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Editorial

O VINHO E AS HISTORIAS

Alguns produtores e alguns endlogos sao também contadores de historias, dizem-nos porque aquele terroir
€ excelente para aquela casta, na sua quota de 300 ou 400 m, ou naquele micro terroir especifico, ou porque
teve uma percentagem de 40% de uma casta para obter um maior equilibrio no volume ou no aroma..., ou
aquela vinha de pedra rolada, que durante a noite permite uma maior e melhor maturacao do fruto..., ou
aquelas vinhas na mesma altitude mas com exposicoes solares diferentes, Nascente, Sul e Poente..., ou até
aquele espumante que utiliza vinho do Porto como licor de expedicao..., etc..., etc...

Estas historias tornam o vinho melhor? Nao! Mas fazem-nos apreciar aquele vinho de uma maneira diferente,
reconhecemos facilmente o porqué daquela qualidade, imergimos nas palavras e nas historias e a nossa
apreciacao acompanha a nossa mente enquanto ela nos transporta para dimensoes que de outra forma nao
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Porqué pertencer
que b ENGTECAT

C
2 ENOTECA?
° Descte 1957

Painel de Prova ENOTECA
. P _— ,

R 04

Na Enoteca estamos constantemente a procura dos melhores vinhos. Para além das amostras que
chegam a Enoteca, uma equipa profissional seleciona aqueles vinhos que se destacam do panorama geral
no mundo dos vinhos portugueses. Regularmente sao realizadas provas cegas, nas quais os Enélogos que
fazem parte do Painel de Prova - Alvaro van Zeller, Anselmo Mendes, Jodo Silva e Sousa, José Manuel
Sousa Soares, Manuel Vieira e Tiago Alves de Sousa - conhecedores apenas do preco de venda ao publico
de cada um dos vinhos, avaliam os vinhos na sua qualidade/preco. S6 os vinhos que obtiverem classificagao
meédia igual ou superior a 14 (numa escala de 0 a 20) sao aprovados.

S

-

/ 7 RAZOES para pertencer a ENOTECA

K- -

| Objetividade | Rigor | PrecoJusto
\ Sujeitamos todos \ Provamos todos os vinhos \\ Apresentamos apenas
) 0s vinhos ao mesmo com critérios rigorosamente os vinhos com a melhor
LYJ processo de selecao. objetivos. relacio preco/qualidade.
Q
No& e
o | Comodidade | Informacdo | Formacio
ﬁ \ Entregamos a sua \ Apresentamos as informacdes . Publicamos artigos
encomenda em qualquer mais relevantes de cada vinho, de formagao sobre a
ponto de Portugal. bem como artigos e noticias tematica do vinho.

sobre o mundo vitivinicola

/ o

| Convivio Escolha o Clube certo para si
\ Organizamos visitas a Adegas, e inscreva-se!

Quintas e Herdades, bem como

Almocos e Jantares V/inicos. MAIS INFORMAGOES

enoteca@enoteca.pt / T. 228 348 440
\\ www.enoteca.pt

4 » www.enoteca.pt



Os Clubes -
ENOIECA

da ENOTECA

Descte 1987

Compare as vantagens dos 2 Clubes da ENOTECA!

EnoClube - Clube dos Conhecedores ENoTECAQ

— /,
2o C
[LUBE 005 L’UNNE[EDURES

50,00€

Quota anual
Oferta inscricao SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior a quota anual.

Oferta Renovacao SIM - Sempre de valor igual ou superior a quota anual.

10% - Nos vinhos da Gama Enoteca (Bacelo Novo, Cave Real).
Desconto 5% - Nos restantes vinhos e produtos.
Desconto adicional de 5€ - em encomendas de 3 ou mais caixas.

Participacao em Eventos

SIM - Jantares Tematicos, visitas a Caves/Adegas, participagao em Vindimas, Cursos de Prova, etc.
da Enoteca

Programa Trimestral* SIM - Uma selecdo de 2 caixas (6 gfs. cada), que Ihe sera enviada todos os 3 meses (ler abaixo)

Envio da Revista Enoteca SIM - A Revista ENOTECA (trimestral) sera enviada aos s6cios do EnoClube.

Primeiros Provadores SIM - O sécio pode integrar o grupo dos Primeiros Provadores.

Enoteca Garrafeira Clube

e
SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior a quota anual.
SIM - Sempre de valor igual ou superior a quota anual.

5% - em todos os produtos.

acao em Eventos
da Enoteca

Programa Trimestral* SIM - Uma sele¢do de 2 caixas (6 gfs. cada), que Ihe sera enviada todos os 3 meses (ler abaixo)
Envio da Revista Enoteca SIM - A Revista ENOTECA (trimestral) sera enviada aos socios do Enoteca Garrafeira Clube

Primeiros Provadores NAO

ENOTECAQ

GARRAFEIRA CLUBE

NAO

*Programa Trimestral

= Todos os trimestres, coincidindo com a edicao da Revista Enoteca, sdo selecionados os dois vinhos que tém a melhor relacao
qualidade/preco de todos os vinhos apresentados na Revista Enoteca (na edicao de Natal - 4° Trimestre, adicionalmente é
apresentado um Espumante). A informacao detalhada dos vinhos do programa trimestral é apresentada nas paginas centrais
da Revista Enoteca e na pagina inicial do web site Enoteca.

= A Enoteca compromete-se a enviar aos socios uma caixa de cada um dos vinhos propostos, sendo o débito efetuado ap6s o
envio. Se por qualquer motivo o Sécio ndo desejar receber os vinhos da proposta trimestral (parcialmente ou na sua totalidade)
apenas tera de informar a Enoteca dessa sua decisdo no prazo de 8 dias apds receber a Revista Enoteca.

= A proposta trimestral nao obriga o sdcio a qualquer nimero minimo de encomendas. Findo o prazo de rendncia, 0s vinhos
serdo enviados para a morada de entrega indicada pelo sécio (no caso da existéncia de encomendas de outros vinhos, a entrega
dos vinhos da proposta trimestral sera, sempre que possivel, efetuada na mesma data).

www.enoteca.pt = 5
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Clubes da Enoteca ENOTECA

EnoClube - Clube dos Conhecedores \ /

\ Se para além da comodidade do Programa Trimestral, gosta de participar em eventos ligados a
tematica do Vinho, Visitas a Adegas e Herdades, Jantares V/inicos, Cursos de Prova, entre outros,
a modalidade certa para si € o EnoClube - Clube dos Conhecedores.

- Clube dos Conhecedores usufruem, em todas as compras realizadas na Revista Enoteca ou

no site (enoteca.pt), de um desconto de 10% nos vinhos da gama Enoteca (Cave Real e Bacelo
Novo), de 5% em todos os outros produtos e se a encomenda for de 3 ou mais caixas tem um
desconto adicional de €5 sobre o preco final.

0)0 71 Com uma quota de €50,00 anual (12 meses sobre a data de inscricao), os socios do EnoClube
JOFFL

&R: 7 Na altura da inscricao e posteriormente todos os anos na altura da renovacao da quota anual,
& J 0 Soécio do EnoClube - Clube dos Conhecedores recebe uma caixa de vinhos selecionados

(sempre de valor igual ou superior & quota anual).

é%% 7 Aquando da inscricao no EnoClube - Clube dos Conhecedores, o Sacio fica também inscrito no
Programa Trimestral* (pagina 5).

7 Apenas os Socios do EnoClube - Clube dos Conhecedores tém acesso a participacao nos
diferentes eventos organizados pela Enoteca e acesso ao grupo dos Primeiros Provadores.

Campanha Novo Sacio

Faca-se Socio do EnoClube

PELA INSCRICAO/QUOTA
do 1° ano - 50,00€

RECEBA O:
Conjunto

“NOVO SOCIO”

(Valor mercado - 100,00€)

ALDEIA DE Clik

7 Conjunto
1 Gfa. Espumante Scorpio Bruto Natural

1 Gfa. Sumius Alvarinho 2025 e
- & 4 \
1 Gfa. Alyantiju Tinto 2017 % ENO; E@ i
\
1 Saca-Rolhas ENOTECA \ "
.
2 DropStop ENOTECA

Conjunto entregue com a primeira encomenda

_I_ 1 Saca-Rolhas ENOTECA
2 DropStop ENOTECA

6 = www.enoteca.pt
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: . ENOJECAT |
Enoteca Garrafeira Clube \/

Clubes da Enoteca

\ Se por um ou outro motivo ndo tém disponibilidade ou nao deseja participar nos eventos
ligados a tematica do Vinho, mas deseja usufruir da comodidade de participar no Programa
Trimestral, a modalidade mais indicada para si & o Enoteca Garrafeira Clube.

@ 7 Com uma quota anual (12 meses sobre a data de inscricdo) de €15,00 os s6cios

OFF do Enoteca Garrafeira Clube usufruem de um desconto de 5% em todos os produtos
encomendados na Revista Enoteca ou no site (enoteca.pt).

):U:U:K 7 Na altura da inscricao e posteriormente todos 0s anos na altura da renovacao da quota

@? anual, o Sécio do Enoteca Garrafeira Clube recebe uma caixa de vinhos selecionados

(sempre de valor igual ou superior a quota anual).

éf 7 Aquando da inscricao no Enoteca Garrafeira Clube, o Socio fica também inscrito no
Programa Trimestral* (pagina 5).

Campanha Novo Socio

U U 1 Saca-Rolhas
ia-ﬂ, _ gﬂ. \

Faca-se Sécio do
Enoteca Garrafeira Clube

PELA INSCRICAO/QUOTA
do 1°ano - 15,00€

RECEBA O:
Conjunto

“NOVO SOCIO”

(Valor mercado - 30,00€)
ENOTECA

7 Conjunto

1 Gfa. Espumante Scorpio Bruto Natural

2 Flutes Schott-Zwiesel da Schott-Zwiesel
1 Saca-Rolhas ENOTECA

Conjunto entregue com a primeira encomenda

—_— e T

Escolha o Clube certo para si e INSCREVA-SE!
NO SITE www.enoteca.pt
OU PECA A FICHA DE INSCRICAO NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA
OU PELOS TELEFONES 228 348 440 / 934 400 893
OU PELO E-MAIL enoteca@enoteca.pt

www.enoteca.pt = 7



Montra de

PREMIOS

20 PONTOS 36 PONTOS 36 PONTOS
10 Identificadores de Garrafeira Saca-rolhas ENOTECA 1 gfa Cave Real Reserva Douro
(reutilizaveis) Tinto 2020
s \ / \
-I C) 5 L
ENOIECA
CHER
40 PONTOS 44 PONTOS 50 PONTOS
Voucher 10,00€ para utilizar numa Bomba de Vacuo “Vacuvin” 2 Copos "Tinto do Clube”
Encomenda ou no Site enoteca.pt com 2 Rolhas da Schott-Zwiesel
{
Y,

=/ =

60 PONTOS 420 PONTOS 400 PONTOS
2 Calices de Vinho do Porto 1 gfa Alves de Sousa Abandonado ~ Decanter ATLANTIS Cristal
"Siza Vieira" da Schott-Zwiesel Tinto 2021

2 Por cada compra é-lhe atribuida uma pontuacao correspondente a uma percentagem dos vinhos adquiridos (10%).
2 Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos

2 Todos os sécios/clientes que totalizam durante 1 ano um minimo de 20 pontos qualificam-se automaticamente
para escolher os prémios selecionados.

2 Considerar-se-a para o calculo da pontuacao todas as compras efetuadas desde o dia 1 de janeiro de 2003.

8 = www.enoteca.pt



Como Encomendar

a ENOTECA?

Como posso fazer uma Encomenda?

Para encomendar por favor escolha um dos seguintes métodos:

Site
Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a
Nota de Encomenda online.

ENOIECA

CLUBE DE VINHOS

Desce 1987

E-mail
Envie um e-mail para enoteca@enoteca.pt com os seus dados e escolhas.

Nota de Encomenda

Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e coloque-a num
posto ou marco de Correio.

Telefone

Ligue para o Telf. 228 348 440 ou 934 400 893 e diga-nos quais os produtos
que pretende.

Como é feita a entrega?

A sua Encomenda sera enviada por um Transportador especializado, para a
morada que nos indicou. As entregas sao gratuitas para Portugal Continental
e realizadas até 8 dias (teis.

NOTA: para as Regioes Autonomas € utilizado o sistema de grupagem, acrescendo o custo de 3€
por caixa, devendo a encomenda ser levantada no transitario.

Como posso pagar a Encomenda?

Podera pagar a sua Encomenda por Débito Direto, por Transferéncia Bancaria,
por Cartdo de Crédito, por Multibanco, por MBWay ou por Cheque.

Na sua Encomenda indigue qual o método de pagamento pretendido e a Enoteca

enviar-lhe-a os dados necessarios para que possa proceder ao pagamento.

www.enoteca.pt = 9



Porto - DeCastro Gaia

Noticias do

VINHO

Jantar Enogastronomico - Alves de Sousa

Porto, 14 de MAIO 2026 (Restaurante DeCastro - Cais de Gaia) MVGS(/g%Llsa

Lisboa, 21 de MAIO 2026 (Restaurante Versatil - Alcantara)

Domingos Alves de Sousa e o seu filho e endlogo Tiago, fizeram a apresentacao do projeto da Familia Alves de Sousa
e dos vinhos da Quinta da Oliveirinha. A prova estiveram os vinhos Oliveirinha branco 2025 e o Oliveirinha rosé
2025 servidos com aperitivos variados. Com a entrada foi servido o Quinta da Oliveirinha Reserva branco 2024,
para acompanhar o prato principal o Quinta da Oliveirinha Grande Reserva tinto 2022 e a primeira surpresa da
noite, uma prova en primeur do Quinta da Oliveirinha Vinha Franca tinto 2023. Para acompanhar sobremesa foi
servido o Porto Quinta da Oliveirinha Reserva Branco e a segunda surpresa da noite, também en primeur o Porto
Vintage Alves de Sousa 2024. Surpresas sublimes, 0 nosso grande agradecimento ao Eng.° Domingos e ao Tiago
por esta deferéncia.

A acompanhar os maravilhosos vinhos Alves de Sousa, no Porto o Chef José Guedes, no restaurante DeCastro
do Cais de Gaia apresentou-nos como entrada um bacalhau com broa, para o prato principal porco ibérico com
batata gratin e para a sobremesa maca assada, crumble de améndoa e figos. Ja em Lisboa, no restaurante
Versatil, o Chef Ricardo Canelas apresentou-nos para a entrada um tartaro de salmao em polenta frita, para o
prato principal bochechas de porco com esmagada de batata e esponja de espinafres e para a sobremesa brownie
de chocolate com sorbet de tangerina.

AN
Jantar Enogastronomico - Quinta Dos Loivos 3%%%
Porto, 14 de MAIO 2026 (Restaurante DeCastro - Cais de Gaia)
Lisboa, 21 de MAIO 2026 (Restaurante Versatil - Alcantara) QUINTA

DOS LOIVOS

O objetivo principal deste jantar foi a apresentacao da gama "Venera" da Quinta dos Loivos aos Socios. Ana Mota
(Diretora de Operacoes), Jorge Alves (Endlogo Responsavel) e André Almeida (Diretor de Marketing) trataram da
apresentagao do projeto em toda a sua abrangéncia e complexidade. Os vinhos que trouxeram foram o Venera
branco 2023 e 0 Venera tinto 2024 para uma prova comentada que antecipou o jantar, o qual teve para a entrada
o Venera Reserva rosé 2023, no prato principal o Venera Vinhas Velhas & Touriga Nacional tinto 2023 e com a
sobremesa o Porto Loivos Vintage 2023.

continuacao -

Lisboa - Versatil

10 = www.enoteca.pt



Porto - DeCastro Gaia

Vinhos de topo mereciam acompanhamentos a altura. Nao ficamos decepcionados, no Porto o Chef José Guedes
preparou para a entrada um arroz de camarao, para o prato principal uma posta de novilho e molho vilao e para
a sobremesa um bolo de chocolate sem farinha. Em Lisboa, o Chef Ricardo Canelas apresentou para a entrada
crepe de camarao com molho de champanhe, como prato principal lombinhos de porco com batata rosti, feijao
verde e bacon e para a sobremesa péra em vinho tinto com leite-creme.

Jantar Forum de Eno6logos - Porto, 4 de JULHO 2026 » Hotel Crowne Plaza Porto

Realizou-se mais um evento do Forum de Enédlogos a 4 de Julho no Hotel Crowne Plaza Porto, para um jantar
com enologos de referéncia e as suas criacoes. Apds a prova dos Endlogos dos cerca de 30 vinhos, seguiu-se o
acolhimento dos sacios e o jantar. Os socios foram recebidos com o Talentus Premium branco 2024 acompanhado
por aperitivos variados. Ja no jantar na entrada foi servido o Quinta da Giesta Reserva branco 2024 a acompanhar
uma espetada de polvo crocante, guacamole e maionese de alho assado, para o prato principal o Zom Reserva tinto
2024 a acompanhar posta de vitela grelhada com polenta de tomate seco e penca salteada e com a sobremesa
serviram o Quinta da Gaivosa Porto 10 anos branco com um brownie de chocolate, gelado de baunilha.

Para além dos vinhos acima mencionados, também estiveram disponiveis na sala, os vinhos que foram aprovados
pelos endlogos na prova que teve lugar antes do jantar: os espumantes Alianca Particular Brut Nature, Ex-Libris
Bruto e o Sumius Reserva Bruto Natural, os brancos Bacalhéa Bical 1931 Vinhas Velhas 2022, Berco 2024, Casa
Capitao-mor Alvarinho Sobre-Lias 2022, Cottas Viosinho 2025, Fonte da Vila Single Vineyard 2019, Howard's Folly
Sonhador 2025, Sumios Alvarinho 2025, Talentus 2025 e o Zom 2024, o rosé Quinta da Giesta 2024, os tintos
Alabastro Reserva 2022, Bacalhta Baga 2021, Bacalhéa Merlot 2022, Bacalhda Syrah 2024, Bacalh6a Touriga
Nacional 2021, Fonte da Vila Single Vineyard 2016, Palacio da Bacalh6a 2016, Parceria 2023, Parceria Reserva
2018, Pego do Velho Reserva 2023, Quinta da Bacalh6a 2022, Quinta da Giesta Reserva 2020, Quinta da Oliveirinha
Vinha Franca 2023, Quinta da Terrugem 2021, Sumius D'Antigamente 2024, Talentus 2024 e o Ventozelo Tinta
Barroca 2024, os fortificados Bacalhda Moscatel Setabal 5 Anos, Porto Alves de Sousa Vintage 2024 e o Porto
Palmer branco 20 Anos. No fim do jantar os vinhos sobrantes foram sorteados pelos presentes.

Lisboa - Versatil

www.enoteca.pt = 11



OUINTA NOVA TABOADELLA

DE NOSSA SENHORA DO CARMO 1255

HERDADE

ALDEIA DE CIMA

Ad

QUINTA INOVA TABOADELLA

SENHORA DO CARMO
1255

RESERVA TINTO TERROIR BLEND

DOURO 2024 RESERVA - 2021

BARREL TOP WALK

Touriga Macional - Tinta Roriz - Jaen

DAO

SILVA DE CIMA - PORTUGAL

A5

Quinta Nova Taboadella

Reserva Terroir Blend Reserva Barrel Top Walk

DOURO DAO

Os nossos vinhos falam da nossa terra. Os vinhos Taboadella séo oriundos de
Na Quinta Nova, os vinhos sdo auténticos e raros, um terroir histérico, detentor de um
com um profundo respeito pela heranga histérica patriménio genético Unico que assegura
do vale do Douro. Vinhos com aromas frutados lentas maturagdes e deixa uma marca
e elevada concentracio de cor, possuidores de de elegincia. Aqui, onde o passado e o
um equilibrio inigualével, refletem magistralmente futuro se completam, os vinhos
a exclusividade proporcionada pelo seu terroir. nascem na vinha e na paisagem.

ALDEIA DE CIMA
RESERVA

Herdade
Aldeia de Cima

Reserva

ALENTEJO

Na intencéo de produzir a tipicidade regional
caracteristica desta regifo, os vinhos da
Aldeia de Cima, cléssicos e elegantes,
evidenciam uma enorme complexidade de
solos heterogéneos e o carécter das castas
indigenas. Vinhos que preservam a histéria do
lugar, auténticos mensageiros, transmitindo

as emocdes locais e o terroir.

www.quintanova.com www.taboadella.com

www.aldeiadecima.com
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Villa Lisa
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Agora
Provo
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por Tiago Alves de Sousa

A Rainha do Douro - Touriga... Franca!

Entre os muitos elementos que tornam o Douro uma das regides mais apaixonantes do mundo viticola,
destaca-se asuaincrivel diversidade de castas. Um total de 116 castas, das quais 113 podem ser utilizadas
nos vinhos DOC Douro (mais 3 nos espumantes) e 111 nos vinhos do Porto.

Muitos dos grandes vinhos da regidao resultam de lotes de varias destas castas, beneficiando (e muito!)
dessa diversidade e da sua complementaridade, criando maior complexidade, equilibrio e harmonia.

Mas em tudo existe uma base, um pilar. E dentro desta extraordinaria diversidade existe uma casta que
sobressai. Pela sua presenca nas vinhas, pelo seu papel nos @ltimos 100 anos de grandes vinhos do Porto
e na histdria mais recente dos Douros.

A Touriga. Mas porventura nao a Touriga que a maioria estaria a pensar. Nao a Nacional. A Touriga Franca!

E de longe a mais plantada no Douro, representando mais de 25% da sua area de vinha. Numa regido com
tantas castas, uma ter tamanha presenca diz tudo sobre a sua importancia.

Foi igualmente uma das castas que ajudou a reerguer o Douro apos a devastagao provocada pela filoxera
na transicdo para o século 20. A época, a procura por solucdes levou o viticultor duriense Albino de
Souza a inspirar-se na técnica francesa de hibridagao, cruzando a Touriga Nacional (ja considerada uma
das melhores) com a casta Marufo (uma das mais resistentes a filoxera). A juncao de uma técnica tida
como "francesa"” com as caracteristicas herdadas do "pai" Touriga Nacional deu origem ao nome “Touriga
Francesa” A partir de 2000 a designacao oficial passou a ser “Touriga Franca’, podendo atualmente utilizar-se
as duas sinonimias.

No que respeita a producao e potencial qualitativo, a Touriga Franca apresenta indicadores de exceléncia,
conseguindo agradar, quer ao viticultor pela sua consisténcia na vinha, quer ao endlogo pela sua qualidade.
E versatilidade, uma vez que, consoante o local, & capaz de fazer grandes tintos, rosés e até mesmo
espumantes, sem nunca esquecer o seu papel basilar no vinho do Porto — quer num grande Vintage, quer
no melhor dos Tawnys.

Por tudo isto e muito mais, a Touriga Franca é a rainha do Douro. Entao... porque falamos tao pouco dela?

Porgue é que tantas publicacdes e manuais quase a ignoram, colocando os holofotes apenas na Nacional?
Porque existem tantos varietais de tantas castas no Douro e tao poucos de Touriga Franca?

14 = www.enoteca.pt



Esta reflexao levou-nos, ao longo de diversos anos, a
aprofundar ainda mais o estudo e o trabalho em torno da
casta. E se é verdade que o seu papel nos grandes vinhos
de lote do Douro é fundamental, € também verdade que
merece muito mais visibilidade.

Merece subir ao palco e mostrar por si s6 0 seu .
extraordinario valor. Essa @ a nossa missao com este .
vinho. gl

Olive

A "Vinha Franca” é a melhor parcela de Touriga Franca
da Quinta da Oliveirinha, no coracao do Vale do Douro.
E 0 ano de 2023 trouxe ao de cima o melhor desta vinha
e desta grande casta. Trabalhada com todo o cuidado
e atencao na vinha e adega, estagiando por 2 anos
em barricas cuidadosamente selecionadas, de forma
a potencia-la, eleva-la e sempre respeitando a sua
profunda elegancia e identidade.

INHA

DOUF

Resultou uma edicao muito especial de apenas 2000
garrafas. A nossa sincera homenagem ao Douro e a sua

rainha. Sécio Nao Sécio
76,00€ crao7s. 80,00¢ crao,75L
/ Encomende em Caixa de 1 gfa REF® 016209

/

Quinta da Oliveirinha
Vinha Franca Tinto 2023

Edicdo limitada de 2.000 garrafas

cZlvesshousa

Produtor Alves de Sousa

Denominacao de Origem DOC Douro

Casta Touriga Franca

Vinificagao V/indima manual. Desengace total. Fermentacao com controlo de temperatura durante 9 dias e 12 dias
de contacto pelicular. Estagio de 24 meses em barricas de carvalho francés novas.

Teor Alcodlico 14,5% Longevidade 20 a 25 anos

Notas de Prova Cor rubi, intensa e profunda. Aroma muito complexo, com notas de bosque, hortela-pimenta,
amoras pretas, ginjas maceradas e especiarias (pimenta branca, café). Taninos redondos, textura de veludo,
finissimo, com mdaltiplas matizes a revelarem-se em boca com uma profunda elegancia. Final longo.

Servico A 16/17°C com pratos de carnes intensas (vaca ou cabrito). Beneficia decantado 20 minutos antes de servir.
Enologia Tiago Alves de Sousa

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 15



SEJA RESPONSAVEL, BEBA COM MODERACAQ.

SANTA

VITORI»

—— VNI S ————

UMA FAMILIA DE PUROS SANGUES ALENTEJANOS

o A
SANTA \ilTORLl

VITORIA E
TOURIGA

SYRAH ACIONAL




Cesto de
OUTONO

I

:\MEAL :\MEAL

LOUREIRO LOUREIRO LOUREIRO
V. Verde

OFERTA

Voucher 10€ para usar
nas suas proximas compras

QUINTA DA QUINTA DA

GIESTA GIESTA

QUINTA DA

Dao

Tejo

Conjunto 12 Garrafas

3 Gfas. Ameal Loureiro Branco 2024 V. \/erde
3 Gfas. Quinta da Giesta Tinto 2024 Dao

3 Gfas. Conde Vimioso Sommelier Edition Tinto 2022 Tejo

3 Gfas. Cave Real Alentejano Tinto 2021 Alentejo

CGAVE REAL

Alentejo

Cesto de Socio

OUTONO = 0488¢

Caixa 12 garrafas Nao Socio

REF® 126263 110,40¢

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 17



Vinificacao

\/

por Anselmo Mendes

Alvarinhos de Curtimenta

Nos anos mais recentes a palavra curtimenta assumiu destaque no mundo dos vinhos. Nada de novo!!!
Curtimenta significa macerar na presenca de alcool ou dito de outra forma, fermentagao com as partes
sélidas da uva.

Este é o processo comum na elaboracao de tintos e menos habitual na vinificacao de brancos. Contudo a
fermentacao em brancos com as partes solidas da uva nos Gltimos anos tornou-se comum. De qualquer
modo algumas regides no mundo adoptam esta técnica ha séculos. Os vinhos de talha no Alentejo sao
exemplo disso. Da mesma forma os brancos do Jura e da Gedrgia seguem este processo ancestralmente.

A curtimenta pode ser parcial ou total. No caso da curtimenta total, a fermentacao com as partes solidas
decorre até os aclicares da uva terem sido totalmente transformados em alcool.

As minhas primeiras experiéncias de curtimenta com Alvarinho remontam a 1999. Lancei um vinho com
curtimenta total de Alvarinho em 2001. Em 2001 o vinho que lancei ndo teve qualquer sucesso. Hoje sei
que o motivo assentou no lancamento precoce. Estes vinhos com curtimenta total, fruto da extragao em
presenca do alcool formado que é um excelente solvente, aumenta o teor de taninos no vinho. Desta forma
0 vinho torna-se muito adstrigente com cor amarelada dificil para o palato e para a vista. Estes vinhos
necessitam de tempo em garrafa e/ou estagio em barrica.

No meu portfélio tenho 2 vinhos, o Curtimenta que fermenta 24 horas com as partes solidas da uva
desengacada. Depois da prensagem termina a fermentagao em barricas usadas de carvalho francés e
estagia nas mesmas 9 meses. Depois de engarrafado, estagia no minimo 24 meses em garrafa antes de
sair para o mercado.

O outro vinho é o Tempo que faz curtimenta total com as partes solidas da uva sem desengacar. Apos
prensagem estagia 12 meses em barrica usada de carvalho francés. Apos engarrafamento estagia 48
meses em garrafa antes de sair para o mercado.

A capacidade de envelhecimento destes vinhos & enorme podendo comportar-se bem para la de 30 anos.
O Curtimenta é ideal para harmonizar com bacalhau no forno e arroz de pato.

Ja o Tempo é excelente para acompanhar queijos curados.
Experimente!

18 = www.enoteca.pt



ANSELMO MEHDES

023

ANSELMO MENDES
B - MRS

0% TERRAGEA RIS,
1A = POATUGA

o Ml

2020

CURTIMENTA

// Anselmo Mendes Curtimenta

Branco 2023

Produtor Anselmo Mendes Vinhos

Denominagao de Origem DOC Vinhos Verdes (sub-regido Mongao e Melgaco)

Casta Alvarinho

Vinificagao Colheita Manual. Maceracao pelicular seguida de fermentagao com as
peliculas durante algumas horas. Termina a fermentacao em barricas usadas de

400 litros de carvalho francés. Estagio nestas barricas durante 9 meses com
batonnage sobre borras totais. Estagio de 12 meses em garrafa.

Teor Alcodlico 12,5% Longevidade 15 anos

Notas de Prova Cor amarelo citrino - palha, limpido. Aroma muito aromatico, elegante,
complexo e profundo com notas de citrinos (laranja, tangerina), flores brancas e um
ligeiro abaunilhado do estagio em barrica. Na boca é complexo e equilibrado com uma
excelente acidez, muito vibrante, boa estrutura, textura e volume. Final longo e persistente.
Servico A 10/12°C acompanhando marisco, peixes gordos e massas apaladadas.
Enologia Anselmo Mendes

Socio Nao Sécio
30,40€ crn07s 32,00¢ crao75L Encomende em
Shci N3o Saci Caixa de 3 gfas
oclo a0 >0cCio
REF? 036264
91,20€ chascras | 96,00€ caxascras

Anselmo Mendes Tempo
Branco 2020

Produtor Anselmo Mendes Vinhos

Denominagao de Origem DOC Vinhos Verdes (sub-regidao Moncao e Melgaco)
Casta Alvarinho

Vinificagao Colheita manual com selecao para pequenas caixas. Maceracao
pelicular seguida de fermentagao total com as peliculas durante algumas horas.
Estagio em barricas de carvalho francés durante 9 meses com batonnage regular.
Teor Alcodlico 12% Longevidade 20 anos

Notas de Prova Cor amarelo dourado carregado. Aroma intenso, expressivo

e complexo, notas de marmelada de laranja, casca de citrinos, frutos secos
(aveld, améndoa) e tostado. Na boca é encorpado com taninos vivos mas
elegante. Boa mineralidade. Final muito longo e complexo.

Servigo A 11/13°C acompanhando carnes de caca de sabor intenso e queijos
de meia cura ou ilhas.

Enologia Anselmo Mendes

Sécio Nao Sécio Encomende em Caixa de 1 gfa

47,50€ crao750 50,00¢ crao751 REF? 016265

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 19



BACELO

Dao

BACELO
NOVO

BRANCO 2024

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Encruzado, Malvasia Fina
Vinificagao Apos a prensagem das

uvas inteiras, o mosto limpo é
fermentado a 14°C.

Teor Alcoéblico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino.
Aroma muito limpo, jovem e frutado com
um ligeiro mineral. Na boca é equilibrado,
fresco e elegante confirmando as notas
de fruta. Final fresco e agradavel.
Longevidade 2 a 3 anos

Servigo Servir a 10/12°C com

entradas, marisco, peixe ou saladas.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Sécio Nao Sécio
4,75€¢ 5,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

NOVO

Sempre Presente

Douro

BACELO
NOVO

TINTO 2023

Produtor The Wine Collection

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Barroca,
Tinto Cao

Vinificagdo VVindima manual com selecao criteriosa
das uvas. Desengace e esmagamento para cubas
inox onde ocorre a fermentacao com controlo de
temperatura. Finda a fermentagao, parte do lote
estagia em barricas usadas de carvalho francés

e americano durante 6 meses.

Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor rubi. Aromas de frutos
silvestres maduros (amoras pretas) envolvidos por
delicadas notas de especiarias. Na boca sobressai
a fruta madura equilibrada por boa acidez e

notas suaves de madeira. Taninos suaves e bem

integrados. Encorpado e elegante. Final prolongado.

Longevidade 6 a 7 anos

Servigo A 14/15°C com pratos simples de carnes
brancas e vermelhas, risottos, pastas e queijos de
intensidade média.

Enologia Alvaro van Zeller

Sécio Nao Sécio
4,75¢ 5,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende em Caixa de 12 gfas REF® 125943

Encomende em Caixa de 12 gfas REF? 126114

57,00€ 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pdgina seguinte

57,00€ 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pdagina seguinte

CONJUNTO BACELO NOVO

4 gfas. Bacelo Novo Branco 2024 Dao + 4 gfas. Bacelo Novo Tinto 2023 Douro
+ 4 gfas. Bacelo Novo Tinto 2020 Alentejo
50CI0 57,00¢ caixa 12 GFAS NAO s0CI0 60,00 Caixa 12 GFAS

Prego EnoClube na pagina seguinte

Alentejo

BACELO
NOVO

TINTO 2020

Produtor Herdade Monte Novo e Figueirinha
Denominacgao de Origem Reg. Alentejano
Castas Trincadeira, Aragonez, Alicante Bouschet
Vinificagdo Fermentacao com curtimentas
curtas e controlo de temperatura. Parte

do mosto fermenta em lagares de inox com
pisadores automaticos sendo o restante
fermentado em cubas de inox com
remontagem.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma

vinoso com notas de frutos vermelhos

maduros e um toque de cha preto. Na boca

é suave e equilibrado com taninos suaves.

Final agradavel.

Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de carne e queijos.
Enologia Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

Sécio Nao Sécio
4,75¢ 5,00¢

GFAO,75L GFAO0,75L

Encomende em Caixa de 12 gfas REF? 125279

57,00€ 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pdagina seguinte
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Socio
EnoClube

4,50€ cfa

BACELO s,
NOVO |

| BACELO ACELO
‘ NOVO S ~ Novo

TINTO | RED WINE
nea, Tinta Roriz, Tinto Cao, Tita Barse

FEEEEELE
.0.C. DOURO
[HEE

Garrafas Garrafas Garrafas

DAO DOURO ALENTEJO

Bacelo sm.\/ara de videira para formar nova planta.

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 21



Rotulos
PERSONALIZADOS

Um Servico Unico,
Original e Exclusivo
da ENOTECA

0

Escolha um Vinho

(Douro ou Alentejo),
um Espumante
ou um Porto.

2

Envie-nos a suas ideias
para o Rotulo: mensagens,
fotografias, desenhos,
logotipos, dedicatorias...
Dé largas a sua
imaginacao!

3

Receba gratuitamente
em sua casa o Vinho
escolhido, com um
Rotulo idealizado por si!

22 = www.enoteca.pt



Celebre os momentos mais importantes e especiais da sua vida,
dos seus amigos e familiares, ou da sua empresa, com um Vinho de
inquestionavel qualidade e uma garrafa que leva a sua mensagem.

ESCOLHA AGORA
0 SEU VINHO!

Douro
Tinto 2022

Uma fotografia, um desenho, uma mensagem, uma ideia ou
apenas um tema, sao suficientes para a nossa Equipa de Design

criar e produzir o seu Rotulo.

Produtor The Wine Collection

Notas de Prova Cor granada-rubi. Aromas de fruta madura,
com notas marcantes de amora silvestre e notas a revelar
boa evolucao em garrafa. Na boca revela um sabor frutado
e complexo, boa acidez e um bom equilibrio.

Enologia Alvaro van Zeller

Alentejo
Tinto 2021

Produtor Hill Valley

Notas de Prova Cor rubi escuro. Aroma complexo, frutos
azuis e especiarias da madeira do estagio. Na boca é muito
equilibrado, com boa estrutura e uma 6tima acidez a dar-lhe
frescura. Suaves notas do estagio. Final suave e agradavel.
Enologia David Baverstock, Pedro Furriel

Espumante

Talentus
Grand Cuvée
Prestige

Produtor JAPG

Notas de Prova Cor dourada limpida com laivos
levemente rosados. Acidulo e fresco, estruturado
e envolvente. Na boca é fresco e aveludado.

Boa acidez. Bolha fina e cremosa. Final longo.
Enologia José Gaspar

Porto Tawny
10 Anos

Produtor The Wine Collection

Notas de Prova Cor dourado-avermelhado com reflexos
ambar. Notas de frutos secos (nozes), com um toque de
frutos vermelhos sobremaduros. Cheio na boca, com notas

de compotas, muito equilibrado, com um final longo e guloso.

Enologia Alvaro van Zeller

1 Gfa Sacio Nao Sécio
REFe015787 9,26€  9,75¢

3 Gfas Sacio Nao Sécio
REF:035787  26,93€ 28,35¢
6 Gfas Sécio N&o Sacio
ReF065787  49,88€ 52,50¢
1 Gfa Socio Nao Sécio
REF:015971 9,26€  9,75¢

3 Gfas Socio Nao Sécio
REF:035971 26,93€ 28,35¢
6 Gfas Socio Nao Sécio
Rer065971  49,88€ 52,50¢
1 Gfa Sécio N&o Sécio
rRere015157  11,40€ 12,006
3 Gfas Sécio Nao Socio
ReF035157  33,25€ 35,00¢
6 Gfas Sécio Nao Sécio
REF=065157 64,60€ 68,00¢
1 Gfa Sécio N&o Sécio
Rerr012055  15,20€ 16,00¢
3 Gfas Socio Nao Sécio
ReF032055  45,03€ 47,40¢
6 Gfas Socio Nao Sécio
REF:062055 86,87€ 91,44¢

PRAZO MAXIMO DE ENTREGA
15 DIAS apos confirmagao da Encomenda

ENCOMENDA MINIMA

12 Garrafas

= E-mail: enoteca@enoteca.pt

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO
FALE CONNOSCO

= Telf. 228 348 440

www.enoteca.pt = 23



Portos .rupy

Selecao Enoteca

Porto
Barao
de Vilar

Finest
Reserve

LR
sOCIo BARAO m:q'p.
1500 | Sa

R - 2018
NAO SOCIO Vs

TGFAQ,75L
REF® 015886

Porto
Quinta
do Tedo

Savedra
Vintage
_ 2017
ORTO
\WNTA DO TEN sOCIo
INTAGE
L1k 109,25¢ .o py
VEDRA NAQ SOCI0
115,00¢

1GFAQ,75L
REF* 015776

QUINTA DO

CuM

PORTO

ENO'ECA

Porto
Quinta
Nova
Vintage
2020

QUINTA NOVA i

v e et 8(0) 75¢

NAO SOCIO
85,00¢

1GFAQ,75L
REF® 015232

UG I -CI{EICW Encomendas Minimas - 35€

20,00¢ —_—

sOCIo PORTD

END/ECA

ENO/ECA

ENO/ECA

Porto
Barao
de Vilar
LBV

Unfiltered
2018

SOCIo

14,16¢

NAO SOCIO
14,90¢

1GFAQ,75L
REF* 016126

Porto
Quinta
do Cume
Vintage
2019

SOCIo

66,50¢

NAO S0CIO

70,00¢

1GFAQ,75L
REF® 014908

@Wveschusa

ENO/ECA

Porto
Maynard'’s
Vintage

2021

sOCIo

66,50¢

NAO SOCIO
70,00¢

1GFAQ,75L
REF® 015888

ivesdhusa
S

ENO/ECA

Porto
Quinta
Nova
Vintage
2017

SOCIo

79,80¢

NAO SOCIO

84,00¢

TGFAQ,75L
REF* 014414

Porto
Alves

de Sousa
Vintage
2020

S0OCIo

57,00¢

NAO SOCIO

60,00¢

1GFAQ,75L
REF* 015405

Porto
Alves

de Sousa
Vintage
2023

Seldle]

71,25¢

NAO SOCIO
75,00¢

1GFAQ,75L
REF®* 016090
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POrtos . BRANCOS e TAWNY

Selecao Enoteca

END/ECA

Porto
Barao
de Vilar

Branco
10 Anos

SOCIo

13,78¢

NAO SOCIO

14,50¢

1TGFA0,50L

REF®* 012604

Porto
Barao
de Vilar

Tawny
10 Anos

SOCIo

15,20¢

NAO SOCIO
16,00¢

1GFAQ,75L
REF® 011244

Porto
Barao
de Vilar

Tawny
30 Anos

sOcIo

71,25¢

NAO SOCIO
75,00¢

1GFAO,75L
REF* 015819

AGED TAWNY

DALVA

COLHEI

1974

T LI -CIICIc W Encomendas Minimas - 35€

Porto
Palmer

Branco
20 Anos

SOCIo

NAO SOCIO

34,00¢

REF® 015777

Porto
Dalva

Tawny
10 Anos

SOCIo

18,53¢

NAO SOCIO
19,50¢

TGFAQ,75L
REF* 014719

Porto
Maynard’s
Colheita

1974

Selale]

179,55¢

NAO SOCIO

189,00¢

1GFAQ,75L
REF® 015738

32,30¢

1GFAQ50L

Porto
Dalva

Dry White
20 Anos

SOCIo

L2,75¢

NAO SOCIO

45,00¢

1GFAQ,75L
REF* 015831

Porto
Barao
de Vilar

Tawny
20 Anos

SOCIo

42,75¢

NAO SOCIO
45,00¢

1GFAQ50L
REF* 013810

Porto

Palmer Cask 150 Anos

Solal[e] NAO SOCIO
1.710,00€ | 1.800,00¢ | ~i- 016053

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 25



Galeria do Produtor

Quinta de VVentozelo

Situada na margem esquerda do Douro, ao chegar a
Ervedosa, a Quinta de Ventozelo, para além de ser
uma das maiores e mais antigas Quintas do Douro,
€ das mais bonitas e impressionantes da regiao. Este
vasto anfiteatro sobre o rio & "as portas do siléncio
do Douro’, onde o tempo parece correr mais devagar.
A tranquilidade e a ligacao plena a Natureza sao o
valor intangivel principal desta Quinta.

As condicaes excecionais de solo e clima de VVentozelo
propiciam uma vitivinicultura de exceléncia. Dos 400
hectares da Quinta, cerca de 200 hectares sao de
vinha, com mais de um milhao de videiras plantadas,
estendem-se desde a margem do Douro, a cerca de
130 metros, até ao alto da quinta, acima dos 500
metros, onde as uvas atingem notavel frescura.

O objetivo da equipa técnica é potenciar a diferen-
ciacao e a exceléncia desta terra, a partir da sua
diversidade de altitudes, exposicoes, idade das
vinhas, densidade de plantacgao, variedade de castas
e sistemas de conducao. Cada vinho de Ventozelo
preserva a esséncia deste lugar, sempre com a
elegancia e equilibrio dos grandes vinhos do Douro.

Em 2014 esta Quinta passa a pertencer ao Grupo
Granvinhos (a data "Gran Cruz"), o maior exportador
de Vinho do Porto, que ja vinificava as suas uvas
desde 2011. Num envolvimento total com este lugar
e o seu terroir, todo o trabalho desenvolvido pelo
grupo tem como principal foco privilegiar e preservar
a sua simplicidade e autenticidade.

QUINTA DE

VENTOZELO

RO - PORTUGA

Os vinhos de Ventozelo sao expressao Gnica e singular
do terroir desta Quinta. Das mais de 20 castas
plantadas, sob diferentes exposicdes, conducdes e
altitudes, resultam uvas de excecional qualidade e
diversidade. A combinacao dos fatores naturais da
Quinta com as castas autoctones mais adaptadas
a cada ecossistema, com grande respeito pelo
meio ambiente, resulta numa enorme diversidade
de vinhos, complexos, elegantes e auténticos, que
traduzem bem a esséncia do lugar.

O desafio a que o grupo se propoe passa por afirmar
0 prestigio e notoriedade da marca Ventozelo,
fugindo a rotina e explorando novos caminhos que
cruzam tradicao e modernidade como é o caso deste
Ventozelo Tinta Barroca 2024.

| VENTOZELO

TINTO 2024
TINTA BARROCA
DOURO

26 = www.enoteca.pt
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Galeria do Produtor

Herdade Aldeia de Cima

Na Serra do Mendro, concelho da Vidigueira,
ergue-se a Herdade Aldeia de Cima. A altitude e as
condicoes edafoclimaticas excecionais, associadas
as temperaturas minimas mais baixas da regiao,
sao ideais para a frescura natural, complexidade e
mineralidade nos vinhos. A herdade contém a cota
mais alta da Serra do Mendro, com 424 metros,
caracterizada por uma forte amplitude térmica que
pode variar até 20°C num sé dia, proporcionando dias
longos e soalheiros e noites envoltas em nevoeiros
trazidos pelos ventos frescos do Atlantico.

No perimetro de 4 quilometros da herdade, encon-
tramos 5 vinhas distintas com uma zonagem de
22 parcelas de dimensdes variaveis - entre 0,30 a
2,90 hectares. As cinco vinhas distribuem-se por
diferentes altitudes e zonas geologicas. Plantadas em
solos xistosos de baixa fertilidade, a diversidade dos
22 hectares oferece 36 microterroirs, destacando-se
a primeira vinha plantada em patamares tradicionais
de um bardo no Alentejo - a Vinha dos Alfaiates - de
onde se contempla a imensidao desta terra.

Com a intencao de manter a tipicidade da regiao do
Alentejo que produz vinho ha mais de 2000 anos, na
Herdade Aldeia de Cima é promovida uma viticultura
sa e sustentavel, todas as vinhas sdo certificadas
em Modo de Producao Biologico e enquadradas
no Programa de Sustentabilidade dos Vinhos do
Alentejo. A vindima é realizada manualmente, com a
dedicacao e o saber das pessoas da aldeia durante o
més de Agosto.

HERDADE

ALDEIA DE CIMA

Na herdade encontramos maioritariamente as
castas brancas Antao Vaz, Alvarinho, Arinto, Perrum
e Roupeiro e as castas tintas Alicante Bouschet,
Aragonés, Trincadeira, Alfrocheiro e Baga.

Marcada pelo encontro entre o passado e o futuro,
a Adega promove uma enologia pouco interventiva,
aproveitando a autenticidade de cada um dos
elementos de estagio. As estruturas microporosas
sem revestimento interior respeitam a natureza e
permitem diversas micro-oxigenacoes na vinificacao
e estagio. Este processo contribui para a afinacao
e estabilidade dos vinhos favorecendo ainda a
preservacao da genuinidade de cada casta, como
podera comprovar neste HAC Reserva tinto 2020.

ALDEm‘B‘E’CIN
RESERVA
o
e
i3
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Vinhos do

trimestre

“Cor rubi violeta. Aroma intenso e elegante, notas de
frutos vermelhos maduros, compotas com um toque floral.
Na boca, é encorpado, taninos macios e bem integrados,
boa acidez, bom equilibrio. Final longo.”

José Manuel Sousa Soares

Ventozelo S
Tinta Barroca 2024 | VZ \

Pontosa //
Douro \" DOBRAR”/

-~

Produtor Quinta de VVentozelo

Denominagao de Origem DOC Douro

Casta Tinta Barroca

Vinificagao Vindima manual em cepas com idade média
de 20 anos, com selecao de cachos na vinha. Selecao

a entrada da adega, desengace total e esmagamento.
Fermentacao em inox durante cerca de uma semana
com maceracoes suaves e controlo de temperatura.
Teor Alcodlico 14%

Longevidade 6 a 7 anos

Servico A 16/18°C com arroz de pato, pratos de peixes

VEN TOZ E]JO gordos (bacalhau a bras) ou carnes grelhadas.

Enologia José Manuel Sousa Soares

™

RCA 15

TINTO 2024

TINTA BARROCA Sécio N&o Sécio Preco Especial
08820 9,00€ 13,00¢ para SOCIOS
GFA 0,75L GFAQ,75L

Atée 1 OUTUBRO 2026

Encomende em Caixa de 6 gfas B
REF?2 065999 APOS ESSA DATA

- PRECO SOCIO:
54,00¢ 78,00¢ GFA12,35€
CAIXA 6 GFAS GFA 0,75L

CAIXA 6 GFAS 74,10€

Estes sao os vinhos que serdo enviados ao Socio
(1 caixa de cada) no ambito do PROGRAMA TRIMESTRAL

28 = www.enoteca.pt



Vinhos do

trimestre

“Cor rubi-granada. Aromas de frutos vermelhos e negros maduros
muito bem integradas com notas alcacuz, baunilha e especiarias.
Elegante e equilibrado. Cheio com boa acidez e taninos firmes.
Final seco e longo”

Antonio Cavalheiro

Herdade Aldeia de Cima .

Reserva Tinto 2020 ?MZ
‘\l(’nl()j() Pontos a

\. DOBRAR"/
N S

Produtor Herdade Aldeia de Cima

Denominacao de Origem Regional Alentejano

Castas Alicante Bouschet, Trincadeira, Aragonés

Vinificacao Vindima manual. Fermentacao em cubas de inox. Depois
de feito o lote, 30% estagia 12 meses em barrica de carvalho francés
de 500 L de 2° ano, 25% estagia 6 meses em anforas de cocciopesto
de 1000 L, 20% estagia & meses em tinajas de terracotade 150 L e
25% estagia 6 meses em depositos de cimento nico velo de 2600 L.
Teor Alcodlico 14%

Longevidade 8 a 9 anos

Servigo A 15/16°C com carnes brancas, aves, queijos suaves.
Enologia Jorge Alves, Anténio Cavalheiro

/™

.ﬁscm Socio No Sécio Preco Especial
T 9,90¢ 17,00¢ 6
ara SOCIOS
RESERVA GFA 0751 GFRO.75L P i
MENDRO Ate 1 OUTUBRO 2026
"°‘§‘.§‘§€” Encomende em Caixa de 6 gfas

REF? 065516 APOS ESSA DATA
- PRECO SOCIO:
59,‘I-O€ 102,00¢ GFA 16,15€

CAIXA 6 GFAS GFA0,75L
CAIXA 6 GFAS 96,90€

Se for Sécio e pretender alterar a proposta do trimestre informe-nos, por favor, no espaco de 1 semana

A Telefone 228 348 440 = E-mail enoteca@enoteca.pt

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 29



CAVE Brancos

P s

MUROS
ANTIGOS

SCOLHA

2025
ALVARINHG LOUREIRG AVESSC

,

Muros Antigos
Escolha 2025

Produtor Anselmo Mendes Viinhos
Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Castas Alvarinho, Loureiro, Avesso
Vinificagao Colheita manual para
pequenas caixas. Prensagem suave da
uva inteira desengacada. Clarificacdo do
mosto a frio. Fermentacao longa a baixa
temperatura. Estagio sobre borras finas
com batonnage regular durante 3 meses.
Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo-citrino
limpida. Aroma jovem e frutado, com um
leve floral e um toque especiado. Na boca
é equilibrado e fresco. Final correto.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 8°C como aperitivo ou a
acompanhar marisco, peixe cozido ou
grelhado e carnes brancas.

Enologia Anselmo Mendes

Sécio Nao Sécio
5,70¢ 6,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 066194
34,20  36,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

LOUREIRO

Ameal
Loureiro 2024

Produtor Quinta do Ameal
Denominagao de Origem DOC Vinho VVerde
Casta Loureiro

Vinificagdo Vindima manual, prensagem
pneumatica dos cachos inteiros.
Decantacao a frio do mosto durante

24 horas. Fermentacao a temperatura
controlada durante 12 a 15 dias. Estagio
em contacto com as borras, durante
cerca de 7 meses em cuba de inox

a temperatura controlada.

Teor Alcodlico 12%

Notas de Prova Cor amarelo, com laivos
esverdeados. Aroma fresco, leve e
exuberante, dominado por notas citrinas
e minerais com um leve toque floral.
Limpo, preciso e marcante. Boa acidez

a dar-Ihe frescura, vivo, vibrante e

com bom volume. Final longo e fresco.
Longevidade 10a 12 anos

Servigo A 8°C como aperitivo, a
acompanhar marisco ou peixe cozido

ou grelhado.
Enologia José Luis Moreira da Silva,
Mafalda Magalhaes
Socio s e

Nao Socio
8,55¢ 9,00¢
GFAO,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 066179
51,30e  54,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

QUINTA
+§. SALVADOR =
TORRE
) . [
LOUREIRO
vl gy

Quinta S. Salvador
da Torre Loureiro 2024

Produtor Quinta de S. Salvador da Torre

Denominagao de Origem DOC Vinho Verde

Casta Loureiro

Vinificagao Vindima manual para pequenas

caixas. Prensagem dos bagos inteiros sem
engaco, clarificacdo a frio e fermentacdo

lenta, com temperatura controlada. Estagio

em cuba de inox durante 6 meses. Teor
Alcodlico 12%

Notas de Prova Cor citrina. Aroma
complexo, flor de laranjeira e jasmim

e notas citricas de toranja, e mentolados.
Boca muito equilibrada, fresco com
excelente acidez, vibrante. Boa textura.
Final muito agradavel.

Longevidade 7 a8 anos

Servigo A 10/12°C como aperitivo ou
acompanhando saladas, mariscos e peixe
cozido ou grelhado.

Enologia Anselmo Mendes

Socio Nao Sécio
9,03¢ 9,50¢
GFA0,75L GFA0,75L

54,18¢ 57,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Aunchim s

MUROS
ANTIGOS

\RINHO
2025
MONGAO E MELGAGO

-

ANSELMO
MENDES

Muros Antigos
Alvarinho 2025

Produtor Anselmo Mendes Viinhos
Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Casta Alvarinho

Vinificagao Colheita manual para
pequenas caixas. Prensagem da uva inteira
desengacada. Clarificagdo a frio durante
48h a 72h. Fermentacao longa a baixa
temperatura. Estagio minimo de 3 meses
sobre borras finas com batonnage regular.
Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino.
Aroma fresco e complexo, frutas brancas
maduras, péssego fresco, damasco, notas
pronunciadas de citrinos (lim&o e toranja)
e muito mineral. Boca com um ataque
fresco, excelente equilibrio, acidez vibrante,
fresco. Final longo e persistente.
Longevidade 10 anos

Servico A 11/13°C como aperitivo ou
acompanhando marisco, peixes no forno,
carnes brancas e queijos de pasta mole.
Enologia Anselmo Mendes

Socio Nao Sécio
9,98¢ 10,50¢
GFA0,75L GFA0,75L

59,88¢ 63,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

30 = www.enoteca.pt



CAVE Brancos

Quinta do Cume
2024

Produtor Quinta do Cume
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Rabigato, VViosinho

Vinificagao Vindima manual.
Fermentacao em cubas de inox com
temperatura constante de 16°C.
Estagio de 9 meses em cubas de inox.
Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo citrino.
Aroma jovem, vivo e fresco, frutado
com notas de citrinos e um ligeiro toque
tropical (maracuja). Na boca é equilibrado
com uma boa acidez a dar-lhe frescura.
Final fresco.

Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 10/12°C com peixes gordos,
carnes brancas e queijos.

Enologia Frederico Cudell Tenreiro,
Jean-Hughes Gros

Socio Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFAQ,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 066029
51,30  54,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

—

UL |

— |

DOURO DOC
RESERVA J |
1

Zom
Reserva 2023

Produtor The Wine Collection
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Viosinho, Rabigato, Gouveio
Vinificagao Vindima manual, refrigeracao
e curta maceragao pré-fermentativa.
Fermentacao em cubas de aco. 60% do
lote é transferido para barricas de carvalho
francés, uma pequena parte é armazenada
em barricas novas e o restante em barricas
de 2° e 3° ano onde estagia durante 12
meses. Os restantes 40% permanecem em
cuba de inox. Batonnage regular durante

6 meses. O vinho é estabilizado e filtrado
antes do engarrafamento.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino palido.
Aroma jovem e frutado com belas notas
da madeira bem integrada (baunilha,
pimenta branca). Na boca é encorpado,
cheio com uma boa envolvéncia da
madeira do estagio, boa textura e acidez.
Vinho muito gastronémico.

Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 10/12°C com carnes brancas,
marisco e peixe.

Enologia Alvaro van Zeller

Socio Nao Sécio
10,45¢ 11,00¢
GFA0Q,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 066030
62,70¢ 66,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

DOURO
boc

BAIXO CORGO

QUINTA
sirivn DDA sumess
REDE

RESERVA
2023

Quinta da Rede
Reserva 2023

Produtor Quinta da Rede

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Gouveio, Arinto, Viosinho
Vinificagao Vindima manual. Selecao manual
em tapete de escolha. Prensagem suave
em prensa pneumatica. A fermentagao
inicia-se em cubas de inox com controlo de
temperatura terminando em barricas de
carvalho francés, 20% novas e 80% usadas.

Estagio de 6 meses com batonnage semanal.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo palha com
reflexos esverdeados. Aroma intenso com
notas florais (flor de laranjeira) fruto de
caroco (alperce), fruta tropical e leves notas
especiadas. Na boca boa acidez a dar-lhe
frescura, equilibrado. Bom final.
Longevidade 5 a 6 anos

Servico A 10/12°C com peixes gordos
grelhados ou assados, caldeiradas,
bacalhau, aves no forno e queijos fortes.
Enologia Paulo Nunes

Socio Nao Sécio
11,88¢ 12,50¢
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 066136
71,28¢ 75,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CASA DA
PASSARELLA

DAO < 0 2025

A Descoberta
2025

Produtor Casa da Passarella
Denominacao de Origem DOC Dao
Castas Malvasia Fina, Verdelho, Encruzado
Vinificagao Colheita manual para
pequenas caixas de 12 kg. Maceragao
pré-fermentativa, fermentacao em cubas
de cimento e inox. Estagio sobre as
borras totais em cuba de inox.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor citrina limpida e
brilhante. Aroma com notas tropicais,
citricas, minerais e um leve herbaceo
(alecrim, salva). Boca fresca e equilibrada,
leve toque adocicado, fresco.

Final elegante.

Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 10/12°C com peixes, mariscos,
carnes brancas e saladas.

Enologia Paulo Nunes

Socio Nao Sécio
6,08 6,406
GFAQ,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 066152
36,48¢  3840¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 31



CAVE Brancos

TABOADELLA

1255

D.0.C. 2025

ENCRUZADO - BIGAL
CERCEAL BRANCO

DAO

SILADE CibA - PORTUGAL

Taboadella
2025

Produtor Taboadella

Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Encruzado, Bical, Cerceal-Branco
Vinificagao Vindima manual.
Fermentagao com controlo de
temperatura, 80% do mosto fermenta
em inox e os restantes 20% em tulipas
de cimento.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor amarelo-citrino
limpida. Aroma intenso, floral com notas
frutadas, citrinos (lima) e frutos brancos.
Na boca é elegante e harmonioso,
equilibrado, boa acidez e estrutura.

Final longo.

Longevidade 3 a 4 anos

Servigo A 10/12°C com entradas, peixes,
carnes brancas, aves e queijos.

Enologia Rodrigo Costa

Sacio Nao Sécio
11,40¢ 12,00¢
GFAQ,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 066162
68,40¢ 72,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Morgado de Bucelas
Arinto Puro Calcario 2025

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Bucelas
Casta Arinto

Vinificagao \V/indima manual. Contacto
pelicular durante 4 horas, seguido de
fermentagdo do mosto limpo a 14°C
durante 25 dias. Apos a fermentacao
realizou-se batonnage em cuba

durante 3 meses.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino
palido. Aroma elegante e fresco, jovem e
complexo, notas citricas, florais e frutadas
(fruta branca madura), leve especiado.
Excelente acidez, vibrante, bom equilibrio.
Bom final.

Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 10/12°C com entradas,
marisco, peixe grelhado e pratos frios
(saladas).

Enologia Nuno Cancela de Abreu

Sécio

Nao Sécio
7,60¢ 8,00¢
GFAQ,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 066101
45,60  48,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

&

Nova
Colheita

FLODUCT OF PORTUOAL
ATLANT

Mar do Inferno
Arinto 2025

Produtor Vinha Barca do Inferno
Denominagao de Origem Reg. Lisboa
Casta Arinto

Vinificagao /indima noturna.
Fermentagao em inox. Estagio em cuba
de betdo onde se realizou batonnage até
um més antes do engarrafamento.
Teor Alcoélico 12%

Notas de Prova Cor amarelo citrino
limpida. Aroma intenso, jovem e fresco,
notas de frutos brancos e citricas com
um toque salino e mineral. Na boca

é equilibrado, com uma acidez vibrante,
boa textura. Final longo com notas

de salinidade.

Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 10/12°C com mariscos,
peixes gordos grelhados, ceviches de
peixe branco, pratos condimentados da
comida oriental, queijo de cabra e saladas
mediterranicas.

Enologia Francisco Macieira

Socio Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFA0,75L GFAOQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 066216
51,30¢  54,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Altas Quintas 600
2025

Produtor Altas Quintas

Denominagao de Origem DOC Alentejo
Castas Antdo \V/az, Ferndo Pires, Arinto
Vinificagao Colheita manual,
arrefecimento em camara de frio,
selegao de bagos em mesa de escolha.
Desengace, esmagamento e prensagem
suave. Fermentacao em inox com
controlo de temperatura. Estagio de 90
dias com batonnage.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor citrina, com aromas
discretos de frutos de carogo e ligeiras
notas vegetais. Na boca € leve e fresco,
equilibrado. Final agradavel.
Longevidade 3 a 4 anos

Servigo A 9/11°C com saladas diversas,
peixes fritos ou grelhados e mariscos.
Enologia Anténio Ventura

Socio I
Nao Sécio

8,55¢ 9,00¢

GFA0,75L GFA0,75L

51,30¢ 54,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

32 = www.enoteca.pt



CAVE Rosés

. ..*,__

04 RESERVA [ou
Rosé Doc

CASA 1
~ CAMBRES |

Casa de Cambres
Reserva 2024

Produtor Solar de Cambres
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Tinta Roriz, Touriga Nacional,
Touriga Franca

Vinificagao Colheita manual para
pequenas caixas de 20 kg. Prensagem
suave em prensa pneumatica.
Decantacao estatica. Fermentacao do
mosto a temperatura controlada em
cubas de inox. Estagio parcial em barrica
durante 6 meses sobre borras finas.
Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor salmao claro.
Aroma complexo com evolucao, notas
de péssego com um toque de framboesa.
Na boca revela-se muito suave e guloso
com uma textura cremosa. Um rosé
muito gastronémico.

Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de carne,
caca e queijos bem estruturados.
Enologia Antonio Braga

Socio Nao Sécio
7,60¢ 8,00¢
GFAQ,75L GFA0,75L

45,60¢ 48,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

DOURO

LOM

JSE 202

Zom
2024

Produtor The Wine Collection
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Tinto Cao
Vinificagao Colheita manual e transporte
das uvas em caixas de 20 kg para a adega.
Chegadas, foram imediatamente arrefecidas
em camara frigorifica e esmagadas e
desengacadas no dia seguinte. Pequena
maceragao em prensa pneumatica.
Fermentacao em cuba inox.

Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor casca de cebola
aberta. Aroma fresco e intenso com
notas frutadas e minerais. Boca fresca e
elegante, com bom volume. Final longo.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 10-12°C a acompanhar pratos
de carne branca, marisco, peixes e saladas.
0 setting perfeito incluiria um brunch

de sabado com ovos Benedict, tomates
secos e azeitonas.

Enologia Alvaro van Zeller

Socio Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

51,30¢ 54,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

[T

QUINTA DA

Quinta da Giesta
2024

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao
Casta Touriga Nacional

Vinificagdo Desengace total, seguido de
contacto pelicular a frio durante 6 horas.
Fermentagao do mosto limpo a 14°C
durante 15 dias, sendo que 30% fermenta
em barricas de carvalho francés, onde
estagiou durante 6 meses.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor rosa salmao. Aroma
muito elegante, notas florais e frutadas
(frutos vermelhos). Boca elegante, bem
estruturada e frutada. Fresco e muito
equilibrado. Final fresco e saboroso.
Longevidade 3a 4 anos

Servigo A 10/12°C como aperitivo, ou
acompanhando sushi, pastas e enchidos.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Socio Nao Sécio
9,41¢ 9,90¢
GFAO,75L GFAOQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 065955
56,46  59,40¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

e —

Altas Quintas 600
2024

Produtor Altas Quintas

Denominagao de Origem DOC Alentejo
Casta Touriga Nacional

Vinificagao Colheita manual, arrefecimento
em camara de frio, selecao de bagos em
mesa de escolha. Desengace, esmagamento
e prensagem suave. Fermentacao em

inox com controlo de temperatura.

Estagio de 90 dias com batonnage.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor rosa-palido (casca de
cebola). Aroma jovemn e expressivo, fresco
com notas minerais e frutadas (morangos,
groselha) e um toque floral. Na boca é leve,
fresco e equilibrado. Final fresco.
Longevidade 3 a 4 anos

Servigo A 9/11°C com saladas diversas,
peixes fumados, mariscos e aves.

Enologia Anténio Ventura

Soécio e

Nao Socio
8,55¢ 9,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

51,30¢ 54,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 33



CAVE Tintos

£05500 METROS, PERMITE-NOS
HIERQMAIOR POTENCIAL DO TERROIR
HB0URD, INDO BUSCAR
ISCOUS HAIS BAIXAS A HATURACAO
FUNGNTRACAO E As <o TAS
ARESURA € EquiLiBRI0 quE
URICTERIZAN ESTE vinHO TINTO

10 2020 | Rep

COTTAS

DOURO

Cottas
2020

Produtor Quinta de Cottas
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinto Cao

Vinificagao Vindima manual para

caixas de 25 kg. Selecao, desengace

e esmagamento a entrada da adega.
Maceracao pré-fermentativa de 24h.
Fermentagao em inox com controlo

de temperatura. Estagio parcial (30% do
lote) em barricas usadas carvalho francés
e americano durante 6 meses.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma
jovern com boa intensidade, notas de
grafite, frutos do bosque, moka, chocolate
e madeira muito bem integrada. Na boca
equilibrado e elegante confirmando as
notas de madeira. Bom final.
Longevidade 10 a 15 anos

Servigo A 15/17°C com massas, aves,
carnes brancas e vermelhas.

Enologia Jodo Silva e Sousa

Socio Nao Sécio
7,55¢ 7,95¢
GFAO,75L GFA0,75L

45,30¢ 47,70€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Dalva
Reserva 2023

Produtor Granvinhos

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Tinta Roriz,
Touriga Nacional

Vinificagdo Colheita manual. Desengace
total, maceracao pelicular. Fermentagao
com controlo de temperatura. Estagio de
12 meses em barricas de carvalho francés
de 500 litros.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma
fresco de frutos vermelhos e negros
complexados com leves notas de pimenta
e baunilha. Na boca é volumoso, macio
com taninos redondos, equilibrado e
estruturado. Final sedoso e persistente.
Longevidade 8 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de carne
vermelha, queijos fortes e cozinha
mediterranica em geral.

Enologia José Manuel Sousa Soares

Socio Nao Sécio
7,60< 8,00¢
GFA0,75L GFAO,75L

45,60¢ 48,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

GAVE REAL

RESERVA

D.O.C. DOURO | TINTO 20:

Cave Real
Reserva Douro 2020

Produtor Jodo Silva e Sousa
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional
Vinificagao Vindima manual. Desengace
e esmagamento. Fermentacao com
baixa intensidade de remontagem e 2
"délestage” Maceracao pos-fermentativa
até final de Novembro. Separacao das
peliculas que serao posteriormente
prensadas. Estagio de 12 meses, em
depbsitos de inox e em barricas

de carvalho francés "Seguin Moreau”.
Teor Alcoélico 14%

Notas de Prova Cor rubi fechado.

Aroma intenso com notas de fruta preta,
cereja e mirtilos, com notas de madeira do
estagio discretas e bem integradas.

Na boca é macio e elegante.

Final frutado, longo e persistente.
Longevidade 10 a 15 anos

Servigo A 14/16°C com carnes assadas,
caca de pélo, borrego, cabrito e queijos.
Enologia Jodo Silva e Sousa

Sécio

Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

51,30¢ 54,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

DOURO D.O. 2023

RESERVA TINTO

Pego do Velho
Reserva 2023

Produtor Quinta da Serpe

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Vinhas Velhas
Vinificagao Vindima manual. Pisa a pé.
Fermentacao em lagar com temperatura
controlada. Estagio de 18 meses barricas
carvalho francés.

Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor rubi fechado.

Aroma intenso, jovem e elegante, notas
discretas de fruta madura, frutos negros,
chocolate e pimenta preta. Na boca

é equilibrado com textura firme e boa
estrutura. Final longo.

Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 16/18°C com pratos
condimentados de carnes brancas,

caga e massas.

Enologia Carlos Magalhaes

Sécio

Nao Sécio
8,79¢ 9,25¢
GFA0,75L GFA0Q,75L

52,74¢ 55,50€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

34 = www.enoteca.pt



CAVE Tintos

QUINTA NoOVA

DE NOSSA SENHORA DO CARMO

DOURO 2023

TOURIGA NACIONAL

INTO CAO
NOAKED
2063] PORTUGAL

Quinta Nova
Unoaked 2023

Produtor Quinta Nova N. Sra. do Carmo
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Tinta Roriz, Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinto Cao, Tinta Amarela
Vinificagao Colheita manual. Selecao
manual das uvas com triagem a entrada da
adega. Desengace total, maceragdo pré-
-fermentativa a frio e fermentacao em
cubas de inox de 25.000 litros. Estagio em
inox e cubas de cimento entre 9 a 10 meses.
Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi com laivos
azulados. Aroma jovem e intenso,
exuberante e mineral, notas de frutos

do bosque. Na boca é muito macio e
equilibrado com boa estrutura, volume

e acidez. Final agradavel.

Longevidade 5 a 7 anos

Servigo A 16/17°C com massas
apaladadas, aves, carnes brancas

e queijos de estrutura média.

Enologia Antonio Bastos, Jorge Alves

Socio Nao Sécio
10,45¢ 11,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

62,70¢ 66,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

MINAS
ia /1987

RTUGA

Murcas Minas
2023

Produtor Murcas

Denominacao de Origem DOC Douro
CastasTouriga Franca, Tinta Francisca,
Touriga Nacional, Tinto C&o, Tinta Roriz
Vinificagdo Colheita manual. Desengace

e esmagamento, pisa a pé. Fermentagao
alcodlica com leveduras indigenas a
temperaturas controladas em lagares de
granito e prensagem em antiga prensa
vertical. Estagio de 9 meses em cubas de
betdo e barricas usadas de carvalho francés.
Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor rubi intenso com laivos
violeta. Aroma frutado com notas intensas
de frutos vermelhos e pretos maduros com
notas florais e balsamicas. Na boca é fresco
e vivo, com taninos firmes mas maduros.
Boa acidez, bem integrada. Boa estrutura

e persisténcia. Final longo, persistente.
Longevidade 10 anos

Servigo A 14/16°C com carnes vermelhas
(cabrito assado, porco preto), pratos
condimentados de peixes gordos (bacalhau
com broa) e queijos de pasta mole.
Enologia Lourenco Charters, José Luis
Moreira Silva

Sacio Nao Sécio
10,93 € 11,50¢
GFA0,75L GFAO,75L

65,58¢ 69,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

Caldas Reserva
Touriga Nacional 2021

Produtor Alves de Sousa

Denominacao de Origem DOC Douro
Casta Touriga Nacional

Vinificagao VVindima manual. Desengace
total. Fermentacao com controlo de
temperatura e longa maceracao. Estagio
de 12 meses em barricas de carvalho
francés de 2° e 3°ano.

Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma
com boa complexidade, muito floral, notas
de boa fruta, bergamota e um toque de
especiarias. Na boca encontramos taninos
vivos mas polidos e bem integrados com
um ligeiro vegetal mentolado. Final longo.
Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 16/17°C com carnes vermelhas,
aves e em particular com assados de
cabrito e porco bisaro. Beneficia se

aberto 30 minutos antes de servir.
Enologia Tiago Alves de Sousa

Socio Nao Sécio
11,40¢ 12,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

68,40¢ 72,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

A

ZOM |

RESERVA
TINTO 2021

Zom
Reserva 2021

Produtor The Wine Collection

Denominacao de Origem DOC Douro

Castas T. Nacional, T. Franca, Vinhas Velhas
Vinificagao Colheita manual para pequenas
caixas. Arrefecimento em camara frigorifica

e posterior desengace seguido de
fermentacdo com controlo de temperatura.
Estagio em barricas de carvalho francés
(novas e usadas) durante 15 meses.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor vermelho rubi. Aroma
complexo, frutos negros e vermelhos maduros
quase compotados, com notas de madeira
muito bem integrada. Na boca é muito
equilibrado com a boa acidez a dar-lhe frescura.
Os taninos estdo presentes, mas maduros e
bem integrados no conjunto. Final longo.
Longevidade 8a 10 anos

Servigo A 16/18°C com carnes vermelhas
grelhadas, caca de pelo, assados de carnes
brancas e de peixes, cozinha tradicional
Portuguesa (cozido, feijoada a transmontana)
e queijos curados. Beneficia se for decantado
meia hora antes de servir.

Enologia Alvaro van Zeller

Socio Nao Sécio
10,45¢ 11,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

62,70¢ 66,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 35



CAVE Tintos

CASA DA

LLA

A Descoberta
Colheita 2023

Produtor Casa da Passarella
Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Jaen, Touriga Nacional, Alfrocheiro
Vinificagao Colheita manual para
pequenas caixas de 12 kg. Fermentacao
em lagar e em cuba com controlo de
temperatura. Estagio de 8 meses em
barricas usadas de 600 L de carvalho
francés e 4 meses em garrafa.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor pirpura.

Aroma de frutos vermelhos maduros.
Na boca € equilibrado e de grande
elegancia. Final médio.

Longevidade 6 a 7 anos

Servigo A 16/18°C com carnes
vermelhas e assados.

Enologia Paulo Nunes

Scio Nao Sécio
6,08 6,450¢
GFAQ,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 066137
36,48¢  3840¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA DA

Quinta da Giesta
2024

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen
Vinificagao Vindima manual. Contacto
pelicular a frio durante 2 dias, seguido

de uma fermentacdo de 5 dias com
temperatura controlada a 23°C.
Maceracdo suave. Estagio de 6 meses
em barricas de carvalho francés.

Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi brilhante.
Aroma exuberante marcado pelos frutos
vermelhos e negros, com um toque floral
e de especiarias. Na boca é suave,
confirma a fruta do aroma. A frescura a
equilibrar o corpo. Taninos presentes mas
elegantes. Final muito suave e agradavel.
Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 16/18°C com carnes vermelhas
ou brancas grelhadas, massas, pratos
picantes ou queijos de sabor ligeiro.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Socio Nao Sécio
9,41« 9,90¢
GFAO,75L GFA0,75L

56,46¢ 59,40€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

TALENTUS

BY JOSE GASPAR

@

16 LISBOA
TINTO

Talentus
2024

Produtor JAPG - Quinta da Barreira
Denominagao de Origem Reg. Lisboa
Castas Syrah, Cabernet Sauvignon,
Touriga Nacional

Vinificagao Vinificado pelo processo
de curtimenta total com maceragao
prolongada em depositos de inox, com
controle de temperatura de fermentagao.
Ligeira filtragao e engarrafamento.
Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intenso.
Aroma complexo e intenso, notas de
frutajovem. Na boca é harmonioso e
equilibrado, bom corpo e a estrutura.
Na boca é vivo mas redondo.

Final agradavel.

Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 16/18 °C com assados,
carnes vermelhas e queijos fortes.
Enologia José Gaspar

Socio Nao Sécio
5,70¢ 6,00¢
GFAO,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 066229
34,20¢  36,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

.

PASMADOS

VINHO REGIONAL PENINSULA DE SETUBL

123

JOSE MARIA bnnmusrw

Pasmados
2023

Produtor José Maria da Fonseca
Denominagao de Origem Regional
Peninsula de Setabal

Castas Malbec, Touriga Nacional, Syrah
Vinificagao Fermentacao em curtimenta
com controlo de temperatura, 50% do lote
em inox e 50% em barricas de carvalho
francés e americano. Estagio de 8 meses
com batonnage. Ligeira filtragao antes do
engarrafamento.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi. Aroma limpo,
intenso e complexo; frutos vermelhos e
silvestres maduros, ligeiro vegetal e notas
de madeira bem integrada. Boca suave e
equilibrada. Redondo, suculento e cheio,
ligeiro seco no final. Final longo e elegante.
Longevidade 7 a 8 anos

Servigo A 12/14°C com carnes vermelhas
assadas ou grelhadas, estufados de carne,
cacga de pelo ou penas e queijos fortes.
Enologia Domingos Soares Franco

Socio Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFAQ,75L GFAQ,75L

51,30¢ 54,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

36 = www.enoteca.pt



CAVE Tintos

Howard's Folly
Aldeia 2021

Produtor Howard's Folly Wine
Denominagao de Origem Reg. Alentejano
Castas VVinhas /elhas, Aragonez, Syrah
Vinificagao \Vindima manual para caixas
de 15 Kg. Selecao manual e desengace
total seguido de esmagamento cuidado.
Estagio sobre as borras finas em inox
durante 6 meses.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor vermelho rubi com
laivos atijolados. Aromas de frutos
vermelhos maduros, compota de
morango, com um toque de especiarias.
Na boca boas notas de fruta madura
com taninos redondos. Final seco.
Longevidade 6 a 8 anos

Servigo A 14/16°C com pratos de peixes
gordos, carnes brancas e vermelhas.
Enologia David Baverstock

Socio s s
Nao Sécio

8,08 850¢

GFA0,75L GFAO,75L

4L8,48c  51,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

niterales |

XEGIONAL
NTEJAND
2023

Na Te Rales
2023

Produtor Herdade da Figueirinha
Denominacao de Origem Reg. Alentejano
Castas Touriga Nacional, Syrah,
Alicante Bouschet

Vinificagdo Fermentagdo separada por
castas, em lagares de inox com pisadores
automaticos e controlo de temperatura.
Curtimentas de duragao variavel em
funcao da casta. Fermentagao a 26°C.
Curto estagio parcial em barricas de
carvalho francés.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi com laivos
violeta. Aroma jovem e expressivo,
frutos vermelhos maduros e um toque
de especiarias. Na boca é frutado,
macio e equilibrado. Taninos redondos.
Final frutado.

Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 16/18°C com pratos

de carne e queijos.

Enologia Filipe Sevinate Pinto,

Susana Correia

Socio Nao Sécio
8,08 850¢
GFAO,75L GFAO,75L

48,48  51,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

Mlcants Bowschet | Aragones | Tripcaden

Cave Real
Alentejano 2021

Produtor Hill Valley

Denominacao de Origem Reg. Alentejano
Castas Vinhas Velhas, Alicante Bouschet,
Aragonez, Trincadeira

Vinificagdo Vindima manual. Selegao
manual e desengace total seguido de
esmagamento cuidado. Fermentacao
com remontagens e "délestage” a
temperaturas controladas em pequenas
cubas de inox. 9 meses de estagio parcial
em barricas usadas.

Teor Alcodlico 13,5 %

Notas de Prova Cor rubi escuro. Aroma
complexo, frutos azuis e especiarias da
madeira do estagio. Na boca & muito
equilibrado, com boa estrutura e uma
6tima acidez a dar-Ihe frescura. Suaves
notas do estagio. Final suave e agradavel.
Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de peixes
gordos, carnes brancas e vermelhas.
Enologia David Baverstock, Pedro Furriel

Socio Nao Sécio
9,03 9,50¢
GFA0,75L GFAO,75L

54,18¢ 57,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Florao
2021

Produtor Quinta da Fonte Souto
Denominagao de Origem Reg. Alentejano
Castas Alfrocheiro, Aragonez, Alicante
Bouschet, Touriga Nacional, Mistura de Castas
Vinificagao Vindima manual e triagem manual.
Desengace e esmagamento suave, prensagem
a baixa pressao numa prensa pneumatica.
Fermentacdo em vasilhas com controlo
individual das temperaturas e movimentos de
maceragao. 75% do lote estagia 6 meses em
barricas usadas de carvalho francés de 400 L.
Teor Alcodlico 14,5 %

Notas de Prova Cor vermelho rubi intenso.
Aroma rico e complexo, frutos silvestres

com notas de frutos negros e vermelhos,
especiarias e um toque balsamico. Na boca

€ macio e fresco, muito equilibrado, com
taninos presentes, mas harmoniosos, tudo
bem casado a confirmar as notas aromaticas.
Final fresco e amplo.

Longevidade 6 a 7 anos

Servigo A 16/18°C com carnes vermelhas
grelhadas, costeletas de porco fritas.
Compativel com a dieta vegetariana e vegan.
Enologia Charles Symington, Pedro Correia,
José Daniel Soares

Socio Nao Sécio
9,03¢ 9,50¢
GFAO,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 066002
54,18¢  57,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 37
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Expressoes
Anselmo Mendes - Branco 2021

Quinta Nova
Blanc de Noir Reserva Branco 2024

Para aquelas ocasioes...

QUINTA DO

CUME

DOURO

f{.a,&afa/%’

2023

Quinta do Cume
Rabigato Branco 2023

Produtor Anselmo Mendes Viinhos

Denominacao de Origem DOC V/inhos Verdes

Casta Alvarinho

Vinificagdo Colheita manual. Prensagem muito suave
de uvas inteiras desengacadas. Clarificagao com frio
por periodo longo. Fermentacao em barricas usadas
de 400 litros. Estagio nestas barricas durante 9
meses com batonnage sobre borras totais.

Estagio de 9 meses em garrafa.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo palha-citrino. Aroma
exuberante com boa intensidade, complexo. Notas
de citrinos (laranja, toranja), toque floral, madeira
bem integrada. Boca complexa e equilibrada.
Elegante com boa estrutura e acidez. Final longo.
Longevidade 15 anos

Servigo A 10/12°C acompanhando marisco, peixes
gordos, massas apaladadas e carnes brancas.
Enologia Anselmo Mendes

Socio Nao Sécio
22,80¢ 24,00¢

GFAQ,75L GFAO,75L

G

68,40¢ 72,00€

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

AL

Produtor Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
Denominagao de Origem DOC Douro

Casta Tinta Roriz

Vinificagao \/indima manual. Prensagem muito suave
dos bagos inteiros para cuidadosamente extrair o
mosto branco das uvas tintas. Fermentacao a baixas
temperaturas (11-12°C), primeiro em depésitos Inox,
terminando 4 semanas mais tarde em barricas de

2° e 3°ano de carvalho francés (73%) e cubas de
cimento (27%) onde estagia durante 6 meses.

Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor amarelo-citrino palido, quase
incolor. Aroma complexo, delicadas notas florais,
minerais, citrinos, fruta branca de caroco e notas
ligeiras de barrica. Bom volume de boca com

acidez necessaria para Ihe dar frescura. Equilibrado.
Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 10/12°C com carnes brancas, aves

de capoeira, massas e saladas.

Enologia Antonio Bastos

Socio Nao Saécio

17,10 1800 aq

51,30¢ 54,00€

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Produtor Quinta do Cume

Denominagao de Origem DOC Douro

Casta Rabigato

Vinificagdo Colheita manual. Fermentagao em

cuba de inox com controle de temperatura.

Estagio de 18 meses em barricas novas e usadas
de carvalho francés de 225 L.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor amarela-citrina. Aroma elegante
com notas florais, de frutos brancos de carogo
maduros e um toque mineral tipico da casta.

Boca com uma acidez vibrante, fresco, bom volume.
Equilibrado. Final longo, fresco e persistente.
Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 12/14°C com carnes brancas grelhadas,
aves de capoeira, peixes gordos assados e queijos.
Enologia Jean-Hughes Gros, Frederico Cudell Tenreiro

Szédoo l|.3 Nao Sécio
GH\O?‘G'L € f2F10'§L0€ Rﬁk

61,29¢ 64,50€

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

38 = www.enoteca.pt
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Murgas

Arinto de Bucelas Branco 2022

HEROADE
ALDEIA DE CIMA

SERRA DO MINDIO
PORTUGAL
)

Herdade Aldeia de Cima
Alvarinho Branco 2024

Para aquelas ocasioes...

HERDADE

ALDEIA DE CIMA
RESERVA

SERRA DO MENDSC

PORTUGAL
xn

Herdade Aldeia de Cima

Reserva Branco 2022

Produtor Quinta das Murgas

Denominagao de Origem DOC Bucelas

Casta Arinto

Vinificagao Colheita manual para pequenas caixas
de 15 Kg. Desengace e maceracao pré-fermentativa
durante cerca de 1 semana. Fermentagao em inox
(80%) e em barricas usadas de carvalho francés de
350 litros (20%). Estagio de 10 meses em borras
finas com batonnage nos primeiros 2 meses.

Teor Alcoélico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino-palha. Aroma
complexo com notas de boa evolugdo. Notas de fruta
branca de carogpo, ligeiro floral e um toque de mel.
Boa acidez na bocg, fresco. Bom corpo e estrutura.
Final intenso e longo.

Longevidade 8 a 10 anos

Servigo A 10°/12°C com entradas, pratos de peixe
grelhado, carnes brancas grelhadas e queijos.
Enologia Bernardo Cabral

S1écz 25 Nao Sécio
[}H\O7§'L € :IFSOIQLog ARFK

42,75¢ 45,00€

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Produtor Herdade Aldeia de Cima

Denominagao de Origem Regional Alentejano

Casta Alvarinho

Vinificagdo VVindima manual. Fermentagao com as
borras finas durante 30 dias a baixa temperatura.

0 vinho estagia por 8 meses em depésitos de cimento
Nico Velo de 2600 litros e depois mais 6 meses em
balseiro de 2° ano de carvalho francés de 3000 litros.
Teor Alcodlico 11,5%

Notas de Prova Cor amarelo limao, limpida e brilhante.
Aroma fresco e frutado, notas de flor de laranjeira

e limao. Boca fresca com acidez presente,

boa estrutura e equilibrio. Final persistente.
Longevidade 8 anos

Servigo A 10/12°C com peixes, frutos do mar e queijo

de ovelha.

Enologia Anténio Cavalheiro

Socio Nao Sécio
16,63¢ 1750

Encomende Caixas de 3 gfas - REF® 036167
49,89¢ 52,50¢€

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Produtor Herdade Aldeia de Cima

Denominagao de Origem Regional Alentejano

Castas Antao Vaz, Alvarinho, Arinto, Roupeiro, Perrum
Vinificagao \/indima manual. Decantacao a baixa
temperatura durante 48h. Estagio de 6 meses, Antao
\/az em balseiros de 2° ano de carvalho francés de
3000 lts, Arinto e Alvarinho em dep6sitos de 2600 Its
de cimento Nico Velo, Roupeiro e o Perrum em
barricas de 2° ano de carvalho francés de 500 lts.
Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino. Aroma complexo
e delicado, citrinos, fruta madura e um toque floral
com ligeiras notas de tosta. Boca complexa a confirmar
0s aromas, notas de fruta branca com um toque de
péssego, fruta bem equilibrada com a tosta e acidez
no final. Amplo, denso, estruturado e mineral, com
uma boa acidez a dar-Ihe frescura. Final longo e
harmonioso.

Longevidade 6 a 8 anos

Servigo A 10/12°C com risotto, pastas
condimentadas, peixes gordos e saladas.

Enologia Anténio Cavalheiro

Socio o
16,63¢ 17,50

€
GFA 0‘7G'L GFA ol,m
Encomende Caixas de 3 gfas - REF® 035977
49,89¢ 52,50€
Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 39



CAVE Superior

SUMIUS

D'ANTIGAMENTE

Sumios D'Antigamente
Tinto 2024

¥

Novo

Parceria
Reserva Tinto 2018

Para aquelas ocasioes...

RESERVA

Quinta Nova Reserva
Touriga Nacional Tinto 2022

Produtor Sumius Life

Denominagao de Origem \/inho VVerde

Castas Alvarelhao, Pedral, Cainho, Docal
Vinificagao Colheita manual para pequenas caixas
de 20kg. Desengace total da uva e maceragao
pelicular a frio durante 12h. Fermentagao a baixa
temperatura durante 15 dias. Fermentacao
malolatica completa. O lote final é feito com 50%
vinho estagiado em barricas de 225L de carvalho
francés e 50% estagiado em cuba inox.

Teor Alcodlico 11,5%

Notas de Prova Cor rubi muito aberta. Aroma fresco
e jovem, notas de fruta vermelha madura. Boca
leve, fresca e suave, excelente acidez. Final longo.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 13/15 °C com pratos de carnes brancas
e queijos curados.

Enologia Patricia Peixoto

Socio

14,25¢

Nao Sécio
GFAQ,75

0,75L G‘IFASIOSL()g
42,75¢ 45,00€

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Produtor Viteno

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Roriz
Vinificagdo Desengace total com esmagamento,
fermentagdo em cubas a temperatura

controlada, com suaves remontagens.

Estagio 12 meses em barricas de Carvalho
Francés 50% novas 50 % de 1 ano.

Teor Alcodlico 14,5%

Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma elegante,
complexo e harmonioso, notas de frutos vermelhos,
compota de ameixa, chocolate, madeira muito

bem integradas. Na boca é macio com volume

e estrutura, fresco. Final longo.

Longevidade 8 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com carnes vermelhas
grelhadas, assados, guisados e queijos de

massa mole.

Enologia Carlos Magalhaes

Sécio N&o Sécio
14,73 1550¢ s

44,19¢ 46,50€

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Produtor Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
Denominagao de Origem DOC Douro

Casta Touriga Nacional

Vinificagao /indima manual das uvas com selegao.
Desengace total, fermentacdo em cubas de inox.
Estagio de 9 meses em barricas de 2° ano de
carvalho francés de 300 L.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi com laivos azulados. Aroma
intenso e fresco, notas florais de violetas e flor de
laranjeira, frutadas de mirtilos e amoras negras
bem envolvidas em notas especiadas da madeira
do estagio. Na boca é sedoso, confirmando a fruta
negra, taninos redondos e uma maravilhosa acidez
e mineralidade. Final prolongado.

Longevidade 12 a 14 anos

Servigo A 15/18°C com carnes vermelhas

e assados de carnes como cabrito e porco bisaro.
Enologia Jorge Alves, Antonio Bastos

Socio Nao Saocio
16,15¢ 1700¢ g

]
Encomende Caixas de 3 gfas - REF® 035898
48,45¢ 51,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

40 = www.enoteca.pt



CAVE Superior

2022
QUINTA Nova
RESERVA
TERROIR BLEND

Quinta Nova
Terroir Blend Reserva Tinto 2022

TABOADELLA

1255

RESERVA - 2021

%4 E N*11 - ALTITUDE 53?"
HITICO. SILTO-ARENOSO, ESPESSD
SICAO SUL E SUDOESTE - DECLIVE DE 1013

PARCELAS

DAO

SILVA DL CIMA - PORTUGAL ’

Taboadella

Reserva Jaen Tinto 2021

Produtor Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinto Cao,
Tinta Roriz

Vinificagao VVindima manual das uvas com selecdo.
Desengace total, maceragao pré-fermentativa

a frio e fermentacdo em cubas de inox.

Duas "délestages” por dia. Estagio de 9 meses

em barricas de carvalho francés.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor vermelho rubi muito intensa.

Aroma intenso e complexo, com notas de frutos negros,

vermelhos, florais e de especiarias. Excelente acidez
a dar-lhe frescura num conjunto muito equilibrado
e bem estruturado. Final longo e persistente.
Longevidade 12 a 14 anos

Servigo A 15/18°C com carnes vermelhas,

caca de pelo e pratos condimentados.

Enologia Jorge Alves

Socio o
17,10¢ 18,00¢

GFA ”', GF/ ) 5L
51,30¢ 54,00€

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Produtor Taboadella

Denominagao de Origem DOC Dao

Casta Jaen

Vinificagao \/indima manual. Desengace total por
vibracdo. Fermentagdao em inox com controlo de
temperatura. Estagio de 9 meses barricas de carvalho
francés de 500L, 20% novas e 80% de segundo ano.
Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor vermelho-granada brilhante,
aromas intensos de frutos azuis (amoras, mirtilos)
com belas notas de especiarias (pimenta da Jamaica).
Bem estruturado com taninos macios, finos e bem
integrados, firme e elegante. Final longo, fresco e
persistente.

Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 16/18 °C com carnes vermelhas assadas,
caca de penas, pratos com cogumelos

(massas, risotto) e queijos amanteigados.

Enologia Rodrigo Costa

Sacio Nao Sécio
17,10 1800 roq

=0
51,30¢ 54,00¢€

13 GFAS

Caixa 3 GFAS

Para aquelas ocasioes...

RESERVA
NDE VIMIOSO
o

Conde Vimioso
Reserva Tinto 2022

Produtor Falua

Denominagao de Origem Regional Tejo

Castas Touriga Nacional, Cabernet Sauvignon,
Casteldo, Aragonez

Vinificagao Colheita manual para caixas de 15 kg.
Desengace e suave esmagamento. Fermentagao com
controlo de temperatura e maceragao prolongada.
Estagio de 18 meses em barricas de carvalho francés.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor granada intensa. Aroma
complexo e intenso a revelar boa evolugao.

Fresco com notas de fruta jovem, frutos negros e
groselha, notas de especiarias, tosta, folhas secas

e balsamicas. Boca equilibrada e elegante. Taninos
firmes mas sem agredir. Boa estrutura e volume,
boa acidez. Final longo e persistente.

Longevidade 6 a 8 anos

Servigo A 16/18°C com pratos bem condimentados

e carnes vermelhas.

Enologia Antonina Barbosa

Sécio

13,20 1600 g5

)
Encomende Caixas de 3 gfas - REF® 036127
45,60¢ 48,00¢

(Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 41



CAVE Superior

SONHADOR

TINTO 2021

Howard'’s Folly
Sonhador Tinto 2021

00T o PokTuCAL

Coleccao Privada DSF
Syrah Tinto 2021

Para aquelas ocasioes...

VITORIA

TOURIGA
NACIONAL

Santa Vitoria
Touriga Nacional Tinto 2023

Produtor Howard's Folly

Denominagao de Origem Regional Alentejano

Castas \/inhas Velhas, Alicante Bouschet,

Aragonez, Trincadeira

Vinificagao \/indima manual para caixas de 15 Kg.
Selecao manual e desengace total seguido de
esmagamento cuidado. Fermentagdo com remontagens
e "délestage” a temperaturas controladas em pequenas
cubas de inox. Estagio parcial de 9 meses em barricas
usadas de carvalho francés e americano.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi escuro e intenso. Aroma
complexo, frutos azuis maduros (amoras, mirtilos)

e notas de especiarias do estagio em madeira. A boa
acidez da-lhe uma frescura notavel, intenso com taninos
Vivos e precisos, com um toque de notas do estagio,
boa estrutura e equilibrio. Final suave e agradavel.
Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de peixes gordos,

carnes brancas e vermelhas.

Enologia David Baverstock

Sécio

12,83¢

GFAQ,75L

Nao Sécio
13,50¢

GFA 0,75l

38,49¢ 40,50€

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Produtor José Maria da Fonseca
Denominacao de Origem Regional Alentejano
Casta Syrah

Vinificagao \/indima cuidada com selecao de cachos.

Desengace e maceracao pré-fermentativa.

Fermentagao em inox com controlo de temperatura.

Estagio de 8 meses em barricas usadas de carvalho
francés de varias utilizacdes (60% de 42, 35% de

3% e 5%de 22).

Teor Alcodlico 14,5%

Notas de Prova Cor vermelho granada. Aroma de
frutos pretos (mirtilo, amora silvestre), bergamota,

notas fumadas, de chocolate negro e de especiarias.

Na boca é suave e equilibrado, frutado com notas
de pimenta preta. Boa acidez a dar-lhe frescura.
Boa estrutura com taninos presentes, mas suaves.
Longevidade 12 a 15 anos

Servigo A 14/16°C com pratos de carne, caca,
queijos fortes de pasta mole e enchidos.

Enologia Domingos Soares Franco

Sacio S

1 l'. 25 Nao Sécio
£9€ 1500¢ A

GFA 0,75 GF 5L [\

42,75¢ 45,00€

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Produtor Casa Santa Vit6ria

Denominacao de Origem Regional Alentejano

Casta Touriga Nacional

Vinificagao Colheita manual. Selecao das uvas assim
que chegam a adega. Maceracao a frio durante 48h.
Fermentagdo com controlo de temperatura em lagares
de inox. Fermentacao malolactica em barricas novas

de carvalho francés. Estagio de 14 meses nas mesmas
barricas.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor vermelha-rubi profunda. Aroma limpo
e complexo, notas de fruta jovem madura, mirtilo, ginja,
ligeiro balsamico. Boca suave e equilibrada, ligeira acidez,
bons taninos, bom volume. Final longo e suave.
Longevidade S a 10 anos

Servigo A 16/18° com carnes vermelhas, borrego, caga,
peixe assado, bacalhau regado em azeite e queijos.
Enologia Bernardo Cabral, Marta Maia

Socio Nao Socio
20,43¢ 2150c s

61,29¢ 64,50€

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

42 = www.enoteca.pt
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Espumante | V. VERDES
Anselmo Mendes Alvarelhao Private Bruto Rosé

Produtor Anselmo Mendes \/inhos
Enologia Anselmo Mendes

. N B 1GFAQ,75L
socio 19,95¢€ ‘ NA0 50CI0 21,00€ | Rer 015781

Idd00Ss

0}

seoe.

.

Espumante | LISBOA
Scorpio 10 Anos Sobre Borras Bruto Natural

Produtor JAPG
Enologia José Gaspar

. L 1GFAQ,75L
SOCIO 36,1 0€ ‘ nAo socio 38,00¢ REF2 016070

Espumante | DOURO
VVentozelo Grande Reserva Bruto Natural

Produtor Quinta de VVentozelo
Enologia José

1GFAQ,75L

S{elale) 28,50€ ‘ NA0 s0ci0 30,00€ | rer=015763

Espumante | DOURO
Vértice Gouveio Bruto

Produtor Caves Transmontanas
Enologia Celso Pereira

2 . 1GFAO,75L
SOCIO 38,00€ ‘ nAo socio 40,00e REF2 015748

Espumante | DAO
Respectus Encruzado Brut Nature Millésime

Produtor Boas Quintas
Enologia Nuno Cancela de Abreu

1GFAO,75L

S{elalo) l|'7,50€ ‘ NA0 5010 50,00€ | rer= 016025

RICEIGELIE-CCIEW Encomendas Minimas - 35€

Espumante | DOURO
Eclat Super Reserva Bruto

Produtor Quanta Terra
Enologia Celso Pereira e Jorge Alves

) o 1GFAQ,75L
socio 52,25¢€ ‘ NA0 5010 55,00€ | rer= 016080

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 43



Garrateira do CLUBE

OHNIMVATY
L2
¥

HOW-O¥ 114V

B

Cor limpida, amarelo-palha. Aroma intenso de tosta e baunilha
do estagio em barrica, laranja, fruta branca. A boca confirma

as notas do estagio. Boa acidez e volume, boa estrutura.

Final longo e saboroso.

soclo 3 1 ,35€ GFAO,75L

94,05€ caixa 3 gfas

Nao Sécio 33,00€ GFAO,75L.
99,00¢ caixa 3 gfas
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Caixa 3 gfas REF* 036255

Cor amarelo citrino com alguma intensidade. Aroma delicado, com
notas florais e de frutos brancos. Boa madeira a envolver os aromas.
Boca a confirmar as notas aromaticas. Jovem, fresco e com boa
estrutura, confirma as notas de carvalho francés bem integradas.
Final muito fino e persistente.

Solal[o] 28,50€ GFAO,75L

85,50¢€ caixa 3 gfas

Nao Sacio 30,00€ GFA0,75L.
90,00¢€ caixa 3 gfas

Caixa 3 gfas REF* 036088

Cor amarelo citrino. Aroma complexo, notas de frutos de caroco

(alperce), leves notas abaunilhadas da barrica. Na boca é equilibrado,

boa acidez, com volume. Final fresco e longo.

soclo 30,40€ GFAO,75L

91,20¢€ caixa 3 gfas

Nao Sécio 32,00€ GFAO,75L.
96,00¢ caixa 3 gfas

Caixa 3 gfas REF* 036177

Para beber ou guardar..

Alvarinho Sobre Lias 2022

Casa do Capitao-mor %

, Novo
Produtor Quinta de Pagos

Denominagao de Origem DOC Vinho Verde

Casta Arinto

Vinificagao Vindima manual em caixas pequenas.
Parte do lote fermentou em curtimenta, fazendo a
malolactica nas barricas de carvalho francés de 2° ano.
A outra parte do lote fermentou e estagiou em ago
inoxidavel. Todo o vinho estagiou sobre as Lias

(borras finas) durante 34 meses.

Teor Alcodlico 13%

Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 10/12°C com queijos ndo muito fortes, peixes
fumados, cabrito, pato, presunto e foie-gras.

Enologia Rui Cunha

Venera
Reserva Branco 2023

Produtor Quinta dos Loivos

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Viosinho, Gouveio, Arinto

Vinificagao Colheita manual para caixas de 15kg,

triagem das uvas a entrada da adega, maceragao pelicular
pré-fermentativa durante 6 horas, prensagem suave

em prensa pneumatica inerte. Decantagdo estatica a frio
durante 7 dias. Fermentagao em cuba de inox com controlo
de temperatura. Trasfega cuidada para barricas de carvalho
francés de 500 L. Estagio nas barricas com batonnage
mensal durante 12 meses. Estagio minimo de 1 ano

antes do langamento.

Teor Alcodlico 13,5%

Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 12/14°C com arroz de marisco, peixes

assados, carnes brancas e massas.

Enologia Jorge Alves

Altas Quintas
Reserva Branco 2024

Produtor Altas Quintas

Denominagao de Origem DOC Alentejo

Castas Arinto, Vinhas Velhas

Vinificagao Colheita manual para caixas de 15 Kg,
arrefecimento em camara de frio durante 24h, selecdo de
bagos em mesa de escolha. Desengace, esmagamento e
prensagem suave. Decantacao estatica. Fermentagao de
70% do lote em barricas de 1° e 2° ano de 500 L, sendo os
restantes 30% fermentados em esferas de cimento (Galileo).
Estagio de 6 meses nos recipientes de fermentagao.

Teor Alcodlico 13%

Longevidade 8 a 10 anos

Servigo A 11/13°C com peixes gordos assados no forno,
caldeiradas, bacalhau, carnes brancas assadas ou grelhadas.
Enologia Anténio Ventura

44 = www.enoteca.pt



G&I‘T&f@ﬂ“a dO C LUB E Para beber ou guardar..

Fora da Caixa
Tinto - 12 Edicao

Produtor Jodo Silva e Sousa

Denominacao de Origem DOC Douro

Castas Vinhas Velhas, Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinto Cao

Vinificagao Vinho composto por um lote de 4 vinhos
diferentes de 2018, 2019, 2020 e 2021. Em todos a
vindima manual com maceragao pos fermentativa que

Cor vermelho-rubi muito intenso. Aroma intenso com notas de frutos

vermelhos (morangos, framboesas) maduros bem integrados com as chegou a ser de 6 meses na colheita de 2020.
notas de madeira (especiarias, chocolate, tosta). Na boca é complexo 0 estagio foi sempre feito em barricas novas tendo
confirmando as notas de madeira. Denso, equilibrado e estruturado. variado entre 12 e 48 meses conforme a colheita.
Envolvente e suave, mas com taninos firmes. Final longo Teor Alcodlico 14%
e persistente. Longevidade 15 anos
Servico A 14/16°C com pratos de carnes vermelhas,
s0cIo 2 3, 75¢ 075 | Nao Socio 25,00€ craozst e

Enologia Jodo Silva e Sousa
71,25¢€ caixa3gfas 75,00¢€ caixa3 gfas Caixa 3 gfas REF? 035175

Quinta do Ataide
Vinha do Arco

5 5 . Touriga Nacional Tinto 2018
o o <
% z = Produtor Symington Family Estates
. &< Denominagdo de Origem DOC Douro
= Casta Touriga Nacional
Vinificagao /indima em caixas de 20 Kg. Selecao manual
dos cachos a entrada da adega. Desengace suave.
Cor rubi/granada. Aroma elegante e complexo, notas florais e Fermentagao em cubas com controlo de temperatura.
balsamicas (caruma, resina e menta) envolvidas por um agradavel Pisas, remontagens e delestages ajustados por cuba.
abaunilhado. Na boca é fresco, com boa estrutura e volume, taninos Maceragao pos-fermentativa, Fermentagao e estagio parcial
presentes, mas redondos, notas de frutos negros. Final Iongo e durante 14 meses em barricas novas de carvalho francés.

Teor Alcodlico 14%
Longevidade 12 a 15 anos
Servico A 15/17°C com carnes vermelhas, caca de pelo,

socIo 2 3' 7 5€ Grao7s. | Néo Sécio 25’00€ GFAO75L. pratos com especiarias e queijos fortes.
Enologia Charles Symington, Pedro Correia

persistente.

71,25¢€ caixa3 gfas 75,00€ caixa3 gfas Caixa 3 gfas REF? 035832

Quinta da Carregosa
Origens
Reserva Especial Tinto 2018

Produtor Quinta da Carregosa

Denominacao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Franca, Touriga Nacional

Vinificagdo VVindima manual de lotes selecionados.
Esmagamento e desengace total. Maceragao
pré-fermentativa durante 24 horas. Fermentacao com

Cor rubi intensa. Aroma intenso e complexo, notas de frutos

negros e silvestres maduros, frutos secos e especiarias. Na boca controlo de temperatura. Estagio de 12 meses em
é equilibrado e elegante, muito envolvente, fresco e volumoso, pequenas cubas de inox. Apds o engarrafamento o vinho
confirma as notas dos aromas. Final prolongado e persistente. estagiou em garrafa 3 anos antes de ser comercializado.

Teor Alcodlico 17%
Longevidade 15 a 20 anos
Servico A 16/18°C com carnes assadas, caca, borrego,

socIo 3 1 '35€ G075 | Nao Socio 33,00€ craozst. cabrito, cozinha tradicional portuguesa e queijos.
Enologia Fernando Costa, Jorge Alves

62,70€ caixa2 gfas 66,00¢€ caixa 2 gfas Caixa 2 gfas REF? 036067

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 45



Garrateira do CLUBE

Cor rubi violeta, intensa, limpa e brilhante. Aroma complexo e guloso, frutos
negros maduros, boa madeira muito bem integrada, notas balsamicas, caixa
de charuto, ameixa seca, alcacuz, baunilha, muito elegante, com bastante
espaco para continuar a evoluir. Muito harmonioso e equilibrado. Na boca &
encorpado, denso, com taninos polidos muito bem integrados no conjunto.
Boa acidez. Final longo e persistente. Vinho com grande potencial de

envelhecimento.

socIo 35, 15€ 6ot

70,30¢ caixa 2 gfas

Nao Sacio 37,00€ GFA0,75L.

74,00€ caixa 2 gfas
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Caixa 2 gfas REF? 026037

Cor rubi, intensa e profunda. Aroma complexo, fruta vermelha e preta,
notas de especiaria e balsamicas com a madeira do estagio muito
bem integrada. Na boca é redondo e suave, confirma os frutos
negros. Elegante, firme, taninos vivos com acidez equilibrada.

Belissima estrutura. Final preciso, longo e persistente.

olao] 38,00€ GFAQ75L

114,00¢€ caixa 3 gfas

§sel

YTTHAYOL YL

ova
ef - THOY EIWLL - 18UOFIEN Bungy

Nao Sécio 40,00€ GFAO,75L.
120,00€ caixa 3 gfas

Caixa 3 gfas REF? 036089

Cor rubi intenso com laivos azulados. Aroma intenso e complexo, notas
de frutos vermelhos com um toque floral e de especiarias (pimenta
branca, balsamico). Na boca é fresco e equilibrado com boa estrutura.

Final agradavel com belas notas do estagio em barrica.

socio 2 3, 75¢€ a0

71,25€ caixa 3 gfas

Nao Sacio 25,00€ GFA0,75L.
75,00€ caixa 3 gfas

Caixa 3 gfas REF? 034931

Para beber ou guardar..

Vilarissa Valley
Grande Reserva Syrah Tinto 2020

Produtor Quinta do Saiao

Denominagao de Origem Regional Duriense

Casta Syrah

Vinificagao Colheita manual para caixas de 20kg, selecao
das uvas em mesa de escolha. Desengace parcial e
esmagamento para a cuba inox. Fermentacao alcodlica
durante 12 dias, com controlo de temperatura a 23°C,

e remontagens de 2H em 2H, com uma durabilidade de
3 minutos cada ciclo. Estagio de 12 meses em barricas
novas, 75% de carvalho francés e 25% carvalho americano.
Teor Alcodlico 14,5%

Longevidade Mais de 15 anos

Servigo A 16/18°C perfeito com carnes vermelhas

e carnes de caga, queijos com sabor forte e pratos
apimentados e condimentados.

Enologia Alvaro van Zeller

Venera
Grande Reserva Vinhas Velhas
e Touriga Nacional Tinto 2023

Produtor Quinta dos Loivos

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Vinhas Velhas, Touriga Nacional

Vinificagao Colheita manual para caixas de 15 kg, triagem
das uvas a entrada da adega, desengace e esmagamento
suave. Maceragdo pré-fermentativa a frio durante 2 dias.
Fermentacao alcodlica com controlo de temperatura e
remontagens 3 vezes por dia durante 8 dias. Estagio de 24
meses em barricas novas de carvalho francés de 225 litros.
Teor Alcodlico 14,5%

Longevidade Mais de 15 anos

Servigo A 16/18°C com cabrito assado, arroz de pato,
secretos e plumas de porco preto, rojoes e caga.

Enologia Jorge Alves

Taboadella
Barrel Top Walk Reserva Tinto 2021

Produtor Taboadella

Denominagao de Origem DOC Dao

Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen

Vinificagao VVindima manual. Fermentacao prolongada
a temperatura controlada em cubas de inox e depositos
de betdo. Estagio em barricas de carvalho francés

de 500 L e tosta média, Radoux, Taranseau e Cadous
de 12 a 14 meses.

Teor Alcodlico 13%

Longevidade 10 a 15 anos

Servico A 16/18°C com pratos de carne, caga e queijos
amanteigados.

Enologia Jorge Alves, Rodrigo Costa
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Conde Vimioso
Reserva da Enoteca Tinto 2023

Produtor Falua

Denominagao de Origem Regional Tejo

Castas Touriga Nacional, Casteldo, Cabernet Sauvignon,
Aragonez

Vinificagao Vindima manual em parcelas selecionadas da
vinha do convento. Arrefecimento das uvas a 5°C durante
24 h. Desengace total e esmagamento suave. Maceragao
pré-fermentativa durante 48h a 10°C. Fermentagao
preta e vermelha maduras, notas florais, minerais e um toque de alcodlica seguida de fermentagao malolatica a temperatura
especiarias. Na boca é concentrado, bem estruturado e fresco, confirma controlada. Estagio de 12 meses em barricas novas e de
os frutos negros com taninos bem presentes. Grande potencial de segundo ano de carvalho francés.

lheci o el (@ dhsn e lidad Teor Alcodlico 14%
envelnecimento. Final elegante, chelo de personalidade. Longevidade 102 12 anos

Servico A 16/18°C com pratos de carnes grelhadas e
assadas, pratos de caca, enchidos e queijos.
SOCIO 2 3, 7 5€ Grao75L | Nao Sécio 25,00€ GFAQ,75L Enologia Antonina Barbosa

71,25¢€ caixa 3 gfas 75,00€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF? 035597

Cor rubi-granada profunda. Aroma intenso e complexo, notas de fruta

Quinta da Bacalhoa
Tinto 2022

Novo
Produtor Bacalhda Vinhos
Denominagao de Origem Regional Peninsula de Setdbal
Castas Cabernet Sauvignon, Merlot
Vinificagao Fermentagdo com controlo de
temperatura. Maceragao pelicular pés-fermentativa.

——
e

‘“M i = el

A LR e ot ||

Cor rubi fechado. Aroma complexo, frutos negros maduros, frutos Estagio de 24 meses em barricas novas de carvalho
vermelhos, confitado, ligeiro vegetal, notas de madeira e especiarias. francés.
A boca confirma a fruta vermelha, taninos suaves mas presentes, Teor Alcodlico 14%
boa estrutura. Final longo. Longevidade 9 a 10 anos
Servigo A 14/16°C com caca e pratos de carnes
vermelhas.

Enologia Filipa Tomaz da Costa

soclo 1 9,00€ GFao75L | Nao Sécio 20,00€ GFAQ,75L.

57,00¢ caixa 3 gfas 60,00¢€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF® 036240

Esporao
Alicante Bouschet Tinto 2015

Produtor Esporao

Denominacao de Origem DOC Alentejo

Casta Alicante Bouschet

Vinificagdo VVindima manual. Fermentagao alcodlica,

seguida de fermentacao malolatica em tdlipas de betdo

Cor vermelha-rubi intensa e fechada com laivos atijolados. Aroma a de pequena capacidade. Estagio de 12 meses em

revelar muito boa evolugao, "sous bois", fruta madura, frutos negros, Car"alh? frances, 307“ & ba'%EiTOS d‘e 5000 litros e 70%

madeira muito bem integrada, notas de especiarias, pimentao, pimenta em barricas de 500 litros. Estagio minimo em garrafa
- . ’ de 24 meses.

preta, chocolate e notas balsamicas, eucalipto. A boca confirma as notas N ————

balsamicas e a boa evolucao, 6tima acidez e vivacidade, textura firme, '

. . . . Longevidade 8 a 9 anos
boa estrutura e complexidade. Final muito longo e persistente. v ool (B PR o e s R e es e,

borrego, caga ou queijos de pasta mole.
o [ Enologia David Baverstock, Sandra Alves
soclo 28,50€ rao7sL | Nao Sécio 30,00¢€ crao st g

OydOdsy

av

85,50¢€ Caixa 3 gfas 90,00¢€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF* 036130

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 47



CAVE Privada

Para momentos tinicos...

QUINTA Da

GIESTA

B

BIGAI
NHAK VELHAS

Bairrads Cldsoiee

QUINTADA

PORTUGAL

A

Bacalhda

Bacalhoa Bical 1931 i?%?

Vinhas Velhas Branco 2022 Novo
Produtor Bacalh6a Vinhos

Denominagao de Origem DOC Bairrada

Casta Bical

Vinificagdo Maceracao pelicular pré-fermentativa de

12 horas. Fermentagdo com controlo de temperatura.
50% do vinho fermenta em barricas novas e de 1° ano
de carvalho francés com batonnage durante 6 meses.
Os restantes 50% fermentam em inox. Estagio de 12
meses nas barricas e em inox. Engarrafamento.

Estagio de 13 meses em garrafa.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo palha com laivos
esverdeados. Aroma intenso e elegante, notas de
madeira muito bem integradas, notas minerais,

de fruta de polpa branca e tosta, ligeiro toque floral.

Na boca é equilibrado com boa acidez, confirma as
notas minerais e tostadas. Final longo.

Longevidade 10 a 15 anos

Servigo A 10/12°C com peixes gordos (bacalhau, robalo,
salmao), marisco cozinhado (lagosta, lavagante, arroz de
marisco), carnes brancas (leit3o), aves (perdiz, peito de
pato, frango do campo), queijos fortes.

Enologia Francisco Antunes

Boas Quintas

Quinta da Giesta
Grande Reserva Branco 2021

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao

Castas Encruzado, Arinto

Vinificagdo Vindima manual. Contacto pelicular
e prensagem. O mosto limpo fermenta em
barricas novas de carvalho francés. Estagio

de 9 meses nas barricas com batonnage.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarela. Aroma intenso,
complexo e elegante a pera, marmelo e baunilha,
belas notas minerais. Na boca, boa estrutura, boa

textura, cremoso, excelente acidez, notas de tosta,

fresco. Final longo e persistente.

Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 10/12°C com peixes gordos grelhados
ou assados, carnes brancas estufadas, queijos
de pasta mole, cogumelos.

Enologia Nuno Cancela de Abreu

e ame N iaia.

Quinta da Biaia

Fonte da Vila
Single Vineyard Branco 2019 novo

Produtor Quinta da Biaia

Denominagao de Origem Beira Interior

Casta Siria

Vinificagdo Colheita manual com sele¢do para

caixas de 20 kg. Prensagem do cacho inteiro em
prensa pneumatica. Fermentacao em cubas de Inox.
Estagio de 30 meses sobre as borras finas em barricas
de Carvalho francés. Estagio em garrafa durante

4 meses.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor citrino brilhante. Aroma
complexo, elegante e preciso, boas notas do estagio
(pélvora, frutos secos, trufas) notas de laranja.

Na boca é mineral, fresco e cremoso, com uma

acidez vibrante, confirmando as notas aromaticas.
Final longo e persistente

Longevidade 10 a 15 anos

Servigo A 10/12°C com peixes gordos assados, carnes
brancas assadas, caga de penas, queijos fortes.
Enologia Luis Leocadio

Socio 1 gfa - 61,28¢€
Nao Socio 1 gfa - 64,50€
Ref* 016236

Socio 1 gfa - 104,50€
Nao Socio 1 gfa - 110,00€
Ref? 015855

Socio 1 gfa - 39,90¢€
Nao Sécio 1 gfa - 42,00€
Ref* 016253
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Alves de Sousa . Quinta Nova
Quinta da Oliveirinha %9 Vinha Centenaria

Vinha Franca Tinto 2023 Novo P28/P21 Tinta Roriz 2021
Produtor Alves de Sousa Produtor Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
Denominagao de Origem DOC Douro Denominagao de Origem DOC Douro

Casta Touriga Franca Castas Tinta Roriz, Vinhas Velhas

Vinificagao As uvas tém origem na Parcela 21
(vinhas velhas — centenarias) e na Parcela 29
(Touriga Nacional — 45 anos) Colheita manual com
selecao das uvas. Desengace total, maceracao
pré-fermentativa a frio e fermentacao em cubas

Vinificagao VVindima manual. Desengace total.
Fermentacao com controlo de temperatura durante
9 dias e 12 dias de contacto pelicular. Estagio de 24
meses em barricas de carvalho francés novas.

Teor Alcodlico 14,5% inox com controlo de temperatura. Maceracio

Notas de Prova Cor rubi, intensa e profunda. pos-fermentativa prolongada. Estagio de 12 meses
Aroma muito complexo, com notas de bosque, em barricas de novas de carvalho francés de 300 litros.
horteld-pimenta, amoras pretas, ginjas maceradas e Teor Alcodlico 14,5%

especiarias (pimenta branca, café). Taninos redondos, Notas de Prova Cor vermelho-piirpura profundo.

Aroma fresco, frutos negros e silvestres, com notas
de especiarias, grafite, pimenta e um leve "sous bois"
Na boca é volumoso mas elegante, boa estrutura,
taninos firmes mas bem integrados, equilibrado.
Final longo e preciso.

textura de veludo, finissimo, com mdltiplas matizes
a revelarem-se em boca com uma profunda
elegancia. Final longo.

Longevidade 20 a 25 anos

Servigo A 16/17°C com pratos de carnes intensas Longevidade 20 a 30 anos

(vaca ou cabrito). Beneficia decantado 20 m antes Servigo A 16/17°C com carnes vermelhas, caca

de servir. de pelo e pratos condimentados. Pode criar deposito.
Enologia Tiago Alves de Sousa Agradece decantacao.

Enologia Antonio Bastos

e

Quinta Nova
Vinha Centenaria
P29/P21 Touriga Nacional 2021

Produtor Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Nacional, Vinhas Velhas

Vinificagdo As uvas tém origem na Parcela 21
(vinhas velhas — centenarias) e na Parcela 29 (Touriga
Nacional - 45 anos) Colheita manual com selecdo das
uvas. Desengace total, maceragao pré-fermentativa
a frio e fermentacdo em cubas inox com controlo

de temperatura. Maceragao pos-fermentativa
prolongada. Estagio de 12 meses em barricas de
novas de carvalho francés de 300 litros.

Teor Alcodlico 14,5%

Notas de Prova Cor vermelho-violeta escuro.
Aroma intenso e profundo, ainda muito jovemn,
frutos pretos, notas florais de violeta e especiarias.
Muito exuberante e elegante. Na boca & muito
estruturado, sedoso e equilibrado. Bom volume

e boa acidez. Final muito longo.

Longevidade 20 a 30 anos

Servigo A 16/17°C com carnes vermelhas, caca de
pelo e pratos condimentados. Pode criar depdsito.
Agradece decantacao.

Enologia Antonio Bastos

Socio 1 gfa - 76,00€ Sacio 1 gfa - 85,50€
Nao Socio 1 gfa - 80,00¢ Nao Sécio 1 gfa - 90,00€
Ref* 016209 Ref* 016008

Socio 1 gfa - 85,50€
Nao Socio 1 gfa - 90,00¢
Ref* 016009

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 49
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Espumante X-Libris

Bairrada Bruto

Produtor Viteno

Denominagao de Origem Vinho Espumante
Castas Arinto, Maria Gomes, Chardonnay
Teor Alcodlico 12,5%

Longevidade 2 a 3 anos

Notas de Prova Cor citrina brilhante.
Bolha fina e persistente. Aroma limpo
com boa intensidade, notas citricas,
frutos de polpa branca. Na boca é fresco.
Final agradavel.

Enologia Carlos Magalhaes

Sécio Nao Sécio
1 0,‘!5€ craozs 11,00€ crao st

Encomende em Caixa de 3 gfas REF® 036245

31,35€ ciascras 33,00€ caascras

Aprovado pelos
Endlogos do Forum em
Julho de 2026

Branco 2024

Produtor The Wine Collection
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Viosinho, Rabigato, Gouveio
Teor Alcodlico 13%

Longevidade 3 a 4 anos

Notas de Prova Cor amarelo citrino, palido.
Aroma jovem e frutado, notas florais,
de fruta de carogo. Ataque de boca com
notas de battonage, macio com bom
equilibrio e acidez. Final agradavel.
Enologia Alvaro van Zeller

VIOSINHO

Srance | 200 1 wnitd

Sacio Nao Sécio
8,55€ eraozst  9,00€ crao7se

Encomende em Caixa de 6 gfas REF® 066028

51 ,30€ Caixa 6 GFAS 5‘[,00€ Caixa 6 GFAS

Aprovacdo pelos
Enologos do Forum em
Julho de 2026

Sumius
Alvarinho Branco 2025

Produtor Sumius Life

Denominacdo de Origem Vinho Verde
Casta Alvarinho

Teor Alcodlico 12,5%

Longevidade 4 a 5 anos

Notas de Prova Cor citrino palido.

Aroma intenso e fresco, notas frutadas
(citrinos, laranja) e minerais. Boca com boa
estrutura, elegante e complexo, boa acidez.
Final longo.

Enologia Patricia Peixoto

Sacio Nao Sécio

1 5,20€ crnozst 16,00€ crao st

Encomende em Caixa de 3 gfas REF? 036252

45,60€ Caixa 3 GFAS 48,00@ Caixa 3 GFAS

Aprovado pelos
Endlogos do Forum em
Julho de 2026

Cottas

Viosinho Branco 2024

Produtor Quinta de Cottas
Denominagao de Origem DOC Douro
Casta Viosinho

Teor Alcodlico 12,5%

Longevidade 4 a 5 anos

Notas de Prova Cor citrina. Aroma limpo
e fresco de boa intensidade, notas
minerais. Bom volume. Final longo.
Enologia Jodo Silva e Sousa

Sécio Nao Sécio

1 ll-,1 6€cos 1 4,906 crao st

Encomende em Caixa de 3 gfas REF2 036166

42 ,48€ ciascras L, 70€ caxa3crns
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Aprovado pelos
Endlogos do Forum em
Julho de 2026

Talentus
Branco 2025

Produtor JAPG - Quinta da Barreira
Denominagao de Origem Regional Lisboa

Casta Arinto

Teor Alcodlico 12,5%

Longevidade 2 a 3 anos

Notas de Prova Cor citrina brilhante. Aroma
expressivo com boa intensidade, vibrante, fresco
e equilibrado, com notas florais e frutadas

(frutos brancos e tropicais). Na é muito equilibrado

e fresco, com boa acidez e volume. Final longo.
Enologia José Gaspar

Socio Nao Sécio
5,70€ GFA0,75L 6,00€ GFA0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas REF? 066228

3‘!-,20€ Caixa6GFAS  36,00€ caixa6GFAS

Aprovado pelos
Endlogos do Férum em
Julho de 2026

Sumius
D'Antigamente
Tinto 2024

Produtor Sumius Life

Denominacdo de Origem Vinho Verde Castas
Alvarelhdo, Pedral, Cainho, Docal Teor
Alcodlico 11,5%

Longevidade 4 a 5 anos

Notas de Prova Cor rubi muito aberta.

Aroma fresco e jovem, notas de fruta vermelha
madura. Boca leve, fresca e suave, excelente
acidez. Final longo.

Enologia Patricia Peixoto

Sécio Nao Sécio

1 4,25€ enozs. 15,006 crao7st

Encomende em Caixa de 3 gfas REF? 036251

42,75€ ciazcras  45,00€ caxa3crns

QUINTA DA

GIESTA

(U

Aprovado pelos
Endlogos do Forum em
Julho de 2026

Quinta da Giesta
Rosé 2024

Produtor Boas Quintas

Denominacao de Origem DOC Dao

Casta Touriga Nacional

Teor Alcoélico 13%

Longevidade 3 a 4 anos

Notas de Prova Cor rosa salmdo. Aroma muito

elegante, notas florais e frutadas (frutos vermelhos).

Boca elegante, bem estruturada e frutada.

Fresco e muito equilibrado. Final fresco e saboroso.

Enologia Nuno Cancela de Abreu

Socio Nao Sécio
9,‘[1 €craors. 9,906 crao st

Encomende em Caixa de 6 gfas REF? 065955

56,46€ ciascras 59,40€ caxasGrns

Aprovado pelos
Endlogos do Férum em
Julho de 2026

Parceria
Tinto 2023

Produtor Viteno
Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz

Teor Alcoblico 13,5%

Longevidade 5 a 7 anos

Notas de Prova Cor rubi-violeta. Aroma muito
elegante e fresco, notas de frutos vermelhos
maduros, equilibrado. Na boca é encorpado,
frutado com taninos redondos. Final longo.
Enologia Carlos (Carloto) Magalhdes

Sécio Nao Sécio

7,8‘!-@ crrozs.  8,2B€ o5t

Encomende em Caixa de 6 gfas REF? 066246

47,04€ ciescrns  49,50€ caxascras

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 51
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Aprovado pelos
Enologos do Forum em
Julho de 2026

Bacalhéa
Touriga Nacional Tinto 2021

Produtor Bacalh6a

Denominacao de Origem DOC Dao

Casta Touriga Nacional

Teor Alcodlico 13,5%

Longevidade 7 a 10 anos

Notas de Prova Cor rubi-granada. Aroma jovem e
complexo, fruta vermelha com leves notas florais,
notas balsamicas e pimentdo. A boca completa
0s aromas, num conjunto equilibrado, suave

e elegante com boa estrutura. Bom final.
Enologia Francisco Antunes

Socio Nao Sécio
1 3,30€ craozst 14,00€ craozs.

Encomende em Caixa de 3 gfas REF2 036188

39,90€ Caixa 3 GFAS 42,00@ Caixa 3 GFAS

Aprovado pelos
Endlogos do Forum em
Julho de 2026

Alabastro
Reserva Tinto 2022

Produtor Bacalhda

Denominagao de Origem Regional Alentejano
Castas Alicante Bouschet, Aragonez, Trincadeira
Teor Alcodlico 13,5%

Longevidade 5 a 6 anos

Notas de Prova Cor rubi-granada. Aroma
intenso com notas de frutos vermelhos
maduros e pimentao doce. Boca com boa
complexidade, bom volume e textura firme.
Taninos presentes, mas suaves. Final longo.
Enologia Rui Vieira

Socio Nao Sacio
8,36€ ernozst  8,80€crmo7sL

Encomende em Caixa de 6 gfas REF® 066244

50,1 6€ caxascras 52,80€ caixasGFas

TE DA
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Aprovado pelos
Enologos do Forum em
Julho de 2026

Quinta da Biaia
Fonte da Vila Single Vineyard Tinto 2016

Produtor Quinta da Biaia

Denominacao de Origem Beira Interior

Castas Rufete, Touriga Nacional, Touriga Franca,
Baga, Jaen, Mourisco

Teor Alcodlico 15% Longevidade 15 a 20 anos
Notas de Prova Cor rubi-granada profunda.

Aroma intenso, preciso e elegante, grande
complexidade, notas de fruta preta, compotas de
frutos do bosque maduros, tinta da china, especiarias.
Na boca é amplo e sedoso com taninos aveludados,
boa acidez a dar-lhe frescura, tenso com boa
textura. Final ligeiramente seco e longo.

Enologia Luis Leocadio

Socio Nao Sacio
39,90€ erno7s. L2,00€ crao7st

Encomende em Caixa de 1 gfa REF? 016253

\provado pelos
Endlogos do Forum em
Julho de 2026

Porto Palmer

Branco 20 Anos

Produtor The Wine Collection

Denominacao de Origem DOC Porto

Castas Codega do Larinho, Rabigato, Malvasia Fina
Teor Alcoblico 20%

Longevidade Em cave mais de 15 anos.

Depois de aberto 3 a 4 meses.

Notas de Prova Cor ambar brilhante com leves
laivos dourados. Aromas de frutas secas, com
notas de avel3, figo, laranja cristalizada e um toque
de baunilha. Na boca é envolvente, elegante e
equilibrado, sedoso com notas de caramelo envoltas
em sabores doces de cardamomo e canela.

Acidez vibrante a equilibrar a textura rica

e adocicada. Final intenso e prolongado.

Enologia Alvaro van Zeller

Sécio Nao Sacio
32,30€ GFA 0,501 34,00€ GFA0,50L

Encomende em Caixa de 1 gfa REF® 015777

52 = www.enoteca.pt
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Conjunto Forum de Enologos
1 Gfa. Espumante X-Libris Bairrada Bruto

1 Gfa. Sumius Alvarinho Branco 2025

Jdl I 1[ as 1 Gfa. Zom Branco 2024
1 Gfa. Cottas Viosinho Branco 2024 ..
Uma oportunidace Socio N\
! 1 Gfa. Talentus Branco 2025 1 79 [|. 1
tinica de conhecer alguns 1 Gfa. Quinta Da Giesta Rosé 2024 7 €

dos Vinhos aprovados 1 Gfa. Sumius D'antigamente Tinto 2024 ‘ Caixa de 12 gfas
pelo Forum de Enologos 1 Gfa. Parceria Tinto 2023 ‘ REF? 126266

1 Gfa. Bacalhda Touriga Nacional Tinto 2021 - .
Nao Socio

1 Gfa. Fonte Da Vila Single Vineyard Tinto 2016
1 Gfa. Alabastro Reserva Tinto 2022

1 Gfa. Porto Palmer Branco 20 Anos

188,85¢

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 53
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Colheitas Tardias

Selecao Enoteca

QuINTA oA

GIEST,

CABECA
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CABEGA
" TO[RO

RVA PRIVADA

Colheita Tardia Dao

Quinta da Giesta
Colheita Tardia
2024

SOCIo

22,80¢

NAO SOCIO
24,00¢

1GFA0,375L
REF® 015857

Vinho Licoroso
Cabeca de Toiro
Reserva Privada

sOCIo

57,00¢

NAO SOCIO
60,00¢

1GFA050L
REF® 015927

Moscatel Licoroso
Caves Velhas

Moscatel 50 Anos
Edicao Limitada

SOCIo

280,25¢

NAO SOCIO

295,00¢

1GFAQ50L
REF® 015878

TG -CIIECl Encomendas Minimas - 35€

Moscatel Settbal
Alambre
20 Anos

SOCIo

33,25¢

NAO SOCIO
35,00¢

TGFAOQ,50L
REF* 014291

Moscatel Licoroso
Caves Velhas

Carcavelos 30 Anos
Edicao Limitada

sOCIo

95,00¢

NAO SOCIO
100,00¢

1GFA0,50L
REF* 015877

Vinho Licoroso
Bastardinho

de Azeitao
40 Anos

SOCIo

285,00¢

NAO SOCIO

300,00¢

1GFA0,50 L
REF® 010519

54 = www.enoteca.pt



E SpH‘ltUO S O S Selecao Enoteca

Aguardente Aguardente - T == Aguardente
Velha “ Vinica | e VWF
Fim de Cabeca | o <= Espirito
Século - de Toiro | = Reserva
20 Anos “‘tojRo | Reserva ;mwmmé 50 Anos
Privada ? (b=
<6010 Ao INE Hpm”ﬂ SOCI0
e 43,70¢ P .nica 57,00¢ = 118,75¢
SEC%J_LO - NAQ sOCIo NAQ sOCIo = NAO sOCI0
46,00¢ 60,00¢ 125,00¢
1GFA0,70L 1GFAO50L 1GFAO50L
REF* 016170 T REF? 015926 REF* 015765
Aguardente )
de Medronho i Gin Co.gnac
T Herdade ! Ventozelo Hine Rare
= : P Craft b Fine
Alde.la = Dry Gin : Champagne
3.} de Cima ¥ i
S{elalo) | S{eJalo) z S{elao)
61,75¢ = g2 = 23,75¢ ! 55,10¢
Eii msg NAO SOCI0 g = /& NAosocio 4 NAO SOCI0
Foftnil 65,00¢ — 25,00¢ 58,00¢
i 1GFA050L A= 1GFA050L 1GFAO,70L
—_— REF* 015386 = REF* 013589 REF 012046

¥
Scotch Whisky Single Malt Whisky { Single Malt Whisky
Cutty Sark Glen Moray Glen Moray
¥ . .
Prohibition Port Cask { Elgin Heritage
Finish y 12 Anos
s0CI0 SOCIo : s0CI0
21,85¢ 21,38¢ 31,35¢
NAO SOCIO NAO SOCIO NAO SOCIO
23,00¢ 22,50¢ 33,00¢
ENO/EC/ ! 1GFAO,70L 1GFAQ,70L 1GFAQ,70L
‘ REF®012435 REF 015206 REF® 014596

TGl Encomendas Minimas - 35€

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 55



OUINTA DE

OTTAS

DOURO

+

ADIVERSIDADE DE COTAS D)

TWEAS, SITUADAS ENTRE O

E0S 500 HETROS, PERMITE-NOS
WTERO MAIOR POTENCIAL DO TERROIR
D0URD, INDO BUSCAR

KSCIASHAIS BAIXAS A MATURACAO
OMENTRAGAD E As coTas

AFRESCURA E EQUILIBRI0 QuE
UEACTERIZAM ESTE vINHO TINTO

1418 12620 | ReD

QI

COTTAS

DOURO

VIOSINHO

BRAKCO | 2024 | WHITE

COTTAS COTTAS COTTAS

VIOSINHO TINTO RESERVA TINTO

A diversidade de cotas das nossas vinhas, situadas entre os 100 e os 500 metros,
permite-nos obter o maior potencial do terroir do Douro. As cotas mais baixas vamos buscar
a maturacdo e concentragdo e as cotas altas a frescura, mineralidade e equilibrio.

Vinhos que expressam de forma singular o terroir do Douro.

A HARMONIA NO LOTE DE VINHOS





