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sOCIOS

A Enoteca apresenta-se como um Clube, tendo como foco da sua
atividade o Vinho... somos um Clube de Vinhos! A nossa ambicao
sempre foi, e sempre sera, apresentar aos Socios os melhores vinhos,
tendo sempre como blssola a relagao entre o preco e a qualidade.

Nestes nossos mais de 40 anos de atividade (depois de nascermos,
fomos oficialmente registados a 22 de Maio de 1984), tivemos um
percurso interessante, tendo sempre presente em cada decisao
tomada "o que é melhor para o Sécio?". Criamos o Programa
Trimestral, a escolha segura para quando o socio nao esta com
vontade de selecionar entre a variedade de vinhos apresentados.
Reparamos que um dos elementos mais importantes no ciclo
do vinho, desde a colheita até a entrega, nao era suficientemente
valorizado e tudo fizemos para dar o devido relevo ao Enélogo.
A Enoteca foi crescendo, foi evoluindo, a selecao dos vinhos foi-se
tornando num processo cada vez mais criterioso e para dar resposta
a escolha de cada vez mais vinhos existentes no mercado é criado
o Painel de Prova, inicialmente com o Alvaro, o Anselmo, o Jodo e o
Manuel e mais recentemente com a adigao do José Manuel e do Tiago,
temos aqui o garante da qualidade de todos os vinhos apresentados.

Para os Sacios que nao podiam participar nas atividades desenvolvidas
pelo Clube (visitas, provas, jantares...) criamos o Enoteca Garrafeira
Clube e quando fomos abordados para ajudar a dar vida a um projeto
de endlogos, dissemos "Presente" e em conjunto com um grupo de
enologos, foi criado o Forum de Enélogos.

Ao longo destes anos todos fomos sempre auscultando as opinides
dos sacios, afinal para quem o Clube existe, e fomos sempre
tentando mostrar o nosso reconhecimento através de campanhas
exclusivas, quer através da apresentacao de vinhos que dificilmente
se encontravam no mercado, quer através de propostas com valores
muito atrativos, quer no lancamento de certos vinhos, quer por um
processo de atribuicao de pontos com cada compra feita e que o Sécio
pode rebater em varios produtos e vinhos.

A divulgacao e informacao também sempre foi um dos objetivos
do Clube, alias nas palavras do fundador José Serodio, "Quem mais
sabe, melhor bebe!". Neste sentido criamos neste trimestre a rubrica
"CASTAS", onde iremos falar de uma casta de vinho diferente de
trimestre para trimestre. Para dar inicio a esta rubrica escolhemos
para este trimestre a Loureiro.

Também neste trimestre criamos mais uma vantagem para os Sacios,
nos vinhos da Proposta Trimestral (e pontualmente noutros vinhos
também), no decorrer do trimestre em que sao propostos, os pontos
auferidos contam a dobrar (p. ex. na aquisicao de uma caixa de um
vinho da proposta trimestral com o valor de €70 até agora o Sécio
recebia 7 pontos, a partir de agora recebera 14 pontos).

A satisfacao do Sécio € o que nos motiva,
para isso existimos, para isso evoluimos.

Somos o seu Clube de Vinhos.
nserodio@enoteca.pt
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Porgué pertencer
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2 ENOTECA?
¢ Descte 1957

Painel de Prova ENOTECA

Na Enoteca estamos constantemente a procura dos melhores vinhos. Para além das amostras que
chegam a Enoteca, uma equipa profissional seleciona aqueles vinhos que se destacam do panorama geral
no mundo dos vinhos portugueses. Regularmente sao realizadas provas cegas, nas quais os Enélogos que
fazem parte do Painel de Prova - Alvaro van Zeller, Anselmo Mendes, Jodo Silva e Sousa, José Manuel
Sousa Soares, Manuel Vieira e Tiago Alves de Sousa - conhecedores apenas do preco de venda ao publico
de cada um dos vinhos, avaliam os vinhos na sua qualidade/preco. S6 os vinhos que obtiverem classificagao
média igual ou superior a 14 (numa escala de 0 a 20) sao aprovados.

S
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/ 7 RAZOES para pertencer 3 ENOTECA

/ % N / N / N

| Objetividade | Rigor | Preco Justo
Sujeitamos todos \ Provamos todos os vinhos Apresentamos apenas
) 0s vinhos ao mesmo com critérios rigorosamente os vinhos com a melhor
LYJ processo de selecao. objetivos. relacio preco/qualidade.
@
No& ol
[ [ c/ -
:‘* . Comodidade | Informacao \  Formacao
ﬁ Entregamos a sua \ Apresentamos as informacoes \ Publicamos artigos
encomenda em qualquer mais relevantes de cada vinho, de formagao sobre a
ponto de Portugal. bem como artigos e noticias tematica do vinho.

sobre o mundo vitivinicola

/ (N

| Convivio Escolha o Clube certo para si

Organizamos visitas a Adegas, e inscre\[a-se!
Quintas e Herdades, bem como -
MAIS INFORMACOES

Almocos e Jantares \/inicos.
enoteca@enoteca.pt / T. 228 348 440
\\ www.enoteca.pt
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Os Clubes -
ENOIECA

da ENOTECA

Descte 1987

Compare as vantagens dos 2 Clubes da ENOTECA!

EnoClube - Clube dos Conhecedores ENoTECAQ

—
C_ tube
CLUBE 00s CUNNE[EEUREﬁ

50,00€

Quota anual
Oferta inscricao SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior a quota anual.

Oferta Renovacao SIM - Sempre de valor igual ou superior a quota anual.

10% - Nos vinhos da Gama Enoteca (Bacelo Novo, Cave Real).
Desconto 5% - Nos restantes vinhos e produtos.
Desconto adicional de 5€ - em encomendas de 3 ou mais caixas.

Participacao em Eventos

SIM - Jantares Tematicos, visitas a Caves/Adegas, participagao em Vindimas, Cursos de Prova, etc.
da Enoteca

Programa Trimestral* SIM - Uma selecdo de 2 caixas (6 gfs. cada), que Ihe sera enviada todos os 3 meses (ler abaixo)

Envio da Revista Enoteca SIM - A Revista ENOTECA (trimestral) sera enviada aos s6cios do EnoClube.

Primeiros Provadores SIM - O sécio pode integrar o grupo dos Primeiros Provadores.

Enoteca Garrafeira Clube

tsme
SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior a quota anual.
SIM - Sempre de valor igual ou superior a quota anual.

5% - em todos os produtos.

Pal acao em Eventos NiO
da Enoteca

ENOTECA("

GARRAFEIRA CLUBE

Programa Trimestral* SIM - Uma sele¢do de 2 caixas (6 gfs. cada), que Ihe sera enviada todos os 3 meses (ler abaixo)
Envio da Revista Enoteca SIM - A Revista ENOTECA (trimestral) sera enviada aos socios do Enoteca Garrafeira Clube

Primeiros Provadores NAO

*Programa Trimestral

= Todos os trimestres, coincidindo com a edicao da Revista Enoteca, sdo selecionados os dois vinhos que tém a melhor relacao
qualidade/preco de todos os vinhos apresentados na Revista Enoteca (na edicao de Natal - 4° Trimestre, adicionalmente é
apresentado um Espumante). A informacao detalhada dos vinhos do programa trimestral é apresentada nas paginas centrais
da Revista Enoteca e na pagina inicial do web site Enoteca.

= A Enoteca compromete-se a enviar aos socios uma caixa de cada um dos vinhos propostos, sendo o débito efetuado ap6s o
envio. Se por qualquer motivo o Sécio ndo desejar receber os vinhos da proposta trimestral (parcialmente ou na sua totalidade)
apenas tera de informar a Enoteca dessa sua decisdao no prazo de 8 dias apds receber a Revista Enoteca.

= A proposta trimestral ndo obriga o sdcio a qualquer nimero minimo de encomendas. Findo o prazo de rendncia, os vinhos
serdo enviados para a morada de entrega indicada pelo sécio (no caso da existéncia de encomendas de outros vinhos, a entrega
dos vinhos da proposta trimestral sera, sempre que possivel, efetuada na mesma data).

www.enoteca.pt = 5
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Clubes da Enoteca ENoTEC/%

bz
EnoClube - Clube dos Conhecedores CE

CLUBE DOS EUNHECEDGRES

\ Se para além da comodidade do Programa Trimestral, gosta de participar em eventos ligados a
tematica do Vinho, Visitas a Adegas e Herdades, Jantares V/inicos, Cursos de Prova, entre outros,
a modalidade certa para si € o EnoClube - Clube dos Conhecedores.

- Clube dos Conhecedores usufruem, em todas as compras realizadas na Revista Enoteca ou

no site (enoteca.pt), de um desconto de 10% nos vinhos da gama Enoteca (Cave Real e Bacelo
Novo), de 5% em todos os outros produtos e se a encomenda for de 3 ou mais caixas tem um

desconto adicional de €5 sobre o preco final.

O]o 71 Com uma quota de €50,00 anual (12 meses sobre a data de inscricao), os socios do EnoClube
JOFFL

RRR: 7 Na altura da inscricao e posteriormente todos os anos na altura da renovacao da quota anual,
J 0 Socio do EnoClube - Clube dos Conhecedores recebe uma caixa de vinhos selecionados

(sempre de valor igual ou superior & quota anual).

[—
El
é%;f 71 Aquando da inscricao no EnoClube - Clube dos Conhecedores, o Sécio fica também inscrito no

Programa Trimestral* (pagina 5).

7 Apenas os Socios do EnoClube - Clube dos Conhecedores tém acesso a participacao nos
diferentes eventos organizados pela Enoteca e acesso ao grupo dos Primeiros Provadores.

Campanha Novo Socio

Faca-se Socio do EnoClube

PELA INSCRICAO/QUOTA
do 1° ano - 50,00€

RECEBA O:
Conjunto 6 garrafas

“NOVO SOCIO”

(Valor mercado - 101,00€)

7 Conjunto 6 Garrafas

1 Gfa. Espumante Scorpio Bruto Natural

1 Gfa. 0 EEndlogo Encruzado Branco 2023
1 Gfa. Alyantiju Tinto 2017

1 Saca-Rolhas ENOTECA

2 DropStop ENOTECA
1 Saca-Rolhas ENOTECA

2 DropStop ENOTECA

Conjunto entregue com a primeira encomenda _I_

6 = www.enoteca.pt
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Clubes da Enoteca /
:  ENOIEC /
Enoteca Garrafeira Clube \

\ Se por um ou outro motivo nao tém disponibilidade ou nao deseja participar nos eventos
ligados a tematica do Vinho, mas deseja usufruir da comodidade de participar no Programa
Trimestral, a modalidade mais indicada para si &€ o Enoteca Garrafeira Clube.

@ 7 Com uma quota anual (12 meses sobre a data de inscricdo) de €15,00 os socios

OFF do Enoteca Garrafeira Clube usufruem de um desconto de 5% em todos os produtos
encomendados na Revista Enoteca ou no site (enoteca.pt).

):U:U:K 7 Na altura da inscricao e posteriormente todos 0s anos na altura da renovacao da quota

@? anual, o Sacio do Enoteca Garrafeira Clube recebe uma caixa de vinhos selecionados

(sempre de valor igual ou superior a quota anual).

éf 7 Aquando da inscricao no Enoteca Garrafeira Clube, o Socio fica também inscrito no
Programa Trimestral* (pagina 5).

Campanha Novo Socio

Faca-se Socio do
Enoteca Garrafeira Clube

PELA INSCRIQI:\OIQUOTA
do 1° ano - 15,00€

RECEBA O:
Conjunto 2 garrafas

“NOVO SOCIO”

(Valor mercado - 30,00€) 1 Saca-Rolhas
ENOTECA

7 Conjunto 2 Garrafas

1 Gfa. Espumante Scorpio Bruto Natural
2 Flutes Schott-Zwiesel da Schott-Zwiesel
1 Saca-Rolhas ENOTECA

Conjunto entregue com a primeira encomenda

Escolha o Clube certo para si e INSCREVA-SE!
NO SITE www.enoteca.pt
OU PECA A FICHA DE INSCRICAO NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA
OU PELOS TELEFONES 228 348 440 / 934 400 893
OU PELO E-MAIL enoteca@enoteca.pt

www.enoteca.pt = 7



Montra de

PREMIOS

20 PONTOS

10 Identificadores de Garrafeira
(reutilizaveis)

40 PONTOS

Voucher 10,00€ para utilizar numa
Encomenda ou no Site enoteca.pt

60 PONTOS
2 Calices de Vinho do Porto
“Siza Vieira" da Schott-Zwiesel

36 PONTOS
Saca-rolhas ENOTECA

44 PONTOS

Bomba de Vacuo “Vacuvin”

com 2 Rolhas

420 PONTOS

1 gfa Alves de Sousa Abandonado
Tinto 2021

36 PONTOS

1 gfa Cave Real Reserva Douro
Tinto 2020

50 PONTOS
2 Copos "Tinto do Clube”
da Schott-Zwiesel

G2y

400 PONTOS
Decanter ATLANTIS Cristal

2 Por cada compra é-lhe atribuida uma pontuacao correspondente a uma percentagem dos vinhos adquiridos (10%).

2 Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos

2 Todos os sécios/clientes que totalizam durante 1 ano um minimo de 20 pontos qualificam-se automaticamente

para escolher os prémios selecionados.

2 Considerar-se-a para o calculo da pontuacao todas as compras efetuadas desde o dia 1 de janeiro de 2003.

8 = www.enoteca.pt



Como Encomendar

a ENOTECA?

Como posso fazer uma Encomenda?

Para encomendar por favor escolha um dos seguintes métodos:

Site
Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a

Nota de Encomenda online.

\_|
ENOIECA

CLUBE DE VINHOS

Desce 1957

E-mail
Envie um e-mail para enoteca@enoteca.pt com os seus dados e escolhas.

Nota de Encomenda

Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e coloque-a num
posto ou marco de Correio.

Telefone

Ligue para o Telf. 228 348 440 ou 934 400 893 e diga-nos quais os produtos
que pretende.

Como é feita a entrega?

A sua Encomenda sera enviada por um Transportador especializado, para a
morada que nos indicou. As entregas sao gratuitas para Portugal Continental
e realizadas até 8 dias (teis.

NOTA: para as Regioes Autonomas é utilizado o sistema de grupagem, acrescendo o custo de 3€
por caixa, devendo a encomenda ser levantada no transitario.

Como posso pagar a Encomenda?

Podera pagar a sua Encomenda por Débito Direto, por Transferéncia Bancaria,
por Cartdo de Crédito, por Multibanco, por MBWay ou por Cheque.

Na sua Encomenda indigue qual o método de pagamento pretendido e a Enoteca

enviar-lhe-a os dados necessarios para que possa proceder ao pagamento.

www.enoteca.pt = 9



Noticias do

VINHO

JANTAR COM PROVAS - Casa da Passarella

Porto, 19 de FEVEREIRO 2026 (Restaurante DeCastro - Cais de Gaia)
Lisboa, 20 de FEVEREIRO 2026 (Restaurante Versatil - Alcantara)

Apresentacdo do projeto e dos vinhos por Nelson Coelho no Porto e em Lisboa

Desde 1892, a Casa da Passarella tornou-se uma das casas emblematicas dos vinhos de Portugal, por onde
passaram alguns nomes lendarios da enologia portuguesa, nos seus 100 hectares, dos quais 50 sao de vinha,
divididos em sete diferentes vinhas, cada uma com caracteristicas Gnicas. Em 2008 a Casa, com novo proprietario,
sofre transformacoes profundas, a nivel vitivinicola e enologico, e o nome da Casa da Passarella voltaria a ser falado
no mundo do vinho. Paulo Nunes, o novo endlogo, é responsavel por mais de 200 referéncias e pontuagées acima
de 90% em revistas e por mais de 50 medalhas (sendo destas mais de 40 de Ouro) da Casa da Passarella.

Estiveram a prova os vinhos Abanico Reserva branco 2023 e Abanico Reserva tinto 2022, no jantar com a entrada o
Oenodlogo Encruzado branco 2023, com o prato principal o Oendlogo Vinhas Velhas tinto 2021 e com a sobremesa

o Espumante O Fugitivo Baga.

No restaurante DeCastro Gaia os pratos que harmonizaram com os vinhos foram idealizados pelo Chef José
Guedes, desde os aperitivos que acompanharam os vinhos da prova, passando a entrada de Bacalhau como a
Gomes de Sa, para o prato principal tivemos Novilho com molho de queijo da serra e para a sobremesa Leite creme
laranja e avela.

Em Lisboa, no restaurante Versatil o Chef Ricardo Canelas presenteou-nos com Pic Apero Campestre, Sortido de
mini nems, Tortilha recheada e Mini pastel de nata para os vinhos da prova, para a entrada Robalo marinado com
salada de funcho e maca verde, para o prato principal Magret de pato, puré de abébora em espinafres salteados e
molho de frutos do bosque e para a sobremesa Tatin de maga com gelado de nata e caramelo toffee.

B "W )

Porto - DeCastro Gaia

Lisboa - Versatil

10 = www.enoteca.pt



JANTAR COM PROVAS - Quinta do Cume

Porto, 12 de MARCO 2026 (Restaurante DeCastro - Cais de Gaia)
Lisboa, 19 de MAR(CO 2026 (Restaurante Versatil - Alcantara)

Apresentacdo do projeto e dos vinhos por Claudia Cudell e Jorge Tenreiro no Porto
e por Frederico Cudell Tenreiro em Lisboa.

O vinho da Quinta do Cume nasce nas encostas solarengas de Provesende, na margem direita do Rio Douro, no
coragao do Douro Vinhateiro (cima-corgo), local que retne todas as caracteristicas para a elaboracao de vinhos
de qualidade e a satisfacao de quem os prova: terreno acidentado, solo xistoso, exposicao solar ideal e altitude
ideal. Jorge Tenreiro, cirurgiao de profissao, apaixonado desde a infancia pelo Douro, escolheu Provesende para a
concretizagao de um sonho, sua mulher e "braco direito', Claudia Cudel, & o dinamo que energiza todas as acoes
e decisoes. Os endlogos Jean-Hugues Gros e Frederico Cudell Tenreiro sao os responsaveis pelos vinhos de
qualidade feitos na Quinta.

A prova esteve o Quinta Cume Colheita branco 2024, ao jantar com a entrada foi servido o Quinta Cume Gouveio
branco 2022, com o prato principal o Quinta Cume Grande Reserva tinto 2019 e com a sobremesa o Porto Quinta
Cume Vintage 2020.

No Porto, no restaurante DeCastro Gaia os pratos que harmonizaram com os vinhos foram idealizados pelo Chef
José Guedes, desde os aperitivos que acompanharam o vinho da prova, a entrada de Feijoada do mar, o prato
principal com um porco Bisaro e milhos de enchidos e na sobremesa uma tartelete de chocolate e framboesa.

Em Lisboa, no restaurante Versatil os pratos que harmonizaram com os vinhos foram idealizados pelo Chef
Ricardo Canelas que nos apresentou para a entrada um crocante de queijo chevre com marmelada e nozes, para o
prato principal um bacalhau em crosta de broa sobre migas de couve e para a sobremesa um fondant de chocolate
com gelado de nata.

Porto - DeCastro Gaia

Lisboa - Versatil
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Noticias do

VINHO

JANTAR COM PROVAS - Quinta de Cottas

Porto, 9 de ABRIL 2026 (Restaurante DeCastro - Cais de Gaia)

Apresentagdo do projeto e dos vinhos por Pedro do Carmo e Jodo Silva e Sousa.

Localizada perto do Pinhao, no Vale de Alijé (cima-corgo), a Quinta de Cottas é uma propriedade que usufrui das
condicoes de exceléncia para a producao de vinhos do Douro e do Porto, os seus solos de xisto encontram-se
apenas povoados com as castas mais tradicionais desta regido Unica. A Quinta de Cottas produz vinhos que captam
a esséncia das principais castas do Douro, vinhos de elevada qualidade e com personalidade distinta que exprimem
0 seu terroir Unico.

Esteve a prova Cottas branco 2024, no jantar com a entrada o Cottas Viosinho branco 2024, com o prato principal
o0 Cottas tinto 2022 e com a sobremesa o Porto Cottas Tawny 10 Anos.

A qualidade dos pratos elaborados pelo Chef José Guedes & ponto assente no jantar do restaurante DeCastro,
desde os aperitivos que acompanharam os vinhos da prova aos pratos do jantar: na entrada um Robalo com funcho
e laranja, no prato principal uma Costela Mendinha Maronesa com arroz de enchidos e feijoca e para a sobremesa
uma Tarte de queijo no forno e gelado de caramelo salgado.

VISITA . Casa da Passarella

Passarella, Dao - 2 Maio 2026

Neste Sabado a previsao meteorolégica nao antecipava bom tempo, nuvens escuras ameagavam a visita com
cargas de agua... no entanto tudo correu pelo melhor! A hora prevista (ou quase), todos chegamos e fomos
recebidos por Ricardo Cabral, o proprietario, e Nelson Coelho, o diretor comercial que tomou para si o papel de
cicerone da Casa da Passarella.

Apds uma agradavel conversa sobre a propriedade, o seu significado ancestral para o local e a sua posi¢cao como
produtor, comegamos, entre pingas de chuva, a visita. Deslocamo-nos a Casa, aqui com uma vista privilegiada
sobre algumas das vinhas, Nelson falou-nos das mesmas e do seu terroir sem igual. Aproveitando uma aberta no
tempo, fomos numa carrinha de caixa aberta até uma vinha de Uva-Cao e apds uma pequena caminhada chegamos
a famosa vinha centenaria Pai d'Avis, uma vinha com 140 anos de onde saem alguns dos mais preciosos néctares
da Casa da Passarella. Depois da visita as vinhas fomos ver a Adega onde sao vinificados e estagiados os vinhos,
por processos tradicionais, onde as fermentagdes comegam com leveduras indigenas em lagares de granito e
vimos a sala das barricas onde parte deles estagiam até serem engarrafados. \/isitamos também o acervo da Casa
da Passarella onde pudemos ver a evolugao dos métodos vitivinicolas da Casa da Passarella através dos tempos.

Porto - DeCastro Gaia
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Acabada que estava a parte mais educativa da visita, dirigimo-nos para o almoco onde fomos também muito bem
recebidos pelo Chef Anténio Batista, que nos preparou um belo almoco regional. Para comecar o tradicional melao
com presunto acompanhado pelo O Oendlogo Encruzado, seguiu-se um rancho com forca, um prato tipico da Serra
da Estrela, acompanhado pelo O Oenélogo Vinhas Velhas e a titulo de curiosidade também provamos um O Fugitivo
Bastardo. Para terminar, como sobremesa, requeijao da serra da estrela com doce de abdbora e queijo da serra da
estrela com marmelada, acompanhada pelo espumante O Fugitivo Baga, a palavra "sublime" é capaz de nao ser
suficiente para descrever este almoco.

Queremos aqui em nome dos presentes e do Clube, expressar a nossa gratidao pela forma como fomos recebidos
na Casa da Passarella, uma experiéncia que, sem divida, todos os presentes repetirao quando a oportunidade surgir.

VISITA .- Quinta dos Murcas

Covelinhas, Douro - 9 Maio 2026

90% probabilidade de chuva... era o que estava reservado para nés neste sabado para a nossa visita @ Quinta dos
Murcas. A resiliéncia dos Sécios mais uma vez ficou comprovada! A hora marcada estavamos todos a dizer "Presente”.
Mafalda Magalhaes, Antonio Roquette e a equipa da Quinta deram-nos as boas vindas e depois de uma pequena
conversa decidimos ir de imediato para as vinhas... Sao Pedro tinha abrandado a cadéncia da chuva.

Embarcamos numa Mitsubishi Canter de caixa aberta e eis-nos a caminho das vinhas. Mafalda Magalhaes, a enéloga,
deu-nos uma explicagao sobre as vinhas as castas e a biodiversidade da Quinta do Murcas, a visita continuou com
um passeio pelas diversas vinhas, incluindo a famosa VV 47, que em bons anos produz cerca de 1000 garrafas.
Com apontamentos aqui e ali sobre procedimentos enolégicos e vitivinicolas o passeio continuou até chegarmos a
estrada onde a carrinha nos esperava para nos levar de volta a Quinta. Apos visitarmos a adega com os seus lagares
de granito e a sala das barricas, fomos para uma prova conduzida por Mafalda onde degustamos o Minas 2023,
0 Margem 2023 e 0 Reserva 2022, todos a prometer grande longevidade, em particular o Margem e o Reserva.
Tivemos também a oportunidade de provar o Ameal Loureiro, as colheitas de 2024 e de 2020... incrivel também a
longevidade destes brancos.

Finda a prova aguardava-nos o almoco. Continuamos com o Ameal Loureiro a acompanhar uma tiborna de bacalhau
muito saborosa (apenas como apontamento, por volta desta altura Sao Pedro decidiu abrir as comportas e chovia
copiosamente), o Reserva tinto 2019 em garrafa Magnum acompanhou umas bochechas de porco com puré de
batata doce e espargos, comprovamaos que é um vinho que evolui maravilhosamente bem. Por fim, e a acompanhar
uma torta de laranja o Porto Quinta dos Murgas Tawny 10 Anos. Um almoco muito, muito agradavel e do agrado dos
presentes.
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- PROJETO -

BARRICA X

Herdade Aldeia de Cima Multi-Vintage

Prova do Multi-Vintage | 12 de Maio de 2026 - pelo Enélogo Antdnio Cavalheiro

em estdgio na zona mais tranquila da adega. O efeito do tempo, a influéncia dos pequenos foudres
de carvalho francés e a forma como naturalmente vdo evoluindo as trés castas que compoem este

HERDADE
Multi-Vintage, relembram-nos mais uma vez, a nobreza de pensar no vinho como um ser vivo. ALDEIA DE CIMA

"= . . . .
E sempre motivo de entusiasmo e grande expectativa, quando revisitamos lotes que permanecem

A prova revela uma notdvel integracdo da madeira e fruta para além da complexidade que comega

agora a vislumbrar-se. Na cor percecionamos o efeito do estagio com tons menos carregados. B
Aromaticamente a madeira comeca a deixar-se notar e os taninos, outrora mais evidentes, 2 Fase
ddo lugar a uma textura sedosa. 1 Fevereiro 2027
- i . - o » o Langamento
E por fim a confirmacdo que a arte de esperar € indissociavel da Enologia!
Antonio Cavalheiro =
Trincadeira i > E
Alicante Bouschet - 2024 - z
2023 estagio em Tinajas 2
Aragonés estagio em Foudres de Terracota b
2022 5 s
estégio em Cubas de Carvalho Francés Estagio em 5
de Cimento Nico Velo Foudres de E
Carvalho Francés 2
| | | |
T \
Nov. 2025 Maio 2026
2022 2023 Assemblage
1 Setembro 1 Margo 1 Fevereiro
2025 2026 2027
Que Preco?
32 Fase - A partir de 1 de Fevereiro de 2027, entrara em vigor o preco de mercado, 35,00€ por garrafa.
QUADRO DE VALORES
PROJETO
BA R R | CA X 1 Marco 2026 a 31 Janeiro 2027 A partir de 1 Fevereiro 2027
€ 26,25/ gfa € 35,00/ gfa
» 1/32 de Barrica - 3 cx / 6 gfas 630,00 €
= 1/16 de Barrica - 6 cx / 6 gfas 1.260,00 €
= 1/8 de Barrica - 12 cx / 6 gfas ESGO 2.520,00 €
= 1/4 de Barrica - 24 cx / 6 gfas TADO 5.040,00 €
= Meia Barrica - 48 cx / 6 gfas 10.080,00 €
= Uma barrica - 96 cx / 6 gfas 20.160,00 €
Quando recebo o Meu Vinho? NOTAS
» Aentrega do vinho S?ré efetuada depois do Eestégio em = Cada participante sera convidado para provar o lote do
ggrrafa e quando o endlogo Qer asua aprovagao para o Herdade Aldeia de Cima Multi-Vintage, na Herdade, antes
vinho ser apresentado. Considerando todos os fatores do seu lancamento para o mercado (data a determinar).
envolvidos na producao deste Multi-Vintage, calculamos
que seja em Fevereiro de 2027. = A Enoteca garante a entrega deste vinho ou a devolugao
< inf ~ ¢ do valor caso a qualidade do vinho ndo corresponda a
Para mais informagdes e/ou encomendas por favor qualidade expectavel.

envie um e-mail para enoteca@enoteca.pt
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Conjunto Terroirs

V. Verde

Quinta S. Salvador Quinta de
da Torre Ventozelo
Alvarinho & Loureiro Viosinho
Branco 2024 Branco 2024
Dao
isbo: Fonte do Ouro
L'_‘” ooa Branco 2025
Quinta do Boicao
Reserva

Branco 2024

Tejo Alentejo
Conde Vimioso Santa Vitoria
Sommelier Reserva
Edition Tinto 2020
Tinto 2022

Conjunto Sécio N&o Sécio Caixa 6 garrafas

6 Terroirs = 57,52€ | 60,55¢ | rerossis

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 17



Espumantes
Champagnes Selecao Enoteca

Espumante | V. VERDES Espumante | DOURO
Anselmo Mendes Alvarelhao Private Bruto Rosé Ventozelo Grande Reserva Bruto Natural
Produtor Anselmo Mendes Vinhos Produtor Quinta de Ventozelo
Enologia Anselmo Mendes Enologia José
) o 1GFAQ,75L 3 o 1GFAQ,75L
socio 19,95¢€ ‘ NA0 SO0 21,00€ | pere 015781 socio 28,50¢€ ‘ NA0 5010 30,00€ | rere015763

Espumante | LISBOA Espumante | DOURO
Scorpio 10 Anos Sobre Borras Bruto Natural Vértice Gouveio Bruto
Produtor JAPG Produtor Caves Transmontanas
Enologia José Gaspar Enologia Celso Pereira
. L 1GFAQ,75L . L 1TGFAQ,75L
SOCIO 36,1 0€ ‘ NAo socio 38,00¢e REF2 016070 SOCIO 38,00€ ‘ nAo socio 40,00¢ REF2 015748
Espumante | DAO Espumante | DOURO
Respectus Encruzado Brut Nature Millésime Eclat Super Reserva Bruto
Produtor Boas Quintas Produtor Quanta Terra
Enologia Nuno Cancela de Abreu Enologia Celso Pereira e Jorge Alves
- L 1GFAO,75L - L 1GFAO,75L
SOCIO l|'7,50€ ‘ NA0SOC10 50,00€ | rere 016025 SOCIO 52,25€ ‘ NA0 5010 55,00€ | rer= 016080

G LI E-CIE W Encomendas Minimas - 35€
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ESPUMANTE
a Mesa

por Celso Pereira

O Espumante a Mesa
Glamour, Paixao e a Arte de Maridar

Hd vinhos que se bebem. E hd vinhos que se vivem.
O espumanle pertence, sem reseroas, a esla Segunda calegoria.
Mais do que uma bebida, é um convite ao prazer, a partilha e a celebracao dos sentidos.

Leveza que liberta

Num mundo que valoriza cada vez mais o equilibrio e a moderacao, o espumante surge como aliado natural.
Com um teor alcodlico que raramente ultrapassa os doze graus, frequentemente inferior ao de muitos
vinhos tranquilos, permite desfrutar de uma refeicao completa com leveza e sem peso na consciéncia.
Bebe-se com prazer do inicio ao fim, sem que o alcool domine a experiéncia. E o vinho que acompanha sem
atropelar, que anima sem exagerar.

Esta moderacao natural faz dele a escolha ideal para almocos longos, brunches descontraidos ou jantares
onde se pretende manter a lucidez tao afiada quanto o apetite.

0 Grande Camaleao a mesa

Se ha qualidade que distingue verdadeiramente o espumante no universo gastronémico, é a sua
extraordinaria capacidade de maridagem. A acidez viva e as bolhas funcionam como um auténtico limpador
de palato, cortando a gordura de um queijo amanteigado, equilibrando a riqueza de um marisco grelhado ou
refrescando o paladar entre garfadas de um risotto cremoso.

Do aperitivo a sobremesa, o espumante percorre toda a refeicao com desenvoltura rara. Acompanha ostras
com a mesma naturalidade com que abraga um bacalhau com natas, realca a delicadeza de um ceviche e
ndo se intimida perante a intensidade de uma carne branca com molho de citrinos. E o camaledo da mesa,
adapta-se, complementa, eleva.

O espumante &, acima de tudo, um vinho social. Ninguém abre uma garrafa de espumante para beber
sozinho num canto, abre-se para partilhar, para brindar, para olhar nos olhos de quem se estima e dizer,
sem palavras, que aquele momento importa.

Nos encontros de familia, nos jantares entre amigos, nas reunides onde o riso € o melhor tempero,

0 espumante circula como um elo invisivel que une as pessoas a volta da mesa.

A sua efervescéncia contagia o ambiente: onde ha borbulhas, ha conversa; onde ha conversa, ha vida.
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Agora
Provo

AU

por Patricia Peixoto

Parem de lhes chamar Verdes

Hoje olhamos para a regiao dos vinhos verdes de forma completamente diferente de como se olhava ha
alguns anos.

Historicamente foi das primeiras regides a produzir vinho, na regiao dos vinhos verdes produz-se vinhos
ha mais de 2000 anos (ja Séneca e Plinio, o Velho, mencionavam a producao de vinho entre os rios Douro
e Minho). Foi a primeira regiao a exportar, desde século XIV, pelo porto de Viana, para varios mercados
europeus, tendo a mengao ao termo "Vinho Verde" surgido em documentos histéricos em 1549, ou seja
séc. XVI. Joao de Barros ja utilizava esta expressao para identificar os vinhos produzidos no Minho. Ja na
altura apresentava um perfil que muito agradava os ingleses e nao sg, pelas caracteristicas naturais da
regiao, resultantes do clima, solo e castas plantadas, habituando o mundo a um estilo especifico pela
acidez e elegancia que apresentava. Curiosamente nesta fase a regiao pintava-se principalmente de
vinho tinto.

Um olhar sobre a atualidade, leva-nos a refletir e reconhecer as grandes mudancas. Temos o
conhecimento técnico, Enologia e Viticultura, mas também diferentes condi¢des climaticas a moldar a
matéria-prima com caracteristicas bem diferentes que permite ao Enélogo criar vinhos bem distintos.

Muitos consumidores ja perceberam que esta regiao tem um potencial enorme e que, tendo em conta as
novas tendéncias de consumo, esta regidao também leva vantagem! Convém alertar, a quem ainda nao
reparou, que o vinho da Regiao dos Vinhos Verdes ja nao é o que era! Hoje é possivel produzir vinhos de
perfis completamente distintos e com uma qualidade irrefutavel. Olha-se de outra forma para o que por
ca estamos a produzir, desde vinhos espumantes incriveis, vinhos rosés, brancos e tintos com grande
variedade de castas, estrutura, cor e elegancia.

Atualmente é uma regiao de vinho branco, com cerca de 80% da area de vinha plantada com castas
brancas, principalmente Loureiro, Arinto, Trajadura e Alvarinho. A regiao também recebe bem outras
variedades que permitem ao enélogo mais liberdade e fazer vinhos diferentes.

0 gosto do consumidor tem seguido novas tendéncias. Hoje procura vinhos secos, com teores alcodlicos
mais baixos, elegantes, frescos e estrutura mediana, e é neste estilo de vinhos que vemos a regiao
dos vinhos verdes a brilhar e crescer. Vinhos para consumo prontos a beber mas também vinhos com
enorme potencial de guarda, fruto do conhecimento e irreveréncia da nova geracao de enologos e
produtores que trazem o gosto de experimentar e explorar o potencial das uvas e da regiao, que afinal...
tem tudo o que precisamos.
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Agui na Vinha A4uatro (Trofa — Regidao Vinho Verde, sub-
regido do Ave) encontramos uma vinha em solo xisto, onde
a maturacao é conseguida no seu ponto ideal em meados
de setembro. A casta Loureiro € a rainha e exploramos todo
0 seu potencial. Na nossa vinha ela presenteia-nos com um
pH surpreendentemente baixo, e, ainda que desafiando a
enologia, nao faltando frescura, traz tambéem a longevidade,
algo apontado como falha aos vinhos produzidos nesta
regidao, dizendo que nao podiam envelhecer com salde!

O Vinha A4uatro Loureiro Grande Escolha, tem como
segredo o cuidado da vinha. E um vinho feito 100 % com
a casta Loureiro pronto para consumir de imediato, mas
também ao longo dos proximos anos, sem pressa e com
a contrapartida do ganho em complexidade, estrutura,
suavidade, surpresa e prazer. A enologia neste caso nao
recorreu a estagio em barrica, mas simplesmente uva
sa e batonnage em cuba de inox durante 4 meses. A
estrutura esta em perfeito equilibrio com a acidez natural,
sendo por isso bastante gastronémico abrangendo varios
pratos, carne branca, bacalhau, enchidos ou um queijo
bem cremoso e intenso.

A regido dos vinhos verdes ja ndo é o que era... é tudo o 58°’Ci§5€ gé‘gco)do
. . . . GFA0,75L € GFAO,75L
que sempre foi e muito, muito mais! ! !

Encomende em Caixa de 6 gfas REF® 066132

“// Vi n ha Ahuatro 51 ,30€ caxascras | DL, 00€ caxascras
Loureiro Grande Escolha Branco 2024 \/
o
Produtor Vinha A4uatro AMV A4M

Denominacao de Origem DOC Vinho Verde Casta Loureiro

Vinificacao Colheita manual para pequenas caixas de 20kg. Prensagem com cacho inteiro, decantacao estatica durante 48h.
Fermentacao a temperatura controlada, em cubas de inox, entre 14-16 graus, durante 15 dias. Estagio em cuba de inox durante

3 meses com batonnage.

Teor Alcodlico 12% Longevidade 4 a 5 anos

Notas de Prova Aspeto limpo e brilhante, cor amarelo palha. Aroma intenso e jovem, notas florais, fruto de carogo, e algum citrino.
Na boca é fresco e elegante, boa estrutura, suave confirmando as notas citricas. Final fresco e citrino.

Servigo A 10/12°C com gastronomia portuguesa, queijos suaves, peixe, marisco ou carnes brancas.

Enologia Patricia Peixoto

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 21



CASTAS

- LLoureliro

Casta Loureiro

Esta casta é reconhecida pelos seus vinhos frescos com aromas marcadamente florais e frutados,
vinhos leves e muito faceis de beber com alguns a exibir uma mineralidade agradavel, vinhos que todos
nos apreciamos em momentos mais relaxados... geladinhos com marisco fresco, ceviches ou até um
sushi, entre amigos naquelas tertdlias a beira da piscina, num dia de verdo ao entardecer... Excelentes!

Mas eis que, pela mao de alguns produtores, dos quais destacamos Anselmo Mendes e a Quinta do
Ameal, encontramos uma outra vertente. Com uma visao diferente na enologia, a casta Loureiro mostra
todo o seu potencial evolutivo, perdemaos um pouco a nivel da exuberancia aromatica, surgem aromas
minerais e ganhamos um mundo novo no palato, mais estrutura, mais untuosidade e cremosidade,
maior volume e quando o vinho passa por barrica, vamos também buscar subtis notas tostadas e de
especiarias. Vemos este vinho ganhar toda uma nova dimensao gastrondmica... ja ndo o vamos servir
tao fresco e vamos pegar num copo mais amplo para que os aromas se revelem adequadamente, quando
0 colocamos a acompanhar um peixe gordo assado ou um tartaro de salmao, massas condimentadas,
risottos mais complexos, bifes de peru ou frango grelhados com molho de manteiga e queijos fortes...
arrisque nas combinacoes, experimente, vai-se surpreender.

Mas quem é a Loureiro, como chegou até nos, qual o seu terroir preferencial?

Sabemos que é uma casta muito antiga que encontrou o seu lar ideal no vale do Lima e como outras
coisas muito antigas, a origem exata nao é conhecida. As analises de ADN inserem a Loureiro no grupo
das castas ancestrais do noroeste peninsular (Minho e Galiza) e muito embora partilhe uma proximidade
genética com outras castas locais, mantém uma assinatura biolégica totalmente individualizada.

E uma casta de maturacdo precoce, prefere solos profundos e algo férteis, necessita protecdo do vento
embora se dé bem com a humidade no ar, € uma casta que se adapta a quase todas as formas de
conducao. Apresenta cachos alongados, compridos com uma forma conico-alada, embora compactos os
bagos, de tamanho médio, arredondados com uma tonalidade verde-amarelada, nao ficam esmagados.
E uma casta que nos solos profundos e férteis origina vinhos mais leves, suaves e frescos e nos solos
menos férteis e arenosos produz vinhos com maior mineralidade e corpo. Regionalmente esta casta
também é conhecida como Loureira (na Galiza), Galego ou Branco Redondo.

A Loureiro destaca-se por ser uma casta muito produtiva e fértil que confere uma extraordinaria
exuberancia aromatica aos vinhos. Tradicionalmente orientada para vinhos que deveriam ser bebidos
enquanto jovens, recentemente foi dada a devida importancia a sua incrivel longevidade. Hoje &
amplamente reconhecida como uma das principais e mais nobres variedades da Regiao Demarcada
dos Vinhos Verdes.
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Muros Antigos

Loureiro 2024
DOC Vinho Verde

Produtor Anselmo Mendes Vinhos

Notas de Prova Cor amarelo citrino.

Aroma de fruta jovem, notas
florais e fruta branca de caroco
e um ligeiro mineral. Boca com
bom volume, equilibrada, fresca.
Final fresco e elegante.
Enologia Anselmo Mendes

Sbcio Nao Sécio
6,18¢ 6,50¢
GFAO,75L GFAO,75L
Encomende Caixas de 6 gfas

REF® 065911

37,08¢ 39,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Quintade
S. Salvador
da Torre

Loureiro 2024
DOC Vinho Verde

Produtor Qta S. Salvador da Torre
Notas de Prova Cor citrina.

Aroma complexo, flor de laranjeira,
jasmim, notas citricas de toranja

e mentolados. Boca muito
equilibrada, fresco com excelente
acidez, vibrante. Boa textura.

Final muito agradavel.

Enologia Anselmo Mendes

Socio Nao Sécio
9,03¢ 9,50¢
GFA0,75L GFAO,75L
Encomende Caixas de 6 gfas

REF? 066057

54,18¢ 57,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

5Cl0s
K

T2

Ameal thos a
Loureiro 2024 “P28R4R

DOC Vinho Verde

Produtor Quinta do Ameal

Notas de Prova Cor amarelo, com
laivos esverdeados. Aroma fresco,
leve e exuberante, dominado por
notas citrinas e minerais e um leve
toque floral. Limpo, preciso e
marcante. Boa acidez a dar-lhe
frescura, vivo, vibrante e com bom
volume. Final longo e fresco.
Enologia José Luis Moreira

da Silva, Mafalda Magalhaes

Socio Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFAO,75L GFAO,75L
Encomende Caixas de 6 gfas
REF2 066179
51,30 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
Quinta de
S. Salvador
da Torre

Vinha dos Castanheiros
Loureiro 2023
DOC Vinho Verde

Produtor Qta S. Salvador da Torre
Notas de Prova Cor amarelo palha
citrino intenso. Aroma delicado e
elegante a revelar boa evolucao,
notas de fruta madura, meladas,
péssego em calda. Na boca

é cheio e volumoso, boa

estrutura, fresco. Final longo.
Enologia Anselmo Mendes

soclo Nao Sécio
19,00k 20,00¢
GFAO,75L GFA0,75L
Encomende Caixas de 3 gfas

REF? 036034

57,00¢ 60,00¢
Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Vinha A4uatro

Loureiro

Grande Escolha 2024
DOC Vinho Verde

Produtor Vinha A4uatro

Notas de Prova Aspeto limpo

e brilhante, cor amarelo palha.
Aroma intenso e jovem, notas
florais, fruto de carogo, e algum
citrino. Na boca é fresco e
elegante, boa estrutura, suave,
notas citricas. Final fresco e citrino.
Enologia Patricia Peixoto

Socio Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFA0,75L GFAQ,75L
Encomende Caixas de 6 gfas

REF? 066132

51,30 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
Loureiro
Private

2021

DOC Vinho Verde

Produtor Anselmo Mendes Vinhos
Notas de Prva Cor amarelo citrino
palido. Aroma complexo, intenso e
expressivo. Notas florais (jasmim)

e de hortela-pimenta. Na boca é
suave com belas notas evolutivas a
petréleo. Boa acidez e mineralidade.
Equilibrado. Final longo e complexo.
Enologia Anselmo Mendes

20cio Nao Sécio
26,60¢ 28,00¢
GFA0,75L GFA0,75L
Encomende Caixas de 3 gfas

REF? 036204

79,80  84,00¢
Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 23



Vinificacao

\/

por Tiago Alves de Sousa

As Novas Vinhas Velhas

Na regido demarcada do Douro (RDD) temos ainda o privilégio de trabalhar com vinhas muito antigas,
plantadas pelos nossos antepassados. Vinhas com uma identidade singular e responsaveis por alguns dos
melhores vinhos do Douro e Porto.

Com esse privilégio vem também muita responsabilidade. De honrar esse legado no nosso trabalho e nos
nossos vinhos. E de preparar as novas vinhas para as proximas geracoes.

Quando olhamos para as vinhas plantadas na regiao ao longo dos Gltimos anos, existe uma realidade
incontornavel: houve tanto que mudou. Apesar do reconhecimento mundial das vinhas velhas do Douro
e da singularidade do seu modelo viticola, amplamente refletido na qualidade e prestigio dos seus vinhos,
levando inclusive a regidao a tornar-se a primeira em Portugal a regulamentar e proteger a utilizagao da
mencao tradicional "Vinhas Velhas" (IVDP, Circular n.° 11/2020).

Paradoxalmente, a maioria das vinhas plantadas na RDD ao longo das Gltimas décadas seguiu modelos
profundamente diferentes, numa evidente contradicao, com o risco patente de perda de uma identidade
vitivinicola verdadeiramente Unica.

Sabendo que tal ndo aconteceu por acaso — os enormes desafios que representam a escassez de recursos
humanos e os elevadissimos custos de producao encaminharam a RDD na procura de solugdes que
permitissem introduzir algum nivel de mecanizacdao nas suas vinhas. Os desafios sao inquestionaveis,
mas, porventura, algumas das solucdes encontradas, essas sim, poderdo ser alvo de alguma reflexao.
Nos patamares, em vez de se adaptar as maquinas a paisagem, fez-se o caminho oposto, adaptando-se
a paisagem as maquinas. Nas vinhas ao alto, poderia ter-se procurado inspiracao em outras regioes de
viticultura de montanha, como, por exemplo, o0 Mosel na Alemanha, onde existem ferramentas especificas
desenvolvidas para permitir mecanizar em declives tdo ou mais acentuados... adotaram-se antes
ferramentas mais convencionais que limitam, e muito, a sua implantacao.

Face a este contexto, nas quintas da familia Alves de Sousa, demos inicio a partir de 2003 a um estudo
profundo dos diferentes tipos de vinha instalados na RDD, procurando compreender qual o caminho a
seguir no futuro. Apds alguns anos a conclusao tornou-se evidente — 0s nossos antepassados ja tinham
encontrado a resposta ha mais de um século. O modelo da vinha tradicional era aquele que apresentava a
melhor capacidade de adaptacao as condicoes da regiao, o melhor preparado para fazer face aos desafios
climaticos que enfrentamos, e aquele em que era mais evidente a identidade e a qualidade que distinguem
os grandes vinhos do Douro e do Porto.

Em 2014 nasceu assim o projeto “As Novas Vinhas Velhas” da familia Alves de Sousa.

Desde entdao a quase totalidade das vinhas que plantamos segue este principio, no qual recriamos os
elementos-chave das antigas vinhas tradicionais do Douro, conjugados com uma viticultura de precisao,
moderna e sustentavel, preparada para os desafios presentes e futuros e adaptada as novas ferramentas
tecnologicas.
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Nas "novas vinhas velhas’, sempre que possivel, preservamos a topografia
natural das encostas, mantendo ou reconstruindo os tradicionais muros de pedra
e plantando segundo as curvas de nivel, reduzindo significativamente o risco de
erosao, alem do importante contributo para a preservagao da iconica paisagem
duriense (Patriménio Mundial da UNESCO desde 2001). O cuidado paisagistico
estende-se igualmente a utilizagao de postes de xisto, quando disponiveis, uma
solugao mais exigente, mas mais harmoniosa na integragao com a paisagem.

No sistema de conducao, o tradicional Guyot duplo revelou-se, ao longo de
décadas, muito bem adaptado as condigdes naturais do Douro e particularmente
resiliente face as alteragdes climaticas. A menor altura do tronco reduz o esforco
davideira no transporte da agua e nutrientes das raizes para as folhas, tornando-a
mais eficiente, enquanto a disposicao dos cachos oferece maior protecao contra a
radiacao solar direta, reduzindo o risco de escaldao. Este sistema promove ainda
um equilibrio natural entre vegetagao e produgao, reduzindo a necessidade de
intervengdes mais intensivas.

As “Novas Vinhas Velhas" seguem também o modelo tradicional de elevada
densidade de plantacao — cerca de 8.000 videiras por hectare — especialmente
adequado as condigdes da RDD. A competicao entre videiras reduz o vigor, limita
as perdas de agua por transpiracao foliar e favorece o aprofundamento radicular,
aumentando a resiliéncia climatica. O sombreamento natural entre bardos ajuda
a proteger as videiras do calor extremo e a maior cobertura do solo contribui
para reduzir a evaporacao da agua do solo. Este modelo permite igualmente
uma menor producao por videira, com evidentes beneficios qualitativos e maior
longevidade da vinha, sem comprometer a producao por hectare.

Outro elemento central é a co-plantacdo de diversas castas autéctones (o
famoso “field blend”), cuja diversidade genética aumenta a resisténcia da vinha
a pragas, doencas, acidentes climaticos e as proprias variacoes interanuais. Esta
complexidade varietal contribui igualmente para a profundidade, equilibrio e
complexidade caracteristicas dos grandes vinhos de “field blend” do Douro.

Claro que os desafios inicialmente referidos ainda assim persistem e até se
agravaram. Mas hoje as ferramentas podem e devem ser outras. A constante
e acelerada evolugao tecnologica e digital cria novas oportunidades. Um dos
melhores exemplos reside na utilizagao de drones na vinha, nao apenas para
monitorizagdo, mas para verdadeira intervencao agricola. Mais do que proxima,
a tecnologia ja existe e evolui muito rapidamente. Ha ainda que ultrapassar
algumas questoes burocraticas proprias do “Velho Mundo Viticola Europeu”
(e, neste caso concreto, com uma legislagao de facto “velhinha’, limitativa e a
necessitar de revisdo urgente para a qual devemos trabalhar). Mas as mais-valias
sao por demais evidentes: transporte de uvas a partir de vinhas de acesso dificil,
diretamente para a adega em tempo recorde. Tratamentos fitossanitarios com
débitos variaveis planta a planta (face a integracao com ferramentas de analise
de imagem e |A) e, se necessario, 24 horas por dia nos periodos mais criticos.
Libertando recursos humanos de trabalhos particularmente exigentes e que
cada vez menos estao dispostos a executar. Avangos que permitirao termos uma
verdadeira viticultura de precisao ao mais alto nivel, instalada no modelo de vinha
que provou e continua a provar o seu valor. Que 0s nossos antepassados com
tanto esforco, dedicacao e sabedoria empirica desenvolveram e que hoje a ciéncia
e o rigor técnico validam.

O casamento perfeito entre inovacao e tradicao. E a garantia de um futuro de
identidade, legado e sustentabilidade para o nosso Douro.

Gaivosa
Primeiros Anos

~ Tinto 2023

Produtor Alves de Sousa
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Field Blend de 13 castas
indigenas do Douro predominando
Touriga Franca, Touriga Nacional

e Tinta Amarela.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi intensa

e profunda. Aroma intenso e
complexo, notas de frutos de
bosque, ervas finas, ameixa preta,
hibisco e um leve toque de chocolate
negro. Na boca é envolvente e
elegante, fresco com taninos finos.
Final longo e persistente.
Longevidade 15 a 20 anos
Servigo A 16/17°C com pratos

de carnes brancas assadas, caca
de penas, peixes gordos assados,
pratos com cogumelos (massas,
risotto) e queijos de meia cura.
Beneficia se decantado

20 minutos antes de servir.
Enologia Tiago Alves de Sousa

Sécio Nao Sécio
16,63€ | 17,50¢
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende Caixa de 3 gfas
REF2 036199

48,89¢

CAIXA 3 GFAS

52,50¢

CAIXA 3 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 25



Rotulos
PERSONALIZADOS

ANIVERSAr10s

Um Servico Unico,
Original e Exclusivo
da ENOTECA

0

Escolha um Vinho

(Douro ou Alentejo),
um Espumante
ou um Porto.

2

Envie-nos a suas ideias
para o Rotulo: mensagens,
fotografias, desenhos,
logotipos, dedicatorias...
Dé largas a sua
imaginacao!

3

Receba gratuitamente
em sua casa o Vinho
escolhido, com um
Rotulo idealizado por si!
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Celebre os momentos mais importantes e especiais da sua vida,
dos seus amigos e familiares, ou da sua empresa, com um Vinho de
inquestionavel qualidade e uma garrafa que leva a sua mensagem.

ESCOLHA AGORA
0 SEV VINHO!

Douro
Tinto 2022

Uma fotografia, um desenho, uma mensagem, uma ideia ou
apenas um tema, sao suficientes para a nossa Equipa de Design

criar e produzir o seu Rotulo.

Produtor The Wine Collection

Notas de Prova Cor granada-rubi. Aromas de fruta madura,
com notas marcantes de amora silvestre e notas a revelar
boa evolucao em garrafa. Na boca revela um sabor frutado
e complexo, boa acidez e um bom equilibrio.

Enologia Alvaro van Zeller

Alentejo
Tinto 2021

Produtor Hill Valley

Notas de Prova Cor rubi escuro. Aroma complexo, frutos
azuis e especiarias da madeira do estagio. Na boca é muito
equilibrado, com boa estrutura e uma 6tima acidez a dar-lhe
frescura. Suaves notas do estagio. Final suave e agradavel.
Enologia David Baverstock, Pedro Furriel

Espumante

Talentus
Grand Cuvée
Prestige

Produtor JAPG

Notas de Prova Cor dourada limpida com laivos
levemente rosados. Acidulo e fresco, estruturado
e envolvente. Na boca é fresco e aveludado.

Boa acidez. Bolha fina e cremosa. Final longo.
Enologia José Gaspar

Porto Tawny
10 Anos

Produtor The Wine Collection

Notas de Prova Cor dourado-avermelhado com reflexos
ambar. Notas de frutos secos (nozes), com um toque de
frutos vermelhos sobremaduros. Cheio na boca, com notas

de compotas, muito equilibrado, com um final longo e guloso.

Enologia Alvaro van Zeller

1 Gfa Sacio Nao Sécio
REFe015787 9,26€  9,75¢

3 Gfas Sacio Nao Sécio
REF:035787  26,93€ 28,35¢
6 Gfas Sécio N&o Sacio
ReF=065787  49,88€ 52,50¢
1 Gfa Socio Nao Sécio
REF:015971 9,26€  9,75¢

3 Gfas Socio Nao Sécio
REF:035971 26,93€ 28,35¢
6 Gfas Socio Nao Sécio
ReFrosse71  49,88€ 52,50¢
1 Gfa Sécio N&o Sécio
rere015157 - 11,40€ 12,006
3 Gfas Sécio Nao Socio
ReF 035157 33,25€ 35,00¢
6 Gfas Sécio Néo Sécio
REF=065157 64,60€ 68,00¢
1 Gfa Sécio N&o Sécio
Rerr012055  15,20€ 16,00¢
3 Gfas Socio Nao Sécio
REF=032055  45,03€ 47,40¢
6 Gfas Socio Nao Sécio
REF062055 86,87€ 91,44¢

PRAZO MAXIMO DE ENTREGA
15 DIAS apos confirmagao da Encomenda

ENCOMENDA MINIMA

12 Garrafas

= E-mail: enoteca@enoteca.pt

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO
FALE CONNOSCO

= Telf. 228 348 440

www.enoteca.pt = 27



BACELO

Dao

BACELO
NOVO

BRANCO 2024

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Encruzado, Malvasia Fina
Vinificagao Apos a prensagem das

uvas inteiras, o mosto limpo é
fermentado a 14°C.

Teor Alcoéblico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino.
Aroma muito limpo, jovem e frutado com
um ligeiro mineral. Na boca é equilibrado,
fresco e elegante confirmando as notas
de fruta. Final fresco e agradavel.
Longevidade 2 a 3 anos

Servigo Servir a 10/12°C com

entradas, marisco, peixe ou saladas.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Sécio Nao Sécio
4,75€¢ 5,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

NOVO

Sempre Presente

Douro

BACELO
NOVO

TINTO 2023

Produtor The Wine Collection

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Barroca,
Tinto Cao

Vinificacao Vindima manual com selecdo criteriosa
das uvas. Desengace e esmagamento para cubas
inox onde ocorre a fermentacao com controlo de
temperatura. Finda a fermentacao, parte do lote
estagia em barricas usadas de carvalho francés

e americano durante 6 meses.

Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor rubi. Aromas de frutos
silvestres maduros (amoras pretas) envolvidos por
delicadas notas de especiarias. Na boca sobressai
a fruta madura equilibrada por boa acidez e

notas suaves de madeira. Taninos suaves e bem

integrados. Encorpado e elegante. Final prolongado.

Longevidade 6 a 7 anos

Servigo A 14/15°C com pratos simples de carnes
brancas e vermelhas, risottos, pastas e queijos de
intensidade média.

Enologia Alvaro van Zeller

Sécio Nao Sécio
4,75¢ 5,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende em Caixa de 12 gfas REF® 125943

Encomende em Caixa de 12 gfas REF® 126114

57,00€ 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pdgina seguinte

57,00€ 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pdgina seguinte

CONJUNTO BACELO NOVO

4 gfas. Bacelo Novo Branco 2024 Dao + 4 gfas. Bacelo Novo Tinto 2023 Douro
+ 4 gfas. Bacelo Novo Tinto 2020 Alentejo
S0C10 57,00¢ caixa 12 GFAS NAO SOCI0 60,00¢ caixa 12 GFAS

Prego EnoClube na pagina seguinte

Alentejo

BACELO
NOVO

TINTO 2020

Produtor Herdade Monte Novo e Figueirinha
Denominagao de Origem Reg. Alentejano
Castas Trincadeira, Aragonez, Alicante Bouschet
Vinificacdo Fermentacao com curtimentas
curtas e controlo de temperatura. Parte

do mosto fermenta em lagares de inox com
pisadores automaticos sendo o restante
fermentado em cubas de inox com
remontagem.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma

vinoso com notas de frutos vermelhos

maduros e um toque de cha preto. Na boca

6 suave e equilibrado com taninos suaves.

Final agradavel.

Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de carne e queijos.
Enologia Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

Sécio Nao Sécio
4,75¢ 5,00¢

GFAO0,75L GFAO0,75L

Encomende em Caixa de 12 gfas REF? 125279

57,00€ 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pdagina seguinte

28 = www.enoteca.pt



Socio ™
EnoClube

4,50€ cfa

BACELO sae™.
NOVO | |

ACELO
NOVO

1AE L LS N
P

Garrafas Garrafas Garrafas

DAO DOURO ALENTE]JO

Bacelo sm.\/ara de videira para formar nova planta.

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 29



OUINTA NOVA TABOADELLA

DE NOSSA SENHORA DO CARMO 1255

HERDADE

ALDEIA DE CIMA

TABOADELLA

1255

RESEAYA + 3021

BARREL TOP WALK

Toarigs Macional - Tinta Rarlz - Jaen

DAO

S8 r Cin PTG

Quinta Nova Taboadella

Reserva Terroir Blend Reserva Barrel Top Walk

DOURO DAO

Os nossos vinhos falam da nossa terra. Os vinhos Taboadella séo oriundos de
Na Quinta Nova, os vinhos sio auténticos e raros, um terroir histérico, detentor de um
com um profundo respeito pela heranga histérica patriménio genético Unico que assegura
do vale do Douro. Vinhos com aromas frutados lentas maturagdes e deixa uma marca
e elevada concentragéo de cor, possuidores de de elegancia. Aqui, onde o passado e o
um equilibrio inigualével, refletem magistralmente futuro se completam, os vinhos
a exclusividade proporcionada pelo seu terroir. nascem na vinha e na paisagem.

Herdade
Aldeia de Cima

Reserva

ALENTEJO

Na intencéo de produzir a tipicidade regional
caracteristica desta regifio, os vinhos da
Aldeia de Cima, cléssicos e elegantes,
evidenciam uma enorme complexidade de
solos heterogéneos e o caracter das castas
indigenas. Vinhos que preservam a histéria do
lugar, auténticos mensageiros, transmitindo

as emocdes locais e o terroir.

www.quintanova.com www.taboadella.com

www.aldeiadecima.com



Cesto de
VERAO

OFERTA

VVoucher 10€ para usar
nas suas proximas compras

Douro Bucelas

| @& | & _
CAVES VELHAS

| CAVES VELHAS | | CAVES VELHAS
i VARRArEaA TR R T [ VAR AR GIRA TRREG 10

TR

|
TAkmATRInA TINRD THE

Douro Dao

Conjunto 12 Garrafas

Sacio
3 Gfas. Quinta de Ventozelo Rabigato Branco 2024 Douro Cesto ~de 11 8 7 5€
- ari VERAO !
3 Gfas. Morgado de Bucelas Arinto Puro Calcario 2025 Bucelas N30 Sécio
. Caixa 12 garrafas
3 Gfas. Zom Rosé 2024 Douro REF- 106103 1 25'00€

3 Gfas. Caves Velhas Garrafeira Dao Juta Tinto 2018 Dao

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 31



Galeria do Produtor

The Wine Collection

A The Wine Collection (antiga Barao de Vilar, Vinhos
S.A) é, apesar da sua historia recente enquanto
empresa, um dos grupos mais relevantes ligados
ao VVinho do Porto e, mais recentemente, aos vinhos
DOC Douro. E uma empresa que representa uma
colecao de valores, ideias, historias e vinhos, o ponto
de encontro entre a tradicao, através do know how
da familia Van Zeller no setor do vinho desde o
inicio do século XVII, e a inovagao, com uma enorme
aposta na diferenciacao e singularidade dos seus
vinhos e apresentagoes.

O seu portefélio reflete ndao apenas escala e
diversidade, mas sobretudo uma visao construida
ao longo de geracoes, onde cada marca ocupa um
lugar proprio e bem definido. Da heranga da familia
van Zeller fazem parte nomes incontornaveis como
Barao de Vilar, Palmer, Feuerheerd’s, Vilarissa,
Kaputt, Maynard’'s e ZOM, vinhos que interpretam o
Douro sob diferentes estilos e ambicées, mantendo
sempre um denominador comum: autenticidade,
caracter e profundo respeito pelo territario.

Quinta de Zom
ZOM, o Douro na sua mais pura esséncia

A Quinta de ZOM, propriedade da Van Zeller Wine
Collection, localizada no Parque Natural do Douro
Internacional (Patriménio Mundial da UNESCO), é o
habitat paradisiaco de varias espécies protegidas,
entre elas a Aguia de Bonelli. De costumes discretos
e observacao rara, a permanéncia desta ave de rapina
na regiao representa o que o Douro Superior tem de
melhor: a natureza, a autenticidade e a aventura num
territorio selvagem com paisagens, sons, cheiros e

The Wine Collection

sabores para explorar. Na formula de sucesso de ZOM
estao as pessoas, as terras, 0s ares e 0s rios que lhe
dao origem, mas também a mais moderna tecnologia,
a paixao e expertise de uma empresa com um legado
sem paralelo no universo dos vinhos portugueses.

A colecao de vinhos da Quinta de ZOM, propriedade
da The Wine Collection, & composta exclusivamente
por categoria Reserva ou Grande Reserva. Em
destaque esta o ZOM Reserva Tinto, um vinho
intenso e versatil que combina as castas Touriga
Nacional, Touriga Franca, Alicante Bouschet e um
ligeiro blend de vinhas velhas. O estagio de 15
meses em barricas de carvalho francés confere-lhe
intensos aromas a frutos vermelhos silvestres, com
notas balsamicas suaves e nuances a especiarias.

M \Ver pag. 34
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Galeria do Produtor

José Maria da Fonseca

A familia Soares Franco, proprietaria da empresa
ha quase 200 anos, tem assumido um papel
determinante no setor vinicola nacional. Fundada
em 1834 por José Maria da Fonseca, é a mais
antiga empresa portuguesa produtora de vinhos de
mesa e Moscatel de Setibal. E um dos lideres nas
areas de producao e comercializacao de vinhos de
mesa e generosos, encontrando-se as suas marcas
presentes em mais de 70 paises.

Na José Maria da Fonseca (JMF) encontramos mais
de 30 marcas (entre vinhos de mesa, generosos e
licorosos) distribuidas por cinco regides: Peninsula de
Setabal, Alentejo, Douro, Dao e Vinhos Verdes. Muitas
destas marcas sao hoje casos de popularidade a
nivel nacional e internacional e auténticos emblemas
do nosso pais. Este sucesso decorre do enorme
investimento humano e material e de uma constante
capacidade de renovagao que, ao longo da sua
historia, e atualmente ja na sétima geracao, tem
sabido preservar uma heranga preciosa sem descurar
a modernizacao, correspondendo aos padroes de
exigéncia que os consumidores dela esperam e
surpreendendo a cada passo.

Domingos Soares Franco Coleccao Privada

A forte cultura existente na empresa, de aliar a
inovacao (utilizando as mais modernas praticas e
processos enolégicos) a tradicdo (p. ex.: fermentacao
em talhas no Alentejo) foi um dos fatores que
levou ao nascimento da gama. A gama Coleccao
Privada Domingos Soares Franco surge em 1998,
impulsionada pela necessidade de criar um espaco
de total liberdade criativa e experimentalismo para

JOSE MARIA
pa FONSECA

o V[

Domingos Soares Franco, o endlogo principal
da José Maria da Fonseca. Embora sejam da sua
responsabilidade todos os vinhos da JMF, existem
UnNs que reserva para si como especiais, vinhos que
traduzem o seu espirito criador, a paixao que sente
pela viticultura e enologia, e a influéncia que tem do
Novo Mundo. A estes vinhos chamou-Ihes Domingos
Soares Franco - Coleccao Privada.

Nascido no Alentejo na Herdade Monte da Ribeira, em
Reguengos de Monsaraz, este vinho 100% Syrah da
colheita 2021, feito com vinhas plantadas em 2015, é
um excelente exemplo da gama Coleccao Privada DSF,
fermentado em cubas de inox e estagiado em barricas
de carvalho, chega-nos com aromas envolventes que
continuam na prova num conjunto fresco, suave e
equilibrado.

M Verpag. 35
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Vinho sodo
trimestre

N

“Cor vermelho rubi. Aroma complexo, frutos negros

e vermelhos maduros quase compotados, com notas de
madeira muito bem integrada. Na boca é muito equilibrado
com a boa acidez a dar-Ihe frescura. Os taninos estao
presentes, mas maduros e bem integrados no conjunto.
Final longo.”

Alvaro van Zeller

Zom
Reserva Tinto 2021

\\ Pontosa /
Douro \\DOBRAR’/

Produtor The Wine Collection

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Nacional, Touriga Franca, Vinhas Velhas
Vinificagao Colheita manual para pequenas caixas.
Arrefecimento em camara frigorifica e posterior desengace
seguido de fermentacao com controlo de temperatura.

Estagio em barricas de carvalho francés (novas e usadas)
durante 15 meses.

Teor Alcodlico 13,5% Longevidade 8a 10 anos

Servico A 16/18°C com carnes vermelhas grelhadas, caca de
pelo, assados de carnes brancas e de peixes, cozinha tradicional
Portuguesa (cozido, feijoada a transmontana) e queijos curados.
Beneficia se for decantado meia hora antes de servir.

/—\

Enologia Alvaro van Zeller

Socio Nao Sécio Preco Especial
9,90¢ 11,00¢ para SOCIOS
GFAQ,75L GFAQ,75L

Até 15 JULHO 2026

Encomende em Caixa de 6 gfas B
REF?2 066016 APOS ESSA DATA

- PRECO SOCIO:
59,40¢ 66,00¢ GFA 10,45¢€
CAIXA 6 GFAS GFA 0,75L

CAIXA 6 GFAS 62,70€

Estes sao os vinhos que serao enviados ao Sacio
(1 caixa de cada) no ambito do PROGRAMA TRIMESTRAL

34 = www.enoteca.pt



—

Vinhos do

trimestre

“Cor vermelho granada. Aroma de frutos pretos (mirtilo, amora
silvestre), bergamota, notas fumadas, de chocolate negro e de
especiarias. Na boca é suave e equilibrado, frutado com notas
de pimenta preta. Boa acidez a dar-Ihe frescura. Boa estrutura
com taninos presentes, mas suaves.’

Domingos Soares Franco

Coleccao Privada DSF

Syrah Tinto 2021 w
. Pontos a
Alentejo \\DOBRAR /

Produtor José Maria da Fonseca

Denominacao de Origem Regional Alentejano

Casta Syrah

Vinificagao Vindima cuidada com selecao de cachos.
Desengace e maceracao pré-fermentativa. Fermentacao
em inox com controlo de temperatura. Estagio de 8 meses
em barricas usadas de carvalho francés de varias utilizacoes
(60% de 42, 35% de 32 e 5% de 23).

Teor Alcodlico 14,5%

Longevidade 12 a 15 anos

Servico A 14/16°C com pratos de carne, caca, queijos fortes
de pasta mole e enchidos.

Enologia Domingos Soares Franco

/-\

Socio N&o Sécio Preco Especial
9,90¢ 15,00¢ para SOCIOS
GFA0,75L GFA0,75L

REF® 066134

Encomende em Caixa de 6 gfas

Ateé 15 JULHO 2026

APOS ESSA DATA

CAIXA 6 GFAS

- PRECO SOCIO:

59,‘I-O€ 90,00¢ GFA 14,25€

GFA0,75L

CAIXA 6 GFAS 85,50€

Se for Sécio e pretender alterar a proposta do trimestre informe-nos, por favor, no espago de 1 semana

= Telefone 228 348 440 = E-mail enoteca@enoteca.pt

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 35

SUGESTAO

Branco

“Cor amarelo, com laivos
esverdeados. Aroma fresco,
leve e exuberante, dominado
por notas citrinas e minerais
com um leve toque floral.
Limpo, preciso e marcante.
Boa acidez a dar-lhe frescura,
vivo, vibrante e com bom
volume. Final longo e fresco!

1

José Luis Moreira da Silva
Mafalda Magalhaes

Pontos a

Ameal
Loureiro Branco 2024 D@R

V. Verdes

Produtor Quinta do Ameal

Denominagao de Origem DOC Vinho Verde

Casta Loureiro

Vinificacao VVindima manual, prensagem pneumatica
dos cachos inteiros. Decantacao a frio do mosto durante
24 horas. Fermentacao a temperatura controlada
durante 12 a 15 dias. Estagio em contacto com as
borras, durante cerca de 7 meses em cuba de inox

a temperatura controlada.

Teor Alcodlico 12%

Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 8°C como aperitivo, a acompanhar marisco
ou peixe cozido ou grelhado.

Enologia José Luis Moreira da Silva, Mafalda Magalhaes

Sécio Nao Socio

8,55€ GFA0,75L 9,00€ GFA0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas REF2 066179

51,30€ cuxnccrns | 54,00¢ caxascens



BENEFICIO
EXCLUSIVO
DOS SOCIOS

Em cada trimestre,

nos vinhos propostos como
“Vinhos do Trimestre”,

0s pontos auferidos para
0s Socios contam a dobrar!

Exemplo: na compra de uma caixa
com valor de 60€, em vez de receber
6 pontos, recebe 12 pontos.

SUGESTAO

Branco

Deseja adicionar um vinho branco
aos seus Vinhos do Trimestre?

\/eja aqui a nossa sugestao
- também com pontos a dobrar!

Este vinho nao faz parte da Selecao
Trimestral. Apenas serd enviado ao
Socio se for expressamente solicitado.

e Abra e descubra...

CAVE Brancos

&

Nova
Colheita

Muros Antigos
Escolha 2025

Produtor Anselmo Mendes Vinhos
Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Castas Alvarinho, Loureiro, Avesso
Vinificagao Colheita manual para
pequenas caixas. Prensagem suave da
uva inteira desengacada. Clarificacdo do
mosto a frio. Fermentagao longa a baixa
temperatura. Estagio sobre borras finas
com batonnage regular durante 3 meses.
Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo-citrino
limpida. Aroma jovem e frutado, com um
leve floral e um toque especiado. Na boca
é equilibrado e fresco. Final correto.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 8°C como aperitivo ou a
acompanhar marisco, peixe cozido ou
grelhado e carnes brancas.

Enologia Anselmo Mendes

Sbcio Nao Sécio
5,70¢ 6,00¢

GFAO,75L GFA0,75L
Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 066194
34,20 36,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Vinha A4uatro
Escolha 2024

Produtor VVinha A4uatro

Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Castas Loureiro, Trajadura, Alvarinho
Vinificagao Colheita manual para
pequenas caixas de 20 kg. Prensagem
com cacho inteiro, decantacao estatica
durante 48h. Fermentacdo a temperatura
controlada, em cubas de inox, entre 14-16
graus, durante 15 dias. Estagio em cuba
de inox durante 3 meses com batonnage.
Teor Alcodlico 12%

Notas de Prova Cor amarelo-citrino,
limpida. Aroma de fruta amarela e tropical,
boas notas florais. Na boca bom volume

e equilibrio, fresco com notas minerais.
Longevidade 3 a 4 anos

Servico A 10/12°C com pratos de

peixe e massas.

Enologia Patricia Peixoto

Sbcio Nao Sécio
5,70¢ 6,00¢

GFA 0,751 GFA0,75L
Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 066116
34,20 36,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

Muros Antigos
Loureiro 2024

Produtor Anselmo Mendes Vinhos
Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Casta Loureiro

Vinificagao Colheita manual para
pequenas caixas. Prensagem suave da
uva inteira desengacada. Clarificacao a
frio durante 48 a 72h. Fermentacdo com
controlo de velocidade e temperatura.
Estagio minimo sobre borras finas de 3
meses com batonnages regulares.

Teor Alcoélico 12%

Notas de Prova Cor amarelo citrino.
Aroma de fruta jovem, notas florais

e fruta branca de carogo e um ligeiro
mineral. Boca com bom volume,
equilibrada, fresca. Final fresco e elegante.
Longevidade 8 anos

Servigo A 8°C como aperitivo ou a
acompanhar marisco ou peixe cozido

ou grelhado.

Enologia Anselmo Mendes

Sacio C e

Nao Sécio
6,18< 6,50¢
GFAQ,75L GFAQ,75L

37,08¢ 39,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Quinta de S. Salvador
da Torre Loureiro 2024

Produtor Quinta de S. Salvador da Torre
Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Casta Loureiro

Vinificagao Vindima manual para pequenas
caixas. Prensagem dos bagos inteiros sem
engaco, clarificagdo a frio e fermentagao
lenta, com temperatura controlada.
Estagio em cuba de inox durante 6 meses.
Teor Alcoélico 12%

Notas de Prova Cor citrina. Aroma
complexo, flor de laranjeira e jasmim

e notas citricas de toranja, e mentolados.
Boca muito equilibrada, fresco com
excelente acidez, vibrante. Boa textura.
Final muito agradavel.

Longevidade 7 a 8 anos

Servigo A 10/12°C como aperitivo ou
acompanhando saladas, mariscos e peixe
cozido ou grelhado.

Enologia Anselmo Mendes

Socio Nao Sécio
9,03¢ 9,50¢
GFA0,75L GFA0,75L
Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 066057
54,18¢  57,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

36 = www.enoteca.pt



CAVE Brancos

-m

Nova
Colheita

s

MUROS
ANTIGOS

033
HEMCED E MELGR

-

AresELIn
MENDES

Muros Antigos
Alvarinho 2025

Produtor Anselmo Mendes Viinhos
Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Casta Alvarinho

Vinificagao Colheita manual para

pequenas caixas. Prensagem da uva inteira

desengacada. Clarificagdo a frio durante
48h a 72h. Fermentacao longa a baixa
temperatura. Estagio minimo de 3 meses
sobre borras finas com batonnage regular.
Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino.
Aroma fresco e complexo, frutas brancas
maduras, péssego fresco, damasco, notas
pronunciadas de citrinos (lim&o e toranja)
e muito mineral. Boca com um ataque

fresco, excelente equilibrio, acidez vibrante,

fresco. Final longo e persistente.
Longevidade 10 anos

Servico A 11/13°C como aperitivo ou
acompanhando marisco, peixes no forno,
carnes brancas e queijos de pasta mole.
Enologia Anselmo Mendes

Socio Nao Sécio
9,98¢ 10,50¢
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 066180
59,88¢  63,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

&

Nova
Colheita

Para todas as ocasioes...

Quinta da Carregosa Zom

Colheita 2025

Produtor Quinta da Carregosa
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Viosinho, Rabigato, Malvasia Fina
Vinificagao \indima manual com selecao.
Esmagamento e desengace total.
Maceracdo pelicular pré-fermentativa a
10°C durante 48 horas. Decantagao a 7°C
durante 48h. Fermentacao com controlo
de temperatura (12/15°C). Estagio e inox.
Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo palido com
laivos esverdeados. Aroma jovem e fresco,
notas de frutos tropicais e um toque
abaunilhado. Na boca é macio e
equilibrado, boa acidez. Final longo.
Longevidade 3 a4 anos

Servigo A 8/10°C sozinho ou com

pratos de peixe, carnes brancas, saladas

mediterranicas e pratos da cozinha oriental.

Enologia Fernando Costa, Jorge Alves

Sécio Nao Socio
6,65¢ 7,00¢
GFAQ,75L GFAQ,75L

39,90 42,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

2024

Produtor The Wine Collection
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Viosinho, Rabigato, Gouveio
Vinificagao \/indima manual, refrigeracao
e curta maceracdo pré-fermentativa.
Desengace seguido de esmagamento em

prensa automatica. Fermentacdo em cubas
de aco inoxidavel. Parte do lote é transferido
para barricas de carvalho francés e o restante

permanece em cuba de inox durante 5
meses, dos quais, 4 com battonage.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo citrino, palido.
Aroma jovem e frutado, notas florais, de
fruta de caroco. Ataque de boca com notas
de battonage, macio com bom equilibrio e
acidez. Final agradavel.

Longevidade 3 a 4 anos

Servigo A 10/12°C com carnes brancas,
marisco e peixe.

Enologia Alvaro van Zeller

Socio Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

51,30€ 54,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Quinta do Cume
2024

Produtor Quinta do Cume
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Rabigato, VViosinho

Vinificagao VVindima manual.
Fermentacao em cubas de inox com
temperatura constante de 16°C.
Estagio de 9 meses em cubas de inox.
Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo citrino.
Aroma jovem, vivo e fresco, frutado
com notas de citrinos e um ligeiro toque
tropical (maracuja). Na boca é equilibrado
com uma boa acidez a dar-lhe frescura.
Final fresco.

Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 10/12°C com peixes gordos,
carnes brancas e queijos.

Enologia Frederico Cudell Tenreiro,
Jean-Hughes Gros

Socio Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFAQ,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 066029
51,30  54,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 37



CAVE Brancos

Zom
Reserva 2023

Produtor The Wine Collection
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Viosinho, Rabigato, Gouveio
Vinificagao Vindima manual, refrigeracao
e curta maceragdo pré-fermentativa.
Fermentacao em cubas de aco. 60% do
lote é transferido para barricas de carvalho
francés, uma pequena parte é armazenada
em barricas novas e o restante em barricas
de 2° e 3° ano onde estagia durante 12
meses. Os restantes 40% permanecem em
cuba de inox. Batonnage regular durante

6 meses. O vinho é estabilizado e filtrado
antes do engarrafamento.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino palido.
Aroma jovem e frutado com belas notas
da madeira bem integrada (baunilha,
pimenta branca). Na boca é encorpado,
cheio com uma boa envolvéncia da
madeira do estagio, boa textura e acidez.
Vinho muito gastronomico.

Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 10/12°C com carnes brancas,
marisco e peixe.

Enologia Alvaro van Zeller

Sacio Nao Sécio
10,45¢ 11,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

62,70¢ 66,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Quinta da Rede
Reserva 2023

Produtor Quinta da Rede

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Gouveio, Arinto, Viosinho
Vinificagdo Vindima manual. Selecao manual
em tapete de escolha. Prensagem suave
em prensa pneumatica. A fermentagao
inicia-se em cubas de inox com controlo de
temperatura terminando em barricas de
carvalho francés, 20% novas e 80% usadas.
Estagio de 6 meses com batonnage semanal.
Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo palha com
reflexos esverdeados. Aroma intenso com
notas florais (flor de laranjeira) fruto de
caroco (alperce), fruta tropical e leves notas
especiadas. Na boca boa acidez a dar-lhe
frescura, equilibrado. Bom final.
Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 10/12°C com peixes gordos
grelhados ou assados, caldeiradas,
bacalhau, aves no forno e queijos fortes.
Enologia Paulo Nunes

Socio Nao Sécio
11,88¢ 12,50¢
GFA0,75L GFA0,75L

71,28¢ 75,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

VVenera
2023

Produtor Quinta dos Loivos
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Arinto, Viosinho, Gouveio
Vinificagao Colheita manual para caixas
de 15 kg, triagem das uvas a entrada

da adega, prensagem suave do cacho
inteiro em prensa pneumatica inerte.
Decantacdo estatica a frio durante 5
dias. Fermentacao em cuba de inox com
controlo de temperatura. Estagio em
cuba inox durante 9 meses.

Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor amarelo palido
intenso. Aroma fresco e delicado, notas
vegetais envolvidas por nuances florais e
um toque de fruta de polpa branca muito
madura, citrinos e especiarias. A boca
envolvente confirma os aromas, ataque
de fruta madura e fresca e um toque
vegetal preciso e envolvente. Boa acidez.
Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 10/12°C com peixes do mar
ou refeigoes simples.

Enologia Jorge Alves

Socio Nao Sécio
11,88¢ 12,50¢
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 066119
71,28¢ 75,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

&

Nova
Colheita

A Descoberta
2025

Produtor Casa da Passarella
Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Malvasia Fina, Verdelho, Encruzado
Vinificagao Colheita manual para
pequenas caixas de 12 kg. Maceragao
pré-fermentativa, fermentacdo em cubas
de cimento e inox. Estagio sobre as
borras totais em cuba de inox.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor citrina limpida e
brilhante. Aroma com notas tropicais,
citricas, minerais e um leve herbaceo
(alecrim, salva). Boca fresca e equilibrada,
leve togue adocicado, fresco.

Final elegante.

Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 10/12°C com peixes, mariscos,
carnes brancas e saladas.

Enologia Paulo Nunes

Scio Nao Sécio
6,08< 6,40¢
GFA0,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 066152
36,48¢  3840¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

38 = www.enoteca.pt



CAVE Brancos
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Abanico
Reserva 2024

Produtor Casa da Passarella
Denominacao de Origem DOC Dao

Castas Bical, Cerceal, Barcelo, Terrantez

e outras autéctones

Vinificagao Colheita manual para pequenas
caixas de 12 kg. Vinificacdo em balseiros de
2500 L e barricas usadas de 600 L. Estagio
de 12 meses em balseiros de carvalho.
Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo citrino
intensa. Aroma de fruta amarela madura,
lima, mel, especiarias, tosta, leves notas
fumadas, um toque mineral. Excelente
acidez na boca, guloso e complexo.
Encorpado e elegante. Final longo.
Longevidade 8a 10 anos

Servigo A 10/12°C com pratos elaborados
de peixe, patés, pratos de carnes brancas,
aves e carnes vermelhas mais complexas,
como cabrito assado ou chanfana.
Enologia Paulo Nunes

Socio Nao Sécio
9,03¢ 9,50¢
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 066153
54,18¢  57,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

TABOADELLA

1255

LR

ENCAUZADG - BIDAL
CERSEAL BRANGO

Taboadella
2025

Produtor Taboadella

Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Encruzado, Bical, Cerceal-Branco
Vinificagao \/indima manual.
Fermentacao com controlo de
temperatura, 80% do mosto fermenta
em inox e os restantes 20% em tulipas
de cimento.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor amarelo-citrino
limpida. Aroma intenso, floral com notas
frutadas, citrinos (lima) e frutos brancos.
Na boca € elegante e harmonioso,
equilibrado, boa acidez e estrutura.

Final longo.

Longevidade 3 a 4 anos

Servigo A 10/12°C com entradas, peixes,
carnes brancas, aves e queijos.

Enologia Rodrigo Costa

Socio Nao Sécio
11,40¢ 12,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 066162
68,40¢ 72,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

Morgado de Bucelas
Arinto Puro Calcario 2025

Produtor Boas Quintas

Denominacgao de Origem DOC Bucelas
Casta Arinto

Vinificagao VVindima manual. Contacto
pelicular durante 4 horas, seguido de
fermentacao do mosto limpo a 14°C
durante 25 dias. Apds a fermentacao
realizou-se batonnage em cuba

durante 3 meses.

Teor Alcoélico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino
palido. Aroma elegante e fresco, jovem e
complexo, notas citricas, florais e frutadas
(fruta branca madura), leve especiado.
Excelente acidez, vibrante, bom equilibrio.
Bom final.

Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 10/12°C com entradas,
marisco, peixe grelhado e pratos frios
(saladas).

Enologia Nuno Cancela de Abreu

Socio Nao Sécio
7,60¢ 8,00¢
GFAQ,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF> 066101
45,60  48,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Mar do Inferno
Arinto 2023

Produtor Garrocha Wines

Denominagao de Origem Reg. Lisboa
Casta Arinto

Vinificagao Vindima noturna, feita com
20% de Arinto de solo argilo-calcario

e 80% de solo vulcanico. Maceragao
pelicular durante 12 horas. Fermentacao
em inox. Estagio em cuba de betao

onde se realizou batonnage até um

més antes do engarrafamento.

Teor Alcodlico 12%

Notas de Prova Cor amarelo citrino com
alguma intensidade. Aroma jovem, fresco
e intenso, notas citricas com um toque
mineral. Na boca é equilibrado,

boa acidez, boa textura. Bom final.
Longevidade 3 a 4 anos

Servigo A 12/14°C com peixes, mariscos,
pratos condimentados da comida oriental.
Enologia Francisco Macieira

Socio Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFAQ,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 065981
51,30  54,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 39



CAVE Brancos

Altas Quintas 600
2025

Produtor Altas Quintas

Denominagao de Origem DOC Alentejo
Castas Antdo V/az, Ferndo Pires, Arinto
Vinificagao Colheita manual,
arrefecimento em camara de frio,
selegao de bagos em mesa de escolha.
Desengace, esmagamento e prensagem
suave. Fermentagao em inox com
controlo de temperatura. Estagio de 90
dias com batonnage.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor citrina, com aromas
discretos de frutos de carogo e ligeiras
notas vegetais. Na boca é leve e fresco,
equilibrado. Final agradavel.
Longevidade 3 a 4 anos

Servigo A 9/11°C com saladas diversas,
peixes fritos ou grelhados e mariscos.
Enologia Anténio Ventura

Scio Nio Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFAQ,75L GFAOQ,75L

51,30¢ 54,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Santa Vitoria
Reserva 2023

Produtor Casa Santa Vitoria
Denominagao de Origem Reg. Alentejano
Castas Arinto, Chardonnay, Verdelho
Vinificagao VVindima com selecao das uvas
na vinha. Desengace total e maceracao
pelicular. Fermentagao com controlo de
temperatura, 30% do mosto em barricas
de carvalho francés (onde depois estagia
durante 6 meses) e o restante em inox.
Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor amarelo palha aberto.
Aroma leve e delicado, frutos brancos
maduros com leve toque da barrica
(baunilha) bem integradas. Na boca é suave
e equilibrado com uma acidez discreta a
dar-Ihe frescura.

Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 8/10°C com queijos amantei-
gados, peixes grelhados e condimentados e
diversos pratos de carnes grelhadas.
Enologia Bernardo Cabral, Marta Maia

Sacio NZo Sécio
12,26¢ 12,90¢
GFA0,75L GFAOQ,75L

73,56¢ 77,40€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Roseés

Casa de Cambres
Reserva 2024

Produtor Solar de Cambres
Denominacao de Origem DOC Douro
Castas Tinta Roriz, Touriga Nacional,
Touriga Franca

Vinificagao Colheita manual para
pequenas caixas de 20 kg. Prensagem
suave em prensa pneumatica.
Decantagao estatica. Fermentacdo do
mosto a temperatura controlada em
cubas de inox. Estagio parcial em barrica
durante 6 meses sobre borras finas.
Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor salmao claro.
Aroma complexo com evolucao, notas
de péssego com um toque de framboesa.
Na boca revela-se muito suave e guloso
com uma textura cremosa. Um rosé
muito gastronémico.

Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de carne,
caca e queijos bem estruturados.
Enologia Antonio Braga

Socio Nao Sécio
7,60¢ 8,00¢
GFAQ,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 066118
45,60  48,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Zom
2024

Produtor The Wine Collection
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Tinto Cao
Vinificagao Colheita manual e transporte
das uvas em caixas de 20 kg para a adega.
Chegadas, foram imediatamente arrefecidas
em camara frigorifica e esmagadas e
desengacadas no dia seguinte. Pequena
maceragao em prensa pneumatica.
Fermentacao em cuba inox.

Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor casca de cebola
aberta. Aroma fresco e intenso com
notas frutadas e minerais. Boca fresca e
elegante, com bom volume. Final longo.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 10-12°C a acompanhar pratos
de carne branca, marisco, peixes e saladas.
0 setting perfeito incluiria um brunch

de sabado com ovos Benedict, tomates
secos e azeitonas.

Enologia Alvaro van Zeller

Socio Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFA0,75L GFAOQ,75L

51,30¢ 54,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

40 = www.enoteca.pt



CAVE Rosés

A Descoberta
2024

Produtor Casa da Passarella
Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz
Vinificagao Colheita manual para
pequenas caixas de 12 kg. Desengace
seguido de fermentacao com controlo
de temperatura.

Teor Alcoélico 12%

Notas de Prova Cor rosa salmao.
Aroma fresco, fruta vermelha jovem
(groselha, framboesa e morango),
notas florais e um ligeiro toque de
pimenta branca. Na boca é leve,
fresco e equilibrado. Final fresco.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 10/12°C como aperitivo ou
acompanhando saladas, marisco, pratos
de peixe, carnes brancas e pratos da
cozinha oriental.

Enologia Paulo Nunes

Socio e

Nao Sécio
6,08¢ 6,40¢
GFAQ,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 066031
36,48¢  3840¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Novo
QUINTA DA T
GIESTA ;

Quinta da Giesta
2024

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao
Casta Touriga Nacional

Vinificagao Desengace total, seguido de
contacto pelicular a frio durante 6 horas.
Fermentacao do mosto limpo a 14°C
durante 15 dias, sendo que 30% fermenta
em barricas de carvalho francés, onde
estagiou durante 6 meses.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor rosa salmao. Aroma
muito elegante, notas florais e frutadas
(frutos vermelhos). Boca elegante, bem
estruturada e frutada. Fresco e muito
equilibrado. Final fresco e saboroso.
Longevidade 3 a 4 anos

Servigo A 10/12°C como aperitivo, ou
acompanhando sushi, pastas e enchidos.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Socio N3o Socio
9,41¢ 9,90
GFA0,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 065955
56,46€  59,40¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

Altas Quintas 600
2024

Produtor Altas Quintas
Denominagao de Origem DOC Alentejo
CastaTouriga Nacional

Vinificagao Colheita manual, arrefecimento

em camara de frio, selecao de bagos em

mesa de escolha. Desengace, esmagamento

e prensagem suave. Fermentacao em

inox com controlo de temperatura.
Estagio de 90 dias com batonnage.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor rosa-palido (casca de
cebola). Aroma jovem e expressivo, fresco
com notas minerais e frutadas (morangos,
groselha) e um toque floral. Na boca é leve,
fresco e equilibrado. Final fresco.
Longevidade 3 a 4 anos

Servigo A 9/11°C com saladas diversas,
peixes fumados, mariscos e aves.
Enologia Antonio Ventura

Socio e

Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFAQ,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 066174
51,30  54,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

!
1
:

Quinta do Carmo
Reserva 2024

Produtor Bacalh6a

Denominagao de Origem Reg. Alentejano
Castas Aragonez, Touriga Nacional
Vinificagao \/indima precoce. Prensagem
direta e suave das uvas tintas. Curto
contacto pelicular. Co-fermentagao em
depbsitos de inox onde maior parte do vinho
estagia, o restante estagia em barricas de
madeira com um ano de uso prévio em
vinhos brancos.

Teor Alcodlico 11,5%

Notas de Prova Cor rosa aberto (Provence).
Aroma intenso e expressivo, notas de frutos
vermelhos (groselha, morango, framboesa),
minerais e um ligeiro floral. Na boca é fresco
e vibrante, com uma acidez viva. Final tenso.
Longevidade 3 a 4 anos

Servigo A 7/9°C sozinho como aperitivo ou
acompanhado saladas, mariscos, peixes
grelhados ou carnes brancas.

Enologia Rui Vieira

Socio Nao Socio
12,35¢ 13,00¢
GFAO,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 066186
74,10¢ 78,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 41



CAVE Tintos

Cottas
2020

Produtor Quinta de Cottas
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinto Cao

Vinificagao Vindima manual para

caixas de 25 kg. Selecao, desengace

e esmagamento a entrada da adega.
Maceracao pré-fermentativa de 24h.
Fermentagao em inox com controlo

de temperatura. Estagio parcial (30% do
lote) em barricas usadas carvalho francés
e americano durante 6 meses.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma
jovemn com boa intensidade, notas de
grafite, frutos do bosque, moka, chocolate
e madeira muito bem integrada. Na boca
equilibrado e elegante confirmando as
notas de madeira. Bom final.
Longevidade 10a 15 anos

Servigo A 15/17°C com massas, aves,
carnes brancas e vermelhas.

Enologia Jodo Silva e Sousa

Socio Nao Sécio
7,55¢ 7,95¢
GFAO,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065756
45,30e  47,70¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Dalva
Reserva 2023

Produtor Granvinhos

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Tinta Roriz,
Touriga Nacional

Vinificagao Colheita manual. Desengace
total, maceragao pelicular. Fermentagao
com controlo de temperatura. Estagio de
12 meses em barricas de carvalho francés
de 500 litros.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma
fresco de frutos vermelhos e negros
complexados com leves notas de pimenta
e baunilha. Na boca é volumoso, macio
com taninos redondos, equilibrado e
estruturado. Final sedoso e persistente.
Longevidade 8 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de carne
vermelha, queijos fortes e cozinha
mediterranica em geral.

Enologia José Manuel Sousa Soares

Socio Nao Sécio
7,60< 8,00¢
GFAO,75L GFA0,75L

45,60¢ 48,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

Villa Lisa
Reserva 2022

Produtor Jodo Silva e Sousa
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz

Vinificagao Colheita manual para caixas de
20 Kg. Fermentacao em inox. Desengace
e esmagamento com pouca remontagem
e duas "délestage” Maceracao pos-
-fermentativa. Estagio de 12 meses em
depbsitos de inox e em barricas de 500 L
de carvalho francés “Seguin Moreau”
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma
jovemn com boa intensidade, complexo,
notas de grafite, frutos do bosque,

moka, chocolate e madeira muito bem
integrada. Na boca equilibrado e elegante
confirmando as notas de madeira.

Bons taninos. Bom final.

Longevidade 12 a 15 anos

Servigo A 14/16°C com pratos da
cozinha mediterranica, pastas e queijos
de pasta mole.

Enologia Jodo Silva e Sousa

Scio Nao Sécio
8,46 8,90¢
GFAO,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065909
50,76€  53,40¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Cave Real
Reserva Douro 2020

Produtor Jodo Silva e Sousa
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional
Vinificagdo Vindima manual. Desengace
e esmagamento. Fermentacao com
baixa intensidade de remontagem e 2
"délestage” Maceragdo pos-fermentativa
até final de Novembro. Separacao das
peliculas que serao posteriormente
prensadas. Estagio de 12 meses, em
depbsitos de inox e em barricas

de carvalho francés "Seguin Moreau”.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi fechado.

Aroma intenso com notas de fruta preta,
cereja e mirtilos, com notas de madeira do
estagio discretas e bem integradas.

Na boca é macio e elegante.

Final frutado, longo e persistente.
Longevidade 10 a 15 anos

Servigo A 14/16°C com carnes assadas,
caca de pélo, borrego, cabrito e queijos.
Enologia Jodo Silva e Sousa

Sécio

Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFAQ,75L GFA0,75L

51,30¢ 54,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

42 = www.enoteca.pt



CAVE Tintos

Quinta Nova
Unoaked 2023

Produtor Quinta Nova N. Sra. do Carmo
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Tinta Roriz, Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinto Cao, Tinta Amarela
Vinificagao Colheita manual. Selecao
manual das uvas com triagem a entrada da
adega. Desengace total, maceragdo pré-
-fermentativa a frio e fermentacdo em
cubas de inox de 25.000 litros. Estagio em
inox e cubas de cimento entre 9 a 10 meses.
Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi com laivos
azulados. Aroma jovem e intenso,
exuberante e mineral, notas de frutos

do bosque. Na boca é muito macio e
equilibrado com boa estrutura, volume

e acidez. Final agradavel.

Longevidade 5 a 7 anos

Servigo A 16/17°C com massas
apaladadas, aves, carnes brancas

e queijos de estrutura média.

Enologia Antonio Bastos, Jorge Alves

Socio Nao Sécio
10,45¢ 11,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

62,70¢ 66,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Murcas Minas
2023

Produtor Murcas

Denominacao de Origem DOC Douro
CastasTouriga Franca, Tinta Francisca,
Touriga Nacional, Tinto C&o, Tinta Roriz
Vinificagdo Colheita manual. Desengace
e esmagamento, pisa a pé. Fermentagao
alcodlica com leveduras indigenas a
temperaturas controladas em lagares de
granito e prensagem em antiga prensa
vertical. Estagio de 9 meses em cubas de
betdo e barricas usadas de carvalho francés.
Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor rubi intenso com laivos
violeta. Aroma frutado com notas intensas
de frutos vermelhos e pretos maduros com
notas florais e balsamicas. Na boca é fresco
e vivo, com taninos firmes mas maduros.
Boa acidez, bem integrada. Boa estrutura

e persisténcia. Final longo, persistente.
Longevidade 10 anos

Servigo A 14/16°C com carnes vermelhas
(cabrito assado, porco preto), pratos
condimentados de peixes gordos (bacalhau
com broa) e queijos de pasta mole.
Enologia Lourenco Charters, José Luis
Moreira Silva

Socio Nao Sécio
10,93 € 11,50¢
GFA0,75L GFA0,75L

65,58¢ 69,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

Caldas Reserva
Touriga Nacional 2021

Produtor Alves de Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro
Casta Touriga Nacional

Vinificagao VVindima manual. Desengace
total. Fermentacao com controlo de
temperatura e longa maceragao. Estagio
de 12 meses em barricas de carvalho
francés de 2° e 3° ano.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma

com boa complexidade, muito floral, notas

de boa fruta, bergamota e um toque de

especiarias. Na boca encontramos taninos

vivos mas polidos e bem integrados com

um ligeiro vegetal mentolado. Final longo.

Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 16/17°C com carnes vermelhas,

aves e em particular com assados de
cabrito e porco bisaro. Beneficia se
aberto 30 minutos antes de servir.
Enologia Tiago Alves de Sousa

Socio Nao Sécio
11,40¢ 12,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

68,40¢ 72,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

\/enera
2023

Produtor Quinta dos Loivos
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Tinta Roriz
Vinificagao Colheita manual para caixas
de 15kg, triagem das uvas a entrada da
adega, desengace e esmagamento suave.
Maceracao pré-fermentativa a frio
durante 4 dias. Fermentacdo alcodlica
com controlo de temperatura e
remontagens bi-didrias durante 10 dias.
Fermentacao malolatica controlada.
Estagio em inox durante 14 meses.
Teor Alcoélico 14%

Notas de Prova Cor rubi com laivos
violeta, aroma elegante e bem duriense
de fruta jovem e fresca. A boca confirma
o0s aromas, muita fruta e elegancia, macio
e envolvente. Taninos presentes mas
muito bem integrados. Equilibrado.

Ideal para a mesa. Final agradavel.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 16/17°C com massas
apaladadas, peixes gordos, aves, carnes
brancas e queijos de estrutura média.
Enologia Jorge Alves

Socio Nao Sécio
11,88¢< 12,50¢
GFAO,75L GFA0,75L

71,28¢ 75,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



CAVE Tintos

A Descoberta
Colheita 2023

Produtor Casa da Passarella
Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Jaen, Touriga Nacional, Alfrocheiro
Vinificagdo Colheita manual para
pequenas caixas de 12 kg. Fermentagao
em lagar e em cuba com controlo de
temperatura. Estagio de 8 meses em
barricas usadas de 600 L de carvalho
francés e 4 meses em garrafa.

Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor pirpura.

Aroma de frutos vermelhos maduros.
Na boca € equilibrado e de grande
elegancia. Final médio.

Longevidade 6 a 7 anos

Servigo A 16/18°C com carnes
vermelhas e assados.

Enologia Paulo Nunes

Socio Nao Sécio
6,08 6,40¢
GFA0,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 066137
36,48¢  3840¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Quinta da Giesta
2024

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen
Vinificagao /indima manual. Contacto
pelicular a frio durante 2 dias, seguido

de uma fermentacdo de 5 dias com
temperatura controlada a 23°C.
Maceracdo suave. Estagio de 6 meses
em barricas de carvalho francés.

Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi brilhante.
Aroma exuberante marcado pelos frutos
vermelhos e negros, com um toque floral
e de especiarias. Na boca é suave,
confirma a fruta do aroma. A frescura a
equilibrar o corpo. Taninos presentes mas
elegantes. Final muito suave e agradavel.
Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 16/18°C com carnes vermelhas
ou brancas grelhadas, massas, pratos
picantes ou queijos de sabor ligeiro.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Socio Nao Sécio
9,41« 9,90¢
GFA0,75L GFA0,75L

56,46¢ 59,40€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

Conde Vimioso
Sommelier Edition 2022

Produtor Falua

Denominagao de Origem Regional Tejo
Castas Aragonez, Cabernet Sauvignon,
Petit Verdot, Syrah

Vinificagao Colheita manual para caixas de
15 kg. Desengace e suave esmagamento.
Fermentacao com controlo de temperatura e
maceragao prolongada. Estagio de 12 meses
em barricas de segundo e terceiro ano de
carvalho francés.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor granada profunda.
Boa intensidade aromatica, notas de fruta
madura, ameixas, amoras pretas, notas
minerais e um toque de especiarias.

Na boca & elegante e macio, com taninos
robustos mas muito bem integrados.
Final frutado e persistente.

Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 16/18°C com carnes grelhadas
e assadas, caga, enchidos e queijos.
Enologia Antonina Barbosa

Socio Nao Sécio
7 ,98€ 8,40¢
GFAO,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 065924
47,88¢  5040¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Pasmados
2023

Produtor José Maria da Fonseca
Denominagao de Origem Regional
Peninsula de Setabal

Castas Malbec, Touriga Nacional, Syrah
Vinificagdo Fermentagao em curtimenta
com controlo de temperatura, 50% do lote
em inox e 50% em barricas de carvalho
francés e americano. Estagio de 8 meses
com batonnage. Ligeira filtracao antes do
engarrafamento.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi. Aroma limpo,
intenso e complexo; frutos vermelhos e
silvestres maduros, ligeiro vegetal e notas
de madeira bem integrada. Boca suave e
equilibrada. Redondo, suculento e cheio,
ligeiro seco no final. Final longo e elegante.
Longevidade 7 a 8 anos

Servigo A 12/14°C com carnes vermelhas
assadas ou grelhadas, estufados de carne,
caga de pelo ou penas e queijos fortes.
Enologia Domingos Soares Franco

Scio Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

51,30¢ 54,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

44 = www.enoteca.pt



CAVE Tintos

Novo

Howard's Folly
Aldeia 2021

Produtor Howard's Folly Wine
Denominagao de Origem Reg. Alentejano
Castas VVinhas /elhas, Aragonez, Syrah
Vinificagdo VVindima manual para caixas
de 15 Kg. Selecao manual e desengace
total seguido de esmagamento cuidado.
Estagio sobre as borras finas em inox
durante 6 meses.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor vermelho rubi com
laivos atijolados. Aromas de frutos
vermelhos maduros, compota de
morango, com um toque de especiarias.
Na boca boas notas de fruta madura
com taninos redondos. Final seco.
Longevidade 6 a 8 anos

Servigo A 14/16°C com pratos de peixes
gordos, carnes brancas e vermelhas.
Enologia David Baverstock

Socio s ea
Nao Sécio

8,08 850¢

GFAO,75L GFAO,75L

48,48  51,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

&

Nova
Colheita

Na Te Rales
2023

Produtor Herdade da Figueirinha
Denominacao de Origem Reg. Alentejano
Castas Touriga Nacional, Syrah,
Alicante Bouschet

Vinificagdo Fermentagdo separada por
castas, em lagares de inox com pisadores
automaticos e controlo de temperatura.
Curtimentas de duragao variavel em
funcao da casta. Fermentagao a 26°C.
Curto estagio parcial em barricas de
carvalho francés.

Teor Alcoélico 14%

Notas de Prova Cor rubi com laivos
violeta. Aroma jovem e expressivo,
frutos vermelhos maduros e um togue
de especiarias. Na boca é frutado,
macio e equilibrado. Taninos redondos.
Final frutado.

Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 16/18°C com pratos

de carne e queijos.

Enologia Filipe Sevinate Pinto,

Susana Correia

Socio Nao Sécio
8,08 850¢
GFA0,75L GFAO,75L

48,48¢ 51,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

CAVE REAL

Bk et gt | T

Cave Real
Alentejano 2021

Produtor Hill Valley

Denominacao de Origem Reg. Alentejano
Castas Vinhas Velhas, Alicante Bouschet,
Aragonez, Trincadeira

Vinificagdo Vindima manual. Selegao
manual e desengace total seguido de
esmagamento cuidado. Fermentacao
com remontagens e "délestage” a
temperaturas controladas em pequenas
cubas de inox. 9 meses de estagio parcial
em barricas usadas.

Teor Alcodlico 13,5 %

Notas de Prova Cor rubi escuro. Aroma
complexo, frutos azuis e especiarias da
madeira do estagio. Na boca & muito
equilibrado, com boa estrutura e uma
6tima acidez a dar-Ihe frescura. Suaves
notas do estagio. Final suave e agradavel.
Longevidade S a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de peixes
gordos, carnes brancas e vermelhas.
Enologia David Baverstock, Pedro Furriel

Socio Nao Sécio
9,03« 9,50¢
GFAO,75L GFAO,75L

54,18¢ 57,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Florao
2021

Produtor Quinta da Fonte Souto
Denominagao de Origem Reg. Alentejano
Castas Alfrocheiro, Aragonez, Alicante
Bouschet, Touriga Nacional, Mistura de Castas
Vinificagao Vindima manual e triagem manual.
Desengace e esmagamento suave, prensagem
a baixa pressao numa prensa pneumatica.
Fermentacdo em vasilhas com controlo
individual das temperaturas e movimentos de
maceragao. 75% do lote estagia 6 meses em
barricas usadas de carvalho francés de 400 L.
Teor Alcodlico 14,5 %

Notas de Prova Cor vermelho rubi intenso.
Aroma rico e complexo, frutos silvestres

com notas de frutos negros e vermelhos,
especiarias e um toque balsamico. Na boca

é macio e fresco, muito equilibrado, com
taninos presentes, mas harmoniosos, tudo
bem casado a confirmar as notas aromaticas.
Final fresco e amplo.

Longevidade 6 a 7 anos

Servigo A 16/18°C com carnes vermelhas
grelhadas, costeletas de porco fritas.
Compativel com a dieta vegetariana e vegan.
Enologia Charles Symington, Pedro Correia,
José Daniel Soares

Socio Nao Sécio
9,03¢ 9,50¢
GFAO,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 066002
54,18¢  57,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 45



CAVE Superior

Expressoes
Anselmo Mendes - Branco 2021

Quinta Nova
Blanc de Noir Reserva Branco 2024

Para aquelas ocasioes...

Quinta do Cume
Rabigato Branco 2023

Produtor Anselmo Mendes Viinhos

Denominacao de Origem DOC Vinhos Verdes

Casta Alvarinho

Vinificagdo Colheita manual. Prensagem muito suave
de uvas inteiras desengacadas. Clarificagao com frio
por periodo longo. Fermentacao em barricas usadas
de 400 litros. Estagio nestas barricas durante 9
meses com batonnage sobre borras totais.

Estagio de 9 meses em garrafa.

Teor Alcoélico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo palha-citrino. Aroma
exuberante com boa intensidade, complexo. Notas
de citrinos (laranja, toranja), toque floral, madeira
bem integrada. Boca complexa e equilibrada.
Elegante com boa estrutura e acidez. Final longo.
Longevidade 15 anos

Servigo A 10/12°C acompanhando marisco, peixes
gordos, massas apaladadas e carnes brancas.
Enologia Anselmo Mendes

Socio N30 Sécio

22 ,80€ 24,00 ApA
GFAQ,75L GFAQ,75L [\
68,40¢ 72,00€

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Produtor Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
Denominagao de Origem DOC Douro

Casta Tinta Roriz

Vinificagao \/indima manual. Prensagem muito suave
dos bagos inteiros para cuidadosamente extrair o
mosto branco das uvas tintas. Fermentacao a baixas
temperaturas (11-12°C), primeiro em depésitos Inox,
terminando 4 semanas mais tarde em barricas de

2° e 3°ano de carvalho francés (73%) e cubas de
cimento (27%) onde estagia durante 6 meses.

Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor amarelo-citrino palido, quase
incolor. Aroma complexo, delicadas notas florais,
minerais, citrinos, fruta branca de caroco e notas
ligeiras de barrica. Bom volume de boca com

acidez necessaria para Ilhe dar frescura. Equilibrado.
Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 10/12°C com carnes brancas, aves

de capoeira, massas e saladas.

Enologia Anténio Bastos

Sécio o

Nao Saécio
17 ,1 O¢ 18,00  AAR
GFAO,75L GFA0,75L —
51,30¢ 54,00€
Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Produtor Quinta do Cume

Denominagao de Origem DOC Douro

Casta Rabigato

Vinificagdo Colheita manual. Fermentagao em

cuba de inox com controle de temperatura.

Estagio de 18 meses em barricas novas e usadas
de carvalho francés de 225 L.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor amarela-citrina. Aroma elegante
com notas florais, de frutos brancos de carogo
maduros e um toque mineral tipico da casta.

Boca com uma acidez vibrante, fresco, bom volume.
Equilibrado. Final longo, fresco e persistente.
Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 12/14°C com carnes brancas grelhadas,
aves de capoeira, peixes gordos assados e queijos.
Enologia Jean-Hughes Gros, Frederico Cudell Tenreiro

Sécio

20,43¢ 2150
€ €
GFA O,75’L GFA O’,75L
61,29¢ 64,50€
Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

46 = www.enoteca.pt



CAVE Superior

Murgas

Arinto de Bucelas Branco 2022

Novo

Herdade Aldeia de Cima
Alvarinho Branco 2024

Para aquelas ocasioes...

Herdade Aldeia de Cima

Reserva Branco 2022

Produtor Quinta das Murgas

Denominagao de Origem DOC Bucelas

Casta Arinto

Vinificagao Colheita manual para pequenas caixas
de 15 Kg. Desengace e maceracao pré-fermentativa
durante cerca de 1 semana. Fermentagao em inox
(80%) e em barricas usadas de carvalho francés de
350 litros (20%). Estagio de 10 meses em borras
finas com batonnage nos primeiros 2 meses.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino-palha. Aroma
complexo com notas de boa evolucao. Notas de fruta
branca de caroco, ligeiro floral e um toque de mel.
Boa acidez na bocg, fresco. Bom corpo e estrutura.
Final intenso e longo.

Longevidade 8 a 10 anos

Servigo A 10°/12°C com entradas, pratos de peixe
grelhado, carnes brancas grelhadas e queijos.
Enologia Bernardo Cabral

S;i’cz 2 5 N30 Sécio
GFA O,75’L € ;IFE,O’705LO€ RR

42,75¢ 45,00€

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Produtor Herdade Aldeia de Cima

Denominagao de Origem Regional Alentejano

Casta Alvarinho

Vinificagdo Vindima manual. Fermentacao com as
borras finas durante 30 dias a baixa temperatura.

0 vinho estagia por 8 meses em depésitos de cimento
Nico Velo de 2600 litros e depois mais 6 meses em
balseiro de 2° ano de carvalho francés de 3000 litros.
Teor Alcodlico 11,5%

Notas de Prova Cor amarelo limao, limpida e brilhante.
Aroma fresco e frutado, notas de flor de laranjeira

e limao. Boca fresca com acidez presente,

boa estrutura e equilibrio. Final persistente.
Longevidade 8 anos

Servigo A 10/12°C com peixes, frutos do mar e queijo

de ovelha.

Enologia Antonio Cavalheiro

516Ci6° 63 Nao Sécio
GFAO,75'L € G‘IFZOl,gpg RR

[
49,89¢ 52,50€

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Produtor Herdade Aldeia de Cima

Denominagao de Origem Regional Alentejano

Castas Antao Vaz, Alvarinho, Arinto, Roupeiro, Perrum
Vinificagao \/indima manual. Decantacao a baixa
temperatura durante 48h. Estagio de 6 meses, Antao
Viaz em balseiros de 2° ano de carvalho francés de
3000 lts, Arinto e Alvarinho em dep6sitos de 2600 Its
de cimento Nico Velo, Roupeiro e o Perrum em
barricas de 2° ano de carvalho francés de 500 lts.
Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino. Aroma complexo
e delicado, citrinos, fruta madura e um toque floral
com ligeiras notas de tosta. Boca complexa a confirmar
0s aromas, notas de fruta branca com um toque de
péssego, fruta bem equilibrada com a tosta e acidez
no final. Amplo, denso, estruturado e mineral, com
uma boa acidez a dar-Ihe frescura. Final longo e
harmonioso.

Longevidade 6 a 8 anos

Servigo A 10/12°C com risotto, pastas
condimentadas, peixes gordos e saladas.

Enologia Antonio Cavalheiro

516Ci6° 63 N&o Sécio
GFAO,75'L € ;lFZO,;:)P€ RR

Encomende Caixas de 3 gfas - REF® 035977
49,89¢ 52,50€

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 47



CAVE Superior

Ventozelo
Tinta Barroca 2024

Produtor Quinta de Ventozelo

Denominagao de Origem DOC Douro

Casta Tinta Barroca

Vinificagao \/indima manual em cepas com idade
meédia de 20 anos, com sele¢ao de cachos na vinha.
Selecdo a entrada da adega, desengace total e
esmagamento. Fermentacao em inox durante
cerca de uma semana com maceragoes suaves

e controlo de temperatura.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi violeta. Aroma intenso

e elegante, notas de frutos vermelhos maduros,
compotas com um toque floral. Na boca,

é encorpado, taninos macios e bem integrados,
boa acidez, bom equilibrio. Final longo.
Longevidade 6 a 7 anos

Servigo A 16/18°C com arroz de pato, pratos de

peixes gordos (bacalhau a bras) ou carnes grelhadas.

Enologia José Manuel Sousa Soares

Socio Nao Socio
13,78¢ 1450

[
41,34¢ 43,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Quinta Nova Reserva
Touriga Nacional Tinto 2022

Para aquelas ocasioes...

Quinta Nova
Terroir Blend Reserva Tinto 2022

Produtor Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
Denominagao de Origem DOC Douro

Casta Touriga Nacional

Vinificagao \/indima manual das uvas com selegao.
Desengace total, fermentagao em cubas de inox.
Estagio de 9 meses em barricas de 2° ano de
carvalho francés de 300 L.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi com laivos azulados. Aroma
intenso e fresco, notas florais de violetas e flor de
laranjeira, frutadas de mirtilos e amoras negras
bem envolvidas em notas especiadas da madeira
do estagio. Na boca é sedoso, confirmando a fruta
negra, taninos redondos e uma maravilhosa acidez
e mineralidade. Final prolongado.

Longevidade 12 a 14 anos

Servico A 15/18°C com carnes vermelhas

e assados de carnes como cabrito e porco bisaro.
Enologia Jorge Alves, Antonio Bastos

Socio N30 Socio

16,15¢ 17.00¢ g

A
Encomende Caixas de 3 gfas - REF* 035898
48,45¢ 51,00€

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Produtor Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinto Cao,
Tinta Roriz

Vinificagao Vindima manual das uvas com seledo.
Desengace total, maceragao pré-fermentativa

a frio e fermentacdo em cubas de inox.

Duas "délestages” por dia. Estagio de 9 meses

em barricas de carvalho francés.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor vermelho rubi muito intensa.
Aroma intenso e complexo, com notas de frutos negros,
vermelhos, florais e de especiarias. Excelente acidez
a dar-Ihe frescura num conjunto muito equilibrado
e bem estruturado. Final longo e persistente.
Longevidade 12 a 14 anos

Servico A 15/18°C com carnes vermelhas,

caca de pelo e pratos condimentados.

Enologia Jorge Alves

Socio N3o Sacio

17,10¢ 1800 g

A
Encomende Caixas de 3 gfas - REF? 035650
51,30¢ 54,00€

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

48 = www.enoteca.pt



CAVE Superior

TABOADELLA
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Taboadella
Reserva Jaen Tinto 2021

Produtor Taboadella

Denominagao de Origem DOC Dao

Casta Jaen

Vinificagao \/indima manual. Desengace total por
vibracdo. Fermentagao em inox com controlo de

temperatura. Estagio de 9 meses barricas de carvalho

francés de 500L, 20% novas e 80% de segundo ano.
Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor vermelho-granada brilhante,
aromas intensos de frutos azuis (amoras, mirtilos)

com belas notas de especiarias (pimenta da Jamaica).

Bem estruturado com taninos macios, finos e bem
integrados, firme e elegante. Final longo, fresco e
persistente.

Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 16/18 °C com carnes vermelhas assadas,
caca de penas, pratos com cogumelos

(massas, risotto) e queijos amanteigados.

Enologia Rodrigo Costa

Sécio Nao Socio
17,10¢ 1800 sy

51,30¢ 54,00€

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

0 ENOLOGO

Vinhas Velhas Tinto 2021

Para aquelas ocasioes...

Quinta da Giesta
Reserva Tinto 2019

Produtor Casa da Passarella

Denominagao de Origem DOC Dao

Castas \Vinhas Velhas (Baga, Touriga Nacional,
Alvarelhdo, Tinta Pinheira, Jaen, Alfrocheiro,
Tinta Carvalha, etc.)

Vinificagao Colheita manual para pequenas caixas
de 12 kg. Vinificagao em cubas de cimento com
maceracao pré e pos fermentativa. Fermentacao
espontanea com leveduras autdctones. Estagio
de 18 meses em toneis de carvalho.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor vermelho opaco. Aroma
fresco e complexo, frutos vermelhos com notas
de especiarias. Na boca é encorpado, fresco

e elegante. Final longo e persistente.
Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 16/18 °C pratos de caga de pelo

e penas, carnes assadas, gastronomia regional
(arroz de pato, chanfana) e queijos curados.
Enologia Paulo Nunes

S1f’d80 2['. Nao Saécio
I}H\O‘T]’L € ;IF\90'723LO€ ARF\

54,72¢ 57,60€

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao

Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen
Vinificagdo Fermentacao com longa

e suave maceracao. Apos a fermentacao
malolactica, estagiou 9 meses em barricas

de carvalho francés Allier.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma

fresco e complexo, notas de fruta vermelha
madura, chocolate e um ligeiro balsamico,
bem integradas com as notas da boa madeira.
Na boca é elegante e complexo, boa estrutura
e taninos suaves. Final prolongado.
Longevidade 8 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com caca de pélo (veado, javali),
carnes vermelhas e assados.

Enologia Nuno Cancela de Abreu

516090 00 Nao Sécio
GFAGTAL. € 62r90'705L0€ RFK

)
Encomende Caixas de 3 gfas - REF* 035408
57,00¢ 60,00€

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 49



CAVE Superior

Conde Vimioso
Reserva Tinto 2022

SONHADOR

TIRTO MG

Howard'’s Folly
Sonhador Tinto 2021

Para aquelas ocasioes...

Esporao
Reserva Tinto 2022

Produtor Falua

Denominagao de Origem Regional Tejo

Castas Touriga Nacional, Cabernet Sauvignon,
Casteldo, Aragonez

Vinificagao Colheita manual para caixas de 15 kg.
Desengace e suave esmagamento. Fermentagao com
controlo de temperatura e maceragao prolongada.
Estagio de 18 meses em barricas de carvalho francés.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor granada intensa. Aroma
complexo e intenso a revelar boa evolugao.

Fresco com notas de fruta jovem, frutos negros e
groselha, notas de especiarias, tosta, folhas secas

e balsamicas. Boca equilibrada e elegante. Taninos
firmes mas sem agredir. Boa estrutura e volume,
boa acidez. Final longo e persistente.

Longevidade 6 a 8 anos

Servigo A 16/18°C com pratos bem condimentados

e carnes vermelhas.

Enologia Antonina Barbosa

S16Ci50 20 Nao Sécio
st eV€ 1800€  man

=1
45,60¢ 48,00€

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Produtor Howard's Folly

Denominagao de Origem Regional Alentejano

Castas \/inhas Velhas, Alicante Bouschet,

Aragonez, Trincadeira

Vinificagao \/indima manual para caixas de 15 Kg.
Selecao manual e desengace total seguido de
esmagamento cuidado. Fermentagdo com remontagens
e "délestage” a temperaturas controladas em pequenas
cubas de inox. Estagio parcial de 9 meses em barricas
usadas de carvalho francés e americano.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi escuro e intenso. Aroma
complexo, frutos azuis maduros (amoras, mirtilos)

e notas de especiarias do estagio em madeira. A boa
acidez da-lhe uma frescura notavel, intenso com taninos
Vivos e precisos, com um toque de notas do estagio,
boa estrutura e equilibrio. Final suave e agradavel.
Longevidade S a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de peixes gordos,

carnes brancas e vermelhas.

Enologia David Baverstock

516Ci20 83 Nao Sécio
&t O9€ 13206

A
Encomende Caixas de 3 gfas - REF? 035973
38,49¢ 40,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Produtor Esporao

Denominagao de Origem DOC Alentejo

Castas Alicante Bouschet, Trincadeira, Touriga Nacional,
Aragonés, Cabernet Sauvignon

Vinificagao Colheita separada por castas. Desengace

e esmagamento. Fermentagao alcodlica em cubas de
inox, cubas de betao e pequenos lagares de marmore
com controlo de temperatura. Fermentagao malolatica
em inox. Estagio de 12 meses em barricas de carvalho
francés e americano, 20% novas e 80% usadas.

Estagio minimo de 6 meses em garrafa.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi profundo e intenso.

Aroma profundo e complexo, charmoso, belo “sous bois",
frutos vermelhos e notas especiadas. Na boca

é vivo e completo. Envolvente e super elegante,

corpo sélido, taninos finos e vibrantes. Bom equilibrio.
Muito bom final, persistente e equilibrado.
Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com com pratos da cozinha
mediterranica, carnes vermelhas, pratos condimentados.
Enologia Sandra Alves, Jodo Ramos

S1fjd60 1 5 Nao Sécio
GH\OiG’L € (:IM70'7OGLO€ RFK

Encomende Caixas de 3 gfas - REF® 035826
48,45¢ 51,00€

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

50 = www.enoteca.pt



CAVE Superior

Herdade Aldeia de Cima
Reserva Tinto 2021

Quinta da Fonte Souto
Tinto 2019

Para aquelas ocasioes...

Santa Vitoria
Touriga Nacional Tinto 2023

Produtor Herdade Aldeia de Cima

Denominagao de Origem Regional Alentejano
Castas Alicante Bouschet, Trincadeira,

Aragonés, Alfrocheiro

Vinificagdo /indima manual. Fermentacao em
cubas de inox. A Alicante Bouschet estagia 12
meses em barrica de carvalho frangés de 500 L
de 2° ano, a Trincadeira 6 meses em tinajas de
terracota de 150 L, a Aragonés 6 meses em dep6sitos
de cimento nico velo de 2600 L e a Alfrocheiro

6 meses em anforas de cocciopesto de 1000 L.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi. Aromas de alcaguz e baunilha
muito bem integradas com as notas de fruta preta
e especiarias. Complexo, elegante e equilibrado.
Denso com boa acidez e taninos firmes. Bons
indicios para uma excelente evolucao. Bom final.
Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 15/16°C com carnes brancas, aves,
queijos suaves.

Enologia Jorge Alves, Antonio Cavalheiro

Sacio N30 Sécio
16,15¢ 1700 s

A
Encomende Caixas de 3 gfas - REF® 035703
48,45¢ 51,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Produtor Quinta da Fonte Souto

Denominagao de Origem DOC Alentejo

Castas Alicante Bouschet, Alfrocheiro, Syrah, T. Nacional
Vinificagao /indima manual. Triagem manual na adega.
Desengace e esmagamento suave, fermentacao e
maceracao separadas por castas. Maceragao pos-
-fermentativa. 50% do lote estagiou 8 meses em barricas
de carvalho francés de 400 L de segundo e terceiro ano.
Teor Alcodlico 14,5%

Notas de Prova Cor vermelho-ruby profundo.

Aroma fresco, frutos negros e notas balsamicas,

um "sous-bois” a evidenciar a boa evolucao em garrafa.
Na boca é cheio e saboroso confirmando os frutos
negros (frutos silvestres e ameixa) com um toque de
chocolate negro e pimenta preta. Bem estruturado

e fresco com taninos suaves. Final prolongado.
Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos intensos de carne,

caca e queijos fortes.

Enologia Charles Symington, Pedro Correia,

José Daniel Soares

S1éd7o 39 Nao Sécio
GFAO,75'L € ;IF/%8£)',735L0€ ):Q:k

/A
Encomende Caixas de 3 gfas - REF® 035621
52,17¢ 54,90¢€

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Produtor Casa Santa Vit6ria

Denominagao de Origem Regional Alentejano

Casta Touriga Nacional

Vinificagdo Colheita manual. Selecdo das uvas assim
que chegam a adega. Maceracao a frio durante 48h.
Fermentagdo com controlo de temperatura em lagares
de inox. Fermentacao malolactica em barricas novas

de carvalho francés. Estagio de 14 meses nas mesmas
barricas.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor vermelha-rubi profunda. Aroma limpo
e complexo, notas de fruta jovem madura, mirtilo, ginja,
ligeiro balsamico. Boca suave e equilibrada, ligeira acidez,
bons taninos, bom volume. Final longo e suave.
Longevidade S a 10 anos

Servigo A 16/18° com carnes vermelhas, borrego, caca,
peixe assado, bacalhau regado em azeite e queijos.
Enologia Bernardo Cabral, Marta Maia

Szédoo A 3 Nao Sécio
GFA 0,75'L € GZFA‘IO',75SP€ ):Q:k

61,29¢ 64,50€

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 51



Garrateira do CLUBE

Cor palha aberto, limpido. Aroma complexo, citrico e floral, folha
de limoeiro, damasco, notas de madeira bem integrada com algum
fumado, floral exotico. A boca confirma as notas citricas num
conjunto complexo, com camadas, cremoso, bela textura e boa
acidez, algum fruto seco, a denotar a madeira e uma boa evolucao.

socio 21 ,38€ craozsL | Nao Sacio 22,506 craost

64,14¢€ Caixa3 gfas 67,50¢€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF* 036036

Cor amarelo citrino com alguma intensidade. Aroma delicado, com
notas florais e de frutos brancos. Boa madeira a envolver os aromas.
Boca a confirmar as notas aromaticas. Jovem, fresco e com boa
estrutura, confirma as notas de carvalho francés bem integradas.
Final muito fino e persistente.

socio 28,50€ crao7s. | Nao Sacio 30,00¢ craozsL.

85,50¢ caixa 3 gfas 90,00¢ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF* 036088

Cor citrino-palha. Aroma complexo e elegante, fruta branca,

um toque de camomila, lima e belas notas especiadas da madeira
(pimenta branca, folha de cha). Na boca é elegante, fresco e complexo
a confirmar as notas aromaticas, envolvente com boa acidez

e notas minerais. Final fresco, longo e persistente.

s0CI0 33,25€ craozsL | Nao Sacio 35,00€ craossi.

99, 75€ caixa 3 gfas 105,00€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF? 036042

Para beber ou guardar..

Casa de Pacos
Reserva Especial Branco 2019

Produtor Quinta de Pacos

Denominagdo de Origem Regional Minho

Castas Arinto, Loureiro

Vinificagao Vindima manual em caixas de 19 kg. Cerca
de 50% do lote fermentou e estagiou em barricas usadas
de carvalho francés durante 16 meses tendo ocorrido
naturalmente a fermentacao malolactica com a adicao
de borras da colheita seguinte (2020). Estagio em garrafa
durante 28 meses antes do seu langamento no mercado.
Teor Alcodlico 12,5%

Longevidade Mais de 15 anos

Servico A 10/12°C pratos com alguma gordura, de aves
como arroz de pato no forno, frango do campo no forno
regado em azeite e e carnes vermelhas como cabrito ou
anho em forno a lenha.

Enologia Rui Cunha

Venera
Reserva Branco 2023

Produtor Quinta dos Loivos

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Viosinho, Gouveio, Arinto

Vinificagao Colheita manual para caixas de 15kg,

triagem das uvas a entrada da adega, maceracao pelicular
pré-fermentativa durante 6 horas, prensagem suave

em prensa pneumatica inerte. Decantagao estatica a frio
durante 7 dias. Fermentagao em cuba de inox com controlo
de temperatura. Trasfega cuidada para barricas de carvalho
francés de 500 L. Estagio nas barricas com batonnage
mensal durante 12 meses. Estagio minimo de 1 ano

antes do langamento.

Teor Alcodlico 13,5%

Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 12/14°C com arroz de marisco, peixes

assados, carnes brancas e massas.

Enologia Jorge Alves

Alves de Sousa sk
Berco
Branco 2024 Novo

Produtor Alves de Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Arinto, Avesso, Viosinho

Vinificagao Vindima manual. Prensagem suave dos cachos
inteiros. Fermentacao em barricas novas de carvalho
francés de 225 e 300 litros durante 12 dias. Estagio de

12 meses em barricas novas, 80% carvalho francés e 20%
carvalho portugués.

Teor Alcodlico 12,5%

Longevidade 15 a 20 anos

Servigo A 10/12°C com carnes brancas, aves de capoeira,
peixes gordos assados e queijos. Abrir 30 minutos antes de
servir (se possivel decantar)

Enologia Tiago Alves de Sousa

52 = www.enoteca.pt



G&I‘T&f@ﬂ“a dO C LUB E Para beber ou guardar..

Cabeca de Toiro
Reserva Privada Chardonnay
Branco 2022

Produtor Enoport Wines
Denominacao de Origem DOC DaTejo

Casta Chardonnay

Vinificagdo Desengace total, maceracao pelicular
Cor amarelo citrino. Aroma complexo, frutos maduros com notas pré-fermentativa, suave prensagem pneumatica,
de maca verde, camomila e um toque de baunilha do estagio em fermentagao alcodlicaa 16°C. Estagio de 12 meses
boa madeira. Na boca é muito equilibrado com a excelente acidez em barricas de carvalho franceés.
a trazer frescura num conjunto envolvente, harmonioso e delicioso. Teor Alcodlico 13,5%

Longevidade 8 a 10 anos
Servico A 10/12°C com peixes gordos assados, aves,
carnes brancas e queijos fortes.

socio 36, 10¢€ ¢ 075 | Nao Secio 38,00€ craozs. Enologia Nuno Faria

Final prolongado. Final longo e saboroso.

108,30¢€ caixa 3 gfas 114,00€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF* 035936

Howard's Folly

Reserva Branco 2022

Produtor Hill Valley Portugal

Denominagao de Origem DOC Alentejo

Castas Field Blend de vinhas velhas com 70 anos.

Predominancia de Arinto, Fernao Pires, \lerdelho, Cercial,

Antdo Vaz e Malvasia Fina

Vinificagdo Colheita manual para caixas de 15Kg.
Cor amarela-citrina intensa. Aroma complexo, intenso e elegante; Seledo das uvas em tapete de escolha. Desengace
fruta branca, lima e espargos com notas de madeira muito bem total, SUEWR IEMES(EM @ CETEEMETID, £ horgs de
integradas e um toque leve de frutos secos e fumo. Boa evolugao em e =

. . . novas de carvalho francés de 500L e o resto em ovos
garrafa. Boca ainda jovem com tudo a casar, equilibrado e elegante, ) . )
de cimento. Estagio de 9 meses em cimento e carvalho.

frutado com boa acidez. Bom corpo, belissima estrutura. Teor Alcodlico 13%
Final longo e persistente. Longevidade 5 a 6 anos
Servico A 12/14°C com peixes gordos ou carnes
- . brancas assadas.
socio 2 31 75€ o 075 | Nao Socio 25,008€ crao7st Enologia David Baverstock

71,25¢€ caixa3 gfas 75,00€ caixa3 gfas Caixa 3 gfas REF? 036125

Altas Quintas %

Reserva Branco 2024

Produtor Altas Quintas
Denominacao de Origem DOC Alentejo
Castas Arinto, Vinhas Velhas
Vinificagao Colheita manual para caixas de 15 Kg,
arrefecimento em camara de frio durante 24h, selecdo de
bagos em mesa de escolha. Desengace, esmagamento e
prensagem suave. Decantacao estatica. Fermentacao de
70% do lote em barricas de 1° e 2° ano de 500 L, sendo os
restantes 30% fermentados em esferas de cimento (Galileo).
boa acidez, com volume. Final fresco e longo. Estagio de 6 meses nos recipientes de fermentacao.

Teor Alcodlico 13%

Longevidade 8 a 10 anos

Servico A 11/13°C com peixes gordos assados no forno,

socIo 30,[|,O€ Grao7sL | Nao Sécio 32,00¢€ crao st caldeiradas, bacalhau, carnes brancas assadas ou grelhadas.
Enologia Antonio Ventura

Cor amarelo citrino. Aroma complexo, notas de frutos de caroco
(alperce), leves notas abaunilhadas da barrica. Na boca é equilibrado,

91,20¢ caixa 3 gfas 96,00¢€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF 036177

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 53
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Cottas
Reserva Tinto 2019

Produtor Quinta de Cottas

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinto Cao
Vinificagao Colheita manual, triagem em tapete de

escolha, desengace e esmagamento, maceragao
pré-fermentativa e fermentacao em inox com controlo

Cor rubi escuro intensa. Aroma frutado com belas notas de frutos pretos de temperatura. Maceracao p6s-fermentativa longa
e vermelhos maduros e notas florais bem integrados com especiarias do seguida de fermentacao malolatica em barrica.
estagio em madeira. Na boca mostra-se fresco e equilibrado com bom Estagio de 12 meses em barricas de carvalho francés.
volume e estrutura. Bons taninos. Final muito elegante e persistente. Teor Alcolico 14%

Longevidade 10 a 12 anos
Servigo A 15/17°C com peixes gordos assados, carnes
vermelhas, caca de pelo, queijos.

socio 1 8,05€ eraozs. | Nao Socio 19,00€ araos. Enologia Jodo Silva e Sousa
54,15¢€ caixa 3 gfas 57,00€ caixa3 gfas Caixa 3 gfas REF® 035767

Fora da Caixa
Tinto - 12 Edicao

Produtor Jodo Silva e Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Vinhas Velhas, Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinto Cao

Vinificagao \/inho composto por um lote de 4 vinhos
diferentes de 2018, 2019, 2020 e 2021. Em todos a

Cor vermelho-rubi muito intenso. Aroma intenso com notas de frutos vindima manual com maceracio pés fermentativa que
vermelhos (morangos, framboesas) maduros bem integrados com as chegou a ser de 6 meses na colheita de 2020.
notas de madeira (especiarias, chocolate, tosta). Na boca é complexo 0 estagio foi sempre feito em barricas novas tendo
confirmando as notas de madeira. Denso, equilibrado e estruturado. variado entre 12 e 48 meses conforme a colheita.
Envolvente e suave, mas com taninos firmes. Final longo Teor Alcodlico 14%
e persistente. Longevidade 15 anos
Servico A 14/16°C com pratos de carnes vermelhas,
. . assados, bacalhau.
socio 2 3, 75¢€ o5 | Nao Socio 25,006 6rao7s0

Enologia Jo3o Silva e Sousa

71,25¢€ caixa3 gfas 75,00€ caixa3 gfas Caixa 3 gfas REF? 035175

Quinta do Ataide %
Vinha do Arco

Touriga Nacional Tinto 2018 Novo

Produtor Symington Family Estates

Denominacao de Origem DOC Douro

Casta Touriga Nacional

Vinificagdo VVindima em caixas de 20 Kg. Selecao manual
dos cachos a entrada da adega. Desengace suave.

Cor rubi/granada. Aroma elegante e complexo, notas florais e Fermentagao em cubas com controlo de temperatura.
balsamicas (caruma, resina e menta) envolvidas por um agradavel Pisas, remontagens e delestages ajustados por cuba.
abaunilhado. Na boca é fresco, com boa estrutura e volume, taninos Maceragao pos-fermentativa. Fermentagao e estagio parcial
presentes, mas redondos, notas de frutos negros. Final longo e durante 14 meses em barricas novas de carvalho francés.

Teor Alcodlico 14%
Longevidade 12 a 15 anos
Servigo A 15/17°C com carnes vermelhas, caca de pelo,

soclo 2 3' 7 5€ Grao7sL | Nao Sécio 25’00€ GFAO75L. pratos com especiarias e queijos fortes.
Enologia Charles Symington, Pedro Correia

persistente.

71,25¢€ caixa 3 gfas 75,00€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF? 035832

54 = www.enoteca.pt
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Quinta da Carregosa
Origens
Reserva Especial Tinto 2018

Produtor Quinta da Carregosa

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Franca, Touriga Nacional
Vinificagao Vindima manual de lotes selecionados.
Esmagamento e desengace total. Maceragao

Cor rubi intensa. Aroma intenso e complexo, notas de frutos pré-fermentativa durante 24 horas. Fermentacio com
negros e silvestres maduros, frutos secos e especiarias. Na boca controlo de temperatura. Estagio de 12 meses em

é equilibrado e elegante, muito envolvente, fresco e volumoso, pequenas cubas de inox. Apds o engarrafamento o vinho
confirma as notas dos aromas. Final prolongado e persistente. estagiou em garrafa 3 anos antes de ser comercializado.

Teor Alcodlico 17%
Longevidade 15 a 20 anos
Servigo A 16/18°C com carnes assadas, caca, borrego,

sOCIo 3 1 ,35€ crao7s. | Nao Socio 33,00€ craozst cabrito, cozinha tradicional portuguesa e queijos.
Enologia Fernando Costa, Jorge Alves

62,70¢ caixa2 gfas 66,00¢€ caixa 2 gfas Caixa 2 gfas REF* 036067

Vilarissa Valley
Grande Reserva Syrah Tinto 2020

Produtor Quinta do Saido

Denominagao de Origem Regional Duriense

Casta Syrah

Vinificagao Colheita manual para caixas de 20kg, selegao
das uvas em mesa de escolha. Desengace parcial e
esmagamento para a cuba inox. Fermentagao alcodlica
durante 12 dias, com controlo de temperatura a 23°C,

e remontagens de 2H em 2H, com uma durabilidade de
3 minutos cada ciclo. Estagio de 12 meses em barricas
novas, 75% de carvalho francés e 25% carvalho americano.
Teor Alcodlico 14,5%

Longevidade Mais de 15 anos

Servigo A 16/18°C perfeito com carnes vermelhas

e carnes de caca, queijos com sabor forte e pratos

sOcIo 3 5, 1 5€ Grro7s. | Nao Sécio 37’00€ GFAO75L. apimentaqos e condimentados.
Enologia Alvaro van Zeller

Cor rubi violeta, intensa, limpa e brilhante. Aroma complexo e guloso, frutos
negros maduros, boa madeira muito bem integrada, notas balsamicas, caixa
de charuto, ameixa seca, alcacuz, baunilha, muito elegante, com bastante
espaco para continuar a evoluir. Muito harmonioso e equilibrado. Na boca &
encorpado, denso, com taninos polidos muito bem integrados no conjunto.
Boa acidez. Final longo e persistente. Vinho com grande potencial de
envelhecimento.

70,30¢ caixa 2 gfas 74,00€ caixa 2 gfas Caixa 2 gfas REF* 026037

Venera
Grande Reserva Vinhas Velhas
e Touriga Nacional Tinto 2023

Produtor Quinta dos Loivos

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Vinhas Velhas, Touriga Nacional

Vinificagao Colheita manual para caixas de 15 kg, triagem
das uvas a entrada da adega, desengace e esmagamento
suave. Maceragao pré-fermentativa a frio durante 2 dias.

Fermentacdo alcodlica com controlo de temperatura e

Cor rubi, intensa e profunda. Aroma complexo, fruta vermelha e preta,
notas de especiaria e balsamicas com a madeira do estagio muito

bem integrada. Na boca é redondo e suave, confirma os frutos remontagens 3 vezes por dia durante 8 dias. Estagio de 24
negros. Elegante, firme, taninos vivos com acidez equilibrada. meses em barricas novas de carvalho francés de 225 litros.
Belissima estrutura. Final preciso, longo e persistente. Teor Alcodlico 14,5%

Longevidade Mais de 15 anos
Servigo A 16/18°C com cabrito assado, arroz de pato,

socio 38,00€ Grao7sL | Nao Sécio 40,00€ GFA0,75L. secretos e plumas de porco preto, rojoes e caca.
Enologia Jorge Alves

114,00¢€ caixa 3 gfas 120,00€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF? 036089

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 55
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Taboadella

—
Eg E Barrel Top Walk Reserva Tinto 2021
3 O
E R 1 3| g Produtor Taboadella
i E;é y =1 Denominagao de Origem DOC Dao
EE E Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen

Vinificagao \/indima manual. Fermentacao prolongada
a temperatura controlada em cubas de inox e depésitos
de betdo. Estagio em barricas de carvalho francés

Cor rubi intenso com laivos azulados. Aroma intenso e complexo, notas i 5E0 L @ iasim i, Ret:, TETesy e Calus

de frutos vermelhos com um toque floral e de especiarias (pimenta de 12 a 14 meses.
branca, balsamico). Na boca é fresco e equilibrado com boa estrutura. Teor Alcodlico 13%
Final agradavel com belas notas do estagio em barrica. Longevidade 10 a 15 anos
Servigo A 16/18°C com pratos de carne, caca e queijos
amanteigados.
socIo 2 3, 7 5€ Grao7sL | Nao Socio 25,00€ GFAO,75L. Enologia Jorge Alves, Roclrga Costa

71,25€ caixa 3 gfas 75,00€ caixa3 gfas Caixa 3 gfas REF® 034931

Conde Vimioso
Reserva da Enoteca Tinto 2023

Produtor Falua

Denominagao de Origem Regional Tejo

Castas Touriga Nacional, Casteldo, Cabernet Sauvignon,

Aragonez

Vinificagao Vindima manual em parcelas selecionadas da

vinha do convento. Arrefecimento das uvas a 5°C durante

. . 24 h. Desengace total e esmagamento suave. Maceragao

Cor rubi-granada profunda. Aroma intenso e complexo, notas de fruta pré-fermentativa durante 48h a 10°C. Fermentacio
preta e vermelha maduras, notas florais, minerais e um toque de alcodlica seguida de fermentacao malolatica a temperatura
especiarias. Na boca é concentrado, bem estruturado e fresco, confirma controlada. Estagio de 12 meses em barricas novas e de
os frutos negros com taninos bem presentes. Grande potencial de segundo ano de carvalho francés.

) . . . Teor Alcodlico 14%
envelhecimento. Final elegante, cheio de personalidade. Longevidada 19.a 12an0s

Servigo A 16/18°C com pratos de carnes grelhadas e
assadas, pratos de caca, enchidos e queijos.
Socio 2 3, 7 5€ crao7sL | Nao Socio 25,00€ craozst. Enologia Antonina Barbosa

71,25¢€ caixa 3 gfas 75,00€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF? 035597

Esporao
Alicante Bouschet Tinto 2015

Produtor Esporao

Denominacao de Origem DOC Alentejo

Casta Alicante Bouschet

Vinificagdo VVindima manual. Fermentagao alcodlica,
seguida de fermentacao malolatica em tdlipas de betdo

Cor vermelha-rubi intensa e fechada com laivos atijolados. Aroma a de pequena capacidade. Estagio de 12 meses em
revelar muito boa evolucdo, "sous bois", fruta madura, frutos negros, NN, S0 Cil Sl R0 00 lerese 7lois
madeira muito bem integrada, notas de especiarias, pimentao, pimenta Zmzbjmcas DS BT D

e 24 meses.

preta, chocolate e notas balsamicas, eucalipto. A boca confirma as notas
balsamicas e a boa evolucao, 6tima acidez e vivacidade, textura firme,
boa estrutura e complexidade. Final muito longo e persistente.

Teor Alcodlico 14,5%

Longevidade 8 a 9 anos

Servigo A 16/18°C com pratos ricos de carnes vermelhas,
borrego, caga ou queijos de pasta mole.

- e Enologia David B tock, Sandra Al
Socio 28,50€ crao7s. | Nao Sacio 30,00¢ craozst. LB R S

85,50¢€ caixa 3 gfas 90,00¢ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF* 036130

56 = www.enoteca.pt



QUINTA
DOS LOIVOS

A gama VENERA ¢€ a expressdo de um Douro em altitude,
curada pela Quinta dos Loivos. Pequenas produgdes que
representam o ato de venerar a tradicdo, as castas autéctones
e o territério que lhes da origem. Cada vinho € o retrato fiel
de uma regido impar, vista a 500 metros de altitude,
onde a vinha ¢ soberana.

QUINTADOSLOIVOS.PT



CAVE Privada

Para momentos uinicos...

Anselmo Mendes

Parcela Unica
Alvarinho 2021

Produtor Anselmo Mendes Vinhos

Denominagao de Origem DOC Vinho Verde

Casta Alvarinho

Vinificagao Feito com uvas de uma s6 parcela colhidas
amao. Prensagem muito suave de uvas inteiras
desengacadas. Clarificagdo com frio por periodo longo.
Fermentacdo em barricas novas de carvalho francés
de 400 litros. Estagio nestas barricas durante 9 meses
com batonnage sobre borras totais. Estagio de 12
meses em garrafa

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino com nuances de
amarelo palha. No nariz & intenso e muito complexo,
belas notas de flores campestres, mineralidade e de
notas de madeira (avelg, baunilha) muito bem integrada
no conjunto. Na boca destaca-se uma acidez vibrante,
muito equilibrado e estruturado com ligeiras notas

da barrica. Final longo com ligeiras notas de fumo.
Longevidade 20 anos

Servigo A 10/12°C acompanhando marisco, peixes
gordos, carnes brancas e massas apaladadas.
Enologia Anselmo Mendes

Casa da Passarella

Villa Oliveira
Uva-Cao Branco 2021

Produtor Casa da Passarella

Denominagao de Origem DOC Dao

Casta Uva-Cao

Vinificagao Colheita manual, com selecao rigorosa

dos cachos na vinha. Fermentacao com leveduras
indigenas. 50% em cubas de cimento e 50% em barricas
de carvalho francés de 500 litros. Estagio de 10 meses
tanto nas cubas como nas barricas. Loteamento, e
engarrafamento. Estagio em garrafa até ao lancamento
no mercado em Maio 2025 (cerca de 36 meses).

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo-palha brilhante. Aromas
delicado e complexo, notas subtis de frutos amarelos
e brancos. Na boca é muito fresco, redondo, mas com
uma acidez vibrante, notas maduras e um toque citrico
e mineral. Final prolongado e elegante.

Longevidade 12 a 15 anos

Servigo A 10/12°C com peixes gordos assados, pratos
de bacalhau regados em azeite, mariscos de sabor
intenso (sapateira, lavagante), caca de penas, carnes
brancas e queijos fortes.

Enologia Paulo Nunes

Boas Quintas

Quinta da Giesta
Grande Reserva Branco 2021

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao

Castas Encruzado, Arinto

Vinificagao \Vindima manual. Contacto pelicular e
prensagem. O mosto limpo fermenta em barricas
novas de carvalho francés. Estagio de 9 meses nas
barricas com batonnage.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarela. Aroma intenso, complexo
e elegante a pera, marmelo e baunilha, belas notas
minerais. Na boca, boa estrutura, boa textura,
cremoso, excelente acidez, notas de tosta, fresco.
Final longo e persistente.

Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 10/12°C com peixes gordos grelhados
ou assados, carnes brancas estufadas, queijos de
pasta mole, cogumelos.

Enologia Nuno Cancela de Abreu

Socio 1 gfa - 34,20€
Nao Socio 1 gfa - 36,00€
Ref* 015750

Socio 1 gfa - 57,00€
Nao Sécio 1 gfa - 60,00€
Ref2 015934

Socio 1 gfa - 104,50€
Nao Sécio 1 gfa - 110,00€
Ref* 015855

58 = www.enoteca.pt



CAVE Privada

Alves de Sousa
Abandonado
Tinto 2021

Produtor Alves de Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Tinta Amarela, Touriga Franca, Sousao, Touriga
Nacional, Vinhas Velhas (mais de 25 castas autoctones)
Vinificagdo Desengace total. Fermentagao durante 9
dias com controlo de temperatura. 12 dias de maceragao
pos-fermentativa. Estagio de 24 meses em barricas
novas e de 2° ano de carvalho francés e portugués.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi profunda. Grande
profundidade aromatica, pleno de identidade, com
notas de folha de eucalipto, alcacuz, folhas secas

e chocolate negro. Boca plena de harmonia,

com intensidade, mas também delicadeza e uma
extraordinaria pureza da fruta. Final persistente.
Longevidade 30 a 35 anos

Servigo A 16/17°C com carnes vermelhas
condimentadas, caca e cabrito assado.

Decantar 1 hora antes de servir

Enologia Tiago Alves de Sousa

Casa da Passarella

Vindima de 2014
Tinto 2014

Produtor Casa da Passarella

Denominagéo de Origem DOC Dao

Castas Baga, Touriga Nacional, Alvarelhdo, Tinta
Pinheira, Jaen, Alfrocheiro, Tinta Carvalha
Vinificagao Colheita manual de cinco das sete vinhas
da Casa da Passarella, da escolha de um s6 dia de
vindima. Vinificagdo em lagar de granito e fermentagao
espontanea. Estagio de 24 meses em toneis de
carvalho. Engarrafado pela primeira vez em 2016,

foi rearrolhado pelo enélogo Paulo Nunes, garrafa

a garrafa cerca de sete anos depois.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor vermelho rubi. Aroma fresco e
complexo com notas minerais e de fruta vermelha,
cassis, especiarias e um toque balsamico. Na boca

é encorpado e elegante, com taninos macios e

boa acidez. Final longo e persistente

Longevidade 15 a 20 anos

Servigo A 16/18 °C pratos de carne mais estruturados
e queijos. Estabilizado naturalmente, podera criar
algum depdsito com o passar dos anos.

Enologia Paulo Nunes

Para momentos uinicos...

Herdade Aldeia de Cima
Garrafeira
Tinto 2021

Produtor Herdade Aldeia de Cima
Denominagao de Origem Regional Alentejano
Castas Alicante Bouschet, Aragonez
Vinificagao Vindima manual. Fermentacao e
estagio em balseiro novo de carvalho francés
Radoux de 3000 L durante 18 meses, seguidos
de mais 18 meses em garrafa.

Teor Alcoélico 14%

Notas de Prova Cor rubi. Aroma exuberante
de frutas negras, com notas balsamicas e
especiarias. Na boca confirma as frutas
negras e vermelhas num conjunto elegante

e bem estruturado. Final longo e persistente.
Longevidade 8a 10 anos

Servigo A 16/18°C com carnes vermelhas
(cabrito, borrego) assadas e pratos fortes da
cozinha regional alentejana.

Enologia Jorge Alves, Antonio Cavalheiro

Socio 1 gfa - 99,75€
Nao Sécio 1 gfa - 105,00€
Ref* 015907

Sacio 1 gfa - 270,75¢€
Nao Sacio 1 gfa - 285,00€
Ref* 015933

Socio 1 gfa - 61,75€
Nao Sécio 1 gfa - 65,00€
Ref* 015987

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 59
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Covela

Viognier Reserva Branco 2024

Produtor Lima & Smith

Denominagdo de Origem Regional Minho
Casta Viognier

Teor Alcoélico 13%

Longevidade 8 a 10 anos

Notas de Prova Cor amarelo citrino-palha.
Aroma complexo, notas florais, exaticas,

fruta amarela de carogo (péssego) e especiarias.
Na boca é fresco e intenso, voltam as

notas exéticas com um ligeiro mineral.

Muito gastronémico. Final longo e persistente.
Enologia Rui Cunha

Socio Nao Sécio
1 4,25€ oz 15,006€ crao st

Encomende em Caixa de 3 gfas REF2 036183

42,75€ ciascras  45,00€ caxa3cras

Aprovado pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2025

Talentus

Premium Branco 2024

Produtor JAPG

Denominagao de Origem Regional Lisboa
Casta Sauvignon Blanc

Teor Alcodlico 13%

Longevidade 3 a 4 anos

Notas de Prova Cor amarelo citrino-palha.
Aroma muito exuberante, tropical, notas citricas
(toranja) e vegetais (espargo, folha de tomate)
com um ligeiro abaunilhado. Na boca é fresco,
leve e citrico, boa acidez, suave e equilibrado.
Final suave e muito aromatico.

Enologia José Gaspar

Socio Nao Sécio
6,08€ eraozst  ©,40€ cro7st

Encomende em Caixa de 6 gfas REF? 066172

36,48€ ciascias  38,40€ caascras

Aprovado pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2025

Pacheca

Reserva Vinhas Velhas Branco 2024

Produtor Quinta da Pacheca

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Malvasia Fina, Rabo de Ovelha, VViosinho,
Fernao Pires, Rabigato, Codega e Gouveio

Teor Alcodlico 13,5% Longevidade 9 a 10 anos
Notas de Prova Cor amarelo-citrino palido. Aroma
complexo com notas discretas de fruta branca

de caroco (maca verde e pera), flores brancas,
mineralidade, ligeiro fosforo e boa barrica.

Na boca é elegante com boa estrutura e acidez,
boa frescura notas minerais. Final médio-longo
com um leve tostado.

Enologia Maria Serpa Pimentel, Jodo Silva e Sousa

Socio Nao Sécio
30,40€ erno7st 32,00€ crao st

Encomende em Caixa de 3 gfas REF2 036184

91,20€ cavascras 96,00€ caa3crns

Aprovado pelos
Endlogos do Férum em
Novembro de 2025

Pasmados

Garrafeira Branco 2015

Produtor José Maria da Fonseca
Denominagdo de Origem Reg. Peninsula de Setdbal
Castas Viosinho, Viognier, Arinto

Teor Alcodlico 13%

Longevidade 15 a 20 anos

Notas de Prova Cor amarelo-dourado intensa.
Aroma a mostrar boa evolugao em garrafa,
fresco e intenso com notas de frutos secos
(avelds, damasco). Boca cheia, fresco com
notas de madeira. Final longo e preciso.
Enologia Domingos Soares Franco

Socio Nao Sécio
23,66€ crno7st 2L,90€ cro7st

Encomende em Caixa de 3 gfas REF® 036185

70,98€ Caixa 3 GFAS 74,70€ Caixa 3 GFAS

60 = www.enoteca.pt
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Quinta do Carmo
Rosé 2024

Produtor Bacalhoa

Denominagdo de Origem Regional Alentejano
Castas Aragonez, Touriga Nacional

Teor Alcodlico 11,5%

Longevidade 3 a 4 anos

Notas de Prova Cor rosa aberto (Provence).
Aroma intenso e expressivo, notas de frutos
vermelhos (groselha, morango, framboesa),
minerais e um ligeiro floral. Na boca é fresco
e vibrante, com uma acidez viva. Final tenso.
Enologia Rui Vieira

Socio Nao Sécio
1 2,35€ rao7sl 1 3,00€ GFAO,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas REF? 066186

74,10€ caxascras  78,00€ caasGras

Aprovado pelos
Enologos do Forum em
Novembro de 2025

Murcas
Reserva Tinto 2021

Produtor Murgas

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Tinta Roriz, Tinta Amarela, Tinta Barroca,
Touriga Nacional, Touriga Franca, Sousao,

Vinhas Velhas.

Teor Alcodlico 13% Longevidade 10a 15 anos
Notas de Prova Cor rubi violeta intensa.

Aroma complexo e elegante, frutos vermelhos e
negros frescos, com um toque de couro, e notas
de especiarias. Na boca é fresco e elegante, muito
frutado, intenso e com uma estrutura firme. Bom final.
Enologia José Luis Moreira da Silva

Saocio Nao Socio
2 2,80€ craozst 24,006 orao st

Encomende em Caixa de 3 gfas REF? 036187

68,40€ caxazcras  72,00€ cava3cras

Aprovado pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2025

Rio Bom
Reserva Tinto 2023

Produtor Quinta do Mourao - Falua

Denominacao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Nacional, Touriga Franca,

Tinta Roriz, Vinhas Velhas

Teor Alcoblico 14%

Longevidade 8 a 10 anos

Notas de Prova A 14/16°C com pratos ricos de carne
da gastronomia portuguesa, assados de carne,

caca de pelo, pratos de bacalhau no forno com azeite,
massas bem condimentadas e queijos fortes.

Vinho com grande potencial de envelhecimento.
Enologia Antonina Barbosa

Socio Nao Sécio
1 6,63€ ozl 1 7,50€ GFAO,75L

Encomende em Caixa de 3 gfas REF® 036068

49,89€ caiascras 52,50€ cava3Gras

Aprovado pelos
Endlogos do Férum em
Novembro de 2025

Quinta da Oliveirinha
Grande Reserva Tinto 2022

Produtor Alves de Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Vinhas Velhas predominando Touriga Franca,
Touriga Nacional, Tinta Amarela (15 no total)

Teor Alcoblico 14,5%

Longevidade 15 a 20 anos

Notas de Prova Cor rubi intensa e profunda. Aroma
intenso e complexo, frutos vermelhos, leve fumado,
pimenta preta, ginja, caramelo. Na boca é complexo, boa
estrutura e acidez, taninos polidos, especiarias, chocolate
negro. Final longo e firme, com grande personalidade.
Enologia Tiago Alves de Sousa

Socio Nao Sécio
25,65€ craorst 27,006 crao st

Encomende em Caixa de 3 gfas REF? 036091

76,95€ caazcras  81,00€ caa3cras

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 61
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Aprovado pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2025

Bacalhéa
Touriga Nacional Tinto 2021

Produtor Bacalh6a

Denominagao de Origem DOC Dao

Casta Touriga Nacional

Teor Alcodlico 13,5%

Longevidade 7 a 10 anos

Notas de Prova Cor rubi-granada. Aroma jovem e
complexo, fruta vermelha com leves notas florais,
notas balsamicas e pimentdo. A boca completa
0s aromas, num conjunto equilibrado, suave

e elegante com boa estrutura. Bom final.
Enologia Francisco Antunes

Sécio Nao Sécio
1 3,30€ ozt 14,00€ craozs.

Encomende em Caixa de 3 gfas REF2 036188

39,90€ Caixa 3 GFAS 42,00@ Caixa 3 GFAS

Aprovado pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2025

Santa Vitoria
Syrah Tinto 2023

Produtor Casa Santa Vitéria

Denominagao de Origem Regional Alentejano
Casta Syrah

Teor Alcoblico 14%

Longevidade 9 a 10 anos

Notas de Prova Cor rubi. Aroma intenso com
alguma complexidade, elegante, notas de
fruta vermelha e um ligeiro balsamico.

Na boca é suave e elegante, redondo e equilibrado,

confirmando os aromas. Final longo e preciso.
Enologia Bernardo Cabral, Marta Maia

Socio Nao Sacio
20,43€ oz 21,50€ crao st

Encomende em Caixa de 3 gfas REF2 036190

61 ,29€ Caixa 3 GFAS 64,50@ Caixa 3 GFAS

(G ANDARADA
oL

E—

i U ERAL i

Aprovado pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2025

Gandarada
Reserva Especial Tinto 2022

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Ddo

Casta Tinta Roriz

Teor Alcodlico 13%

Longevidade 8 a 10 anos

Notas de Prova Cor rubi brilhante. Aroma
complexo, fresco e jovem, notas de frutos
vermelhos e de especiarias. Na boca é fresco,
com bom volume, fino e elegante, equilibrado
com taninos presentes. Final longo.

Enologia Nuno Cancela de Abreu

Sécio Nao Sécio
28, 50¢€ crno7s 30,00¢ crao7st

Encomende em Caixa de 3 gfas REF2 036189

85,50€ ciascrns 90,00€ caxa3aras

Aprovado pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2025

Porto Alves de Sousa
Vintage 2023

Produtor Alves de Sousa

Denominagao de Origem DOC Porto

Castas Touriga Franca, Touriga Nacional, Sousao
Teor Alcoélico19,5%

Longevidade Mais de 50 Anos

Notas de Prova Cor rubi-violeta, retinto.

Aroma intenso e complexo, frutos pretos maduros

(amora preta compotada), bergamota, esteva, ginja.

Na boca é muito intenso e elegante, confirma os
aromas num conjunto com grande estrutura,
muito frutado, e com taninos poderosos muito
bem integrados. Final longo e intenso.

Enologia Tiago Alves de Sousa

Socio Nao Sécio

71 ,25€ croso. 75,00€ craosoL

Encomende em Caixa de 1 gfa REF® 016090

62 = www.enoteca.pt
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Conjunto Forum de Enologos
1 gfa. Covela Viognier Reserva Branco 2024

- X 1 gfa. Pacheca Reserva Vinhas Velhas Branco 2024
( ral’ l"£l| as 1 gfa. Talentus Premium Branco 2024

1 gfa. Pasmados Garrafeira Branco 2015

Uma oportunidade 1 gfa. Quinta do Carmo Rosé 2024 Sacio \
tinica de conhecer alguns 1 gfa. Rio Bom Reserva Tinto 2023 ' 285,29€ k
dos Vinhos aprovados 1 gfa. Murcas Reserva Tinto 2021 m
pelo Forum de Enclogos 1 gfa. Quinta Da Oliveirinha Grande Reserva Tinto 2022 \ REF® 126191
1 gfa. Bacalhda Touriga Nacional Tinto 2021 N3o Sécio
1 gfa. Gandarada Reserva Especial Tinto 2022 /
¢ P 300,30¢

1 gfa. Santa Vitoria Syrah Tinto 2023
1 gfa. Porto Alves de Sousa Vintage 2023

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 63



POTtO S . RUBY Selecao Enoteca

Porto Porto Porto
Barao Barao Quinta
de Vilar de Vilar Nova
Finest LBV Vintage
Reserve Unfiltered 2017
2018

B _ uinta Mova ;
Selale] sOclo .. socio
19,00¢ 14,16¢ e 79,80¢
NAO SOCIO NAO SOCIO : NAO SOCIO
20,00¢ 14,90¢ 84,00¢
1GFAQ,75L 1GFAQ,75L 1GFAQ,75L
REF* 015886 REF? 016126 REF2 014414
Porto Porto Porto
Quinta Quinta Alves
do Tedo do Cume de Sousa
Savedra Vintage Vintage
Vintage 2019 2020
2017
S0CIo s0CI0 s0CI0
109,25¢ 66,50¢ 57,00¢
NAO SOCIO NAO SOCIO NAO SOCIO
115,00¢ 70,00¢ 60,00¢
1GFAQ,75L 1GFAQ,75L 1GFAQ,75L
REF2 015776 REF® 014908 REF® 015405
Porto Porto Porto
Quinta Maynard'’s Alves
Nova Vintage de Sousa
Vintage 2021 Vintage
2020 2023
s0clo Selalo] sOcIo
80,75¢ 66,50¢ 71,25¢
NAO SOCIO NAO S0CIO NAO S0CIO
85,00¢ 70,00¢ 75,00¢
1GFAQ,75L 1GFAQ,75L 1GFAQ,75L
REF2 015232 REF2 015888 REF? 016090

T I Il Encomendas Minimas - 35€

64 = www.enoteca.pt



POTrtOS .BRANCOS e TAWNY | Selecio Enoteca

Porto
Barao
de Vilar

Branco
10 Anos

SOCIo

13,78¢

NAO SOCIO

14,50¢

1TGFA0,50 L
REF®* 012604

Porto
Barao
de Vilar

Tawny
10 Anos

socio DALVA

15,20¢

NAO SOCIO

16,00¢

1GFAQ,75L
REF® 011244

Porto
Barao
de Vilar

Tawny
30 Anos

wwt

S{elao)

71,25¢

NAO SOCIO
75,00¢

1GFAO,75L
REF* 015819

LT L kel

T LTIl Encomendas Minimas - 35€

Porto Porto
Palmer Dalva
Branco Dry White
20 Anos 20 Anos
s0CI0 DALVA s0CI0
32,30¢ 42,75¢
NAO SOCIO NAO SOCIO
34,00¢ 45,00¢
1GFA0,50 L 1GFAO,75L
REF2015777 REF015831
Porto Porto
Dalva Barao
Tawny de Vilar
10 Anos Tawny
20 Anos
sOCI0 s0CI0
18,53¢ 42,75¢
NAO SOCIO NAO SOCIO
19,50¢ 45,00¢
1GFA0,75L 1GFA050L
REF: 014719 REF*013810
Porto
Maynard’s
Colheita
1974
S{elale)
179,55¢
NAO SOCIO
189,00¢
! 1GFA0,75L “orto
REF 015738 Palmer Cask 150 Anos
Slelale] NAO SOCIO
1GFAO,75L
1.710,00¢ | 1.800,00¢ | rer- 016053

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 65



(Generosos
Colheitas Tardias

Selecao Enoteca

1GFA050L

Colheita Tardia Dao

Quinta da Giesta
Colheita Tardia
2024

SOCIo

22,80¢

NAO SOCIO
24,00¢

1GFA0375L
REF® 015857

V/inho Licoroso
Cabeca de Toiro
Reserva Privada

sOCIo

57,00¢

NAO SOCIO
60,00¢

REF® 015927

Moscatel Licoroso
Caves Velhas

Moscatel 50 Anos
Edicao Limitada

SOCIo

280,25¢

NAO SOCIO

295,00¢

1GFAQ50L
REF® 015878

TG -CIIECl Encomendas Minimas - 35€

Moscatel Settbal
Alambre
20 Anos

SOCIo

33,25¢

NAO SOCIO
35,00¢

TGFAOQ,50L
REF* 014291

Moscatel Licoroso

Caves Velhas
Carcavelos 30 Anos
Edicao Limitada

sOCIo

95,00¢

NAO SOCIO
100,00¢

1GFA0,50L
REF® 015877

Vinho Licoroso
Bastardinho

de Azeitao
40 Anos

SOCIo

285,00¢

NAO SOCIO

300,00¢

1GFA0,50 L
REF® 010519

66 = www.enoteca.pt



Espirituosos

Selecao Enoteca

Aguardente Velha Aguardente Vinica < e Aguardente
Curvada Cabeca ! ‘=
: 2. | S8 Egpirito
de Velha de Toiro = | P
Reserva 1 ﬁ 50 Anos
Privada ' mll H”H e
socio soclo = | soOcio
27,55¢ CABECA 57,00¢ 118,75¢
NAQ SOCIO NAO SOCI0 NAO SOCIO
29,00¢ 60,00¢ 125,00¢
1GFAQ,70L 1GFA050L 1GFA0,50L
REF2 015128 REF? 015926 REF* 015765
Aguardente )
de Medronho F Gin Co.gnac
Herdade | ! Ventozelo Hine Rare
= : 8 Craft B Fine
Alde.la ? Dry Gin X Champagne
8 de Cima !
Slolalo} = Slolao} - SOCIO
S 6175¢ = _-,ﬂgir{a = 23,75¢ 2 55,10¢
3 JE
@ I NAO SOCIO = W= M NAOSOCIO ’ NAO SO0
iR 65,00¢ e 25,00¢ 58,00¢
1GFAO50L " g 1GFAD50L 1GFAQ,70L
_— REF 015386 = REF= 013589 REF® 012046
Scotch Whisky Single Malt Whisky Single Malt Whisky
Cutty Sark Glen Moray Glen Moray
Prohibition Port Cask Elgin Heritage
Finish 12 Anos
socio soclo soclo
21,85¢ 21,38¢ 31,35¢
NAQ SOCIO NAO SOCIO NAQ SOCIO
23,00¢ 22,50¢ 33,00¢
1GFAO,70L 1GFA0,70L 1GFAQ,70L
REF= 012435 REF® 015206 REF* 014596

TGl Encomendas Minimas - 35€

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 67






