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Editorial

PRESCRITORES

Um prescritor (num sentido mais abrangente do termo), sera alguém com conhecimento numa determinada
area gue usa esse conhecimento para indicar, prescrever ou aconselhar uma outra pessoa (ou pessoas) em
relacao ao uso ou consumo de determinado bem ou servico.

A Enoteca, com os seus mais de 40 anos de aprendizagem continua e apoiada no saber de inimeros produtores
e endlogos, mais precisamente no conhecimento dos endlogos que constituem o painel de prova, assume-se
como um prescritor dos melhaores vinhos para todos os seus socios e clientes.

Mas seremos 0s Unicos? Nao, ndo temos essa presuncao, somos talvez dos poucos que o fazemos, a nivel
profissional de uma forma completamente imparcial. O processo de sele¢ao dos vinhos que apresentamos
permite-nos fazer esta afirmacao.

Também vbs, 0s nossos socios e clientes, ao dar a provar e a conhecer os vinhos que vos chegam através da
Enoteca, sao também prescritores, de facto sao a linha da frente neste combate constante contra os vinhos

nao merecedores de confianca.
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nserodio@enoteca.pt
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Painel de Prova ENOTECA
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Na Enoteca estamos constantemente a procura dos melhores vinhos. Para além das amostras que
chegam a Enoteca, uma equipa profissional seleciona aqueles vinhos que se destacam do panorama geral
no mundo dos vinhos portugueses. Regularmente sao realizadas provas cegas, nas quais os Enélogos que
fazem parte do Painel de Prova - Alvaro van Zeller, Anselmo Mendes, Jodo Silva e Sousa, José Manuel
Sousa Soares, Manuel Vieira e Tiago Alves de Sousa - conhecedores apenas do preco de venda ao publico

de cada um dos vinhos, avaliam os vinhos na sua qualidade/preco. S6 os vinhos que obtiverem classificagao
média igual ou superior a 14 (numa escala de 0 a 20) sao aprovados.

/ 7 RAZOES para pertencer 3 ENOTECA

/@ N / \ / N

| Objetividade | Rigor | Preco Justo
Sujeitamos todos \ Provamos todos os vinhos Apresentamos apenas
N 0s vinhos ao mesmo com critérios rigorosamente os vinhos com a melhor
LYJ processo de selecao. objetivos. relacio preco/qualidade.
| B B
< / [ c//
. Comodidade | Informacao \  Formacao
ﬁ Entregamos a sua \ Apresentamos as informacoes \ Publicamos artigos
encomenda em qualquer mais relevantes de cada vinho, de formagao sobre a
ponto de Portugal. bem como artigos e noticias tematica do vinho.
sobre o mundo vitivinicola
| Convivio Escolha o Clube certo para si
Organizamos visitas a Adegas, e inscreva-se!

Quintas e Herdades, bem como

Almocos e Jantares V/inicos. MAIS INFORMAGOES

enoteca@enoteca.pt / T. 228 348 440
\\ www.enoteca.pt
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Os Clubes -
ENOIECA

da ENOTECA

Descte 1987

Compare as vantagens dos 2 Clubes da ENOTECA!

EnoClube - Clube dos Conhecedores ENoTECAQ

—
C_ tube
CLUBE 00s CUNNE[EEUREﬁ

50,00€

Quota anual
Oferta inscricao SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior a quota anual.

Oferta Renovacao SIM - Sempre de valor igual ou superior a quota anual.

10% - Nos vinhos da Gama Enoteca (Bacelo Novo, Cave Real).
Desconto 5% - Nos restantes vinhos e produtos.
Desconto adicional de 5€ - em encomendas de 3 ou mais caixas.

Participacao em Eventos

SIM - Jantares Tematicos, visitas a Caves/Adegas, participagao em Vindimas, Cursos de Prova, etc.
da Enoteca

Programa Trimestral* SIM - Uma selecdo de 2 caixas (6 gfs. cada), que Ihe sera enviada todos os 3 meses (ler abaixo)

Envio da Revista Enoteca SIM - A Revista ENOTECA (trimestral) sera enviada aos s6cios do EnoClube.

Primeiros Provadores SIM - O sécio pode integrar o grupo dos Primeiros Provadores.

Enoteca Garrafeira Clube

tsme
SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior a quota anual.
SIM - Sempre de valor igual ou superior a quota anual.

5% - em todos os produtos.

Pal acao em Eventos NdO
da Enoteca

ENOTECA("

GARRAFEIRA CLUBE

Programa Trimestral* SIM - Uma sele¢do de 2 caixas (6 gfs. cada), que Ihe sera enviada todos os 3 meses (ler abaixo)
Envio da Revista Enoteca SIM - A Revista ENOTECA (trimestral) sera enviada aos socios do Enoteca Garrafeira Clube

Primeiros Provadores NAO

*Programa Trimestral

= Todos os trimestres, coincidindo com a edicao da Revista Enoteca, sdo selecionados os dois vinhos que tém a melhor relacao
qualidade/preco de todos os vinhos apresentados na Revista Enoteca (na edicao de Natal - 4° Trimestre, adicionalmente é
apresentado um Espumante). A informacao detalhada dos vinhos do programa trimestral é apresentada nas paginas centrais
da Revista Enoteca e na pagina inicial do web site Enoteca.

= A Enoteca compromete-se a enviar aos socios uma caixa de cada um dos vinhos propostos, sendo o débito efetuado ap6s o
envio. Se por qualquer motivo o Sécio ndo desejar receber os vinhos da proposta trimestral (parcialmente ou na sua totalidade)
apenas tera de informar a Enoteca dessa sua decisdao no prazo de 8 dias apds receber a Revista Enoteca.

= A proposta trimestral nao obriga o sdcio a qualquer nimero minimo de encomendas. Findo o prazo de rendncia, 0s vinhos
serdo enviados para a morada de entrega indicada pelo sécio (no caso da existéncia de encomendas de outros vinhos, a entrega
dos vinhos da proposta trimestral sera, sempre que possivel, efetuada na mesma data).

www.enoteca.pt = 5



Clubes da Enoteca /[ ENOTECAT

EnoClube - Clube dos Conhecedores (/M’/ )

Wy 74

\ Se para além da comodidade do Programa Trimestral, gosta de participar em eventos ligados a
tematica do Vinho, Visitas a Adegas e Herdades, Jantares V/inicos, Cursos de Prova, entre outros,
a modalidade certa para si € o EnoClube - Clube dos Conhecedores.

%
OFF

iy
Ell

22

71 Com uma quota de €50,00 anual (12 meses sobre a data de inscricao), os socios do EnoClube
- Clube dos Conhecedores usufruem, em todas as compras realizadas na Revista Enoteca ou
no site (enoteca.pt), de um desconto de 10% nos vinhos da gama Enoteca (Cave Real e Bacelo
Novo), de 5% em todos os outros produtos e se a encomenda for de 3 ou mais caixas tem um
desconto adicional de €5 sobre o preco final.

7 Na altura da inscricao e posteriormente todos os anos na altura da renovacao da quota anual,
0 Socio do EnoClube - Clube dos Conhecedores recebe uma caixa de vinhos selecionados
(sempre de valor igual ou superior & quota anual).

7 Aguando da inscricao no EnoClube - Clube dos Conhecedores, o Socio fica também inscrito no
Programa Trimestral* (pagina 5).

7 Apenas os Socios do EnoClube - Clube dos Conhecedores tém acesso a participacao nos
diferentes eventos organizados pela Enoteca e acesso ao grupo dos Primeiros Provadores.

Faca-se Socio do EnoClube

PELA INSCRIQﬁO/QUOTA
do 1° ano - 50,00€

RECEBA O:

Conjunto 6 garrafas
“NOVO sOci0” A

(Valor mercado - 84,40€)

7 Conjunto 6 Garrafas

Campanha Novo Socio

S/

QUINTA DO

CUME

o

Wosrgordy de
BUCELAS
TOREE Graimnha

ARINTE

i SN HADOR

1 Gfa. Quinta S. Salvador da Torre Loureiro 2023

1 Gfa. Quinta do Cume Reserva Branco 2023

1 Gfa. Morgado de Bucelas Puro Calcario Branco 2025
1 Gfa. Grainha Reserva Tinto 2022

1 Gfa. Barca do Inferno Reserva Tinto 2022

1 Gfa. Howard's Folly Sonhador Tinto 2020

Conjunto entregue com a primeira encomenda

-

I engl ENDTEB& j
L) e 7
\M, ..-\h_ __,,""

+ 1 Saca-Rolhas ENOTECA
2 DropStop ENOTECA

6 = www.enoteca.pt
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: | ENOIECAT |
Enoteca Garrafeira Clube \/ /

Clubes da Enoteca

\ Se por um ou outro motivo nao tém disponibilidade ou nao deseja participar nos eventos
ligados a tematica do Vinho, mas deseja usufruir da comodidade de participar no Programa
Trimestral, a modalidade mais indicada para si é o Enoteca Garrafeira Clube.

@ 7 Com uma quota anual (12 meses sobre a data de inscricdo) de €15,00 os socios

OFF do Enoteca Garrafeira Clube usufruem de um desconto de 5% em todos os produtos
encomendados na Revista Enoteca ou no site (enoteca.pt).

):U:U:K 7 Na altura da inscricao e posteriormente todos 0s anos na altura da renovacao da quota

@? anual, o Sacio do Enoteca Garrafeira Clube recebe uma caixa de vinhos selecionados

(sempre de valor igual ou superior a quota anual).

éf A Aquando da inscricao no Enoteca Garrafeira Clube, o Socio fica também inscrito no
Programa Trimestral* (pagina 5).

Campanha Novo Sacio

Faca-se Socio do
Enoteca Garrafeira Clube

PELA INSCRICAO/QUOTA
do 1° ano - 15,00€

RECEBA O:
Conjunto 2 garrafas

“NOVO SOCIO”

(Valor mercado - 28,00€)

1 Saca-Rolhas
ENOTECA

7 Conjunto 2 Garrafas

1 Gfa. Cave Real Reserva Douro Tinto 2020
1 Gfa. Cave Real Alentejano Tinto 2021

Conjunto entregue com a primeira encomenda

Escolha o Clube certo para si e INSCREVA-SE!
NO SITE www.enoteca.pt
OU PECA A FICHA DE INSCRICAO NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA
OU PELOS TELEFONES 228 348 440 / 934 400 893
OU PELO E-MAIL enoteca@enoteca.pt

www.enoteca.pt = 7



Montra de

PREMIOS
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20 PONTOS 36 PONTOS 36 PONTOS
10 Identificadores de Garrafeira Saca-rolhas ENOTECA 1 gfa Cave Real Reserva Douro
(reutilizaveis) Tinto 2020

== f \ |
\t?/- j/f
Y
50 PONTOS

2 Copos "Tinto do Clube”
da Schott-Zwiesel

44 PONTOS
Bomba de Vacuo “Vacuvin”
com 2 Rolhas

40 PONTOS
Voucher 10,00€ para utilizar numa
Encomenda ou no Site enoteca.pt

4
=1l
\ S
{
=]}
\ S

400 PONTOS

240 PONTOS
1 gfa Quinta do Vesavio Tinto 2022  Decanter ATLANTIS Cristal

60 PONTOS
2 Calices de Vinho do Porto
“Siza Vieira" da Schott-Zwiesel

2 Por cada compra é-lhe atribuida uma pontuacao correspondente a uma percentagem dos vinhos adquiridos (10%).

2 Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos
2 Todos os sécios/clientes que totalizam durante 1 ano um minimo de 20 pontos qualificam-se automaticamente

para escolher os prémios selecionados.
2 Considerar-se-a para o calculo da pontuacao todas as compras efetuadas desde o dia 1 de janeiro de 2003.

8 = www.enoteca.pt



Como Encomendar

a ENOTECA?

Como posso fazer uma Encomenda?

Para encomendar por favor escolha um dos seguintes métodos:

Site
Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a

Nota de Encomenda online.

\_|
ENOIECA

CLUBE DE VINHOS

Desce 1957

E-mail
Envie um e-mail para enoteca@enoteca.pt com os seus dados e escolhas.

Nota de Encomenda

Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e coloque-a num
posto ou marco de Correio.

Telefone

Ligue para o Telf. 228 348 440 ou 934 400 893 e diga-nos quais os produtos
que pretende.

Como é feita a entrega?

A sua Encomenda sera enviada por um Transportador especializado, para a
morada que nos indicou. As entregas sao gratuitas para Portugal Continental
e realizadas até 8 dias (teis.

NOTA: para as Regioes Autonomas & utilizado o sistema de grupagem, acrescendo o custo de 3€
por caixa, devendo a encomenda ser levantada no transitario.

Como posso pagar a Encomenda?

Podera pagar a sua Encomenda por Débito Direto, por Transferéncia Bancaria,
por Cartdo de Crédito, por Multibanco, por MBWay ou por Cheque.

Na sua Encomenda indigue qual o método de pagamento pretendido e a Enoteca

enviar-lhe-a os dados necessarios para que possa proceder ao pagamento.

www.enoteca.pt = 9



Noticias do

VINHO

EVENTO FORUM DE ENOLOGOS

Vila Galé Collection Palacio dos Arcos - 29 NOVEMBRO 2025

Realizou-se mais um evento do Férum de Endlogos, desta vez no Hotel Vila Galé Collection Palacio dos Arcos, tendo
estado presentes nas provas os endlogos Alvaro van Zeller, Bernardo Cabral, David Baverstock, Joao Silva e Sousa,
Jorge Alves, José Gaspar, José Maria Bettencourt, Mafalda Magalhaes, Manuel Vieira, Nuno Cancela de Abreu, Tiago
Alves de Sousa e Tomaz Vieira da Cruz. Como habitualmente, nos eventos organizados pelo Férum de Endlogos, os
enologos, no inicio da tarde, reuniram-se para provarem (em prova cega) varios vinhos e todos os que obtiveram
uma classificacdo média igual ou superior a 85% estiveram disponiveis para os socios os degustarem durante o
jantar (para além dos vinhos servidos com cada prato).

No inicio da noite, ja no jantar com os sacios, como welcome drink, esteve a ser servido o espumante Barao do
Hospital Padeiro Bruto Natural Rosé com varios petiscos (6peras de foie gras, esferas de chevre com améndoa
dourada, canapé de salmao fumado com ovas de truta e mini macarons de figo, chevre e tomilho). Na entrada,
como "vinho de servico', tivemos o Muros Antigos Escolha branco 2024, a acompanhar uma almofada crocante de
cogumelos em reducao de vinagre balsamico. O Vale da Raposa Reserva branco 2024 foi servido com o primeiro
prato, lagareiro de polvo com batata nova e grelos salteados. Entre o primeiro e o segundo prato, como limpa Palato
foi servido um flute de limao com vodka. Para acompanhar o segundo prato, lombo de Novilho com gratinado de
batata e mousse de espinafres foi servido o Murcas Minas tinto 2023. Para terminar o Porto Barao de Vilar Tawny
10 Anos com a sobremesa de crocante de chocolate e creme brulée.

Os vinhos aprovados no inicio da tarde e disponiveis para serem provados por todos durante o jantar foram: O
Espumante Scorpio Bruto Natural (Lisboa); os brancos Talentus Reserva 2024 (Lisboa), Pacheca Reserva Vinhas
Velhas 2024 (Douro), Covela Viognier Reserva 2024 (V. Verdes), Murgas Arinto 2022 (Bucelas), Morgado de
Bucelas Cuvée Arinto 2022 (Bucelas), Vicentino Reserva 2022 (Alentejo), Howard's Folly Reserva 2022 (Alentejo),
Pasmados Garrafeira 2015 (Peninsula de Setiibal), Venera Reserva 2023 (Douro); o rosé Quinta do Carmo (Alentejo);
os tintos Pasmados 2023 (Pen. Setdbal), Bacalh6a Touriga Nacional 2021 (Dao), Rio Bom Reserva 2023 (Douro),
Santa Vitoria Syrah 2023 (Alentejo), Santa Vitoria Touriga Nacional 2023 (Alentejo), Conde Vimioso Reserva 2022
(Tejo), Quinta da Oliveirinha Grande Reserva 2022 (Douro), Murgas Reserva 2021 (Douro), Tecedeiras Reserva 2021
(Douro), Venera Grande Reserva Vinhas Velhas e Touriga Nacional 2023 (Douro), Gandarada Reserva Especial 2022
(D3o), Vicentino Pinot Noir 2022 (Alentejo), Vilarissa Valley Grande Reserva Syrah 2020 (Douro), Esporao AB 2015
(Alentejo); os fortificados Porto Barao de Vilar L.B.V. Unfiltered 2018 (Porto) e o Porto Alves de Sousa Vintage
2023 (alguns destes vinhos ja estao disponiveis na presente revista e os restantes estardo brevemente no site e nas
proximas revistas Enoteca). Uma vez terminado o jantar, realizou-se o sorteio das garrafas que os socios presentes
nao abriram. Nao podemos terminar sem agradecer o apoio das empresas "Riedel - The Wine Glass Company” e
"Gifts4wine - Acessorios para vinhos" na realizacao deste evento.

10 = www.enoteca.pt



JANTAR COM PROVAS - Quanta Terra

Porto, 20 de NOVEMBRO 2025 (Restaurante DeCastro - Cais de Gaia)
Lisboa, 27 de NOVEMBRO 2025 (Restaurante Versatil - Alcantara) Quanta

Apresentacdo do projeto e dos vinhos pelos endlogos Celso Pereira e Jorge Alves ‘re rra
no Porto e pelo endlogo Jorge Alves em Lisboa : :

“iNo & art®

Tanto Celso Pereira como Jorge Alves poderiam ter como apelido ‘Quanta Terra’, ndao fossem eles proprios a
personificacao desta marca de vinhos. Foi o Douro que os juntou, ligando-os para a vida. Sao endlogos, gestores,
especialistas em vinho. Trabalham em casas diferentes, concorrentes. Até a um ponto. Porque a partir dai, e quando
entra em cena o Quanta Terra, a historia é outra.

Estiveram a prova os vinhos Espumante Quanta Terra Eclat Bruto 2020 e Quanta Terra Phenomena Rosé 2024,
no jantar com a entrada o Quanta Terra Grande Reserva branco 2023, com o prato principal o Quanta Terra Grande
Reserva tinto 2021 e com a sobremesa o Porto Quanta Terra Tawny 10 Anos.

No restaurante DeCastro Gaia os pratos que harmonizaram com os vinhos foram idealizados pelo Chef José
Guedes, desde os aperitivos que acompanharam os vinhos da prova, passando a entrada de Arroz cremoso de
peixe, para o prato principal tivemos Costela mendinha Maronesa com milhos de enchidos e para a sobremesa
Gratinado de maca com améndoa e baunilha.

Em Lisboa, no restaurante Versatil o Chef Ricardo Canelas presenteou-nos com Espetada Teriaky, Mini taquitos,
Mini blinis de pimentos e Chouquette de Emental para os vinhos da prova, para a entrada Tartaro de dois peixes,
para o prato principal Magret de pato, puré de abobora em espinafres salteados e molho de frutos do bosque e
para a sobremesa Tatin de maca com gelado de nata e caramelo toffee.

Porto - DeCastro Gaia

Lisboa - Versatil

www.enoteca.pt = 11



Noticias do

VINHO

JANTAR COM PROVAS - Herdade Aldeia de Cima

Lisboa, 22 de JANEIRO 2026 (Restaurante Versatil - Alcantara)
Porto, 29 de JANEIRO 2026 (Restaurante DeCastro - Cais de Gaia)
HERDADE

ALDEIA DE CIMA

Apresentacdo do projeto e dos vinhos por Pedro Canedo

A Herdade Aldeia de Cima é um projeto pessoal de Luisa Amorim, nesta Herdade nao existe um pedaco de terra
igual ao outro. Com a intencao de produzir a tipicidade regional caracteristica desta regiao quente que produz vinho
ha mais de 2000 anos, os vinhos da Aldeia de Cima, classicos e elegantes, evidenciam uma enorme complexidade
de solos heterogéneos e o caracter das castas indigenas e de castas perfeitamente adaptadas a regiao. \/inhos que
preservam a histaria do lugar.

Esteve a prova o HAC Alyantiju tinto 2018, no jantar com a entrada o HAC Garrafeira branco 2021, com o prato
principal o HAC Myndru tinto 2021 e com a sobremesa o HAC Garrafeira tinto 2021.

Em Lisboa, no restaurante Versatil os pratos que harmonizaram com os vinhos foram idealizados pelo Chef
Ricardo Canelas, desde os aperitivos que acompanharam o vinho da prova, passando a entrada de Vol-au-vent de
frango e cogumelos silvestres, o Magret de pato com puré de maga anisado e reducao de vinho tinto como prato
principal e Torta de ovo com gel de frutos vermelhos e tuile de améndoa para a sobremesa.

No Porto, no restaurante DeCastro Gaia os pratos que harmonizaram com os vinhos foram idealizados pelo Chef
José Guedes, desde os aperitivos que acompanharam o vinho da prova, passando a entrada surpreendeu-nos com
Pregado assado, emulsao de alho e azeite para a entrada, para o prato principal Lombinho de borrego, gnocchi com
cogumelos e salvia e para a sobremesa a Mousse de chocolate belga com flor de sal.

Lisboa - Versatil

Porto - DeCastro Gaia

12 = www.enoteca.pt



Conjunto Terroirs

| —
V.Verde —W
Morgado do Perdigao Rosé de -
Alvarinho & Loureiro Ventozelo ViAo
Branco 2024 2024
B vl

MORGADD
PERTHGAD

Ko

Dao

. Abanico
l,lsl)()a Reserva
Platonico Tinto 2022

Reserva
Tinto 2021

PSSARELLA o

Alentejo
Conde Vimioso Esporao
Sommelier Colheita
Edition Tinto 2022
Tinto 2022
Conjunto Sécio N&o Sécio Caixa 6 garrafas
6 Terroirs | 58,81€ | 61,90¢ | rerossiz

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 13



Francisco Macieira

Barca do Inferno Reserva Sousao Tinto 2021

A Forca do Atlantico. A Elegancia do Calcario. O Caracter do Sousao.

Entre a Serra de Montejunto e o Atlantico, onde a luz € ampla e o vento traz frescura do mar, nasce um vinho
de caracter raro. A 330 metros de altitude, na Quinta do Garrido, as vinhas da Barca do Inferno elevam-se
acima dos nevoeiros costeiros e beneficiam de um equilibrio natural que s6 os grandes terroirs oferecem.

O Barca do Inferno Reserva Sousao 2021 ¢ a interpretacao mais elegante de uma casta conhecida pela sua
intensidade. Aqui, 0 Sousao revela-se profundo, mas refinado. Estruturado, mas harmonioso. Poderoso, mas
sempre equilibrado.

Os solos argilo-calcarios, ricos em calcario ativo, conferem tensao, precisao e uma assinatura mineral subtil.
A'influéncia atlantica preserva a frescura natural da uva e permite maturacoes lentas, traduzidas num vinho
vibrante e cheio de energia.

A vindima manual foi realizada no momento ideal. A fermentagao decorreu com rigor e respeito absoluto
pela identidade da casta. O estagio parcial em barrica, complementado pela maturagao em betao, permitiu
integrar estrutura e pureza sem mascarar o caracter do terroir.

No copo, apresenta uma cor profunda e envolvente.

No aroma, revela camadas de frutos silvestres negros, ameixa madura e delicadas notas especiadas.

Na boca, € intenso e sedutor, com textura firme mas polida, sustentado por uma frescura que Ihe confere
equilibrio e prolonga o final de forma elegante e persistente.

E um vinho de presenca segura.

De gastronomia exigente.

De guarda promissora.

0 Barca do Inferno Reserva Sousao 2021 afirma-se como um Sousao atlantico de luxo
- feito para apreciadores que valorizam autenticidade, identidade e sofisticagao.

Um vinho que nao impae.

Marca.
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VINHA BARCA DO

INFERNO

Barca do Inferno

Reserva Sousao
Tinto 2021

Produtor Barca do Inferno

Denominacao de Origem Regional Lisboa

Casta Sousao

Vinificagao Uvas colhidas no inicio de Outubro

durante a noite. Uma parte das uvas fermenta em

inox e outra parte em betao. 30% do vinho estagia

em barricas de carvalho americano e os restantes

70% em cuba de betao, no minimo durante 12 meses.
Teor Alcodlico 14,5%

Notas de Prova Cor violeta intenso, quase opaco.
Aroma jovem com notas de frutos de bago maduros

e um toque mineral. Na boca é macio, frescura perfeita,
equilibrado, notas de frutos negros, taninos firmes.
Muito gastronémico.

Longevidade 8 a 9 anos

Servigo A 15/17°C com assados de carne, pratos bem
condimentados, carne vermelha grelhada ao ponto sem
molho, peixes gordos (sardinha, salmao).

Enologia Francisco Macieira

RO CHA -
5 + NENPASTANLE DT FLALAE o

Sécio Nao Sécio

11 ,88€ GFA 1 2,50€ GFAO,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas REF? 065983

71 ,28€ CAIXA 6 GFAS 75,00€ CAIXA 6 GFAS

GARROCHA

FAMIEY YINEYAKDS & WiNGny

PORTGAL

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 15



-PROJETO -

BARRICA X

Visita a Herdade da Aldeia de Cima
Sabado, 14 de Fevereiro de 2026

No ambito do Projeto Barrica X - Herdade da Aldeia de Cima Multi-Vintage, o EnoClube organizou mais
uma visita a Herdade para os sacios aderentes ao projeto, desta vez esperava-nos um momento especial, a
criacao do lote (assemblage) do vinho que ird ser o Herdade Aldeia de Cima Multi-Vintage.

Reunidos os Sacios e, apos uma breve conversa sobre a Herdade e sobre o projeto, fomos até a Vinha dos
Alfaiates onde Anténio Cavalheiro (en6logo) nos falou sobre a vinha e os seus pontos mais interessantes.
O tempo, apesar do frio e do vento excessivo, colaborou uma vez que a chuva decidiu nao aparecer!

Ja na Adega da Herdade, aproximava-se o momento magico, Antonio Cavalheiro falou-nos dos trés vinhos
que iriam compor o lote e alguns socios provaram cada um destes vinhos. E eis 0 momento, juntam-se os
vinhos numa proveta, um bocado deste, um pouco daquele e mais um pouco do outro... estava feito o lote
(ja anteriormente pensado, provado, repensado, provado mais uma vez, etc...). A composicao final foi esta:

- 70% Alicante Bouschet 2023 da \/inha dos Alfaiates com estagio em barrica de carvalho francés
- 20% Aragonés 2022 da Vinha de Santana estagiado em cimento
- 10% Trincadeira 2024 da Alfaiates em tinaja de barro

A primeira vez que o HAC Multi-Vintage viu a luz do dia! Os sdcios presentes provaram o vinho e a reagao
foi muito positiva, e embara o vinho ainda va estagiar em Foudres usados de Carvalho Francés de 1200 L
por uns meses, podemos ja afirmar com grande certeza que ira ser um grande vinho. Parabéns, Antanio
Cavalheiro, a ti e a toda a equipa que desde o inicio estao envolvidos neste projeto e que nos deram este
vinho. Ap6s a prova, esperava-nos uma merenda de produtos regionais e alguns néctares da Herdade.

Uma excelente e muito auspiciosa visita. Obrigado a todos, em especial ao Pedro Canedo e ao Anténio
Cavalheiro, que tornaram esta uma visita que iremos lembrar por muito tempo.
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Como Participar no
Projeto Barrica X

Herdade Aldeia de Cima Multi-Vi

Trincadeira
2024
estédgio em Tinajas
de Terracota

Alicante Bouschet

. 2023
Aragonés estagio em Foudres
2022 de Carvalho Francés

estdgio em Cubas

ntage

2° Fase
1 Margo 2026

a 31 Janeiro 2027

3% Fase
1 Fevereiro 2027
Langamento

Estagio em

de Cimento Nico Velo

Foudres de
Carvalho Francés

(Rétulo em desenvolvimento)

2022 2023

Que Preco?

Nov. 2025 Maio 2026
Assemblage
1 Setembro 1 Margo
2025 2026

1 Fevereiro
2027

J

HERDADE

ALDEIA DE CIMA

22 Fase - De 1 Marco 2026 a 31 de Janeiro de 2027, podera adquirir cada garrafa a 26,25€.

32 Fase - A partir de 1 de Fevereiro de 2027, entrara em vigor o preco de mercado, 35,00€ por garrafa.

Que Quantidade?

Calculamos que cada barrica dé origem a 576 garrafas de 750 ml, ou seja 96 caixas de 6 garrafas por cada barrica.
Cada participante ou co-proprietario podera adquirir:

&b QUADRO DE VALORES
PROJETO
BA R R | CA X 1 Margo 2026 a 31 Janeiro 2027 A partir de 1 Fevereiro 2027
€ 26,25/ gfa € 35,00/ gfa
= 1/32 de Barrica - 3 cx / 6 gfas 472,50 € 630,00 €
= 1/16 de Barrica - 6 cx / 6 gfas 945,00 € 1.260,00 €
= 1/8 de Barrica - 12 cx / 6 gfas 1.890,00 € 2.520,00 €
= 1/4 de Barrica - 24 cx / 6 gfas 3.780,00 € 5.040,00 €
= Meia Barrica - 48 cx / 6 gfas 7.560,00 € 10.080,00 €
= Uma barrica - 96 cx / 6 gfas 15.120,00 € 20.160,00 €
i ?
Quando recebo o Meu Vinho? NOTAS

= A entrega do vinho sera efetuada depois do estagio em
garrafa e quando o endlogo der a sua aprovagao para o
vinho ser apresentado. Considerando todos os fatores
envolvidos na produgao deste Multi-Vintage, calculamos

que seja em Fevereiro de 2027.

Para mais informagoes e/ou encomendas por favor

envie um e-mail para enoteca@enoteca.pt

= (Cada participante sera convidado para provar o lote do
Herdade Aldeia de Cima Multi-Vintage, na Herdade, antes
do seu langamento para o mercado (data a determinar).

= A Enoteca garante a entrega deste vinho ou a devolucao
do valor caso a qualidade do vinho nao corresponda a
qualidade expectavel.

www.enoteca.pt = 17



Vinificacao

\/

The Wine Collection

The Wine Collection:
heranca, territorio e visao no Douro

Ha histdrias que nao se contam apenas em datas, mas em gestos repetidos ao longo de geragoes.
A The Wine Collection nasce desse fio continuo que liga a familia van Zeller ao vinho ha mais de quatro
séculos, cruzando meméria e visao contemporanea. Um projeto que olha o Douro de dentro para fora,
respeitando o seu patrimonio e explorando, com sensibilidade e ambicao, as maltiplas expressoes que o
territério pode oferecer.

De uma linhagem historica a um projeto de futuro

A The Wine Collection, S.A. (antiga Barao de Vilar, S.A.) € uma empresa jovem, mas com uma historica
secular ligada a linhada da reconhecida familia van Zeller, que conta com 14 geracées ininterruptas
dedicadas ao comércio e producao de vinhos. Fundada em 1996 por Fernando Luiz van Zeller — e depois
passada aos seus filhos Fernando e Alvaro van Zeller — ap6s a venda da Quinta do Noval, entdo na posse
dafamilia, a2 seguradora francesa AXA, o nome original da empresa recupera um titulo de familia concedido
pela Rainha D. Maria Il — Barao de Vilar. Além de nome de empresa, Barao de Vilar foi também o nome
“emprestado” a uma das suas principais marcas de vinhos DOC Douro e Vinho do Porto.

Durante as trés décadas seguintes, em particular desde 2008, a Barao de Vilar, Vinhos SA, foi alargando
0 seu portfolio de marcas e de vinhos, reforgando as suas gamas em praticamente todas as categorias.
E eis que surge a primeira reflexao: a designacao, até entao, da empresa, nao refletia, na totalidade,
aquele que é hoje o projeto dos irmaos Fernando e Alvaro van Zeller - e de tantas outras pessoas. Surge,
assim, aquilo que hoje se conhece como “The Wine Collection”, uma empresa que representa uma colegao
de valores, ideias, estilos e vinhos, guiada por uma missao quase instintiva: preservar o patrimonio, criar
vinhos de qualidade superior e levar o Douro e o VVinho do Porto mais longe.

Onde o Douro se revela em diferentes paisagens e terroirs

Emolduradas pelas majestosas montanhas do Douro, as vinhas pertencentes a The Wine Collection contam
a historia rica e apaixonante de uma tradicao enraizada nas encostas ingremes e no terroir distintivo desta
regido vitivinicola Gnica. A combinacao Gnica de solos xistosos, altitudes variadas e microclimas singulares
cria as condicoes ideais para a producao de uvas de elevada qualidade, dando origem a vinhos que capturam
a autenticidade e a esséncia do terroir duriense. No total, a empresa detém 24 hectares para producao
propria de vinhos, contando ainda com cerca de 240 hectares de vinha de fornecedores fidelizados.

18 = www.enoteca.pt



A viagem comeca na Quinta do Tombo, localizada no Vale da Vilarica, no Douro Superior, planicie aluvionar
suavemente ondulada, que apresenta condigdes Unicas e privilegiadas para a viticultura, com um terroir
dificil de encontrar noutras partes do Douro. A bacia plana onde a quinta se insere, com pequenas colinas,
rodeadas por escarpas de granito, criam um conjunto particular e distinto de fatores. O solo € mais profundo,
mas com grande nivel de pedregosidade e o clima quente e seco, o que confere aos vinhos caracteristicas
Unicas e distintas dos restantes produzidos na regiao.

Ja em Vila Nova de Foz C6a, a Quinta do Saido desenvolve-se como um grande anfiteatro natural voltado
para o rio Douro. Nasce da comunhao entre a natureza e a cultura da vinha, preservando e valorizando a
biodiversidade e o patrimanio histérico, natural e paisagistico da regiao do Douro Superior.

Longe dos mapas e roteiros turisticos, a Quinta de ZOM descansa tranquilamente em Freixo de Espada
a Cinta. Situada no coracao do Parque Natural do Douro Internacional, esta cercada por uma paisagem
impactante de natureza e imponentes escarpas. O clima é rigoroso e seco, com veroes muito quentes e
invernos extremamente frios. Os solos xistosos e pedregosos intensificam ainda mais o clima, motivo pelo
qual se tem assumido como uma espécie de "laboratério a céu aberto” para Alvaro van Zeller, enélogo
executivo da The Wine Collection, S.A.

ENE
.

*

Uma colecao que da forma ) .
The Wine Collection

a identidade

A The Wine Collection &, apesar da sua
histdria recente enquanto empresa, um dos
grupos mais relevantes ligados ao Vinho
do Porto e, mais recentemente, aos vinhos
DOC Douro. O seu portefalio reflete nao
apenas escala e diversidade, mas sobretudo
uma visao construida ao longo de geracdes,
onde cada marca ocupa um lugar proprio
e bem definido. Da heranga da familia van
Zeller fazem parte nomes incontornaveis
como Barao de Vilar, Palmer, Feuerheerd's,
ZOM, Kaputt, Maynard's e Vilarissa, vinhos
que interpretam o Douro sob diferentes
estilos e ambicOes, mantendo sempre um
denominador comum: autenticidade, caracter Porto Palmer Cask 150 Anos
e profundo respeito pelo territorio.

Sacio Nao Sécio
1.567,50¢ 1.650.00¢ Caixade 1 gfa
GFAGTSL GFAOISL REF? 016053

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 19



Rotulos
PERSONALIZADOS

Um Servico Unico,
Original e Exclusivo
da ENOTECA

0

Escolha um Vinho

(Douro ou Alentejo),
um Espumante
ou um Porto.

2

Envie-nos a suas ideias
para o Rotulo: mensagens, XDEAHZADD
fotografias, desenhos, POR SU

Qn l\.r'rr 4
Viafoniliney
ey ®,

logotipos, dedicatorias...
Dé largas a sua
imaginacao!

3

Receba gratuitamente
em sua casa o Vinho
escolhido, com um
Rotulo idealizado por si!

20 = www.enoteca.pt



Celebre os momentos mais importantes e especiais da sua vida,
dos seus amigos e familiares, ou da sua empresa, com um Vinho de
inquestionavel qualidade e uma garrafa que leva a sua mensagem.

ESCOLHA AGORA
0 SEV VINHO!

Douro
Tinto 2022

Uma fotografia, um desenho, uma mensagem, uma ideia ou
apenas um tema, sao suficientes para a nossa Equipa de Design

criar e produzir o seu Rotulo.

Produtor The Wine Collection

Notas de Prova Cor granada-rubi. Aromas de fruta madura,
com notas marcantes de amora silvestre e notas a revelar
boa evolucao em garrafa. Na boca revela um sabor frutado
e complexo, boa acidez e um bom equilibrio.

Enologia Alvaro van Zeller

Alentejo
Tinto 2021

Produtor Hill Valley

Notas de Prova Cor rubi escuro. Aroma complexo, frutos
azuis e especiarias da madeira do estagio. Na boca é muito
equilibrado, com boa estrutura e uma 6tima acidez a dar-lhe
frescura. Suaves notas do estagio. Final suave e agradavel.
Enologia David Baverstock, Pedro Furriel

Espumante

Talentus
Grand Cuvée
Prestige

Produtor JAPG

Notas de Prova Cor dourada limpida com laivos
levemente rosados. Acidulo e fresco, estruturado
e envolvente. Na boca é fresco e aveludado.

Boa acidez. Bolha fina e cremosa. Final longo.
Enologia José Gaspar

Porto Tawny
10 Anos

Produtor The Wine Collection

Notas de Prova Cor dourado-avermelhado com reflexos
ambar. Notas de frutos secos (nozes), com um toque de
frutos vermelhos sobremaduros. Cheio na boca, com notas

de compotas, muito equilibrado, com um final longo e guloso.

Enologia Alvaro van Zeller

1 Gfa Sacio Nao Sécio
REFe015787 9,26€  9,75¢

3 Gfas Sacio Nao Sécio
REF:035787  26,93€ 28,35¢
6 Gfas Sécio N&o Sacio
ReF=065787  49,88€ 52,50¢
1 Gfa Socio Nao Sécio
REF:015971 9,26€  9,75¢

3 Gfas Socio Nao Sécio
REF:035971 26,93€ 28,35¢
6 Gfas Socio Nao Sécio
ReFrosse71  49,88€ 52,50¢
1 Gfa Sécio N&o Sécio
rere015157 - 11,40€ 12,006
3 Gfas Sécio Nao Socio
ReF 035157 33,25€ 35,00¢
6 Gfas Sécio Néo Sécio
REF=065157 64,60€ 68,00¢
1 Gfa Sécio N&o Sécio
Rerr012055  15,20€ 16,00¢
3 Gfas Socio Nao Sécio
REF=032055  45,03€ 47,40¢
6 Gfas Socio Nao Sécio
REF062055 86,87€ 91,44¢

PRAZO MAXIMO DE ENTREGA
15 DIAS apos confirmagao da Encomenda

ENCOMENDA MINIMA

12 Garrafas

= E-mail: enoteca@enoteca.pt

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO
FALE CONNOSCO

= Telf. 228 348 440

www.enoteca.pt = 21



BACELO

Dao

BACELO
NOVO

BRANCO 2024

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Encruzado, Malvasia Fina
Vinificagao Apos a prensagem das

uvas inteiras, o mosto limpo é
fermentado a 14°C.

Teor Alcoéblico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino.
Aroma muito limpo, jovem e frutado com
um ligeiro mineral. Na boca é equilibrado,
fresco e elegante confirmando as notas
de fruta. Final fresco e agradavel.
Longevidade 2 a 3 anos

Servigo Servira 10/12°C com

entradas, marisco, peixe ou saladas.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Sécio Nao Sécio
4,75€¢ 5,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

NOVO

Sempre Presente

&

Nova
Colheita

Douro

BACELO
NOVO

TINTO 2023

Produtor The Wine Collection

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Barroca,
Tinto Cao

Vinificagao Vindima manual com selecao criteriosa
das uvas. Desengace e esmagamento para cubas
inox onde ocorre a fermentacao com controlo de
temperatura. Finda a fermentagao, parte do lote
estagia em barricas usadas de carvalho francés

e americano durante 6 meses.

Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor rubi. Aromas de frutos
silvestres maduros (amoras pretas) envolvidos por
delicadas notas de especiarias. Na boca sobressai
a fruta madura equilibrada por boa acidez e

notas suaves de madeira. Taninos suaves e bem

integrados. Encorpado e elegante. Final prolongado.

Longevidade 6 a 7 anos

Servigo A 14/15°C com pratos simples de carnes
brancas e vermelhas, risottos, pastas e queijos de
intensidade média.

Enologia Alvaro van Zeller

Sécio Nao Sécio
4,75¢ 5,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende em Caixa de 12 gfas REF® 125943

Encomende em Caixa de 12 gfas REF? 126114

57,00€ 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pdgina seguinte

57,00€ 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pdgina seguinte

CONJUNTO BACELO NOVO

4 gfas. Bacelo Novo Branco 2024 Dao + 4 gfas. Bacelo Novo Tinto 2023 Douro
+ 4 gfas. Bacelo Novo Tinto 2020 Alentejo
s0C1057,00¢ caixa 12 GFAS NAO SOCI0 60,00¢ caixa 12 GFAS

Prego EnoClube na pagina seguinte

Alentejo

BACELO
NOVO

TINTO 2020

Produtor Herdade Monte Novo e Figueirinha
Denominagao de Origem Reg. Alentejano
Castas Trincadeira, Aragonez, Alicante Bouschet
Vinificagdo Fermentacao com curtimentas
curtas e controlo de temperatura. Parte

do mosto fermenta em lagares de inox com
pisadores automaticos sendo o restante
fermentado em cubas de inox com
remontagem.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma

vinoso com notas de frutos vermelhos

maduros e um toque de cha preto. Na boca

é suave e equilibrado com taninos suaves.

Final agradavel.

Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de carne e queijos.
Enologia Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

Sécio Nao Sécio
4,75¢ 5,00¢

GFAO0,75L GFAO0,75L

Encomende em Caixa de 12 gfas REF? 125279

57,00€ 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pdagina seguinte
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Socio
EnoClube

4,50€ cfa

BACELO 54,00€ oo
NOVO

&

Nova
Colheita

BACELO ACELO
NOVO NOVO

TNED | RED WINE
s, Tl L, Tt farracd

0.C, DOURG

BACELO

{ ~ NOVO

-

Garrafas Garrafas Garrafas

DAO DOURO ALENTE]JO

Bacelo sm.\/ara de videira para formar nova planta.

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 23



QUINTA NOVA

DE NOSSA SENHORA DO CARMO

TABOADELLA

1255

HERDADE

ALDEIA DE CIMA

JUINTA NovA
HES ERYA
18]

TERNE B

5

Quinta Nova

Reserva Terroir Blend

DOURO

Os nossos vinhos falam da nossa terra.

Na Quinta Nova, os vinhos sdo auténticos e raros,
com um profundo respeito pela heranga histérica
do vale do Douro. Vinhos com aromas frutados
e elevada concentragéo de cor, possuidores de
um equilibrio inigualével, refletem magistralmente

a exclusividade proporcionada pelo seu terroir.

TABOADELLA

1258

RESERWA - 2031

BARREL TOP WALK

Toriga Macional - Tinta Ranz - laen

R o ot - PR

Taboadella
Reserva Barrel Top Walk

DAO

Os vinhos Taboadella séo oriundos de
um terroir histérico, detentor de um
patriménio genético Unico que assegura
lentas maturagdes e deixa uma marca
de elegancia. Aqui, onde o passado e o
futuro se completam, os vinhos

nascem na vinha e na paisagem.

pRnanE
ALDE|A DE CIMA

RESERVA

MIMORD

FORIVGAL
b H

Herdade
Aldeia de Cima

Reserva

ALENTEJO

Na intencéo de produzir a tipicidade regional
caracteristica desta regido, os vinhos da
Aldeia de Cima, cléssicos e elegantes,
evidenciam uma enorme complexidade de
solos heterogéneos e o caracter das castas
indigenas. Vinhos que preservam a histéria do
lugar, auténticos mensageiros, transmitindo

as emocdes locais e o terroir.

www.quintanova.com

www.taboadella.com

www.aldeiadecima.com



Cesto de
PRIMAVERA

s

MUROS
ANTIGOS

e Al

MUROS
ANTIGOS

s

MUROS
ANTIGOS

Vinho Verde

- OFERTA

Voucher 10€ para usar
nas suas proximas compras

i L '
CASA. o |CASA 18 |CASA. 1
CAMBRES CAMBRES CAMBRES
- = . e . U . = = .

Douro

Douro

Conjunto 12 Garrafas

3 Gfas. Muros Antigos Escolha branco 2024 V. Verde
3 Gfas. Casa de Cambres Reserva Rosé 2024 Douro
3 Gfas. Cottas Tinto 2020 Douro

3 Gfas. Abanico Reserva Tinto 2022 Dao

PSSARELLA & MSSARELLA

MSSARELLA

Cesto de Sécio
PRIMAVERA = 89:30¢

Caixa 12 garrafas
REF® 126123

Nao Sécio

94,00¢

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 25



Galeria do Produtor

Quinta da Giesta
Boas Quintas

”

"Um endlogo, varias regides, perfis distintos de vinho
ultrapassa a fronteira do mote, tornando-se um
testemunho vivo de descoberta das caracteristicas
Unicas de cada regiao e da concegao de vinhos que se
afirmam pela originalidade. A filosofia Boas Quintas
assenta na diversidade e defende por isso que cada
um dos seus vinhos tem uma natureza e identidade
propria. A Boas Quintas brinda os seus consumidores
com uma producao de vinhos certificados de alta
qualidade, resultado da experiéncia vitivinicola e do
recurso a tecnologias de topo que permitem potenciar
as qualidades de cada néctar, atribuindo sofisticagao e
complexidade.

Com tradicao agricola de mais de 140 anos, a familia
Cancela de Abreu guarda registos da sua atividade
vitivinicola desde 1884. Em 1991, Nuno Cancela
Abreu, representante da 4* Geragao, administrador,
endlogo e viticultor, decidiu empregar toda a sua
experiéncia ao servico de um projeto que lhe
permitisse criar vinhos de alta qualidade, carater e
personalidade: nasceu assim o projeto Boas Quintas
na regiao do Dao.

A excelente recetividade por parte dos criticos e dos
consumidores aliada a umrol de prémios desde 1998, a
expansao para novas quintas e regioes da continuidade
a fundacao originalmente familiar, evoluindo para um
projeto ambicioso de producao de vinhos nas regioes
do Dao, da Peninsula de Setibal e do Alentejo. Nas
instalacoes da Boas Quintas na zona da Gandarada, a
moderna adega concentra toda a logistica da producao,
afinacao, enchimento, armazenamento e expedicao
dos vinhos. Aqui fica a base da empresa e o seu centro
de controlo de qualidade.

QUINTA DA

GIESTA

Desde 2010 que Nuno Cancela de Abreu abraca
um projeto multi-regional, marcando presenca nas
regioes do Dao, de Bucelas, da Peninsula de Setlbal,
do Alentejo, do Porto e do Douro.

A QUINTA DA GIESTA

A familia Cancela de Abreu guarda registos da sua
atividade nesta casa, construida no centro da vila
de Mortagua, desde 1884. Na Quinta da Giesta
predominam o verde dos pinhais, o cinzento do granito
e do xisto e os amarelos das giestas. Esta vinha esta
plantada em encosta, a uma altitude média de 200 m,
num solo com boa retencao de agua. Hoje a Quinta da
Giesta é sindnimo de exceléncia.

QUINTA Ba

GIESTA
E
“ﬁr & ﬁ?'

M \Ver pag. 28

26 =

www.enoteca.pt




Galeria do Produtor

Howard's Folly

O produtor Howard's Folly Wine nasceu em 2002
fruto da uniao de um empresario Inglés de Yorkshire,
Howard Bilton e de um endlogo Australiano, David
Baverstock. Desde o inicio que, o objetivo principal
desta uniao foi revelar o que de melhor as castas
portuguesas no terroir alentejano da Serra de Sao
Mamede (Portalegre) tém para oferecer.

Howard Bilton &€ um entusiasta, amante de vinhos e
admirador dos vinhos de Portugal, especialmente os
da regiao do Alentejo.

David Baverstock & um endlogo radicado em Portugal
e com provas dadas a nivel nacional e internacional da
sua experiéncia, saber e criatividade. Para aléem de ser
o cofundador e diretor de Enologia da casa Howard's
Folly e durante largos anos (cerca de 30), ter tido este
cargo no Esporao, & também atualmente Chairman
Winemaker do grupo Winestone. Foi considerado
endlogo do ano em 1999, 2013, 2015 e, mais
recentemente, em 2025.

A propriedade conta com 7 hectares na Serra de Sao
Mamede onde encontramos plantadas as castas
Touriga Nacional, Aragonez, Syrah, Trincadeira e
Alicante Bouschet.

Para além das vinhas proprias, tem acordos estabe-
lecidos com viticultores locais detentores de vinhas
velhas onde podemos encontrar mais de 20 castas
(muitas delas que nao se conseguem identificar).
Esta diversidade permite a vinificagcao de vinhos
anicos.

0|
@ |y

HOWARD’S FOLLY

Desde 2018, a casa Howard's Folly Wine conta com
uma moderna adega em Estremoz, a primeira adega
"urbana" em Portugal.

Esta adega conta com equipamentos de topo que
permitem extrair o que de melhor as uvas podem
dar. Howard's Folly Wine, mais do que apresentar
vinhos no mesmo patamar de qualidade ano ap6s
ano, &, acima de tudo, um pequeno produtor cujo
objetivo é sempre produzir o maximo de qualidade
em cada colheita, exemplo disso € o vinho que lhe
apresentamos este trimestre, o Howard's Folly
Sonhador tinto 2021.

""‘NI—IADOH
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Vinhos do

QUINTA b4

Ao poo

trimestre

“Cor rubi brilhante. Aroma exuberante marcado pelos
frutos vermelhos e negros, com um toque foral e de

especiarias. Na boca é suave, confirma a fruta do aroma.

A frescura a equilibrar o corpo. Taninos presentes mas
elegantes. Final muito suave e agradavel!

Nuno Cancela de Abreu

Quinta da Giesta
Tinto 2024
Dao

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao

Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen

Vinificacao Vindima manual. Contacto pelicular a frio
durante 2 dias, seguido de uma fermentacao de 5 dias
com temperatura controlada a 23°C. Maceragao suave.
Estagio de 6 meses em barricas de carvalho francés.
Teor Alcodlico 13,5%

Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 16/18°C com carnes vermelhas

ou brancas grelhadas, massas, pratos picantes

ou queijos de sabor ligeiro.

Enologia Nuno Cancela de Abreu

Sécio Nao Sécio
9,41€ 9,90¢
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas
REF2 066113

56,46€ 59,40¢

CAIXA 6 GFAS GFAQ,75L

Estes sao os vinhos que serdo enviados ao Socio
(1 caixa de cada) no ambito do PROGRAMA TRIMESTRAL

28 = www.enoteca.pt



SONHADOR

FMNTO 2021

Vinhos do

trimestre

“Cor rubi escuro e intenso. Aroma complexo, frutos azuis maduros
(amoras, mirtilos) e notas de especiarias do estagio em madeira.

A boa acidez da-lhe uma frescura notavel, intenso com taninos
Vvivos e precisos, com um toque de notas do estagio, boa estrutura
e equilibrio. Final suave e agradavel”

David Baverstock

Howard's Folly Sonhador
Tinto 2021
Alentejo

Produtor Howard's Folly Wine

Denominacao de Origem Regional Alentejano

Castas Vinhas Velhas, Alicante Bouschet, Aragonez, Trincadeira
Vinificagdao Vindima manual para caixas de 15Kg. Selecao manual
e desengace total seguido de esmagamento cuidado. Fermentacao
com remontagens e “délestage” a temperaturas controladas em
pequenas cubas de inox. Estagio parcial de 9 meses em barricas
usadas de carvalho francés e americano.

Teor Alcodlico 13,5%

Longevidade 9 a 10 anos

Servico A 16/18°C com pratos de peixes gordos, carnes brancas

e vermelhas.

Enologia David Baverstock

Sécio Nio Sécio Preco Especial para SOCIOS
9,41€ 13,506 |tz 12 ABRIL 2026
GFA 0,75L GFA 0,75L

Apos essa data:
Encomende em Caixa de 6 gfas a
REE? 065973 SOCIO 12,83€ GFA / CAIXA 6 GFAS 76,98€

56,46€ 81,00¢

CAIXA 6 GFAS GFA0,75L

Se for Sécio e pretender alterar a proposta do trimestre informe-nos, por favor, no espago de 1 semana

—

= Telefone 228 348 440 = E-mail enoteca@enoteca.pt
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ANSELMO

MENDES ,

Muros Antigos
Escolha 2024

Produtor Anselmo Mendes Viinhos
Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Castas Alvarinho, Loureiro, Avesso
Vinificagao Colheita manual para
pequenas caixas. Prensagem suave da
uva inteira desengacada. Clarificagao do
mosto a frio. Fermentacdo longa a baixa
temperatura. Estagio sobre borras finas
com batonnage regular durante 3 meses.
Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo-citrino
limpida. Aroma frutado, notas de fruta
amarela de caroco, ananas verde,

citrinos e um toque mineral. Na boca

é equilibrado e fresco. Final correto.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigco A 8°C como aperitivo ou a
acompanhar marisco, peixe cozido

ou grelhado e carnes brancas.

Enologia Anselmo Mendes

Socio Nao Sécio
5,70¢ 6,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065910
34,20  36,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Vinha A4uatro

Escolha 2024

Produtor VVinha A4uatro

Denominagao de Origem DOC Vinho VVerde
Castas Loureiro, Trajadura, Alvarinho
Vinificagao Colheita manual para
pequenas caixas de 20kg. Prensagem
com cacho inteiro, decantacao estatica
durante 48h. Fermentacdo a temperatura
controlada, em cubas de inox, entre 14-16
graus, durante 15 dias. Estagio em cuba
de inox durante 3 meses com batonnage.

Teor Alcodlico 12%

Notas de Prova Cor amarelo-citrino,
limpida. Aroma de fruta amarela e tropical,
boas notas florais. Na boca bom volume

e equilibrio, fresco com notas minerais.

Longevidade 3 a 4 anos

Servico A 10/12°C com pratos de

peixe e massas.

Enologia Patricia Peixoto

Socio

5,70¢

GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 066116

34,20¢

Caixa 6 GFAS

Nao Sécio

6,00¢

GFAO,75L

36,00€
Caixa 6 GFAS

|
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MUROS
ANTIGOS

LOUREIRO
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Muros Antigos

Loureiro 2024
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Produtor Anselmo Mendes Vinhos

Denominagao de Origem DOC Vinho Verde

Castas Loureiro

Vinificagao Colheita manual para

pequenas caixas. Prensagem suave da
uva inteira desengacada. Clarificacao a
frio durante 48 a 72h. Fermentacdo com
controlo de velocidade e temperatura.
Estagio minimo sobre borras finas de 3

meses com batonnages regulares.

Teor Alcodlico 12%

Notas de Prova Cor amarelo citrino.
Aroma de fruta jovem, notas florais

e fruta branca de carogo e um ligeiro
mineral. Boca com bom volume,
equilibrada, fresca. Final fresco e elegante.

Longevidade 8 anos
Servigo A 8°C como aperitivo ou a

acompanhar marisco ou peixe cozido

ou grelhado.

Enologia Anselmo Mendes

Socio

6,18¢

GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 065911

37,08¢

Caixa 6 GFAS

Nao Sécio
6,50¢

GFAO0,75L

39,00€
Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

QUINTA
* 5. SALVADOR =
TORRE

| =

LOUREIRC

Quinta de S. Salvador
da Torre Loureiro 2024

Produtor Quinta de S. Salvador da Torre
Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Castas Loureiro

Vinificagao Vindima manual para pequenas
caixas. Prensagem dos bagos inteiros sem
engaco, clarificagdo a frio e fermentagao
lenta, com temperatura controlada.
Estagio em cuba de inox durante 6 meses.
Teor Alcoélico 12%

Notas de Prova Cor citrina. Aroma
complexo, flor de laranjeira e jasmim

e notas citricas de toranja, e mentolados.
Boca muito equilibrada, fresco com
excelente acidez, vibrante. Boa textura.
Final muito agradavel.

Longevidade 7 a 8 anos

Servigo A 10/12°C como aperitivo ou
acompanhando saladas, mariscos e peixe
cozido ou grelhado.

Enologia Anselmo Mendes

Socio Nao Sécio
9,03¢ 9,50¢
GFA0,75L GFA0,75L

54,18¢ 57,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

30 = www.enoteca.pt



CAVE Brancos

ek

ficag f-»-q\.h

MUROS
ANTIGOS

2024
MEMCAD | MELGAST

e

ANAELIMO
MENDES

L

b
.

Muros Antigos
Alvarinho 2024

Produtor Anselmo Mendes Viinhos
Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Castas Alvarinho

Vinificagdo Colheita manual para
pequenas caixas. Prensagem da uva inteira
desengacada. Clarificagdo a frio durante
48ha 72h. Fermentacao longa a baixa
temperatura. Estagio minimo de 3 meses
sobre borras finas com batonnage regular.
Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino.
Aroma fresco e complexo, frutas brancas
maduras, péssego fresco, damasco, notas
pronunciadas de citrinos (limao e toranja)
e muito mineral. Boca com um ataque
fresco, bem equilibrado, acidez vibrante.
Final longo com bom volume.
Longevidade 10 anos

Servico A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhando marisco, peixes no forno,
carnes brancas e queijos de pasta mole.
Enologia Anselmo Mendes

Socio Nao Sécio
9,98¢ 10,50¢
GFA0,75L GFA0,75L

59,88¢ 63,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

UUINTA DA,
CARREGOSA

IR AN

Quinta da Carregosa
Colheita 2024

Produtor Quinta da Carregosa
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Viosinho, Rabigato, Malvasia Fina
Vinificagao \/indima manual com selecao.
Esmagamento e desengace total.
Maceracao pelicular pré-fermentativa a
10°C durante 48 horas. Decantacao a 7°C
durante 48h. Fermentagao com controlo de
temperatura (12/15°C). Estagio em inox.
Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo palido com
laivos esverdeados. Aroma jovem e fresco
com notas de frutos tropicais, frutos de
polpa branca e um toque abaunilhado.

Na boca é macio, estruturado e equilibrado
com boa acidez e mineralidade. Final longo.
Longevidade 3 a 4 anos

Servigo A 8/10°C sozinho ou com

pratos de peixe, carnes brancas, saladas

mediterranicas e pratos da cozinha oriental.

Enologia Fernando Costa, Jorge Alves

Sécio Nao Socio
6,65¢ 7,00¢
GFAQ,75L GFAQ,75L

39,90 42,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

LOURD ~

ZOM

Zom
2024

Produtor The Wine Collection
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Viosinho, Rabigato, Gouveio
Vinificagao \/indima manual, refrigeracao

e curta maceracao pré-fermentativa.
Desengace seguido de esmagamento em
prensa automatica. Fermentacdo em cubas
de ago inoxidavel. Parte do lote & transferido
para barricas de carvalho francés e o restante
permanece em cuba de inox durante 5
meses, dos quais, 4 com battonage.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo citrino, palido.
Aroma jovem e frutado, notas florais, de
fruta de caroco. Ataque de boca com notas
de battonage, macio com bom equilibrio e
acidez. Final agradavel.

Longevidade 3 a 4 anos

Servigo A 10/12°C com carnes brancas,
marisco e peixe.

Enologia Alvaro van Zeller

Socio Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

51,30€ 54,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

FMITE WINE
MO BANGS

Fhes

Quinta do Cume
2024

Produtor Quinta do Cume
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Rabigato, VViosinho

Vinificagao VVindima manual.
Fermentacao em cubas de inox com
temperatura constante de 16°C.
Estagio de 9 meses em cubas de inox.
Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo citrino.
Aroma jovem, vivo e fresco, frutado
com notas de citrinos e um ligeiro toque
tropical (maracuja). Na boca é equilibrado
com uma boa acidez a dar-Ihe frescura.
Final fresco.

Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 10/12°C com peixes gordos,
carnes brancas e queijos.

Enologia Frederico Cudell Tenreiro,
Jean-Hughes Gros

Socio Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFAQ,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 066029
51,30  54,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 31



CAVE Brancos

NOURO DOC

LOM
RESERVA il

A

Zom
Reserva 2023

Produtor The Wine Collection
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Viosinho, Rabigato, Gouveio
Vinificagao Vindima manual, refrigeracao
e curta maceragao pré-fermentativa.
Fermentacao em cubas de aco. 60% do
lote é transferido para barricas de carvalho
francés, uma pequena parte é armazenada
em barricas novas e o restante em barricas
de 2° e 3° ano onde estagia durante 12
meses. Os restantes 40% permanecem em
cuba de inox. Batonnage regular durante

6 meses. O vinho é estabilizado e filtrado
antes do engarrafamento.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino palido.
Aroma jovem e frutado com belas notas
da madeira bem integrada (baunilha,
pimenta branca). Na boca é encorpado,
cheio com uma boa envolvéncia da
madeira do estagio, boa textura e acidez.
Vinho muito gastronémico.

Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 10/12°C com carnes brancas,
marisco e peixe.

Enologia Alvaro van Zeller

Socio Nao Sécio
10,45¢ 11,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

62,70¢ 66,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

[OURG 2023
Dog
Alinade
i’lilwmiﬂlﬂlfn ke
siretr ¢ longevidids
Ariny, Viosinho e Grnes

LI e

\Venera
2023

Produtor Quinta dos Loivos
Denominacao de Origem DOC Douro
Castas Arinto, Viosinho, Gouveio
Vinificagao Colheita manual para caixas
de 15kg, triagem das uvas a entrada

da adega, prensagem suave do cacho
inteiro em prensa pneumatica inerte.
Decantacao estatica a frio durante 5
dias. Fermentacao em cuba de inox com
controlo de temperatura. Estagio em
cuba inox durante 9 meses.

Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor amarelo pélido
intenso. Aroma fresco e delicado, notas
vegetais envolvidas por nuances florais e
um toque de fruta de polpa branca muito
madura, citrinos e especiarias. A boca
envolvente confirma os aromas, ataque
de fruta madura e fresca e um toque
vegetal preciso e envolvente. Boa acidez.
Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 10/12°C com peixes do mar
ou refeicoes simples.

Enologia Jorge Alves

Socio Nao Sécio
11,88¢ 12,50¢
GFAO,75L GFA0,75L

45,30¢ 47,70¢€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

&

Nova
Colheita

CASADAPASSARELLA @

Abanico
Reserva 2023

Produtor Casa da Passarella
Denominacao de Origem DOC Dao

Castas Bical, Cerceal, Barcelo, Terrantez

e outras autéctones

Vinificagao Colheita manual para pequenas
caixas de 12 kg. Vinificagdo em balseiros de
2500 L e barricas usadas de 600 L. Estagio
de 12 meses em balseiros de carvalho.
Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo citrino
intensa. Aroma de fruta amarela madura,
lima, mel, especiarias, tosta, leves notas
fumadas, um toque mineral. Excelente
acidez na boca, guloso e complexo.
Encorpado e elegante. Final longo.
Longevidade 8a 10 anos

Servigo A 10/12°C com pratos elaborados
de peixe, patés, pratos de carnes brancas,
aves e carnes vermelhas mais complexas,
como cabrito assado ou chanfana.
Enologia Paulo Nunes

Socio e

Nao Sécio
9,03¢ 9,50¢
GFAQ,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 066045
54,18¢  57,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

TABOADELLA

1255

2024
UNQAKED
FRRUZAGDD - BICAL
CENECAL BRAMCD

ot

Taboadella
Unoaked 2024

Produtor Taboadella

Denominacao de Origem DOC Dao
Castas Encruzado, Bical, Cerceal-Branco
Vinificagdo VVindima manual.
Fermentagdo com controlo de
temperatura, 80% do mosto fermenta
em inox e os restantes 20% em tulipas
de cimento.

Teor Alcoédlico 13,5%

Notas de Prova Cor amarelo-citrino.
Aroma intenso, floral com notas frutadas,
citrinos e frutos brancos. Na boca é
elegante e harmonioso, com boa acidez
e estrutura. Final longo.

Longevidade 3 a 4 anos

Servigo A 10/12°C com entradas, peixes,
carnes brancas, aves e queijos.

Enologia Rodrigo Costa

Socio Nao Sécio
11,40 12,00¢
GFAQ,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 066011
68,40¢ 72,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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BUCELAS

ARINTO

Morgado de Bucelas
Arinto Puro Calcario 2025

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Bucelas
Castas Arinto

Vinificagao Vindima manual. Contacto
pelicular durante 4 horas, seguido de
fermentacao do mosto limpo a 14°C
durante 25 dias. Apés a fermentacao
realizou-se batonnage em cuba

durante 3 meses.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino
palido. Aroma elegante e fresco, jovem e
complexo, notas citricas, florais e frutadas
(fruta branca madura), leve especiado.
Excelente acidez, vibrante, bom equilibrio.
Bom final.

Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 10/12°C com entradas,
marisco, peixe grelhado e pratos frios
(saladas).

Enologia Nuno Cancela de Abreu

Socio

Nao Sécio
7,60¢ 8,00¢
GFAQ,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 066101
45,60  48,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Mar do Inferno
Arinto 2023

Produtor Garrocha Wines

Denominagao de Origem Reg. Lisboa
Castas Arinto

Vinificagao VVindima noturna, feita com
20% de Arinto de solo argilo-calcario

e 80% de solo vulcanico. Maceragao
pelicular durante 12 horas. Fermentagao
em inox. Estagio em cuba de betao

onde se realizou batonnage até um

més antes do engarrafamento.

Teor Alcodlico 12%

Notas de Prova Cor amarelo citrino com
alguma intensidade. Aroma jovem, fresco
e intenso, notas citricas com um toque
mineral. Na boca é equilibrado,

boa acidez, boa textura. Bom final.
Longevidade 3 a 4 anos

Servigo A 12/14°C com peixes, mariscos,

pratos condimentados da comida oriental.

Enologia Francisco Macieira

Socio Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFAQ,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 065981
51,30  54,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

Gamo
2023

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem Reg. Alentejano
Castas Arinto, Verdelho, Roupeiro
Vinificagao Ligeira maceracao pelicular.
Prensagem. Decantagao. O mosto limpo
é fermentadoa 17°C.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo citrino
intenso. Aroma jovem, notas citrinas
com um toque floral a madressilva, fruta
de carogo, damasco, néspera. Na boca

é fresco e equilibrado, confirma a fruta
do aroma, toque mineral. Final muito
suave e agradavel.

Longevidade 3 a 4 anos

Servigo A 8/10°C com peixes de mar,
mariscos e saladas frias.

Enologia Nuno Cancela de Abreu

Socio Nao Sécio
5,46¢ 5,75¢
GFAQ,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065982
32,76€  34,50¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Santa Vitoria
Reserva 2023

Produtor Casa Santa Vitoria
Denominagao de Origem Reg. Alentejano
Castas Arinto, Chardonnay, Verdelho
Vinificagao VVindima com selecao das uvas
na vinha. Desengace total e maceracao
pelicular. Fermentagao com controlo de
temperatura, 30% do mosto em barricas
de carvalho francés (onde depois estagia
durante 6 meses) e o restante em inox.
Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor amarelo palha aberto.
Aroma leve e delicado, frutos brancos
maduros com leve toque da barrica
(baunilha) bem integradas. Na boca é suave
e equilibrado com uma acidez discreta a
dar-Ihe frescura.

Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 8/10°C com queijos amantei-
gados, peixes grelhados e condimentados e
diversos pratos de carnes grelhadas.
Enologia Bernardo Cabral, Marta Maia

Socio Nao Sécio
12,26¢ 12,90¢
GFAQ,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 066117
73,56¢ 77,40€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 33
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Casa de Cambres
Reserva 2024

Produtor Solar de Cambres
Denominacgao de Origem DOC Douro
Castas Tinta Roriz, Touriga Nacional,
Touriga Franca

Vinificagao Colheita manual para
pequenas caixas de 20 kg. Prensagem
suave em prensa pneumatica.
Decantacao estatica. Fermentacao do
mosto a temperatura controlada em
cubas de inox. Estagio parcial em barrica
durante 6 meses sobre borras finas.
Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor salmao claro.
Aroma complexo com evolucao, notas
de péssego com um toque de framboesa.
Na boca revela-se muito suave e guloso
com uma textura cremosa. Um rosé
muito gastronémico.

Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de carne,
caca e queijos bem estruturados.
Enologia Anténio Braga

Socio Nao Sécio
7,60¢ 8,00¢
GFA0,75L GFAQ,75L

45,60¢ 48,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Zom
2024

Produtor The Wine Collection
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Tinto Cao
Vinificagao Colheita manual e transporte
das uvas em caixas de 20 kg para a adega.
Chegadas, foram imediatamente arrefecidas
em camara frigorifica e esmagadas e
desengagadas no dia seguinte. Pequena
maceragao em prensa pneumatica.
Fermentacao em cuba inox.

Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor casca de cebola
aberta. Aroma fresco e intenso com
notas frutadas e minerais. Boca fresca e
elegante, com bom volume. Final longo.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 10-12°C a acompanhar pratos
de carne branca, marisco, peixes e saladas.
0 setting perfeito incluiria um brunch

de sabado com ovos Benedict, tomates
secos e azeitonas.

Enologia Alvaro van Zeller

Socio s e

Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFAO,75L GFA0,75L

51,30¢ 54,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

&

Nova
Colheita

PASSARELLA

~ A DESCOBERTA

A Descoberta
2024

Produtor Casa da Passarella
Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz
Vinificagao Colheita manual para
pequenas caixas de 12 kg. Desengace
seguido de fermentagao com controlo
de temperatura.

Teor Alcoélico 12%

Notas de Prova Cor rosa salmao.
Aroma fresco, fruta vermelha jovem
(groselha, framboesa e morango),
notas florais e um ligeiro toque de
pimenta branca. Na boca é leve,
fresco e equilibrado. Final fresco.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 10/12°C como aperitivo ou
acompanhando saladas, marisco, pratos
de peixe, carnes brancas e pratos da
cozinha oriental.

Enologia Paulo Nunes

Saocio e
Nao Sécio

6,08¢ 6,40¢

GFAO,75L GFAO,75L

36,48¢ 38,40¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

!

CAEMENTA

Taboadella
Caementa 2023

Produtor Taboadella

Denominagao de Origem DOC Do
Castas Tinta Roriz

Vinificagdo Vindima manual. Desengace
total por vibragao. Prensagem da uva inteira.
Fermentagao em tulipas de cimento Nico
Velo. Estagio de 4 meses em barricas

de carvalho francés de 500L.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor rosa - casca de
cebola aberta. Aromas delicados de frutos
vermelhos (amora, framboesa), floral
(rosas), mineral e um leve toque de
especiarias (pimenta). Boca com boa
intensidade a confirmar a fruta vermelha
e as especiarias. Final agradavel.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 9/11°C com pratos de peixe,
massas apaladadas e carnes brancas.
Enologia Jorge Alves, Rodrigo Costa

Socio N30 S6cio
14,25¢ 15,00¢
GFAQ,75L GFA0Q,75L

85,50¢ 90,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

34 = www.enoteca.pt
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Cottas
2020

Produtor Quinta de Cottas
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinto Cao

Vinificagao \/indima manual para

caixas de 25 kg. Selecao, desengace

e esmagamento a entrada da adega.
Maceracdo pré-fermentativa de 24h.
Fermentagao em inox com controlo

de temperatura. Estagio parcial (30% do
lote) em barricas usadas carvalho francés
e americano durante 6 meses.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma
jovemn com boa intensidade, notas de
grafite, frutos do bosque, moka, chocolate
e madeira muito bem integrada. Na boca
equilibrado e elegante confirmando as
notas de madeira. Bom final.
Longevidade 10 a 15 anos

Servigo A 15/17°C com massas, aves,
carnes brancas e vermelhas.

Enologia Jodo Silva e Sousa

Socio Nao Sécio
7,55¢ 7,95¢
GFAQ,75L GFAQ,75L

45,30¢ 47,70€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Dalva
Reserva 2023

Produtor Granvinhos

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Tinta Roriz,
Touriga Nacional

Vinificagao Colheita manual. Desengace
total, maceracao pelicular. Fermentagao
com controlo de temperatura. Estagio de
12 meses em barricas de carvalho francés
de 500 litros.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma
fresco de frutos vermelhos e negros
complexados com leves notas de pimenta
e baunilha. Na boca é volumoso, macio
com taninos redondos, equilibrado e
estruturado. Final sedoso e persistente.
Longevidade 8 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de carne
vermelha, queijos fortes e cozinha
mediterranica em geral.

Enologia José Manuel Sousa Soares

Socio Nao Sécio
7,60< 8,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

45,60¢ 48,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

DUUHO 2028
Doc
Alrirade
Lot
Touegn Eramcye T B2

U’

VVenera
2023

Produtor Quinta dos Loivos
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Tinta Roriz
Vinificagao Colheita manual para caixas
de 15kg, triagem das uvas a entrada da

adega, desengace e esmagamento suave.

Maceragao pré-fermentativa a frio
durante 4 dias. Fermentacdo alcodlica
com controlo de temperatura e
remontagens bi-diarias durante 10 dias.
Fermentacao malolatica controlada.
Estagio em inox durante 14 meses.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi com laivos
violeta, aroma elegante e bem duriense
de fruta jovem e fresca. A boca confirma
o0s aromas, muita fruta e elegancia, macio
e envolvente. Taninos presentes mas
muito bem integrados. Equilibrado.

|deal para a mesa. Final agradavel.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 16/17°C com massas
apaladadas, peixes gordos, aves, carnes
brancas e queijos de estrutura média.
Enologia Jorge Alves

Socio Nao Sécio
11,88¢< 12,50¢
GFAQ,75L GFAQ,75L

71,28¢ 75,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

YINAD Tkt

Villa Lisa
Reserva 2022

Produtor Jodo Silva e Sousa
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz

Vinificagao Colheita manual para caixas de
20 Kg. Fermentagao em inox. Desengace e
esmagamento com pouca remontagem e
duas "délestage”. Maceragao pos-
-fermentativa. Estagio de 12 meses em
depositos de inox e em barricas de 500 L
de carvalho francés "Seguin Moreau".
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubiintenso. Aroma
jovern com boa intensidade, complexo,
notas de grafite, frutos do bosque,

moka, chocolate e madeira muito bem
integrada. Na boca equilibrado e elegante
confirmando as notas de madeira.

Bons taninos. Bom final.

Longevidade 12 a 15 anos

Servigo A 14/16°C com pratos da
cozinha mediterranica, pastas e queijos
de pasta mole.

Enologia Jodo Silva e Sousa

Scio Nao Sécio
8,46 8,90¢
GFAQ,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065909
50,76  53,40¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 35
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Cave Real
Reserva Douro 2020

Produtor Jodo Silva e Sousa
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional
Vinificagao VVindima manual. Desengace
e esmagamento. Fermentacao com
baixa intensidade de remontagem e 2
"délestage” Maceragao p6s-fermentativa
até final de Novembro. Separacao das
peliculas que serao posteriormente
prensadas. Estagio de 12 meses, em
depositos de inox e em barricas

de carvalho francés "Seguin Moreau”.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi fechado.

Aroma intenso com notas de fruta preta,
cereja e mirtilos, com notas de madeira do
estagio discretas e bem integradas.

Na boca é macio e elegante.

Final frutado, longo e persistente.
Longevidade 10 a 15 anos

Servigo A 14/16°C com carnes assadas,
caca de pélo, borrego, cabrito e queijos.
Enologia Jodo Silva e Sousa

Socio Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFAQ,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 065491
51,30¢ 54,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA NOVA

£ %0354 ALNIOLA DO CLIND

Quinta Nova
Unoaked 2023

Produtor Quinta Nova N. Sra. do Carmo
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Tinta Roriz, Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinto Cao, Tinta Amarela
Vinificagao Colheita manual. Selecao
manual das uvas com triagem a entrada da
adega. Desengace total, maceragdo pré-
-fermentativa a frio e fermentacao em
cubas de inox de 25.000 litros. Estagio em
inox e cubas de cimento entre 9 a 10 meses.
Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi com laivos
azulados. Aroma jovem e intenso,
exuberante e mineral, notas de frutos

do bosque. Na boca é muito macio e
equilibrado com boa estrutura, volume

e acidez. Final agradavel.

Longevidade 5 a 7 anos

Servigo A 16/17°C com massas
apaladadas, aves, carnes brancas

e queijos de estrutura média.

Enologia Antonio Bastos, Jorge Alves

Socio Nao Sécio
10,45 11,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 065796
62,70¢ 66,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

MINAS

Zom
Reserva 2021

Murcas Minas
2023

Produtor The Wine Collection
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Touriga Franca,
Viinhas Velhas Touriga Nacional, Tinto Cao, Tinta Roriz
Vinificagio Colheita manual para pequenas  Vinificagao Colheita manual. Desengace
caixas. Arrefecimento em camara frigorificae © esmagamento, pisaa pe. Fermentagao
posterior desengace seguido de fermentagao alcodlica com leveduras indigenas a

com controlo de temperatura. Estagio em temperaturas controladas em lagares de

barricas de carvalho francés (novas e usadas) 8/2N1L0 € prensagem em antiga prensa
durante 15 meses vertical. Estagio de 9 meses em cubas de

pey betdo e barricas usadas de carvalho francés.
Teor Alcodlico 14%

Notas de P C Iho rubi Teor Alcoblico 13%
otas de Froua Lor Vermeino rubl. Notas de Prova Cor rubi intenso com laivos

Aroma complexo, frutos negros e vermelhos igjeta. Aroma frutado com notas intensas
maduros quase compotados, comnotas  de frutos vermelhos e pretos maduros com
de madeira muito bem integrada. notas florais e balsamicas. Na boca é fresco
Na boca é muito equilibrado com a boa e vivo, com taninos firmes mas maduros.
acidez a dar-Ihe frescura. Os taninos estao  Boa acidez, bem integrada. Boa estrutura
presentes, mas maduros e bem integrados e persisténcia. Final longo, persistente.

no conjunto. Final longo. Longevidade 10 anos

Longevidade 8 a 10 anos Servigo A 14/16°C com carnes vermelhas
Servigo A 16/18°C com carnes vermelhas  (cabrito assado, porco preto), pratos
grelhadas e também carnes brancas e peixes condimentados de peixes gordos (bacalhau

assados no forno. Beneficia se for decantado €OM brga) e queijos de pasta mole.
meia hora antes de servir. Enologia Lourenco Charters, José Luis

Produtor Murcas
Denominagao de Origem DOC Douro
CastasTouriga Franca, Tinta Francisca,

Enologia Alvaro van Zeller Moreira Silva

Sécio - e Saocio e
Nao Sécio Nao Socio

10,45¢ 11,00¢ 10,93 € 11,50¢

GFAO,75L GFAO,75L GFAO,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 065807
65,58¢ 69,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

62,70¢ 66,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

36 = www.enoteca.pt
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Caldas Reserva
Touriga Nacional 2021

Produtor Alves de Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional

Vinificagao Vindima manual. Desengace
total. Fermentacao com controlo de
temperatura e longa maceracao. Estagio
de 12 meses em barricas de carvalho
francés de 2° e 3°ano.

Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma
com boa complexidade, muito floral, notas
de boa fruta, bergamota e um toque de
especiarias. Na boca encontramos taninos
vivos mas polidos e bem integrados com
um ligeiro vegetal mentolado. Final longo.
Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 16/17°C com carnes vermelhas,
aves e em particular com assados de
cabrito e porco bisaro. Beneficia se

aberto 30 minutos antes de servir.
Enologia Tiago Alves de Sousa

Sacio Nao Sécio
11,40¢ 12,00¢
GFAQ,75L GFAQ,75L

68,40¢ 72,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

VENTOZELO

TINTO B4
TIHMTA BARROCA

BOLIRCE
Do

Ventozelo
Tinta Barroca 2024

Produtor Quinta de Ventozelo
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Tinta Barroca

Vinificagao VVindima manual em cepas
com idade média de 20 anos, com selegao
de cachos na vinha. Selecéo a entrada da
adega, desengace total e esmagamento.
Fermentacao em inox durante cerca de
uma semana com maceragoes suaves

e controlo de temperatura.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi violeta. Aroma
intenso e elegante, notas de frutos
vermelhos maduros, compotas com um
toque floral. Na boca, & encorpado, taninos
macios e bem integrados, boa acidez,
bom equilibrio. Final longo.

Longevidade 6 a 7 anos

Servigo A 16/18°C com arroz de pato,
pratos de peixes gordos (bacalhau a bras)
ou carnes grelhadas.

Enologia José Manuel Sousa Soares

Socio Nao Sécio
11,88¢< 12,50¢
GFA0,75L GFAO,75L

71,28¢ 75,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

&

Nova

A Descoberta
Colheita 2023

Produtor Casa da Passarella
Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Jaen, Touriga Nacional, Alfrocheiro
Vinificagao Colheita manual para
pequenas caixas de 12 kg. Fermentacao
em lagar e em cuba com controlo de
temperatura. Estagio de 8 meses em
barricas usadas de 600 L de carvalho
francés e 4 meses em garrafa.

Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor pirpura.

Aroma de frutos vermelhos maduros.
Na boca é equilibrado e de grande
elegancia. Final médio.

Longevidade 6 a 7 anos

Servigo A 16/18°C com carnes
vermelhas e assados.

Enologia Paulo Nunes

Socio Nao Sécio
6,08 6,40¢
GFA0,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 066137
36,48¢  3840¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Colheita

Barca do Inferno
Reserva 2022

Produtor Garrocha Wines
Denominagao de Origem Reg. Lisboa
Castas Cabernet Sauvignon, Sousao
Vinificagao /indima noturna com
mistura de uvas no lagar, pisada a

pé na madrugada seguinte. 20% do
vinho estagia em barricas de carvalho
americano e os restantes 80% em
cubas de cimento.

Teor Alcodlico 14,5%

Notas de Prova Cor rubiintensa.
Aroma de fruta vermelha madura,
pimenta preta e especiarias. Boca com
bom volume, fresco e harmonioso,
poderoso. Final persistente.
Longevidade S a 10 anos

Servigo A 15/17°C com carnes
vermelhas grelhadas e peixes gordos
no forno ou grelhados.

Enologia Francisco Macieira

Socio Nao Socio
10,45¢ 11,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065811
62,70¢  66,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 37
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Conde Vimioso
Sommelier Edition 2022

Produtor Falua

Denominagao de Origem Regional Tejo
Castas Aragonez, Cabernet Sauvignon,
Petit Verdot, Syrah

Vinificagao Colheita manual para caixas de
15 kg. Desengace e suave esmagamento.

Fermentacao com controlo de temperatura e
maceragdo prolongada. Estagio de 12 meses

em barricas de segundo e terceiro ano de
carvalho francés.

Teor Alcoédlico 13,5%

Notas de Prova Cor granada profunda.
Boa intensidade aromatica, notas de fruta
madura, ameixas, amoras pretas, notas
minerais e um toque de especiarias.

Na boca é elegante e macio, com taninos
robustos mas muito bem integrados.
Final frutado e persistente.

Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 16/18°C com carnes grelhadas
e assadas, caga, enchidos e queijos.
Enologia Antonina Barbosa

Socio Nao Sécio
7 ,98€ 8,40¢
GFA0,75L GFAO,75L

47,88¢ 50,40€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Na Te Rales
2020

Produtor Herdade da Figueirinha
Denominacao de Origem Reg. Alentejano
Castas Touriga Nacional, Syrah,
Alicante Bouschet

Vinificagdo Fermentacdo em lagares
de inox com pisadores automaticos e
controlo de temperatura. Curtimentas
de duracdo variavel em funcdo da casta.
Fermentagdo a 26°C. Curto estagio
parcial em barricas de carvalho francés.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi. Aroma
expressivo de frutos vermelhos
levemente compotados e um toque de
especiarias. Na boca é intenso e muito
frutado com leve dogura ndo excessiva.
Macio e equilibrado. Final frutado.
Longevidade 6 a 7 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de
carne e queijos.

Enologia Filipe Sevinate Pinto,

Susana Correia

Saocio s ea
Nao Socio

8,08 850¢

GFA0,75L GFAO,75L

48,48Be  51,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

GAVE REAL

Pty o | e | Sl

Cave Real
Alentejano 2021

Produtor Hill \Valley

Denominacao de Origem Reg. Alentejano
Castas Vinhas Velhas, Alicante Bouschet,
Aragonez, Trincadeira

Vinificagdo VVindima manual. Selecao
manual e desengace total seguido de
esmagamento cuidado. Fermentacao
com remontagens e "délestage” a
temperaturas controladas em pequenas
cubas de inox. 9 meses de estagio parcial
em barricas usadas.

Teor Alcodlico 13,5 %

Notas de Prova Cor rubi escuro. Aroma
complexo, frutos azuis e especiarias da
madeira do estagio. Na boca & muito
equilibrado, com boa estrutura e uma
6tima acidez a dar-Ihe frescura. Suaves
notas do estagio. Final suave e agradavel.
Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de peixes
gordos, carnes brancas e vermelhas.
Enologia David Baverstock, Pedro Furriel

Socio Nao Sécio
9,03 9,50¢
GFA0,75L GFAO,75L

54,18¢ 57,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Florao
2021

Produtor Quinta da Fonte Souto
Denominagao de Origem Reg. Alentejano
Castas Alfrocheiro, Aragonez, Alicante
Bouschet, Touriga Nacional, Mistura de Castas
Vinificagao Vindima manual e triagem manual.
Desengace e esmagamento suave, prensagem
a baixa pressdo numa prensa pneumatica.
Fermentacdo em vasilhas com controlo
individual das temperaturas e movimentos de
maceragao. 75% do lote estagia 6 meses em
barricas usadas de carvalho francés de 400 L.
Teor Alcodlico 14,5 %

Notas de Prova Cor vermelho rubi intenso.
Aroma rico e complexo, frutos silvestres

com notas de frutos negros e vermelhos,
especiarias e um toque balsamico. Na boca

€ macio e fresco, muito equilibrado, com
taninos presentes, mas harmoniosos, tudo
bem casado a confirmar as notas aromaticas.
Final fresco e amplo.

Longevidade 6 a 7 anos

Servigo A 16/18°C com carnes vermelhas
grelhadas, costeletas de porco fritas.
Compativel com a dieta vegetariana e vegan.
Enologia Charles Symington, Pedro Correia,
José Daniel Soares

Socio Nao Sécio
9,03¢ 9,50¢
GFA0,75L GFAO,75L

54,18¢ 57,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

38 = www.enoteca.pt
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Alvarinho Reserva Branco 2023 Rabigato Branco 2023 Encruzado Branco 2023
Produtor Quinta de Pacos Produtor Quinta do Cume Produtor Casa da Passarella
Denominagao de Origem DOC Vinhos Verdes Denominagéo de Origem DOC Douro Denominagao de Origem DOC Do
Castas Alvarinho ) Castas Rabigato Castas Encruzado
Vinificagao \/indima manual em caixas de 19 kg. e o . = A .

- ; Vinificagdo Colheita manual. Fermentagao em Vinificagdo Colheita manual para pequenas caixas
Desengace das uvas e maceragao pelicular com badei trole de t N de 12 ke Parte da f tacio (25%) da
controlo de temperatura durante 5 horas. cu i':l .e inox com controle e. emperatura. e . g. Parte da fermentacao (25%) da-se
Fermentacdo em inox a temperatura controlada. Estagio de 18 meses em barricas novas e usadas barricas novas, ocorrendo o restante (75%) em
Estagio sobre borras finas com batonnage durante de carvalho francés de 225 L. cuba de cimento.
10 meses. Estagio parcial em barrica usada Teor Alcodlico 13,5% Teor Alcodlico 12,5%
e em garrafa durante 12 meses. Notas de Prova Cor amarela-citrina. Aroma elegante Notas de Prova Cor amarelo citrino intensa. Aroma de
Teor Alcodlico 13,5% o com notas florais, de frutos brancos de caroco fruta amarela madura, mel especiarias, tosta, leves
Notas de Prova Cor limpida, amarelo-citrino. ) . , B

. maduros e um toque mineral tipico da casta. notas fumadas, um toque mineral. Na boca é guloso,

Aromas complexos de frutos brancos, tropicais . ) ;
e florais muito bem casados com notas subtis da Boca com uma acidez vibrante, fresco, bom volume. complexo, muito boa acidez. Encorpado e elegante.
madeira do estagio. Na boca é equilibrado, com Equilibrado. Final é longo, fresco e persistente. Final longo.
bom volume e frutado. Final longo e persistente. Longevidade 10 a 12 anos Longevidade 6 a 8 anos
Longevidade Mais de 15 anos Servigo A 12/14°C com carnes brancas grelhadas, Servigo A 10/12°C com pratos elaborados de peixe
Servigo A 10/12°C com entradas, pratos de peixe aves de capoeira, peixes gordos assados e queijos. e marisco, peixes fumados, carnes brancas, caga de

e cabrito. Este vinho foi apenas ligeiramente filtrado,
pelo que podera criar depdsito com o passar dos anos.
Enologia Rui Cunha

Enologia Jean-Hughes Gros, Frederico Cudell Tenreiro penas e queijos.
Enologia Paulo Nunes

Sacio Nao Sécio Socio Nao Saécio Sacio Nao Sécio
15,20¢ 16,00¢ 20,43 21,50¢ 16,15¢ 17,00«
GFA0,75L GFA0,75L GFA0,75L GFA0,75L GFA0,75L GFA0,75L

91,20¢ 96,00€ 122,58¢ 129,00¢ 96,90¢ 102,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS (Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 39



CAVE Superior

Quinta Nova Reserva
Touriga Nacional Tinto 2022

%

Novo

cASA
PASSARELA
0 ENOLTO

0 ENOLOGO
Vinhas Velhas Tinto 2021

Para aquelas ocasioes...

SONHADOR

TINTO 2020

Howard'’s Folly
Sonhador Tinto 2020

Produtor Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Nacional

Vinificagao \/indima manual das uvas com selegao.
Desengace total, fermentacao em cubas de inox.
Estagio de 9 meses em barricas de segundo de
carvalho francés de 300 L.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi com laivos azulados. Aroma
intenso e fresco, notas florais de violetas e flor de
laranjeira, frutadas de mirtilos e amoras negras
bem envolvidas em notas especiadas da madeira
do estagio. Na boca é sedoso, confirmando a fruta
negra, taninos redondos e uma maravilhosa acidez
e mineralidade. Final prolongado.

Longevidade 12 a 14 anos

Servigo A 15/18°C com carnes vermelhas

e assados de carnes como cabrito e porco bisaro.
Enologia Jorge Alves, Antonio Bastos

Sacio Nao Sécio
16,15¢ 17,00¢
GFAQ,75L GFAO,75L

96,90¢ 102,00€
Caixa 6 GFAS

Caix Caixa 6 GFAS

Produtor Casa da Passarella

Denominagao de Origem DOC Dao

Castas Vinhas Velhas (Baga, Touriga Nacional,
Alvarelhdo, Tinta Pinheira, Jaen, Alfrocheiro,
Tinta Carvalha, etc.)

Vinificagdo Colheita manual para pequenas caixas
de 12 kg. Vinificagao em cubas de cimento com
maceracao pré e pos fermentativa. Fermentacao
espontanea com leveduras autoctones. Estagio
de 18 meses em toneis de carvalho.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor vermelho opaco. Aroma
fresco e complexo, frutos vermelhos com notas
de especiarias. Na boca é encorpado, fresco

e elegante. Final longo e persistente.
Longevidade 10 a 12 anos

Servico A 16/18 °C pratos de caga de pelo

e penas, carnes assadas, gastronomia regional
(arroz de pato, chanfana) e queijos curados.
Enologia Paulo Nunes

Socio Nao Socio
18,24¢ 19,20¢
GFA 0,751 GFA 0,751

109,44¢€ 115,20¢€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Howard's Folly

Denominagao de Origem Regional Alentejano

Castas VVinhas Velhas, Alicante Bouschet,

Aragonez, Trincadeira

Vinificagao VVindima manual para caixas de 15 Kg.
Selecdo manual e desengace total seguido de
esmagamento cuidado. Fermentagao com
remontagens e délestage a temperaturas controladas
em pequenas cubas de inox. Estagio de 9 meses
em barricas usadas de carvalho francés e americano.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma de frutos
silvestres pretos e azuis maduros (amoras, mirtilos),
azeitonas pretas e ligeiras notas abaunilhadas.

Na boca é intenso com taninos vivos e precisos,

boa acidez, bom volume e harmonia. Equilibrado.
Final agradavel.

Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de peixes gordos,
carnes brancas e vermelhas.

Enologia David Baverstock

Socio

Nao Sécio
12,83¢ 13,50¢
GFAOQ,75L GFA 0,75l

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065569
76,98¢ 81,00¢

(Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

40 = www.enoteca.pt



CAVE Superior

ESPORAO

RESERWA 22

Esporao
Reserva Tinto 2022

iEamece
ALDELA D CIkk

RESERVA

ERDR
rosTIGAL
e

Herdade Aldeia de Cima
Reserva Tinto 2021

Para aquelas ocasioes...

\L‘.
i

QUINTA v+ FONTE SOUTH

2019

Quinta da Fonte Souto
Tinto 2019

Produtor Esporao

Denominagao de Origem DOC Alentejo

Castas Alicante Bouschet, Trincadeira, Touriga Nacional,
Aragonés, Cabernet Sauvignon

Vinificagao Colheita separada por castas. Desengace
e esmagamento. Fermentagao alcotlica em cubas

de inox, cubas de betao e pequenos lagares de
marmore com controlo de temperatura. Fermentacao
malolactica em inox. Estagio de 12 meses em barricas
de carvalho francés e americano, 20% novas e 80%
usadas. Estagio minimo de 6 meses em garrafa.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi profundo e intenso. Aroma
profundo e complexo, charmoso, belo “sous bois’,
frutos vermelhos e notas especiadas. Na boca é vivo

e completo. Envolvente e super elegante, corpo sélido,
taninos finos e vibrantes. Bom equilibrio. Muito bom
final, persistente e equilibrado.

Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 16/18°C graus com pratos da cozinha medi-
terranica, carnes vermelhas, pratos condimentados.
Enologia Sandra Alves, Jodo Ramos

Socio Nao Socio
16,15¢ 17,00¢
GFA 0,75l GFA 0,75l

96,90¢ 102,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Herdade Aldeia de Cima

Denominagao de Origem Regional Alentejano
Castas Alicante Bouschet, Trincadeira,

Aragonés, Alfrocheiro

Vinificagdo Vindima manual. Fermentagao em
cubas de inox. A Alicante Bouschet estagia 12
meses em barrica de carvalho francés de 500 L
de 2° ano, a Trincadeira 6 meses em tinajas de
terracota de 150 L, a Aragonés 6 meses em dep6sitos
de cimento nico velo de 2600 L e a Alfrocheiro

6 meses em anforas de cocciopesto de 1000 L.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi. Aromas de alcacuz e baunilha
muito bem integradas com as notas de fruta preta
e especiarias. Complexo, elegante e equilibrado.
Denso com boa acidez e taninos firmes. Bons
indicios para uma excelente evolugdo. Bom final.
Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 15/16°C com carnes brancas, aves,
queijos suaves.

Enologia Jorge Alves, Antonio Cavalheiro

Sacio Nao Sécio
16,15¢ 17,00¢
GFA0,75! GFA 0,75l

96,90¢ 102,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Quinta da Fonte Souto

Denominagao de Origem DOC Alentejo

Castas Alicante Bouschet, Alfrocheiro, Syrah, T. Nacional
Vinificagao Vindima manual. Triagem manual na adega.
Desengace e esmagamento suave, fermentagdo e
maceracao separadas por castas. Maceracao pos-
-fermentativa. 50% do lote estagiou 8 meses em barricas
de carvalho francés de 400 L de segundo e terceiro ano.
Teor Alcoélico 14,5%

Notas de Prova Cor vermelho-ruby profundo.

Aroma fresco, frutos negros e notas balsamicas,

um "sous-bois” a evidenciar a boa evolucao em garrafa.
Na boca é cheio e saboroso confirmando os frutos
negros (frutos silvestres e ameixa) com um toque de
chocolate negro e pimenta preta. Bem estruturado

e fresco com taninos suaves. Final prolongado.
Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos intensos de carne,

caca e queijos fortes.

Enologia Charles Symington, Pedro Correia,

José Daniel Soares

Socio o
Nao Socio
17,39¢ 1830
GFA 0,751 GFA 0,75
104,34¢ 109,80¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 41
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Gal“l“afelfa dO CLUBE Para beber ou guardar..

Casa de Pacos
Reserva Especial Branco 2019

Produtor Quinta de Pacos

Denominagdo de Origem Regional Minho

Castas Arinto, Loureiro

Vinificagao Vindima manual em caixas de 19 kg. Cerca
de 50% do lote fermentou e estagiou em barricas usadas
de carvalho francés durante 16 meses tendo ocorrido
naturalmente a fermentagao malolactica com a adicao
de borras da colheita seguinte (2020). Estagio em garrafa
durante 28 meses antes do seu langamento no mercado.

S0OWd PP YSYD

Cor palha aberto, limpido. Aroma complexo, citrico e floral, folha
de limoeiro, damasco, notas de madeira bem integrada com algum

fumado, floral ex6tico. A boca confirma as notas citricas num Teor Alcodlico 12,5%
conjunto complexo, com camadas, cremoso, bela textura e boa Longevidade Mais de 15 anos
acidez, algum fruto seco, a denotar a madeira e uma boa evolucao. Servigo A 10/12°C pratos com alguma gordura, de aves

como arroz de pato no forno, frango do campo no forno
regado em azeite e e carnes vermelhas como cabrito ou

socio 21 ,38€ craozsL | Nao Sacio 22,50€ craost anho em forno a lenha
Enologia Rui Cunha

Venera .
Reserva Branco 2023

Produtor Quinta dos Loivos

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Viosinho, Gouveio, Arinto

Vinificagao Colheita manual para caixas de 15kg,
triagem das uvas a entrada da adega, maceragao pelicular
pré-fermentativa durante 6 horas, prensagem suave

em prensa pneumatica inerte. Decantagdo estatica a frio
durante 7 dias. Fermentacao em cuba de inox com controlo
de temperatura. Trasfega cuidada para barricas de carvalho
francés de 500 L. Estagio nas barricas com batonnage
Boca a confirmar as notas aromaticas. Jovem, fresco e com boa mensal durante 12 meses. Estagio minimo de 1 ano
estrutura, confirma as notas de carvalho francés bem integradas. antes do lancamento.

Final muito fino e persistente. Teor Alcodlico 13,5%

Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 12/14°C com arroz de marisco, peixes

o . assados, carnes brancas e massas.
soclo 28,50€ craozsL | Nao Sacio 30,00¢ craost. el Iz e

64,14€ caixa3 gfas 67,50€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF® 036036

ans3my

imaaas) OULLSIEY SIS 03N ]

Cor amarelo citrino com alguma intensidade. Aroma delicado, com
notas florais e de frutos brancos. Boa madeira a envolver os aromas.

85,50¢ caixa 3 gfas 90,00¢€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF* 036088

Dona Fatima
Jampal Branco 2022

Produtor ManzWine

Denominacao de Origem Regional Lisboa

Castas Jampal

Vinificagao Colheita manual com selegdo das uvas.
Desengace total. Maceracdo pelicular pré-fermentativa.
Fermentagdo em depésito de Inox de pequeno volume,

Cor amarelo citrina intensa. Aroma complexo, notas de fruta fresca, com controlo da temperatura (entre 14-16C°).
ameixa branca, frutos tropicais e citrinos, suaves notas de manteiga Final de fermentacdo em barricas de carvalho francés,
e tosta. Na boca é cremoso e fresco com notas de boa madeira. onde estagiou 6 meses com batonnage.

Final persistente e envolvente. Teor Alcodlico 13%

Longevidade Mais de 20 anos
Servico A 11/12°C com pratos ligeiros e pratos de peixe.
Enologia Ricardo Noronha

socio 23,75€ Grao7sL | Nao Sécio 25,00€ crao st

71,25¢€ caixa 3 gfas 75,00€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF* 035918

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 43



Garrateira do CLUBE
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Cor rubi escuro intensa. Aroma frutado com belas notas de frutos pretos
e vermelhos maduros e notas florais bem integrados com especiarias do
estagio em madeira. Na boca mostra-se fresco e equilibrado com bom
volume e estrutura. Bons taninos. Final muito elegante e persistente.

socio 1 8,05€ GFAO,75L

54,15¢€ caixa3gfas

YTTIAYOgYL

L

L TR T e
HIWM JOL TIHHYS

Nao Sécio 1 9,00€ GFA0,75L.
57,00€ caixa 3 gfas

Caixa 3 gfas REF? 035767

Cor rubi intenso com laivos azulados. Aroma intenso e complexo, notas
de frutos vermelhos com um toque floral e de especiarias (pimenta
branca, balsamico). Na boca é fresco e equilibrado com boa estrutura.

Final agradavel com belas notas do estagio em barrica.

socio 2 3, 75€ o

71,25€ caixa 3 gfas

op FIumg

o) P ol

Nao Sécio 25,00€ GFAO,75L.
75,00E€ caixa 3 gfas

O

Caixa 3 gfas REF? 034931

Cor vermelho granada. Aroma com boa estrutura e complexidade,
madeira bem integrada, algumas notas de boa evolucao em

garrafa, frutos pretos e especiarias. Na boca mostra-se complexo,
bom volume e estrutura. Equilibrado. Bom final, elegante e longo.

socio 2 3, 75¢€ a0

71,25€ caixa 3 gfas

Nao Sacio 25,00€ GFA0,75L.
75,00E€ caixa 3 gfas

Caixa 3 gfas REF? 035513

Para beber ou guardar..

Cottas
Reserva Tinto 2019

Produtor Quinta de Cottas

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Nacional, Touriga Franca,

Tinta Roriz, Tinto Cao

Vinificagao Colheita manual, triagem em tapete de
escolha, desengace e esmagamento, maceragao
pré-fermentativa e fermentacdo em inox com controlo
de temperatura. Maceragao pos-fermentativa longa
seguida de fermentagdo malolactica em barrica.
Estagio de 12 meses em barricas de carvalho francés.
Teor Alcodlico 14%

Longevidade 10a 12 anos

Servigo A 15/17°C com peixes gordos assados, carnes
vermelhas, caca de pelo, queijos.

Enologia Jodo Silva e Sousa

Taboadella
Barrel Top Walk Reserva Tinto 2021

Produtor Taboadella

Denominagao de Origem DOC Dao

Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen

Vinificagdo VVindima manual. Fermentacao prolongada
a temperatura controlada em cubas de inox e depésitos
de betdo. Estagio em barricas de carvalho francés

de 500 L e tosta média, Radoux, Taranseau e Cadous
de 12 a 14 meses.

Teor Alcoélico 13%

Longevidade 10 a 15 anos

Servico A 16/18°C com pratos de carne, caga e queijos
amanteigados.

Enologia Jorge Alves, Rodrigo Costa

Quinta do Monte d'Oiro
Tinta Roriz Tinto 2020
Produtor Quinta do Monte d'Oiro

Denominacao de Origem Regional Lisboa
Casta Tinta Roriz

Vinificagdo VVindima manual. Escolha de cachos e desengace

sem esmagamento. Fermentacao com 30% de engaco em
cubas de inox com reprodugao da pisa a pé e controlo de

temperatura (individual por cuba). Estagio de 16 a 18 meses

em barricas de carvalho francés, das quais 30% novas.
Teor Alcodlico 13,5%

Longevidade 8 a 10 anos

Servico A 16/18°C com bacalhau e polvo, carnes
cozinhadas lentamente, em assados, estufados ou
guisados, uma boa feijoada ou cozido a portuguesa.
Abrir a garrafa 30 minutos a 1 hora antes de servir.
Enologia Graca Gongalves, Gregory Viennois

44 = www.enoteca.pt



Garrateira do CLUBE

Cor vermelho denso. Bom aroma, expressivo e elegante.

Fresco mas com notas de frutos vermelhos e silvestres maduros,
quase compotados. Um “sous-bois” de fundo com bons taninos.
Na boca é complexo, redondo com boa acidez, suave e envolvente.
Bom fim de boca.

soclo 23,75€ craozsL | Nao Sacio 25,006 craozst

71,25¢€ caixa 3 gfas 75,00€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF* 035083

Cor rubi-granada profunda. Aroma intenso e complexo, notas de fruta
preta e vermelha maduras, notas florais, minerais e um toque de
especiarias. Na boca é concentrado, bem estruturado e fresco, confirma
os frutos negros com taninos bem presentes. Grande potencial de
envelhecimento. Final elegante, cheio de personalidade.

soclio 23,75€ craozsL | Nao Sacio 25,00€ craozsi.

71,25¢€ caixa 3 gfas 75,00¢ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF? 035597

Cor vermelho rubi. Aroma de frutos vermelhos maduros (morangos,
framboesas) e ligeiras notas abaunilhadas. Na boca é cheio, macio,
sedoso e elegante. Vinho com bom volume estrutura. Boa acidez

e equilibrio. Final agradavel.

sOCIo 23,75€ craozsL | Nao Sacio 25,00€ craozsi.

71,25¢€ caixa 3 gfas 75,00€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF® 035283

Para beber ou guardar..

Falua ig%}

Reserva Unoaked Undated tinto

Produtor Falua

Denominagao de Origem Regional Tejo

Castas Cabernet Sauvignon

Vinificagdo Este vinho é feito com os melhores lotes

das colheitas de 2016, 2017 e 2018. Depois da vindima
as uvas sao mantidas a 5 °C durante 24 horas.

As uvas sao entao desengacadas e suavemente
esmagadas, seguindo-se uma maceragao pré-fermentativa
a10/12 °C. A fermentacao alcodlica é feita em pequenas
cubas de inox, a temperatura controlada onde o vinho
permanece até ser feito o lote.

Teor Alcodlico 15,5%

Longevidade 12 a 15 anos

Servigo A 16/18°C com carnes vermelhas, caca,

pratos de bacalhau, queijos e enchidos.

Enologia Antonina Barbosa

Conde Vimioso
Reserva da Enoteca Tinto 2023

Produtor Falua

Denominagao de Origem Regional Tejo

Castas Touriga Nacional, Casteldo, Cabernet Sauvignon,
Aragonez

Vinificagao Vindima manual em parcelas selecionadas da
vinha do convento. Arrefecimento das uvas a 5°C durante
24 h. Desengace total e esmagamento suave. Maceracao
pré-fermentativa durante 48h a 10°C. Fermentagao
alcodlica seguida de fermentacao malolactica a temperatura
controlada. Estagio de 12 meses em barricas novas e de
segundo ano de carvalho francés.

Teor Alcodlico 14%

Longevidade 10 a 12 anos

Servico A 16/18°C com pratos de carnes grelhadas e
assadas, pratos de caca, enchidos e queijos.

Enologia Antonina Barbosa

Howard'’s Folly
Grande Sonhador Tinto 2022

Produtor Howard's Folly

Denominagao de Origem Regional Alentejano

Castas Aragonez, Alicante Bouschet

Vinificagao /indima manual para caixas de 15 Kg. Selecao
manual e desengace total seguido de esmagamento

total cuidado. Fermentagao em pequenas cubas de inox
com remontagens regulares e délestage a temperaturas
controladas. Estagio de 12 meses em barricas usadas de
carvalho francés e americano.

Teor Alcodlico 14,5%

Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 15/18°C com pratos de carnes vermelhas e caga.
Enologia David Baverstock, Pedro Furriel

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 45



CAVE Privada

Anselmo Mendes

A Torre
Branco 2019

Produtor Anselmo Mendes Vinhos

Denominagao de Origem DOC Vinho Verde

Casta Alvarinho

Vinificagao Colheita manual durante o periodo da
manha, para caixas pequenas e transporte para a adega
num curto espaco de tempo. Prensagem muito suave
de uvas inteiras desengacadas. Longa clarificagdo com
frio. Fermentacdo em barricas usadas de carvalho
francés de 400 litros. Estagio em barricas durante

9 meses com batonnage sobre borras totais.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Aromas complexos e delicados.

No nariz, as notas citricas demonstram o caracter
varietal da casta Alvarinho. Notas de baunilha e
améndoa, o estagio em madeira é delicado e subtil.

A acidez e mineralidade presentes encontra-se

em harmonia transmitindo estrutura e complexidade.
Fino e elegante, um terminar longo e persistente.
Longevidade 20 anos

Servigo A 10/12°C como acompanhando marisco
(arroz de lavagante), peixes (robalo, rodovalho), aves
(peru no forno, maigret de pato) e carnes brancas.
Enologia Anselmo Mendes

hillA
OLIVEIRY

1 o

Casa da Passarella

Villa Oliveira
32 Edicao Branco

Produtor Casa da Passarella

Denominacao de Origem DOC Dao

Castas Encruzado

Vinificagdo VVinho de lote de varias colheitas.

A colheita & manual para pequenas caixas de

12 kg. Fermentacao em curtimenta com final

em barrica de carvalho de 600L. Reservada

1 barrica de cada uma das colheitas de 2020,
2021, 2022, 2023 e 2024 para realizar o lote final.
Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor citrino-dourado. Aroma limpo
e complexo, notas de citrinos (lima, limao), fruta

branca (lichias) com um toque floral e de especiarias.

Grande volume e estrutura num conjunto de
excelente frescura e acidez. Final prolongado.
Longevidade 12 a 15 anos

Servigo A 10/12°C com pratos de peixe
estruturados, carnes brancas e queijos.
Enologia Paulo Nunes

Para momentos unicos...
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Herdade Aldeia de Cima .
Herdade Aldeia de Cima

Garrafeira Branco 2021

Produtor Herdade Aldeia de Cima
Denominacao de Origem Regional Alentejano
Castas Arinto, Antdo Viaz, Alvarinho, Perrum,
Roupeiro

Vinificagao VVindima manual. Decantagao lenta
a baixa temperatura em inox. Fermentacao
“sur lie" em balseiro novo de carvalho francés
Radoux de 3000 | com batonnage. Estagio de
9 meses no balseiro e 16 meses em garrafa
Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor amarelo palha limpida.
Aroma complexo com boas notas de fruta branca
de caroco (péra, maca), notas minerais e de
citrinos e leves notas de tosta. Na boca é cheio,
frutado e amplo, bem texturado e uma acidez
crocante. Final fresco e longo.

Longevidade 8 a 10 anos

Servigo A 10/12°C com peixes gordos grelhados
ou assados, pratos ricos de bacalhau, carnes
brancas, aves e queijos curados.

Enologia Jorge Alves, Antonio Cavalheiro

.

ig%

.

Novo

Socio 1 gfa - 50,35€
Nao Sdcio 1 gfa - 53,00€
Ref* 015852

Socio 1 gfa - 90,25€
Nao Sacio 1 gfa - 95,00€
Ref* 016059

Socio 1 gfa - 36,10€
Nao Sdcio 1 gfa - 38,00€
Ref* 016099
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CAVE Privada

Quinta do Cume .
Quinta do Cume /

Grande Reserva Tinto 2019  povo

Produtor Quinta do Cume

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas \/inhas Velhas

Vinificagdo Vindima manual. Fermentagao em
cuba de inox, com temperatura controlada

a 25°C. Estagio de 18 meses em barricas novas
de carvalho francés de 225 litros.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma complexo,
intenso e concentrado, frutos negros e do bosque

maduros, notas frescas de esteva, madeira e especiarias.

Na boca é muito equilibrado, com estrutura e volume,
concentrado e elegante. Taninos de boa qualidade.
Final muito longo e persistente.

Longevidade 10 a 15 anos

Servigo A 16/18°C com carnes assadas, borrego,
cabrito, cozinha tradicional portuguesa e pratos
condimentados.

Enologia Jean-Hugues Gros

Socio 1 gfa - 42,75€
Nao Sdcio 1 gfa - 45,00€
Ref* 016050

AT Ba

GIESTA

Para momentos unicos...
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Boas Quintas

Quinta da Giesta
Grande Reserva Tinto 2016

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao

Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz, Alicante Bouschet
Vinificagao Colheita manual. Desengace e maceragao
a frio de 72 horas. Fermentagao com longa e suave
maceragao com delestage. Fermentacao malolactica
em barricas novas de carvalho francés Allier

onde estagia por 18 meses.

Teor Alcodlico 13,5 %

Notas de Prova Cor vermelho profundo. Aroma jovem
e intenso, frutos do bosque e amora, com notas
aromas florais, cassis, especiarias e bosque. Na boca
& encorpado com taninos robustos mas polidos com
uma acidez e frescura marcantes onde sobressai a
fruta preta e o chocolate. Vinho cheio, concentrado e
complexo com grande potencial de envelhecimento.
Final equilibrado, expressivo, longo e persistente.
Longevidade 15 a 20 anos

Servigo A 16/18°C com caga, carne estufada
condimentada, carnes fumadas, bacon/presunto

e queijos curados.

Enologia Nuno Cancela de Abreu

Socio 1 gfa - 104,50€
Nao Sacio 1 gfa - 110,00€
Ref* 015848

Herdade Aldeia de Cima
Myndru
Tinto 2021

Novo

Produtor Herdade Aldeia de Cima

Denominagao de Origem Regional Alentejano
Castas Alfrocheiro, Tinta Grossa, Baga

Vinificagao Vindima manual. 70 % do lote fermenta
e estagia durante 14 meses em anforas cocciopesto
de 1000L, os restantes 30 % fermentam e estagiam
durante 6 meses em tinajas de terracota de 150L.
Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi aberta. Aroma elegante e
complexo, notas de frutos vermelhos frescos, notas
vegetais de esteva e carrasco, notas balsamicas.
Boa mineralidade e toques de casca de laranja no
final. Na boca revela-se ao mesmo tempo delicado
e firme, taninos redondos muito bem integrados

e acidez viva. Final longo e persistente.
Longevidade 8a 12 anos

Servigo A 14/16°C com caca de penas (perdiz)

ou pequena de pelo (lebre, coelho bravo), carnes
brancas, pratos ricos de peixe, cozinha regional
alentejana e queijos de meia cura.

Enologia Jorge Alves, Anténio Cavalheiro

Sacio 1 gfa - 66,50€
Nao Sdcio 1 gfa - 70,00€
Ref* 016100

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 47
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Aprovacdo pelos
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\/enera

Reserva Branco 2023

Espumante Scorpio

Bruto Natural

|
Produtor JAPG
Denominacao de Origem Regional Lisboa
Casta Arinto, Chardonnay
Teor Alcodlico 12,5%
Longevidade 4 a 5 anos apos dégorgement Peenpomt o orvme Vit Gomria
(Setembro 2025) Aimene revels um kg
Notas de Prova Bolha fina. Cor brilhante, amarelo f[ﬁmﬂf’u,_;
citrino com laivos dourados. Aroma complexo fr
aindicar boa evolucao, notas de frutos secos,
brioche e maca. Na boca é seco e complexo, com
bom ataque e belissima acidez,. Bom equilibrio,

Produtor Quinta dos Loivos

Denominagao de Origem DOC Douro

Casta VViosinho, Gouveio, Arinto

Teor Alcodlico 13,5%

Longevidade 10 a 12 anos

Notas de Prova Cor amarelo citrino com alguma
intensidade. Aroma delicado, com notas florais e de
frutos brancos. Boa madeira a envolver os aromas.
Boca a confirmar as notas aromaticas. Jovem, fresco
e com boa estrutura, confirma as notas de carvalho
francés bem integradas. Final muito fino e persistente.

e
b

envolvente e estruturado. Final fresco com
alguma persisténcia.
Enologia José Gaspar

Socio Nao Sécio
1 ll-,25€ ozt 15,00€ crao st

Encomende em Caixa de 2 gfas REF? 026024

28,50€ cara26ras 30,006 caa2cras

Aprovado pelos
Endlogos do Forum em

o=

Novembro de 2025

Murgas

Arinto de Bucelas Branco 2022

Produtor Quinta das Murgas

Denominagao de Origem DOC Bucelas

Casta Arinto

Teor Alcodlico 12,5%

Longevidade 8 a 10 anos

Notas de Prova Cor amarelo citrino-palha.
Aroma complexo com notas de boa evolugao.
Notas de fruta branca de carogo, ligeiro floral
e um toque de mel. Boa acidez na boca, fresco.
Bom corpo e estrutura. Final intenso e longo.
Enologia Bernardo Cabral

Sacio Nao Sécio
1 ll',25€ oz 15,006€ crao st

Encomende em Caixa de 6 gfas REF? 066121

85,50€ cavascras 90,00€ caasGras

VICENTIND

CETA ATLANTICH

=18

e

Haco Wi Resarrs 220

Enologia Jorge Alves

Socio Nao Sécio
28,50€ o5t 30,00€ crao st

Encomende em Caixa de 3 gfas REF2 036088

85,50€ Caixa 3 GFAS 90,00€ Caixa 3 GFAS

Aprovacdo pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2025

Vicentino

Reserva Branco 2022

Produtor Vicentino - Vinhas da Costa Atlantica
Denominacao de Origem Regional Alentejano
Castas Arinto, Chardonnay

Teor Alcodlico 12,5%

Longevidade 10 a 12 anos

Notas de Prova Cor amarelo-esverdeado intensa.
Aroma complexo com notas de limao, lichia, flores
brancas e um toque amanteigado e ligeiro fumado.
Na boca é rico e fresco com um toque salino.
Muito elegante, excelente evolucdo. Final muito
longo, persistente e agradavel.

Enologia Bernardo Cabral

Sacio Nao Sécio
1 6,63€ ozt 17,50€ craozs

Encomende em Caixa de 6 gfas REF? 066124

99,78€ caascras 105,00€ caxasGras

48 = www.enoteca.pt
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Aprovacdo pelos
Enologos do Forum em
Novembro de 2025

Howard's Folly

Reserva Branco 2022

Produtor Hill Valley Portugal

Denominagao de Origem DOC Alentejo

Casta Field Blend de vinhas velhas com 70 anos.
Predominancia de Arinto, Fernao Pires, Verdelho,
Cercial, Antao Vaz e Malvasia Fina

Teor Alcodlico 13% Longevidade 5 a 6 anos
Notas de Prova Cor amarela-citrina intensa.
Aroma complexo, intenso e elegante; fruta branca,
lima e espargos com notas de madeira muito bem
integradas e um toque leve de frutos secos e fumo.
Boa evolugao em garrafa. Boca ainda jovem com
tudo a casar, equilibrado e elegante, frutado com
boa acidez. Bom corpo, belissima estrutura.

Final longo e persistente.

Enologia David Baverstock

Sécio Nao Sécio
23,75€ oz 25,00€ crao st

Encomende em Caixa de 3 gfas REF2 036125

71,25€ Caixa 3 GFAS 75,00€ Caixa 3 GFAS

Aprovado pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2025

Venera
Grande Reserva Tinto 2023

Produtor Quinta dos Loivos

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Vinhas Velhas, Touriga Nacional

Teor Alcodlico 14,5% Longevidade Mais de 15 anos
Notas de Prova Cor rubi, intensa e profunda.
Aroma complexo, fruta vermelha e preta, notas

de especiaria e balsamicas com a madeira do
estagio muito bem integrada. Na boca é redondo

e suave, confirma os frutos negros. Elegante, firme,
taninos vivos com acidez equilibrada. Belissima
estrutura. Final preciso, longo e persistente.
Enologia Jorge Alves

Sécio Nao Sécio
38,00€ ernozs. 40,006 crao st

Encomende em Caixa de 3 gfas REF? 036089

114,00€ caascras 120,00€ caa3cras

Aprovado pelos
Enologos do Forum em
Novembro de 2025

Vilarissa Valley
Grande Reserva Syrah Tinto 2020

Produtor Quinta do Saido

Denominagao de Origem Regional Duriense

Casta Syrah

Teor Alcodlico 14,5% Longevidade Mais de 15 anos
Notas de Prova Cor rubi violeta, intensa, limpa e brilhante.
Aroma complexo e guloso, frutos negros maduros,

boa madeira muito bem integrada, notas balsamicas,
caixa de charuto, ameixa seca, alcaguz, baunilha, muito
elegante e com bastante espago para continuar a evoluir.
Muito harmonioso e equilibrado. Na boca é encorpado,
denso, com taninos polidos muito bem integrados no
conjunto. Boa acidez. Final longo e persistente.

Vinho com grande potencial de envelhecimento.
Enologia Alvaro van Zeller

Sécio Nao Sécio
35,1 Be€ o 37,006 crao7st

Encomende em Caixa de 2 gfas REF® 026037

70,30€ caxa26ras 74,00€ caxa2Gras

Aprovado pelos
Enologos do Forum em
Novembro de 2025

Conde Vimioso
Reserva Tinto 2022

Produtor Falua

Denominagao de Origem Regional Tejo

Castas Touriga Nacional, Cabernet Sauvignon,

Castelao, Aragonez

Teor Alcodlico 14% Longevidade 6 a 8 anos

Notas de Prova Cor granada intensa. Aroma complexo e
intenso a revelar boa evolucao. Fresco com notas de fruta
jovem, frutos negros e groselha, notas de especiarias,
tosta, folhas secas e balsamicas. Boca equilibrada e
elegante. Taninos firmes mas sem agredir, Boa estrutura
e volume, boa acidez. Final longo e persistente.

Enologia Antonina Barbosa

Socio Nao Sécio
1 5,20€ ozt 16,00€ craozsL

Encomende em Caixa de 6 gfas REF® 066127

91,20€ cavascras 96,00€ caras6ras

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 49
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Aproovado pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2025

Pasmados
Tinto 2023

Produtor José Maria da Fonseca

Denominagdo de Origem Reg. Peninsula de Setabal
Castas Malbec, Touriga Nacional, Syrah

Teor Alcodlico 13,5%

Longevidade 7 a 8 anos

Notas de Prova Cor rubi. Aroma limpo, intenso e
complexo; frutos vermelhos e silvestres maduros,
ligeiro vegetal e notas de madeira bem integrada.
Boca suave e equilibrada. Redondo, suculento e cheio,
ligeiro seco no final. Final longo e elegante.
Enologia Domingos Soares Franco

Sécio Nao Sécio
8,55€ ernozst  9,00€ crao7sL

Encomende em Caixa de 6 gfas REF? 066128

51,30€ caascras  54,00€ caasGras

Aprovacdo pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2025

Esporao
Alicante Bouschet Tinto 2015

Produtor Esporao

Denominagao de Origem DOC Alentejo

Casta Alicante Bouschet

Teor Alcodlico 14,5% Longevidade 12 a 15 anos
Notas de Prova Cor vermelha-rubi intensa e fechada
com laivos atijolados. Aroma a revelar muito boa
evolugao, "sous bois', fruta madura, frutos negros,
madeira muito bem integrada, notas de especiarias,
pimentao, pimenta preta, chocolate e notas
balsamicas, eucalipto. A boca confirma as notas
balsamicas e a boa evolucdo, 6tima acidez

e vivacidade, textura firme, boa estrutura e
complexidade. Final muito longo e persistente.
Enologia David Baverstock, Sandra Alves

Nao Sécio
30,00€ GFAO,75L

Encomende em Caixa de 3 gfas REF2 036130

85,50€ caiazcras 90,00€ cava3cras

. TOURIGA

SIONAL

B

FORTO

LBV

2018

R TLT R

Aproovado pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2025

Santa Vitoria
Touriga Nacional Tinto 2023

Produtor Casa Santa Vitoria

Denominacao de Origem Regional Alentejano
Casta Touriga Nacional

Teor Alcodlico 14%

Longevidade S a 10 anos

Notas de Prova Cor vermelha-rubi profunda.
Aroma limpo e complexo, notas de fruta jovem
madura, mirtilo, ginja, ligeiro balsamico.

Boca suave e equilibrada, ligeira acidez, bons
taninos, bom volume. Final longo e suave.
Enologia Bernardo Cabral, Marta Maia

Sécio Nao Sécio
20,h3€ eno7s. 21,506 crao7st

Encomende em Caixa de 3 gfas REF? 036129

61,29€

a36rAS  64,50€ caxa3Gras

\provado pelos
Enologos do Forum em
Novembro de 2025

Porto Barao de Vilar
L.B.V. Unfiltered 2018

Produtor The Wine Collection

Denominagao de Origem DOC Porto

Castas Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz,
Tinta Barroca, Tinto Cao

Teor Alcodlico 20% Longevidade Em cave 12a 15
anos. Depois de aberto 1 a 2 semanas

Notas de Prova Cor rubi com ligeiros laivos alaranjados
e acastanhados. Aroma de frutos vermelhos maduros
em compota (ameixa vermelha, morango, cereja, ginja),
bergamota, frutos secos, mel e especiarias brancas.
Boca cheia, redonda e doce, excelente equilibrio entre
aclcar e alcool, bons taninos e boa estrutura.

Final suave e longo.

Enologia Alvaro van Zeller

Sécio Nao Sécio
1 ll-,1 6€ oz 1 4,906 craoso.

Encomende em Caixa de 2 gfa REF® 026126

28,32€ Caixa 2 GFAS 29,80€ Caixa 2 GFAS

50 = www.enoteca.pt
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Conjunto Forum de Enologos

1 gfa. Espumante Scorpio Bruto Natural

) 1 gfa. Venera Reserva Branco 2023
( ral'ra [ as 1 gfa. Murgas Arinto de Bucelas Branco 2022

1 gfa. Vicentino Reserva Branco 2022

Uma oportunidade 1 gfa. Howard's Folly Reserva Branco 2022 20co
tinica de conhecer alguns 1 gfa. Vilarissa Valley Grande Reserva Syrah Tinto 2020 2 5 7 ’ 3 6€
dos Vinhos aprovados 1 gfa. Venera Grande Reserva Tinto 2023 ‘ W
pelo Forum de Endlogos 1 gfa. Conde Vimioso Reserva Tinto 2022 ‘ REF® 126131
1 gfa. Pasmados Tinto 2023 N3o Sécio
1 gfa. Santa Vitéria Touriga Nacional Tinto 2023 2 7 0’90€

1 gfa. Esporao Alicante Bouschet Tinto 2015
1 gfa. Porto Barao de Vilar L.B.V. Unfiltered 2018

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 51
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Espumante Espumante
Scorpio Bruto Natural Quinta do Boicao Arinto Bruto
- _ B 1GFAQ,75L - N _ 1GFAQ,75L
socio 14,25¢€ ‘ nAo socio 15,00€ | rer= 016024 socio 14,4b¢e ‘ NA0SOCI0 15,20€ | rere015372

Espumante Espumante
Barao do Hospital Padeiro Bruto Natural Rosé Espumante Muros Antigos Alvarinho
) 1GFAO,75L . o 1GFAQ,75L
SOCIo 1 5,20€ ‘ NAO SOCIO 16,00€ REF2 015941 SOCIo 1 5,20€ ‘ NAO SOCIO 16,00’@ REF2 015762

OYHTIAVATY

Espumante Espumante
Anselmo Mendes Alvarelhao Private Bruto Rosé Ventozelo Grande Reserva Bruto Natural
) o 1GFAO,75L . L 1GFAO,75L
socio 19,95¢€ ‘ nAo socio 21,00¢ ‘ REF? 015781 socio 23,75¢€ ‘ NA0 SOCI0 25,00€ | rere 015763

S1.LYAISTH
oavIrE

Espumante Espumante
Vértice Gouveio Bruto Respectus Encruzado Brut Nature Millésime
B o 1GFAD,75L ) L 1GFAO,75L
SOCIo 38,00€ ‘ NAo socio 40,00¢e REF2 015748 S0OCIO l|-7,50€ ‘ nAo socio 50,00« REF2 016025

G LI E-CIE W Encomendas Minimas - 35€

52 = www.enoteca.pt




Portos

Selecao Enoteca

Bar

(0501)

13,

NAO S

1GFA

Porto

de Vilar

Branco
10 Anos

SOCIo

78¢

14,50¢

REF® 012604

Porto
Barao
de Vilar

Finest

Reserve
0,751)

SOCIo

19,00¢

NAO SOCIO

20,00¢

TGFAO,50L
REF* 015886

ao

oclo

0,50L

Porto
Barao
de Vilar

Tawny

30 Anos
0,501)

SOCIo

71,25¢

NAO SOCIO

75,00¢

1GFAO50L
REF* 015819

= ._.T"m o i

P ALY P‘:-!._,A =2 1os

UG LI-CI{EICW Encomendas Minimas - 35€

Porto
Alves

de Sousa
Vintage

2020
(075L)

<600 ORT0

@A po o0
57,00¢ G

NAO SOCIO

60,00¢

1GFAQ,75L
REF® 015405

Porto
Barao
de Vilar

Tawny
10 Anos
(0751)

Selale]

15,20¢

NAO SOCIO
16,00¢

1GFAO,75L
REF® 011244

Porto

Maynard’s
Colheita

1974
0,751

179,55¢

NAO SOCIO

REF®015738

sOC10 gllllli

% i;’-ﬁ-m ol

AW NY
1GFAQ,75L LR

Porto
Quinta

do Tedo

Savedra
Vintage
2017
(0,751)

SOCIo

109,25¢

NAO SOCIO

115,00¢

1TGFAQ,75L
REF* 015776

Porto
Barao
de Vilar

Tawny
20 Anos
(0,501L)

sOCIo

42,75¢

NAO SOCIO
45,00¢

1GFAO50L
REF*013810

Porto
Barao

de Vilar

Very Old Tawny

80 Anos
0,751)

SOCIo

522,50¢

NAO SOCIO

550,00¢

TGFAQ,75L
REF* 016062

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 53
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Colheitas Tardias

Selecao Enoteca

har Acarert

Colheita Tardia Dao

Colheita Tardia
2024

(0,375L)

SOCIo

22,80¢

NAO SOCIO
24,00¢

1GFAQ50L
REF* 015857

Vinho Licoroso
Cabeca de Toiro

Reserva Privada
(0,50L)

Seldl[o]

57,00¢

NAO SOCIO
60,00¢

1GFA0,50L
REF® 015927

Moscatel Licoroso
Caves Velhas

Edicao Limitada

(0,50L)

Selale]

280,25¢

NAO SOCIO
295,00¢

1GFAO50L
REF® 015878

TG -CIIECl Encomendas Minimas - 35€

Quinta da Giesta

Moscatel 50 Anos

ALAMBERE

Moscatel Setabal
Alambre
20 Anos

(0,50L)

SOCIo

28,50¢

NAO SOCIO

30,00¢

1GFAQ50L
REF® 014291

Moscatel Licoroso
Caves Velhas
Carcavelos 30 Anos
Edicao Limitada

(0,50L)

Selale]

95,00¢

NAO SOCIO
100,00¢

1GFAO50L
REF® 015877

Vinho Licoroso
Bastardinho

de Azeitao
40 Anos

(0,50L)

sOCIo

285,00¢

NAO SOCIO
300,00¢

1GFA0,50 L
REF® 010519

54 = www.enoteca.pt



Espirituosos

Selecao Enoteca

r_
CURVADA
nE VELHA

Aguardente Velha
Curvada
de Velha

(0,70L)

sOCIo

27,55¢

NAO SOCIO
29,00¢

1GFAQ,70L
REF®015128

CABEGA

Aguardente
de Medronho

Herdad
.

de Cima riroges

(0,50L) =

sOcIo

®  61,75¢
e l NAO SOCIO

65,00¢

1GFAO50L N
REF® 015386 —

Scotch Whisky
Cutty Sark
Prohibition

(0,70L)

SOCIo

21,85¢

NAO SOCIO

23,00¢

1GFAQ,70L
REF* 012435

TGl Encomendas Minimas - 35€

TAA TRIRAIA

WREML

Cabeca
de Toiro
Reserva

TO[RD Privada

(0,50L)

Selale]

57,00¢

NAO SOCIO
60,00¢

1GFAO50L
REF® 015926

Gin

Ventozelo
Craft
Dry Gin

(0,50L)

Selale]

23,75¢

NAO SOCIO
25,00¢

1GFAO50L
REF® 013589

Port Cask
Finish

(0,70L)

sOCIo

21,38¢

NAO SOCIO
22,50¢

1GFAO,70L
REF* 015206

Aguardente Vinica

F—F 8 e e B

Single Malt Whisky
Glen Moray

Aguardente
JMF

Espirito
50 Anos

(0,50L)

sOcIo

118,75¢

NAO SOCIO
125,00¢

1GFAO50L
REF® 015765

Cognac
Hine Rare
Fine
Champagne

(0,70L)

sOCIo

55,10¢

NAO SOCIO
58,00¢

1GFAQ,70L
REF® 012046

Single Malt Whisky
Glen Moray
Elgin Heritage
12 Anos

(0,701)

S0CIo

31,35¢

NAO SOCIO
33,00¢

1TGFAQ,70L
REF* 014596

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 55



Barca do Inferno
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Barca do Inferno nasceu
nas vinhas da Quinta do Garrido

Um vinho de caracter raro, profundo e poderoso.
Um vinho que nao impoe. Marca.

www.barcadoinferno.com « info@barcadoinferno.com
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