ANOS

1984 - 2024

DIRETOR: JOSE SERODIO

J

RE\J\YTQTR"\."ESTR:‘L.SNTPEG“IJPLTg‘\JDCO\ IR

www.enoteca.pt ° TRIMESTR




ESPORAO

| 4

MURGAS

LOUREIRO

Ameal Murcas Espordo
Loureiro Minas Reserva
Branco Tinto Tinto
VINHOS VERDES DOURO ALENTEJO

‘Fazer os melhores produtos que a natureza proporciona,

de modo responsével e inspirador’
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Editorial

Quando nos reunimos com os endlogos do painel de provas, em Outubro Gltimo, demos uma vez mais conta
da natureza deste sector.

O rigor na selecao dos vinhos que apresentam os requisitos minimos para a sua selecao pela Enoteca, € uma
parte importantissima da prova mas nao é a Unica. A prova consiste em mais do que a classificagao absoluta
dos vinhos, cada provador / en6logo apresenta, para além da classificacao, as razdes da mesma.

Os pontos menos positivos sao, por norma, passados ao produtor e este em posse destes elementos pode
orientar os ajustes necessarios nas futuras colheitas.

Nao é nossa pretensao ser o juiz que aponta defeitos, a motivacao subjacente a este procedimento é simples,
a melharia da qualidade dos vinhos que nos sao apresentados.

O impacto deste procedimento é verificavel, tanto pelos endlogos do painel como pelos sacios e por nés
enquanto consumidores... a qualidade dos vinhos tem vindo a aumentar nos Gltimos anos.
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Aproveitamos estas linhas para desejar a todos
um Santo Natal e um Feliz Ano Novo!

g

AV
—

—

jserodio@enoteca.pt nserodio@enoteca.pt

Nos Selecionamos...
Estes 6 Endlogos garantem a qualidade
dos vinhos que apresentamos.

sl

Alvarovan Zeller Anselmo Mendes Jo#o Silva e Sousa

José Manuel Manuel Vieira  Tiago Alves de Sousa
Sousa Soares

Na ENOTECA os vinhos sao selecionados por um painel
de provadores, constituido pelos Engenheiros Alvaro
van Zeller, Anselmo Mendes, Jodo Silva e Sousa, José
Manuel Sousa Soares, Manuel Vieira e Tiago Alves
de Sousa, que os avalia segundo a relagao qualidade/
preco. Apenas sao aprovados os vinhos que obtiverem
uma classificacao igual ou superior a 14 valores (em 20
possiveis).
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Como Encomendar

a ENOTECA?

Como posso fazer uma Encomenda?

Para encomendar por favor escolha um dos seguintes métodos:

Site
Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a
Nota de Encomenda online.

E-mail
Envie um e-mail para enoteca@enoteca.pt com os seus dados e escolhas.

Nota de Encomenda

Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e coloque-a num
posto ou marco de Correio.

Telefone

Ligue para o Telf. 228 348 440 ou 934 400 893 e diga-nos quais os produtos
que pretende.

Como é feita a entrega?

A sua Encomenda sera enviada por um Transportador especializado, para a
morada que nos indicou. As entregas sao gratuitas para Portugal Continental
e realizadas até 8 dias (teis.

NOTA: para as Regides Autonomas é utilizado o sistema de grupagem, acrescendo o custo de 3€
por caixa, devendo a encomenda ser levantada no transitario.

Como posso pagar a Encomenda?

Podera pagar a sua Encomenda por Multibanco, por MBWay, por Cartao
de Crédito, por Transferéncia Bancaria, por Débito Direto ou por Cheque.

Na sua Encomenda indique qual o método de pagamento pretendido e
a Enoteca enviar-lhe-a os dados necessarios para que possa proceder
ao pagamento.

ENOIECA

CLUBE DE VINHOS
Descte 195




Os Clubes T
da ENOTECA

Descte 1957

Enoteca Garrafeira Clube | EnoClube - Clube dos Conhecedores

7 Se por um ou outro mativo nao tém disponibilidade ou nao deseja participar nos eventos ligados
a tematica do vinho, mas deseja usufruir da comodidade de participar no programa trimestral, a
modalidade mais indicada para si € o "Enoteca Garrafeira Clube”

A Se para além da comodidade do programa trimestral, gosta de participar em eventos ligados a
tematica do vinho, Visitas a Adegas e Herdades, Jantares Vinicos, Cursos de Prova, entre outros, a
modalidade certa para si € o "EnoClube - Clube dos Conhecedores".

y,

Enoteca Garrafeira Clube 4

Com uma quota anual (12 meses sobre a data de inscricao) de €15,00, os socios ‘ N\
do Enoteca Garrafeira Clube (EGC) usufruem de um desconto de 5% em todos os | ENOTECA
produtos encomendados na Revista Enoteca ou no site (enoteca.pt). Aquando da GARRAFEIRA CLUBE
inscricao no EGC, o Sacio fica também inscrito no Programa Trimestral*.

Na altura da inscricao e posteriormente todos os anos na altura da renovacao da
quota anual, o Sécio EGC recebe uma caixa de vinhos selecionados (sempre de valor
igual ou superior a quota anual).

EnoClube - Clube dos Conhecedores %

‘ ENOTECA(" ‘
Com uma quota de €50,00 anual (12 meses sobre a data de inscrigao), os sécios do | . — “‘
| < ”ﬂC/ %p/ﬂ |

EnoClube - Clube dos Conhecedores (EnoClube) usufruem, em todas as compras

realizadas na Revista Enoteca ou no site (enoteca.pt), de um desconto de 10% nos auséuusmwfcfnﬂﬂﬁ
vinhos da gama Enoteca (Cave Real, Selecao do Adegueiro, Enoteca e Bacelo Novo),

de 5% em todos os outros produtos e se a encomenda for de 3 ou mais caixas e um

desconto adicional de €5 sobre o preco final.

Na altura da inscricao e posteriormente todos os anos na altura da renovacao da
quota anual, o Socio do EnoClube — Clube dos Conhecedores recebe uma caixa de
vinhos selecionados (sempre de valor igual ou superior a quota anual). Aquando da
inscricao no EnoClube — Clube dos Conhecedores, o Sacio fica também inscrito no
Programa Trimestral*.

Apenas os Sécios do EnoClube — Clube dos Conhecedores tém acesso a participacao
nos diferentes eventos organizados pela Enoteca.

*Programa Trimestral: Todos os trimestres, coincidindo com a edi¢do da Revista Enoteca, sdo selecionados os dois vinhos que tém a melhor
relacdo qualidade/preco de todos os vinhos apresentados na Revista Enoteca (na edicdo de Natal - 4° Trimestre, adicionalmente é apresentado
um espumante). A informacao detalhada dos vinhos do programa trimestral é apresentada nas paginas centrais da Revista Enoteca e na pagina
inicial do web site Enoteca. A Enoteca compromete-se a enviar aos socios uma caixa de cada um dos vinhos propostos, sendo o débito efetuado
apo6s o envio. Se por qualquer motivo o Sécio ndo desejar receber os vinhos da proposta trimestral (parcialmente ou na sua totalidade) apenas tera
de informar a Enoteca dessa sua decisao no prazo de 8 dias ap6s receber a Revista Enoteca. A proposta trimestral ndo obriga o sécio a qualquer
nGmero minimo de encomendas. Findo o prazo de rendincia, os vinhos serdo enviados para a morada de entrega indicada pelo sdcio (no caso da
existéncia de encomendas de outros vinhos, a entrega dos vinhos da proposta trimestral sera, sempre que possivel, efetuada na mesma data).

www.enoteca.pt = 5



Porqué pertencer
que b ENGTECAT

C
2 ENOTECA?
° Descte 1957

Painel de Prova ENOTECA

Na Enoteca estamos constantemente a procura dos melhores vinhos. Para além das amostras que
chegam a Enoteca, uma equipa profissional seleciona aqueles vinhos que se destacam do panorama geral
no mundo dos vinhos portugueses. Regularmente sao realizadas provas cegas, nas quais os Enélogos que
fazem parte do Painel de Prova - Alvaro van Zeller, Anselmo Mendes, Jodo Silva e Sousa, José Manuel
Sousa Soares, Manuel Vieira e Tiago Alves de Sousa - conhecedores apenas do preco de venda ao publico
de cada um dos vinhos, avaliam os vinhos na sua qualidade/preco. S6 os vinhos que obtiverem classificagao
meédia igual ou superior a 14 (numa escala de 0 a 20) sao aprovados.

S

-

/ 7 RAZOES para pertencer a ENOTECA

K- -

| Objetividade | Rigor | PrecoJusto
\ Sujeitamos todos \ Provamos todos os vinhos \\ Apresentamos apenas
) 0s vinhos ao mesmo com critérios rigorosamente os vinhos com a melhor
LYJ processo de selecao. objetivos. relacio preco/qualidade.
Q
No& e
o | Comodidade | Informacdo | Formacio
ﬁ \ Entregamos a sua \ Apresentamos as informacdes . Publicamos artigos
encomenda em qualquer mais relevantes de cada vinho, de formagao sobre a
ponto de Portugal. bem como artigos e noticias tematica do vinho.

sobre o mundo vitivinicola

/ £

| Convivio Escolha o Clube certo para si
\ Organizamos visitas a Adegas, e inscreva-se!

Quintas e Herdades, bem como

Almocos e Jantares V/inicos. MAIS INFORMAGOES

| enoteca@enoteca.pt/ T. 228 348 440
\_ www.enoteca.pt

6 = www.enoteca.pt



Montra de

PREMIOS

4
A
20 PONTOS 36 PONTOS 36 PONTOS
10 Identificadores de Garrafeira Saca-rolhas ENOTECA 1 gfa Cave Real Reserva Douro
(reutilizaveis) Tinto 2020

/ '\_/ \

A
.ll, 6
i~ - A A

40 PONTOS 44 PONTOS 50 PONTOS
Voucher 10,00€ para utilizar numa Bomba de Vacuo “Vacuvin” 2 Copos "Tinto do Clube”
Encomenda ou no Site enoteca.pt com 2 Rolhas da Schott-Zwiesel

=\

60 PONTOS 236 PONTOS 300 PONTOS
2 Calices de Vinho do Porto 1 gfa Herdade Aldeia de Cima Decanter ATLANTIS - ENOTECA
"Siza Vieira” da Schott-Zwiesel Alyantiju Tinto 2018

2 Por cada compra é-lhe atribuida uma pontuagao correspondente a uma percentagem dos vinhos adquiridos (10%).
2 Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos

2 Todos os socios/clientes que totalizam durante 1 ano um minimo de 20 pontos qualificam-se automaticamente
para escolher os prémios selecionados.

2 Considerar-se-a para o calculo da pontuacdo todas as compras efetuadas desde o dia 1 de janeiro de 2003.

www.enoteca.pt = 7



QUINTA NOVA

DE NOSSA SENHORA DO CARMO

TABOADELLA

1255

HERDADE

ALDEIA DE CIMA

2022
QUINTA Nova

Quinta Nova

Reserva Terroir Blend

DOURO

Os nossos vinhos falam da nossa terra.

Na Quinta Nova, os vinhos sdo auténticos e raros,
com um profundo respeito pela heranca histérica
do vale do Douro. Vinhos com aromas frutados
e elevada concentracdo de cor, possuidores de
um equilibrio inigualével, refletem magistralmente

a exclusividade proporcionada pelo seu terroir.

TABOADELLA

1255

RESERVA - 2021

BARREL TOP WALK

Touriga Nacional - Tinta Roriz - Jaen

DAO

LA DE EIMA - PERTUSAL

\w

Taboadella
Barrel Top Walk Reserva

DAO

Os vinhos Taboadella séo oriundos de
um terroir histérico, detentor de um
patriménio genético Unico que assegura
lentas maturac¢des e deixa uma marca
de elegancia. Aqui, onde o passado e o
futuro se completam, os vinhos

nascem na vinha e na paisagem.

WIRDADE
ALDELA DE CIMA
R.ESERVA
MENDRO
PORTUGAL
n2

Herdade
Aldeia de Cima

Reserva

ALENTEJO

Na inten¢&o de produzir a tipicidade regional
caracteristica desta regifio, os vinhos da
Aldeia de Cima, cléssicos e elegantes,
evidenciam uma enorme complexidade de
solos heterogéneos e o caracter das castas
indigenas. Vinhos que preservam a histéria do
lugar, auténticos mensageiros, transmitindo

as emocdes locais e o terroir.

www.quintanova.com

www.taboadella.com

www.aldeiadecima.com



Noticias do

VINHO

Jantar com Provas : Falua

- Y
Porto, 19 de Setembro (Restaurante DeCastro Gaia) <
Lisboa, 26 de Setembro (Restaurante Falstaff) W
Apresentagdo do projeto e dos vinhos por Antonina Barbosa

A "rentrée” enogastronomica da Enoteca foi feita com a casa Falua, primeiro no Porto no restaurante DeCastro e
na semana seguinte em Lisboa no restaurante Falstaff. Comecamos com a prova do Barao do Hospital Loureiro
2022, da regiao dos Vinhos VVerdes e com o Conde Vimioso Sommelier Edition Rosé 2023 do Tejo. No jantar para a
entrada foi servido o ja nosso conhecido Falua Unoakead Reserva branco 2020 (Tejo), seguido de duas novidades da
casa. Aincursao da Falua pelas terras durienses trouxe-nos para o prato principal o Quinta de S. José tinto 2021 e para
sobremesa o Porto S. Leonardo Tawny 10 Anos.

Em relagao as harmonizacoes, essa viagem pelos sentidos, o Chef José Guedes do DeCastro apresentou-nos como
entrada um arroz de camarao e tamboril, para o prato principal um franguinho recheado com sabores portugueses e
para finalizar um divinal toucinho do céu. Ja em Lisboa, o Chef André de Sousa do Falstaff como entrada preparou-nos
um filete de robalo em cama de beterraba e maca verde com crocante de grao, para o prato principal um cachaco de
porco assado, seu jus, gnocchi glaciado e crumble de castanha e chourico e para terminar o jantar uma sobremesa de
tarte tatin de péra com infusao de moscatel e baunilha.

Fundada em 1994, a Falua - Sociedade de Vinhos esta focada na producao e comercializacdo de vinhos de grande
qualidade. Com mais de 25 anos de historia no mercado nacional e internacional, a Falua detém um vasto portfdlio,
estando presente no Tejo (Conde Vimioso e Falua), na regido do Vinhos Verdes (Barao do Hospital) e mais recentemente,
no Douro (Quinta de S. José, Quinta do Mour&o).

Porto - DeCastro Gaia

Lisboa - Falstaff

www.enoteca.pt = 9



Jantar com Provas - Enoport

Porto, 17 de Outubro (Restaurante DeCastro Gaia) eno por t WI nes

Lisboa, 24 de Outubro (Restaurante Falstaff)

Apresentacdo do projeto e dos vinhos por Nuno Faria

Em Outubro o produtor que apresentou os seus vinhos aos sécios da Enoteca foi a Enoport Wines, produtor
presente em varias regides como, alias, verificamos pelos vinhos apresentados. Na prova tivemos o Espumante
Quinta do Boicao Arinto Reserva Bruto de Bucelas e o vinho branco Quinta Sao Joao Batista Reserva 2023 do
Tejo. No jantar trés lancamentos, a acompanhar as entradas o Caves Velhas Reserva Encruzado 2022 do Dao, com
o0 prato principal o Cabeca de Toiro Terroir Cabernet Sauvignon Reserva tinto 2022 do Tejo e para a sobremesa o
vinho licoroso Quinta do Boicao Arinto 2003.

As harmonizacoes foram igualmente soberbas, o Chef José Guedes do restaurante DeCastro (Porto) preparou-nos
como entrada um lombo de bacalhau a minhota, depois para o prato principal uma vitela cozinhada lentamente em
vinho tinto e para acabar uma sobremesa sublime, um gratinado de maca com améndoa e baunilha. Em Lisboa,
no restaurante Falstaff, o Chef André de Sousa também nao desiludiu. Comecando com uma entrada de bisque de
camarao com o6leo verde e camarao, passando para um naco da vazia au poivre com batata como prato principal e
acabando com uma sericaia com gelado de ameixa e telha de canela.

O Grupo Enoport Wines juntou algumas das mais antigas e emblematicas empresas de vinho portuguesas com
reconhecimento nacional e internacional. Unindo a experiéncia do passado com novas capacidades de gestao e
tecnologia tendo como objetivo a exceléncia nasceu a assinatura do Grupo, “Uma mao cheia de historia"

Com 7 propriedades espalhadas pelas diversas regioes vitivinicolas portuguesas num total de 400 hectares e 4
centros de vinificacao, destacam-se 4 nicleos principais: a “Quinta da Devesa” (Vinhos Verdes), a "Quinta Beira”
(Dao), a "Quinta do Boicao” (Bucelas) e a “Quinta Sao Jodo Batista” (Tejo).

Porto - DeCastro Gaia

Lisboa - Falstaff

10 = www.enoteca.pt



Visita - Quanta Terra ANOS
Espaco de Enoturismo e Cultura uanta

Favaios, 21 Setembro 2024 ’I'é rra

v ¢
'Nho g aR'

Fundada por Celso Pereira e Jorge Alves em 1999, Quanta Terra & uma casa que se especializa na produgao de
vinhos tranquilos provenientes de um dos terroirs mais especiais e Gnicos do Douro: o Planalto de Alijo e o Vale do
Tua.

Ao longo dos anos, a Quanta Terra tem recebido reconhecimento regular de revistas especializadas portuguesas
e internacionais. Em marco de 2022, a empresa deu o0 passo seguinte ao transformar uma antiga destilaria da
Casa do Douro, construida em 1934, num espaco de enoturismo e cultura, agora aberto para visitas. Com o lema
“0 lugar onde o Vinho e a Arte se encontram”, esta antiga destilaria tornou-se no centro de atividade cultural da
Quanta Terra.

Este foi o foco principal da nossa visita... mas nao foi o Unico. Feitas as apresentacoes, passeamos até a Padaria da
Rosalia, a Gltima empregada ao servico de Antonio de Oliveira Salazar, que entre estérias nos foi dando a provar um
excelente pao acompanhado por um mascatel de favaios.

S

Apos esta simpatica visita regressamos a "Adega” Quanta Terra onde numa explicativa visita nos foi dito o “onde”,

“porqué” e o “como” da Adega e dos vinhos Quanta Terra. Entre conversas de vinhos com o endlogo Jorge Alves
provamos o Phenomena rosé, um espetacular rosé feito por Jorge Alves e Celso Pereira. Chegou entao a hora do
almoco, mesa farta.. @ moda duriense, a acompanhar o Quanta Terra Grande Reserva branco 2022 e o Quanta
Terra Grande Reserva tinto 2022, entre explicacoes e comentarios de Jorge Alves e Celso Pereira. A acompanhar a
sobremesa uma curiosidade da Quanta Terra, o Quanta Terra Golden Edition branco 2016.

Uma visita memoravel... com vinhos do mesmo calibre!

S 1 e et PO
St e e
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Visita - Howard's Folly ED N
Visita a Adega e Apresentacao do Howard's Folly 0 @ 0
Grande Sonhador Tinto 2022 |’

Estremoz, 12 de Outubro de 2024 HOWARD’S FOLLY

Como todos sabemos, 2022 nao foi o melhor ano vitivinicola de Portugal, o que tornou desde o comeco a
procura por um produtor para realizar o Projeto Barrica, um desafio. Depois de uma procura intensa e exaustiva
encontramos o que procuravamos neste pequeno produtor alentejano. Vinhas velhas de Aragonés e Alicante
Bouschet localizadas nas encostas graniticas das montanhas de Sao Mamede e o facto de quem esta a frente
da equipa de enologia ser um dos melhores endlogos em Portugal ajudou muito na escolha deste produtor.
O micro-clima e o terroir fizeram da localizagao da vinha um dos poucos locais de Portugal que reuniu as condigoes
perfeitas para a vindima de 2022.

O produtor Howard's Folly Wine nasce em 2002 fruto da uniao de um empresario Inglés de Yorkshire, Howard
Bilton e de um endlogo Australiano, David Baverstock. Podemos dizer que A Howard's Folly é um blend inspirador
de trés ingredientes chave: uma parceria inovadora entre o enélogo-chefe David Baverstock e o empresario
Howard Bilton; a paixao de ambos para revelar o melhor das castas Portuguesas, em particular o terroir alentejano
da Serra de Sao Mamede (Portalegre); e uma missao humanitaria, através do patrocinio de uma instituicao de
caridade para criancas desfavorecidas, baseada nas artes - a Sovereign Art Foundation.

Este evento, especialmente concebido para os Socios que aderiram a este Projeto Barrica, teve como ponto de
encontro a Adega Urbana Howard's Folly em Estremoz. Aqui fomos recebidos por David Baverstock que, como
welcome drink, nos apresentou a recém lancada colheita de 2023 do Howard's Folly Sonhador Rosé. Apés alguns
momentos de confraternizacao entre os socios, fomos visitar o centro de producao onde foi vinificado e depois
estagiado o Grande Sonhador tinto 2022 e onde nos foi explicado o processo produtivo dos vinhos da Howard's
Folly. Apos esta enriquecedora visita explicativa seguiu-se o almoco.

O Chef Vasco Figueiredo com alguns apontamentos de David Baverstock elaborou um magnifico menu no qual a
vedeta foi, a acompanhar o prato principal de lombinho de porco preto, o vinho do Projeto Barrica, o nosso Grande
Sonhador tinto 2022. Antes de chegarmos ao prato principal tivemos como entrada croquetes de alheira de porco
preto e ketchup fumado e um camarao kataifia (especialidade da casa) a acompanhar apresentacao da nova
colheita (2023) do Sonhador branco. Por fim e para acompanhar a sobremesa de encharcada, gel de laranja,
carpaccio de abacaxi, sorvete de framboesa e coentros, um calice do afamado licoroso de Carcavelos, o Quinta
dos Pesos Colheita 1995. Um evento na companhia de David Baverstock, Howard Bilton e o seu filho, o Diretor
Geral da Howard's Folly, Tom Bilton que certamente ficara na memaria de todos os participantes.

12 = www.enoteca.pt



Visita . Quinta do Ataide QUINTA Do

~
Lancamento do IX Projeto Barrica S T & I D E
- Quinta do Ataide Vinha do Arco 2018
Douro Superior, 26 de Outubro de 2024

A Enoteca realizou uma visita a Quinta do Ataide, da Symington Family Estates, no Douro, para apresentar aos
Sacios presentes o IX Projeto Barrica. O vinho selecionado para este Projeto Barrica é o aclamado “Quinta do
Ataide - Vinha do Arco 100% Touriga Nacional 2018".

Sim, nao é engano, a colheita & mesmo 2018, este Projeto Barrica tem uma pequena diferenca em relacao aos
anteriores. Devido ao processo de vinificagao e estagio a que o VVinha do Arco é sujeito, falamos de um minimo de
5 anos de estagio em garrafa antes do vinho ser libertado para o mercado e por este motivo foi disponibilizada em
exclusivo para os socios da Enoteca a colheita de 2018 que segundo o endlogo Pedro Correia devera estar “pronta”
em meados de 2026.

Chegados a Quinta do Ataide fomos recebidos por Antonio Montenegro, Gongalo Brito, Mariana Brito e Pedro
Correia com alguns viveres revitalizantes (café, aguas, sumos, bolachichas, béla,...). Seguimos para uma visita guiada
pelo endlogo Pedro Correia a nova Adega, onde vimos desde os tegdes de rececao das uvas a sala das barricas,
passando pelas cubas de inox de diferentes capacidades e novas cubas de cimento, seguimos o0 mesmao percurso
das uvas. Neste sentido apenas tinha logica que apds a visita a adega se seguisse uma prova. E foi exatamente
isso que aconteceu! Uma prova do futuro Quinta do Ataide Vinha do Arco - 100% Touriga Nacional tinto 2018,
vinho ainda muito novo mas ja com claras notas de qualidade superior. Terminada a visita a adega dirigimo-nos a Torre
de Moncorvo, para uma visita a uma loja de produtos regionais, onde degustamos as famosas améndoas cobertas
(tipicas da regiao), améndoas torradas e com canela, acompanhadas de um célice de vinho fino.

A visita terminou apds um almogo no Restaurante “A Taberna do Carrd” (colado a loja dos produtos regionais), um
local pitoresco com um conceito diferente, um menu Unico regional em que sem opcao de escolha para o menu,
vamos degustando varios petiscos da regiao acompanhados por vinhos da Casa Symington. Como entradas
tivemos tomate coracao de boi com sal e azeite, tabua de queijo e enchidos, alheiras e omolete de espargos
acompanhadas pelo Espumante Vértice Cuvée Brut e pelo Bom Malandro Branco 2023, para o prato principal
uma posta mirandesa com batata acompanhada pelo Quinta do Ataide Vinha do Arco 2016, aqui podemos
constatar naquilo que, segundo os peritos da casa, se ira tornar o nosso 2018... sublime, espetacular, que
ligacao perfeita! Para finalizar a Gnica opcao que podiamos fazer no almogo, para sobremesa ou leite creme ou
requeijdo com doce de abdbora caseira (feita pela D. Dina), na companhia do Porto Graham’s Tanwy 10 Anos.
Que visita!

www.enoteca.pt = 13



Jorge Alves

Phenomena
Rosé Pinot Noir 2023 - |G Duriense

Habituamo-nos as categorias vinho Branco e vinho Tinto. Depois os espumantes de qualidade
comecgaram a povoar as nossas mesas em dias de celebragao e nao sd. Continuamos Unicos nos
fortificados - Porto, Madeira e Carcavelos.

Esta nova e vanguardista categoria de vinho - o Rosé - que nao é recente em Portugal (ndo fosse a
marca mais vendida no mundo oriunda de terras lusas) apresenta-se como o vinho da moda, irreverente,
de cores transllcidas, quase incolor as vezes, de delicados aromas e frescos sabores, vinho de convivio
e de partilha.

Hoje é por valor proprio um vinho com lugar @ mesa ou em ocasioes menos formais. Os grelhadas no
terraco, o aperitivo ou 0 acompanhamento de pratos modernos - sushi’s, tartaros, ceviches - tornam o
rosé um vinho de proximidade.

Também os rotulos mais criativos e a forma das garrafas mais artisticas parecem ter encontrado no
Rosé a liberdade de expressao que nos estilos classicos seria mais dificil de arriscar. Conseguimos
também aqui um resultado estético inovador.

Phenomena Rosé, a primeira edicdo, surge na vindima 2018 apds percebermos a casta Pinot Nair.
O binémio terrenos graniticos do planalto de Alijo e o clima mais fresco combinados com esta variedade
francesa espalhada pelo mundo, pareceu-nos abrir a porta a criacao de vinhos rosés de inconfundivel
textura, elegantes, frescos, frutados e complexos.

A colheita de 2023, um ano de muito boa qualidade, mostra-nos a possibilidade de continuarmos
a evoluir na forma como entendemos o “terroir” Um ano mais fresco, que permitiu que as uvas
guardassem melhor os perfumes de fruta fresca e a riqueza em acidez natural, as raizes profundas
conseguiram transportar os oligo-elementos do subsolo até ao bago, permitindo assim a elaboracao
de vinhos frescos, minerais, de textura fina, elegantes e muito perfumados.

A vinificacao cuidada e pouco interventiva, triagem cuidada das uvas a entrada do processo, prensagem
de cacho inteiro para evitar a extragao de cor, com a fermentacao alcoodlica a decorrer a temperaturas
controladas (14-a 16 *C) em depositos de inox (50%) e em barricas de carvalho francés usadas (50%).

De seguida a ocorréncia da fermentacao malolactica, aportou ao Phenomena Rosé 2023 uma camada
extra de complexidade, onde as subtis notas de iogurte natural e a textura mais cremosa do vinho sao a
evidéncia mais notoria.

14 = www.enoteca.pt
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Phenomena
Rosé Pinot Noir 2023

Produtor Quanta Terra

Denominagao de Origem Regional Duriense

Casta Pinot Noir

Vinificacao /indima manual para caixas de 20 kg.
Desengace seguido de fermentagao com temperatura
controlada. Estagio de 6 meses em cubas de inox (50%)
e em barricas de carvalho francés (25 % de 225 litros

e 25% de 500 litros).

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor rosa-salmao. Aroma complexo com
boa intensidade, notas de frutos vermelhos (morangos,
framboesas) com um toque especiado muito bem /
integrado e alguma mineralidade. A boca confirma os [
frutos vermelhos, muito boa estrutura, cremoso, cheio,

boa acidez a transmitir-lhe frescura. Final longo e saboroso.
Longevidade 7 a 8 anos

Servico A 12°C com ostras gratinadas, sushi, paella

ou caril de gambas.

Enologia Celso Pereira, Jorge Alves

Socio Nao Sécio
26,60€ GFAO,75L 28,00€ GFA0,75L

Encomende em Caixa de 3 gfas REF2 065745

79,80€ Caixa 3 GFAS 8A,00€ Caixa3 GFAS

E um Rosé diferente, porque nos faz revisitar o Douro de altitude, as zonas frescas do planalto de
Alijé, a pureza dos aromas a frutos silvestres - framboesas e amoras, a estrutura linear, a gravidade,
0 corpo suave e tenso, a complexa interacao de sabores intensos a fruta e a nota lactea, terminando
muito longo, preciso, com despedida a granito molhado.

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 15
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Aprovado pelos
Enologos do Forum em
Novembro de 2023

Espumante Dalva
Bruto Rosé 2022

Produtor Granvinhos

Denominagao de Origem Regional Douro
Castas Tinta Barroca, Tinta Amarela

Teor Alcodlico 11,5%

Longevidade 4 a 5 anos

Notas de Prova Cor rosa-claro. Aroma limpo,
elegante e delicado com notas de frutas
silvestres (framboesa) e brioche. Na boca &
fresco e equilibrado, acidulo e a confirmar
as notas de brioche. Final persistente.
Enologia José Manuel Sousa Soares

Socio Nao Sécio
7,60€ GFA0,75L 8,00€ GFA0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas REF? 065535

45,60€ Caixa 6 GFAS 48,00@ Caixa 6 GFAS

Aprovado pelos
Enologos do Forum em
Novembro de 2023

Parcela Unica

Anselmo Mendes - Branco 2021

Produtor Anselmo Mendes Vinhos

Denominagao de Origem DOC Vinho Verde

Casta Alvarinho

Teor Alcodlico 12,5% Longevidade 20 anos
Notas de Prova Cor amarelo citrino com nuances
de amarelo palha. No nariz é intenso e muito
complexo, belas notas de flores campestres,
mineralidade e de notas de madeira

(aveld, baunilha) muito bem integrada no conjunto.
Na boca destaca-se uma acidez vibrante, muito
equilibrado e estruturado com ligeiras notas

da barrica. Final longo com ligeiras notas de fumo.
Enologia Anselmo Mendes

Socio Nao Sécio
3‘[,20€ 075t 36,00€ crao st

Encomende em Caixa de 1 gfa REF? 015750

BARAO!
HOSPITAL

AR s maspTaLIRAS

Aprovacdo pelos
Enologos do Forum
em Junho de 2023

Barao do Hospital
Alvarinho Reserva 2020

Produtor Falua

Denominagao de Origem DOC Vinho Verde

Casta Alvarinho

Teor Alcodlico 13,5% Longevidade 15 anos

Notas de Prova Cor amarelo citrino intenso.

Aroma complexo, intenso e mineral, com boa fruta
(predominando as notas de citrinos) muito bem
integrada com as notas da boa madeira. Na boca &
complexo a mostrar excelente evolugao, num conjunto
envolvente, estruturado e volumoso, com boa acidez e
boa fruta, muito equilibrado. Final longo e persistente.
Enologia Antonina Barbosa

Socio Nao Sécio
23,75€ crno7st 25,00€ crao st

Encomende em Caixa de 3 gfas REF2 035336

7 1 ,25€ Caixa 3 GFAS 75,00€ Caixa 3 GFAS

Aprovado pelos
Enologos do Forum em
Novembro de 2023

Fora da Caixa

Branco - 12 Edicao

Produtor Jo3o Silva e Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Arinto, Viosinho, Gouveio

Teor Alcodlico 14%

Longevidade 15 anos

Notas de Prova Cor brilhante, amarelo-citrino.
Aroma complexo e equilibrado. Notas vegetais e de
citrinos com ligeira mineralidade. Na boca é intenso,
redondo e macio com boa acidez a dar-lhe frescura,
varias camadas, elegante. Final longo e persistente.
Enologia Afonso Silva e Sousa, Jodo Silva e Sousa

Socio Nao Sécio
23,75€ crnozst 25,00€ crao st

Encomende em Caixa de 3 gfas REF? 035562

7 1 ,25€ Caixa 3 GFAS 75,00€ Caixa 3 GFAS

16 = www.enoteca.pt



Forum de

ENOLOGOS

S

FﬂNT]E I|||-:

LT

Aprovado pelos
Enologos do Forum em
Novembro de 2023

Fonte do Ouro

Reserva Especial Encruzado Branco 2022

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao

Casta Encruzado

Teor Alcodlico 13%

Longevidade 5 a 6 anos

Notas de Prova Cor amarelo-citrino. Aroma com
alguma complexidade, notas de citrinos e frutos
brancos com notas de madeira do estagio bem
presentes mas integradas. A boca confirma aromas
num conjunto complexo com uma excelente acidez
a equilibrar, boa estrutura. Final persistente.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Socio Nao Sécio
1 3,78€ ernozst 14, 50€ crno st

Encomende em Caixa de 6 gfas REF? 065517

82,68€ ciaccras 87,00€ carascras

Aprovacdo pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2023

Dalva
Reserva Tinto 2021

Produtor Granvinhos

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Franca, Tinta Roriz, Touriga Nacional
Teor Alcodlico 13,5% Longevidade 8 a 10 anos
Notas de Prova Cor rubi opaca. Aroma intenso

a frutos vermelhos, destacando-se a ameixa vermelha
madura, complementado por toque especiado a
pimenta e baunilha. No paladar sobressaem os
taninos vincados, com notas do bosque frescas,
equilibradas estrutura e volume de boca,
proporcionando um final longo.

Enologia José Manuel Sousa Soares

Socio Nao Sécio
7,ll-1€uFAo,/5\ 7,80€ GFAO,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas REF? 065639

Lb K6€ ciascrns  46,80€ caxasGrns

SONHADOR

L

POENTE

(U

Aprovacdo pelos
Enologos do Forum em
Novembro de 2023

Howard'’s Folly

Sonhador Branco 2022

Produtor Howard's Folly

Denominagao de Origem Regional Alentejano
Castas /inhas velhas: Arinto, Fernao Pires,
Verdelho, Cercial, Antdo VVaz e Malvasia Fina
Teor Alcodlico 13% Longevidade 5 a 6 anos
Notas de Prova Cor amarelo citrino. Aroma
complexo, frutado (citrinos, lichias, maca).
Complexo na boca, rico, intenso e estruturado,
vibrante e equilibrado, com uma textura cremosa
e uma boa acidez a dar-lhe frescura. Bom
volume com alguma mineralidade. Final longo
e persistente.

Enologia David Baverstock

Socio Nao Sécio
1 2,83€ ozt 13,50€ craozs

Encomende em Caixa de 6 gfas REF® 065563

76,98€ ciaccras 81,00€ caxasaras

Aprovado pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2023

Poente
Tinto 2021

Produtor Quinta da Roga Grande

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Nacional, Touriga Franca, Sousao
Teor Alcodlico 13,5%

Longevidade 5 a 6 anos

Notas de Prova Cor rubi. Aroma exuberante e fresco
a frutos vermelhos do bosque maduros e notas
finas de flores. Na boca é envolvente e volumoso,
equilibrado com taninos suaves mas firmes,

boa acidez e complexidade. Bom final.

Enologia Mafalda Magalhdes

Sécio Nao Socio
7,8l|-€ GFA 0,75l 8,25€ GFAO,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas REF 065693

47 ,04€ ciescrns  49,50€ caasGras

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 17
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Aprovado pelos
Endlogos do Férum em
Dezembro de 2022

Villa Lisa
Reserva Tinto 2019

Produtor Jodo Silva e Sousa

Denominacgao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Roriz
Teor Alcodlico 14%

Longevidade 10 a 15 anos

Notas de Prova Cor vermelho rubi. No aroma
sentimos um perfil aromatico muito intenso e
complexo, frutos do bosque, “sous bois”

e madeira muito bem integrada. Na boca

é fresco e elegante. Final muito longo.
Enologia Jodo Silva e Sousa

Socio Nao Sécio
8,‘I'G€ craozst  S,90€ crao7st

Encomende em Caixa de 6 gfas REF® 065137

50176€ Caixa 6 GFAS 53,ll0€ Caixa 6 GFAS

Aprovacdo pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2023

Esporao
Reserva Tinto 2021

Produtor Espordo

Denominagao de Origem DOC Alentejo
Castas Alicante Bouschet, Touriga Nacional,
Aragonez, Trincadeira, Cabernet Sauvignon
Teor Alcodlico 14% Longevidade 9 a 10 anos
Notas de Prova Cor rubi. Aroma complexo,
notas limpas de frutos pretos, vermelhos.
Notas de madeira e especiarias bem integradas.
A boca confirma a boa fruta num conjunto
muito equilibrado, complexo e com boa
estrutura. Final equilibrado e persistente.
Enologia Sandra Alves, Joao Ramos

Socio Nao Sécio
1 6,1 5€ o5 17,0068 craoss

Encomende em Caixa de 6 gfas REF2 065500

96,90€ Caixa 6 GFAS 102,00€ Caixa 6 GFAS

Aprovado pelos
Endlogos do Férum
em Junho de 2023

Herdade de Gambia
Reserva Tinto 2021

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem Peninsula de Setdbal
Castas Touriga Nacional, Syrah

Teor Alcodlico 13,5%

Longevidade 8 a9 anos

Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma intenso
e complexo, notas de frutos vermelhos e silvestres
(ameixa preta, cereja madura, cassis) e notas de
barrica. Boca envolvente, elegante e muito
complexa, ligeiro boisée com volume mantendo
a fruta, madeira bem integrada. Final persistente.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

So6cio Nao Sécio
9,1 2€ crnos. 9,60¢ craost

Encomende em Caixa de 6 gfas REF? 065407

54,72€ ciascras  57,60€ carascras

Aprovado pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2023

Moscatel Alambre
20 Anos

Produtor José Maria da Fonseca

Denominacao de Origem D.O. Moscatel de Setdbal
Casta Moscatel de Setibal

Teor Alcodlico 19%

Longevidade Indeterminavel. Esta pronto a ser
consumido, nao beneficia com estagio em garrafa.
Desde que em condicdes adequadas pode guardar-se
durante largos anos sem alteragao das caracteristicas.
Notas de Prova Cor ambar. Aroma complexo com
notas de tangerina, frutos secos e mel. Na boca é
muito estruturado e complexo com uma excelente
acidez. Final prolongado.

Enologia Domingos Soares Franco

Socio Nao Sécio
28,50€ craoso. 30,00€ craosoL

Encomende em Caixa de 1 gfa REF® 014291

18 = www.enoteca.pt
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Conjunto Forum de Endlogos
1 gfa. Espumante Dalva Bruto Rosé

) ) 1 gfa. Barao do Hospital Alvarinho Reserva Branco 2020
( ralrra [ asS 1 gfa. Parcela Unica - Anselmo Mendes Branco 2021

1 gfa. Fora da Caixa Branco - 12 Edicao

Uma oportunidade 1 gfa. Fonte do Ouro Reserva Especial Encruzado Branco 2022 ya Sacio N\

tinica de conhecer alguns 1 gfa. Howard's Folly Sonhador Branco 2022 ! 1 93' 3 7€

dos Vinhos aprovados 1 gfa. Dalva Reserva Tinto 2021

pelo Forum de Endlogos - Caixa de 12 gfas
1 gfa. Poente Tinto 2021 REF® 125751
1 gfa. Villa Lisa Reserva tinto 2019
1 gfa. Herdade de Gambia Reserva Tinto 2021 \_ NaoSocio
1 gfa. Espordo Reserva Tinto 2021 \ 203, 55€

1 gfa. Moscatel Alambre 20 Anos

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 19



Rotulos PERSONALIZADOS

Um Servico anico e exclusivo da ENOTECA

Reserva

DOURO

Tinto 2019

1 Gfa
REF® 015285

Socio Nao Sécio
9,26¢ 9,75¢
3 Gfas

REF® 035285

Socio Nao Sécio
26,93¢ 28,35¢
6 Gfas

REF®* 065285

Socio Nao Sécio

49,88¢ 52,50<

Produtor Van Zeller Wine Collection

Notas de Prova Cor granada-rubi. Aromas de fruta madura,

com notas marcantes de amora silvestre e notas a revelar
boa evolucao em garrafa. Na boca revela um sabor frutado
e complexo, boa acidez e um bom equilibrio.

Enologia Alvaro van Zeller

Reserva
ALENTE]JO

Tinto 2021

1 Gfa
REF015183

Socio Nao Sécio
9,26 9,75¢
3 Gfas

REF* 035183

Socio Nao Sécio
26,93¢ 28,35¢
6 Gfas

REF* 065183

Socio Nao Sécio

49,88¢ 52,50¢

Produtor Casa de Santa Vitéria

Notas de Prova Cor rubi carregada. Aroma intenso

a ameixa madura e groselha com notas de especiarias
e baunilha. Na boca é equilibrado e fresco com taninos
bem integrados. Final longo.

Enologia Bernardo Cabral, Marta Maia

A Enoteca cria o seu Rétulo personalizado para acompanhar os momentos especiais
da sua vida, ou da vida da sua empresa - uma imagem ou desenho, uma fotografia,
uma mensagem ou apenas uma ideia, sao suficientes para produzirmos o seu rétulo.

Empresas Aniversarios Reunides

Casamentos Festas Ofertas

20 = www.enoteca.pt
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Escolha o Vinho,
« Espumante ou Porto

2 Envie-nos a sua ideia: imagem,
« texto, fotografia, desenho...

Espumante
TALENTUS

1 Gfa
REF2 015157

Socio Nao Sacio
11,40¢ 12,00¢
3 Gfas

REF® 035157

Socio Nao Sécio
33,25¢ 35,00¢
6 Gfas

REF* 065157

Socio Nao Sécio

64,60¢ 68,00¢

3

Receba o vinho com o
« seu rotulo personalizado!

Porto

TAWNY
10 Anos

1 Gfa
REF® 012055

Socio Nao Sécio
15,20¢ 16,00¢
3 Gfas

REF®* 032055

Sécio Nao Sécio
45,03¢ 47,40¢
6 Gfas

REF®* 062055

Sécio Nao Sécio

86,87¢ 91,44¢

Produtor JAPG

Notas de Prova Cor dourada limpida com laivos
levemente rosados. Acidulo e fresco, estruturado
e envolvente. Na boca é fresco e aveludado.

Boa acidez. Bolha fina e cremosa. Final longo.
Enologia José Gaspar

Produtor Van Zeller Wine Collection

Notas de Prova Cor dourado-avermelhado com reflexos
ambar. Notas de frutos secos (nozes), com um toque de
frutos vermelhos sobremaduros. Cheio na boca, com notas
de compotas, muito equilibrado, com um final longo e guloso.
Enologia Alvaro van Zeller

A ENQOTECA, em colaboracao com a Van Zeller Wine Collection, a Casa de Santa Vitéria e a JAPG
(produtores de varios vinhos premiados nacional e internacionalmente) disponibiliza-lhe um servico nico.
Colocamos numa garrafa de inquestionavel qualidade, o rotulo idealizado por si. Marque os momentos mais
importantes da sua vida ou da sua empresa com uma garrafa que leva a sua mensagem.

Os valores incluem IVA e distribuicao domiciliaria em qualquer parte de Portugal Continental.
Prazo maximo de entrega: 15 dias ap6s confirmacao da Encomenda.
Encomenda Minima: 12 Garrafas.

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO FALE CONNOQSCO
« Telf. 228 348 440 = E-mail: enoteca@enoteca.pt

www.enoteca.pt = 21
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Conjunto

Terroirs

V. Verde
Muros Antigos
g Espumante
Escolha |
Branco 2023 Dalva
Bruto Rosé
MUROS o RS
ANTIGOS A\LVA
oL -'h\ | BRUTO ML
s freneeg -~
Dao |
. Fonte do Ouro
LlSl)()il Rosé 2023
Barca do /
Inferno
Reserva
Tinto 2021
FONTE 0o OURO
DAO
Tejo Alentejo
Conde Vimioso Herdade
Sommelier Aldeia de Cima
Edition Reserva
Tinto 2020 Tinto 2021
Conjunto Sécio Nao Sécio | Caixa 6 garrafas
6 Terroirs | 54,4h4€e | 57,30¢ | reross7s3

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 23



BACELO

Dao

BACELO
NOVO

BRANCO 2023

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Encruzado, Malvasia Fina
Vinificagdo Apods a prensagem das

uvas inteiras, o mosto limpo é
fermentado a 14°C.

Teor Alcoéblico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo esverdeado.
Aroma citrino e mineral. Na boca é fresco,
mineral, com fruta verde e amarela e bom
equilibrio. Final de boca com agradavel
sensacao de frescura.

Longevidade 2 a 3 anos

Servigo Servir a 10/12°C com entradas,
marisco, peixe e pratos frios (saladas).
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Sécio Nao Sécio
4,75¢ 5,00¢

GFAQ,75L GFAQ,75L

Encomende em Caixa de 12 gfas REF* 125618

57,00€ 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Prego EnoClube na pdgina seguinte

NOVO

Sempre Presente

Douro

BACELO
NOVO

TINTO 2020

Produtor \/an Zeller Wine Collection
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Tinta Roriz,

Tinto Cao, Tinta Barroca

Vinificagao V/indima manual com selecao
das uvas, fermentacdo em cubas de inox
com controlo de temperatura.

Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor rubi. Aromas de frutos
silvestres amadurecidos, especialmente
amoras pretas. Na boca revela complexos
aromas de fruta madura equilibrados por
uma acidez refrescante. Encorpado mas
elegante. Final de boca prolongado.
Longevidade 6 a 7 anos

Servigo A 14/15°C com pratos de carnes
vermelhas e queijos de intensidade média.
Enologia Alvaro van Zeller

Sécio Nao Sécio
4,75¢ 5,00¢

GFAO0,75L GFAQ,75L

Encomende em Caixa de 12 gfas REF? 125102

57,00€ 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pdgina seguinte

CONJUNTO BACELO NOVO

4 gfas. Bacelo Novo Branco 2023 Dao + 4 gfas. Bacelo Novo Tinto 2020 Douro
+ 4 gfas. Bacelo Novo Tinto 2020 Alentejo
50CI0 57,00¢ caixa 12 GFAS NAO s0CI0 60,00 Caixa 12 GFAS

Prego EnoClube na pagina seguinte

Alentejo

BACELO
NOVO

TINTO 2020

Produtor Herdade Monte Novo e Figueirinha
Denominacgao de Origem Reg. Alentejano
Castas Trincadeira, Aragonez, Alicante Bouschet
Vinificagdo Fermentacao com curtimentas
curtas e controlo de temperatura. Parte

do mosto fermenta em lagares de inox com
pisadores automaticos sendo o restante
fermentado em cubas de inox com
remontagem.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma

vinoso com notas de frutos vermelhos

maduros e um toque de cha preto. Na boca

é suave e equilibrado com taninos suaves.

Final agradavel.

Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de carne e queijos.
Enologia Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

Sécio Nao Sécio
4,75¢ 5,00¢

GFAO,75L GFAO,75L

Encomende em Caixa de 12 gfas REF? 125279

57,00€ 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pdgina seguinte
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Socio
EnoClube

4,50€ cfa

BACELO s,
NOVO |

BACELO ACELO
‘ NOVO NOVO

&, Tirna Rortr, Thato Clo, Tits Barecd

TINTO | RED WINE

J0.C. DOURD

BACELO
NOVO

BRANCD | WHITE WINE
2sds. Corcasl Brance , M

® ®

Garrafas Garrafas Garrafas

DAO DOURO ALENTEJO

Bacelo sm.\/ara de videira para formar nova planta.

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 25



QUINTA DE

COTTA

DOURO
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—

450 £ 05 550 METROS.
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COTTAS
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COTTAS COTTAS COTIAS



Cesto de
INVERNO

BOM BOM BOM

MAIANDRO MAIANDRO MAIANDRO

Estes vinhos sao provenientes de diferentes
terroirs e foram selecionados pela pontuacao

obtida na sua relacao qualidade/preco.

VILLAE VILLAE

VILLAE

DAD DAD DAD

Dao

CAMARATE CAMARATE CAMARATE
;:Q\;?OI? ;:Q\;?OI? ;:;;?OI?

Pen. Setabal

Conjunto 12 Garrafas

3 Gfas. Bom Malandro Tinto 2021 Douro

3 Gfas. Taboadella Villae Tinto 2022 Dao

3 Gfas. Camarate Winemakers Selection Tinto 2017 Pen. Setubal
3 Gfas. Santa Vitoria Selegao dos Enélogos Tinto 2021 Alentejo

Alentejo
Ceslo de Socio
INVERNO =~ 2405¢
Caixa 12 garrafas Nao Sacio
REF2 125754 99'00€

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 27



Vinificacao

\/

Celso Pereira

Espumante Vertice Gouveio
Casta: Gouveio | Sinonimia: Godelho

Embora alguns autores indiguem como designacoes sindnimas da casta Gouveio, o Verdelho, tal nao é
verdadeiro. Provavelmente originaria da Galiza, é a 15® casta mais plantada no Douro.

Com um ciclo vegetativo médio, apresenta um cacho muito pequeno, cilindrico conico e compacto, sendo
0s bagos elipticos, curtos, médios e verdes-amarelos, com grainhas grandes e em nimero médio.

Medianamente sensivel ao desavinho, ao mildio e ao oidio, € muito susceptivel a botrytis.

Porta enxertos: adapta-se bem ao porta enxertos — 1103 P e R99.

Da origem a vinhos com acidez elevada e um pH baixo com um perfil aromatico, tons herbaceos e por
vezes toque de anis e funcho.

Pouca sensibilidade a oxidacao e com grande capacidade de envelhecimento.

As Caves Transmontanas, empresa produtora de espumantes pelo Método Classico, desde os inicios dos
anos 80, iniciaram um estudo zonagem de 25 castas indigenas do Douro, durante 5 anos, do qual para
aléem de muitas outras castas fazia parte o Gouveio/Godelho.

Este estudo incidiu nos concelhos de Alijo e Carrazeda de Ansiaes, em zonas de granito, menos abrigadas,
correspondentes ao planalto com clima mais fresco no Verao mas também mais frio e mesmo desabrido
no Inverno, chegando a neve a salpicar a parte mais elevada, situada a uma altitude de cerca de 610 m
com uma precipitacao média da ordem dos 641 mm.

A partir desta selecao massal, foi encetada uma parceria com produtores da regiao do planalto para
plantacao da casta Gouveio, bem como de outras castas, para vinho base para espumante, o que faz
que com que as Caves Transmontanas sejam, no Douro, 0s primeiros produtores de espumante da casta
gouveio como monocasta.

Apesar da casta estar, desde o inicio do espumante Vértice (1989), presente em todos os lotes, onde
validamos os perfis anteriormente descritos, s6 em 2004 é que iniciamos a espumantizacao da mesma
como monocasta, tendo sido degorgado em Julho de 2009, isto &, com 60 meses de estagio.

Inicialmente a primeira fermentacao alcodlica decorria em cuba inox, mas, com o tempo e conhecimento
que fomos adquirindo, comegamos a fazer lotes com a casta, fermentando 50% em inox e o0s restantes
50% em barricas usadas de 225 Litros.

28 = www.enoteca.pt



Atualmente, a partir 48 meses de estagio, realizamos a pointage com o intuito ndo s6 de complexar o
espumante aromaticamente como de criar uma melhor estrutura de boca.

Sendo o Vértice um espumante elaborado pelo Método Classico, o Vértice Gouveio é engarrafado em
meados de Abril do ano a seguir a vindima, estagiando em capsulas inox.

O degorgement ocorre passado 72 meses ap0s o estagio prolongado em contacto com as leveduras,
apresentando-se a colheita de 2015 degorgada em 2022 com uma acidez total na casa dos 8,11 gr/
dm3 e com aglcares totais de 4,4 g/dm3.

Um espumante Premium, feito com rigor e gosto... conforme podera comprovar assim que o levar aos
labios!

Espumante Veértice Gouveio
Vinho Espumante do Douro - Bruto - 2015

Produtor Caves Transmontanas

Denominagao de Origem DOC Douro

Casta Gouveio

Vinificagao Vinificacao pelo método classico. O vinho base fermenta 50% em inox e
os restantes 50% em barricas usadas de 225L. Estagia cerca de 6 meses antes do
engarrafamento. Segunda fermentacao em garrafa onde estagia 72 em

contacto com as leveduras. Degorgement em Janeiro de 2022.

Teor Alcodlico 12%

Notas de Prova Cor amarelo-citrino. Bolha fina e presistente. Aroma muito complexo
com notas de biscoito, frutos secos, torrefacao e maca assada. Na boca é muito
equilibrado, cremoso e crocante, com uma acidez muito viva a dar-lhe frescura.
Excelente final. Grande capacidade de envelhecimento em garrafa.

Longevidade 4 a 6 anos (apds degorgement)

Servigo A 10/12°C num copo de vinho branco, com peixes gordos e carnes brancas.
Otimo com caldeirada de peixe e cabrito assado no forno.

Enologia Celso Pereira, Pedro Guedes

Sécio Nao Sécio
38,00€ GFA0,75L 40,005_ GFA0,75L

Encomende em Caixa de 3 gfas REF2 035748

114,00€ c.a3cs 120,00€ carazors

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 29



Galeria do Produtor

Van Zeller

Wine Collection

AVan Zeller Wine Collection S.A. (antiga Barao de Vilar,
Vlinhos S.A), € uma empresa gue representa uma
colecao de valores, ideias, historias e vinhos. O ponto
de encontro entre a tradicao, através do know how da
familia Van Zeller no setor do vinho (desde o inicio do
século XVIl), e a inovagao, com uma enorme aposta
na diferenciacdo e singularidade dos seus vinhos e
apresentacoes. Ap6s um percurso de 15 anos (2008-
2023), que consubstancia um crescimento de 30
vezes a sua faturagao no periodo em causa, a Van
Zeller Wine Collection, S.A. situa-se atualmente como
a 52 em vendas de Douro DOC tintos (IVDP, 2023) e a
62 em vendas em valor de vinho do Porto (a primeira,
logo apds o0s 5 grandes grupos do setor).

AVan Zeller Wine Collection S.A,, exerce a sua atividade
num amplo conjunto de instalacoes e propriedades,
onde cada etapa do processo & realizada com precisao
e dedicacao, desde a moderna Adega de Santa Comba
da Vilarica, passando pela colossal Adega do Romarigo
(pode armazenar 6 milhdes de litros) no Peso da Ré-
gua, 0 armazém de estagio e envelhecimento de Vinho
do Porto no Pocinho, Douro Superior e o centro de
engarrafamento e logistica em Pedroso, Gaia.

Emolduradas pelas majestosas montanhas do Douro,
as vinhas da Van Zeller Wine Collection contam a
historia rica e apaixonante de uma tradicao enraizada
nas encostas ingremes e no terroir distintivo desta
regido vitivinicola Unica.

A Quinta do Tombo, localizada no Vale da Vilarica,
apresenta condigoes Unicas e privilegiadas para a
viticultura, com um terroir dificil de encontrar noutras
partesdoDourooque confereaosvinhos caracteristicas
Unicas e distintas dos restantes produzidos na regiao.

*
*
»

VanZeller

WINE COLLECTION

A Quinta do Saido, localizada em Vila Nova de Foz
Cba nasce da plena comunhao entre a natureza e
a cultura da vinha, combinada com uma viticultura
bioldgica meticulosa, resulta na producao de vinhos
verdadeiramente Unicos e excecionais. A Quinta de
Zom, localizada em Freixo de Espada a Cinta, esta
cercada por uma paisagem impactante e imponentes
escarpas apresentando um conjunto de fatores na-
turais que contribuem para a qualidade distintiva de
vinhos concentrados e de elevada mineralidade.

Amissao da Van Zeller Wine Collection é clara: produzir
produtos que nao apenas satisfagam, mas excedam
as expectativas de quem os bebe. Para alcancar este
objetivo compromete-se a seguir rigorosamente
0s mais altos padroes de qualidade e seguranga
alimentar, empenhada em garantir que cada garrafa
seja um testemunho da dedicagao a exceléncia, como
iremos comprovar em cada garrafa do Barao de Vilar
Lote Unico tinto 2021.

BARAD DE VILAR

2021

www.vanzeller.com

W Ver pag. 33
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Galeria do Produtor

Esporao

Situada no coragao do Alentejo, em Reguengos de
Monsaraz, aHerdade apresenta condigdes Unicas para
a agricultura — grandes amplitudes térmicas, solos
pobres e variados e uma extraordinaria biodiversidade
gue ajuda o Esporao a produzir em equilibrio com o
meio ambiente. A sua area de producao, 441ha de
vinha, com cerca de 40 castas, e os 93ha de olival,
com 4 variedades de azeitona, estao integralmente
certificados em modo de produgao biolégico.

Na transicao do seu fundador, José Roquette, para
a geracao seguinte os desafios sao acrescidos pela
responsabilidade de levar por diante este projeto,
preservando os valores essenciais que Ihe dao iden-
tidade e moldam a sua cultura.

Desde cedo que o Esporao investiu na modernizagao e
separacao dos processos de producao. A coexisténcia
de trés adegas é um garante de eficiéncia produtiva
para todos os vinhos que saem da Herdade.

Construida em 1987, a adega de tintos foi desenvol-
vida com o principio da utilizacao da gravidade, a fim
de reduzir a utilizagao de bombas, diminuir a distancia
entre as varias operacoes de adega e minimizar o
impacto na qualidade das uvas. Em 2018 foi renovada
e modernizada de forma a aumentar a capacidade
de producao e potencializar a qualidade dos vinhos
tintos produzidos, principalmente a do icénico Monte
Velho, que agora Ihe da nome. A adega de brancos
possui uma cave onde ocorre a fermentacao e estagio
dos vinhos brancos em barricas, por vezes sujeitos a
batonnage - em gue se agita suavemente as borras
de fermentacao proporcionando uma textura e com-
plexidade acrescidas aos vinhos brancos.

ESPORAO

A adega dos Lagares é destinada aos vinhos de um
segmento superior, vinificando os vinhos Monocasta,
Esporao Reserva e Esporao Private Selection.

Quando um vinho chega a mesa, naturalmente tem
uma historia para contar. Este Esporao Colheita
tinto 2022 comeca pelo rétulo, uma sinopse visual
da natureza dos detalhes que fazem o primeiro vinho
biologico da Herdade. O sol, uma nuvem e umas
gotas de chuva remetem para os Invernos frios e
Verbes quentes da regido. A folha de videira e o cacho
de uvas apontam para a especificidade das castas.
A tulipa faz referéncia ao estagio em betdo que
ajuda a manter o caracter. A pequena minhoca e os
micro-organismos do solo simbolizam os auxiliares
fundamentais da agricultura biolégica. As ondas de
agua, as pedras e as raizes dizem respeito ao que
acontece debaixo da terra e ha ainda um ndmero “7"
e um “b” minGsculo para assinalar as sete tipologias
de solo da Herdade do Esporao e a natureza biologica.

WWwWw.esporao.com

W Ver pag. 33
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Vinhosdo

trimestre

“Cor amarelo palha. Bolha muito fina e persistente.
Aroma complexo a indicar boa evolucao, notas

de frutos secos, brioche e maca. Na boca é seco

e complexo, com bom ataque e belissima acidez.
Bom equilibrio, envolvente e estruturado.

Final fresco com alguma persisténcia”’

José Gaspar

Espumante Talentus

Grand Cuvée Bruto Natural
Lisboa

Produtor José Gaspar
Denominagao de Origem Regional Lisboa
Casta Arinto, Chardonnay
Vinificagao Vindima e vinificagao separada

por casta. Refrigeracao a 0°C das uvas por 48h.
Prensagem das uvas inteiras casta a casta.
Decantacao a frio. Fermentacado de 3 semanas
com controlo de temperatura. Espumantizagao
pelo método classico com rémuage e dégorgement
efetuados @ mao. Estagio em garrafa superior

a 60 meses sobre as borras finas de fermentacao.
Teor Alcodlico 12,5%

Longevidade 3 a 4 anos apds dégorgement (2024)
G AT i O Servigo Servir num flute de cristal a 7/10°C

l '8 B \ T L \ como aperitivo, tonico ou acompanhando assados,
carnes brancas, peixes, mariscos e ostras.

BRUTO NATURAL
Enologia José Gaspar

Sécio Nao Sécio
10,93€ 11,50¢
GFA 0,751 GFAQ,75L

- = — Encomende em Caixa de 3 gfas
- - = - REF?2 035694

32,79€ 34,50¢

CAIXA 3 GFAS CAIXA 3 GFAS

Estes sao os vinhos que serao enviados ao Sacio
(1 caixa de cada) no ambito do PROGRAMA TRIMESTRAL

32 = www.enoteca.pt



-
o

BARAO DE VILAR

2021

"Cor rubi com laivos atijolados. Aroma

de fruta madura com boa evolugao e
complexidade, notas de ameixa seca, cereja
preta e amoras silvestres muito maduras
com um toque de canela e tabaco. Na boca
€ macio e complexo, equilibrado e elegante.
Taninos macios e final longo.”

Alvaro van Zeller

Barao de Vilar
Lote Unico Tinto 2021

Douro

Produtor \/an Zeller Wine Collection
Denominagao de Origem DOC Douro
Casta Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Amarela

Vinificagdo Vindima manual com selecao.
Transporte das uvas para a adega onde
sao arrefecidas em camara frigorifica

e desengacadas. Curta maceragao
pré-fermentativa. Fermentacao em cuba
de inox com controlo de temperatura.
Estagio parcial de 24 meses em barricas
novas e usadas de carvalho francés.
Teor Alcodlico 13,5%

Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 16/18°C com aves de capoeira
assadas, grelhados, pratos de carne em
geral, cozinha tradicional portuguesa.
Enologia Alvaro van Zeller,

Manuel Vieira, Mafalda Machado

Sécio Nao Sécio
8 08 850¢
GFA 0,75l GFA 0,751

Encomende em Caixa de 6 gfas
REF?2 065594

l;8 48€ 51,00¢

6 GFAS CAIXA 6 GFAS

Vinhos do

trimestre

“Cor rubi limpida. Aroma com notas de frutos
vermelhos e pretos, com um ligeiro floral

e especiarias. A boca confirma as notas

de fruta com uma boa acidez que lhe da
frescura. Tudo muito bem combinado com
uma textura elegante que lhe da uma boa
densidade. Final fresco e elegante!

Jodao Ramos

Esporao
Colheita Tinto 2022
Alenlejo

Produtor Esporao

Denominagao de Origem Reg. Alentejano
Casta Alicante Bouschet, Touriga Nacional,
Syrah, Trincadeira, Cabernet Sauvignon,
Tinta Mida, Alfrocheiro

Vinificagao Desengace e esmagamento,
co-fermentacao de diferentes castas

em inox, a temperaturas controladas,
seguida da fermentacdo malolactica.
Estagio de 4 meses em cubas de betao.
Teor Alcodlico 14%

Longevidade 6 a 7 anos

Servico A 14/16°C com pratos de

carne condimentados, cordeiro assado,
carnes vermelhas grelhadas.

Enologia Jodo Ramos, Sandra Alves

Sécio Nao Sécio
7,60 8,00¢
GFA 0,75l GFA0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas
REF® 065395

45 60€ 48,00¢

\ 6 GFAS CAIXA 6 GFAS

PRECO ESPECIAL Natal / Ano Novo
(Valido até 31 Janeiro 2025)

Apos essa data:
Socio 9,03€ Gra / Nao socio 9,50€

Se for Sécio e pretender alterar a proposta do trimestre informe-nos, por favor,
no espago de 1 semana = Telefone 228 348 440 = E-mail enoteca@enoteca.pt

CAIXA 6 GFAS 54,18€ / CAIXA 6 GFAS 57,00€

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 33



CAVE Brancos

TRAJADURA
ALVARINHO

Regueiro
Trajadura Alvarinho 2023

Produtor Quinta do Regueiro
Denominagao de Origem Regional Minho
Castas Trajadura, Alvarinho
Vinificagao VVindima manual.
Fermentacao em inox com controlo
de temperatura.

Teor Alcodlico 12%

Notas de Prova Cor amarelo citrino
aberto. Aroma, frutado, notas citricas,
magd, péra com um ligeiro mineral.
Na boca é fresco, elegante e
equilibrado. Bom final.

Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A8/10°C com mariscos,
peixes e carnes brancas.

Enologia Jorge Sousa Pinto

Sécio

Nao Saocio
5,61¢ 5,90¢
GFAO,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065719
33,66¢ 35,40€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

sl

MUROS
ANTIGOS

2023
I VATMNG LouREiRD AVESE '

ANSELMO.
MEMNDES

Muros Antigos
Escolha 2023

Produtor Anselmo Mendes Viinhos
Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Castas Alvarinho, Loureiro, Avesso
Vinificagao Colheita manual para
pequenas caixas. Prensagem suave

da uva inteira desengacada. Clarificagao
do mosto a frio. Fermentagdo com
velocidade e temperatura controlada.
Estagio sobre borras finas com
batonnage regular de 3 meses.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo-citrino.
Aroma frutado (citrinos doces - tangerina,
maca verde) com um toque mineral.

Na boca é fresco e mineral, com boa
estrutura e equilibrio. Final longo.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 8° como aperitivo ou a
acompanhar marisco, peixe cozido

ou grelhado e carnes brancas.

Enologia Anselmo Mendes

Socio

Nao Sécio
5,70¢ 6,00¢
GFAO,75L GFAO,75L

34,20¢ 36,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

i Regional Ak
Minho &t

%’Ir.z.;u Stanta

_::_ " Wﬂ
\s 4

Casa Santa Eulalia
Sauvignon Blanc 2023

Produtor Casa Santa Euldlia
Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Casta Sauvignon Blanc

Vinificagdo Vindima manual, em caixas
de 20kg. Desengace total, seguido de
ligeira prensagem. Fermentacdo alcodlica
em cubas de inox, a temperatura de 15°C,
durante aproximadamente 30 dias.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor citrica. Ligeiro
caracter vegetal, conjugado com alguma
fruta citrica. Na boca revela acidez
vibrante e final prolongado.

Longevidade 3 a 4 anos

Servico A 8°C com peixes, mariscos

e carnes brancas.

Enologia Francisco Marques Leandro

Saocio C e

Nao Sécio
5,99¢ 6,30¢
GFAO,75L GFAO,75L

35,94¢ 37,80¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

MORGADO DO
PERDIGAQ 2023

ALVARINHO
& LOUREIRD

A

Morgado do Perdigao
Alvarinho & Loureiro 2023

Produtor Quinta de Pacos

Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Casta Alvarinho, Loureiro

Vinificagdo Desengace das uvas sendo uma
parte sujeita a maceracao pelicular durante
cinco horas com controlo da temperatura,
sendo a outra parte logo prensada.
Decantacao do mosto e fermentacao em
cubas de inox. Estagio sobre borras finas
com batonnage. As 2 castas sdo vinificadas
em separado durante 3 meses, estagiando
depois juntas até ao engarrafamento.

Teor Alcodlico 11,5%

Notas de Prova Limpido, cor amarelo citrino
claro. Aromas complexos a frutos maduros
e tropicais, péra madura. Boca mineral,
fresca, redonda e longa, a sentira
batonnage. Aromas citricos e frutados.
Equilibrado, elegante e complexo.
Longevidade 10 anos

Servigo A 9/10°C com entradas, pratos

de peixe e cabrito.

Enologia Rui Cunha

Sacio

Nao Sécio
7,51 7,90
GFAQ,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065658
45,06¢ 47,4L0€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

34 = www.enoteca.pt



CAVE Brancos

LOUREIRO

Ameal
Loureiro 2023

Produtor Quinta do Ameal

Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Casta Loureiro

Vinificagdo Vindima manual, prensagem
pneumatica dos cachos inteiros. Decantagao
a frio do mosto durante 24 horas.
Fermentagao a temperatura controlada
durante 12 a 15 dias. Estagio em contacto
com as borras, durante cerca de 7 meses
em cuba de inox a temperatura controlada.
Teor Alcodlico 12%

Notas de Prova Cor amarelo, com laivos
esverdeados. Aroma fresco, leve e
exuberante, dominado por notas citrinas

e flor de laranjeira. Boa acidez a dar-lhe
frescura, vivo, vibrante e com bom volume.
Final longo e fresco.

Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 8°C como aperitivo ou a acompa-
nhar marisco ou peixe cozido ou grelhado.
Enologia Lourenco Charters, Mafalda
Magalhaes

Sécio

Nao Sécio
8,55€ 9,00¢
GFAQ,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065668
51,30¢ 54,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

1 ».ni.._,.%

MUROS
ANTIGOS

2023
MONGAG E MELCASO

-

ANSELMO
MENDES

Muros Antigos
Alvarinho 2023

Produtor Anselmo Mendes Vinhos

Denominagao de Origem DOC Vinho Verde

Casta Alvarinho

Vinificagdo Colheita manual para
pequenas caixas. Prensagem da uva
inteira desengacada. Clarificacdo a frio
durante 48h a 72h. Fermentagao longa

a baixa temperatura.

Teor Alcoélico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino.
Aroma fresco e complexo, frutas brancas
maduras, péssego fresco, damasco, notas
pronunciadas de citrinos (limao e toranja)
e notas minerais. Boca com um ataque
fresco, bem equilibrado, acidez vibrante.
Notas de frutos tropicais e citrinos (casca
de limao). Final longo com bom volume.
Longevidade 10 anos

Servigo A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhando marisco, peixes no forno,
carnes brancas e queijos de pasta mole.
Enologia Anselmo Mendes

Sécio

Nao Sécio
9,98¢ 10,50¢
GFAQ,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065646
59,88¢  63,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...
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Alvarinho 2023

Produtor Quinta de Pacos

Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Casta Alvarinho

Vinificagao Vindima manual. Desengace das
uvas sendo uma parte (cerca de 20%) sujeita
amaceracao pelicular durante seis horas a
baixa temperatura, sendo a outra parte

logo prensada. Decantacao do mosto

e fermentacdo. Estagio sobre borras finas
com batonnage até ao engarrafamento.
Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor limpida, amarelo
citrino. Aromas e sabores elegantes

aflores brancas, e a fruta: péra, damasco

e limao. Boca elegante com frescura,

final untuoso e persistente.

Longevidade 10 anos

Servigo A 9/10°C com entradas, pratos

de peixe e cabrito.

Enologia Rui Cunha

Saocio

Nao Socio
10,45¢ 11,00
GFAQ,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065676
62,70¢ 66,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

DALVA

" Bioldgice

Organic
o *
>~ N <
DOURC
PORTUGAL
€N
L

Dalva
2021

Produtor Granvinhos

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Viosinho, Gouveio

Vinificagao Vindima manual, para caixas
de 25kg com selecao a entrada da adega.
Desengace total, prensagem, decantacao
a frio. Fermentacao a baixas temperaturas.
Estagio parcial do lote em barricas de
carvalho francés durante quatro meses.
Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino.
Aroma expressivo de citrinos com notas
de maga verde, péssego e flores brancas
e um discreto toque de pimenta branca;
fresco e elegante. Na boca é bem
estruturado e fresco. Final persistente.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 10/12°C acompanhando na
perfeicao refeicoes leves, pratos variados
de peixe ou carne branca. Beneficia se
aberto 30 minutos antes.

Enologia José Manuel Sousa Soares

Sacio

Nao Sécio
7,41¢ 7,80
GFA0Q,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065526
Lb,46e  4680¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 35



CAVE Brancos

Cottas
2022

Produtor Quinta de Cottas
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Arinto, Viosinho, Gouveio,
Moscatel Galego Branco

Vinificagao Colheita manual. Transporte
em caixas de 25 Kg. Selecao, desengace
e prensa a entrada da adega.
Fermentagao em cubas de inox com
controlo de temperatura.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor citrino intenso.
Aroma limpo e fresco de boa intensidade,
notas florais e frutadas (doce de gila,
manga, frutos tropicais), com leves notas
citricas e minerais. Na boca é fresco

e leve, com bom equilibrio. Final longo.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 10/12°C com peixes e aves

de capoeira.

Enologia Jodo Silva e Sousa

Socio Nao Sécio
7,55¢ 7,95¢
GFAQ,75L GFAQ,75L

45,30€ 47,70¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

VINHO BRAKY

I5E30k 2020

&

Villa Lisa
Reserva 2020

Produtor Jodo Silva e Sousa
Denominacao de Origem DOC Douro
Castas Gouveio, Viosinho, Arinto
Vinificagao Colheita manual para caixas
de 20 Kg. Prensa suave. Clarificagao
estatica pelo frio durante 48h. Inicio da
fermentagao em inox finalizando em
barricas de 500 L de carvalho francés
“Seguin Moreau" com batonnage.

Teor Alcoélico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo palha. Aroma
complexo, notas florais com um toque de
toranja e ligeiro apontamento de baunilha.
Na boca é redondo com bom volume, muito
fresco, notas de citrinos e uma acidez
bem suportada pelo corpo. Final agradavel.
Longevidade 10 anos

Servigo A 8/10°C com peixes, aves

e queijos.

Enologia Afonso Silva e Sousa,

Jodo Silva e Sousa

Sécio

Nao Sécio
8,46¢ 8,90¢
GFAO,75L GFAO,75L

50,76¢ 53,40€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

Quinta do Cume
2023

Produtor Quinta do Cume
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Rabigato, VViosinho

Vinificagao \Vindima manual.
Fermentacao em cubas de inox com
temperatura constante de 16°C.
Estagio de 9 meses em cubas de inox.
Teor Alcoélico 12%

Notas de Prova Cor amarelo citrino.
Aroma vivo e fresco, fruta jovem com
notas de citrinos e um ligeiro toque
tropical (maracuja). Na boca é equilibrado
com uma boa acidez a dar-lhe frescura.
Final agradavel e fresco.

Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 10/12°C com peixes

gordos, carnes brancas e queijos.
Enologia Frederico Cudell Tenreiro,
Jean-Hughes Gros

Sécio

Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFAO,75L GFAQ,75L

51,30¢ 54,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Quinta da Carregosa
Reserva 2022

Produtor Quinta da Carregosa
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Gouveio, Rabigato, Viosinho
Vinificagao Vindima manual. Esmagamento
e desengace total. Maceragdo pelicular
pré-fermentativa durante 48 horas.
Decantacdo a frio durante 48h.
Fermentagao com controlo de temperatura.
Estagio parcial de 4 meses em barricas
novas de carvalho francés.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo citrino limpida.
Aroma mineral e frutado com notas de lima,
gengibre, baunilha e pétalas de rosa. Boca
com estrutura elegante bem equilibrada
com uma acidez fresca. Final macio e floral.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 8/10°C sozinho ou com

pratos de peixe, carnes brancas, saladas
mediterranicas e pratos da cozinha oriental.
Enologia Fernando Costa, Jorge Alves

Sécio

Nao Sécio
9,03 9,50¢
GFAQ,75L GFAOQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065705
54,18¢ 57,00

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

36 = www.enoteca.pt



CAVE Brancos

Vale da Raposa
Reserva 2023

Produtor Alves de Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Rabigato, Malvasia Fina, Viosinho
Vinificagao /indima manual. Desengace
total. Prensagem suave e decantagao.
Fermentacao a 16°C durante 13 dias.
50% do vinho estagia em carvalho francés
de 2° ano durante 6 meses e o restante
em depo6sito de inox com batonnage.
Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor limpida amarelo
citrino. Aroma complexo mas elegante,
notas de flores brancas, cha verde,

lima, pimenta branca e gengibre.

Boa intensidade na boca, grande
mineralidade, complexidade e pureza

de fruta. Final seco e agradavel.
Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 10/12°C com peixes mais
intensos (salmao, bacalhau), polvo, aves.
Enologia Tiago Alves de Sousa

Socio

Nao Sécio
9,69¢ 10,20
GFAQ,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065659
58,14  61,20¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

FONTE poOURO
DAO

\ T

Fonte do Ouro
2023

Produtor Boas Quintas
Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Encruzado, Arinto
Vinificagao Contacto pelicular e
prensagem. Fermentacao do mosto
limpo em inox com controlo de
temperatura.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo-citrino
intenso. Aroma intenso, fresco,
mineral e frutado com notas de macd,
péra, frutos tropicais e florais.

Na boca é fresco e mineral com a
acidez equilibrada e boa estrutura.
Final persistente e fresco.
Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 8/10°C com entradas,
mariscos e peixes grelhados.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Socio Nao Sécio
6,27< 6,60¢
GFA0Q,75L GFAOQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065675
37,62¢ 39,60¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

QUINTA Da

GIESTA

Quinta da Giesta
2023

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Arinto, Encruzado, Malvasia Fina
Vinificagao Ligeira maceracao pelicular
anterior a prensagem. Apos a prensagem,
0 mosto limpo é fermentado a 14°C.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor brilhante, amarelo
citrino claro. Aroma de fruta branca (péra),
citrino e mineral com um toque floral.

Na boca é equilibrado e envolvente,

boa acidez, fresco e frutado.

Final fresco e agradavel.

Longevidade 1a 2 anos

Servigo A 10/12°C com entradas,
mariscos, peixe grelhado ou cozido,
pratos frios (saladas), sashimi.

Enologia Nuno Cancela de Abreu

Socio

Nao Sécio
9,41¢ 9,90
GFAOQ,75L GFAOQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065736
56,46¢ 59,40€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CABECA
°e TOJRO

Cabeca de Toiro
Reserva 2023

Produtor Enoport Wines
Denominagao de Origem DOC Dolejo
Casta Fernao Pires, Chardonnay,
Sauvignon-Blanc

Vinificagdo Desengace total,
maceracao pelicular a frio, prensagem
pneumatica suave e fermentacao
alcodlicaa 16°C.

Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor citrina. Aroma
abundante em frutos tropicais,
ananas e alperce. Na boca é bastante
envolvente e muito fresco.

Final persistente.

Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 8°C com charcutaria
condimentada, peixes assados no
forno, carnes vermelhas guisadas

e queijos de estrutura média.
Enologia Nuno Faria

Sécio

Nao Sécio
5,23¢ 5,50¢
GFAO,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065654
31,38¢  33,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 37



CAVE Rosés

PLAINAS

2023
- ——

VINHO VERDE
SUBREGILD DE BASTO

JEIRG

Plainas
Espadeiro 2023

Produtor Casa Santa Eulalia
Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Casta Espadeiro

Vinificagao Vindima manual para

caixas de 20 kg. Desengace total e

ligeira prensagem. Fermentacao

a baixa temperatura em cubas de inox.
Teor Alcodlico 11%

Notas de Prova Cor salmao palido. Aroma
delicado com notas de frutos vermelhos
(framboesa, cereja) com um toque

floral. Na boca é fresco, harmonioso e
equilibrado, com acidez vibrante e boa
estrutura. Final redondo e fresco.
Longevidade 2 anos

Servigo A 8/10°C como aperitivo

ou acompanhando peixes, mariscos

e carnes frias.

Enologia Francisco Marques Leandro

Socio

Nao Sécio
L 47 470
GFAQ,75L GFAO0,75L
Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065673
26,82¢  28,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

®

Nova

2023
DOURO

ROSE

PORTUGAL L

Dalva
2023

Produtor Granvinhos

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Tinta Roriz, Touriga Franca,
Tinta Amarela

Vinificagao Vindima manual com
selecao a entrada da adega.
Fermentacdo a baixas temperaturas.
Teor Alcodlico 12%

Notas de Prova Cor rosa claro, suave e
brilhante. Aroma fresco e jovem, frutos
vermelhos (morangos), citricos (lima)

e algum floral (rosas). A boca confirma
as notas critricas num conjunto fresco
e equilibrado, suave com alguma
mineralidade. Final longo e refrescante.
Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 10/12°C ideal como aperitivo,
com entradas ou pratos leves de carne
e peixe.

Enologia José Manuel Sousa Soares

Saocio

Nao Sécio
5,70¢ 6,00¢
GFAO0,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065720
34,20  36,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Colheita

Para todas as ocasioes...

FONTE 000URO
DA O

Fonte do Ouro
2023

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz,
Alfrocheiro

Vinificagao Desengace total, seguido de

contacto pelicular a frio durante 10 horas.

Posteriormente o mosto limpo fermenta
a 14°C durante 15 dias.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor rosada. Aroma a
frutos vermelhos (framboesa e morango)
muito caracteristicos das castas.

Na boca é fresco e elegante, marcado
pelos frutos vermelhos. Final de boca
muito suave e agradavel.

Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 10/12°C com entradas, pastas,
saladas, comidas mediterranicas com
ervas e comida asiatica.

Enologia Nuno Cancela de Abreu

Socio

Nao Sécio
7,51¢ 7,90¢
GFAO,75L GFAO0,75L
Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065612
45,06  47,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Diario da Quinta
2022

Produtor Garrocha Wines
Denominagao de Origem Regional Lisboa
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional
Vinificagdo Prensagem suave das

uvas inteiras. Fermentacdo em bica
aberta em cubas de inox com controlo
de temperatura.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor limpida rosa aberto.
Aroma limpo e fresco com leves notas
frutos vermelhos maduros. Na boca
bom volume com uma boa acidez

a dar-lhe frescura. Final agradavel.
Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 8/10°C como aperitivo

ou acompanhando pratos leves.
Enologia Francisco Macieira

Sacio

Nao Sécio
4, 51¢ 4,75
GFAO,75L GFAO,75L
Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065443
27,06  28,50¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

38 = www.enoteca.pt



CAVE Tintos

Cottas
2020

Produtor Quinta de Cottas

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas T. Franca, T. Nacional, Tinto Cao
Vinificagao VVindima manual para caixas de
25 kg. Selegao, desengace e esmagamento
a entrada da adega. Maceragdo pré-fermen-
tativa de 24h. Fermentacdo em inox com
controlo de temperatura. Estagio parcial
(30% do lote) em barricas usadas carvalho
francés e americano durante 6 meses.
Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubiintenso e
profundo. Aroma jovem com alguma
complexidade. Frutos vermelhos maduros
com notas de baunilha, violeta e gingas
maduras. Muito equilibrado na boca,
envolvente, madeira bem integrada no
conjunto, taninos presentes mas sem
serem agressivos. Final agradavel.
Longevidade 82 9 anos

Servigo A 15/17°C com massas, aves,
carnes brancas e vermelhas.

Enologia Jodo Silva e Sousa

Socio

Nao Sécio
7,55¢ 7,95¢
GFAO,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065756
45,30  47,70¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Bom Malandro
2021

Produtor Symington Family Estates
Denominacao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz, Tinta Barroca, Alicante
Bouschet

Vinificagao Vinificacao em cubas de inox
com maceragao suave por remontagem.
Fermentacao a mais baixa temperatura
(22-24°C). Estagio em cubas de inox

e em barricas usadas de 400 litros de
carvalho francés.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Aromas de frutos
vermelhos, notas de cereja e morango
com um toque floral. Vinho encorpado
mas aveludado, com notas de ameixa
preta e um leve toque de pimento.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 14/15°C com pratos de carnes
vermelhas e queijos fortes.

Enologia Charles Symington, Pedro
Correia, Hugo Almeida

Socio

Nao Sécio
7,55¢ 7,95¢
GFAO,75L GFAO,75L

45,30  47,70¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

VINHD TINTO

Villa Lisa
Reserva 2019

Produtor Jo3o Silva e Sousa
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz

Vinificagdo Colheita manual para caixas
de 20 Kg. Fermentagao em inox.
Desengace e esmagamento com pouca
remontagem e duas "délestage”.
Maceracao pos-fermentativa. Estagio
em cubas de inox e em barricas de 500 L
de carvalho francés "Seguin Moreau”
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor vermelho rubi.

No aroma sentimos um perfil aromatico
muito intenso e complexo, frutos do
bosque, “sous bois" e madeira muito bem
integrada. Na boca é fresco e elegante.
Final muito longo.

Longevidade 10 a 15 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de carne
variados e queijos.

Enologia Afonso Silva e Sousa, Jodo
Silva e Sousa

Sécio

Nao Sécio
8,46 890¢
GFA0,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065137
50,76  53,40¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Cave Real
Reserva Douro 2020

Produtor Jodo Silva e Sousa
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional
Vinificagao VVindima manual. Desengace
e esmagamento. Fermentacao com
baixa intensidade de remontagem e 2
"délestage” Maceracao p6s-fermentativa
até final de Novembro. Separacao das
peliculas que serdo posteriormente
prensadas. Estagio de 12 meses, em
depositos de inox e em barricas

de carvalho francés “"Seguin Moreau".
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi fechado.

Aroma intenso com notas de fruta preta,
cereja e mirtilos, com notas de madeira do
estagio discretas e bem integradas.

Na boca & macio e elegante.

Final frutado, longo e persistente.
Longevidade 10 a 15 anos

Servigo A 14/16°C com carnes assadas,
caca de pélo, borrego, cabrito e queijos.
Enologia Jodo Silva e Sousa

Saocio

Nao Sécio
8,55 9,00¢
GFAO,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 065491
51,306  54,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 39



CAVE Tintos

LOM

RESERVA
NTO 2020

Zom
Reserva 2020

Produtor VVan Zeller Wine Collection
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Touriga Franca,
Sousao, Vinhas Velhas

Vinificagao Vindima manual. Arrefecimento
em camara frigorifica e posterior desengace
seguido de curta fermentagdo em lagar e
continuagao em cuba de inox com controlo
de temperatura. Parte do lote estagia em
barricas de carvalho francés (novas

e usadas) durante 25 meses.

Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor rubiintensa. Com
aroma intenso e complexo, frutos
vermelhos silvestres, com notas balsa-
micas suaves e nuances a especiarias.
Apresenta-se na boca com corpo e taninos
bem equilibrados, notas intensas de fruta
com final complexo e prolongado.
Longevidade 8 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de carne
vermelha grelhada, carne branca ou peixe
assado no forno.

Enologia Alvaro van Zeller

Sécio

Nao Sécio
9,03¢ 9,50¢
GFAQ,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065599
54,18¢ 57,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

VENTOZELO

CIRCA 1500

DOURO

Resueva Tixmol
2021

VVentozelo
Reserva 2021

Produtor Quinta de Ventozelo
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz, Alicante Bouschet
Vinificagao Vindima manual, desengace
total e escolha manual de cachos e
posteriormente "bago a bago” por uma
magquina de selecdo 6tica. Fermentacdo
em lagar, com maceragdo pré-fermentativa
e controlo de temperatura. Estagio de 12
meses em barricas de carvalho francés.
Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma
fresco, marcado pela fruta silvestre, com
nuances delicadas e doces a especiarias.
Na boca é concentrado, bem estruturado,
com taninos redondos, macio e
equilibrado. Final persistente.
Longevidade 10 a 12 anos

Servigco A 16/18°C com carnes, cozinha
mediterranea e queijos.

Enologia José Manuel Sousa Soares

Socio Nao Sécio
9,26¢ 9,75¢
GFAQ,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065590
55,56  58,50¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

Vale da Raposa
Reserva 2020

Produtor Alves de Sousa
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinto Cao

Vinificagao Vindima manual. Desengace
total. Fermentacdo com controlo de
temperatura durante 8 dias e 9 dias de
maceracao. Estagio de 12 meses em
barricas de carvalho francés de 3° ano.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi intenso.
Aromas de frutos negros, flor de
laranjeira, eucalipto, especiarias e
pimenta rosa. Na boca é equilibrado

e elegante com bom volume, fresco a
confirmar as notas de especiarias,
taninos maduros. Bom final.
Longevidade 8 a 10 anos

Servigo A 16/17°C com assados de
aves, carne de vaca, charcutaria e
queijos. Beneficia se aberto cerca

de 20 minutos antes de servir.
Enologia Tiago Alves de Sousa

Sécio

Nao Socio
9,69¢ 10,20¢
GFAQ,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF? 065444
58,14¢ 61,20€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA NoOVA

E MO3SA SENHORA DO CAIMD.

Quinta Nova
Unoaked 2021

Produtor Quinta Nova N. Sra. do Carmo
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Tinta Roriz, Touriga Nacional,
Touriga Franca, Tinto Cao

Vinificagdo Selecao manual das uvas com
triagem a entrada da adega. Desengace
total, maceracao pré-fermentativa a frio e
fermentagao em cubas de inox de 25.000
litros onde estagia durante 12 meses.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi com laivos
azulados. Aroma jovem e intenso, notas
de frutos do bosque e minerais. Na boca
€ muito macio e equilibrado com boa
estrutura e acidez. Final agradavel.
Longevidade 5 a 7 anos

Servigo A 16/17°C com massas
apaladadas, aves, carnes brancas

e queijos de estrutura média.

Enologia Jorge Alves, Mafalda Machado

Saocio

Nao Socio
10,45¢ 11,00¢
GFAO,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065423
62,70¢ 66,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

40 = www.enoteca.pt
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®

Nova
Colheita

Murcas Minas
2022

Produtor Murcas

Denominagao de Origem DOC Douro
CastasTouriga Franca, Tinta Francisca,
Touriga Nacional, Tinto Cao, Tinta Roriz
Vinificagao Colheita manual com mesa de
selecao. Desengace e esmagamento, pisa
a pé. Fermentagao alcodlica com leveduras
indigenas a temperaturas controladas

(25 a28°C) em lagares de granito e
prensagem numa antiga prensa vertical.
Estagio de 9 meses em cubas de betao

e barricas usadas de carvalho francés.
Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor rubi intenso com laivos
violeta. Aroma frutado com notas intensas
de frutos vermelhos e pretos maduros com
notas florais e balsamicas. Na boca é fresco
e vivo, com taninos firmes mas maduros,
elegante com boa estrutura e persisténcia.
Final longo, persistente.

Longevidade 10 anos

Servigo A 14/16°C com carnes vermelhas
(cabrito assado, porco preto), pratos
condimentados de peixes gordos (bacalhau
com broa) e queijos de pasta mole.
Enologia Lourenco Charters

Sacio

Nao Socio
10,93 € 11,50¢
GFAO,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065670
65,58¢ 69,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

erra

Terr:

Douro

DOC RESERVA TINTO 2021

750 ml

Terra a Terra
Reserva 2021

Produtor Quanta Terra

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz,
Touriga Franca

Vinificagao VVindima manual para caixas
de 20 kg. Fermentacao alcodlica em cubas
inox durante 12/15 dias com controlo de
temperatura. Fermentacao malolactica
nas cubas. Estagio de 16 meses em
barricas usadas de carvalho francés.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma
complexo com notas de frutos negros,
cedro e especiarias. Na boca é limpo,
elegante e harmonioso com uma boa
textura, equilibrado por uma estrutura
densa. Intenso e complexo. Final longo,
persistente e frutado.

Longevidade 7 a 8 anos

Servigo A 16/18°C com cozinha
tradicional portuguesa, carnes vermelhas,
fumeiro, queijos de pasta mole, pratos
asiaticos, pastas e risottos.

Enologia Celso Pereira, Jorge Alves

Sécio

Nao Socio
10,93 11,50¢
GFAO,75L GFAO0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065492
65,58¢ 69,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

Caldas

Reserva T. Nacional 2020

Produtor Alves de Sousa
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional

Vinificagao Fermentagao alcotlica com
controlo de temperatura em cubas de
inox. Estagio de 12 meses em barricas
de carvalho francés.

Teor Alcodlico 14,5%

Notas de Prova Cor rubi profunda.
Aroma delicado e fresco com notas
florais (violetas), fruta madura (ginja) e
especiarias (chocolate preto. pimenta
branca, caixa de charuto). Na boca é
fresco, elegante e complexo com bom
equilibrio e volume. Final longo.
Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 16/17°C com carnes
vermelhas, aves e em particular com
assados de carnes brancas como cabrito
assado e porco bisaro. Beneficia se
aberto 30 minutos antes de servir.
Enologia Tiago Alves de Sousa

Saécio

Nao Sécio
11,40< 12,00¢
GFAQ,75L GFA0,75L

68,40¢ 72,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

]FUNTE poQURO
DAO

NTO. RED 20,

&

Fonte do Ouro
2021

Produtor Boas Quintas
Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Touriga Nacional, Alfrocheiro, Jaen
Vinificagao Vindima manual.
Fermentacao com maceracao suave.
Estagio de 6 meses em barricas
usadas de carvalho francés Allier.
Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intensa.
Aroma de frutos maduros (groselha
e cereja) com notas balsamicas.

Na boca bom corpo e volume,

fresco com taninos elegantes.

Final agradavel.

Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 16/18°C com carnes
vermelhas e assados.

Enologia Nuno Cancela de Abreu

Saocio

Nao Sécio
6,27¢ 6,60¢
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065674
37,62¢  39,60¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 41



CAVE Tintos

CASA DA PASSARELLA

abanico

Abanico
Reserva 2020

Produtor Casa da Passarella

Denominagao de Origem DOC Dao

Castas Touriga Nacional, Alfrocheiro, Jaen
Vinificagao Colheita manual para pequenas
caixas de 12 kg. Vinificagao em cuba

de cimento com maceragao pré e pos
fermentativa. Estagio de 12 meses em
barricas novas de carvalho francés de 225L.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor vermelho escuro,
quase opaco. Aroma jovem e expressivo
com notas de frutos negros (ameixa), florais
(violeta) e de especiarias (pimenta branca,
baunilha). Na boca é encorpado, envolvente,
fresco e elegante. Final longo.

Longevidade 8a 10 anos

Servigo A 16/18°C com peixes gordos,
carnes vermelhas e queijos. Este vinho

nao foi filtrado pelo que ira desenvolver
depdsito com o passar dos anos.

Enologia Paulo Nunes

Socio

Nao Sécio
9,03¢ 9,50¢
GFAO,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065757
54,18¢  57,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

VILLAE

Taboadella Villae
2022

Produtor Taboadella

Denominagao de Origem DOC Dao

Castas Tinta Roriz, Jaen, Alfrocheiro,

Tinta Pinheira

Vinificagao Vindima manual. Desengace
total por vibragdo. Fermentagdo com controlo
de temperatura, 70% do mosto fermenta
eminox e os restantes 30% em tulipas

de cimento Nico Velo durante 16 meses.
Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi. Aroma intenso
com notas de amoras e framboesas, um
toque floral e um ligeiro especiado. Na boca
é elegante e fresco, com taninos presentes
sem serem agressivos, boa acidez e equilibrio.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 15/17°C com carnes

vermelhas ou brancas grelhadas,

massas 0u queijos suaves.

Enologia Jorge Alves, Rodrigo Costa

Socio NZo Sécio
9,41¢ 9,90¢
GFAO,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 065624
56,46¢ 59,40€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

Barca do Inferno
Reserva 2021

Produtor Garrocha Wines
Denominagao de Origem Regional Lisboa
Castas Cabernet Sauvignon, Sousao
Vinificagao Vindima noturna com
mistura de uvas no lagar, pisada a pé
na madrugada seguinte. 20% do vinho
estagia em barricas de carvalho
americano e os restantes 80% em
cubas de cimento.

Teor Alcodlico 14,5%

Notas de Prova Cor rubi intensa.
Aroma de fruta vermelha madura,
pimenta preta e especiarias. Boca com
bom volume, fresco e harmonioso,
poderoso com alguma (boa) rusticidade.
Final persistente.

Longevidade 8 a 9 anos

Servigo A 15/17°C com carnes
vermelhas grelhadas e peixes gordos
no forno ou grelhados.

Enologia Francisco Macieira

Sécio

Nao Socio
9,50¢ 10,00¢
GFAQ,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065581
57,00¢  60,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Conde Vimioso
Sommelier Edition 2020

Produtor Falua

Denominagao de Origem Regional Tejo
Castas Aragonez, Cabernet Sauvignon,
Petit Verdot, Syrah

Vinificagao Colheita manual. Desengace

e suave esmagamento. Fermentagao

com controlo de temperatura e maceragao
prolongada em balseiros de carvalho
francés. Estagio de 12 meses em barricas de
segundo e terceiro ano de carvalho francés.
Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor granada profunda e
intensa. Aroma com notas de mineralidade,
frutos negros maduros e especiarias.

Na boca & macio e equilibrado, fresco

com taninos firmes, mas elegantes.

Bom volume e estrutura. Final persistente
confirmando as notas de frutos negros.
Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 16/18°C com carnes grelhadas
e assadas, caca, enchidos e queijos.
Enologia Antonina Barbosa

Saocio

Nao Sécio
7,98¢ 8,40¢
GFAQ,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065250
47,88¢  5040¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

42 = www.enoteca.pt
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TG REGIONAL PENI
TNta meo

JMF

Grande Escolha 2021

Produtor José Maria da Fonseca

Denominagao de Origem Regional

Peninsula de Setbal

Castas Casteldo, Touriga Nacional
Vinificagdo Fermentagdo com controlo
de temperatura e maceragao pelicular
total a 28°C. Estagio de 6 meses em
barricas de carvalho francés e americano.

Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor vermelho-rubi.
Aroma de fruta madura com notas
de café torrado, cassis e um toque
floral. Na boca é fresco, harmonioso
e delicado, equilibrado com taninos

presentes e macios.

Longevidade 4 a 5 anos
Servigo A 14/16°C com aves,

caga e queijos.

Enologia Domingos Soares Franco

Sécio

6,18<

GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065333

37,08¢

Caixa 6 GFAS

Nao Sécio
6,50¢

GFA0Q,75L

39,00¢
Caixa 6 GFAS

CAMARATE

aker
TinTo 2017

Quinta de Camarate
Winemakers Selection 2017

Produtor José Maria da Fonseca
Denominagao de Origem Pen. de Setibal
Castas Touriga Nacional, Castelao,
Aragonez, Cabernet Sauvignon
Vinificagao Fermentacao de curtimenta
a temperaturas controladas. Maceragao
pelicular total a 28°C.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi com laivos
atijolados. Aroma de fruta madura com
boa evolucdo e complexidade, notas

de ameixa seca, cereja preta e amoras
silvestres muito maduras com um toque
de canela e tabaco. Na boca é macio

e complexo, equilibrado e elegante.
Taninos macios e final longo.
Longevidade 10a 11 anos

Servigo A 14/16°C com aves, caca e queijos.
Enologia Domingos Soares Franco

Sécio

Nao Sécio
9,03¢ 9,50¢
GFAQ,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065698
54,18¢  57,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

niterales

Na Te Rales
2020

Produtor Herdade da Figueirinha
Denominagao de Origem Reg. Alentejano
Castas Touriga Nacional, Syrah,
Alicante Bouschet

Vinificagdo Fermentagdo em lagares
de inox com pisadores automaticos e
controlo de temperatura. Curtimentas
de duracdo variavel em funcao da casta.
Fermentagdo a 26°C. Curto estagio
parcial em barricas de carvalho francés.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi. Aroma
expressivo de frutos vermelhos
levemente compotados e um toque de
especiarias. Na boca € intenso e muito
frutado com leve dogura ndo excessiva.
Macio e equilibrado. Final frutado.
Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de
carne e queijos.

Enologia Filipe Sevinate Pinto,

Susana Correia

Sécio . e
Nao Sécio

7,60¢ 8,00¢

GFAQ,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065582
45,60¢  48,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Santa Vitoria
Selecao dos Endlogos 2021

Produtor Santa Vitoria

Denominagao de Origem Reg. Alentejano
Castas Syrah, Aragonez, Trincadeira
Vinificagdo Fermentagdo alcodlica com
controlo de temperatura em cubas de
inox. Estagio de 12 meses em barricas

de carvalho francés.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma
de frutos vermelhos maduros quase
compotados e discretas notas balsamicas
da madeira. A boca confirma os aromas
num conjunto macio e amplo com os
taninos bem integrados no conjunto.
Final prolongado.

Longevidade 6 a 8 anos

Servigo A 16/18°C ideal para
acompanhar carnes vermelhas e queijos.
Enologia Bernardo Cabral, Marta Maia

Soécio

Nao Sécio
9,03 9,50¢
GFA0Q,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065539
54,18¢  57,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 43
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EXPRESSOES

Expressoes
Anselmo Mendes - Branco 2021

- QUINTA DE

VENTOZELO |

Quinta de Ventozelo
Malvasia Fina Branco 2023

Para aquelas ocasioes...

RESERYA ENCRUZADO "“«,S

. DAO ,.;
S o BE GRREM OO

O RTUGAL

Caves Velhas
Reserva Encruzado Branco 2022

Produtor Anselmo Mendes Vinhos

Denominagao de Origem DOC Vinhos Verdes

Casta Alvarinho

Vinificagdo Colheita manual. Prensagem muito suave
de uvas inteiras desengacadas. Clarificagao com frio
por periodo longo. Fermentacao em barricas usadas
de 400 litros. Estagio nestas barricas durante 9
meses com batonnage sobre borras totais.

Estagio de 9 meses em garrafa.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo-citrino palha. Aroma
exuberante com boa intensidade, complexo notas
de citrinos (laranja, toranja), toque florais, madeira
bem integrada. Boca complexa e equilibrada.
Elegante com boa estrutura e acidez. Final longo.
Longevidade 15 anos

Servigo A 10/12°C como acompanhando marisco,
peixes gordos, massas apaladadas e carnes brancas.
Enologia Anselmo Mendes

Socio

Nao Sécio
22,80¢ 24,00¢
GFA0,75L GFA 0,75l

136,80¢ 144,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Quinta de VVentozelo

Denominagao de Origem DOC Douro

Casta Malvasia Fina

Vinificagao \/indima manual com selegao de cachos
na vinha. Refrigeragao a entrada da adega, desengace
e prensagem em ambiente inerte. Decantagao a frio
e fermentacdo com temperatura controlada.

Teor Alcoélico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino clara e cristalina.
Aroma elegante, com notas frescas e frutadas de
citrinos (tangerina) e tropicais. Na boca é elegante

e leve, com uma acidez viva a transmitir frescura

e mineralidade. Final com boa persisténcia.
Longevidade 6 a 7 anos

Servigo A 10/12°C como aperitivo ou acompanhando
pratos leves de peixe, carnes brancas e pratos vege-
tarianos, como saladas ou gratinados de legumes.
Enologia José Manuel Sousa Soares

Sécio

Nao Saci
13,44 14,15¢
GFA0,75L GFA 0,75l

80,64¢ 84,90¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Enoport Wines

Denominagao de Origem DOC Dao

Casta Encruzado

Vinificagdo Desengace total. Fermentacao a 14°C.
Estagio de 12 meses em barricas de carvalho francés.
Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo citrino muito intenso.
Aroma de grande complexidade, notas de limao,
maca e manga madura com um toque de baunilha.
Na boca é envolvente e equilibrado com excelente
acidez. Final persistente

Longevidade 5 a 6 anos

Servigo Servir a 8/10 °C com pratos de bacalhau,
mariscos, peixes assados, risottos e carnes
brancas grelhadas.

Enologia Nuno Faria

Sécio

Nao Soci
12,45¢ 13,10¢
GFAO,75L GFAO,75

74,70¢ 78,60¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

44 = www.enoteca.pt
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Fonte do Ouro Reserva
Especial Encruzado Branco 2022

QUINTAZBOIGAO

" IA DE ARINTOS -

ARINTO!
PELICULAR
‘o™

DOC BUCELAS
0913/300% Gazzatsr

PORTUGAL

Quinta do Boicao Trilogia
de Arintos - Arinto Pelicular 2019

Para aquelas ocasioes...

SONHADOR

.

Howard'’s Folly
Sonhador Branco 2022

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao

Casta Encruzado

Vinificagao Contacto pelicular e prensagem.
Fermentacdo em barricas novas de carvalho francés
onde estagia durante 6 meses com batonnage.
Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo-citrino. Aroma com
alguma complexidade, notas de citrinos e frutos
brancos com notas de madeira do estagio bem
presentes mas integradas. A boca confirma aromas
num conjunto complexo com uma excelente acidez
a equilibrar, boa estrutura. Final persistente.
Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 10/12°C com peixes gordos, assados

ou grelhados, charcutaria e queijos de ovelha.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Sacio Nao Sécio
13,78¢ 14,50¢
GFAQ,75L GFA 0,75l

82,68¢ 87,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Enoport Wines

Denominagao de Origem DOC Bucelas

Casta Arinto

Vinificag@o Desengace total, maceragao pelicular

e fermentagao em contacto com as peliculas:

as uvas brancas sdo vinificadas pelo mesmo
método que as uvas tintas, a fermentacdo é feita
em contacto com as suas proprias peliculas
resultando numa cor alaranjada também

conhecido como "Vinho de Curtimenta” 6 meses

de Estagio em Barricas de Carvalho Francés.

Teor Alcoédlico 13,5%

Notas de Prova Cor dourado intenso quase ambar
(laranja). Aroma intenso a flores campestres e
frutos secos, notas de Camomila. Na boca, combina
untuosidade com mineralidade e com acidez natural
do Arinto, com notas de cha de tilia.

Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 14/16°C com queijos amanteigados,

enchidos ibéricos e comida de conforto, como feijjoada.

Enologia Nuno Faria

Sécio

Nao Séci
18,95¢ 19,95¢
GFAO,75L GFA 0,751

113,70¢ 119,70€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Howard's Folly

Denominagao de Origem Regional Alentejano

Castas \/inhas velhas com mais de 60 anos com
predominancia de Arinto, Fernao Pires, Verdelho,
Cercial, Antao Vaz e Malvasia Fina

Vinificagdo Selecdo manual e desengace total e suave
esmagamento. 48 horas de decantacdo a frio. 15%
do lote fermentou e estagiou em barricas novas de
carvalho francés de 500 L durante 6 meses.

Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor amarelo citrino. Aroma complexo,
frutado (citrinos, lichias, maca). Complexo na boca,
rico, intenso e estruturado, vibrante e equilibrado,
com uma textura cremosa e uma boa acidez a
dar-lhe frescura. Bom volume com alguma
mineralidade. Final longo e persistente.

Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 10/12°C com peixes gordos assados

ou grelhados, carnes brancas, massas e queijos.
Enologia David Baverstock

Socio

Nao Sécio
12,83¢ 13,50¢
GFAQ,75L GFA 0,75l

76,98¢ 81,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 45
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Reserva Tinto 2018
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CASA DA
PASSARELLA
WLl N 0ig

Casa da Passarella
Enxertia Jaen Tinto 2018

Para aquelas ocasioes...

QUINTA Da

GIESTA

Quinta da Giesta
Reserva Tinto 2019

Produtor Caminhos Cruzados

Denominagao de Origem DOC Dao

Castas Touriga Nacional, Alfrocheiro, Tinta Roriz
Vinificagao \/indima manual em caixas de 15kg.

Uvas desengacadas seguidas de esmagamento.
Fermentacao em cubas de inox com temperatura
controlada com maceracao suave ao longo de todo o
processo. Estagio em barricas de carvalho francés
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma complexo,
notas de frutos vermelhos e pretos e um toque foral.
Na boca é suculento mas elegante, fantastico equilibrio
entre a acidez e os taninos, notas de madeira muito
bem integradas. Final elegante e persistente.
Longevidade 8 a 10 anos

Servigo A 14/16°C com caga, cozido a portuguesa,
arroz de pato, enchidos. Estabilizado naturalmente,
podera criar algum deposito com o passar dos anos.
Enologia Carla Rodrigues, Carloto Magalhaes,
Manuel Vieira

Socio Nao Sécio

1 2{16€ 12,80¢

72,96¢

Produtor Casa da Passarella

Denominagao de Origem DOC Dao

Casta Jaen

Vinificagdo Colheita manual para pequenas caixas
de 12 kg. Vinificacdo em cuba de cimento com
maceragao pré e pos fermentativa e fermentacao
espontanea. Estagio de 12 meses em barricas

e 18 meses em garrafa.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor vermelho opaco. Aroma floral
com notas especiadas de pimenta preta com
vegetais. Boca harmoniosa com grande equilibrio
e taninos faceis de grande suavidade. Excelente
acidez e estrutura. Final longo.

Longevidade 15 a 20 anos

Servigo A 16/18 °C pratos de carne mais
estruturados e queijos. Estabilizado naturalmente,

podera criar algum depdsito com o passar dos anos.

Enologia Paulo Nunes

Socio

Nao Sécio
12,35¢ 13,00¢

GFA erL

74,10¢

Caixa 6 GFAS

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao

Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen
Vinificagdo Fermentacao com longa e suave
maceracao. Ap6s a fermentacdo malolactica,
estagiou 9 meses em barricas de carvalho
francés Allier.

Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma fresco

e complexo, notas de fruta vermelha madura,
chocolate e um ligeiro balsamico, bem integradas
com as notas da boa madeira. Na boca € elegante
e complexo, boa estrutura e taninos suaves.

Final prolongado.

Longevidade 8 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com caga de pélo

(veado, javali), carnes vermelhas e assados.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Socio Nao Sécio

16,06¢ 16,90¢

GFA 0,75l GFA 0,75l

96,36¢ 101,40¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Superior

OUINTAZBOICAO

RESERVA

VINHO RECIAL LSO
202

Quinta do Boicao
Reserva Tinto 2021

%

Novo

Barca do Inferno
Reserva Syrah Tinto 2021

Para aquelas ocasioes...

SONHADOR

TINTO 2020

Howard'’s Folly
Sonhador Tinto 2020

Produtor Enoport Wines

Denominagao de Origem Regional Lisboa
Castas Syrah, Castelao

Vinificagao Colheita manual. Desengace total,
maceragao pelicular prolongada. Fermentagao
a temperatura controlada (28°C). Estagio em
barricas de carvalho francés durante 9 meses.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi muito intensa com
laivos violeta. Aroma a frutos pretos bem
maduros e frutos do bosque com um ligeiro
"sous-bois", envolvidos por leves notas do
estagio em barrica. Na boca é frutado e macio
com uma boa acidez a dar-lhe frescura.

Boa estrutura e equilibrio. Final longo.
Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 16/18°C com qualquer prato de
carne ou massas.

Enologia Nuno Faria

Socio

Nao Sécio
11,40¢ 12,00¢
GFA0,75L GFAQ,75L

68,40¢ 72,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Garrocha Wines

Denominagao de Origem Regional Lisboa

Castas Syrah

Vinificagdo Uvas colhidas no final de setembro durante
a noite. Uma parte das uvas fermenta em inox e outra
parte em betdo. 30 % do vinho estagia em barricas

de carvalho americano e os restantes 70% em cuba
de betao, no minimo durante 12 meses.

Teor Alcodlico 14,5%

Notas de Prova Cor rubi escura. Aroma elegante e rico
em frutos pretos maduros e folha de tabaco, grafite,
notas de baunilha e tosta. A boca confima a fruta
negra num conjunto fresco e harmonioso com belas
notas de barrica. Taninos firmes e bem integrados a
dar estrutura. Final elegante, intenso e persistente.
Longevidade 8 a 9 anos

Servigo A 15/17°C com carnes vermelhas grelhadas
ou assados de pato ou frango no forno. Otimo
também com alguns pratos vegetarianos.

Enologia Francisco Macieira

Socio

Nao Sécio
11,88¢ 12,50¢
GFA0,75L GFAQ,75L

71,28¢ 75,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Howard's Folly

Denominagao de Origem Regional Alentejano

Castas \/inhas Velhas, Alicante Bouschet,

Aragonez, Trincadeira

Vinificagao Vindima manual para caixas de 15Kg.
Selecao manual e desengace total seguido

de esmagamento cuidado. Fermentagao com
remontagens e délestage a temperaturas controladas
em pequenas cubas de inox. Estagio de 9 meses em
barricas usadas de carvalho francés e americano.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma de frutos
silvestres pretos e azuis maduros (amoras, mirtilos),
azeitonas pretas e ligeiras notas abaunilhadas.

Na boca é intenso com taninos vivos e precisos,

boa acidez, bom volume e harmonia. Equilibrado.
Final agradavel.

Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de peixes gordos,
carnes brancas e vermelhas.

Enologia David Baverstock

Sécio

Nao Sécio
12,83¢ 13,50¢
GFAQ,75L GFAO,75L

76,98¢ 81,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 47



CAVE Superior

WINTA »4 FONTE SOUTO

oNTALEG R

2019

Quinta da Fonte Souto
Tinto 2019

SPORAO

RESERVA 202

Esporao
Reserva Tinto 2021

Para aquelas ocasioes...

miknane
ALDELA DE CIMA
RESERVA

MENDRD
FORTUGAL
£

Herdade Aldeia de Cima
Reserva Tinto 2021

Produtor Quinta da Fonte Souto

Denominagao de Origem DOC Alentejo

Castas Alicante Bouschet, Alfrocheiro, Syrah,

Touriga Nacional

Vinificagao Vindima manual. Triagem manual na adega.
Desengace e esmagamento suave, fermentagdo e
maceracao separadas por castas. Maceragao pos-
fermentativa. 50% do lote estagiou 8 meses em barricas
de carvalho francés de 400 L de segundo e terceiro ano.
Teor Alcodlico 14,5%

Notas de Prova Cor vermelho-ruby profundo. Aroma
fresco, frutos negros e um notas balsamicas, um
“sous-bois” a evidenciar a boa evolugao em garrafa.

Na boca é cheio e saboroso confirmando os frutos
negros (frutos silvestres e ameixa) com um toque de
chocolate negro e pimenta preta. Bem estruturado

e fresco com taninos suaves. Final prolongado.
Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 16/18 °C com pratos intensos de carne,

caga e queijos fortes.

Enologia Charles Symington, Pedro Correia,

José Daniel Soares

Socio Nao Sécio

14,‘25€ 15,00

GFAOQ, GFA 0,751

85,50¢ 90,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Esporao

Denominagao de Origem DOC Alentejo

Castas Alicante Bouschet, Touriga Nacional, Aragonez,
Trincadeira, Cabernet Sauvignon

Vinificagao Colheita separada por castas. Desengace
e esmagamento. Fermentagao alcodlica em cubas

de inox, cubas de betdo e pequenos lagares de
marmore com controlo de temperatura. Fermentagao
malolactica em inox. Estagio de 12 meses em barricas
de carvalho francés e americano, 20% novas e 80%
usadas. Estagio minimo de 6 meses em garrafa
antes da comercializacao.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi. Aroma complexo, notas limpas
de frutos pretos e vermelhos. Notas de madeira e
especiarias bem integradas. A boca confirma a boa
fruta num conjunto muito equilibrado, complexo e
com boa estrutura. Final equilibrado e persistente.
Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos da cozinha mediterra-
nica, carnes vermelhas, pratos condimentados.
Enologia Sandra Alves, Joao Ramos

Sacio Nao Sécio
16,15¢ 17,00¢

GFA 0,751 GFAQ,75

96,90¢ 102,00¢

(Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Herdade Aldeia de Cima

Denominagao de Origem Regional Alentejano

Castas Alicante Bouschet, Trincadeira, Aragonés, Alfrocheiro
Vinificagao VVindima manual. Fermentagao em cubas

de inox. A Alicante Bouschet estagia 12 meses em barrica

de carvalho francés de 500 L de 2° ano, a Trincadeira 6
meses em tinajas de terracota de 150 L, a Aragonés 6 meses
em dep6sitos de cimento nico velo de 2600 L e a Alfrocheiro
6 meses em anforas de cocciopesto de 1000 L.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi. Aromas de alcaguz e baunilha
muito bem integradas com as notas de fruta preta

e especiarias. Complexo, elegante e equilibrado.

Denso com boa acidez e taninos firmes. Bons indicios

para uma excelente evolugdo. Bom final.

Longevidade 8 a 9 anos

Servigo A 15/16°C com carnes brancas, aves, queijos suaves.
Enologia Jorge Alves, Anténio Cavalheiro

Socio Nao Sécio

16,15¢ 17,00¢

GFA 0,75l GFA 0,751

96,90¢ 102,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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Garrateira do CLUBE
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Cor amarelo citrino intenso. Aroma complexo, intenso e mineral, com boa
fruta (predominando as notas de citrinos) muito bem integrada com as
notas da boa madeira. Na boca & complexo a mostrar excelente evolucao,
num conjunto envolvente, estruturado e volumoso, com boa acidez e boa
fruta, muito equilibrado. Final longo e persistente.

soclo 23,75€ craozsL | Nao Sacio 25,00€ craost

71,25¢€ caixa3gfas 75,00€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF® 035336

Cor brilhante, amarelo-citrino. Aroma complexo e equilibrado.
Notas vegetais e de citrinos com ligeira mineralidade.

Na boca é intenso, redondo e macio com boa acidez a dar-lhe
frescura, varias camadas, elegante. Final longo e persistente.

socIo 23,75€ crao7s. | Nao Sacio 25,00¢ craozsL.

71,25¢€ caixa3gfas 75,00€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF? 035562

Cor rosa-salmao. Aroma complexo com boa intensidade, notas de
frutos vermelhos (morangos, framboesas) com um toque especiado
muito bem integrado e alguma mineralidade. A boca confirma os
frutos vermelhos, muito boa estrutura, cremoso, cheio, boa acidez a
transmitir-lhe frescura. Final longo e saboroso.

soclo 26,60€ craozsL | Nao Sacio 28,00€ craost

79,80¢€ caixa 3 gfas 84,00€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF? 035745

Para beber ou guardar..

Barao do Hospital
Alvarinho Reserva Branco 2020

Produtor Falua

Denominagao de Origem DOC Vinho Verde

Casta Alvarinho

Vinificagao Colheita manual. Arrefecimento das uvas até 5°C,
um suave desengace e uma maceracao pelicular durante
algumas horas a baixa temperatura. Apés prensagem metade
do lote foi clarificado por decantacao, fermentou em cubas
de inox com temperatura controlada permanecendo sobre as
borras finas durante um 1 ano, com batonnage regular.

A outra metade do lote ficou com as borras durante 8 dias

a 6°C, depois fermentou em barricas de carvalho francés
(30% novas), onde permaneceu sobre as borras finas durante
um ano, com batdnnage regular. Depois do engarrafamento
o vinho ficou um ano em estagio.

Teor Alcodlico 13,5% Longevidade 15 anos

Servigo A 10/12°C com marisco, peixes gordos, carnes
brancas e massas de confe¢do mais elaborada.

Enologia Antonina Barbosa

Fora da Caixa
Branco - 12 Edicao

Produtor Joao Silva e Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Arinto, Viosinho, Gouveio

Vinificagao Vinho composto por um lote de 3 diferentes
colheitas, 2019, 2020 e 2021. Vindima manual.
Prensa suave da uva inteira. Clarificagdo estatica pelo
frio durante 48h. Inicio da fermentacao em inox
finalizando em barricas de 500 L de carvalho francés
"Seguin Moreau" com batonnage.

Teor Alcodlico 13%

Longevidade 15 anos

Servico A 14/16°C com pratos de carnes vermelhas,
assados, bacalhau.

Enologia Afonso Silva e Sousa, Jodo Silva e Sousa

Phenomena i}&f

Pinot Noir Rosé 2023

Produtor Quanta Terra

Denominacao de Origem Regional Duriense

Casta Pinot Noir

Vinificagdo VVindima manual para caixas de 20 kg.
Desengace seguido de fermentagao com temperatura
controlada. Estagio de 6 meses em cubas de inox (50%) e
em barricas de carvalho francés (25 % de 225 litros e 25%
de 500 litros).

Teor Alcodlico 12,5%

Longevidade 7 a 8 anos

Servigo A 12°C com ostras gratinadas, sushi, paella

ou caril de gambas.

Enologia Celso Pereira, Jorge Alves

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 49



Garrateira do CLUBE

Cor rubi escuro. Aroma elegante e muito complexo, com notas de
frutos vermelhos, frutos secos (ameixa, avelas) e notas de especiarias.
Na boca é equilibrado, redondo com boa estrutura, uma boa acidez

a dar-lhe frescura. Envolvente e elegante com taninos finos.

Final persistente.

soclo 23,75€ craozsL | Nao Sacio 25,00€ craost

71,25¢€ caixa 3 gfas 75,00¢ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF? 035404

Cor rubi intensa e profunda. Aroma elegante, violetas, ginja,
caixa de charuto, pinheiro, cedro e chocolate negro.

Muito complexo e com grande classe, elegante, envolvente
e com grande harmonia. Final longo.

socio 23,75€ crao7sL | Nao Sacio 25,00€ craozsL.

71,25¢€ caixa3 gfas 75,00€ caixa3 gfas Caixa 3 gfas REF? 034230

oya
¥TTIAYOLYL

WIVM dOL 1344ve

Cor rubi intenso com laivos azulados. Aroma intenso e complexo,
notas de frutos vermelhos com um toque floral e de especiarias
(pimenta branca, balsamico). Na boca é fresco e equilibrado

com boa estrutura. Final agradavel com belas notas do estagio
em barrica.

SOCI0 23,75€ craozsL | Nao Sacio 25,00€ craozst.

71,25¢€ caixa 3 gfas 75,00€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF? 034931

Para beber ou guardar..

Quinta da Oliveirinha
Grande Reserva Tinto 2019

Produtor Alves de Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas \/inhas VVelhas predominando Touriga Franca,
Touriga Nacional, Tinta Amarela (15 no total).

Vinificagdo VVindima manual. Desengace total. Fermentacao

com controlo de temperatura durante 7 dias e 7 dias de
contacto pelicular. Estagio de 18 meses em barricas de

carvalho francés (50% de 2° ano, 25% de 3° ano, 25% novas).

Teor Alcodlico 14,5%

Longevidade 15 a 20 anos

Servigo A 16/17°C com pratos de carnes intensas
(vaca ou cabrito). Beneficia decantado antes de servir.
Enologia Tiago Alves de Sousa

Vale da Raposa
Grande Escolha Tinto 2019

Produtor Alves de Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas 25 castas autoctones em Vinhas Velhas

e em "Novas Vinhas Velhas”

Vinificagao \/indima manual. Desengace total.
Fermentagao com controlo de temperatura durante
8dias e 6 dias de maceracao. Estagio de 12 meses
em barricas de carvalho francés, 35% novas e 65%
de segundo ano.

Teor Alcodlico 15%

Longevidade 15 a 20 anos

Servico A 15/17°C com assados de porco preto,
javali ou cabrito e queijos de pasta mole.

Abrir 20 minutos antes de servir.

Enologia Tiago Alves de Sousa

Taboadella
Barrel Top Walk Reserva Tinto 2021

Produtor Taboadella

Denominagao de Origem DOC Dao

Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen

Vinificagdo VVindima manual. Fermentacao prolongada
a temperatura controlada em cubas de inox e depositos
de betdo. Estagio em barricas de carvalho francés

de 500L e tosta média, Radoux, Taranseau e Cadous
de 12 a 14 meses.

Teor Alcodlico 13%

Longevidade 10 a 15 anos

Servico A 16/18°C com pratos de carne, caga e queijos
amanteigados.

Enologia Jorge Alves, Rodrigo Costa

50 = www.enoteca.pt



G&IT afell“a dO C LUB E Para beber ou guardar..

Quinta do Monte d'Oiro
Tinta Roriz Tinto 2020

N

Produtor Quinta do Monte d'Oiro

Denominagao de Origem Regional Lisboa

Casta Tinta Roriz

Vinificagdo VVindima manual. Escolha de cachos e desengace
sem esmagamento. Fermentacao com 30% de engaco em
cubas de inox com reproducao da pisa a pé e controlo de
temperatura (individual por cuba). Estagio de 16 a 18 meses
em barricas de carvalho francés, das quais 30% novas.

Teor Alcodlico 13,5%

Longevidade 8 a 10 anos

Servico A 16/18°C com bacalhau e polvo, carnes
cozinhadas lentamente, em assados, estufados ou
guisados, uma boa feijoada ou cozido a portuguesa.

- B (225 Abrir a garrafa 30 m a 1 hora antes de servir.
soclo 23,75€ craozsL | Nao Sacio 25,00€ craozst 8 o
Enologia Graca Goncalves, Gregory Viennois
71,25¢€ caixa 3 gfas 75,00€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF® 035513

OESTTINOE vim

0XQ,P U0
op wIung
U

Cor vermelho granada. Aroma com boa estrutura e complexidade,
madeira bem integrada, algumas notas de boa evolucao em

garrafa, frutos pretos e especiarias. Na boca mostra-se complexo,
bom volume e estrutura. Equilibrado. Bom final, elegante e longo.

Péra-Grave
Reserva Tinto 2019

aneID)-Biad

Produtor Péra Grave

Denominagao de Origem Regional Alentejano
Castas Syrah, Alicante Bouschet, Cabernet Sauvignon
Vinificagao 48 horas de contacto pelicular a frio.
Fermentacao durante 10 dias com controlo de
temperatura e "délestage” Estagio de 18 meses em

VAuASTH

Cor retinta. Aroma intenso com notas de frutos pretos muito

maduros‘(ame|xa preta, amoras) e um toque de _espeoana_s. Teor Alcodlico 14,5%

Na boca é harmonioso e saboroso. Boa complexidade, taninos Longevidade 9.2 10 anos

redondos e macios. Final muito agradavel, elegante e fresco. Servico A 16/18°C com carnes vermelhas e caca de pélo.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

barricas novas de carvalho francés e americano.

soclo 20,43€ Grao7s. | Nao Socio 21,506 craozsL.

61,29¢€ caixa3 gfas 64,50¢€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF® 035570

Howard’s Folly éf
Grande Sonhador Tinto 2022 Novo

JOAVHNOS
JANYYH

Produtor Howard's Folly Wine

Denominagao de Origem Regional Alentejano

Castas Aragonez, Alicante Bouschet

Vinificagao /indima manual para caixas de 15Kg. Selecao
manual e desengace total seguido de esmagamento
total cuidado. Fermentagao em pequenas cubas de inox

Cor vermelho rubi. Aroma de frutos vermelhos maduros (morangos, com remontagens regulares e délestage a temperaturas
controladas. Estagio de 12 meses em barricas usadas de

framboesas) e ligeiras notas abaunilhadas. Na boca é cheio, macio, . )

q | Vinh b | B id carvalho francés e americano.
se osg e.e egante. in ’o com bom volume estrutura. Boa acidez Teor Alcodlico 14,5%
e equilibrio. Final agradavel. Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 15/18°C com pratos de carnes vermelhas e caga.
Enologia David Baverstock, Pedro Furriel

SOCIo 23,75€ crao7sL | Nao Sacio 25,00€ craozsi.

71,25¢€ caixa 3 gfas 75,00€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF® 035283

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 51



CAVE Privada

Anselmo I\/Lendes

Parcela Unica
Alvarinho 2021

Produtor Anselmo Mendes Viinhos

Denominagao de Origem DOC Vinho Verde

Casta Alvarinho

Vinificagao Feito com uvas de uma s6 parcela colhidas
amao. Prensagem muito suave de uvas inteiras
desengacadas. Clarificagdo com frio por periodo longo.
Fermentagdo em barricas novas de carvalho francés
de 400 litros. Estagio nestas barricas durante 9 meses
com batonnage sobre borras totais. Estagio de 12
meses em garrafa

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino com nuances de
amarelo palha. No nariz & intenso e muito complexo,
belas notas de flores campestres, mineralidade e de
notas de madeira (aveld, baunilha) muito bem integrada
no conjunto. Na boca destaca-se uma acidez vibrante,
muito equilibrado e estruturado com ligeiras notas

da barrica. Final longo com ligeiras notas de fumo.
Longevidade 20 anos

Servigo A 10/12°C como acompanhando marisco,
peixes gordos, carnes brancas e massas apaladadas.
Enologia Anselmo Mendes

Dalva ﬁ
Metamorfose éf
Branco 2019 Novo
Produtor Granvinhos

Denominacao de Origem DOC Douro

Castas V/inhas VVelhas com predominancia de
Malvasia Fina e Viosinho

Vinificagao \/indima manual com sele¢do. Desengace
total e decantacdo. Fermentacao e estagio em barricas
de 300 litros de carvalho hungaro durante oito meses.
Foram produzidas 1600 garrafas numeradas.

Teor Alcoélico 12%

Notas de Prova Cor amarelo citrino cristalina. Aroma
fresco e elegante com notas de citrinos, fruta de
caroco e um toque de flores brancas. Na boca é
fresco, mineral e envolvente. Final persistente.
Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 12/14°C acompanhando na perfeicao
queijos de média intensidade, marisco, peixes gordos
ou carnes brancas. Beneficia se aberto 30 minutos
antes.

Enologia José Manuel Sousa Soares

Para momentos unicos...

|

I

Quinta da Pacheca

Pacheca
Grande Reserva Branco 2021

Produtor Quinta da Pacheca

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Viosinho, Rabigato, Arinto

Vinificagao VVindima com selecao das uvas para bals de
25 kg e encaminhadas para a central de vinificacao onde
foram ligeiramente prensadas em prensa pneumatica.
Decantacao do mosto. Inoculacao com leveduras
selecionadas, iniciando-se a sua fermentagao. Apos 48
horas do inicio da fermentacao alcoélica foi transferido
para barricas de carvalho francés e acacia de 500L de

2° ano onde terminou a fermentagdo. Estagiado com
batonnage semanal em borras finas por 12 meses.
Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor amarelo palha com laivos citrinos.
Aroma intenso, elegante e complexo. Notas de fruta
madura, notas tropicais e especiarias, madeira muito bem
integrada. Boca elegante e delicada num conjunto com
boa acidez, bom volume, estruturado e a confirmar as
notas de boa madeira. Final longo e persistente.
Longevidade S a 10 anos

Servigo A 10/12°C com carnes brancas, aves de capoeira,
peixes gordos assados e queijos.

Enologia Maria Serpa Pimentel

Socio 1 gfa - 34,20€
Nao Sacio 1 gfa - 36,00€
Ref* 015750

Socio 1 gfa - 33,25€
Nao Socio 1 gfa - 35,00€
Ref* 015761

Sacio 1 gfa - 33,25¢€
Nao Sdcio 1 gfa - 35,00€
Ref* 015286

52 = www.enoteca.pt



CAVE Privada

Para momentos tinicos...

CHRYSEIA
2022

g DOURS

KAPUTT

H0 MESES
BOURD DOC . 2018

&)

VVan Zeller Wine Collection

Kaputt 40 meses
Tinto 2018

Produtor Van Zeller wine Collection

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Francesa, Rufete, Tinta Amarela, Touriga
Nacional

Vinificagao VVindima manual para pequenas caixas de

20 Kg. Arrefecimento em camara frigorifica, desengace
e curta maceragao pré-fermentativa em lagar, a 14°C
durante 24h. Fermentacao de 10 dias em cubas de inox.
Estagio de 40 meses em barricas novas carvalho francés.
Apbs estagio o lote final permanece 4 meses em cuba
de inox antes do engarrafamento.

Teor Alcodlico 14,5%

Notas de Prova Cor rubi aberto. Aroma intenso, complexo
e harmonioso, notas de fruta preta madura, balsamicas

e de especiarias. Na boca é complexo e muito equilibrado
confirmando as notas aromaticas, limpo com bons taninos,
bom volume e estrutura. Final intenso e persistente.
Longevidade 15 a 20 anos

Servigo A 16/18°C com pratos condimentados

de carnes brancas, vermelhas e aves.

Enologia Alvaro van Zeller

£

s
ALDEIA DE CIMA
ALYANTIIU

e
PORTAL
-

%

Novo

Prats & Symington
Chryseia
Tinto 2022

Produtor Prats & Symington

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Nacional, Touriga Franca

Vinificagao Colheita manual em caixas de 20 kg, separada
por castas. Apos a colheita, selecdo manual e mecanica,
desengacamento e esmagamento. Fermentagao
alcodlica em cubas de inox, com controle de temperatura.
Fermentagdo malolactica em inox. Estagio de 14 meses
em barricas novas de carvalho francés de 400 litros.
Teor Alcoélico 14 %

Notas de Prova Cor rubi profunda. Aroma intenso,
complexo e elegante. Boas notas de especiarias,

folha de tabaco, noz-moscada, cravinho, chocolate
negro, "sous-bois” e um agradavel balsamico. Na boca

é fresco, e equilibrado confirmando as especiarias

e as notas de frutos negros. Taninos muito sedosos.
Final frutado, muito longo, elegante e persistente.
Longevidade 15 a 20 anos

Servigo A 16/18°C com cabrito assado, porco preto,
caga, queijos e pratos da cozinha regional.

Enologia Bruno Prats, Charles Symington, Pedro Correia,
Miguel Bessa

Herdade Aldeia de Cima
Alyantiju
Tinto 2018

Produtor Herdade Aldeia de Cima
Denominagao de Origem Regional Alentejano
Casta Alicante Bouschet

Vinificagdo Vindima manual. Desengace parcial.
Fermentacao em cubas de inox troncocénicas
com 2 a 4 remontagens diarias e délestage
durante 12 dias. Estagio de 12 meses em
barricas novas de carvalho francés de 500L.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor vermelho granada aberto.
Aroma complexo, notas de frutos azuis,

de caroco (@ameixa, mirtilo) e frutos vermelhos,
notas balsamicas e um toque de cacau.

Na boca é muito concentrado, bem estruturado,
elegante e equilibrado. Final prolongado.
Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos da gastronomia
tradicional alentejana, caga, ensopado

de borrego e cabrito.

Enologia Jorge Alves, Anténio Cavalheiro

Socio 1 gfa - 38,00€
Nao Socio 1 gfa - 40,00€
Ref2 015573

Sacio 1 gfa - 76,00€
Nao Sécio 1 gfa - 80,00€
Ref® 015749

Socio 1 gfa - 56,05€
Nao Socio 1 gfa - 59,00¢
Ref2 015016

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 53



Espumantes
Champagnes

Selecao Enoteca

W

AWENLYN Dinus

Espumante 7
Quinta do Gradil Reserva Brut Nature p=
P 1GFAQ,75L
56c109,98¢€ | niosocio 10,50¢ 201
r ‘ s REF® 015480 Espumante
Talentus Grand Cuvée Bruto Natural
1GFAQ,75L

s0CI0 1 0,93€ ‘ NA0s6cio 11,50€ | rer: 015694

and 2040
HIMY f
153%

g
OVIIOTEVINING

e E ¥
vARISIE g
L OVIIOEEVINID

Espumante
Quinta do Boicao Arinto Bruto =
. L 1GFAQ,75L
SOCIO 1 ll',llllll€ ‘ nAo socio 15,20¢ REF2 015372 Espumante
Quinta do Boicao Arinto Camarate Bruto Rosé
1GFAO,75L

socio 1 ll-,‘l-ll'€ ‘ NA0SOCI0 15,20¢€ | Rer= 015447

o

Espumante
Espumante Muros Antigos Alvarinho
- o 1GFAO,75L
socio 15,20¢€ ‘ nAo socio 16,00¢ ‘ REF* 015762 Espumante

VVentozelo Grande Reserva Bruto Natural

) o 1GFAO,75L
socio 23,75¢€ ‘ NA0 s6CI0 25,00€ | rer:015763

i POLROGER ,

ANDVIRVHD

Espumante
Vértice Gouveio Bruto
- _ . 1GFAQ,75L
socio 38,00¢ ‘ nA0 sOCIo 40,00¢€ | rer: 015748 Champagne
Pol Roger Brut Reserve

- o 1TGFAQ,75L
SOCIO 53,20€ ‘ NAo socio 56,00¢ REF2 015498

IEGELIE-CIE W Encomendas Minimas - 35€

54 = www.enoteca.pt




(Generosos ~
Colh@i’[as Tal“dias Selecao Enoteca

Moscatel Douro Moscatel Setabal

Dalva Alambre
Colheita 20 Anos
2009 Loy

(0,75L)

SOCIo SOCIo
19,00¢ 28,50¢
NAO SOCIO NAO SOCIO
20,00¢ 30,00¢
1GFAQ,75L 1GFAQ,50 L
REF® 014440 REF2 014291

Moscatel Setabal Moscatel Settbal

J.M.F. Alambre
Moscatel Roxo 40 Anos
20 Anos 050

(0,50L)

sOCIo sOCIo
93,10¢ 95,00¢
NAO SOCIO NAO SOCIO
98,00¢ 100,00¢
1GFAO50L 1GFAO50L
REF® 011605 REF2 012847

Dao Vinho Licoroso County Cork - Ireland
Quinta da Giesta Quinta dos Pesos Five Farms
Colheita Tardia Carcavelos Irish Cream
2022 1995 Liqueur
(0,375L) (0,50L) (0,70L)
SOCIo socio s0CIo
i 19,00¢ 57,00¢ 28,50¢
GIESTA A T R
> NA0 sOCI0 NAO SOCIO NAO SOCIO
&“&; 20,00¢ 60,00¢ 30,00¢
1GFA0375L 1GFA050 L 1GFAD50L
REF* 015614 REF* 015764 REF2 015205

G LI E-CIEICW Encomendas Minimas - 35€

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 55



Portos

Selecao Enoteca

Avesddbuss

END/ECA

Porto
Alves de
Sousa

Vintage 2020
075L)

sOCIo

57,00¢

NAO SOCIO
60,00¢

1GFAQ,75L
REF® 015405

QUINTA Nowva

VINTAGE PORTO

Porto
Palmer

L.B.V.

2017
0,751)

SOCIo

16,72¢

NAO SOCIO

17,60¢

1GFAQ,75L
REF* 015417

VEN I\{ ;.(é LO

Porto

Quinta Nova

Vintage 2017
075L)

sOCIo

79,80¢

NAO SOCIO
84,00¢

1GFAQ,75L
REF* 014414

UG I -CI{EICW Encomendas Minimas - 35€

Porto

Quinta de
VVentozelo

Vintage 2018
(0,75L)

sOCIo

59,85¢

NAO SOCIO
63,00¢

1GFAQ,75L
REF® 015273

12

ORTO

'A DO TEN
INTAGE
2017
VEDRA

END/ECA

Porto
Quinta Nova

L.B.V.
2017

(0,751)

SOCIo

18,05¢

NAO SOCIO

19,00¢

1GFAQ,75L
REF* 015172

Porto
Maynard’s
Organic
Vintage 2015
(0,75L)
s0CIo
61,75¢
NAO SOCIO
65,00¢
1GFAQ,75L
REF2 014073

Porto

Quinta do Tedo

Savedra

Vintage 2017

(0,75L)

S0OCIo

109,25¢

NAO S0CIO

115,00¢

1GFAQ,75L

REF? 015776

56 = www.enoteca.pt



POI‘JEO S Selecao Enoteca

Porto
Barao
de Vilar

Branco 10 Anos
0,501)

sOCIo

12,83¢

NAO SOCIO

13,50¢

1GFA0,50 L
REF® 012604

Porto
Barao de Vilar \
B !

Tawny 20 Anos
(050L)

sOCIo

42,75¢

NAO SOCIO

45,00¢

1TGFA0,50L
REF*013810

IEGELIE-CIE W Encomendas Minimas - 35€

Porto Porto

Barao Palmer

de Vilar Branco 20 Anos

Tawny 10 Anos (050L)

(0,751)

sOCIo sOCIo

15,20¢ 32,30¢

NAO SOCIO NAO SOCIO

16,00¢ 34,00¢

1GFAO75L 1GFA050L

REF2 011244 REF2015777
Porto Porto
Maynard’s Maynard’s
Tawny 30 Anos Colheita 1974
0,751) (0,751)
S{elalo) SOCIo
79,80¢ 179,55¢
NAO SOCI0 i MATNA NAO SOCI0

| 84,00¢ {is| o 189,00¢

1GFAO,75L : 1GFAO75L
REF2 014075 REF2015738

Porto Dalva Very Old Tawny 50 Anos (751)
sOCIo

209,00¢

NAO SOCIO

220,00¢

1GFAO,75L
REF* 015778

Dicionario llustrado do Vinho do Porto
Manuel Pintao - Carlos Cabral

sOCIo

47,50¢

NAO SOCIO

50,00¢

1LIVRO
REF* 012490

Conjunto
Porto Dalva Very Old Tawny 50 Anos (0,750
+ Dicionario llustrado do Vinho do Porto

s0CIo

237,50¢

NAO SOCIO

250,00¢

1GFAQ,75L+ 1LIVRO
REF* 025779

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 57



Espirituosos

Selecao Enoteca

Aguardente Velha Aguardente Aguardente
Curvada de Medronho JMF
de Velha ’ Herdade Espirito
©701) - Aldeia 50 Anos
de Cima 0501)
— (0,50L)
soclo soclo soclo
27,55¢ 63,65¢ 118,75¢
NAO SOCIO NAO SOCIO NAO SOCIO
29,00¢ : @ 67,00¢ 125,00¢
1GFAO,70L 1GFAOS0L 1GFAO50L
REF 015128 REF® 015386 REF® 015765
Gin Cognac Scotch Whisky
g Ventozelo Hine Rare Cutty Sark
| ! Premium ] Fine Prohibition
= Dry Gin i Champagne (0,7001)
. (0,50 L) = (0,701)
= !
sOCIo 1 sOCIo sOCIo
23,75¢ N 55,10¢ 21,85¢
NAO SOCIO ¥ NAO SOCI0 NAQ SOCIO
25,00¢ 58,00¢ 23,00¢
» 1GFA050L 1GFA0,70L 1GFA0,70L
A REF® 013589 REF® 012046 REF? 012435
Blended
Single Malt Whisky Scotch Whisky Single Malt Whisky
Glen Moray Label 5 Glen Moray
Port Cask Premium Elgin Heritage
Finish Reserve 12 Anos
(0,701) 12 Anos (0,701)
(0,70L)
socio sOcIo socio
21,38¢ 23,28¢ 31,35¢
o o e GLEN [
NAO SOCIO NAO SOCI0 MORAY BEEELEE
22,50¢ 24,50¢ 33,00¢
1GFAO,70L 1GFAD,70L = 1GFAO,70L
REF? 015206 REF® 015373 REF* 014596

T LIl Encomendas Minimas - 35€

58 = www.enoteca.pt



Conjuntos Natal
@

AMORIM Family Estates

Caixa de 3 Garrafas

= 1 gfa. Quinta Nova Reserva Terroir Blend Tinto 2022 (Douro)
= 1 gfa. Taboadella Barrel Top Walk Reserva Tinto 2021 (Dao)
= 1 gfa. Herdade Aldeia de Cima Reserva Tinto 2021 (Alentejo)

TABOADELLY SOCI0 56,05€ NAO SOCIO 59,00€ REF. 035723

BARREL TOP WALK

g Mo - Tt -

DAG

W

Escolhas do ESPORAO

Caixa de 3 Garrafas

= 1 gfa. Ameal Loureiro Branco 2023 (Moncao e Melgaco)
= 1 gfa. Murcas Minas Tinto 2022 (Douro)
= 1 gfa. Esporao Reserva Tinto 2021 (Alentejo)

SOCIO 35,63€ NAO SOCIO 37,50€ REF. 035724

LOUREIRD

Terroirs FALUA

. Caixa de 3 Garrafas

QUINTA DE

S.JOSE . = 1 gfa. Bardo do Hospital Reserva Alvarinho 2020 (Moncao e Melgaco)

b

= 1 gfa. Conde Vimioso Sommelier Edition Tinto 2020 (Tejo)
= 1 gfa. Quinta de S. José Tinto 2021 (Douro)

SOCIO 43,04€ NAO SOCIO 45,30€ REF. 035725

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 59



Conjuntos Natal
oG

- Castas de VENTOZELO

Caixa de 3 Garrafas (Douro)

= 1 gfa. Quinta de Ventozelo Touriga Nacional Tinto 2021
= 1 gfa. Quinta de VVentozelo Touriga Franca Tinto 2021

= 1 gfa. Quinta de Ventozelo Tinta Amarela Tinto 2022

SOCIO 39,90€ NAO SOCIO 42,00€ REF. 035726

Quintas ALVES de SOUSA
Caixa de 3 Garrafas (Douro)

= 1 gfa. Vale da Raposa Grande Escolha tinto 2019
= 1 gfa. Quinta da Oliveirinha Grande Reserva tinto 2019

= 1 gfa. Caldas Reserva Touriga Nacional 2020

SOCI0 58,90€ NAO SOCIO 62,00€ REF. 035727

» Conjunto do PAINEL
\ J Caixa de 3 garrafas
= 1 gfa. Quinta da Carregosa Grande Reserva Branco 2022
= 1 gfa. Cottas Reserva Tinto 2019
= 1 gfa. Quinta da Giesta Reserva Tinto 2019

sOCI0 51,68€ NAO SOCIO 54,40€ REF. 035766

60 = www.enoteca.pt
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o 1UROS
MUROS  NTIGOS
ANTIGOS

Ceia de NATAL
Caixa de 6 garrafas + Produto Gourmet

= 1 gfa. Espumante Quinta do Gradil Reserva Brut Nature (Lisboa)
= 2 gfas. Muros Antigos Alvarinho 2023 (Moncao e Melgaco)
= 2 gfas. Cave Real Reserva Tinto 2020 (Douro)

= 1 gfa. Moscatel Alambre 20 Anos (P. Setdbal) . o
= 1 gfa. Caixa 9 trufas Chocolate Annobon Merry Christmas >0Cl0 91,68€ NAQ SOCIO 96,50€ REF. 0757?

f~
~

Cabaz REVEILLON

Caixa de 6 garrafas + Produto Gourmet = . -

= 1 gfa. Espumante Muros Antigos Alvarinho 2022 (Minho)

= 2 gfas. Cottas Tinto 2020 (Douro)

= 2 gfas. Santa Vitoria Selecao dos Enélogos tinto 2021 (Alentejo)
= 1 gfa. Porto Barao de Vilar Tawny 10 Anos (Porto)

= 1 frasco Figos Pingo de Mel em calda Casa das Rendufas (553 gr)

SOCIO 78,76€ NAO SOCIO 82,90€ REF. 075770

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 61
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Seja amigo do seu amigo [ eoieed
o C Ui P

Ofereca a Inscricao no \/ J

S

EnoClube - Clube dos Conhecedores

Certamente que traz em boa memaéria aquele amigo que pela primeira vez lhe falou no EnoClube.
Aproveite agora esta oportunidade para ser esse amigo. Seja lembrado como a pessoa que abriu a porta
para este maravilhoso mundo dos bons vinhos e boas experiéncias, ofereca a inscricao no EnoClube.

Como:

PRIMEIRA OPCAO - Entregue pessoalmente a oferta

1. Envie-nos o nome do seu amigo ou amiga;

2. Proceda ao pagamento da quota do 1° ano, no valor de 50,00¢€;

3. A Enoteca enviara para sua casa, para que possa oferecer em mao, o Conjunto “Novo Sacio”
(ver pagina ao lado).

Este conjunto incluira ainda:

a) uma Ficha de inscricao (para formalizacdo da inscricao);
b) os Estatutos do Clube;
) a Revista Enoteca.

SEGUNDA OPCAO - O Clube entrega por si a oferta

1. Envie-nos o nome do seu amigo ou amiga;

2. Proceda ao pagamento da quota do 1° ano, no valor de 50,00¢;

3. O Clube ira enviar, em seu nome, para o seu amigo ou amiga, a caixa atras referida
com os vinhos do Conjunto “Novo Sécio” (ver pagina ao lado)
+ a Ficha de Inscricao, os Estatutos e a Revista Enoteca.

Em qualquer das opc¢oes, o sécio

proponente ira receber um L
Voucher de 50,00€ ENOTECAY
para utilizar numa encomenda cuneoe s

ou no site www.enoteca.pt >
DUCHER
Ofereca uma prenda |
que perdura,
ofereca a inscricao
no EnoClube! N\ ya

62 = www.enoteca.pt



Campanha ¥

NOVO SOCIO

HE
CLUBE D05 CONHECEDORES

EnoClube - Clube dos Conhecedores
Inscreva-se agora no EnoClube e receba:

Oferta de Inscricao

Pela INSCRICAO/QUOTA
do 1° ano - 50,00€

Conjunto 6 garrafas

“Novo Socio”
(valor mercado - 65,85€)

1 Gfa. Espumante Dalva Rosé Bruto

1 Gfa. Bom Malandro Tinto 2021

1 Gfa. Caldas T. Nacional Reserva Tinto 2021
1 Gfa. Taboadella Villae Tinto 2020

1 Gfa. Qta de Camarate Winemakers Selec. Tinto 2017
1 Gfa. Santa Vitoria Sele¢ao dos Endlogos Tinto 2021

+ 1 Saca-Rolhas Enoteca

CAMARATE

Conjunto 6 garrafas m + 1 Saca-Rolhas Enoteca

EnoClube - Clube dos Conhecedores

Quota anual
Oferta inscricao

Oferta Renovagao

Desconto

Participagao em
Eventos da Enoteca

Programa Trimestral

Envio da Revista Enoteca

Primeiros Provadores

o

ENOTECAT \

N 73
ONHECEDORES

50,00€
SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior a quota anual.

SIM - Sempre de valor igual ou superior a quota anual.
10% - nos vinhos da Gama Enoteca (Bacelo Novo, Cave Real).

5% - nos restantes vinhos e produtos.
Desconto adicional de 5€ - em encomendas de 3 ou mais caixas.

SIM - Jantares Tematicos, visitas a Caves/Adegas, participacao em Vindimas, Cursos de Prova, etc.

SIM - Uma selecdo de 2 caixas (6 gfs. cada), que Ihe sera enviada todos os 3 meses
(+ 3 Gfs de Espumante na Revista de Natal). O Sécio pode cancelar ou alterar a proposta
no espaco de 10 dias apos a rececao da revista.

SIM - A Revista ENOTECA, de periodicidade trimestral, sera enviada aos socios do EnoClube.

SIM - O sdcio pode integrar o grupo dos primeiros provadores.

Nao Perca esta Oportunidade

NO SITE www.enoteca.pt OU PECA A FICHA DE INSCRIGAO NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA
OU PELOS TELEFONES 228 348 440/ 934 400 893 OU PELO E-MAIL enoteca@enoteca.pt
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