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Editorial

Neste ano em que celebramos o nosso 40° aniversario, gostariamos de partilhar o orgulho que sentimos em
pertencer ao setor dos vinhos, com o dinamismo que faz hoje os vinhos portugueses uma referéncia mundial

pela sua qualidade.

Os endlogos que trabalham em Portugal tém sabido associar a sua capacidade técnica, o seu gosto e um
processo de investigagao permanente ao nosso reconhecimento como consumidores.

Temos, por vezes, dificuldade em reconhecer e valorizar esta qualidade, tantos sao os vinhos com que nos
deparamos diariamente, mas, gracas a prova do Painel de Enélogos da Enoteca (que aqui os nomeamos
como prova da nossa imensa gratiddo: o Alvaro van Zeller, o Anselmo Mendes, o Jodo Silva e Sousa, 0 José
Manuel Sousa Soares, o Manuel Vieira e o Tiago Alves de Sousa), encontramos o conforto que procuramos nas

decisGes que assumimaos.

Assumimo-nos, afinal, como O veiculo de tranquilidade

entre quem produz e quem consome.
A Vossa e nossa satde!

nserodio@enoteca.pt
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jserodio@enoteca.pt

Nos Selecionamos...
Estes 6 Endlogos garantem a qualidade
dos vinhos que apresentamos.

Alvarovan Zeller Anselmo Mendes Jodo Silva e Sousa

José Manuel Manuel Vieira  Tiago Alves de Sousa
Sousa Soares

Na ENOTECA os vinhos sao selecionados por um painel
de provadores, constituido pelos Engenheiros Alvaro
van Zeller, Anselmo Mendes, Jodo Silva e Sousa, José
Manuel Sousa Soares, Manuel Vieira e Tiago Alves
de Sousa, que os avalia segundo a relagao qualidade/
preco. Apenas sao aprovados os vinhos que obtiverem
uma classificacao igual ou superior a 14 valores (em 20
possiveis).
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Como Encomendar

a ENOTECA?

Como posso fazer uma Encomenda?

Para encomendar por favor escolha um dos seguintes métodos:

Nota de Encomenda

Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e coloque-a num
posto ou marco de Correio.

Telefone

Ligue para o Telf. 228 348 440 ou 934 400 893 e diga-nos quais os produtos
que pretende.

E-mail
Envie um e-mail para enoteca@enoteca.pt com os seus dados e escolhas.

Site
Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a

Nota de Encomenda online.

Como é feita a entrega?

A sua Encomenda sera enviada por um Transportador especializado, para a
morada que nos indicou. As entregas sao gratuitas para Portugal Continental
e realizadas até 8 dias (teis.

NOTA: para as Regides Autonomas é utilizado o sistema de grupagem, acrescendo o custo de 3€
por caixa, devendo a encomenda ser levantada no transitario.

Como posso pagar a Encomenda?

Podera pagar a sua Encomenda por Multibanco, por MBWay, por Cartao
de Crédito, por Transferéncia Bancaria, por Débito Direto ou por Cheque.

Na sua Encomenda indique qual o método de pagamento pretendido e
a Enoteca enviar-lhe-a os dados necessarios para que possa proceder
ao pagamento.

ENOIECA

CLUBE DE VINHOS
Descte 195




Os Clubes T
da ENOTECA

Descte 1954

Enoteca Garrafeira Clube | EnoClube - Clube dos Conhecedores

7 Se por um ou outro mativo nao tém disponibilidade ou nao deseja participar nos eventos ligados
a tematica do vinho, mas deseja usufruir da comodidade de participar no programa trimestral, a
modalidade mais indicada para si € o "Enoteca Garrafeira Clube”

A Se para além da comodidade do programa trimestral, gosta de participar em eventos ligados a
tematica do vinho, Visitas a Adegas e Herdades, Jantares Vinicos, Cursos de Prova, entre outros, a
modalidade certa para si & o "EnoClube - Clube dos Conhecedores".

Y,

Enoteca Garrafeira Clube 4

Com uma quota anual (12 meses sobre a data de inscricao) de €15,00, os socios ‘ N\
do Enoteca Garrafeira Clube (EGC) usufruem de um desconto de 5% em todos os | ENOTECA
produtos encomendados na Revista Enoteca ou no site (enoteca.pt). Aquando da GARRAFEIRA CLUBE
inscricao no EGC, o Sacio fica também inscrito no Programa Trimestral*.

Na altura da inscricao e posteriormente todos os anos na altura da renovacao da
quota anual, o Socio EGC recebe uma caixa de vinhos selecionados (sempre de valor
igual ou superior a quota anual).

EnoClube - Clube dos Conhecedores %

‘ ENOTECA(" ‘
Com uma quota de €50,00 anual (12 meses sobre a data de inscrigao), os sécios do | . — “‘
| < ”ﬂC/ %p/ﬂ |

EnoClube - Clube dos Conhecedores (EnoClube) usufruem, em todas as compras

realizadas na Revista Enoteca ou no site (enoteca.pt), de um desconto de 10% nos auséuusmwfcfnﬂﬂﬁ
vinhos da gama Enoteca (Cave Real, Selecao do Adegueiro, Enoteca e Bacelo Novo),

de 5% em todos os outros produtos e se a encomenda for de 3 ou mais caixas e um

desconto adicional de €5 sobre o preco final.

Na altura da inscricao e posteriormente todos os anos na altura da renovacao da
quota anual, o Socio do EnoClube — Clube dos Conhecedores recebe uma caixa de
vinhos selecionados (sempre de valor igual ou superior a quota anual). Aquando da
inscricao no EnoClube — Clube dos Conhecedores, o Sacio fica também inscrito no
Programa Trimestral*.

Apenas os Sécios do EnoClube — Clube dos Conhecedores tém acesso a participacao
nos diferentes eventos organizados pela Enoteca.

*Programa Trimestral: Todos os trimestres, coincidindo com a edi¢do da Revista Enoteca, sdo selecionados os dois vinhos que tém a melhor
relacdo qualidade/preco de todos os vinhos apresentados na Revista Enoteca (na edicdo de Natal - 4° Trimestre, adicionalmente é apresentado
um espumante). A informacao detalhada dos vinhos do programa trimestral é apresentada nas paginas centrais da Revista Enoteca e na pagina
inicial do web site Enoteca. A Enoteca compromete-se a enviar aos socios uma caixa de cada um dos vinhos propostos, sendo o débito efetuado
apo6s o envio. Se por qualquer motivo o Sécio ndo desejar receber os vinhos da proposta trimestral (parcialmente ou na sua totalidade) apenas tera
de informar a Enoteca dessa sua decisao no prazo de 8 dias ap6s receber a Revista Enoteca. A proposta trimestral ndo obriga o sécio a qualquer
nGmero minimo de encomendas. Findo o prazo de rendincia, os vinhos serdo enviados para a morada de entrega indicada pelo sdcio (no caso da
existéncia de encomendas de outros vinhos, a entrega dos vinhos da proposta trimestral sera, sempre que possivel, efetuada na mesma data).

www.enoteca.pt = 5



Porqué pertencer
qUe P ENOTECAT

C
2 ENOTECA?
° Descte 1957

Painel de Prova ENOTECA

e i 8
Na Enoteca estamos constantemente a procura dos melhores vinhos. Para além das amostras que
chegam a Enoteca, uma equipa profissional seleciona aqueles vinhos que se destacam do panorama geral
no mundo dos vinhos portugueses. Regularmente sao realizadas provas cegas, nas quais os Enélogos que
fazem parte do Painel de Prova - Alvaro van Zeller, Anselmo Mendes, Jodo Silva e Sousa, José Manuel
Sousa Soares, Manuel Vieira e Tiago Alves de Sousa - conhecedores apenas do preco de venda ao publico

de cada um dos vinhos, avaliam os vinhos na sua qualidade/preco. S6 os vinhos que obtiverem classificagao
média igual ou superior a 14 (numa escala de 0 a 20) sao aprovados.

S

-

/ 7 RAZOES para pertencer a ENOTECA

K- -

| Objetividade | Rigor | PrecoJusto
\ Sujeitamos todos \ Provamos todos os vinhos \\ Apresentamos apenas
) 0s vinhos ao mesmo com critérios rigorosamente 0s vinhos com a melhor
LYJ processo de selecao. objetivos. relacio preco/qualidade.
Q
No& e
o | Comodidade | Informacdo | Formacio
ﬁ \ Entregamos a sua \ Apresentamos as informacdes . Publicamos artigos
encomenda em qualquer mais relevantes de cada vinho, de formagao sobre a
ponto de Portugal. bem como artigos e noticias tematica do vinho.

sobre o mundo vitivinicola

/ £

| Convivio Escolha o Clube certo para si
\ Organizamos visitas a Adegas, e inscreva-se!

Quintas e Herdades, bem como

Almocos e Jantares V/inicos. MAIS INFORMAGOES

| enoteca@enoteca.pt/ T. 228 348 440
\_ www.enoteca.pt

6 = www.enoteca.pt



Montra de

PREMIOS

20 PONTOS 36 PONTOS 36 PONTOS
10 Identificadores de Garrafeira Saca-rolhas ENOTECA 1 gfa Cave Real Reserva Douro
(reutilizaveis) Tinto 2020

N~ N
7Y

A

PN N

e e

40 PONTOS 44 PONTOS 50 PONTOS
Voucher 10,00€ para utilizar numa Bomba de Vacuo “Vacuvin” 2 Copos "Tinto do Clube”
Encomenda ou no Site enoteca.pt com 2 Rolhas da Schott-Zwiesel

A 4 9
60 PONTOS 236 PONTOS 300 PONTOS

2 Calices de Vinho do Porto 1 gfa Herdade Aldeia de Cima Decanter ATLANTIS - ENOTECA
"Siza Vieira” da Schott-Zwiesel Alyantiju Tinto 2018

2 Por cada compra é-lhe atribuida uma pontuagao correspondente a uma percentagem dos vinhos adquiridos (10%).
2 Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos

2 Todos os socios/clientes que totalizam durante 1 ano um minimo de 20 pontos qualificam-se automaticamente
para escolher os prémios selecionados.

2 Considerar-se-a para o calculo da pontuacdo todas as compras efetuadas desde o dia 1 de janeiro de 2003.

www.enoteca.pt = 7



QUINTA Nova TABOADELLA HERDADE

DE NOSSA SENHORA DO CARMO 1255 ALDEIA DE CIMA

TABOADELLA

1285

(Lo
RESEfVA - 2021
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Herdade
Quinta Nova Taboadella Aldeia de Cima

Reserva Terroir Blend Barrel Top Walk Reserva Reserva

DOURO DAO ALENTEJO

Os nossos vinhos falam da nossa terra. Os vinhos Taboadella séo oriundos de Na inten¢éo de produzir a tipicidade regional
Na Quinta Nova, os vinhos sdo auténticos e raros, um terroir histérico, detentor de um caracteristica desta regifio, os vinhos da
com um profundo respeito pela heranca histérica patriménio genético Unico que assegura Aldeia de Cima, cléssicos e elegantes,
do vale do Douro. Vinhos com aromas frutados lentas maturacdes e deixa uma marca evidenciam uma enorme complexidade de
e elevada concentracdo de cor, possuidores de de elegancia. Aqui, onde o passado e o solos heterogéneos e o caracter das castas
um equilibrio inigualével, refletem magistralmente futuro se completam, os vinhos indigenas. Vinhos que preservam a histéria do
a exclusividade proporcionada pelo seu terroir. nascem na vinha e na paisagem. lugar, auténticos mensageiros, transmitindo

as emocdes locais e o terroir.

www.quintanova.com www.taboadella.com www.aldeiadecima.com



Noticias do

VINHO

Jantar com Provas : Maio
Quinta Nova e Taboadella

S\
,#

Lisboa, 9 de Maio (Restaurante Falstaff) OUINTA NOVA
Porto, 16 de Maio (Restaurante DeCastro Gaia) 7 DE NOSSA SENHORA DO CARMO

Apresentagdo do projeto e dos vinhos em Lisboa por Ana Mota T ABO A DELL A

e Jorge Alves e no Porto por Rodrigo Costa e Pedro Teixeira. 1255

A Quinta Nova de Nossa Senhora do Carmo localizada na sub-regiao de Cima Corgo no Douro e a Taboadella
localizada em Silva de Cima no Dao, sao ambas pertenca da Familia Amorim. Sob a orientacao da Eng.* Ana Mota
na vinha e do Eng.° Jorge Alves na enologia, criam vinhos de exceléncia como os que foram apresentados neste
jantar.

Estiveram a prova os vinhos Taboadella Touriga Nacional Reserva 2021 e o Quinta Nova Reserva Touriga
Nacional 2021, ja no jantar com a entrada foi servido o Taboadella Caementa Rosé 2023, com o prato principal
o Quinta Nova Reserva Terroir tinto 2022 e com a sobremesa o Porto Quinta Nova LBV 2017.

Em Lisboa, no restaurante Falstaff o Chef André de Sousa recebeu-nos na entrada com tentaculo de polvo
barbecue com chutney de pimentos, para o prato principal bochecha de porco, puré de batata doce, aipo e caldo
verde e para a sobremesa tarte de Pinacollada com carpaccio de abacaxi e especiarias.

No restaurante DeCastro Gaia o Chef José Guedes apresentou-nos uma salada do mar como entrada, um novilho
em molho de queijo da serra como prato principal e chocolate, framboesa e avela para a sobremesa.

Lisboa - Falstaff

Porto - DeCastro Gaia

www.enoteca.pt = 9



Jantar com Provas - Junho UINTA
Quinta do Ameal e Quinta dos Murgas AMEAL

Porto, 13 de Junho (Restaurante DeCastro Gaia)

QUINTA DOS

Lisboa, 27 de Junho (Restaurante Falstaff) MU Fm o
IRCAS

Apresentacdo do projeto e dos vinhos por Mafalda Magalhdes DOURO - PORTUGAL

A Quinta do Ameal, situada na regiao demarcada do Vinho Verde, sub-regido do Lima, berco da casta Loureiro, € uma
propriedade historica com registos desde 1710. A 30km do oceano atlantico, a Quinta do Ameal tem uma frente de
rio de 800m, uma altitude entre os 12 e os 53 metros, solos graniticos profundos e férteis, uma temperatura média
de 14.9 graus centigrados e 1300 milimetros de precipitacao. Sao 14 hectares de vinhas da casta Loureiro que se
transformam em vinhos singulares, com caracter e grande capacidade de evolugao.

A Quinta dos Murcas situa-se no centro da DOC Douro, entre a Régua e o Pinhao, um territério marcado pela
presenca de oito terroirs, diferentes altitudes e exposicoes solares, solos xistosos e um clima caracteristico do vale
do rio Douro. Nas vinhas encontram-se dezenas de castas autoctones, em agricultura bioldgica, das quais nascem
vinhos com sentido de lugar.

Estiveram a prova dois vinhos da Quinta do Ameal, o Loureiro branco 2023 e o Reserva branco 2023, ja no jantar
com a entrada foi servido o Murgas Minas tinto 2022, com o prato principal o Murcas Reserva tinto 2018 e com a
sobremesa o Porto Quinta dos Murcas Tawny 10 anos.

No restaurante DeCastro Gaia o Chef José Guedes preparou para a entrada rosbife, coracao de alface e alcaparras,
arroz cremoso de cogumelos com pato confitado como prato principal e maca assada, creme de canela e crumble de
améndoa para a sobremesa.

Em Lisboa, no restaurante Falstaff o Chef André de Sousa preparou-nos para a entrada bife tartaro, gema curada
em citrinos, tosta de focaccia e molho de mostarda dijon, para o prato principal maigret de pato lacado, puré de aipo
e salada asiatica e para a sobremesa mil folhas de frutos silvestres, coulis de amora e sua glaze.

Porto - DeCastro Gaia

Lisboa - Falstaff

10 = www.enoteca.pt



Jantar com Provas - Julho
Quinta da Carregosa

UINTA DA
Porto, 18 de Julho (Restaurante DeCastro Gaia) %‘ ARRE GOSA

Lisboa, 25 de Julho (Restaurante Falstaff)

Apresentacdo do projeto e dos vinhos por Fernando Costa

A Quinta da Carregosa, com sede em Balsa do Douro - Tabuaco, produz e comercializa vinhos de cariz familiar ao
longo de quatro geracoes. Possui marcas e vinhos auténticos da regiao, de perfil moderno, com carisma e focados no
consumidor e nos seus parceiros de negdcio. O forte investimento realizado nas vinhas e no equipamento enolégico
nos Gltimos anos atesta a visao e confianca que os proprietarios tém no seu projeto.

As vinhas da Quinta da Carregosa estendem-se por uma encosta xistosa de cerca de 40 hectares. As encostas da
Quinta beneficiam de uma exposicao solar privilegiada (sul/nascente), que se elevam a uma altitude entre os 200 e
500 metros do nivel do mar. O solo destas vinhas, com muros de xisto construidos a dois séculos, foi removido de
forma manual, num esforgo impar, que s6 os homens do Douro sao capazes de conseguir. S6 com a existéncia de um
trabalho em equipa entre a viticultura e a enologia da Quinta da Carregosa, é possivel respeitar ao maximo o terroir
da quinta, concedendo uma maior autenticidade e caracter ao seus vinhos.

Estiveram a prova o Novas Rotas branco 2022 e o Quinta da Carregosa Reserva branco 2022, no jantar com a
entrada o Novas Rotas rosé 2022, com o prato principal o Quinta da Carregosa Grande Reserva branco 2022 e com
a sobremesa o Quinta da Carregosa Porto Vintage 2017.

No restaurante DeCastro Gaia os pratos que harmonizaram com os vinhos foram idealizados pelo Chef José Guedes,
desde os aperitivos que acompanharam o vinho da prova, passando a entrada de terrina de sapateira e pickles
caseiros, 0 bacalhau como a Zé do Pipo como prato principal e chocolate e frutos vermelhos para a sobremesa.

Em Lisboa, no restaurante Falstaff o Chef André de Sousa presenteou-nos na entrada com um ceviche ao estilo
peruano, para o prato principal escabeche de frango reinventado e para a sobremesa uma desconstrucao de Tiramisu.

Porto - DeCastro Gaia

Lisboa - Falstaff

www.enoteca.pt = 11
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Paulo Ramos

Casa do Capitao-mor Alvarinho Sobre Lias 2020
Um Alvarinho em busca do tempo perdido

Pode um vinho ser uma tentativa da evocagao de uma memoria passada ou uma procura arqueologica
de um método de fazer vinho que ficou perdido nas brumas dos tempos? Sim. Foi um pouco isso que
aconteceu no desenvolvimento do vinho Casa do Capitao-mor Sobre Lias em 2016.

O ponto de partida é a evocagao da memaoria, sobretudo olfativa e gustativa, de um vinho que provei, tinha
eu 17 anos, na minha primeira visita a Quinta da Boavista, hoje conhecida como Casa do Capitao-mor.
Tendo o meu padrinho e tio-avo, proprietario da Quinta, decidido que nunca mais la voltaria por desgosto,
depois do corte da estrada Valenca-Moncao, pediu aos meus pais para se ocuparem da sua gestao. Até ai
a existéncia de uma Quinta em Mongao era apenas algo que se corporizava no Alvarinho que se bebia em
épacas festivas da familia. Depois de algumas idas do meu pai a Quinta, que por razoes de estudos nao
consegui acompanhar, fui pela primeira vez com a minha mae, sobrinha direita do meu tio-avd a quem
carinhosamente todos tratavamos por Zézé, conhecer a Quinta da Boavista / Casa do Capitao-mor.

Chegados durante uma tarde quente de verao a Quinta, a encarregada da mesma, D. Teresa, uma figura de
minhota enérgica e muito genuina, serviu-nos um presunto @ moda de Melgaco (outro produto que urge
recuperar) acompanhado de, obviamente, Alvarinho. S6 que esse Alvarinho era diferente. Ao constatar
que seriamos os herdeiros da propriedade, disse logo que teriamos direito de provar da barrica especial,
de onde s6 bebia o tio-av6, e que seria feito segundo o método ancestral da familia. Realmente era um
Alvarinho diferente, que, como disse o poeta Fernando Pessoa sobre uma bebida mais comum, “primeiro
estranha-se, depois entranha-se” Nunca mais me esqueci daqueles aromas lacteos, de uma textura mais
cremosa e de uma cor mais carregada, e que tao bem ligava com aquele presunto que se derretia na boca...
Mas o que temisto que ver com vinificagao? Bem, nao sendo eu endlogo, mas um produtor apaixonado pela
historia do vinho, com gosto em inovar recuperando técnicas passadas, consegui, falando com as pessoas
que tinham trabalhado na Quinta, e lendo algumas notas dispersas em velhos cadernos, recuperar um
pouco da receita do tal vinho a antiga.

A dada altura, resolvi reforcar um lote do ano anterior que ficou sobre borras finas, com mais uma dose
que sobrou dos restantes vinhos - algo que era referido como uma técnica para os “refrescar” Tinha lido
igualmente que uma das técnicas muito utilizadas para garantir fermentacdes mais estaveis (e sem amuos)
era o de acrescentar uma parte de uva inteira ou ja calcada ao mosto antes de fermentar (a curtimenta).

12 = www.enoteca.pt



QUINTA DE PACOS

500 years of winemaking

Casa do Capitao-mor
Alvarinho Sobre Lias 2020

Produtor Quinta de Pacos

Denominacao de Origem DOC Vinho Verde

Casta Alvarinho

Vinificacao O vinho esteve sobre as Lias (borras finas) 30
meses. Fez fermentacao malolatica com estagio parcial em
barrica. Parte do lote fermentou em curtimenta (fermentacao
das peliculas). A outra parte do lote fermentou e estagiou

em aco inoxidavel. As uvas sao vindimadas a mao em caixas
pequenas. A colheita foi realizada na primeira semana de
Setembro sob tempo seco.

Solo e exposigao: Solo de calhau rolado granitico, em terracos
fluviais na freguesia de Mazedo em Moncao.

Vinhas: Sha em cordao ascendente. As vinhas mais antigas em
cordao descendente. A producao de uva esta certificada como
"Producao Integrada” uma certificacdo que atesta as praticas
de sustentabilidade.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Limpido, cor amarelo palha. Aromas a fruta
desidratada: a alperce, marmelo e maga. Aromas complexos a
compota de figo, geleia, caramelo, café. Sabores de compota,
frutos secos e torrados. Boca complexa e harmoniosa, elegante
com muita untuosidade. Boa persisténcia.

Longevidade 15 ou mais anos

Servigo A 9/10°C com queijos nao muito fortes, peixes
fumados, cabrito, pato, presunto e foie-gras.

Enologia Paulo Ramos

Socio Nao Sécio

2 1 ,85€ GFA0,75L 23,00€ GFA0,75L
Encomende em Caixa de 6 gfas REF2 065695

1 3 1 ,1 0€ Caixa 6 GFAS 1 38,00€ Caixa 6 GFAS

ST e
ASA DOV CAPITAS-MOR

pe

1]

ALVARINHO
SOBRE - LIAS

Nesse mesmo ano tinha feito um pequeno lote de curtimenta total em barrica. Gostei do lote com a
curtimenta junta, mas ainda nao era o tal vinho que tinha bebido quando visitei a Quinta pela primeira vez.

Mas o mais interessante ainda estava para vir. Depois de acrescentar e reforcar as tais borras finas do
ano seguinte ao lote, o vinho fez, naturalmente, a fermentacao malolatica. Finalmente foi encontrado o tal
“segredo”. Agora sim o vinho estava praticamente como o tal vinho da barrica do tio-avd Zézé. O mesmo
que, quando um dia Ihe perguntei por que razao os vinhos dele de Barcelos nao tinham gas, me respondeu:

“porque fazemos vinho e ndo refresco”.

Outro dos segredos era o tempo de estagio em borra fina, pelo menos 30 a 35 meses. Obviamente que
esse tempo leva a que o vinho so seja langado de dois em dois anos desde 2016. Existindo para além
dessa colheita apenas a de 2018 e a mais recente de 2020, lancada no Natal de 2023. A colheita de 2022

ainda se encontra em estagio.

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 13
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Aprovado pelos
Enologos do Forum em

Novembro de 2023

Espumante Dalva
Bruto Rosé 2022

Produtor C. da Silva

Denominagao de Origem Regional Douro
Castas Tinta Barroca, Tinta Amarela

Teor Alcodlico 11,5%

Longevidade 4 a 5 anos

Notas de Prova Cor rosa-claro. Aroma limpo,
elegante e delicado com notas de frutas
silvestres (framboesa) e brioche. Na boca &
fresco e equilibrado, acidulo e a confirmar
as notas de brioche. Final persistente.
Enologia José Manuel Sousa Soares

Socio Nao Sécio
7,60€ GFA0,75L 8,00€ GFA0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas REF? 065535

45,60€ Caixa 6 GFAS 48,00@ Caixa 6 GFAS

Aprovado pelos
Enologos do Forum em
Novembro de 2023

Fora da Caixa

Branco - 12 Edicao

Produtor Jodo Silva e Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro

Casta Arinto, Viosinho, Gouveio

Teor Alcodlico 14%

Longevidade 15 anos

Notas de Prova Cor brilhante, amarelo-citrino.
Aroma complexo e equilibrado. Notas vegetais e de
citrinos com ligeira mineralidade. Na boca é intenso,
redondo e macio com boa acidez a dar-lhe frescura,
varias camadas, elegante. Final longo e persistente.
Enologia Afonso Silva e Sousa, Jodo Silva e Sousa

Socio Nao Sécio
23,75€ oz 25,00€ craozs.

Encomende em Caixa de 3 gfas REF? 035562

71,25€ ciascrns  75,00€ caa3cras

soLo UNIc

Aprovado pelos
Enologos do Forum em
Novembro de 2023

Ameal Solo Unico
Branco 2022

Produtor Quinta do Ameal

Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Casta Loureiro

Teor Alcodlico 11,5%

Longevidade 12 a 15 anos

Notas de Prova Cor amarelo com tonalidades
esverdeadas. Aroma intenso fresco, complexo e
mineral com notas florais e leves notas de fruta
citrina. Na boca é vivo, elegante e fresco com
bom volume. Final persistente e refrescante.
Enologia Lourenco Charters

Sécio Nao Sécio
1 5,20€ ozt 16,006€ crao s

Encomende em Caixa de 6 gfas REF2 065561

91,20€ ciascrns 96,00€ carascrns

Aprovado pelos
Enologos do Forum em
Novembro de 2023

Fonte do Ouro

Reserva Especial Encruzado Branco 2022

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao

Casta Encruzado

Teor Alcodlico 13%

Longevidade 5 a 6 anos

Notas de Prova Cor amarelo-citrino. Aroma com
alguma complexidade, notas de citrinos e frutos
brancos com notas de madeira do estagio bem
presentes mas integradas. A boca confirma aromas
num conjunto complexo com uma excelente acidez
a equilibrar, boa estrutura. Final persistente.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Sécio Nao Sécio
1 3,78€ ozt 14, D0€ craozs

Encomende em Caixa de 6 gfas REF? 065517

82,68€ caiascras 87,00€ carascras

14 = www.enoteca.pt
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Aprovado pelos
Endlogos do Forum em

[oXe]

Novembro de 2023

Talentus
Branco 2022

Produtor JAPG

Denominagao de Origem Regional Lisboa

Casta Arinto

Teor Alcodlico 13%

Longevidade 1 a 2 anos

Notas de Prova Cor citrina e brilhante. Aroma
expressivo com boa intensidade, elegante e
vibrante, fresco e equilibrado, com notas de fruta
jovem (limao, fruta branca de carogo, péssego,
frutos tropicais). Na boca algumas notas frutadas
num conjunto muito equilibrado e fresco, com
boa acidez e volume. Final com boa persisténcia.
Enologia José Gaspar

Sécio Nao Sécio
4,89€ eaozst D, 15€ crmo7st

Encomende em Caixa de 6 gfas REF? 065412

29,3ll€ Caxa6GFAS  30,90€ caia6GFAS

Aprovado pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2023

Dalva
Reserva Tinto 2021

Produtor C. da Silva

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Franca, Tinta Roriz, Touriga Nacional
Teor Alcodlico 13,5% Longevidade 8 a 10 anos
Notas de Prova Cor rubi opaca. Aroma intenso

a frutos vermelhos, destacando-se a ameixa vermelha

madura, complementado por toque especiado a
pimenta e baunilha. No paladar sobressaem os
taninos vincados, com notas do bosque frescas,
equilibradas estrutura e volume de boca,
proporcionando um final longo.

Enologia José Manuel Sousa Soares

Sécio Nao Socio
7,ll-1 € craosl 7,80€ GFA0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas REF? 065639

Lb B6€ ciascrns  46,80€ caxasGras

SONHADOR

.
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Aprovado pelos
Enologos do Forum em
Novembro de 2023

Howard'’s Folly

Sonhador Branco 2022

Produtor Howard's Folly

Denominagao de Origem Regional Alentejano
Castas /inhas velhas: Arinto, Fernao Pires,
Verdelho, Cercial, Antdo VVaz e Malvasia Fina
Teor Alcodlico 13% Longevidade 5 a 6 anos
Notas de Prova Cor amarelo citrino. Aroma
complexo, frutado (citrinos, lichias, maca).
Complexo na boca, rico, intenso e estruturado,
vibrante e equilibrado, com uma textura cremosa
e uma boa acidez a dar-lhe frescura. Bom
volume com alguma mineralidade. Final longo
e persistente.

Enologia David Baverstock

Socio Nao Sécio
1 2,83€ craozst 13,50€ craozst

Encomende em Caixa de 6 gfas REF® 065563

76,98€ caccras  81,00€ caxascras

Aprovado pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2023

Poente
Tinto 2021

Produtor Quinta da Roga Grande

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Nacional, Touriga Franca, Sousao
Teor Alcodlico 13,5%

Longevidade 5 a 6 anos

Notas de Prova Cor rubi. Aroma exuberante e fresco
a frutos vermelhos do bosque maduros e notas
finas de flores. Na boca é envolvente e volumoso,
equilibrado com taninos suaves mas firmes,

boa acidez e complexidade. Bom final.

Enologia Mafalda Magalhdes

Socio Nao Sécio
7,8‘I-€ GFA 0,75l 8,25€ GFAO,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas REF 065693

47 ,04€ ciescrns  49,50€ caasGras

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 15
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Aprovado pelos
Endlogos do Férum em
Junho de 2023

Murcas
Reserva Tinto 2017

Produtor Quinta de Murgas/Esporao
Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Tinta Roriz, Tinta Amarela, Tinta Barroca,
T. Nacional, Touriga Franca, Sousao, Vinhas Velhas
Teor Alcodlico 13,5% Longevidade 10 a 15 anos
Notas de Prova Cor rubi intenso, retinto. Aroma
complexo, fresco e elegante, notas de frutos
vermelhos maduros, ligeiras notas balsamicas

e um toque de especiarias do estagio em madeira.

Boca com boa estrutura, confirma os aromas em
elegancia e frescura, taninos suaves, fresco

e equilibrado. Final longo.

Enologia José Luis Moreira da Silva

Socio Nao Sécio

25,65€ eraozst 2 7,00€ craosst

Encomende em Caixa de 3 gfas REF2 035411

76195€ Caxa3GFAS 81 ,00€ Caixa 3 GFAS

Aprovacdo pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2023

Esporao
Reserva Tinto 2021

Produtor Esporao

Denominagao de Origem DOC Alentejo
Castas Alicante Bouschet, Touriga Nacional,
Aragonez, Trincadeira, Cabernet Sauvignon
Teor Alcodlico 14% Longevidade 9 a 10 anos
Notas de Prova Cor rubi. Aroma complexo,
notas limpas de frutos pretos, vermelhos.
Notas de madeira e especiarias bem integradas.
A boca confirma a boa fruta num conjunto
muito equilibrado, complexo e com boa
estrutura. Final equilibrado e persistente.
Enologia Sandra Alves, Joao Ramos

Socio Nao Sécio
1 6,1 5€cros 17,00€ 6075

Encomende em Caixa de 6 gfas REF2 065500

96,90€ Caixa 6 GFAS 102,00€ Caixa 6 GFAS

Aprovado pelos
Endlogos do Férum em
Junho de 2023

Herdade de Gambia
Reserva Tinto 2021

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem Peninsula de Setdbal
Castas Touriga Nacional, Syrah

Teor Alcodlico 13,5%

Longevidade 8 a9 anos

Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma intenso
e complexo, notas de frutos vermelhos e silvestres
(ameixa preta, cereja madura, cassis) e notas de
barrica. Boca envolvente, elegante e muito
complexa, ligeiro boisée com volume mantendo
a fruta, madeira bem integrada. Final persistente.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Socio Nao Sécio
9,1 2€ crnos. 9,60¢ crao st

Encomende em Caixa de 6 gfas REF? 065407

54,72€ ciascras  57,60€ carascras

Aprovacdo pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2023

Porto Alves de Sousa

Oliveirinha White Special Reserve

Produtor Alves de Sousa

Denominacao de Origem DOC Porto

Casta Malvasia Fina, Viosinho, Gouveio

Teor Alcodlico 19,5%

Longevidade Em cave 4 a 5 anos.

Depois de aberto 3 a 4 semanas.

Notas de Prova Cor ambar. Aromas a caramelo
e xarope de acer, notas de alperce, casca de
laranja, figos secos e fruta cristalizada. Na boca
é aveludado e muito aromatico. Final longo.
Enologia Tiago Alves de Sousa

Socio Nao Sécio
171 O€cros0. 18,00€ craoso

Encomende em Caixa de 2 gfas REF? 025696

34,20€ cia2Grs  36,00€ caxa2Gras

16 = www.enoteca.pt
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Conjunto Forum de Enodlogos
1 gfa. Espumante Dalva Bruto Rosé
) ) 1 gfa. Ameal Solo Unico Branco 2022
( }Ll rra [ as 1 gfa. Fora da Caixa Branco - 1? Edicao
Uma oportunidade 1 gfa. Fonte do Ouro Reserva Especial Encruzado Branco 2022 o
tinica de conhecer alguns 1 gfa. Talentus Branco 2022 / S6cio \
dos Vinhos aprovados 1 gfa. Howard's Folly Sonhador Branco 2022 ' 1 61 '3 1 €
pelo Forum de Enologos 1 gfa. Dalva Reserva Tinto 2021 -
na sua tltima edicao 1 gfa. Poente Tinto 2021 CF?E?S?QSZGg;S
1 gfa. Murcas Reserva Tinto 2017
1 gfa. Herdade de Gambia Reserva Tinto 2021 . Nao Socio
1 gfa. Espordo Reserva Tinto 2021 \ 1 69,80€
1 gfa. Porto Alves de Sousa Oliveirinha White Special Reserve

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 17



Rotulos PERSONALIZADOS

Um Servico dnico e exclusivo da ENOTECA

Reserva

DOURO

Tinto 2019

1 Gfa
REF® 015285

Socio Nao Sécio

9,26¢ 9,75¢

3 Gfas
REF® 035285

l .,— “ - Socio Nao Sécio
I——|-J£\\] -_,.|SC 26,93€ 28,35€

6 Gfas
REF® 065285

Socio Nao Sécio

49,88¢ 52,50¢

Produtor Van Zeller Wine Collection

Notas de Prova Cor granada-rubi. Aromas de fruta madura,

com notas marcantes de amora silvestre e notas a revelar
boa evolucao em garrafa. Na boca revela um sabor frutado
e complexo, boa acidez e um bom equilibrio.

Enologia Alvaro van Zeller

Reserva
ALENTE]JO

Tinto 2021

1 Gfa
REF015183

Socio Nao Sacio

9,26¢ 9,75¢

3 Gfas
REF? 035183

Socio Nao Sécio
el 26,93¢ 28,35¢
ALENTEIO
6 Gfas

REF* 065183

Socio Nao Sécio

49,88¢ 52,50¢

Produtor Casa de Santa Vitéria

Notas de Prova Cor rubi carregada. Aroma intenso

a ameixa madura e groselha com notas de especiarias
e baunilha. Na boca é equilibrado e fresco com taninos
bem integrados. Final longo.

Enologia Bernardo Cabral, Marta Maia

A Enoteca cria o seu Rotulo personalizado para acompanhar os momentos especiais
da sua vida, ou da vida da sua empresa - uma imagem ou desenho, uma fotografia,
uma mensagem ou apenas uma ideia, sao suficientes para produzirmos o seu rétulo.

Empresas Aniversarios Reunides

Casamentos Festas Ofertas

18 = www.enoteca.pt
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Escolha o Vinho,
» Espumante ou Porto

2 Envie-nos a sua ideia: imagem,
« texto, fotografia, desenho...

Espumante
TALENTUS

1 Gfa
REF?015157

Socio Nao Sécio
11,40¢ 12,00¢
3 Gfas

REF* 035157

Socio Nao Sécio
33,25¢ 35,00¢
6 Gfas

REF* 065157

Socio Nao Sécio

64,60¢ 68,00¢

3

Receba o vinho com o
« seu rotulo personalizado!

Porto

TAWNY
10 Anos

1 Gfa
REF* 012055

Socio Nao Sécio
15,20¢ 16,00¢
3 Gfas

REF®* 032055

Sacio Nao Sécio
45,03¢ 47,40¢
6 Gfas

REF®* 062055

Sécio Nao Sécio

86,87¢ 91,44¢

Produtor JAPG

Notas de Prova Cor dourada limpida com laivos
levemente rosados. Acidulo e fresco, estruturado
e envolvente. Na boca é fresco e aveludado.

Boa acidez. Bolha fina e cremosa. Final longo.
Enologia José Gaspar

Produtor Van Zeller Wine Collection

Notas de Prova Cor dourado-avermelhado com reflexos
ambar. Notas de frutos secos (nozes), com um toque de
frutos vermelhos sobremaduros. Cheio na boca, com notas
de compotas, muito equilibrado, com um final longo e guloso.
Enologia Alvaro van Zeller

A ENQOTECA, em colaboracao com a Van Zeller Wine Collection, a Casa de Santa Vitéria e a JAPG
(produtores de varios vinhos premiados nacional e internacionalmente) disponibiliza-lhe um servico nico.
Colocamos numa garrafa de inquestionavel qualidade, o rétulo idealizado por si. Marque os momentos mais
importantes da sua vida ou da sua empresa com uma garrafa que leva a sua mensagem.

Os valores incluem IVA e distribuicao domiciliaria em qualquer parte de Portugal Continental.
Prazo maximo de entrega: 15 dias apds confirmacao da Encomenda.
Encomenda Minima: 12 Garrafas.

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO FALE CONNOQSCO
« Telf. 228 348 440 = E-mail: enoteca@enoteca.pt

www.enoteca.pt = 19

(r6tulos exemplificativos)



BARAO:
HOSPITAL

TEE WA o aRITALIDADE

Barao do Hospital

Alvarinho

Mongéo e Melgaco

Raizes na
Hospitalidade

|mnif =3
EST S 1591
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QUINTA DE

S.JOSE

CON D E VIMIO S O DOURO « PORTUGAL

\QUINT)\ DE
5. JOSE
= ooy =

Conde Vimioso Quinta de
Sommelier Edition Sao José
Tejo Douro
Legado Pureza de um terroir
Historico detalhadamente

interpretado

www.falua.pt



Conjunto Terroirs

V. Verde — @
Ameal
Loureiro Caldas
Branco 2023 Reserva
Touriga Nacional
Tinto 2020
Dao
Fonte do Ouro
Lisboa Branco 2023
Quinta
do Boicao
Reserva
Tinto 2021

o

fONTEwoOURO

A0

RESERNWA

=)

Peninsula de

nmnsu Alentejo
Setlubal Santa Vitoria
JMF Selecao dos
Grande Escolha Endlogos
Tinto 2021 Tinto 2021
Conjunto Sécio N&o Sécio Caixa 6 garrafas
6 Terroirs | 51,406 | 54,10¢ | werossion

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 21



BACELO

Dao

BACELO
NOVO

BRANCO 2023

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Encruzado, Malvasia Fina
Vinificagdo Apos a prensagem das

uvas inteiras, o mosto limpo é
fermentado a 14°C.

Teor Alcoéblico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo esverdeado.
Aroma citrino e mineral. Na boca é fresco,
mineral, com fruta verde e amarela e bom
equilibrio. Final de boca com agradavel
sensacao de frescura.

Longevidade 2 a 3 anos

Servigo Servir a 10/12°C com entradas,
marisco, peixe e pratos frios (saladas).
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Sécio Nao Sécio
4,75¢ 5,00¢

GFAQ,75L GFAOQ,75L

Encomende em Caixa de 12 gfas REF* 125618

57,006 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Prego EnoClube na pdgina seguinte

NOVO

Sempre Presente

Douro

BACELO
NOVO

TINTO 2020

Produtor Barao de Vilar

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Tinta Roriz,

Tinto Cao, Tinta Barroca

Vinificagao V/indima manual com selecao
das uvas, fermentacao em cubas de inox
com controlo de temperatura.

Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor rubi. Aromas de frutos
silvestres amadurecidos, especialmente
amoras pretas. Na boca revela complexos
aromas de fruta madura equilibrados por
uma acidez refrescante. Encorpado mas
elegante. Final de boca prolongado.
Longevidade 6 a 7 anos

Servigo A 14/15°C com pratos de carnes
vermelhas e queijos de intensidade média.
Enologia Alvaro van Zeller

Sécio Nao Sécio
4,75¢ 5,00¢

GFAO0,75L GFAQ,75L

Encomende em Caixa de 12 gfas REF? 125102

57,00€ 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pdgina seguinte

CONJUNTO BACELO NOVO

4 gfas. Bacelo Novo Branco 2023 Dao + 4 gfas. Bacelo Novo Tinto 2020 Douro
+ 4 gfas. Bacelo Novo Tinto 2020 Alentejo
50C10 57,00¢ caixa 12 GFAS NAO s0CI0 60,00 Caixa 12 GFAS

Prego EnoClube na pagina seguinte

Alentejo

BACELO
NOVO

TINTO 2020

Produtor Herdade Monte Novo e Figueirinha
Denominagao de Origem Reg. Alentejano
Castas Trincadeira, Aragonez, Alicante Bouschet
Vinificagdo Fermentacao com curtimentas
curtas e controlo de temperatura. Parte

do mosto fermenta em lagares de inox com
pisadores automaticos sendo o restante
fermentado em cubas de inox com
remontagem.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma

vinoso com notas de frutos vermelhos

maduros e um toque de cha preto. Na boca

é suave e equilibrado com taninos suaves.

Final agradavel.

Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de carne e queijos.
Enologia Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

Sécio Nao Sécio
4,75¢ 5,00¢

GFA0,75L GFAO,75L

Encomende em Caixa de 12 gfas REF? 125279

57,00€ 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pdgina seguinte

22 = www.enoteca.pt



Socio
EnoClube

4,50€ cfa

BACELO s,
NOVO |

BACELO ACELO

‘ NOVO NOVYO

BACELO
~ NOVO

®

Garrafas Garrafas Garrafas

DAO DOURO ALENTEJO

Bacelo sm.\/ara de videira para formar nova planta.

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 23



QUINTA DE

VENTOZELO

DOURO - PORTUGAL

VIHA DU SIE
i

i TlB

QUINTA DE JUIN

VENTOZELO VENTOZELO

Vinha do Colmeal Vinha da Serra

TOURIGA NACIONAL TOURIGA FRANCA

TINTO TINTO

A Com cerca de 4,5 ha de vinha ao alto, a Vinha A Touriga Franca assume-se como No caso da Tinta Amarela, a personalidade que se
do Colmeal localiza-se junto a frondosa mata protagonista em Ventozelo. E na Vinha manifesta na vinha, transparece em cada garrafa.
de Ventozelo. Ali, a Touriga Nacional, aquela da Serra, a cerca de 300m de altitude, Esta casta, bem portuguesa, tem muita vida e
que é provavelmente a casta portuguesa que esta versatil casta expressa toda a sua um vigor que deve ser compreendido e moldado.
mais conhecida e apreciada, apresenta rusticidade e frescura. Oferece um perfil inico, Vindimada no tempo certo, vemos 0s seus
simultaneamente aromas florais e frutados de estrutura firme, que resulta do excelente tragos transportados para este vinho: suavidade,
intensos. Nesta parcela especifica, reinem-se desempenho da Touriga Franca juventude e teimosia. Um vinho marcante pela
condigdes ideais que permitem que esta casta no terroir particular desta parcela. sua elegancia e persisténcia.

expresse a sua personalidade, assim como a
singularidade desta Quinta

Na Quinta de Ventozelo, cada casta é uma histéria.

www.quintadeventozelo.pt



Cesto de o é

OFERTA

OUTONO el 10

VOUCHER

Estes vinhos sao provenientes de diferentes para util/izlar
terroirs e foram selecionados pela pontuagao na sua proxima
obtida na sua relacao qualidade/preco. Encomenda
s oS s s Eoiinn ONTEmOUR0.  FONTEwOURO  FONTEo0QURO

e L(():pzﬁfﬁ o ﬁaﬁﬁf e L@%ﬁﬁ: DA DAO DAO
Uy ey \ v | . .

Vinho Verde Dao

[UINTAEBOICAD AINTAEBEICAD

RESTAVA

RESTAVA

i) friv]

AL DRY AP HDRY TR By Esavh

i

Lisboa
Conjunto 12 Garrafas
3 Gfas. Casa Santa Eulalia Sauvignon Blanc 2023 /. \/erde )
8 _ Ceslode Sécio Nao Sécio
3 Gfas. Fonte do Ouro Branco 2023 Dao OUTONO 94 05€ 99 00¢
3 Gfas. Cave Real Dao Tinto 2015 Déo Caixa 12 garrafas REF® 125702 r !

3 Gfas. Quinta do Boigcao Reserva Tinto 2021 Lisboa

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 25



Vinificacao

- \/

Herdade Aldeia de Cima

Cociopesto, Terracota e Cimento
- Anforas, Tinajas e Depositos
Segredos da Herdade Aldeia de Cima

A Adega

Na intencao de produzir a tipicidade regional, Luisa Amorim e Francisco Régo definiram que os vinhos
seriam langados dois anos apos a vindima, sendo a fermentacao em balseiros de carvalho e em cubas
de cimento Nico Velo considerada essencial para enaltecer as texturas, a mineralidade dos solos, a
antiguidade e a tradigao.

A ancestralidade e a tradicao na sala de estagio sao rematadas nas pequenas tinajas de terracota
de cerca de 180 litros, em que ndo existe uma peca igual a outra, e nas anforas, produzidas com po
ceramico sobre uma estrutura de fibras naturais denominada Cocciopesto. O volume médio do estagio
em madeira faz-se com tempo em foudres ovais de 1.200 litros e barricas de 500 litros, respeitando a

origem e as caracteristicas das uvas da Vidigueira.

Cociopesto Drunk Turttle

As 8 anforas de de Cociopesto presentes na sala de estagio da Herdade Aldeia de Cima, representam
em pleno, a filosofia inerente ao projecto de recuperar texturas através de elementos organicos usados
no passado.

Trata-se de pequenos depésitos de 1000L em forma de anfora e, de um material que os Romanos
desenvolveram nas construgdes das suas cidades — o cocciopesto — uma mistura de pequenos
fragmentos de terracota com gesso e fibras vegetais. O processo de secagem, torna este elemento
estanque, mas ainda assim com uma micro porosidade extremamente interessante para o estagio de
vinhos.

Para além do seu valor estético, & importante destacar o efeito tranquilo que proporcionam no trabalho
com vinhos feitos com castas mais delicadas, como o Alfrocheiro, a Baga e nos Brancos o Roupeiro e
Alvarinho. A enologia € apenas de contemplacao e, o efeito deste elemento de estagio revela-se acima
de tudo na texturagao sedosa percecionada em boca.
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Terracota / Barro Tinajas AZ3

Com 24 Tinagjas de Terracota, ou pequenas anforas de barro, a Herdade Aldeia de Cima, encontrou na sua
versatilidade, a ferramenta perfeita para poder estagiar vinhos tintos de tanino mais firme.

A lembrar o conceito das grandes talhas encontradas no Alentejo, estes pequenos “potes” de barro
de 140L feitos @ mao e sem revestimento interior, permitem uma consideravel troca gasosa do seu
interior para o exterior. Faceis de manobrar e higienizar, permitem igualmente ao endlogo a capacidade
de "domar” castas como a Trincadeira, de caracter mais redutor, promovendo o seu lado mais terroso e

fresco percecionado no copo.

Cimento Nico Velo

Na Herdade Aldeia de Cima, os quatro depdsitos de cimento sao utilizados para as castas de carater
mais fresco e aromatico.

Em forma de tulipa ou gota, e mais uma vez sem qualquer revestimento interior, & na rugosidade do
cimento alimentar assim como na porosidade existente, que castas como o Arinto e Alvarinho nos
brancos, e Aragonés e Alicante nos tintos, encontram espaco, para a promogao do seu caracter varietal.
Sempre que possivel, as fermentacdes decorrem nestes depositos de modo a tirar o melhor partido
dos aromas primarios. Em prova, a pureza aromatica obtida é extraordinaria, assim como, a evidente
frescura e salinidade.

a:

Nova
Colheita

Herdade Aldeia de Cima
Reserva Tinto 2021

Produtor Herdade Aldeia de Cima

Denominagao de Origem Regional Alentejano

Castas Alicante Bouschet, Trincadeira, Aragonés, Alfrocheiro
Vinificag@o Vindima manual. Fermentagao em cubas de inox.

A Alicante Bouschet estagia 12 meses em barrica de carvalho

francés de 500 L de 2° ano, a Trincadeira 6 meses em tinajas Socio Nao Sacio
de terracota de 150 L, a Aragonés 6 meses em dep6sitos 1 6,1 5€ 1 7,00€
de cimento nico velo de 2600 L e a Alfrocheiro 6 meses em GFA0,75L GFAO,75L

anforas de cocciopesto de 1000 L.
Teor Alcodlico 14%
Notas de Prova Cor rubi. Aromas de alcacuz e baunilha

REF? 065703

Encomende em Caixa de 6 gfas

muito bem integradas com as notas de fruta preta

e especiarias. Complexo, elegante e equilibrado. 96190€ 1 02,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

@ Denso com boa acidez e taninos firmes. Bons indicios
para uma excelente evolucao. Bom final.
Longevidade 8 a 9 anos
Servigo A 15/16°C com carnes brancas, aves, queijos suaves.
Enologia Jorge Alves, Antonio Cavalheiro

ALDIETR DF 10
RESERWA
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Galeria do Produtor

Symington

Family Estates

A Symington é o principal proprietario de vinhas no
Alto Douro e um dos principais produtores de vinho
de Portugal. E uma familia de origem britanica e
portuguesa que vive e trabalha em Portugal desde
0 século XIX. Esta empresa familiar, gerida pela 4.* e
5.* geragao, baseia-se num profundo compromisso
com o povo de Portugal, as suas terras e os seus
vinhos. Hoje, 10 membros da Symington trabalham
no negocio da familia, comprometidos em produzir os
melhores vinhos do Porto e vinhos e em desenvolver
as conquistas das geragoes anteriores.

Bom Malandro

Bom Malandro é o novo projeto na area dos vinhos
tranquilos. Lotes tradicionais, produzidos a partir de
uvas das castas nobres do Douro, oriundas de vinhas
situadas principalmente na sub-regiao de Cima
Corgo, vinhas localizadas a cotas mais elevadas, para
criar vinhos com um perfil de frescura, de equilibrio
e que transmitam a esséncia das castas de forma
fidedigna. O projeto Bom Malandro traz para os lotes
aquilo que pode ser o melhor contributo individual de
cada casta, colhidas no seu 6timo ponto de maturacao
e usadas na proporgao certa, permitindo atingir os
objetivos de uma equipa alargada e multidisciplinar.

Este projeto alia a tradicao e a histéria da Regiao que
lhe da origem, com as mais modernas tecnologias
enologicas e alguma irreveréncia e inovacao, para
proporcionar vinhos apelativos e consensuais, para
momentos descontraidos, combinando na perfeicao
com um sem ndmero de pratos de peixe e carne que
fazem parte do nosso quotidiano. Bom Malandro
expressa aquilo que sentimos sobre os dias de hoje,
onde corremos muito, demasiado até. Nesse lufa-
-lufa, esquecemo-nos que a melhor parte da vida

SYMINGTON
Wﬁm

acontece quando estamos descansados. A mesa.
A conversa. A beber bons vinhos... e a sermos bons
malandros.

O Bom Malandro DOC Douro Tinto 2021 caracteri-
za-se pelos aromas de frutos vermelhos, onde
se destacam notas de cereja e morango que,
combinadas com uma componente floral, sao o
segredo de um tinto encorpado e aveludado, que
desvenda na boca sabores de ameixa preta, com
uma leve, mas irreverente, sugestao de pimento.
Para este vinho, a equipa de enologia trabalhou para
extrair cuidadosamente a cor e os componentes
aromaticos e de sabor, tendo fermentado a mais
baixa temperatura (22-24°C) para obtermos no final
um vinho aromatico, apelativo e facil de beber.

oy W
by

IOM B
MAMANDRO

www.symington.com

W Ver pag. 30
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Galeria do Produtor

José Maria da Fonseca

A José Maria da Fonseca exerce a atividade vinicola
desde 1834, fruto da paixao partilhada de uma familia
que tem sabido preservar e projetar a memoria e o
prestigio do seu fundador. E um negdcio de familia
com quase dois séculos de histéria que, sem nunca
repousar sobre as glorias conquistadas, tem sabido
modernizar-se.

Quinta de Camarate

Cerca de 39 ha, dos 120 totais, sao atualmente ocupa-
dos por vinha. Os solos variam, de argilo-calcarios a
arenosos. Nesta Quinta encontramos uma colecao
ampelografica iniciada na década de 20 do séeculo
passado e que atualmente ronda as 560 castas,
tendo-se mostrado preciosa pelas mltiplas opgoes
enologicas que proporciona. Para aléem de contribuir
para alguns vinhos da Colecao Privada Domingos
Soares Franco, € também aqui que nasce o vinho que
apresentamos este trimestre, o Quinta de Camarate
Winemakers Selection Tinto 2017.

"A coleccao ampelografica Soares Franco, como
€ conhecida internacionalmente, teve o seu inicio
nos finais da década de 20 do século passado
com o regresso para Portugal do meu tio Anténio
Porto Soares Franco apés o seu fim de curso em
Montpellier. La conheceu entre outros o célebre
Paul Truel o qual mais tarde veio a ser o responsavel
pela nao menos famosa colecdo ampelografica
estatal de Vassal. Ambos trocaram varas de varias
castas portuguesas e francesas (Syrah, Chardonnay,
Tannat, Petit Verdot, Merlot, Touriga Nacional,
Touriga Francesa, Casteldo, etc). Dai em diante a
coleccao cresceu com castas de varios pontos do
mundo. O meu pai, Fernando Porto Soares Franco,
deu-lhe também um grande impulso.

e

JOSE MARIA
pa FONSECA

+ VI ¢

Hoje em dia tem cerca de 560 castas diferentes, tendo
eu introduzido clones apresentados pela equipe de
Viticultura da José Maria da Fonseca e também do
Professor Antero Martins.

Os nomes das castas mantém-se em segredo por
ser um género de laboratorio vivo de aonde se
colhem uvas para fazer microvinificagcoes. O objetivo
€ tornarmo-nos conhecedores de novas castas para
novas tendéncias do consumidor. Todos os anos
fazem-se estudos de 3 ou 4 variedades diferentes,
sendo de seguida plantadas em solos diferentes
para ver se tém boa adaptacdo nas nossas vinhas.
Se nao tiverem a qualidade pretendida, essas vinhas
plantadas serdo substituidas por outras que foram
estudadas na coleccao.”

Domingos Soares Franco

ERm——

www.jmf.pt

W Ver pag. 31
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Vinho s.do |
trimestre

“Aromas de frutos vermelhos, notas de cereja e
morango com um toque floral. Vinho encorpado
mas aveludado, com notas de ameixa preta e um
leve toque de pimento.”

Charles Symington

Bom Malandro
Tinto 2021

Douro

Produtor Symington Family Estates
Denominagao de Origem DOC Douro

BOBI Casta Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Roriz,
Tinta Barroca, Alicante Bouschet

N1A I_!\N D M} Vinificagao Vinificacdo em cubas de inox com maceragao
suave por remontagem. Fermentacao a mais baixa

temperatura (22-24°C). Estagio em cubas de inox

e em barricas usadas de 400 litros de carvalho francés.

Teor Alcodlico 14%

Longevidade 4 a 5 anos

Servico A 14/15°C com pratos de carnes vermelhas

e queijos fortes.
Enologia Charles Symington, Pedro Correia, Hugo Almeida

Socio Nao Sécio
7,55€ 7,95¢
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas
REF? 065485

45,30€ 47,70¢

CAIXA 6 GFAS GFAQ,75L

Estes sao os vinhos que serao enviados ao Saocio
(1 caixa de cada) no ambito do PROGRAMA TRIMESTRAL
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Vinhos do

trimestre

“Cor rubi com laivos atijolados. Aroma de fruta madura
com boa evolucao e complexidade, notas de ameixa seca,
cereja preta e amoras silvestres muito maduras com um
toque de canela e tabaco. Na boca é macio e complexo,
equilibrado e elegante. Taninos macios e final longo”

Domingos Soares Franco

Quinta de Camarate
Winemakers Selection Tinto 2017

Peninsula de Setubal

Produtor José Maria da Fonseca

Denominacao de Origem Peninsula de Setdbal

Castas Touriga Nacional, Castelao, Aragonez, Cabernet Sauvignon
Vinificagdo Fermentacao de curtimenta a temperaturas
controladas. Maceragao pelicular total a 28°C.

Teor Alcoélico 13,5%

Longevidade 10 a 11 anos

QUINTA DE Servigo A 14/16°C com aves, caca e queijos.

(. .‘\ MARI&FFL Enologia Domingos Soares Franco

Emz{)l?

SE MARIA © DA FONMSECH

Sécio Nao Sécio
9,03 9,50¢
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas
REF? 065698

54,18¢ 57,00¢

CAIXA 6 GFAS GFAQ,75L

Se for Sacio e pretender alterar a proposta do trimestre informe-nos, por favor, no espaco de 1 semana
= Telefone 228 348 440 = E-mail enoteca@enoteca.pt

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 31



CAVE Brancos
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Casa Santa Eulalia
Alvarinho/Trajadura 2023

Produtor Casa Santa Eulalia
Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Casta Alvarinho, Trajadura

Vinificagao A vindima é realizada
manualmente, seguida de desengace
total e ligeira prensagem. O mosto

é decantado 48 horas, seguido de

fermentacao alcodlica, em tanques de inox.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor citrina brilhante.
Aroma que lembra fruta citrica e ligeira
tropicalidade. De palato é facil, fresco,
elegante e com um 6timo final de boca.
Longevidade 3 a 4 anos

Servigo A 8/10°C com peixes, mariscos
e carnes brancas.

Enologia Francisco Marques Leandro

Sécio

Nao Saocio
5,32¢ 5,60¢
GFAO,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065652
31,92¢  33,60¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

b Regional
Minho

) ﬁm,‘.rf Sanidet
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Casa Santa Eulalia
Sauvignon Blanc 2023

Produtor Casa Santa Eulalia
Denominagao de Origem DOC Vinho VVerde
Casta Sauvignon Blanc

Vinificagao Vindima manual, em caixas
de 20kg. Desengace total, seguido de
ligeira prensagem. Fermentagao alcodlica
em cubas de inox, a temperatura de 15°C,
durante aproximadamente 30 dias.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor citrica. Ligeiro
caracter vegetal, conjugado com alguma
fruta citrica. Na boca revela acidez
vibrante e final prolongado.

Longevidade 3 a 4 anos

Servigo A 8°C com peixes, mariscos

e carnes brancas.

Enologia Francisco Marques Leandro

Saocio

Nao Sécio
5,99¢ 6,30¢
GFA0Q,75L GFAOQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065653
35,94¢  37,80¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

MORGADO DO
PERDIGAQ 2ii2}

ALVARINHE:
s LOLREIRQ

Morgado do Perdigao
Alvarinho & Loureiro 2023

Produtor Quinta de Pagos

Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Casta Alvarinho, Loureiro

Vinificagdo Desengace das uvas sendo uma
parte sujeita a maceracao pelicular durante
cinco horas com controlo da temperatura,
sendo a outra parte logo prensada.
Decantacao do mosto e fermentacdo em
cubas de inox. Estagio sobre borras finas
com batonnage. As 2 castas sao vinificadas
em separado durante 3 meses, estagiando
depois juntas até ao engarrafamento.

Teor Alcodlico 11,5%

Notas de Prova Limpido, cor amarelo citrino
claro. Aromas complexos a frutos maduros
e tropicais, pera madura. Boca mineral,
fresca, redonda e longa, a sentir a
batonnage. Aromas citricos e frutados.
Equilibrado, elegante e complexo.
Longevidade 10 anos

Servigo A 9/10°C com entradas, pratos

de peixe e cabrito.

Enologia Rui Cunha

Socio

Nao Sécio
7,51¢ 7,90¢
GFAO,75L GFAO,75L

45,06  47,40¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Novo

LOUREIRO

Ameal
Loureiro 2023

Produtor Quinta do Ameal

Denominagao de Origem DOC Vinho VVerde
Casta Loureiro

Vinificag@o Vindima manual, prensagem
pneumatica dos cachos inteiros. Decantacdo
a frio do mosto durante 24 horas.
Fermentacao a temperatura controlada
durante 12 a 15 dias. Estagio em contacto
com as borras, durante cerca de 7 meses em
cuba de inox a temperatura controlada.
Teor Alcodlico 12%

Notas de Prova Cor amarelo, com laivos
esverdeados. Aroma fresco, leve e
exuberante, dominado por notas citrinas

e flor de laranjeira. Boa acidez a dar-lhe
frescura, vivo, vibrante e com bom volume.
Final longo e fresco.

Longevidade 2 a 3 anos

Servigo AA 8° como aperitivo ou a acompa-
nhar marisco ou peixe cozido ou grelhado.
Enologia Lourenco Charters, Mafalda
Magalhdes

Saocio

Nao Sécio
8,55€ 9,00¢
GFA0Q,75L GFAOQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065668
51,30¢ 54,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Brancos
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Muros Antigos
Alvarinho 2023

Produtor Anselmo Mendes Vinhos
Denominacao de Origem DOC Vinho Verde
Casta Alvarinho

Vinificagdo Colheita manual para
pequenas caixas. Prensagem da uva
inteira desengacada. Clarificagao a frio
durante 48h a 72h. Fermentacao longa

a baixa temperatura.

Teor Alcoédlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino.
Aroma fresco e complexo, frutas brancas
maduras, péssego fresco, damasco, notas
pronunciadas de citrinos (limao e toranja)
e notas minerais. Boca com um ataque
fresco, bem equilibrado, acidez vibrante.
Notas de frutos tropicais e citrinos (casca
de limao). Final longo com bom volume.
Longevidade 10 anos

Servigo A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhando marisco, peixes no forno,
carnes brancas e queijos de pasta mole.
Enologia Anselmo Mendes

Socio Nio Sécio
9,98¢ 10,50¢
GFAQ,75L GFA0Q,75L

59,88¢ 63,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

&
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Casa do Capitao-mor
Alvarinho 2023

Produtor Quinta de Pagos

Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Casta Alvarinho

Vinificagao \/indima manual. Desengace das
uvas sendo uma parte (cerca de 20%) sujeita
a maceracao pelicular durante seis horas a
baixa temperatura, sendo a outra parte

logo prensada. Decantacao do mosto

e fermentagao. Estagio sobre borras finas
com batonnage até ao engarrafamento.
Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor limpida, amarelo

citrino. Aromas e sabores elegantes

a flores brancas, e a fruta: pera, damasco

e limao. Boca elegante com frescura,

final untuoso e persistente.

Longevidade 10 anos

Servigo A 9/10°C com entradas, pratos

de peixe e cabrito.

Enologia Rui Cunha

Saécio

Nao Socio
10,45¢ 11,00
GFA0Q,75L GFAQ,75L

62,70¢ 66,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...
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Dalva
2021

Produtor C. da Silva

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Viosinho, Gouveio

Vinificagao VVindima manual, para caixas
de 25kg com selecdo a entrada da adega.
Desengace total, prensagem, decantacao
a frio. Fermentacao a baixas temperaturas.
Estagio parcial do lote em barricas de
carvalho francés durante quatro meses.
Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino.
Aroma expressivo de citrinos com notas
de maca verde, péssego e flores brancas
e um discreto toque de pimenta branca;
fresco e elegante. Na boca é bem
estruturado e fresco. Final persistente.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 10/12°C acompanhando na
perfeicao refeicoes leves, pratos variados
de peixe ou carne branca. Beneficia se
aberto 30 minutos antes.

Enologia José Manuel Sousa Soares

Socio Nao Sécio
7,41 7,80
GFA0Q,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065526
44,46¢ 46,80¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

&

Nova
Colheita

Bom Malandro
2023

Produtor Symington Family Estates
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas V/iosinho, Gouveio, Rabigato, Arinto
Vinificagdo Desengace e esmagamento
suave das uvas, breve maceracao pelicular.
Clarificagdo do mosto. Fermentagao em
cubas de inox, com temperatura
controladaentre 15e 17°C.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino. Muito
intenso e exuberante com notas de ananas,
manga, notas de ameixa amarela e um
toque de baunilha. Na boca uma boa acidez
equilibra a exuberancia aromatica, fresco e
frutado. Final agradavel.

Longevidade1a 2 anos

Servigo A 10/12 °C com peixes grelhados,
mariscos, e saladas frias.

Enologia Charles Symington, Pedro
Correia, Hugo Aimeida

Socio

Nao Sécio
7,55¢ 7,95¢
GFA0Q,75L GFAOQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065619
45,30  47,70¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 33



CAVE Brancos

VINIO LA

HHieha 2000

Villa Lisa
Reserva 2020

Produtor Jodo Silva e Sousa
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Gouveio, VViosinho, Arinto
Vinificagao Colheita manual para caixas
de 20 Kg. Prensa suave. Clarificagao
estatica pelo frio durante 48h. Inicio da
fermentacao em inox finalizando em
barricas de 500 L de carvalho francés
"Seguin Moreau” com batonnage.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo palha. Aroma
complexo, notas florais com um toque de
toranja e ligeiro apontamento de baunilha.
Na boca é redondo com bom volume, muito
fresco, notas de citrinos e uma acidez
bem suportada pelo corpo. Final agradavel.
Longevidade 10 anos

Servigo A 8/10°C com peixes, aves

e queijos.

Enologia Afonso Silva e Sousa,

Jodo Silva e Sousa

Socio Nao Sécio
8,46¢ 8,90¢
GFAQ,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065579
50,76¢ 53,40€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Nova
Colheita

Vale da Raposa
Reserva 2023

Produtor Alves de Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Rabigato, Malvasia Fina, Viosinho
Vinificagao Vindima manual. Desengace
total. Prensagem suave e decantagao.
Fermentacdo a 16°C durante 13 dias.
50% do vinho estagia em carvalho francés
de 2°ano durante 6 meses e o restante
em deposito de inox com batonnage.
Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor limpida amarelo
citrino. Aroma complexo mas elegante,
notas de flores brancas, cha verde,

lima, pimenta branca e gengibre.

Boa intensidade na boca, grande
mineralidade, complexidade e pureza

de fruta. Final seco e agradavel.
Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 10/12°C com peixes mais
intensos (salmao, bacalhau), polvo, aves.
Enologia Tiago Alves de Sousa

Socio

Nao Sécio
9,69¢ 10,20
GFA0Q,75L GFA0,75L

58,14¢ 61,20€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

DOC RESERVA PRAMOD I001

Terra a Terra
Reserva 2022

Produtor Quanta Terra

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas \/iosinho, Gouveio, Codega do Larinho
Vinificagao Vindima manual. Prensa

suave sem esmagamento ou desengace.
Decantacdo estatica durante 24h. Fermen-
tacao alcodlica em cubas inox com controle
de temperatura. Estagio sobre as borras
finas, com batonnage durante 30 dias.
Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino claro.
Nariz complexo mas muito equilibrado,
notas de frutos tropicais (maracuja,
ananas), de flores brancas (tilia), frutos
secos (aveld) e um toque de especiarias
(pimenta branca). Na boca é envolvente

e equilibrado confirmando as notas
aromaticas. Final fresco muito agradavel.
Longevidade 7 a 8 anos

Servigo A 10/12°C com peixes gordos

e marisco.

Enologia Celso Pereira, Jorge Alves

Socio Nao Sécio
10,93¢ 11,50¢
GFAQ,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065580
65,58¢  69,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

&

Nova
Colheita

FONTE noQURO
DAO

\

Fonte do Ouro
2023

Produtor Boas Quintas
Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Encruzado, Arinto
Vinificagao Contacto pelicular e
prensagem. Fermentacao do mosto
limpo em inox com controlo de
temperatura.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo-citrino
intenso. Aroma intenso, fresco,
mineral e frutado com notas de maga,
perg, frutos tropicais e florais.

Na boca é fresco e mineral com a
acidez equilibrada e boa estrutura.
Final persistente e fresco.
Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 8/10° C com entradas,
mariscos e peixes grelhados.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Sacio

Nao Sécio
6,27¢ 6,60¢
GFAQ,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065675
37,62¢ 39,60¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

34 = www.enoteca.pt



CAVE Brancos

TALENTUS

DEE GASPAR

)

I& LIsBOA
BRANCO

Talentus
2022

Produtor JAPG

Denominagao de Origem Regional Lisboa
Casta Arinto

Vinificagao Vinificado pelo processo de
Bica Aberta e fermentado a 13° C, com
controlo de temperatura de fermentacdo.
Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor citrina e brilhante.
Aroma expressivo com boa intensidade,
elegante e vibrante, fresco e equilibrado,
com notas de fruta jovem (limao, fruta
branca de carogo, péssego, frutos
tropicais). Na boca algumas notas
frutadas num conjunto muito equilibrado
e fresco, com boa acidez e volume.

Final com boa persisténcia.

Longevidade 1a 2 anos

Servico A 10/12°C com peixe, marisco

e carnes frias. Excelente como aperitivo.
Enologia José Gaspar

Socio

Nao Socio
4,89¢ 515
GFAQ,75L GFAQ,75L

29,34¢ 30,90¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Quinta do

Monte d’Oiro

Quinta do Monte
d’Oiro 2022

Produtor Quinta do Monte d'Oiro
Denominagao de Origem Regional Lisboa
Castas Viognier, Arinto, Marsanne
Vinificagao Vindima manual, parcela a
parcela, com escolha. Esmagamento com
prensagem direta. Fermentagao em cubas
de inox com controlo de temperatura.
Estagio de 5 meses em cubas de inox.
Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor brilhante em amarelo
citrino. Aroma delicado e elegante, fresco
com notas de frutos brancos e tropicais.
Boca harmoniosa, frutado com bom
volume e frescura, elegante, excelente
equilibrio. Final agradavel.

Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 10/13°C com pratos de peixe
elaborados ou peixes grelhados, carnes
brancas e queijos.

Enologia Graca Gongalves, Grégory
Viennois

Sécio

Nao Socio
10,45¢ 11,00¢
GFAQ,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065442
62,70¢  66,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

CABECA
' TO[RO

Cabeca de Toiro
Reserva 2023

Produtor Enoport Wines
Denominagao de Origem DOC Dolejo
Casta Fernao Pires, Chardonnay,
Sauvignon-Blanc

Vinificagdo Desengace total,
maceracao pelicular a frio, prensagem
pneumatica suave e fermentacao
alcodlicaa 16°C.

Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor citrina. Aroma
abundante em frutos tropicais,
ananas e alperce. Na boca é bastante
envolvente e muito fresco.

Final persistente.

Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 8°C com charcutaria
condimentada, peixes assados no
forno, carnes vermelhas guisadas

e queijos de estrutura média.
Enologia Nuno Faria

Sécio

Nao Sécio
5,23¢ 550¢
GFAQ,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065654
31,38¢  33,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Quinta de Camarate
Seco 2022

Produtor José Maria da Fonseca
Denominagao de Origem Regional
Peninsula de Setdbal

Castas Alvarinho, Verdelho

Vinificagao Vinificacao de bica aberta
atemperatura de 16°C.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino
palido. Aroma com boa complexidade,
fruta jovemn e notas minerais, suave e
envolvente, leves notas de flores brancas,
cha de tilia, lima e algum tropical.

Na boca é fresco, jovem e equilibrado,
com boa estrutura e equilibrio, envolvente
e macio, elegante com boa acidez.

Final longo e vibrante.

Longevidade? a 3 anos

Servigo A 11/13°C com peixes gordos
grelhados e marisco.

Enologia Domingos Soares Franco

Socio

Nao Sécio
8,55€ 9,00¢
GFAQ,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065340
51,30¢ 54,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 35



CAVE Roses

&

Nova
Colheita

PLAINAS

2023

- —

VINHO VERDE
Sum kgl D BA3TD

Plainas
Espadeiro 2023

Produtor Casa Santa Eulalia
Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Casta Espadeiro

Vinificagao /indima manual para

caixas de 20 kg. Desengace total e

ligeira prensagem. Fermentacao

a baixa temperatura em cubas de inox.
Teor Alcodlico 11%

Notas de Prova Cor salmao palido. Aroma
delicado com notas de frutos vermelhos
(framboesa, cereja) com um toque

floral. Na boca é fresco, harmonioso e
equilibrado, com acidez vibrante e boa
estrutura. Final redondo e fresco.
Longevidade 2 anos

Servigo A 8/10°C como aperitivo

ou acompanhando peixes, mariscos

e carnes frias.

Enologia Francisco Marques Leandro

Sécio

Nao Sécio
L 47 470
GFAQ,75L GFAO0,75L
Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065673
26,82¢  28,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

i
2

072
DOURO

HOSE

PORTUGAL

Dalva
2022

Produtor C. da Silva

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Tinta Roriz, Touriga Franca,
Tinta Amarela

Vinificagao VVindima manual com
selecdo a entrada da adega.
Fermentacdo a baixas temperaturas.
Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor rosa suave e
brilhante. Aroma fresco e jovem, frutos
vermelhos (morangos), citricos (lima)

e algum floral (rosas). Na boca é fresco
e equilibrado, suave com alguma
mineralidade. Final longo.
Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 10/12°C ideal como
aperitivo, com entradas ou pratos leves
de carne e peixe.

Enologia José Manuel Sousa Soares

Sacio

Nao Sécio
5,70¢ 6,00¢
GFAO0,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065409
34,20 36,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

FONTE 00OURO

DAO

Fonte do Ouro
2023

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz,
Alfrocheiro

Vinificagao Desengace total, seguido de

contacto pelicular a frio durante 10 horas.

Posteriormente o mosto limpo fermenta
a 14°Cdurante 15 dias.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor rosada. Aroma a
frutos vermelhos (framboesa e morango)
muito caracteristicos das castas.

Na boca é fresco e elegante, marcado
pelos frutos vermelhos. Final de boca
muito suave e agradavel.

Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 10/12°C com entradas, pastas,
saladas, comidas mediterranicas com
ervas e comida asiatica.

Enologia Nuno Cancela de Abreu

Sacio

Nao Sécio
7,51¢ 7,90¢
GFAO0,75L GFAO0,75L
Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065612
45,06  47,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Diario da Quinta
2022

Produtor Garrocha Wines
Denominagao de Origem Regional Lisboa
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional
Vinificagao Prensagem suave das

uvas inteiras. Fermentagao em bica
aberta em cubas de inox com controlo
de temperatura.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor limpida rosa aberto.
Aroma limpo e fresco com leves notas
frutos vermelhos maduros. Na boca
bom volume com uma boa acidez

a dar-Ihe frescura. Final agradavel..
Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 8/10°C como aperitivo

ou acompanhando pratos leves.
Enologia Francisco Macieira

Sacio

Nao Sécio
4, 51¢ 4,75
GFAO0,75L GFAO,75L
Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065443
27,06  28,50¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

36 = www.enoteca.pt



CAVE Tintos

VINHO T

Villa Lisa
Reserva 2019

Produtor Jodo Silva e Sousa
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz

Vinificagao Colheita manual para caixas
de 20 Kg. Fermentagao em inox.
Desengace e esmagamento com pouca
remontagem e duas "délestage”
Maceracao pos-fermentativa. Estagio
em cubas de inox e em barricas de 500 L
de carvalho francés “Seguin Moreau".
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor vermelho rubi.

No aroma sentimos um perfil aromatico
muito intenso e complexo, frutos do
bosque, "sous bois” e madeira muito bem
integrada. Na boca é fresco e elegante.
Final muito longo.

Longevidade 10 a 15 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de carne
variados e queijos.

Enologia Afonso Silva e Sousa, Jodo
Silva e Sousa

Socio

Nao Sécio
8,46¢ 8,90
GFAOQ,75L GFAOQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065137
50,76¢ 53,40€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Cave Real
Reserva Douro 2020

Produtor Jo3o Silva e Sousa
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional
Vinificagao \/indima manual. Desengace
e esmagamento. Fermentagao com
baixa intensidade de remontagem e 2
"délestage” Maceragdo pos-fermentativa
até final de Novembro. Separacao das
peliculas que serdo posteriormente
prensadas. Estagio de 12 meses, em
depositos de inox e em barricas

de carvalho francés "Seguin Moreau"
Teor Alcoélico 14%

Notas de Prova Cor rubi fechado.

Aroma intenso com notas de fruta preta,
cereja e mirtilos, com notas de madeira do
estagio discretas e bem integradas.

Na boca é macio e elegante.

Final frutado, longo e persistente.
Longevidade 10 a 15 anos

Servigo A 14/16°C com carnes assadas,
caca de pélo, borrego, cabrito e queijos.
Enologia Jodo Silva e Sousa

Sécio

Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFAO,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065491
51,30¢ 54,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

RESERYA
TINTO 2020

Zom
Reserva 2020

Produtor Barao de Vilar

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Touriga Franca,
Sousao, Vinhas Velhas

Vinificagao Vindima manual. Arrefecimento
em camara frigorifica e posterior desengace
seguido de curta fermentacao em lagar e
continuagao em cuba de inox com controlo
de temperatura. Parte do lote estagia em
barricas de carvalho francés (novas

e usadas) durante 25 meses.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intensa. Com
aroma intenso e complexo, frutos
vermelhos silvestres, com notas balsa-
micas suaves e nuances a especiarias.
Apresenta-se na boca com corpo e taninos
bem equilibrados, notas intensas de fruta
com final complexo e prolongado.
Longevidade 82 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de carne
vermelha grelhada, carne branca ou peixe
assado no forno. Beneficia de um estagio
em garrafa entre 2 a 5 anos.

Enologia Alvaro van Zeller

Socio

Nao Sécio
9,03¢ 9,50¢
GFAO,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065599
54,18¢ 57,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

VENTQOZELO

CIRCA B0

DOURO

Ventozelo
Reserva 2021

Produtor Quinta de VVentozelo
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz, Alicante Bouschet
Vinificagao Vindima manual, desengace
total e escolha manual de cachos e
posteriormente "bago a bago” por uma
maquina de selecao o6tica. Fermentagao
em lagar, com maceragdo pré-fermentativa
e controlo de temperatura. Estagio de 12
meses em barricas de carvalho francés.
Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma
fresco, marcado pela fruta silvestre, com
nuances delicadas e doces a especiarias.
Na boca é concentrado, bem estruturado,
com taninos redondos, macio e
equilibrado. Final persistente.
Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 16/18°C com carnes, cozinha
mediterranea e queijos.

Enologia José Manuel Sousa Soares

Saocio

Ndo Sécio
9,26 9,75¢
GFAO,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065590
55,56¢ 58,50€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 37



CAVE Tintos

Vale da Raposa
Reserva 2020

Produtor Alves de Sousa
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinto Cao

Vinificagdo Vindima manual. Desengace
total. Fermentacdo com controlo de
temperatura durante 8 dias e 9 dias de
maceracao. Estagio de 12 meses em
barricas de carvalho francés de 3° ano.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubiintenso.
Aromas de frutos negros, flor de
laranjeira, eucalipto, especiarias e
pimenta rosa. Na boca ¢ equilibrado

e elegante com bom volume, fresco a
confirmar as notas de especiarias,
taninos maduros. Bom final.
Longevidade 8 a 10 anos

Servigo A 16/17°C com assados de
aves, carne de vaca, charcutaria e
queijos. Beneficia se aberto cerca

de 20 minutos antes de servir.
Enologia Tiago Alves de Sousa

Sécio

Nao Socio
9,69¢ 10,20¢
GFAQ,75L GFA0Q,75L

58,14¢ 61,20€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA NOVA

PE NOGLA SENHORA DO CLLNY

Para todas as ocasioes...

MINAS

L) ke

Quinta Nova
Unoaked 2021

Produtor Quinta Nova N. Sra. do Carmo
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Tinta Roriz, Touriga Nacional,
Touriga Franca, Tinto Cao

Vinificagdo Selecao manual das uvas com
triagem a entrada da adega. Desengace
total, maceragao pré-fermentativa a frio e
fermentagao em cubas de inox de 25.000
litros onde estagia durante 12 meses.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi com laivos
azulados. Aroma jovem e intenso, notas
de frutos do bosque e minerais. Na boca
€ muito macio e equilibrado com boa
estrutura e acidez. Final agradavel.
Longevidade 5 a 7 anos

Servigo A 16/17°C com massas
apaladadas, aves, carnes brancas

e queijos de estrutura média.

Enologia Jorge Alves, Mafalda Machado

Socio

Nao Socio
10,45 11,00¢
GFAOQ,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065423
62,70¢ 66,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Murcas Minas
2021

Produtor Murcas

Denominagao de Origem DOC Douro
CastasTouriga Franca, Tinta Francisca,
Touriga Nacional, Tinto Cao, Tinta Roriz
Vinificagao Colheita manual com mesa de
selecdo. Desengace e esmagamento, pisa
a pé. Fermentagao alcodlica com leveduras
indigenas a temperaturas controladas

(25 a28°C) em lagares de granito e
prensagem numa antiga prensa vertical.
Estagio de 9 meses em cubas de betao

e barricas usadas de carvalho francés.
Teor Alcoélico 12,5%

Notas de Prova Cor rubi com laivos violeta.
Aroma frutado com notas intensas de frutos
vermelhos e pretos bem integrados nas
notas de tosta, caramelo, fumado da madeira
do estagio. Boca equilibrada, boa acidez,

boa fruta. Notas de madeira bem integradas,
bom volume. Final longo, persistente.
Longevidade 10 anos

Servigo A 14/16°C com carnes

vermelhas, pratos condimentados de
peixes gordos e queijos de pasta mole.
Enologia José Luis Moreira da Silva

Socio Nao Socio
10,74¢ 11,30¢
GFAOQ,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065397
64,44¢ 67,80€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

DouRrRo

DOC RESERLA TINTO 2021

Terra a Terra
Reserva 2021

Produtor Quanta Terra

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz,
Touriga Franca

Vinificagao Vindima manual para caixas
de 20 kg. Fermentacao alcodlica em cubas
inox durante 12/15 dias com controlo de
temperatura. Fermentagao malolactica
nas cubas. Estagio de 16 meses em
barricas usadas de carvalho francés.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma
complexo com notas de frutos negros,
cedro e especiarias. Na boca é limpo,
elegante e harmonioso com uma boa
textura, equilibrado por uma estrutura
densa. Intenso e complexo. Final longo,
persistente e frutado.

Longevidade 7 a 8 anos

Servigo A 16/18°C com cozinha
tradicional portuguesa, carnes vermelhas,
fumeiro, queijos de pasta mole, pratos
asiaticos, pastas e risottos.

Enologia Celso Pereira, Jorge Alves

Sécio

Nao Socio
10,93 11,50¢
GFA0,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065492
65,58¢ 69,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

38 = www.enoteca.pt



CAVE Tintos

Novo

QUINTA DE,

S.JOSE

DIOURO 2020
D

Quinta deS. José
Douro 2021

Produtor Quinta de Sao José
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional
Vinificagdo Vindima manual para caixas de
25 kg. Suave esmagamento e desengace
total. Fermentacao em cubas de inox e
lagar. Estagio de 12 meses em barricas
usadas de carvalho francés de 225 e 400L.
Teor Alcoélico 14%

Notas de Prova Cor tinto violeta muito
intenso. Aromas intensos de fruta
madura com notas especiadas a
evidenciar a madeira muito bem
integrada. Bom volume de boca,
encorpado a confirmar a boa integragao
das notas da barrica. Harmonioso e
equilibrado. Final longo e fresco.
Longevidade 7 a 8 anos

Servigo A 16/18° C com assados de
carnes e queijos de pasta mole.

Enologia Jodo Brito e Cunha

Sécio

Nao Socio
11,31 11,90¢
GFAO,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065700
67,86¢ 71,40€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Caldas

Reserva T. Nacional 2020

Produtor Alves de Sousa
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional

Vinificagao Fermentagdo alcodlica com
controlo de temperatura em cubas de
inox. Estagio de 12 meses em barricas
de carvalho francés.

Teor Alcodlico 14,5%

Notas de Prova Cor rubi profunda.
Aroma delicado e fresco com notas
florais (violetas), fruta madura (ginja) e
especiarias (chocolate preto. pimenta
branca, caixa de charuto). Na boca é
fresco, elegante e complexo com bom
equilibrio e volume. Final longo.
Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 16/17°C com carnes
vermelhas, aves e em particular com
assados de carnes brancas como cabrito
assado e porco bisaro. Beneficia se
aberto 30 minutos antes de servir.
Enologia Tiago Alves de Sousa

Saocio

Nao Sécio
11,40< 12,00¢
GFAQ,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065540
68,40¢ 72,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

&

Nova
Colheita

FONTE noOURO
DA

U

Fonte do Ouro
2021

Produtor Boas Quintas
Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Touriga Nacional, Alfrocheiro, Jaen
Vinificagao VVindima manual.
Fermentacao com maceracao suave.
Estagio de 6 meses em barricas
usadas de carvalho francés Allier.
Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubiintensa.
Aroma de frutos maduros (groselha
e cereja) com notas balsamicas.

Na boca bom corpo e volume,

fresco com taninos elegantes.

Final agradavel.

Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 16/18°C com carnes
vermelhas e assados.

Enologia Nuno Cancela de Abreu

Sécio

Nao Sécio
6,27¢ 6,60¢
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065674
37,62¢  39,60¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Cave Real
Touriga Nacional Dao 2015

Produtor Anselmo Mendes Vinhos
Denominagao de Origem DOC Dao
Casta Touriga Nacional

Vinificagao Colheita manual para caixas
pequenas. Desengace total. Fermentacao
longa a baixa temperatura. Fermentagao
malolactica total. Estagio em barricas
novas de carvalho francés durante 12
meses seguido de um estagio em
garrafa de 18 meses.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi-granada. Aroma
fresco, frutos silvestres maduros com
notas de cereja e pimenta preta. Na boca
os taninos finos e aveludados contrastam
harmoniosamente com uma acidez bem
vincada e fresca. Final longo e macio,
pleno de frutos negros.

Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 15/17°C com pratos ricos da
regido, caga de pélo, carnes vermelhas

e assados bem condimentados.
Enologia Anselmo Mendes

Saécio

Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

51,30¢ 54,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 39



CAVE Tintos

Taboadella Villae
2022

Produtor Taboadella

Denominagao de Origem DOC Dao

Castas Tinta Roriz, Jaen, Alfrocheiro,

Tinta Pinheira

Vinificagao \/indima manual. Desengace
total por vibragao. Fermentagao com controlo
de temperatura, 70% do mosto fermenta

em inox e os restantes 30% em tulipas

de cimento Nico Velo durante 16 meses.
Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi. Aroma intenso
com notas de amoras e framboesas, um
toque floral e um ligeiro especiado. Na boca
é elegante e fresco, com taninos presentes
sem serem agressivos, boa acidez e equilibrio.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 15/17°C com carnes

vermelhas ou brancas grelhadas,

massas ou queijos suaves.

Enologia Jorge Alves, Rodrigo Costa

Socio Nio Sécio
9,41¢ 9,90¢
GFA0Q,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 065624
56,46  59,40¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

Barca do Inferno
Reserva 2021

Produtor Garrocha Wines
Denominagao de Origem Regional Lisboa
Castas Cabernet Sauvignon, Sousao
Vinificagao Vindima noturna com
mistura de uvas no lagar, pisada a pé
na madrugada seguinte. 20% do vinho
estagia em barricas de carvalho
americano e os restantes 80% em
cubas de cimento.

Teor Alcodlico 14,5%

Notas de Prova Cor rubiintensa.
Aroma de fruta vermelha madura,
pimenta preta e especiarias. Boca com
bom volume, fresco e harmonioso,
poderoso com alguma (boa) rusticidade.
Final persistente.

Longevidade 8 a 9 anos

Servigo A 15/17°C com carnes
vermelhas grelhadas e peixes gordos
no forno ou grelhados.

Enologia Francisco Macieira

Socio

Nao Socio
9,50¢ 10,00¢
GFAQ,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065581
57,00¢  60,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Conde Vimioso
Sommelier Edition 2020

Produtor Falua

Denominagao de Origem Regional Tejo
Castas Aragonez, Cabernet Sauvignon,
Petit Verdot, Syrah

Vinificagao Colheita manual. Desengace

e suave esmagamento. Fermentacao

com controlo de temperatura e maceragao
prolongada em balseiros de carvalho
francés. Estagio de 12 meses em barricas de
segundo e terceiro ano de carvalho francés.
Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor granada profunda e
intensa. Aroma com notas de mineralidade,
frutos negros maduros e especiarias.

Na boca é macio e equilibrado, fresco

com taninos firmes, mas elegantes.

Bom volume e estrutura. Final persistente
confirmando as notas de frutos negros.
Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 16/18°C com carnes grelhadas
e assadas, caga, enchidos e queijos.
Enologia Antonina Barbosa

Sécio

Nao Sécio
7,98¢ 8,40¢
GFA0,75L GFA0,75L

47,88¢ 50,40€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

JMF
Grande Escolha 2021

Produtor José Maria da Fonseca
Denominagao de Origem Regional
Peninsula de Setdbal

Castas Castelao, Touriga Nacional
Vinificagdo Fermentagdo com controlo
de temperatura e maceragao pelicular
total a 28°C. Estagio de 6 meses em
barricas de carvalho francés e americano.
Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor vermelho-rubi.
Aroma de fruta madura com notas

de café torrado, cassis e um toque
floral. Na boca é fresco, harmonioso

e delicado, equilibrado com taninos
presentes e macios.

Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 14/16°C com aves,

caga e queijos.

Enologia Domingos Soares Franco

Saocio

Nao Sécio
6,18 6,50¢
GFAQ,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065333
37,08¢ 39,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

40 = www.enoteca.pt



CAVE Tintos

Herdade de Gambia
Reserva 2021

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem Regional
Peninsula de Setdbal

Castas Touriga Nacional, Syrah
Vinificagdo Contacto pelicular pré-
-fermentativo a frio durante 2 dias.
Fermentacao durante 5 dias com
temperatura controlada. Estagio de 9
meses em barricas de carvalho.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intenso.

Aroma intenso e complexo, notas de frutos
vermelhos e silvestres (ameixa preta, cereja
madura, cassis) e notas de barrica. Boca
envolvente, elegante e muito complexa,
ligeiro boisée com volume mantendo a fruta,
madeira bem integrada. Final persistente.
Longevidade 8 a 9 anos

Servigo A 16/18°C com caga de pélo,
carnes vermelhas e assados.

Enologia Nuno Cancela de Abreu

Sécio

Nao Sécio
9,12¢ 9,60¢
GFA0,75L GFA0,75L

54,72¢ 57,60€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

niterales

TEI&NO |
2020 |

Na Te Rales
2020

Produtor Herdade da Figueirinha
Denominagao de Origem Reg. Alentejano
Castas Touriga Nacional, Syrah,
Alicante Bouschet

Vinificagao Fermentacao em lagares
de inox com pisadores automaticos e
controlo de temperatura. Curtimentas
de duracdo variavel em funcdo da casta.
Fermentacao a 26°C. Curto estagio
parcial em barricas de carvalho francés.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi. Aroma
expressivo de frutos vermelhos
levemente compotados e um toque de
especiarias. Na boca é intenso e muito
frutado com leve dogura ndo excessiva.
Macio e equilibrado. Final frutado.
Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de
carne e queijos.

Enologia Filipe Sevinate Pinto,

Susana Correia

Sécio

Nao Sécio
7,60¢ 8,00¢
GFAQ,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065582
45,60¢  48,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

Santa Vitoria
Selecao dos Endlogos 2021

Produtor Santa Vitéria

Denominacao de Origem Reg. Alentejano
Castas Syrah, Aragonez, Trincadeira
Vinificagdo Fermentacao alcodlica com
controlo de temperatura em cubas de
inox. Estagio de 12 meses em barricas

de carvalho francés.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma
de frutos vermelhos maduros quase
compotados e discretas notas balsamicas
da madeira. A boca confirma os aromas
num conjunto macio e amplo com os
taninos bem integrados no conjunto.
Final prolongado.

Longevidade 6 a 8 anos

Servigo A 16/18°Cideal para
acompanhar carnes vermelhas e queijos.
Enologia Bernardo Cabral, Marta Maia

Sécio

Nao Sécio
9,03 9,50¢
GFAQ,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065539
54,18¢  57,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Esporao Colheita
2022

Produtor Esporao

Denominacao de Origem Reg. Alentejano
Castas Alicante Bouschet, Touriga Nacional,
Syrah, Trincadeira, Cabernet Sauvignon,
Tinta Milda, Alfrocheiro

Vinificagdo Desengace e esmagamento,
co-fermentacao de diferentes castas em
inox, a temperaturas controladas, seguida
da fermentacao malolactica. Estagio de 4
meses em cubas de betdo.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi limpida. Aroma com
notas de frutos vermelhos e pretos, com um
ligeiro floral e especiarias. A boca confirma as
notas de fruta com uma boa acidez que Ihe
da frescura. Tudo muito bem combinado com
uma textura elegante que Ihe da uma boa
densidade. Final fresco e elegante.
Longevidade 6 a 7 anos

Servigo A 14/16°C com pratos de carne
condimentados, cordeiro assado, carnes
vermelhas grelhadas.

Enologia Sandra Alves, Joao Ramos

Soécio

Nao Sécio
9,03 9,50¢
GFA0,75L GFA0,75L

54,18¢ 57,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 41



CAVE Superior

SOLO UNICO

Ameal Solo Unico
Branco 2022

&

Nova
Colheita
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ENTOZELO |

Quinta de Ventozelo
Malvasia Fina Branco 2023

Para aquelas ocasioes...

FONT]E nol(

Fonte do Ouro Reserva
Especial Encruzado Branco 2022

Produtor Quinta do Ameal

Denominagao de Origem DOC Vinho Verde

Casta Loureiro

Vinificagao \/indima manual, prensagem
pneumatica de uvas inteiras. Decantagao a frio do
mosto durante 24 horas. Fermentacao em cubas
de betdo (20% em ovos de betdo e 80% em cubas
retangulares) durante cerca de 15 dias. Estagio em
contacto com as borras totais, durante cerca de

7 meses nas cubas onde fermenta.

Teor Alcoélico 11,5%

Notas de Prova Cor amarelo com tonalidades
esverdeadas. Aroma intenso fresco, complexo e
mineral com notas florais e leves notas de fruta
citrina. Na boca é vivo, elegante e fresco com bom
volume. Final persistente e refrescante.
Longevidade 12 a 15 anos

Servigo A 8°C como aperitivo ou a acompanhar
marisco ou peixe cozido ou grelhado.

Enologia Lourenco Charters

Socio Nao Sécio
15,20¢ 16,00¢
GFA0,75L GFA 0,75l

91,20¢ 96,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Quinta de VVentozelo

Denominacao de Origem DOC Douro

Casta Malvasia Fina

Vinificagao \/indima manual com selegao de cachos
na vinha. Refrigeragao a entrada da adega, desengace
e prensagem em ambiente inerte. Decantagao a frio
e fermentacdo com temperatura controlada.

Teor Alcoélico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino clara e cristalina.
Aroma elegante, com notas frescas e frutadas de
citrinos (tangerina) e tropicais. Na boca é elegante

e leve, com uma acidez viva a transmitir frescura

e mineralidade. Final com boa persisténcia.
Longevidade 6 a 7 anos

Servigo A 10/12°C como aperitivo ou acompanhando
pratos leves de peixe, carnes brancas e pratos vege-
tarianos, como saladas ou gratinados de legumes.
Enologia José Manuel Sousa Soares

Sécio

Nao So6
13,44 14,15¢
GFAO,75L GFAO,751

80,64¢ 84,90¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao

Casta Encruzado

Vinificagdo Contacto pelicular e prensagem.
Fermentacao em barricas novas de carvalho francés
onde estagia durante 6 meses com batonnage.
Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo-citrino. Aroma com
alguma complexidade, notas de citrinos e frutos
brancos com notas de madeira do estagio bem
presentes mas integradas. A boca confirma aromas
num conjunto complexo com uma excelente acidez
a equilibrar, boa estrutura. Final persistente.
Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 10/12°C com peixes gordos, assados

ou grelhados, charcutaria e queijos de ovelha.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Sécio

Nao Séci
13,78¢ 1%,50¢
GFAO,75L GFA 0,751

82,68¢ 87,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

42 = www.enoteca.pt



CAVE Superior

QUINTAZBOIGAO!
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POMTUOAL

Quinta do Boicao Trilogia
de Arintos - Arinto Pelicular 2019

Falua
Reserva Unoaked Branco 2020

Para aquelas ocasioes...

SONHADOR

Howard'’s Folly
Sonhador Branco 2022

Produtor Enoport Wines

Denominagao de Origem DOC Bucelas

Casta Arinto

Vinificagdo Desengace total, maceragao pelicular

e fermentacdo em contacto com as peliculas:

as uvas brancas sao vinificadas pelo mesmo
método que as uvas tintas, a fermentacao é feita
em contacto com as suas proprias peliculas
resultando numa cor alaranjada também

conhecido como "Vinho de Curtimenta” 6 meses

de Estagio em Barricas de Carvalho Francés.

Teor Alcoéblico 13,5%

Notas de Prova Cor dourado intenso quase ambar
(laranja). Aroma intenso a flores campestres e
frutos secos, notas de Camomila. Na boca, combina
untuosidade com mineralidade e com acidez natural
do Arinto, com notas de cha de tilia.

Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 14/16°C com queijos amanteigados,

enchidos ibéricos e comida de conforto, como fejjoada.

Enologia Nuno Faria

Sacio Nao Sécio
18,95¢ 19,95¢
GFAQ,75L GFA 0,75l

113,70¢ 119,70€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Falua

Denominagao de Origem Regional Tejo

Casta Fernao Pires

Vinificagao Colheita manual para caixas de 15 kg.
Arrefecimento a 5°C, desengace suave. Maceragao
pré-fermentativa e prensagem das uvas. Clarificagao
do mosto por decantacao e fermentagao com
controlo de temperatura em cubas de inox. Maceragao
pos-fermentativa com as borras finas longa.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo citrino limpido. Aroma
muito elegante com boa intensidade e complexidade,
notas florais (rosas, flor de laranjeira), frutadas (limao,
néspera e alperce) e alguma mineralidade. Boca com
bom equilibrio, bom volume e estrutura e uma boa
acidez a dar-lhe frescura. Final persistente.
Longevidade 6 a 7 anos

Servigo A 10/12°C com saladas, pratos de marisco

e em especial pratos de peixe assado ou grelhado.
Enologia Antonina Barbosa

Sécio

Nao Sécio
14,25¢ 15,00¢
GFA0,75L GFA 0,75

85,50¢ 90,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Howard's Folly

Denominagao de Origem Regional Alentejano

Castas \/inhas velhas com mais de 60 anos com
predominancia de Arinto, Fernao Pires, Verdelho,
Cercial, Antao Vaz e Malvasia Fina

Vinificagdo Selecdo manual e desengace total e suave
esmagamento. 48 horas de decantacdo a frio. 15%
do lote fermentou e estagiou em barricas novas de
carvalho francés de 500 L durante 6 meses.

Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor amarelo citrino. Aroma complexo,
frutado (citrinos, lichias, maca). Complexo na boca,
rico, intenso e estruturado, vibrante e equilibrado,
com uma textura cremosa e uma boa acidez a
dar-lhe frescura. Bom volume com alguma
mineralidade. Final longo e persistente.

Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 10/12°C com peixes gordos assados

ou grelhados, carnes brancas, massas e queijos.
Enologia David Baverstock

Socio

Nao Sécio
12,83¢ 13,50¢
GFA0,75L GFA 0,75l

76,98¢ 81,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 43



CAVE Superior

Quinta de Ventozelo
Touriga Franca Tinto 2021

A

JUINTA-DE

NTOZELO
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QUIMTA DE

VENTOZELO

Quinta de Ventozelo
Tinta Amarela Tinto 2022

Para aquelas ocasioes...

TALENTUS

SEE GAERAT

@

COC DOURD
GRANDE RESERVA
2018

Talentus
Grande Reserva Tinto 2016

Produtor Quinta de \Ventozelo

Denominagao de Origem DOC Douro

Casta Touriga Franca

Vinificagdo Vindima manual com selegao.
Rececao na linha especial - desengace total

e escolha manual de cachos e posteriormente
"bago a bago” por uma maquina de selecdo 6tica.
Vinificacao feita em lagar, com maceragao
pré-fermentativa e controlo de temperatura.
Estagio parcial de 12 meses em barricas de

carvalho francés.
Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi carregada, grande
complexidade aromatica, com fruta vermelha
expressiva e notas balsamicas. Elevado volume de
boca e frescura. Muito redondo, termina de forma
persistente, com final longo e cheio de elegancia.

Longevidade 9 a 10 al

Servigo A 16/18°C com queijos, pratos
condimentados, carnes vermelhas e caga.
Enologia José Manuel Sousa Soares

Sécio

13,30«

GFA 0,75l

79,80¢

Caixa 6 GFAS

nos

Nao Sécio

14,00¢

GFAQ, 7

Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 065623

ol

84,00¢€

6 GFAS

Produtor Quinta de Ventozelo

Denominagao de Origem DOC Douro

Casta Tinta Amarela

Vinificagao \/indima manual com selecao. Recegao

na linha especial - desengace total e escolha manual
de cachos e posteriormente “bago a bago” por uma
maquina de selegdo 6tica. Vinificagao feita em lagar,
com maceracao pré-fermentativa e controlo de
temperatura. Estagio parcial de 12 meses em
barricas de carvalho francés.

Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi. Aroma limpo, fresco e intenso
muito frutado, frutos vermelhos, cereja, ginja, ameixa
vermelha. Boca com bom volume, equilibrio e frescura,
muita fruta e taninos suaves, direto e harmonioso,
confirma os aromas. Final longo.

Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de peixes gordos ou
carne e queijos de intensidade média.

Enologia José Manuel Sousa Soares

Nao Sécio

14,00¢

Sécio
o

13,30 |

79,80¢

(Caixa 6 GFAS

Produtor JAPG

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Nacional, Sousao, Touriga Franca
Vinificagdo Desengace total, esmagamento,
fermentagao a 22-25°C com curtimenta durante 15 dias
em inox (5 dias em lagares e 10 dias em cuba). Estagio
em barricas novas de carvalho francés durante 12
meses. Estagio em garrafa desde Agosto de 2019.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi intenso, aroma intenso e
complexo, frutado com boas notas de madeira e de
boa evolucdo em garrafa. Na boca mostra-se muito
elegante e ainda jovem, bom ataque, intenso, taninos
firmes e madeira bem integrada no conjunto.

Final longo, persistente e especiado.

Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 18/20°C com pratos de carne e caga, enchidos
e queijos de pasta mole. Especialmente recomendado
para pratos fortes. Ira criar dep6sito com a idade.
Beneficia se decantado.

Enologia José Gaspar

Sécio

Nao Sécio
17,10 18,00¢

102,60¢ 108,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

44 = www.enoteca.pt



CAVE Superior
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Quinta de Silvares Private
Touriga Nacional Tinto 2017

e
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RESERVA 2019

&

Fonte do Ouro
Reserva Tinto 2019

Para aquelas ocasioes...

QUINTA Da

GIESTA

Quinta da Giesta
Reserva Tinto 2019

Produtor Anselmo Mendes Vinhos

Denominagao de Origem DOC Dao

Casta Touriga Nacional

Vinificagao Colheita manual para caixas pequenas.
Desengace total. Fermentagao longa a baixa
temperatura. Fermentagao malolactica total. Estagio
em barricas de carvalho francés de 12 meses seguido
de um estagio minimo em garrafa de 18 meses.
Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi. Aroma floral intenso com
notas de caramelo e algum balsamico bem
integradas no conjunto. Na boca é muito fresco,
elegante com taninos ligeiros mas presentes.

Final frutado com alguma persisténcia.

Longevidade 7 a 8 anos

Servigo A 16/17°C com carnes vermelhas, aves,
assados de carnes brancas (cabrito). Deve

ser aberto cerca de 60 minutos antes de servir.
Enologia Anselmo Mendes

5ocio Nao S6cio
19,00¢ 20,00

114,00¢ 120,00€
Caixa 6 GFAS

Caixa 6 GFAS

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao

Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz,

Alfrocheiro, Jaen

Vinificagao Fermentacao longa com suave
maceragao para extrair o maximo de potencial
das castas. Apds a fermentacao malolactica,

0 vinho estagiou 9 meses em barricas de
carvalho francés Allier.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma frutado,
complexo, frutos vermelhos e chocolate com notas
de madeira muito bem integradas. Na boca é
complexo e encorpado, muito equilibrado. Boa
estrutura, bons taninos. Final agradavel e longo.
Longevidade 8 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com caga de pélo

(veado, javali), carnes vermelhas e assados.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Socio

13,06¢

GFA 0,75l

78,36¢ 82,50¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Nao Sécio

13,75¢

N QO T
GFA 0,75

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao

Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen
Vinificagdo Fermentacao com longa e suave
maceracao. Ap6s a fermentacao malolactica,
estagiou 9 meses em barricas de carvalho
francés Allier.

Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma fresco

e complexo, notas de fruta vermelha madura,
chocolate e um ligeiro balsamico, bem integradas
com as notas da boa madeira. Na boca € elegante
e complexo, boa estrutura e taninos suaves.

Final prolongado.

Longevidade 8 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com caga de pélo

(veado, javali), carnes vermelhas e assados.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Socio Nao Socio
16,06¢ 16,90¢

GFA 0,75l GFA 0,75l

96,36¢ 101,40¢
Caixa 6 GFAS

Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 45



CAVE Superior

RESERVA
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Quinta do Boicao
Reserva Tinto 2021

SONHADOR

FINTO 2020

Howard’s Folly
Sonhador Tinto 2020

Para aquelas ocasioes...

RESERVA 201l

Esporao
Reserva Tinto 2021

Produtor Enoport Wines

Denominagao de Origem Regional Lisboa
Castas Syrah, Castelao

Vinificagao Colheita manual. Desengace total,
maceragao pelicular prolongada. Fermentagao
a temperatura controlada (28°C). Estagio em
barricas de carvalho francés durante 9 meses.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi muito intensa com
laivos violeta. Aroma a frutos pretos bem
maduros e frutos do bosque com um ligeiro
"sous-bois’; envolvidos por leves notas do
estagio em barrica. Na boca é frutado e macio
com uma boa acidez a dar-lhe frescura.

Boa estrutura e equilibrio. Final longo.
Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 16/18°C com qualquer prato de
carne ou massas.

Enologia Nuno Faria

Socio Nao Sécio
11,40¢ 12,00<

GFA 0,75l GFA 0,751

68,40¢ 72,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Howard's Folly

Denominagao de Origem Regional Alentejano

Castas \/inhas V/elhas, Alicante Bouschet,

Aragonez, Trincadeira

Vinificagdo Vindima manual para caixas de 15Kg.
Selecdo manual e desengace total seguido

de esmagamento cuidado. Fermentagao com
remontagens e délestage a temperaturas controladas
em pequenas cubas de inox. Estagio de 9 meses em
barricas usadas de carvalho francés e americano.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma de frutos
silvestres pretos e azuis maduros (amoras, mirtilos),
azeitonas pretas e ligeiras notas abaunilhadas.

Na boca é intenso com taninos vivos e precisos,

boa acidez, bom volume e harmonia. Equilibrado.
Final agradavel.

Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de peixes gordos,
carnes brancas e vermelhas.

Enologia David Baverstock

Sécio

Nao Sécio
12,83¢ 1350¢

GFA 0,75 GFA 0,75

76,98¢ 81,00¢

(Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Esporao

Denominagao de Origem DOC Alentejo

Castas Alicante Bouschet, Touriga Nacional, Aragonez,
Trincadeira, Cabernet Sauvignon

Vinificagao Colheita separada por castas. Desengace

e esmagamento. Fermentagao alcodlica em cubas

de inox, cubas de betao e pequenos lagares de
marmore com controlo de temperatura. Fermentacao
malolactica em inox. Estagio de 12 meses em barricas
de carvalho francés e americano, 20% novas e 80%
usadas. Estagio minimo de 6 meses em garrafa

antes da comercializacao.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi. Aroma complexo, notas limpas
de frutos pretos e vermelhos. Notas de madeira e
especiarias bem integradas. A boca confirma a boa fruta
num conjunto muito equilibrado, complexo e com boa
estrutura. Final equilibrado e persistente.

Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos da cozinha mediterranica,
carnes vermelhas, pratos condimentados.

Enologia Sandra Alves, Jodo Ramos

Socio Nao Sécio

16,15¢ 17,00

GFAOQ,7 GFA 0,75l

96,90¢ 102,00¢

(Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

46 = www.enoteca.pt
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Barao do Hospital
Alvarinho Reserva Branco 2020

Produtor Falua

Denominagao de Origem DOC Vinho Verde

Casta Alvarinho

Vinificagao Colheita manual. Arrefecimento das uvas até 5°C,
um suave desengace e uma maceracao pelicular durante
algumas horas a baixa temperatura. Apos prensagem metade
do lote foi clarificado por decantagao, fermentou em cubas
Cor amarelo citrino intenso. Aroma complexo, intenso e mineral, com boa de inox com temperatura controlada permanecendo sobre as
fruta (predominando as notas de citrinos) muito bem integrada com as barras finas durante um 1 ano, com batonnage regular.
notas da boa madeira. Na boca é complexo a mostrar excelente evolugao, A outra metade do lote ficou com as borras durante 8 dias

. . a 6°C, depois fermentou em barricas de carvalho francés
num conjunto envolvente, estruturado e volumoso, com boa acidez e boa ; )
(30% novas), onde permaneceu sobre as borras finas durante

fruta, muito equilibrado. Final longo e persistente. um ano, com baténnage regular. Depois do engarrafamento
o vinho ficou um ano em estagio.
Teor Alcodlico 13,5% Longevidade 15 anos
B Servigo A 10/12°C com marisco, peixes gordos, carnes
Socio 2 3, 7 5€ Grao7s. | Nao Socio 25,006 craozst brancas e massas de confegdo mais elaborada.

71,25¢€ caixa3 gfas 75,00€ Caixa3 gfas Caixa 3 gfas REF® 035336 Enologia Antonina Barbosa

Fora da Caixa
Branco - 12 Edicao

Produtor Joao Silva e Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Arinto, Viosinho, Gouveio

Vinificagao Vinho composto por um lote de 3 diferentes
colheitas, 2019, 2020 e 2021. Vindima manual.

Prensa suave da uva inteira. Clarificagdo estatica pelo
Cor brilhante, amarelo-citrino. Aroma complexo e equilibrado. frio durante 48h. Inicio da fermentacao em inox

Notas vegetais e de citrinos com ligeira mineralidade. finalizando em barricas de 500 L de carvalho francés
"Seguin Moreau" com batonnage.

Teor Alcodlico 13%

Longevidade 15 anos

Servico A 14/16°C com pratos de carnes vermelhas,
assados, bacalhau.

s6cio 2 3' 7 5€ a0z | Nao Socio 25,00€ craos. Enologia Afonso Silva e Sousa, Jodo Silva e Sousa
71,25¢€ caixa3gfas 75,00€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF? 035562

Na boca é intenso, redondo e macio com boa acidez a dar-lhe
frescura, varias camadas, elegante. Final longo e persistente.

Quinta do Monte d'Oiro

Reserva Branco 2021

\

AP
ap oI

.

Produtor Quinta do Monte d'Oiro

Denominagao de Origem Regional Lisboa

Castas VViognier

Vinificagao Vindima manual em duas datas distintas,

para que todas as uvas sejam apanhadas com o grau de
maturacdo ideal. Fermentacdo separada entre cubas de inox
e barricas de carvalho francés (225 e 500 L) novas. Estagio
sobre as borras finas durante 6 meses e com periddicas
batonnages muito suaves. Lote final em inox (55%) e em

Cor limpida, amarelo palha. Aroma intenso com complexidade,

frutado com notas florais, notas de boa evolucao. Boca fresca barrica (45%).
e suave com bom volume, notas de madeira, equilibrado. Teor Alcoélico 13%
Final longo. Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 10/13°C com peixes gordos grelhados ou
assados no forno, arroz de marisco, massada de peixe,
acorda, bacalhau com natas, cozinhas exdticas com molhos

socIo 2 3' 7 5€ aro7s. | NEo Sécio 25’00€ AT remosos. Beneficia se decantado. -
Enologia Graca Gongalves, Gregory Viennois

71,25¢€ caixa3gfas 75,00E€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF® 035564

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 47
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Vale da Raposa
Grande Escolha Tinto 2019

Produtor Alves de Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas 25 castas autoctones em Vinhas Velhas

e em "Novas Vinhas Velhas"”

Vinificagao /indima manual. Desengace total.
Fermentagao com controlo de temperatura durante
Cor rubi intensa e profunda. Aroma elegante, violetas, ginja, 8dias 9_6 dias de maceragao. FStégiD de 12 mesfs
caixa de charuto, pinheiro, cedro e chocolate negro. Zm bamcss de carvalho francés, 35% novas e 65%
Muito complexo e com grande classe, elegante, envolvente Tee;refll::rlétl)i:%"/n

e com grande harmonia. Final longo. Longevidade 15 a 20 anos

Servigo A 15/17°C com assados de porco preto,
javali ou cabrito e queijos de pasta mole.

Abrir 20 minutos antes de servir.

sOCI0 2 3, 7 5€ GFao75L | Nao Sécio 2 5,00€ GFAO,75L. Enologia Tiago Alves de Sousa
71,25¢€ caixa 3 gfas 75,00¢ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF* 034230

oy Taboadella
E-3 b: -
_ §§ - Barrel Top Walk Reserva Tinto 2021
: m: O
: E g 3 f i :; Produtor Taboadella
i %g"’ = Denominagao de Origem DOC Dao
= ‘l:: Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen
£

Vinificagdo VVindima manual. Fermentagao prolongada
a temperatura controlada em cubas de inox e depésitos
de betdo. Estagio em barricas de carvalho francés

de 500L e tosta média, Radoux, Taranseau e Cadous

de 12 a 14 meses.

Teor Alcodlico 13%

Longevidade 10 a 15 anos

Cor rubi intenso com laivos azulados. Aroma intenso e complexo,
notas de frutos vermelhos com um toque floral e de especiarias
(pimenta branca, balsamico). Na boca é fresco e equilibrado

com boa estrutura. Final agradavel com belas notas do estagio

em barrica. Servico A 16/18 °C com pratos de carne, caga e queijos
amanteigados.
. - Enologia Jorge Alves, Rodrigo Costa
sOcIo 23,75€ Grao7sL | Nao Sécio 25,00€ crao st

71,25¢€ caixa3 gfas 75,00€ caixa3 gfas Caixa 3 gfas REF? 034931

Fora da Caixa
Tinto - 12 Edicao
Produtor Jo3o Silva e Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas VVinhas Velhas, Touriga Franca, Touriga Nacional,

Tinto Cao

Vinificagao \/inho composto por um lote de 4 vinhos
Cor vermelho-rubi muito intenso. Aroma intenso com notas de diferentes de 2018, 2019, 2020 e 2021. Em todos
frutos vermelhos (morangos, framboesas) maduros bem integrados avindima manual com maceragdo pos fermentativa
com as notas de madeira (especiarias, chocolate, tosta). Na boca que chegou a ser de 6 meses na colheita de 2020.

0 estagio foi sempre feito em barricas novas tendo
variado entre 12 e 48 meses conforme a colheita.
Teor Alcoélico 14%

Longevidade 15 anos

Servigco A 14/16°C com pratos de carnes vermelhas,

assados, bacalhau.
Socio 2 3, 7 5€ crao7sL | Nao Sacio 25,00€ craozsi. Enologia Joo Silva e Sousa

& complexo confirmando as notas de madeira. Denso, equilibrado
e estruturado. Envolvente e suave mas com taninos firmes.
Final longo e persistente.

71,25¢€ caixa 3 gfas 75,00€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF 035175

48 = www.enoteca.pt
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Murcas
Reserva Tinto 2017

Produtor Quinta de Murcas

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Tinta Roriz, Tinta Amarelg, Tinta Barroca, Touriga
Nacional, Touriga Franca, Sousdo, Vinhas Velhas
Vinificagao Colheita manual com mesa de selecao.

WAMASTY

Desengace e esmagamento. Fermentagao alcodlica com
temperaturas controladas (25 a 28°C) em lagares de granito
com pisa-a-pé e prensagem numa antiga prensa vertical.

Cor rubi intenso, retinto. Aroma complexo, fresco e elegante,
notas de frutos vermelhos maduros, ligeiras notas balsamicas

e um toque de especiarias do estagio em madeira. Boca com boa Estagio de 18 meses em barricas usadas de carvalho francés.
estrutura, confirma os aromas em elegancia e frescura, taninos Teor Alcoélico 13,5%
suaves, fresco e equilibrado. Final longo. Longevidade 10 a 15 anos

Servigo A 16/18°C com carnes vermelhas, caca, borrego,
cabrito, cozinha tradicional portuguesa.

socio 2 5,65€ GFAo75L | Nao Sécio 27,00€ GFAO,75L. Enologia José Luis Moreira da Silva
76,95¢€ Caixa 3 gfas 81,00€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF® 035411

Quinta do Monte d'Oiro
Tinta Roriz Tinto 2020

Vinificagao VVindima manual. Escolha de cachos e desengace
sem esmagamento. Fermentacao com 30% de engaco em
cubas de inox com reprodugao da pisa a pé e controlo de

=
[, =
a.'g i Produtor Quinta do Monte d'Oiro
£ S Denominacio de Origem Regional Lisbi
Pi QF - enominacao de Origem Regional Lisboa
£ g"a Casta Tinta Roriz

temperatura (individual por cuba). Estagio de 16 a 18 meses
em barricas de carvalho francés, das quais 30% novas.

Teor Alcodlico 13,5%

Longevidade 8 a 10 anos

Servico A 16/18°C com bacalhau e polvo, carnes
cozinhadas lentamente, em assados, estufados ou

Cor vermelho granada. Aroma com boa estrutura e complexidade,
madeira bem integrada, notas de alguma evolucao, frutos pretos
e especiarias. Na boca mostra-se complexo, bom volume e
estrutura. Equilibrado. Bom final, elegante e longo.

guisados, uma boa feijoada ou cozido a portuguesa.

- s Abrir a garrafa 30 m a 1 hora antes de servir.
socIo 23,75€ rao7sL | Nao Sécio 25,006 craost. g = ot
Enologia Graca Gongalves, Gregory Viennois

71,25¢€ caixa3 gfas 75,00€ caixa3 gfas Caixa 3 gfas REF® 035513

Péra-Grave
Reserva Tinto 2019

Produtor Péra Grave

Denominacao de Origem Regional Alentejano
Castas Syrah, Alicante Bouschet, Cabernet Sauvignon
Vinificagdo 48 horas de contacto pelicular a frio.
Fermentacao durante 10 dias com controlo de

GI
YAuNASan
aneIn)-esay
[ f

temperatura e “délestage” Estagio de 18 meses em
barricas novas de carvalho francés e americano.
Teor Alcodlico 14,5%

Longevidade 9 a 10 anos

Cor retinta. Aroma intenso com notas de frutos pretos muito
maduros (ameixa preta, amoras) e um toque de especiarias.
Na boca é harmonioso e saboroso. Boa complexidade, taninos
redondos e macios. Final muito agradavel, elegante e fresco. Servigo A 16/18°C com carnes vermelhas e caca de pélo.

Enologia Nuno Cancela de Abreu

socio 20,43€ rao7sL | Nao Sécio 21,50€ craost.

61,29€ caixa3gfas 64,50¢€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF® 035570

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 49
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PATRIAM
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Quintas de Melgaco Quinta do Cume
Patriam Grande Reserva
Alvarinho - Edicao N° 1 Branco 2020

Produtor Quintas de Melgaco Produtor Quinta do Cume

Denominagao de Origem DOC Vinhos Verdes Denominacao de Origem DOC Douro

Casta Alvarinho Castas Malvasia Fina, Gouveio, Viosinho
Vinificagdo Prensagem suave das uvas inteiras Vinificagdo Vindima manual. Fermentacdo

e decantagdo com temperatura controlada. e posterior estagio de 12 meses em barricas
Fermentacdo em barricas de 2° e 3° ano sobre novas de carvalho francés.

borras totais durante 15 dias com controlo de
temperatura. Estagio em cubas de inox e em
barricas de 2° e 3° ano com temperatura
controlada e movimento regular das borras finas.
Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino, limpida

e intensa. Aroma profundo, rico e complexo,

notas minerais e de maga verde com um toque
floral e um ligeiro fruto seco, tudo muito integrado
amostrar uma boa evolucao. Boca excecional,
boa estrutura, volume e acidez, muito equilibrado Enologia Jean-Hughes Gros
e persistente. Final longo e vibrante.

Longevidade 8a 10 anos

Servigo A 10/12°C com peixes e marisco.

Enologia Jorge Sousa Pinto

Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor amarelo citrino. Aroma com
boa complexidade, floral com notas de frutos
brancos e um ligeiro tostado da barrica. Na boca
& complexo, concentrado e equilibrado, com boa
acidez e algum mineral. Final longo.
Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 12/14°C com carnes brancas,

aves de capoeira, peixes gordos assados e queijos

Para momentos tinicos...

Quinta Nova
Mirabilis
Branco 2022

Produtor Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
Denominacao de Origem DOC Douro

Castas Viosinho, Gouveio, Vinhas Velhas
Vinificagdo VVindima manual. Selecao manual das uvas
em tapete de escolha. Prensagem pneumatica da
uva inteira, Fermentacao a baixas temperaturas.
Final da fermentacdo alcodlica e estagio de 9 meses
em barricas de carvalho francés (Trongais, Vosges,
Nevers, Jura) e hingaro. Batonnage quinzenal
durante os primeiros 5 meses.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor brilhante amarelo-citrino.
Aroma intenso e complexo com notas de fruta de
carogo, ameixa verde, folha de cha e grafite tudo
muito bem integrado. Na boca é fresco, macio, bem
estruturado com bom volume. Elegante e equilibrado.
Final longo e persistente.

Longevidade 7 a 8 anos

Servigo A 12/14°C com arroz de marisco, peixes
assados, carnes brancas e massas.

Enologia Jorge Alves

Socio 1 gfa - 47,50€ Socio 1 gfa - 32,30¢€
Nao Socio 1 gfa - 50,00€ Nao Sécio 1 gfa - 34,00€
Ref* 015406 Ref® 015369

Socio 1 gfa - 56,05€
Nao Sécio 1 gfa - 59,00€
Ref® 015664

52 = www.enoteca.pt
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Para momentos tinicos...
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Alves de Sousa

Abandonado
Tinto 2020

Produtor Alves de Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Tinta Amarela, Touriga Franca, Touriga Nacional,
Vinhas Velhas (mais de 25 castas autoctones)
Vinificagdo Desengace total. Fermentagao durante 10
dias com controlo de temperatura. 10 dias de maceracao
pos-fermentativa. Estagio de 22 meses em barricas
novas e de 2° ano de carvalho francés e portugués.
Teor Alcodlico 14,5 %

Notas de Prova Cor rubi profunda. Grande
profundidade aromatica, pleno de charme, com notas
de folha de eucalipto, alcacuz, trufa branca e frutos

do bosque. Boca plena de harmonia, com intensidade,
mas também delicadeza e uma extraordinaria pureza
da fruta. Final persistente.

Longevidade 30 a 35 anos

Servigo A 16/17°C com carnes vermelhas
condimentadas, caca e cabrito assado.

Decantar 1 hora antes de servir.

Enologia Tiago Alves de Sousa

Casa Ferreirinha

Ferreirinha
Reserva Especial Tinto 2014

Produtor Casa Ferreirinha

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Nacional, Touriga Franca,

Tinta Roriz, Tinto Cao

Vinificagao Vinificacao separada por castas com
selecdo manual. Desengace total e esmagamento
suave, maceracao e fermentacao alcodlica em cubas
de inox e lagares de granito com remontagem intensa
e longa maceragao pos-fermentativa. Estagio de

12 a 18 meses em barricas de carvalho francés.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi muito intensa. Excelente
intensidade e complexidade aromatica; frutos pretos

e vermelhos muito maduros com notas de especiarias.
Na boca é intenso, complexo e sedoso, bem estruturado
e equilibrado com taninos firmes de grande qualidade

e boa acidez. Final muito longo.

Longevidade 15 a 20 anos

Servigo A 16/18°C com carnes vermelhas, caca e queijos
intensos. Colocar a garrafa "ao alto” no dia anterior. Abrir
a garrafa 1 hora antes de servir e (preferencialmente)
decantar. Este vinho cria dep6sito com o passar dos anos.
Enologia Luis Sottomayor

Herdade Aldeia de Cima

Garrafeira
Tinto 2019

Produtor Herdade Aldeia de Cima
Denominacao de Origem Regional Alentejano
Casta Alicante Bouschet, Aragonez

Vinificagao VVindima manual. Fermentagdo e
estagio em balseiro novo de carvalho francés
Radoux de 3000 L durante 12 meses, seguidos
de mais 18 meses em garrafa.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi. Aroma exuberante de
frutas negras e vermelhas com notas balsamicas
e especiarias. Na boca confirma as frutas negras
e vermelhas num conjunto elegante e bem
estruturado. Final longo e persistente.
Longevidade 8a 10 anos

Servigo A 16/18°C com carnes vermelhas
(cabrito, borrego) assadas e pratos fortes da
cozinha regional alentejana.

Enologia Jorge Alves, Antonio Cavalheiro

Socio 1 gfa - 85,50€
Nao Socio 1 gfa - 90,00€
Ref2 015583

Socio 1 gfa - 237,50¢€
Nao Socio 1 gfa - 250,00€
Ref* 015527

Socio 1 gfa - 85,55€
Nao Socio 1 gfa - 90,00€
Ref® 015384

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 53



Espumantes
Champagnes

Selecao Enoteca

Espumante
Dalva Bruto

. o 1GFAD,75L
socio 7,60¢€ ‘ NA0SOCI0 8,00€ | Rereo15214

Espumante
Quinta do Gradil Reserva Brut Nature

” o 1GFAO75L
56c109,98¢ ‘ nAosocio 10,50€ | rers 015480

SOLNTTYL

Espumante 2
Talentus Grand Cuvée Prestige s%é e i—:v-,
i g S =
- 1GFAQ,75L = = =
SOCIo 10,93€ ‘ nAo socio 11,50¢ REF? 014869 %?f '%
Espumante
Quinta do Boicao Arinto Bruto
1GFAQ,75L

S{olale] 1 ll,ll-ll-€ ‘ NAo sOcio 15,20€ | rere015372

Espumante
Quinta do Boicao Arinto Camarate Bruto Rosé

POLROGER

AMOVI WY D

- o 1GFAO,75L
socio 14,44¢€ ‘ NA0sOCIo 15,20€ | Rere 015447

Champagne
Pol Roger Brut Reserve

1GFA0,75L

socio 53,20€ ‘ NA0 5010 56,00€ | rere 015498

EGELIE-CIE W Encomendas Minimas - 35€

54 = www.enoteca.pt




Portos

Selecao Enoteca

Porto
Barao
de Vilar

Branco 10 Anos
(0,50L)

SOCIo

12,83¢

NAO SOCIO

13,50¢

1GFAQ50L
REF* 012604

DALVA Porto

PORTO

Dalva

Colheita

2011
0,75L)

sOCIo

27,55¢

NAO SOCIO
29,00¢

1GFAQ,75L
REF* 015410

Porto
Quinta

do Cume

Vintage 2019
(075L)

sOCIo

57,00¢

NAO SOCIO

60,00¢

1GFAQ,75L
REF® 014908

IEGELIE-CIE W Encomendas Minimas - 35€

Porto
Palmer

L.B.V.

2017
(0,75L)

sOCIo

16,72¢

NAO SOCIO

17,60¢

1GFAQ,75L
REF® 015417

Porto
Barao
de Vilar

Tawny 20 Anos
(0501L)

Selale]

42,75¢

NAO SOCIO
45,00¢

1GFAO50L
REF*013810

Porto
Quinta de

Ventozelo

Vintage 2018
075L)

SOCIo

59,85¢

NAO SOCIO

63,00¢

1GFAOQ,75L
REF® 015273

DALVA

QUINTA Nova

VinTasE PORTE

Porto
Dalva

Tawny

10 Anos
0,751)

sOCIo

18,53¢

NAO SOCIO

19,50¢

1GFAQ,75L
REF* 014719

Porto
Alves

de Sousa

Vintage 2019
0,751)

sOCIo

52,25¢

NAO SOCIO
55,00¢

1GFAQ,75L
REF®* 014966

Porto
Quinta

Nova

Vintage 2017
075L)

SOCIo

66,50¢

NAO SOCIO

70,00¢

1GFAQ,75L
REF® 014414

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 55



(Generosos
Colheitas Tardias

Selecao Enoteca

Moscatel Douro
Dalva

Colheita
2009

(0,751)

SOCIo

19,00¢

NAO SOCIO
20,00¢

1GFAQ,75L
REF® 014440

Moscatel Setabal
J.M.F.

Moscatel Roxo
20 Anos

(0,50L)

Solale]

93,10¢

NAO SOCIO
98,00¢

1GFAO50L
REF® 011605

Dao

Colheita Tardia
2022

(0,375L)

SOCIo

20,81¢

NAO SOCIO
21,90¢

1GFA0375L
REF® 015614

EGELIE-CIE W Encomendas Minimas - 35€

Quinta da Giesta

Moscatel Setdbal
Alambre
20 Anos

(0,50L)

S0OCIo

28,50¢

NAO SOCIO
30,00¢

1GFAQ50L
REF® 014291

Moscatel Setabal
Alambre
40 Anos

(0,50L)

sOCIo

95,00¢

NAO SOCIO
100,00¢

1GFAO,50 L
REF® 012847

County Cork - Ireland
Five Farms

Irish Cream

Liqueur
(0,70L)

S{elae)

28,50¢

NAO SOCIO
30,00¢

1GFA050L
REF® 015205

56 = www.enoteca.pt



Selecao Enoteca

Espirituosos

Aguardente B Aguardente Velha Aguardente Velhissima
\B/i%a;‘agade uRvADA Curvada Fim de Século
i r i VEL 25 Anos
| Covela (de \)Ielha 00
0 Firestorm oo
EOVEL‘I (0,501)
S{elao) SOCIo SOCIo
: 8 26,13¢ 27,55¢ 34,77¢
R NAO SOCIO NAO S0CIO NAO SOCIO
. COVELA 27,50¢ 29,00¢ 36,60¢
1GFAO,50 L 1GFAQ,70L 1GFAQ,70L
REF? 014042 REF* 015128 REF® 013815
% s =
Gin Scotch Whisky Single Malt Whisky
i Ventozelo Cutty Sark Glen Moray
- Premium Prohibition P_orﬁ Cask
HTGRET Dr\/ Gin (0,701 Finish
m—r (0,50L) (0,70L)
SOCIo S0CIo SOCIo
23,75¢ 21,85¢ 21,38¢
NAO SOCI0 ot NAO SOCI0 NAO SOCIO
25,00¢ 23,00¢ 22,50¢
e 1GFAQ,50 L 1GFAQ,70L 1GFAQ,70L
_,!_ REF2 013589 REF* 012435 REF® 015206
Blended
Scotch Whisky Single Malt Whisky Single Malt Whisky
Label 5 Glen Moray Glen Moray
Premium Fired Oak Elgin Heritage
Reserve 10 Anos 12 Anos
12 Anos 0,70L) (0,70L)
(0,70L)
sOCI0 s0CI0 sOcIo
23,28¢ 26,60¢ 31,35¢
— FIRED (}LEN - —
NAO SOCIO MORAY NAO SOCIO NAO sOCIO
24,50¢ e 28,00¢ 33,00¢
1GFAQ,70L 1GFAQ,70L 1GFAQ,70L
REF? 015373 REF? 014595 REF? 014596

IEGELIE-CIE W Encomendas Minimas - 35€

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 57
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Seja amigo do seu amigo [ el
p C Ui P

Ofereca a Inscricao no \/ :

EnoClube - Clube dos Conhecedores

Certamente que traz em boa meméria aquele amigo que pela primeira vez lhe falou no EnoClube.
Aproveite agora esta oportunidade para ser esse amigo. Seja lembrado como a pessoa que abriu a porta
para este maravilhoso mundo dos bons vinhos e boas experiéncias, ofereca a inscricao no EnoClube.

Como:

PRIMEIRA OPCAO - Entregue pessoalmente a oferta

1. Envie-nos o nome do seu amigo ou amiga;

2. Proceda ao pagamento da quota do 1° ano, no valor de 50,00¢€;

3. A Enoteca enviara para sua casa, para que possa oferecer em mao, o Conjunto “Novo Sacio”
(ver pagina ao lado).

Este conjunto incluira ainda:

a) uma Ficha de inscricao (para formalizacao da inscricao);
b) os Estatutos do Clube;
) a Revista Enoteca.

SEGUNDA OPCAO - O Clube entrega por si a oferta

1. Envie-nos o nome do seu amigo ou amiga;

2. Proceda ao pagamento da quota do 1° ano, no valor de 50,00¢€;

3. O Clube ira enviar, em seu nome, para o seu amigo ou amiga, a caixa atras referida
com os vinhos do Conjunto “Novo Sécio” (ver pagina ao lado)
+ a Ficha de Inscricao, os Estatutos e a Revista Enoteca.

Em qualquer das opc¢oes, o sécio
proponente ira receber um

Voucher de 50,00€ ENOTECA
para utilizar numa encomenda cLune e viNmas .
ou no site www.enoteca.pt : ; .

Ofereca uma prenda
que perdura,

ofereca a inscricao \
no EnoClube! N )

58 = www.enoteca.pt
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C amp anha / ENOTECA%

NOVO SOCIO ==

CLUBE DOS CDNHE[EUURES

EnoClube - Clube dos Conhecedores

Inscreva-se agora no EnoClube e receba:

Oferta Inscricao

Pela INSCRICAO/QUOTA
do 1° ano - 50,00€

Conjunto 6 garrafas

“Novo Socio”
(valor mercado - 73,90€)

1 Gfa. Espumante Quinta do Gradil Reserva
1 Gfa. Cave Real T. Nacional Dao Tinto 2015
1 Gfa. Taboadella Villae Tinto 2020

1 Gfa. Quinta do Boigdo Reserva Tinto 2021

1 Gfa. JMF Grande Escolha Tinto 2021
1 Gfa. Esporao Reserva Tinto 2021 Conjunto 6 garrafas “ + 1 Saca-Rolhas Enoteca
+ 1 Saca-Rolhas Enoteca -

EnoClube - Clube dos Conhecedores /ENoTECg\
[ S
\ e, CUb7

Quota anual 50,00€ st

Oferta inscrigao SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior a quota anual.

Oferta Renovagao SIM - Sempre de valor igual ou superior a quota anual.

10% - nos vinhos da Gama Enoteca (Bacelo Novo, Cave Real).
Desconto 5% - nos restantes vinhos e produtos.
Desconto adicional de 5€ - em encomendas de 3 ou mais caixas.

Participagao em

e SIM - Jantares Tematicos, visitas a Caves/Adegas, participacao em Vindimas, Cursos de Prova, etc.

SIM - Uma selecdo de 2 caixas (6 gfs. cada), que Ihe sera enviada todos os 3 meses
Programa Trimestral (+ 3 Gfs de Espumante na Revista de Natal). O Socio pode cancelar ou alterar a proposta
no espaco de 10 dias apos a rececao da revista.

Envio da Revista Enoteca SIM - A Revista ENOTECA, de periodicidade trimestral, sera enviada aos sécios do EnoClube.

Primeiros Provadores SIM - O sdcio pode integrar o grupo dos primeiros provadores.

Nao Perca esta Oportunidade
NO SITE www.enoteca.pt OU PECA A FICHA DE INSCRI(;I\O NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA
OU PELOS TELEFONES 228 348 440 (chamada para a rede fixa nacional) / 934 400 893 (chamada para a rede mével nacional)
OU PELO E-MAIL enoteca@enoteca.pt
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