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Nós Selecionamos...
Estes 6 Enólogos garantem a qualidade 
dos vinhos que apresentamos.

Na ENOTECA os vinhos são selecionados por um painel 
de provadores, constituído pelos Engenheiros Álvaro 
van Zeller, Anselmo Mendes, João Silva e Sousa, José 
Manuel Sousa Soares, Manuel Vieira e Tiago Alves 
de Sousa, que os avalia segundo a relação qualidade/
preço. Apenas são aprovados os vinhos que obtiverem 
uma classificação igual ou superior a 14 valores (em 20 
possíveis).
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A História do Clube

A memória leva-nos até Maio de 1984, quando criamos o Clube de Vinhos da Enoteca. Fomos o 1.º Clube de 
Vinhos, em Portugal, com os olhos postos na experiência de outros Clubes europeus, como o Wine Society e 
Direct Wines no Reino Unido, o Vinoseleccion em Espanha, o Millesima em França, o Hawesko na Alemanha, 
o Schüller Wein na Suiça, e outros.

Desde o início tivemos contactos informais, e, em princípios dos anos 90, criámos em conjunto a I.W.C.A. 
(International Wine Clubs Association) beneficiando nos nossos workshops dos muitos anos de experiência 
acumulada por estes Clubes. As melhores propostas para os membros do Clube Enoteca já tinham sido 
testadas com êxito nestes países europeus.

Esta referência é também uma forma de reconhecimento 
pela partilha aberta neste grupo de excelência.



Como Encomendar 
à ENOTECA? Desde 1984

Poderá pagar a sua Encomenda por Multibanco, por MBWay, por Cartão 
de Crédito, por Transferência Bancária, por Débito Direto ou por Cheque.

Na sua Encomenda indique qual o método de pagamento pretendido e 
a Enoteca enviar-lhe-á os dados necessários para que possa proceder 
ao pagamento.

Nota de Encomenda
Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e coloque-a num 
posto ou marco de Correio.

Telefone
Ligue para o Telf. 228 348 440 ou 934 400 893 e diga-nos quais os produtos 
que pretende.

E-mail
Envie um e-mail para enoteca@enoteca.pt com os seus dados e escolhas.

Site
Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a 
Nota de Encomenda online. 

Como posso fazer uma Encomenda?
Para encomendar por favor escolha um dos seguintes métodos:

A sua Encomenda será enviada por um Transportador especializado, para a 
morada que nos indicou. As entregas são gratuitas para Portugal Continental 
e realizadas até 8 dias úteis.

NOTA: para as Regiões Autónomas é utilizado o sistema de grupagem, acrescendo o custo de 3€ 
por caixa, devendo a encomenda ser levantada no transitário.

Como é feita a entrega?

Como posso pagar a Encomenda?
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Enoteca Garrafeira Clube  |  EnoClube - Clube dos Conhecedores

↗ Se por um ou outro motivo não têm disponibilidade ou não deseja participar nos eventos ligados 
à temática do vinho, mas deseja usufruir da comodidade de participar no programa trimestral, a 
modalidade mais indicada para si é o “Enoteca Garrafeira Clube”.

↗ Se para além da comodidade do programa trimestral, gosta de participar em eventos ligados à 
temática do vinho, Visitas a Adegas e Herdades, Jantares Vínicos, Cursos de Prova, entre outros, a 
modalidade certa para si é o “EnoClube - Clube dos Conhecedores”.

Os Clubes 
da ENOTECA Desde 1984

*Programa Trimestral: Todos os trimestres, coincidindo com a edição da Revista Enoteca, são selecionados os dois vinhos que têm a melhor 
relação qualidade/preço de todos os vinhos apresentados na Revista Enoteca (na edição de Natal - 4º Trimestre, adicionalmente é apresentado 
um espumante). A informação detalhada dos vinhos do programa trimestral é apresentada nas páginas centrais da Revista Enoteca e na página 
inicial do web site Enoteca. A Enoteca compromete-se a enviar aos sócios uma caixa de cada um dos vinhos propostos, sendo o débito efetuado 
após o envio. Se por qualquer motivo o Sócio não desejar receber os vinhos da proposta trimestral (parcialmente ou na sua totalidade) apenas terá 
de informar a Enoteca dessa sua decisão no prazo de 8 dias após receber a Revista Enoteca. A proposta trimestral não obriga o sócio a qualquer 
número mínimo de encomendas. Findo o prazo de renúncia, os vinhos serão enviados para a morada de entrega indicada pelo sócio (no caso da 
existência de encomendas de outros vinhos, a entrega dos vinhos da proposta trimestral será, sempre que possível, efetuada na mesma data).

Enoteca Garrafeira Clube

Com uma quota anual (12 meses sobre a data de inscrição) de €15,00, os sócios 
do Enoteca Garrafeira Clube (EGC) usufruem de um desconto de 5% em todos os 
produtos encomendados na Revista Enoteca ou no site (enoteca.pt). Aquando da 
inscrição no EGC, o Sócio fica também inscrito no Programa Trimestral*.

Na altura da inscrição e posteriormente todos os anos na altura da renovação da 
quota anual, o Sócio EGC recebe uma caixa de vinhos selecionados (sempre de valor 
igual ou superior à quota anual).

Com uma quota de €50,00 anual (12 meses sobre a data de inscrição), os sócios do 
EnoClube - Clube dos Conhecedores (EnoClube) usufruem, em todas as compras 
realizadas na Revista Enoteca ou no site (enoteca.pt), de um desconto de 10% nos 
vinhos da gama Enoteca (Cave Real, Seleção do Adegueiro, Enoteca e Bacelo Novo), 
de 5% em todos os outros produtos e se a encomenda for de 3 ou mais caixas e um 
desconto adicional de €5 sobre o preço final.

Na altura da inscrição e posteriormente todos os anos na altura da renovação da 
quota anual, o Sócio do EnoClube – Clube dos Conhecedores recebe uma caixa de 
vinhos selecionados (sempre de valor igual ou superior à quota anual). Aquando da 
inscrição no EnoClube – Clube dos Conhecedores, o Sócio fica também inscrito no 
Programa Trimestral*.

Apenas os Sócios do EnoClube – Clube dos Conhecedores têm acesso à participação 
nos diferentes eventos organizados pela Enoteca.

EnoClube - Clube dos Conhecedores 



Na Enoteca estamos constantemente à procura dos melhores vinhos. Para além das amostras que 
chegam à Enoteca, uma equipa profissional seleciona aqueles vinhos que se destacam do panorama geral 
no mundo dos vinhos portugueses. Regularmente são realizadas provas cegas, nas quais os Enólogos que 
fazem parte do Painel de Prova - Álvaro van Zeller, Anselmo Mendes, João Silva e Sousa, José Manuel 
Sousa Soares, Manuel Vieira e Tiago Alves de Sousa - conhecedores apenas do preço de venda ao público 
de cada um dos vinhos, avaliam os vinhos na sua qualidade/preço. Só os vinhos que obtiverem classificação 
média igual ou superior a 14 (numa escala de 0 a 20) são aprovados.

Painel de Prova ENOTECA

Escolha o Clube certo para si 
e inscreva-se!
MAIS INFORMAÇÕES  
enoteca@enoteca.pt / T. 228 348 440
www.enoteca.pt

Porquê pertencer 
à ENOTECA? Desde 1984
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7 RAZÕES para pertencer à ENOTECA

Objetividade
Sujeitamos todos 
os vinhos ao mesmo 
processo de seleção.

Rigor
Provamos todos os vinhos 
com critérios rigorosamente 
objetivos.

Preço Justo
Apresentamos apenas 
os vinhos com a melhor 
relação preço/qualidade.

Comodidade
Entregamos a sua 
encomenda em qualquer 
ponto de Portugal.

Informação
Apresentamos as informações 
mais relevantes de cada vinho, 
bem como artigos e notícias 
sobre o mundo vitivinícola 

Formação
Publicamos artigos 
de formação sobre a 
temática do vinho.

Convívio
Organizamos visitas a Adegas, 
Quintas e Herdades, bem como 
Almoços e Jantares Vínicos.



↗ Por cada compra é-lhe atribuída uma pontuação correspondente a uma percentagem dos vinhos adquiridos (10%). 

↗ Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos

↗ Todos os sócios/clientes que totalizam durante 1 ano um mínimo de 20 pontos qualificam-se automaticamente 
para escolher os prémios selecionados.

↗ Considerar-se-á para o cálculo da pontuação todas as compras efetuadas desde o dia 1 de janeiro de 2003.

20 PONTOS
10 Identificadores de Garrafeira 
(reutilizáveis)

www.enoteca.pt  •  7

Montra de
PRÉMIOS

44 PONTOS
Bomba de Vácuo “Vacuvin”
com 2 Rolhas

40 PONTOS
Voucher 10,00€ para utilizar numa 
Encomenda ou no Site enoteca.pt

50 PONTOS
2 Copos “Tinto do Clube”
da Schott-Zwiesel

36 PONTOS
Saca-rolhas ENOTECA

36 PONTOS
1 gfa Cave Real Reserva Douro 
Tinto 2020

236 PONTOS
1 gfa Herdade Aldeia de Cima
Alyantiju Tinto 2018

60 PONTOS
2 Cálices de Vinho do Porto
 “Siza Vieira” da Schott-Zwiesel

300 PONTOS
Decanter ATLANTIS - ENOTECA
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Manuel 
Vieira

João Silva 
e Sousa

José Manuel 
Sousa Soares

Tiago Alves 
de Sousa 

Álvaro 
van Zeller

Anselmo 
Mendes

Álvaro van Zeller
Barão de Vilar Lote Único Tinto 2021 (Douro)

Anselmo Mendes
Muros Antigos Alvarinho 2023 (V. Verde)

João Silva e Sousa
Cave Real Douro Reserva Tinto 2020 (Douro)

José Manuel Sousa Soares
Ventozelo Reserva Tinto 2021 (Douro)

Manuel Vieira
Titular Reserva Tinto 2018 (Dão)

Tiago Alves de Sousa
Vale da Raposa Reserva Tinto 2020 (Douro)

Conjunto
ENÓLOGOS
DO PAINEL DE PROVA

Preço Especial 20% DESCONTO

49,90€
Conjunto de 6 Garrafas 

Especial Aniversário ENOTECA
Os Enólogos e os seus Vinhos



N Notícias do
VINHO
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Jantar com Provas | Van Zeller Wine Collection 
Porto, 15 de Fevereiro (Restaurante DeCastro Gaia)
Lisboa, 22 de Fevereiro (Restaurante Falstaff)

Apresentação do projeto e dos vinhos no Porto pelo enólogo 
Álvaro van Zeller e em Lisboa pelo enólogo Manuel Vieira.

Van Zeller Wine Collection é a nova identidade corporativa da empresa fundada há quase 30 anos por Fernando 
Luiz van Zeller. O objetivo é reforçar a notoriedade da empresa e principalmente da sua vasta coleção de marcas 
de Vinho do Porto e DOC Douro no mercado nacional dando-lhes visibilidade e voz própria, não apenas aos vinhos 
Barão de Vilar, mas também às marcas Palmer, Feuerheerd’s, ZOM, Kaputt, Maynard’s e Vilarissa.

Estiveram à prova os vinhos Zom Superior Branco 2020 e o Barão de Vilar Lote Único Tinto 2021, no jantar com 
a entrada o Zom Rosé 2021, com o prato principal o Kaputt 40 meses Tinto 2018 e com a sobremesa o Porto 
Maynard’s Finest Reserve Organic.

No Porto, no restaurante DeCastro, os pratos que harmonizaram com os vinhos foram idealizados pelo Chef José 
Guedes desde os aperitivos que acompanharam os vinhos da prova, passando à entrada de Salmão curado com 
vinagrete de framboesa e frutos secos, Pato confitado, molho de morchellas e especiarias como prato principal e 
Chocolate, toffee e nozes para a sobremesa.

Em Lisboa, no restaurante Falstaff, o Chef André de Sousa surpreendeu-nos com Tataki de salmão em Karashi 
sumiso para a entrada, para o prato principal Bife Wellington com espargos braseados e puré de batata trufado, e 
jus de vegetais e para a sobremesa Floresta negra.
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Jantar com Provas | Boas Quintas 
Porto, 21 de Março (Restaurante DeCastro Gaia)
Lisboa, 28 de Março (Restaurante Falstaff)

Apresentação do projeto e dos vinhos no Porto 
e em Lisboa pelo enólogo Nuno Cancela de Abreu

A Sociedade Agrícola Boas Quintas nasceu, no ano de 1991, na reconhecida região do Dão. Tudo teve início quando 
Nuno Cancela de Abreu, representante da 4.ª geração de uma família com tradição agrícola e vitícola superior a 130 
anos, tomou a decisão de dedicar toda a sua experiência e todo o seu conhecimento em viticultura e enologia, ao 
serviço de um projeto próprio que lhe permitisse criar vinhos de alta qualidade, carácter e personalidade.

Estiveram à prova o Espumante Fonte do Ouro Encruzado Bruto Natural e o vinho Fonte do Ouro Rosé 2022, no 
jantar com a entrada o Fonte do Ouro Reserva Especial Encruzado 2022, com o prato principal o Fonte do Ouro 
Reserva Especial Touriga Nacional 2019 e com a sobremesa o Quinta da Giesta Colheita Tardia 2022.

No Porto, no restaurante DeCastro, os pratos que harmonizaram com os vinhos foram idealizados pelo Chef José 
Guedes que apresentou como entrada Feijoada de Polvo Provençal, como prato principal Secretos de Porco Bísaro, 
tomate seco e molho de mercadores e para sobremesa Tarte de queijo no forno e tangerina.

Em Lisboa, no restaurante Falstaff, o Chef André de Sousa serviu um Ballotine de tamboril e chouriço em sauce 
choron e tapioca como entrada, para o prato principal Barriga de leitão crocante, puré de cenoura e cardamomo, gel 
de laranja e maionese da Bairrada e para a sobremesa Espiral de maracujá em financier acompanhado de creme 
de limão e crumble de sésamo.
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Jantar com Provas | Symington Family Estates
Lisboa, 12 de Abril (Restaurante Falstaff) 
Porto, 17 de Abril (Restaurante Vinum)

Apresentação do projeto e dos vinhos em Lisboa por António 
Montenegro e no Porto por António Montenegro e Anthony Symington
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O Alto Douro é a casa da família Symington há mais de 130 anos. A Symington Family Estates é um dos maiores 
produtores mundiais de vinho do Porto premium, o principal proprietário de vinhas no Alto Douro e um dos principais 
produtores de vinho de Portugal. Uma família de origem britânica e portuguesa que vive e trabalha em Portugal desde 
o século XIX. Uma empresa familiar, gerida pela 4.ª e 5.ª geração, com um profundo compromisso com o povo de 
Portugal, as suas terras e os seus vinhos. Proprietários de 4 das grandes casas históricas de vinho do Porto, produzem 
também um conjunto de vinhos do Douro e do Alto Alentejo com um novo projeto: a Quinta da Fonte Souto.

Estiveram à prova os vinhos Bom Malandro Branco 2023 e Bom Malandro Tinto 2021, já no jantar com a entrada 
foi servido o Altano Reserva branco 2021, com o prato principal o Quinta da Fonte Souto Tinto 2019 e com a 
sobremesa o Porto Graham’s Tawny 10 anos.

Em Lisboa, no restaurante Falstaff, o Chef André de Sousa apresentou-nos na entrada Atum braseado, splash de 
beterraba, alho francês assado e tomate cherry confit, para o prato principal Carré de borrego corado com crosta de 
amêndoa e ervas, acompanhado de polenta, espargos verdes e chips de presunto e para a sobremesa Cheesecake 
assado, base de sésamo preto, coulis de frutos do bosque, crumble e telha de morango.

No Porto, no restaurante Vinum, os pratos foram idealizados pelo Chef Francisco Miranda que apresentou na 
entrada Salada de Stilton, espinafres e maçã verde, “Coca” de rosbife e queijo curado da Serra da Estrela DOP com 
vinagrete de mostarda e Croquete de Bacalhau, para o prato principal Entrecôte de vaca velha com a sua guarnição 
e para a sobremesa Tarte fina de maçã.



Diferença entre os Portos Tawny e Vintage
Relevar diferenças na vinificação, produção, envelhecimento e harmonização gastronómica

A forma mais clara para identificar o que distingue os Portos Tawny dos Portos Vintage passa por referir 
que, enquanto os Tawny se fazem essencialmente nas caves, os Vintage fazem-se na vinha. A família dos 
Tawny, vinhos 100% envelhecidos em madeira e a família dos Vintage, envelhecidos em garrafa, enquanto 
são avaliados.

Outro ponto de diferenciação reside no facto dos Vintage serem o produto de um ano de exceção, 
expressando assim as características específicas, enquanto os Tawny resultam de lotes de vinhos 
oriundos de anos diferentes, com exceção dos ‘Colheita’ - vinhos do Porto de uma só colheita, envelhecidos 
em madeira. Os vinhos do Porto Tawny, com indicação de idade (10, 20, 30 anos, etc.), provêm de lotes de 
vários anos, sendo a idade indicada no rótulo a média de idade das partes constituintes. 

Neste contexto, podemos associar os Vintage mais a vinhos de terroir, ou seja, a parcelas ou quintas 
específicas que ao longo de muitas décadas (ou mesmo séculos) moldaram a sua identidade, o seu perfil. 
Nos Tawny, por outro lado, os produtores procuram manter um estilo homogéneo que ao longo do tempo 
conserva um registo reconhecível (o ‘estilo da casa’).

Os Tawny, envelhecidos em madeira (durante várias décadas, dependendo do tipo), requerem um 
acompanhamento constante. São vinhos do Porto mais ‘laboriosos’ na medida em que precisam de 
muitos cuidados ao longo da sua evolução em cascos de carvalho. Precisam da atenção e intervenção 
quase permanente por parte dos provadores, do pessoal de armazém e dos tanoeiros que asseguram 
a manutenção dos cascos e das outras vasilhas de madeira (balseiros, etc.) de que a qualidade desta 
categoria de Porto tanto depende.

Por outro lado, os Portos Vintage, por serem engarrafados entre 18 e 24 meses após a vindima, são 
sujeitos a intervenção humana bastante mais reduzida. Naturalmente, antes do engarrafamento, são alvo 
de avaliação, classificação e seleção por entre os muitos lotes de elevada qualidade oriundos das melhores 
parcelas das várias quintas de cada produtor. Na maior parte dos casos, os Vintage declarados (ditos 
‘clássicos’) resultam da soma das partes de várias propriedades. Mas uma vez constituídos e afinados os 
lotes, e obtida a necessária aprovação por parte do Instituto dos Vinhos do Douro e Porto (IVDP), os vinhos 
são engarrafados, sem filtração, e colocados em garrafeira para prolongado envelhecimento que pode ir 
até meio século ou, nalguns casos, por bastante mais tempo. Apenas voltarão a ser manuseados quando 
chegar o momento de serem consumidos.

Charles Symington

Agora 
provo

EU!
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Porto Graham’s Tawny 10 Anos

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental  •  13

Cabe ainda referir, o caminho que cada um segue em termos do seu envelhecimento é determinante. Os 
Tawny sofrem uma gradual transformação através do contacto com o ar e com a madeira (em ‘pipas’ - 
cascos de carvalho avinhado) e perdem uma parte considerável do seu volume por via da evaporação (em 
resultado da porosidade da madeira). Um Tawny 20 anos, ao longo do seu percurso em casco, perderá 
cerca de 35% do seu volume original (o chamado ‘angel’s share’) o que resultará simultaneamente num 
aumento da concentração. Ocorrerá também uma transformação na cor, desde o vermelho-escuro da 
juventude aos tons laranja-acastanhados da maturidade (o termo inglês ‘tawny’ – alourado/dourado – deu 
o nome à categoria). 

Os Portos Vintage são colocados em garrafas de vidro muito escuro (quase ou totalmente opaco) para que 
a luz não interfira no envelhecimento e são rolhados com longas rolhas de cortiça, de elevada qualidade, de 
modo a garantir a estanquicidade da garrafa. O envelhecimento em garrafa faz-se por redução e o vinho 
preserva a sua cor durante muito mais tempo, nunca perdendo por completo o seu tom avermelhado.

Em termos de perfis de aromas e sabores, os Tawny pautam-se pelos aromas amadeirados, de frutos 
secos, sugestão de flores brancas (madressilva), notas citrinas (raspa de laranja), mel e toque de caramelo. 
Sedosos e complexos em boca, são refinados e elegantes com boa acidez que assegura frescura e 
equilíbrio. Por vezes apresentam notas de canela, noz-moscada, marmelo e final de boca com folha de chá 
e tabaco. Os Vintage, dependendo da idade em que são bebidos, são muito perfumados, por vezes com 
notas florais que podem ir desde rosas e violetas a rosmaninho e também toques de menta e eucalipto. No 
paladar, apresentam frutos pretos, como amora, mirtilo e groselha-negra com um contraponto de taninos 
apimentados que conferem estrutura e equilíbrio. Concentrados e intensos quando novos e sofisticados, 
complexos e sedutores quando atingem a plenitude. Sem dúvida um dos grandes vinhos do mundo.

No que toca a harmonizações, os Tawny acompanham bem sobremesas como o creme queimado, tarte de 
maçã, gelado de baunilha, etc. Os Vintage ligam muito bem com um amplo leque de queijos, particularmente 
queijos azuis como Stilton, Roquefort, Gorgonzola, etc. Em muitos casos, quer os Tawny, quer os Vintage 
muito velhos dispensam acompanhamento – são vinhos tão extraordinários que devem ser apreciados por 
si – sem ‘distrações.’

Notas de Prova O Porto Graham’s 10 Anos apresenta uma cor tawny 
(laranja-vermelho) profunda. No nariz, aromas complexos a nozes
combinados com notas de mel e figos. No palato, ricos sabores frutados 
amadurecidos, aveludados, com delicioso final, rico e longo.

Porto Graham’s Vintage 2003
Notas de Prova Uma cor rubi/púrpura opaca e profunda. Aromas de violetas 
exalam do copo! Na boca, sabores inesgotáveis de amoras silvestres 
maduras revestem o palato. Estrutura de grande profundidade com sabores 
de licor doce que combinam com taninos ricos, dotando este vinho de uma 
complexidade excecional. Liberta um longo e persistente aroma. 
Um Graham clássico ao estilo dos seus antecessores.

Sócio 
23,28€ GFA 0,75L

Encomende em Caixa 
de 1 gfa REFª 015622

Não Sócio 
24,50€ GFA 0,75L

Sócio 
90,25€ GFA 0,75L

Encomende em Caixa 
de 1 gfa REFª 015642

Não Sócio 
95,00€ GFA 0,75L
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Fórum de
ENÓLOGOS

Casa do Capitão-mor
Alvarinho 2022

Produtor Quinta de Paços
Denominação de Origem DOC Vinho Verde
Casta Alvarinho
Teor Alcoólico 12,9%
Longevidade 10 anos
Notas de Prova Cor límpida, amarelo 
citrino. Aromas e sabores elegantes a flores 
brancas, e a fruta: pera, damasco e limão. 
Boca elegante com frescura, final untuoso 
e persistente.
Enologia Rui Cunha

Aprovado pelos 
Enólogos do Fórum em 
Novembro de 2023

Ribeira do Corso
Reserva Branco 2021

Produtor Coop. Agr. Ribadouro
Denominação de Origem DOC Trás-os-Montes
Castas Bastardo Branco, Dona Branca, Fernão Pires, 
Gouveio, Malvasia-fina, Verdelho Branco, Viosinho
Teor Alcoólico 13%  Longevidade 8 a 10 anos
Notas de Prova Cor branco citrino. Aroma com 
apontamentos de frutos tropicais e fruta branca, com 
ligeiras notas tostadas que revelam uma boa integração 
da barrica, num conjunto com frescura e delicadeza. 
Na boca tem um ataque fresco e estimulante. 
Excelente corpo e acidez. Final persistente.
Enologia Carlos Magalhães

Aprovado pelos 
Enólogos do Fórum em 
Novembro de 2023

Sócio 
8,84€ GFA 0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas REFª 065586

Não Sócio 
9,30€ GFA 0,75L

53,04€ Caixa 6 GFAS 55,80€ Caixa 6 GFAS

Quinta do Monte d’Oiro
Reserva Branco 2021 
Produtor Quinta do Monte d’Oiro
Denominação de Origem Regional Lisboa 
Casta Viognier
Teor Alcoólico 13%  
Longevidade 10 a 12 anos
Notas de Prova Cor límpida, amarelo palha. 
Aroma intenso com complexidade, frutado com 
notas florais, notas de boa evolução. Boca fresca 
e suave com bom volume, notas de madeira, 
equilibrado. Final longo.
Enologia Graça Gonçalves, Gregory Viennois

Aprovado pelos 
Enólogos do Fórum em 
Novembro de 2023

Sócio 
23,75€ GFA 0,75L

Encomende em Caixa de 3 gfas REFª 035564

Não Sócio 
25,00€ GFA 0,75L

71,25€ Caixa 3 GFAS 75,00€ Caixa 3 GFAS

Falua
Reserva Unoaked Branco 2020

Produtor Falua
Denominação de Origem Regional Tejo
Casta Fernão Pires
Teor Alcoólico 13%
Longevidade 6 a 7 anos
Notas de Prova Cor amarelo citrino límpido. Aroma 
muito elegante com boa intensidade e complexidade, 
notas florais (rosas, flor de laranjeira), frutadas (limão, 
nêspera e alperce) e alguma mineralidade. Boca com 
bom equilíbrio, bom volume e estrutura e uma boa 
acidez a dar-lhe frescura. Final persistente.
Enologia Antonina Barbosa

Aprovado pelos 
Enólogos do Fórum em 
Novembro de 2023

Sócio 
10,45€ GFA 0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas REFª 065528

Não Sócio 
11,00€ GFA 0,75L

62,70€ Caixa 6 GFAS 66,00€ Caixa 6 GFAS

Sócio 
14,25€ GFA 0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas REFª 065415

Não Sócio 
15,00€ GFA 0,75L

85,50€ Caixa 6 GFAS 90,00€ Caixa 6 GFAS



Fórum de
ENÓLOGOS

Produtor Howard’s Folly
Denominação de Origem Regional Alentejano
Castas Vinhas velhas: Arinto, Fernão Pires, 
Verdelho, Cercial, Antão Vaz e Malvasia Fina
Teor Alcoólico 13% Longevidade 5 a 6 anos
Notas de Prova Cor amarelo citrino. Aroma 
complexo, frutado (citrinos, lichias, maçã). 
Complexo na boca, rico, intenso e estruturado, 
vibrante e equilibrado, com uma textura cremosa 
e uma boa acidez a dar-lhe frescura. Bom 
volume com alguma mineralidade. Final longo 
e persistente.
Enologia David Baverstock

Aprovado pelos 
Enólogos do Fórum em 
Novembro de 2023

Pego do Velho
Reserva Tinto 2018

Produtor Soc. Agrícola Quinta da Serpe
Denominação de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Touriga Franca, Vinhas Velhas
Teor Alcoólico 13,5%  
Longevidade 8 a 10 anos
Notas de Prova Cor vermelho rubi. Aroma intenso, 
jovem e elegante, notas de fruta madura com tosta 
e especiarias do estágio em barrica. Na boca é 
amplo e bem estruturado, harmonioso com taninos 
sedosos e notas de frutos pretos. Final longo.
Enologia Tiago Sampaio   

Aprovado pelos 
Enólogos do Fórum em 
Novembro de 2023

Sócio 
9,31€ GFA 0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas REFª 065572

Não Sócio 
9,80€ GFA 0,75L

55,86€ Caixa 6 GFAS 58,80€ Caixa 6 GFAS

Talentus
Tinto 2021

Produtor JAPG
Denominação de Origem Regional Lisboa
Castas Syrah, Cabernet Sauvignon e Touriga Nacional
Teor Alcoólico 13,5%
Longevidade 10 a 12 anos
Notas de Prova Aroma complexo e intenso, 
cor rubi com prova harmoniosa e bem balanceada 
entre o corpo e a estrutura. Na boca é impetuoso 
mas redondo, proporcionando um agradável final, 
o qual promete uma excelente evolução em garrafa.
Enologia José Gaspar

Aprovado pelos 
Enólogos do Fórum em 
Novembro de 2023

Sócio 
5,51€ GFA 0,75L

Não Sócio 
5,80€ GFA 0,75L

33,06€ Caixa 6 GFAS 34,80€ Caixa 6 GFAS

Sócio 
12,83€ GFA 0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas REFª 065563

Não Sócio 
13,50€ GFA 0,75L

76,98€ Caixa 6 GFAS 81,00€ Caixa 6 GFAS

Dalva
Reserva Tinto 2021

Produtor C. da Silva
Denominação de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Tinta Roriz, Touriga Nacional
Teor Alcoólico 13,5%  Longevidade 8 a 10 anos
Notas de Prova Cor rubi opaca. Aroma intenso 
a frutos vermelhos, destacando-se a ameixa vermelha 
madura, complementado por toque especiado a 
pimenta e baunilha. No paladar sobressaem os 
taninos vincados, com notas do bosque frescas, 
equilibradas estrutura e volume de boca, 
proporcionando um final longo.
Enologia José Manuel Sousa Soares

Aprovado pelos 
Enólogos do Fórum em 
Novembro de 2023

Sócio 
7,41€ GFA 0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas REFª 065639

Não Sócio 
7,80€ GFA 0,75L

 44,46€ Caixa 6 GFAS 46,80€ Caixa 6 GFAS

Encomende em Caixa de 6 gfas REFª 065638

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental  •  15

Howard’s Folly
Sonhador Branco 2022



Fórum de
ENÓLOGOS
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Esporão
Reserva Tinto 2021

Produtor Esporão
Denominação de Origem DOC Alentejo
Castas Alicante Bouschet, Touriga Nacional, 
Aragonez, Trincadeira, Cabernet Sauvignon
Teor Alcoólico 14% Longevidade 9 a 10 anos
Notas de Prova Cor rubi. Aroma complexo, 
notas limpas de frutos pretos, vermelhos. 
Notas de madeira e especiarias bem integradas. 
A boca confirma a boa fruta num conjunto 
muito equilibrado, complexo e com boa 
estrutura. Final equilibrado e persistente.
Enologia Sandra Alves, João Ramos

Aprovado pelos 
Enólogos do Fórum em 
Novembro de 2023

Sócio 
16,15€ GFA 0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas REFª 065500

Não Sócio 
17,00€ GFA 0,75L

96,90€ Caixa 6 GFAS 102,00€ Caixa 6 GFAS

Moscatel Alambre
20 Anos

Produtor José Maria da Fonseca
Denominação de Origem D.O. Moscatel de Setúbal
Casta Moscatel de Setúbal
Teor Alcoólico 19%  
Longevidade Indeterminável. Está pronto a ser 
consumido, não beneficia com estágio em garrafa. 
Desde que em condições adequadas pode guardar-se 
durante largos anos sem alteração das características.
Notas de Prova Cor âmbar. Aroma complexo com 
notas de tangerina, frutos secos e mel. Na boca é 
muito estruturado e complexo com uma excelente
acidez. Final prolongado.
Enologia Domingos Soares Franco

Aprovado pelos 
Enólogos do Fórum em 
Novembro de 2023

Sócio 
28,50€ GFA 0,50L

Encomende em Caixa de 1 gfa REFª 014291

Não Sócio 
30,00€ GFA 0,50L

Quinta da Carregosa
Grande Reserva Touriga Franca Tinto 2018

Produtor Quinta da Carregosa
Denominação de Origem DOC Douro
Casta Touriga Franca
Teor Alcoólico 15%  
Longevidade 10 anos
Notas de Prova Cor rubi aberto. Aroma intenso 
com notas de frutos vermelhos e especiarias. 
Na boca é equilibrado, redondo e bem 
estruturado, belas notas especiadas. 
Final longo e persistente.
Enologia Fernando Costa, Jorge Alves

Aprovado pelos 
Enólogos do Fórum em 
Novembro de 2023

Sócio 
18,05€ GFA 0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas REFª 035571

Não Sócio 
19,00€ GFA 0,75L

108,30€ Caixa 6 GFAS 114,00€ Caixa 6 GFAS

Talentus
Grande Reserva Tinto 2016

Produtor JAPG
Denominação de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Sousão, Touriga Franca
Teor Alcoólico 14%
Longevidade 10 a 12 anos
Notas de Prova Cor rubi intenso, aroma intenso 
e complexo, frutado com boas notas de madeira 
e de boa evolução em garrafa. Na boca mostra-se 
muito elegante e ainda jovem, bom ataque, 
intenso, taninos firmes e madeira bem integrada 
no conjunto. Final longo, persistente e especiado.
Enologia José Gaspar

Aprovado pelos 
Enólogos do Fórum em 
Novembro de 2023

Sócio 
17,10€ GFA 0,75L

Não Sócio 
18,00€ GFA 0,75L

102,60€ Caixa 6 GFAS 108,00€ Caixa 6 GFAS

Encomende em Caixa de 6 gfas REFª 065559



Conjunto Fórum de Enólogos 
1 gfa. Casa do Capitão-mor Alvarinho 2022
1 gfa. Ribeira do Corso Reserva Branco 2021 
1 gfa. Quinta do Monte D´Oiro Reserva Branco 2021
1 gfa. Falua Reserva Unoaked Branco 2020
1 gfa. Howard’s Folly Sonhador Branco 2022
1 gfa. Pego do Velho Reserva Tinto 2018
1 gfa. Talentus Tinto 2021
1 gfa. Dalva Reserva Tinto 2021
1 gfa. Qta Carregosa Grande Reserva Tour. Franca Tinto 2018 
1 gfa. Talentus Grande Reserva Tinto 2016
1 gfa. Esporão Reserva Tinto 2021
1 gfa. Moscatel Alambre 20 Anos

Fórum de
ENÓLOGOS

12 
Garrafas
Uma oportunidade 

única de conhecer alguns 
dos Vinhos aprovados 

pelo Fórum de Enólogos
na sua última edição

Sócio 
172,15€

Não Sócio 
181,20€

Caixa de 12 gfas 
REFª 125640

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental  •  17



Produtor Van Zeller Wine Collection
Notas de Prova Cor granada-rubi. Aromas de fruta madura, 
com notas marcantes de amora silvestre e notas a revelar 
boa evolução em garrafa. Na boca revela um sabor frutado 
e complexo, boa acidez e um bom equilíbrio.
Enologia Álvaro van Zeller

A Enoteca cria o seu Rótulo personalizado para acompanhar os momentos especiais 
da sua vida, ou da vida da sua empresa - uma imagem ou desenho, uma fotografia, 
uma mensagem ou apenas uma ideia, são suficientes para produzirmos o seu rótulo.

Empresas Aniversários
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Rótulos PERSONALIZADOS
Um Serviço único e exclusivo da ENOTECA

Reserva 
DOURO
Tinto 2019

1 Gfa
REFª 015285

Sócio 
9,26€

Não Sócio 
9,75€

3 Gfas
REFª 035285

Sócio 
26,93€

Não Sócio 
28,35€

6 Gfas
REFª 065285

Sócio 
49,88€

Não Sócio 
52,50€

Reserva 
ALENTEJO
Tinto 2021

1 Gfa
REFª 015183

Sócio 
9,26€

Não Sócio 
9,75€

3 Gfas
REFª 035183

Sócio 
26,93€

Não Sócio 
28,35€

6 Gfas
REFª 065183

Sócio 
49,88€

Não Sócio 
52,50€

Produtor Casa de Santa Vitória
Notas de Prova Cor rubi carregada. Aroma intenso 
a ameixa madura e groselha com notas de especiarias 
e baunilha. Na boca é equilibrado e fresco com taninos 
bem integrados. Final longo.
Enologia Bernardo Cabral, Marta Maia

Casamentos Festas OfertasReuniões
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A ENOTECA, em colaboração com a Van Zeller Wine Collection, a Casa de Santa Vitória e a JAPG 
(produtores de vários vinhos premiados nacional e internacionalmente) disponibiliza-lhe um serviço único. 
Colocamos numa garrafa de inquestionável qualidade, o rótulo idealizado por si. Marque os momentos mais 
importantes da sua vida ou da sua empresa com uma garrafa que leva a sua mensagem.

Os valores incluem IVA e distribuição domiciliária em qualquer parte de Portugal Continental. 
Prazo máximo de entrega: 15 dias após confirmação da Encomenda.            
Encomenda Mínima: 12 Garrafas.

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO FALE CONNOSCO  
•  Telf. 228 348 440  •  E-mail: enoteca@enoteca.pt

www.enoteca.pt  •  19

Escolha o Vinho,
Espumante ou Porto1. Envie-nos a sua ideia: imagem, 

texto, fotografia, desenho...2. Receba o vinho com o
seu rótulo personalizado!3.

Porto 
TAWNY
10 Anos

Espumante
TALENTUS

1 Gfa
REFª 015157

Sócio 
11,40€

Não Sócio 
12,00€

3 Gfas
REFª 035157

Sócio 
33,25€

Não Sócio 
35,00€

6 Gfas
REFª 065157

Sócio 
64,60€

Não Sócio 
68,00€

1 Gfa
REFª 012055

Sócio 
15,20€

Não Sócio 
16,00€

3 Gfas
REFª 032055

Sócio 
45,03€

Não Sócio 
47,40€

6 Gfas
REFª 062055

Sócio 
86,87€

Não Sócio 
91,44€

Produtor JAPG
Notas de Prova  Cor dourada límpida com laivos 
levemente rosados. Acídulo e fresco, estruturado 
e envolvente. Na boca é fresco e aveludado. 
Boa acidez. Bolha fina e cremosa. Final longo.
Enologia José Gaspar

Produtor Van Zeller Wine Collection
Notas de Prova Cor dourado-avermelhado com reflexos 
âmbar. Notas de frutos secos (nozes), com um toque de 
frutos vermelhos sobremaduros. Cheio na boca, com notas 
de compotas, muito equilibrado, com um final longo e guloso.
Enologia Álvaro van Zeller



www.taboadella.com

DOURO

Grainha 
Reserva Tinto

www.quintanova.com

O Grainha Reserva nasce no xisto duriense 
e representa o carácter da nossa Terra. 

É um vinho sofisticado que traz a dimensão 
do Douro em cada gota, numa generosa mistura 

de aromas frutados, densos e especiados, 
a par de uma textura sedosa que 

proporciona um enorme prazer à mesa.

DÃO

Taboadella 
Barrel Top Walk Reserva Tinto

Os vinhos Taboadella são oriundos de um terroir histórico, 
detentor de um património genético único que assegura 
lentas maturações e deixa uma marca de elegância. Aqui, 

onde o passado e o futuro se completam, os vinhos nascem 
na vinha e na paisagem. Com um cuidado particular 

e paciente resgatamos do passado a essência da natureza e 
projetamos para o futuro grandes vinhos com uma tipicidade 

notável, mantendo o carácter ancestral do Dão.



Lisboa
Talentus
Branco 2022

Conjunto6 Terroirs

V. Verde
Casa Santa 
Eulália
Alvarinho
Trajadura 
Branco 2023

Alentejo
Nã Te Rales

Tinto 2020

Dão
Fonte do Ouro

Rosé 2023

Douro
Cave Real 

Douro
Reserva

Tinto 2020

Conjunto 
6 Terroirs

Sócio 
41,85€

Não Sócio 
44,05€

Caixa 6 garrafas
REFª 065644

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental  •  21

Tejo
Conde Vimioso
Sommelier Edition

Tinto 2020



Produtor Boas Quintas
Denominação de Origem DOC Dão 
Castas Encruzado, Malvasia Fina 
Vinificação Após a prensagem das 
uvas inteiras, o mosto limpo é 
fermentado a 14ºC.
Teor Alcoólico 12,5%
Notas de Prova Cor amarelo esverdeado. 
Aroma citrino e mineral. Na boca é fresco, 
mineral, com fruta verde e amarela e bom 
equilíbrio. Final de boca com agradável 
sensação de frescura.
Longevidade 2 a 3 anos
Serviço Servir a 10/12ºC com entradas, 
marisco, peixe e pratos frios (saladas).
Enologia Nuno Cancela de Abreu 

Produtor Herdade Monte Novo e Figueirinha
Denominação de Origem Reg. Alentejano 
Castas Trincadeira, Aragonez, Alicante Bouschet
Vinificação Fermentação com curtimentas 
curtas e controlo de temperatura. Parte 
do mosto fermenta em lagares de inox com 
pisadores automáticos sendo o restante 
fermentado em cubas de inox com 
remontagem.
Teor Alcoólico 13,5%
Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma 
vinoso com notas de frutos vermelhos 
maduros e um toque de chá preto. Na boca 
é suave e equilibrado com taninos suaves. 
Final agradável.
Longevidade 4 a 5 anos
Serviço  A 16/18ºC com pratos de carne e queijos.
Enologia Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

Produtor Barão de Vilar
Denominação de Origem DOC Douro 
Castas Touriga Franca, Tinta Roriz, 
Tinto Cão, Tinta Barroca
Vinificação Vindima manual com seleção 
das uvas, fermentação em cubas de inox 
com controlo de temperatura. 
Teor Alcoólico 13%
Notas de Prova Cor rubi. Aromas de frutos 
silvestres amadurecidos, especialmente 
amoras pretas. Na boca revela complexos 
aromas de fruta madura equilibrados por 
uma acidez refrescante. Encorpado mas 
elegante. Final de boca prolongado.
Longevidade 6 a 7 anos
Serviço A 14/15ºC com pratos de carnes 
vermelhas e queijos de intensidade média.
Enologia Álvaro van Zeller

TINTO 2020

Alentejo

TINTO 2020

Douro

BRANCO 2023

Dão

Sempre Presente
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Preço EnoClube na página seguinte

Sócio 
4,75€ 
GFA 0,75L

Encomende em Caixa de 12 gfas REFª 125618

Não Sócio 
5,00€ 
GFA 0,75L

57,00€ 
Caixa 12 GFAS

60,00€ 
Caixa 12 GFAS

Preço EnoClube na página seguinte

Sócio 
4,75€ 
GFA 0,75L

Encomende em Caixa de 12 gfas REFª 125102

Não Sócio 
5,00€ 
GFA 0,75L

57,00€ 
Caixa 12 GFAS

60,00€ 
Caixa 12 GFAS

Preço EnoClube na página seguinte

Sócio 
4,75€ 
GFA 0,75L

Encomende em Caixa de 12 gfas REFª 125279

Não Sócio 
5,00€ 
GFA 0,75L

57,00€ 
Caixa 12 GFAS

60,00€ 
Caixa 12 GFAS

4 gfas. Bacelo Novo Branco 2023 Dão + 4 gfas. Bacelo Novo Tinto 2020 Douro 
+ 4 gfas. Bacelo Novo Tinto 2020 Alentejo  

REFª 125657 NÃO SÓCIO 60,00€ Caixa 12 GFAS SÓCIO 57,00€ Caixa 12 GFAS 

CONJUNTO BACELO NOVO 

Preço EnoClube na página seguinte



Bacelo s.m. Vara de videira para formar nova planta.

Sempre Presente

4,50€ Gfa
54,00€ Caixa 

Sócio
EnoClube 

DÃO

12 
Garrafas

DOURO

12 
Garrafas

ALENTEJO

12 
Garrafas

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental  •  23



No caso da Tinta Amarela, a personalidade que se 
manifesta na vinha, transparece em cada garrafa. 
Esta casta, bem portuguesa, tem muita vida e 
um vigor que deve ser compreendido e moldado. 
Vindimada no tempo certo, vemos os seus 
traços transportados para este vinho: suavidade, 
juventude e teimosia. Um vinho marcante pela 
sua elegância e persistência.

TINTA AMARELA
TINTO

A Touriga Franca assume-se como 
protagonista em Ventozelo. É na Vinha 
da Serra, a cerca de 300m de altitude, 
que esta versátil casta expressa toda a sua 
rusticidade e frescura. Oferece um perfil 
único, de estrutura firme, que resulta do 
excelente desempenho da Touriga Franca 
no terroir particular desta parcela.

Vinha da Serra
TOURIGA FRANCA
TINTO

Na Quinta de Ventozelo, cada casta é uma 
história e as brancas não são exceção. 
De entre elas a Malvasia causa uma grande 
impressão. Equilibrada e perfumada, esta 
é uma casta de um charme encantador. 
Floresce nestas encostas quentes e solenes 
e capta esta frescura mediterrânica, 
que guarda e transporta em cada garrafa.

MALVASIA FINA
BRANCO



Conjunto 12 Garrafas 
3 Gfas. Cabeça de Toiro Reserva Branco 2023  Tejo
3 Gfas. Fonte do Ouro Rosé 2023  Dão
3 Gfas. Murças Minas Tinto 2021  Douro
3 Gfas. JMF Grande Escolha Tinto 2021  P. Setúbal

Estes vinhos são provenientes de diferentes 
terroirs e foram selecionados pela pontuação 
obtida na sua relação qualidade/preço.

Tejo

Cesto de
VERÃO

Dão

Douro Península de Setúbal

Sócio 
88,92€

Não Sócio 
93,60€

Caixa 12 garrafas REFª 125641

Cesto de
VERÃO

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental  •  25

OFERTA
VOUCHER
10,00€
para utilizar 

na sua próxima 
Encomenda



Howard’s Folly Wine

O vinho é muito mais do que apenas as uvas que o criam. Existe uma enorme multiplicidade de outros 
fatores como clima, a geomorfologia, a exposição solar, práticas culturais, a arte de vindima e da 
vinificação.

Portalegre, Serra de São Mamede, o nosso “Berço vitícola”, é um caso raro em Portugal, onde a 
viticultura assenta numa agricultura de montanha com encostas escarpadas que dificultam/inibem 
qualquer tentativa de mecanização, onde abundam vinhas velhas, algumas delas com idades bem 
superiores a um século.

Deambulando pela Serra de São Mamede, em busca das uvas para vinificar os nossos vinhos, encontrámos 
pequenas maravilhas que nos elevam ao Olimpo dos vinhos. Estas vinhas velhas multifacetadas, 
com uma incrível diversidade de castas emparceladas em pequenas áreas, numa coleção selecionada 
praticamente ao acaso ao longo dos tempos. De condução em taça, não aramadas, não regadas, sem 
clones selecionados, desordenadas ou não alinhadas, acompanhadas com outras culturas, normalmente 
oliveiras, estas vinhas têm produções muito baixas o que promovem vinhos precisos e concentrados.

Para embelezar a riqueza de Portalegre, através do relevo da Serra, todos os pontos cardeais de 
uma bússola são preenchidos no que respeita à exposição solar que nelas incide. Para além deste 
benefício, a vinha usufrui da altitude das encostas da Serra que se erguem da planície alentejana mais 
quente e seca, variando dos 400 metros até os 800 metros, o que proporciona elevadas amplitudes 
térmicas durante os meses mais quentes, ajudando assim a uma maturação regular e a preservar a 
acidez natural das uvas. 

Em último, os solos, graníticos e xistosos de diferentes texturas, são o complemento de um sinónimo 
de um pequeno paraíso vitivinícola na Terra.

Afinal, na base de um grande vinho está sempre uma vinha extraordinária e em Portalegre não faltam 
vinhas admiráveis e com muita maturidade que nos estimula, na adega, a preservar todo um caráter 
único, vibrante e especial que faz reluzir todo o potencial deste terroir para dar corpo a vinhos firmes, 
mas com uma elegância e frescura sem par.
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David Baverstock

Vinificação
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Produtor Howard’s Folly
Denominação de Origem Regional Alentejano
Castas Vinhas velhas com mais de 60 anos com predominância 
de Arinto, Fernão Pires, Verdelho, Cercial, Antão Vaz e Malvasia Fina
Vinificação Seleção manual e desengace total e suave 
esmagamento. 48 horas de decantação a frio. 15% do lote 
fermentou e estagiou em barricas novas de carvalho francês 
de 500 L durante 6 meses.
Teor Alcoólico 13%
Notas de Prova Cor amarelo citrino. Aroma complexo, frutado 
(citrinos, lichias, maçã). Complexo na boca, rico, intenso e 
estruturado, vibrante e equilibrado, com uma textura 
cremosa e uma boa acidez a dar-lhe frescura. Bom volume 
com alguma mineralidade. Final longo e persistente.
Longevidade 5 a 6 anos
Serviço A 10/12ºC com peixes gordos assados ou grelhados, 
carnes brancas, massas e queijos.
Enologia David Baverstock

Howard’s Folly 
Sonhador Branco 2022

Sócio 
12,83€
GFA 0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas 
REFª 065563

Não Sócio 
13,50€
GFA 0,75L

76,98€
Caixa 6 GFAS

81,00€
Caixa 6 GFAS

Produtor Howard’s Folly
Denominação de Origem Regional Alentejano
Castas Vinhas Velhas, Alicante Bouschet, Aragonez, Trincadeira
Vinificação Vindima manual para caixas de 15Kg. Seleção manual 
e desengace total seguido de esmagamento cuidado. Fermentação 
com remontagens e délestage a temperaturas controladas em 
pequenas cubas de inox. Estágio de 9 meses em barricas usadas 
de carvalho francês e americano.
Teor Alcoólico 14%
Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma de frutos silvestres pretos 
e azuis maduros (amoras, mirtilos), azeitonas pretas e ligeiras notas 
abaunilhadas. Na boca é intenso com taninos vivos e precisos, 
boa acidez, bom volume e harmonia. Equilibrado. Final agradável.
Longevidade 9 a 10 anos
Serviço A 16/18ºC com pratos de peixes gordos, carnes brancas 
e vermelhas.
Enologia David Baverstock

Howard’s Folly 
Sonhador Tinto 2020

Sócio 
12,83€
GFA 0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas 
REFª 065569

Não Sócio 
13,50€
GFA 0,75L

76,98€
Caixa 6 GFAS

81,00€
Caixa 6 GFAS

Nova 
Colheita



Galeria do Produtor
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Ver pág. 30

www.quintadeventozelo.pt

Quinta de Ventozelo

A Quinta de Ventozelo é uma das mais antigas e 
maiores quintas do Douro. A primeira referência 
documental a Ventozelo aparece nas inquirições de 
1288, no reinado de D. Dinis. Contudo, apenas no 
século XVI, circa 1500, por emprazamento ao mosteiro 
de S. Pedro das Águias, a Quinta de Ventozelo entrou 
na posse dos fidalgos da Casa do Poço, de Lamego, 
onde se manteve durante quase quatro séculos.

Com cerca de 400 hectares, dos quais 200 são de 
vinha, a Quinta de Ventozelo situa-se na margem 
esquerda do Douro, em Ervedosa do Douro, concelho 
de S. João da Pesqueira. 

Desenvolve-se num amplo anfiteatro desde a cota 
do rio até aos 600 metros de altitude, entrecortado 
pela Ribeira de Ervedosa, apresentando condições 
excecionais de solo e de diversidade microclimática 
para uma viticultura de excelência, a par de outras 
produções como o azeite, cortiça, mel e frutas.

Em 2014, a Quinta de Ventozelo é comprada pela 
Granvinhos, criando um espaço privilegiado para 
os DOC Douro, neste momento já uma referência 
incontornável junto dos apreciadores atentos. 

O objetivo desde então é valorizar o enorme potencial 
da propriedade. Isto passa não só por trabalhar a 
riqueza e diversidade dos seus vinhos, mas também 
por apostar noutros produtos como o azeite e o gin, 
e mais recentemente o enoturismo e o turismo de 
natureza.

O projeto enoturístico da Quinta de Ventozelo 
oferece um conjunto de experiências fortemente 
ligadas à ruralidade, nomeadamente à vinha e ao 
vinho, à gastronomia, à paisagem, à história e aos 
saberes do Douro, preservando toda a simplicidade 
e autenticidade de uma quinta tipicamente duriense.

Ventozelo Reserva Tinto 2021
A Quinta de Ventozelo é terra de sensações, emoções, 
trabalho e história. Este Reserva Tinto resume tudo 
isto num blend de castas que atravessa o passado, 
presente e futuro de Ventozelo. Um vinho transversal 
a tempos e circunstâncias, com toda a classe e quali-
dade de um vinho do Douro estagiado em madeira.
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www.taboadella.com

O lugar da Taboadella herda uma Villae romana, 
com um enquadramento único junto à Ribeira das 
Fontainhas. As referências históricas da Taboadella 
remontam a 1255, com as casas da propriedade 
aconchegadas numa floresta mista de pinho, carvalho 
e castanheiro, rodeadas por um jardim secular que se 
estende às parcelas de vinha.

O património genético existente na Taboadella não só 
permite lentas maturações como deixa uma marca 
de grande elegância, originando vinhos clássicos, 
de grande complexidade e frescura, criados numa 
moderna adega com uma forte ligação à natureza 
onde o passado e o futuro se completam.

A Taboadella integra uma mancha única de 40 
hectares de vinha entre o Vale do Pereiro e o Vale do 
Sequeiro, marcada por um planalto triangular que se 
desenvolve entre as cotas de 400 a 530m com uma 
exposição solar privilegiada a sul e poente. 

A vinha tradicional não é regada, perpetuando a 
qualidade ancestral e a tipicidade das 25 parcelas 
em modo de produção integrada, caracterizadas 
por uma densidade média de 3500 plantas. Com 
condições edafoclimáticas de exceção, o coração da 
Taboadella encontra-se nas castas antigas e nas 
videiras-mãe: Jaen, Touriga Nacional, Alfrocheiro 
e Tinta Pinheira que toda a vida deram origem a 
novas estacas contribuindo para o encepamento 
original, provenientes de videiras muito resistentes 
e perfeitamente adaptadas ao lugar. Nos anos 80 a 

Taboadella

vinha foi parcialmente replantada, introduzindo-se 
novas castas como a Tinta Roriz e o Encruzado, o 
Cerceal-Branco e o Bical, atingindo no presente uma 
idade média das videiras de 30 anos.

Taboadella Villae Tinto 2022
Com quatro castas de grande carácter, o Villae tinto 
é um lote diferenciador formando um conjunto que 
poderemos apelidar de “casamento perfeito”. 

A Tinta Roriz confere estrutura e músculo, o Jaen 
evidencia a sua garra natural, o Alfrocheiro traz a 
mineralidade e a Tinta Pinheira demonstra os aromas 
de floresta e de bosque.



Estes são os vinhos que serão enviados ao Sócio 
(1 caixa de cada) no âmbito do PROGRAMA TRIMESTRAL

Produtor Quinta de Ventozelo
Denominação de Origem DOC Douro
Casta Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz 
e Alicante Bouschet
Vinificação Vindima manual, com desengace total e escolha 
manual de cachos e posteriormente “bago a bago” por uma 
máquina de seleção ótica. A vinificação foi feita em lagar, 
com maceração pré-fermentativa e controlo de temperatura. 
Estágio de 12 meses em barricas de carvalho francês.
Teor Alcoólico 14,5%
Longevidade 10 a 12 anos
Serviço A 16/18ºC com carnes e cozinha mediterrânea, 
combinação perfeita com grande variedade de queijos.
Enologia José Manuel Sousa Soares

“Cor rubi intenso. Aroma fresco, marcado pela 
fruta silvestre, com nuances delicadas e doces 
a especiarias. Na boca é concentrado, bem 
estruturado, com taninos redondos, macio e 
equilibrado. Final persistente.”

José Manuel Sousa Soares

Ventozelo
RESERVA Tinto 2021
Douro

VVinhos do
     trimestre
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Sócio 
9,26€
GFA 0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas 
REFª 065590

Não Sócio 
9,75€
GFA 0,75L

55,56€
CAIXA 6 GFAS

58,50€
GFA 0,75L



Se for Sócio e pretender alterar a proposta do trimestre informe-nos, por favor, no espaço de 1 semana 
• Telefone 228 348 440  • E-mail enoteca@enoteca.pt

Vinhos do
trimestreV

Produtor Taboadella
Denominação de Origem DOC Dão
Castas Tinta Roriz, Jaen, Tinta Pinheira, Alfrocheiro
Vinificação Vindima manual. Desengace total por vibração. 
Fermentação com controlo de temperatura, 70% do mosto 
fermenta em inox e os restantes 30% em tulipas de Nico Velo 
de cimento durante 16 meses.
Teor Alcoólico 13,5%
Longevidade 4 a 5 anos
Serviço A 15/17º com carnes vermelhas ou brancas grelhadas,
massas ou queijos suaves. 
Enologia Jorge Alves, Rodrigo Costa

Taboadella
VILLAE Tinto 2022
Dão

Sócio 
9,41€
GFA 0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas 
REFª 065624

Não Sócio 
9,90€
GFA 0,75L

56,46€
CAIXA 6 GFAS

59,40€
GFA 0,75L

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental  •  31

“Cor rubi. Aroma intenso com notas de amoras 
e framboesas, um toque floral e um ligeiro 
especiado. Na boca é elegante e fresco, com 
taninos presentes sem serem agressivos, boa 
acidez e equilíbrio.”

Jorge Alves & Rodrigo Costa
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CAVE Brancos Para todas as ocasiões...

Casa Santa Eulália 
Sauvignon Blanc 2023

Produtor Casa Santa Eulália
Denominação de Origem DOC Vinho Verde
Casta  Sauvignon Blanc
Vinificação Vindima manual, em caixas 
de 20kg. Desengace total, seguido de 
ligeira prensagem. Fermentação alcoólica 
em cubas de inox, a temperatura de 15ºC, 
durante aproximadamente 30 dias.
Teor Alcoólico 12,5%
Notas de Prova Cor cítrica. Ligeiro 
carácter vegetal, conjugado com alguma 
fruta cítrica. Na boca revela acidez 
vibrante e final prolongado.
Longevidade 3 a 4 anos
Serviço  A 8ºC com peixes, mariscos 
e carnes brancas.
Enologia Francisco Marques Leandro

Não Sócio 
6,30€
GFA 0,75L

35,94€ 
Caixa 6 GFAS

37,80€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

5,99€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065653

Casa Santa Eulália 
Alvarinho/Trajadura 2023

Produtor Casa Santa Eulália
Denominação de Origem DOC Vinho Verde
Casta  Alvarinho, Trajadura
Vinificação A vindima é realizada 
manualmente, seguida de desengace 
total e ligeira prensagem. O mosto 
é decantado 48 horas, seguido de 
fermentação alcoólica, em tanques de inox.
Teor Alcoólico 12,5%
Notas de Prova Cor citrina brilhante. 
Aroma que lembra fruta cítrica e ligeira 
tropicalidade. De palato é fácil, fresco, 
elegante e com um ótimo final de boca.
Longevidade 3 a 4 anos
Serviço  A 8/10ºC com peixes, mariscos 
e carnes brancas.
Enologia Francisco Marques Leandro

Não Sócio 
5,60€
GFA 0,75L

31,92€ 
Caixa 6 GFAS

33,60€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

5,32€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065652

Morgado do Perdigão 
Alvarinho & Loureiro 2023

Produtor Quinta de Paços
Denominação de Origem DOC Vinho Verde
Casta Alvarinho, Loureiro
Vinificação Desengace das uvas sendo uma 
parte sujeita a maceração pelicular durante 
cinco horas com controlo da temperatura, 
sendo a outra parte logo prensada. 
Decantação do mosto e fermentação em 
cubas de inox. Estágio sobre borras finas 
com bâtonnage. As 2 castas são vinificadas 
em separado durante 3 meses, estagiando 
depois juntas até ao engarrafamento.
Teor Alcoólico 11,3%
Notas de Prova Límpido, cor amarelo citrino 
claro. Aromas complexos a frutos maduros 
e tropicais, pera madura. Boca mineral, 
fresca, redonda e longa, a sentir a 
batonnage. Aromas cítricos e frutados.
Equilibrado, elegante e complexo.
Longevidade 10 anos
Serviço A 9/10ºC com entradas, pratos 
de peixe e cabrito.
Enologia Rui Cunha

Não Sócio 
7,90€
GFA 0,75L

45,06€ 
Caixa 6 GFAS

47,40€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

7,51€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065658

Produtor Anselmo Mendes Vinhos
Denominação de Origem DOC Vinho Verde
Casta  Alvarinho 
Vinificação  Colheita manual para 
pequenas caixas. Prensagem da uva 
inteira desengaçada. Clarificação a frio 
durante 48h a 72h. Fermentação longa 
a baixa temperatura.
Teor Alcoólico 12,5%
Notas de Prova Cor amarelo citrino. 
Aroma fresco e complexo, frutas brancas 
maduras, pêssego fresco, damasco, notas 
pronunciadas de citrinos (limão e toranja) 
e notas minerais. Boca com um ataque 
fresco, bem equilibrado, acidez vibrante. 
Notas de frutos tropicais e citrinos (casca 
de limão). Final longo com bom volume.
Longevidade 10 anos
Serviço  A 8/10ºC como aperitivo ou 
acompanhando marisco, peixes no forno, 
carnes brancas e queijos de pasta mole.
Enologia Anselmo Mendes

Muros Antigos 
Alvarinho 2022

Não Sócio 
9,80€
GFA 0,75L

55,86€ 
Caixa 6 GFAS

58,80€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

9,31€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065308



Produtor Quinta de Paços
Denominação de Origem DOC Vinho Verde
Casta Alvarinho
Vinificação Vindima manual. Desengace das 
uvas sendo uma parte (cerca de 20%) sujeita 
a maceração pelicular durante seis horas a 
baixa temperatura, sendo a outra parte 
logo prensada. Decantação do mosto 
e fermentação. Estágio sobre borras finas 
com bâtonnage até ao engarrafamento.
Teor Alcoólico 12,9%
Notas de Prova Cor Límpida, amarelo 
citrino. Aromas e sabores elegantes 
a flores brancas, e a fruta: pera, damasco 
e limão. Boca elegante com frescura, 
final untuoso e persistente.
Longevidade 10 anos
Serviço A 9/10ºC com entradas, pratos 
de peixe e cabrito.
Enologia Rui Cunha

Casa do Capitão-mor
Alvarinho 2022

Não Sócio 
11,00€
GFA 0,75L

62,70€ 
Caixa 6 GFAS

66,00€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

10,45€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065528

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental  •  33

Produtor C. da Silva
Denominação de Origem DOC Douro
Castas Viosinho, Gouveio
Vinificação Vindima manual, para caixas 
de 25kg com seleção à entrada da adega. 
Desengace total, prensagem, decantação 
a frio. Fermentação a baixas temperaturas. 
Estágio parcial do lote em barricas de 
carvalho francês durante quatro meses.
Teor Alcoólico 12,5%
Notas de Prova Cor amarelo citrino. 
Aroma expressivo de citrinos com notas 
de maçã verde, pêssego e flores brancas 
e um discreto toque de pimenta branca; 
fresco e elegante. Na boca é bem 
estruturado e fresco. Final persistente.
Longevidade 4 a 5 anos
Serviço A 10/12ºC acompanhando na 
perfeição refeições leves, pratos variados 
de peixe ou carne branca. Beneficia se 
aberto 30 minutos antes.
Enologia José Manuel Sousa Soares

Dalva
2021

Não Sócio 
7,80€
GFA 0,75L

44,46€ 
Caixa 6 GFAS

46,80€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

7,41€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065526

Produtor Symington Family Estates
Denominação de Origem DOC Douro
Castas Viosinho, Gouveio, Rabigato, Arinto
Vinificação Desengace e esmagamento 
suave das uvas, breve maceração 
pelicular. Clarificação do mosto. 
Fermentação em cubas de inox, com 
temperatura controlada entre 15 e 17°C.
Teor Alcoólico 12,5%
Notas de Prova Cor amarelo citrino. 
Perfil aromático bem expressivo com uma 
componente de flores brancas (jasmim e 
madressilva) e outra de frutos brancos com 
destaque para maçã golden e alerce e um 
toque de manga. Viçoso frescor no paladar, 
a acidez citrina confere grande limpidez.
Longevidade 1 a 2 anos
Serviço A 10/12ºC com pratos variados 
de peixe, aves e carnes brancas.
Enologia Charles Symington, 
Pedro Correia, Hugo Almeida

Bom Malandro
2023

Não Sócio 
7,95€
GFA 0,75L

45,30€ 
Caixa 6 GFAS

47,70€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

7,55€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065619

Produtor João Silva e Sousa
Denominação de Origem DOC Douro
Castas Gouveio, Viosinho, Arinto
Vinificação Colheita manual para caixas 
de 20 Kg. Prensa suave. Clarificação 
estática pelo frio durante 48h. Início da 
fermentação em inox finalizando em 
barricas de 500 L de carvalho francês 
“Seguin Moreau” com bâtonnage.
Teor Alcoólico 12,5%
Notas de Prova Cor amarelo palha. Aroma 
complexo, notas florais com um toque de 
toranja e ligeiro apontamento de baunilha. 
Na boca é redondo com bom volume, muito 
fresco, notas de citrinos e uma acidez 
bem suportada pelo corpo. Final agradável.
Longevidade 10 anos
Serviço A 8/10ºC com peixes, aves 
e queijos.
Enologia Afonso Silva e Sousa, 
João Silva e Sousa

Villa Lisa
Reserva 2020

Não Sócio 
8,90€
GFA 0,75L

50,76€ 
Caixa 6 GFAS

53,40€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

8,46€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065579

CAVE Brancos Para todas as ocasiões...

Nova 
Colheita

Nova 
Colheita
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CAVE Brancos Para todas as ocasiões...

Vale da Raposa
Reserva 2022

Produtor Alves de Sousa
Denominação de Origem DOC Douro
Castas Rabigato, Malvasia Fina, Viosinho
Vinificação Vindima manual. Desengace 
total. Prensagem suave e decantação. 
Fermentação a 16ºC durante 15 dias. 
50% do vinho estagia em carvalho francês 
de 2ºano durante 6 meses e o restante 
em depósito de inox com bâtonnage.
Teor Alcoólico 13%
Notas de Prova Cor límpida amarelo 
citrino. Aroma muito elegante, ligeira 
fruta, folha de chá, lima, erva cortada 
e pimenta branca. Na boca é fresco, 
intenso, complexo e equilibrado, boa 
mineralidade com notas de madeira 
bem integrada. Bom volume. 
Final seco e agradável.
Longevidade 10 a 12 anos
Serviço A 10/12ºC com vieiras, salmão, 
bacalhau, galinha ou peru.
Enologia Tiago Alves de Sousa

Sócio 

9,69€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065403

Não Sócio 
10,20€
GFA 0,75L

58,14€ 
Caixa 6 GFAS

61,20€ 
Caixa 6 GFAS

Terra a Terra
Reserva 2022

Produtor Quanta Terra
Denominação de Origem DOC Douro
Castas Viosinho, Gouveio, Códega do Larinho
Vinificação Vindima manual. Prensa 
suave sem esmagamento ou desengace. 
Decantação estática durante 24h. Fermen-
tação alcoólica em cubas inox com controle 
de temperatura. Estágio sobre as borras 
finas, com bâtonnage durante 30 dias.
Teor Alcoólico 12,5%
Notas de Prova Cor amarelo citrino claro. 
Nariz complexo mas muito equilibrado, 
notas de frutos tropicais (maracujá, 
ananás), de flores brancas (tília), frutos 
secos (avelã) e um toque de especiarias 
(pimenta branca). Na boca é envolvente 
e equilibrado confirmando as notas 
aromáticas. Final fresco muito agradável.
Longevidade 7 a 8 anos
Serviço A 10/12ºC com peixes gordos 
e marisco.
Enologia Celso Pereira, Jorge Alves

Não Sócio 
11,50€
GFA 0,75L

65,58€ 
Caixa 6 GFAS

69,00€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

10,93€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065580

Fonte do Ouro 
2022

Não Sócio 
6,25€
GFA 0,75L

35,64€ 
Caixa 6 GFAS

37,50€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

5,94€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065489

Produtor Boas Quintas
Denominação de Origem DOC Dão
Castas Encruzado, Arinto
Vinificação Contacto pelicular e 
prensagem. Fermentação do mosto 
limpo em inox com controlo de 
temperatura.
Teor Alcoólico 13%
Notas de Prova Cor amarelo-citrino 
intenso. Aroma intenso, fresco, mineral 
e frutado com notas cítricas e florais. 
Na boca é fresco com a acidez 
equilibrada. Bom final.
Longevidade 2 a 3 anos
Serviço A 8/10º C com entradas, 
mariscos e peixes grelhados.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Produtor Quinta do Cume
Denominação de Origem DOC Douro
Castas Rabigato, Viosinho
Vinificação Vindima manual. 
Fermentação em cubas de inox com 
temperatura constante de 16ºC.
Teor Alcoólico 12,5%
Notas de Prova Cor amarelo citrino 
intenso. Aroma vivo e fresco com 
notas de citrinos e um toque mineral. 
Na boca é equilibrado, elegante 
e macio com uma boa acidez a 
dar-lhe frescura. Final agradável.
Longevidade 4 a 5 anos
Serviço A 10/12ºC com peixes 
gordos, carnes brancas e queijos.
Enologia Frederico Cudell Tenreiro, 
Jean-Hughes Gros

Quinta do Cume
2022

Não Sócio 
9,00€
GFA 0,75L

51,30€ 
Caixa 6 GFAS

54,00€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

8,55€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065427



Talentus
2022

Não Sócio 
5,15€
GFA 0,75L

29,34€ 
Caixa 6 GFAS

30,90€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

4,89€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065412

Produtor JAPG
Denominação de Origem Regional Lisboa
Casta Arinto
Vinificação Vinificado pelo processo de 
Bica Aberta e fermentado a 13º C, com 
controlo de temperatura de fermentação.
Teor Alcoólico 13%
Notas de Prova Cor citrina e brilhante. 
Aroma expressivo com boa intensidade, 
elegante e vibrante, fresco e equilibrado, 
com notas de fruta jovem (limão, fruta 
branca de caroço, pêssego, frutos 
tropicais). Na boca algumas notas 
frutadas num conjunto muito equilibrado 
e fresco, com boa acidez e volume. 
Final com boa persistência.
Longevidade 1 a 2 anos
Serviço  A 10/12ºC com peixe, marisco 
e carnes frias. Excelente como aperitivo.
Enologia José Gaspar

Produtor Quinta do Monte d’Oiro
Denominação de Origem Regional Lisboa
Castas Viognier, Arinto, Marsanne
Vinificação Vindima manual, parcela a 
parcela, com escolha. Esmagamento com 
prensagem direta. Fermentação em cubas 
de inox com controlo de temperatura. 
Estágio de 5 meses em cubas de inox.
Teor Alcoólico 13,5%
Notas de Prova Cor brilhante em amarelo 
citrino. Aroma delicado e elegante, fresco 
com notas de frutos brancos e tropicais. 
Boca harmoniosa, frutado com bom 
volume e frescura, elegante, excelente 
equilíbrio. Final agradável.
Longevidade 4 a 5 anos
Serviço A 10/13ºC com pratos de peixe 
elaborados ou peixes grelhados, carnes 
brancas e queijos.
Enologia Graça Gonçalves, Grégory 
Viennois

Quinta do Monte 
d’Oiro 2022

Não Sócio 
11,00€
GFA 0,75L

62,70€ 
Caixa 6 GFAS

66,00€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

10,45€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065442

Produtor Enoport Wines
Denominação de Origem DOC DoTejo
Casta Fernão Pires, Chardonnay, 
Sauvignon-Blanc
Vinificação Desengace total, 
maceração pelicular a frio, prensagem 
pneumática suave e fermentação 
alcoólica a 16°C.
Teor Alcoólico 13%
Notas de Prova Cor citrina. Aroma 
abundante em frutos tropicais, 
ananás e alperce. Na boca é bastante 
envolvente e muito fresco. 
Final persistente.
Longevidade  2 a 3 anos
Serviço A 8ºC com charcutaria 
condimentada, peixes assados no 
forno, carnes vermelhas guisadas 
e queijos de estrutura média.
Enologia Nuno Faria

Cabeça de Toiro
Reserva 2023

Não Sócio 
5,50€
GFA 0,75L

31,38€ 
Caixa 6 GFAS

33,00€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

5,23€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065654

CAVE Brancos Para todas as ocasiões...

Quinta de Camarate
Seco 2022

Não Sócio 
9,00€
GFA 0,75L

51,30€ 
Caixa 6 GFAS

54,00€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

8,55€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065340

Produtor José Maria da Fonseca
Denominação de Origem Regional 
Península de Setúbal
Castas Alvarinho, Verdelho
Vinificação Vinificação de bica aberta 
à temperatura de 16ºC.
Teor Alcoólico 12,5%
Notas de Prova Cor amarelo citrino 
pálido. Aroma com boa complexidade, 
fruta jovem e notas minerais, suave e 
envolvente, leves notas de flores brancas, 
chá de tília, lima e algum tropical. 
Na boca é fresco, jovem e equilibrado, 
com boa estrutura e equilíbrio, envolvente 
e macio, elegante com boa acidez. 
Final longo e vibrante.
Longevidade 2 a 3 anos
Serviço A 11/13ºC com peixes gordos 
grelhados e marisco.
Enologia Domingos Soares Franco

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental  •  35
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Plainas
Espadeiro 2022

Produtor Casa Santa Eulália
Denominação de Origem DOC Vinho Verde
Casta Espadeiro
Vinificação Vindima manual para 
caixas de 20 kg. Desengace total e 
ligeira prensagem. Fermentação 
a baixa temperatura em cubas de inox.
Teor Alcoólico 11%
Notas de Prova Cor salmão intenso. 
Aroma leve com notas de frutos 
vermelhos. Na boca é fresco, 
harmonioso e equilibrado, de acidez 
vibrante com boa estrutura. 
Final agradável.
Longevidade 2 anos
Serviço A 8/10ºC como aperitivo 
ou acompanhando peixes, mariscos 
e carnes frias.
Enologia Francisco Marques Leandro

Sócio 

4,47€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065317

Não Sócio 
4,70€
GFA 0,75L

26,82€ 
Caixa 6 GFAS

28,20€ 
Caixa 6 GFAS

Dalva
2022

Diário da Quinta
2022

Produtor C. da Silva
Denominação de Origem DOC Douro
Castas Tinta Roriz, Touriga Franca, 
Tinta Amarela
Vinificação Vindima manual com 
seleção à entrada da adega. 
Fermentação a baixas temperaturas.
Teor Alcoólico 13%
Notas de Prova Cor rosa suave e 
brilhante. Aroma fresco e jovem, frutos 
vermelhos (morangos), cítricos (lima) 
e algum floral (rosas). Na boca é fresco 
e equilibrado, suave com alguma 
mineralidade. Final longo.
Longevidade 2 a 3 anos
Serviço A 10/12ºC ideal como 
aperitivo, com entradas ou pratos leves 
de carne e peixe.
Enologia José Manuel Sousa Soares

Sócio 

5,70€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065409

Não Sócio 
6,00€
GFA 0,75L

34,20€ 
Caixa 6 GFAS

36,00€ 
Caixa 6 GFAS

Produtor Garrocha Wines
Denominação de Origem Regional Lisboa
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional
Vinificação Prensagem suave das 
uvas inteiras. Fermentação em bica 
aberta em cubas de inox com controlo 
de temperatura.
Teor Alcoólico 13%
Notas de Prova Cor límpida rosa aberto. 
Aroma limpo e fresco com leves notas 
frutos vermelhos maduros. Na boca 
bom volume com uma boa acidez 
a dar-lhe frescura. Final agradável..
Longevidade 2 a 3 anos
Serviço A 8/10ºC como aperitivo 
ou acompanhando pratos leves.
Enologia Francisco Macieira

Sócio 

4,51€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065443

Não Sócio 
4,75€
GFA 0,75L

27,06€ 
Caixa 6 GFAS

28,50€ 
Caixa 6 GFAS

Fonte do Ouro
2023

Sócio 

7,51€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065612

Não Sócio 
7,90€
GFA 0,75L

45,06€ 
Caixa 6 GFAS

47,40€ 
Caixa 6 GFAS

Produtor Boas Quintas
Denominação de Origem DOC Dão
Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz, 
Alfrocheiro
Vinificação Desengace total, seguido de 
contacto pelicular a frio durante 10 horas. 
Posteriormente o mosto limpo fermenta 
a 14ºC durante 15 dias.
Teor Alcoólico 13%
Notas de Prova Cor rosada. Aroma a 
frutos vermelhos (framboesa e morango) 
muito característicos das castas. 
Na boca é fresco e elegante, marcado 
pelos frutos vermelhos. Final de boca 
muito suave e agradável.
Longevidade 2 a 3 anos
Serviço A 10/12ºC com entradas, pastas, 
saladas, comidas mediterrânicas com 
ervas e comida asiática.
Enologia Nuno Cancela de Abreu



Produtor Symington Family Estates
Denominação de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional, 
Tinta Roriz, Tinta Barroca, Alicante 
Bouschet
Vinificação Vinificação em cubas de inox 
com maceração suave por remontagem. 
Fermentação a mais baixa temperatura 
(22-24°C). Estágio em cubas de inox 
e em barricas usadas de 400 litros de 
carvalho francês.
Teor Alcoólico 14%
Notas de Prova Aromas de frutos 
vermelhos, notas de cereja e morango 
com um toque floral. Vinho encorpado 
mas aveludado, com notas de ameixa 
preta e um leve toque de pimento.
Longevidade  4 a 5 anos
Serviço A 14/15ºC com pratos de carnes 
vermelhas e queijos fortes.
Enologia Charles Symington, Pedro 
Correia, Hugo Almeida

CAVE Tintos Para todas as ocasiões...

Villa Lisa
Reserva 2019

Produtor João Silva e Sousa
Denominação de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional, 
Tinta Roriz
Vinificação Colheita manual para caixas 
de 20 Kg. Fermentação em inox. 
Desengace e esmagamento com pouca 
remontagem e duas “délestage”. 
Maceração pós-fermentativa. Estágio 
em cubas de inox e em barricas de 500 L 
de carvalho francês “Seguin Moreau”.
Teor Alcoólico 14%
Notas de Prova Cor vermelho rubi. 
No aroma sentimos um perfil aromático 
muito intenso e complexo, frutos do 
bosque, “sous bois” e madeira muito bem 
integrada. Na boca é fresco e elegante. 
Final muito longo.
Longevidade 10 a 15 anos
Serviço A 16/18ºC com pratos de carne 
variados e queijos.
Enologia Afonso Silva e Sousa, João Silva 
e Sousa

Não Sócio 
8,90€
GFA 0,75L

50,76€ 
Caixa 6 GFAS

53,40€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

8,46€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065137

Bom Malandro
2021

Não Sócio 
7,95€
GFA 0,75L

45,30€ 
Caixa 6 GFAS

47,70€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

7,55€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065485
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Cave Real
Reserva Douro 2020

Não Sócio 
9,00€
GFA 0,75L

51,30€ 
Caixa 6 GFAS

54,00€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

8,55€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065491

Produtor João Silva e Sousa
Denominação de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional
Vinificação Vindima manual. Desengace 
e esmagamento. Fermentação com 
baixa intensidade de remontagem e 2 
“délestage”. Maceração pós-fermentativa 
até final de Novembro. Separação das 
películas que serão posteriormente 
prensadas. Estágio de 12 meses, em 
depósitos de inox e em barricas 
de carvalho francês “Seguin Moreau”.
Teor Alcoólico 14%
Notas de Prova Cor rubi fechado. 
Aroma intenso com notas de fruta preta, 
cereja e mirtilos, com notas de madeira do 
estágio discretas e bem integradas. 
Na boca é macio e elegante. 
Final frutado, longo e persistente.
Longevidade  10 a 15 anos
Serviço A 14/16ºC com carnes assadas, 
caça de pêlo, borrego, cabrito e queijos.
Enologia João Silva e Sousa

Zom
Reserva 2020

Não Sócio 
9,50€
GFA 0,75L

54,18€ 
Caixa 6 GFAS

57,00€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

9,03€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065599

Produtor Barão de Vilar
Denominação de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Touriga Franca, 
Sousão, Vinhas Velhas
Vinificação Vindima manual. Arrefecimento 
em câmara frigorífica e posterior desengace 
seguido de curta fermentação em lagar e 
continuação em cuba de inox com controlo 
de temperatura. Parte do lote estagia em 
barricas de carvalho francês (novas e usadas) 
durante 25 meses. 
Teor Alcoólico 13,9%
Notas de Prova Cor rubi intensa. Com 
aroma intenso e complexo, frutos vermelhos 
silvestres, com notas balsâmicas suaves e 
nuances a especiarias. Apresenta-se na boca 
com corpo e taninos bem equilibrados, 
notas intensas de fruta com final complexo 
e prolongado.
Longevidade 8 a 10 anos
Serviço A 16/18ºC com pratos de carne 
vermelha grelhada, carne branca ou peixe 
assado no forno. Beneficia de um estágio 
em garrafa entre 2 a 5 anos.
Enologia Álvaro van Zeller

Nova 
Colheita
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Vale da Raposa
Reserva 2020

Não Sócio 
10,20€
GFA 0,75L

58,14€ 
Caixa 6 GFAS

61,20€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

9,69€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065444

Quinta Nova
Unoaked 2021

Não Sócio 
11,00€
GFA 0,75L

62,70€ 
Caixa 6 GFAS

66,00€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

10,45€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065423

Produtor Alves de Sousa
Denominação de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Touriga Franca, 
Tinto Cão
Vinificação Vindima manual. Desengace 
total. Fermentação com controlo de 
temperatura durante 8 dias e 9 dias de 
maceração. Estágio de 12 meses em 
barricas de carvalho francês de 3º ano.
Teor Alcoólico 14%
Notas de Prova Cor rubi intenso. 
Aromas de frutos negros, flor de 
laranjeira, eucalipto, especiarias e 
pimenta rosa. Na boca é equilibrado 
e elegante com bom volume, fresco a 
confirmar as notas de especiarias, 
taninos maduros. Bom final.
Longevidade 8 a 10 anos
Serviço A 16/17ºC com assados de 
aves, carne de vaca, charcutaria e 
queijos. Beneficia se aberto cerca 
de 20 minutos antes de servir.
Enologia Tiago Alves de Sousa

Produtor Quinta Nova N. Sra. do Carmo
Denominação de Origem DOC Douro
Castas Tinta Roriz, Touriga Nacional, 
Touriga Franca, Tinto Cão
Vinificação Seleção manual das uvas com 
triagem à entrada da adega. Desengace 
total, maceração pré-fermentativa a frio e 
fermentação em cubas de inox de 25.000 
litros onde estagia durante 12 meses.
Teor Alcoólico 14%
Notas de Prova Cor rubi com laivos 
azulados. Aroma jovem e intenso, notas 
de frutos do bosque e minerais. Na boca 
é muito macio e equilibrado com boa 
estrutura e acidez. Final agradável.
Longevidade 5 a 7 anos
Serviço A 16/17ºC com massas 
apaladadas, aves, carnes brancas 
e queijos de estrutura média.
Enologia Jorge Alves, Mafalda Machado

Ventozelo
Reserva 2021

Produtor Quinta de Ventozelo
Denominação de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Touriga Franca, 
Tinta Roriz, Alicante Bouschet
Vinificação Vindima manual, desengace 
total e escolha manual de cachos e 
posteriormente “bago a bago” por uma 
máquina de seleção ótica. Fermentação 
em lagar, com maceração pré-fermentativa 
e controlo de temperatura. Estágio de 12 
meses em barricas de carvalho francês.
Teor Alcoólico 14,5%
Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma 
fresco, marcado pela fruta silvestre, com 
nuances delicadas e doces a especiarias. 
Na boca é concentrado, bem estruturado, 
com taninos redondos, macio e 
equilibrado. Final persistente.
Longevidade  10 a 12 anos
Serviço  A 16/18ºC com carnes, cozinha 
mediterrânea e queijos.
Enologia José Manuel Sousa Soares

Não Sócio 
9,75€
GFA 0,75L

55,56€ 
Caixa 6 GFAS

58,50€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

9,26€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065590

Nova 
Colheita

Caldas 
Reserva T. Nacional 2020

Produtor Alves de Sousa
Denominação de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional
Vinificação Fermentação alcoólica com 
controlo de temperatura em cubas de 
inox. Estágio de 12 meses em barricas 
de carvalho francês.
Teor Alcoólico 14,5%
Notas de Prova Cor rubi profunda. 
Aroma delicado e fresco com notas 
florais (violetas), fruta madura (ginja) e 
especiarias (chocolate preto. pimenta 
branca, caixa de charuto). Na boca é 
fresco, elegante e complexo com bom 
equilíbrio e volume. Final longo.
Longevidade 10 a 12 anos
Serviço A 16/17ºC com carnes 
vermelhas, aves e em particular com 
assados de carnes brancas como cabrito 
assado e porco bísaro. Beneficia se 
aberto 30 minutos antes de servir.
Enologia Tiago Alves de Sousa

Não Sócio 
10,50€
GFA 0,75L

59,88€ 
Caixa 6 GFAS

63,00€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

9,98€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065540



Produtor Murças
Denominação de Origem DOC Douro
CastasTouriga Franca, Tinta Francisca, 
Touriga Nacional, Tinto Cão, Tinta Roriz
Vinificação Colheita manual com mesa de 
seleção. Desengace e esmagamento, pisa 
a pé. Fermentação alcoólica com leveduras 
indígenas a temperaturas controladas 
(25 a 28ºC) em lagares de granito e 
prensagem numa antiga prensa vertical. 
Estágio de 9 meses em cubas de betão 
e barricas usadas de carvalho francês.
Teor Alcoólico 12,5%
Notas de Prova Cor rubi com laivos violeta. 
Aroma frutado com notas intensas de frutos 
vermelhos e pretos bem integrados nas 
notas de tosta, caramelo, fumado da madeira 
do estágio. Boca equilibrada, boa acidez, 
boa fruta. Notas de madeira bem integradas, 
bom volume. Final longo, persistente.
Longevidade 10 anos
Serviço A 14/16ºC com carnes 
vermelhas, pratos condimentados de 
peixes gordos e queijos de pasta mole.
Enologia José Luís Moreira da Silva

Murças Minas
2021

CAVE Tintos Para todas as ocasiões...

Fonte do Ouro
2020

Não Sócio 
6,25€
GFA 0,75L

35,64€ 
Caixa 6 GFAS

37,50€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

5,94€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065073

Cave Real
Touriga Nacional Dão 2015

Não Sócio 
9,00€
GFA 0,75L

51,30€ 
Caixa 6 GFAS

54,00€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

8,55€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065469

Terra a Terra
Reserva 2021

Produtor Quanta Terra
Denominação de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz, 
Touriga Franca
Vinificação Vindima manual para caixas 
de 20 kg. Fermentação alcoólica em cubas 
inox durante 12/15 dias com controlo de 
temperatura. Fermentação maloláctica 
nas cubas. Estágio de 16 meses em 
barricas usadas de carvalho francês.
Teor Alcoólico 14%
Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma 
complexo com notas de frutos negros, 
cedro e especiarias. Na boca é limpo, 
elegante e harmonioso com uma boa 
textura, equilibrado por uma estrutura 
densa. Intenso e complexo. Final longo, 
persistente e frutado.
Longevidade 7 a 8 anos
Serviço A 16/18ºC com cozinha 
tradicional portuguesa, carnes vermelhas, 
fumeiro, queijos de pasta mole, pratos 
asiáticos, pastas e risottos.
Enologia Celso Pereira, Jorge Alves

Produtor Boas Quintas
Denominação de Origem DOC Dão
Castas Touriga Nacional, Alfrocheiro, Jaen
Vinificação Fermentação com maceração 
suave. Estágio de 6 meses em barricas 
usadas de carvalho francês Allier.
Teor Alcoólico 13,5%
Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma 
de frutos maduros (groselha e cereja) 
com notas balsâmicas. Na boca bom 
corpo e volume, fresco com taninos 
elegantes. Final agradável.
Longevidade 4 a 5 anos
Serviço A 16/18ºC com carnes 
vermelhas e assados.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Produtor Anselmo Mendes Vinhos
Denominação de Origem DOC Dão
Casta Touriga Nacional
Vinificação Colheita manual para caixas 
pequenas. Desengace total. Fermentação 
longa a baixa temperatura. Fermentação 
maloláctica total. Estágio em barricas 
novas de carvalho francês durante 12 
meses seguido de um estágio em 
garrafa de 18 meses.
Teor Alcoólico 13,5%
Notas de Prova Cor rubi-granada. Aroma 
fresco, frutos silvestres maduros com 
notas de cereja e pimenta preta. Na boca 
os taninos finos e aveludados contrastam 
harmoniosamente com uma acidez bem 
vincada e fresca. Final longo e macio, 
pleno de frutos negros.
Longevidade 9 a 10 anos
Serviço A 15/17ºC com pratos ricos da 
região, caça de pêlo, carnes vermelhas 
e assados bem condimentados.
Enologia Anselmo Mendes

Não Sócio 
11,30€
GFA 0,75L

64,44€ 
Caixa 6 GFAS

67,80€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

10,74€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065397

Não Sócio 
11,50€
GFA 0,75L

65,58€ 
Caixa 6 GFAS

69,00€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

10,93€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065492

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental  •  39
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Conde Vimioso
Sommelier Edition 2020

Não Sócio 
8,40€
GFA 0,75L

47,88€ 
Caixa 6 GFAS

50,40€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

7,98€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065250

JMF
Grande Escolha 2021

Não Sócio 
6,50€
GFA 0,75L

37,08€ 
Caixa 6 GFAS

39,00€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

6,18€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065333

Barca do Inferno
Reserva 2021

Não Sócio 
10,00€
GFA 0,75L

57,00€ 
Caixa 6 GFAS

60,00€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

9,50€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065581

Produtor Falua
Denominação de Origem Regional Tejo
Castas Aragonez, Cabernet Sauvignon, 
Petit Verdot, Syrah
Vinificação Colheita manual. Desengace 
e suave esmagamento. Fermentação 
com controlo de temperatura e maceração 
prolongada em balseiros de carvalho 
francês. Estágio de 12 meses em barricas de 
segundo e terceiro ano de carvalho francês.
Teor Alcoólico 13,5%
Notas de Prova Cor granada profunda e 
intensa. Aroma com notas de mineralidade, 
frutos negros maduros e especiarias. 
Na boca é macio e equilibrado, fresco 
com taninos firmes, mas elegantes. 
Bom volume e estrutura. Final persistente 
confirmando as notas de frutos negros.
Longevidade 5 a 6 anos
Serviço A 16/18ºC com carnes grelhadas 
e assadas, caça, enchidos e queijos.
Enologia Antonina Barbosa

Produtor Garrocha Wines
Denominação de Origem Regional Lisboa
Castas Cabernet Sauvignon, Sousão
Vinificação Vindima noturna com 
mistura de uvas no lagar, pisada a pé 
na madrugada seguinte. 20% do vinho 
estagia em barricas de carvalho 
americano e os restantes 80% em 
cubas de cimento.
Teor Alcoólico 14,5%
Notas de Prova Cor rubi intensa. 
Aroma de fruta vermelha madura, 
pimenta preta e especiarias. Boca com 
bom volume, fresco e harmonioso, 
poderoso com alguma (boa) rusticidade. 
Final persistente.
Longevidade 8 a 9 anos
Serviço A 15/17ºC com carnes 
vermelhas grelhadas e peixes gordos 
no forno ou grelhados.
Enologia Francisco Macieira

Produtor José Maria da Fonseca
Denominação de Origem Regional 
Península de Setúbal
Castas Castelão, Touriga Nacional
Vinificação Fermentação com controlo 
de temperatura e maceração pelicular 
total a 28ºC. Estágio de 6 meses em 
barricas de carvalho francês e americano.
Teor Alcoólico 13%
Notas de Prova Cor vermelho-rubi. 
Aroma de fruta madura com notas 
de café torrado, cassis e um toque 
floral. Na boca é fresco, harmonioso 
e delicado, equilibrado com taninos 
presentes e macios.
Longevidade 4 a 5 anos
Serviço A 14/16ºC com aves, 
caça e queijos.
Enologia Domingos Soares Franco

Quinta de Camarate
2017

Produtor  José Maria da Fonseca
Denominação de Origem Regional 
Península de Setúbal
Castas Touriga Nacional, Castelão, 
Aragonez, Cabernet Sauvignon
Vinificação Fermentação a 
temperaturas controladas. 
Maceração pelicular total a 28ºC.
Teor Alcoólico 13,5%
Notas de Prova Cor rubi com laivos 
atijolados. Aroma de fruta madura 
com boa evolução e complexidade. 
Na boca é macio e complexo, 
equilibrado e elegante. Final longo.
Longevidade 10 a 11 anos
Serviço A 14/16ºC com aves, 
caça e queijos.
Enologia Domingos Soares Franco

Não Sócio 
9,00€
GFA 0,75L

51,30€ 
Caixa 6 GFAS

54,00€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

8,55€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 064820
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Nã Te Rales
2020

Não Sócio 
8,00€
GFA 0,75L

45,60€ 
Caixa 6 GFAS

48,00€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

7,60€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065582

Esporão Colheita
2022

Não Sócio 
9,50€
GFA 0,75L

54,18€ 
Caixa 6 GFAS

57,00€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

9,03€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065395

Herdade de Gâmbia
Reserva 2021

Não Sócio 
9,60€
GFA 0,75L

54,72€ 
Caixa 6 GFAS

57,60€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

9,12€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065407

Produtor Herdade da Figueirinha
Denominação de Origem Reg. Alentejano
Castas Touriga Nacional, Syrah, 
Alicante Bouschet
Vinificação Fermentação em lagares 
de inox com pisadores automáticos e 
controlo de temperatura. Curtimentas 
de duração variável em função da casta. 
Fermentação a 26ºC. Curto estágio 
parcial em barricas de carvalho francês.
Teor Alcoólico 14%
Notas de Prova Cor rubi. Aroma 
expressivo de frutos vermelhos 
levemente compotados e um toque de 
especiarias. Na boca é intenso e muito 
frutado com leve doçura não excessiva. 
Macio e equilibrado. Final frutado.
Longevidade 5 a 6 anos
Serviço A 16/18ºC com pratos de
carne e queijos.
Enologia Filipe Sevinate Pinto, 
Susana Correia

Produtor  Boas Quintas
Denominação de Origem Regional 
Península de Setúbal
Castas Touriga Nacional, Syrah
Vinificação Contacto pelicular pré-
-fermentativo a frio durante 2 dias. 
Fermentação durante 5 dias com 
temperatura controlada. Estágio de 9 
meses em barricas de carvalho.
Teor Alcoólico 13,5%
Notas de Prova Cor rubi intenso. 
Aroma intenso e complexo, notas de frutos 
vermelhos e silvestres (ameixa preta, cereja 
madura, cassis) e notas de barrica. Boca 
envolvente, elegante e muito complexa, 
ligeiro boisée com volume mantendo a fruta, 
madeira bem integrada. Final persistente.
Longevidade 8 a 9 anos
Serviço A 16/18ºC com caça de pêlo, 
carnes vermelhas e assados.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Produtor Esporão
Denominação de Origem Reg. Alentejano
Castas Alicante Bouschet, Touriga Nacional, 
Syrah, Trincadeira, Cabernet Sauvignon, 
Tinta Miúda, Alfrocheiro
Vinificação Desengace e esmagamento, 
co-fermentação de diferentes castas em 
inox, a temperaturas controladas, seguida 
da fermentação maloláctica. Estágio de 4 
meses em cubas de betão.
Teor Alcoólico 14%
Notas de Prova Cor rubi límpida. Aroma com 
notas de frutos vermelhos e pretos, com um 
ligeiro floral e especiarias. A boca confirma as 
notas de fruta com uma boa acidez que lhe 
dá frescura. Tudo muito bem combinado com 
uma textura elegante que lhe dá uma boa 
densidade. Final fresco e elegante.
Longevidade 6 a 7 anos
Serviço A 14/16ºC com pratos de carne 
condimentados, cordeiro assado, carnes 
vermelhas grelhadas.
Enologia Sandra Alves, João Ramos

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental  •  41

Santa Vitória
Seleção dos Enólogos 2021

Não Sócio 
9,50€
GFA 0,75L

54,18€ 
Caixa 6 GFAS

57,00€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

9,03€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065539

Produtor Santa Vitória
Denominação de Origem Reg. Alentejano
Castas Syrah, Aragonez, Trincadeira
Vinificação Fermentação alcoólica com 
controlo de temperatura em cubas de 
inox. Estágio de 12 meses em barricas 
de carvalho francês.
Teor Alcoólico 14%
Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma 
de frutos vermelhos maduros quase 
compotados e discretas notas balsâmicas 
da madeira. A boca confirma os aromas 
num conjunto macio e amplo com os 
taninos bem integrados no conjunto. 
Final prolongado.
Longevidade 6 a 8 anos
Serviço A 16/18ºC ideal para 
acompanhar carnes vermelhas e queijos.
Enologia Bernardo Cabral, Marta Maia
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Ameal Solo Único
Branco 2022

Sócio 

15,20€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065561

Não Sócio 
16,00€
GFA 0,75L

91,20€ 
Caixa 6 GFAS

96,00€ 
Caixa 6 GFAS

Produtor Quinta do Ameal
Denominação de Origem DOC Vinho Verde
Casta Loureiro
Vinificação Vindima manual, prensagem 
pneumática de uvas inteiras. Decantação a frio do 
mosto durante 24 horas. Fermentação em cubas 
de betão (20% em ovos de betão e 80% em cubas 
retangulares) durante cerca de 15 dias. Estágio em 
contacto com as borras totais, durante cerca de 
7 meses nas cubas onde fermenta.
Teor Alcoólico 11,5%
Notas de Prova Cor amarelo com tonalidades 
esverdeadas. Aroma intenso fresco, complexo e 
mineral com notas florais e leves notas de fruta 
citrina. Na boca é vivo, elegante e fresco com bom 
volume. Final persistente e refrescante.
Longevidade 12 a 15 anos
Serviço A 8ºC como aperitivo ou a acompanhar 
marisco ou peixe cozido ou grelhado.
Enologia Lourenço Charters

Quinta de Ventozelo
Malvasia Fina Branco 2022

Produtor Quinta de Ventozelo
Denominação de Origem DOC Douro
Casta Malvasia Fina
Vinificação Vindima manual com seleção de cachos 
na vinha. Refrigeração à entrada da adega, desengace 
e prensagem em ambiente inerte. Decantação a frio 
e fermentação com temperatura controlada.
Teor Alcoólico 12,5%
Notas de Prova Cor amarelo citrino clara. Aroma 
elegante, dominado por notas florais, com notas 
frescas e frutadas de citrinos (tangerina). Na boca 
é elegante e leve, com uma acidez viva a transmitir 
frescura e mineralidade expressiva. Final com boa 
persistência.
Longevidade 6 a 7 anos
Serviço A 10/12ºC como aperitivo ou acompanhando 
pratos leves de peixe, carnes brancas e pratos vege-
tarianos, como saladas ou gratinados de legumes.
Enologia José Manuel Sousa Soares

Sócio 

13,44€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065376

Não Sócio 
14,15€
GFA 0,75L

80,64€ 
Caixa 6 GFAS

84,90€ 
Caixa 6 GFAS

Produtor Boas Quintas
Denominação de Origem DOC Dão
Casta Encruzado
Vinificação Contacto pelicular e prensagem. 
Fermentação em barricas novas de carvalho francês 
onde estagia durante 6 meses com bâtonnage.
Teor Alcoólico 13%
Notas de Prova Cor amarelo-citrino. Aroma com 
alguma complexidade, notas de citrinos e frutos 
brancos com notas de madeira do estágio bem 
presentes mas integradas. A boca confirma aromas 
num conjunto complexo com uma excelente acidez 
a equilibrar, boa estrutura. Final persistente.
Longevidade 5 a 6 anos
Serviço A 10/12ºC com peixes gordos, assados 
ou grelhados, charcutaria e queijos de ovelha.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Fonte do Ouro Reserva 
Especial Encruzado Branco 2022

Sócio 

13,78€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065517

Não Sócio 
14,50€
GFA 0,75L

82,68€ 
Caixa 6 GFAS

87,00€ 
Caixa 6 GFAS
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Produtor Falua
Denominação de Origem Regional Tejo
Casta Fernão Pires
Vinificação Colheita manual para caixas de 15 kg. 
Arrefecimento a 5ºC, desengace suave. Maceração 
pré-fermentativa e prensagem das uvas. Clarificação 
do mosto por decantação e fermentação com 
controlo de temperatura em cubas de inox. Maceração 
pós-fermentativa com as borras finas longa.
Teor Alcoólico 13%
Notas de Prova Cor amarelo citrino límpido. Aroma 
muito elegante com boa intensidade e complexidade, 
notas florais (rosas, flor de laranjeira), frutadas (limão, 
nêspera e alperce) e alguma mineralidade. Boca com 
bom equilíbrio, bom volume e estrutura e uma boa 
acidez a dar-lhe frescura. Final persistente.
Longevidade 6 a 7 anos
Serviço A 10/12ºC com saladas, pratos de marisco 
e em especial pratos de peixe assado ou grelhado.
Enologia Antonina Barbosa

Produtor Howard’s Folly
Denominação de Origem Regional Alentejano
Castas Vinhas velhas com mais de 60 anos com 
predominância de Arinto, Fernão Pires, Verdelho, 
Cercial, Antão Vaz e Malvasia Fina
Vinificação Seleção manual e desengace total e suave 
esmagamento. 48 horas de decantação a frio. 15% 
do lote fermentou e estagiou em barricas novas de 
carvalho francês de 500 L durante 6 meses.
Teor Alcoólico 13%
Notas de Prova Cor amarelo citrino. Aroma complexo, 
frutado (citrinos, lichias, maçã). Complexo na boca, 
rico, intenso e estruturado, vibrante e equilibrado, 
com uma textura cremosa e uma boa acidez a 
dar-lhe frescura. Bom volume com alguma 
mineralidade. Final longo e persistente.
Longevidade 5 a 6 anos
Serviço A 10/12ºC com peixes gordos assados 
ou grelhados, carnes brancas, massas e queijos.
Enologia David Baverstock

Falua
Reserva Unoaked Branco 2020 

Sócio 

14,25€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065415

Não Sócio 
15,00€
GFA 0,75L

85,50€ 
Caixa 6 GFAS

90,00€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

12,83€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065563

Não Sócio 
13,50€
GFA 0,75L

76,98€ 
Caixa 6 GFAS

81,00€ 
Caixa 6 GFAS

Howard’s Folly
Sonhador Branco 2022 
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Quinta do Boição Trilogia 
de Arintos - Arinto Pelicular 2023 

Sócio 

18,95€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065656

Não Sócio 
19,95€
GFA 0,75L

113,70€ 
Caixa 6 GFAS

119,70€ 
Caixa 6 GFAS

Produtor Enoport Wines
Denominação de Origem DOC Bucelas
Casta Arinto
Vinificação Desengace total, maceração pelicular 
e fermentação em contacto com as películas: 
as uvas brancas são vinificadas pelo mesmo 
método que as uvas tintas, a fermentação é feita 
em contacto com as suas próprias películas 
resultando numa cor alaranjada também 
conhecido como “Vinho de Curtimenta”. 6 meses 
de Estágio em Barricas de Carvalho Francês.
Teor Alcoólico 13,5%
Notas de Prova Cor dourado intenso quase âmbar 
(laranja). Aroma intenso a flores campestres e 
frutos secos, notas de Camomila. Na boca, combina 
untuosidade com mineralidade e com acidez natural 
do Arinto, com notas de chá de tília.
Longevidade 5 a 6 anos
Serviço A 14/16ºC com queijos amanteigados, 
enchidos ibéricos e comida de conforto, como feijoada.
Enologia Nuno Faria
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Talentus
Grande Reserva Tinto 2016

Produtor JAPG
Denominação de Origem  DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Sousão, Touriga Franca
Vinificação Desengace total, esmagamento, 
fermentação a 22-25ºC com curtimenta durante 15 dias 
em inox (5 dias em lagares e 10 dias em cuba). Estágio 
em barricas novas de carvalho francês durante 12 
meses. Estágio em garrafa desde Agosto de 2019.
Teor Alcoólico 14%
Notas de Prova Cor rubi intenso, aroma intenso e 
complexo, frutado com boas notas de madeira e de
boa evolução em garrafa. Na boca mostra-se muito 
elegante e ainda jovem, bom ataque, intenso, taninos 
firmes e madeira bem integrada no conjunto. 
Final longo, persistente e especiado.
Longevidade 10 a 12 anos
Serviço A 18/20ºC com pratos de carne e caça, enchidos 
e queijos de pasta mole. Especialmente recomendado 
para pratos fortes. Irá criar depósito com a idade. 
Beneficia se decantado.
Enologia José Gaspar

Quinta de Ventozelo
Tinta Amarela Tinto 2022

Produtor Quinta de Ventozelo
Denominação de Origem DOC Douro
Casta Tinta Amarela
Vinificação Vindima manual com seleção. Receção 
na linha especial - desengace total e escolha manual 
de cachos e posteriormente “bago a bago” por uma 
máquina de seleção ótica. Vinificação feita em lagar, 
com maceração pré-fermentativa e controlo de 
temperatura. Estágio parcial de 12 meses em 
barricas de carvalho francês.
Teor Alcoólico 13,5%
Notas de Prova Cor rubi. Aroma limpo, fresco e intenso 
muito frutado, frutos vermelhos, cereja, ginja, ameixa 
vermelha. Boca com bom volume, equilíbrio e frescura, 
muita fruta e taninos suaves, direto e harmonioso, 
confirma os aromas. Final longo.
Longevidade 9 a 10 anos
Serviço A 16/18ºC com pratos de peixes gordos ou 
carne e queijos de intensidade média.
Enologia José Manuel Sousa Soares

Sócio 

17,10€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065559

Não Sócio 
18,00€
GFA 0,75L

102,60€ 
Caixa 6 GFAS

108,00€ 
Caixa 6 GFAS

Produtor Quinta de Ventozelo
Denominação de Origem DOC Douro
Casta Touriga Franca
Vinificação Vindima manual com seleção. 
Receção na linha especial - desengace total 
e escolha manual de cachos e posteriormente 
“bago a bago” por uma máquina de seleção ótica. 
Vinificação feita em lagar, com maceração 
pré-fermentativa e controlo de temperatura. 
Estágio parcial de 12 meses em barricas de 
carvalho francês.
Teor Alcoólico 13,5%
Notas de Prova Cor rubi carregada, grande 
complexidade aromática, com fruta vermelha
expressiva e notas balsâmicas. Elevado volume de 
boca e frescura. Muito redondo, termina de forma 
persistente, com final longo e cheio de elegância.
Longevidade 9 a 10 anos
Serviço A 16/18ºC com queijos, pratos 
condimentados, carnes vermelhas e caça.
Enologia José Manuel Sousa Soares

Quinta de Ventozelo
Touriga Franca Tinto 2021

Sócio 

13,30€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065623

Não Sócio 
14,00€
GFA 0,75L

79,80€ 
Caixa 6 GFAS

84,00€ 
Caixa 6 GFAS

Sócio 

13,30€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065585

Não Sócio 
14,00€
GFA 0,75L

79,80€ 
Caixa 6 GFAS

84,00€ 
Caixa 6 GFAS

Nova 
Colheita
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Fonte do Ouro
Reserva Tinto 2019 

Sócio 

13,06€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065252

Não Sócio 
13,75€
GFA 0,75L

78,36€ 
Caixa 6 GFAS

82,50€ 
Caixa 6 GFAS

Quinta da Giesta
Reserva Tinto 2019 

Quinta de Silvares Private 
Touriga Nacional Tinto 2017

Sócio 

19,00€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065482

Não Sócio 
20,00€
GFA 0,75L

114,00€ 
Caixa 6 GFAS

120,00€ 
Caixa 6 GFAS

Produtor Anselmo Mendes Vinhos
Denominação de Origem DOC Dão
Casta Touriga Nacional
Vinificação Colheita manual para caixas pequenas. 
Desengace total. Fermentação longa a baixa 
temperatura. Fermentação maloláctica total. Estágio 
em barricas de carvalho francês de 12 meses seguido 
de um estágio minimo em garrafa de 18 meses.
Teor Alcoólico 13,5%
Notas de Prova Cor rubi. Aroma floral intenso com 
notas de caramelo e algum balsâmico bem 
integradas no conjunto. Na boca é muito fresco, 
elegante com taninos ligeiros mas presentes. 
Final frutado com alguma persistência.
Longevidade 7 a 8 anos
Serviço A 16/17ºC com carnes vermelhas, aves, 
assados de carnes brancas (cabrito). Deve 
ser aberto cerca de 60 minutos antes de servir.
Enologia Anselmo Mendes

Produtor  Boas Quintas
Denominação de Origem DOC Dão
Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz, 
Alfrocheiro, Jaen
Vinificação Fermentação longa com suave 
maceração para extrair o máximo de potencial 
das castas. Após a fermentação maloláctica, 
o vinho estagiou 9 meses em barricas de 
carvalho francês Allier.
Teor Alcoólico  13,5%
Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma frutado, 
complexo, frutos vermelhos e chocolate com notas 
de madeira muito bem integradas. Na boca é 
complexo e encorpado, muito equilibrado. Boa 
estrutura, bons taninos. Final agradável e longo.
Longevidade 8 a 10 anos
Serviço A 16/18ºC com caça de pêlo 
(veado, javali), carnes vermelhas e assados.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Produtor Boas Quintas
Denominação de Origem DOC Dão
Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen
Vinificação Fermentação com longa e suave 
maceração. Após a fermentação maloláctica, 
estagiou 9 meses em barricas de carvalho 
francês Allier.
Teor Alcoólico 13,5%
Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma fresco 
e complexo, notas de fruta vermelha madura, 
chocolate e um ligeiro balsâmico, bem integradas 
com as notas da boa madeira. Na boca é elegante 
e complexo, boa estrutura e taninos suaves. 
Final prolongado.
Longevidade 8 a 10 anos
Serviço  A 16/18ºC com caça de pêlo 
(veado, javali), carnes vermelhas e assados.
Enologia Nuno Cancela de Abreu
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Sócio 

16,06€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065408

Não Sócio 
16,90€
GFA 0,75L

96,36€ 
Caixa 6 GFAS

101,40€ 
Caixa 6 GFAS
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CAVE Superior Para aquelas ocasiões...

Esporão
Reserva Tinto 2021

Produtor Esporão
Denominação de Origem DOC Alentejo
Castas Alicante Bouschet, Touriga Nacional, Aragonez, 
Trincadeira, Cabernet Sauvignon
Vinificação Colheita separada por castas. Desengace 
e esmagamento. Fermentação alcoólica em cubas 
de inox, cubas de betão e pequenos lagares de 
mármore com controlo de temperatura. Fermentação 
maloláctica em inox. Estágio de 12 meses em barricas 
de carvalho francês e americano, 20% novas e 80% 
usadas. Estágio mínimo de 6 meses em garrafa 
antes da comercialização.
Teor Alcoólico 14%
Notas de Prova Cor rubi. Aroma complexo, notas limpas 
de frutos pretos e vermelhos. Notas de madeira e 
especiarias bem integradas. A boca confirma a boa fruta 
num conjunto muito equilibrado, complexo e com boa 
estrutura. Final equilibrado e persistente.
Longevidade 9 a 10 anos
Serviço A 16/18ºC com pratos da cozinha mediterrânica, 
carnes vermelhas, pratos condimentados.
Enologia Sandra Alves, João Ramos

Sócio 

16,15€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065500

Não Sócio 
17,00€
GFA 0,75L

96,90€ 
Caixa 6 GFAS

102,00€ 
Caixa 6 GFAS

Produtor Enoport Wines
Denominação de Origem Regional Lisboa
Castas Syrah, Castelão
Vinificação Colheita manual. Desengace total, 
maceração pelicular prolongada. Fermentação 
a temperatura controlada (28ºC). Estágio em 
barricas de carvalho francês durante 9 meses.
Teor Alcoólico 14%
Notas de Prova  Cor rubi muito intensa com 
laivos violeta. Aroma a frutos pretos bem 
maduros e frutos do bosque com um ligeiro 
“sous-bois”, envolvidos por leves notas do 
estágio em barrica. Na boca é frutado e macio 
com uma boa acidez a dar-lhe frescura. 
Boa estrutura e equilíbrio. Final longo.
Longevidade 5 a 6 anos
Serviço A 16/18ºC com qualquer prato de 
carne ou massas.
Enologia Nuno Faria

Quinta do Boição
Reserva Tinto 2021

Sócio 

11,40€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065380

Não Sócio 
12,00€
GFA 0,75L

68,40€ 
Caixa 6 GFAS

72,00€ 
Caixa 6 GFAS

Howard’s Folly
Sonhador Tinto 2020 

Produtor Howard’s Folly
Denominação de Origem Regional Alentejano
Castas Vinhas Velhas, Alicante Bouschet, 
Aragonez, Trincadeira
Vinificação Vindima manual para caixas de 15Kg. 
Seleção manual e desengace total seguido 
de esmagamento cuidado. Fermentação com 
remontagens e délestage a temperaturas controladas 
em pequenas cubas de inox. Estágio de 9 meses em 
barricas usadas de carvalho francês e americano.
Teor Alcoólico 14%
Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma de frutos 
silvestres pretos e azuis maduros (amoras, mirtilos), 
azeitonas pretas e ligeiras notas abaunilhadas. 
Na boca é intenso com taninos vivos e precisos, 
boa acidez, bom volume e harmonia. Equilibrado. 
Final agradável.
Longevidade 9 a 10 anos
Serviço A 16/18ºC com pratos de peixes gordos, 
carnes brancas e vermelhas.
Enologia David Baverstock

Sócio 

12,83€ 
GFA 0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas • REFª 065569

Não Sócio 
13,50€
GFA 0,75L

76,98€ 
Caixa 6 GFAS

81,00€ 
Caixa 6 GFAS
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Garrafeira do CLUBE Para beber ou guardar...

Barão do Hospital
Alvarinho Reserva Branco 2020 
Produtor Falua
Denominação de Origem DOC Vinho Verde 
Casta Alvarinho
Vinificação Colheita manual. Arrefecimento das uvas até 5ºC, 
um suave desengace e uma maceração pelicular durante 
algumas horas a baixa temperatura. Após prensagem metade 
do lote foi clarificado por decantação, fermentou em cubas 
de inox com temperatura controlada permanecendo sobre as 
borras finas durante um 1 ano, com bâtonnage regular. 
A outra metade do lote ficou com as borras durante 8 dias 
a 6ºC, depois fermentou em barricas de carvalho francês 
(30% novas), onde permaneceu sobre as borras finas durante 
um ano, com batônnage regular. Depois do engarrafamento 
o vinho ficou um ano em estágio.
Teor Alcoólico 13,5%  Longevidade 15 anos
Serviço  A 10/12ºC com marisco, peixes gordos, carnes 
brancas e massas de confeção mais elaborada.
Enologia  Antonina Barbosa71,25€ Caixa 3 gfas

SÓCIO 23,75€ GFA 0,75L Não Sócio 25,00€ GFA 0,75L.

75,00€ Caixa 3 gfas

Cor amarelo citrino intenso. Aroma complexo, intenso e mineral, com boa 
fruta (predominando as notas de citrinos) muito bem integrada com as 
notas da boa madeira. Na boca é complexo a mostrar excelente evolução, 
num conjunto envolvente, estruturado e volumoso, com boa acidez e boa 
fruta, muito equilibrado. Final longo e persistente.

3

Caixa 3 gfas REFª 035336

Fora da Caixa
Branco  - 1ª Edição
Produtor João Silva e Sousa
Denominação de Origem DOC Douro 
Castas Arinto, Viosinho, Gouveio
Vinificação Vinho composto por um lote de 3 diferentes 
colheitas, 2019, 2020 e 2021. Vindima manual. 
Prensa suave da uva inteira. Clarificação estática pelo 
frio durante 48h. Início da fermentação em inox 
finalizando em barricas de 500 L de carvalho francês 
“Seguin Moreau” com bâtonnage.
Teor Alcoólico 13%  
Longevidade 15 anos
Serviço  A 14/16ºC com pratos de carnes vermelhas, 
assados, bacalhau.
Enologia  Afonso Silva e Sousa, João Silva e Sousa

71,25€ Caixa 3 gfas

SÓCIO 23,75€ GFA 0,75L Não Sócio 25,00€ GFA 0,75L.

75,00€ Caixa 3 gfas

3

Caixa 3 gfas REFª 035562

Quinta do Monte d’Oiro
Reserva Branco 2021 
Produtor Quinta do Monte d’Oiro
Denominação de Origem Regional Lisboa 
Castas Viognier
Vinificação Vindima manual em duas datas distintas, 
para que todas as uvas sejam apanhadas com o grau de 
maturação ideal. Fermentação separada entre cubas de inox 
e barricas de carvalho francês (225 e 500 L) novas. Estágio 
sobre as borras finas durante 6 meses e com periódicas 
bâtonnages muito suaves. Lote final em inox (55%) e em 
barrica (45%).
Teor Alcoólico 13%  
Longevidade 10 a 12 anos
Serviço  A 10/13ºC com peixes gordos grelhados ou 
assados no forno, arroz de marisco, massada de peixe, 
açorda, bacalhau com natas, cozinhas exóticas com molhos 
cremosos. Beneficia se decantado.
Enologia Graça Gonçalves, Gregory Viennois

71,25€ Caixa 3 gfas

SÓCIO 23,75€ GFA 0,75L Não Sócio 25,00€ GFA 0,75L.

75,00€ Caixa 3 gfas

3

Caixa 3 gfas REFª 035564

Cor brilhante, amarelo-citrino. Aroma complexo e equilibrado. 
Notas vegetais e de citrinos com ligeira mineralidade. 
Na boca é intenso, redondo e macio com boa acidez a dar-lhe 
frescura, várias camadas, elegante. Final longo e persistente.

Cor límpida, amarelo palha. Aroma intenso com complexidade, 
frutado com notas florais, notas de boa evolução. Boca fresca
e suave com bom volume, notas de madeira, equilibrado. 
Final longo.



Garrafeira do CLUBE Para beber ou guardar...

Vale da Raposa
Grande Escolha Tinto 2019 
Produtor Alves de Sousa
Denominação de Origem DOC Douro
Castas 25 castas autóctones em Vinhas Velhas 
e em “Novas Vinhas Velhas”
Vinificação Vindima manual. Desengace total. 
Fermentação com controlo de temperatura durante 
8 dias e 6 dias de maceração. Estágio de 12 meses 
em barricas de carvalho francês, 35% novas e 65% 
de segundo ano.
Teor Alcoólico 15%  
Longevidade 15 a 20 anos
Serviço  A 15/17ºC com assados de porco preto,
 javali ou cabrito e queijos de pasta mole. 
Abrir 20 minutos antes de servir.
Enologia Tiago Alves de Sousa

Cor rubi intensa e profunda. Aroma elegante, violetas, ginja, 
caixa de charuto, pinheiro, cedro e chocolate negro. 
Muito complexo e com grande classe, elegante, envolvente 
e com grande harmonia. Final longo.

Taboadella
Barrel Top Walk Reserva Tinto 2021
Produtor Taboadella
Denominação de Origem  DOC Dão 
Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen
Vinificação Vindima manual. Fermentação prolongada 
a temperatura controlada em cubas de inox e depósitos 
de betão. Estágio em barricas de carvalho francês 
de 500L e tosta média, Radoux, Taranseau e Cadous 
de 12 a 14 meses.
Teor Alcoólico 13%  
Longevidade 10 a 15 anos
Serviço  A 16/18 ºC com pratos de carne, caça e queijos 
amanteigados.
Enologia  Jorge Alves, Rodrigo Costa

Fora da Caixa
Tinto - 1ª Edição 
Produtor João Silva e Sousa
Denominação de Origem DOC Douro 
Castas Vinhas Velhas, Touriga Franca, Touriga Nacional, 
Tinto Cão
Vinificação Vinho composto por um lote de 4 vinhos 
diferentes de 2018, 2019, 2020 e 2021. Em todos 
a vindima manual com maceração pós fermentativa 
que chegou a ser de 6 meses na colheita de 2020. 
O estágio foi sempre feito em barricas novas tendo 
variado entre 12 e 48 meses conforme a colheita.
Teor Alcoólico 14%  
Longevidade 15 anos
Serviço  A 14/16ºC com pratos de carnes vermelhas, 
assados, bacalhau.
Enologia João Silva e Sousa

Cor rubi intenso com laivos azulados. Aroma intenso e complexo, 
notas de frutos vermelhos com um toque floral e de especiarias 
(pimenta branca, balsâmico). Na boca é fresco e equilibrado 
com boa estrutura. Final agradável com belas notas do estágio 
em barrica.

Cor vermelho-rubi muito intenso. Aroma intenso com notas de 
frutos vermelhos (morangos, framboesas) maduros bem integrados 
com as notas de madeira (especiarias, chocolate, tosta). Na boca 
é complexo confirmando as notas de madeira. Denso, equilibrado 
e estruturado. Envolvente e suave mas com taninos firmes. 
Final longo e persistente.

71,25€ Caixa 3 gfas

SÓCIO 23,75€ GFA 0,75L Não Sócio 25,00€ GFA 0,75L.

75,00€ Caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REFª 034230

71,25€ Caixa 3 gfas

SÓCIO 23,75€ GFA 0,75L Não Sócio 25,00€ GFA 0,75L.

75,00€ Caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REFª 034931

71,25€ Caixa 3 gfas

SÓCIO 23,75€ GFA 0,75L Não Sócio 25,00€ GFA 0,75L.

75,00€ Caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REFª 035175
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Garrafeira do CLUBE Para beber ou guardar...

Murças
Reserva Tinto 2017 
Produtor Quinta de Murças
Denominação de Origem DOC Douro
Castas Tinta Roriz, Tinta Amarela, Tinta Barroca, Touriga 
Nacional, Touriga Franca, Sousão, Vinhas Velhas
Vinificação Colheita manual com mesa de seleção. 
Desengace e esmagamento. Fermentação alcoólica com 
temperaturas controladas (25 a 28ºC) em lagares de granito 
com pisa-a-pé e prensagem numa antiga prensa vertical. 
Estágio de 18 meses em barricas usadas de carvalho francês.
Teor Alcoólico 13,5%  
Longevidade 10 a 15 anos
Serviço A 16/18ºC com carnes vermelhas, caça, borrego, 
cabrito, cozinha tradicional portuguesa.
Enologia José Luis Moreira da Silva

Cor rubi intenso, retinto. Aroma complexo, fresco e elegante, 
notas de frutos vermelhos maduros, ligeiras notas balsâmicas 
e um toque de especiarias do estágio em madeira. Boca com boa 
estrutura, confirma os aromas em elegância e frescura, taninos 
suaves, fresco e equilibrado. Final longo.

Quinta do Monte d’Oiro
Tinta Roriz Tinto 2020
Produtor Quinta do Monte d’Oiro
Denominação de Origem  Regional Lisboa
Casta Tinta Roriz
Vinificação Vindima manual. Escolha de cachos e desengace 
sem esmagamento. Fermentação com 30% de engaço em 
cubas de inox com reprodução da pisa a pé e controlo de 
temperatura (individual por cuba). Estágio de 16 a 18 meses 
em barricas de carvalho francês, das quais 30% novas.
Teor Alcoólico 13,5%  
Longevidade 8 a 10 anos
Serviço  A 16/18ºC com bacalhau e polvo, carnes 
cozinhadas lentamente, em assados, estufados ou 
guisados, uma boa feijoada ou cozido à portuguesa. 
Abrir a garrafa 30 m a 1 hora antes de servir.
Enologia Graça Gonçalves, Gregory Viennois

Pêra-Grave
Reserva Tinto 2019
Produtor Pêra Grave
Denominação de Origem Regional Alentejano 
Castas Syrah, Alicante Bouschet, Cabernet Sauvignon
Vinificação 48 horas de contacto pelicular a frio. 
Fermentação durante 10 dias com controlo de 
temperatura e “délestage”. Estágio de 18 meses em 
barricas novas de carvalho francês e americano.
Teor Alcoólico 14,5%  
Longevidade 9 a 10 anos
Serviço  A 16/18ºC com carnes vermelhas e caça de pêlo.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Cor vermelho granada. Aroma com boa estrutura e complexidade, 
madeira bem integrada, notas de alguma evolução, frutos pretos 
e especiarias. Na boca mostra-se complexo, bom volume e 
estrutura. Equilibrado. Bom final, elegante e longo.

Cor retinta. Aroma intenso com notas de frutos pretos muito 
maduros (ameixa preta, amoras) e um toque de especiarias. 
Na boca é harmonioso e saboroso. Boa complexidade, taninos 
redondos e macios. Final muito agradável, elegante e fresco.

76,95€ Caixa 3 gfas

SÓCIO 25,65€ GFA 0,75L Não Sócio 27,00€ GFA 0,75L.

81,00€ Caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REFª 035411

71,25€ Caixa 3 gfas

SÓCIO 23,75€ GFA 0,75L Não Sócio 25,00€ GFA 0,75L.

75,00€ Caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REFª 035513

61,29€ Caixa 3 gfas

SÓCIO 20,43€ GFA 0,75L Não Sócio 21,50€ GFA 0,75L.

64,50€ Caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REFª 035570



CAVE Privada Para momentos únicos...

Produtor Anselmo Mendes
Denominação de Origem Monção e Melgaço
Casta Alvarinho
Vinificação Feito com uvas de uma só parcela 
colhidas à mão. Prensagem muito suave de uvas 
inteiras desengaçadas. Clarificação com frio por 
período longo. Fermentação em barricas novas de 
carvalho francês de 400 litros. Estágio nestas barricas 
durante 9 meses com bâtonnage sobre borras totais. 
Estágio de 12 meses em garrafa.
Teor Alcoólico 13%
Notas de Prova Cor amarelo citrino com nuances de 
amarelo palha. No nariz é intenso e muito complexo, belas 
notas de flores campestres, mineralidade e de notas de 
madeira (frutos secos, baunilha e caramelo) muito bem 
integrada no conjunto. Na boca destaca-se uma acidez 
vibrante, muito equilibrado e estruturado com ligeiras 
notas da barrica. Final longo com ligeiras notas de fumo.
Longevidade 10 anos
Serviço A 10/12ºC acompanhando marisco, 
peixes gordos, carnes brancas e massas apaladadas.
Enologia Anselmo Mendes

Anselmo Mendes
Parcela Única
Alvarinho 2020

Sócio 1 gfa - 34,20€ 
Não Sócio 1 gfa - 36,00€ 
Refª 015310
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Herdade Aldeia de Cima
Garrafeira
Branco 2019

Alves de Sousa
Berço
Branco 2021

Produtor Alves de Sousa
Denominação de Origem DOC Douro
Castas Arinto, Avesso, Viosinho
Vinificação Vindima manual. Desengace total. 
Prensagem suave e decantação. Fermentação em 
barricas novas de carvalho francês de 225 e 300 litros 
durante 12 dias. Estágio de 18 meses em barricas 
novas, 85% carvalho francês (com tosta por convexão) 
e 15% carvalho português (sem tosta).
Teor Alcoólico 12%
Notas de Prova Cor citrino-palha. Aroma elegante, 
com notas de fruta branca, um toque de camomila, 
lima e belas notas especiadas da madeira 
(pimenta branca, folha de chá). Na boca é elegante, 
fresco e complexo, envolvente com boa acidez 
e notas minerais. Final fresco.
Longevidade 15 a 20 anos
Serviço A 10/12ºC com carnes brancas, aves de 
capoeira, peixes gordos assados e queijos. Abrir 30 
minutos antes de servir (se possível decantar).
Enologia Tiago Alves de Sousa

Sócio 1 gfa - 28,50€ 
Não Sócio 1 gfa - 30,00€ 
Refª 015565

Produtor Herdade Aldeia de Cima
Denominação de Origem Regional Alentejano
Castas Antão Vaz, Arinto, Alvarinho
Vinificação Vindima manual. Decantação lenta 
a baixa temperatura em inox. Fermentação “sur lie” 
em balseiro novo de carvalho francês Radoux de 
3000 L com bâtonnage. Estágio de 9 meses no 
balseiro e 10 meses em garrafa.
Teor Alcoólico 14%
Notas de Prova Cor amarelo palha límpida. Aroma 
complexo com boas notas de fruta de caroço 
(pêra, maçã), notas minerais, um toque de citrinos 
e leves notas de tosta. Na boca é cheio e amplo, 
bem texturado e fresco confirmando as notas 
frutadas e minerais. Final longo e persistente.
Longevidade 8 a 10 anos
Serviço A 10/12ºC com peixes gordos, carnes 
brancas, aves e queijos.
Enologia Jorge Alves, António Cavalheiro

Sócio 1 gfa - 39,90€ 
Não Sócio 1 gfa - 42,00€ 
Refª 014794
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Produtor Van Zeller Wine Collection
Denominação de Origem DOC Douro
Castas Touriga Francesa, Rufete, Tinta Amarela, 
Touriga Nacional
Vinificação Vindima manual para pequenas caixas de 
20 Kg. Arrefecimento em câmara frigorífica, desengace 
e curta maceração pré-fermentativa em lagar, a 14ºC 
durante 24h. Fermentação de 10 dias em cubas de inox. 
Estágio de 40 meses em barricas novas carvalho
francês. Após estágio o lote final permanece 4 meses 
em cuba de inox antes do engarrafamento.
Teor Alcoólico 14,5 %
Notas de Prova Cor rubi aberto. Aroma intenso, 
complexo e harmonioso, notas de fruta preta madura, 
balsâmicas e de especiarias. Na boca é complexo 
e muito equilibrado confirmando as notas aromáticas, 
limpo com bons taninos, bom volume e estrutura. 
Final intenso e persistente.
Longevidade 15 a 20 anos
Serviço A 16/18ºC com pratos condimentados 
de carnes brancas, vermelhas e aves.
Enologia Álvaro van Zeller

Van Zeller Wine Collection
Kaputt 40 Meses
Tinto 2018

Sócio 1 gfa - 38,00€ 
Não Sócio 1 gfa - 40,00€ 
Refª 015573

Herdade Aldeia de Cima
Alyantiju
Tinto 2018

Enoport Wines
Quinta S. João Batista
Grande Reserva Tinto 2018

Produtor Enoport Wines
Denominação de Origem DOC DoTejo
Castas Cabernet-Sauvignon, Touriga Nacional, 
Touriga Franca, Alicante Bouschet 
Vinificação Desengace total, maceração pelicular 
prolongada e fermentação alcoólica a 28ºC. 
Estágio de 12 meses em barricas de Carvalho Francês.
Teor Alcoólico 14,5%
Notas de Prova Cor granada intenso com nuances 
violeta. Aroma elegante, pequenos frutos muito 
maduros, notas de especiarias e balsâmicas. 
Na boca é volumoso e encorpado. Final 
persistente. Grande potencial de envelhecimento.
Longevidade 12 a 15 anos
Serviço A 16/18ºC com pratos estruturados 
da gastronomia mediterrânica, caça de pêlo 
ou penas, carnes vermelhas com condimentos 
suaves e aromáticos.
Enologia Nuno Faria

Sócio 1 gfa - 38,00€ 
Não Sócio 1 gfa - 40,00€ 
Refª 015127

Produtor Herdade Aldeia de Cima
Denominação de Origem Regional Alentejano
Casta Alicante Bouschet
Vinificação Vindima manual. Desengace parcial. 
Fermentação em cubas de inox troncocónicas com 
2 a 4 remontagens diárias e délestage durante 12 
dias. Estágio de 12 meses em barricas novas de 
carvalho francês de 500L.
Teor Alcoólico 14%
Notas de Prova Cor vermelho granada aberto. 
Aroma complexo, notas de frutos azuis, de 
caroço (ameixa, mirtilo) e frutos vermelhos, notas 
balsâmicas e um toque de cacau. Na boca é 
muito concentrado, bem estruturado, elegante 
e equilibrado. Final prolongado.
Longevidade 9 a 10 anos
Serviço A 16/18ºC com pratos da gastronomia 
tradicional alentejana, caça, ensopado de borrego 
e cabrito.
Enologia Jorge Alves, António Cavalheiro

Sócio 1 gfa - 56,05€ 
Não Sócio 1 gfa - 59,00€ 
Refª 015016

CAVE Privada Para momentos únicos...



A prática de venda de vinhos “en primeur” tem sido característica de um número reduzido de produtores de 
Bordéus (com vinhos também em número limitado, os “grands crus”), que permitem a comercialização depois 
do vinho entrar nas barricas para estagiar (normalmente por um período que varia entre 12 e 24 meses) 
e antes de ser engarrafado. O preço de partida tem em conta o historial da Casa Produtora, as condições 
específicas dessa vindima e a opinião dos especialistas do mercado (cerca de 300 “negociants”). Num ano 
muito bom, estes valores de venda “en primeur” podem representar para o comprador, um importante 
benefício, em relação aos preços finais de mercado.

Nesta que é a oitava edição do Projeto Barrica, a Enoteca associou-se à Falua para lançar este projeto de 
venda “en primeur” em exclusivo para os seus sócios. A Enoteca tem 40 anos de experiência na seleção e 
venda dos melhores vinhos. 

FALUA / ENOTECA
Conde Vimioso Reserva da Enoteca Tinto 2023

Um vinho “en primeur” por 50% do seu valor

A Falua com quase 30 anos (fundada em 1994) é uma referência na produção de vinhos de qualidade na 
região do Tejo e desde 2017 que faz parte da Vitas Portugal – uma filial do Grupo Roullier. A Falua cresceu 
para outras regiões, estando hoje presente também na região dos Vinhos Verdes e no Douro. Em 2000 
nasceu a marca Conde Vimioso, cujos vinhos nos permitem percorrer um Tejo nobre, clássico e único, falamos 
de vinhos de lote que privilegiam o estágio em barrica, vinhos com grande capacidade de envelhecimento 
como é o caso do vinho deste Projeto Barrica - Reserva tinto 2023, um vinho que tem origem numa vinha 
muito especial, a Vinha do Convento.
 
A Vinha do Convento, situa-se na sub-região da Charneca, no alto de uma suave colina, muito longe do Tejo. 
Nesta icónica vinha desenvolvem-se videiras entre calhau rolado, num terroir emblemático que conta uma 
história com mais de 400 mil anos. Trata-se de uma improvável extensão de calhau rolado. Em termos 
geológicos, esta elevação fez parte do leito do rio Tejo e desde então os seixos aqui permaneceram, formando 
uma camada com vários metros de espessura, entrecortada por alguma areia. Nesta vinha com 45 hectares 
desenvolvem-se as castas Arinto, Fernão Pires, Castelão, Touriga Nacional, Aragonez, Trincadeira, Cabernet 
Sauvignon e Alicante Bouschet.

Neste Projeto Barrica irá ter a oportunidade de adquirir “en primeur” o Conde Vimioso Reserva da Enoteca 
Tinto. A enóloga da Falua, Antonina Barbosa irá nesta colheita de 2023 entregar-nos um vinho produzido com 
as melhores uvas das castas Touriga Nacional, Castelão, Cabernet Sauvignon e Aragonez. Em 2023 foram 
reunidas todas as condições que perspetivam este ano como uma colheita excelente no Tejo. 2023 está a ser 
unanimemente reconhecido como um grande ano vitícola pelas boas condições climatéricas e de sanidade 
na vinha.
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Como Participar no 

Projeto Barrica VIII
Conde Vimioso 

Reserva da Enoteca Tinto 2023
Barrica “en primeur”

€

€

€

 

Colheita,
Vinificação

SETEMBRO
2023

JANEIRO 2024 a NOV/DEZ 2024

Final de
Vinificação

Estágio em barricas

JANEIRO 2024
Início do estágio em barrica  

JANEIRO 2025
Início do estágio em garrafa 

FEVEREIRO / MARÇO 2025

Lançamento no mercado

3

1

2

Que Preço?
• Até 31 de Dezembro de 2024, 

poderá adquirir cada garrafa 
a € 18,75.

• A partir de 1 de Janeiro de 2025 
entrará em vigor o preço de mercado, 
€ 25,00 por garrafa.

Que Quantidade?
Calculamos que cada barrica dê origem 
a 384 garrafas de 750 ml, ou seja 64 
caixas de 6 garrafas por cada barrica. 

Cada participante ou 
co-proprietário poderá adquirir: Até 31 de Dezembro 2024

€ 18,75 / gfa
A partir de 1 de Janeiro 2025

€ 25,00 / gfa

Quadro de Valores

450,00€
900,00€

1,800,00€
3.600,00€
7.200,00€

600,00€
1.200,00€
2.400,00€
4.800,00€
9.600,00€

• 1/16 de Barrica - 4 cx / 6 gfas
• 1/8 de Barrica - 8 cx / 6 gfas
• 1/4 de Barrica - 16 cx / 6 gfas
• Meia Barrica - 32 cx / 6 gfas 

• Uma barrica - 64 cx / 6 gfas

Quando recebo o meu Vinho?
• A entrega do vinho será efetuada depois do estágio 
em barrica e em garrafa e quando o enólogo der a sua 
aprovação para o vinho ser apresentado, ou seja entre 
Fevereiro e Março de 2025.

NOTAS:
•  Cada participante será convidado para provar o lote final do 
Conde Vimioso Reserva da Enoteca tinto 2023, na Falua em 
data a determinar.
•  Serão enviados relatórios periódicos ao longo da evolução 
do vinho a todos os participantes neste projeto.
•  A Enoteca garante a entrega deste vinho ou a devolução do 
valor caso a qualidade do vinho não corresponda à qualidade 
expectável.

Para mais informações e/ou encomendas por favor 
envie um e-mail para enoteca@enoteca.pt
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Preços por garrafa    Encomendas Mínimas - 35€

Espumantes 
Champagnes& Seleção Enoteca

Espumante
Dalva Bruto

1 GFA 0,75 L
REFª 015214SÓCIO 7,60€ NÃO SÓCIO 8,00€ 
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Espumante
Quinta do Gradil Reserva Brut Nature

1 GFA 0,75 L
REFª 015480SÓCIO 9,98€ NÃO SÓCIO 10,50€ 

Espumante
Talentus Grand Cuvée Prestige

1 GFA 0,75 L
REFª 014869SÓCIO 10,93€ NÃO SÓCIO 11,50€ 

Espumante
Quinta do Boição Arinto Bruto

1 GFA 0,75 L
REFª 015372SÓCIO 14,44€ NÃO SÓCIO 15,20€ 

Espumante
Quinta do Boição Arinto Camarate Bruto Rosé

1 GFA 0,75 L
REFª 015447SÓCIO 14,44€ NÃO SÓCIO 15,20€ 

Champagne
Pol Roger Brut Reserve

1 GFA 0,75 L
REFª 015498SÓCIO 53,20€ NÃO SÓCIO 56,00€ 



Portos
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Preços por garrafa    Encomendas Mínimas - 35€

Seleção Enoteca

Porto
Barão 
de Vilar
Branco 10 Anos
(0,50 L)

1 GFA 0,50 L
REFª 012604

SÓCIO 

12,83€
NÃO SÓCIO 
13,50€ 

Porto
Graham’s 
Tawny 10 Anos
(0,75 L)

1 GFA 0,75 L
REFª 015622

SÓCIO 

23,28€
NÃO SÓCIO 
24,50€ 

Porto
Barão 
de Vilar
Tawny  20 Anos
(0,50 L)

1 GFA 0,50 L
REFª 013810

SÓCIO 

42,75€
NÃO SÓCIO 
45,00€ 

Porto
Dalva
Colheita 
2011
(0,75 L)

1 GFA 0,75 L
REFª 015410

SÓCIO 

27,55€
NÃO SÓCIO 
29,00€ 

Porto
Palmer 
L.B.V. 
2017
(0,75 L)

1 GFA 0,75 L
REFª 015417

SÓCIO 

16,72€
NÃO SÓCIO 
17,60€ 

Porto
Alves
de Sousa 
Vintage 2019
(0,75 L)

1 GFA 0,75 L
REFª 014966

SÓCIO 

52,25€
NÃO SÓCIO 
55,00€ 

Porto
Quinta
do Cume 
Vintage 2019
(0,75 L)

1 GFA 0,75 L
REFª 014908

SÓCIO 

57,00€
NÃO SÓCIO 
60,00€ 

Porto
Quinta
Nova
Vintage 2017
(0,75 L)

1 GFA 0,75 L
REFª 014414

SÓCIO 

66,50€
NÃO SÓCIO 
70,00€ 

Porto
Graham’s 
Vintage 2003
(0,75 L)

1 GFA 0,75 L
REFª 015642

SÓCIO 

90,25€
NÃO SÓCIO 
95,00€ 



Generosos
Colheitas Tardias Seleção Enoteca

Preços por garrafa    Encomendas Mínimas - 35€
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&
Moscatel Douro
Dalva
Colheita
2009
(0,75 L)

1 GFA 0,75 L
REFª 014440

SÓCIO 

19,00€
NÃO SÓCIO 
20,00€ 

Moscatel Setúbal
Alambre
Roxo
5 Anos
(0,75 L)

1 GFA 0,75 L
REFª 014863

SÓCIO 

11,88€
NÃO SÓCIO 
12,50€ 

Moscatel Setúbal
Alambre
20 Anos
(0,50 L)

1 GFA 0,50 L
REFª 014291

SÓCIO 

28,50€
NÃO SÓCIO 
30,00€ 

Moscatel Setúbal
Alambre
40 Anos
(0,50L)

1 GFA 0,50 L
REFª 012847

SÓCIO 

95,00€
NÃO SÓCIO 
100,00€ 

County Cork - Ireland
Five Farms
Irish Cream 
Liqueur
(0,70L)

1 GFA 0,50 L
REFª 015205

SÓCIO 

28,50€
NÃO SÓCIO 
30,00€ 

Moscatel Setúbal
J.M.F.
Moscatel Roxo
20 Anos
(0,50L)

1 GFA 0,50 L
REFª 011605

SÓCIO 

93,10€
NÃO SÓCIO 
98,00€ 

Dão
Quinta da Giesta
Colheita Tardia
2022
(0,375L)

1 GFA 0,375 L
REFª 015614

SÓCIO 

20,81€
NÃO SÓCIO 
21,90€ 



Espirituosos Seleção Enoteca
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Preços por garrafa    Encomendas Mínimas - 35€

Aguardente
Bagaceira
Vinho Verde
Covela
Firestorm
(0,50 L)

1 GFA 0,50 L
REFª 014042

SÓCIO 

26,13€
NÃO SÓCIO 
27,50€ 

Aguardente Velha
Curvada
de Velha
(0,70 L)

1 GFA 0,70 L
REFª 015128

SÓCIO 

27,55€
NÃO SÓCIO 
29,00€ 

Aguardente Velhíssima
Fim de Século
25 Anos
(0,70 L)

1 GFA 0,70 L
REFª 013815

SÓCIO 

34,77€
NÃO SÓCIO 
36,60€ 

Gin
Ventozelo
Premium
Dry Gin
(0,50 L)

1 GFA 0,50 L
REFª 013589

SÓCIO 

23,75€
NÃO SÓCIO 
25,00€ 

Scotch Whisky
Cutty Sark
Prohibition
(0,70 L)

1 GFA 0,70 L
REFª 012435

SÓCIO 

21,85€
NÃO SÓCIO 
23,00€ 

Single Malt Whisky
Glen Moray
Port Cask
Finish
(0,70 L)

1 GFA 0,70 L
REFª 015206

SÓCIO 

21,38€
NÃO SÓCIO 
22,50€ 

Blended 
Scotch Whisky
Label 5
Premium 
Reserve
12 Anos
(0,70 L)

1 GFA 0,70 L
REFª 015373

SÓCIO 

23,28€
NÃO SÓCIO 
24,50€ 

Single Malt Whisky
Glen Moray
Fired Oak
10 Anos
(0,70 L)

1 GFA 0,70 L
REFª 014595

SÓCIO 

26,60€
NÃO SÓCIO 
28,00€ 

Single Malt Whisky
Glen Moray
Elgin Heritage
12 Anos
(0,70 L)

1 GFA 0,70 L
REFª 014596

SÓCIO 

31,35€
NÃO SÓCIO 
33,00€ 



PRIMEIRA OPÇÃO - Entregue pessoalmente a oferta

1. Envie-nos o nome do seu amigo ou amiga;
2. Proceda ao pagamento da quota do 1º ano, no valor de 50,00€;
3. A Enoteca enviará para sua casa, para que possa oferecer em mão, o Conjunto “Novo Sócio” 
   (ver página ao lado).

Este conjunto incluirá ainda:

a) uma Ficha de inscrição (para formalização da inscrição);
b) os Estatutos do Clube;
c) a Revista Enoteca.

SEGUNDA OPÇÃO - O Clube entrega por si a oferta

1. Envie-nos o nome do seu amigo ou amiga;
2. Proceda ao pagamento da quota do 1º ano, no valor de 50,00€;
3. O Clube irá enviar, em seu nome, para o seu amigo ou amiga, a caixa atrás referida 
   com os vinhos do Conjunto “Novo Sócio” (ver página ao lado) 

+ a Ficha de Inscrição, os Estatutos e a Revista Enoteca.

EnoClube - Clube dos Conhecedores

Seja amigo do seu amigo 
Ofereça a Inscrição no

Como:

Certamente que traz em boa memória aquele amigo que pela primeira vez lhe falou no EnoClube.
Aproveite agora esta oportunidade para ser esse amigo. Seja lembrado como a pessoa que abriu a porta 
para este maravilhoso mundo dos bons vinhos e boas experiências, ofereça a inscrição no EnoClube.
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Em qualquer das opções, o sócio 
proponente irá receber um 
Voucher de 50,00€ 
para utilizar numa encomenda
ou no site www.enoteca.pt

Ofereça uma prenda 
que perdura, 
ofereça a inscrição 
no EnoClube!



Campanha 
NOVO SÓCIO

Não Perca esta Oportunidade
NO SITE www.enoteca.pt OU PEÇA A FICHA DE INSCRIÇÃO NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA 
OU PELOS TELEFONES 228 348 440 (chamada para a rede fixa nacional) / 934 400 893 (chamada para a rede móvel nacional) 

OU PELO E-MAIL enoteca@enoteca.pt

Oferta Inscrição
Pela INSCRIÇÃO/QUOTA 
do 1º ano - 50,00€
Valor especial “40 Anos Enoteca”

Conjunto 3 garrafas “Novo Sócio” 
(valor mercado - 79,30€)

EnoClube - Clube dos Conhecedores
Inscreva-se agora no EnoClube e receba:

1 Gfa. Murças Minas Tinto 2021
1 Gfa. Cave Real Touriga Nacional Dão Tinto 2015
1 Gfa. Herdade Aldeia de Cima Alyantiju Tinto 2018

Conjunto 3 Garrafas 
Novo Sócio

EnoClube - Clube dos Conhecedores

Quota anual

Oferta inscrição

Oferta Renovação

Desconto

Participação em 
Eventos da Enoteca

Programa Trimestral

Envio da Revista Enoteca

Primeiros Provadores

50,00€

SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior à quota anual.

SIM - Sempre de valor igual ou superior à quota anual.

10% - nos vinhos da Gama Enoteca (Bacelo Novo, Cave Real).
5% - nos restantes vinhos e produtos. 
Desconto adicional de 5€ - em encomendas de 3 ou mais caixas.

SIM - Jantares Temáticos, visitas a Caves/Adegas, participação em Vindimas, Cursos de Prova, etc.

SIM - Uma seleção de 2 caixas (6 gfs. cada), que lhe será enviada todos os 3 meses 
(+ 3 Gfs de Espumante na Revista de Natal). O Sócio pode cancelar ou alterar a proposta 
no espaço de 10 dias após a receção da revista.

SIM - A Revista ENOTECA, de periodicidade trimestral, será enviada aos sócios do EnoClube.

SIM - O sócio pode integrar o grupo dos primeiros provadores.

Douro Dão Alentejo



C

M

Y

CM

MY

CY

CMY

K

ai1656085271207_Alambre20_Enoteca_185x265.pdf   1   24/06/2022   16:41:12


