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Editorial

A Historia do Clube

A memoéria leva-nos até Maio de 1984, quando criamos o Clube de Vinhos da Enoteca. Fomos o 1.° Clube de
Vinhos, em Portugal, com os olhos postos na experiéncia de outros Clubes europeus, como o Wine Society e
Direct Wines no Reino Unido, o Vinoseleccion em Espanha, o Millesima em Franca, o Hawesko na Alemanha,

o Schuller Wein na Suica, e outros.

Desde o inicio tivemos contactos informais, e, em principios dos anos 90, criamos em conjunto a LW.C.A.

(International Wine Clubs Association) beneficiando nos nossos workshops dos muitos anos de experiéncia

acumulada por estes Clubes. As melhores propostas para os membros do Clube Enoteca ja tinham sido

testadas com éxito nestes paises europeus.

Esta referéncia @ também uma forma de reconhecimento

pela partilha aberta neste grupo de exceléncia.
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nserodio@enoteca.pt
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Nos Selecionamos...
Estes 6 Endlogos garantem a qualidade
dos vinhos que apresentamos.

il ||.|:;|' _'

Alvaro van Zeller

|Ir!" g
|Il||||" i

Anselmo Mendes

Jodo Silva e Sousa

Manuel Vieira

José Manuel
Sousa Soares

Tiago Alves de Sousa

Na ENOTECA os vinhos sao selecionados por um painel
de provadores, constituido pelos Engenheiros Alvaro
van Zeller, Anselmo Mendes, Jodo Silva e Sousa, José
Manuel Sousa Soares, Manuel Vieira e Tiago Alves
de Sousa, que os avalia segundo a relagao qualidade/
preco. Apenas sao aprovados os vinhos que obtiverem
uma classificacao igual ou superior a 14 valores (em 20
possiveis).
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Como Encomendar -
ENOIECA

a ENOTECA?

Deoscte 198

Como posso fazer uma Encomenda?

Para encomendar por favor escolha um dos seguintes métodos:

Nota de Encomenda

Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e coloque-a num
posto ou marco de Correio.

Telefone

Ligue para o Telf. 228 348 440 ou 934 400 893 e diga-nos quais os produtos
que pretende.

E-mail
Envie um e-mail para enoteca@enoteca.pt com os seus dados e escolhas.

Site
Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a

Nota de Encomenda online.

Como é feita a entrega?

A sua Encomenda sera enviada por um Transportador especializado, para a ya

morada que nos indicou. As entregas sao gratuitas para Portugal Continental 7

e realizadas até 8 dias (teis. ttj
'{ . 7

NOTA: para as Regides Autdnomas é utilizado o sistema de grupagem, acrescendo o custo de 3€ \7/

por caixa, devendo a encomenda ser levantada no transitario.

Como posso pagar a Encomenda? S

Podera pagar a sua Encomenda por Multibanco, por MBWay, por Cartao
de Crédito, por Transferéncia Bancaria, por Débito Direto ou por Cheque.

Na sua Encomenda indique qual o método de pagamento pretendido e
a Enoteca enviar-lhe-a os dados necessarios para que possa proceder
ao pagamento.

4 » www.enoteca.pt



Os Clubes T
da ENOTECA

Descte 1957

Enoteca Garrafeira Clube | EnoClube - Clube dos Conhecedores

7 Se por um ou outro mativo nao tém disponibilidade ou nao deseja participar nos eventos ligados
a tematica do vinho, mas deseja usufruir da comodidade de participar no programa trimestral, a
modalidade mais indicada para si € o "Enoteca Garrafeira Clube”

A Se para além da comodidade do programa trimestral, gosta de participar em eventos ligados a
tematica do vinho, Visitas a Adegas e Herdades, Jantares Vinicos, Cursos de Prova, entre outros, a
modalidade certa para si € o "EnoClube - Clube dos Conhecedores".

y,

Enoteca Garrafeira Clube 4

Com uma quota anual (12 meses sobre a data de inscricao) de €15,00, os socios ‘ N\
do Enoteca Garrafeira Clube (EGC) usufruem de um desconto de 5% em todos os | ENOTECA
produtos encomendados na Revista Enoteca ou no site (enoteca.pt). Aquando da GARRAFEIRA CLUBE
inscricao no EGC, o Sacio fica também inscrito no Programa Trimestral*.

Na altura da inscricao e posteriormente todos os anos na altura da renovacao da
quota anual, o Sécio EGC recebe uma caixa de vinhos selecionados (sempre de valor
igual ou superior a quota anual).

EnoClube - Clube dos Conhecedores %

‘ ENOTECA(" ‘
Com uma quota de €50,00 anual (12 meses sobre a data de inscrigao), os sécios do | . — “‘
| < ”ﬂC/ %p/ﬂ |

EnoClube - Clube dos Conhecedores (EnoClube) usufruem, em todas as compras

realizadas na Revista Enoteca ou no site (enoteca.pt), de um desconto de 10% nos auséuusmwfcfnﬂﬂﬁ
vinhos da gama Enoteca (Cave Real, Selecao do Adegueiro, Enoteca e Bacelo Novo),

de 5% em todos os outros produtos e se a encomenda for de 3 ou mais caixas e um

desconto adicional de €5 sobre o preco final.

Na altura da inscricao e posteriormente todos os anos na altura da renovacao da
quota anual, o Socio do EnoClube — Clube dos Conhecedores recebe uma caixa de
vinhos selecionados (sempre de valor igual ou superior a quota anual). Aquando da
inscricao no EnoClube — Clube dos Conhecedores, o Sacio fica também inscrito no
Programa Trimestral*.

Apenas os Sécios do EnoClube — Clube dos Conhecedores tém acesso a participacao
nos diferentes eventos organizados pela Enoteca.

*Programa Trimestral: Todos os trimestres, coincidindo com a edi¢do da Revista Enoteca, sdo selecionados os dois vinhos que tém a melhor
relacdo qualidade/preco de todos os vinhos apresentados na Revista Enoteca (na edicdo de Natal - 4° Trimestre, adicionalmente é apresentado
um espumante). A informacao detalhada dos vinhos do programa trimestral é apresentada nas paginas centrais da Revista Enoteca e na pagina
inicial do web site Enoteca. A Enoteca compromete-se a enviar aos socios uma caixa de cada um dos vinhos propostos, sendo o débito efetuado
apo6s o envio. Se por qualquer motivo o Sécio ndo desejar receber os vinhos da proposta trimestral (parcialmente ou na sua totalidade) apenas tera
de informar a Enoteca dessa sua decisao no prazo de 8 dias ap6s receber a Revista Enoteca. A proposta trimestral ndo obriga o sécio a qualquer
nGmero minimo de encomendas. Findo o prazo de rendincia, os vinhos serdo enviados para a morada de entrega indicada pelo sdcio (no caso da
existéncia de encomendas de outros vinhos, a entrega dos vinhos da proposta trimestral sera, sempre que possivel, efetuada na mesma data).

www.enoteca.pt = 5



Porqué pertencer
que b ENGTECAT

C
2 ENOTECA?
° Descte 1957

Painel de Prova ENOTECA

Na Enoteca estamos constantemente a procura dos melhores vinhos. Para além das amostras que
chegam a Enoteca, uma equipa profissional seleciona aqueles vinhos que se destacam do panorama geral
no mundo dos vinhos portugueses. Regularmente sao realizadas provas cegas, nas quais os Enélogos que
fazem parte do Painel de Prova - Alvaro van Zeller, Anselmo Mendes, Jodo Silva e Sousa, José Manuel
Sousa Soares, Manuel Vieira e Tiago Alves de Sousa - conhecedores apenas do preco de venda ao publico
de cada um dos vinhos, avaliam os vinhos na sua qualidade/preco. S6 os vinhos que obtiverem classificagao
meédia igual ou superior a 14 (numa escala de 0 a 20) sao aprovados.

S

-

/ 7 RAZOES para pertencer a ENOTECA

K- -

| Objetividade | Rigor | PrecoJusto
\ Sujeitamos todos \ Provamos todos os vinhos \\ Apresentamos apenas
) 0s vinhos ao mesmo com critérios rigorosamente os vinhos com a melhor
LYJ processo de selecao. objetivos. relacio preco/qualidade.
Q
No& e
o | Comodidade | Informacdo | Formacio
ﬁ \ Entregamos a sua \ Apresentamos as informacdes . Publicamos artigos
encomenda em qualquer mais relevantes de cada vinho, de formagao sobre a
ponto de Portugal. bem como artigos e noticias tematica do vinho.

sobre o mundo vitivinicola

/ £

| Convivio Escolha o Clube certo para si
\ Organizamos visitas a Adegas, e inscreva-se!

Quintas e Herdades, bem como

Almocos e Jantares V/inicos. MAIS INFORMAGOES

| enoteca@enoteca.pt/ T. 228 348 440
\_ www.enoteca.pt

6 = www.enoteca.pt



Montra de

PREMIOS

4
A
20 PONTOS 36 PONTOS 36 PONTOS
10 Identificadores de Garrafeira Saca-rolhas ENOTECA 1 gfa Cave Real Reserva Douro
(reutilizaveis) Tinto 2020

/ '\_/ \

A
.ll, 6
i~ - A A

40 PONTOS 44 PONTOS 50 PONTOS
Voucher 10,00€ para utilizar numa Bomba de Vacuo “Vacuvin” 2 Copos "Tinto do Clube”
Encomenda ou no Site enoteca.pt com 2 Rolhas da Schott-Zwiesel

=\

60 PONTOS 236 PONTOS 300 PONTOS
2 Calices de Vinho do Porto 1 gfa Herdade Aldeia de Cima Decanter ATLANTIS - ENOTECA
"Siza Vieira” da Schott-Zwiesel Alyantiju Tinto 2018

2 Por cada compra é-lhe atribuida uma pontuagao correspondente a uma percentagem dos vinhos adquiridos (10%).
2 Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos

2 Todos os socios/clientes que totalizam durante 1 ano um minimo de 20 pontos qualificam-se automaticamente
para escolher os prémios selecionados.

2 Considerar-se-a para o calculo da pontuacdo todas as compras efetuadas desde o dia 1 de janeiro de 2003.

www.enoteca.pt = 7



ENOTECA

Alvaro Anselmo Joao Silva
van Zeller Mendes e Sousa

b

BARAO DE VILAR

2021

MUROS
ANTIGOS

José Manuel Manuel Tiago Alves
Sousa Soares Vieira de Sousa

VENTOZELO

?OUF?O

............................... . ]{S])(\(\im A\Hi\'(‘l‘Szil’i() ]:‘1\'()1*]:‘(7:‘\

Os Endlogos e os seus Vinhos

Conjunto

ENOLOGOS

DO PAINEL DE PROVA

Preco Especial 20% DESCONTO

49,90¢

Conjunto de 6 Garrafas

Alvaro van Zeller
Barao de Vilar Lote Unico Tinto 2021 (Douro)

Anselmo Mendes
Muros Antigos Alvarinho 2023 (V. Verde)

Jodo Silva e Sousa
Cave Real Douro Reserva Tinto 2020 (Douro)

José Manuel Sousa Soares
Ventozelo Reserva Tinto 2021 (Douro)

Manuel Vieira
Titular Reserva Tinto 2018 (Do)

Tiago Alves de Sousa
Vale da Raposa Reserva Tinto 2020 (Douro)

8 = www.enoteca.pt



Noticias do

VINHO

Jantar com Provas | Van Zeller Wine Collection
Porto, 15 de Fevereiro (Restaurante DeCastro Gaia)

Lisboa, 22 de Fevereiro (Restaurante Falstaff)

VanZeller

Apresentacdo do projeto e dos vinhos no Porto pelo endlogo WINE COLLECTION

Alvaro van Zeller e em Lisboa pelo enclogo Manuel Vieira.

Van Zeller Wine Collection é a nova identidade corporativa da empresa fundada ha quase 30 anos por Fernando
Luiz van Zeller. O objetivo & reforcar a notoriedade da empresa e principalmente da sua vasta colecao de marcas
de VVinho do Porto e DOC Douro no mercado nacional dando-lhes visibilidade e voz propria, nao apenas aos vinhos
Barao de Vilar, mas também as marcas Palmer, Feuerheerd's, ZOM, Kaputt, Maynard's e Vilarissa.

Estiveram a prova os vinhos Zom Superior Branco 2020 e o Barao de Vilar Lote Unico Tinto 2021, no jantar com
a entrada o Zom Rosé 2021, com o prato principal o Kaputt 40 meses Tinto 2018 e com a sobremesa o Porto
Maynard's Finest Reserve Organic.

No Porto, no restaurante DeCastro, os pratos que harmonizaram com os vinhos foram idealizados pelo Chef José
Guedes desde os aperitivos que acompanharam os vinhos da prova, passando a entrada de Salmao curado com
vinagrete de framboesa e frutos secos, Pato confitado, molho de morchellas e especiarias como prato principal e
Chocolate, toffee e nozes para a sobremesa.

Em Lisboa, no restaurante Falstaff, o Chef André de Sousa surpreendeu-nos com Tataki de salmao em Karashi
sumiso para a entrada, para o prato principal Bife Wellington com espargos braseados e puré de batata trufado, e
jus de vegetais e para a sobremesa Floresta negra.

Porto - DeCastro Gaia

Lisboa - Falstaff

www.enoteca.pt = 9



Jantar com Provas | Boas Quintas

Porto, 21 de Marco (Restaurante DeCastro Gaia)

Lisboa, 28 de Marco (Restaurante Falstaff) BOAS(@UINTAS

Apresentacdo do projeto e dos vinhos no Porto
e em Lisboa pelo enclogo Nuno Cancela de Abreu

A Sociedade Agricola Boas Quintas nasceu, no ano de 1991, na reconhecida regiao do Dao. Tudo teve inicio quando
Nuno Cancela de Abreu, representante da 4.2 geracao de uma familia com tradicao agricola e viticola superior a 130
anos, tomou a decisao de dedicar toda a sua experiéncia e todo o seu conhecimento em viticultura e enologia, ao
servico de um projeto préprio que lhe permitisse criar vinhos de alta qualidade, caracter e personalidade.

Estiveram a prova o Espumante Fonte do Ouro Encruzado Bruto Natural e o vinho Fonte do Ouro Rosé 2022, no
jantar com a entrada o Fonte do Ouro Reserva Especial Encruzado 2022, com o prato principal o Fonte do Ouro
Reserva Especial Touriga Nacional 2019 e com a sobremesa o Quinta da Giesta Colheita Tardia 2022.

No Porto, no restaurante DeCastro, os pratos que harmonizaram com os vinhos foram idealizados pelo Chef José
Guedes que apresentou como entrada Feijoada de Polvo Provencal, como prato principal Secretos de Porco Bisaro,
tomate seco e molho de mercadores e para sobremesa Tarte de queijo no forno e tangerina.

Em Lisboa, no restaurante Falstaff, o Chef André de Sousa serviu um Ballotine de tamboril e chourico em sauce
choron e tapioca como entrada, para o prato principal Barriga de leitao crocante, puré de cenoura e cardamomo, gel
de laranja e maionese da Bairrada e para a sobremesa Espiral de maracuja em financier acompanhado de creme
de limao e crumble de sésamo.

Porto - DeCastro Gaia

Lisboa - Falstaff

10 = www.enoteca.pt



Jantar com Provas | Symington Family Estates
Lisboa, 12 de Abril (Restaurante Falstaff)

Porto, 17 de Abril (Restaurante Vinum) SYM [ N GTO N

Apresentacdo do projeto e dos vinhos em Lisboa por Antonio (%;wf éag -
Montenegro e no Porto por Anténio Montenegro e Anthony Symington 7

O Alto Douro é a casa da familia Symington ha mais de 130 anos. A Symington Family Estates & um dos maiores
produtores mundiais de vinho do Porto premium, o principal proprietario de vinhas no Alto Douro e um dos principais
produtores de vinho de Portugal. Uma familia de origem britanica e portuguesa que vive e trabalha em Portugal desde
0 século XIX. Uma empresa familiar, gerida pela 4.2 e 5.2 geracao, com um profundo compromisso com o povo de
Portugal, as suas terras e 0s seus vinhos. Proprietarios de 4 das grandes casas histéricas de vinho do Porto, produzem
também um conjunto de vinhos do Douro e do Alto Alentejo com um novo projeto: a Quinta da Fonte Souto.

Estiveram a prova os vinhos Bom Malandro Branco 2023 e Bom Malandro Tinto 2021, ja no jantar com a entrada
foi servido o Altano Reserva branco 2021, com o prato principal o Quinta da Fonte Souto Tinto 2019 e com a
sobremesa o Porto Graham’s Tawny 10 anos.

Em Lisboa, no restaurante Falstaff, o Chef André de Sousa apresentou-nos na entrada Atum braseado, splash de
beterraba, alho francés assado e tomate cherry confit, para o prato principal Carré de borrego corado com crosta de
améndoa e ervas, acompanhado de polenta, espargos verdes e chips de presunto e para a sobremesa Cheesecake
assado, base de sésamo preto, coulis de frutos do bosque, crumble e telha de morango.

No Porto, no restaurante Vinum, os pratos foram idealizados pelo Chef Francisco Miranda que apresentou na
entrada Salada de Stilton, espinafres e maca verde, “Coca” de rosbife e queijo curado da Serra da Estrela DOP com
vinagrete de mostarda e Croquete de Bacalhau, para o prato principal Entrecéte de vaca velha com a sua guarnigao
e para a sobremesa Tarte fina de maca.

Lisboa - Falstaff

Porto - Vinum

www.enoteca.pt = 11
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Charles Symington

Diferenca entre os Portos Tawny e Vintage

Relevar diferencas na vinificacao, producao, envelhecimento e harmonizacao gastronomica

A forma mais clara para identificar o que distingue os Portos Tawny dos Portos Vintage passa por referir
que, enquanto os Tawny se fazem essencialmente nas caves, os Vintage fazem-se na vinha. A familia dos
Tawny, vinhos 100% envelhecidos em madeira e a familia dos Vintage, envelhecidos em garrafa, enquanto
sao avaliados.

Outro ponto de diferenciacao reside no facto dos Vintage serem o produto de um ano de excecao,
expressando assim as caracteristicas especificas, enquanto os Tawny resultam de lotes de vinhos
oriundos de anos diferentes, com excecao dos ‘Colheita’- vinhos do Porto de uma s colheita, envelhecidos
em madeira. Os vinhos do Porto Tawny, com indicacao de idade (10, 20, 30 anos, etc.), provém de lotes de
varios anos, sendo a idade indicada no rotulo a média de idade das partes constituintes.

Neste contexto, podemos associar os Vintage mais a vinhos de terroir, ou seja, a parcelas ou quintas
especificas que ao longo de muitas décadas (ou mesmo séculos) moldaram a sua identidade, o seu perfil.
Nos Tawny, por outro lado, os produtores procuram manter um estilo homogéneo que ao longo do tempo
conserva um registo reconhecivel (o ‘estilo da casa).

Os Tawny, envelhecidos em madeira (durante varias décadas, dependendo do tipo), requerem um
acompanhamento constante. Sao vinhos do Porto mais ‘aboriosos’ na medida em que precisam de
muitos cuidados ao longo da sua evolugao em cascos de carvalho. Precisam da atencao e intervencao
quase permanente por parte dos provadores, do pessoal de armazém e dos tanoeiros que asseguram
a manutencao dos cascos e das outras vasilhas de madeira (balseiros, etc.) de que a qualidade desta
categoria de Porto tanto depende.

Por outro lado, os Portos Vintage, por serem engarrafados entre 18 e 24 meses apds a vindima, sao
sujeitos a intervencao humana bastante mais reduzida. Naturalmente, antes do engarrafamento, sao alvo
de avaliagao, classificacao e selecao por entre os muitos lotes de elevada qualidade oriundos das melhores
parcelas das varias quintas de cada produtor. Na maior parte dos casos, os Vintage declarados (ditos
‘classicos) resultam da soma das partes de varias propriedades. Mas uma vez constituidos e afinados os
lotes, e obtida a necessaria aprovacao por parte do Instituto dos Vinhos do Douro e Porto (IVDP), os vinhos
sao engarrafados, sem filtracao, e colocados em garrafeira para prolongado envelhecimento que pode ir
até meio século ou, nalguns casos, por bastante mais tempo. Apenas voltarao a ser manuseados quando
chegar o momento de serem consumidos.

12 = www.enoteca.pt



GRAHAM'S

PORTO

Porto Graham’s Tawny 10 Anos

Notas de Prova O Porto Graham's 10 Anos apresenta uma cor tawny
(laranja-vermelho) profunda. No nariz, aromas complexos a nozes
combinados com notas de mel e figos. No palato, ricos sabores frutados
amadurecidos, aveludados, com delicioso final, rico e longo.

Socio Nao Socio Encomende em Caixa

23,28€ o5l 28, 50€ crao7sL | de 1gfa REF2 015622

GRAHAM'S
2003

VINTAGE
PORT

Porto Graham’s Vintage 2003

Notas de Prova Uma cor rubi/pUrpura opaca e profunda. Aromas de violetas
exalam do copo! Na boca, sabores inesgotaveis de amoras silvestres
maduras revestem o palato. Estrutura de grande profundidade com sabores
de licor doce que combinam com taninos ricos, dotando este vinho de uma
complexidade excecional. Liberta um longo e persistente aroma.

Um Graham classico ao estilo dos seus antecessores.

ferwer i fralarme{d

Socio Nao Sécio Encomende em Caixa

90,25€ 075t 95,006 craosst | de 1 gfa REF= 015642

Cabe ainda referir, 0 caminho que cada um segue em termos do seu envelhecimento é determinante. Os
Tawny sofrem uma gradual transformacdo através do contacto com o ar e com a madeira (em pipas’ -
cascos de carvalho avinhado) e perdem uma parte consideravel do seu volume por via da evaporagao (em
resultado da porosidade da madeira). Um Tawny 20 anos, ao longo do seu percurso em casco, perdera
cerca de 35% do seu volume original (o chamado ‘angel’s share) o que resultara simultaneamente num
aumento da concentracao. Ocorrera também uma transformacao na cor, desde o vermelho-escuro da
juventude aos tons laranja-acastanhados da maturidade (o termo inglés 'tawny' — alourado/dourado — deu
0 nome a categoria).

Os Portos Vintage sao colocados em garrafas de vidro muito escuro (quase ou totalmente opaco) para que
aluz naointerfira no envelhecimento e sao rolhados com longas rolhas de cortica, de elevada qualidade, de
modo a garantir a estanquicidade da garrafa. O envelhecimento em garrafa faz-se por reducao e o vinho
preserva a sua cor durante muito mais tempo, nunca perdendo por completo o seu tom avermelhado.

Em termos de perfis de aromas e sabores, os Tawny pautam-se pelos aromas amadeirados, de frutos
secos, sugestao de flores brancas (madressilva), notas citrinas (raspa de laranja), mel e toque de caramelo.
Sedosos e complexos em boca, sao refinados e elegantes com boa acidez que assegura frescura e
equilibrio. Por vezes apresentam notas de canela, noz-moscada, marmelo e final de boca com folha de cha
e tabaco. Os Vintage, dependendo da idade em que sao bebidos, sao muito perfumados, por vezes com
notas florais que podem ir desde rosas e violetas a rosmaninho e também toques de menta e eucalipto. No
paladar, apresentam frutos pretos, como amaora, mirtilo e groselha-negra com um contraponto de taninos
apimentados que conferem estrutura e equilibrio. Concentrados e intensos quando novos e sofisticados,
complexos e sedutores quando atingem a plenitude. Sem davida um dos grandes vinhos do mundo.

No que toca a harmonizacoes, os Tawny acompanham bem sobremesas como o creme queimado, tarte de
maca, gelado de baunilha, etc. Os Vintage ligam muito bem com um amplo leque de queijos, particularmente
queijos azuis como Stilton, Roguefort, Gorgonzola, etc. Em muitos casos, quer os Tawny, quer os Vintage
muito velhos dispensam acompanhamento — sao vinhos tao extraordinarios que devem ser apreciados por
si — sem distracoes.

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 13
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. Casa do
Copdtizo-mor
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2022
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0

Quinta do

Vionte d’Oiro

SERVA:

\

Aprovado pelos
Enologos do Forum em
Novembro de 2023

Casa do Capitao-mor
Alvarinho 2022

Produtor Quinta de Pagos

Denominagdo de Origem DOC Vinho Verde
Casta Alvarinho

Teor Alcodlico 12,9%

Longevidade 10 anos

Notas de Prova Cor limpida, amarelo
citrino. Aromas e sabores elegantes a flores
brancas, e a fruta: pera, damasco e limao.
Boca elegante com frescura, final untuoso
e persistente.

Enologia Rui Cunha

Socio Nao Sécio
1 O,ll-5€ craozst 171,00€ craozs

Encomende em Caixa de 6 gfas REF® 065528

62,70€ civascras  66,00€ caxasGras

Aprovacdo pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2023

Quinta do Monte d'Oiro

Reserva Branco 2021

Produtor Quinta do Monte d'Oiro
Denominagao de Origem Regional Lisboa
Casta Viognier

Teor Alcodlico 13%

Longevidade 10 a 12 anos

Notas de Prova Cor limpida, amarelo palha.
Aroma intenso com complexidade, frutado com
notas florais, notas de boa evolugao. Boca fresca
e suave com bom volume, notas de madeira,
equilibrado. Final longo.

Enologia Graca Gongalves, Gregory Viennois

Socio Nao Sécio
23,75€ GFAQ, 751 25,00€ GFAO,75L

Encomende em Caixa de 3 gfas REF 035564

7 1 ,25€ Caixa 3 GFAS 75,00€ Caixa 3 GFAS

FALUA

Aprovacdo pelos
Enologos do Forum em
Novembro de 2023

Ribeira do Corso

Reserva Branco 2021

Produtor Coop. Agr. Ribadouro

Denominagao de Origem DOC Tras-os-Montes
Castas Bastardo Branco, Dona Branca, Fernao Pires,
Gouveio, Malvasia-fina, Verdelho Branco, Viosinho
Teor Alcodlico 13% Longevidade 8a 10 anos

Notas de Prova Cor branco citrino. Aroma com
apontamentos de frutos tropicais e fruta branca, com
ligeiras notas tostadas que revelam uma boa integragao
da barrica, num conjunto com frescura e delicadeza.
Na boca tem um ataque fresco e estimulante.
Excelente corpo e acidez. Final persistente.
Enologia Carlos Magalhaes

Sécio Nao Sécio
8,84€ ernozst  9,30€crmo7mL

Encomende em Caixa de 6 gfas REF® 065586

53,04€ ciascras  55,80€ caxasGras

Aprovado pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2023

Falua

Reserva Unoaked Branco 2020

Produtor Falua

Denominagao de Origem Regional Tejo

Casta Fernao Pires

Teor Alcodlico 13%

Longevidade 6 a 7 anos

Notas de Prova Cor amarelo citrino limpido. Aroma
muito elegante com boa intensidade e complexidade,
notas florais (rosas, flor de laranjeira), frutadas (limao,
néspera e alperce) e alguma mineralidade. Boca com
bom equilibrio, bom volume e estrutura e uma boa
acidez a dar-Ihe frescura. Final persistente.

Enologia Antonina Barbosa

Socio Nao Sécio
1 ll-,25€ craozst 15,00€ crao st

Encomende em Caixa de 6 gfas REF® 065415

85,50€ Caixa 6 GFAS 90,00€ Caixa 6 GFAS

14 = www.enoteca.pt
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Aprovacdo pelos
Enologos do Forum em
Novembro de 2023

Howard'’s Folly

Sonhador Branco 2022

Produtor Howard's Folly

Denominagdo de Origem Regional Alentejano
Castas Vinhas velhas: Arinto, Fernao Pires,
Verdelho, Cercial, Antdo Vaz e Malvasia Fina
Teor Alcodlico 13% Longevidade 5 a 6 anos
Notas de Prova Cor amarelo citrino. Aroma
complexo, frutado (citrinos, lichias, maga).
Complexo na boca, rico, intenso e estruturado,
vibrante e equilibrado, com uma textura cremosa
e uma boa acidez a dar-lhe frescura. Bom

Aprovado pelos
Enologos do Forum em
Novembro de 2023

Pego do Velho

Reserva Tinto 2018

Produtor Soc. Agricola Quinta da Serpe
Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Nacional, Touriga Franca, Vinhas Velhas
Teor Alcodlico 13,5%

Longevidade 8 a 10 anos

Notas de Prova Cor vermelho rubi. Aroma intenso,
jovem e elegante, notas de fruta madura com tosta

e especiarias do estagio em barrica. Na boca é

amplo e bem estruturado, harmonioso com taninos
sedosos e notas de frutos pretos. Final longo.

SONHADOR volume com alguma mineralidade. Final longo
NCD 2 e persistente. OURO DL 308 Enologia Tiago Sampaio
RESHRVA TINTO

_ Enologia David Baverstock

Sécio Nao Sécio Socio Nao Sécio

1 2,83€ ozt 13,50€ craozs 9,31 €crnomst 9,806 cro0s

Encomende em Caixa de 6 gfas REF? 065563

76,98€ ciascrns 81 ,00€ caia6Gras

Aprovacdo pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2023

Talentus
Tinto 2021

Produtor JAPG

Denominagao de Origem Regional Lisboa

Castas Syrah, Cabernet Sauvignon e Touriga Nacional
Teor Alcodlico 13,5%

Longevidade 10 a 12 anos

Notas de Prova Aroma complexo e intenso,

cor rubi com prova harmoniosa e bem balanceada
entre o corpo e a estrutura. Na boca é impetuoso
mas redondo, proporcionando um agradavel final,

o0 qual promete uma excelente evolucdo em garrafa.
Enologia José Gaspar

Socio Nao Sécio
5,51€(ﬂ0/5\ 5,80€ GFAO,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas REF® 065638

33,06€ ciascras  34,80€ caxascras

Encomende em Caixa de 6 gfas REF? 065572

55,86€ caascras 58,80¢€ caiasGras

Aprovado pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2023

Dalva
Reserva Tinto 2021

Produtor C. da Silva

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Franca, Tinta Roriz, Touriga Nacional
Teor Alcodlico 13,5% Longevidade 8 a 10 anos
Notas de Prova Cor rubi opaca. Aroma intenso

a frutos vermelhos, destacando-se a ameixa vermelha
madura, complementado por toque especiado a
pimenta e baunilha. No paladar sobressaem os
taninos vincados, com notas do bosque frescas,
equilibradas estrutura e volume de boca,
proporcionando um final longo.

Enologia José Manuel Sousa Soares

Sécio Nao Socio
7,ll-1 € craosl 7,80€ GFA0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas REF® 065639

44,46€ Caixa 6 GFAS 46,80€ Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 15
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Aprovacdo pelos
Enologos do Forum em
Novembro de 2023

Quinta da Carregosa

Grande Reserva Touriga Franca Tinto 2018

Produtor Quinta da Carregosa

Denominagdo de Origem DOC Douro

Casta Touriga Franca

Teor Alcodlico 15%

Longevidade 10 anos

Notas de Prova Cor rubi aberto. Aroma intenso
com notas de frutos vermelhos e especiarias.
Na boca é equilibrado, redondo e bem
estruturado, belas notas especiadas.

Final longo e persistente.

Enologia Fernando Costa, Jorge Alves

Socio Nao Sécio
1 8,05€ ozt 19,006€ crao s

Encomende em Caixa de 6 gfas REF2 035571

108,30€ caiascras 114,00€ caxascras

Aprovacdo pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2023

Esporao
Reserva Tinto 2021

Produtor Espordo

Denominagao de Origem DOC Alentejo
Castas Alicante Bouschet, Touriga Nacional,
Aragonez, Trincadeira, Cabernet Sauvignon
Teor Alcodlico 14% Longevidade 9 a 10 anos
Notas de Prova Cor rubi. Aroma complexo,
notas limpas de frutos pretos, vermelhos.
Notas de madeira e especiarias bem integradas.
A boca confirma a boa fruta num conjunto
muito equilibrado, complexo e com boa
estrutura. Final equilibrado e persistente.
Enologia Sandra Alves, Joao Ramos

Socio Nao Sécio
1 6,1 B5ec o5 1 7,00€ GFAO,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas REF2 065500

96,90€ ciascras 102,00€ caascras

Aprovado pelos
Endlogos do Férum em
Novembro de 2023

Talentus
Grande Reserva Tinto 2016

Produtor JAPG

Denominacao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Nacional, Sousao, Touriga Franca
Teor Alcodlico 14%

Longevidade 10 a 12 anos

Notas de Prova Cor rubi intenso, aroma intenso
e complexo, frutado com boas notas de madeira
e de boa evolugdo em garrafa. Na boca mostra-se
muito elegante e ainda jovem, bom ataque,
intenso, taninos firmes e madeira bem integrada
no conjunto. Final longo, persistente e especiado.
Enologia José Gaspar

Socio Nao Sécio
1 7,1 O€crros 1 8,00¢ crro st

Encomende em Caixa de 6 gfas REF® 065559

1 02,60€ Caixa6 GFAS 1 08,00€ Caixa6 GFAS

Aprovado pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2023

Moscatel Alambre
20 Anos

Produtor José Maria da Fonseca

Denominagao de Origem D.O. Moscatel de Setdbal
Casta Moscatel de Setbal

Teor Alcodlico 19%

Longevidade Indeterminavel. Esta pronto a ser
consumido, nao beneficia com estagio em garrafa.
Desde que em condi¢des adequadas pode guardar-se
durante largos anos sem alteracao das caracteristicas.
Notas de Prova Cor ambar. Aroma complexo com
notas de tangerina, frutos secos e mel. Na boca é
muito estruturado e complexo com uma excelente
acidez. Final prolongado.

Enologia Domingos Soares Franco

Socio Nao Sécio
28, 50¢ oso. 30,006 craosoL

Encomende em Caixa de 1 gfa REF® 014291

16 = www.enoteca.pt
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Conjunto Forum de Endlogos

1 gfa. Casa do Capitao-mor Alvarinho 2022

1 gfa. Ribeira do Corso Reserva Branco 2021

( ral'l¢ [ asS 1 gfa. Quinta do Monte D"Oiro Reserva Branco 2021
: . 1 gfa. Falua Reserva Unoaked Branco 2020 .

Uma oportunidade . Sdcio .
tinica de conhecer alguns 1 gfa. Howard's Folly Sonhador Branco 2022 / 1 7 2 1 5
dos Vinhos aprovados 1 gfa. Pego do Velho Reserva Tinto 2018 7 €
pelo Forum r[{r' Iv‘ll()lg{/f)h‘ 1 gfa. Talentus Tinto 2021 Caixa de 12 gfas

na sua tltima edicao 1 gfa. Dalva Reserva Tinto 2021 ‘ REF? 125640

1 gfa. Qta Carregosa Grande Reserva Tour. Franca Tinto 2018 _ .
Nao Socio

181,20¢ ~

1 gfa. Talentus Grande Reserva Tinto 2016
1 gfa. Espordo Reserva Tinto 2021

1 gfa. Moscatel Alambre 20 Anos

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 17



Rotulos PERSONALIZADOS

Um Servico anico e exclusivo da ENOTECA

Reserva
ALENTE]JO

Tinto 2021

Reserva

DOURO

Tinto 2019

1 Gfa 1 Gfa
REF* 015285 REF* 015183
Socio Nao Sécio Socio Nao Sécio

9,26¢ 9,75¢ 9,26¢ 9,75¢

3 Gfas 3 Gfas
REF® 035285 INE REF® 035183
| r

Sécio N&o Sécio LE O N O ; Sacio N&o Sécio

26,93¢ 28,35¢ e 26,93¢ 28,35¢
AvA DOURD! I. l 6 Gfas REsERvA ALENTRS 6 Gfas
N REF? 065285 TNt REF* 065183

Socio Nao Sécio Socio Nao Sécio

49,88¢ 52,50¢ 49,88¢ 52,50¢

Produtor Van Zeller Wine Collection Produtor Casa de Santa Vitéria

Notas de Prova Cor granada-rubi. Aromas de fruta madura, Notas de Prova Cor rubi carregada. Aroma intenso
com notas marcantes de amora silvestre e notas a revelar a ameixa madura e groselha com notas de especiarias
boa evolucao em garrafa. Na boca revela um sabor frutado e baunilha. Na boca é equilibrado e fresco com taninos
e complexo, boa acidez e um bom equilibrio. bem integrados. Final longo.

Enologia Alvaro van Zeller Enologia Bernardo Cabral, Marta Maia

A Enoteca cria o seu Rétulo personalizado para acompanhar os momentos especiais
da sua vida, ou da vida da sua empresa - uma imagem ou desenho, uma fotografia,
uma mensagem ou apenas uma ideia, sao suficientes para produzirmos o seu rétulo.

Empresas Aniversarios Reunides Casamentos Festas Ofertas

18 = www.enoteca.pt
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Escolha o Vinho,
« Espumante ou Porto

2 Envie-nos a sua ideia: imagem,
« texto, fotografia, desenho...

Espumante
TALENTUS

1 Gfa
REF2 015157

Socio Nao Sacio
11,40€ 12,00
3 Gfas

REF® 035157

Socio Nao Sécio

33,25¢ 35,00¢

lors: & Teresa

6 Gfas
REF? 065157

Socio Nao Sécio

64,60¢ 68,00¢

3

Receba o vinho com o
« seu rotulo personalizado!

Porto

TAWNY
10 Anos

1 Gfa
REF® 012055

Socio Nao Sécio
15,20¢ 16,00¢
3 Gfas

REF®* 032055

Sécio Nao Sécio
45,03¢ 47,40¢
6 Gfas

REF®* 062055

Sécio Nao Sécio

86,87¢ 91,44¢

Produtor JAPG

Notas de Prova Cor dourada limpida com laivos
levemente rosados. Acidulo e fresco, estruturado
e envolvente. Na boca é fresco e aveludado.

Boa acidez. Bolha fina e cremosa. Final longo.
Enologia José Gaspar

Produtor Van Zeller Wine Collection

Notas de Prova Cor dourado-avermelhado com reflexos
ambar. Notas de frutos secos (nozes), com um toque de
frutos vermelhos sobremaduros. Cheio na boca, com notas
de compotas, muito equilibrado, com um final longo e guloso.
Enologia Alvaro van Zeller

A ENQOTECA, em colaboracao com a Van Zeller Wine Collection, a Casa de Santa Vitéria e a JAPG
(produtores de varios vinhos premiados nacional e internacionalmente) disponibiliza-lhe um servico nico.
Colocamos numa garrafa de inquestionavel qualidade, o rotulo idealizado por si. Marque os momentos mais
importantes da sua vida ou da sua empresa com uma garrafa que leva a sua mensagem.

Os valores incluem IVA e distribuicao domiciliaria em qualquer parte de Portugal Continental.
Prazo maximo de entrega: 15 dias ap6s confirmacao da Encomenda.
Encomenda Minima: 12 Garrafas.

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO FALE CONNOQSCO
« Telf. 228 348 440 = E-mail: enoteca@enoteca.pt

www.enoteca.pt = 19

(r6tulos exemplificativos)



QUINTA NOVA

DE NOSSA SENHORA DO CARMO

TABOADELLA

1255

DOURO PORTUGAL

Grainha

RESERVA 2021

Grainha

Reserva Tinto

DOURO

O Grainha Reserva nasce no xisto duriense
e representa o caracter da nossa Terra.

E um vinho sofisticado que traz a dimens&o
do Douro em cada gota, numa generosa mistura
de aromas frutados, densos e especiados,

a par de uma textura sedosa que

proporciona um enorme prazer a mesa.

TABOADELLA

1255

RESERVA - 2021

BARREL TOP WALK

Tauriga Naclonal - Tinta Roriz - Jaen

DAO

LA BE Cotan - PONTUGAL

Taboadella

Barrel Top Walk Reserva Tinto

DAO

Os vinhos Taboadella sdo oriundos de um terroir histérico,
detentor de um patriménio genético tnico que assegura
lentas maturagdes e deixa uma marca de elegéncia. Aqui,

onde o passado e o futuro se completam, os vinhos nascem

na vinha e na paisagem. Com um cuidado particular

e paciente resgatamos do passado a esséncia da natureza e

projetamos para o futuro grandes vinhos com uma tipicidade

notéavel, mantendo o carécter ancestral do Déo.

www.quintanova.com

www.taboadella.com



Conjunto Terroirs

V. Verde

O\
Casa Santa
PN Cave Real
Eulalia D
Alvarinho ouro
Trajadura .Reserva
Branco 2023 Tinto 2020
Dao
Fonte do Ouro
Lisboa Rosé 2023
Talentus _
Branco 2022
TALENTUS
e S
® X
it FONTE s0OURO
DAO
-
/ f"t.‘
Alentejo
Conde Vimioso Na Te Rales
Sommelier Edition Tinto 2020
Tinto 2020
Conjunto Sécio N&o Sécio Caixa 6 garrafas
6 Terroirs | 41,85€ | 44,05¢ | rerossew

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 21



BACELO

Dao

BACELO
NOVO

BRANCO 2023

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Encruzado, Malvasia Fina
Vinificagdo Apods a prensagem das

uvas inteiras, o mosto limpo é
fermentado a 14°C.

Teor Alcoéblico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo esverdeado.
Aroma citrino e mineral. Na boca é fresco,
mineral, com fruta verde e amarela e bom
equilibrio. Final de boca com agradavel
sensacao de frescura.

Longevidade 2 a 3 anos

Servigo Servir a 10/12°C com entradas,
marisco, peixe e pratos frios (saladas).
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Sécio Nao Sécio
4,75¢ 5,00¢

GFAQ,75L GFAQ,75L

Encomende em Caixa de 12 gfas REF* 125618

57,00€ 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Prego EnoClube na pdgina seguinte

NOVO

Sempre Presente

Douro

BACELO
NOVO

TINTO 2020

Produtor Barao de Vilar

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Tinta Roriz,

Tinto Cao, Tinta Barroca

Vinificagao V/indima manual com selecao
das uvas, fermentacdo em cubas de inox
com controlo de temperatura.

Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor rubi. Aromas de frutos
silvestres amadurecidos, especialmente
amoras pretas. Na boca revela complexos
aromas de fruta madura equilibrados por
uma acidez refrescante. Encorpado mas
elegante. Final de boca prolongado.
Longevidade 6 a 7 anos

Servigo A 14/15°C com pratos de carnes
vermelhas e queijos de intensidade média.
Enologia Alvaro van Zeller

Sécio Nao Sécio
4,75¢ 5,00¢

GFAO0,75L GFAQ,75L

Encomende em Caixa de 12 gfas REF? 125102

57,00€ 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pdgina seguinte

CONJUNTO BACELO NOVO

4 gfas. Bacelo Novo Branco 2023 Dao + 4 gfas. Bacelo Novo Tinto 2020 Douro
+ 4 gfas. Bacelo Novo Tinto 2020 Alentejo
50CI0 57,00¢ caixa 12 GFAS NAO s0CI0 60,00 Caixa 12 GFAS

Prego EnoClube na pagina seguinte

Alentejo

BACELO
NOVO

TINTO 2020

Produtor Herdade Monte Novo e Figueirinha
Denominacgao de Origem Reg. Alentejano
Castas Trincadeira, Aragonez, Alicante Bouschet
Vinificagdo Fermentacao com curtimentas
curtas e controlo de temperatura. Parte

do mosto fermenta em lagares de inox com
pisadores automaticos sendo o restante
fermentado em cubas de inox com
remontagem.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma

vinoso com notas de frutos vermelhos

maduros e um toque de cha preto. Na boca

é suave e equilibrado com taninos suaves.

Final agradavel.

Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de carne e queijos.
Enologia Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

Sécio Nao Sécio
4,75¢ 5,00¢

GFAO,75L GFAO,75L

Encomende em Caixa de 12 gfas REF? 125279

57,00€ 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pdgina seguinte

22 = www.enoteca.pt



BACELO
NOVO

@

Nova
Colheita

BACELO
‘ NOVO

TINTO | RED WINE

J0.C. DOURD

BACELO
NOVO

BRANCD | WHITE WINE
2sds. Corcasl Brance , M

Garrafas Garrafas

DAO DOURO

&, Tirna Rortr, Thato Clo, Tits Barecd

Socio
EnoClube

4,50€ cfa
; 54,00¢€ caixa :

ACELO
NOVO

®

Garralas

ALENTEJO

Bacelo sm.\/ara de videira para formar nova planta.

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 23



QUINTA DE

VENTOZELO

DOURO - PORTUGAL

JINTA DE

ZELO |

QUINTS
VENTO

iy

QUINTA D
INTOZELO

Vinha da Serra
MALVASIA FINA TOURIGA FRANCA
BRANCO TINTO
Na Quinta de Ventozelo, cada casta é uma A Touriga Franca assume-se como
histdria e as brancas ndo sdo excegao. protagonista em Ventozelo. E na Vinha
De entre elas a Malvasia causa uma grande da Serra, a cerca de 300m de altitude,
impressdo. Equilibrada e perfumada, esta que esta versatil casta expressa toda a sua
é uma casta de um charme encantador. rusticidade e frescura. Oferece um perfil
Floresce nestas encostas quentes e solenes Unico, de estrutura firme, que resulta do
e capta esta frescura mediterranica, excelente desempenho da Touriga Franca
que guarda e transporta em cada garrafa. no terroir particular desta parcela.

ENTOZELO

No caso da Tinta Amarela, a personalidade que se
manifesta na vinha, transparece em cada garrafa.
Esta casta, bem portuguesa, tem muita vida e

um vigor que deve ser compreendido e moldado.
Vindimada no tempo certo, vemos 0s seus

tragos transportados para este vinho: suavidade,
juventude e teimosia. Um vinho marcante pela
sua elegancia e persisténcia.

Na Quinta de Ventozelo, cada casta é uma historia.

www.quintadeventozelo.pt



Cesto de
VERAO

Estes vinhos sao provenientes de diferentes
terroirs e foram selecionados pela pontuagao
obtida na sua relagao qualidade/preco.

CABECA CABECA CABECA
L TOIRU L TOIRU L TOIRU
e e ] oo |

—— —— ——
Tejo

OFERTA

VOUCHER
10,00€

para utilizar
na sua proxima
Encomenda

'5%1.--' '5%1.--' '5%1.--'
R R R

FONTE 0oOURO FONTE 0oOURO FONTE 0oOURO

DAO DAO DAQ
Dao

Douro

Conjunto 12 Garrafas

3 Gfas. Cabeca de Toiro Reserva Branco 2023 Tejo
3 Gfas. Fonte do Ouro Rosé 2023 Dao

3 Gfas. Murgas Minas Tinto 2021 Douro

3 Gfas. JMF Grande Escolha Tinto 2021 P. Setubal

Peninsula de Setibal

Ceslo de S6cio Nao Sécio

VERAO 88,92¢ | 93,60¢

Caixa 12 garrafas REF? 125641

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 25



Vinificacao

\/

David Baverstock

Howard'’s Folly Wine

0 vinho é muito mais do que apenas as uvas que o criam. Existe uma enorme multiplicidade de outros
fatores como clima, a geomorfologia, a exposicao solar, praticas culturais, a arte de vindima e da
vinificacao.

Portalegre, Serra de Sao Mamede, o nosso “Berco viticola’, € um caso raro em Portugal, onde a
viticultura assenta numa agricultura de montanha com encostas escarpadas que dificultam/inibem
qualquer tentativa de mecanizagao, onde abundam vinhas velhas, algumas delas com idades bem
superiores a um século.

Deambulando pela Serrade Sdo Mamede, em busca das uvas para vinificar os nossos vinhos, encontramos
pequenas maravilhas que nos elevam ao Olimpo dos vinhos. Estas vinhas velhas multifacetadas,
com uma incrivel diversidade de castas emparceladas em pequenas areas, numa colecao selecionada
praticamente ao acaso ao longo dos tempos. De conducao em taca, nao aramadas, nao regadas, sem
clones selecionados, desordenadas ou nao alinhadas, acompanhadas com outras culturas, normalmente
oliveiras, estas vinhas tém producdes muito baixas o que promovem vinhos precisos e concentrados.

Para embelezar a riqueza de Portalegre, através do relevo da Serra, todos os pontos cardeais de
uma bulssola sao preenchidos no que respeita a exposicao solar que nelas incide. Para além deste
beneficio, a vinha usufrui da altitude das encostas da Serra que se erguem da planicie alentejana mais
quente e seca, variando dos 400 metros até os 800 metros, o que proporciona elevadas amplitudes
térmicas durante os meses mais quentes, ajudando assim a uma maturagao regular e a preservar a
acidez natural das uvas.

Em Gltimo, os solos, graniticos e xistosos de diferentes texturas, sao o complemento de um sindénimo
de um pequeno paraiso vitivinicola na Terra.

Afinal, na base de um grande vinho esta sempre uma vinha extraordinaria e em Portalegre nao faltam
vinhas admiraveis e com muita maturidade que nos estimula, na adega, a preservar todo um carater
dnico, vibrante e especial que faz reluzir todo o potencial deste terroir para dar corpo a vinhos firmes,
mas com uma elegancia e frescura sem par.

26 = www.enoteca.pt
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Colheita

SONHADOR

&

Howard's Folly
Sonhador Branco 2022

Produtor Howard's Folly

Denominacao de Origem Regional Alentejano

Castas Vinhas velhas com mais de 60 anos com predominancia
de Arinto, Fernao Pires, VVerdelho, Cercial, Antdo Vaz e Malvasia Fina
Vinificagao Selecao manual e desengace total e suave
esmagamento. 48 horas de decantacao a frio. 15% do lote
fermentou e estagiou em barricas novas de carvalho francés
de 500 L durante 6 meses.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo citrino. Aroma complexo, frutado
(citrinos, lichias, maca). Complexo na boca, rico, intenso e
estruturado, vibrante e equilibrado, com uma textura

cremosa e uma boa acidez a dar-lhe frescura. Bom volume

com alguma mineralidade. Final longo e persistente.
Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 10/12°C com peixes gordos assados ou grelhados,
carnes brancas, massas e queijos.

Enologia David Baverstock

Sécio Nao Sécio
12,83€ 13,50¢
GFAO,75L GFAO,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas
REF® 065563

76,98¢ 81,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

SONHADOR

TINTO 2020

L

Howard's Folly
Sonhador Tinto 2020

Produtor Howard's Folly

Denominacao de Origem Regional Alentejano

Castas Vinhas Velhas, Alicante Bouschet, Aragonez, Trincadeira
Vinificagao Vindima manual para caixas de 15Kg. Selecao manual
e desengace total seguido de esmagamento cuidado. Fermentagao
com remontagens e délestage a temperaturas controladas em
pequenas cubas de inox. Estagio de 9 meses em barricas usadas
de carvalho francés e americano.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma de frutos silvestres pretos
e azuis maduros (amoras, mirtilos), azeitonas pretas e ligeiras notas
abaunilhadas. Na boca é intenso com taninos vivos e precisos,

boa acidez, bom volume e harmonia. Equilibrado. Final agradavel.
Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de peixes gordos, carnes brancas

e vermelhas.

Enologia David Baverstock

Sécio Nao Socio
12,83 13,50¢

GFAO,75L GFAQ,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas
REF? 065569

76,98¢ 81,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 27




Galeria do Produtor

Quinta de Ventozelo

A Quinta de Ventozelo & uma das mais antigas e
maiores quintas do Douro. A primeira referéncia
documental a Ventozelo aparece nas inquiricoes de
1288, no reinado de D. Dinis. Contudo, apenas no
século XVI, circa 1500, por emprazamento ao mosteiro
de S. Pedro das Aguias, a Quinta de Ventozelo entrou
na posse dos fidalgos da Casa do Poco, de Lamego,
onde se manteve durante quase quatro séculos.

Com cerca de 400 hectares, dos quais 200 sao de
vinha, a Quinta de Ventozelo situa-se na margem
esquerda do Douro, em Ervedosa do Douro, concelho
de S. Jodo da Pesqueira.

Desenvolve-se num amplo anfiteatro desde a cota
do rio até aos 600 metros de altitude, entrecortado
pela Ribeira de Ervedosa, apresentando condicoes
excecionais de solo e de diversidade microclimatica
para uma viticultura de exceléncia, a par de outras
producdes como o azeite, cortica, mel e frutas.

Em 2014, a Quinta de Ventozelo é comprada pela
Granvinhos, criando um espaco privilegiado para
os DOC Douro, neste momento ja uma referéncia
incontornavel junto dos apreciadores atentos.

O objetivo desde entao é valorizar o enorme potencial
da propriedade. Isto passa nao so por trabalhar a
riqueza e diversidade dos seus vinhos, mas também
por apostar noutros produtos como o azeite e o gin,
e mais recentemente o enoturismo e o turismo de
natureza.

QUINTA DE

VENTOZELO

DOURO - PORTUGAL

O projeto enoturistico da Quinta de Ventozelo
oferece um conjunto de experiéncias fortemente
ligadas a ruralidade, nomeadamente a vinha e ao
vinho, & gastronomia, a paisagem, a historia e aos
saberes do Douro, preservando toda a simplicidade
e autenticidade de uma quinta tipicamente duriense.

Ventozelo Reserva Tinto 2021

A Quinta de Ventozelo é terra de sensacoes, emocoes,
trabalho e historia. Este Reserva Tinto resume tudo
isto num blend de castas que atravessa o passado,
presente e futuro de VVentozelo. Um vinho transversal
a tempos e circunstancias, com toda a classe e quali-
dade de um vinho do Douro estagiado em madeira.

VENTOZELO [

CONCA 120

www.quintadeventozelo.pt

W Ver pag. 30
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Galeria do Produtor

Taboadella

O lugar da Taboadella herda uma Villae romana,
com um enquadramento (nico junto a Ribeira das
Fontainhas. As referéncias histéricas da Taboadella
remontam a 1255, com as casas da propriedade
aconchegadas numa floresta mista de pinho, carvalho
e castanheiro, rodeadas por um jardim secular que se
estende as parcelas de vinha.

O patriménio genético existente na Taboadella ndo s6
permite lentas maturacoes como deixa uma marca
de grande elegancia, originando vinhos classicos,
de grande complexidade e frescura, criados numa
moderna adega com uma forte ligacao a natureza
onde o passado e o futuro se completam.

A Taboadella integra uma mancha G(nica de 40
hectares de vinha entre o Vale do Pereiro e 0 Vale do
Sequeiro, marcada por um planalto triangular que se
desenvolve entre as cotas de 400 a 530m com uma
exposicao solar privilegiada a sul e poente.

A vinha tradicional ndao é regada, perpetuando a
qualidade ancestral e a tipicidade das 25 parcelas
em modo de producao integrada, caracterizadas
por uma densidade média de 3500 plantas. Com
condicoes edafoclimaticas de exce¢ao, o coracao da
Taboadella encontra-se nas castas antigas e nas
videiras-mae: Jaen, Touriga Nacional, Alfrocheiro
e Tinta Pinheira que toda a vida deram origem a
novas estacas contribuindo para o encepamento
original, provenientes de videiras muito resistentes
e perfeitamente adaptadas ao lugar. Nos anos 80 a

TABOADELLA

1255

vinha foi parcialmente replantada, introduzindo-se
novas castas como a Tinta Roriz e o Encruzado, o
Cerceal-Branco e o Bical, atingindo no presente uma
idade média das videiras de 30 anos.

Taboadella Villae Tinto 2022

Com quatro castas de grande caracter, o Villae tinto
€ um lote diferenciador formando um conjunto que
poderemos apelidar de “casamento perfeito”

A Tinta Roriz confere estrutura e masculo, o Jaen
evidencia a sua garra natural, o Alfrocheiro traz a
mineralidade e a Tinta Pinheira demonstra os aromas
de floresta e de bosque.

|

\ : | ll'l, ; | \
.H'\- ! "'\] LT,
||I | | \ | |

VILLAE

www.taboadella.com
DAO

W Ver pag. 31
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“Cor rubi intenso. Aroma fresco, marcado pela
fruta silvestre, com nuances delicadas e doces
a especiarias. Na boca é concentrado, bem
estruturado, com taninos redondos, macio e
equilibrado. Final persistente.’

José Manuel Sousa Soares

Ventozelo
RESERVA Tinto 2021
Douro

Produtor Quinta de VVentozelo
B . Denominagao de Origem DOC Douro
VE NTOZELQ Casta Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz
X e Alicante Bouschet
Vinificagao Vindima manual, com desengace total e escolha
manual de cachos e posteriormente “bago a bago” por uma
magquina de sele¢ao otica. A vinificacao foi feita em lagar,
com maceragao pré-fermentativa e controlo de temperatura.
; x Estagio de 12 meses em barricas de carvalho francés.
Teor Alcodlico 14,5%

[DRS;;HTEfE) Longevidade 10 a 12 anos

Bl 1 A Servigo A 16/18°C com carnes e cozinha mediterranea,
combinacao perfeita com grande variedade de queijos.
Enologia José Manuel Sousa Soares

CIRCA 1500

Sécio Nao Sécio
9,26€ 9,75¢
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas
REF? 065590

55,56€ 58,50¢

CAIXA 6 GFAS GFAQ,75L

Estes sao os vinhos que serdo enviados ao Socio
(1 caixa de cada) no ambito do PROGRAMA TRIMESTRAL

30 = www.enoteca.pt



Vinhos do

trimestre

“Cor rubi. Aroma intenso com notas de amoras
e framboesas, um toque floral e um ligeiro
especiado. Na boca é elegante e fresco, com
taninos presentes sem serem agressivos, boa
acidez e equilibrio!

Jorge Alves & Rodrigo Costa

Taboadella
VILLAE Tinto 2022
Dao

Produtor Taboadella

Denominacao de Origem DOC Dao

Castas Tinta Roriz, Jaen, Tinta Pinheira, Alfrocheiro
Vinificagao VVindima manual. Desengace total por vibragao.
Fermentacao com controlo de temperatura, 70% do mosto
fermenta em inox e os restantes 30% em tulipas de Nico Velo
de cimento durante 16 meses.

Teor Alcoélico 13,5%

Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 15/17° com carnes vermelhas ou brancas grelhadas,
massas ou queijos suaves.

Enologia Jorge Alves, Rodrigo Costa

VILLAE

2022 Sécio N3o Sécio
9,41 € 9,90¢
GFAO,75L GFAO,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas
REF? 065624

56,46¢€ 59,40¢

CAIXA 6 GFAS GFA0,75L

Se for Sacio e pretender alterar a proposta do trimestre informe-nos, por favor, no espaco de 1 semana

ANF Telefone 228 348 440 = E-mail enoteca@enoteca.pt

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 31
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Casa Santa Eulalia
Alvarinho/Trajadura 2023

Produtor Casa Santa Eulalia
Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Casta Alvarinho, Trajadura

Vinificagao A vindima é realizada
manualmente, seguida de desengace
total e ligeira prensagem. O mosto

é decantado 48 horas, seguido de

fermentacao alcodlica, em tanques de inox.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor citrina brilhante.
Aroma que lembra fruta citrica e ligeira
tropicalidade. De palato é facil, fresco,
elegante e com um 6timo final de boca.
Longevidade 3 a 4 anos

Servigo A 8/10°C com peixes, mariscos
e carnes brancas.

Enologia Francisco Marques Leandro

Sécio

Nao Saocio
5,32¢ 5,60¢
GFAO,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065652
31,92¢  33,60¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Regional

Minho |

%'r.z.;r.r Stanta

Casa Santa Eulalia
Sauvignon Blanc 2023

Produtor Casa Santa Eulalia
Denominagao de Origem DOC Vinho VVerde
Casta Sauvignon Blanc

Vinificagao Vindima manual, em caixas
de 20kg. Desengace total, seguido de
ligeira prensagem. Fermentagao alcodlica
em cubas de inox, a temperatura de 15°C,
durante aproximadamente 30 dias.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor citrica. Ligeiro
caracter vegetal, conjugado com alguma
fruta citrica. Na boca revela acidez
vibrante e final prolongado.

Longevidade 3 a 4 anos

Servigo A 8°C com peixes, mariscos

e carnes brancas.

Enologia Francisco Marques Leandro

Saocio

Nao Sécio
5,99¢ 6,30¢
GFA0Q,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065653
35,94¢  37,80¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

- QUINTA DE Pagos

MORGADO DO
PERDIGAO 2023

ALVARINHO
& LOUREIRD

V.
-

Morgado do Perdigao

Alvarinho & Loureiro 2023

Produtor Quinta de Pagos

Denominagao de Origem DOC Vinho Verde

Casta Alvarinho, Loureiro

Vinificagdo Desengace das uvas sendo uma
parte sujeita a maceracao pelicular durante

cinco horas com controlo da temperatura,
sendo a outra parte logo prensada.
Decantacao do mosto e fermentacdo em
cubas de inox. Estagio sobre borras finas

com batonnage. As 2 castas sao vinificadas
em separado durante 3 meses, estagiando

depois juntas até ao engarrafamento.
Teor Alcodlico 11,3%

Notas de Prova Limpido, cor amarelo citrino
claro. Aromas complexos a frutos maduros

e tropicais, pera madura. Boca mineral,
fresca, redonda e longa, a sentir a
batonnage. Aromas citricos e frutados.
Equilibrado, elegante e complexo.
Longevidade 10 anos

Servigo A 9/10°C com entradas, pratos
de peixe e cabrito.

Enologia Rui Cunha

Socio

Nao Sécio
7,51¢ 7,90¢
GFAO,75L GFAO,75L

45,06  47,40¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

;
inr ;‘)

MUROS
ANTIGOS

202

G T upcas

ANSELMO

' MENDES '

Muros Antigos
Alvarinho 2022

Produtor Anselmo Mendes Vinhos
Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Casta Alvarinho

Vinificagdo Colheita manual para
pequenas caixas. Prensagem da uva
inteira desengacada. Clarificagao a frio
durante 48h a 72h. Fermentacdo longa

a baixa temperatura.

Teor Alcoédlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino.
Aroma fresco e complexo, frutas brancas
maduras, péssego fresco, damasco, notas
pronunciadas de citrinos (limao e toranja)
e notas minerais. Boca com um ataque
fresco, bem equilibrado, acidez vibrante.
Notas de frutos tropicais e citrinos (casca
de limao). Final longo com bom volume.
Longevidade 10 anos

Servigco A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhando marisco, peixes no forno,
carnes brancas e queijos de pasta mole.
Enologia Anselmo Mendes

Sacio e
Nao Sécio

9,31 9,80¢

GFAO,75L GFAQ,75L

55,86¢ 58,80¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

32 = www.enoteca.pt
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Casa do Capitao-mor

Alvarinho 2022

Produtor Quinta de Pagos

Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Casta Alvarinho

Vinificagao \/indima manual. Desengace das
uvas sendo uma parte (cerca de 20%) sujeita
a maceracao pelicular durante seis horas a
baixa temperatura, sendo a outra parte

logo prensada. Decantagao do mosto

e fermentacdo. Estagio sobre borras finas
com batonnage até ao engarrafamento.
Teor Alcodlico 12,9%

Notas de Prova Cor Limpida, amarelo
citrino. Aromas e sabores elegantes

aflores brancas, e a fruta: pera, damasco

e lim3o. Boca elegante com frescura,

final untuoso e persistente.

Longevidade 10 anos

Servigo A 9/10°C com entradas, pratos

de peixe e cabrito.

Enologia Rui Cunha

Saocio

Nao Sécio
10,45¢ 11,00¢
GFA0Q,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065528
62,70¢ 66,00¢€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

DALVA

Bioldgite
Organic

BRaNCO 221

DOURO

i
:i'l
'}‘/

Dalva
2021

Produtor C. da Silva

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Viosinho, Gouveio

Vinificagdo Vindima manual, para caixas
de 25kg com selecao a entrada da adega.
Desengace total, prensagem, decantagao

a frio. Fermentacao a baixas temperaturas.

Estagio parcial do lote em barricas de
carvalho francés durante quatro meses.
Teor Alcoélico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino.
Aroma expressivo de citrinos com notas
de maca verde, péssego e flores brancas
e um discreto toque de pimenta branca;
fresco e elegante. Na boca é bem
estruturado e fresco. Final persistente.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 10/12°C acompanhando na
perfeicdo refeicdes leves, pratos variados
de peixe ou carne branca. Beneficia se
aberto 30 minutos antes.

Enologia José Manuel Sousa Soares

Sacio Nao Socio
7,41¢ 7,80
GFAOQ,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065526
L4, 46  46,80¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

Nova
Colheita

BOM
MAIANDRO

Bom Malandro
2023

Produtor Symington Family Estates
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Viosinho, Gouveio, Rabigato, Arinto
Vinificagdo Desengace e esmagamento
suave das uvas, breve maceragao
pelicular. Clarificacdo do mosto.
Fermentacao em cubas de inox, com
temperatura controlada entre 15e 17°C.
Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino.

Perfil aromatico bem expressivo com uma
componente de flores brancas (jasmim e
madressilva) e outra de frutos brancos com
destaque para maga golden e alerce e um
toque de manga. Vigoso frescor no paladar,
aacidez citrina confere grande limpidez.
Longevidade 1 a 2 anos

Servigo A 10/12°C com pratos variados
de peixe, aves e carnes brancas.
Enologia Charles Symington,

Pedro Correia, Hugo Almeida

Sécio

Nao Sécio
7,55¢ 7,95¢
GFAO,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065619
45,30  47,70¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

VINHO BRAKY

ISty 2020

U

Villa Lisa
Reserva 2020

Produtor Jodo Silva e Sousa
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Gouveio, Viosinho, Arinto
Vinificagao Colheita manual para caixas
de 20 Kg. Prensa suave. Clarificagao
estatica pelo frio durante 48h. Inicio da
fermentacao em inox finalizando em
barricas de 500 L de carvalho francés
"Seguin Moreau” com batonnage.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo palha. Aroma
complexo, notas florais com um toque de
toranja e ligeiro apontamento de baunilha.
Na boca é redondo com bom volume, muito
fresco, notas de citrinos e uma acidez
bem suportada pelo corpo. Final agradavel.
Longevidade 10 anos

Servigo A 8/10°C com peixes, aves

e queijos.

Enologia Afonso Silva e Sousa,

Jodo Silva e Sousa

Sacio

Nao Sécio
8,‘!-6@ 8,90¢
GFA0Q,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065579
50,76¢ 53,40€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 33



CAVE Brancos

Quinta do Cume
2022

Produtor Quinta do Cume
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Rabigato, Viosinho
Vinificagao Vindima manual.
Fermentagao em cubas de inox com
temperatura constante de 16°C.
Teor Alcoélico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino
intenso. Aroma vivo e fresco com
notas de citrinos e um toque mineral.
Na boca é equilibrado, elegante

e macio com uma boa acidez a
dar-Ihe frescura. Final agradavel.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 10/12°C com peixes
gordos, carnes brancas e queijos.
Enologia Frederico Cudell Tenreiro,
Jean-Hughes Gros

Sécio

Nao Socio
8,55¢ 9,00¢
GFA0,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065427
51,30¢ 54,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Vale da Raposa
Reserva 2022

Produtor Alves de Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Rabigato, Malvasia Fina, Viosinho
Vinificagao Vindima manual. Desengace
total. Prensagem suave e decantagao.
Fermentacdo a 16°C durante 15 dias.

50% do vinho estagia em carvalho francés

de 2°ano durante 6 meses e o restante
em deposito de inox com batonnage.
Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor limpida amarelo
citrino. Aroma muito elegante, ligeira
fruta, folha de cha, lima, erva cortada

e pimenta branca. Na boca é fresco,
intenso, complexo e equilibrado, boa
mineralidade com notas de madeira
bem integrada. Bom volume.

Final seco e agradavel.

Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 10/12°C com vieiras, salmao,
bacalhau, galinha ou peru.

Enologia Tiago Alves de Sousa

Socio

Nao Sécio
9,69¢ 10,20
GFA0,75L GFA0,75L

58,14¢ 61,20€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

Terra a Terra
Reserva 2022

Produtor Quanta Terra
Denominagao de Origem DOC Douro

Castas \/iosinho, Gouveio, Codega do Larinho

Vinificagao Vindima manual. Prensa
suave sem esmagamento ou desengace.

Decantacdo estatica durante 24h. Fermen-
tacao alcodlica em cubas inox com controle
de temperatura. Estagio sobre as borras

finas, com batonnage durante 30 dias.
Teor Alcoélico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino claro.
Nariz complexo mas muito equilibrado,
notas de frutos tropicais (maracuja,
ananas), de flores brancas (tilia), frutos
secos (aveld) e um toque de especiarias
(pimenta branca). Na boca é envolvente
e equilibrado confirmando as notas
aromaticas. Final fresco muito agradavel.
Longevidade 7 a 8 anos

Servigo A 10/12°C com peixes gordos

e marisco.

Enologia Celso Pereira, Jorge Alves

Sécio

Nao Sécio
10,93¢ 11,50¢
GFAQ,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065580
65,58¢  69,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

FONTE poOURO
DAO

\

Fonte do Ouro
2022

Produtor Boas Quintas
Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Encruzado, Arinto
Vinificagao Contacto pelicular e
prensagem. Fermentacao do mosto
limpo em inox com controlo de
temperatura.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo-citrino
intenso. Aroma intenso, fresco, mineral
e frutado com notas citricas e florais.
Na boca é fresco com a acidez
equilibrada. Bom final.

Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 8/10° C com entradas,
mariscos e peixes grelhados.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Sacio

Nao Sécio
5,94¢ 6,25¢
GFAQ,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065489
35,64¢ 37,50¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

34 = www.enoteca.pt



CAVE Brancos

d

TALENTUS

¥ JOSE GASPAR
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2
Talentus
2022
Produtor JAPG

Denominagao de Origem Regional Lisboa
Casta Arinto

Vinificagao Vinificado pelo processo de
Bica Aberta e fermentado a 13° C, com
controlo de temperatura de fermentacdo.
Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor citrina e brilhante.
Aroma expressivo com boa intensidade,
elegante e vibrante, fresco e equilibrado,
com notas de fruta jovem (limao, fruta
branca de carogo, péssego, frutos
tropicais). Na boca algumas notas
frutadas num conjunto muito equilibrado
e fresco, com boa acidez e volume.

Final com boa persisténcia.

Longevidade 1a 2 anos

Servico A 10/12°C com peixe, marisco

e carnes frias. Excelente como aperitivo.
Enologia José Gaspar

Socio

Nao Socio
4,89¢ 515
GFAQ,75L GFAQ,75L

29,34¢ 30,90¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

(@)

Quinta do

.

Monte d’Oiro

Quinta do Monte
d’Oiro 2022

Produtor Quinta do Monte d'Oiro
Denominagao de Origem Regional Lisboa
Castas Viognier, Arinto, Marsanne
Vinificagao Vindima manual, parcela a
parcela, com escolha. Esmagamento com
prensagem direta. Fermentagao em cubas
de inox com controlo de temperatura.
Estagio de 5 meses em cubas de inox.
Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor brilhante em amarelo
citrino. Aroma delicado e elegante, fresco
com notas de frutos brancos e tropicais.
Boca harmoniosa, frutado com bom
volume e frescura, elegante, excelente
equilibrio. Final agradavel.

Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 10/13°C com pratos de peixe
elaborados ou peixes grelhados, carnes
brancas e queijos.

Enologia Graca Gongalves, Grégory
Viennois

Sécio

Nao Socio
10,45¢ 11,00¢
GFAQ,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065442
62,70¢  66,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

CABECA
" TOJRO

VINHO BRANCO I
WHITE WINE . V% ELARC

o 0

Cabeca de Toiro
Reserva 2023

Produtor Enoport Wines
Denominagao de Origem DOC Dolejo
Casta Fernao Pires, Chardonnay,
Sauvignon-Blanc

Vinificagdo Desengace total,
maceracao pelicular a frio, prensagem
pneumatica suave e fermentacao
alcodlicaa 16°C.

Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor citrina. Aroma
abundante em frutos tropicais,
ananas e alperce. Na boca é bastante
envolvente e muito fresco.

Final persistente.

Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 8°C com charcutaria
condimentada, peixes assados no
forno, carnes vermelhas guisadas

e queijos de estrutura média.
Enologia Nuno Faria

Sécio

Nao Sécio
5,23¢ 5,50¢
GFAQ,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065654
31,38¢  33,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Quinta de Camarate
Seco 2022

Produtor José Maria da Fonseca
Denominagao de Origem Regional
Peninsula de Setdbal

Castas Alvarinho, Verdelho

Vinificagao Vinificacao de bica aberta
atemperatura de 16°C.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino
palido. Aroma com boa complexidade,
fruta jovemn e notas minerais, suave e
envolvente, leves notas de flores brancas,
cha de tilia, lima e algum tropical.

Na boca é fresco, jovem e equilibrado,
com boa estrutura e equilibrio, envolvente
e macio, elegante com boa acidez.

Final longo e vibrante.

Longevidade? a 3 anos

Servigo A 11/13°C com peixes gordos
grelhados e marisco.

Enologia Domingos Soares Franco

Socio

Nao Sécio
8,55€ 9,00¢
GFAQ,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065340
51,30¢ 54,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 35



CAVE Roses

PLAINAS

2022
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VINHO VERDE
WhAECED DI BASTO

Plainas
Espadeiro 2022

Produtor Casa Santa Eulalia
Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Casta Espadeiro

Vinificagao /indima manual para
caixas de 20 kg. Desengace total e
ligeira prensagem. Fermentacao

a baixa temperatura em cubas de inox.
Teor Alcodlico 11%

Notas de Prova Cor salmdo intenso.
Aroma leve com notas de frutos
vermelhos. Na boca é fresco,
harmonioso e equilibrado, de acidez
vibrante com boa estrutura.

Final agradavel.

Longevidade 2 anos

Servigo A 8/10°C como aperitivo

ou acompanhando peixes, mariscos

e carnes frias.

Enologia Francisco Marques Leandro

Sécio

Nao Sécio
L 47 470
GFAQ,75L GFAO0,75L
Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065317
26,82¢  28,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

2022
DOURO

ROSE

PORTUGAL L

Dalva
2022

Produtor C. da Silva

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Tinta Roriz, Touriga Franca,
Tinta Amarela

Vinificagao VVindima manual com
selecdo a entrada da adega.
Fermentacdo a baixas temperaturas.
Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor rosa suave e
brilhante. Aroma fresco e jovem, frutos
vermelhos (morangos), citricos (lima)

e algum floral (rosas). Na boca é fresco
e equilibrado, suave com alguma
mineralidade. Final longo.
Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 10/12°C ideal como
aperitivo, com entradas ou pratos leves
de carne e peixe.

Enologia José Manuel Sousa Soares

Saocio

Nao Sécio
5,70¢ 6,00¢
GFAO0,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065409
34,20  36,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

FONTE 000URO
D AO

Fonte do Ouro
2023

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz,
Alfrocheiro

Vinificagao Desengace total, seguido de

contacto pelicular a frio durante 10 horas.

Posteriormente o mosto limpo fermenta
a 14°C durante 15 dias.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor rosada. Aroma a
frutos vermelhos (framboesa e morango)
muito caracteristicos das castas.

Na boca é fresco e elegante, marcado
pelos frutos vermelhos. Final de boca
muito suave e agradavel.

Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 10/12°C com entradas, pastas,
saladas, comidas mediterranicas com
ervas e comida asiatica.

Enologia Nuno Cancela de Abreu

Sécio

Nao Sécio
7,51¢ 7,90¢
GFA0,75L GFAO0,75L
Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065612
45,06  47,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Diario da Quinta
2022

Produtor Garrocha Wines
Denominagao de Origem Regional Lisboa
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional
Vinificagao Prensagem suave das

uvas inteiras. Fermentagao em bica
aberta em cubas de inox com controlo
de temperatura.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor limpida rosa aberto.
Aroma limpo e fresco com leves notas
frutos vermelhos maduros. Na boca
bom volume com uma boa acidez

a dar-Ihe frescura. Final agradavel..
Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 8/10°C como aperitivo

ou acompanhando pratos leves.
Enologia Francisco Macieira

Sacio

Nao Sécio
4, 51¢ 4,75
GFAO,75L GFAO,75L
Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065443
27,06  28,50¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

36 = www.enoteca.pt



CAVE Tintos

Bom Malandro
2021

Produtor Symington Family Estates
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz, Tinta Barroca, Alicante
Bouschet

Vinificagao Vinificacao em cubas de inox
COm maceragao suave por remontagem.
Fermentacao a mais baixa temperatura
(22-24°C). Estagio em cubas de inox

e em barricas usadas de 400 litros de
carvalho francés.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Aromas de frutos
vermelhos, notas de cereja e morango
com um toque floral. Vinho encorpado
mas aveludado, com notas de ameixa
preta e um leve toque de pimento.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 14/15°C com pratos de carnes
vermelhas e queijos fortes.

Enologia Charles Symington, Pedro
Correia, Hugo Almeida

Sécio

Nao Sécio
7,55¢ 7,95¢
GFAQ,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065485
45,30€  47,70¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

YINHO TINTE

Villa Lisa
Reserva 2019

Produtor Jodo Silva e Sousa
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz

Vinificagao Colheita manual para caixas
de 20 Kg. Fermentagao em inox.
Desengace e esmagamento com pouca
remontagem e duas "délestage”
Maceracao pos-fermentativa. Estagio
em cubas de inox e em barricas de 500 L
de carvalho francés “Seguin Moreau".
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor vermelho rubi.

No aroma sentimos um perfil aromatico
muito intenso e complexo, frutos do
bosque, "sous bois” e madeira muito bem
integrada. Na boca é fresco e elegante.
Final muito longo.

Longevidade 10 a 15 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de carne
variados e queijos.

Enologia Afonso Silva e Sousa, Jodo Silva

e Sousa

Socio Nao Sécio
8,46¢ 8,90
GFA0,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065137
50,76  53,40¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

Cave Real
Reserva Douro 2020

Produtor Jo3o Silva e Sousa
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional
Vinificagao Vindima manual. Desengace
e esmagamento. Fermentacao com
baixa intensidade de remontagem e 2
"délestage” Maceragao pos-fermentativa
até final de Novembro. Separacao das
peliculas que serao posteriormente
prensadas. Estagio de 12 meses, em
depésitos de inox e em barricas

de carvalho francés "Seguin Moreau"
Teor Alcoélico 14%

Notas de Prova Cor rubi fechado.

Aroma intenso com notas de fruta preta,
cereja e mirtilos, com notas de madeira do
estagio discretas e bem integradas.

Na boca é macio e elegante.

Final frutado, longo e persistente.
Longevidade 10 a 15 anos

Servigo A 14/16°C com carnes assadas,
caca de pélo, borrego, cabrito e queijos.
Enologia Jo3o Silva e Sousa

Sécio

Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFAO,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 065491
51,30¢  54,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Nova
Colheita

ZOM

RESERVA
TINTO 2020 ‘i’

L A

Zom
Reserva 2020

Produtor Barao de Vilar

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Touriga Franca,
Sousao, Vinhas Velhas

Vinificagao Vindima manual. Arrefecimento
em camara frigorifica e posterior desengace
seguido de curta fermentacao em lagar e
continuagao em cuba de inox com controlo
de temperatura. Parte do lote estagia em
barricas de carvalho francés (novas e usadas)
durante 25 meses.

Teor Alcodlico 13,9%

Notas de Prova Cor rubi intensa. Com
aroma intenso e complexo, frutos vermelhos
silvestres, com notas balsamicas suaves e
nuances a especiarias. Apresenta-se na boca
com corpo e taninos bem equilibrados,
notas intensas de fruta com final complexo
e prolongado.

Longevidade 8 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de carne
vermelha grelhada, carne branca ou peixe
assado no forno. Beneficia de um estagio
em garrafa entre 2 a 5 anos.

Enologia Alvaro van Zeller

Socio

Nao Sécio
9,03 9,50¢
GFAO,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065599
54,18¢  57,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 37



CAVE Tintos

Nova
Colheita

VENTOZELO

CIRCA 1598

DOURO

Resurva TiwTo
2021

Ventozelo
Reserva 2021

Produtor Quinta de Ventozelo
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz, Alicante Bouschet
Vinificagao indima manual, desengace
total e escolha manual de cachos e
posteriormente "bago a bago” por uma
maguina de selecdo Gtica. Fermentacdo
em lagar, com maceragao pré-fermentativa
e controlo de temperatura. Estagio de 12
meses em barricas de carvalho francés.
Teor Alcodlico 14,5%

Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma
fresco, marcado pela fruta silvestre, com
nuances delicadas e doces a especiarias.
Na boca é concentrado, bem estruturado,
com taninos redondos, macio e
equilibrado. Final persistente.
Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 16/18°C com carnes, cozinha
mediterranea e queijos.

Enologia José Manuel Sousa Soares

Sécio

Nao Sécio
9,26¢ 9,75¢
GFA0,75L GFA0,75L

55,56¢ 58,50€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Caldas
Reserva T. Nacional 2020

Produtor Alves de Sousa
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional

Vinificagao Fermentacdo alcodlica com
controlo de temperatura em cubas de
inox. Estagio de 12 meses em barricas
de carvalho francés.

Teor Alcodlico 14,5%

Notas de Prova Cor rubi profunda.
Aroma delicado e fresco com notas
florais (violetas), fruta madura (ginja) e
especiarias (chocolate preto. pimenta
branca, caixa de charuto). Na boca &
fresco, elegante e complexo com bom
equilibrio e volume. Final longo.
Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 16/17°C com carnes
vermelhas, aves e em particular com
assados de carnes brancas como cabrito
assado e porco bisaro. Beneficia se
aberto 30 minutos antes de servir.
Enologia Tiago Alves de Sousa

Saocio

Nao Sécio
9,98 10,50¢
GFAQ,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065540
59,88¢  63,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

Vale da Raposa
Reserva 2020

Produtor Alves de Sousa
Denominacao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinto Cao

Vinificagdo \Vindima manual. Desengace
total. Fermentacdo com controlo de
temperatura durante 8 dias e 9 dias de
maceragao. Estagio de 12 meses em
barricas de carvalho francés de 3° ano.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi intenso.
Aromas de frutos negros, flor de
laranjeira, eucalipto, especiarias e
pimenta rosa. Na boca é equilibrado

e elegante com bom volume, fresco a
confirmar as notas de especiarias,
taninos maduros. Bom final.
Longevidade 8a 10 anos

Servigo A 16/17°C com assados de
aves, carne de vaca, charcutaria e
queijos. Beneficia se aberto cerca

de 20 minutos antes de servir.
Enologia Tiago Alves de Sousa

Soécio

Nao Socio
9,69¢ 10,20¢
GFA0Q,75L GFAQ,75L

58,14¢ 61,20€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA NOVA

£ NOSSA SENHORA DO CARMO

Quinta Nova
Unoaked 2021

Produtor Quinta Nova N. Sra. do Carmo
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Tinta Roriz, Touriga Nacional,
Touriga Franca, Tinto Cao

Vinificagdo Selecao manual das uvas com
triagem a entrada da adega. Desengace
total, maceragao pré-fermentativa a frio e
fermentagao em cubas de inox de 25.000
litros onde estagia durante 12 meses.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi com laivos
azulados. Aroma jovem e intenso, notas
de frutos do bosque e minerais. Na boca
€ muito macio e equilibrado com boa
estrutura e acidez. Final agradavel.
Longevidade 5 a 7 anos

Servigo A 16/17°C com massas
apaladadas, aves, carnes brancas

e queijos de estrutura média.

Enologia Jorge Alves, Mafalda Machado

Sacio

Nao Socio
10,45 11,00¢
GFAO,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065423
62,70¢ 66,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

38 = www.enoteca.pt



CAVE Tintos

Murcas Minas
2021

Produtor Murcas

Denominacao de Origem DOC Douro
CastasTouriga Franca, Tinta Francisca,
Touriga Nacional, Tinto Cao, Tinta Roriz
Vinificagao Colheita manual com mesa de
selecdo. Desengace e esmagamento, pisa
a pé. Fermentacao alcodlica com leveduras
indigenas a temperaturas controladas

(25 a28°C) em lagares de granito e
prensagem numa antiga prensa vertical.
Estagio de 9 meses em cubas de betao

e barricas usadas de carvalho francés.
Teor Alcoélico 12,5%

Notas de Prova Cor rubi com laivos violeta.
Aroma frutado com notas intensas de frutos
vermelhos e pretos bem integrados nas
notas de tosta, caramelo, fumado da madeira
do estagio. Boca equilibrada, boa acidez,

boa fruta. Notas de madeira bem integradas,
bom volume. Final longo, persistente.
Longevidade 10 anos

Servigo A 14/16°C com carnes

vermelhas, pratos condimentados de
peixes gordos e queijos de pasta mole.
Enologia José Luis Moreira da Silva

Soécio

Nao Socio
10,74 11,30¢
GFA0Q,75L GFAQ,75L

64,the  67,80€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

erra

Terr__

Douro

DOC RESERVA TINTO 2021

750ml

Terra a Terra
Reserva 2021

Produtor Quanta Terra

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz,
Touriga Franca

Vinificagao VVindima manual para caixas
de 20 kg. Fermentacao alcotlica em cubas
inox durante 12/15 dias com controlo de
temperatura. Fermentagao malolactica
nas cubas. Estagio de 16 meses em
barricas usadas de carvalho francés.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma
complexo com notas de frutos negros,
cedro e especiarias. Na boca é limpo,
elegante e harmonioso com uma boa
textura, equilibrado por uma estrutura
densa. Intenso e complexo. Final longo,
persistente e frutado.

Longevidade 7 a 8 anos

Servigo A 16/18°C com cozinha
tradicional portuguesa, carnes vermelhas,
fumeiro, queijos de pasta mole, pratos
asiaticos, pastas e risottos.

Enologia Celso Pereira, Jorge Alves

Sécio

Nao Socio
10,93 11,50¢
GFAO,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065492
65,58¢ 69,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

]F@NTE poQURO
DAO

NTO. RED 20

&

Fonte do Ouro
2020

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Touriga Nacional, Alfrocheiro, Jaen
Vinificagdo Fermentacao com maceragao
suave, Estagio de 6 meses em barricas
usadas de carvalho francés Allier.

Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma
de frutos maduros (groselha e cereja)
com notas balsamicas. Na boca bom
corpo e volume, fresco com taninos
elegantes. Final agradavel.

Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 16/18°C com carnes
vermelhas e assados.

Enologia Nuno Cancela de Abreu

Sécio

Nao Sécio
5,94¢ 6,25¢
GFA0,75L GFA0Q,75L

35,64¢ 37,50€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

@SRV E REAL

Cave Real
Touriga Nacional Dao 2015

Produtor Anselmo Mendes Vinhos
Denominagao de Origem DOC Dao
Casta Touriga Nacional

Vinificagao Colheita manual para caixas
pequenas. Desengace total. Fermentacao
longa a baixa temperatura. Fermentagao
malolactica total. Estagio em barricas
novas de carvalho francés durante 12
meses seguido de um estagio em
garrafa de 18 meses.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi-granada. Aroma
fresco, frutos silvestres maduros com
notas de cereja e pimenta preta. Na boca
os taninos finos e aveludados contrastam
harmoniosamente com uma acidez bem
vincada e fresca. Final longo e macio,
pleno de frutos negros.

Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 15/17°C com pratos ricos da
regido, caca de pélo, carnes vermelhas

e assados bem condimentados.
Enologia Anselmo Mendes

Saocio

Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065469
51,30¢  54,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 39



CAVE Tintos

Barca do Inferno
Reserva 2021

Produtor Garrocha Wines
Denominagao de Origem Regional Lisboa
Castas Cabernet Sauvignon, Sousao
Vinificagao Vindima noturna com
mistura de uvas no lagar, pisada a pé
na madrugada seguinte. 20% do vinho
estagia em barricas de carvalho
americano e os restantes 80% em
cubas de cimento.

Teor Alcodlico 14,5%

Notas de Prova Cor rubiintensa.
Aroma de fruta vermelha madura,
pimenta preta e especiarias. Boca com
bom volume, fresco e harmonioso,
poderoso com alguma (boa) rusticidade.
Final persistente.

Longevidade 8 a 9 anos

Servigo A 15/17°C com carnes
vermelhas grelhadas e peixes gordos
no forno ou grelhados.

Enologia Francisco Macieira

Sécio

Nao Socio
9,50¢ 10,00¢
GFAQ,75L GFA0Q,75L

57,00¢ 60,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Conde Vimioso
Sommelier Edition 2020

Produtor Falua

Denominagao de Origem Regional Tejo
Castas Aragonez, Cabernet Sauvignon,
Petit Verdot, Syrah

Vinificagao Colheita manual. Desengace

e suave esmagamento. Fermentacao

com controlo de temperatura e maceragao
prolongada em balseiros de carvalho

francés. Estagio de 12 meses em barricas de

segundo e terceiro ano de carvalho francés.
Teor Alcodlico 13,5%
Notas de Prova Cor granada profunda e

intensa. Aroma com notas de mineralidade,

frutos negros maduros e especiarias.

Na boca é macio e equilibrado, fresco

com taninos firmes, mas elegantes.

Bom volume e estrutura. Final persistente
confirmando as notas de frutos negros.
Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 16/18°C com carnes grelhadas
e assadas, caca, enchidos e queijos.
Enologia Antonina Barbosa

Sécio

Nao Sécio
7,98¢ 8,40¢
GFAQ,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065250
47,88¢  500¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

TG REGHONAL PE NI
TNTo B

JMF
Grande Escolha 2021

Produtor José Maria da Fonseca
Denominacao de Origem Regional
Peninsula de Setdbal

Castas Casteldo, Touriga Nacional
Vinificagdo Fermentacao com controlo
de temperatura e maceragao pelicular
total a 28°C. Estagio de 6 meses em

barricas de carvalho francés e americano.

Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor vermelho-rubi.
Aroma de fruta madura com notas
de café torrado, cassis e um toque
floral. Na boca é fresco, harmonioso
e delicado, equilibrado com taninos
presentes e macios.

Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 14/16°C com aves,

caga e queijos.

Enologia Domingos Soares Franco

Socio Nao Sécio
6,18 6,50¢
GFA0,75L GFA0,75L

37,08¢ 39,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Quinta de Camarate
2017

Produtor José Maria da Fonseca
Denominagao de Origem Regional
Peninsula de Setabal

Castas Touriga Nacional, Castelao,
Aragonez, Cabernet Sauvignon
Vinificagao Fermentacao a
temperaturas controladas.
Maceragao pelicular total a 28°C.
Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi com laivos
atijolados. Aroma de fruta madura
com boa evolugao e complexidade.
Na boca é macio e complexo,
equilibrado e elegante. Final longo.
Longevidade 10a 11 anos
Servigo A 14/16°C com aves,

caca e queijos.

Enologia Domingos Soares Franco

Saocio

Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFAQ,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 064820
51,30¢  54,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

40 = www.enoteca.pt



CAVE Tintos

Herdade de Gambia
Reserva 2021

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem Regional
Peninsula de Setdbal

Castas Touriga Nacional, Syrah
Vinificagao Contacto pelicular pré-
-fermentativo a frio durante 2 dias.
Fermentacao durante 5 dias com
temperatura controlada. Estagio de 9
meses em barricas de carvalho.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intenso.

Aroma intenso e complexo, notas de frutos
vermelhos e silvestres (ameixa preta, cereja
madura, cassis) e notas de barrica. Boca
envolvente, elegante e muito complexa,
ligeiro boisée com volume mantendo a fruta,
madeira bem integrada. Final persistente.
Longevidade 8 a 9 anos

Servigo A 16/18°C com caga de pélo,
carnes vermelhas e assados.

Enologia Nuno Cancela de Abreu

Sécio

Nao Sécio
9,12¢ 9,60¢
GFA0,75L GFA0,75L

54,72¢ 57,60€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

naterales

Na Te Rales
2020

Produtor Herdade da Figueirinha
Denominagao de Origem Reg. Alentejano
Castas Touriga Nacional, Syrah,
Alicante Bouschet

Vinificagao Fermentacao em lagares
de inox com pisadores automaticos e
controlo de temperatura. Curtimentas
de duracdo variavel em funcdo da casta.
Fermentacao a 26°C. Curto estagio
parcial em barricas de carvalho francés.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi. Aroma
expressivo de frutos vermelhos
levemente compotados e um toque de
especiarias. Na boca é intenso e muito
frutado com leve dogura ndo excessiva.
Macio e equilibrado. Final frutado.
Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de
carne e queijos.

Enologia Filipe Sevinate Pinto,

Susana Correia

Sécio

Nao Sécio
7,60¢ 8,00¢
GFAQ,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065582
45,60¢  48,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

Santa Vitoria
Selecao dos Endlogos 2021

Produtor Santa Vitéria

Denominacao de Origem Reg. Alentejano
Castas Syrah, Aragonez, Trincadeira
Vinificagdo Fermentacao alcodlica com
controlo de temperatura em cubas de
inox. Estagio de 12 meses em barricas

de carvalho francés.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma
de frutos vermelhos maduros quase
compotados e discretas notas balsamicas
da madeira. A boca confirma os aromas
num conjunto macio e amplo com os
taninos bem integrados no conjunto.
Final prolongado.

Longevidade 6 a 8 anos

Servigo A 16/18°Cideal para
acompanhar carnes vermelhas e queijos.
Enologia Bernardo Cabral, Marta Maia

Sécio

Nao Sécio
9,03 9,50¢
GFAQ,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065539
54,18¢  57,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Esporao Colheita
2022

Produtor Esporao

Denominacao de Origem Reg. Alentejano
Castas Alicante Bouschet, Touriga Nacional,
Syrah, Trincadeira, Cabernet Sauvignon,
Tinta Milda, Alfrocheiro

Vinificagdo Desengace e esmagamento,
co-fermentacao de diferentes castas em
inox, a temperaturas controladas, seguida
da fermentacao malolactica. Estagio de 4
meses em cubas de betdo.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi limpida. Aroma com
notas de frutos vermelhos e pretos, com um
ligeiro floral e especiarias. A boca confirma as
notas de fruta com uma boa acidez que lhe
da frescura. Tudo muito bem combinado com
uma textura elegante que Ihe da uma boa
densidade. Final fresco e elegante.
Longevidade 6 a 7 anos

Servigo A 14/16°C com pratos de carne
condimentados, cordeiro assado, carnes
vermelhas grelhadas.

Enologia Sandra Alves, Joao Ramos

Soécio

Nao Sécio
9,03 9,50¢
GFA0,75L GFA0,75L

54,18¢ 57,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 41



CAVE Superior

$0LO UNICO

Ameal Solo Unico
Branco 2022

- QUINTA DE

ENTOZELO |

Quinta de Ventozelo
Malvasia Fina Branco 2022

Para aquelas ocasioes...

Fonte do Ouro Reserva
Especial Encruzado Branco 2022

Produtor Quinta do Ameal

Denominagao de Origem DOC Vinho Verde

Casta Loureiro

Vinificagao \/indima manual, prensagem
pneumatica de uvas inteiras. Decantagao a frio do
mosto durante 24 horas. Fermentacao em cubas
de betdo (20% em ovos de betdo e 80% em cubas
retangulares) durante cerca de 15 dias. Estagio em
contacto com as borras totais, durante cerca de

7 meses nas cubas onde fermenta.

Teor Alcoélico 11,5%

Notas de Prova Cor amarelo com tonalidades
esverdeadas. Aroma intenso fresco, complexo e
mineral com notas florais e leves notas de fruta
citrina. Na boca é vivo, elegante e fresco com bom
volume. Final persistente e refrescante.
Longevidade 12 a 15 anos

Servigo A 8°C como aperitivo ou a acompanhar
marisco ou peixe cozido ou grelhado.

Enologia Lourenco Charters

Socio Nao Sécio
15,20¢ 16,00¢
GFA0,75L GFA 0,75l

91,20¢ 96,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Quinta de Ventozelo

Denominagao de Origem DOC Douro

Casta Malvasia Fina

Vinificagao VVindima manual com selegao de cachos
na vinha. Refrigeragao a entrada da adega, desengace
e prensagem em ambiente inerte. Decantagao a frio
e fermentacdo com temperatura controlada.

Teor Alcoélico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino clara. Aroma
elegante, dominado por notas florais, com notas
frescas e frutadas de citrinos (tangerina). Na boca

é elegante e leve, com uma acidez viva a transmitir
frescura e mineralidade expressiva. Final com boa
persisténcia.

Longevidade 6 a 7 anos

Servigo A 10/12°C como aperitivo ou acompanhando
pratos leves de peixe, carnes brancas e pratos vege-
tarianos, como saladas ou gratinados de legumes.
Enologia José Manuel Sousa Soares

Sécio

Nao So6
13,44 14,15¢
GFAO,75L GFAO,751

80,64¢ 84,90¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao

Casta Encruzado

Vinificagdo Contacto pelicular e prensagem.
Fermentacao em barricas novas de carvalho francés
onde estagia durante 6 meses com batonnage.
Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo-citrino. Aroma com
alguma complexidade, notas de citrinos e frutos
brancos com notas de madeira do estagio bem
presentes mas integradas. A boca confirma aromas
num conjunto complexo com uma excelente acidez
a equilibrar, boa estrutura. Final persistente.
Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 10/12°C com peixes gordos, assados

ou grelhados, charcutaria e queijos de ovelha.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Sécio

Nao Séci
13,78¢ 1%,50¢
GFAO,75L GFA 0,75l

82,68¢ 87,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

42 = www.enoteca.pt



CAVE Superior

QUINTAZBOICAQ

" IA DE ARINTOS -

ARINTO
PELICULAR
‘o™
DOC BUCELAS
DE17/300¢ Gurrafes

PORTUGAL w

Quinta do Boicao Trilogia
de Arintos - Arinto Pelicular 2023

FALUA

vendo com /

Falua
Reserva Unoaked Branco 2020

Para aquelas ocasioes...

Nova
Colheita

SONHADOR

.

Howard'’s Folly
Sonhador Branco 2022

Produtor Enoport Wines

Denominagao de Origem DOC Bucelas

Casta Arinto

Vinificagdo Desengace total, maceragao pelicular

e fermentacdo em contacto com as peliculas:

as uvas brancas sdo vinificadas pelo mesmo
método que as uvas tintas, a fermentacao é feita
em contacto com as suas proprias peliculas
resultando numa cor alaranjada também

conhecido como "Vinho de Curtimenta” 6 meses

de Estagio em Barricas de Carvalho Francés.

Teor Alcoéblico 13,5%

Notas de Prova Cor dourado intenso quase ambar
(laranja). Aroma intenso a flores campestres e
frutos secos, notas de Camomila. Na boca, combina
untuosidade com mineralidade e com acidez natural
do Arinto, com notas de cha de tilia.

Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 14/16°C com queijos amanteigados,

enchidos ibéricos e comida de conforto, como fejjoada.

Enologia Nuno Faria

Sacio Nao Sécio
18,95¢ 19,95¢
GFAQ,75L GFA 0,75l

113,70¢ 119,70€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Falua

Denominagao de Origem Regional Tejo

Casta Fernao Pires

Vinificagao Colheita manual para caixas de 15 kg.
Arrefecimento a 5°C, desengace suave. Maceragao
pré-fermentativa e prensagem das uvas. Clarificagao
do mosto por decantacao e fermentagao com
controlo de temperatura em cubas de inox. Maceragao
pos-fermentativa com as borras finas longa.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo citrino limpido. Aroma
muito elegante com boa intensidade e complexidade,
notas florais (rosas, flor de laranjeira), frutadas (limao,
néspera e alperce) e alguma mineralidade. Boca com
bom equilibrio, bom volume e estrutura e uma boa
acidez a dar-lhe frescura. Final persistente.
Longevidade 6 a 7 anos

Servigo A 10/12°C com saladas, pratos de marisco

e em especial pratos de peixe assado ou grelhado.
Enologia Antonina Barbosa

Sécio

Nao Sécio
14,25¢ 15,00¢
GFA0,75L GFA 0,75

85,50¢ 90,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Howard's Folly

Denominagao de Origem Regional Alentejano

Castas \/inhas velhas com mais de 60 anos com
predominancia de Arinto, Fernao Pires, Verdelho,
Cercial, Antao Vaz e Malvasia Fina

Vinificagdo Selecdo manual e desengace total e suave
esmagamento. 48 horas de decantacdo a frio. 15%
do lote fermentou e estagiou em barricas novas de
carvalho francés de 500 L durante 6 meses.

Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor amarelo citrino. Aroma complexo,
frutado (citrinos, lichias, maca). Complexo na boca,
rico, intenso e estruturado, vibrante e equilibrado,
com uma textura cremosa e uma boa acidez a
dar-lhe frescura. Bom volume com alguma
mineralidade. Final longo e persistente.

Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 10/12°C com peixes gordos assados

ou grelhados, carnes brancas, massas e queijos.
Enologia David Baverstock

Socio

Nao Sécio
12,83¢ 13,50¢
GFA0,75L GFA 0,75l

76,98¢ 81,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 43



CAVE Superior

Nova
Colheita

QUINTA DE

NTOZELO |

Quinta de Ventozelo
Touriga Franca Tinto 2021

Quinta de Ventozelo
Tinta Amarela Tinto 2022

Para

aquelas ocasioes...

TALENTUS

JD3E GASFAR

@

DOC DOURD
GEANDE RESERVA
2016

Talentus
Grande Reserva Tinto 2016

Produtor Quinta de Ventozelo

Denominagao de Origem DOC Douro

Casta Touriga Franca

Vinificagdo Vindima manual com selegao.
Rececao na linha especial - desengace total

e escolha manual de cachos e posteriormente
"bago a bago” por uma maquina de selecdo 6tica.
Vinificacao feita em lagar, com maceragao
pré-fermentativa e controlo de temperatura.
Estagio parcial de 12 meses em barricas de
carvalho francés.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi carregada, grande
complexidade aromatica, com fruta vermelha
expressiva e notas balsamicas. Elevado volume de
boca e frescura. Muito redondo, termina de forma
persistente, com final longo e cheio de elegancia.
Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com queijos, pratos
condimentados, carnes vermelhas e caga.
Enologia José Manuel Sousa Soares

socio Nao Sécio

13,30¢ 14,00¢

GFA 0,75l GFA 0,751

79,80¢ 84,00€

Caixa 6 GFAS 6 GFAS

Produtor Quinta de Ventozelo

Denominagao de Origem DOC Douro

Casta Tinta Amarela

Vinificagao \/indima manual com selecao. Recegao

na linha especial - desengace total e escolha manual
de cachos e posteriormente “bago a bago” por uma
maquina de sele¢do 6tica. Vinificagao feita em lagar,
com maceracao pré-fermentativa e controlo de
temperatura. Estagio parcial de 12 meses em
barricas de carvalho francés.

Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi. Aroma limpo, fresco e intenso
muito frutado, frutos vermelhos, cereja, ginja, ameixa
vermelha. Boca com bom volume, equilibrio e frescura,
muita fruta e taninos suaves, direto e harmonioso,
confirma os aromas. Final longo.

Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de peixes gordos ou
carne e queijos de intensidade média.

Enologia José Manuel Sousa Soares

Nao Sécio

14,00¢

Sécio
o

13,30 |

79,80¢

(Caixa 6 GFAS

Produtor JAPG

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Nacional, Sousao, Touriga Franca
Vinificagdo Desengace total, esmagamento,
fermentagao a 22-25°C com curtimenta durante 15 dias
em inox (5 dias em lagares e 10 dias em cuba). Estagio
em barricas novas de carvalho francés durante 12
meses. Estagio em garrafa desde Agosto de 2019.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi intenso, aroma intenso e
complexo, frutado com boas notas de madeira e de
boa evolucao em garrafa. Na boca mostra-se muito
elegante e ainda jovem, bom ataque, intenso, taninos
firmes e madeira bem integrada no conjunto.

Final longo, persistente e especiado.

Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 18/20°C com pratos de carne e caga, enchidos
e queijos de pasta mole. Especialmente recomendado
para pratos fortes. Ira criar dep6sito com a idade.
Beneficia se decantado.

Enologia José Gaspar

Sécio

Nao Sécio
17,10 18,00¢

102,60¢ 108,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

44 = www.enoteca.pt



CAVE Superior

BsTlMo
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Quinta de Silvares Pprivate
Touriga Nacional Tinto 2017

FONTE poOURO
DAO

RESERVA 2019

&

Fonte do Ouro
Reserva Tinto 2019

Para aquelas ocasioes...

QUINTA Da

GIESTA

Quinta da Giesta
Reserva Tinto 2019

Produtor Anselmo Mendes Vinhos

Denominagao de Origem DOC Dao

Casta Touriga Nacional

Vinificagao Colheita manual para caixas pequenas.
Desengace total. Fermentagao longa a baixa
temperatura. Fermentagao malolactica total. Estagio
em barricas de carvalho francés de 12 meses seguido
de um estagio minimo em garrafa de 18 meses.
Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi. Aroma floral intenso com
notas de caramelo e algum balsamico bem
integradas no conjunto. Na boca é muito fresco,
elegante com taninos ligeiros mas presentes.

Final frutado com alguma persisténcia.

Longevidade 7 a 8 anos

Servigo A 16/17°C com carnes vermelhas, aves,
assados de carnes brancas (cabrito). Deve

ser aberto cerca de 60 minutos antes de servir.
Enologia Anselmo Mendes

5ocio Nao S6cio
19,00¢ 20,00

114,00¢ 120,00€
Caixa 6 GFAS

Caixa 6 GFAS

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao

Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz,

Alfrocheiro, Jaen

Vinificagao Fermentacao longa com suave
maceragao para extrair o maximo de potencial
das castas. Apds a fermentacao malolactica,

0 vinho estagiou 9 meses em barricas de
carvalho francés Allier.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma frutado,
complexo, frutos vermelhos e chocolate com notas
de madeira muito bem integradas. Na boca é
complexo e encorpado, muito equilibrado. Boa
estrutura, bons taninos. Final agradavel e longo.
Longevidade 8 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com caga de pélo

(veado, javali), carnes vermelhas e assados.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Sécio

13,06¢

GFA 0,75l

78,36¢ 82,50¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Nao Sécio

13,75¢

N QO T
GFA0,75!

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao

Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen
Vinificagdo Fermentacao com longa e suave
maceracao. Ap6s a fermentacao malolactica,
estagiou 9 meses em barricas de carvalho
francés Allier.

Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma fresco

e complexo, notas de fruta vermelha madura,
chocolate e um ligeiro balsamico, bem integradas
com as notas da boa madeira. Na boca é elegante
e complexo, boa estrutura e taninos suaves.

Final prolongado.

Longevidade 8 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com caga de pélo

(veado, javali), carnes vermelhas e assados.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Socio Nao Socio
16,06¢ 16,90¢

GFA 0,75l GFA 0,75l

96,36¢ 101,40¢
Caixa 6 GFAS

Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 45



CAVE Superior

RESERVA

VN R
202

Quinta do Boicao
Reserva Tinto 2021

SONHADOR

TINTO 2020

Howard’s Folly
Sonhador Tinto 2020

Para aquelas ocasioes...

SPORAO

RESERVA 2021

Esporao
Reserva Tinto 2021

Produtor Enoport Wines

Denominagao de Origem Regional Lisboa
Castas Syrah, Castelao

Vinificagao Colheita manual. Desengace total,
maceragao pelicular prolongada. Fermentagao
a temperatura controlada (28°C). Estagio em
barricas de carvalho francés durante 9 meses.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi muito intensa com
laivos violeta. Aroma a frutos pretos bem
maduros e frutos do bosque com um ligeiro
"sous-bois’; envolvidos por leves notas do
estagio em barrica. Na boca é frutado e macio
com uma boa acidez a dar-lhe frescura.

Boa estrutura e equilibrio. Final longo.
Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 16/18°C com qualquer prato de
carne ou massas.

Enologia Nuno Faria

Socio Nao Sécio
11,40¢ 12,00<

GFA 0,75l GFA 0,751

68,40¢ 72,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Howard's Folly

Denominagao de Origem Regional Alentejano

Castas \/inhas V/elhas, Alicante Bouschet,

Aragonez, Trincadeira

Vinificagdo Vindima manual para caixas de 15Kg.
Selecdo manual e desengace total seguido

de esmagamento cuidado. Fermentagao com
remontagens e délestage a temperaturas controladas
em pequenas cubas de inox. Estagio de 9 meses em
barricas usadas de carvalho francés e americano.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma de frutos
silvestres pretos e azuis maduros (amoras, mirtilos),
azeitonas pretas e ligeiras notas abaunilhadas.

Na boca é intenso com taninos vivos e precisos,

boa acidez, bom volume e harmonia. Equilibrado.
Final agradavel.

Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de peixes gordos,
carnes brancas e vermelhas.

Enologia David Baverstock

Sécio

Nao Sécio
12,83¢ 1350¢

GFA 0,75 GFA 0,75

76,98¢ 81,00¢

(Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Esporao

Denominagao de Origem DOC Alentejo

Castas Alicante Bouschet, Touriga Nacional, Aragonez,
Trincadeira, Cabernet Sauvignon

Vinificagao Colheita separada por castas. Desengace

e esmagamento. Fermentagao alcodlica em cubas

de inox, cubas de betao e pequenos lagares de
marmore com controlo de temperatura. Fermentacao
malolactica em inox. Estagio de 12 meses em barricas
de carvalho francés e americano, 20% novas e 80%
usadas. Estagio minimo de 6 meses em garrafa

antes da comercializacao.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi. Aroma complexo, notas limpas
de frutos pretos e vermelhos. Notas de madeira e
especiarias bem integradas. A boca confirma a boa fruta
num conjunto muito equilibrado, complexo e com boa
estrutura. Final equilibrado e persistente.

Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos da cozinha mediterranica,
carnes vermelhas, pratos condimentados.

Enologia Sandra Alves, Jodo Ramos

Socio Nao Sécio

16,15¢ 17,00

GFAOQ,7 GFA 0,75l

96,90¢ 102,00¢

(Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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Barao do Hospital
Alvarinho Reserva Branco 2020

x

g ',f Produtor Falua

o :: Denominagao de Origem DOC Vinho Verde

Jo Casta Alvarinho

= Vinificagao Colheita manual. Arrefecimento das uvas até 5°C,

um suave desengace e uma maceracao pelicular durante
algumas horas a baixa temperatura. Apos prensagem metade
do lote foi clarificado por decantacao, fermentou em cubas
Cor amarelo citrino intenso. Aroma complexo, intenso e mineral, com boa de inox com temperatura controlada permanecendo sobre as
fruta (predominando as notas de citrinos) muito bem integrada com as barras finas durante um 1 ano, com batonnage regular.
notas da boa madeira. Na boca é complexo a mostrar excelente evolugao, A outra metade do lote ficou com as borras durante 8 dias

. . a 6°C, depois fermentou em barricas de carvalho francés
num conjunto envolvente, estruturado e volumoso, com boa acidez e boa ; )
(30% novas), onde permaneceu sobre as borras finas durante

fruta, muito equilibrado. Final longo e persistente. um ano, com baténnage regular. Depois do engarrafamento
o vinho ficou um ano em estagio.
Teor Alcodlico 13,5% Longevidade 15 anos
B Servigo A 10/12°C com marisco, peixes gordos, carnes
S0CIo 2 31 7 5€ Gra075L | Nao Socio 25:00€ GFAO,75L. brancas e massas de confecao mais elaborada.
Enologia Antonina Barbosa

71,25¢€ caixa3gfas 75,00€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF® 035336

Fora da Caixa
Branco - 12 Edicao

Produtor Joao Silva e Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Arinto, Viosinho, Gouveio

Vinificagao Vinho composto por um lote de 3 diferentes
colheitas, 2019, 2020 e 2021. Vindima manual.

Prensa suave da uva inteira. Clarificagdo estatica pelo
Cor brilhante, amarelo-citrino. Aroma complexo e equilibrado. frio durante 48h. Inicio da fermentacao em inox

Notas vegetais e de citrinos com ligeira mineralidade. finalizando em barricas de 500 L de carvalho francés
"Seguin Moreau" com batonnage.

Teor Alcodlico 13%

Longevidade 15 anos

Servico A 14/16°C com pratos de carnes vermelhas,
assados, bacalhau.

s6cio 2 3' 7 5€ erozs. | Nao Socio 25,00€ craos. Enologia Afonso Silva e Sousa, Jodo Silva e Sousa
71,25¢€ caixa3gfas 75,00€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF? 035562

Na boca é intenso, redondo e macio com boa acidez a dar-lhe
frescura, varias camadas, elegante. Final longo e persistente.

Quinta do Monte d'Oiro

Reserva Branco 2021

»

ol Mo
op BNy

Produtor Quinta do Monte d'Oiro

Denominagao de Origem Regional Lisboa

Castas VViognier

Vinificagao Vindima manual em duas datas distintas,

para que todas as uvas sejam apanhadas com o grau de
maturacdo ideal. Fermentagdo separada entre cubas de inox
e barricas de carvalho francés (225 e 500 L) novas. Estagio
sobre as borras finas durante 6 meses e com periddicas
batonnages muito suaves. Lote final em inox (55%) e em

Cor limpida, amarelo palha. Aroma intenso com complexidade,

frutado com notas florais, notas de boa evolucao. Boca fresca barrica (45%).
e suave com bom volume, notas de madeira, equilibrado. Teor Alcoélico 13%
Final longo. Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 10/13°C com peixes gordos grelhados ou
assados no forno, arroz de marisco, massada de peixe,
acorda, bacalhau com natas, cozinhas exdticas com molhos

socIo 2 3' 7 5€ aro7s. | NEo Sécio 25’00€ AT remosos. Beneficia se decantado. o
Enologia Graca Gongalves, Gregory Viennois

71,25¢€ caixa3gfas 75,00€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF® 035564

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 47
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Vale da Raposa
Grande Escolha Tinto 2019

Produtor Alves de Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas 25 castas autoctones em Vinhas Velhas

e em “Novas Vinhas Velhas"”

Vinificagao /indima manual. Desengace total.
Fermentagao com controlo de temperatura durante
Cor rubi intensa e profunda. Aroma elegante, violetas, ginja, 8dias 9_6 dias de maceragao. FStégiD de 12 mesfs
caixa de charuto, pinheiro, cedro e chocolate negro. em barricas de carvalho francés, 35% novas e 65%
Muito complexo e com grande classe, elegante, envolvente de segundo ano,

Jo Teor Alcodlico 15%
e com grande harmonia. Final longo. Longevidade 15 a 20 anos

Servigo A 15/17°C com assados de porco preto,
javali ou cabrito e queijos de pasta mole.
Abrir 20 minutos antes de servir.

SOCI0 2 3, 7 5€ GFao75L | Nao Sécio 2 5,00€ GFAO,75L Enologia Tiago Alves de Sousa
71,25¢€ caixa 3 gfas 75,00¢ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF* 034230

Taboadella
Barrel Top Walk Reserva Tinto 2021

Produtor Taboadella

Denominagao de Origem DOC Dao

Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen

Vinificagdo VVindima manual. Fermentagao prolongada
a temperatura controlada em cubas de inox e depdsitos
de betdo. Estagio em barricas de carvalho francés

de 500L e tosta média, Radoux, Taranseau e Cadous

de 12 a 14 meses.

Teor Alcodlico 13%

Longevidade 10 a 15 anos

ova
¥TTIAYOLYL

WIVM dOL 1344va

Cor rubi intenso com laivos azulados. Aroma intenso e complexo,
notas de frutos vermelhos com um toque floral e de especiarias
(pimenta branca, balsamico). Na boca é fresco e equilibrado

com boa estrutura. Final agradavel com belas notas do estagio

em barrica. Servico A 16/18 °C com pratos de carne, caga e queijos
amanteigados.
. - Enologia Jorge Alves, Rodrigo Costa
Solal[0] 23,75€ rao7sL | Nao Sécio 25,00€ crao st

71,25¢€ caixa3 gfas 75,00€ caixa3 gfas Caixa 3 gfas REF? 034931

Fora da Caixa
Tinto - 12 Edicao
Produtor Jo3o Silva e Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas VVinhas Velhas, Touriga Franca, Touriga Nacional,

Tinto Cao

Vinificagao \/inho composto por um lote de 4 vinhos
Cor vermelho-rubi muito intenso. Aroma intenso com notas de diferentes de 2018, 2019, 2020 e 2021. Em todos
frutos vermelhos (morangos, framboesas) maduros bem integrados avindima manual com maceragdo pos fermentativa
com as notas de madeira (especiarias, chocolate, tosta). Na boca que chegou a ser de 6 meses na colheita de 2020.

0 estagio foi sempre feito em barricas novas tendo
variado entre 12 e 48 meses conforme a colheita.
Teor Alcoélico 14%

Final longo e persistente. Longevidade 15 anos

Servigco A 14/16°C com pratos de carnes vermelhas,

assados, bacalhau.
Socio 2 3, 7 5€ craozsL | Nao Sacio 25,00€ craozst. Enologia Jodo Silva e Sousa

& complexo confirmando as notas de madeira. Denso, equilibrado
e estruturado. Envolvente e suave mas com taninos firmes.

71,25¢€ caixa 3 gfas 75,00€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF 035175

48 = www.enoteca.pt
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Murcas
Reserva Tinto 2017

Produtor Quinta de Murcas

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Tinta Roriz, Tinta Amarelg, Tinta Barroca, Touriga
Nacional, Touriga Franca, Sousao, Vinhas Velhas

Vinificagao Colheita manual com mesa de selecao.
Desengace e esmagamento. Fermentagao alcodlica com
temperaturas controladas (25 a 28°C) em lagares de granito

VYAYASTY

Cor rubi intenso, retinto. Aroma complexo, fresco e elegante,

notas de frutos vermelhos maduros, ligeiras notas balsamicas Com pisa-a-pé e prensagem numa antiga prensa vertical.

e um toque de especiarias do estagio em madeira. Boca com boa Estagio de 18 meses em barricas usadas de carvalho francés.
estrutura, confirma os aromas em elegancia e frescura, taninos Teor Alcoélico 13,5%

suaves, fresco e equilibrado. Final longo. Longevidade 10 a 15 anos

Servigo A 16/18°C com carnes vermelhas, caca, borrego,
cabrito, cozinha tradicional portuguesa.

socio 2 5,65€ GFAo75L | Nao Sécio 27,00€ GFAO,75L. Enologia José Luis Moreira da Silva
76,95¢€ Caixa 3 gfas 81,00€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF® 035411

Quinta do Monte d'Oiro
Tinta Roriz Tinto 2020

N

Produtor Quinta do Monte d'Oiro

Denominagao de Origem Regional Lisboa

Casta Tinta Roriz

Vinificagao VVindima manual. Escolha de cachos e desengace
sem esmagamento. Fermentacao com 30% de engaco em
cubas de inox com reprodugao da pisa a pé e controlo de
temperatura (individual por cuba). Estagio de 16 a 18 meses
em barricas de carvalho francés, das quais 30% novas.

Teor Alcodlico 13,5%

Longevidade 8 a 10 anos

Servico A 16/18°C com bacalhau e polvo, carnes
cozinhadas lentamente, em assados, estufados ou
guisados, uma boa feijoada ou cozido a portuguesa.

- e Abrir a garrafa 30 m a 1 hora antes de servir.
socIo 23,75€ rao7sL | Nao Sécio 25,006 crao st g = ot
Enologia Graca Gongalves, Gregory Viennois

0XQ,P U0
op wIung
U

Cor vermelho granada. Aroma com boa estrutura e complexidade,
madeira bem integrada, notas de alguma evolucao, frutos pretos
e especiarias. Na boca mostra-se complexo, bom volume e
estrutura. Equilibrado. Bom final, elegante e longo.

71,25¢€ caixa3 gfas 75,00€ caixa3 gfas Caixa 3 gfas REF® 035513

Péra-Grave
Reserva Tinto 2019

aneID)-Biad

Produtor Péra Grave

Denominacao de Origem Regional Alentejano
Castas Syrah, Alicante Bouschet, Cabernet Sauvignon
Vinificagdo 48 horas de contacto pelicular a frio.
Fermentacao durante 10 dias com controlo de
temperatura e "délestage” Estagio de 18 meses em
barricas novas de carvalho francés e americano.

VAuASTH

Cor retinta. Aroma intenso com notas de frutos pretos muito

madurosf(amen(a preta, amoras) e um toque de -espeuarla.s. Teor Alcodlico 14,5%

Na boca é harmonioso e saboroso. BO? complexidade, taninos Longevidade 9.a 10 anos

redondos e macios. Final muito agradavel, elegante e fresco. Servigo A 16/18°C com carnes vermelhas e caca de pélo.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

socio 20,43€ rao7sL | Nao Sécio 21,50€ craost.

61,29€ caixa3gfas 64,50¢€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF® 035570

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 49



CAVE Privada

Anselmo M‘endes

Parcela Unica
Alvarinho 2020

Produtor Anselmo Mendes

Denominagao de Origem Moncao e Melgaco

Casta Alvarinho

Vinificagao Feito com uvas de uma s6 parcela

colhidas @ mao. Prensagem muito suave de uvas
inteiras desengacadas. Clarificagao com frio por
periodo longo. Fermentacao em barricas novas de
carvalho francés de 400 litros. Estagio nestas barricas
durante 9 meses com batonnage sobre borras totais.
Estagio de 12 meses em garrafa.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo citrino com nuances de
amarelo palha. No nariz é intenso e muito complexo, belas
notas de flores campestres, mineralidade e de notas de
madeira (frutos secos, baunilha e caramelo) muito bem
integrada no conjunto. Na boca destaca-se uma acidez
vibrante, muito equilibrado e estruturado com ligeiras
notas da barrica. Final longo com ligeiras notas de fumo.
Longevidade 10 anos

Servigo A 10/12°C acompanhando marisco,

peixes gordos, carnes brancas e massas apaladadas.
Enologia Anselmo Mendes
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Para momentos tinicos...
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GARRAFERA

Alves de Sousa
Berco
Branco 2021

Produtor Alves de Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Arinto, Avesso, Viosinho

Vinificagdo Vindima manual. Desengace total.
Prensagem suave e decantacdo. Fermentacao em
barricas novas de carvalho francés de 225 e 300 litros
durante 12 dias. Estagio de 18 meses em barricas
novas, 85% carvalho francés (com tosta por convexao)
e 15% carvalho portugués (sem tosta).

Teor Alcoélico 12%

Notas de Prova Cor citrino-palha. Aroma elegante,
com notas de fruta branca, um toque de camomila,
lima e belas notas especiadas da madeira
(pimenta branca, folha de cha). Na boca é elegante,
fresco e complexo, envolvente com boa acidez

e notas minerais. Final fresco.

Longevidade 15 a 20 anos

Servigo A 10/12°C com carnes brancas, aves de
capoeira, peixes gordos assados e queijos. Abrir 30
minutos antes de servir (se possivel decantar).
Enologia Tiago Alves de Sousa

Herdade Aldeia de Cima

Garrafeira
Branco 2019

Produtor Herdade Aldeia de Cima

Denominagao de Origem Regional Alentejano
Castas Antdo Vaz, Arinto, Alvarinho

Vinificagao Vindima manual. Decantacao lenta

a baixa temperatura em inox. Fermentagao “sur lie”
em balseiro novo de carvalho francés Radoux de
3000 L com batonnage. Estagio de 9 meses no
balseiro e 10 meses em garrafa.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor amarelo palha limpida. Aroma
complexo com boas notas de fruta de carogo
(péra, maca), notas minerais, um toque de citrinos
e leves notas de tosta. Na boca é cheio e amplo,
bem texturado e fresco confirmando as notas
frutadas e minerais. Final longo e persistente.
Longevidade 8 a 10 anos

Servigo A 10/12°C com peixes gordos, carnes
brancas, aves e queijos.

Enologia Jorge Alves, Antonio Cavalheiro

Socio 1 gfa - 34,20¢€
Nao Socio 1 gfa - 36,00
Ref2 015310

Sacio 1 gfa - 28,50€
Nao Sécio 1 gfa - 30,00€
Ref* 015565

Socio 1 gfa - 39,90¢€
Nao Sécio 1 gfa - 42,00€
Ref* 014794

50 = www.enoteca.pt
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KRAPUTT

H0 MESES
BOURD DOC . 2018

VVan Zeller Wine Collection

Kaputt 40 Meses
Tinto 2018

Produtor Van Zeller Wine Collection

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Francesa, Rufete, Tinta Amarela,
Touriga Nacional

Vinificagdo Vindima manual para pequenas caixas de
20 Kg. Arrefecimento em camara frigorifica, desengace
e curta maceracao pré-fermentativa em lagar, a 14°C

durante 24h. Fermentacao de 10 dias em cubas de inox.

Estagio de 40 meses em barricas novas carvalho
francés. Apos estagio o lote final permanece 4 meses
em cuba de inox antes do engarrafamento.

Teor Alcodlico 14,5 %

Notas de Prova Cor rubi aberto. Aroma intenso,
complexo e harmonioso, notas de fruta preta madura,
balsamicas e de especiarias. Na boca é complexo

e muito equilibrado confirmando as notas aromaéticas,
limpo com bons taninos, bom volume e estrutura.
Final intenso e persistente.

Longevidade 15 a 20 anos

Servigo A 16/18°C com pratos condimentados

de carnes brancas, vermelhas e aves.

Enologia Alvaro van Zeller

Para momentos tinicos...
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Enoport Wines

Quinta S. Joao Batista
Grande Reserva Tinto 2018

Produtor Enoport Wines

Denominagao de Origem DOC Dolejo

Castas Cabernet-Sauvignon, Touriga Nacional,
Touriga Franca, Alicante Bouschet

Vinificagao Desengace total, maceracao pelicular
prolongada e fermentagao alcodlica a 28°C.

Estagio de 12 meses em barricas de Carvalho Francés.

Teor Alcodlico 14,5%

Notas de Prova Cor granada intenso com nuances
violeta. Aroma elegante, pequenos frutos muito
maduros, notas de especiarias e balsamicas.

Na boca é volumoso e encorpado. Final
persistente. Grande potencial de envelhecimento.
Longevidade 12 a 15 anos

Servigo A 16/18°C com pratos estruturados

da gastronomia mediterranica, caca de pélo

ou penas, carnes vermelhas com condimentos
suaves e aromaticos.

Enologia Nuno Faria

Herdade Aldeia de Cima
Alyantiju
Tinto 2018

Produtor Herdade Aldeia de Cima

Denominagao de Origem Regional Alentejano
Casta Alicante Bouschet

Vinificagao VVindima manual. Desengace parcial.
Fermentacdao em cubas de inox troncoconicas com
2 a4 remontagens diarias e délestage durante 12
dias. Estagio de 12 meses em barricas novas de
carvalho francés de 500L.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor vermelho granada aberto.
Aroma complexo, notas de frutos azuis, de

carogo (@meixa, mirtilo) e frutos vermelhos, notas
balsamicas e um toque de cacau. Na boca é

muito concentrado, bem estruturado, elegante

e equilibrado. Final prolongado.

Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos da gastronomia
tradicional alentejana, caga, ensopado de borrego
e cabrito.

Enologia Jorge Alves, Antonio Cavalheiro

Socio 1 gfa - 38,00€
Nao Socio 1 gfa - 40,00€
Ref* 015573

Sacio 1 gfa - 38,00€
Nao Sécio 1 gfa - 40,00€
Ref* 015127

Socio 1 gfa - 56,05€
Nao Sécio 1 gfa - 59,00€
Ref* 015016

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 51
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BARRICA VI

FALUA / ENOTECA
Conde Vimioso Reserva da Enoteca Tinto 2023
Um vinho “en primeur” por 50% do seu valor

A pratica de venda de vinhos “en primeur”tem sido caracteristica de um ndmero reduzido de produtores de
Bordéus (com vinhos também em ndmero limitado, os “grands crus”), que permitem a comercializacao depois
do vinho entrar nas barricas para estagiar (normalmente por um periodo que varia entre 12 e 24 meses)
e antes de ser engarrafado. O preco de partida tem em conta o historial da Casa Produtora, as condigoes
especificas dessa vindima e a opiniao dos especialistas do mercado (cerca de 300 “negociants”). Num ano
muito bom, estes valores de venda “en primeur” podem representar para o comprador, um importante
beneficio, em relagao aos precos finais de mercado.

Nesta que é a oitava edicao do Projeto Barrica, a Enoteca associou-se a Falua para lancar este projeto de
venda “en primeur” em exclusivo para os seus socios. A Enoteca tem 40 anos de experiéncia na selecao e

venda dos melhores vinhos.
—~ Y
FALUA
4

A Falua com quase 30 anos (fundada em 1994) é uma referéncia na producao de vinhos de qualidade na
regiao do Tejo e desde 2017 que faz parte da Vitas Portugal — uma filial do Grupo Roullier. A Falua cresceu
para outras regioes, estando hoje presente também na regiao dos Vinhos Verdes e no Doura. Em 2000
nasceu a marca Conde Vimioso, cujos vinhos nos permitem percorrer um Tejo nobre, classico e Gnico, falamos
de vinhos de lote que privilegiam o estagio em barrica, vinhos com grande capacidade de envelhecimento
como é o caso do vinho deste Projeto Barrica - Reserva tinto 2023, um vinho que tem origem numa vinha
muito especial, a Vinha do Convento.

A Vinha do Convento, situa-se na sub-regiao da Charneca, no alto de uma suave colina, muito longe do Tejo.
Nesta iconica vinha desenvolvem-se videiras entre calhau rolado, num terroir emblematico que conta uma
historia com mais de 400 mil anos. Trata-se de uma improvavel extensao de calhau rolado. Em termos
geologicos, esta elevacao fez parte do leito do rio Tejo e desde entao os seixos aqui permaneceram, formando
uma camada com varios metros de espessura, entrecortada por alguma areia. Nesta vinha com 45 hectares
desenvolvem-se as castas Arinto, Fernao Pires, Castelao, Touriga Nacional, Aragonez, Trincadeira, Cabernet
Sauvignon e Alicante Bouschet.

Neste Projeto Barrica ira ter a oportunidade de adquirir “en primeur” o Conde Vimioso Reserva da Enoteca
Tinto. A endloga da Falua, Antonina Barbosa ira nesta colheita de 2023 entregar-nos um vinho produzido com
as melhores uvas das castas Touriga Nacional, Castelao, Cabernet Sauvignon e Aragonez. Em 2023 foram
reunidas todas as condicoes que perspetivam este ano como uma colheita excelente no Tejo. 2023 esta a ser
unanimemente reconhecido como um grande ano viticola pelas boas condicoes climatéricas e de sanidade
na vinha.

52 =
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Como Participar no
Projeto Barrica Vlil

Que Preco?

» Até 31 de Dezembro de 2024,
podera adquirir cada garrafa
a € 18,75.

= A partir de 1 de Janeiro de 2025
entrara em vigor o preco de mercado,
€ 25,00 por garrafa.

Que Quantidade?

Calculamos que cada barrica dé origem
a 384 garrafas de 750 ml, ou seja 64
caixas de 6 garrafas por cada barrica.

Cada participante ou

Conde Vimioso
Reserva da Enoteca Tinto 2023
Barrica “en primeur”

€25
€18,75
€12,50

<.:°.”.‘e'ta~’ .F'.n?l de_ Estdgio em barricas Lancamento no mercado
Vinificacdo | Vinificacdo

SETZEO"gRo JANEIRO 2024 a NOV/DEZ 2024 FEVEREIRO / MARCO 2025

o o
JANEIRO 2024 JANEIRO 2025
Inicio do estagio em barrica Inicio do estagio em garrafa

-PROJETO-

BARRICA VI

co-proprietario podera adquirir: Até 31 de Dezembro 2024 A partir de 1 de Janeiro 2025
€18,75/ gfa € 25,00/ gfa
= 1/16 de Barrica - 4 cx / 6 gfas 450,00€ 600,00€
= 1/8 de Barrica - 8 cx / 6 gfas 900,00€ 1.200,00€
= 1/4 de Barrica - 16 cx / 6 gfas 1,800,00€ 2.400,00€
= Meia Barrica - 32 cx / 6 gfas 3.600,00€ 4.800,00€
= Uma barrica - 64 cx / 6 gfas 7.200,00€ 9.600,00€
NOTAS:

Quando recebo o meu Vinho?

= (Cada participante sera convidado para provar o lote final do

« A entrega do vinho sera efetuada depois do estagio Conde Vimioso Reserva da Enoteca tinto 2023, na Falua em
em barrica e em garrafa e quando o enélogo der a sua data a determinar.

aprovacao para o vinho ser apresentado, ou seja entre

Fevereiro e Marco de 2025.

Para mais informagoes e/ou encomendas por favor

envie um e-mail para enoteca@enoteca.pt

= Serdo enviados relatérios periddicos ao longo da evolucao
do vinho a todos os participantes neste projeto.

= A Enoteca garante a entrega deste vinho ou a devolugao do
valor caso a qualidade do vinho nao corresponda a qualidade
expectavel.
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Selecao Enoteca

Espumante
Dalva Bruto

. o 1GFAD,75L
socio 7,60¢€ ‘ NA0SOCI0 8,00€ | Rere 15214

Espumante
Quinta do Gradil Reserva Brut Nature

” o 1GFAO,75L
s6c109,98¢ ‘ nAosocio 10,50€ | rerso1ss80

SNINTTVL
5

Espumante
Talentus Grand Cuvée Prestige

b
OVOIOTEVINING

13"‘30“
e !

- N p 1GFAQ,75L
SOCIO 10,93€ ‘ NAo socio 1 1,50€ REF? 014869

w1

Espumante
Quinta do Boicao Arinto Bruto

) o 1GFAO,75L
socio 14,4be ‘ NA0 sOcio 15,20€ | rere015372

IS
3
&
)
:

Espumante
Quinta do Boicao Arinto Camarate Bruto Rosé

l» POLROGER

ANDVIMYHD

- o 1GFAQ,75L
socio 14,44¢€ ‘ NA0SOCIo 15,20€ | Rer: 015447

Champagne
Pol Roger Brut Reserve

. o 1GFAD,75L
s6ci053,20¢€ ‘ NA0 5010 56,00€ | rere 015408

IEGELIE-CIE W Encomendas Minimas - 35€
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POrtos  seleco Enoteca

FB)ortcl Porto
arao Palmer
de Vilar L.B.V.
(Bor:OrS:o 10 Anos 2017
' (0,75L)
s0CI0 %
Selale]
12,83¢ 16,72¢
NAO SOCIO 5
NAO soCIo
13,50¢ 17,60¢
1GFAQ,50 L R
' 1GFAQ,75L
REF® 012604 REF* 015417
Porto Porto
Dalva Barao
Colheita de Vilar
2011 Tawny 20 Anos
(0,751) (0,50L)
SOCIo S{elale)
27,55¢ 4L2,75¢
o o f/!vewﬁlusa
NAO SOCIO NAO SOCIO
29,00¢ 45,00¢
1GFAQ,75L 1GFAQ,50 L
REF 015410 REF013810
Porto Porto
Quinta Quinta
do Cume Nova
Vintage 2019 Vintage 2017
0,751) 0,751) vinTAGE
socio O sOcIo s
57,00 A 66,50 | onsians
NAO SOCIO i NAQ sOCI0 S
60,00¢ 70,00¢ e
1GFAQ,75L 1GFAQ,75L
REF® 014908 REF? 014414

IEGELIE-CIE W Encomendas Minimas - 35€

Graham'’s

Tawny 10 Anos
0,750

SOCIo

23,28¢

NAO SOCIO

24,50¢

1TGFAQ,75L
REF®* 015622

Porto
Alves

de Sousa

Vintage 2019
0,75L)

sOCIo

52,25¢

NAO SOCIO
55,00¢

1GFAQ,75L
REF® 014966

Porto

Graham’s

Vintage 2003
(0,75L)

sOCIo

90,25¢

NAO SOCIO

95,00¢

1GFAQ,75L
REF® 015642
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(Generosos

C Olh@itas Tal“dias Selecao Enoteca

Moscatel Douro Moscatel Set(bal

Dalva Alambre
Colheita Roxo
2009 5 Anos
(0,75 L) (0,751)

SOCIo SOCIo
19,00¢ 11,88¢
NAO SOCIO NAO SOCIO
20,00¢ 12,50¢
1GFAQ,75L 1GFAQ,75L
REF? 014440 REF2 014863

Moscatel Setabal

J.M.F.
Moscatel Roxo
20 Anos

(0,50L)

sOcIo

93,10¢

NAO SOCIO
98,00¢

1GFAO50L
REF® 011605

Dao
Quinta da Giesta

Colheita Tardia
2022

(0,375L)

SOCIo

20,81¢

NAO SOCIO
21,90¢

1GFA0375L
REF® 015614

G LI E-CIEICW Encomendas Minimas - 35€

Moscatel Setibal
Alambre
20 Anos

(0,50L)

SOCIo

28,50¢

NAO SOCIO
30,00¢

TGFAOQ,50L
REF® 014291

Moscatel Settbal

Alambre
40 Anos

(0,50L)

sOCIo

95,00¢

NAO SOCIO
100,00¢

1GFA0,50L
REF® 012847

County Cork - Ireland
Five Farms

Irish Cream

Liqueur
(0,70L)

SOCIo

28,50¢

NAO SOCIO
30,00¢

1GFA0,50L
REF® 015205
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Espirituosos

Selecao Enoteca

Aguardente
Bagaceira
\/inho Verde
Covela
Firestorm

(0,50L)

sOclo

26,13¢

NAO SOCIO
27,50¢

Sy 1GFA050L
REF® 014042

Gin

Ventozelo

'y Premium
e Dry Gin

T (0,50L)

sOclo

23,75¢

NAO SOCIO
25,00¢

1GFAO50L
REF* 013589

rifreny (0

Blended
Scotch Whisky
Label 5
Premium
Reserve
12 Anos

(0,70L)
SOCIo

23,28¢

NAO S0CIO
24,50¢

1GFAOQ,70L
REF* 015373

FIRED

IEGELIE-CIE W Encomendas Minimas - 35€

BLENDED
COTCH WHISED

GLEN

MORAY

¥

D OAR

Aguardente Velha
Curvada
de Velha

(0,70L)

sOCIo

27,55¢

NAO SOCIO
29,00¢

1GFAQ,70L
REF®015128

Scotch Whisky
Cutty Sark
Prohibition

(0,70L)

sOCIo

21,85¢

NAO SOCIO
23,00¢

1GFAOQ,70L
REF* 012435

Single Malt Whisky

Glen Moray

Fired Oak
10 Anos

(0,70L)

S0CIo

26,60¢

NAO SOCIO
28,00¢

1GFAO,70L
REF* 014595

GLEN
MORAY

Aguardente Velhissima

Fim de Século
25 Anos

(0,701)

SOCIo

34,77¢

NAO SOCIO
36,60¢

1GFAQ,70L
REF* 013815

Single Malt Whisky

Glen Moray
Port Cask
Finish

(0,701)

SOCIo

21,38¢

NAO SOCIO
22,50¢

1GFAO,70L
REF* 015206

Single Malt Whisky
Glen Moray
Elgin Heritage
12 Anos

(0,70L)

S{elale)

31,35¢

NAO SOCIO
33,00¢

1GFAO,70L
REF® 014596
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Seja amigo do seu amigo [ enoeot
f C/%p/ﬂr /

Ofere (; d d IHS CI’ig éo Nno \Wfﬂ”“”””mfw;/ -

S

EnoClube - Clube dos Conhecedores

Certamente que traz em boa memaéria aquele amigo que pela primeira vez lhe falou no EnoClube.
Aproveite agora esta oportunidade para ser esse amigo. Seja lembrado como a pessoa que abriu a porta
para este maravilhoso mundo dos bons vinhos e boas experiéncias, ofereca a inscricao no EnoClube.

Como:

PRIMEIRA OPCAO - Entregue pessoalmente a oferta

1. Envie-nos o nome do seu amigo ou amiga;

2. Proceda ao pagamento da quota do 1° ano, no valor de 50,00¢€;

3. A Enoteca enviara para sua casa, para que possa oferecer em mao, o Conjunto “Novo Sacio”
(ver pagina ao lado).

Este conjunto incluira ainda:

a) uma Ficha de inscricao (para formalizacdo da inscricao);
b) os Estatutos do Clube;
) a Revista Enoteca.

SEGUNDA OPCAO - O Clube entrega por si a oferta

1. Envie-nos o nome do seu amigo ou amiga;

2. Proceda ao pagamento da quota do 1° ano, no valor de 50,00¢;

3. O Clube ira enviar, em seu nome, para o seu amigo ou amiga, a caixa atras referida
com os vinhos do Conjunto “Novo Sécio” (ver pagina ao lado)
+ a Ficha de Inscricao, os Estatutos e a Revista Enoteca.

Em qualquer das opc¢oes, o sécio

proponente ira receber um L
Voucher de 50,00€ ENOTECA. ~_
para utilizar numa encomenda cune AN

ou no site www.enoteca.pt

ODUCHER

Ofereca uma prenda
que perdura,

ofereca a inscricao \
no EnoClube! N )

58 = www.enoteca.pt



C amp anha / ENOTECA%

NOVO SOCIO Gz

‘ e
|

\

\ /

&

ONHECEDORES

LB DOSC

EnoClube - Clube dos Conhecedores

Inscreva-se agora no EnoClube e receba:

Oferta Inscricao

Pela INSCRICAO/QUOTA
do 1° ano - 50,00€

Valor especial “40 Anos Enoteca”

Conjunto 3 garrafas “Novo Sécio”

(valor mercado - 79,30€)

Conjunto 3 Garrafas

Novo Socio

1 Gfa. Murcas Minas Tinto 2021
1 Gfa. Cave Real Touriga Nacional Dao Tinto 2015
1 Gfa. Herdade Aldeia de Cima Alyantiju Tinto 2018

t.:\-\ E |".|'.'-.| \

s
ALDELA DI CINA
ALYANTII

siras,
ol
£

Douro Dao Alentejo

EnoClube - Clube dos Conhecedores /E Nm&.\

Quota anual
Oferta inscrigao

Oferta Renovacgao

Desconto

Participagao em
Eventos da Enoteca

Programa Trimestral

Envio da Revista Enoteca

Primeiros Provadores

[ _ R

50,00€
SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior a quota anual.

SIM - Sempre de valor igual ou superior a quota anual.

10% - nos vinhos da Gama Enoteca (Bacelo Novo, Cave Real).
5% - nos restantes vinhos e produtos.
Desconto adicional de 5€ - em encomendas de 3 ou mais caixas.

SIM - Jantares Tematicos, visitas a Caves/Adegas, participacao em Vindimas, Cursos de Prova, etc.

SIM - Uma selecdo de 2 caixas (6 gfs. cada), que Ihe sera enviada todos os 3 meses
(+ 3 Gfs de Espumante na Revista de Natal). O Socio pode cancelar ou alterar a proposta
no espaco de 10 dias apos a rececao da revista.

SIM - A Revista ENOTECA, de periodicidade trimestral, sera enviada aos sécios do EnoClube.

SIM - O sacio pode integrar o grupo dos primeiros provadores.

Nao Perca esta Oportunidade

NO SITE www.enoteca.pt OU PECA A FICHA DE INSCRI(;I\O NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA
OU PELOS TELEFONES 228 348 440 (chamada para a rede fixa nacional) / 934 400 893 (chamada para a rede mével nacional)

OU PELO E-MAIL enoteca@enoteca.pt



JOSE MARIA DA FONSECA

“Este vinho fortificado
€ da cor do ouro (
Possui um sabor
fresco de tangeri

que é equilibrado por
améndoas, caramelo

e mel.” - ROGER VOSS

JOSE MARIA é DA FONS!

TRODRE) o PariaL | SOOML | Wl

18

ja responsavel. Beba com modera

=D



