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VINHOS VERDES DOURO ALENTEJO

‘Fazer os melhores produtos que a natureza proporciona,

de modo responsével e inspirador’
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Editorial

2024 - Este € 0 ano em que completamos 40 anos de vida.
Sao 40 anos de bons vinhos, bons momentos, boas memorias.

Recordamos com saudade Sécios, Endlogos e Produtores que nestes anos vimos fazerem parte da nossa familia
e que infelizmente ja ndo se encontram entre nds. Celebramos todos aqueles que fazem a Enoteca um Clube de
Vinhos, os Socios - a razao de existirmos, a alma do Clube; o0 nosso painel de provadores, o Alvaro Van Zeller, o
Anselmo Mendes, o Joao Silva e Sousa, o José Manuel Sousa Soares, o Manuel Vieira e o Tiago Alves de Sousa
- 0s responsaveis pela confirmacao da qualidade/preco dos vinhos que apresentamos; todos os Produtores e
Endlogos - aqueles que fazem os vinhos e que nos proporcionam os bons momentos nas visitas, nas atividades
e nos jantares que realizamos.

Foi um longo caminho que percorremos até aqui. Tivemos o prazer de assistir, ao longo dos anos, a melhoria
continua no mundo dos vinhos, tanto ao nivel da qualidade dos vinhos como ao nivel de toda a envolvéncia.
Sao razdes mais que suficientes para acreditar que o melhor ainda esta por vir. Contamos consigo para juntos

descaobrir as maravilhas que o futuro nos ira trazer!
’
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ENOTECA‘

CLUBE DE VINHOS

Na ENOTECA os vinhos sao selecionados por um painel
Descte 1987

de provadores, constituido pelos Engenheiros Alvaro
van Zeller, Anselmo Mendes, Jodo Silva e Sousa, José
Manuel Sousa Soares, Manuel Vieira e Tiago Alves
de Sousa, que os avalia segundo a relagao qualidade/
preco. Apenas sao aprovados os vinhos que obtiverem
uma classificacao igual ou superior a 14 valores (em 20
possiveis).
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Como Encomendar

a ENOTECA?

Como posso fazer uma Encomenda?

Para encomendar por favor escolha um dos seguintes métodos:

Nota de Encomenda

Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e coloque-a num
posto ou marco de Correio.

Telefone

Ligue para o Telf. 228 348 440 ou 934 400 893 e diga-nos quais os produtos
que pretende.

E-mail
Envie um e-mail para enoteca@enoteca.pt com os seus dados e escolhas.

Site
Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a

Nota de Encomenda online.

Como é feita a entrega?

A sua Encomenda sera enviada por um Transportador especializado, para a
morada que nos indicou. As entregas sao gratuitas para Portugal Continental
e realizadas até 8 dias (teis.

NOTA: para as Regides Autonomas é utilizado o sistema de grupagem, acrescendo o custo de 3€
por caixa, devendo a encomenda ser levantada no transitario.

Como posso pagar a Encomenda?

Podera pagar a sua Encomenda por Multibanco, por MBWay, por Cartao
de Crédito, por Transferéncia Bancaria, por Débito Direto ou por Cheque.

Na sua Encomenda indique qual o método de pagamento pretendido e
a Enoteca enviar-lhe-a os dados necessarios para que possa proceder
ao pagamento.

ENOIECA

CLUBE DE VINHOS
Descte 195




Os Clubes -
ENOIECA

da ENOTECA

Desdcle 1987

Enoteca Garrafeira Clube | EnoClube - Clube dos Conhecedores

7 Se para além da comodidade do programa trimestral, gosta de participar em eventos ligados a
tematica do vinho, Visitas a Adegas e Herdades, Jantares Vinicos, Cursos de Prova, entre outros, a
modalidade certa para si € o “EnoClube - Clube dos Conhecedores”.

7 Se por um ou outro motivo nao tém disponibilidade ou ndo deseja participar nos eventos ligados
a tematica do vinho, mas deseja usufruir da comodidade de participar no programa trimestral, a
modalidade mais indicada para si é o "Enoteca Garrafeira Clube”

y,

Enoteca Garrafeira Clube e

Com uma quota anual (12 meses sobre a data de inscricao) de €15,00, os socios ‘ N\
do Enoteca Garrafeira Clube (EGC) usufruem de um desconto de 5% em todos os | ENOTECA
produtos encomendados na Revista Enoteca ou no site (enoteca.pt). Aquando da GARRAFEIRA CLUBE
inscricao no EGC, o Sacio fica também inscrito no Programa Trimestral*.

Na altura da inscricao e posteriormente todos os anos na altura da renovacao da
quota anual, 0 Socio EGC recebe uma caixa de vinhos selecionados (sempre de valor
igual ou superior a quota anual).

EnoClube - Clube dos Conhecedores "

ENOTECAQ
Com uma quota de €50,00 anual (12 meses sobre a data de inscri¢ao), os sécios do | _ / “‘
EnoClube - Clube dos Conhecedores (EnoClube) usufruem, em todas as compras | ,(;ﬂc//"” ’
realizadas na Revista Enoteca ou no site (enoteca.pt), de um desconto de 10% nos \ [LUBEDUSEUNHEEEDURES
vinhos da gama Enoteca (Cave Real, Selecao do Adegueiro, Enoteca e Bacelo Novo),
de 5% em todos os outros produtos e se a encomenda for de 3 ou mais caixas e um
desconto adicional de €5 sobre o preco final.

Na altura da inscricao e posteriormente todos os anos na altura da renovagao da
quota anual, o Socio do EnoClube — Clube dos Conhecedores recebe uma caixa de
vinhos selecionados (sempre de valor igual ou superior a quota anual). Aquando da
inscricao no EnoClube — Clube dos Conhecedores, o Sacio fica também inscrito no
Programa Trimestral*.

Apenas os Sécios do EnoClube — Clube dos Conhecedores tém acesso a participacao
nos diferentes eventos organizados pela Enoteca. Vs

*Programa Trimestral: Todos os trimestres, coincidindo com a edi¢do da Revista Enoteca, sdo selecionados os dois vinhos que tém a melhor
relacdo qualidade/preco de todos os vinhos apresentados na Revista Enoteca (na edicdo de Natal - 4° Trimestre, adicionalmente é apresentado
um espumante). A informacao detalhada dos vinhos do programa trimestral é apresentada nas paginas centrais da Revista Enoteca e na pagina
inicial do web site Enoteca. A Enoteca compromete-se a enviar aos socios uma caixa de cada um dos vinhos propostos, sendo o débito efetuado
apo6s o envio. Se por qualquer motivo o Sécio ndo desejar receber os vinhos da proposta trimestral (parcialmente ou na sua totalidade) apenas tera
de informar a Enoteca dessa sua decisao no prazo de 8 dias ap6s receber a Revista Enoteca. A proposta trimestral ndo obriga o sécio a qualquer
nGmero minimo de encomendas. Findo o prazo de rendincia, os vinhos serdo enviados para a morada de entrega indicada pelo sdcio (no caso da
existéncia de encomendas de outros vinhos, a entrega dos vinhos da proposta trimestral sera, sempre que possivel, efetuada na mesma data).

www.enoteca.pt = 5



Porqué pertencer
que b ENOTECAT

C
2 ENOTECA?
° Descte 1957

Painel de Prova ENOTECA

Na Enoteca estamos constantemente a procura dos melhores vinhos. Para além das amostras que
chegam a Enoteca, uma equipa profissional seleciona aqueles vinhos que se destacam do panorama geral
no mundo dos vinhos portugueses. Regularmente sao realizadas provas cegas, nas quais os Enélogos que
fazem parte do Painel de Prova - Eng® Alvaro van Zeller, Eng® Anselmo Mendes, Eng® Jodo Silva e Sousa,
Eng® José Manuel Sousa Soares, Eng® Manuel Vieira e Eng® Tiago Alves de Sousa - conhecedores apenas
do preco de venda ao publico de cada um dos vinhos, avaliam os vinhos na sua qualidade/preco. S6 os
vinhos que obtiverem classificacao média igual ou superior a 14 (numa escala de 0 a 20) sdo aprovados.

S

-

/ 7 RAZOES para pertencer a ENOTECA

K- -

| Objetividade | Rigor | PrecoJusto
\ Sujeitamos todos \ Provamos todos os vinhos \\ Apresentamos apenas
) 0s vinhos ao mesmo com critérios rigorosamente 0s vinhos com a melhor
LYJ processo de selecao. objetivos. relacio preco/qualidade.
Q
No& e
o | Comodidade | Informacdo | Formacio
ﬁ \ Entregamos a sua \ Apresentamos as informacdes . Publicamos artigos
encomenda em qualquer mais relevantes de cada vinho, de formagao sobre a
ponto de Portugal. bem como artigos e noticias tematica do vinho.

sobre o mundo vitivinicola

/ £

| Convivio Escolha o Clube certo para si
\ Organizamos visitas a Adegas, e inscreva-se!

Quintas e Herdades, bem como

Almocos e Jantares V/inicos. MAIS INFORMAGOES

| enoteca@enoteca.pt/ T. 228 348 440
\_ www.enoteca.pt

6 = www.enoteca.pt



Montra de

PREMIOS

e

.
. s
20 PONTOS 20 PONTOS 24 PONTOS
2 DropStop ENOTECA 10 Identificadores de Garrafeira 6 Bases de Copos antiderrapantes
(reutilizaveis) ENOTECA

44 PONTOS

Bomba de Vacuo “Vacuvin”

40 PONTOS

VVoucher 10,00€ para utilizar numa
Encomenda ou no Site enoteca.pt com 2 Rolhas

\ \

36 PONTOS
Saca-rolhas ENOTECA

50 PONTOS 60 PONTOS
2 Calices de Vinho do Porto
"Siza Vieira" da Schott-Zwiesel

2 Copos "Tinto do Clube”
da Schott-Zwiesel

50 PONTOS

2 Copos “Branco do Clube”
da Schott-Zwiesel

2 Por cada compra é-lhe atribuida uma pontuacao correspondente a uma percentagem dos vinhos adquiridos (10%)
2 Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos
2 Todos os socios/clientes que totalizam durante 1 ano um minimo de 20 pontos qualificam-se automaticamente

para escolher os prémios selecionados.
2 Considerar-se-a para o calculo da pontuacdo todas as compras efetuadas desde o dia 1 de janeiro de 2003.
www.enoteca.pt = 7




Noticias do

VINHO

Jantar do Forum de Enodlogos - The Lodge Porto Hotel
Porto | Sabado, 18 de Novembro 2023

O Férum de Endlogos reuniu-se mais uma vez para provar, aprovar e dar a prova alguns excelentes vinhos dos
Endlogos que o constituem. Desta vez a reunido e jantar decorreu no The Lodge Porto Hotel em Gaia junto ao rio
Douro e comoja é habito os vinhos foram o destaque da noite. Os sacios foram recebidos com o espumante duriense
Dalva rosé e uma excelente escolha de aperitivos, croquetes de vitela com maionese togarashi, mini quiche de queijo
feta e espinafres, bruschetta de tomate, presunto e cebolinho e batatinhas bravas. Na sala de jantar, para além dos
vinhos aprovados anteriormente pelos endlogos disponiveis para 0s socios em trés conservadores colocados em
trés pontos estratégicos na sala, foi servido o Morgado de Perdigao branco 2022 com a entrada, uma sopa de
cherne da nossa costa com azeite de coentros, o Villa Lisa Reserva tinto 2019 com o prato principal, um estaladico
de peito de frango do campo com espargos verdes e para finalizar o Porto Palmer L.B.V. 2017 acompanhava a
sobremesa, um bolo mousse chocolate negro de Timor-Leste, sorvete de tangerina e telhas de pinhoes.

Nos conservadores estiveram disponiveis 50 vinhos dos endlogos Alvaro van Zeller, Anselmo Mendes, Antonina
Barbosa, Antonio Braga, Bernardo Cabral, Carlos “Carloto” Magalhdes, Manuel Vieira, David Baverstock,
Domingos Soares Franco, Filipe Sevinate Pinto, Graca Goncalves, Jodo Silva e Sousa, Jorge Alves, José Gaspar,
José Luis Moreira da Silva, José Manuel Sousa Soares, José Maria Bettencourt, Mafalda Machado, Mafalda
Magalhaes, Maria Serpa Pimentel, Miguel Pessanha, Nuno Cancela de Abreu, Osvaldo Amado, Patricia Peixoto,
Rui Cunha e Tiago Alves de Sousa que foram provados durante a tarde desse mesmo dia pelos Endlogos do Forum.

Os endlogos, @ mesa com os socios, orientavam a escolha dos 50 vinhos presentes,
desde o Espumante Dalva Bruto rosé 2022 (Douro), passando pelos brancos
Adaga 2022 (Verdes), Ameal Solo Unico 2022 (Verdes), Berco 2021 (Douro), Casa
Capitao-mor Alvarinho 2022 (Moncao e Melgaco), Casa de Pacos Loureiro Reserva
2021 (Verdes), Conde VVimioso Reserva 2020 (Tejo), Covela Avesso Reserva Bio
2022 (Verdes), Fonte do Ouro Encruzado 2022 (Dao), Fora da Caixa varias (Douro),
Homenagem Alvarinho Reserva 2022 (Moncdo e Melgaco), Murgas 2019 (Bucelas),
Muros Antigos Alvarinho 2022 (Moncdo e Melgaco), Pacheca Grande reserva 2021
(Doura), Parcela Unica 2021 (Moncdo e Melgaco), Poente 2022 (Douro), Quinta
do Monte d'Oiro Reserva 2021 (Lisboa), Ribeira do Corso Reserva 2021 (Tras-os-
Montes), Sonhador 2022 (Alentejo) e o Talentus 2022 (Lisboa), o rosé Quinta dos
Carvalhais 2022 (Dao), os tintos Dalva Reserva 2021 (Douro), Esporao Reserva
2021 (Alentejo), Falua Reserva Unoaked Touriga Nacional 2020 (Tejo), Herdade do
Gamito Alicante Bouschet 2021 (Alentejo), Herdade do Gamito 2021 (Alentejo),
José de Sousa 2019 (Alentejo), Kaputt 40 meses 2018 (Douro), Monte do Alamo
Vinhas Velhas 2020 (Alentejo), Pacheca Reserva 2021 (Douro), Pego do Velho
Reserva 2018 (Douro), Pegos Claros Tintinha 2019 (Peninsula de Setdbal), Péra
Grave Reserva 2019 (Alentejo), Poente 2021 (Douro), Quinta da Carregosa Grande
Reserva Touriga Franca 2018 (Douro), Quinta do Monte d'Oiro 2020 (Lisboa),
Quinta do Tedo reserva 2019 (Douro), Rarissimo Clarete 2016 (Dao), Rarissimo
2009 (Bairrada), Ravasqueira — VVinha das Romas 2021 (Alentejo), Ribeira do Corso
Reserva 2020 (Tras-os-Montes), Talentus Grande Reserva 2016 (Douro), Talentus
2021 (Lisboa), Tecedeiras Touriga Nacional 2019 (Douro), Vale da Raposa Tinto Cao
2018 (Douro) e o Vicentino Reserva 2017 (Alentejo) e os fortificados Moscatel de
Setdbal Alambre 20 Anos, Porto Bardo de Vilar 10 Anos, Porto Oliveirinha White
Special Reserve e o Quinta dos Pesos - Generoso de Carcavelos 1995.

Alguns destes vinhos ja pode encontrar nas proximas paginas, os restantes
apresentaremos numa proxima oportunidade.

8 = www.enoteca.pt



Jantar com Provas | Quinta de Ventozelo

Porto, 23 de Novembro (DeCastro Gaia)
Lisboa, 30 de Novembro (Falstaff)

Apresentacdo do projeto e dos vinhos por
José Manuel Sousa Soares no Porto
e Pedro Pina Cabral em Lisboa.

Nestes jantares estiveram a prova os vinhos o Espumante
Dalva Rosé Bruto e o Quinta de Ventozelo Malvasia Fina 2022,
ja no jantar com a entrada foi servido o Quinta de Ventozelo
Rabigato branco 2022, com o prato principal o Quinta de
Ventozelo Sousao tinto 2021, com a sobremesa o Porto Dalva
Colheita 2011.

No restaurante DeCastro Gaia os pratos foram idealizados pelos
Chefs Miguel Castro e Silva e José Guedes desde os aperitivos
que acompanharam os vinhos da prova, passando a entrada de
Robalo marinado com ervas finas, para o prato principal Porco
Bisaro, migas de couve e feijao frade, falso sarrabulho e para a
sobremesa Bolacha, aveld, cacau e caramelo salgado.

Em Lisboa, no restaurante Falstaff o Chef Hugo Henriques
presenteou-nos com deliciosos petiscos para os vinhos da prova,
para a entrada Tamboril, Mache e Caldo tradicional de arroz de
Tamboril, para o prato principal Pato, Endivia e Cogumelos e para
a sobremesa Améndoa, Caramelo e flor de sal.

Jantar com Provas | Val Moreira & Santa Vitoria

Lisboa, 18 de Janeiro (Falstaff)
Porto, 25 de Janeiro (DeCastro Gaia)

Apresentacdo do projeto e dos vinhos
por Marta Maia no Porto e Lisboa.

Estiveram a prova os vinhos Santa Vitéria Sauvignon Blanc
2023 e Val Moreira Colheita Tinto 2020, no jantar com a
entrada o Val Moreira Reserva Branco 2021, com o prato
principal o Santa Vitéria Grande Reserva Tinto 2017 e com a
sobremesa o Val Moreira Porto 10 Anos.

Em Lisboa, no restaurante Falstaff o Chef André de Sousa
serviu um Vitello tonnato - “surf n turf” como entrada, para
o prato principal Bacalhau mediterraneo e para a sobremesa
Meia lua de ab6bora.

No restaurante DeCastro Gaia os pratos que harmonizaram
com os vinhos foram idealizados pelo Chef José Guedes desde
0s aperitivos que acompanharam os vinhos da prova a entrada
de Lula e camarao molho do assado, como prato principal o
Novilho, cogumelos e legumes salteados e para a sobremesa,
Leite Creme, anis, laranja e améndoa.

QUINTA DE

VENTOZELO

DOURG - PORTUGAL

Porto - DeCastro Gaia

Lisboa - Falstaff

Lisboa - Falstaff

Porto - DeCastro Gaia

www.enoteca.pt = 9
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Joao Silva e Sousa

Fora da Caixa

Serecuarmos 250 anos na historia do vinho e analisarmos os sucessos comerciais da altura, encontramos
o Champagne, o Jerez, o Madeira, os vinhos da Aquitania (Bordéus) e o vinho do Porto. A esséncia dos
vinhos do Velho Mundo, de uma forma simplista, pode ser contada por eles.

Aprofundando o raciocinio, percebemos que 4 destes 5 vinhos, ainda hoje, utilizam o “Blend” como
instrumento fundamental para definir o estilo de cada casa produtora. Refiro-me ao Champagne, ao
Jerez, ao Madeira e ao Porto. O "Blend’, em tempos idos, serviu também para resolver os imensos
desafios que hoje a enologia resolve facilmente.

Muito dificilmente conseguirei explicar como funciona uma “sala de provas” no vinho do Porto. Na Offley
chegamos a ter 21 milhoes de litros em stock divididos em centenas de balseiros e toneis, milhares
de cascos de 600 litros e algumas centenas de depdsitos de inox. Todas estas vasilhas estavam
representadas por uma garrafa na sala de provas cujo vinho era substituido regularmente. Eram cerca
de 700 garrafas e davamos a volta ao stock em 22 dias teis, construindo memoria olfactiva - para
quem nao sabe, a prova de Porto é essencialmente “nariz" A execucao de lotes, quase diaria, vivia dessa
memoria construida.

Foi esse treino que hoje me permite imaginar o resultado de um “blend”. Falho cada vez menos nas
percentagens de cada vinho que escolho de memaria.

Os vinhos Fora da Caixa sao blends de varias colheitas: 4 no caso do tinto (2018, 2019, 2020 e 2021),
3 no caso do branco (2019, 2020 e 2021). O tinto estagiou em barricas de 500 litros e o branco fermentou
e estagiou em barricas de igual volume. O encaixe das varias colheitas foi ensaiado com imenso rigor. Perdi
algumas barricas de tinto para a Brettanomyces e algumas barricas de branco para a oxidagao.

Os vinhos foram feitos para “aguentar” na garrafa e talvez vos surpreenda a capacidade de envelheci-
mento do branco. Permitam-me afirmar que estes vinhos sao sobreviventes.

10 = www.enoteca.pt



Fora da Caixa BRANCO 12 Edicao

Produtor Jodo silva e Sousa

Denominagao De Origem DOC Douro

Castas Arinto, Viosinho, Gouveio

Vinificacao Vinho composto por um lote de 3 diferentes colheitas, 2019, 2020

e 2021. Vindima manual. Prensa suave da uva inteira. Clarificagao estatica pelo frio
durante 48h. Inicio da fermentagao em inox finalizando em barricas de 500 L

de carvalho francés "Seguin Moreau" com batonnage.

Teor Alcodlico 14% Longevidade 15 anos

Notas de Prova Cor brilhante, amarelo-citrino. Aroma complexo e equilibrado.

Notas vegetais e de citrinos com ligeira mineralidade. Na boca é intenso, redondo e macio
com boa acidez a dar-Ihe frescura, varias camadas, elegante. Final longo e persistente.
Servigo A 14/16°C com pratos de carnes vermelhas, assados, bacalhau.

Enologia Afonso Silva e Sousa, Jodo Silva e Sousa

Sécio Nao Sécio
23,75€ 25,00¢
GFA 0,75l GFAO,75L

Encomende em Caixa de 3 gfas
REF? 035562

71,25€ 75,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Fora da Caixa TINTO 12 Edicao

Produtor Jodo silva e Sousa

Denominagao De Origem DOC Douro

Castas Vinhas Velhas, Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinto Cao

Vinificagdo Vinho composto por um lote de 4 vinhos diferentes de 2018, 2019,

2020 e 2021. Em todos a vindima manual com maceracao pos fermentativa

que chegou a ser de 6 meses na colheita de 2020. O estagio foi sempre feito

em barricas novas tendo variado entre 12 e 48 meses conforme a colheita.

Teor Alcodlico 14% Longevidade 15 anos

Notas de Prova Cor vermelho-rubi muito intenso. Aroma intenso com notas de frutos
vermelhos (morangos, framboesas) maduros bem integrados com as notas de madeira
(especiarias, chocolate, tosta). Na boca é complexo confirmando as notas de madeira.
Denso, equilibrado e estruturado. Envolvente e suave, mas com taninos firmes.

Final longo e persistente.

Servico A 14/16°C com pratos de carnes vermelhas, assados, bacalhau.

Enologia Jodo Silva e Sousa

Sécio Nao Sécio
23,75€ 25,00¢

GFAQ,75L GFAQ,75L

Encomende em Caixa de 3 gfas
REF2 035175

71,25€ 75,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 11




Forum de

ENOLOGOS

(U

SOLO ONICO

Aprovado pelos
Enologos do Forum em
Novembro de 2023

Espumante Dalva
Bruto Rosé 2022

Produtor Granvinhos

Denominagao de Origem Regional Douro
Castas Tinta Barroca, Tinta Amarela

Teor Alcodlico 11,5%

Longevidade 4 a 5 anos

Notas de Prova Cor rosa-claro. Aroma limpo,
elegante e delicado com notas de frutas
silvestres (framboesa) e brioche. Na boca é
fresco e equilibrado, acidulo e a confirmar
as notas de brioche. Final persistente.
Enologia José Manuel Sousa Soares

Socio Nao Sécio
7,60€ craozst  8,00€ crao7st

Encomende em Caixa de 6 gfas REF? 065535

45,60€ Caixa 6 GFAS 48,00@ Caixa 6 GFAS

Aprovado pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2023

Ameal Solo Unico
Branco 2022

Produtor Quinta do Ameal

Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Casta Loureiro

Teor Alcodlico 11,5%

Longevidade 12 a 15 anos

Notas de Prova Cor amarelo com tonalidades
esverdeadas. Aroma intenso fresco, complexo e
mineral com notas florais e leves notas de fruta
citrina. Na boca é vivo, elegante e fresco com
bom volume. Final persistente e refrescante.
Enologia Lourenco Charters

Sacio Nao Sécio
1 5,20€ craozs. 16,00€ oraozse

Encomende em Caixa de 6 gfas REF2 065561

91,20€ ciascras  96,00€ caxascrns

Ao M
MLIROS
ANTIGOS

Aprovacdo pelos
Enologos do Forum em
Novembro de 2023

Muros Antigos
Alvarinho 2022

Produtor Anselmo Mendes Vinhos

Denominacao de Origem DOC Vinhos Verdes
Casta Alvarinho

Teor Alcodlico 12,5% Longevidade 10 anos
Notas de Prova Cor amarelo citrino. Aroma fresco
e complexo, frutas brancas maduras, péssego fresco,
damasco, notas pronunciadas de citrinos (limao

e toranja) e notas minerais. Boca com um ataque
fresco, bem equilibrado, acidez vibrante. Notas
de frutos tropicais e citrinos (casca de limao).
Final longo com bom volume.

Enologia Anselmo Mendes

Socio Nao Sécio
9,31€GFAO,75L 9,80¢ crro st

Encomende em Caixa de 6 gfas REF? 065308

55,86€ ciascins  58,80€ caxascras

Aprovado pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2023

Fora da Caixa

Branco - 12 Edicao

Produtor Jodo Silva e Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro

Casta Arinto, Viosinho, Gouveio

Teor Alcodlico 14%

Longevidade 15 anos

Notas de Prova Cor brilhante, amarelo-citrino.
Aroma complexo e equilibrado. Notas vegetais e de
citrinos com ligeira mineralidade. Na boca é intenso,
redondo e macio com boa acidez a dar-Ihe frescura,
varias camadas, elegante. Final longo e persistente.
Enologia Afonso Silva e Sousa, Jodo Silva e Sousa

Socio Nao Sécio
23,75€ o7 25,006 crao7st

Encomende em Caixa de 3 gfas REF? 035562

71,25€ caxazcras  75,00€ caa3aras

12 = www.enoteca.pt
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Aprovacdo pelos
Enologos do Forum em
Novembro de 2023

Ribeira do Corso
Reserva Tinto 2020

Produtor Coop. Agr. Ribadouro

Denominagao de Origem DOC Tras-os-Montes
Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz, Touriga
Franca, Tinta Barroca

Teor Alcodlico 14% Longevidade 8a 10 anos
Notas de Prova Cor vermelho rubi intenso.
Aroma intenso e limpo, frutos vermelhos e
pretos maduros, ligeiras notas tostadas. A boca
confirma a boa fruta, taninos firmes mas macios,
fresco com notas de madeira bem integradas.
Envolvente. Final persistente.

Enologia Carlos Magalhaes

Sécio Nao Sécio
8,8‘I-€ eraozst  9,30€ cro7st

Encomende em Caixa de 6 gfas REF2 065567

53,04€ Caixa 6 GFAS 55,80€ Caixa 6 GFAS

Aprovacdo pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2023

Talentus
Grande Reserva Tinto 2016

Aprovado pelos
Enologos do Forum em
Novembro de 2023

Pego do Velho

Reserva Tinto 2018

Produtor Soc. Agricola Quinta da Serpe
Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Nacional, Touriga Franca, Vinhas Velhas
Teor Alcodlico 13,5%

Longevidade 8 a 10 anos

Notas de Prova Cor vermelho rubi. Aroma intenso,
jovem e elegante, notas de fruta madura com tosta
e especiarias do estagio em barrica. Na boca é
amplo e bem estruturado, harmonioso com taninos
sedosos e notas de frutos pretos. Final longo.
Enologia Tiago Sampaio

Socio Nao Sécio
9,3 1€cromst 9,80¢ crao st

Encomende em Caixa de 6 gfas REF? 065572

55,86¢€ caiascras 58,80¢€ caiasGras

Aprovado pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2023

Quinta da Carregosa

Grande Reserva Touriga Franca Tinto 2018

|l[_i't
Produtor JAPG [ \'H[{qg \ Produtor Quinta da Carregosa

Denominacao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Nacional, Sousao, Touriga Franca
Teor Alcodlico 14%

Longevidade 10 a 12 anos

Notas de Prova Cor rubi intenso, aroma intenso
e complexo, frutado com boas notas de madeira
e de boa evolugao em garrafa. Na boca mostra-se
muito elegante e ainda jovem, bom ataque,
intenso, taninos firmes e madeira bem integrada
no conjunto. Final longo, persistente e especiado.
Enologia José Gaspar

Sécio Nao Socio
1 7,1 0€ GFA 0,75 18,00€ GFA0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas REF® 065559

1 02,60€ Caixa6 GFAS 1 08,00€ Caixa 6 GFAS

POHEEE Denominacio de Origem DOC Douro

Casta Touriga Franca

Teor Alcodlico 15%

Longevidade 10 anos

Notas de Prova Cor rubi aberto. Aroma intenso
com notas de frutos vermelhos e especiarias.
Na boca é equilibrado, redondo e bem
estruturado, belas notas especiadas.

Final longo e persistente.

Enologia Fernando Costa, Jorge Alves

Sécio Nao Socio
1 8,05€ GFA 0,75 19,00€ GFA0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas REF? 035571

1 08,30€ caixa6GrAs 11 ll,00€ Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 13
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Aprovado pelos
Enologos do Forum em
Novembro de 2023

Kaputt

40 Meses Tinto 2018

Produtor \/an Zeller Wine Collection
Denominagdo de Origem DOC Douro

Castas Touriga Francesa, Rufete, Tinta Amarela,
Touriga Nacional

Teor Alcodlico 14,5% Longevidade 15 a 20 anos
Notas de Prova Cor rubi aberto. Aroma intenso,
complexo e harmonioso, notas de fruta preta
madura, balsamicas e de especiarias. Na boca

é complexo e muito equilibrado confirmando as
notas aromaticas, limpo com bons taninos, bom
volume e estrutura. Final intenso e persistente.
Enologia Alvaro van Zeller

Socio Nao Sécio
38,00€ crao7st 40,006 crao s

Encomende em Caixa de 1 gfa REF? 015573

Aprovacdo pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2023

Esporao
Reserva Tinto 2021

Produtor Espordo

Denominagao de Origem DOC Alentejo
Castas Alicante Bouschet, Touriga Nacional,
Aragonez, Trincadeira, Cabernet Sauvignon
Teor Alcodlico 14% Longevidade 9 a 10 anos
Notas de Prova Cor rubi. Aroma complexo,
notas limpas de frutos pretos, vermelhos.
Notas de madeira e especiarias bem integradas.
A boca confirma a boa fruta num conjunto
muito equilibrado, complexo e com boa
estrutura. Final equilibrado e persistente.
Enologia Sandra Alves, Joao Ramos

Socio Nao Sécio
1 6,1 5en o5t 1 7,00€ GFAO,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas REF2 065500

96,90€ Caixa 6 GFAS 102,00€ Caixa 6 GFAS

/1
(@)

Cuines do_
Monte d’Qiro

wro

Aprovacdo pelos
Enologos do Forum em
Novembro de 2023

Quinta do Monte d'Oiro

Tinto 2020

Produtor Quinta do Monte d'Oiro
Denominagao de Origem Regional Lisboa
Casta Syrah

Teor Alcodlico 14%

Longevidade 10 a 15 anos

Notas de Prova Cor vermelho granada. Aroma
complexo, fruta vermelha com boa evolucao
e notas de boa madeira bem casada. Na boca
é intenso, equilibrado e frutado, bons taninos
com notas de madeira bem integrada no
conjunto. Final persistente.

Enologia Graca Gongalves

Sacio Nao Saécio
1 0,45€ craozst 171,006€ crao st

Encomende em Caixa de 6 gfas REF® 065574

62,70€ caxascras  66,00€ canasGras

Aprovado pelos
Endlogos do Forum em
Novembro de 2023

Porto Barao de Vilar

Branco 10 Anos

Produtor \/an Zeller Wine Collection
Denominagao de Origem DOC Porto

Castas Codega, Rabigato, Malvasia Fina
Teor Alcodlico 19,5%

Longevidade Em cave mais de 15 anos.
Depois de aberto 3 a 4 meses.

Notas de Prova Cor amarelo-ambar com
reflexos esverdeados. Aroma intenso de frutos
secos (améndoa, aveld). Na boca é complexo,
equilibrado, fresco e bem estruturado,
encorpado e aveludado. Final persistente.
Enologia Alvaro van Zeller

Socio Nao Sécio
1 2,83€ craosol 1 3,50€ GFA0,50L

Encomende em Caixa de 3 gfa REF® 032604

38,ll9€ Caixa 3 GFAS 40,50€ Caixa 3 GFAS

14 = www.enoteca.pt
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Conjunto Forum de Endlogos

1 gfa. Espumante Dalva Bruto Rosé

1 gfa. Muros Antigos Alvarinho 2022

( A l'T¢ [ aS 1 gfa. Ameal Solo Unico Branco 2022
: . 1 gfa. Fora da Caixa Branco - 12 Edicao .

Uma oportunidade . Socio N
tnica de conhecer alguns 1 gfa. Ribeira do Corso Reserva tinto 2020 /
dos Vinhos (4/)['(;(‘”([”(\* 1 gfa Pego do Velho Reserva Tinto 2018 1 86'58€

pelo Forum de Endlogos 1 gfa. Talentus Grande Reserva Tinto 2016

) e Caixa de 12 gfas
na sua tltima edicao 1 gfa. Qta Carregosa Grande Reserva Tour. Franca Tinto 2018 | REF? 125576

1 gfa. Kaputt 40 meses Tinto 2018
1 gfa. Quinta do Monte d'Oiro Tinto 2020
1 gfa. Espordo Reserva Tinto 2021

Nao Socio

196,40¢

1 gfa. Porto Bardo de Vilar Branco 10 Anos

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 15



Reserva

DOURO

Tinto 2019

1 Gfa
REF® 015285

Socio Nao Sécio
9,26¢ 9,75¢
3 Gfas

REF® 035285

Socio Nao Sécio
26,93¢ 28,35¢
6 Gfas

REF®* 065285

Socio Nao Sécio

49,88¢ 52,50¢

Rotulos PERSONALIZADOS

Um Servico dnico e exclusivo da ENOTECA

40

Aniversario

Reserva
ALENTE]JO

Tinto 2021

1 Gfa
REF015183

Socio Nao Sacio
9,26 9,75¢
3 Gfas

REF® 035183

Socio Nao Sécio
26,93¢ 28,35¢
6 Gfas

REF* 065183

Socio Nao Sécio

49,88¢ 52,50¢

Produtor Casa de Santa Vitéria

Notas de Prova Cor rubi carregada. Aroma intenso

a ameixa madura e groselha com notas de especiarias
e baunilha. Na boca é equilibrado e fresco com taninos
bem integrados. Final longo.

Enologia Bernardo Cabral, Marta Maia

Produtor Van Zeller Wine Collection

Notas de Prova Cor granada-rubi. Aromas de fruta madura,
com notas marcantes de amora silvestre e notas a revelar
boa evolucao em garrafa. Na boca revela um sabor frutado
e complexo, boa acidez e um bom equilibrio.

Enologia Alvaro van Zeller

A Enoteca cria o seu Rotulo personalizado para acompanhar os momentos especiais
da sua vida, ou da vida da sua empresa - uma imagem ou desenho, uma fotografia,
uma mensagem ou apenas uma ideia, sao suficientes para produzirmos o seu rétulo.

Empresas Aniversarios Reunides Casamentos Festas Ofertas

16 = www.enoteca.pt
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Escolha o Vinho,
» Espumante ou Porto

2 Envie-nos a sua ideia: imagem,
« texto, fotografia, desenho...

Espumante
TALENTUS

1 Gfa
REF?015157

Socio Nao Sécio
11,40¢ 12,00¢
3 Gfas

REF* 035157

Socio Nao Sécio
33,25¢ 35,00¢
6 Gfas

REF* 065157

Socio Nao Sécio

64,60¢ 68,00¢

3

Receba o vinho com o
« seu rotulo personalizado!

Porto

TAWNY
10 Anos

1 Gfa
REF* 012055

Socio Nao Sécio
15,20¢ 16,00¢
3 Gfas

REF®* 032055

Sacio Nao Sécio
45,03¢ 47,40¢
6 Gfas

REF®* 062055

Sécio Nao Sécio

86,87¢ 91,44¢

Produtor JAPG

Notas de Prova Cor dourada limpida com laivos
levemente rosados. Acidulo e fresco, estruturado
e envolvente. Na boca é fresco e aveludado.

Boa acidez. Bolha fina e cremosa. Final longo.
Enologia José Gaspar

Produtor Van Zeller Wine Collection

Notas de Prova Cor dourado-avermelhado com reflexos
ambar. Notas de frutos secos (nozes), com um toque de
frutos vermelhos sobremaduros. Cheio na boca, com notas
de compotas, muito equilibrado, com um final longo e guloso.
Enologia Alvaro van Zeller

A ENQOTECA, em colaboracao com a Van Zeller Wine Collection, a Casa de Santa Vitéria e a JAPG
(produtores de varios vinhos premiados nacional e internacionalmente) disponibiliza-lhe um servico nico.
Colocamos numa garrafa de inquestionavel qualidade, o rétulo idealizado por si. Marque os momentos mais
importantes da sua vida ou da sua empresa com uma garrafa que leva a sua mensagem.

Os valores incluem IVA e distribuicao domiciliaria em qualquer parte de Portugal Continental.
Prazo maximo de entrega: 15 dias apds confirmacao da Encomenda.
Encomenda Minima: 12 Garrafas.

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO FALE CONNOQSCO
« Telf. 228 348 440 = E-mail: enoteca@enoteca.pt

www.enoteca.pt = 17

(r6tulos exemplificativos)



POM
- MANAWDRO

BOM BOM
MAIANDRO MAANDRO

Branco Tinto

E elegante. E jovem. E fresco. E jovem.
E de aroma intenso QB. E a puxar pela fruta.
E mineral. E gastronémico. E facil de beber. E gastronémico.
“E bom demais para desperdigar “E tentagio a mais para qualquer
nem que seja uma gota” malandro que é bom malandro”

DOURO

“E terra de bom vinho. E de lontras, esquilos, gralhas, ourigos, javalis e raposas.
Que ¢ como quem diz, terra de bons malandros.”

www.bommalandro.pt

SYMINGTON
SFearily Estates



Conjunto Terroirs

V. Verde

O\
Casa Santa
Eulalia Murcas
Avesso Minas
Branco 2022 Tinto 2021

%

& Jil

Dao '
- Fonte do Ouro
Lisboa Tinto 2020 fff
aunrassoigio]  Quinta D —
= Fa| doBoicao
Reserva
¥ | Tinto 2021 w3
KIEER\':' FON TE “:JUI_!RU

Peninsula de A\l(\[’]l(\i()
Setubal Espordo
JMF Colheita
Grande Escolha Tinto 2022
Tinto 2021
Conjunto Sécio Nao Sécio | Caixa 6 garrafas
6 Terroirs = 48,69 @ 51,25¢ | rerosssr

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 19



BACELO
NOVO

Sempre Presente

Dao

BACELO
NOVO

BRANCO 2022

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Encruzado, Cerceal Branco,
Malvasia Fina

Vinificagao Apos a prensagem das

uvas inteiras, o mosto limpo é
fermentado a 14°C.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino. Aroma
jovem, com notas florais e de citrinos com
um ligeiro mineral. Na boca é equilibrado,
fresco e elegante com notas de fruta
branca de carogo. Final fresco e agradavel.
Longevidade 2 a 3 anos

Servigo Servir a 10/12°C com entradas,
marisco, peixe ou saladas.

Enologia Nuno Cancela de Abreu

Sécio Nao Sécio
4,75¢ 5,00¢

GFAQ,75L GFAOQ,75L

Encomende em Caixa de 12 gfas REF2 125287

57,00€ 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Prego EnoClube na pdgina seguinte

Douro

BACELO
NOVO

TINTO 2020

Produtor Barao de Vilar

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Tinta Roriz,

Tinto Cao, Tinta Barroca

Vinificagao V/indima manual com selecao
das uvas, fermentacao em cubas de inox
com controlo de temperatura.

Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor rubi. Aromas de frutos
silvestres amadurecidos, especialmente
amoras pretas. Na boca revela complexos
aromas de fruta madura equilibrados por
uma acidez refrescante. Encorpado mas
elegante. Final de boca prolongado.
Longevidade 6 a 7 anos

Servigo A 14/15°C com pratos de carnes
vermelhas e queijos de intensidade média.
Enologia Alvaro van Zeller

Sécio Nao Sécio
4,75¢ 5,00¢

GFAO0,75L GFAQ,75L

Encomende em Caixa de 12 gfas REF? 125102

57,00€ 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pdgina seguinte

CONJUNTO BACELO NOVO

4 gfas. Bacelo Novo Branco 2022 Dao + 4 gfas. Bacelo Novo Tinto 2020 Douro
+ 4 gfas. Bacelo Novo Tinto 2020 Alentejo
50C10 57,00¢ caixa 12 GFAS NAO s0CI0 60,00 Caixa 12 GFAS

Prego EnoClube na pagina seguinte

Alentejo

BACELO
NOVO

TINTO 2020

Produtor Herdade Monte Novo e Figueirinha
Denominagao de Origem Reg. Alentejano
Castas Trincadeira, Aragonez, Alicante Bouschet
Vinificagdo Fermentacao com curtimentas
curtas e controlo de temperatura. Parte

do mosto fermenta em lagares de inox com
pisadores automaticos sendo o restante
fermentado em cubas de inox com
remontagem.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma

vinoso com notas de frutos vermelhos

maduros e um toque de cha preto. Na boca

é suave e equilibrado com taninos suaves.

Final agradavel.

Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de carne e queijos.
Enologia Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

Sécio Nao Sécio
4,75¢ 5,00¢

GFAO,75L GFAO,75L

Encomende em Caixa de 12 gfas REF? 125279

57,00€ 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pdgina seguinte

20 = www.enoteca.pt
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EnoClube

4,50€ cfa

BACELO s,
NOVO |

BACELO ACELO
NOVO E_ NOVO

TERTE | RED WIN
W ey Aliesie Bossl

TINTG | RED WINE
2, Tinka Rartr, Tiaie Cas, Tk Beos

[0.C. DOURD

BACELO
~ NOVO

®

Garrafas Garrafas Garrafas

DAO DOURO ALENTE]JO

Bacelo sm.\/ara de videira para formar nova planta.

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 21



QUINTA DE

VENTOZELO

DOURO - PORTUGAL

£
-LO

-

]
ENTOZ

Vinha da Serra
RABIGATO TOURIGA FRANCA
BRANCO TINTO
Na Quinta de Ventozelo, cada casta é uma A Touriga Franca assume-se como No caso da Tinta Amarela, a personalidade que se
histdria e as brancas ndo sdo excegao. protagonista em Ventozelo. E na Vinha manifesta na vinha, transparece em cada garrafa.
Usualmente utilizado em vinho de lote, da Serra, a cerca de 300m de altitude, Esta casta, bem portuguesa, tem muita vida e
devido a sua acidez natural, o Rabigato que esta versatil casta expressa toda a sua um vigor que deve ser compreendido e moldado.
surge repleto de frescura e personalidade rusticidade e frescura. Oferece um perfil Vindimada no tempo certo, vemos 0s seus
a solo. Versatil e perfeitamente adaptado Unico, de estrutura firme, que resulta do tragos transportados para este vinho: suavidade,
a diversidade do solo e microclima tdo excelente desempenho da Touriga Franca juventude e teimosia. Um vinho marcante pela
particular nesta quinta. no terroir particular desta parcela. sua elegancia e persisténcia.

Na Quinta de Ventozelo, cada casta é uma historia.

www.quintadeventozelo.pt



Cesto de i
PRIMAVERA o

. Quinta do Gradil

Estes vinhos sao provenientes de diferentes Reserva
terroirs e foram selecionados pela pontuacao Brut Nature
obtida na sua relagao qualidade/preco. -

(%)

18

TALENTUS TALENTUS TALENTUS

DALVA DALVA DALVA
® @ ®
®S "> ®S
Lisboa

QuinTA NOVA QuINTA NOWA QuinTa NOVA

14 dhmii s

Douro Dao

Conjunto 12 Garrafas

3 Gfas. Talentus Branco 2022 Lisboa CE‘SJ[O d@

+ 3 Gfas. Dalva Rosé 2022 Douro S Socio Nao Sécio
PRIMAVERA

88,78¢ | 93,45¢

+ 3 Gfas. Quinta Nova Unoaked Tinto 2021 Douro Caixa 12 garrafas REF* 125578
+ 3 Gfas. Cave Real Dao Tinto 2015 Dao

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 23
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QUINTA NOVA

DE NOSSA SENHORA DO CARMO

TABOADELLA

1255

BOURD PORTUGAL

Grammha

RESERWA 2031

Grainha
Reserva Tinto 2021

DOURO

O Grainha Reserva nasce no xisto duriense
e representa o caracter da nossa Terra.
E um vinho sofisticado que traz a dimens&o
do Douro em cada gota, numa generosa mistura

de aromas frutados, densos e especiados,

a par de uma textura sedosa que

proporciona um enorme prazer a mesa.

VILLAE

Taboadella

Villae Tinto 2020

DAO

Com quatro castas de grande carécter, o Villae tinto
resulta de um lote diferenciador. Aqui a Tinta Roriz
confere estrutura e musculo, o Jaen evidencia a
sua garra natural, o Alfrocheiro traz a mineralidade
e a Tinta Pinheira demonstra os aromas de floresta e do
bosque. Intenso, delicadamente perfumado, com taninos
suaves e uma acidez refrescante, o Villae Tinto

é um vinho com a identidade da Taboadella.

www.quintanova.com

www.taboadella.com



Vinificacao

\/

Tiago Alves de Sousa

O Futuro das Vinhas Velhas

Os vinhos do Douro sao particularmente reconhecidos pelas suas vinhas velhas e alguns dos mais
importantes vinhos da familia Alves de Sousa, como o Quinta da Gaivosa, Vinha de Lordelo ou
Abandonado sao a prova viva do seu caracter e qualidade.

No entanto, se temos hoje o privilégio de trabalhar com vinhas com uma identidade singular, com mais
de 80 e 100 anos plantadas pelos nossos antepassados, temos igualmente a responsabilidade de
preparar o futuro e plantar as novas vinhas velhas para as proximas geragoes.

Num momento particularmente importante para a definicao do Futuro das vinhas do Douro, com o
reconhecimento global dos seus vinhos mas também com os muitos desafios, quer ao nivel das
dinamicas dos varios mercados, quer ao nivel da evolucao das demais regides vitivinicolas, quer ao
nivel das condicoes edafoclimaticas da regiao e das alteracdes climaticas ja sentidas e previstas, é
fundamental uma reflexao sobre os caminhos tracados no Passado a luz do conhecimento técnico
e cientifico atual de forma a definir-se as linhas orientadoras para as novas vinhas da RDD (Regiao
Demarcada do Douro).

As vinhas do Douro passaram por diferentes fases ao longo da sua histéria - dos socalcos pré e pos-
-filoxéricos cultivados manualmente a introducao da mecanizacao com os patamares e as vinhas ao alto.

Hoje é finalmente possivel comparar os beneficios e as dificuldades das diferentes opcoes no sentido
de desenvolver o melhor modelo em termos de qualidade, identidade e sustentabilidade.
Varias questoes levantam-se:

I. Quais sao as vinhas melhor adaptadas as nossas condicoes naturais e também as melhor preparados
para enfrentar os desafios climaticos do Futuro?

I1. Quais sao as vinhas mais sustentaveis ambientalmente?
I11. Quais sao as vinhas que apresentam uma maior longevidade?

IV. Quais sao as vinhas com maior resiliéncia e capacidade de adaptacao, quer as variagoes interanuais
geradas pela complexidade da paisagem da RDD, quer aos diversos stresses bioticos e abioticos
existentes?

\/. Quais sao as vinhas que nos dao os vinhos de melhor qualidade e sobretudo os com mais identidade?
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A partir de uma detalhada andlise comparativa realizada ao longo de mais de 10 anos (com particular
incidéncia entre 2003 e 2013), abrangendo diversos parametros viticolas, fisiolégicos e produtivos foi
possivel concluir que... 0s Nossos antepassados ja haviam encontrado a solu¢ao ha mais de 100 anos.
As vinhas tradicionais (socalcos pos-filoxéricos) revelaram todas as suas mais-valias viticolas, ambientais
e de qualidade, tornando-se, desde 2014, 0 modelo para as novas vinhas da familia Alves de Sousa.

O modelo “Novas Vinhas Velhas” da familia Alves de Sousa recria os elementos-chave das velhas
vinhas tradicionais do Douro, combinadas com uma viticultura de precisiao moderna e sustentavel,
preparadas para os desafios presentes e futuros e adaptadas as novas ferramentas tecnologicas:

A) A preservacdao na maior extensdo possivel da topografia natural da encosta, mantendo os antigos
muros de pedra (ou construindo novos), com as vinhas plantadas seguindo as curvas de nivel, permitindo
minimizar o impacto potencial da erosao (verificada particularmente na sistematizacdo das vinhas ao
alto); permite igualmente uma preservacao de uma paisagem Unica, Patrimonio Mundial da Humanidade
pela UNESCO (2001). O cuidado paisagistico esta igualmente patente na utilizacao de postes de xisto,
mais caro e dificeis de trabalhar mas com uma integracao muito mais harmoniosa na paisagem.

B) O tradicional sistema de conducao em Guyot duplo - demonstrou ao longo de décadas ser o melhor
adaptado ao clima do Douro mas também as alteracoes climaticas, sendo comprovadamente mais
resistente ao défice hidrico (@ menor altura do tronco permite um menor esforco para transportar a agua
das raizes até as folhas e uma maior eficiéncia do uso da agua disponivel) e ao escaldao (pela forma como
os cachos se dispdem, mais protegidos da radiacdo solar direta); apresenta também um grande equilibrio
natural entre a vegetacao e as uvas produzidas, com uma menor necessidade de intervengao;

C) A tradicional alta densidade de plantacdo - 8.000 videiras por hectare - elemento que permite
igualmente uma melhor adaptacao as condi¢des ambientais da RDD: maior resisténcia ao défice hidrico,
pois conduz a menores perdas de agua por evapotranspiragao (a competicao natural pela agua, nutrientes
e pelo proprio espaco fisico leva a que as videiras mantenham um porte mais compacto, menos vigoroso
e como tal com menos folhas, resultando menos perdas de agua por transpiracao; por outro lado com
a maior densidade de videiras o solo apresenta-se menos exposto a incidéncia de radiacao solar direta,
permitindo uma menor evaporacdo de agua do solo); da proximidade entre os bardos resulta igualmente
um efeito de sombreamento entre videiras, protegendo-as melhor da intensidade do calor e da radiacao
solar sentidas no periodo estival; potencia também o desenvolvimento radicular em profundidade,
permitindo explorar camadas mais profundas, tornando-a melhor adaptada as variacoes interanuais. A
menor producao/videira verificada apresenta naturais beneficios qualitativos mas também permite uma
maior longevidade da vinha, sem prejuizo da quantidade produzida no total por unidade de area.

D) A tradicional co-plantacao da castas autoctones (popularizada pelo termo inglés “field-blend”). Desta
combinagao multivarietal e diversidade genética resulta uma maior resisténcia aos diversos stresses
bidticos (pragas, doencas) e abioticos (clima). Para além desta maior resiliéncia ha também um ganho na
complexidade que resulta de todas as interacdes entre as diferentes castas na vinha, durante a vinificagao
e depois no vinho final - algo que é notavel e que provou o seu valor nos prestigiados vinhos de “field-
blend” do Douro.
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Além das diversas mais-valias técnicas referidas nao podemos esquecer uma questao particularmente
importante - o reconhecimento global do modelo de viticultura verdadeiramente singular encontrado
nas vinhas velhas do Douro esta bem patente na qualidade e aclamacao dos seus vinhos. O Douro foi
inclusive a primeira regiao de Portugal a proteger a utilizacao da mencao tradicional “Vinhas Velhas”
(IVDP, Circular n® 11/2020). Contudo a grande maioria das vinhas plantadas na RDD ao longo dos dltimos

40 anos, seguiram caminhos totalmente diferentes, num contra-senso evidente,

perda de uma identidade vitivinicola Gnica.

Nas “Novas Vinhas Velhas” estamos a garantir o seu Futuro.

Quinta da Oliveirinha
Grande Reserva Tinto 2019
DOC Douro

com o risco patente de

Abandonado
Tinto 2020
DOC Douro

Produtor Alves de Sousa

Castas Vinhas VVelhas predominando
Touriga Franca, Touriga Nacional,

Tinta Amarela (15 no total)

Teor Alcodlico 14,5%

Notas de Prova Cor rubi escuro.

Aroma elegante e muito complexo, com
notas de frutos vermelhos, frutos secos
(ameixa, avelas) e notas de especiarias.
Na boca é equilibrado, redondo com
boa estrutura, uma boa acidez a dar-Ihe
frescura. Envolvente e elegante com
taninos finos. Final persistente.
Longevidade 15 a 20 anos

Enologia Tiago Alves de Sousa

Sécio Nao Sécio
23,75¢ 25,00¢
GFAO,75L GFAO,75L

Caixa de 1 gfa REF? 015404

4 Memorias
Tinto
DOC Douro
Produtor Alves de Sousa

Castas Vinhas VVelhas Teor Alcoélico 14,5%
Notas de Prova Cor rubi limpida. Aroma profundo e complexo, com notas de flores

secas, ameixas pretas, cardamomo, alcacuz, café, pimenta preta e pao de gengibre.

Boca envolvente, com taninos de veludo, especiada e ainda plena de fruta.

A particularidade de combinar varias colheitas resulta numa singular expressao
conjunta de notas de juventude a par de notas de maturidade, com uma elegancia,
harmonia e equilibrio verdadeiramente notaveis. Final persistente.

Longevidade 18 a 20 anos

Enologia Tiago Alves de Sousa

Produtor Alves de Sousa N
Castas Tinta Amarela, Touriga Franca,
Touriga Nacional, Vinhas Velhas

(mais de 25 castas autoctones)

Teor Alcodlico 14,5%

Notas de Prova Cor rubi profunda.
Grande profundidade aromatica, pleno
de charme, com notas de folha de
eucalipto, alcaguz, trufa branca e frutos
do bosque. Boca plena de harmonia,
com intensidade, mas também
delicadeza e uma extraordinaria
pureza da fruta. Final persistente.
Longevidade 30 a 35 anos

Enologia Tiago Alves de Sousa

Sécio Nao Sécio
85,50¢ 90,00¢
GFAO,75L GFAO,75L

Caixa de 1 gfa REF2 015583

Socio Nao Sécio
190,00¢ 200,00¢

Caixa de 1 gfa REF? 015583
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Galeria do Produtor

Alves de Sousa

E no Douro que a familia Alves de Sousa produz
0s seus vinhos, segundo uma tradicdo familiar de
5 geracoes. Trabalhando unicamente as uvas das
vinhas da familia (Quinta da Gaivosa, Quinta do Vale
da Raposa, Quinta das Caldas, Quinta da Estacao,
Quinta da Aveleira e Quinta da Oliveirinha), Domingos
Alves de Sousa desenvolveu uma completa gama de
vinhos do Douro de grande caracter e qualidade.

A adega € um espaco moderno e funcional, com
capacidade para vinificar e estagiar cerca de 600 mil
garrafas. A modernizacao nao colide, no entanto, com
as opgoes tradicionais seguidas em muitas parcelas
vizinhas da nova adega. Alguns dos melhores vinhos
da familia Alves de Sousa continuam a ter origem em
vinhas muito velhas.

Quinta das Caldas

As vinhas da Quinta das Caldas erguem-se ao longo
da encosta das Caldas do Moledo, com uma paisagem
magnifica sobre o rio Douro. De grande tradicao
historica era pega fundamental do antigo complexo
termal da célebre Dona Anténia Adelaide Ferreira (a
Ferreirinha).

Esta Quinta combina o valioso legado das geracoes
passadas com inovadoras praticas viticolas. Resulta
uma amalgama de tradicao e modernidade que tem
sido dada a conhecer ao longo das Gltimas décadas
através de uma colecao muito especial de Douros e

ZIves/husa

Portos presentes nos mais importantes mercados,
com inameras distincoes, referéncias e medalhas em
alguns dos mais prestigiados concursos internacionais.

A Touriga Nacional estava ja presente nas suas

vinhas velhas mas ganhou uma nova dimensao nas
plantacoes mais recentes. O caracter Gnico da casta
beneficia do clima mais ameno da Quinta, resultando
numa expressao muito fina e elegante conforme
podera comprovar com o vinho deste trimestre, o
Caldas Reserva Touriga Nacional Tinto 2021.

www.alvesdesousa.com

W Ver pag. 30
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Galeria do Produtor

Santa Vitoria

Fundada em 2002, e fruto de uma paixao pelas vinhas
e olival da terra que a fez nascer, a Santa Vitoria esta
focada na producao de vinhos e azeites alentejanos
de qualidade superior.

Aherdade, quetotaliza1620ha, encontra-seemSanta
Vitéria, concelho de Beja. Fruto de uma paixao pelo
campo, este investimento no setor do vinho e noutros
produtos ligados a terra, nomeadamente no azeite,
proporciona a todos os que a visitam um contacto
direto com o que de melhor se produz no Alentejo,
combinando, de uma forma Unica, grandes vinhos,
uma cuidada gastronomia tradicional e indmeras
atividades lidicas numambiente marcadamenterural.

Os amantes do enoturismo e do Alentejo encontram
na Santa Vitéria e no Hotel Vila Galé Alentejo
Vineyards & Olive, uma 6tima opgao de alojamento
para usufruir o melhor que o Alentejo tem para
oferecer.

A herdade conta com cerca de 135 hectares de vinha,
possuindo também uma Adega projetada segundo
um conceito moderno, tecnoldgico e extremamente
funcional.

Foi especialmente concebida para produzir vinhos
modernos, preservando, no entanto, aquilo em que
0 tradicional acrescenta mais valias qualitativas,
incluindo um lagar de pisa a pé e uma cave de estagio
para as barricas.

SANTA

\MTORIA

—VINHOS ——

As vinhas estao implantadas em solos xisto-argilosos
pobres, o que num clima mediterraneo potencia
enormemente as caracteristicas das castas. A vindima
mecanica é utilizada para potenciar o periodo de
maturacao ideal das uvas, no entanto, a vindima
manual ainda é utilizada para os vinhos Premium.

Desta forma, obtém-se vinhos de elevada qualidade
sensorial e comercial, satisfazendo as mais elevadas
expectativas dos mais exigentes enofilos como é
0 caso do vinho deste trimestre, o Santa Vitoria
Selecdo dos Endlogos Tinto 2021.

www.santavitoria.pt

W Verpag. 31
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Vinhosdo

trimestre

“Cor rubi intensa. Aroma com boa complexidade,
muito floral, notas de boa fruta, bergamota e
um toque de especiarias. Na boca encontramos
taninos vivos mas polidos e bem integrados
com um ligeiro vegetal mentolado. Final longo”

Tiago Alves de Sousa

Caldas

Reserva Touriga Nacional Tinto 2021
Douro

Produtor Alves de Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro

Casta Touriga Nacional

Vinificacao Vindima manual. Desengace total.
Fermentacao com controlo de temperatura e longa
maceracao. Estagio de 12 meses em barricas de
carvalho francés de segundo e terceiro ano.

Teor Alcodlico 13,5%

Longevidade 10 a 12 anos

Servico A 16/17°C com carnes vermelhas, aves e
em particular com assados de carnes brancas como
cabrito assado e porco bisaro. Beneficia se aberto
30 minutos antes de servir.

Enologia Tiago Alves de Sousa

S6cio Nao Socio PRECO ESPECIAL ATE
9,03¢ 9,50¢ 30 ABRIL 2024
GFA 0,75L GFA0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas N
REF? 065566 Apos essa data

Socio 11,40€ GFA.
54,18€ 57,00¢ N30 sécio 12,00€ GFA

CAIXA 6 GFAS GFAQ,75L

Estes sao os vinhos que serdo enviados ao Socio
(1 caixa de cada) no ambito do PROGRAMA TRIMESTRAL
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Vinhos do

trimestre

“Cor rubiintensa. Aroma de frutos vermelhos maduros
guase compotados e discretas notas balsamicas da
madeira. A boca confirma os aromas num conjunto
macio e amplo com os taninos bem integrados no
conjunto. Final prolongado.”

Bernardo Cabral, Marta Maia

Santa Vitoria

Selecao dos Endlogos tinto 2021
Alentejo

Produtor Santa Vitoria
Denominacao de Origem Regional Alentejano
SANTA Castas Syrah, Aragonez, Trincadeira
\I IT ()' 12 ] 1 Vinificagdo Fermentacao alco6lica com controlo
e de temperatura em cubas de inox. Estagio de
12 meses em barricas de carvalho francés.

SELECAO Teor Alcodlico 14%
DOS EN()I_ OGUL? Longevidade 6 a 8 anos

Servigo A 16/18° ideal para acompanhar
carnes vermelhas e queijos.
Enologia Bernardo Cabral, Marta Maia

opjonal Alenteand ®

e | 20 .

Sécio Nao Sécio
9,03 9,50¢
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas
REF? 065539

54,18¢ 57,00<

CAIXA 6 GFAS GFAQ,75L

Se for Sacio e pretender alterar a proposta do trimestre informe-nos, por favor, no espaco de 1 semana

ANF Telefone 228 348 440 = E-mail enoteca@enoteca.pt

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 31



CAVE Brancos

PLAINAS

1
L,

Doc

| 2022
L@ /IHO VERDE

Plainas
Loureiro 2022

Produtor Casa Santa Euldlia
Denominacao de Origem DOC Vinho Verde
Casta Loureiro

Vinificagao /indima manual para caixas
de 20 kg. Desengace total. Maceragao
pelicular de 4 horas. Fermentagao com
controlo de temperatura em cubas de
inox. Estagio de 5 meses com batonnage.
Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo palha

claro. Aroma floral de boa intensidade
com notas frutadas e um togue mineral.
Na boca é fresco e equilibrado.

Final agradavel.

Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 8°C com mariscos e peixes.
Enologia Francisco Marques Leandro

Socio Nao Sécio
5,51¢ 5,80¢
GFA0,75L GFA0,75L

33,06¢ 34,80¢€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Casa Santa Eulalia
Avesso 2022

Produtor Casa Santa Eulalia
Denominagao de Origem DOC Vinho VVerde
Casta Avesso

Vinificagao Colheita manual para caixas
de 20 kg. Desengace e prensagem ligeira.
Fermentagao com controlo de temperatura
em cubas de inox. Estagio prolongado
sobre as borras finas.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo citrino.
Aroma fresco, floral e frutado com um
ligeiro toque mineral. Na boca é fresco e
equilibrado, com boa acidez e estrutura.
Longevidade 3 a 4 anos

Servigo A8/10°C com peixes, mariscos

e carnes brancas.

Enologia Francisco Marques Leandro

Saocio

Nao Sécio
5,89¢ 6,20¢
GFA0Q,75L GFAOQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065359
35,34 37,20¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

MURO!
ANTIGOS

Muros Antigos
Alvarinho 2022

Produtor Anselmo Mendes Viinhos
Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Casta Alvarinho

Vinificagdo Colheita manual para
pequenas caixas. Prensagem da uva
inteira desengagada. Clarificagao a frio
durante 48h a 72h. Fermentagao longa
a baixa temperatura.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino.
Aroma fresco e complexo, frutas brancas
maduras, péssego fresco, damasco, notas
pronunciadas de citrinos (limao e toranja)
e notas minerais. Boca com um ataque
fresco, bem equilibrado, acidez vibrante.
Notas de frutos tropicais e citrinos (casca
de limao). Final longo com bom volume.
Longevidade 10 anos

Servigo A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhando marisco, peixes no forno,
carnes brancas e queijos de pasta mole.
Enologia Anselmo Mendes

Socio

Nao Sécio
9,31 9,80¢
GFAO,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065308
55,86¢ 58,80€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Corder il
{ Hlre~1mnor

2021

ALVARINHO
CAD - MELGACY
oo

Casa do Capitao-mor
Alvarinho 2021

Produtor Quinta de Pagos

Denominagao de Origem DOC Vinho Verde
Casta Alvarinho

Vinificagao \indima manual em caixas

de 19 kg. Desengace das uvas sendo

parte sujeita a maceracao pelicular com
controlo de temperatura, e as restantes
imediatamente prensadas. Decantacao

do mosto e fermentacao a temperatura
controlada. Estagio sobre borras finas

com batonnage até ao engarrafamento.
Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor limpida amarelo-citrino
claro. Aroma jovem e complexo com notas
florais, alguma mineralidade e um toque de
frutos tropicais. Na boca é macio, com boa
textura e suave com uma acidez viva a
dar-Ihe frescura. Final longo e elegante.
Longevidade 8 a S anos

Servigo A 9/10°C com entradas, pratos

de peixe e cabrito.

Enologia Gabriela Albuguerque, Rui Cunha

Saocio

Nao Socio
10,45¢ 11,00
GFAQ,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065239
62,70¢ 66,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Brancos

Nova
Colheita

DALVA

4 Biolegics
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Dalva
Biologico 2021

Produtor C. da Silva

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Viosinho, Gouveio

Vinificagao Vindima manual, para caixas
de 25kg com selegdo a entrada da adega.
Desengace total, prensagem, decantacao

a frio. Fermentacdo a baixas temperaturas.

Estagio parcial do lote em barricas de
carvalho francés durante quatro meses.
Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino.
Aroma expressivo de citrinos com notas
de maca verde, péssego e flores brancas
e um discreto toque de pimenta branca;
fresco e elegante. Na boca é bem
estruturado e fresco. Final persistente.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 10/12°C acompanhando na
perfeicdo refeicoes leves, pratos variados
de peixe ou carne branca. Beneficia se
aberto 30 minutos antes.

Enologia José Manuel Sousa Soares

Socio

Nao Socio
7,41¢ 7,80
GFAQ,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065526
44,46¢ 46,80¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

BOM
MAANDRO

Bom Malandro
2022

Produtor Symington Family Estates
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Viosinho, Gouveio, Rabigato,
Arinto, Moscatel Galego Branco
Vinificagdo Desengace e esmagamento
suave das uvas, breve maceragao
pelicular. Clarificagao do mosto.
Fermentacao em cubas de inox, com

temperatura controlada entre 15e 17°C.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino.
Muito intenso e exuberante com notas
de toranja, maracuja e goiaba. Na boca
uma boa acidez equilibra a exuberancia
aromatica. Final agradavel.
Longevidade 1 a 2 anos

Servigo A 10/12 °C com pratos variados
de peixe, aves e carnes brancas.
Enologia Charles Symington,

Pedro Correia, Hugo Aimeida

Saocio

Nao Sécio
7,55¢ 7,95¢
GFA0Q,75L GFAOQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065484
45,30  47,70¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

VINHO BRAE

R 2020

Villa Lisa
Reserva 2020

Produtor Jo3o Silva e Sousa
Denominacao de Origem DOC Douro
Castas Gouveio, Viosinho, Arinto
Vinificagao Colheita manual para caixas
de 20 Kg. Prensa suave. Clarificagao
estatica pelo frio durante 48h. Inicio da
fermentacao em inox finalizando em
barricas de 500 L de carvalho francés
“Seguin Moreau” com batonnage.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo palha. Aroma
complexo, notas florais com um toque de
toranja e ligeiro apontamento de baunilha.
Na boca é redondo com bom volume, muito
fresco, notas de citrinos e uma acidez
bem suportada pelo corpo. Final agradavel.
Longevidade 10 anos

Servigo A 8/10°C com peixes, aves

e queijos.

Enologia Afonso Silva e Sousa,

Jodo Silva e Sousa

Sécio

Nao Socio
8,46¢ 8,90¢
GFAQ,75L GFAOQ,75L

50,76¢ 53,40€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Quinta do Cume
2022

Produtor Quinta do Cume
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Rabigato, Viosinho
Vinificagao VVindima manual.
Fermentagao em cubas de inox com
temperatura constante de 16°C.
Teor Alcoélico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino
intenso. Aroma vivo e fresco com
notas de citrinos e um toque mineral.
Na boca é equilibrado, elegante

e macio com uma boa acidez a
dar-Ihe frescura. Final agradavel.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 10/12°C com peixes
gordos, carnes brancas e queijos.
Enologia Frederico Cudell Tenreiro,
Jean-Hughes Gros

Sécio

Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFAQ,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065427
51,30¢ 54,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 33



CAVE Brancos

DOCEIHE

Vale da Raposa
Reserva 2022

Produtor Alves de Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Rabigato, Malvasia Fina, VViosinho
Vinificagao indima manual. Desengace
total. Prensagem suave e decantagao.
Fermentacdo a 16°C durante 15 dias.
50% do vinho estagia em carvalho francés
de 2°ano durante 6 meses e o restante
em deposito de inox com battonage.
Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor limpida amarelo
citrino. Aroma muito elegante, ligeira
fruta, folha de cha lima, erva cortada

e pimenta branca. Na boca é fresco,
intenso, complexo e equilibrado, boa
mineralidade com notas de madeira
bem integrada. Bom volume.

Final seco e agradavel.

Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 10/12°C com vieiras, salmao,
bacalhau, galinha ou peru.

Enologia Tiago Alves de Sousa

Sécio

Nao Sécio
9,69¢ 10,20
GFA0,75L GFA0,75L

58,14¢ 61,20€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Terra a Terra
Reserva 2020

Produtor Quanta Terra

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas V/iosinho, Gouveio, Codega do Larinho
Vinificagao VVindima manual. Prensa

suave sem esmagamento ou desengace.
Decantacdo estatica durante 24h. Fermen-
tacao alcodlica em cubas inox com controle
de temperatura. Estagio sobre as borras
finas, com batonnage durante 30 dias.
Teor Alcoélico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino claro.
Nariz complexo mas muito equilibrado,
notas de frutos tropicais (maracuja,
ananas), de flores brancas (tilia), frutos
secos (aveld) e um toque de especiarias
(pimenta branca). Na boca é envolvente

e equilibrado confirmando as notas
aromaticas. Final fresco muito agradavel.
Longevidade 7 a 8 anos

Servigo A 10/12°C com peixes gordos

e marisco.

Enologia Celso Pereira, Jorge Alves

Socio Nao Socio
10,93¢ 11,50¢
GFAO,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065580
65,58¢  69,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

FONTE noOURO
DAO

-

Fonte do Ouro
2022

Produtor Boas Quintas
Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Encruzado, Arinto
Vinificagao Contacto pelicular e
prensagem. Fermentagao do mosto
limpo em inox com controlo de
temperatura.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo-citrino
intenso. Aroma intenso, fresco, mineral
e frutado com notas citricas e florais.
Na boca é fresco com a acidez
equilibrada. Bom final.

Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 8/10° C com entradas,
mariscos e peixes grelhados.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Socio

Nao Sécio
5,94¢ 6,25¢
GFAOQ,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065489
35,64  37,50¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

4

TALENTUS

ASFAR

@

IG LISBEOA
URANCO

Talentus
2022

Produtor JAPG

Denominagao de Origem Regional Lisboa
Casta Arinto

Vinificagao Vinificado pelo processo de
Bica Aberta e fermentado a 13° C, com
controlo de temperatura de fermentacdo.
Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor citrina e brilhante.
Aroma expressivo com boa intensidade,
elegante e vibrante, fresco e equilibrado,
com notas de fruta jovem (limao, fruta
branca de carogo, péssego, frutos
tropicais). Na boca algumas notas
frutadas num conjunto muito equilibrado
e fresco, com boa acidez e volume.

Final com boa persisténcia.

Longevidade 1a 2 anos

Servigo A 10/12°C com peixe, marisco

e carnes frias. Excelente como aperitivo.
Enologia José Gaspar

Socio

Nao Sécio
4, 89c 515
GFA0Q,75L GFAOQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065412
29,34¢ 30,90¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

34 = www.enoteca.pt



CAVE Brancos

Quinta do

Monte d’Oiro

Quinta do Monte
d’Oiro 2022

Produtor Quinta do Monte d'Oiro
Denominagao de Origem Regional Lisboa
Castas Viognier, Arinto, Marsanne
Vinificagao Vindima manual, parcelaa
parcela, com escolha. Esmagamento com
prensagem direta. Fermentacao em cubas
de inox com controlo de temperatura.
Estagio de 5 meses em cubas de inox.
Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor brilhante em amarelo
citrino. Aroma delicado e elegante, fresco
com notas de frutos brancos e tropicais.
Boca harmoniosa, frutado com bom
volume e frescura, elegante, excelente
equilibrio. Final agradavel.

Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 10/13°C com pratos de peixe
elaborados ou peixes grelhados, carnes
brancas e queijos.

Enologia Graca Gongalves, Grégory
Viennois

Socio

Nao Sécio
10,45¢ 11,00¢
GFAO,75L GFAOQ,75L

62,70¢ 66,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Cabeca de Toiro
Reserva Terroir
Fernao Pires 2021

Produtor Enoport Wines

Denominagao de Origem DOC Dolejo

Casta Fernao Pires

Vinificagdo Desengace total,
decantacao estatica e fermentacdo
a 14°C. Estagio de 4 meses em
barricas novas de carvalho francés.
Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino.
Aroma intenso e complexo, frutos
tropicais com notas tostadas do
estagio em barrica. Na boca & macio,
frutado confirmando as notas do
aroma. Final agradavel a agarrar

as notas de madeira.

Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 10/12°C com pratos de peixe

e torricado (bacalhau servido em pao
torrado regado com azeite).
Enologia Nuno Faria

Socio

Nao Sécio
7,13¢ 7,50¢
GFAOQ,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065070

42,78¢

Caixa 6 GFAS

45,00€
Caixa 6 GFAS

Duque de Palmella

2022

Produtor José Maria da Fonseca
Denominagao de Origem Regional
Peninsula de Setabal

Castas Viognier, Arinto

Vinificagao Vinificacao de bica aberta
a temperatura de 16°C.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo-citrino.
Aroma intenso com notas florais

e frutadas com algum citrino.

Na boca é frutado com boa acidez.
Final longo e equilibrado.
Longevidade2 a 3 anos

Servigo A 8/10°C com peixes

€ mariscos.

Enologia Domingos Soares Franco

Sécio

Nao Sécio
5 y 70c¢ 6,00¢
GFAQ,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF? 065546

34,20¢

Caixa 6 GFAS

36,00€
Caixa 6 GFAS

Nova
Colheita

Para todas as ocasioes...

Quinta de Camarate
Seco 2022

Produtor José Maria da Fonseca
Denominagao de Origem Regional
Peninsula de Setibal

Castas Alvarinho, Verdelho

Vinificagao Vinificacao de bica aberta
atemperatura de 16°C.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino
palido. Aroma com boa complexidade,
fruta jovemn e notas minerais, suave e
envolvente, leves notas de flores brancas,
cha de tilia, lima e algum tropical.

Na boca é fresco, jovem e equilibrado,
com boa estrutura e equilibrio, envolvente
e macio, elegante com boa acidez.

Final longo e vibrante.

Longevidade2 a 3 anos

Servigo A 11/13°C com peixes gordos
grelhados e marisco.

Enologia Domingos Soares Franco

Sacio

Nao Sécio
8,55€ 9,00¢
GFA0Q,75L GFAOQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065340
51,30¢ 54,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 35



CAVE Roses

PLAINAS

2022

T—

VINHO VERDE
I-AEGIAR DE BAFTC

Plainas
Espadeiro 2022

Produtor Casa Santa Euldlia
Denominacao de Origem DOC Vinho Verde
Casta Espadeiro

Vinificagao /indima manual para
caixas de 20 kg. Desengace total e
ligeira prensagem. Fermentagao

a baixa temperatura em cubas de inox.
Teor Alcodlico 11%

Notas de Prova Cor salmao intenso.
Aroma leve com notas de frutos
vermelhos. Na boca é fresco,
harmonioso e equilibrado, de acidez
vibrante com boa estrutura.

Final agradavel.

Longevidade 2 anos

Servigo A 8/10°C como aperitivo

ou acompanhando peixes, mariscos

e carnes frias.

Enologia Francisco Marques Leandro

Socio Nao Sécio
L 47¢ 470
GFA0,75L GFA0,75L

26,82¢ 28,20¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

DALVA

1022
DOURD

ROSE

rORTRGAL M

Dalva
2022

Produtor C. da Silva

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Tinta Roriz, Touriga Franca,
Tinta Amarela

Vinificagao Vindima manual com
selecdo a entrada da adega.
Fermentacao a baixas temperaturas.
Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor rosa suave e
brilhante. Aroma fresco e jovem, frutos
vermelhos (morangos), citricos (lima)

e algum floral (rosas). Na boca é fresco
e equilibrado, suave com alguma
mineralidade. Final longo.
Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 10/12°C ideal como
aperitivo, com entradas ou pratos leves
de carne e peixe.

Enologia José Manuel Sousa Soares

Sécio

Nao Sécio
5,70¢ 6,00¢
GFAQ,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065409
34,20 36,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

DOURO

ZOM
(0s€ 2021 ‘

Zom
2021

Produtor Van Zeller Wine Collection
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Tinto Cao
Vinificagao Colheita manual. Arrefecimento
em camara frigorifica, esmagamento

e desengace no dia seguinte. Pequena
maceracao em prensa pneumatica.

Mosto proveniente da prensagem inicia
fermentagdo em cuba inox.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor rosa-salmao.

Aroma fresco e intenso com notas de fruta
vermelha (framboesa, morango) e cassis.
Boca fresca e elegante, confirma os
aromas frutados. Final persistente.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 10/12°C a acompanhar pratos
de carne branca, marisco, peixes e saladas.
0 setting perfeito incluiria um brunch

de sabado com ovos Benedict, tomates
secos e azeitonas.

Enologia Alvaro van Zeller, Mafalda Machado

Saocio

Nao Sécio
9,03¢ 9,50
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065114
54,18¢  57,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

LTI ST NAL o PR L

Diario da Quinta
2022

Produtor Garrocha Wines
Denominagao de Origem Regional Lisboa
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional
Vinificagao Prensagem suave das

uvas inteiras. Fermentacao em bica
aberta em cubas de inox com controlo
de temperatura.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor limpida rosa aberto.
Aroma limpo e fresco com leves notas
frutos vermelhos maduros. Na boca
bom volume com uma boa acidez

a dar-Ihe frescura. Final agradavel..
Longevidade 2 a 3 anos

Servigo A 8/10°C como aperitivo

ou acompanhando pratos leves.
Enologia Francisco Macieira

Sécio

Nao Sécio
L4, 51¢ 4,756
GFAQ,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065443
27,06  28,50¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

36 = www.enoteca.pt



CAVE Tintos

Dalva
Reserva 2018

Produtor C. da Silva

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz

Vinificagao Colheita manual. Desengace
total, maceragao pelicular. Fermentagao
com controlo de temperatura. Estagio
de 12 meses em barricas de carvalho
francés de 500 litros.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi intenso.

Aroma de fruta preta com complexidade.

Na boca é volumoso, macio e estruturado.

Final sedoso e equilibrado.
Longevidade 8 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de carne
vermelha, queijos fortes e cozinha
mediterranica em geral.

Enologia José Manuel Sousa Soares

Socio

Nao Socio
7,22¢ 7,60¢
GFAQ,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065337
43,32¢  45,60¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

BOM
MAIANDRO

Bom Malandro
2021

Produtor Symington Family Estates
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz, Tinta Barroca, Alicante
Bouschet

Vinificagao Vinificagao em cubas de inox
Com maceragao suave por remontagem.
Fermentacao a mais baixa temperatura
(22-24°C). Estagio em cubas de inox

e em barricas usadas de 400 litros de
carvalho francés.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Aromas de frutos
vermelhos, notas de cereja e morango
com um toque floral. Vinho encorpado
mas aveludado, com notas de ameixa
preta e um leve toque de pimento.
Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 14/15°C com pratos de carnes
vermelhas e queijos fortes.

Enologia Charles Symington, Pedro
Correia, Hugo Almeida

Socio

Nao Sécio
7,55¢ 7,95¢
GFA0,75L GFA0,75L

45,30¢ 47,70€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

VENTOZELO

CRREN LRk

DOURO

flssmn Trumh
Erre

VVentozelo
Reserva 2020

Produtor Quinta de Ventozelo
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz, Alicante Bouschet
Vinificagao /indima manual, desengace
total e escolha manual de cachos e
posteriormente "bago a bago” por uma
maguina de selecdo Gtica. Fermentacao
em lagar, com maceragao pré-fermentativa
e controlo de temperatura. Estagio de 12
meses em barricas de carvalho francés.
Teor Alcodlico 14,5%

Notas de Prova Cor rubiintenso.

No nariz é fresco com notas de frutos
silvestres maduros com um leve toque
de baunilha. Na boca é concentrado,
bem estruturado, com taninos redondos,
macio e equilibrado. Final persistente.
Longevidade 10a 12 anos

Servigo A 16/18°C com carnes e cozinha
mediterranea e queijos.

Enologia José Manuel Sousa Soares

Sécio

Nao Sécio
8,31¢ 875¢
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065341
49,86  52,50¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

FINHO 11T

HiEiA 2019

\O

Villa Lisa
Reserva 2019

Produtor Jodo Silva e Sousa
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz

Vinificagao Colheita manual para caixas
de 20 Kg. Fermentagao em inox.
Desengace e esmagamento com pouca
remontagem e duas "délestage” Maceracao
pos-fermentativa. Estagio em cubas de
inox e em barricas de 500 L de carvalho
francés "Seguin Moreau'".

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor vermelho rubi.

No aroma sentimos um perfil aromatico
muito intenso e complexo, frutos do
bosque, "sous bois” e madeira muito bem
integrada. Na boca é fresco e elegante.
Final muito longo.

Longevidade 10 a 15 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de carne
variados e queijos.

Enologia Afonso Silva e Sousa, Jodo Silva
e Sousa

Socio

Nao Sécio
8,46¢ 8,90¢
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065137
50,76  53,40¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 37



CAVE Tintos

Cave Real
Reserva Douro 2020

Produtor Jodo Silva e Sousa
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional
Vinificagao \/indima manual. Desengace
e esmagamento. Fermentacao com
baixa intensidade de remontagem e 2
"délestage” Maceracdo pos-fermentativa
até final de Novembro. Separacao das
peliculas que serdo posteriormente
prensadas. Estagio de 12 meses, em
depositos de inox e em barricas

de carvalho francés “Seguin Moreau"
Teor Alcoélico 14%

Notas de Prova Cor rubi fechado.
Aroma intenso com notas de fruta preta,
cereja e mirtilos, com notas de madeira do
estagio discretas e bem integradas.

Na boca é macio e elegante.

Final frutado, longo e persistente.
Longevidade 10 a 15 anos

Servigo A 14/16°C com carnes assadas,
caga de pélo, borrego, cabrito e queijos.
Enologia Jodo Silva e Sousa

Sécio

Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

51,30¢ 54,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Zom
Reserva 2019

Produtor Barao de Vilar

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Touriga Franca,
Alicante Bouschet, Vinhas Velhas

Vinificagao Colheita manual. Arrefecimento
em camara frigorifica e posterior desengace
seguido de curta fermentacao em lagar e
continuagdo em cuba de inox com controlo

de temperatura. Parte do lote estagia

em barricas de carvalho francés (novas e

usadas) durante 24 meses.

Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi escuro. Aroma
complexo, frutos negros e vermelhos
maduros com um toque balsamico.

Na boca é muito equilibrado com a boa
acidez a dar-Ihe frescura. Os taninos
estao presentes mas maduros e bem
integrados no conjunto. Final longo.
Longevidade 8a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos fortes de

carne vermelha e queijos intensos. Beneficia
se for decantado meia hora antes de servir.

Enologia Alvaro van Zeller

Saocio

Nao Sécio
9,03¢ 9,50¢
GFAQ,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065263
54,18¢ 57,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

Vale da Raposa
Reserva 2020

Produtor Alves de Sousa
Denominacao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Nacional, Touriga Franca,

Tinto Cao

Vinificagdo Vindima manual. Desengace

total. Fermentacdo com controlo de
temperatura durante 8 dias e 9 dias de
maceracao. Estagio de 12 meses em
barricas de carvalho francés de 3° ano.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi intenso.
Aromas de frutos negros, flor de
laranjeira, eucalipto, especiarias e
pimenta rosa. Na boca é equilibrado

e elegante com bom volume, fresco a
confirmar as notas de especiarias,
taninos maduros. Bom final.
Longevidade 8a 10 anos

Servigo A 16/17°C com assados de
aves, carne de vaca, charcutaria e
queijos. Beneficia se aberto cerca

de 20 minutos antes de servir.
Enologia Tiago Alves de Sousa

Socio

Nao Socio
9,69¢ 10,20¢
GFAQ,75L GFAOQ,75L

58,14¢ 61,20€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA NoOVA

DE NOLSA SENHORA DO CATM0

Quinta Nova
Unoaked 2021

Produtor Quinta Nova N. Sra. do Carmo
Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Tinta Roriz, Touriga Nacional,
Touriga Franca, Tinto Cao

Vinificagdo Selecao manual das uvas com
triagem a entrada da adega. Desengace
total, maceracao pré-fermentativa a frio e
fermentagao em cubas de inox de 25.000
litros onde estagia durante 12 meses.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi com laivos
azulados. Aroma jovem e intenso, notas
de frutos do bosque e minerais. Na boca
€ muito macio e equilibrado com boa
estrutura e acidez. Final agradavel.
Longevidade 5 a 7 anos

Servigo A 16/17°C com massas
apaladadas, aves, carnes brancas

e queijos de estrutura média.

Enologia Jorge Alves, Mafalda Machado

Saocio

Nao Socio
10,45 11,00¢
GFAO,75L GFAO,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065423
62,70¢ 66,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

38 = www.enoteca.pt



CAVE Tintos

MINAS

Murcas Minas
2021

Produtor Murcas

Denominagao de Origem DOC Douro
CastasTouriga Franca, Tinta Francisca,
Touriga Nacional, Tinto Cao, Tinta Roriz
Vinificagdo Colheita manual com mesa de
selecdo. Desengace e esmagamento, pisa
a pé. Fermentagao alcodlica com leveduras
indigenas a temperaturas controladas

(25 a28°C) em lagares de granito e
prensagem numa antiga prensa vertical.
Estagio de 9 meses em cubas de betao

e barricas usadas de carvalho francés.
Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor rubi com laivos violeta.
Aroma frutado com notas intensas de frutos
vermelhos e pretos bem integrados nas
notas de tosta, caramelo, fumado da madeira
do estagio. Boca equilibrada, boa acidez,

boa fruta. Notas de madeira bem integradas,
bom volume. Final longo, persistente.
Longevidade 10 anos

Servigo A 14/16°C com carnes

vermelhas, pratos condimentados de
peixes gordos e queijos de pasta mole.
Enologia José Luis Moreira da Silva

Saocio

Nao Socio
10,74 11,30¢
GFA0Q,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065397
64,bhe  67,80¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Terra a Terra
Reserva 2021

Produtor Quanta Terra

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz,
Touriga Franca

Vinificagao VVindima manual para caixas
de 20 kg. Fermentagdo alcodlica em cubas
inox durante 12/15 dias com controlo de
temperatura. Fermentagao malolactica
nas cubas. Estagio de 16 meses em
barricas usadas de carvalho francés.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma
complexo com notas de frutos negros,
cedro e especiarias. Na boca é limpo,
elegante e harmonioso com uma boa
textura, equilibrado por uma estrutura
densa. Intenso e complexo. Final longo,
persistente e frutado.

Longevidade 7 a 8 anos

Servigo A 16/18°C com cozinha
tradicional portuguesa, carnes vermelhas,
fumeiro, queijos de pasta mole, pratos
asiaticos, pastas e risottos.

Enologia Celso Pereira, Jorge Alves

Saocio

Nao Saocio
10,93 11,50¢
GFAOQ,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065492
65,58¢ 69,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

FONTE »oOURO

Fonte do Ouro
2020

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Touriga Nacional, Alfrocheiro, Jaen
Vinificagdo Fermentacao com maceragao
suave. Estagio de 6 meses em barricas
usadas de carvalho francés Allier.

Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma
de frutos maduros (groselha e cereja)
com notas balsamicas. Na boca bom
corpo e volume, fresco com taninos
elegantes. Final agradavel.

Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 16/18°C com carnes
vermelhas e assados.

Enologia Nuno Cancela de Abreu

Soécio

Nao Sécio
5,94¢ 6,25¢
GFA0,75L GFA0,75L

35,64¢ 37,50¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Cave Real
Touriga Nacional Dao 2015

Produtor Anselmo Mendes Vinhos
Denominagao de Origem DOC Dao
Casta Touriga Nacional

Vinificagao Colheita manual para caixas
pequenas. Desengace total. Fermentacao
longa a baixa temperatura. Fermentagao
malolactica total. Estagio em barricas
novas de carvalho francés durante 12
meses seguido de um estagio em
garrafa de 18 meses.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi-granada. Aroma
fresco, frutos silvestres maduros com
notas de cereja e pimenta preta. Na boca
os taninos finos e aveludados contrastam
harmoniosamente com uma acidez bem
vincada e fresca. Final longo e macio,
pleno de frutos negros.

Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 15/17°C com pratos ricos da
regido, caga de pélo, carnes vermelhas

e assados bem condimentados.
Enologia Anselmo Mendes

Socio

Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065469
51,30¢  54,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 39



CAVE Tintos

Nova
Colheita

Taboadella Villae
2021

Produtor Taboadella

Denominagao de Origem DOC Dao
Castas Tinta Roriz, Jaen, Alfrocheiro,

Tinta Pinheira

Vinificagdo VVindima manual. Desengace
total por vibragao. Fermentagao com controlo
de temperatura, 70% do mosto fermenta
em inox e os restantes 30% em tulipas

de cimento Nicovelo durante 15 meses.
Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi. Aroma intenso
com notas de amoras e framboesas, um
toque floral e um ligeiro especiado. Na boca
é elegante e fresco, com taninos presentes

sem serem agressivos, boa acidez e equilibrio.

Longevidade 4 a 5 anos
Servigo A 15/17°C com carnes
vermelhas ou brancas grelhadas,

massas ou queijos suaves.
Enologia Jorge Alves, Rodrigo Costa

Sécio

Nao Sécio
9,22€ 9,70¢
GFA0,75L GFA0,75L

55,32¢ 58,20€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Nova
Colheita

Barca do Inferno
Reserva 2021

Produtor Garrocha Wines
Denominagao de Origem Regional Lisboa
Castas Cabernet Sauvignon, Sousao
Vinificagao VVindima noturna com
mistura de uvas no lagar, pisada a pé
na madrugada seguinte. 20% do vinho
estagia em barricas de carvalho
americano e os restantes 80% em
cubas de cimento.

Teor Alcodlico 14,5%

Notas de Prova Cor rubiintensa.
Aroma de fruta vermelha madura,
pimenta preta e especiarias. Boca com
bom volume, fresco e harmonioso,
poderoso com alguma (boa) rusticidade.
Final persistente.

Longevidade 8 a 9 anos

Servigo A 15/17°C com carnes
vermelhas grelhadas e peixes gordos
no forno ou grelhados.

Enologia Francisco Macieira

Sécio

Nao Socio
9,50¢ 10,00¢
GFAO,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065581
57,00¢  60,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

Conde Vimioso
Sommelier Edition 2020

Produtor Falua

Denominacao de Origem Regional Tejo
Castas Aragonez, Cabernet Sauvignon,
Petit Verdot, Syrah

Vinificagao Colheita manual. Desengace

e suave esmagamento. Fermentacao

com controlo de temperatura e maceragao
prolongada em balseiros de carvalho
francés. Estagio de 12 meses em barricas de
segundo e terceiro ano de carvalho francés.
Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor granada profunda e
intensa. Aroma com notas de mineralidade,
frutos negros maduros e especiarias.

Na boca é macio e equilibrado, fresco

com taninos firmes, mas elegantes.

Bom volume e estrutura. Final persistente
confirmando as notas de frutos negros.
Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 16/18°C com carnes grelhadas
e assadas, caga, enchidos e queijos.
Enologia Antonina Barbosa

Socio

Nao Sécio
7,98¢ 8,40¢
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065250
47,88  5040¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

JMF
Grande Escolha 2021

Produtor José Maria da Fonseca
Denominagao de Origem Regional
Peninsula de Setdbal

Castas Castelao, Touriga Nacional
Vinificagdo Fermentagdo com controlo
de temperatura e maceragao pelicular
total a 28°C. Estagio de 6 meses em
barricas de carvalho francés e americano.
Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor vermelho-rubi.
Aroma de fruta madura com notas

de café torrado, cassis e um toque
floral. Na boca é fresco, harmonioso

e delicado, equilibrado com taninos
presentes e macios.

Longevidade 4 a 5 anos

Servigo A 14/16°C com aves,

caga e queijos.

Enologia Domingos Soares Franco

Sécio

Nao Sécio
6,18 6,50¢
GFAQ,75L GFA0Q,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065333
37,08¢ 39,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

40 = www.enoteca.pt



CAVE Tintos

SOUINTA DE
CAM A RATE

Quinta de Camarate Herdade de Gambia

2017

Produtor José Maria da Fonseca
Denominagao de Origem Regional
Peninsula de Setabal

Castas Touriga Nacional, Castelao,
Aragonez, Cabernet Sauvignon
Vinificagao Fermentacao a
temperaturas controladas.
Maceragao pelicular total a 28°C.
Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi com laivos
atijolados. Aroma de fruta madura
com boa evolugao e complexidade.
Na boca é macio e complexo,
equilibrado e elegante. Final longo.
Longevidade 10a 11 anos
Servigo A 14/16°C com aves,

caca e queijos.

Enologia Domingos Soares Franco

Saocio

Nao Sécio
8,55¢ 9,00¢
GFAQ,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 064820
51,30¢  54,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Reserva 2021

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem Regional
Peninsula de Setdbal

Castas Touriga Nacional, Syrah
Vinificagao Contacto pelicular pré-
-fermentativo a frio durante 2 dias.
Fermentacao durante 5 dias com
temperatura controlada. Estagio de 9
meses em barricas de carvalho.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intenso.

Aroma intenso e complexo, notas de frutos
vermelhos e silvestres (ameixa preta, cereja
madura, cassis) e notas de barrica. Boca
envolvente, elegante e muito complexa,
ligeiro boisée com volume mantendo a fruta,
madeira bem integrada. Final persistente.
Longevidade 8 a 9 anos

Servigo A 16/18°C com caga de pélo,
carnes vermelhas e assados.

Enologia Nuno Cancela de Abreu

Saocio

Nao Sécio
9,12¢ 9,60¢
GFAQ,75L GFAQ,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065407
54,72¢ 57,60€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasioes...

Nova
Colheita

Na Te Rales
2020

Produtor Herdade da Figueirinha
Denominagao de Origem Reg. Alentejano
Castas Touriga Nacional, Syrah,
Alicante Bouschet

Vinificagao Fermentacao em lagares
de inox com pisadores automaticos e
controlo de temperatura. Curtimentas
de duracdo variavel em funcdo da casta.
Fermentagao a 26°C. Curto estagio
parcial em barricas de carvalho francés.
Teor Alcoélico 14%

Notas de Prova Cor rubi. Aroma
expressivo de frutos vermelhos
levemente compotados e um toque de
especiarias. Na boca é intenso e muito
frutado com leve dogura ndo excessiva.
Macio e equilibrado. Final frutado.
Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de
carne e queijos.

Enologia Filipe Sevinate Pinto,

Susana Correia

Socio Nao Sécio
7,60¢ 8,00¢
GFA0,75L GFA0,75L

45,60¢ 48,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Esporao Colheita
2022

Produtor Esporao

Denominacao de Origem Reg. Alentejano
Castas Alicante Bouschet, Touriga Nacional,
Syrah, Trincadeira, Cabernet Sauvignon,
Tinta Milda, Alfrocheiro

Vinificagdo Desengace e esmagamento,
co-fermentacao de diferentes castas em
inox, a temperaturas controladas, seguida
da fermentacao malolatica. Estagio de 4
meses em cubas de betdo.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi limpida. Aroma com
notas de frutos vermelhos e pretos, com um
ligeiro floral e especiarias. A boca confirma as
notas de fruta com uma boa acidez que Ihe
da frescura. Tudo muito bem combinado com
uma textura elegante que Ihe da uma boa
densidade. Final fresco e elegante.
Longevidade 6 a 7 anos

Servigo A 14/16°C com pratos de carne
condimentados, cordeiro assado, carnes
vermelhas grelhadas.

Enologia Sandra Alves, Joao Ramos

Soécio

Nao Sécio
9,03 9,50¢
GFA0,75L GFA0,75L

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065395
54,18¢  57,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 41



CAVE Superior

50LD UNICO

Ameal Solo Unico
Branco 2022

CINTA D

VENTOZELO

Quinta de Ventozelo
Malvasia Fina Branco 2022

Para aquelas ocasioes...

JK Elpenor
Blanc de Noir Branco 2019

Produtor Quinta do Ameal

Denominacao de Origem DOC Vinho Verde

Casta Loureiro

Vinificagao \/indima manual, prensagem
pneumatica de uvas inteiras. Decantagao a frio do
mosto durante 24 horas. Fermentacao em cubas
de betdo (20% em ovos de betdo e 80% em cubas
retangulares) durante cerca de 15 dias. Estagio em
contacto com as borras totais, durante cerca de

7 meses nas cubas onde fermenta.

Teor Alcodlico 11,5%

Notas de Prova Cor amarelo com tonalidades
esverdeadas. Aroma intenso fresco, complexo e
mineral com notas florais e leves notas de fruta
citrina. Na boca é vivo, elegante e fresco com bom
volume. Final persistente e refrescante.
Longevidade 12 a 15 anos

Servigo A 8°C como aperitivo ou a acompanhar
marisco ou peixe cozido ou grelhado.

Enologia Lourenco Charters

Socio Nao Sécio
15,20¢ 16,00¢
GFAQ,75L GFA 0,75l

91,20¢ 96,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Quinta de Ventozelo

Denominagao de Origem DOC Douro

Casta Malvasia Fina

Vinificagdo \/indima manual com sele¢ao de cachos
na vinha. Refrigeracao a entrada da adega, desengace
e prensagem em ambiente inerte. Decantagao a frio
e fermentacdo com temperatura controlada.

Teor Alcodlico 12,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino clara. Aroma
elegante, dominado por notas florais, com notas
frescas e frutadas de citrinos (tangerina). Na boca

é elegante e leve, com uma acidez viva a transmitir
frescura e mineralidade expressiva. Final com boa
persisténcia.

Longevidade 6 a 7 anos

Servigo A 10/12°C como aperitivo ou acompanhando
pratos leves de peixe, carnes brancas e pratos vege-
tarianos, como saladas ou gratinados de legumes.
Enologia José Manuel Sousa Soares

Sécio

Nao Soci
13,44 14,15¢
GFAOQ,75L GFA 0,751

80,64¢ 84,90¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Julia Kemper Wines

Denominagao de Origem DOC Dao

Casta Jaen

Vinificagdo Prensagem suave das uvas. Decantagao
estatica a frio. Fermentacao lenta com temperatura
controlada até 15°C, durante 40 dias. Estagio

sobre borras finas com batonnage ligeira.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor amarelo citrino — palha.

Aroma intenso e floral com boa evolugao, com notas
de fruta de carogo e pimenta branca. Boa estrutura
e volume na boca, envolvente e muito complexo,
boa mineralidade. Final redondo e longo.
Longevidade 10 anos

Servigo A 10/12°C com frutos do mar, peixes
assados e carnes brancas.

Enologia Nuno Bastos

Sécio

Nao Soci
11,40¢ 12,00
GFAO,75L GFAO,751

68,40¢ 72,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

42 = www.enoteca.pt



CAVE Superior

Fonte do Ouro Reserva
Especial Encruzado Branco 2022

FALLA

T

Falua
Reserva Unoaked Branco 2020

Para aquelas ocasioes...

SONHADOR

Howard's Folly
Sonhador Branco 2021

Produtor Boas Quintas

Denominacao de Origem DOC Dao

Casta Encruzado

Vinificagdo Contacto pelicular e prensagem.
Fermentacao em barricas novas de carvalho francés
onde estagia durante 6 meses com batonnage.
Teor Alcoélico 13%

Notas de Prova Cor amarelo-citrino. Aroma com
alguma complexidade, notas de citrinos e frutos
brancos com notas de madeira do estagio bem
presentes mas integradas. A boca confirma aromas
num conjunto complexo com uma excelente acidez
a equilibrar, boa estrutura. Final persistente.
Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 10/12° C com peixes gordos, assados

ou grelhados, charcutaria e queijos de ovelha.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Sécio

Nao Séci
13,78¢ 14,50¢
GFAO,75L GFA 0,751

82,68¢ 87,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Falua

Denominacao de Origem Regional Tejo

Casta Fernao Pires

Vinificagao Colheita manual para caixas de 15 kg.
Arrefecimento a 5°C, desengace suave. Maceragao
pré-fermentativa e prensagem das uvas. Clarificagao
do mosto por decantacao e fermentagao com
controlo de temperatura em cubas de inox. Maceragao
pos-fermentativa com as borras finas longa.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo citrino limpido. Aroma
muito elegante com boa intensidade e complexidade,
notas florais (rosas, flor de laranjeira), frutadas (limao,
néspera e alperce) e alguma mineralidade. Boca com
bom equilibrio, bom volume e estrutura e uma boa
acidez a dar-lhe frescura. Final persistente.
Longevidade 6 a 7 anos

Servigo A 10/12°C com saladas, pratos de marisco

e em especial pratos de peixe assado ou grelhado.
Enologia Antonina Barbosa

Sécio

Nao Sécio
14,25¢ 15,00¢
GFA0,75L GFA 0,75l

85,50¢ 90,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Howard's Folly

Denominagao de Origem Regional Alentejano
Castas \/inhas velhas com mais de 60 anos com
predominancia de Arinto, Ferndo Pires, Verdelho,
Cercial, Antao Vaz e Malvasia Fina

Vinificagao Colheita manual para caixas de 15 Kg.
Selecdo manual das uvas. Desengace total e suave
esmagamento. 48 horas de decantacdo a frio. 15%
do lote fermenta em barricas novas de carvalho
francés de 500 L e os restantes 85% permanecem
em inox durante 4 meses sobre as borras finas.
Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo citrino. Aroma complexo,
frutado (citrinos, lichias, macd) com as notas de
madeira (baunilha, pimenta branca) bem integradas.
Na boca é complexao, rico, intenso e estruturado,
vibrante e equilibrado, com uma textura cremosa e
uma boa acidez a dar-Ihe frescura. Bom volume
com alguma mineralidade. Final longo e persistente.
Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 10/12°C com peixes gordos assados ou
grelhados, carnes brancas, massas e queijos.
Enologia David Baverstock

Socio

Nao Sécio
12,83¢ 13,50¢
GFAQ,75L GFA 0,75l

76,98¢ 81,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 43



CAVE Superior
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Quinta de Ventozelo
Touriga Franca Tinto 2019
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Quinta de Ventozelo
Tinta Amarela Tinto 2022

Para aquelas ocasioes

I\l[iNllS

@

DOoC DOUROD
ERANDE RESERVA
2018

Talentus
Grande Reserva Tinto 2016

Produtor Quinta de VVentozelo

Denominagao de Origem DOC Douro

Casta Touriga Franca

Vinificagao Vindima manual com selegao.
Rececao na linha especial - desengace total e
escolha manual de cachos e posteriormente

"bago a bago” por uma maquina de selecdo 6tica.

Vinificagao feita em lagar, com maceracao
pré-fermentativa e controlo de temperatura.
Estagio parcial de 12 meses em barricas de
carvalho francés.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi-violeta carregada.

0 aroma é fresco, com notas silvestres, e fruta
muito madura. Na boca é envolvente, fresco,
muito elegante e equilibrado. Bons taninos.
Final fresco e longo.

Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com queijos, pratos
condimentados, carnes vermelhas e caga.
Enologia José Manuel Sousa Soares

Socio o
Nao Sécio

1 3,‘30€ 14,00¢

GFA 0,75 GFA 0,751

79 80¢ 84,00

6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Quinta de Ventozelo

Denominagao de Origem DOC Douro

Casta Tinta Amarela

Vinificagao \/indima manual com selecao. Recegao

na linha especial - desengace total e escolha manual
de cachos e posteriormente “bago a bago” por uma
maquina de selegdo 6tica. Vinificagao feita em lagar,

com maceracao pré-fermentativa e controlo de
temperatura. Estagio parcial de 12 meses em
barricas de carvalho francés.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi. Aroma limpo, fresco e intenso
muito frutado, frutos vermelhos, cereja, ginja, ameixa
vermelha. Boca com bom volume, equilibrio e frescura,
muita fruta e taninos suaves, direto e harmonioso,

confirma os aromas. Final longo.

Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de peixes gordos ou
carne e queijos de intensidade média.

Enologia José Manuel Sousa Soares

Sacio Nao Sécio
1 3 30¢ 14,00¢

79,80¢

Caixa 6 GFA

Produtor JAPG

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Nacional, Sousao, Touriga Franca
Vinificagdo Desengace total, esmagamento,
fermentagao a 22-25 °C com curtimenta durante 15
dias eminox (5 dias em lagares e 10 dias em cuba).
Estagio em barricas novas de carvalho francés durante
12 meses. Estagio em garrafa desde Agosto de 2019.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi intenso, aroma intenso e
complexo, frutado com boas notas de madeira e de
boa evolugao em garrafa. Na boca mostra-se muito
elegante e ainda jovem, bom ataque, intenso, taninos
firmes e madeira bem integrada no conjunto.

Final longo, persistente e especiado.

Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 18/20°C com pratos de carne e caga, enchidos
e queijos de pasta mole. Especialmente recomendado
para pratos fortes. Ira criar dep6sito com a idade.
Beneficia se decantado.

Enologia José Gaspar

Sacio Nao Sécio
1 7 10¢ 18,00¢

102,60¢ 108,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

44 = www.enoteca.pt



CAVE Superior
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Quinta de Silvares private
Touriga Nacional Tinto 2017
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Para aquelas ocasioes...

QUINTA Da

GIESTA

Quinta da Giesta
Reserva Tinto 2019

Produtor Anselmo Mendes Vinhos

Denominagao de Origem DOC Dao

Casta Touriga Nacional

Vinificagao Colheita manual para caixas pequenas.
Desengace total. Fermentagao longa a baixa
temperatura. Fermentagao malolactica total. Estagio
em barricas de carvalho francés de 12 meses seguido
de um estagio minimo em garrafa de 18 meses.
Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi. Aroma floral intenso com
notas de caramelo e algum balsamico bem
integradas no conjunto. Na boca é muito fresco,
elegante com taninos ligeiros mas presentes.

Final frutado com alguma persisténcia.

Longevidade 7 a 8 anos

Servigo A 16/17°C com carnes vermelhas, aves,
assados de carnes brancas (cabrito). Deve

ser aberto cerca de 60 minutos antes de servir.
Enologia Anselmo Mendes

Sécio

Nao Sécio
19,00¢ 20,00

114,00¢ 120,00€
C Ca

xa 6 GFAS aixa 6 GFAS

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao

Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz,

Alfrocheiro, Jaen

Vinificagdo Fermentacao longa com suave
maceragao para extrair o maximo de potencial
das castas. Apds a fermentacao malolactica,

0 vinho estagiou 9 meses em barricas de
carvalho francés Allier.

Teor Alcodlico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intensa. Aroma frutado,
complexo, frutos vermelhos e chocolate com notas
de madeira muito bem integradas. Na boca é
complexo e encorpado, muito equilibrado. Boa
estrutura, bons taninos. Final agradavel e longo.
Longevidade 8 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com caga de pélo

(veado, javali), carnes vermelhas e assados.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Sécio

1 3'06€ Nao Sécio

13,75¢
GFA 0,75l GFAO,75

Encomende Caixas de 6 gfas - REF® 065252
8,36¢ 82,50¢

Caixa € Caixa 6 GFAS

Produtor Boas Quintas

Denominagao de Origem DOC Dao

Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen
Vinificagdo Fermentacao com longa e suave
maceracao. Ap6s a fermentacao malolactica,
estagiou 9 meses em barricas de carvalho
francés Allier.

Teor Alcoélico 13,5%

Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma fresco

e complexo, notas de fruta vermelha madura,
chocolate e um ligeiro balsamico, bem integradas
com as notas da boa madeira. Na boca € elegante
e complexo, boa estrutura e taninos suaves.

Final prolongado.

Longevidade 8 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com caga de pélo

(veado, javali), carnes vermelhas e assados.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

Socio Nao Sécio
14,25¢ 15,00¢

GFA 0,75l GFA 0,75l

85,50¢

Caixa 6 GFAS

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 45



CAVE Superior

RESERVA
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Quinta do Boicao
Reserva Tinto 2021

Nova
Colheita

SONHADOR

TINTO 2020

Howard'’s Folly
Sonhador Tinto 2020

Para aquelas ocasioes...

RESERVA 2020

Esporao
Reserva Tinto 2021

Produtor Enoport Wines

Denominacao de Origem Regional Lisboa
Castas Syrah, Casteldo

Vinificagao Colheita manual. Desengace total,
maceragao pelicular prolongada. Fermentagao
a temperatura controlada (28°C). Estagio em
barricas de carvalho francés durante 9 meses.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi muito intensa com
laivos violeta. Aroma a frutos pretos bem
maduros e frutos do bosque com um ligeiro
"sous-bois’; envolvidos por leves notas do
estagio em barrica. Na boca é frutado e macio
com uma boa acidez a dar-lhe frescura.

Boa estrutura e equilibrio. Final longo.
Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 16/18°C com qualquer prato de
carne ou massas.

Enologia Nuno Faria

Socio

Nao S6
11,40¢ 12,00¢
GFAO,75L GFAQ, 75l

68,40¢ 72,00€

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Howard's Folly

Denominagao de Origem Regional Alentejano

Castas \/inhas Velhas, Alicante Bouschet,

Aragonez, Trincadeira

Vinificagdo \/indima manual para caixas de 15Kg.
Selecdo manual e desengace total seguido

de esmagamento cuidado. Fermentacao com
remontagens e délestage a temperaturas controladas
em pequenas cubas de inox. Estagio de 9 meses em
barricas usadas de carvalho francés e americano.
Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi intenso. Aroma de frutos
silvestres pretos e azuis maduros (amoras, mirtilos),
azeitonas pretas e ligeiras notas abaunilhadas.

Na boca é intenso com taninos vivos e precisos,

boa acidez, bom volume e harmonia. Equilibrado.
Final agradavel.

Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos de peixes gordos,
carnes brancas e vermelhas.

Enologia David Baverstock

Sécio

Nao Sécio
12,83¢ 13,50¢
GFAQ,75L GFA 0,75l

Encomende Caixas de 6 gfas - REF* 065569
76,98¢ 81,00¢

(Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Produtor Esporao

Denominagao de Origem DOC Alentejo

Castas Alicante Bouschet, Touriga Nacional, Aragonez,
Trincadeira, Cabernet Sauvignon

Vinificagao Colheita separada por castas. Desengace

e esmagamento. Fermentagao alcodlica em cubas

de inox, cubas de betao e pequenos lagares de
marmore com controlo de temperatura. Fermentagao
malolactica em inox. Estagio de 12 meses em barricas
de carvalho francés e americano, 20% novas e 80%
usadas. Estagio minimo de 6 meses em garrafa

antes da comercializacao.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor rubi. Aroma complexo, notas limpas
de frutos pretos e vermelhos. Notas de madeira e
especiarias bem integradas. A boca confirma a boa fruta
num conjunto muito equilibrado, complexo e com boa
estrutura. Final equilibrado e persistente.

Longevidade S a 10 anos

Servigo A 16/18 graus com pratos da cozinha
mediterranica, carnes vermelhas, pratos condimentados.
Enologia Sandra Alves, Jodo Ramos

Sécio

Nao Soci
16,15¢ 17,00¢
GFAO,75L GFA 0,75l

96,90¢ 102,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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Barao do Hospital
Alvarinho Reserva Branco 2020

Produtor Falua

Denominagao de Origem DOC Vinho Verde

Casta Alvarinho

Vinificagao Colheita manual. Arrefecimento das uvas até 5°C,
um suave desengace e uma maceracao pelicular durante
algumas horas a baixa temperatura. Apos prensagem metade
do lote foi clarificado por decantagao, fermentou em cubas

Cor amarelo citrino intenso. Aroma complexo, intenso e mineral, com boa de inox com temperatura controlada permanecendo sobre as
fruta (predominando as notas de citrinos) muito bem integrada com as barras finas durante um 1 ano, com batonnage regular.
notas da boa madeira. Na boca é complexo a mostrar excelente evolucdo, Aoutra metade do lote ficou com as borras durante 8 dias

a 6°C, depois fermentou em barricas de carvalho francés
) » ) ) (30% novas), onde permaneceu sobre as borras finas durante
fruta, muito equilibrado. Final longo e persistente. um ano, com batdnnage regular. Depois do engarrafamento
o vinho ficou um ano em estagio.
Teor Alcodlico 13,5% Longevidade 15 anos
Servico A 10/12°C com marisco, peixes gordos, carnes
soclo 2 3, 7 5€ crao7sL | Nao Sécio 25,00€ GFAQ,75L brancgas e massas de confecao melljis elab?érada.

71,25¢€ caixa3 gfas 75,00€ Caixa3 gfas Caixa 3 gfas REF® 035336 Enologia Antonina Barbosa

num conjunto envolvente, estruturado e volumoso, com boa acidez e boa

Fora da Caixa
Branco - 12 Edicao

Produtor Joao Silva e Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Arinto, Viosinho, Gouveio

Vinificagao Vinho composto por um lote de 3 diferentes
colheitas, 2019, 2020 e 2021. Vindima manual.

Prensa suave da uva inteira. Clarificagdo estatica pelo
Cor brilhante, amarelo-citrino. Aroma complexo e equilibrado. frio durante 48h. Inicio da fermentacao em inox

Notas vegetais e de citrinos com ligeira mineralidade. finalizando em barricas de 500 L de carvalho francés
Na boca é intenso, redondo e macio com boa acidez a dar-lhe “Seguin Moreau” com batonnage.

frescura, varias camadas, elegante. Final longo e persistente. Ut i
Longevidade 15 anos

Servico A 14/16°C com pratos de carnes vermelhas,
assados, bacalhau.

s6cio 2 3' 7 5€ a0z | Nao Socio 25,00€ craos. Enologia Afonso Silva e Sousa, Jodo Silva e Sousa
71,25¢€ caixa3gfas 75,00€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF? 035562

Quinta do Monte d'Oiro

Reserva Branco 2021

)

on QP Ao,
ap vung
U

Produtor Quinta do Monte d'Oiro

Denominagao de Origem Regional Lisboa

Castas VViognier

Vinificagao Vindima manual em duas datas distintas,

para que todas as uvas sejam apanhadas com o grau de
maturacdo ideal. Fermentacdo separada entre cubas de inox
e barricas de carvalho francés (225 e 500 L) novas. Estagio
sobre as borras finas durante 6 meses e com periddicas
batonnages muito suaves. Lote final em inox (55%) e em

Cor limpida, amarelo palha. Aroma intenso com complexidade,

frutado com notas florais, notas de boa evolucao. Boca fresca barrica (45%).
e suave com bom volume, notas de madeira, equilibrado. Teor Alcoélico 13%
Final longo. Longevidade 10 a 12 anos

Servigo A 10/13°C com peixes gordos grelhados ou
assados no forno, arroz de marisco, massada de peixe,
acorda, bacalhau com natas, cozinhas exdticas com molhos

socIo 2 3' 7 5€ aro7s. | NEo Sécio 25’00€ AT remosos. Beneficia se decantado. -
Enologia Graca Gongalves, Gregory Viennois

71,25¢€ caixa3gfas 75,00E€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF® 035564

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 47
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Vale da Raposa
Grande Escolha Tinto 2019

Produtor Alves de Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas 25 castas autoctones em Vinhas Velhas

e em "Novas Vinhas Velhas"”

Vinificagao /indima manual. Desengace total.
Fermentagao com controlo de temperatura durante
Cor rubi intensa e profunda. Aroma elegante, violetas, ginja, 8dias 9_6 dias de maceragao. FStégiD de 12 mesfs
caixa de charuto, pinheiro, cedro e chocolate negro. em barricas de carvalho francés, 35% novas e 65%
Muito complexo e com grande classe, elegante, envolvente de segundo ano,

Jo Teor Alcodlico 15%
e com grande harmonia. Final longo. Longevidade 15 a 20 anos

Servigo A 15/17°C com assados de porco preto,
javali ou cabrito e queijos de pasta mole.
Abrir 20 minutos antes de servir.

sOCI0 2 3, 7 5€ GFao75L | Nao Sécio 2 5,00€ GFAO,75L. Enologia Tiago Alves de Sousa
71,25¢€ caixa 3 gfas 75,00¢ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF* 034230

- Taboadella
fw = c
iz o Barrel Top Walk Reserva Tinto 2021
Em - o
: g E 3 : r g Produtor Taboadella
i éi § = Denominagao de Origem DOC Dao
éE p Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen
=

Vinificagdo VVindima manual. Fermentagao prolongada
a temperatura controlada em cubas de inox e depésitos
de betdo. Estagio em barricas de carvalho francés

de 500L e tosta média, Radoux, Taranseau e Cadous

de 12 a 14 meses.

Teor Alcodlico 13%

Longevidade 10 a 15 anos

em barrica. Servico A 16/18 °C com pratos de carne, caca e queijos
amanteigados.

Enologia Jorge Alves, Rodrigo Costa

Cor rubi intenso com laivos azulados. Aroma intenso e complexo,
notas de frutos vermelhos com um toque floral e de especiarias
(pimenta branca, balsamico). Na boca é fresco e equilibrado

com boa estrutura. Final agradavel com belas notas do estagio

socIo 23,75€ crao7sL | Nao Sacio 25,00€ craozsL.

71,25¢€ caixa3 gfas 75,00€ caixa3 gfas Caixa 3 gfas REF? 034931

Fora da Caixa
Tinto - 12 Edicao
Produtor Jo3o Silva e Sousa

Denominagao de Origem DOC Douro
Castas VVinhas Velhas, Touriga Franca, Touriga Nacional,

Tinto Cao

Vinificagao \/inho composto por um lote de 4 vinhos
Cor vermelho-rubi muito intenso. Aroma intenso com notas de diferentes de 2018, 2019, 2020 e 2021. Em todos
frutos vermelhos (morangos, framboesas) maduros bem integrados avindima manual com maceragdo pos fermentativa
com as notas de madeira (especiarias, chocolate, tosta). Na boca que chegou a ser de 6 meses na colheita de 2020.

0 estagio foi sempre feito em barricas novas tendo
variado entre 12 e 48 meses conforme a colheita.
Teor Alcoélico 14%

Final longo e persistente. Longevidade 15 anos

Servigco A 14/16°C com pratos de carnes vermelhas,

assados, bacalhau.
Socio 2 3, 7 5€ crao7sL | Nao Sacio 25,00€ craozsi. Enologia Joo Silva e Sousa

& complexo confirmando as notas de madeira. Denso, equilibrado
e estruturado. Envolvente e suave mas com taninos firmes.

71,25¢€ caixa 3 gfas 75,00€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF 035175

48 = www.enoteca.pt
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Murcas
Reserva Tinto 2017

Produtor Quinta de Murcas

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Tinta Roriz, Tinta Amarelg, Tinta Barroca, Touriga
Nacional, Touriga Franca, Sousdo, Vinhas Velhas
Vinificagao Colheita manual com mesa de selecao.

Desengace e esmagamento. Fermentagao alcodlica com

Cor rubi intenso, retinto. Aroma complexo, fresco e elegante, temperaturas controladas (25 a 26°C) em lagares de granito

notas de frutos vermelhos maduros, ligeiras notas balsamicas Com pisa-a-pé e prensagem numa antiga prensa vertical.

e um toque de especiarias do estagio em madeira. Boca com boa Estagio de 18 meses em barricas usadas de carvalho francés.
estrutura, confirma os aromas em elegancia e frescura, taninos Teor Alcoélico 13,5%

suaves, fresco e equilibrado. Final longo. Longevidade 10 a 15 anos

Servigo A 16/18°C com carnes vermelhas, caca, borrego,
cabrito, cozinha tradicional portuguesa.

socio 2 5,65€ GFAo75L | Nao Sécio 27,00€ GFAO,75L. Enologia José Luis Moreira da Silva
76,95¢€ Caixa 3 gfas 81,00€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF® 035411

Quinta do Monte d'Oiro
Tinta Roriz Tinto 2020

P =
: % ? Produtor Quinta do Monte d'Oiro
, g Q..E [;D Denominagao de Origem Regional Lisboa
i & O"% ! Casta Tinta Roriz
a' Vinificagao VVindima manual. Escolha de cachos e desengace

sem esmagamento. Fermentacao com 30% de engaco em
cubas de inox com reprodugao da pisa a pé e controlo de
temperatura (individual por cuba). Estagio de 16 a 18 meses
em barricas de carvalho francés, das quais 30% novas.

Teor Alcodlico 13,5%

Longevidade 8 a 10 anos

Servico A 16/18°C com bacalhau e polvo, carnes
cozinhadas lentamente, em assados, estufados ou

Cor vermelho granada. Aroma com boa estrutura e complexidade,
madeira bem integrada, notas de alguma evolucao, frutos pretos
e especiarias. Na boca mostra-se complexo, bom volume e
estrutura. Equilibrado. Bom final, elegante e longo.

guisados, uma boa feijoada ou cozido a portuguesa.

- s Abrir a garrafa 30 m a 1 hora antes de servir.
socIo 23,75€ rao7sL | Nao Sécio 25,006 craost. g = ot
Enologia Graca Gongalves, Gregory Viennois

71,25¢€ caixa3 gfas 75,00€ caixa3 gfas Caixa 3 gfas REF® 035513

Péra-Grave
Reserva Tinto 2019

Produtor Péra Grave

Denominacao de Origem Regional Alentejano
Castas Syrah, Alicante Bouschet, Cabernet Sauvignon
Vinificagdo 48 horas de contacto pelicular a frio.
Fermentacao durante 10 dias com controlo de

101
vauasan

SAB] 5 o~ L’J{.\d

temperatura e “délestage” Estagio de 18 meses em
barricas novas de carvalho francés e americano.
Teor Alcodlico 14,5%

Longevidade 9 a 10 anos

Cor retinta. Aroma intenso com notas de frutos pretos muito

maduros (ameixa preta, amoras) e um toque de especiarias.

Na boca é harmonioso e saboroso. Boa complexidade, taninos

redondos e macios. Final muito agradavel, elegante e fresco. Servigo A 16/18°C com carnes vermelhas e caca de pélo.
Enologia Nuno Cancela de Abreu

socio 20,43€ rao7sL | Nao Sécio 21,50€ craost.

61,29€ caixa3gfas 64,50¢€ caixa 3 gfas Caixa 3 gfas REF® 035570

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 49



CAVE Privada

Anselmo I\/Lendes

Parcela Unica
Alvarinho 2020

Produtor Anselmo Mendes

Denominagao de Origem Moncao e Melgaco

Casta Alvarinho

Vinificagao Feito com uvas de uma s6 parcela

colhidas @ mao. Prensagem muito suave de uvas
inteiras desengacadas. Clarificagdo com frio por
periodo longo. Fermentacao em barricas novas de
carvalho francés de 400 litros. Estagio nestas barricas
durante 9 meses com batonnage sobre borras totais.
Estagio de 12 meses em garrafa.

Teor Alcodlico 13%

Notas de Prova Cor amarelo citrino com nuances de
amarelo palha. No nariz é intenso e muito complexo, belas
notas de flores campestres, mineralidade e de notas de
madeira (frutos secos, baunilha e caramelo) muito bem
integrada no conjunto. Na boca destaca-se uma acidez
vibrante, muito equilibrado e estruturado com ligeiras
notas da barrica. Final longo com ligeiras notas de fumo.
Longevidade 10 anos

Servigo A 10/12°C acompanhando marisco,

peixes gordos, carnes brancas e massas apaladadas.
Enologia Anselmo Mendes

7
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Alves de Sousa
Berco
Branco 2021

Produtor Alves de Sousa

Denominagao de Origem Mongao e Melgaco
Castas Arinto, Avesso, Viosinho

Vinificagao Vindima manual. Desengace total.
Prensagem suave e decantacdo. Fermentacao em
barricas novas de carvalho francés de 225 e 300 litros
durante 12 dias. Estagio de 18 meses em barricas
novas, 85% carvalho francés (com tosta por convexao)
e 15% carvalho portugués (sem tosta).

Teor Alcodlico 12%

Notas de Prova Cor citrino-palha. Aroma elegante,
com notas de fruta branca, um toque de camomila,
lima e belas notas especiadas da madeira
(pimenta branca, folha de cha). Na boca é elegante,
fresco e complexo, envolvente com boa acidez

e notas minerais. Final fresco.

Longevidade 15 a 20 anos

Servigo A 10/12°C com carnes brancas, aves de
capoeira, peixes gordos assados e queijos. Abrir 30
minutos antes de servir (se possivel decantar).
Enologia Tiago Alves de Sousa

Herdade Aldeia de Cima

Garrafeira
Branco 2019

Produtor Herdade Aldeia de Cima

Denominagao de Origem Regional Alentejano
Castas Antdo Vaz, Arinto, Alvarinho

Vinificagao Vindima manual. Decantacao lenta

a baixa temperatura em inox. Fermentagao “sur lie”
em balseiro novo de carvalho francés Radoux de
3000 L com batonnage. Estagio de 9 meses no
balseiro e 10 meses em garrafa.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor amarelo palha limpida. Aroma
complexo com boas notas de fruta de carogo
(péra, maca), notas minerais, um toque de citrinos
e leves notas de tosta. Na boca é cheio e amplo,
bem texturado e fresco confirmando as notas
frutadas e minerais. Final longo e persistente.
Longevidade 8 a 10 anos

Servigo A 10/12°C com peixes gordos, carnes
brancas, aves e queijos.

Enologia Jorge Alves, Antonio Cavalheiro

Socio 1 gfa - 34,20€
Nao Sdcio 1 gfa - 36,00€
Ref* 015310

Sacio 1 gfa - 28,50€
Nao Sdcio 1 gfa - 30,00€
Ref* 015565

Sacio 1 gfa - 39,90€
Nao Sdcio 1 gfa - 42,00€
Ref* 014794

50 = www.enoteca.pt



CAVE Privada
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VVan Zeller Wine Collection

Kaputt 40 Meses
Tinto 2018

Produtor Van Zeller Wine Collection

Denominagao de Origem DOC Douro

Castas Touriga Francesa, Rufete, Tinta Amarela,
Touriga Nacional

Vinificagdo Vindima manual para pequenas caixas de
20 Kg. Arrefecimento em camara frigorifica, desengace
e curta maceracao pré-fermentativa em lagar, a 14°C
durante 24h. Fermentacao de 10 dias em cubas de inox.
Estagio de 40 meses em barricas novas carvalho
francés. Apos estagio o lote final permanece 4 meses
em cuba de inox antes do engarrafamento.

Teor Alcodlico 14,5 %

Notas de Prova Cor rubi aberto. Aroma intenso,
complexo e harmonioso, notas de fruta preta madura,
balsamicas e de especiarias. Na boca é complexo

e muito equilibrado confirmando as notas aromaticas,
limpo com bons taninos, bom volume e estrutura.
Final intenso e persistente.

Longevidade 15 a 20 anos

Servigo A 16/18°C com pratos condimentados

de carnes brancas, vermelhas e aves.

Enologia Alvaro van Zeller

Para momentos unicos...
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Enoport Wines

Quinta S. Joao Batista
Grande Reserva Tinto 2018

Produtor Enoport Wines

Denominagao de Origem DOC Dolejo

Castas Cabernet-Sauvignon, Touriga Nacional,
Touriga Franca, Alicante Bouschet

Vinificagao Desengace total, maceragao pelicular
prolongada e fermentagao alcodlicaa 28°C.

Estagio de 12 meses em barricas de Carvalho Francés.

Teor Alcodlico 14,5%

Notas de Prova Cor granada intenso com nuances
violeta. Aroma elegante, pequenos frutos muito
maduros, notas de especiarias e balsamicas.

Na boca é volumoso e encorpado. Final
persistente. Grande potencial de envelhecimento.
Longevidade 12 a 15 anos

Servigo A 16/18°C com pratos estruturados

da gastronomia mediterranica, caca de pélo

ou penas, carnes vermelhas com condimentos
suaves e aromaticos.

Enologia Nuno Faria

Herdade Aldeia de Cima
Alyantiju
Tinto 2018

Produtor Herdade Aldeia de Cima

Denominagao de Origem Regional Alentejano
Casta Alicante Bouschet

Vinificagao VVindima manual. Desengace parcial.
Fermentacao em cubas de inox troncocdnicas com
2 a4 remontagens diarias e délestage durante 12
dias. Estagio de 12 meses em barricas novas de
carvalho francés de 500L.

Teor Alcodlico 14%

Notas de Prova Cor vermelho granada aberto.
Aroma complexo, notas de frutos azuis, de
carogo (@meixa, mirtilo) e frutos vermelhos, notas
balsamicas e um toque de cacau. Na boca é
muito concentrado, bem estruturado, elegante

e equilibrado. Final prolongado.

Longevidade 9 a 10 anos

Servigo A 16/18°C com pratos da gastronomia
tradicional alentejana, caga, ensopado de borrego
e cabrito.

Enologia Jorge Alves, Antonio Cavalheiro

Socio 1 gfa - 38,00€
Nao Sacio 1 gfa - 40,00€
Ref* 015573

Sacio 1 gfa - 38,00€
Nao Sdcio 1 gfa - 40,00€
Ref* 015127

Sacio 1 gfa - 56,05€
Nao Sdcio 1 gfa - 59,00€
Ref* 015016

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 51
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BARRICA VI

FALUA / ENOTECA
Conde Vimioso Reserva da Enoteca Tinto 2023
Um vinho “en primeur” por 50% do seu valor

A pratica de venda de vinhos “en primeur” tem sido caracteristica de um ndmero reduzido de produtores de
Bordéus (com vinhos também em ndmero limitado, os “grands crus”), que permitem a comercializacao depois
do vinho entrar nas barricas para estagiar (normalmente por um periodo que varia entre 12 e 24 meses)
e antes de ser engarrafado. O preco de partida tem em conta o historial da Casa Produtora, as condicoes
especificas dessa vindima e a opiniao dos especialistas do mercado (cerca de 300 “negociants”). Num ano
muito bom, estes valores de venda “en primeur” podem representar para o comprador, um importante
beneficio, em relagao aos precos finais de mercado.

Nesta que é a oitava edicao do Projeto Barrica, a Enoteca associou-se a Falua para lancar este projeto de
venda “en primeur” em exclusivo para os seus socios. A Enoteca tem 40 anos de experiéncia na selecao e

venda dos melhores vinhos.
—~ Y
FALUA
4

A Falua com quase 30 anos (fundada em 1994) é uma referéncia na producao de vinhos de qualidade na
regiao do Tejo e desde 2017 que faz parte da Vitas Portugal — uma filial do Grupo Roullier. A Falua cresceu
para outras regioes, estando hoje presente também na regiao dos Vinhos Verdes e no Doura. Em 2000
nasceu a marca Conde Vimioso, cujos vinhos nos permitem percorrer um Tejo nobre, classico e Gnico, falamaos
de vinhos de lote que privilegiam o estagio em barrica, vinhos com grande capacidade de envelhecimento
como é o caso do vinho deste Projeto Barrica - Reserva tinto 2023, um vinho que tem origem numa vinha
muito especial, a Vinha do Convento.

A Vinha do Convento, situa-se na sub-regiao da Charneca, no alto de uma suave colina, muito longe do Tejo.
Nesta iconica vinha desenvolvem-se videiras entre calhau rolado, num terroir emblematico que conta uma
historia com mais de 400 mil anos. Trata-se de uma improvavel extensao de calhau rolado. Em termos
geologicos, esta elevacao fez parte do leito do rio Tejo e desde entao os seixos aqui permaneceram, formando
uma camada com varios metros de espessura, entrecortada por alguma areia. Nesta vinha com 45 hectares
desenvolvem-se as castas Arinto, Fernao Pires, Castelao, Touriga Nacional, Aragonez, Trincadeira, Cabernet
Sauvignon e Alicante Bouschet.

Neste Projeto Barrica ira ter a oportunidade de adquirir “en primeur” o Conde Vimioso Reserva da Enoteca
Tinto. A endloga da Falua, Antonina Barbosa ira nesta colheita de 2023 entregar-nos um vinho produzido com
as melhores uvas das castas Touriga Nacional, Castelao, Cabernet Sauvignon e Aragonez. Em 2023 foram
reunidas todas as condicoes que perspetivam este ano como uma colheita excelente no Tejo. 2023 esta a ser
unanimemente reconhecido como um grande ano viticola pelas boas condicoes climatéricas e de sanidade
na vinha.
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Como Participar no
Conde Vimioso

PI’OjEtO Barrica VIl Reserva da Enoteca Tinto 2023

Barrica “en primeur”

€25
Que Preco?
€18,75

= Até 31 de Marco de 2024, pode adquirir

este vinho a € 12,50 por garrafa. €12,50
= De 1 Abril a 31 de Dezembro de 2024, .

podera adquirir cada garrafa a € 18,75. Colheita, |  Final de U S . Lancamento no mercado

Vinificagdo Vinificacao J

= A partir de 1 de Janeiro de 2025 entrara ‘

em vigor o preco de mercado, € 25,00 SETZEO"gRo JANEIRO 2024 a NOV/DEZ 2024 FEVEREIRO / MARGO 2025

por garrafa. ) s

JANEIRO 2024 JANEIRO 2025
Inicio do estagio em barrica Inicio do estagio em garrafa

Que Quantidade?
Calculamos que cada barrica -PROJETO-

dé origem a 384 garrafas de BARRICA VI ”

750 ml, ou seja 64 caixas de 6

arrafas por cada barrica.
8 P Quadro de Valores

Cada participante ou
co-proprietario podera adquirir: Até 31 Marco 2024 | 1 Abril 2024 a 31 Dezembro 2024 | A partir de 1 Janeiro 2025
€12,50/ gfa € 18,75/ gfa € 25,00/ gfa

= 1/16 de Barrica - 4 cx / 6 gfas 300,00€ 450,00€ 600,00€

= 1/8 de Barrica - 8 cx / 6 gfas 600,00€ 900,00€ 1.200,00€

= 1/4 de Barrica - 16 cx / 6 gfas 1.200,00€ 1,800,00€ 2.400,00€

= Meia Barrica - 32 cx / 6 gfas 2.400,00€ 3.600,00€ 4.800,00€

= Uma barrica - 64 cx / 6 gfas £4.800,00€ 7.200,00€ 9.600,00€
Quando recebo o meu Vinho? NOTAS:

= (Cada participante sera convidado para provar o lote final
do Conde Vimioso Reserva da Enoteca tinto 2023, na Falua
em data a determinar.

= Serdo enviados relatérios periddicos ao longo da
evolucao do vinho a todos os participantes neste projeto.

= A Enoteca garante a entrega deste vinho ou a devolugao
do valor caso a qualidade do vinho ndo corresponda a
qualidade expectavel.

= A entrega do vinho sera efetuada depois do estagio
em barrica e em garrafa e quando o enélogo der a sua
aprovacao para o vinho ser apresentado, ou seja entre
Fevereiro e Marco de 2025.

Para mais informac6es e/ou encomendas por favor
envie um e-mail para enoteca@enoteca.pt

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 53



Espumantes
Champagnes

Selecao Enoteca

Espumante
Dalva Bruto

. o 1GFAD,75L
socio 7,60¢€ ‘ NA0SOCI0 8,00€ | Rere 15214

=

)

SOLNATVE

BNLNAT

Espumante
Talentus Grand Cuvée Prestige

1GFAQ,75L

elae) 10,93€ ‘ NAo socio 1 1,50€ REF? 014869

Espumante
Quinta do Boicao Arinto Camarate Bruto Rosé

- o 1GFAQ,75L
socio 14,44¢€ ‘ NA0SOCIo 15,20€ | Rere 015447

G L IE-CIE W Encomendas Minimas - 35€

)

Espumante
Quinta do Gradil Reserva Brut Nature
- ~ B 1GFAQ,75L
56c109,98¢€ ‘ nAosocio 10,50€ | rers 015480
%_. Pr— E————
g, Z - QUINIABRIGAD e
e %

Espumante
Quinta do Boicao Arinto Bruto

) o 1GFAO,75L
socio 14,4be ‘ NAo sOcio 15,20€ | rere015372

TRDYE WY D

Champagne
Pol Roger Brut Reserve

POLROGER

. o 1GFAD,75L
soci053,20¢€ ‘ NA0 5010 56,00€ | rere 015408
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Portos

Selecao Enoteca

Porto
Barao
de Vilar

Branco 10 Anos
0,501

SOCIo

12,83¢ DAL VA

NAO SOCIO

13,50¢

IO GrAO0S0L
S REF 012604

DALVA | Porto
Dalva

Colheita

2011
0,75L)

Selale]

DALVA i sz

NAO SOCIO

29,00¢

1GFAQ,75L
REF® 015410

Porto
Quinta

do Cume

Vintage 2019
(0,75L)

sOclo

57,00¢

NAO SOCIO
60,00¢

1GFAQ,75L
REF® 014908

QUINTA DO

CUME
PO RTG

aorw

EGELIE-CIE W Encomendas Minimas - 35€

SOCIo

18,53¢

1GFAQ,75L

Porto

Dalva

Tawny 10 Anos
(0751)

NAO SOCIO

19,50¢

REF®* 014719

Porto
Palmer

L.B.V.

2017
0,75L)

sOCIo

16,72¢

NAO SOCIO

17,60¢

1GFAQ,75L
REF* 015417

Porto
Maynard'’s
Organic

Vintage 2015
(0,750)

sOCIo

57,00¢

NAO SOCIO
60,00¢

1GFAQ,75L
REF® 014073

Porto
Barao

de Vilar

Tawny 20 Anos
(050L)

SOCIo

42,75¢

NAO SOCIO

45,00¢

TGFAO,50L
REF* 013810

Porto
Alves

de Sousa

Vintage 2019
(0,751)

sOCIo

52,25¢

NAO SOCIO

55,00¢

1GFAQ,75L
REF* 014966

Porto
Quinta

Nova

Vintage 2017
0,751)

sOCIo

66,50¢

NAO SOCIO
70,00¢

1GFAQ,75L
REF* 014414

Os valores de venda incluem IVA e Entrega Gratuita, em Portugal Continental = 55



(Generosos
Colheitas Tardias

Selecao Enoteca

MOSCATEL
Er =y

Moscatel Douro
Dalva

Colheita
2009

(0,751)

9,

soclo LA
19,00¢ KA MBAg
NAQ SOCIO 1
20,00¢

1GFAQ,75L
REF® 014440

Moscatel Setabal

J.M.F.

20 Anos

(0,50L)

soclo

93,10¢

NAO SOCIO
98,00¢

1GFAO50L
REF® 011605

Sauternes

Prestige
2016

(0,375L)

w socio

L 18,24¢
NAO sOCI0
19,20¢

1GFA0375L

-\E REF* 014909

RIEGELIE-CIE W Encomendas Minimas - 35€

Moscatel Roxo

Michel Lynch

Moscatel Setdbal
Alambre
Roxo

5 Anos

(0,751)

SOCIo

11,88¢

NAO SOCIO
12,50¢

1GFAQ,75L
REF* 014863

Moscatel Settbal
Alambre
20 Anos

(0,50L)

SOCIo

28,50¢

NAO SOCIO
30,00¢

TGFAOQ,50L
REF® 014291

Moscatel Settbal
Alambre
40 Anos

(0,50L)

sOCIo

95,00¢

NAO SOCIO
100,00¢

1GFA0,50L
REF® 012847

County Cork - Ireland
Five Farms

Irish Cream

Liqueur
(0,70L)

SOCIo

28,50¢

NAO SOCIO
30,00¢

1GFA0,50L
REF® 015205

56 = www.enoteca.pt



E SplfltUO S O S Selecao Enoteca

Aguardente Aguardente Velha Aguardente Velha
Vinho Verde '- wn Curvada Fim de
vaela 6 VEL de Velha Seculo
2 Firestorm (0.700) 25 Anos
COVELA (0501) (0.701)
SOCIo SOCIo SOCIo
¢ o8 26,13¢ 27,55¢ 34,77¢
e _ NAOSOCIo NAO SOCIO NAO SOCI0
. COVELA 27,50¢ 29,00¢ 36,60¢
1 - 1GFAO,50 L 1GFAQ,70L 1GFAQ,70L
REF? 014042 REF2 015128 REF® 013815
- .-‘.i_ -~ =
) Gin Scotch Whisky Single Malt Whisky
‘.! Ventozelo Cutty Sark Glen Moray
. Premium Prohibition Pp(t Cask
O Dr\/ Gin 0,70 1) Finish
—— (0,50L) (0,70L)
SOCIo s0CIo SOCIo
23,75¢ 21,85¢ 21,38¢
NAO SOCI0 _&tglnm_. NAO SOCI0 NAO SOCIO
25,00¢ 23,00¢ 22,50¢
S 1GFAQ,50 L 1GFAQ,70L 1GFAQ,70L
_“_ - REF2 013589 REF? 012435 REF® 015206
Blended
Scotch Whisky Single Malt Whisky Single Malt Whisky
Label 5 Glen Moray Glen Moray
Premium Fired Oak Elgin Heritage
Reserve 10 Anos 12 Anos
12 Anos (0,70L) (0,70L)
(0,70L)
sOCI0 s0CI0 sOcIo
23,28¢ 26,60¢ 31,35¢
S i & GLEN o ] o
NAO SOCI0 | MORAY NAO SOCIO = MORAY BLeEese
24,50¢ el 28,00¢ LI 33,00¢
1GFAQ,70L z 1GFAQ,70L 1GFAQ,70L
REF? 015373 REF? 014595 REF? 014596

. %

EGELIE-CIE W Encomendas Minimas - 35€
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VanZeller

WINE COLLECTION

Afirmmando-se atualmente, como uma das maiores referéncias no Douro, sendo a 7% maior
empresa exportadora de Vinho do Porto em volume e a 6® maior em valor, tal como a 8°
maior no ranking de Vinho do Douro (dados IVDP 2022), a (antiga) Barao de Vilar, Vinhos SA,
vira agora as ateng¢des para o mercado nacional, com uma nova estratégia de
posicionamento. Van Zeller Wine Collection é a nova identidade corporativa da empresa
fundada em 1996.

O lugar onde o passado e o futuro se encontram, com a missao clara de preservar o
patrimoénio natural, criar vinhos intemporais e contribuir para o futuro do vinho do
Porto e do Douro.

A espinha dorsal é a sua prestigiada colecao de vinhos, composta por marcas
iconicas e vinhos intemporais: Barao de Vilar, Palmer, Feuerheerd's, ZOM, Kapultt,
Maynard's, Vilarissa e Quinta do Saido - sdo estes os nomes que afirma querer
proteger e preservar, num compromisso sério e responsavel de todos os que fazem
parte do seu dia-a-dia.




Campanha

NOVO SOCIO

EnoClube - Clube dos Conhecedores

Inscreva-se agora no EnoClube
e receba:

Oferta Inscricao

Pela INSCRICAO/QUOTA

do 1° ano - 50,00€

Conjunto 6 garrafas “Novo Socio”
(valor mercado - 61,80€)

Conjunto 6 Garrafas
Novo Socio

1 Gfa. Espumante Quinta Do Gradil Reserva Brut Nature 1 Gfa. Quinta Do Boigao Reserva Tinto 2021
1 Gfa. Murcas Minas Tinto 2021 1 Gfa. Jmf Grande Escolha Tinto 2021
1 Gfa. Caldas Touriga Nacional Reserva Tinto 2021 1 Gfa. Santa Vitéria Selecdo Dos Endlogos Tinto 2021

EnoClube - Clube dos Conhecedores

Quota anual 50,00€

Oferta inscrigao SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior a quota anual.

Oferta Renovagao SIM - Sempre de valor igual ou superior a quota anual.

10% - nos vinhos da Gama Enoteca (Bacelo Novo, Cave Real).
Desconto 5% - nos restantes vinhos e produtos.
Desconto adicional de 5€ - em encomendas de 3 ou mais caixas.

Participagao em

e SIM - Jantares Tematicos, visitas a Caves/Adegas, participacao em Vindimas, Cursos de Prova, etc.

SIM - Uma selecdo de 2 caixas (6 gfs. cada), que Ihe sera enviada todos os 3 meses
Programa Trimestral (+ 3 Gfs de Espumante na Revista de Natal). O Sacio pode cancelar ou alterar a proposta
no espaco de 10 dias apos a rececao da revista.

Envio da Revista Enoteca SIM - A Revista ENOTECA, de periodicidade trimestral, sera enviada aos sécios do EnoClube.

Primeiros Provadores SIM - O sdcio pode integrar o grupo dos primeiros provadores.

Nao Perca esta Oportunidade

NO SITE www.enoteca.pt OU PECA A FICHA DE INSCRI(;EO NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA
OU PELOS TELEFONES 228 348 440 (chamada para a rede fixa nacional) / 934 400 893 (chamada para a rede mével nacional)
OU PELO E-MAIL enoteca@Enoteca.pt



JOSE MARIA DA FONSECA

“Este vinho fortifi
é dacordoouro(
Possui um sabor
fresco de tangering
que é equilibrado por
améndoas, caramelo
e mel.”” - ROGERVOSS
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