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VINHOS VERDES DOURO ALENTEJO

‘Fazer os melhores produtos que a natureza proporciona,
de modo responsavel e inspirador’
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Momentos do Vinho

0 vinho “gastronomice”, o vinho “ambiente” e o vinho “partilha”

Criaturas de hdbitos que somos tendemos a “escorregar” para situagdes
semelhantes no que toca ao consumo sacial do vinho. Assim pademos
caracterizar o0s trés momentos mais comuns.

0 vinho “gastronémico” é o pressuposto, para a grande maioria dos
partugueses, daquele vinho para aquele prato. Pretende-se um casamento
perfeita para um e outro. Um restaurante de referéncia, & aguele em que
existe uma total harmania entre o chefe e 0 escancao.

0 vinho “ambiente” é uma tradicdo anglo-saxdnica, um pretexto de
convivio, normalmente ao fim da tarde, acompanhado com aperitivos
de circunstancia. 0s nossos vizinhos espanhdis tornaram este momento
guase obrigatdrio com as suas “tapas” de referéncia. Um exemplo a seguir!

0 vinho “partilha” redne a mesa um grupo restrito de amigas, gue opinam
e trocam impressdes sobre a sua qualidade e caracteristicas, explorando
detalhes, como o aroma, o volume, a persisténcia, e, naturalmente,
também, a harmonia com o prato apresentado.
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Nds Selecionamos...
Estes 5 Endlogos garantem a qualidade dos vinhos que apresentamoas...
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Alvaro Anselmo Jodo Silva
van Zeller Mendes e Sousa

José Manuel Manuel
Sousa Soares Vieira

Na ENOTECA os vinhas sdo selecionados por um painel de provadares, constituido pelos
Engenheiros Alvara van Zeller, Anselma Mendes, Jodo Silva e Sousa, José Manuel Sausa
Soares e Manuel Vieira, que os avalia segundo a relagdo qualidade/prego. Apenas sdo
aprovados os vinhos que obtiverem uma classificagdo igual ou superior a 14 valores
(em 20 possiveis).
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COMO ENCOMENDAR A ENOTECA?

COMO POSSO FAZER UMA ENCOMENDA?

Para encomendar por favor escolha um dos seguintes métodas:

NOTA DE ENCOMENDA

Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e cologue-a num
posto ou marco de Correio.

TELEFONE
Ligue para o Telf. 228 348 440 (chamada para a rede fixa nacional) ou 934 400 893

(chamada para a rede mével nacional) e diga-nos quais 0s produtos que pretende.

E-MAIL ‘
Envie um e-mail para enoteca(@enoteca.pt com os seus dados e escalhas. %

e
Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a Nota

de Encomenda online.

COMO E FEITA A ENTREGA?
®)
A sua Encomenda serd enviada por um Transportador especializado, “ s
para a morada que nos indicou. As entregas sao gratuitas para Portugal
Continental e realizadas até 8 dias Uteis.

NOTA: para as Regides Auténomas é utilizado o sistema de grupagem, acrescendo o custo
de 3€ por caixa, devendo a encomenda ser levantada no transitario.

COMO POSSO PAGAR A ENCOMENDA?

Poderd pagar a sua Encomenda por Multibanco, por MBWay, por Cartao
de Crédito, por Transferéncia Bancaria, por Débito Direto ou por Cheque.

Na sua Encomenda indique qual o Método de Pagamento pretendido e
a Enoteca enviar-lhe-a os dados necessarios para que possa proceder
ao pagamento.

PAG. 4 - www.enoteca.pt



PORQUE PERTENCER A ENOTECA?

i : . . | Painel de Prova
g | I i v ENOTECA

Na Enoteca estamos constantemente a procura dos melhores vinhos. Para além das amostras que chegam
a Enoteca, uma equipa profissional seleciona agueles vinhos gue se destacam do panorama geral no
mundo dos vinhos portugueses. Regularmente sdo realizadas provas cegas, nas quais os Endlogos gue
fazem parte do Painel de Prova - Eng® Alvaro van Zeller, Eng® Anselmo Mendes, Eng® Jodo Silva e Sousa,
Eng® José Manuel Sousa Soares e Eng® Manuel Vieira - conhecedores apenas do preco de venda ao plblico
de cada um dos vinhos, avaliam os vinhos na sua qualidade/preco. Sé os vinhos que obtiverem classificacdo
média igual ou superior a 14 (numa escala de 0 a 20) sdo aprovados.

7 RAZOES PARA PERTENCER A ENOTECA

’I OBJETIVIDADE

Sujeitamos todos 0s vinhos ao mesma processo de selegao.

RIGOR

Provamos todos os vinhos com critérios rigorosamente objetivos.

PRECO JUSTO

© Apresentamaos apenas os vinhos com a melhor relacdo preco/qualidade.

Entregamos a sua encomenda em qualquer ponto de Portugal.

INFORMACAO

Apresentamos as informagdes mais relevantes de cada vinho, bem como artigos
e noticias sobre o0 mundo vitivinicola portugués.

FORMACAO
* Publicamos artigos de formacao sobre a tematica do vinho.
Promovemos cursos de formagdo em condicdes preferenciais.

CONVIiVIO

Organizamos visitas a Adegas, Quintas e Herdades, bem como Almocos e Jantares Vinicos.

2
3
/| COMODIDADE
0
o
¥

&)

Escolha o Clube certo para si e inscreva-se
MAIS INFORMACOES enoteca@enoteca.pt | T.228 348 440 | www.enoteca.pt

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 5



NOTICIAS po VINHO

JANTAR COM PROVAS | Herdade da Aldeia de Cima ‘
Lisboa, 25 de Maio 2023 - restaurante Falstaff
(O jantar realizado no Porto foi apresentado na revista anterior # 126) ALDEIA DE CIMA

Apresentacdo do projeto e dos vinhos por Anténio Cavalheiro

Com uma biodiversidade singular, na Herdade da Aldeia de Cima (HAC) os vinhos sdo desenhados na vinha ande
se procura o saber antigo, a diversidade, a mineralidade dos solos e as texturas sedosas que a histdria contou
e reveloul

Estiveram a prova os vinhos HAC Reserva Branco 2021 - langamento MUNDIAL e HAC Reserva Tinto 2019, j3
no jantar com a entrada foi servido o HAC Garrafeira Branco 2020, com o prato principal o HAC Garrafeira
Tinto 2019, com a sobremesa o Porto Quinta Nova de Nossa Sra do Carmo LBV e com o café a Aguardente de
Medronho - langamento MUNDIAL e primeira aparicdo publica.

Em Lisboa, no restaurante Falstaff o Chef Hugo Henrigues presenteou-nos com deliciosos petiscos para 0s
vinhos da prava, para a entrada Robalo assado, Aipo e Aveld tostada, para o prato principal Frango recheado,
mandioca, azeitona e tomate seca e para a sobremesa Pudim de Queijo azul, Damasco e Nozes.

Lisboa - Falstaff

JANTAR COM PROVAS | Quinta Nova e Taboadella
Lisboa, 22 de Junho de 2023 (Falstaff) - Porto, 29 de Junho 2023 (DeCastro Gaia)
Apresentacdo do projeto e dos vinhos pelo endlogo Jorge Alves TABOADELLA

A Quinta Nova de Nossa Sra do Carmo e a Quinta da Taboadella sdo duas quintas da familia Amorim, onde a
vinha e 0 vinho tém raizes ancestrais, projetos pioneiros no enoturismo em Portugal que mantém a cultura local
e um profundo respeito pela heranca histérica de duas grandes regides - o Douro e o Dao.

Esteve a prova o vinho Quinta Nova Rosé 2022 e o Taboadella Reserva Encruzado 2022, no jantar com a entrada
Quinta Nova Reserva Blanc de Noir 2022, com o prato principal Quinta Nova Reserva Touriga Nacional 2021 e
com a sobremesa Quinta Nova Porto Vintage 1997.

Em Lisboa, no restaurante Falstaff o Chef Hugo Henrigues surpreendeu-nos com Carpaccio de tomate maduro,
beterraba confitada e mozzarela fumada, finalizado com umas folhas de ricula e temperado com uma vinagreta
de balsdmico e dleo de tomate para a entrada, para o prato principal Cachago de porco bisaro, cozido a baixa
temperatura, acompanhado par uma terrina de batata e agrido e para a sobremesa Texturas variadas de péssego
melba, frutos vermelhas e Baunilha.

No restaurante DeCastro Gaia 0s pratos que harmonizaram com os vinhas foram idealizados pela Chef Miguel
Castro e Silva e o Chef José Guedes, desde os aperitivos gue acompanharam o vinho da prova, passando a
entrada de Arroz de bacalhau fumado e tomate seco, Magret de pato e malhos ricos com cogumelos como prato
principal e Chocolate, caramelo salgado e améndoa para a sobremesa.

(fotografias na pagina seguinte)

PAG. 6 - www.enoteca.pt



Lisboa - Falstaff

Porto - DeCastro Gaia

Lisboa - Falstaff

. e . VALMOREIRA
JANTAR COM PROVAS | val Moreira e Santa Vitéria
Lisboa, 20 Julho 2023 (Falstaff) - Porto, 27 Julho 2023 (DeCastro Gaia) @
Apresentacdo do projeto e dos vinhos pelo endélogo Ricardo Gomes \”é}\é‘an

A Quinta do Val Moreira nasce da paixdo de dois produtores amigos de longa data (Jorge Rebelo de Almeida -
Santa Vitdria e Antdnio Parente - Quinta de S3o Sebastido) em produzirem vinhos que espelhem o terroir do
Douro. A Casa de Santa Vitéria é fruto de uma paixao pelas vinhas e olival da terra que a fez nascer e é focada
na producdo de vinhos e azeites alentejanos de qualidade superior.

Estiveram a prova os vinhos Santa Vitdria Selegdo branco 2022 e Val Moreira rosé 2021, no jantar com a entrada
0 Santa Vitdria Verdelho 2022, com o prato principal o Val Moreira Altitude 2019 e com a sobremesa o Porto Val
Moreira Tawny 10 Anos.

Em Lishoa, no restaurante Falstaff o Chef Hugo Henrigques serviu um carpaccio de palvo e 0s elementos aromaticos
de uma tradicional salada de polvo, acompanhados por uma fatia de pdo casqueiro levemente tostado como
entrada, para o prato principal Lombinho de porco acompanhado por um Tien de legumes de verdo assados e
finalizados com um Jus aromatizado com manjericao e para a sobremesa Brownie de chocolate, améndoas e
nata.

No restaurante DeCastro Gaia 0s pratos que harmonizaram com os vinhos foram idealizados pelo Chef José
Guedes desde os aperitivos que acompanharam os vinhos da prova a entrada de Bacalhau meia cura e Bolhdo
Pato, Novilho braseado, migas e cogumelos como prato principal e Maca assada, queijo mascarpone e améndoa
para a sobremesa.

[devido a imprevistos técnicos ndo temos disponiveis fotografias para ilustrar o jantar do restaurante DeCastro Gaia).

ENOTECA - Nés Selecionamos
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FORUM

FORUM DE ENOLOGOS
3 de Junho 2023 | Troia Design Hotel

Realizou-se mais um evento do Férum de Endlogos, desta vez no Trdia Design Hatel sdbado 3 de Junho. Deixamas
desde jad agui 0 nosso agradecimento aos patrocinadores sem 0S quais este evento nado teria sido possivel de
realizar, a Corticeira Amorim, a Enoteca, a Alug'Aqui e a Zwiesel Glas.

Durante a tarde desse dia foram provados, em provas cegas, 0s melhores vinhos dos endlogos do Férum e como
habitualmente nestes eventos todos os vinhos aprovados estiveram disponiveis para serem apreciados pelos
Sdcios durante o jantar, em conservadores situados em pontos estratégicos da sala. Uma vez terminado o jantar
as garrafas ndo abertas foram sarteadas pelos presentes.

Antes do jantar propriamente dito, fomos recebidos com Espumante Dalva rosé Bruto 2022 e Canapés variados
(Tataki de atum com sésamo e soja; Tosta de salmdo fumado, molho de iogurte e rabanete; Croquete de alheira
e gueijo brie; Arancini de cogumelos do bosque e chicdria;...). Durante o jantar para além de todos os vinhos das
provas tivemaos também os vinhos de servico com as respetivas harmaonizacdes. Para a entrada, Zom Reserva
branco 2019 | Creme de espinafres com ravioli de ricota e manjerona com presunto desidratado. No Prato Principal,
Murcas Minas tinto 2021 (Magnum]) | Lombo de vitela lardeado com toucinho fumado, batatas e alho francés, bimi
e jus de vitela e para a sobremesa, Alambre Moscatel Roxo de Settbal | Tortas de Azeitdo com mousse de moscatel
e compota de maorango.

Durante a prova foram aprovados os vinhos:

Bardo do Hospital Reserva Alvarinho branco 2020 [(Moncdo e Melgaco): Falua Reserva Unoaked branco 2022 (Tejo):
Howard's Folly Sonhador branco 2021 (Alentejo); Quinta de Camarate seco branco 2022 (P. Setubal); Quintas de
Melgaco Patriam Alvarinho branco (V. Verdes); Quintas de Melgaco Vinhas Velhas Alvarinho branco 2022 (Moncao e
Melgaco]; Talentus branco 2021 (Lisboa): Terra Larga branco 2013; Vale da Raposa Reserva branco 2022 (Douro);
Dalva rosé 2022 [Douro); Casa da Palmeira tinto 2013 (Douro); Fora da Caixa - 12 Edicdo tinto (Douro); Herdade
de Gambia Reserva tinto 2021 [P. Setlbal); José de Sousa Reserva tinto 2018 (Alentejo); Murgas Minas tinto 2021
(Douro); Murcas Reserva tinto 2017 (Douro); Quinta da Giesta Reserva tinto 2019 (D&o); Quinta da Oliveirinha
Grande Reserva tinto 2019 (Douro); Zom Coleccdo tinto 2016 (Douro); Porto Dalva Colheita 2011 (Porto); Porto
Palmer LBV 2017 (Porto); Porto Alves de Sousa Vintage 2020 (Porto].

Quem sdo os endlogos do Férum:

Alvaro van Zeller; Anselmo Mendes: Antonina Barbosa; Antdnio Braga; Bernardo Cabral; Carlos Magalhdes; Celso
Pereira; David Baverstock; Domingos Soares Franco; Filipa Tomaz da Costa; Filipe Sevinate Pinto; Francisco Antunes;
Graca Gongalves; Jodo Silva e Sousa; Jorge Alves; Jorge Serddio Borges; José Gaspar, José Manuel Sousa Soares;
Lourenco Charters; Luis Duarte; Mafalda Machado; Mafalda Magalhdes; Manuel Vieira; Maria Serpa Pimentel; Miguel
Pessanha; Nuno Cancela de Abreu; Osvaldo Amado; Patricia Peixoto; Rui Cunha; Sandra Tavares da Silva; Tiago Alves
de Sousa; Tomas Vieira da Cruz e Vasco Penha Garcia.

PAG. 8 - www.enoteca.pt



— MONTRA DE PREMIOS —
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20 PONTOS 20 PONTOS 24 PONTOS 36 PONTOS 44 PONTOS
2 DropStop 10 identificadores de 6 bases de copos Saca-rolhas Bomba de vécuo
ENOTECA garrafeira (reutilizaveis) antiderrapantes Enoteca ENOTECA “Vacuvin" com 2 rolhas

\ \=r/

£ £ s S ﬂ, .
50 PONTOS 50 PONTOS 60 PONTOS
2 copos “Branco do Clube” 2 copas “Tinto do Clube” 2 Célices de Vinho do Porto
da Schott-Zwiesel da Schott-Zwiesel “Siza Vieira" da Schott-Zwiesel

= Por cada compra é-lhe atribuida uma
pontuacao correspondente a uma

ENOTECAT percentagem dos vinhos adquiridos (10%).
€ y = Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos

VOUCHER = Todos os sécios/clientes que totalizam durante
1 ano um minima de 20 paontos gualificam-se
automaticamente para escolher os prémios
selecionados.

40 PONTOS = Considerar-se-a para o calculo da pontuagdo
VOUCHER 10,00€ todas as compras efetuadas desde o dia
para utilizar numa encomenda 1 de janeiro de 2003.

ou no site www.enoteca.pt

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 9



Agora provo E U

ALVAROD
VAN ZELLER

Zom Coleccao Tinto 2016

0 projeto “Zom" nasce em 2008, primeiro ano em que a Bardo de Vilar vinifica na sua nova adega de Santa
Comba da Vilarica. 0 nome refere-se a ribeira que atravessa a Quinta de Zom, situada em pleno Parque Natural
do Douro Internacional, a 3 Kms de Freixo de Espada a Cinta, na estrada para Barca d'Alva. Dizem os “antigos”
gue, durante chuvas tarrenciais, daguela ribeira sai um rugido gue entoa “zzzzzzooooom', o barulho da
passagem das pedras arrastadas pela enxurrada, a rolarem pelas rochas que formam o leito da ribeira.

Este foi o projeto-ancora criado para os DOC topos de gama.

0 ZOM Colecgao, um vinho produzido apenas quando a qualidade excede as expectativas, necessitava de
uma garrafa gue também excedesse as expectativas. Assim, nasceu a parceria com o projeto MBS - Martin
Berasategui System. Este chef basco, com 7 estrelas Michelin no conjunto dos seus restaurantes, criou uma
garrafa que pudesse guardar o depdsito formado ao longo do envelhecimento, evitando gue o vinho se turvasse
durante a decantagdo nas salas dos seus restaurantes. Foi a garrafa selecionada.

Mm (ZMM a@ 6,‘,\ . S‘}/c tom

As impurezas dissolvidas nos liquidos produzidos a partir de frutos (vinhos, licores, sumos,
azeites, etc.) entram na garrafa durante o processo de engarrafamento.

Com o tempo, os sdlidos dissolvidos depositam-se por gravidade na parte inferior da garrafa.

Quando vamos servir o conteddo, numa garrafa tradicional os depésitos voltam a dissolver-se
OU sdo arrastadas para o capo.

Numa garrafa “Martin Berasategui System", o efeito de vacuo faz com gue os depdsitos
permanecam no fundo.

o
@
o
o
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2016 foi um ano particularmente atipico e complexo, com

muita precipitacdo, originando uma acumulacdo de dgua no
solo, muito superior aos Ultimos anos. A Primavera iniciou
com temperaturas baixas, que se mantiveram durante toda a
estacdo. Em Julho e Agosto as temperaturas foram altas, no
entanto em Setembro vaoltaram a baixar. Uma chuva a meio
de Setembro, revelou-se muito importante para o final da
maturacao. Foi um ano fresco e por isso as uvas apresentaram
graus alcodlicos mais baixos e acidez exuberante. Um ano que
ariginou vinhos cheios de personalidade, vivos e frescas.

A vindima iniciou-se a 16 de agosto. Apds particular selecdo
das melhares parcelas, resultado de uma vindima manicure, as
uvas foram transportadas para a adega em pequenas caixas de
20kg e posteriormente arrefecidas. Faz-se 0 esmagamento e
desengace seguidos de fermentagcao em lagar com controlo
de temperatura, durante 24 horas, terminando o processo de
fermentacdo em cuba de inox. Grande parte do lote estagia em
barricas de carvalho francés, 225L, da qual, 50% em barricas
novas e a restante em barricas usadas durante 24 meses.
Apenas uma pequena parcela do lote estagia em inox. 0 vinho
g estabhilizado e filtrado antes do engarrafamento.

Com 13,5 %vol, este vinho apresenta uma cor rubi-granada
profunda com laivos violeta, um aroma fresco e intenso,
muito elegante com notas florais e de frutos pretos (cereja
e ameixa), envolvidas com aromas balsdmicos e especiarias
(café, caramelo) a revelar boa evolucdo. Na boca é elegante,
aveludado e complexo, com uma boa acidez a dar-lhe frescura,
volumoso com taninos suaves, terminando longo e persistente.

Magnifico para ser consumido agora, dard grande prova também
no futura. Deve ser servido a 16/18°C com pratos complexos de
carnes de aves, carnes vermelhas e queijos... mas € ideal para
0 tradicional ensopado de cabrito da regido.

Zom Coleccao

Tinto 2016
Douro
Sdcio N&o Sdcio
30,40€crr05.  32,00€cra0750

Encomende em Caixa de 3 gfas. REF2 035416

91,20¢€ caxa3cras  96,00€ caxasoras

PRODUTOR
Barao de Vilar
DENOMINACAD DE ORIGEM
DOC Douro
CASTAS
Touriga Nacional, Tinta Amarela, Sousao,
Touriga Franca, Vinhas Velhas
TEOR ALCOGLICO
13,5%
LONGEVIDADE
12 a 15 anos
ENOLOGIA
Alvara van Zeller

ENOTECA - Nés Selecionamos -
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Aprovado pelos Enclogos
do Forum em Junho de
2023

Quinta de Camarate
BRANCO SECO 2022

PRODUTOR José Maria da Fonseca

DENOMINACAO DE ORIGEM Reg. Peninsula de Setbal
CASTAS Alvarinho, Verdelho

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino pélido. Aroma
com boa complexidade, fruta jovem e notas minerais,
suave e envolvente, leves notas de flores brancas, cha
de tilia, lima e algum tropical. Na boca € fresco, jovem e
equilibrado, com boa estrutura e equilibrio, envolvente e
macio, elegante com boa acidez. Final longo e vibrante.
ENOLOGIA Domingos Soares Franco

socio NAO SGCI0

8.,55€ enors. 9,00€ o075
Encomende em Caixas de 6 gfas - REF? 065340

51,306 caiz6 cras 54,00¢ caixa 6 GFAS

Aprovado pelos Enclogos
do ['orum em Junho de
2023

Howard's Folly Sonhador
BRANCO 2021

PRODUTOR Hill Valley

DENUMINA[;T\[] DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTA Vinhas velhas com mais de 60 anos com
predominancia de Arinto, Ferndo Pires, Verdelho,
Cercial, Antdo Vaz e Malvasia Fina

TEOR ALCOOLICO 13% LONGEVIDADE 5 a 6 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarela citrino. Arama camplexo
amostrar boa evolugdo, frutado (citrinos, lichias, maga)
com as notas de madeira (baunilha, pimenta branca) bem

integradas. Na boca é complexo, rico, intenso e estruturado,

vibrante e equilibrado, com uma textura cremaosa e uma
boa acidez a dar-lhe frescura. Bom volume com alguma
mineralidade. Final longo e persistente.

ENOLOGIA David Baverstock

socio NAQ sdcio
12183€ eraorst 13,50€ eraozse
76,98¢ caixas cris 81,00¢ Caixa6 GrAs

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Junho de
2023

Vale da Raposa
RESERVA BRANCO 2022

PRODUTOR Alves de Sousa

DENDMINAU\U DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Rahigato, Malvasia Fina, Viosinho

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

NOTAS DE PROVA Cor limpida amarelo citrino. Aroma
muito fino mas complexo, frutado com notas de flores
brancas, chd verde, notas de especiarias, pimenta branca
e gengibre com um ligeiro fumado. Na boca € intenso e
persistente com baa acidez e equilibrio, boa mineralidade,
corpo e estrutura. Envolvente e harmonioso.

Final equilibrado e persistente.

ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

socio NAQ S6CI0
9169€ GFAO75L. 10,20€ GFA 0,75L
58,14¢ ciias 6rs 61,206 Caixa 6 GrAS

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Junho de

2023

Falua
RESERVA UNOAKED BRANCO 2020

PRODUTOR Falua

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Tejo

CASTA Ferndo Pires

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarela citrino limpido. Aroma
muito elegante com boa intensidade e complexidade,
notas florais (rosas, flor de laranjeira), frutadas (limao,
néspera e alperce] e alguma mineralidade. Boca com
bom equilibrio, bom volume e estrutura e uma boa
acidez a dar-lhe frescura. Final persistente.
ENOLOGIA Antonina Barbosa

socio NAO SGCI0
14125€ GFA 0,75L. 15‘00€ GFA0,75L.
85,50¢ cias 6rts 90,00¢ caixa 6 A



PORTUGAL

FORUM DE

FORUM
DE
ENOLOGOS

ENOLOGOS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Junho de

2023

Dalva
ROSE 2022

PRODUTOR C. da Silva Vinhos

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Tinta Roriz, Touriga Franca, Tinta Amarela
TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

NOTAS DE PROVA Cor rosa suave e brilhante,
Aroma fresco e jovem, frutos vermelhaos (morangos),
citricos (lima) e algum floral (rosas). Na boca

¢ fresco e equilibrado, suave com alguma
mineralidade. Final longo.

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

socio NAD S0CI0
5,70€ aorst  B,00€ craozs
34,20¢ a6 cras 36,006 caixa 6 GFAS

Aprovado pelos Endlogos
do lorum em Junho de
2023

Fora da Caixa
TINTO - 12 EDICAD

PRODUTOR Jodo Silva e Sousa

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Vinhas Velhas, T. Franca, T. Nacional, Tinto Cao
TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi muito intenso.
Aroma intenso com notas de frutos vermelhos
(morangos, framboesas) maduros bem integradas

com as notas de madeira (especiarias, chocolate, tosta).
Na boca é complexo confirmando as notas de madeira.

Denso, equilibrado e estruturado. Envalvente e suave
mas com taninas firmes. Final longo e persistente.
ENOLOGIA Jodo Silva e Sousa

sodio NAO SGCI0
23.,75€ GFA 0,75L. 25100 € GFA
71,25¢ i3 6ris 75,00¢ caixa3 6rAs

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Junho de
2023

Murcas Minas
TINTO 2021

PRODUTOR Murgas

DENUMINACT\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Tinta Francisca, Touriga Nacional,
Tinto Cao, Tinta Roriz

TEOR ALCOOLICO 12,5% LONGEVIDADE 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso com laivos violeta.
Aroma frutado com notas intensas de frutos vermelhos
e pretos bem integrados nas notas de tosta, caramelo,
fumado da madeira do estagio. Boca equilibrada,

boa acidez, boa fruta. Notas de madeira bem integradas,
bom volume. Final longo, persistente.

ENOLOGIA José Luis Moreira da Silva

socio NAQ S6Ci0

10.,74€ GFAO,75L. 11,30€ GFA 0,75L.
64.,44¢ cixas s 67,80¢ caixa6 GrAS

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Junho de
2023

Zom Coleccao
TINTO 2016

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTA T. Nacional, Tinta Amarela, Sousdo, T. Franca, Vinhas Velhas
TEOR ALCOOLICO 13,5% LONGEVIDADE 12 a 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi-granada profundo com laivos violeta.
Aroma fresco e intenso. muito elegante com notas florais

e de frutas pretos (cereja e ameixa), envolvidos com aromas
balsamicos e especiarias (café, caramelo) a revelar boa
evolugao. Boca elegante, aveludada e complexa com uma

boa acidez a dar-lhe frescura, volumoso com taninos suaves.
Final longo e persistente.

ENOLOGIA Alvaro van Zeller

socio NAQ s6Ci0

30 .,40€ sa075. 32,006€ crnorse
91,206 ciia 3675 96,00¢ caixa 3 GrAS

ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 13
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RESERVA

VN BEGENL
ALENTEJAND

PAG. 14 - www.enoteca.pt

FORUM DE

ENOLOGOS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Junho de
2023

QUINTA DA GIESTA

RESERVA TINTO 2019

PRODUTOR Boas Quintas

DENUMINAEF\[] DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen

TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Aroma fresco e
complexg, notas de fruta vermelha madura, chocolate
e um ligeiro balsamico, bem integradas com as notas
da boa madeira. Na boca € elegante e complexo, boa
estrutura e taninos suaves. Final prolongado.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

socio NAQ s6CI0

14125€ GFAD75L 15,00€ GFA0,75L.

Encomende em Caixas de b gfas - REF? 065408
85,50€ Caixa 6 GFAS

90,00¢ caixas GrAS

Aprovado pelos Enclogos
do Forum em Junho de
2023

José de Sousa
RESERVA TINTO 2018

PRODUTOR José Maria da Fonseca

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Grand Nair, Aragonez, Syrah

TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 8 a 9 anos

NOTAS DE PROVA Cor granada-rubi. Aroma a mostrar
boa evolugdo, complexa, notas de fruta vermelha

e preta madura, cacau, café, tarrada, cereja em passa
e um ligeiro balsdmico. Na boca é fresco e elegante,
com bom volume e complexidade, taninos suaves

e boa madeira. Final longo.

ENOLOGIA Bomingos Soares Franca

socio NAO SGCI0
18105€ GFAQ,75L. 19,00€ GFA 0,75L
108,30€ Caixa 6 GFAS 114,00¢ caixat Gras

\TE BOTTLED VINTAG
TO

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Junho de

2023

Herdade de Gambia
RESERVA TINTO 2021

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAO DE ORIGEM Reg. Peninsula de Setdbal
CASTAS Touriga Nacional, Syrah

TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma intenso e
complexo, notas de frutos vermelhaos e silvestres
[ameixa preta, cereja madura, cassis) e notas de
barrica. Boca envalvente, elegante e muito complexa,
ligeiro boisée com volume mantendo a fruta, madeira
bem integrada. Final persistente.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

socio

9112€ GFA 0,75L.

NAO SGCI0

9,50€ GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de b gfas - REF? 065407
54.‘72€ Caixa b GFAS

57.60¢ Caixa 6 GraS

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Junho de
2023

Porto Palmer
L.B.V. 2017

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Porto

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Rariz, Touriga Franca, Tinta Barroca
TEOR ALCOOLICO 20%

LONGEVIDADE Em cave 4/5 anos. Depois de aberta 1 semana.
NOTAS DE PROVA Cor rubi-purpura intensa. Aroma a frutos
vermelhas e pretos compotados, uvas passas, ameixa preta,
figos, frutos secos, um ligeiro floral e turfa. Na boca é
volumoso e bem estruturado, muita fruta, aveludado,

macio, taninos maduros e suaves. Final longo.

ENOLOGIA Alvaro van Zeller

sécio NAO S0CI0
1517E€ GFAD,75L. 17,60€ GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 2 gfas - REF? 025417
33.44¢ caiz2 o 35,20¢ caixa2GrAs



FORUM
DE

FC}RUM DE

ENOLOGOS

SONHADOF !::‘A“!J‘!;}:‘

. 3

JOSE DE SOUSA
RES

ALEN

CONJUNTO
FORUM DE ENOLOGOS

1 GFA. QUINTA DE CAMARATE BRANCO SECO 2022, 1 GFA. VALE DA RAPOSA RESERVA BRANCO 2022,
1 GFA. HOWARD'S FOLLY SONHADOR BRANCO 2021, 1 GFA. FALUA RESERVA UNOAKED BRANCO 2020,
1 GFA. DALVA ROSE 2022, 1 GFA. MURCAS MINAS TINTO 2021,

1 GFA. FORA DA CAIXA 12 EDIGAQ TINTO, 1 GFA. ZOM COLECCAO TINTO 2016,

1 GFA. QUINTA DA GIESTA RESERVA TINTO 2019, 1 GFA. HERDADE DE GAMBIA RESERVA TINTO 2021,
1 GFA. JOSE DE SOUSA RESERVA TINTO 2018, 1 GFA. PORTO PALMER L.B.V. 2017.

s0cio NAO SGCI0

174 04¢ 183,20¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

REF@ 125438

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 15



ROTULOS PERSONALIZADOS

RESERVA
ALENTEJO

RESERVA
DOURO

Tinto 2019 Tinto 2021
1Gfa 1Gfa

REF? 015285 REF? 015183

Solallo] NAD sOCID Solallo NAD sOCI0

9.26¢ 9,75¢ 9.26¢ 9,75¢

3 Gfas 3 Gfas
Edi;ﬁo L REF? 035285 __—:t_ REF? 035183
Especial - ' —
P s4cio NAO SGCI0 - 4 0° s6cio NAQ SGCIO

26,93« 28,35¢ 26,93« 28,35¢

Aniversario
Reserva Douro -

6 Gfas
REF? 065183

6 Gfas
REF? 065285

SGCIo NAD S6CI0

49,88¢ 52,50¢

S6CI0 NAD sGCI0

49,88¢ 52,50¢

PRODUTOR Bardo de Vilar PRODUTOR Casa de Santa Vitdria

NOTAS DE PROVA Cor granada-rubi. Aromas de fruta madura, NOTAS DE PROVA Cor rubi carregada. Aroma intenso
com notas marcantes de amara silvestre e notas a revelar a ameixa madura e groselha com natas de especiarias
boa evolugdo em garrafa. Na baca revela um sabor frutado e baunilha. Na boca é equilibrado e fresco com taninos
e complexo, boa acidez e um bom equilibrio. bem integrados. Final longo.

ENOLOGIA Alvaro van Zeller ENOLOGIA Patricia Peixato

A Enoteca faz o Seu rétulo para acompanhar os momentos especiais da sua
vida, ou da vida da sua empresa - Uma imagem ou desenho, uma fotografia
ou apenas uma ideia, sdo suficientes para produzirmos o seu rotulo.

MIiNIMO 12 GARRAFAS - PRAZO MAXIMO DE ENTREGA: 15 DIAS

EMPRESAS ANIVERSARIOS REUNIOES CASAMENTOS FESTAS OFERTAS

PAG. 16 - www.enoteca.pt



Escolha o Vinho, Envie-nos a sua ideia: imagem, Receba o vinho com o
Espumante ou Porto texto, fotografia, desenho... seu rétulo personalizado

ESPUMANTE
TALENTUS

Bruto Natural

PORTO
TAWNY
10 Anos

1 Gfa 1Gfa
REF? 015157 REF? 012055
olall] NAQ 50CI0 sqcio NAQ 50CI0
11,40 12,00¢ 15,20¢ 16,00¢ =
8
=
3 Gfas 3 Gfas ®
REF@ 035157 REF2 032055 &
—_— —_— Tl
s0cIo NA0 SGCI0 s0cIo NAQ 50CI0 £
33,25¢ 35,00¢ 4503 4740¢ &
§
=}
6 Gfas 6 Gfas o
REF? 065157 REF? 062055 ~
s6cio NAQ 50CI0 Slall NAQ S0CI0
64,60 68,00¢ 86,87¢ 9144¢
PRODUTOR JAPG PRODUTOR Barao de Vilar
NOTAS DE PROVA Cor dourada limpida com laivos NOTAS DE PROVA Cor dourado-avermelhado com reflexos ambar.
levernente rosados. Acidulo e fresco, estruturada e envolvente. Natas de frutos secos (nozes), com um togue de frutas vermelhos
Na boca é fresco e aveludado. Boa acidez. Bolha fina sobremaduros. Cheio na boca, com notas de compotas, muito
e cremosa. Final longo. equilibrado, com um final longo e guloso.
ENOLOGIA José Gaspar ENOLOGIA Alvaro van Zeller

A ENOTECA, em colaboragdo com a Bardo de Vilar, a Casa de Santa Vitéria e a JAPG

(produtores de varios vinhos premiados nacional e internacionalmente] disponibiliza-lhe um servigo Unico.
Colocamos numa garrafa de inquestionavel qualidade, o rétulo idealizado por si. Margue 0s momentos mais
importantes da sua vida ou da sua empresa com uma garrafa que leva a sua mensagem.

Os valores incluem IVA e distribuicdo domiciliaria em qualquer parte de Portugal Continental.
PRAZO DE ENTREGA: 15 dias apds confirmacdo da encomenda.
ENCOMENDA MiNIMA: 12 garrafas.

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO FALE CONNQOSCO
- Telf. 228 348 440 (chamada para a rede fixa nacional)
= E-mail: enoteca(@enoteca.pt

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 17



HOWARD’S FOLLY

SONHADOR

TINTO 2018

VINHO REGIONAL ALENTEJAND
PRODUCT oF PORTUGAL

SONHADOR

SONHADOR SYRAH SONHADOR
BRANCO 2021 TINTO 2018 TINTO 2018

alentejo alentejo alentejo

‘A Arte Cria Belissimos Vinhos e Inspira a Nossa Missao’

N&o somos apenas apaixonados por vinho. Também somos patrocinadores entusiastas das artes visuais e retribuimos
a comunidade apoiando a Sovereign Art Foundation. Muitos dos rotulos Howard’s Folly foram concebidos pelos vencedores
do prémio Sovereign Art Foundation no ano em que o vinho foi engarrafado.

www.howardsfollywine.com



CONJUNTO

6 TERROIRS

V.Verde

Casa Santa

Euldlia |

Avesso
Branco

Lisboa
Barca do
Inferno

Pen. Setubal
Quinta de
Camarate
Branco Doce
2022

CONJUNTO -
6 TERROIRS Ao 0010
Caixa 6 garrafas 47150€ 50,00¢

Caixa b6 gfas REF? 065439

— 2022 v 2019 ;
—— L
Gasao Sants

/ Déo

Vale da

Raposa
Reserva
Tinto

Taboadella

] Villae
Tinto
2020
Reserva {
Branco
2020
' VII:I!_.AE
| —

Alentejo
Mamoré
de Borba
Tinto

2020

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 19



BACELO

Dao

BACELO
NOVO

BRANCO 2022

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINAI;!-\D DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Encruzado, Cerceal Branco,
Malvasia Fina

VINIFICAGAD Apds a prensagem das uvas
inteiras, 0 mosto limpo é fermentado a 14°C.
TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
jovem, com notas florais e de citrings com
um ligeiro mineral. Na boca é equilibrado,
fresco e elegante com notas de fruta
branca de carogo. Final fresco e agradavel.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO Servir a 10/12°C com entradas,
marisco, peixe ou saladas.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

socio NAQ SOCI0
4 75¢ 5,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57,00¢ 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Prego EnoClube na pdgina seguinte

NOVO

Douro

BACELO
NOVO

TINTO 2020

PRODUTOR Barao de Vilar

DENDMINACRD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinto Cao,
Tinta Barroca

VINIFICAGAD Vindima manual com selecao
das uvas, fermentacdo em cubas de inox
com controlo de temperatura.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aromas de frutos
silvestres amadurecidos, especialmente amaras
pretas. Na boca revela complexos aromas de
fruta madura equilibradas por uma acidez
refrescante. Encorpado mas elegante.

Final de boca prolongado.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 14/15°C com pratos simples de

carnes vermelhas e queijos de intensidade média.

ENOLOGIA Alvaro van Zeller

s0cio NAO SOCI0
4 75¢ 5,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57,00¢ 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Prego EnoClube na pagina seguinte

Alentejo

BACELO
NOVO

TINTO 2020

PRODUTOR Herdade Monte Novo e Figueirinha
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Trincadeira, Aragonez, Alicante Bouschet
VINIFICAGAO Fermentacdo com curtimentas

curtas e controlo de temperatura. Parte do mosto
fermenta em lagares de inox com pisadores
automaticos sendo o restante fermentado em
cubas de inox com remontagem.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma vinoso
com notas de frutos vermelhos maduros e um
toque de cha preto. Na boca é suave e equilibrado
com taninos suaves. Final agradavel.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne e queijas.
ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto, Susana Carreia

socio NAQ SGCI0
4 75¢ 5,006
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57.00¢ 60,00¢

Caixal2 GFAS Caixa 12 GFAS

Prego EnoClube na pdgina seguinte

AR RN RN
4 gfas. BACELO NOVO Branco 2022 Dao + 4 gfas. BACELO NOVO Tinto 2020 Douro
+ 4 gfas. BACELO NOVO Tinto 2020 Alentejo
sdcio 57,00¢ caixa 12 GFAS NAQ s6cio 60,00¢ caixa 12 GFAS

PAG. 20 - www.enoteca.pt

Prego EnoClube na pdgina seguinte



SOCIO
EnoClube

SEMPRE 4 o0¢ ofa
PRE-

54,00€ ex

| BACELO ACELO

1 NOVO E NOVO

TINTO | RED WINE TINTO | RED WINE

Franca, Tinta Rarkr, Tinlo Co, Tinta BATi<a

| LR
.0.C. DOURO |
L1

BACELO
NOVO

BRANCO | WHITE WINE
Encrnzadn . Cercea Brance . Malvasia Find

DAO DOURO ALENTEJO

12 Garrafas 12 Garrafas m

Bacelo s.m. Vara de videira para formar nova planta 0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 21



K
QUINTA NOVA

DE NOSSA SENHORA DO CARMO

TABOADELLA

1255

HERDADE

ALDEIA DE CIMA

DOURO PORTUGAL

Graimnha

RESERVA 2021

Grainha
Reserva
Tinto 2021

DOURO

‘Os nossos vinhos

falam da nossa terra’

www.quintanova.com

TABOADELLA

1255

RESERVA - 2020

_ PARCELAS %4 E N°41 - ALTITUDE 530M
S0L0 GRANITICO, SILTO-ARENDSO, ESPESSD.
UL E SUDOESTE - DECLIVE DE 10-4%

0L0 GRAN
£R08IGA0 §

DAO
SVAOF c - PORTVGAL

Taboadella

Reserva Jaen
Tinto 2020

DAO

‘Vinhos com
identidade’

www.taboadella.com

ALDEI“;‘%‘E‘CIW
RESERVA

MENDRO
PORTUGAL
e

Herdade
Aldeia de Cima

Reserva Tinto 2019

ALENTEJO

‘Retrato de um
saber antigo’

www.aldeiadecima.com




CESTO DE iR

OUTONO ' oFerTA

: ESPUMANTE TALENTUS
FEstes vinhos sao provenientes de diferentes TALENTUS '
terrours e foram selecionados pela pontuagao * Grand Cuvée
. Prestige

obtida na sua relacao qualidade/prego

IALENTUS FALENTUS TALENTUS
. ol Tl DALVA DALVA DALVA
& “?im iz pouRro pouRrRo pouRrRo

PoRTUGAL PoRTUGAL PoRTUGAL

OO L9 8 é é é

LISBOA DOURD

SONHADOR SONHADOR SONHADOR
1

LISBOA ALENTEJO
CONJUNTO 12 GARRAFAS )
S0CIo NA0 SOCI0
3 GFAS. TALENTUS BRANCO 2022 Lisboa 94 05 99,00
Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

+ 3 GFAS. DALVA ROSE 2022 Douro
+ 3 GFAS. BARCA DO INFERNO RESERVA TINTO 2019 Lisboa

+ 3 GFAS. HOWARD'S FOLLY SONHADOR TINTO 2018 Alentejo

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 23



LOURENCO
CHARTERS

VINIFICACAD de A a Z

0 caminho para o Bioldgico da Quinta dos Murcas

0 trabalho para a certificacdo bioldgica da Quinta dos Murgas comecou em 2011, quando a primeira parcela
de vinha foi reestruturada e convertida para modo de producdo bioldgico e em 2021, com a conversdo total
das vinhas e a aposta num caminho menas interventivo, com processos gue implicam maior rigar e mais
trabalho eis que chega a certificacdo bioldgica. Esta transicdo permitiu a preservacao e recuperacao dos solos,
tornando-0s mais vivos e sauddaveis, com vinhas mais fortes e resilientes.

“Fazer menos dd muito trabalho” diz-nos Lourenco Charters, gestor de enologia e viticultura.

0 Quinta dos Murgas Reserva 2017 nasce nas vinhas mais velhas da Quinta, situadas entre 150m e 280m
de altitude, com exposicdo a Oeste. Esta é a versdo cldssica dos vinhos de quinta onde o terroir dd origem
a vinhos de grande elegancia e potencial de envelhecimento. Este vinho embora ainda ndo possuidor da
certificacdo bioldgica, ja usou métodos de producdo integrada (certificado SATIVA]. Em 2017 estdvamos a meio
caminho do processo, razdo para ja utilizar a nova imagem.

0 Quinta dos Murgas Minas 2021, assim chamado por as vinhas estarem sobre minas de dgua, provém de
parcelas plantadas entre 1987 e 2011, com exposicao sul e altitude entre 0s 110 e 300 metros. Este vinho ja
em modo de producdo bioldgico mostra-se também com uma nova imagem.

A nova imagem pretende ser o espelho da simplicidade e autenticidade da Quinta dos Murgas. Desta forma
é reforcada a identidade da marca e fica alinhada com a nossa visdo. Optdmaos, em parceria com o Studio
Eduardo Aires, por seguir um design minimalista, disruptivo, moderno e sébrio, inspirado nas pessoas de
Murcas. Juntdmos pardmetros como a altitude, area de vinha e anos de plantagdo ao nome dos vinhos para
evidenciar o gue os distingue - a sua origem. O contra-rdtulo ganhou vida com a arte de Jodo Abel Mota,
gue desenhou a carvao as vinhas correspondentes a cada vinho. A nova imagem surgiu em simultaneo com
o langamento dos nossos primeiros vinhos hioldgicos que expressam, sem filtros, o lugar de onde vém.
A histdria, tradicdo, pessoas e natureza estdo, mais que nunca, espelhadas nestes rdtulos.

Apresentamaos aqui um canjunto destes dois vinhaos, o Murgas Minas Tinto 2021 e o Murcas Reserva Tinto 2017

e para assinalar a ocasido apresentamos este conjunto com um prego especial para as Sécios e Clientes da
Enoteca.

PAG. 24 - www.enoteca.pt



0 Murgas Minas Tinto 2021 é um vinho de cor rubi intenso
com laivos violeta, de aroma frutado com notas intensas de
frutos vermelhos e pretos bem integrados nas notas de tosta,
caramelo, fumado da madeira do estagio. Na boca € equilibrado
com boa acidez, boa fruta e notas de madeira bem integradas,
com um bom volume termina longo e persistente. E ideal
para ser consumido a 14/16°C com carnes vermelhas (cabrito
assado, porco preto), pratos condimentados de peixes gordos
(p.ex.: bacalhau com broa) e gueijos de pasta mole.

Pode ser bebido agora e ird evoluir positivamente em cave
durante os préximos 10 anos.

0 Murgas Reserva Tinto 2017 é um vinho de caor rubi intenso
guase retinto com um arama complexo, fresco e elegante ande
encontramos notas de frutos vermelhos maduros, ligeiras
notas balsdmicas e um togue de especiarias do estdgio em
madeira. Na boca mostra-se com boa estrutura confirmando
0s aromas em elegancia e frescura, com taninos suaves,
fresco e equilibrado, tem um final longo. Idealmente deve ser
consumido a 16/18°C com carnes vermelhas, caca, baorrego,
cabrito e pratos da cozinha tradicional portuguesa.

Pode ser bebido agora e ird evoluir positivamente em cave
durante os préximos 10 a 15 anos.

0 preco de tabela deste conjunto de 3+3 garrafas seria de
114,90€ (109,16€ para os Sdcios) e nesta ocasido especial
poderd adquiri-lo por 98€ (93,10€ para os S6cios).
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RESERVA
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MURGAS MURGCAS

QUINTA DOS

MUIRCAS

DOURO -PORTUGAL

CONJUNTO
3 gfas Murgas Minas Tinto 2021
3 gfas Murcgas Reserva Tinto 2017

PRECO ESPECIAL

Conjunto 3 + 3 gfas
(PVP era 114,90€)

Sécio N&o Sdcio

93,10€ 0750 98,00€ 60750

Conjunto Caixa de 3 + 3 gfas. REF? 065441

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 25



GALERIA DO PRODUTOR

Quinta Nova
de Nossa Senhora do Carmo

Com uma histdria superior a 250 anos, a Quinta Nova de
Nossa Senhora do Carmao exibe uma traca conservada
e o edificio original da adega de 1764. Hoje, nas maos
do Grupo Amorim, desde 1999, ganhou um estatuto na
primeira linha dos produtares do Douro, com uma imagem
reconhecida pelos seus vinhos.

Dos 120 hectares situados ao longo de 1,5km da margem
direita do rio Douro, bem no coracdo da regido (sub-
regido Cima Corgo), 85 hectares estdo cuidadosamente
preservados e plantados com vinha classificada com letra
A e enguadrados na paisagem patrimdnio mundial da
UNESCO de forma singular.

Avinha tem uma idade média de 45 anaos e atualmente sao
plantadas cerca de 3500 plantas por hectare. Das cerca
de 80 espécies indigenas existentes na propriedade do
encepamento original da vinha centendria foram nascendo
novas estacas e novos talhdes de vinha, perfazendo
atualmente 41 parcelas distintas em fungdo do seu micro-
terroir. 0 patrimdnio genético plantado nestes solos de
xisto, com uma cota minima de 80 m e mdxima de 297
m, exprime o caracter Unico desta vinha, plantada em
encaostas muito ingremes que atingem os 45% de declive.

As castas tradicionais, solo Xistoso e um microclima
absolutamente impar formam as condigdes naturais para
se desenvolver um projeto sustentdvel, respeitando o
terroir, criando uma verdadeira harmonia entre a cultura
e as tradigdes vitivinicolas aliadas a novas experiéncias,
canhecimentos e tendéncias de mercado.

A vindima é manual e na original adega datada de 1764
todos os cachaos de uva sdo também selecionados a mao,
respeitando a sua natural maturacdo, por forma a obter o
perfeito equilibrio entre estrutura e aroma, com o objetivo
de criar vinhos elegantes e finos, de elevado caracter e
frescura.

PAG. 26 - www.enoteca.pt

QUINTA NOVA

DE NOSSA SENHORA DO CARMO

A Quinta Nova foi um dos pioneiros do emparcela-
mento da vinha no Douro. Este procedimento
tem gue ver com as caracteristicas do terroir,
nomeadamente a guaota de altitude, a exposigcao
da vinha, a natureza do solo, etc. A vindima e
vinificacdo, gue se pretende no ponto Gtimo de
maturacdo, é feita separadamente por parcela,
potenciando naturalmente a qualidade obtida,
exemplo disso € o vinho que |he apresentamos
este trimestre, um lote Unico e sem madeira, um
vinho de sabor auténtico e intenso que demonstra
nao precisar de barrica para ser sofisticado
- 0 Quinta Nova Unoaked Tinto 2021.

QuINTA NovA

JE NOSIA SENHORA DO CALMO

Ver pdg. 28



GALERIA DO PRODUTOR

Enoport Wines

0 Grupo Enoport Wines resultou da unidao de algumas
das mais antigas e prestigiadas empresas de vinho
portuguesas, todas elas com cariz familiar e cada uma
detendo uma especialidade vincada e definida que lhes
valeu o reconhecimento nacional e internacional. 0 grupo
Enoport Wines une a experiéncia do passado com novas
capacidades de gestao e tecnologia, tendo coma objetivo
a exceléncia.

Com 10 propriedades espalhadas pelas diversas regides
vitivinicolas na Enoport destacam-se 4 nlcleos principais:
a "“Quinta da Devesa" na regidao dos Vinhos Verdes, a

“Quinta Beira" no Dao, a “Quinta Sdo Jodo Batista” no Tejo
e a “Quinta do Baoicao" em Bucelas.

A Quinta do Boigdo tem um moderno centro de vinificagcdo
e estd eqguipada com um desengacador, permutador
tubular para arrefecimento de mostos, duas modernas
prensas pneumdticas e todas as cubas sdo em aco inox,
com controlo de temperatura e equipadas com camisa
para circulacdo de agua. 0 armazenamento de vinho
¢ feito em cubas inox, havendo também uma zona de
estdgio de vinhos de alta qualidade em barricas de
carvalhao.

A Quinta do Boicdo tem uma darea total de 45 hectares,
dos quais 37 ha com vinha. Destes, cerca de 14 ha estdo
plantados com castas tintas, nomeadamente 4 ha de
vinhas velhas (com média de 50 anos) ndo aramadas
e 0s restantes 10 ha com Touriga Nacional, Tinta Roriz,
Tinta Midda, Trincadeira, Caladoc, Merlot, Syrah, Casteldo
e Camarate.

A vindima é manual e feita a caixa. Os restantes 23 ha
estdo plantados com castas brancas, maioritariamente
Arinto, casta predominante na regido.

enoport wines

Os solos sao predominantemente derivados de
margas e calcdrios duros, com clima bastante
frio no Inverno, mas quente e seco no Verdo e
com uma certa humidade noturna, criando assim
um micro clima favordvel ao equilibrio perfeito
entre 0s aclcares e a acidez e imprimindo uma
vivacidade muito tipica aos vinhos desta regido.

E nestas condicdes de exceléncia que nasce
0 vinho que apresentamos neste trimestre, o
Quinta do Boicao Reserva Tinto 2021.

RESERVA

mmmlﬂ’
2021

Ver pdg. 29
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VINHOS do

“Cor rubi com laivos azulados. Aroma jovem e intenso, notas
de frutos do bosque e minerais.

Na boca é muito macio e equilibrado com boa estrutura e
acidez. Final agradavel.”

Jorge Alves

QUINTA NOVA
QUINTA NOVA Unoaked Tinto 2021

DE NOSSA SENHORA DO CARMO
?rul’f

PRODUTOR Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
DENOMINACAQ DE ORIGEM DOC Douro

DOURQO 2021 CASTAS Tinta Rariz, Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinto Cao
rouRIGA KACIGIER VINIFIEA[;i\U Selecdo manual das uvas com triagem a entrada da adega.
OURIGA A
HNEA B Desengace total, maceragdo pré-fermentativa a frio e fermentacdo
UNGAKED em cubas d'e inox de 25.000 litros onde estagia durante 12 meses.
52065| PORTUGAL TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 5 a 7 anas

SERVICO A 16/17°C com massas apaladadas, aves, carnes brancas
e gueijos de estrutura média.

ENOLOGIA Jorge Alves, Mafalda Machado

sdcio 9.,41€ saozs.  NAos6oin 9,90 craozs.

56,46¢ caixa6crns 59,40€ Caixa 6 GFAS
Encomende em Caixas de 6 garrafas - REF2 065423

PRECO ESPECIAL ATE 30 SETEMBRO
Apds essa data - Sdcio 10,45€ GFA. / NGo s6cio 11,00€ GFA
Sécio 62,70€ Caixa 6 GFAS / Nao sdcio 66,00€ Caixa 6 GFAS

Estes sao os vinhos que serdo enviados ao Sdcio
(1 caixa de cada) no &mbito do PROGRAMA TRIMESTRAL

PAG. 28 - www.enoteca.pt



QUINTAZBOICAO

RESERVA

VINHO REGIONAL 150N
2021

“Cor rubi muito intensa com laivos violeta. Aroma

a frutos pretos bem maduros e frutos do bosque com um
ligeiro “sous-bois", envolvidos por leves notas

do estégio em barrica. Na boca é frutado e macio

com uma boa acidez a dar-lhe frescura.

Boa estrutura e equilibrio. Final longo.”

Nuno Faria

QUINTA DO BOICAO
RESERVA TINTO 2021

PRODUTOR Enoport Wines

DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Lisboa

CASTAS Syrah, Castelao

VINIFICACAD Colheita manual. Desengace total, maceragdo
pelicular prolongada. Fermentagao a temperatura controlada
(28°C). Estagio em barricas de carvalho francés durante

9 meses.

TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com gualguer prato de carne ou massas.
ENOLOGIA Nuno Faria

sdcio 9.,41€ eaozs.  NAosooin 9,90 craozs.

56,46¢ caixa6 crns 59,40€ Caixa 6 GFAS
Encomende em Caixas de 6 garrafas - REF2 065380

PRECO ESPECIAL ATE 30 SETEMBRO

Apds essa data - SAcio 11,40€ GFA/ Nao sdcio 12,00€ GFA
Sécio 68,40€ Caixa 6 GFAS / Nao sdcio 72,00€ Caixa 6 GFAS

Se for Sdcio e pretender alterar a proposta do trimestre informe-nos, por favor, no espaco de 1 semana
« TELEFONE 228 348 440 -« E-MAIL enoteca(denoteca.pt

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 29
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PLAINAS
LOUREIRD 2022

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
DENDMINACF\D DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Loureiro

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas de
20 kg. Desengace total. Maceragao pelicular
de 4 haras. Fermentagao com controlo de
temperatura em cubas de inox. Estagio

de 5 meses com batonnage.

TEOR ALCOGLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha claro.
Aroma floral de boa intensidade com notas
frutadas e um togue mineral. Na baca é
fresco e equilibrado. Final agradavel.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8°C com mariscos e peixes.
ENOLOGIA Francisco Margues Leandro

=gcig NAO SOCI0
le 5,80¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
33,06¢ 34,80¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

PAG. 30 - www.enoteca.pt

Para todas as ocasides

CAVE Brancos
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ANSELMO
S

MUROS ANTIGOS
LOUREIRO 2022

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Loureiro

VINIFICACAD Colheita manual para pequenas
caixas. Prensagem suave da uva inteira
desengagada. Clarificacdo a frio durante 48 a
72h. Longa fermentagdo a uma temperatura
entre 14° e 18°C. Estdgio minima sobre borras
finas de 4 meses com batonnages regulares.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Car amarelo citrino. Aroma
com belas notas de flores brancas com um
ligeiro toque citrico. Boca delicada e fresca,
muito equilibrada confirmanda as notas
florais do aroma. Final fresco e elegante.
LONGEVIDADE 8 anos

SERVICO A 8°C como aperitivo ou a acompanhar
marisco ou peixe cozido ou grelhado.

ENOLOGIA Anselmo Mendes

50ci0 NAQ sOCI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CASA SANTA

EULALIA
SAUVIGNON BLANC 2022

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Minho
CASTAS Sauvignon Blanc

VINIFICA(;F\D Colheita manual para caixas
de 20 kg. Desengace total e prensagem
ligeira. Fermentagdo com controlo de
temperatura em cubas de inox.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Aroma limpo, notas de citrinos e de fruta
branca, um toque mineral e um ligeiro
vegetal tipico da casta. Boca macia
equilibrada, fresca e vibrante. Final longo.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO AA 8/10°C com peixes, mariscos
e carnes brancas.

ENOLOGIA Francisco Marques Leandro

sgcio NAO 50CI0
5,89¢ 6,20¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
35,34¢ 37,20¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

I i)

C@cp de
t il o~mor

2021

ALVARINHO
A0 - MELGAGO
o ot Fontlans Pl

CASA DO

CAPITAO-MOR
ALVARINHO 2021

PRODUTOR Quinta de Pagos

DENUMINAC;\D DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Alvarinho

VINIFICAGAD Vindima manual em caixas

de 19 kg. Desengace das uvas sendo parte
sujeita @ maceragao pelicular com controlo de
temperatura, e as restantes imediatamente
prensadas. Decantagdo do mosto e
fermentacdo a temperatura controlada.
Estagio sobre borras finas com batonnage
até ao engarrafamento.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor limpida amarelo-citrino
claro. Aroma jovem e complexo com notas
florais, alguma mineralidade e um togue de
frutos tropicais. Na boca é macio, com boa
textura e suave com uma acidez viva a
dar-lhe frescura. Final longo e elegante.
LONGEVIDADE 8 a 9 anos

SERVICO A 9/10°C com entradas, pratos

de peixe e cabrito.

ENOLOGIA Gabriela Albuguergue, Rui Cunha

s6cio

NAQ S0CI0
9.98¢ 10,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
59,88¢ 63,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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MUROS ANTIGOS
ALVARINHO 2022

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Alvarinho

VINIFICAGAO Colheita manual para pequenas
caixas. Prensagem da uva inteira desengagada.
Clarificagao a frio durante 48h a 7¢2h.
Fermentagao longa a baixa temperatura.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
fresco e complexao, frutas brancas maduras,
péssego fresco, damasco, notas pronunciadas
de citrinos (limdo e toranja) e natas minerais.
Boca com um ataque fresco, bem equilibrado,
acidez vibrante. Notas de frutas tropicais e
citrinos (casca de limdo). Final longo com
bom volume.

LONGEVIDADE 10 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitiva ou
acompanhandao marisca, peixes no forng,
carnes brancas e queijos de pasta male.
ENOLOGIA Anselmo Mendes

s0ci0 NAQ SOCI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Brancos

DALVA

" Biolégico
‘E Ocganic
- BRANCO 2020}
-
Vi
DOURO

DALVA
2020

PRODUTOR C. da Silva

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Viosinho, Gouveio

VINIFICACAO Vindima manual, para caixas
de 25 kg com selecdo a entrada da adega.
Desengace total, prensagem, decantagdo a
frio. Fermentacdo a baixas temperaturas.
Estdgio parcial do lote em barricas de carvalho
francés durante quatro meses.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA

Cor amarelo citrino. Muito expressivo. Aroma
foral, com notas de cera de abelha, mel e
leve togue de baunilha. Ainda que discretos,
aromas primdrios facilmente identificaveis.
Na boca apresenta-se mineral, com boa
estrutura e muito persistente. Acidez viva,
com ligeira dogura no final.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C acompanhando na
perfeicao refeicdes leves, pratos variados
de peixe ou carne branca.

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

s6cio

NAO S0CI0
741 7380¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
44 46¢ 46,80¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

-
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BARAO DE VILAR
OURQ DOC
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YHitr.uranco| 2020

BARAO DE VILAR
RESERVA 2020

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Viosinho, Rabigato, Gouveio, Cédega
do Larinhg

VINIFICACAO Vindima manual em caixas de 20
Kg. Desengace, esmagamento e prensagem
pneumatica. Fermento do mosto por um curto
periodo em cubas de inox com temperatura
contralada. Uma pequena parte do lote fai
posteriormente transferido para barricas de
carvalho francés de 2° ano e o restante
mantido em cubas de inox durante 9 meses,
4 dos quais com batonnage.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor citrina intenso. Aroma
complexo com notas de boa evolugdo, frutas
brancos maduros com um toque mineral e

um subtil togue fumado. Na boca revela boa
estrutura e algum volume, notas tostadas

e ligeiro mel. Final longo.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10 12 °C acompanhanda com carnes

brancas, peixes gordos assados e frutos do mar.

ENOLOGIA Alvaro van Zeller

S0ci0 NAO SGCI0
7.60¢ 8,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢
(aixa b GFAS Caixa b GFAS

QUINTA DO

E WINE
BRANCC

022

QUINTA DO CUME
2022

PRODUTOR Quinta do Cume
DENUMINACAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Rahigato, Viosinho

VINIFICACAD Vindima manual.
Fermentagdo em cubas de inox com
temperatura constante de 16°C.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino
intenso. Aroma vivo e fresco com notas
de citrinos e um togue mineral. Na baca é
equilibrado, elegante e macio com uma boa
acidez a dar-lhe frescura. Final agradavel.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos,
carnes brancas e gueijos.

ENOLOGIA Frederico Cudell Tenreiro,
Jean-Hughes Gros

=gcio NAO SOCI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
(aixa b GFAS Caixa b GFAS
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LA O GiA | PORTUBAL

TABOADELLA

VILLAE
2022

PRODUTOR Taboadella

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Encruzado, Bical, Cerceal-Branco
VINIFICAGAD Vindima manual. Fermentacao
com controlo de temperatura, 80% do
mosto fermenta em inox e 0s restantes
20% em tulipas de cimento Nicovelo.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrina.
Aroma intenso, floral com notas frutadas,
citrinos e frutos brancos. Na boca é
elegante e harmonioso, com boa acidez
e estrutura. Final longo.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com entradas, peixes,
carnes brancas, aves e queijos.
ENOLOGIA Jorge Alves, Rodrigo Costa

30cio NAQ s0CI0
10.45¢ 11,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
62,70¢ 66,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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Para todas as ocasides

CAVE Brancos

ROV FORTUBAL ¢ PROD

DIARIO DA QUINTA
2022

PRODUTOR Garracha Wines
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Maria Gomes, Arinto
VINIFICAGAD Fermentacao em bica
aberta em cubas de inox com controlo
de temperatura.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino
intenso. Aroma frutado com ligeiros
toques minerais, alguma complexidade.
Na boca a boa acidez da-lhe frescura,
equilibrado. Final longo.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitiva ou
acompanhando pratos leves, peixes

e mariscos.

ENOLOGIA Francisco Macieira

sgcig NAO S6CI0
le 475
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
27,06¢ 28,50¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

IALENTUS

BY JOSE GASPAR

@

16 LISBOA
BRANCO

TALENTUS
2022

PRODUTOR JAPG

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Arinto

VINIFICAGAD Vinificado pelo processo de
Bica Aberta e fermentado a 13° C, com
controlo de temperatura de fermentagao.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor citrina e brilhante.
Aroma expressivo com boa intensidade,
elegante e vibrante, fresco e equilibrado,
com notas de fruta jovem (limao, fruta
branca de carogo, péssego, frutas
tropicais). Na boca algumas notas
frutadas num conjunto muito equilibrado
e fresco, com boa acidez e volume.

Final com boa persisténcia.
LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 10/12°C com peixe, marisco

e carnes frias. Excelente como aperitivo.
ENOLOGIA José Gaspar

sacio NAQ sACio
4 89¢ 515
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
29,34¢ 30,90¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

@

Quinta do

Monte d’Oiro

QUINTA DO

MONTE D'OIRO
2022

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Viognier, Arinto, Marsanne
VINIFICAGAD Vindima manual, parcela a
parcela, com escalha. Esmagamento com
prensagem direta. Fermentagdo em cubas
de inox com controlo de temperatura.
Estdgio de 5 meses em cubas de inox.
TEOR ALCOGLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor brilhante em amarelo
citrina. Aroma delicado e elegante, fresca
com natas de frutas brancaos e trapicais.
Boca harmoniosa, frutado com bom volume
e frescura, elegante, excelente equilibrio.
Final agradavel.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/13°C com pratos de peixe
elaborados ou peixes grelhadas, carnes
brancas e queijos.

ENOLOGIA Graca Gongalves, Grégory Viennois

30Cio NAQ sAcio
10.45¢ 11,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
62,70¢ 66,00

Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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Botfo 2001

RESERVA

CABECA DE TOIRO
RESERVA TERROIR
FERNAO PIRES 2021

PRODUTOR Enoport Wines

DENEIMINA[,']\IJ DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Fernao Pires

VINIFICAGAD Desengace total,
decantacdo estdtica e fermentacdo

a 14°C. Estagio de 4 meses em barricas
novas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Aroma intenso e camplexo, frutos
tropicais com notas de tostadas do estagio
em barrica. Na boca é macio, frutado
confirmando as notas do aroma. Final
agradavel a agarrar as notas de madeira.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com pratos de peixe
e torricado (bacalhau servido em pao
torrado regado com azeite).

ENOLOGIA Nuno Faria

=gcio NAQ 5OCI0
6,60¢ 6,95
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,60¢ 41,70¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Brancos

Vo REGIDNAL PENINSULA OF SETIBAL

BRANCO

DUQUE DE
PALMELLA

2021

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENDMINACAD DE ORIGEM Regional
Peninsula de Setubal

CASTAS Viosinho, Sauvignon Blanc
VINIFICAGAD Vinificagdo de bica aberta &
temperatura de 16°C.

TEOR ALCOGLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino.
Aroma intenso com notas de fruta branca
citrica e um toque floral. Na boca é frutado
com uma acidez equilibrada. Final longo.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C com peixes e mariscos.

ENOLOGIA Domingos Soares Franco

sgcig NAO S6CI0
Oc 6,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA
DE CAMARATE

SECO 2022

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional
Peninsula de Setdbal

CASTAS Alvarinho, Verdelho

VINIFICAGAD Vinificacdo de bica aberta &
temperatura de 16°C

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarela citrino pélido.
Aroma com boa complexidade, fruta jovem
e notas minerais, suave e envolvente, leves
notas de flores brancas, cha de tilia, lima

e algum tropical. Na boca é fresco, jovemn e
equilibrado, com boa estrutura e equilibrio,

envolvente e macio, elegante com boa acidez.

Final longo e vibrante.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 11/13°C com peixes gordos
grelhados e marisco.

ENOLOGIA Domingos Soares Franco

sGcio

NAQ s0CI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

MAMORE
DE BORBA
2021

PRODUTOR Sovibor

DENEIMINAl;f\[l DE ORIGEM DOC Alentejo
CASTAS Arinto, Antdo Vaz, Verdelho
VINIFICAGAQ Vindima manual. Uvas
arrefecidas com gelo seco antes de serem
vinificadas. Fermentagdo em cubas de inox
com contrale de temperatura.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor citrina. No aroma,
notas de frutos de polpa amarela, péssego
fresco, com notas de flores secas. Na boca
¢ fresco com algum volume, alguma
austeridade mas equilibrado. Final agradavel.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 10/12°C com pratos de peixe,
vegetarianos, carnes brancas e queijos.

ENOLOGIA Antdnio Ventura
=gcio NAO S0CI0
6,65« 7,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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PLAINAS

2022
= ——
VINHO VERDE
SUB-REGIAQ DE BASTO

ROSE
ESPADEIRO

&l
Hamds Dokl

Para todas as ocasides

CAVE Rosés

2022
DOURO

ROSE

PORTUGAL i

PLAINAS
ESPADEIRO 2022

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Espadeiro

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas
de 20 kg. Desengace total e ligeira
prensagem. Fermentacgdo a baixa
temperatura em cubas de inox.

TEOR ALCOGLICO 11%

NOTAS DE PROVA Cor salmdo intenso.
Aroma leve com notas de frutos vermelhos.
Na boca é fresco, harmonioso e equilibrado,
de acidez vibrante com boa estrutura.

Final agradavel.

LONGEVIDADE 2 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhando peixes, mariscas

e carnes frias.

ENOLOGIA Francisco Margues Leandro

sgeio NAQ SOCI0
€ 470¢
GFA 0,75L GFA 0,75L.
26,82¢ 28,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

PAG. 34 - www.enoteca.pt

DALVA
2022

PRODUTOR C. da Silva

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Tinta Roariz, Touriga Franca,

Tinta Amarela

VINIFICAGAO Vindima manual com selegao

a entrada da adega. Fermentacao a baixas
temperaturas.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rosa suave e brilhante,
Aroma fresco e jovem, frutos vermelhos
[morangos), citricos (lima) e algum floral
(rosas). Na boca é fresco e equilibrado, suave
com alguma mineralidade. Final longo.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C ideal como aperitivo, com
entradas ou prates leves de carne e peixe.
ENOLOGIA

José Manuel Sousa Soares

sacig NAO SOCI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34.20¢ 36,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

DOURO

ZOM

:0SE 2021 1

Z0M
2021

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Tinto Cao
VINIFICAGAD Colheita manual. Chegadas,

foram imediatamente arrefecidas em camara
frigorifica e esmagadas e desengagadas no

dia seguinte. Pequena maceragdo em prensa
pneumatica. Mosto proveniente da prensagem
inicia fermentagdo em cuba inox.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rosa-salmao. Aroma fresco
e intenso com notas de fruta vermelha (framboesa,
morango) e cassis. Boca fresca e elegante,
confirma os aromas frutados. Final persistente.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C a acompanhar pratos de
carne branca, marisco, peixes e saladas. 0
setting perfeito incluiria um brunch de sabado
com ovos Benedict, tomates secos e azeitonas.
ENOLOGIA Alvaro van Zeller, Mafalda Machado

~ocio NAO 50CI0
3¢ 9,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

ROV U PORFUGAL » PRODUCT |

ETeTy

DIARIO DA

QUINT

DIARIO DA QUINTA
2022

PRODUTOR Garrocha Wines

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional
VINIFICAGAQ Prensagem suave das

uvas inteiras. Fermentagdo em bica
aberta em cubas de inox com controlo

de temperatura.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor Iimpida rosa aberto.
Aroma limpo e fresco com leves notas
frutos vermelhos maduros. Na boca

bom volume com uma boa acidez

a dar-Ihe frescura. Final agradavel.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C coma aperitivo

ou acompanhando pratos leves.
ENOLOGIA Francisco Macieira

saci NAO 50CI0
le 475
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
27,06¢ 28,50¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS



DALVA
RESERVA 2018

PRODUTOR C. da Silva

DENUMINA[;A.\D DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz

VINIFICAGAD Colheita manual. Desengace
total, maceragdo pelicular. Fermentagdo
com controlo de temperatura. Estdgio de
12 meses em barricas de carvalho francés
de 500 litros.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa.

Aroma de fruta preta com complexidade.
Na boca é volumoso, macio e estruturado.
Final sedoso e equilibrado.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne
vermelha, queijos fortes e cozinha
mediterranica em geral.

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

20018 NAQ SOCI0
7.22¢ 7.60¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
43 32¢ 45,60¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Tintos

BARAO DE VILAR

DOURO DOC RED RESERVA 2020

SN ) 4K BASSELS FOR SR
OR 3 MONTHS N CELLAR

NG ELEGANCE AND BALANCE

BARAO DE VILAR
RESERVA 2020

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz, Tinto Cao

VINIFICACAD Vindima manual com selecdo.
Uvas arrefecidas em camara frigorifica.
Fermentagdo em inox com 72H. de maceragao
pelicular e controlo de temperatura. Estagio
parcial em barricas usadas.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelha profunda.
No aroma sobressaem frutos negros
aveludados. A boca confirma os frutos negros,
mas em perfeita harmonia com natas de
madeira e taninos macios. Revela um perfil
cheio de cardter com nuances de fruta
especiada. Final prolongado e elegante.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
e de caca. Ideal para acompanhar um bife
de vitela com molho de Vinho do Porto.
ENOLOGIA Alvaro van Zeller

ELS NAO 50CI0
9: 830
GFA 0,75L GFA 0,75L.
47 34¢ 49,80«
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

NOVAS ROTAS
2021

PRODUTOR Carregosa Vinhos

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Barroca,
Touriga Nacional

VINIFICAGAD Selecao e vindima manual cuidada.
Esmagamento e desengace total. 24 horas

de maceragdo pré-fermentativa a 30°C.
Fermentacdo alcodlica entre 0s 22°C e 0s 24°C
Fermentagdo malolactica induzida com controlo
de temperatura. Estdgio em cuba inox de
pequeno volume.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo com laivos
violeta. Aroma intenso, fresco e frutado com
notas de frutos silvestres, erva doce e pimenta
branca. Na baca é equilibrado e macio com bom
volume, bom equilibrio entre a estrutura,

0 corpa e a textura sedosa. Final lango.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com peixes gordos grelhados,
carnes brancas e vermelhas assadas e caga.
ENOLOGIA Fernando Costa, Jorge Alves

>acio NAQ S0CI0
8¢ 850¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
48,48¢ 51,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

VENTQOZELO

CIRCA 1508

DOURO

Resenva TINTO
2020

VENTOZELO
RESERVA 2020

PRODUTOR Quinta de Ventozelo
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz, Alicante Bouschet
VINIFICAGAD Vindima manual, desengace
total e escolha manual de cachos e
posteriormente “bago a baga" por uma
maquina de selegdo Gtica. Fermentagao em
lagar, com maceragdo pré-fermentativa
e controlo de temperatura. Estdgio de 12
meses em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor ruby intenso.

No nariz é fresco com notas de frutas
silvestres maduros com um leve toque
de baunilha. Na boca é concentrado,
bem estruturado, com taninos redondos,
macio e equilibrado. Final persistente.
LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes e cozinha
mediterrénea e queijos.

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

s6cio

NAQ S0CI0
831 875
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
49,86¢ 52,50¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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VINKO TINTE

ESERvA 2019

VILLA LISA
RESERVA 2019

PRODUTOR Jodo Silva e Sousa

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz

VINIFICAI;IT\D Colheita manual para caixas

de 20 Kg. Fermentagao em inox. Desengace
e esmagamento Ccom pouca remontagem e
duas “délestage”. Maceragao pds-fermentativa.
Estdgio em cubas de inox e em barricas de 500
L de carvalho francés “Seguin Moreau".

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi. No aroma
sentimos um perfil aromético muito intenso

e complexo, frutos do bosque, “sous bois"

e madeira muito bem integrada. Na boca

¢ fresco e elegante. Final muito longo.
LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne
variados e queijos

ENOLOGIA Afonsa Silva e Sousa,

Jodo Silva e Sousa

=gcio NAO SOCI0
be 890
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
50,76¢ 53,40¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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Para todas as ocasides

CAVE Tintos

RESERVA
TINTO 2019

Z0M
RESERVA 2019

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENDMINA;I.\U DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Alicante Bouschet, Vinhas Velhas

VINIFICAGAD Colheita manual para caixas de
20 Kg. Arrefecimento em camara frigorifica

e posterior desengace seguido de curta
fermentagao em lagar e continuagdo em cuba
de inox com controlo de temperatura. Parte do
lote estagia em barricas de carvalho francés
(novas e usadas] durante 24 meses.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi escuro. Aroma
complexag, frutos negras e vermelhos maduros
com um togue balsamico. Na boca é muito

equilibrado com a boa acidez dar-lhe frescura.

0Os taninos estao presentes mas maduros e
bem integrados no conjunto. Final longo.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos fortes de carne
vermelha e queijos intensos. Beneficia se for
decantado meia hora antes de servir.
ENOLOGIA Alvaro van Zeller

sacio NAQ 50CI0
9.03c 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

VALE DA RAPOSA
RESERVA 2020

PRODUTOR Alves de Sousa

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinto Céo

VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace
total. Fermentagdo com controlo de
temperatura durante 8 dias e 9 dias de
maceragao. Estagio de 12 meses em
barricas de carvalho francés de terceiro ano.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso.

Aromas de frutas negros, flor de laranjeira,
eucalipto, especiarias e pimenta rosa.

Na baca € equilibrado e elegante com bom
volume, fresco a confirmar as notas de
especiarias, taninos maduros. Bom final.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/17°C com assados de aves,
carne de vaca, charcutaria e queijos.
Beneficia se aberto cerca de 20 minutos
antes de servir.

ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

=000 NAD S0CI0
9.22¢ 970
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
55,32¢ 58,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

MURCAS MINAS
TINTO 2021

PRODUTOR Murgas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Tinta Francisca,
Touriga Nacional, Tinto Cao, Tinta Roriz
VINIFICAGAO Colheita manual. Desengace e
esmagamento, pisa a pé. Fermentagdo com
leveduras indigenas a temperaturas controladas
em lagares de granito, prensagem em antiga
prensa vertical. Estagio de 9 meses em cubas
de betdo/barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Aroma
frutado com notas de frutos vermelhos e
pretos bem integrados nas notas de tosta,
caramelo, fumado da madeira do estagio.
Boca equilibrada, boa acidez, boa fruta.
Notas de madeira bem integradas, bom
volume. Final longo, persistente.
LONGEVIDADE 10 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas,
pratos condimentados de peixes gordos

e queijos de pasta mole.

ENOLOGIA José Lufs Mareira da Silva

sGcio

NAOD SGCI0
10,74¢ 1130¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
64.44¢ 67,80¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS



FONTE noOURO
DAO

TINTQ. RED 202

&

FONTE DO OURO
2020

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Touriga Nacianal, Alfrocheiro, Jaen
VINIFICAGAD Fermentacdo com maceragao
suave. Estdgio de 6 meses em barricas
usadas de carvalho francés Allier.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma
de frutos maduros [groselha e cereja)

com natas balsamicas. Na boca bom corpo
e volume, fresco com taninos elegantes.
Final agradavel.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
e assados.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

FU NAD SGCI0
5,61¢ 530
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
33,66¢ 35,406
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Tintos

VILLAE

TABOADELLA

VILLAE
2020

PRODUTOR Quinta da Taboadella
DENDMINACﬂU DE ORIGEM DBOC Dao

CASTAS Tinta Roriz, Jaen, Alfrocheiro,

Tinta Pinheira

VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace
total por vibragdo. Fermentagdo com
controlo de temperatura, 70% do mosto
fermenta em inox e os restantes 30% em
tulipas de cimento Nicovelo durante 16 meses.
TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi com
laivos violeta. Aroma intenso e frutada,
frutos vermelhos e silvestres com togue
floral e ligeiras notas especiadas. Na boca

€ elegante com taninos presentes sem
serem agressivos, boa acidez e equilibrio.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas ou

brancas grelhadas, massas ou queijos suaves.

ENOLOGIA Jorge Alves, Rodrigo Costa

scig NAO 50CI0
3¢ 9,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54 18¢ 57,00
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

FRODUCT OF FORTUGAL
RESERVA

BARCA DO
INFERNO

RESERVA 2019

PRODUTOR Garrocha Wines

DENDMINA;I.\[] DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS (Cabernet Sauvignon, Sousao
VINIFICAGAD Vindima noturna com
mistura de uvas no lagar, pisada a pé na
madrugada seguinte. Estagio em alvenaria
e em barricas de carvalho francés e
americano.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profunda.
Aroma jovem e frutado, notas de frutos
negros (amoras), com ligeiras notas de
baunilha e grafite e um toque vegetal.

Na boca € equilibrado e suave com boa
acidez. Final intensao e persistente.
LONGEVIDADE 8 a 9 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas,
pratos de carne da cozinha tradicional
portuguesa e queijos.

ENOLOGIA Francisco Macieira

=000 NAD SGCI0
9. 03¢ 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54.18¢ 57,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

O

Quinta do

Monte d’Oiro
/

TINTO

QUINTA DO MONTE
D'OIRO

2019

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Syrah

VINIFICAGAD Vindima parcela a parcela.
Colheita manual com escalha. Desengace sem
esmagamento. Fermentagdo em cubas de
inox com reproducao da pisa a pé e controlo de
temperatura (individual por cuba). Estégio de 16
meses em barricas usadas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi.

Aroma fresco e frutado com notas de frutos
vermelhos de baga maduras. Na baca

¢ equilibrado, macio e frutado com boa
estrutura e notas de madeira muito bem
integradas. Final persistente.

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com patés de pato, caga
(javali, pomba), carnes vermelhas e pratos de
peixes gordos condimentados, cabrito, queijos
e enchidos.

ENOLOGIA Graca Gongalves

30cio NAO S6CI0
10.45¢ 11,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
62,70¢ 66,00¢
Caixa b GFAA Caixa b GFAS

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 37



CABECA
2 TO[RO

TEMPTATION

E
EDICAO ESPECIAL

CABECA DE TOIRO

BULL'S TEMPTATION
RESERVA 2020

PRODUTOR Enoport Wines

DENDMINAI;AU DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Alicante Bouschet, Syrah
VINIFICAGAD Desengace total, maceracdo
pelicular prolongada, fermentagéo alcodlica
a 28°C. Estagio de 9 meses em barricas
novas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 15%

NOTAS DE PROVA Cor retinto. Aroma

frutado com ligeiras notas balsamicas.

Na boca mostra-se cheio de estrutura

com os taninas bem integrados.

Final agradavel.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
e carnes maturadas bem condimentadas.
ENOLOGIA Nuno Faria

S0cI0 NAOD S0CI0
7.13¢ 750:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

PAG. 38 - www.enoteca.pt

Para todas as ocasides

CAVE Tintos

CAB)
DETO

DOTHO 2020

RESERVA

CABECA DE TOIRO
RESERVA SYRAH 2020

PRODUTOR Enoport Wines

DENEIMINAU.\IJ DE ORIGEM DOC DaTejo
CASTAS Syrah

VINIFICAGAD Desengace total, maceracdo
pelicular pré-fermentativa. Fermentacdo
alcodlica com controlo de temperatura.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi violeta intenso.
Aroma jovem e intenso, frutos negros e
silvestres. Na boca é limpo, complexo e
harmanioso, com uma boa acidez e taninos
suaves. Boa estrutura e equilibrio.

Bom final.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes
vermelhas e caga.

ENOLOGIA Nuno Faria

30¢10 NAQ S0CI0
7.13¢ 750
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

CONDE VIMIOSO
SOMMELIER EDITION 2020

PRODUTOR Falua

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Tejo
CASTAS Aragonez, Cabernet Sauvignon,

Petit Verdot, Syrah

VINIFICAGAD Colheita manual para caixas de
15 kg. Desengace e suave esmagamento.
Fermentacdo com controlo de temperatura e
maceragao prolongada em balseiras de carvalho
francés. Estagio de 12 meses em barricas de
segundo e terceiro ano de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 135%

NOTAS DE PROVA Cor granada profunda e
intensa. Aroma com notas de mineralidade,
frutos negros maduros e especiarias. Na boca &
macio e equilibradg, fresco com taninas firmes,
mas elegantes. Bom valume e estrutura. Final

persistente confirmando as notas de frutos negros.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes grelhadas
e assadas, caga, enchidos e queijos.
ENOLOGIA Antonina Barbosa

30CI0 NAQ SOCI0
798¢ 8.40:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
47.88¢ 50,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

QUINTA DE

CAMARATE
2017

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional
Peninsula de Setdbal

CASTAS Touriga Nacional, Casteldo,
Aragonez, Cabernet Sauvignon

VINIFICAGAD Fermentacao a temperaturas
controladas. Maceracdo pelicular total

a 8ot

TEOR ALCOOLICO 135%

NOTAS DE PROVA Cor rubi com laivos
atijolados. Aroma de fruta madura com boa
evolugdo e complexidade. Na boca é macio e
complexo, equilibrada e elegante. Final longo.
LONGEVIDADE 10 a 11 anos

SERVICO A 14/16°C com aves, caga e queijos.
ENOLOGIA Domingos Soares Franco

s0cI0 NAOD S0CI0
8.55¢ 9.00:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS



HERDADE

DE GAMBIA
RESERVA 2021

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional
Peninsula de Settbal

CASTAS Touriga Nacional, Syrah
VINIFICAGAD Contacto pelicular
pré-fermentativo a frio durante 2 dias.
Fermentagao durante 5 dias com
temperatura controlada. Estdgio de

9 meses em barricas de carvalho.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Aroma
intenso e complexg, notas de frutos
vermelhos e silvestres (ameixa preta, cereja
madura, cassis) e natas de barrica. Boca
envolvente, elegante e muito complexa,
ligeiro boisée com volume mantendo a fruta,
madeira bem integrada. Final persistente.
LONGEVIDADE 8 a 9 anas

SERVICO A 16/18°C com caga de pélo,
carnes vermelhas e assados.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

sgcio NAO S0CI0
9.12¢ 9560¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54 72¢ 57,60¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Tintos

MAMORE

DE BORBA
2020

PRODUTOR Sovibor

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Alentejo
CASTAS Alicante Bouschet, Syrah, Casteldo
VINIFICAGAD Colheita mecanica e manual
consoante a parcela. Maceragao pré
fermentativa durante 48h. Fermentagao
em cubas de inox com temperatura
controlada. 30% do lote estagia seis
meses em balseiro de carvalho francés
e os restantes 70% em cubas de inox.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma
fresco, com natas discretas de frutos

do bosque, algum balsamico e um toque
de chocolate negro. Na boca € equilibrado
e fresco, bom volume e taninos sedosos
bem integrados. Final agradavel.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos

de carne e queijos.

ENOLOGIA Antdnio Ventura

s0cio NAO SOCI0
6.,65¢ 7,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

niterales | .

REGIONAL
ENTEIAND
2019

NA TE RALES
2019

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Alicante Bouschet,
Syrah

VINIFICAGAD Fermentagdo em lagares de
inox com pisadores automaticos e controlo
de temperatura. Curtimentas de duragao
varidvel em fungdo da casta. Fermentagao

a 26°C. Curto estagio parcial em barricas

de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada-rubi. Aroma
expressivo de frutos vermelhos (framboesa)
com notas de especiarias. Na boca é equilibrado
e macio, confirmando as notas da madeira do
estagio. Final ligeiro com notas de barrica.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne

e queijas.

ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

>gcio NAQ sOCI0
6,84 7.20:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
41,04¢ 43 ,20¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

alicante bouschet

2019

ARTEFACTO
COLHEITA SELECCIONADA
ALICANTE BOUSCHET 2019

PRODUTOR Luis Duarte

DENOMINAGAQ DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Alicante Bouschet

VINIFICAGAD Colheita manual em caixas

de 25 Kg. As uvas foram desengagadas

e fermentaram em lagares de inox com
temperatura controlada. Estdgio de 12
meses em barricas de carvalho francés
novas e de segunda ano.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada limpida e
intensa. Aroma complexo e madura com
notas de frutos silvestres, negros e grafite.
Boca densa, rica e equilibrada, com boa acidez
e taninos finos. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com caga e outros
pratos fortes de carne, assadas, estufados
ou grelhados, pratos a base de cogumelos
e queijos maturados.

ENOLOGIA Luis Duarte

200 NAO SOCI0
7,46¢ 785
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
44,76¢ 4710¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 39



CAVE Superior

HOSPITAL

MAIZES MA HOSPITALIDADE

BARAO DO HOSPITAL

ALVARINHO 2021

Para aquelas ocasides

| ALY
£ pouR0Ie

. QUINTA DE

VE

NTOZELO

QUINTA DE VENTOZELO
MALVASIA FINA BRANCO 2022

PRODUTOR Falua

DENEIMINA[;AD DE ORIGEM DOC Vinho Verde

CASTAS Alvarinho

VINIFICAGAD Colheita manual para caixas de 15 Kg.
Suave desengace e uma maceragaao pelicular durante
algumas horas a baixa temperatura. Prensagem
seguida de clarificagdo do mosto por decantagao.
Fermentagdo com controlo de temperatura. Estagio
sobre as borras finas. 10% do lote fermentou e estagiou
sobre borras finas 6 meses em barricas usadas de
carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino. Aroma elegante,
intenso e complexo, notas de fruta branca, citrinos
com um toque floral e alguma mineralidade. Na boca
é bem estruturado com uma acidez vibrante mas bem
integrada e um ligeiro togue de especiarias. Final lango.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 9/10°C com pratos de peixe, mariscos,
carnes de aves e alguns queijos e enchidas.
ENOLOGIA Antonina Barbosa

20cI0 NAO S0CI0
14.25¢ 15,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L
85,50¢ 90,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

PAG. 40 - www.enoteca.pt

PRODUTOR Quinta de Ventozelo

DENDMINA(;I.\U DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Malvasia Fina

VINIFICAGAO Vindima manual com selecdo de
cachos na vinha. Refrigeracdo a entrada da adega,
desengace e prensagem em ambiente inerte.
Decantacdo a frio e fermentagdo com temperatura
controlada.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino clara. Aroma
elegante, dominado por notas florais, com notas
frescas e frutadas de citrinos (tangerina). Na boca
¢ elegante e leve, com uma acidez viva a transmitir
frescura e mineralidade expressiva. Final com boa
persisténcia.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitivo ou
acompanhando pratos leves de peixe, carnes
brancas e pratos vegetarianos, como saladas ou
gratinados de legumes.

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

20ci0 NAQ S0CI0
13.44¢ 1415
GFA 0,75L GFA 0,75L
80,64« 84,90¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

QUINTA DO

CUME

DOURO
g ra aqucles yue o prodaziram, ms st
o terremon mais s e Promesle
5 wvan ma sus malor ¢ elbor cxprosis
s e the bighes vincpand of h s !
predeied by mowsforsming 1 o e 400
ervates form of expreisn.
BRANCO®WHITE

RESERYA

2021

Sic|

QUINTA DO CUME
RESERVA BRANCO 2021

PRODUTOR Quinta do Cume

DENUMINAI;AD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Malvasia Fina, Rabigata, Viosinho, Gouveio
VINIFICAGAO Vindima manual. 60% do masto fermenta
em inox com controle de temperatura e 0s restantes
40% em cascos de carvalho francés onde estagia.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma complexo
com notas de boa evalugdo, frutos brancos maduros,
citrinos e madeira bem equilibrada. Na boca é
harmonioso, boa acidez e mineralidade com as notas
do estagio em barrica bem integradas no conjunto.
Final longo e persistente.

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos, carnes
brancas, ostras e queijos.

ENOLOGIA Jean-Hughes Gros, Frederico Cudell Tenreiro

200 NAQ 50CI0
13,78¢ 1450¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L
82,68¢ 87,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS



QUINTA NOVA
BLANC DE NOIR BRANCO 2022

Para aquelas ocasides

CAVE Superior

FONTE DO OURO
RESERVA ESP. ENCRUZADO BRANCO 2021

OUINTA2BOICAO

RESERVA

BUCELAS 00
2021

—

QUINTA DO BOICAD
RESERVA BRANCO 2021

PRODUTOR Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
DENDMINAI,’.I-\D DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Tinta Roriz

VINIFICAGAO Vindima manual. Prensagem muito suave

dos bagos inteiros para cuidadosamente extrair o
masto branco das uvas tintas. Fermentacao a baixas
temperaturas [11-12 °C), primeiro em depdsitos Inox,
terminando 4 semanas mais tarde em barricas de
carvalho francés onde estagia durante 6 meses.
TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo pélido, quase incolor.
Aroma complexo delicadas natas de citrinas com
fruta branca de carogo e alguma mineralidade

e notas ligeiras de barrica. Bom volume de boca

com acidez necessaria para lhe dar frescura.
Equilibrado com um final agradavel.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 10/12°C com carnes brancas,

aves de capaoeira, massas e saladas.

ENOLOGIA Jorge Alves

20cio NAQ 50CI0
16,15¢ 17,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
96,90¢ 102,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINA;T\D DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Encruzado

VINIFICAGAO Contacto pelicular e prensagem.
Fermentacdo em barricas navas de carvalho francés
onde estagia durante 4 meses com batonnage.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrina brilhante.
Aroma com alguma complexidade, sobressaem
citrinos e frutos brancos num conjunto com
mineralidade e notas do estdgio em barrica. A boca
confirma a fruta e a mineralidade. Excelente acidez a
dar-lhe frescura. Equilibrado, elegante e harmaonioso
com boa estrutura. Final suave e persistente.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos, assados

ou grelhadas, charcutaria e queijos de ovelha.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

20cio NAO S6CI0
11,88¢ 12,50¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L
71,28¢ 75,00¢
Caixa b6 GFAS Caixa b GFAS

PRODUTOR Enoport Wines

DENDMINACT\D DE ORIGEM DOC Bucelas

CASTAS Arinto

VINIFICAGAO Colheita manual. Desengace total,
maceracao pelicular a frio. Fermentacao a
temperatura controlada sendo o final realizado em
barricas de carvalho francés onde fica a estagiar.
TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor citrino palido. Aroma intenso
com alguma complexidade, frutos exdticos, citrinos,
florais, ligeiras notas de frutos secos e notas
envolventes da barrica. Na boca uma acidez muito
agradavel dé-Ihe frescura. Equilibrado com algum
volume. Final persistente.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 8/10°C com peixes, mariscos e queijos
de estrutura média.

ENOLOGIA Nuno Faria

Soae NAQ S6CI0
11,40¢ 12,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
68,40¢ 72,00¢
Caixa b6 GFAS Caixa b GFAS
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CAVE Superior

FALUA

L ENOAKET

FALUA

RESERVA UNOAKED BRANCO 2020

PRODUTOR Falua

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Tejo

CASTAS Fernao Pires

VINIFICAGAD Colheita manual para caixas de 15 kg.
Arrefecimento a 5°C, desengace suave. Maceragao
pré-fermentativa e prensagem das uvas. Clarificacao
do mosto por decantagao e fermentagdo com controlo
de temperatura em cubas de inox. Maceragao
pds-fermentativa com as borras finas longa.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino limpida. Aroma
muito elegante com boa intensidade e complexidade,
notas florais (rosas, flor de laranjeira), frutadas (limao,
néspera e alperce] e alguma mineralidade. Boca com
bom equilibrio, bom volume e estrutura e uma boa
acidez a dar-lhe frescura. Final persistente.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 10/12°C com saladas, pratos de marisco
e em especial pratos de peixe assado ou grelhado.
ENOLOGIA Antonina Barbosa

2000 NAO S6CI0
14.25¢ 15,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
85,50¢ 90,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

PAG. 42 - www.enoteca.pt

Para aquelas ocasides

SANTA

VITORIY

——VINHOS—

Viaho Brane®
White Wi

SANTA VITORIA

SAUVIGNON BLANC BRANCO 2022

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria

DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Sauvignon Blanc

VINIFICAGAD Colheita no ponto ideal de maturagao.
vinificagdo pelo método da “bica aberta”, clarificacdo
estdtica. Fermentacao alcodlica durante 3 semanas
com controlo de temperatura. Batonnage em
depdsito de inox durante 3 meses.

TEOR ALCOGLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrina. Aroma
exuberante de fruta jovem onde se destacam notas
florais / herbaceas tipicas da casta Sauvignon Blanc.
Na boca é fresco e suave com bam volume

e equilibrio. Bom final.

LONGEVIDADE 2 a 3 anas

SERVICO A 8°/10°C como aperitivo ou acompanhando
saladas frias, marisco, pratos de peixe e sushi.
ENOLOGIA Patricia Peixoto

20cio NAQ 50CI0
11,40¢ 12,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
68,40¢ 72,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

SON HADOR

AN

HOWARD'S FOLLY
SONHADOR BRANCO 2021

PRODUTOR Hill Valley

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Vinhas velhas com mais de 60 anos com
predominancia de Arinto, Ferndo Pires, Verdelho,
Cercial, Antdo Vaz e Malvasia Fina

VINIFICAGAO Colheita manual para caixas de 15 Kg.
Selecdo manual das uvas. Desengace total e suave
esmagamento. 48 haras de decantacdo a frio. 15%
do lote fermenta em barricas novas de carvalho francés
de 500 L e os restantes 85% permanecem em inox
durante 4 meses sobre as borras finas.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma complexo,
frutado (citrinos, lichias, maca) com as notas de
madeira [baunilha, pimenta branca) bem integradas.
Na boca é complexo, rico, intenso e estruturado,
vibrante e equilibrado, com uma textura cremosa e
uma boa acidez a dar-Ihe frescura. Bom volume com
alguma mineralidade. Final lango e persistente.
LONGEVIDADE 5 a 6 anas

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos assados ou
grelhados, carnes brancas, massas e queijas.
ENOLOGIA David Baverstock

EREs NAQ SGCIO
12,83¢ 1350
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
76,98¢ 81,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



CAVE Superior

QUINTA DE

VENTOZELO | |
povROE

QUINTA DE VENTOZELO
VINHA DA SERRA TOURIGA FRANCA
TINTO 2019

PRODUTOR Quinta de Ventozelo

DENOMINACAQ DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca

VINIFICAGAO Colheita manual. Rececdo das uvas na
linha especial, com desengace total e escolha manual
de cachos e posteriormente “bago a bago” por uma
mdagquina de selecdo dtica. Vinificagdo foi feita em
lagar, com maceracao pré-fermentativa e controlo de
temperatura. Estdgio de 12 meses em barricas usadas
de carvalho francés, de 300 e 500 litros.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi-violeta. Aroma com notas
intensas de frutos vermelhos e pretos, com um toque
balsamico. Baca equilibrada, bom ataque e volume com
taninos presentes e firmes envoltos em frescura.

Final persistente.

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 16/18°C com queijos intensos, pratos
condimentados e caca.

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

sdcio NAO S0CI0
17,10¢ 18,00«
GFA 0,75L GFA 0,75L

102,60¢ 108,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para aquelas ocasides

A,-"f*‘-‘\

s

FONTE voOURO
DAO

RESERVA 2019

&

FONTE DO OURO
RESERVA TINTO 2019

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINA;AD DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz, Alfrocheiro, Jaen
VINIFICAGAD Fermentacao longa com suave
maceragdo para extrair o maximo de potencial

das castas. Apds a fermentagdo malolactica,

0 vinho estagiou 9 meses em barricas de carvalho
francés Allier.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma frutado,
complexo, frutos vermelhas e chocolate com

notas de madeira muito bem integradas. Na boca

é complexo e encorpado, muito equilibrado. Boa
estrutura, bans taninos. Final agradavel e longo.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com caga de pélo [veado, javali),
carnes vermelhas e assados.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

2000 NAD S0CI0
13,06¢ 1375
GFA 0,75L. GFA 0,75L
78.36¢ 82,50¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

QUINTA Da

GIESTA

QUINTA DA GIESTA
RESERVA TINTO 2019

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINACF\D DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen
VINIFICAGAO Fermentacdo com longa e suave
maceragao. Apds a fermentagdo maloldctica,
estagiou 9 meses em barricas de carvalho
francés Allier.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Aroma fresco

e complexo, notas de fruta vermelha madura,
chocolate e um ligeira balsamico, bem integradas
com as notas da boa madeira. Na boca é elegante
e complexo, boa estrutura e taninos suaves.
Final prolongado.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com caca de pélo

[veado, javali), carnes vermelhas e assados.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

sacio NAQ S0CI0
14.25¢ 15,00
GFA 0,75L GFA 0,75L.

85,50¢

aixa b Gl
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CAVE Superior

BARCA DO INFERNO
RESERVA TANNAT TINTO 2020

PRODUTOR Garrocha Wines

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lisboa

CASTAS Tannat

VINIFICAGAD Uvas colhidas em meados de

Outubro durante a noite. Uma parte das uvas
fermenta em inox e outra parte em betdo.

30% do vinho estagia em barricas de carvalho
francés e os restantes 70% em cuba de betdo,

no minimo durante 12 meses.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi intenso. Aroma
intenso a fruta negra e especiarias. Na boca é fresco,
com estrutura e saboroso. Final persistente.
LONGEVIDADE 8 a 3 anas

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas grelhadas
(quanto maior o teor de gordura, melhor o
resultado].

ENOLOGIA Francisca Macieira

20cio NAO S0CI0
11,88¢ 12,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L
71,28¢ 75,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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Para aquelas ocasides

SANTA

—VINHOS——

s
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OHTUGAL & PROBUGE AR RORTGAL

SANTA VITORIA

RESERVA TINTO 2018

PRODUTOR Casa Santa Vitdria

DEN[]MINAI;F\D DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Touriga Nacianal, Trincadeira, Syrah,
Cabernet Sauvignon

VINIFICAGAO Vindima manual e selecdo das uvas
na adega. Maceracdo prolongada e fermentagao
alcodlica a 26°C. Estagio em barricas de carvalho
francés durante 9 meses.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi aberta. Aroma com
notas maduras de frutos pretos (ameixa, mirtilo
e groselha) com um togque de especiarias e
baunilha do estagio em barrica. Na boca é macio
e equilibrado, com taninos suaves. Final longo.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18° com diversas carnes (borrego,
carnes vermelhas e caca), peixes (peixes gordos
assados, pratos fortes de bacalhau) e gueijos
regionais curadas.

ENOLOGIA Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

2ocio NAQ S0CI0
11,40¢ 12,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
68,40¢ 72,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

SONHADOR

TINTO 2018
VINHO REGIONAL ALENTEJANO

RODUCT oF PORTUGAL

HOWARD'S FOLLY

SONHADOR TINTO 2018

PRODUTOR Howard's Folly Wine

DENDMINACI\U DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Vinhas Velhas, Alicante Bouschet,
Aragonez, Trincadeira

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas de

15 Kg. Selegdo manual e desengace total seguido
de esmagamento cuidado. Fermentagao com
remontagens e délestage a temperaturas
controladas em peguenas cubas de inox.

Estdgio de 9 meses em barricas usadas de
carvalho francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi. Aroma de
frutos vermelhos e pretos maduros e ligeiras notas
abaunilhadas. Na boca é macio e elegante, bom
volume. Boa acidez e equilibrio. Final agradavel.
LONGEVIDADE S a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de peixes gordos,
carnes brancas e vermelhas.

ENOLOGIA David Baverstack

2oco NAQ S0CI0
11,88¢ 1250«
GFA 0,75L GFA 0,75L
71,28¢ 75,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS



Para beber ou guardar

GARRAFEIRA

DO CLUBE

RESERVA 2020

LOUREIRG < PONTE DE LiMa

Cor amarelo. Aroma complexo, com notas de aromas citricos,
Jlorais e de especiarias provenientes do seu estagio em barrica.
Na boca mostra boa concentragao e volume.

Final é longo e persistente.

s6cio 23,75€ GFA 0,75L. NAD sdclo 25‘00€ GFA0,75L.

AMEAL

RESERVA BRANCO 2020
(DOC Vinhos Verdes)

PRODUTOR Quinta do Ameal

DENDMINACT\U DE ORIGEM DOC Vinho Verde

CASTA Loureiro

VINIFICAGAD Vindima manual, ligeira maceragdo seguida de prensagem
pneumdtica de uvas inteiras. Decantagdo do mosto a frio durante 24
horas. Fermentagao em barricas de carvalho francés usadas de 500 L
e num foudre de carvalho austriaco novo de 2000 L, entre 12 e 15 dias.
Estdgio sobre barras finas em barricas de carvalho francés usadas de
500 L e num foudre de carvalho austriaco de 2000 L durante cerca

de 12 meses, seguido de 6 meses em garrafa.

TEOR ALCOOLICO 12,5% LONGEVIDADE 15 a 20 anos

SERVICO A 10°C com peixes assados, carnes brancas e queijos

de pasta dura. Agradece decantagao.

ENOLOGIA José Luis Moreira da Silva

71,25¢ caixa 3 GFas 75,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 035209

1YLlIdSOH
covuava

Cor amarelo citrino intenso. Aroma complexo, intenso e mineral, com boa
[fruta (predominando as notas de citrinos) muito bem integrada com as
notas da boa madeira. Na boca é complexo a mostrar excelente evolucao,
num conjunto envolvente, estruturado e volumoso, com boa acidez e boa
Sfruta, muito equilibrado. Final longo e persistente.

sdcio 23,75€ GFA 0,75L. NAOD sdclo ES‘UUE GFA0,75L.

BARAD DO HOSPITAL
ALVARINHO RESERVA BRANCO 2020

(Mongao e Melgagco)

PRODUTOR Falua

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde

CASTA Alvarinho

VINIFICAGAO Colheita manual. Arrefecimento das uvas até 5°C, um
suave desengace e uma maceragdo pelicular durante algumas horas
a baixa temperatura. Apds prensagem metade do lote foi clarificado
por decantagdo, fermentou em cubas de inox com temperatura
controlada permanecendo sobre as borras finas durante um 1 ano,
com batonnage regular. A outra metade do lote ficou com as barras
durante 8 dias a 6°C, depois fermentou em barricas de carvalho
francés (30% novas), ande permaneceu sobre as borras

finas durante um ano, com baténnage regular.

Depois do engarrafamento o vinho ficou um ano em estagio.

TEOR ALCOOGLICO 13,5% LONGEVIDADE 15 anos

SERVICO A 10/12°C com marisco, peixes gordos, carnes brancas

e massas de confegao mais elaborada.

ENOLOGIA Antonina Barbosa

71,25¢ caixa 3 Gras 75,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 035336

.
’LE:
NN

a0 YLNIT

Cor amarelo citrino. Aroma com boa complexidade, floral com notas
de frutos brancos e um ligeiro tostado da barrica. Na boca é complezo,
concentrado e equilibrado, com boa acidez e algum mineral.

Final longo.

sécio 32,30€ o7 nio socio 34,00€ o750

QUINTA DO CUME

GRANDE RESERVA BRANCO 2020
(DOC Douro)

PRODUTOR Quinta do Cume

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Malvasia Fina, Gouveio, Viosinho

VINIFICACAO Cor amarelo citrino. Aroma com boa complexidade,
floral com natas de frutos brancaos e um ligeiro tostado da
barrica. Na boca é complexo, concentrado e equilibrado,
com boa acidez e algum mineral. Final lango.

TEOR ALCOOLICO 13% LONGEVIDADE 10 a 12 anos
SERVICO A 12/14°C com carnes brancas, aves de capoeira,
peixes gordos assados e queijos.

ENOLOGIA Jean-Hughes Gros

95,90€ Caixa 3 GFAS ]_OEI]UE Caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 035369
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Para beber ou guardar

GARRAFEIRA
DO CLUBE

QUINTA DA OLIVEIRINHA

GRANDE RESERVA TINTO 2018
(DOC Douro)

PRODUTOR Alves de Sousa

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Vinhas Velhas predominando Touriga Franca, Touriga
Nacional, Tinta Amarela (15 no total]

VINIFICAGAO Vindima manual. Desengace total.

Cor vermelho rubi. Aroma elegante e equilibrado mas muito complexo, Fermentaca com controlo de temperatura.
com notas de frutos vermelhos, fruta bem madura, notas de boa barrica, Estdgio de 13 meses em barricas de carvalho francés
“sous bois”. Intenso a mostrar boa evolu¢ao. Na boca é equilibrado, [50% de 2°ano, 30% de 3° ano, 20% novas)

TEOR ALCOGLICO 14,5%

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 16/17°C com pratos de carnes intensas
(vaca ou cabrito). Beneficia decantado antes de servir.

, o ENOLOGIA Tiago Alves de S
s6cio 20190€ GFA 0,75L NAD sdcio EE,UOE GFA 0,75L. a0 es fenovse

62,70¢ caixa 3 6ras 66,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034952

redondo com boa estrutura, uma boa acidez a dar-lhe frescura.
Llegante com taninos suaves. I'inal persistente.

FORA DA CAIXA
TINTO - 12 EDICAD
(DOC Douro)

PRODUTOR Jo3o Silva e Sousa

DENDMINAC[\U DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Vinhas Velhas, Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinto Cao
VINIFICACAD Vinho composto por um lote de 4 vinhos diferentes
de 2018, 2019, 2020 e 2021. Em todos a vindima manual com
maceracao pos fermentativa que chegou a ser de 6 meses na
colheita de 2020. 0 estagio foi sempre feito em barricas novas
tendo variado entre 12 e 48 meses conforme a colheita.

de madeira (especiarias, chocolate, tosta). Na boca é complexo confirmando TEOR ALCOGLICO 14%

Cor vermelho-rubi muito intenso. Aroma intenso com notas de frutos
vermelhos (morangos, framboesas) maduros bem integrados com as notas

as notas de madeira. Denso, equilibrado e estruturado. Envolvente e suage LONGEVIDADE 15 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carnes vermelhas,
assados, bacalhau.

ENOLOGIA Jodo Silva e Sousa

mas com taninos firmes. I'inal longo e persistente.

s6cio 23,75€ GFA 0,75L NAD s6cio 25,00€ GFA 0,75L

71,25€ Caixa 3 GFAS 7 |DD€ Caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 035175

QUINTA DA SABORDELA

3 w2
N TOURIGA NACIONAL TINTO 2019
B 2.5 (DOC Douro)
g5 |
Sl PRODUTOR MM Heritage Family
g : = DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro
. L. > CASTAS Touriga Nacional
5 VINIFICACAO Vindima manual em caixas de 15 kg.
Fermentagdo em cuba inox durante 10 dias seguida
Cor rubi intenso com laivos avermelhados. Aroma complexo, notas de estagio prolongado com massas durante 1 més.
de bergamota envolvidas por frutos pretos maduros, discretamente Estagio em barricas de carvalho durante 12 meses.
complementado as notas das barricas onde estagiou, boa evolucao. TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 30 anos

SERVICO A 16/18°C com alguns pratos de bacalhau,
carnes vermelhas e queijos de massa mole.
ENOLOGIA Bernardo Cabral

Na boca é envolvente e elegante com taninos maduros.
Final muito longo e agraddavel.

s6cio 24,70€ GFA 0,75L. NAD s6cio ES‘UDE GFA 0,75L.

74,10¢ caixa 3 GFAS 78,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 035445
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GARRAFEIRA

VAYASTH

Para beber ou guardar

DO CLUBE

Cor rubi intenso, retinto. Aroma complexo, fresco e elegante, notas de frutos
vermelhos maduros, ligeiras notas balsamicas e um toque de especiarias

do estagio em madeira. Boca com boa estrutura, confirma os aromas em
elegancia e frescura, taninos suaves, fresco e equilibrado. Final longo.

s6cio 25,65€ GFA 0,75L.

76,95¢ caixa 3 6ras

NAD sdcio 27,UUE GFA 0,75L
81,00¢ caixa 3 GFAS

MURCAS
RESERVA TINTO 2017
(DOC Douro)

PRODUTOR Quinta de Murgas/Espordo

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Tinta Roriz, Tinta Amarela, Tinta Barroca, Touriga Nacional,
Touriga Franca, Sousao, Vinhas Velhas

VINIFICAGAO Colheita manual com mesa de selecao.

Desengace e esmagamento. Fermentacdo alcadlica com
temperaturas controladas (25 a 28°C) em lagares de granito
com pisa-a-pé e prensagem numa antiga prensa vertical.
Estdgio de 18 meses em barricas usadas de carvalho francés.
TEOR ALCOGLICO 13,5% LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas, caga, borrego, cabrita,
cozinha tradicional portuguesa.

ENOLOGIA José Luis Mareira da Silva

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 035411

SYHTIA S)

Cor rubi violeta. Aroma intenso, frutos vermelhos e pretos, com notas
balsamicas e um toque fumado. Na boca é complexo com bom volume

e estrutura, taninos polidos e maduros. Bom final.

sacio 22,33€ GFA 0,75L.

NAD sdclo 23,50*& GFA 0,75L.

MAMORE DE BORBA

RESERVA VINHAS VELHAS TINTO 2018
(DOC Alentejo)

PRODUTOR Sovibor

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Alentejo

CASTAS Alicante Bouschet, Trincadeira

VINIFICAGAO Colheita manual. Selecdo manual em mesa
de escolha. Desengace e maceragdo pré-fermentativa.
Fermentacao em lagar de marmore com pisa a pé e
temperatura controlada. Estagio de 15 meses em balseiro
e barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 14%

LONGEVIDADE 8 a 9 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos da cozinha mediterranica,
carnes vermelhas, pratos condimentadas.

ENOLOGIA Antdnio Ventura

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 035370

66,99¢ caixa 3 GraS

YAY¥3S

ILNIWOS

70,50¢ caixa 3 6rAs

Cor ruby intenso. Aroma complexo com notas de frutos pretos e da madeira

do estdgio. Na boca sente-se a sua juventude num conjunto equilibrado,
encorpado, com bom volume e excelente acidez. Taninos bem presentes.
Final longo. Precisa envelhecer para atingir todo o seu potencial.

s6cio 23,75€ GFA 0,75L.

NAD sdcio 25,DU€ GFA 0,75L.

TA SOMENTE
TANNAT TINTO 2019

(Regional Alentejano)
( ano,

PRODUTOR Herdade da Figueirinha

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTA Tannat

VINIFICACAD Fermentacdo com controlo de temperatura em
lagares de inox com pisadores automaticos e curtimenta.
Estdgio em barricas de carvalho francés durante 12 meses.
TEOR ALCOGLICO 14,5%

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C acompanhando enchidos, plumas de
porco preto e queijos amanteigados.

ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 035059

71,25¢ caixa 3 GFAS

75,00¢ caixa 3 GFAS

0S VALORES DE VENDA IN
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Cave
PRIVADA

Para momentos tinicos

ANSELMO MENDES
Parcela Unica
Alvarinho 2020

PRODUTOR Anselmo Mendes

DENOMINAGAO DE ORIGEM Moncdo e Melgago

CASTAS Alvarinho

VINIFICAGAD Feito com uvas de uma s6 parcela colhidas

a mdo. Prensagem muito suave de uvas inteiras desenga-
cadas. Clarificagdo com frio por periodo longo. Fermentagdo
em barricas novas de carvalha francés de 400 litros.
Estdgio nestas barricas durante 9 meses com batonnage
sobre borras totais. Estagio de 12 meses em garrafa.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino com nuances de
amarelo palha. No nariz é intenso e muito complexo,
belas notas flores campestres, mineralidade e de notas de
madeira (frutos secos, baunilha e caramelo) muito bem
integrada no conjunto. Na baca destaca-se uma acidez
vibrante, muito equilibrado e estruturado com ligeiras
notas da barrica. Final longo com ligeiras notas de fumo.
LONGEVIDADE 10 anos

SERVICO A 10/12°C acompanhando marisco,

peixes gordas, carnes brancas e massas apaladadas.
ENOLOGIA Anselmo Mendes

o )

PATRIAM

ALvariNmno

QUINTAS DE MELGACO
Patriam
Alvarinho - Edicao N° 1

PRODUTOR Quintas de Melgaco

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinhos Verdes
CASTAS Alvarinho

VINIFICAGAD Prensagem suave das uvas inteiras
e decantagdo com temperatura controlada.
Fermentagdo em barricas de 2° e 3° ano sobre
borras totais durante 15 dias com controlo de
temperatura. Estagio em cubas de inox e em
barricas de 2° e 3° ano com temperatura
controlada e movimenta regular das barras finas.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino, limpida

e intensa. Aroma profundo, rico e complexa,
notas minerais e de maga verde com um toque
floral e um ligeiro fruto seco, tudo muito integrado
a mastrar uma boa evolugdo. Boca excecional,
boa estrutura, volume e acidez, muito equilibrada
e persistente. Final longo e vibrante.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes e marisca.
ENOLOGIA Jorge Sousa Pinto

KAPUTT

Bouo poc - BRANCO

&

BARAO DE VILAR
Kaputt

Branco - 22 Edicao

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Dona Branca, Donzelinho Branco, Gouveio,
Rabigato, Viosinho e outras

VINIFICACAD Vinho composto pelos melhores lotes

das colheitas de 2015, 2016, 2017, 2018 e 2018,

tendo sido engarrafado em 2022. Vindima manual.
Fermentacao em barricas novas e usadas e estdgio

de 7 anos em barricas usadas.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palido. Aroma muito
complexo, onde sentimos a idade de alguns dos vinhos,
com notas de frutos secos e tilia, com algumas especiarias
no final. Na boca confirmamos a complexidade aromatica
num conjunto com boa acidez e estrutura e a madeira
muito bem integrada. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 15 a 20 anos

SERVICO A 12/14°C em copos largos. Beneficia se for
previamente decantado. Acompanha pratos de peixe e
frutos do mar. Crocante de pargo vermelho em folha de
banana, arroz pegajoso e molho de chilli.

ENOLOGIA Alvaro van Zeller

SOCIO 1 gfa - 34,20€
NAO SOCIO 1 gfa - 36,00€
Ref2 015310
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NAO SOCIO 1 gfa - 50,00€
Ref2 015406

SOCIO 1 gfa - 34,20€
NAO SOCIO 1 gfa - 36,00€
Ref2 015268



Cave
PRIVADA

Para momentos tinicos

QUINTA DOS MURCAS
Murcas Margem
Tinto 2021

PRODUTOR Murgas

DENUMINA(;I.\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional

VINIFICAGAD Colheita manual com mesa de selego.
Desengace e esmagamento. Fermentagaa alcodlica
com temperaturas controladas (25 a 28°C) em lagares
de granito com pisa-a-pé e prensagem numa antiga
prensa vertical. Estagio de 9 meses em barricas
usadas de carvalho francés de 500L.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa, com laivos violeta.
Aroma muito intenso e exuberante, frutas pretos
maduros, como a amora e 0 cdssis com natas florais.
Na baca é complexa com bom volume e boa acidez,
confirma as notas frutadas do nariz, muito intensg,
exuberante mas muito equilibrado. Final longo.
LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas, caga,
borrego, cabrito, cozinha tradicional portuguesa.
ENOLOGIA José Luis Moreira da Silva

JULIA KEMPER
Curiosity
Tinto 2012

PRODUTOR Julia Kemper Wines

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Alfrocheiro, Touriga Nacional

VINIFICAGAO Colheita manual para caixas

individuais. Fermentagdo em lagares em granito com
temperatura controlada até aos 26°C durante 7 dias.
Estdgio em barrica de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso com tons vermelhos.
Aroma delicado com boa complexidade, notas de frutos
silvestres com um togue floral e um “sous-bois" a
revelar a boa evolugdo em garrafa. Na boca é elegante,
cheio e complexo, boa acidez com taninos suaves

e bem equilibrado. Final longa e frutado.

LONGEVIDADE 20 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne vermelha,
com estrutura farte e intensa, tais como o “Ensopado
de Borrego a Pastara” e queijos de cabra curados.
ENOLOGIA Nuno Bastos

HOWARD’S FOLLY
Cristina
Tinto 2019

PRODUTOR Howard's Folly

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTAS Field Blend de Vinhas Velhas

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas de 15 Kg.
Desengace total e suave esmagamento. Fermentagao em
pequenas cubas de inox com remaontagens e delastage a
temperaturas controladas. Estagio de 12 meses em
barricas novas de carvalho francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 135%

NOTAS DE PROVA Cor rubi muito intenso. Aroma jovem

e frutado, notas de frutos negras, framboesa silvestre

e mirtilo, boisée, belas notas de madeira muito bem
integradas no conjunto. Na boca é intenso e muito bem
equilibrado. Este é um vinho ainda nova com muitos
anos pela frente. Final longo e elegante.

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos bem candimentados de
borrego, aves ou massas e carnes vermelhas grelhadas.
ENOLOGIA David Baverstock

SOCIO 1 gfa - 28,50€
NAO SOCIO 1 gfa - 30,00€
Refa 015418

SOCIO 1 gfa-36,10€
NAO SOCIO 1 gfa - 38,00€
Refa 015446

SOCIO 1 gfa - 47,50€
NAO SOCIO 1 gfa - 50,00€
Ref2 015259
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ESPUMANTES & CHAMPAGNES
- SELECAO -

ESPUMANTE
Dalva Bruto

SwANLYN Oinkg

SNLNAT
©
5
SOINTTVA
5

. , 1GFAD75 L
sécio 7,60¢ ‘ nAo s6cio 8,00€ | e g1soig

ESPUMANTE
Talentus Grand Cuvée Prestige

, o 1GFAD75 L
soco 10,93€ ‘ nao socio 11,50¢€ | oera giages

11008 900
s
STy

s¥

OVOIOFEV LNIfD

ESPUMANTE
Quinta do Boicao Arinto Bruto

TLVUYAYO

OININY
YAUTSIY

OVOIOTEV NI

) o 1GFAD75L
sdcio 14,44€‘ NAo 560 15,206€ | gera pisaze

ESPUMANTE
Quinta do Boicdo Arinto Camarate Bruto Rosé

1GFAD75L

sicio 14,44¢€ ‘ nAo s6cio 15,20€ | pera p1sasy

CHAMPAGNE
Charles Heidsieck Brut Reserve

1GFAOD,75L

sicin 53,20¢ ‘ NAo s6cio 56,00€ | gera gragac

CHAMPAGNE
Charles Heidsieck Blanc des Blancs

. ) 1GFAD75L
socio 73,15€ ‘ nAo sécio 77,00¢ ‘ REF? 014948

05 VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA EM PORTUGAL CONTINENTAL

ENCOMENDAS MINIMAS - 25€
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END ECA

ENO ECA

PORTO
Barao
de Vilar

Branco 10 Anos
(0,50L)

sacio

11,69¢

NAD sdcio

12,30¢

1GFAODS50L
REF@ 012604

PORTO

Dona
Antonia
Tawny 20 Anos
(0,75L)

sdcio

45,60¢

NAD sOCI0

48,00¢

1GFAOD,75L
REF@ 010046

PORTO

Palmer

L.B.V. 2017
(0,751)

sdcio

16,72¢

NAO S6CI0

17,60¢

1GFAD75L
REF2 015417

05 VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA EM PORTUGAL CONTINENTAL

ENCOMENDAS MiNIMAS - asa

PORTOS
- SELECAO -

QUINTA DAS

TECEDEIRAS

PORTO

HUNY

Y QLD
NY FORT

lvesdchusa

ENO/ECA

PORTO
Quinta das
Tecedeiras

Tawny Reserve
(0,75L)

sdcio

14.25¢

NAOD sOCIo

15,00¢

1GFAOD,75L
REF@ 015049

PORTO
Barao
de Vilar

Very Old Tawny
Enoteca 35 Anos
(0,50L)

sdcio

53,20¢

NAD sAcio

56,00¢

1GFAOD50L
REF@ 014103

PORTO
Alves

de Sousa

Vintage 2019
(0,75L)

sGcio

52,25¢

NAOD sdcio

55,00¢

1GFAOD,75L
REF2 014966

DALVA

ORTO
T'A DO TEN
INTAGE
2017

ENOECA

ENOTECA - Nés Selecionamos -

PORTO
Barao
de Vilar

Tawny 10 Anos
(0,75 1)

sacio

14 25¢

15,00¢

1GFAD,75L
REF2 011244

PORTO
Dalva

Colheita

2011
(0751

sacio

27,55¢

29,00¢

1GFAD,75L
REF@ 015410

PORTO
Quinta
do Tedo

Vintage 2017
(0,75 1)

sdcio

58,90¢

NAO sOCI0

62,00¢

1GFAD,75 L
REF3 014907

PAG. 51



GENEROSOS & COLHEITAS TARDIAS
- SELECAO -

Moscatel Settbal Moscatel Setubal Moscatel Setubal

Alambre Alambre Alambre
Roxo 5 Anos 20 Anos 40 Anos
(0,751) (0,501) (0,50 L)

sdcio sdcio sdcio
11,88¢ 28,50¢ 95.00¢
NAD S6CI0 ‘ Bl NAD SGCIo NAQ SG6CI0
12,50¢ - - 30,00¢ 100,00
1GFAOD,75L 1GFAO50L 1GFAOD50L

REF? 014863 REF2 014291 REFe 012847

Moscatel Setubal Moscatel Galego Moscatel Douro

J.M.F. Prazo Dalva
Moscatel Roxo da Cotovia Colheita
20 Anos Uvas 2009
(0.50L) Sobreamadurecidas (0.751]
. (0,50 L) 4
sécio e inémgo
93.10¢ P 2000 ,UUe
: | ﬂz‘ f 17‘58€ NAD sdcio
NAO sdcio E—
98,00¢ NAO SOCI0 20,00¢
18|50€ 1GFAD75L
1GFAO50L ENO/ECA REF? 014440
REF@ 011605 1GFAO50L
REF2 015101

DOC do Tejo Sauternes County Cork . Ireland
Falcoaria Michel Lynch Five Farms
Colheita Tardia Prestige 2016 Irish Cream
2016 (03751] Liqueur
(0375 L) = (0.70L)
sGcio sacio sdcio
19,00¢ ¥ 15.20¢ 28,50¢
NAQ sOCI0 f' NAD SOCI0 NAQ SOCI0
20,00¢ 16,00¢ 30,00¢

1GFA0,70 L

1GFAD375L . 1GFAD375L
REF2 015204 @ REF2 014909

REF? 015205

05 VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA EM PORTUGAL CONTINENTAL

ENCOMENDAS MINIMAS - 25€
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ESPIRITUOSOS
- SELECAO -

Aguardente P A Aguardente Velha Aguardente Velha
; RVAD . ”
\E”ho Velrde DEVELHA Curvada Fim de Seculo
o | Fic:"t’egta:)rm de Velha °3 ANDS
COVE‘]_,A; (050 1) (0,70 L) (0,70L)
sGcio sacio sGcio
£ el 26,13¢ 27,55¢ 34,77
— | NAosOcio NAO S0CI0 NAO S6CI0
) COvELA | 07 G0¢ 29,00¢ 36,60¢
EL 1GFAO50L 1GFAOD,70 L 1GFAOD,70 L
& | REF2 014042 REF2 015128 REF2 013815

Gin Scotch Whisky Single Malt Whisky
E Ventozelo Cutty Sark Glen Moray
E Premium Dry Gin Prohibition Port Cask
(0,50L) (0,70L) Finish
== . (0,70 1)
socio )
23.75¢ sacio s6cio
: —— 21,85 21,38
S LFI N € €
5 f§:§§: = NADSGCI0 S S
S g 500 53.00 22.50
NUm D! — : € €
1GFAO50L -NoTE 1
o REF@ 013589 e 1GFAOD,70 L 1GFAOD,70 L
:_{_ - REF@ 012435 REF@ 015206

Blended Scotch Single Malt Whisky Single Malt Whisky
Whisk

L 'LUI 5 Glen Moray Glen Moray
Praemﬁm Reserve Fired Oak Elgin Heritage
12 Anos 10 Anos 12 Anos

(0.70 1) (070L) (070 )

sécio s6cio sGcio
23.28¢ s °6 60« 31,35¢
T — MORAY, [ S ——
NAO SG6CI0 Rt NAD S0CI0 NAD SOCI0

24 ,50¢ P S 8 °5,00¢ 33,00¢
1GFAD,70L 1GFAD,70 L L 8% 1GFAD70L

REF?2 015373 B2 014505 = REF: 014596
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FALUA

CONDE VIMIOSO

BARAO:S
HOSPITAL

UNDATED

vinko com A
UNOAKED TINTO

FALUA

Barao do Hospital Falua Conde Vimioso
Alvarinho Unoaked Undated Reserva
Moncao e Melgaco Tejo Tejo

Legado Historico
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EnoClube - Clube dos Conhecedores

2~ ENO ECA(‘7
CAMPANHA NOVO SOCIO ke

ONHECEDORES
Inscreva-se agora no EnoClube e receba: cuupE 005 €

OFERTA INSCRICAO
Pela Inscricdo/Quota do 12 ano - 50,00€
Conjunto 3 garrafas “Novo Sécio”

(valor mercado - 60,00€)

CONJUNTO 3 GARRAFAS
NOVO SOCIO

1 gfa. Pasmados Branco 2020 (Pen. Setubal)

1 gfa. Vinha de Saturno Touriga Nacional

& Syrah Tinto 2017 (Alentejo) PASMADUS

NC

1 gfa. Vale da Raposa Grande Escolha
Tinto 2019 (Douro)

VINHA‘
SATURND

“ e

—

s

EnoClube - Clube dos Conhecedores ENGTECAT
a Ve

E DOS [UNHE[EDUREE

QUOTA ANUAL 50,00€

e
CLUBE

B

OFERTA INSCRICAD SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior a quota anual.
OFERTA RENOVACAD SIM - Sempre de valor igual ou superior a guota anual.

10% - nos vinhos da Gama Enoteca (Bacela Novo, Cave Real).
DESCONTO 5% - nos restantes vinhas e produtos.
Desconto adicional de 5€ - em encomendas de 3 ou mais caixas.

PARTICIPAGAD EM

EVENTOS DA ENOTECA SIM - Jantares Tematicas, visitas a Caves/Adegas, participagda em Vindimas, Cursos de Prova, etc.

SIM - Uma selecdo de 2 caixas (6 gfs. cada), gue Ihe serd enviada todas 0s 3 meses
PROGRAMA TRIMESTRAL (+ 3 Gfs de Espumante na Revista de Natal). 0 Sdcio pode cancelar ou alterar a proposta
no espaco de 10 dias apGs a rececao da revista.

ENVIO DA REVISTA ENOTECA SIM - A Revista ENOTECA, de periodicidade trimestral, sera enviada aos sécios do EnoClube.

PRIMEIROS PROVADORES SIM - 0 sdcio pode integrar o grupo dos primeiros provadores.

NAO PERCA ESTA OPORTUNIDADE
NO SITE www.enoteca.pt ou PECA A FICHA DE INSCRICAD NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA
ou pelos TELEFONES 228 348 440 (chamada para a rede fixa nacional] / 934 400 893 (chamada para a rede mével nacional)
pelo FAX 228 348 4489 - pelo E-MAIL enoteca[@enoteca.pt



JOSE MARIA DA FONSECA

“Este vinho fortificado
€@ da cor do ouro (
Possui um sabor
fresco de tangeri

que é equilibrado por
améndoas, caramelo

e mel.” - ROGER VOSS
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