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ALENTEJO

Esporão
Alicante Bouchet 
Tinto

‘Fazer os melhores produtos que a natureza proporciona, 
de modo responsável e inspirador’

www.esporao.com

VINHOS VERDES

Ameal 
Loureiro
Reserva Branco

DOURO

Quinta 
dos Murças
Reserva Tinto



Os Gostos não se discutem?

JOSÉ SERÔDIO
jserodio@enoteca.pt

A perceção qualitativa dos vinhos é apoiada pela descrição organoléptica 
do enólogo responsável e das provas comentadas por provadores ligados 
a revistas da especialidade. Neste caso, dado o número de vinhos, 
normalmente cada vinho não é provado por mais que um provador.

A Enoteca ao apresentar um vinho, assume a aprovação objetiva do 
seu painel de provadores que colegialmente classifica o vinho pela sua 
qualidade, e tendo como “fiel da balança” a sua relação qualidade/preço 
(apenas são aprovados aqueles que obtém uma classificação igual ou 
superior a 14 valores em 20).

A classificação é invariavelmente feita pelo ano de colheita, o que significa 
que na Enoteca cada colheita é um vinho diferente, não podemos mudar 
o ano de colheita de um determinado vinho sem o resultado da prova do 
painel de provadores.

Neste caso “os gostos discutem-se” na mesa de provas, o árbitro 
incontestável das decisões do Clube.
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Nós Selecionamos...
Estes 5 Enólogos garantem a qualidade dos vinhos que apresentamos...

Na ENOTECA os vinhos são selecionados por um painel de provadores, constituído pelos 
Engenheiros Álvaro van Zeller, Anselmo Mendes, João Silva e Sousa, José Manuel Sousa 
Soares e Manuel Vieira, que os avalia segundo a relação qualidade/preço. Apenas são 
aprovados os vinhos que obtiverem uma classificação igual ou superior a 14 valores 
(em 20 possíveis).

Álvaro 
van Zeller

Anselmo 
Mendes

João Silva 
e Sousa

José Manuel 
Sousa Soares

Manuel 
Vieira



COMO ENCOMENDAR À ENOTECA?

COMO POSSO FAZER UMA ENCOMENDA?

Para encomendar por favor escolha um dos seguintes métodos:

NOTA DE ENCOMENDA
Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e coloque-a num 
posto ou marco de Correio.

TELEFONE
Ligue para o Telf. 228 348 440 (chamada para a rede fixa nacional) ou 934 400 893 
(chamada para a rede móvel nacional) e diga-nos quais os produtos que pretende.

E-MAIL
Envie um e-mail para enoteca@enoteca.pt com os seus dados e escolhas.

SITE
Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a Nota 
de Encomenda online. 

A sua Encomenda será enviada por um Transportador especializado, 
para a morada que nos indicou. As entregas são gratuitas para Portugal 
Continental e realizadas até 8 dias úteis.

NOTA: para as Regiões Autónomas é utilizado o sistema de grupagem, acrescendo o custo 
de 3€ por caixa, devendo a encomenda ser levantada no transitário.

COMO É FEITA A ENTREGA?

Poderá pagar a sua Encomenda por Multibanco, por MBWay, por Cartão 
de Crédito, por Transferência Bancária, por Débito Direto ou por Cheque.

Na sua Encomenda indique qual o Método de Pagamento pretendido e 
a Enoteca enviar-lhe-á os dados necessários para que possa proceder 
ao pagamento.

COMO POSSO PAGAR A ENCOMENDA?

PÁG. 4 • www.enoteca.pt  



PORQUÊ PERTENCER À ENOTECA?

Na Enoteca estamos constantemente à procura dos melhores vinhos. Para além das amostras que chegam 
à Enoteca, uma equipa profissional seleciona aqueles vinhos que se destacam do panorama geral no 
mundo dos vinhos portugueses. Regularmente são realizadas provas cegas, nas quais os Enólogos que 
fazem parte do Painel de Prova - Engº Álvaro van Zeller, Engº Anselmo Mendes, Engº João Silva e Sousa, 
Engº José Manuel Sousa Soares e Engº Manuel Vieira - conhecedores apenas do preço de venda ao público 
de cada um dos vinhos, avaliam os vinhos na sua qualidade/preço. Só os vinhos que obtiverem classificação 
média igual ou superior a 14 (numa escala de 0 a 20) são aprovados.

Painel de Prova
ENOTECA
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7 RAZÕES PARA PERTENCER À ENOTECA

Escolha o Clube certo para si e inscreva-se
MAIS INFORMAÇÕES  enoteca@enoteca.pt  |  T. 228 348 440  |  www.enoteca.pt

OBJETIVIDADE
Sujeitamos todos os vinhos ao mesmo processo de seleção.1.

RIGOR
Provamos todos os vinhos com critérios rigorosamente objetivos.2.

PREÇO JUSTO
Apresentamos apenas os vinhos com a melhor relação preço/qualidade.3.

COMODIDADE
Entregamos a sua encomenda em qualquer ponto de Portugal.4.
INFORMAÇÃO
Apresentamos as informações mais relevantes de cada vinho, bem como artigos
e notícias sobre o mundo vitivinícola português.

5.

FORMAÇÃO
Publicamos artigos de formação sobre a temática do vinho.
Promovemos cursos de formação em condições preferenciais.

6.

CONVÍVIO
Organizamos visitas a Adegas, Quintas e Herdades, bem como Almoços e Jantares Vínicos.7.



NOTÍCIAS DO VINHO
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JANTAR COM PROVAS | Esporão
Porto, 16 de Fevereiro 2023 (DeCastro Gaia) - Lisboa, 23 de Fevereiro 2023 (Falstaff)

Apresentação do projeto e dos vinhos por enólogo Lourenço Charters no Porto e 
apresentação do projeto por José Barreto e dos vinhos pela enóloga Teresa Gaspar 
em Lisboa.

O Esporão está representado em três regiões, no Alentejo (Herdade do Esporão), na região do Vinho Verde 
(Quinta do Ameal) e no Douro (Quinta dos Murças). Nestes jantares os Sócios presentes tiveram a oportunidade 
de provar vinhos destas três regiões.

A Herdade do Esporão situa-se no coração do Alentejo, em Reguengos de Monsaraz, apresenta condições únicas 
para a agricultura – grandes amplitudes térmicas, solos pobres e variados e uma extraordinária biodiversidade 
que ajuda na produção em equilíbrio com o meio ambiente. Com cerca de 700ha de vinhas estão plantadas cerca 
de 40 castas.

A Quinta do Ameal é um lugar único pelo seu enquadramento na sub-região do Lima, berço da casta Loureiro. 
A sua localização, os solos graníticos, o clima e as práticas agrícolas, resultam em vinhos singulares, com 
carácter e capacidade de evolução que refletem as diferentes expressões da casta Loureiro.

A Quinta dos Murças está situada no centro da DOC Douro, é caracterizada pela presença de 8 terroirs muito 
marcados pelas montanhas, pelas diferentes altitudes e exposições solares, pelos solos xistosos e pelo clima 
característico do vale do rio Douro e onde encontramos dezenas de castas autóctones, segundo Produção 
Biológica.

Estiveram à prova os vinhos Ameal Loureiro branco 2021 e Esporão Colheita tinto 2021, no jantar com a entrada 
o Monte Velho tinto Bio 2019, com o prato principal o Quinta dos Murças Minas tinto 2018 e com a sobremesa o 
Porto Quinta dos Murças Tawny 10 Anos.

No restaurante DeCastro Gaia os pratos que harmonizaram com os vinhos foram idealizados pelo Chef José 
Guedes, desde os aperitivos que acompanharam os vinhos da prova, passando à entrada de Salada de pato, 
beterraba e queijo amarelo das beiras, Guisado de feijão Catarino e porco Bísaro como prato principal e Chocolate, 
avelã e frutos exóticos para a sobremesa.

Em Lisboa, no restaurante Falstaff o Chef Hugo Henriques presenteou-nos com aperitivos variados para os vinhos 
da prova, para a entrada Tataki de vitela colocado por cima de uma porção de molho tonnato, acompanhado por 
pickles caseiros, para o prato principal Perna de borrego braseado, acompanhado por um couscous de legumes 
e ras-el-hanoute e para a sobremesa Chocolate negro sobreposta a uma genoise simples e coberta por uma 
glacê brilhante de cacau, acompanhado por um sponge desidratado de avelã, mousse de baunilha e um cremoso 
de chocolate de leite.
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JANTAR COM PROVAS | Quinta da Pacheca
Porto, 23 de Março 2023 (DeCastro Gaia) - Lisboa, 30 de Março 2023 (Falstaff) 

Apresentação do projeto por Nuno Costa e Miguel Costa e dos vinhos pelo enólogo 
João Silva e Sousa no Porto e apresentação do projeto e dos vinhos pelo enólogo
João Silva e Sousa em Lisboa

A Quinta da Pacheca tornou-se numa das quintas mais visitadas da Região Demarcada do Douro e tem sido 
consecutivamente premiada no enoturismo, exemplo disso é a prestigiada distinção de Best of Wine Tourism nas 
várias modalidades, e nos seus famosos vinhos que vêm recebendo os mais distintos prémios.

Esteve à prova o vinho Pacheca Códega Larinho 2021 e o Pacheca Rosé Reserva Touriga Nacional 2021, no jantar 
com a entrada Pacheca Branco Grande Reserva 2021, com o prato principal Pacheca Grande Reserva Touriga 
Nacional tinto 2020 e com a sobremesa Pacheca Porto Tawny 30 Anos.

No restaurante DeCastro Gaia os pratos que harmonizaram com os vinhos foram idealizados pelo Chef Miguel 
Castro e Silva e o Chef José Guedes desde os aperitivos que acompanharam o vinho da prova, passando à 
entrada de Feijoada de polvo provençal, o Novilho com molho de queijo da serra, gnocchi com courgette como 
prato principal e Tartelette de chocolate negro e frutos do bosque para a sobremesa.

Em Lisboa, no restaurante Falstaff o Chef Hugo Henriques surpreendeu-nos com Favas guisadas com enchidos, 
ovo a baixa temperatura e crocante de parmesão para a entrada, para o prato principal Bife de novilho, batata 
Robuchon e presunto crocante e para a sobremesa o Leite creme.

JANTAR COM PROVAS | Barão do Hospital - Conde Vimioso - Falua
Porto, 20 de Abril 2023 (DeCastro Gaia) - Lisboa, 27 de Abril 2023 (Falstaff) 

Apresentação do projeto e dos vinhos pela enóloga Antonina Barbosa no Porto 
e do projeto por António Montenegro e dos vinhos pela enóloga Verónica Pereira 
em Lisboa.

A empresa Falua foi fundada em 1994 com o objetivo de se afirmar como referência na 
produção de vinhos da região do Tejo e, rapidamente, cresceu para outras regiões. Com 
mais de 25 anos de história no mercado nacional e internacional, a Falua detém um vasto 
portfólio disperso pelo mundo.

Estiveram à prova os vinhos Barão do Hospital Loureiro 202, Barão do Hospital Alvarinho 
2021 e Conde Vimioso Sommelier Edition Tinto 2020, já no jantar com a entrada foi servido 
o Barão do Hospital Alvarinho Reserva 2020, com o prato principal o Falua Unoaked Reserva 
Tinto 2020 – 100% Touriga Nacional (Magnum) e com a sobremesa o Conde Vimioso Reserva 
Tinto 2020 (Magnum).

(continua na próxima página)
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MONTRA DE PRÉMIOS

JANTAR COM PROVAS | Herdade da Aldeia de Cima
Porto, 18 de Maio 2023 (DeCastro Gaia) - Lisboa, 25 de Maio 2023 (Falstaff)

Apresentação do projeto e dos vinhos por Jorge Alves no Porto. 
(À data de impressão desta revista, o jantar em Lisboa ainda não tinha sido realizado.)

Com uma biodiversidade singular, na Herdade da Aldeia de Cima os vinhos são desenhados na vinha onde se 
procura o saber antigo, a diversidade, a mineralidade dos solos e as texturas sedosas que a história contou e 
revelou!

Estiveram à prova os vinhos HAC Reserva Branco 2021 – lançamento MUNDIAL e HAC Reserva Tinto 2019, já no 
jantar com a entrada foi servido o HAC Garrafeira Branco 2020, com o prato principal o HAC Garrafeira Tinto 
2019, com a sobremesa o Porto Quinta Nova de Nssa Sra do Carmo LBV e com o café a Aguardente de Medronho 
– lançamento MUNDIAL e primeira aparição pública.

No restaurante DeCastro Gaia os pratos foram idealizados pelo Chef José Guedes desde os aperitivos que 
acompanharam os vinhos da prova, passando à entrada de Tamboril e camarão com molho do assado, para o 
prato principal de Presa de porco Bísaro, alho e louro, ratatouille e para a sobremesa Queijo da serra e frutos 
vermelhos.
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No restaurante DeCastro Gaia os pratos que harmonizaram com os vinhos foram idealizados pelos Chefs Miguel 
Castro e Silva e José Guedes desde os aperitivos que acompanharam os vinhos da prova, passando à entrada 
de Tártaro de robalo com abacate e leite de açafrão, o Porco Bísaro com migas de couve-lombarda e sarrabulho 
com o prato principal e a Tarte de requeijão de ovelha, abóbora e nozes para a sobremesa.

Em Lisboa, no restaurante Falstaf o Chef Hugo Henriques presenteou-nos com uns petiscos para os vinhos da 
prova, para a entrada Ervilha, funcho e tamboril, para o prato principal Lombinhos de porco, enchidos e pakchoy 
e para a sobremesa Requeijão, canela e frutos vermelhos.



50 PONTOS
2 copos “Tinto do Clube”
da Schott-Zwiesel

• Por cada compra é-lhe atribuída uma 
pontuação correspondente a uma 
percentagem dos vinhos adquiridos (10%). 

• Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos

• Todos os sócios/clientes que totalizam durante 
1 ano um mínimo de 20 pontos qualificam-se 
automaticamente para escolher os prémios 
selecionados.

• Considerar-se-á para o cálculo da pontuação 
todas as compras efetuadas desde o dia 
1 de janeiro de 2003.

20 PONTOS
10 identificadores de 
garrafeira (reutilizáveis)

24 PONTOS
6 bases de copos
antiderrapantes Enoteca

44 PONTOS
Bomba de vácuo
“Vacuvin” com 2 rolhas

36 PONTOS
Saca-rolhas
ENOTECA

MONTRA DE PRÉMIOS

50 PONTOS
1 frasco Figos Pingo de Mel em 
Calda Casa das Rendufas (553gr.)

20 PONTOS
2 DropStop
ENOTECA

60 PONTOS
2 Cálices de Vinho do Porto
“Siza Vieira” da Schott-Zwiesel

40 PONTOS
VOUCHER 10,00€ 
para utilizar numa encomenda
ou no site www.enoteca.pt
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Duque de Palmella
A Gama Duque de Palmella
Fundada há mais de 185 anos, a José Maria da Fonseca é um dos 
líderes nas áreas da produção e comercialização de vinhos de mesa e 
generosos em Portugal, encontrando-se as suas marcas presentes 
em mais de 70 países. Sempre com a constante preocupação em 
inovar, mas mantendo viva a história da família, surge a gama 
Duque de Palmella.

De onde surgiu a ideia?
O enólogo Domingos Soares Franco conta-nos como lhe surgiu a sua 
inspiração deste vinho:

“Numa conversa com o meu primo Pedro Holstein, atual duque de 
Palmela (7º duque de Palmela) foi levantada a hipótese de fazer 
um vinho, com a marca Duque de Palmella. Quando me surgiu esta 
ideia, a inspiração foi clara. Veio-me logo à memoria o meu avô, o 5º 
Duque de Palmela. Vivemos muitos anos em casa dele, e dai muitas 
memórias me surgiram de imediato. Era sem dúvida uma pessoa 
muito elegante na sua maneira de vestir. Todos os dias usava gravata 
e à noite sem falta vestia um smoking, sem exceção. No entanto 
era a pessoa mais discreta que conheci, e escolhia sempre nunca 
dar nas vistas. Era uma pessoa inicialmente dura, mas no final do 
trato era uma pessoa extremamente dócil. Embora a sua grande 
estrutura física, havia sempre um toque carinhoso e a aspereza 
inicial desaparecia. O seu perfume foi algo que me ficou sempre na 
memória. Seja qual fosse o momento do dia, tinha sempre perfume 
com um cheiro floral muito agradável, suave e delicado. Juntando 
todas estas memórias que tanto o caracterizavam, a inspiração 
para o estilo de vinho Duque de Palmella surgiu. Conseguimos 
sentir tanto as notas florais, como o seu perfume, como um corpo 
inicialmente bem estruturado e persistente que se suaviza ao longo 
da prova, tal como eu me recordo do seu feitio.”

O vinho
Começando com o tinto, a sua cor rubi, algo acentuada. Os seus 
intensos aromas de fruta preta e vermelha combinada com um 
ligeiro aroma a pimentos conferidos pelo Cabernet Sauvignon. Estes 
componentes aromáticos, aparecem bem casados com uma madeira 
fina de carvalho francês proveniente do seu estágio de 6 meses. De 
um corpo inicialmente bem estruturado que se mantém persistente, 
mas fino ao longo da prova. Sendo a inspiração o Duque de Palmela, 
a origem das castas seria uma escolha óbvia. E mostrar a tipicidade 
da região, é incorporar uma casta icónica de Setúbal, como Castelão. 
O Syrah e o Cabernet Sauvignon, conferem complexidade ao lote.

O branco apresenta uma cor cítrica. Trata-se de um vinho extrema-
mente aromático, de carácter vegetal, com notas florais bem 
evidentes e culminando com notas cítricas. 60% do blend é composto 
por Viosinho e 40% de Sauvignon Blanc, e estas conferem-lhe um 
paladar frutado, com uma acidez equilibrada que permite um final 
longo, mas garantindo equilíbrio até ao final.

DOMINGOS
SOARES FRANCO

Agora provo EU!
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Duque de Palmella
Branco 2021

Península de Setúbal

Sócio 
5,70€ GFA 0,75 L

Encomende em Caixa de 6 gfas. REFª 065356

Não Sócio 
6,00€ GFA 0,75 L

 
34,20€ CAIXA 6 GFAS

 
36,00€ CAIXA 6 GFAS

Duque de Palmella
Reserva Tinto 2020

Península de Setúbal

Sócio 
5,70€ GFA 0,75 L

Encomende em Caixa de 6 gfas. REFª 065357

Não Sócio 
6,00€ GFA 0,75 L

 
34,20€ CAIXA 6 GFAS

 
36,00€ CAIXA 6 GFAS



Notas do enólogo Jorge Alves

“Regressamos às barricas onde dormem tranquilamente os vinhos do projeto de 2021.

Apresentam-se agora mais finos e elegantes. O polimento do tempo e o sossego das terras altas do 
Dão trouxe novas nuances aromáticas e matizes de cores.

A casta Jaen apresenta-se agora mais transparente, mantendo sempre os perfumes de frutos 
vermelhos maduros , especiarias brancas e notas muito agradáveis de flor de pinheiro. Traz consigo a 
estrutura suculenta e parece que ganhou uma camada extra de textura, mostrando-se agora mais dócil 
e profundo. Que agradável surpresa! 

A Real casta Touriga Nacional está agora mais complexa, juntaram-se ao aroma primário de frutos azuis 
e violetas as nuances tostadas e abaunilhadas cedidas pelas barricas de carvalho francês. Manteve a 
subtileza de prova, fresca, fluída, textura de seda que contrasta com a estrutura firme e um final de 
boca muito longo, quase poético. Que consistência!

Se preferirmos o nervosismo, a Tinta Roriz continua um grande exemplo; aromas mais retraídos a 
mirtilos, amoras pretas e pimenta rosa. A textura continua a mostrar-se entre e caxemira e a seda, com 
a estrutura nervosa e densa e uma despedida tensa de enorme precisão. Que energia!

Dentro de pouco tempo seguiremos com os ensaios de magia para chegarmos ao lote final.  Vinhos 
monovarietais tão bons originarão com toda a certeza um Reserva Projeto Barrica Tinto 2021 
extraordinário!”

PROJETO BARRICA VI
Taboadella Reserva Tinto 2021

Para mais informações e/ou encomendas 

por favor envie um e-mail para 
enoteca@enoteca.pt

PROJETO BARRICA VII
Howard’s Folly Grande Sonhador Tinto 2022

Notas do enólogo David Baverstock

“Estamos muito no início do que se perspetiva uma excelente aposta. O vinho já está todo nas barricas 
de vários anos e tanoarias. Em relação à última prova, a cor continua bastante intensa e densa. O 
aroma já está bastante mais complexo com nuances de tosta e especiarias da barrica, além da fruta 
silvestre. O paladar mantém-se aveludado, mas os taninos já espreitam, mais presentes e firmes, num 
final longo e persistente. A evolução está a correr super bem!”

• 1/16 de Barrica - 3 cx / 6 gfas

• 1/8 de Barrica - 6 cx / 6 gfas

• 1/4 de Barrica - 12 cx / 6 gfas

• Meia Barrica - 24 cx / 6 gfas

• Uma barrica - 48 cx / 6 gfas

225,00 €

450,00 €

900,00 €

1.800,00 €

3.600,00 €

337,50 €

675,00 €

1.350,00 €

2.700,00 €

5.400,00 €

Até 28 Fevereiro 2023
€ 12,50 / gfa

1 Março 2023 a 30 Junho 2024
€ 18,75 / gfa

A partir de 1 Julho de 2024
€ 25,00 / gfa

QUADRO DE VALORES

450,00 €

900,00 €

1.800,00 €

3.600,00 €

7.200,00 €T
E
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Aprovado pelos Enólogos 
do Fórum em  Novembro 
de 2022

Pacheca 
GRANDE RESERVA BRANCO 2021

PRODUTOR Quinta da Pacheca
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Douro
CASTA Arinto, Viosinho, Rabigato
TEOR ALCOÓLICO 13%  
LONGEVIDADE 9 a 10 anos
NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma jovem, 
floral com notas de fruta muito delicada, notas 
de madeira bem integrada. Bom ataque de boca, 
acidez vibrante e boa estrutura. Final persistente
ENOLOGIA Maria Serpa Pimentel

FÓRUM DE 
ENÓLOGOS

Aprovado pelos Enólogos 
do Fórum em Novembro 
de 2022

Barão do Hospital
ALVARINHO 2021

PRODUTOR Falua
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS  Alvarinho
TEOR ALCOÓLICO 13%
LONGEVIDADE 6 a 7 anos
NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino. Aroma elegante, 
intenso e complexo, notas de fruta branca, citrinos 
com um toque floral e alguma mineralidade. Na boca é 
bem estruturado com uma acidez vibrante, mas bem 
integrada e um ligeiro toque de especiarias. Final longo.
ENOLOGIA Antonina Barbosa

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Vinhos Verdes
CASTA Alvarinho
TEOR ALCOÓLICO 12,5%
LONGEVIDADE 15 anos
NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino palha. Aroma 
exuberante com boa intensidade a mostrar notas 
de boa evolução, complexo, madeira bem integrada. 
Boca complexa a confirmar a boa evolução notas de 
frutos secos. Elegante com boa estrutura, boa acidez 
e fresco. Final saboroso, persistente e redondo.
ENOLOGIA Anselmo Mendes

Expressões
Anselmo Mendes
BRANCO 2019

Aprovado pelos Enólogos 
do Fórum em Novembro 
de 2022

Covela
AVESSO RESERVA BRANCO 2021 

Aprovado pelos Enólogos 
do Fórum em Novembro 
de 2022

PRODUTOR Lima & Smith
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Vinho Verde 
CASTAS Avesso
TEOR ALCOÓLICO 13%
LONGEVIDADE 8 a 10 anos
NOTAS DE PROVA Cor citrina com leves reflexos 
palha. Aroma intenso e complexo com notas de fruta 
branca, citrinos, flores brancas e um toque mineral. 
Na boca é macio e equilibrado com uma acidez viva 
e notas de madeira muito bem integradas. 
Final intenso e persistente.
ENOLOGIA Rui Cunha
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SÓCIO 

33,25€ GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 3 gfas • REFª 035286

99,75€ Caixa 3 GFAS

NÃO SÓCIO 

35,00€ GFA 0,75L. 

105,00€ Caixa 3 GFAS

SÓCIO 

21,38€ GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 3 gfas • REFª 035347

64,14€ Caixa 3 GFAS

NÃO SÓCIO 

22,50€ GFA 0,75L. 

67,50€ Caixa 3 GFAS

SÓCIO 

14,25€ GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas • REFª 065257

85,50€ Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 

15,00€ GFA 0,75L. 

90,00€ Caixa 6 GFAS

SÓCIO 

23,42€ GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 3 gfas • REFª 035244

70,26€ Caixa 3 GFAS

NÃO SÓCIO 

24,65€ GFA 0,75L. 

73,95€ Caixa 3 GFAS



FÓRUM DE 
ENÓLOGOS

Colecção Privada DSF 
GRAND NOIR TINTO 2020

Aprovado pelos Enólogos 
do Fórum em Novembro 
de 2022

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTA Grand Noir
TEOR ALCOÓLICO 15% 
 LONGEVIDADE 12 a 14 Anos
NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi intenso. 
Aroma jovem, frutado mas bastante complexo, fruta 
vermelha madura, notas balsâmicas e um ligeiro vegetal. 
Boca ainda jovem, confirma os aromas com taninos firmes 
preconizando uma boa longevidade. Final longo.
ENOLOGIA Domingos Soares Franco
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Pacheca
RESERVA VINHAS VELHAS TINTO 2020

Aprovado pelos Enólogos 
do Fórum em Novembro 
de 2022

PRODUTOR Quinta da Pacheca
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Vinhas Velhas, maioritariamente Touriga Franca, 
Touriga Nacional, Tinta Amarela, Tinta Roriz, Tinto Cão, Sousão
TEOR ALCOÓLICO 14  
LONGEVIDADE 10 a 12 anos
NOTAS DE PROVA Cor ruby muito intenso, quase opaco. 
Aroma intenso e complexo com notas de frutos vermelhos e 
pretos. Na boca é volumoso e estruturado, intenso e elegante, 
ligeira austeridade, bons taninos. Final longo e persistente.
ENOLOGIA Maria Serpa Pimentel

Aprovado pelos Enólogos 
do Fórum em Novembro 
de 2022

Villa Lisa 
RESERVA TINTO 2019

PRODUTOR João Silva e Sousa
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Roriz
TEOR ALCOÓLICO 14%  
LONGEVIDADE 10 a 15 anos
NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi. No aroma 
sentimos um perfil aromático muito intenso e 
complexo, frutos do bosque, “sous bois” e madeira 
muito bem integrada. Na boca é fresco e elegante. 
Final muito longo.
ENOLOGIA Afonso Silva e Sousa, João Silva e Sousa

SÓCIO 

8,46€ GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas • REFª 065137

50,76€ Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 

8,90€ GFA 0,75L.

53,40€ Caixa 6 GFAS

Parceria 
RESERVA TINTO 2018

Aprovado pelos Enólogos 
do Fórum em Novembro 
de 2022

PRODUTOR Viteno
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Roriz
TEOR ALCOÓLICO 14,5%  
LONGEVIDADE 8 a 10 anos
NOTAS DE PROVA Cor vermelho-ruby intenso. 
Aroma elegante, limpo e harmonioso, notas 
de frutos vermelhos e da madeira bem equilibrados 
no conjunto. Na boca é macio com volume 
e estrutura, fresco. Final longo
ENOLOGIA Carlos Magalhães

SÓCIO 

17,58€ GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 3 gfas • REFª 035349

52,74€ Caixa 3 GFAS

NÃO SÓCIO 

18,50€ GFA 0,75L. 

55,50€ Caixa 3 GFAS

SÓCIO 

14,25€ GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas • REFª 065246

85,50€ Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 

15,00€ GFA 0,75L. 

90,00€ Caixa 6 GFAS

SÓCIO 

15,20€ GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas • REFª 065348

91,20€ Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 

16,00€ GFA 0,75L.

96,00€ Caixa 6 GFAS



Aprovado pelos Enólogos 
do Fórum em Novembro 
de 2022

Aprovado pelos Enólogos 
do Fórum em Novembro 
de 2022

SÓCIO 

35,63€ GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 3 gfas • REFª 035216

106,89€ Caixa 3 GFAS

NÃO SÓCIO 

37,50€ GFA 0,75L. 

112,50€ Caixa 3 GFAS

Aprovado pelos Enólogos 
do Fórum em Novembro 
de 2022

SÓCIO 

47,50€ GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 1 gfa • REFª 015241

NÃO SÓCIO 

50,00€ GFA 0,75L. 

FÓRUM DE 
ENÓLOGOS
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CONJUNTO 
FÓRUM DE ENÓLOGOS

1 GFA. BARÃO DO HOSPITAL ALVARINHO BRANCO 2021, 1 GFA. COVELA AVESSO RESERVA BRANCO 2021, 
1 GFA. ANSELMO MENDES EXPRESSÕES BRANCO 2019, 1 GFA. PACHECA GRANDE RESERVA BRANCO 2021, 

1 GFA. VILLA LISA RESERVA TINTO 2019, 1 GFA. PACHECA RESERVA VINHAS VELHAS TINTO 2020, 
1 GFA. PARCERIA RESERVA TINTO 2018, 1 GFA. COLECÇÃO PRIVADA DSF GRAND NOIR TINTO 2020, 

1 GFA. CONDE VIMIOSO RESERVA TINTO 2020, 1 GFA. ESPORÃO ARAGONEZ TINTO 2016,
 1 GFA. FONTE MOURO GRANDE RESERVA TINTO 2018, 1 GFA. PORTO QUINTA DA OLIVEIRINHA VINTAGE 2020.

SÓCIO 

28,50€ GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 3 gfas • REFª 065351

85,50€ Caixa 3 GFAS

NÃO SÓCIO 

30,00€ GFA 0,75L. 

90,00€ Caixa 3 GFAS

SÓCIO 

14,25€ GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas • REFª 065352

85,50€ Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 

15,00€ GFA 0,75L. 

90,00€ Caixa 6 GFAS

Esporão Aragonez
TINTO 2016

PRODUTOR Esporão 
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Alentejo
CASTA Aragonez
TEOR ALCOÓLICO 14,5%  
LONGEVIDADE 9 a 11 anos
NOTAS DE PROVA Cor ruby-granada intensa. Aroma 
intenso e complexo, com notas de fruta vermelha madura, 
especiarias e um ligeiro balsâmico, notas de madeira bem 
presentes. Boca complexa e elegante com bom volume 
mas fresco. Final longo e persistente.
ENOLOGIA David Baverstock, Sandra Alves

Conde Vimioso
RESERVA TINTO 2020 

PRODUTOR Falua
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Regional Tejo
CASTAS Touriga Nacional, Cabernet Sauvignon, 
Castelão, Aragonez
TEOR ALCOÓLICO 14%  LONGEVIDADE 6 a 8 anos
NOTAS DE PROVA Cor ruby granada intenso. Aroma 
de fruta preta e vermelha com boa intensidade, 
notas de barrica nova bem integrada. Boca com bom 
volume e boa acidez. Confirma as notas de barrica, 
taninos de grande qualidade a indicar muitos anos 
de boa evolução. Muito complexo e envolvente. 
Final com boa persistência, longo.
ENOLOGIA Antonina Barbosa

Porto Quinta da Oliveirinha
VINTAGE 2020

PRODUTOR Alves de Sousa
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Porto 
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional, Sousão, Vinhas Velhas
TEOR ALCOÓLICO 20%
LONGEVIDADE Mais de 50 Anos
NOTAS DE PROVA Cor rubi profunda quase opaca. 
Aroma denso e intenso, fresco, fortes notas de fruta preta com 
um excelente toque mentolado. Na boca é limpo e intenso 
confirmando a fruta preta, muito encorpado, macio, complexo 
e estruturado. Conjunto muito bem integrado. Final longo.
ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

Aprovado pelos Enólogos 
do Fórum em Novembro 
de 2022

Fonte Mouro
GRANDE RESERVA TINTO 2018

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Alicante Bouschet, Touriga Nacional
TEOR ALCOÓLICO 15%  
LONGEVIDADE 8 a 9 anos
NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi, profunda 
e intensa. Aroma com notas de frutos pretos 
maduros e especiarias. Boca complexa e intensa, 
boa acidez e taninos suaves. Final longo.
ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia



CONJUNTO 
FÓRUM DE ENÓLOGOS

REFª 125375

SÓCIO 

273,65€
NÃO SÓCIO 

288,05€ 
Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

1 GFA. BARÃO DO HOSPITAL ALVARINHO BRANCO 2021, 1 GFA. COVELA AVESSO RESERVA BRANCO 2021, 
1 GFA. ANSELMO MENDES EXPRESSÕES BRANCO 2019, 1 GFA. PACHECA GRANDE RESERVA BRANCO 2021, 

1 GFA. VILLA LISA RESERVA TINTO 2019, 1 GFA. PACHECA RESERVA VINHAS VELHAS TINTO 2020, 
1 GFA. PARCERIA RESERVA TINTO 2018, 1 GFA. COLECÇÃO PRIVADA DSF GRAND NOIR TINTO 2020, 

1 GFA. CONDE VIMIOSO RESERVA TINTO 2020, 1 GFA. ESPORÃO ARAGONEZ TINTO 2016,
 1 GFA. FONTE MOURO GRANDE RESERVA TINTO 2018, 1 GFA. PORTO QUINTA DA OLIVEIRINHA VINTAGE 2020.

FÓRUM DE 
ENÓLOGOS
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PRODUTOR Barão de Vilar
NOTAS DE PROVA Cor granada-rubi. Aromas de fruta madura, 
com notas marcantes de amora silvestre e notas a revelar 
boa evolução em garrafa. Na boca revela um sabor frutado 
e complexo, boa acidez e um bom equilíbrio.
ENOLOGIA Álvaro van Zeller

PRODUTOR Casa de Santa Vitória
NOTAS DE PROVA Cor rubi carregada. Aroma intenso 
a ameixa madura e groselha com notas de especiarias 
e baunilha. Na boca é equilibrado e fresco com taninos 
bem integrados. Final longo.
ENOLOGIA Patrícia Peixoto

A Enoteca faz o Seu rótulo para acompanhar os momentos especiais da sua 
vida, ou da vida da sua empresa - Uma imagem ou desenho, uma fotografia 
ou apenas uma ideia, são suficientes para produzirmos o seu rótulo. 
MÍNIMO 12 GARRAFAS - PRAZO MÁXIMO DE ENTREGA: 15 DIAS

OFERTASFESTASCASAMENTOSREUNIÕESANIVERSÁRIOSEMPRESAS

RÓTULOS PERSONALIZADOS

NÃO SÓCIO 
9,75€ 

SÓCIO 
9,26€ 

1 Gfa
REFª 015183

NÃO SÓCIO 
28,35€ 

SÓCIO
26,93€ 

3 Gfas
REFª 035183

NÃO SÓCIO 
52,50€ 

SÓCIO 
49,88€ 

6 Gfas
REFª 065183

RESERVA 
ALENTEJO
Tinto 2021

RESERVA 
DOURO
Tinto 2019

NÃO SÓCIO 
9,75€ 

SÓCIO 
9,26€ 

1 Gfa
REFª 015285

NÃO SÓCIO 
28,35€ 

SÓCIO
26,93€ 

3 Gfas
REFª 035285

NÃO SÓCIO 
52,50€ 

SÓCIO 
49,88€ 

6 Gfas
REFª 065285
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PRODUTOR Barão de Vilar
NOTAS DE PROVA Cor dourado-avermelhado com reflexos âmbar. 
Notas de frutos secos (nozes), com um toque de frutos vermelhos 
sobremaduros. Cheio na boca, com notas de compotas, muito 
equilibrado, com um final longo e guloso.
ENOLOGIA Álvaro van Zeller

Escolha o Vinho,
Espumante ou Porto

Envie-nos a sua ideia: imagem, 
texto, fotografia, desenho...

Receba o vinho com o 
seu rótulo personalizado

PRODUTOR JAPG
NOTAS DE PROVA Cor dourada límpida com laivos 
levemente rosados. Acídulo e fresco, estruturado e envolvente.
Na boca é fresco e aveludado. Boa acidez. Bolha fina 
e cremosa. Final longo.
ENOLOGIA José Gaspar

ESPUMANTE
TALENTUS 

Bruto Natural

NÃO SÓCIO 
12,00€ 

SÓCIO 
11,40€ 

1 Gfa
REFª 015157

NÃO SÓCIO 
35,00€ 

SÓCIO
33,25€ 

3 Gfas
REFª 035157

NÃO SÓCIO 
68,00€ 

SÓCIO 
64,60€ 

6 Gfas
REFª 065157

NÃO SÓCIO 
16,00€ 

SÓCIO 
15,20€ 

1 Gfa
REFª 012055

NÃO SÓCIO 
47,40€ 

SÓCIO
45,03€ 

3 Gfas
REFª 032055

NÃO SÓCIO 
91,44€ 

SÓCIO 
86,87€ 

6 Gfas
REFª 062055

PORTO 
TAWNY
10 Anos

A ENOTECA, em colaboração com a Barão de Vilar, a Casa de Santa Vitória e a JAPG 
(produtores de vários vinhos premiados nacional e internacionalmente) disponibiliza-lhe um serviço único. 
Colocamos numa garrafa de inquestionável qualidade, o rótulo idealizado por si. Marque os momentos mais 
importantes da sua vida ou da sua empresa com uma garrafa que leva a sua mensagem.

Os valores incluem IVA e distribuição domiciliária em qualquer parte de Portugal Continental. 
PRAZO DE ENTREGA: 15 dias após confirmação da encomenda.            
ENCOMENDA MÍNIMA: 12 garrafas.

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO FALE CONNOSCO  
•  Telf. 228 348 440 (chamada para a rede fixa nacional)  
•  E-mail: enoteca@enoteca.pt
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CONJUNTO 
6 TERROIRS

Equilibrada e perfumada, esta é 
uma casta de um charme encantador. 
Floresce nestas encostas quentes 
e solenes e capta esta frescura 
mediterrânica, que guarda e 
transporta em cada garrafa.

A Touriga Franca assume-se como 
protagonista em Ventozelo. É na Vinha 
da Serra, a cerca de 300m de altitude, 
que esta versátil casta expressa toda a sua 
rusticidade e frescura. Oferece um perfil 
único, de estrutura firme, que resulta do 
excelente desempenho da Touriga Franca 
no terroir particular desta parcela.

A Vinha do Colmeal localiza-se junto à 
frondosa mata de Ventozelo. Ali, a Touriga 
Nacional apresenta simultaneamente aromas 
florais e frutados intensos. Nesta parcela 
específica, reúnem-se condições ideais que 
permitem que esta casta expresse a sua 
personalidade, assim como a singularidade
desta Quinta.

Vinha do Colmeal
TOURIGA NACIONAL
TINTO

Vinha da Serra
TOURIGA FRANCA
TINTO

MALVASIA FINA
BRANCO



CONJUNTO 
6 TERROIRS

Alentejo
Artefacto 
Colheita
Selecionada
Alicante Bouschet
Tinto 2019

Dão
Quinta 
da Giesta
Rosé 
2021

V. Verde 
Muros 
Antigos
Loureiro 
Branco 2022

Caixa 6 gfas REFª 065353

SÓCIO 

45,22€
NÃO SÓCIO 

47,60€ 

CONJUNTO 
6 TERROIRS
Caixa 6 garrafas

Lisboa
Quinta 
do Monte 
d’Oiro
Tinto 2019 

Douro
Quinta
do Cume
Branco 
2021

Tejo
Conde 
Vimioso
Sommelier 
Edition 
Branco 2021
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4 gfas. BACELO NOVO Branco 2022 Dão + 4 gfas. BACELO NOVO Tinto 2020 Douro 
+ 4 gfas. BACELO NOVO Tinto 2020 Alentejo  

PRODUTOR Boas Quintas
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Dão 
CASTAS Encruzado, Cerceal Branco, 
Malvasia Fina 
VINIFICAÇÃO Após a prensagem das uvas 
inteiras, o mosto limpo é fermentado a 14ºC.
TEOR ALCOÓLICO 12,5%
NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma 
jovem, com notas florais e de citrinos com 
um ligeiro mineral. Na boca é equilibrado, 
fresco e elegante com notas de fruta 
branca de caroço. Final fresco e agradável.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos
SERVIÇO Servir a 10/12ºC com entradas, 
marisco, peixe ou saladas.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu 

SÓCIO 

4,75€

Encomende em Caixas de 12 GFAS. • REFª 125287

57,00€ 
Caixa 12 GFAS

NÃO SÓCIO 
5,00€ 

60,00€ 
Caixa 12 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

SÓCIO 

4,75€

Encomende em Caixas de 12 GFAS. • REFª 125279

57,00€ 
Caixa 12 GFAS

NÃO SÓCIO 
5,00€ 

60,00€ 
Caixa 12 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Herdade Monte Novo e Figueirinha
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Reg. Alentejano 
CASTAS Trincadeira, Aragonez, Alicante Bouschet
VINIFICAÇÃO Fermentação com curtimentas 
curtas e controlo de temperatura. Parte do mosto 
fermenta em lagares de inox com pisadores 
automáticos sendo o restante fermentado em 
cubas de inox com remontagem.
TEOR ALCOÓLICO 13,5%
NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma vinoso 
com notas de frutos vermelhos maduros e um 
toque de chá preto. Na boca é suave e equilibrado 
com taninos suaves. Final agradável.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos
SERVIÇO A 16/18ºC com pratos de carne e queijos.
ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

SÓCIO 

4,75€

Encomende em Caixas de 12 GFAS. • REFª 125102

57,00€ 
Caixa 12 GFAS

NÃO SÓCIO 
5,00€ 

60,00€ 
Caixa 12 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Barão de Vilar
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Douro 
CASTAS Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinto Cão, 
Tinta Barroca
VINIFICAÇÃO Vindima manual com seleção 
das uvas, fermentação em cubas de inox 
com controlo de temperatura. 
TEOR ALCOÓLICO 13%
NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aromas de frutos 
silvestres amadurecidos, especialmente amoras 
pretas. Na boca revela complexos aromas de 
fruta madura equilibrados por uma acidez 
refrescante. Encorpado mas elegante. 
Final de boca prolongado.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos
SERVIÇO A 14/15ºC com pratos simples de 
carnes vermelhas e queijos de intensidade média.
ENOLOGIA Álvaro van Zeller

REFª 125278 NÃO SÓCIO 60,00€ Caixa 12 GFAS SÓCIO 57,00€ Caixa 12 GFAS 

CONJUNTO BACELO NOVO 

Preço EnoClube na página seguinte Preço EnoClube na página seguinte Preço EnoClube na página seguinte

Preço EnoClube na página seguinte

TINTO 2020

Alentejo

TINTO 2020

Douro

BRANCO 2022

Dão
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DOURODÃO ALENTEJO

12 Garrafas 12 Garrafas 12 Garrafas

Bacelo s.m. Vara de videira para formar nova planta.

SEMPRE 
PRESENTE

4,50€ gfa
54,00€ cx 

NOVA
Colheita
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CONJUNTO 12 GARRAFAS 

3 GFAS. MUROS ANTIGOS LOUREIRO BRANCO 2022  Vinhos Verdes
+ 3 GFAS. PLAINAS ESPADEIRO ROSÉ 2022  Vinhos Verdes
+ 3 GFAS. BARÃO DE VILAR TINTO 2020  Douro
+ 3 GFAS. ESPORÃO COLHEITA TINTO 2021  Alentejo

REFª 125354

SÓCIO 

79,80€
NÃO SÓCIO 

84,00€ 
Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Estes vinhos são provenientes de diferentes 
terroirs e foram selecionados pela pontuação 
obtida na sua relação qualidade/preço

CESTO DE 
VERÃO 

DOURO

VINHOS VERDESVINHOS VERDES

ALENTEJO
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OFERTA
ESPUMANTE

TALENTUS
Grand Cuvée 

Prestige



O Alvarinho e o seu território e o potencial

O alvarinho é, provavelmente, a casta branca ibérica que, num futuro próximo, passará a ser reconhecida 
como de igual grandeza às grandes castas brancas mundiais, tais como a Chardonnay ou a Riesling. Como 
demostração deste seu potencial está a sua inclusão, desde 2019, nas castas aprovadas e recomendadas 
para a região de Bordéus (AOC Bordeaux e Entre-deux-Mers). Para isso, terá contribuído a sua capacidade de 
produção de vinhos de grande qualidade e a sua adaptação às alterações climáticas. A sua película espessa 
torna-a resistente a diversos tipos de climas e fungos, e a casta conserva sempre uma pureza aromática 
distinta e boa acidez que conferem a necessária frescura e mineralidade aos seus vinhos.

Mas não há bela sem senão. É uma casta de bago e cacho pequeno, pouco produtiva por comparação com 
as suas congéneres do noroeste da península, com rendimentos que andarão em média nas 6 toneladas por 
hectare (ou ainda menos nas vinhas mais velhas). Estas características, a par da elevada qualidade média 
dos seus vinhos, explicam o seu elevado custo e valor, não só em garrafa como da sua uva (entre os 1€ e os 
1,6€ pagos por quilo na sub-região). A sub-região de Monção e Melgaço terá ainda uma grande diversidade 
nos seus 1.730 hectares de vinha, ocupando a casta Alvarinho cerca de 77,5% dessa área. O seu clima é o 
temperado atlântico e mais continental e com uma influência marítima moderada. Os seus tipos de solos são 
variados. Temos sobretudo os graníticos, alguns de xisto no centro da sub-região e os solos de aluvião e dos 
terraços fluviais, mais argilosos, com calhau rolado nas zonas onde outrora passou o leito do rio Minho. 

Durante muito tempo aventou-se a hipótese de a casta ter origem francesa e ter sido trazida por monges 
da ordem de Cluny, ou de ter um parentesco com a casta Riesling (até por ambas desenvolverem aromas 
apetrolados com o tempo). Mas mais recentemente isso foi refutado por vários estudos em que a casta é 
reconhecida como sendo autóctone do noroeste da península (alto Minho e Galiza). Segundo o livro “Wine 
Grapes” de Robinson, Harding e Vouillamoz, a casta Alvarinho possui grande variedade morfológica em 
Portugal, o que indicia que a casta será aqui bastante antiga. Em 1790, é já referida por Lacerda Lobo na 
sua obra “Memória Sobre a Cultura das Vinhas em Portugal”. A variedade aparece igualmente mencionada 
mais tarde na Galiza em 1843. Nessa mesma região foram mesmo encontradas vinhas desta casta com 200 
a 300 anos de idade. Terá sido igualmente desta casta e região que foram exportados os primeiros vinhos 
portugueses, mas que por serem mais “frágeis” para um transporte marítimo mais exposto às intempéries, 
terão sido substituídos pelos vinhos mais resistentes fortificados do Douro. Em 1888, recebe o primeiro 
prémio internacional de um vinho que seria feito, pelo menos em parte, com esta casta, com a designação de 
“Vinho Branco de Monção” no concurso internacional de Berlim, atribuído a Armando Pereira de Sá, da Quinta 
da Boavista, hoje “Casa do Capitão-mor”. A este propósito é de referir que, não obstante, estar já criada a 
“DOC Vinho Verde” em 1908, alguns dos produtores de Monção, durante as duas décadas seguintes, ainda 
ostentavam nos seus rótulos a designação genérica de “Vinho Branco de Monção”.  A primeira vez que o nome 
da casta aparece num rótulo da Região é num vinho da Casa de Rodas já nos anos 20 do século XX. Desde 
aí o nome da casta assume cada vez mais importância, sendo sempre ostentada a par da indicação Monção 
e Melgaço, nos rótulos dos vinhos da Sub-região que, quase sem exceção, deixam a designação “DOC Vinho 
Verde” para a parte de trás da garrafa. 

VINIFICAÇÃO de A a Z

PAULO RAMOS
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A partir daí a casta Alvarinho terá estado sobretudo confinada 
a esse território e, para as gentes locais, era vista como sendo 
como exclusivamente “sua”. Contudo uma casta não é uma 
“marca” registada ou DOC, por isso, não pode estar limitada a 
apenas um território. Mas o que é evidente é o seu valor como 
“marca” onde passou a valorizar um rótulo que a ostente. A 
partir do momento que deixa de ser “exclusiva” de uma sub-
região em Portugal aparecem novos desafios e oportunidades 
para os vinhos feitos com esta casta. O mais importante será 
então a valorização do seu território que é a Sub-região de 
Monção e Melgaço que já assume uma relevância muito própria 
dentro da DOC Vinho Verde. 

Será importante então olhar para o que foi feito na DOC 
vizinha, as Rias Baixas. Criada apenas em 1988, a DOC tem-se 
afirmado como o principal divulgador da casta em inúmeros 
mercados internacionais, nomeadamente nos EUA, onde é 
já claramente uma referência para os seus consumidores. 
Em muitas garrafeiras dos EUA, chega a existir ainda uma 
enorme desproporção no número de Albariños DO Rias Baixas 
em relação aos nossos da Sub-região de Monção Melgaço 
(nalguns casos de 10 para 2 em algumas das garrafeiras 
dos EUA). O facto de os vinhos da sub-região de Monção e 
Melgaço andarem “ancorados” a uma DOC mais abrangente e 
que ainda é percebida por muitos como produtora de vinhos 
“jovens, leves e frescos” não ajudará à sua diferenciação, nem 
ao estabelecimento de uma imagem de um vinho mais sério e 
de preço mais elevado. 

É assim prioritário afirmar um território e a sua singularidade 
que são os elementos potenciadores da casta e que a permitirá 
voar mais alto, aproveitando o embalo dado pelos seus vizinhos 
espanhóis. No fundo, um pouco como fizeram os Riesling da 
Alsácia que se afirmaram como uma clara alternativa aos 
alemães do Mosel e Pfaltz. Neste contexto a criação de uma 
DOC para Monção e Melgaço parece ser o melhor caminho para 
a afirmação do território e da sua casta ícone: o Alvarinho.
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Casa do Capitão-mor
Alvarinho 2021
Monção - Melgaço 

PRODUTOR Quinta de Paços
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Vinho Verde (Monção e Melgaço)
CASTA Alvarinho
TEOR ALCOÓLICO 12,5%
LONGEVIDADE 8 a 9 anos
NOTAS DE PROVA Cor límpida amarelo-citrino claro. Aroma jovem 
e complexo com notas florais, alguma mineralidade e um toque 
de frutos tropicais. Na boca é macio, com boa textura e suave com 
uma acidez viva a dar-lhe frescura. Final longo e elegante.
ENOLOGIA Gabriela Albuquerque, Rui Cunha

Sócio 
9,98€ GFA 0,75 L

Encomende em Caixa de 6 gfas. REFª 065239

Não Sócio 
10,50€ GFA 0,75 L

 
59,88€ CAIXA 6 GFAS

 
63,00€ CAIXA 6 GFAS
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Barão de Vilar

As origens conhecidas da família van Zeller remontam ao 
século XIII, às cidades flamengas de Mechelen e Nijmegen, 
onde detinham algumas propriedades, nomeadamente na 
aldeia de Zellaer. No século XVII, no rescaldo das guerras 
religiosas que assolaram o Norte e o Centro da Europa, os 
van Zelleres emigraram para Espanha e Portugal, países 
onde se vieram a radicar.

A sua ligação ao negócio dos vinhos data do início do 
século XVII, conforme os Livros da Imposição (1620-1640) 
que referem os comerciantes Jorge Fernandes e o seu 
genro Francisco da Silva Moura, antepassados do ramo 
português da família, como dos maiores comerciantes de 
vinhos registados na época. Estes antepassados da família 
van Zeller são os primeiros de que há conhecimento de 
uma série ininterrupta de 14 gerações consecutivas que 
se dedicaram, e dedicam ainda, ao comércio de vinhos 
do Douro e de Vinhos do Porto, facto sem precedentes 
em qualquer outra “dinastia” de famílias portuguesas 
envolvidas no negócio de vinhos.

A denominação social da empresa recupera um título 
nobiliárquico concedido por D. Maria II de Portugal a 
Cristiano Nicolau Kopke, o 1º Barão de Vilar, em 1836, que, 
por descendência, se encontra na posse direta da família.

Álvaro Van Zeller, co-fundador da Barão de Vilar em 1996, 
juntamente com o Pai, Fernando Van Zeller, e o irmão, 
também, Fernando Van Zeller. Para além dos 2 irmãos, 
hoje a administração conta também com Rui Correia 
de Carvalho, que participa ativamente na estratégia de 
crescimento da empresa. Álvaro Van Zeller é o responsável 
pela viticultura e enologia da empresa. O seu estilo é 
inconfundível, sendo modelo para os vinhos de referência 
do Douro Superior.

Inicialmente uma empresa produtora de vinho 
do Porto, alargou a atividade à produção de 
vinhos Douro DOC em 2008. Nesse sentido foi 
desenvolvido um projeto de investimento na 
construção de raiz duma moderna e tecnolo-
gicamente avançada adega de vinificação em 
Santa Comba da Vilariça. Os vinhos da Barão de 
Vilar são produzidos a partir de uvas das Quintas 
da família Quinta do Saião e Quinta de Zom e da 
compra da uva a diversos produtores localizados 
nas três sub regiões do Douro Baixo Corgo, Cima 
Corgo e Douro Superior.
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Conde Vimioso

Fundada em 1994, a Falua – Sociedade de Vinhos está 
focada na produção e comercialização de vinhos da região 
Tejo de grande qualidade, como é a gama de vinhos sob a 
chancela Conde Vimioso. A sua adega, construída com os 
equipamentos mais sofisticados e modernos, permite que 
este produtor engarrafe atualmente 6 milhões de garrafas 
de vinhos Tinto, Branco e Rosé de excelência.

A Falua tem 250 hectares sob a sua gestão e 65 hectares 
de vinhas próprias, dos quais 42 hectares são oriundos da 
sua icónica vinha do Convento. Esta vinha localizada no sul 
da região Tejo, na sub-região Charneca, tem por base o 
peculiar calhau rolado, uma generosa dádiva deixada pela 
natureza há mais de 400.000 anos.

Os vinhos Conde Vimioso, são vinhos com uma identidade 
própria. Vinhos que, da conjugação das castas autóctones 
(Touriga Nacional, Aragonez, Castelão, Arinto, Fernão Pires) 
com as castas internacionais (Cabernet Sauvignon, Shiraz, 
Petit Verdot), trazem aos seus consumidores experiências 
que se querem ricas e ao mesmo tempo inovadoras. 
Vinhos que trazem à boca e ao nariz, um pouco do lugar, 
das pessoas e da paixão de fazer vinho. Vinhos que, acima 
de tudo, são um prazer de degustar e partilhar.

Entre a penumbra e a temperatura controlada da sala 
das barricas e a moderna adega, onde o inox e as mais 
modernas técnicas na produção de vinhos coabitam com 
as técnicas mais ancestrais, a Falua orgulha-se de ter ao 
seu dispor todas as armas e artes para a conceção de 
vinhos únicos e de grande qualidade

Viver o vinho com paixão, com sabedoria, com 
conhecimento e também com alguma rebeldia, 
para que se encontrem caminhos novos para 
saberes antigos. 

É assim que Antonina Barbosa, a enóloga dos 
vinhos Conde Vimioso, vive o seu dia-dia entre 
as vinhas e amostras de barricas e a sua sala 
de provas onde se procuram as melhores 
combinações entre aromas e sabores.
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Estes são os vinhos que serão enviados ao Sócio 
(1 caixa de cada) no âmbito do PROGRAMA TRIMESTRAL

VINHOS do TRIMESTRE

ZOM
Reserva Tinto 2019
DouroDouro

 

SÓCIO 9,03€ GFA 0,75L.           NÃO SÓCIO 9,50€ GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 garrafas  •  REFª 065263

54,18€  Caixa 6 GFAS 57,00€  Caixa 6 GFAS

PRODUTOR Barão de Vilar
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca, Alicante Bouschet, 
Vinhas Velhas
VINIFICAÇÃO Colheita manual para pequenas caixas de 20kg. 
Arrefecimento em câmara frigorífica e posterior desengace seguido 
de curta fermentação em lagar e continuação em cuba de inox 
com controlo de temperatura. Parte do lote estagia em barricas 
de carvalho francês (novas e usadas) durante 24 meses.
TEOR ALCOÓLICO 13,5%
LONGEVIDADE 8 a 10 anos
SERVIÇO A 16/18ºC com pratos fortes de carne vermelha e queijos 
intensos. Beneficia se for decantado meia hora antes de servir.
ENOLOGIA Álvaro van Zeller

“Cor rubi escuro. Aroma complexo, frutos negros 
e vermelhos maduros com um toque balsâmico. 
Na boca é muito equilibrado com a boa acidez dar-lhe 
frescura. Os taninos estão presentes mas maduros 
e bem integrados no conjunto. Final longo.”

Álvaro van Zeller



   OS VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL  •  PÁG. 29   OS VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL  •  PÁG. 29

Se for Sócio e pretender alterar a proposta do trimestre informe-nos, por favor, no espaço de 1 semana 
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VINHOS do TRIMESTRE

“Cor granada profunda e intensa. Aroma com notas 
de mineralidade, frutos negros maduros e especiarias. 
Na boca é macio e equilibrado, fresco com taninos 
firmes, mas elegantes. Bom volume e estrutura. Final 
persistente confirmando as notas de frutos negros.”

Antonina Barbosa

CONDE VIMIOSO
Sommelier Edition Tinto 2020
T e j oT e j o

 

SÓCIO 7,98 GFA 0,75L.           NÃO SÓCIO 8,40€ GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 garrafas  •  REFª 065250

47,88€  Caixa 6 GFAS 50,40€  Caixa 6 GFAS

PRODUTOR Falua
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Regional Tejo
CASTAS Aragonez, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Syrah
VINIFICAÇÃO Colheita manual para caixas de 15 kg. 
Desengace e suave esmagamento. Fermentação com 
controlo de temperatura e maceração prolongada em 
balseiros de carvalho francês. Estágio de 12 meses em 
barricas de segundo e terceiro ano de carvalho francês.
TEOR ALCOÓLICO 13,5%
LONGEVIDADE 5 a 6 anos
SERVIÇO A 16/18ºC com carnes grelhadas e assadas, 
caça, enchidos e queijos.
ENOLOGIA Antonina Barbosa



MUROS ANTIGOS 
ALVARINHO 2022

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Alvarinho 
VINIFICAÇÃO Colheita manual para pequenas 
caixas. Prensagem da uva inteira desengaçada. 
Clarificação a frio durante 48h a 72h. 
Fermentação longa a baixa temperatura.
TEOR ALCOÓLICO 12,5%
NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma 
fresco e complexo, frutas brancas maduras, 
pêssego fresco, damasco, notas pronunciadas 
de citrinos (limão e toranja) e notas minerais. 
Boca com um ataque fresco, bem equilibrado, 
acidez vibrante. Notas de frutos tropicais e 
citrinos (casca de limão). Final longo com 
bom volume.
LONGEVIDADE 10 anos
SERVIÇO A 8/10ºC como aperitivo ou 
acompanhando marisco, peixes no forno, 
carnes brancas e queijos de pasta mole.
ENOLOGIA Anselmo Mendes

SÓCIO 

8,55€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065308

51,30€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
9,00€ 

54,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

CAVE Brancos
Para todas as ocasiões
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DALVA
2020

SÓCIO 

7,13€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065208

42,78€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
7,50€ 

45,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Granvinhos
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Viosinho, Gouveio
VINIFICAÇÃO Vindima manual, para caixas 
de 25 kg com seleção à entrada da adega. 
Desengace total, prensagem, decantação a 
frio. Fermentação a baixas temperaturas. 
Estágio parcial do lote em barricas de carvalho 
francês durante quatro meses.
TEOR ALCOÓLICO 13,5%
NOTAS DE PROVA 	
Cor amarelo citrino. Muito expressivo. Aroma 
foral, com notas de cera de abelha, mel e 
leve toque de baunilha. Ainda que discretos, 
aromas primários facilmente identificáveis. 
Na boca apresenta-se mineral, com boa 
estrutura e muito persistente. Acidez viva, 
com ligeira doçura no final.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos
SERVIÇO A 10/12ºC acompanhando na 
perfeição refeições leves, pratos variados 
de peixe ou carne branca.
ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

PLAINAS 
LOUREIRO 2022

PRODUTOR Casa Santa Eulália
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Loureiro
VINIFICAÇÃO Vindima manual para caixas de 
20 kg. Desengace total. Maceração pelicular 
de 4 horas. Fermentação com controlo de 
temperatura em cubas de inox. Estágio 
de 5 meses com bâtonnage.
TEOR ALCOÓLICO 12,5%
NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha claro. 
Aroma floral de boa intensidade com notas 
frutadas e um toque mineral. Na boca é 
fresco e equilibrado. Final agradável.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos
SERVIÇO A 8ºC com mariscos e peixes.
ENOLOGIA Francisco Marques Leandro

SÓCIO 

5,51€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065358

33,06€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
5,80€ 

34,80€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

NOVA
Colheita

CASA SANTA
EULÁLIA 
AVESSO 2022

SÓCIO 

5,89€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065359

35,34€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
6,20€ 

37,20€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Casa Santa Eulália
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Avesso
VINIFICAÇÃO Colheita manual para caixas 
de 20 kg. Desengace e prensagem ligeira. 
Fermentação com controlo de temperatura 
em cubas de inox. Estágio prolongado sobre 
as borras finas.
TEOR ALCOÓLICO 13%
NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma 
fresco, floral e frutado com um ligeiro toque 
mineral. Na boca é fresco e equilibrado, com 
boa acidez e estrutura.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos
SERVIÇO A 8/10ºC com peixes, mariscos 
e carnes brancas.
ENOLOGIA Francisco Marques Leandro



QUINTA DO CUME
2021

SÓCIO 

8,55€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065126

51,30€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
9,00€ 

54,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Quinta do Cume
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Rabigato, Viosinho
VINIFICAÇÃO Vindima manual. 
Fermentação em inox com temperatura 
constante de 16ºC.
TEOR ALCOÓLICO 12,5%
NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino 
intenso. Aroma vivo e fresco com um ligeiro 
frutado e um toque mineral. Na boca é 
equilibrado, elegante e macio com uma boa 
acidez a dar-lhe frescura. Final agradável.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos
SERVIÇO A 10/12ºC com peixes gordos, 
carnes brancas e queijos.
ENOLOGIA Frederico Cudell Tenreiro, 
Jean-Hughes Gros

FONTE DO OURO 
2021

SÓCIO 

5,42€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065029

32,52€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
5,70€ 

34,20€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Boas Quintas
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Dão
CASTAS Encruzado, Arinto
VINIFICAÇÃO Contacto pelicular e 
prensagem. Fermentação do mosto limpo 
em inox com controlo de temperatura.
TEOR ALCOÓLICO 13%
NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino 
intenso. Aroma intenso, fresco, mineral 
e frutado com notas cítricas e florais. 
Na boca é fresco com a acidez 
equilibrada. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos
SERVIÇO A 8/10ºC com entradas, 
mariscos e peixes grelhados.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

CAVE Brancos
Para todas as ocasiões
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SÓCIO 

7,60€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065261

45,60€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
8,00€ 

48,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

BARÃO DE VILAR 
RESERVA 2020

PRODUTOR Barão de Vilar
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Viosinho, Rabigato, Gouveio, Códega 
do Larinho
VINIFICAÇÃO Vindima manual em caixas de 20 
Kg. Desengace, esmagamento e prensagem 
pneumática. Fermento do mosto por um curto 
período em cubas de inox com temperatura 
controlada. Uma pequena parte do lote foi 
posteriormente transferido para barricas de 
carvalho francês de 2º ano e o restante 
mantido em cubas de inox durante 9 meses, 
4 dos quais com bâtonnage.
TEOR ALCOÓLICO 13%
NOTAS DE PROVA Cor citrino intenso. Aroma 
complexo com notas de boa evolução, frutos 
brancos maduros com um toque mineral e 
um subtil toque fumado. Na boca revela boa 
estrutura e algum volume, notas tostadas 
e ligeiro mel. Final longo.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos
SERVIÇO A 10 12 ºC acompanhando com carnes 
brancas, peixes gordos assados e frutos do mar.
ENOLOGIA Álvaro van Zeller

SÓCIO 

4,51€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065360

27,06€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
4,75€ 

28,50€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

DIÁRIO DA QUINTA
2022

PRODUTOR Garrocha Wines
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Maria Gomes, Arinto
VINIFICAÇÃO Fermentação em bica aberta 
em cubas de inox com controlo de 
temperatura.
TEOR ALCOÓLICO 13,5%
NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino 
intenso. Aroma frutado com ligeiros 
toques minerais, alguma complexidade. 
Na boca a boa acidez dá-lhe frescura, 
equilibrado. Final longo.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos
SERVIÇO A 8/10ºC como aperitivo ou 
acompanhando pratos leves, peixes e 
mariscos.
ENOLOGIA Francisco Macieira



CAVE Brancos
Para todas as ocasiões
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CONDE VIMIOSO 
SOMMELIER EDITION
2021

PRODUTOR Falua
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Regional Tejo
CASTAS Arinto, Fernão Pires, Verdelho
VINIFICAÇÃO Vindima e vinificação separada por 
castas. Colheita manual, arrefecimento das uvas 
para 5ºC e posterior desengace. Maceração pelicular 
pré-fermentativa na Fernão Pires, sendo prolongada 
com borras na Arinto. Clarificação por decantação 
seguida da fermentação alcoólica. Fermentação em 
barricas de 500L de carvalho francês de 2 e 3 anos 
de 20% do lote, parte Arinto e parte Fernão Pires.
TEOR ALCOÓLICO 12,5%
NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma fresco, 
tropical e equilibrado. Na boca é bem estruturado 
com bom volume e a acidez natural a dar-lhe 
frescura. Final intenso com um toque de 
mineralidade.
LONGEVIDADE 5 anos
SERVIÇO A 9/11ºC com saladas, pratos de marisco, 
e em especial pratos de peixe assado ou grelhado.
ENOLOGIA Antonina Barbosa

SÓCIO 

7,13€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065144

42,78€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
7,50€ 

45,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

CABEÇA DE TOIRO 
RESERVA TERROIR
FERNÃO PIRES 2021

SÓCIO 

6,60€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065070

39,60€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
6,95€ 

41,70€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Enoport Wines
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Fernão Pires
VINIFICAÇÃO Desengace total, 
decantação estática e fermentação 
a 14ºC. Estágio de 4 meses em barricas 
novas de carvalho francês.
TEOR ALCOÓLICO 12,5%
NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. 
Aroma intenso e complexo, frutos 
tropicais com notas de tostadas do estágio 
em barrica. Na boca é macio, frutado 
confirmando as notas do aroma. Final 
agradável a agarrar as notas de madeira.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos
SERVIÇO A 10/12ºC com pratos de peixe 
e torricado (bacalhau servido em pão 
torrado regado com azeite).
ENOLOGIA Nuno Faria

MORGADO 
DE BUCELAS
2021
PRODUTOR Boas Quintas
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Bucelas
CASTAS Arinto
VINIFICAÇÃO Contacto pelicular durante 
4 horas, seguido de fermentação do 
mosto limpo a 14ºC durante 25 dias. 
Após a fermentação realizou-se 
bâtonnage em cuba durante 3 meses.
TEOR ALCOÓLICO 12,5%
NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino 
intenso. Aroma elegante e fresco, fruta 
jovem, fruta branca, maçã verde e notas 
minerais. Excelente acidez, vibrante, 
bom equilíbrio. Final longo.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos
SERVIÇO A 10/12ºC com entradas, marisco, 
peixe grelhado e pratos frios (saladas).
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

SÓCIO 

6,18€

37,08€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
6,50€ 

39,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065146

BARCA 
DO INFERNO
RESERVA ARINTO 2020

SÓCIO 

8,55€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 064735

51,30€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
9,00€ 

54,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Garrocha Wines
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Arinto
VINIFICAÇÃO Vindima noturna, feita com 50% de 
Arinto de solo calcário e 50% de solo vulcânico. 
Vinificação clássica em bica aberta com fermen-
tação em madeira. Após fermentação o vinho 
foi colocado em cuba de betão onde se realizou 
bâtonnage até um mês antes do engarrafamento.
TEOR ALCOÓLICO 13%
NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma 
com alguma complexidade, notas de fruta branca 
de caroço, algum tropical e floral, madeira bem 
integrada no conjunto. Na boca é encorpado e 
equilibrado com bom volume e estrutura, acidez 
viva e crocante. Final vibrante e persistente.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos
SERVIÇO A 12/14ºC com peixes gordos 
grelhados ou assados e queijos fortes.
ENOLOGIA Francisco Macieira
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HERDADE 
DA CANDEEIRA 
2021

SÓCIO 

7,22€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065185

43,32€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
7,60€ 

45,60€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Herdade da Candeeira
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Alentejo
CASTAS Roupeiro, Antão Vaz
VINIFICAÇÃO Maceração pelicular durante 
24h a 10 graus, fermentação a 15 graus 
e estágio em garrafa de 3 meses.
TEOR ALCOÓLICO 12,5%
NOTAS DE PROVA Cor citrina com laivos 
esverdeados. Aroma com alguma 
complexidade, citrinos, fruta de caroço e 
alguma mineralidade. Na boca é mineral, 
cítrico e fresco, bom volume e acidez. 
Final com alguma complexidade.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos
SERVIÇO A 10/12ºC como aperitivo ou 
acompanhando mariscos, carnes 
brancas, massas e saladas leves.
ENOLOGIA Nuno Morais

CAVE Brancos
Para todas as ocasiões

QUINTA 
DE CAMARATE   
DOCE 2022

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Regional 
Península de Setúbal
CASTAS Alvarinho, Loureiro
VINIFICAÇÃO Vinificação de bica aberta à 
temperatura de 16ºC.
TEOR ALCOÓLICO 11,5%
NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino, aroma 
floral, com alguma mineralidade. Na boca 
é doce e aveludado, com um excelente 
equilíbrio entre doçura e acidez. Final longo.
LONGEVIDADE 	2 a 3 anos
SERVIÇO A 10/11ºC como aperitivo, ou 
acompanhando sushi ou sobremesas.
ENOLOGIA Domingos Soares Franco

SÓCIO 

8,55€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065361

51,30€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
9,00€ 

54,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PASMADOS   
2020

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Regional Península 
de Setúbal
CASTAS Viognier, Viosinho, Arinto
VINIFICAÇÃO 50% mosto fermenta em cuba de 
inox e 50% fermenta em barricas de carvalho 
francês de 2º ano, onde estagia durante 3 
meses em barricas de carvalho francês de 2º 
ano com bâtonnage, seguido de um estágio 
mínimo em garrafa de 2 anos.
TEOR ALCOÓLICO 12,5%
NOTAS DE PROVA Cor intensa, amarelo palha com 
laivos cítricos. Aroma a revelar boa evolução, 
com notas de pêssego, alguma especiaria e um 
toque de madeira. Envolvente. Na boca boas 
notas de fruta madura, boa acidez e equilíbrio. 
Elegante. Final persistente.
LONGEVIDADE 	10 a 12 anos
SERVIÇO A 11/13ºC com peixes e mariscos.
ENOLOGIA Domingos Soares Franco

SÓCIO 

9,50€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065245

57,00€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
10,00€ 

60,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

MAMORÉ 
DE BORBA 
2021
PRODUTOR Sovibor
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Alentejo
CASTAS Arinto, Antão Vaz, Verdelho
VINIFICAÇÃO Vindima manual. Uvas 
arrefecidas com gelo seco antes de serem 
vinificadas. Fermentação em cubas de inox 
com controle de temperatura.
TEOR ALCOÓLICO 13%
NOTAS DE PROVA Cor citrina. No aroma, 
notas de frutos de polpa amarela, pêssego 
fresco, com notas de flores secas. Na boca 
é fresco com algum volume, alguma 
austeridade mas equilibrado. Final agradável.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos
SERVIÇO A 10/12ºC com pratos de peixe, 
vegetarianos, carnes brancas e queijos.
ENOLOGIA António Ventura

SÓCIO 

6,65€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065362

39,90€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
7,00€ 

42,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.
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Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065146

CAVE Rosés
Para todas as ocasiões

QUINTA DA GIESTA 
2021

PRODUTOR Boas Quintas
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Dão
CASTAS Touriga Nacional
VINIFICAÇÃO Desengace total, contacto 
pelicular durante 10 horas. Fermentação 
com temperatura controlada a 14ºC 
durante 15 dias.
TEOR ALCOÓLICO 13%
NOTAS DE PROVA Cor cereja intensa, 
aroma floral (violetas) e de frutos vermelhos 
(framboesas, morangos). A boca confirma 
os frutos vermelhos num conjunto com boa 
acidez e estrutura. Final agradável.
LONGEVIDADE 2 anos
SERVIÇO A 10/12ºC com entradas pastas, 
saladas e comida mediterrânica e comida 
asiática.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

SÓCIO 

5,94€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 064995

35,64€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
6,25€ 

37,50€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PLAINAS 
ESPADEIRO 2022

PRODUTOR Casa Santa Eulália
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Espadeiro
VINIFICAÇÃO Vindima manual para caixas 
de 20 kg. Desengace total e ligeira 
prensagem. Fermentação a baixa 
temperatura em cubas de inox.
TEOR ALCOÓLICO 11%
NOTAS DE PROVA Cor salmão intenso. 
Aroma leve com notas de frutos vermelhos. 
Na boca é fresco, harmonioso e equilibrado, 
de acidez vibrante com boa estrutura. 
Final agradável.
LONGEVIDADE 2 anos
SERVIÇO A 8/10ºC como aperitivo ou 
acompanhando peixes, mariscos 
e carnes frias.
ENOLOGIA Francisco Marques Leandro

SÓCIO 

4,47€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065317

26,82€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
4,70€ 

28,20€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

ZOM
2021

PRODUTOR Barão de Vilar
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Tinto Cão
VINIFICAÇÃO Colheita manual. Chegadas, 
foram imediatamente arrefecidas em câmara 
frigorífica e esmagadas e desengaçadas no 
dia seguinte. Pequena maceração em prensa 
pneumática. Mosto proveniente da prensagem 
inicia fermentação em cuba inox.
TEOR ALCOÓLICO 13%
NOTAS DE PROVA Cor rosa-salmão. Aroma fresco 
e intenso com notas de fruta vermelha (framboesa, 
morango) e cassis. Boca fresca e elegante, 
confirma os aromas frutados. Final persistente.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos
SERVIÇO A 10/12ºC a acompanhar pratos de 
carne branca, marisco, peixes e saladas. O 
setting perfeito incluiria um brunch de sábado 
com ovos Benedict, tomates secos e azeitonas.
ENOLOGIA Álvaro van Zeller, Mafalda Machado

SÓCIO 

9,03€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065114

54,18€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
9,50€ 

57,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

QUINTA DO MONTE 
D’OIRO
2021

SÓCIO 

9,50€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065124

57,00€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
10,00€ 

60,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Quinta do Monte d’Oiro
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Syrah
VINIFICAÇÃO Vindima manual (numa parcela 
selecionada para rosé), com escolha. 
Esmagamento com prensagem direta. 
Fermentação em cubas de inox com controlo 
de temperatura. Estágio de 5 meses em 
cubas de inox.
TEOR ALCOÓLICO 12,5%
NOTAS DE PROVA Cor rosa-salmão intenso 
e profundo. Aroma intenso e algo complexo, 
com belas notas de fruta vermelha madura 
(morango, framboesa). Na boca é 
harmonioso, com bom corpo e estrutura, 
suave mas com uma boa acidez a dar-lhe 
frescura. Final persistente.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos
SERVIÇO A 10/13ºC com saladas, entradas, 
peixe e marisco, massas e pizzas.
ENOLOGIA Graça Gonçalves, Grégory Viennois



CAVE REAL 
RESERVA 2018

PRODUTOR João Silva e Sousa
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional
VINIFICAÇÃO Vindima manual. Desengace 
e esmagamento. Fermentação com baixa 
intensidade de remontagem e 2 “délestage”. 
Maceração pós-fermentativa até final de 
Novembro. Separação das películas que serão 
posteriormente prensadas. Estágio de 12 
meses, em depósitos de inox e em barricas 
de carvalho francês “Seguin Moreau”.
TEOR ALCOÓLICO 14%
NOTAS DE PROVA Cor rubi fechado. Aroma 
intenso com notas de fruta preta, cereja e 
mirtilos, com notas de madeira do estágio. 
Na boca é macio e elegante. Final frutado, 
longo e persistente.
LONGEVIDADE 12 a 15 anos
SERVIÇO A 14/16ºC com com carnes assadas, 
caça de pêlo, borrego, cabrito e queijos.
ENOLOGIA João Silva e Sousa

SÓCIO 

7,60€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 064796

45,60€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
8,00€ 

48,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

DALVA 
RESERVA 2018

PRODUTOR Granvinhos
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional, 
Tinta Roriz
VINIFICAÇÃO Colheita manual. Desengace 
total, maceração pelicular. Fermentação 
com controlo de temperatura. Estágio de 
12 meses em barricas de carvalho francês 
de 500 litros.
TEOR ALCOÓLICO 14%
NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. 
Aroma de fruta preta com complexidade. 
Na boca é volumoso, macio e estruturado. 
Final sedoso e equilibrado.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos
SERVIÇO A 16/18ºC com pratos de carne 
vermelha, queijos fortes e cozinha 
mediterrânica em geral.
ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

SÓCIO 

7,22€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065337

43,32€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
7,60€ 

45,60€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

CAVE Tintos
Para todas as ocasiões
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BARÃO DE VILAR
RESERVA 2020 

SÓCIO 

7,89€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065143

47,34€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
8,30€ 

49,80€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Barão de Vilar
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional, 
Tinta Roriz, Tinto Cão
VINIFICAÇÃO Vindima manual com seleção. 
Uvas arrefecidas em câmara frigorífica. 
Fermentação em inox com 72H. de maceração 
pelicular e controlo de temperatura. Estágio 
parcial em barricas usadas.
TEOR ALCOÓLICO 14%
NOTAS DE PROVA Cor vermelha profunda. 
No aroma sobressaem frutos negros 
aveludados. A boca confirma os frutos negros, 
mas em perfeita harmonia com notas de 
madeira e taninos macios. Revela um perfil 
cheio de caráter com nuances de fruta 
especiada. Final prolongado e elegante.
LONGEVIDADE 	5 a 6 anos
SERVIÇO A 16/18ºC com carnes vermelhas 
e de caça. Ideal para acompanhar um bife 
de vitela com molho de Vinho do Porto.
ENOLOGIA Álvaro van Zeller

PRODUTOR João Silva e Sousa
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional, 
Tinta Roriz
VINIFICAÇÃO Colheita manual para caixas 
de 20 Kg. Fermentação em inox. Desengace 
e esmagamento com pouca remontagem e 
duas “délestage”. Maceração pós-fermentativa. 
Estágio em cubas de inox e em barricas de 500 
L de carvalho francês “Seguin Moreau”.
TEOR ALCOÓLICO 14%
NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi. No aroma 
sentimos um perfil aromático muito intenso 
e complexo, frutos do bosque, “sous bois” 
e madeira muito bem integrada. Na boca 
é fresco e elegante. Final muito longo.
LONGEVIDADE 10 a 15 anos
SERVIÇO A 16/18ºC com pratos de carne 
variados e queijos.
ENOLOGIA Afonso Silva e Sousa, 
João Silva e Sousa

VILLA LISA 
RESERVA 2019

SÓCIO 

8,46€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065137

50,76€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
8,90€ 

53,40€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

NOVA
Colheita



CAVE Tintos
Para todas as ocasiões

PÁG. 36 • www.enoteca.pt  

QUINTA DO CUME
SELECTION 2017 

SÓCIO 

9,41€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065186

56,46€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
9,90€ 

59,40€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Quinta do Cume
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional, 
Tinta Roriz, Alicante Bouschet
VINIFICAÇÃO Colheita manual. Desengace 
total. Fermentação em cubas de inox com 
controlo de temperatura. 50% do lote final 
estagia em barricas de carvalho francês de 
225 L durante 6 meses.
TEOR ALCOÓLICO 13%
NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma 
profundo, frutos vermelhos maduros, 
(compota de cereja) e ligeiras notas 
balsâmicas. Na boca é intenso equilibrado 
e bem estruturado, com taninos maduros 
bem integrados. Bom final.
LONGEVIDADE 	9 a 10 anos
SERVIÇO A 15/17ºC com pratos de aves, 
assados de carne, carnes brancas e queijos.
ENOLOGIA Jean-Hugues Gros

VALE DA RAPOSA 
RESERVA 2019

PRODUTOR Alves de Sousa
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Tinto Cão, 
Touriga Franca
VINIFICAÇÃO Vindima manual. Desengace 
total. Fermentação com controlo de 
temperatura durante 8 dias e 9 dias de 
maceração. Estágio de 12 meses em 
barricas de carvalho francês de terceiro ano.
TEOR ALCOÓLICO 14,5%
NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aromas de 
frutos negros, flor de laranjeira, especiarias 
e pimenta rosa. Na boca é equilibrado 
e elegante, fresco a confirmar as notas de 
especiarias. Bom final.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos
SERVIÇO A 16/17ºC com assados de aves, 
carne de vaca, charcutaria e queijos. 
Beneficia se aberto cerca de 20 minutos 
antes de servir.
ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

SÓCIO 

9,22€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065171

55,32€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
9,70€ 

58,20€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

FONTE DO OURO
2020 

SÓCIO 

5,61€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065073

33,66€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
5,90€ 

35,40€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Boas Quintas
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Dão
CASTAS Touriga Nacional, Alfrocheiro, Jaen
VINIFICAÇÃO Fermentação com maceração 
suave. Estágio de 6 meses em barricas 
usadas de carvalho francês Allier.
TEOR ALCOÓLICO 13,5%
NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma 
de frutos maduros (groselha e cereja) 
com notas balsâmicas. Na boca bom corpo 
e volume, fresco com taninos elegantes. 
Final agradável.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos
SERVIÇO A 16/18ºC com carnes vermelhas 
e assados.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

TABOADELLA 
VILLAE
2020 

SÓCIO 

9,03€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065012

54,18€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
9,50€ 

57,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Quinta da Taboadella
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Dão
CASTAS Tinta Roriz, Jaen, Alfrocheiro, 
Tinta Pinheira
VINIFICAÇÃO Vindima manual. Desengace 
total por vibração. Fermentação com 
controlo de temperatura, 70% do mosto 
fermenta em inox e os restantes 30% em 
tulipas de cimento Nicovelo durante 16 meses.
TEOR ALCOÓLICO 13,5%
NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi com 
laivos violeta. Aroma intenso e frutado, 
frutos vermelhos e silvestres com toque 
floral e ligeiras notas especiadas. Na boca 
é elegante com taninos presentes sem 
serem agressivos, boa acidez e equilíbrio.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos
SERVIÇO A 15/17ºC com carnes vermelhas ou 
brancas grelhadas, massas ou queijos suaves.
ENOLOGIA Jorge Alves, Rodrigo Costa



CABEÇA DE TOIRO  
BULL’S TEMPTATION 
RESERVA 2020

SÓCIO 

7,13€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065363

42,78€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
7,50€ 

45,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Enoport Wines
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Alicante Bouschet, Syrah
VINIFICAÇÃO Desengace total, maceração 
pelicular prolongada, fermentação alcoólica 
a 28ºC. Estágio de 9 meses em barricas 
novas de carvalho francês.
TEOR ALCOÓLICO 15%
NOTAS DE PROVA Cor retinto. Aroma frutado 
com ligeiras notas balsâmicas. Na boca 
mostra-se cheio de estrutura com os 
taninos bem integrados. Final agradável.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos
SERVIÇO A 16/18ºC com carnes vermelhas 
e carnes maturadas bem condimentadas.
ENOLOGIA Nuno Faria
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QUINTA DO MONTE 
D’OIRO 
2019 

PRODUTOR Quinta do Monte d’Oiro
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Syrah
VINIFICAÇÃO Vindima parcela a parcela. 
Colheita manual com escolha. Desengace sem 
esmagamento. Fermentação em cubas de 
inox com reprodução da pisa a pé e controlo de 
temperatura (individual por cuba). Estágio de 16 
meses em barricas usadas de carvalho francês.
TEOR ALCOÓLICO 13%  
NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi. 
Aroma fresco e frutado com notas de frutos 
vermelhos de baga maduros. Na boca 
é equilibrado, macio e frutado com boa 
estrutura e notas de madeira muito bem 
integradas. Final persistente.
LONGEVIDADE 10 a 15 anos
SERVIÇO A 16/18ºC com patés de pato, caça 
(javali, pombo), carnes vermelhas e pratos de 
peixes gordos condimentados, cabrito, queijos 
e enchidos.
ENOLOGIA Graça Gonçalves

SÓCIO 

10,45€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065288

62,70€ 
Caixa 6 GFAA

NÃO SÓCIO 
11,00€ 

 66,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

QUINTA 
DE CAMARATE   
2017 

SÓCIO 

8,55€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 064820

51,30€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
9,00€ 

54,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Regional 
Península de Setúbal
CASTAS Touriga Nacional, Castelão, 
Aragonez, Cabernet Sauvignon
VINIFICAÇÃO Fermentação a temperaturas 
controladas. Maceração pelicular total 
a 28ºC.
TEOR ALCOÓLICO 13,5%
NOTAS DE PROVA Cor rubi com laivos 
atijolados. Aroma de fruta madura com boa 
evolução e complexidade. Na boca é macio e 
complexo, equilibrado e elegante. Final longo.
LONGEVIDADE 	10 a 11 anos
SERVIÇO A 14/16ºC com aves, caça e queijos.
ENOLOGIA Domingos Soares Franco

NOVA
Colheita

PRODUTOR Garrocha Wines
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Cabernet Sauvignon, Sousão
VINIFICAÇÃO Vindima noturna com 
mistura de uvas no lagar, pisada a pé na 
madrugada seguinte. Estágio em alvenaria 
e em barricas de carvalho francês e 
americano.
TEOR ALCOÓLICO 14%
NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo. 
Aroma jovem e frutado, notas de frutos 
negros (amoras), com ligeiras notas de 
baunilha e grafite e um toque vegetal. 
Na boca é equilibrado e suave com boa 
acidez. Final intenso e persistente.
LONGEVIDADE 8 a 9 anos
SERVIÇO A 15/17ºC com carnes vermelhas, 
pratos de carne da cozinha tradicional 
portuguesa e queijos.
ENOLOGIA Francisco Macieira

BARCA DO 
INFERNO 
RESERVA 2019 

SÓCIO 

9,03€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065001

54,18€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
9,50€ 

57,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.
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SANTA VITÓRIA   
SELEÇÃO DA ENÓLOGA 
2020

SÓCIO 

9,03€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065052

54,18€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
9,50€ 

57,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Casa de Santa Vitória
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Alicante Bouschet, 
Syrah
VINIFICAÇÃO Vindima manual seguida de uma 
curta maceração. Fermentação alcoólica com 
controlo de temperatura em lagares de inox. 
Estágio de 12 meses em barricas novas de 
carvalho francês.
TEOR ALCOÓLICO 14%
NOTAS DE PROVA Cor rubi límpida. Aroma intenso 
com notas de ameixa madura e groselha e 
um toque de especiarias e baunilha do estágio 
em barrica. Na boca é equilibrado com boa 
estrutura e taninos firmes. Final prolongado.
LONGEVIDADE 6 a 8 anos
SERVIÇO A 16/18ºC ideal para acompanhar 
carnes vermelhas, caça, peixe assado 
e queijo curado.
ENOLOGIA Patrícia Peixoto

ARTEFACTO   
COLHEITA SELECCIONADA 
ALICANTE BOUSCHET 2019

SÓCIO 

7,46€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065074

44,76€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
7,85€ 

47,10€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Luís Duarte
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Alicante Bouschet
VINIFICAÇÃO Colheita manual em caixas 
de 25 Kg. As uvas foram desengaçadas 
e fermentaram em lagares de inox com 
temperatura controlada. Estágio de 12 
meses em barricas de carvalho francês 
novas e de segundo ano.
TEOR ALCOÓLICO 14%
NOTAS DE PROVA Cor granada límpida e 
intensa. Aroma complexo e maduro com 
notas de frutos silvestres, negros e grafite. 
Boca densa, rica e equilibrada, com boa acidez 
e taninos finos. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos
SERVIÇO A 16/18ºC com caça e outros 
pratos fortes de carne, assados, estufados 
ou grelhados, pratos à base de cogumelos 
e queijos maturados.
ENOLOGIA Luís Duarte

NÃ TE RALES  
2019

SÓCIO 

6,84€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065022

41,04€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
7,20€ 

43,20€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Alicante Bouschet, 
Syrah
VINIFICAÇÃO Fermentação em lagares de 
inox com pisadores automáticos e controlo 
de temperatura. Curtimentas de duração 
variável em função da casta. Fermentação a 
26ºC. Curto estágio parcial em barricas 
de carvalho francês.
TEOR ALCOÓLICO 14%
NOTAS DE PROVA Cor granada-rubi. Aroma 
expressivo de frutos vermelhos (framboesa) 
com notas de especiarias. Na boca é equilibrado 
e macio, confirmando as notas da madeira do 
estágio. Final ligeiro com notas de barrica.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos
SERVIÇO A 16/18ºC com pratos de carne 
e queijos.
ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

MAMORÉ 
DE BORBA 
2020

SÓCIO 

6,65€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065364

39,90€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
7,00€ 

42,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Sovibor
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Alentejo
CASTAS Alicante Bouschet, Syrah, Castelão
VINIFICAÇÃO Colheita mecânica e manual 
consoante a parcela. Maceração pré 
fermentativa durante 48h. Fermentação em 
cubas de inox com temperatura controlada. 
30% do lote estagia seis meses em balseiro 
de carvalho francês e os restantes 70% 
em cubas de inox.
TEOR ALCOÓLICO 14%
NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma 
fresco, com notas discretas de frutos do 
bosque, algum balsâmico e um toque de 
chocolate negro. Na boca é equilibrado 
e fresco, bom volume e taninos sedosos 
bem integrados. Final agradável.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos
SERVIÇO A 16/18ºC com pratos de carne 
e queijos.
ENOLOGIA António Ventura
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BARÃO DO HOSPITAL 
ALVARINHO 2021

PRODUTOR Falua
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Alvarinho
VINIFICAÇÃO Colheita manual para caixas de 15 Kg. 
Suave desengace e uma maceração pelicular durante 
algumas horas a baixa temperatura. Prensagem 
seguida de clarificação do mosto por decantação. 
Fermentação com controlo de temperatura. Estágio 
sobre as borras finas. 10% do lote fermentou e estagiou 
sobre borras finas 6 meses em barricas usadas de 
carvalho francês.
TEOR ALCOÓLICO 13%
NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino. Aroma elegante, 
intenso e complexo, notas de fruta branca, citrinos 
com um toque floral e alguma mineralidade. Na boca 
é bem estruturado com uma acidez vibrante mas bem 
integrada e um ligeiro toque de especiarias. Final longo.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos
SERVIÇO A 9/10ºC com pratos de peixe, mariscos, 
carnes de aves e alguns queijos e enchidos.
ENOLOGIA Antonina Barbosa

SÓCIO 

14,25€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065257

85,50€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
15,00€ 

90,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

CASA DO CAPITÃO-MOR
RESERVA ALVARINHO 2020

SÓCIO 

14,16€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065167

84,96€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
14,90€ 

89,40€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Quinta de Paços
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Alvarinho
VINIFICAÇÃO Vindima manual em caixas de 19 kg. 
Desengaçe das uvas e maceração pelicular com 
controlo de temperatura durante 5 a 8 horas. 
Fermentação a temperatura controlada. Estágio 
sobre borras finas com bâtonnage até ao 
engarrafamento. Estágio em garrafa durante 6 meses.
TEOR ALCOÓLICO 13,5%
NOTAS DE PROVA Cor límpida, amarelo-citrino. 
Aromas complexos de frutos brancos, tropicais 
e florais muito bem casados com notas de madeira. 
Na boca é equilibrado, com bom volume e frutado. 
Final longo e persistente.
LONGEVIDADE Mais de 15 anos
SERVIÇO A 10/12ºC com entradas, pratos de peixe 
e cabrito.
ENOLOGIA Rui Cunha, Gabriela Albuquerque

NOVA
Colheita

QUINTA DE VENTOZELO
MALVASIA FINA BRANCO 2022

SÓCIO 

13,44€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065376

80,64€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
14,15€ 

84,90€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Quinta de Ventozelo
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Malvasia Fina
VINIFICAÇÃO Vindima manual com seleção de 
cachos na vinha. Refrigeração à entrada da adega, 
desengace e prensagem em ambiente inerte. 
Decantação a frio e fermentação com temperatura 
controlada.
TEOR ALCOÓLICO 12,5%
NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino clara. Aroma 
elegante, dominado por notas florais, com notas 
frescas e frutadas de citrinos (tangerina). Na boca 
é elegante e leve, com uma acidez viva a transmitir 
frescura e mineralidade expressiva. Final com boa 
persistência.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos
SERVIÇO A 10/12ºC como aperitivo ou 
acompanhando pratos leves de peixe, carnes 
brancas e pratos vegetarianos, como saladas ou 
gratinados de legumes.
ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares
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FONTE DO OURO
RESERVA ESP. ENCRUZADO BRANCO 2021

SÓCIO 

11,88€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065097

71,28€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
12,50€ 

75,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Boas Quintas
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Dão
CASTAS Encruzado
VINIFICAÇÃO Contacto pelicular e prensagem. 
Fermentação em barricas novas de carvalho francês 
onde estagia durante 4 meses com bâtonnage.
TEOR ALCOÓLICO 13%
NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino brilhante. 
Aroma com alguma complexidade, sobressaem 
citrinos e frutos brancos num conjunto com 
mineralidade e notas do estágio em barrica. A boca 
confirma a fruta e a mineralidade. Excelente acidez a 
dar-lhe frescura. Equilibrado, elegante e harmonioso 
com boa estrutura. Final suave e persistente.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos
SERVIÇO A 10/12ºC com peixes gordos, assados 
ou grelhados, charcutaria e queijos de ovelha.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

QUINTA DO CUME
RESERVA BRANCO 2021

SÓCIO 

13,78€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065366

82,68€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
14,50€ 

87,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Quinta do Cume
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Malvasia Fina, Rabigato, Viosinho, Gouveio
VINIFICAÇÃO Vindima manual. 60 % do mosto fermenta 
em inox com controle de temperatura e os restantes 
40% em cascos de carvalho francês onde estagia.
TEOR ALCOÓLICO 13%
NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma complexo 
com notas de boa evolução, frutos brancos maduros, 
citrinos e madeira bem equilibrada. Na boca é 
harmonioso, boa acidez e mineralidade com as notas 
do estágio em barrica bem integradas no conjunto. 
Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 7 a 8 anos
SERVIÇO A 10/12ºC com peixes gordos, carnes 
brancas, ostras e queijos
ENOLOGIA Jean-Hughes Gros, Frederico Cudell Tenreiro

QUINTA DO BOIÇÃO
RESERVA BRANCO 2021

SÓCIO 

11,40€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065367

68,40€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
12,00€ 

72,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Enoport Wines
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Bucelas
CASTAS Arinto
VINIFICAÇÃO Colheita manual. Desengace total, 
maceração pelicular a frio. Fermentação a 
temperatura controlada sendo o final realizado em 
barricas de carvalho francês onde fica a estagiar.
TEOR ALCOÓLICO 13,5%
NOTAS DE PROVA Cor citrino pálido. Aroma intenso 
com alguma complexidade, frutos exóticos, citrinos, 
florais, ligeiras notas de frutos secos e notas 
envolventes da barrica. Na boca uma acidez muito 
agradável dá-lhe frescura. Equilibrado com algum 
volume. Final persistente.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos
SERVIÇO A 8/10ºC com peixes, mariscos e queijos 
de estrutura média.
ENOLOGIA Nuno Faria



HOWARD’S FOLLY 
SONHADOR BRANCO 2020

PRODUTOR Hill Valley
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Vinhas velhas com mais de 60 anos com 
predominância de Arinto, Fernão Pires, Verdelho, 
Cercial, Antão Vaz e Malvasia Fina
VINIFICAÇÃO Colheita manual para caixas de 15 Kg. 
Seleção manual das uvas. Desengace total e suave 
esmagamento. 48 horas de decantação a frio. 15% 
do lote fermenta em barricas novas de carvalho francês 
de 500 L. Estágio de 4 meses sobre as borras finas.
TEOR ALCOÓLICO 13,5%
NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma elegante 
complexando frutas cítricas, lichias e notas de tosta. 
Paladar rico e estruturado, com uma textura cremosa, 
boa acidez a dar-lhe frescura. Equilibrado. Final longo 
e persistente.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos
SERVIÇO A 10/12ºC com peixes gordos assados ou 
grelhados, carnes brancas, massas condimentadas 
e queijos.
ENOLOGIA David Baverstock

SÓCIO 

11,88€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065040

71,28€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
12,50€ 

75,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.
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SANTA VITÓRIA
SAUVIGNON BLANC BRANCO 2022

PRODUTOR Casa de Santa Vitória
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Sauvignon Blanc
VINIFICAÇÃO Colheita no ponto ideal de maturação. 
vinificação pelo método da “bica aberta”, clarificação 
estática. Fermentação alcoólica durante 3 semanas 
com controlo de temperatura. Bâtonnage em 
depósito de inox durante 3 meses.
TEOR ALCOÓLICO 12%
NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrina. Aroma 
exuberante de fruta jovem onde se destacam notas 
florais / herbáceas típicas da casta Sauvignon Blanc. 
Na boca é fresco e suave com bom volume 
e equilíbrio. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos
SERVIÇO A 8º/10ºC como aperitivo ou acompanhando 
saladas frias, marisco, pratos de peixe e sushi.
ENOLOGIA Patrícia Peixoto

SÓCIO 

11,40€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065323

68,40€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
12,00€ 

72,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

SANTA VITÓRIA
GRANDE RESERVA BRANCO 2019

PRODUTOR Casa de Santa Vitória
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Arinto, Chardonnay
VINIFICAÇÃO Vindima manual e seleção das melhores 
uvas na adega. Maceração a frio durante 2 dias. 
Fermentação com controlo de temperatura, 50% do 
mosto em barricas novas de carvalho francês e 50% 
em inox onde se realizou bâtonnage durante 6 meses.
TEOR ALCOÓLICO 13%
NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma complexo, 
floral e frutado (frutos tropicais) com notas minerais 
e de madeira. Na boca é fresco, confirmando as notas 
de madeira. Bom volume e estrutura. Equilibrado. 
Final longo.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos
SERVIÇO A 12/13ºC com queijos amanteigados, peixes 
grelhados e condimentados e diversos pratos de 
carnes grelhadas.
ENOLOGIA Patrícia Peixoto

SÓCIO 

14,25€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 064854

85,50€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
15,00€ 

90,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.
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FONTE DO OURO 
RESERVA TINTO 2019

PRODUTOR Boas Quintas
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Dão
CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz, Alfrocheiro, Jaen
VINIFICAÇÃO Fermentação longa com suave 
maceração para extrair o máximo de potencial 
das castas. Após a fermentação maloláctica, 
o vinho estagiou 9 meses em barricas de carvalho 
francês Allier.
TEOR ALCOÓLICO 13,5%
NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma frutado, 
complexo, frutos vermelhos e chocolate com 
notas de madeira muito bem integradas. Na boca 
é complexo e encorpado, muito equilibrado. Boa 
estrutura, bons taninos. Final agradável e longo.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos
SERVIÇO A 16/18ºC com caça de pêlo (veado, javali), 
carnes vermelhas e assados.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

SÓCIO 

13,06€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065252

78,36€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
13,75€ 

82,50€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Garrocha Wines
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Tannat
VINIFICAÇÃO Uvas colhidas em meados de 
Outubro durante a noite. Uma parte das uvas 
fermenta em inox e outra parte em betão. 
30% do vinho estagia em barricas de carvalho 
francês e os restantes 70% em cuba de betão, 
no mínimo durante 12 meses.
TEOR ALCOÓLICO 14,5%
NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi intenso. Aroma 
intenso a fruta negra e especiarias. Na boca é fresco, 
com estrutura e saboroso. Final persistente.
LONGEVIDADE 8 a 9 anos
SERVIÇO A 15/17ºC com carnes vermelhas grelhadas 
(quanto maior o teor de gordura, melhor o 
resultado).
ENOLOGIA Francisco Macieira

BARCA DO INFERNO
RESERVA TANNAT TINTO 2020

SÓCIO 

11,88€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065132

71,28€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
12,50€ 

75,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

QUINTA DE VENTOZELO 
VINHA DA SERRA TOURIGA FRANCA 
TINTO 2019

PRODUTOR Quinta de Ventozelo
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca
VINIFICAÇÃO Colheita manual. Receção das uvas na 
linha especial, com desengace total e escolha manual 
de cachos e posteriormente “bago a bago” por uma 
máquina de seleção ótica. Vinificação foi feita em 
lagar, com maceração pré-fermentativa e controlo de 
temperatura. Estágio de 12 meses em barricas usadas 
de carvalho francês, de 300 e 500 litros.
TEOR ALCOÓLICO 13,5%
NOTAS DE PROVA Cor rubi-violeta. Aroma com notas 
intensas de frutos vermelhos e pretos, com um toque 
balsâmico. Boca equilibrada, bom ataque e volume com 
taninos presentes e firmes envoltos em frescura. 
Final persistente.
LONGEVIDADE 10 a 12 anos
SERVIÇO A 16/18ºC com queijos intensos, pratos 
condimentados e caça.
ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares
SÓCIO 

17,10€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065339

102,60€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
18,00€ 

108,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.



CAVE Superior
Para aquelas ocasiões

 OS VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL  •  PÁG. 43

SANTA VITÓRIA
TOURIGA NACIONAL TINTO 2019

SÓCIO 

17,39€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065178

104,34€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
18,30€ 

109,80€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Casa Santa Vitória
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Touriga Nacional
VINIFICAÇÃO Colheita manual. Maceração a frio 
durante 48h. Fermentação com controlo de 
temperatura em lagares. Fermentação maloláctica 
em barricas novas de carvalho francês. Estágio de 
14 meses nas mesmas barricas.
TEOR ALCOÓLICO 14%
NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Aroma intenso 
e complexo, fruta bem madura (ameixa preta, 
groselha, frutos vermelhos), notas florais, madeira 
bem integrada e um toque balsâmico. Boca com 
boa estrutura e densidade, elegante, macio. Taninos 
suaves, equilibrado. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos
SERVIÇO A 16/18ºC com carnes vermelhas, 
borrego, caça, peixe assado, bacalhau regado em 
azeite e queijos.
ENOLOGIA Patrícia Peixoto

PRODUTOR Howard’s Folly Wine
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Vinhas Velhas, Alicante Bouschet, 
Aragonez, Trincadeira
VINIFICAÇÃO Vindima manual para caixas de 
15 Kg. Seleção manual e desengace total seguido 
de esmagamento cuidado. Fermentação com 
remontagens e délestage a temperaturas 
controladas em pequenas cubas de inox. 
Estágio de 9 meses em barricas usadas de 
carvalho francês e americano.
TEOR ALCOÓLICO 14,5%
NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi. Aroma de 
frutos vermelhos e pretos maduros e ligeiras notas 
abaunilhadas. Na boca é macio e elegante, bom 
volume. Boa acidez e equilíbrio. Final agradável.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos
SERVIÇO A 16/18ºC com pratos de peixes gordos, 
carnes brancas e vermelhas. 
ENOLOGIA David Baverstock

HOWARD’S FOLLY
SONHADOR TINTO 2018

SÓCIO 

11,88€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065006

71,28€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
12,50€ 

75,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

SANTA VITÓRIA
RESERVA TINTO 2018

SÓCIO 

11,40€

Encomende em Caixas de 6 gfas. • REFª 065023

68,40€ 
Caixa 6 GFAS

NÃO SÓCIO 
12,00€ 

72,00€ 
Caixa 6 GFAS

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

PRODUTOR Casa Santa Vitória
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Trincadeira, Syrah, 
Cabernet Sauvignon
VINIFICAÇÃO Vindima manual e seleção das uvas 
na adega. Maceração prolongada e fermentação 
alcoólica a 26º C. Estágio em barricas de carvalho 
francês durante 9 meses.
TEOR ALCOÓLICO 14%
NOTAS DE PROVA Cor rubi aberta. Aroma com 
notas maduras de frutos pretos (ameixa, mirtilo 
e groselha) com um toque de especiarias e 
baunilha do estágio em barrica. Na boca é macio 
e equilibrado, com taninos suaves. Final longo.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos
SERVIÇO A 16/18º com diversas carnes (borrego, 
carnes vermelhas e caça), peixes (peixes gordos 
assados, pratos fortes de bacalhau) e queijos 
regionais curados.
ENOLOGIA Patrícia Peixoto, Bernardo Cabral



ALENTEJO

Herdade
Aldeia de Cima 
Reserva Tinto 2019

DOURO

Grainha 
Reserva 
Tinto 2021

‘Os nossos vinhos 
falam da nossa terra’
www.quintanova.com

DÃO

Taboadella 
Reserva Jaen 
Tinto 2020

‘Vinhos com 
identidade’
www.taboadella.com

‘Retrato de um 
saber antigo’
www.aldeiadecima.com



CAIXAS
3 GFASGARRAFEIRA 

DO CLUBE

Para beber ou guardar

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REFª 03520971,25€ Caixa 3 GFAS

SÓCIO 23,75€ GFA 0,75L. NÃO SÓCIO 25,00€ GFA 0,75L.

75,00€ Caixa 3 GFAS

AMEAL 
RESERVA BRANCO 2020
(DOC Vinhos Verdes)

PRODUTOR Quinta do Ameal
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTA Loureiro
VINIFICAÇÃO Vindima manual, ligeira maceração seguida de prensagem 
pneumática de uvas inteiras. Decantação do mosto a frio durante 24 
horas. Fermentação em barricas de carvalho francês usadas de 500 L 
e num foudre de carvalho austríaco novo de 2000 L, entre 12 e 15 dias. 
Estágio sobre borras finas em barricas de carvalho francês usadas de 
500 L e num foudre de carvalho austríaco de 2000 L durante cerca 
de 12 meses, seguido de 6 meses em garrafa.
TEOR ALCOÓLICO 12,5%  LONGEVIDADE 15 a 20 anos
SERVIÇO A 10ºC com peixes assados, carnes brancas e queijos 
de pasta dura. Agradece decantação.
ENOLOGIA José Luís Moreira da Silva

Cor amarelo. Aroma complexo, com notas de aromas cítricos, 
florais e de especiarias provenientes do seu estágio em barrica. 
Na boca mostra boa concentração e volume. 
Final é longo e persistente.

PACHECA
GRANDE RESERVA BRANCO 2021 
(DOC Douro)

PRODUTOR Quinta da Pacheca
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Viosinho, Rabigato, Arinto
VINIFICAÇÃO Vindima manual em caixas de 25 Kg, desengace 
e esmagamento em prensa pneumática. Decantação do mosto 
a frio em cuba de inox. Transferência para nova cuba onde inicia 
a fermentação com leveduras selecionadas. Após 48 horas passa 
para barricas de 500L de carvalho francês e acácia onde termina 
a fermentação. Estágio nas barricas com bâtonnage semanal, 
sobre borras finas, durante 12 meses.
TEOR ALCOÓLICO 13%  LONGEVIDADE 9 a 10 anos
SERVIÇO A 12/14ºC com peixes gordos assados, foie gras 
e queijos de cabra curados.
ENOLOGIA Maria Serpa Pimentel

	
Cor amarelo citrino. Aroma jovem, floral com notas de fruta muito 
delicada, notas de madeira bem integrada. Bom ataque de boca, 
acidez vibrante e boa estrutura. Final persistente.

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REFª 03528699,75€ Caixa 3 GFAS

SÓCIO 33,25€ GFA 0,75L. NÃO SÓCIO 35,00€ GFA 0,75L.

105,00€ Caixa 3 GFAS
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QUINTA DO CUME
GRANDE RESERVA BRANCO 2020 
(DOC Douro)

PRODUTOR Quinta do Cume
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Malvasia Fina, Gouveio, Viosinho
VINIFICAÇÃO Cor amarelo citrino. Aroma com boa complexidade, 
floral com notas de frutos brancos e um ligeiro tostado da 
barrica. Na boca é complexo, concentrado e equilibrado, 
com boa acidez e algum mineral. Final longo.
TEOR ALCOÓLICO 13%  LONGEVIDADE 10 a 12 anos
SERVIÇO A 12/14ºC com carnes brancas, aves de capoeira, 
peixes gordos assados e queijos.
ENOLOGIA Jean-Hughes Gros

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REFª 03536996,90€ Caixa 3 GFAS

SÓCIO 32,30€ GFA 0,75L. NÃO SÓCIO 34,00€ GFA 0,75L.

102,00€ Caixa 3 GFAS

Cor amarelo citrino. Aroma com boa complexidade, floral com notas 
de frutos brancos e um ligeiro tostado da barrica. Na boca é complexo, 
concentrado e equilibrado, com boa acidez e algum mineral. 
Final longo.



CAIXAS
3 GFASGARRAFEIRA 

DO CLUBE

Para beber ou guardar

QUINTA DE VENTOZELO
LOCI TINTO 2020 
(DOC Douro)

PRODUTOR Quinta de Ventozelo
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Tinta Amarela, Tinta Roriz, Touriga Nacional, Sousão, Tinto Cão
VINIFICAÇÃO Vindima manual, receção das uvas na adega, na 
linha especial, com desengace total e escolha manual de cachos e 
posteriormente “bago a bago” por uma máquina de seleção ótica. 
Vinificação em lagar, com maceração pré-fermentativa e controlo de 
temperatura. Estágio de 12 meses em barricas de 300 e 500 litros 
de carvalho francês de segundo e terceiro ano, das tanoarias Baron, 
Radoux e Seguin Moreau. Estágio de 8 meses em garrafa.
TEOR ALCOÓLICO 14,5% LONGEVIDADE 10 a 12 anos
SERVIÇO A 16/18ºC com pratos da cozinha tradicional duriense, 
pratos condimentados e caça.
ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

Cor rubi intenso. Aroma de frutos vermelhos maduros, especialmente 
ameixa e framboesa, com um ligeiro toque vegetal que lhe confere frescura, 
intensidade e alguma complexidade. Denota os aromas finos e suaves da 
Tinta Amarela. Na boca é equilibrado e saboroso, com taninos suaves. 
Final harmonioso e elegante.

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REFª 03462471,25€ Caixa 3 GFAS

SÓCIO 23,75€ GFA 0,75L. NÃO SÓCIO 25,00€ GFA 0,75L.

75,00€ Caixa 3 GFAS

VALE DA RAPOSA
GRANDE ESCOLHA TINTO 2019  
(DOC Douro)

PRODUTOR Alves de Sousa
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Douro
CASTA 25 castas autóctones em Vinhas Velhas e em 
“Novas Vinhas Velhas”
VINIFICAÇÃO Vindima manual. Desengace total. 
Fermentação com controlo de temperatura durante 8 dias e 6 
dias de maceração. Estágio de 12 meses em barricas de 
carvalho francês, 35% novas e 65% de segundo ano.
TEOR ALCOÓLICO 15%
LONGEVIDADE 15 a 20 anos
SERVIÇO A 15/17ºC com assados de porco preto, javali ou cabrito 
e queijos de pasta mole. Abrir 20 minutos antes de servir.
ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

Cor rubi intensa e profunda. Aroma elegante, violetas, ginja, caixa de 
charuto, pinheiro, cedro e chocolate negro. Muito complexo e com grande 
classe, elegante, envolvente e com grande harmonia. Final longo.

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REFª 03423071,25€ Caixa 3 GFAS

SÓCIO 23,75€ GFA 0,75L. NÃO SÓCIO 25,00€ GFA 0,75L.

75,00€ Caixa 3 GFAS

QUINTA DA OLIVEIRINHA 
GRANDE RESERVA TINTO 2018  
(DOC Douro)

PRODUTOR Alves de Sousa
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Douro
CASTA Vinhas Velhas predominando Touriga Franca, Touriga 
Nacional, Tinta Amarela (15 no total)
VINIFICAÇÃO Vindima manual. Desengace total. 
Fermentação com controlo de temperatura. 
Estágio de 19 meses em barricas de carvalho francês 
(50% de 2ºano, 30% de 3º ano, 20% novas)
TEOR ALCOÓLICO 14,5%
LONGEVIDADE 10 a 12 anos
SERVIÇO A 16/17ºC com pratos de carnes intensas 
(vaca ou cabrito). Beneficia decantado antes de servir.
ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

Cor vermelho rubi. Aroma elegante e equilibrado mas muito complexo, 
com notas de frutos vermelhos, fruta bem madura, notas de boa barrica, 
“sous bois”. Intenso a mostrar boa evolução. Na boca é equilibrado, 
redondo com boa estrutura, uma boa acidez a dar-lhe frescura. 
Elegante com taninos suaves. Final persistente.

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REFª 03495262,70€ Caixa 3 GFAS

SÓCIO 20,90€ GFA 0,75L. NÃO SÓCIO 22,00€ GFA 0,75L.

66,00€ Caixa 3 GFAS
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VINHA DE SATURNO
TOURIGA NACIONAL & SYRAH TINTO 2017  
(Regional Alentejano)

PRODUTOR Herdade Monte da Cal 
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTA Touriga Nacional, Syrah
VINIFICAÇÃO Esmagamento com desengace total, fermentação 
alcoólica a 26°C e maceração pelicular prolongada. 
Estágio de 12 meses em barricas de carvalho francês.
TEOR ALCOÓLICO 14%  
LONGEVIDADE 8 a 9 anos
SERVIÇO A 16/18ºC com pratos da cozinha mediterrânica, 
carnes vermelhas, pratos condimentados.
ENOLOGIA Osvaldo Amado

Cor granada, intensa e límpida. Aroma expressivo e elegante onde as notas 
de frutos vermelhos maduros estão muito bem integradas com as notas 
de tosta e especiarias da madeira. Na boca é complexo, com boa acidez 
e taninos presentes. Boa estrutura a confirmar a boa integração da 
madeira. Final persistente.

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REFª 03513471,25€ Caixa 3 GFAS

SÓCIO 23,75€ GFA 0,75L. NÃO SÓCIO 25,00€ GFA 0,75L.

75,00€ Caixa 3 GFAS

TÃ SOMENTE
TANNAT TINTO 2019  
(Regional Alentejano)

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Tannat
VINIFICAÇÃO Fermentação com controlo de temperatura em 
lagares de inox com pisadores automáticos e curtimenta. 
Estágio em barricas de carvalho francês durante 12 meses.
TEOR ALCOÓLICO 14,5%
LONGEVIDADE 8 a 10 anos
SERVIÇO A 16/18ºC acompanhando enchidos, plumas de 
porco preto e queijos amanteigados.
ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

Cor ruby intenso. Aroma complexo com notas de frutos pretos e da madeira 
do estágio. Na boca sente-se a sua juventude num conjunto equilibrado, 
encorpado, com bom volume e excelente acidez. Taninos bem presentes. 
Final longo. Precisa envelhecer para atingir todo o seu potencial.

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REFª 03505971,25€ Caixa 3 GFAS

SÓCIO 23,75€ GFA 0,75L. NÃO SÓCIO 25,00€ GFA 0,75L.

75,00€ Caixa 3 GFAS
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MAMORÉ DE BORBA 
RESERVA VINHAS VELHAS TINTO 2018 
(DOC Alentejo)

PRODUTOR Sovibor
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Alentejo
CASTA Alicante Bouschet, Trincadeira
VINIFICAÇÃO Colheita manual. Seleção manual em mesa 
de escolha. Desengace e maceração pré-fermentativa. 
Fermentação em lagar de mármore com pisa a pé e 
temperatura controlada. Estágio de 15 meses em balseiro 
e barricas de carvalho francês.
TEOR ALCOÓLICO 14%
LONGEVIDADE 8 a 9 anos
SERVIÇO A 16/18ºC com pratos da cozinha mediterrânica, 
carnes vermelhas, pratos condimentados.
ENOLOGIA António Ventura

Cor rubi violeta. Aroma intenso, frutos vermelhos e pretos, com notas 
balsâmicas e um toque fumado. Na boca é complexo com bom volume 
e estrutura, taninos polidos e maduros. Bom final.

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REFª 03537066,99€ Caixa 3 GFAS

SÓCIO 22,33€ GFA 0,75L. NÃO SÓCIO 23,50€ GFA 0,75L.

70,50€ Caixa 3 GFAS



Cave 
PRIVADA

HERDADE ALDEIA DE CIMA
Herdade Aldeia de Cima
Garrafeira Branco 2019  

PRODUTOR Herdade Aldeia de Cima
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Antão Vaz, Arinto, Alvarinho
VINIFICAÇÃO Vindima manual. Decantação lenta a baixa 
temperatura em inox. Fermentação “sur lie” em balseiro 
novo de carvalho francês Radoux de 3000 L com bâtonnage. 
Estágio de 9 meses no balseiro e 10 meses em garrafa.
TEOR ALCOÓLICO 14%
NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha límpida. Aroma 
complexo com boas notas de fruta de caroço (pêra, 
maçã), notas minerais, um toque de citrinos e leves notas 
de tosta. Na boca é cheio e amplo, bem texturado e fresco 
confirmando as notas frutadas e minerais. 
Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos
SERVIÇO A 10/12ºC com peixes gordos, carnes 
brancas, aves e queijos.
ENOLOGIA Jorge Alves, António Cavalheiro

SÓCIO 1 gfa - 39,90€ 
NÃO SÓCIO 1 gfa - 42,00€ 
Refª 014794

PRODUTOR Anselmo Mendes
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Loureiro
VINIFICAÇÃO Colheita manual com grande seleção na 
vinha para caixas pequenas e transportadas para a 
adega num curto espaço de tempo. Prensagem muito 
suave de uvas inteiras desengaçadas. Longa clarificação 
com frio. Fermentação em depósito de inox. Estágio no 
mesmo depósito durante 9 meses com bâtonnage 
regular. Estágio de 12 meses em garrafa.
TEOR ALCOÓLICO 12%
NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino pálido. Aroma 
complexo, intenso e expressivo. Notas minerais 
e cítricas. Na boca é intenso apresentando boa 
acidez e estrutura. Equilibrado. Final longo.
LONGEVIDADE 10 a 15 anos
SERVIÇO A 10/12ºC com peixes gordos, carnes 
brancas e grelhados.
ENOLOGIA Anselmo Mendes

ANSELMO MENDES
Loureiro Private
Branco 2020  

SÓCIO 1 gfa - 29,45€ 
NÃO SÓCIO 1 gfa - 31,00€ 
Refª 014984
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PRODUTOR Quintas de Melgaço
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Regional Minho
CASTAS Alvarinho, Chardonnay
VINIFICAÇÃO Prensagem suave e decantação de 72 
horas a uma temperatura controlada entre 8ºC - 16ºC. 
Fermentação em barricas usadas com controlo de 
temperatura entre 16ºC - 18ºC. Estágio em barricas de 
carvalho francês durante 18 meses com movimento 
regular das borras durante os meses de estágio.
TEOR ALCOÓLICO 12,5%
NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino límpido. Aroma 
intenso e frutado com muito boa evolução, notas de 
frutos secos, mel. Na boca é complexo e com bom 
volume, elegante e suave. Final harmonioso.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos
SERVIÇO A 10/12ºC como aperitivo ou a acompanhar 
peixes, marisco, carnes brancas, aves, queijos 
ou uma boa charcutaria regional.
ENOLOGIA Jorge Sousa Pinto

QUINTAS DE MELGAÇO
Quintas de Melgaço
Alvarinho/Chardonnay 
Branco 2020

SÓCIO 1 gfa - 36,10€ 
NÃO SÓCIO 1 gfa - 38,00€ 
Refª 015371
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QUINTA DA PACHECA
Pacheca 
Grande Reserva Touriga Nacional
Tinto 2020
PRODUTOR Quinta da Pacheca
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional
VINIFICAÇÃO Vindima manual, desengace e esmagamento. 
A fermentação ocorreu por 7 dias em lagar de granito, com 
pisa a pé e remontagens. Final da fermentação alcoólica o 
vinho foi transferido para barricas de segundo e terceiro ano 
de carvalho Francês onde ocorreu a fermentação malolática 
e estagiou durante cerca de 18 meses.
TEOR ALCOÓLICO 15%
NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma muito elegante, com boa 
intensidade, notas de bergamota e violeta com madeira 
bem integrada. Na boca é bem estruturado e fresco, com 
taninos redondos e notas de fruta madura. Bom volume, 
bom corpo. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 12 a 15 anos
SERVIÇO A 15/17ºC com carnes vermelhas e caça de pêlo.
ENOLOGIA Maria Serpa Pimentel

SÓCIO 1 gfa - 33,25€ 
NÃO SÓCIO 1 gfa - 35,00€ 
Refª 015314

JOSÉ MARIA DA FONSECA
Periquita Superyor
Tinto 2015  

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Regional Península de Setúbal
CASTAS Castelão, Cabernet Sauvignon, Tinta Francisca
VINIFICAÇÃO Pisa a pé. Fermentação com algum engaço 
a 28ºC em lagares de 3,000 Kg. Estágio de 12 meses 
em cascos de 225L de carvalho Francês.
TEOR ALCOÓLICO 14%
NOTAS DE PROVA Cor rubi aberto com laivos atijolados. 
Aroma complexo, muito harmonioso, um “sous-bois” 
a evidenciar a boa evolução em garrafa, leve frutado, 
notas balsâmicas e de boa madeira. Na boca é suave, 
redondo e estruturado, com bom corpo e bons taninos. 
Final persistente, longo, marcado pela madeira.
LONGEVIDADE 15 anos
SERVIÇO A 14/16ºC com carnes vermelhas ou queijos. 
Este vinho irá criar depósito com o passar do tempo
ENOLOGIA Domingos Soares Franco

SÓCIO 1 gfa - 38,00€ 
NÃO SÓCIO 1 gfa - 40,00€ 
Refª 015179

Cave 
PRIVADA

HERDADE ALDEIA DE CIMA
Alyantiju
Tinto 2018  

PRODUTOR Herdade Aldeia de Cima
DENOMINAÇÃO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Alicante Bouschet
VINIFICAÇÃO Vindima manual. Desengace parcial. 
Fermentação em cubas de inox troncocónicas com 
2 a 4 remontagens diárias e délestage durante 12 dias. 
Estágio de 12 meses em barricas novas de carvalho 
francês de 500L.
TEOR ALCOÓLICO 14%
NOTAS DE PROVA Cor vermelho granada aberto. 
Aroma complexo, notas de frutos azuis, de caroço 
(ameixa, mirtilo) e frutos vermelhos, notas balsâmicas 
e um toque de cacau. Na boca é muito concentrado, 
bem estruturado, elegante e equilibrado. Final prolongado.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos
SERVIÇO A 16/18ºC com pratos da gastronomia tradicional 
alentejana, caça, ensopado de borrego e cabrito.
ENOLOGIA Jorge Alves, António Cavalheiro

SÓCIO 1 gfa - 56,05€ 
NÃO SÓCIO 1 gfa - 59,00€ 
Refª 015016
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PREÇOS POR GARRAFA    ENCOMENDAS MÍNIMAS - 25€

ESPUMANTE
Fonte do Ouro Encruzado Brut Nature

1 GFA 0,75 L
REFª 014174SÓCIO 19,48€ NÃO SÓCIO 20,50€ 

CHAMPAGNE
Charles Heidsieck Brut Reserve

1 GFA 0,75 L
REFª 014946SÓCIO 53,20€ NÃO SÓCIO 56,00€ 

CHAMPAGNE
Charles Heidsieck Blanc des Blancs

1 GFA 0,75 L
REFª 014948SÓCIO 73,15€ NÃO SÓCIO 77,00€ 

ESPUMANTES & CHAMPAGNES
- SELEÇÃO -

ESPUMANTE
Dalva Bruto

1 GFA 0,75 L
REFª 015214SÓCIO 7,60€ NÃO SÓCIO 8,00€ 

ESPUMANTE
Talentus Grand Cuvée Prestige

1 GFA 0,75 L
REFª 014869SÓCIO 10,93€ NÃO SÓCIO 11,50€ 

ESPUMANTE
Quinta do Boição Arinto Bruto

1 GFA 0,75 L
REFª 015372SÓCIO 14,44€ NÃO SÓCIO 15,20€ 

PORTOS
- SELEÇÃO -



ESPUMANTES & CHAMPAGNES
- SELEÇÃO -

1 GFA 0,75 L
REFª 011244

SÓCIO 

14,25€

NÃO SÓCIO 
15,00€ 

PORTO

Barão 
de Vilar
Tawny 10 Anos
(0,75 L)

1 GFA 0,75 L
REFª 010046

SÓCIO 

45,60€

NÃO SÓCIO 
48,00€ 

PORTO
Dona
Antónia
Tawny 20 Anos
(0,75 L)

1 GFA 0,50 L
REFª 014103

SÓCIO 

53,20€

NÃO SÓCIO 
56,00€ 

PORTO

Barão 
de Vilar
Very Old Tawny 
Enoteca 35 Anos
(0,50 L)

1 GFA 0,50 L
REFª 012604

SÓCIO 

11,69€

NÃO SÓCIO 
12,30€ 

PORTO

Barão 
de Vilar
Branco 10 Anos
(0,50 L)

1 GFA 0,75 L
REFª 015049

SÓCIO 

14,25€

NÃO SÓCIO 
15,00€ 

PORTO

Quinta das 
Tecedeiras
Tawny Reserve
(0,75 L)

PORTO

Quinta 
do Tedo
Vintage 2017
(0,75 L)

1 GFA 0,75 L
REFª 014907

SÓCIO 

58,90€

NÃO SÓCIO 
62,00€ 

PORTO

Alves 
de Sousa
Vintage 2019
(0,75 L)

1 GFA 0,75 L
REFª 014966

SÓCIO 

52,25€

NÃO SÓCIO 
55,00€ 

1 GFA 0,75 L
REFª 015041

SÓCIO 

14,25€

NÃO SÓCIO 
15,00€ 

PORTO

Barão 
de Vilar
LBV 2017
(0,75 L)

1 GFA 0,75 L
REFª 015172

SÓCIO 

18,05€

NÃO SÓCIO 
19,00€ 

PORTO

Quinta 
Nova
LBV 2017
(0,75 L)

PORTOS
- SELEÇÃO -

OS VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA EM PORTUGAL CONTINENTAL

PREÇOS POR GARRAFA    ENCOMENDAS MÍNIMAS - 25€
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OS VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA EM PORTUGAL CONTINENTAL

PREÇOS POR GARRAFA    ENCOMENDAS MÍNIMAS - 25€

Moscatel Setúbal

Alambre
Roxo 2011
(0,75 L)

1 GFA 0,75 L
REFª 013357

SÓCIO 

11,40€

NÃO SÓCIO 
12,00€ 

1 GFA 0,75 L
REFª 014440

SÓCIO 

19,00€

NÃO SÓCIO 
20,00€ 

Moscatel Douro

Dalva
Colheita 
2009
(0,75 L)

1 GFA 0,50 L
REFª 011605

SÓCIO 

93,10€

NÃO SÓCIO 
98,00€ 

Moscatel Setúbal

J.M.F.
Moscatel Roxo 
20 Anos
(0,50 L)

1 GFA 0,50 L
REFª 014291

SÓCIO 

28,50€

NÃO SÓCIO 
30,00€ 

Moscatel Setúbal

Alambre
20 Anos
(0,50 L)

GENEROSOS & COLHEITAS TARDIAS
- SELEÇÃO -

1 GFA 0,50 L
REFª 012847

SÓCIO 

95,00€

NÃO SÓCIO 
100,00 

Moscatel Setúbal

Alambre
40 Anos
(0,50 L)

1 GFA 0,50 L
REFª 015101

SÓCIO 

17,58€

NÃO SÓCIO 
18,50€ 

Moscatel Galego

Prazo
da Cotovia
Uvas 
Sobreamadurecidas
(0,50 L)

1 GFA 0,375 L
REFª 014909

SÓCIO 

15,20€

NÃO SÓCIO 
16,00€ 

Sauternes

Michel Lynch
Prestige 2016
(0,375 L)

1 GFA 0,375 L
REFª 015204

SÓCIO 

19,00€

NÃO SÓCIO 
20,00€ 

DOC do Tejo

Falcoaria
Colheita Tardia 
2016
(0,375 L)

1 GFA 0,70 L
REFª 015205

SÓCIO 

28,50€

NÃO SÓCIO 
30,00€ 

County Cork . Ireland

Five Farms
Irish Cream
Liqueur 
(0,70 L)
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GENEROSOS & COLHEITAS TARDIAS
- SELEÇÃO -

1 GFA 0,70 L
REFª 012435

SÓCIO 

21,85€
NÃO SÓCIO 
23,00€ 

Scotch Whisky

Cutty Sark
Prohibition
(0,70 L)

1 GFA 0,70 L
REFª 014595

SÓCIO 

26,60€
NÃO SÓCIO 
28,00€ 

Single Malt Whisky

Glen Moray 
Fired Oak
10 Anos
(0,70 L)

1 GFA 0,50 L
REFª 013589

SÓCIO 

23,75€
NÃO SÓCIO 
25,00€ 

Gin

Ventozelo
Premium Dry Gin
(0,50 L)

OS VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA EM PORTUGAL CONTINENTAL

PREÇOS POR GARRAFA    ENCOMENDAS MÍNIMAS - 25€

1 GFA 0,70 L
REFª 015128

SÓCIO 

27,55€
NÃO SÓCIO 
29,00€ 

Aguardente Velha

Curvada
de Velha
(0,70 L)

ESPIRITUOSOS
- SELEÇÃO -

1 GFA 0,70 L
REFª 013815

SÓCIO 

34,77€
NÃO SÓCIO 
36,60€ 

Aguardente Velha

Fim de Século
25 ANOS
(0,70 L)

1 GFA 0,70 L
REFª 015206

SÓCIO 

21,38€
NÃO SÓCIO 
22,50€ 

Single Malt Whisky

Glen Moray 
Port Cask
Finish
(0,70 L)

1 GFA 0,70 L
REFª 014596

SÓCIO 

31,35€
NÃO SÓCIO 
33,00€ 

Single Malt Whisky

Glen Moray 
Elgin Heritage
12 Anos
(0,70 L)
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1 GFA 0,50 L
REFª 014042

SÓCIO 

26,13€
NÃO SÓCIO 
27,50€ 

Aguardente 
Vinho Verde
Covela
Firestorm
(0,50 L)

1 GFA 0,70 L
REFª 015373

SÓCIO 

23,28€
NÃO SÓCIO 
24,50€ 

Blended Scotch 
Whisky

Label 5 
Premium Reserve
12 Anos
(0,70 L)
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NÃO PERCA ESTA OPORTUNIDADE
NO SITE www.enoteca.pt ou PEÇA A FICHA DE INSCRIÇÃO NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA 
ou pelos TELEFONES 228 348 440 (chamada para a rede fixa nacional) / 934 400 893 (chamada para a rede móvel nacional) 

pelo FAX 228 348 449 - pelo E-MAIL enoteca@enoteca.pt

OFERTA INSCRIÇÃO
Pela Inscrição/Quota do 1º ano - 50,00€

Conjunto 3 garrafas “Novo Sócio” 

(valor mercado - 60,50€)

CAMPANHA NOVO SÓCIO
EnoClube - Clube dos Conhecedores

Inscreva-se agora no EnoClube e receba:

1 gfa. Barão do Hospital 
Alvarinho 2020 (Vinhos Verdes)

1 gfa. Gandarada Veni, Vidi, Vici 
Reserva Tinto 2017  (Dão)

1 gfa. Quinta da Oliveirinha 
Grande Reserva Tinto 2018 (Douro)

CONJUNTO 3 GARRAFAS 

NOVO SÓCIO

EnoClube - Clube dos Conhecedores

QUOTA ANUAL

OFERTA INSCRIÇÃO

OFERTA RENOVAÇÃO

DESCONTO

PARTICIPAÇÃO EM 
EVENTOS DA ENOTECA

PROGRAMA TRIMESTRAL

ENVIO DA REVISTA ENOTECA

PRIMEIROS PROVADORES

50,00€

SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior à quota anual.

SIM - Sempre de valor igual ou superior à quota anual.

10% - nos vinhos da Gama Enoteca (Bacelo Novo, Cave Real).
5% - nos restantes vinhos e produtos. 
Desconto adicional de 5€ - em encomendas de 3 ou mais caixas.

SIM - Jantares Temáticos, visitas a Caves/Adegas, participação em Vindimas, Cursos de Prova, etc.

SIM - Uma seleção de 2 caixas (6 gfs. cada), que lhe será enviada todos os 3 meses 
(+ 3 Gfs de Espumante na Revista de Natal). O Sócio pode cancelar ou alterar a proposta 
no espaço de 10 dias após a receção da revista.

SIM - A Revista ENOTECA, de periodicidade trimestral, será enviada aos sócios do EnoClube.

SIM - O sócio pode integrar o grupo dos primeiros provadores.
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