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VINHOS VERDES DOURO ALENTEJO

‘Fazer os melhores produtos que a natureza proporciona,

de modo responsével e inspirador’

Www.esporao.com



NUNOD SERGDIO
nserodio{@enoteca.pt

JOSE SERODIO
jserodio(@enoteca.pt

Os Gostos nao se discutem?

A percecdo gualitativa dos vinhos é apoiada pela descricdo organoléptica
do endlogo responsavel e das provas comentadas por provadores ligados
a revistas da especialidade. Neste caso, dado o numero de vinhos,
normalmente cada vinho ndo € provado por mais que um provador.

A Enoteca ao apresentar um vinho, assume a aprovacgao objetiva do
seu painel de provadares que colegialmente classifica o vinho pela sua
gualidade, e tendo como “fiel da balanga” a sua relagao gualidade/preco
(apenas sdo aprovadas agueles que obtém uma classificacdo igual ou
superior a 14 valores em 20).

A classificacdo € invariavelmente feita pelo ano de colheita, o que significa
gue na Enoteca cada colheita € um vinho diferente, ndo podemos mudar
0 ano de colheita de um determinadao vinho sem o resultado da prova do
painel de provadares.

Neste caso “o0s gostos discutem-se” na mesa de provas, o arhitro
incontestdvel das decisdes do Clube.

Nds Selecionamos...
Estes 5 Endlogos garantem a qualidade dos vinhos que apresentamoas...

José Manuel Manuel
Sousa Soares Vieira

Alvaro Anselmo Jodo Silva
van Zeller Mendes e Sousa

Na ENOTECA os vinhas sdo selecionados por um painel de provadares, constituido pelos
Engenheiros Alvara van Zeller, Anselma Mendes, Jodo Silva e Sousa, José Manuel Sausa
Soares e Manuel Vieira, que os avalia segundo a relagdo qualidade/prego. Apenas sdo
aprovados os vinhos que obtiverem uma classificagdo igual ou superior a 14 valores
(em 20 possiveis).
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COMO ENCOMENDAR A ENOTECA?

COMO POSSO FAZER UMA ENCOMENDA?

Para encomendar por favor escolha um dos seguintes métodas:

NOTA DE ENCOMENDA

Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e cologue-a num
posto ou marco de Correio.

TELEFONE
Ligue para o Telf. 228 348 440 (chamada para a rede fixa nacional) ou 934 400 893

(chamada para a rede mével nacional) e diga-nos quais 0s produtos que pretende.

E-MAIL ‘
Envie um e-mail para enoteca(@enoteca.pt com os seus dados e escalhas. %

e
Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a Nota

de Encomenda online.

COMO E FEITA A ENTREGA?
®)

A sua Encomenda serd enviada por um Transportador especializado, “ s
para a morada que nos indicou. As entregas sao gratuitas para Portugal
Continental e realizadas até 8 dias Uteis.

NOTA: para as Regides Auténomas é utilizado o sistema de grupagem, acrescendo o custo
de 3€ por caixa, devendo a encomenda ser levantada no transitario.

COMO POSSO PAGAR A ENCOMENDA?

Poderd pagar a sua Encomenda por Multibanco, por MBWay, por Cartao
de Crédito, por Transferéncia Bancaria, por Débito Direto ou por Cheque.

Na sua Encomenda indique qual o Método de Pagamento pretendido e
a Enoteca enviar-lhe-a os dados necessarios para que possa proceder
ao pagamento.

PAG. 4 - www.enoteca.pt



PORQUE PERTENCER A ENOTECA?

Painel de Prova
ENOTECA

A

/ﬂ ’”‘ Il |‘”|||J||'.\'|ib x"nk
Na Enoteca estamos constantemente a procura dos melhores vinhos. Para além das amostras que chegam
a Enoteca, uma equipa profissional seleciona agueles vinhos gue se destacam do panorama geral no
mundo dos vinhos portugueses. Regularmente sdo realizadas provas cegas, nas quais os Endlogos gue
fazem parte do Painel de Prova - Eng® Alvaro van Zeller, Eng® Anselmo Mendes, Eng® Jodo Silva e Sousa,
Eng® José Manuel Sousa Soares e Eng® Manuel Vieira - conhecedores apenas do preco de venda ao plblico
de cada um dos vinhos, avaliam os vinhos na sua qualidade/preco. Sé os vinhos que obtiverem classificacdo
média igual ou superior a 14 (numa escala de 0 a 20) sdo aprovados.

Al

7 RAZOES PARA PERTENCER A ENOTECA

’I OBJETIVIDADE

Sujeitamos todos 0s vinhos ao mesma processo de selegao.

RIGOR

Provamos todos os vinhos com critérios rigorosamente objetivos.

PRECO JUSTO

© Apresentamaos apenas os vinhos com a melhor relacdo preco/qualidade.

Entregamos a sua encomenda em qualquer ponto de Portugal.

INFORMACAO

Apresentamos as informagdes mais relevantes de cada vinho, bem como artigos
e noticias sobre o0 mundo vitivinicola portugués.

FORMACAO
* Publicamos artigos de formacao sobre a tematica do vinho.
Promovemos cursos de formagdo em condicdes preferenciais.

CONVIiVIO

Organizamos visitas a Adegas, Quintas e Herdades, bem como Almocos e Jantares Vinicos.

2
3
/| COMODIDADE
0
o
¥

&)

Escolha o Clube certo para si e inscreva-se
MAIS INFORMACOES enoteca@enoteca.pt | T.228 348 440 | www.enoteca.pt

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 5



NOTICIAS po VINHO

JANTAR COM PROVAS | Esporiao

Porto, 16 de Fevereiro 2023 (DeCastro Gaia) - Lisboa, 23 de Fevereiro 2023 (Falstaff) ESPORAO

Apresentacdo do projeto e dos vinhos por endlogo Lourengo Charters no Porto e
apresentacdo do projeto por José Barreto e dos vinhos pela endloga Teresa Gaspar
em Lisboa.

0 Esporao estd representado em trés regides, no Alentejo (Herdade do Espordo), na regido do Vinho Verde
(Quinta do Ameal] e no Douro (Quinta dos Murgas). Nestes jantares 0s SGcios presentes tiveram a oportunidade
de provar vinhos destas trés regides.

A Herdade do Espordo situa-se no coracdo do Alentejo, em Reguengos de Monsaraz, apresenta condicdes Unicas
para a agricultura - grandes amplitudes térmicas, solos pobres e variados e uma extraordindria biodiversidade
gue ajuda na producdo em equilibrio com o meio ambiente. Com cerca de 700ha de vinhas estdo plantadas cerca
de 40 castas.

A Quinta do Ameal é um lugar Unico pelo seu enquadramento na sub-regido do Lima, berco da casta Loureiro.
A sua localizacdo, os solos graniticos, o clima e as praticas agricolas, resultam em vinhos singulares, com
cardcter e capacidade de evolucdo que refletem as diferentes expressdes da casta Loureiro.

A Quinta dos Murgas estd situada no centro da DOC Douro, é caracterizada pela presenca de 8 terroirs muito
marcados pelas montanhas, pelas diferentes altitudes e exposicdes solares, pelos solos xistosos e pelo clima
caracteristico do vale do rio Douro e onde encontramos dezenas de castas autdctones, segundo Producdo
Bioldgica.

Estiveram a prova os vinhos Ameal Loureiro branco 2021 e Espordo Colheita tinto 2021, no jantar com a entrada
0 Monte Velho tinto Bio 2019, com o prato principal o Quinta dos Murgas Minas tinto 2018 e com a sobremesa o
Porto Quinta dos Murgas Tawny 10 Anos.

No restaurante DeCastro Gaia os pratos que harmonizaram com os vinhos foram idealizados pelo Chef José
Guedes, desde os aperitivos que acompanharam os vinhos da prova, passando a entrada de Salada de pato,
beterraba e queijo amarelo das beiras, Guisado de feijdo Catarino e porco Bisaro como prato principal e Chocolate,
aveld e frutos exdticos para a sobremesa.

Em Lisboa, no restaurante Falstaff o Chef Hugo Henrigues presenteau-nas com aperitivas variadas para os vinhos
da prova, para a entrada Tataki de vitela colocado por cima de uma porcao de malho tonnato, acompanhado por
pickles caseiros, para o prato principal Perna de borrego braseada, acompanhado por um couscous de legumes
e ras-el-hanoute e para a sobremesa Chocolate negro sobreposta a uma genaise simples e coberta par uma
glacé brilhante de cacau, acompanhado por um spaonge desidratado de aveld, mousse de baunilha e um cremoso
de chocolate de Ieite.

Porto - DeCastro Gaia

Lisboa - Falstaff

PAG. 6 - www.enoteca.pt



Porto - DeCastro Gaia

Lisboa - Falstaff

JANTAR COM PROVAS | Quinta da Pacheca
Porto, 23 de Marco 2023 (DeCastro Gaia) - Lisboa, 30 de Marco 2023 (Falstaff)

Apresentacdo do projeto por Nuno Costa e Miguel Costa e dos vinhos pelo endlogo QUINTA DA
Jodo Silva e Sousa no Porto e apresentacédo do projeto e dos vinhos pelo endlogo PACHECA
Jodo Silva e Sousa em Lisboa

A Quinta da Pacheca tornou-se numa das quintas mais visitadas da Regido Demarcada do Douro e tem sido
consecutivamente premiada no enoturismo, exemplo disso é a prestigiada distingdo de Best of Wine Tourism nas
varias modalidades, e nos seus famosas vinhos que vém recebendo os mais distintos prémios.

Esteve a prova o vinho Pacheca Cddega Larinho 2021 e o Pacheca Rosé Reserva Touriga Nacional 2021, no jantar
com a entrada Pacheca Branco Grande Reserva 2021, com o prato principal Pacheca Grande Reserva Touriga
Nacional tinto 2020 e com a sobremesa Pacheca Porto Tawny 30 Anos.

No restaurante DeCastro Gaia 0s pratos que harmonizaram com os vinhos foram idealizados pelo Chef Miguel
Castro e Silva e o Chef José Guedes desde os aperitivos que acompanharam o vinho da prova, passando a
entrada de Feijoada de polvo provencal, o Novilho com malho de queijo da serra, gnocchi com courgette comao
prato principal e Tartelette de chocolate negro e frutos do bosque para a sobremesa.

Em Lisboa, no restaurante Falstaff o Chef Hugo Henrigues surpreendeu-nos com Favas guisadas com enchidos,
0v0o a baixa temperatura e crocante de parmesao para a entrada, para o prato principal Bife de novilho, batata
Robuchon e presunto crocante e para a sobremesa o Leite creme.

JANTAR COM PROVAS | Bardo do Hospital - Conde Vimioso - Falua
Porto, 20 de Abril 2023 (DeCastro Gaia) - Lisboa, 27 de Abril 2023 (Falstaff)

Apresentacdo do projeto e dos vinhos pela endloga Antonina Barbosa no Porto
e do projeto por Anténio Montenegro e dos vinhos pela endloga Verdnica Pereira
em Lisboa.

=

A empresa Falua foi fundada em 1994 com o objetiva de se afirmar como referéncia na BARAOS
producdo de vinhos da regidao do Tejo e, rapidamente, cresceu para outras regides. Com HOSPITAL
mais de 25 anos de histdria no mercado nacional e internacional, a Falua detém um vasto

portfélio disperso pelo mundo. &

Estiveram a prova os vinhos Barao do Hospital Loureiro 202, Bardo do Hospital Alvarinho
2021 e Conde Vimioso Sommelier Edition Tinto 2020, j& no jantar com a entrada foi servido
0 Bardo do Hospital Alvarinho Reserva 2020, com o prato principal o Falua Unoaked Reserva A 5
Tinto 2020 - 100% Touriga Nacional ([Magnum) e com a sobremesa o Conde Vimioso Reserva l‘ALLA
Tinto 2020 (Magnum).

CONDE VIMIOSO

[continua na préxima pagina) ———> ENOTECA - Nés Selecionamos
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No restaurante DeCastro Gaia 0s pratos que harmonizaram com os vinhas foram idealizados pelas Chefs Miguel
Castro e Silva e José Guedes desde os aperitivos que acompanharam os vinhos da prova, passando a entrada
de Tartaro de robalo com abacate e leite de acafrdo, o Porco Bisaro com migas de couve-lombarda e sarrabulho
com o prato principal e a Tarte de requeijdo de ovelha, abdbora e nozes para a sobremesa.

Em Lisboa, no restaurante Falstaf o Chef Hugo Henriques presenteou-nos com uns petiscos para os vinhos da
prova, para a entrada Ervilha, funcho e tamboril, para o prato principal Lombinhos de porco, enchidos e pakchoy
e para a sohremesa Requeijao, canela e frutos vermelhos.

Porto - DeCastro Gaia
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JANTAR COM PROVAS | Herdade da Aldeia de Cima
Porto, 18 de Maio 2023 (DeCastro Gaia) - Lisboa, 25 de Maio 2023 (Falstaff)
Apresentacdo do projeto e dos vinhos por Jorge Alves no Porto. Al,DEr/&RSE[CIMA
(A data de impressdo desta revista, o jantar em Lisboa ainda ndo tinha sido realizado.)
Com uma biodiversidade singular, na Herdade da Aldeia de Cima os vinhos sao desenhados na vinha onde se
procura o saber antigo, a diversidade, a mineralidade dos solos e as texturas sedosas que a histdria contou e
reveloul!
Estiveram a prova os vinhos HAC Reserva Branco 2021 - langamento MUNDIAL e HAC Reserva Tinto 2019, j3 no
jantar com a entrada foi servido o HAC Garrafeira Branco 2020, com o prato principal o HAC Garrafeira Tinto
2019, com a sobremesa o Porto Quinta Nova de Nssa Sra do Carmo LBV e com o café a Aguardente de Medronho
- langamento MUNDIAL e primeira aparicao publica.
No restaurante DeCastro Gaia os pratos foram idealizados pelo Chef José Guedes desde os aperitivos que
acompanharam os vinhos da prova, passando a entrada de Tamboril e camardo com molho do assado, para o
prato principal de Presa de porco Bisaro, alho e louro, ratatouille e para a sobremesa Queijo da serra e frutos
vermelhos.
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— MONTRA DE PREMIOS —
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20 PONTOS 20 PONTOS 24 PONTOS 36 PONTOS 44 PONTOS
2 DropStop 10 identificadores de 6 bases de capos Saca-rolhas Bomba de vacuo
ENOTECA garrafeira (reutilizaveis) antiderrapantes Enoteca ENOTECA “Vacuvin" com 2 rolhas
T T N e ™ — e ——
50 PONTOS 50 PONTOS 60 PONTOS
1 frasco Figos Pingo de Mel em 2 copos “Tinto da Clube” 2 Calices de Vinho do Porto
Calda Casa das Rendufas [553gr.) da Schott-Zwiesel “Siza Vieira" da Schott-Zwiesel

40 PONTOS
VOUCHER 10,00€
para utilizar numa encomenda
0u Nno site www.enoteca.pt

= Por cada compra é-lhe atribuida uma
pontuacao correspondente a uma
percentagem dos vinhos adquiridos (10%).

= Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos

= Todos os sécios/clientes que totalizam durante
1 ano um minima de 20 paontos gualificam-se
automaticamente para escolher os prémios
selecionados.

= Considerar-se-a para o calculo da pontuagdo
todas as compras efetuadas desde o dia
1 de janeiro de 2003.

ENOTECA - Nés Selecionamos -
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DOMINGOS
SOARES FRANCO

Duque de Palmella

A Gama Duque de Palmella

Fundada ha mais de 185 anos, a José Maria da Fonseca € um dos
lideres nas areas da producdo e comercializagdo de vinhos de mesa e
generosos em Partugal, encantrando-se as suas marcas presentes
em mais de 70 paises. Sempre com a constante preocupacao em
inovar, mas mantendo viva a histéria da familia, surge a gama
Duque de Palmella.

De onde surgiu a ideia?

0 endlogo Domingos Soares Franco conta-nos como lhe surgiu a sua
inspiracao deste vinha:

“Numa conversa com o meu primo Pedro Holstein, atual duque de
Palmela [7° dugue de Palmela] foi levantada a hipdtese de fazer
um vinho, com a marca Duque de Palmella. Quando me surgiu esta
ideia, a inspiracdo foi clara. Veio-me logo a memoria o meu avé, o 5°
Dugue de Palmela. Vivemas muitos anos em casa dele, e dai muitas
memdrias me surgiram de imediato. Era sem duvida uma pessoa
muito elegante na sua maneira de vestir. Todos os dias usava gravata
e a noite sem falta vestia um smoking, sem exce¢do. No entanto
era a pessoa mais discreta que conheci, e escolhia sempre nunca
dar nas vistas. Era uma pessoa inicialmente dura, mas no final do
trato era uma pessoa extremamente ddcil. Embara a sua grande
estrutura fisica, havia sempre um toque carinhoso e a aspereza
inicial desaparecia. 0 seu perfume foi algo que me ficou sempre na
memodria. Seja qual fosse o momento do dia, tinha sempre perfume
com um cheiro floral muito agradavel, suave e delicado. Juntando
todas estas memdrias que tanto o caracterizavam, a inspiracao
para o estilo de vinho Duque de Palmella surgiu. Conseguimos
sentir tanto as notas florais, como o seu perfume, coma um corpo
inicialmente bem estruturado e persistente que se suaviza ao lango
da prova, tal como eu me recordo do seu feitio.”

0 vinho

Comecgando com o tinto, a sua cor rubi, algo acentuada. 0s seus
intensos aromas de fruta preta e vermelha combinada com um
ligeiro aroma a pimentas conferidos pelo Cabernet Sauvignon. Estes
componentes aromaticas, aparecem bem casados com uma madeira
fina de carvalho francés proveniente do seu estdgio de 6 meses. De
um corpo inicialmente bem estruturado que se mantém persistente,
mas fino ao longo da prova. Sendao a inspiragdo o Dugue de Palmela,
a origem das castas seria uma escolha dbvia. E mastrar a tipicidade
da regido, € incorporar uma casta icénica de Setubal, como Casteldo.
0 Syrah e o Cabernet Sauvignon, conferem complexidade ao lote.

0 branco apresenta uma cor citrica. Trata-se de um vinho extrema-
mente aromatico, de cardcter vegetal, com notas florais bhem
evidentes e culminando com notas citricas. 60% do blend é composto
por Viosinho e 40% de Sauvignon Blanc, e estas conferem-lhe um
paladar frutado, com uma acidez equilibrada que permite um final
longo, mas garantindo equilibrio até ao final.

Agora provo EU!

DUGUE DE PALMELLA

Duque de Palmella
Branco 2021

Peninsula de Setabal

Sdcio N&o Sdcio

5,70€ crao7s1L 6,00€ crao,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas. REF? 065356

34,20¢€ coxascras 36,00€ caxas cras

Duque de Palmella
Reserva Tinto 2020

Peninsula de Setubal

Sdcio N&o Sdcio

5,70€ cra07s1L 6,00€ crao,75L

Encomende em Caixa de 6 gfas. REF2 065357

34,20€ caixa 6 GFAs  36,00€ caixa 6 Gras
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BARRICA

PROJETO BARRICA VI
Taboadella Reserva Tinto 2021

Notas do endlogo Jorge Alves

“Regressamos as barricas onde dormem tranquilamente os vinhos do projeto de 2021.

Apresentam-se agora mais finos e elegantes. O polimento do tempo e o sossego das terras altas do
Dao trouxe novas nuances aromaticas e matizes de cores.

A casta Jaen apresenta-se agora mais transparente, mantendo sempre os perfumes de frutos
vermelhos maduros , especiarias brancas e notas muito agradaveis de flor de pinheiro. Traz consigo a
estrutura suculenta e parece que ganhou uma camada extra de textura, mostrando-se agora mais docil
e profundo. Que agradavel surpresa!

A Real casta Touriga Nacional estd agora mais complexa, juntaram-se ao aroma primario de frutos azuis
e violetas as nuances tostadas e abaunilhadas cedidas pelas barricas de carvalho francés. Manteve a
subtileza de prova, fresca, fluida, textura de seda que contrasta com a estrutura firme e um final de
boca muito longo, quase poético. Que consisténcia!

Se preferirmos o nervosismo, a Tinta Roriz continua um grande exemplo; aromas mais retraidos a
mirtilos, amoras pretas e pimenta rosa. A textura continua a mostrar-se entre e caxemira e a seda, com
a estrutura nervosa e densa e uma despedida tensa de enorme precisdo. Que energia!

Dentro de pouco tempo seguiremos com 0s ensaios de magia para chegarmos ao lote final. Vinhos
monovarietais tdo bons originardo com toda a certeza um Reserva Projeto Barrica Tinto 2021
extraordinario!”

PROJETO BARRICA VIiI
Howard’s Folly Grande Sonhador Tinto 2022

Notas do endlogo David Baverstock

“Estamos muito no inicio do que se perspetiva uma excelente aposta. O vinho ja estd todo nas barricas
de varios anos e tanoarias. Em relacdo a ultima prova, a cor continua bastante intensa e densa. O
aroma ja estd bastante mais complexo com nuances de tosta e especiarias da barrica, além da fruta
silvestre. O paladar mantém-se aveludado, mas os taninos ja espreitam, mais presentes e firmes, num
final longo e persistente. A evolucdo estd a correr super bem!”

<k QUADRO DE VALORES
-PROJETO-

BA R R I CA V I | 1Marg¢o 2023 a 30 Junho 2024 A partir de 1Julho de 2024
€18,75/gfa €25,00/gfa
* 1/16 de Barrica - 3 cx/ 6 gfas 337,50 € 450,00 €
*1/8 de Barrica - 6 cx/ 6 gfas 675,00 € 900,00 €
* 1/4 de Barrica - 12 cx / 6 gfas 1.350,00 € 1.800,00 €
* Meia Barrica - 24 cx / 6 gfas 2.700,00 € 3.600,00 €
* Uma barrica - 48 cx / 6 gfas 5.400,00 € 7.200,00 €

Para mais informacdes e/ou encomendas

ENOTECAQ

— CLUBE DE VINHOS ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 11

HOWARD’S FOLLY Dendsr 71957

por favor envie um e-mail para
enoteca@enoteca.pt



FORUM
DE
ENOLOGOS

BARAOS
HOSPITAL

AMSELMD MENDIES
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do Forum em Novembro

de 2022

Barao do Hospital
ALVARINHO 2021

PRODUTOR Falua

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde

CASTAS Alvarinho

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino. Aroma elegante,
intenso e complexo, notas de fruta branca, citrinos
com um toque floral e alguma mineralidade. Na boca &
bem estruturado com uma acidez vibrante, mas bem
integrada e um ligeiro toque de especiarias. Final longo.
ENOLOGIA Antonina Barbosa

sécio NAD S6CI0
14125€ oaozs. 15,00€ crozse

Encomende em Caixas de b gfas - REF? 065257
85,50¢ caixz6 6rs 90,00¢ caixa6 GrAS

do Forum em Novembro
de 2022

Expressoes

Anselmo Mendes
BRANCO 2019

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos
DENUMINA[;T\U DE ORIGEM DOC Vinhos Verdes
CASTA Alvarinho

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino palha. Aroma
exuberante com boa intensidade a mostrar notas
de boa evolugaa, complexo, madeira bem integrada.
Boca complexa a confirmar a boa evolugdo natas de
frutos secos. Elegante com boa estrutura, boa acidez
e fresco. Final sabaroso, persistente e redondo.
ENOLOGIA Anselmo Mendes

sécio NAO SGCI0
21.,3 s 22,50¢ errozst

Encomende em Caixas de 3 gfas - REF2 035347
64.,14¢ oz s 67,50¢ caixa3 cras

Aprovado pelos Enologos

Aprovado pelos Enclogos

AVESSO
arn

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Novembro

de 2022

Covela
AVESSO RESERVA BRANCO 2021

PRODUTOR Lima & Smith

DENUMINA[;T\[] DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Avesso

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor citrina com leves reflexos
palha. Aroma intenso e complexa com notas de fruta
branca, citrinos, flores brancas e um togue mineral.
Na boca é macio e equilibrado com uma acidez viva
e notas de madeira muito bem integradas.

Final intenso e persistente.

ENOLOGIA Rui Cunha

s6cio NAQ SGCI0
23142€ GFA 0,75L. 24155E GFA0,75L.

Encomende em Caixas de 3 gfas - REF? 035244
70,26¢ i3 oras 73,95¢ Caixa36rAS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro

de 2022

Pacheca
GRANDE RESERVA BRANCO 2021

PRODUTOR Quinta da Pacheca

DENUMINACT\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Arinto, Viosinho, Rabigato

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 9 a 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma jovem,
floral com notas de fruta muito delicada, notas

de madeira bem integrada. Bom atague de boca,
acidez vibrante e boa estrutura. Final persistente
ENOLOGIA Maria Serpa Pimentel

s0cio NAG s6rio
33125€ o075 35,00€ eraozse
99,75¢ caixa3 s 105,00¢ caixa3 crAs
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Aprovado pelos Enologos
do Forum em Novembro
de 2022

Villa Lisa

RESERVA TINTO 2019

PRODUTOR Jodo Silva e Sousa

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Rariz
TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi. No aroma
sentimas um perfil aromético muito intenso e
complexo, frutos do basque, “sous bois" e madeira
muito bem integrada. Na boca é fresco e elegante.
Final muito longo.

ENOLOGIA Afonso Silva e Sousa, Jodo Silva e Sousa

socio NAO S6CI0

8,45€ GFA 0,75L B,SOE GFA 0,75L
Encomende em Caixas de 6 gfas - REF2 065137

50,76¢ caies cris 53,40¢ caixab GrAS

do Forum em Novembro

de 2022

Parceria
RESERVA TINTO 2018

PRODUTOR Viteno

DEN[]MINAEAD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Rariz
TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-ruby intensa.
Aroma elegante, limpo e harmonioso, notas

de frutos vermelhos e da madeira bem equilibrados
no conjunto. Na boca é macio com volume

e estrutura, fresco. Final longo

ENOLOGIA Carlos Magalhdes

s0cio NAD 50CI0
17158€ GFA 0,75L 18,50€ GFA 0,75L
52,74¢ a3 6mis 55,50¢ Caixa3 6fAS

Aprovado pelos Endlogos

o

=4
PACHECA

DOURO
D.OC

‘

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro

de 2022

Pacheca
RESERVA VINHAS VELHAS TINTO 2020

PRODUTOR Quinta da Pacheca

DENUMINA[;I'\[] DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Vinhas Velhas, maiaritariamente Touriga Franca,
Touriga Nacianal, Tinta Amarela, Tinta Roriz, Tinto Cdo, Sousdo
TEOR ALCOOLICO 14

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

NOTAS DE PROVA Cor ruby muito intenso, quase opaca.
Aroma intenso e complexo com notas de frutos vermelhos e
pretos. Na boca € volumoso e estruturado, intenso e elegante,
ligeira austeridade, bons taninos. Final lango e persistente.
ENOLOGIA Maria Serpa Pimentel

socio NAD s0CI0

15,20€ saozst 16,00€ eenozs
91,20¢ cixa 5 cas

96,00¢ caixa 6 GFAS

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Novembro

de 2022

Coleccao Privada DSF

GRAND NOIR TINTO 2020

PRODUTOR José Maria da Fonseca

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTA Grand Noir

TEOR ALCOOLICO 15%

LONGEVIDADE 12 a 14 Anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi intenso.

Aroma jovem, frutado mas bastante complexo, fruta
vermelha madura, notas balsamicas e um ligeiro vegetal.
Boca ainda jovem, confirma os aromas com taninos firmes
preconizando uma boa longevidade. Final longo.
ENOLOGIA Domingos Soares Franco

sdcio NAQ s6Cio
14125€ GFA 0,75L. 15‘00€ GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas - REF? 065246
85,50¢ caia s 7o 90,00¢ caixa 6 GrAS

ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 13
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Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro

de 2022

Conde Vimioso
RESERVA TINTO 2020

PRODUTOR Falua

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Tejo

CASTAS Touriga Nacional, Cabernet Sauvignon,
Casteldo, Aragonez

TEOR ALCOOLICO 14% LONGEVIDADE 6 a 8 anos
NOTAS DE PROVA Cor ruby granada intenso. Aroma
de fruta preta e vermelha com boa intensidade,
notas de barrica nova bem integrada. Boca com bom
volume e boa acidez. Confirma as notas de barrica,
taninos de grande qualidade a indicar muitos anas
de boa evolugdo. Muito complexo e envolvente.
Final com boa persisténcia, longo.

ENOLOGIA Antonina Barbosa

socio NAQ s6CI0

14125€ GFAD75L 15,00€ GFA0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas - REF? 065352
85,50€ Caixa 6 GFAS

90,00¢ caixas GrAS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro

de 2022

Fonte Mouro
GRANDE RESERVA TINTO 2018

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Alicante Bouschet, Touriga Nacional
TEOR ALCOOLICO 15%

LONGEVIDADE 8 a 9 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi, profunda

e intensa. Aroma com notas de frutos pretos
maduros e especiarias. Baca complexa e intensa,
boa acidez e taninos suaves. Final longo.
ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto, Susana Carreia

socio NAD S6CI0
35153€ GFA 0,75L. 37150€ GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 3 gfas - REF? 035216
106,89¢ c:xascras  112,50€ caixe3 oras

ESPORAO

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Novembro

de 2022

Esporao Aragonez
TINTO 2016

PRODUTOR Esparao

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Alentejo

CASTA Aragonez

TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 9 a 11 anos

NOTAS DE PROVA Cor ruby-granada intensa. Aroma
intenso e complexa, com notas de fruta vermelha madura,
especiarias e um ligeiro balsamico, notas de madeira bem
presentes. Boca complexa e elegante com bom volume
mas fresca. Final longo e persistente.

ENOLOGIA David Baverstock, Sandra Alves

socio NAO SGCI0

28,50€ saozst. 30,00€ oraose
85‘50€ Caixa 3 GFAS

90,00¢ caixa 36rAS

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Novembro

de 2022

Porto Quinta da Oliveirinha
VINTAGE 2020

PRODUTOR Alves de Sousa

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Porto

CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional, Sousdo, Vinhas Velhas
TEOR ALCOGLICO 20%

LONGEVIDADE Mais de 50 Anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi profunda quase opaca.

Aroma denso e intenso, fresca, fortes notas de fruta preta com
um excelente togue mentolado. Na boca € limpo e intenso
confirmando a fruta preta, muito encorpado, macio, complexo
e estruturado. Conjunto muito bem integrado. Final longo.
ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

socio N0 S6CID
47150€ GFA 0,75L. 50100€ GFA 0,75L.
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1 GFA. BARAD DO HOSPITAL ALVARINHO BRANCO 2021, 1 GFA. COVELA AVESSO RESERVA BRANCO 2021,
1 GFA. ANSELMO MENDES EXPRESSOES BRANCO 2019, 1 GFA. PACHECA GRANDE RESERVA BRANCO 2021,
1 GFA. VILLA LISA RESERVA TINTO 2019, 1 GFA. PACHECA RESERVA VINHAS VELHAS TINTO 2020,
1 GFA. PARCERIA RESERVA TINTO 2018, 1 GFA. COLECCAQ PRIVADA DSF GRAND NOIR TINTO 2020,
1 GFA. CONDE VIMIOSO RESERVA TINTO 2020, 1 GFA. ESPORAD ARAGONEZ TINTO 2016,
1 GFA. FONTE MOURO GRANDE RESERVA TINTO 2018, 1 GFA. PORTO QUINTA DA OLIVEIRINHA VINTAGE 2020.

s0cio NAO SGCI0

273,65« 288,05

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

REF@ 125375

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 15



ROTULOS PERSONALIZADOS

RESERVA
ALENTEJO

RESERVA
DOURO

Tinto 2019 Tinto 2021
1Gfa 1Gfa

REF? 015285 REF? 015183

Solallo] NAD sOCID Solallo NAD sOCI0

9.26¢ 9,75¢ 9.26¢ 9,75¢

3 Gfas
REF? 035183

3 Gfas
REF? 035285

SGCIo NAD SOCI0

26,93« 28,35¢

s6CIo NAO sOcI0
26,93« 28,35¢

RESERVA DOUR
19

6 Gfas
REF? 065183

6 Gfas
REF? 065285

SGCIo NAD S6CI0

49,88¢ 52,50¢

S6CI0 NAD sGCI0

49,88¢ 52,50¢

PRODUTOR Bardo de Vilar PRODUTOR Casa de Santa Vitdria

NOTAS DE PROVA Cor granada-rubi. Aromas de fruta madura, NOTAS DE PROVA Cor rubi carregada. Aroma intenso
com notas marcantes de amara silvestre e notas a revelar a ameixa madura e groselha com natas de especiarias
boa evolugdo em garrafa. Na boca revela um sabor frutado e baunilha. Na boca é equilibrado e fresco com taninos
e complexo, boa acidez e um bom equilibrio. bem integrados. Final longo.

ENOLOGIA Alvaro van Zeller ENOLOGIA Patricia Peixato

A Enoteca faz o Seu rétulo para acompanhar os momentos especiais da sua
vida, ou da vida da sua empresa - Uma imagem ou desenho, uma fotografia
ou apenas uma ideia, sdo suficientes para produzirmos o seu rotulo.

MIiNIMO 12 GARRAFAS - PRAZO MAXIMO DE ENTREGA: 15 DIAS

=P
EMPRESAS ANIVERSARIOS REUNIOES CASAMENTOS FESTAS OFERTAS

PAG. 16 - www.enoteca.pt



Escolha o Vinho, Envie-nos a sua ideia: imagem, Receba o vinho com o
Espumante ou Porto texto, fotografia, desenho... seu rétulo personalizado

ESPUMANTE
TALENTUS

PORTO
TAWNY

Bruto Natural 10 Anos
1 Gfa 1Gfa
REF? 015157 REF? 012055
olall] NAQ 50CI0 sqcio NAQ 50CI0
11,40 12,00¢ 15,20¢ 16,00¢ =
3
=
3 Gfas 3 Gfas ®
REF@ 035157 REF2 032055 &
—_— —_— Tl
s0cIo NA0 SGCI0 s0cIo NAQ 50CI0 £
33,25¢ 35,00¢ 4503 4740¢ o
[
S
6 Gfas 6 Gfas o
REF? 065157 REF? 062055 ~
s6cio NAQ 50CI0 Slall NAQ S0CI0
64,60 68,00¢ 86,87¢ 9144¢
PRODUTOR JAPG PRODUTOR Barao de Vilar
NOTAS DE PROVA Cor dourada limpida com laivos NOTAS DE PROVA Cor dourado-avermelhado com reflexos ambar.
levernente rosados. Acidulo e fresco, estruturada e envolvente. Natas de frutos secos (nozes), com um togue de frutas vermelhos
Na boca é fresco e aveludado. Boa acidez. Bolha fina sobremaduros. Cheio na boca, com notas de compotas, muito
e cremosa. Final longo. equilibrado, com um final longo e guloso.
ENOLOGIA José Gaspar ENOLOGIA Alvaro van Zeller

A ENOTECA, em colaboragdo com a Bardo de Vilar, a Casa de Santa Vitéria e a JAPG

(produtores de varios vinhos premiados nacional e internacionalmente] disponibiliza-lhe um servigo Unico.
Colocamos numa garrafa de inquestionavel qualidade, o rétulo idealizado por si. Margue 0s momentos mais
importantes da sua vida ou da sua empresa com uma garrafa que leva a sua mensagem.

Os valores incluem IVA e distribuicdo domiciliaria em qualquer parte de Portugal Continental.
PRAZO DE ENTREGA: 15 dias apds confirmacdo da encomenda.
ENCOMENDA MiNIMA: 12 garrafas.

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO FALE CONNQOSCO
- Telf. 228 348 440 (chamada para a rede fixa nacional)
= E-mail: enoteca(@enoteca.pt

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 17



QUINTA DE

VENTOZELO

DOURO - PORTUGAL

 YINKA DA

QUINTA DE QUINTA DE

VENTOZELO | VENTOZELO |

iy F - (1

! I|
INTOZELO

Vinha da Serra Vinha do Colmeal
MALVASIA FINA TOURIGA FRANCA TOURIGA NACIONAL

BRANCO TINTO TINTO

Equilibrada e perfumada, esta é A Touriga Franca assume-se como A Vinha do Colmeal localiza-se junto a

uma casta de um charme encantador. protagonista em Ventozelo. E na Vinha frondosa mata de Ventozelo. Ali, a Touriga

Floresce nestas encostas quentes da Serra, a cerca de 300m de altitude, Nacional apresenta simultaneamente aromas

e solenes e capta esta frescura que esta versatil casta expressa toda a sua florais e frutados intensos. Nesta parcela

mediterranica, que guarda e rusticidade e frescura. Oferece um perfil especifica, reinem-se condiges ideais que

transporta em cada garrafa. (inico, de estrutura firme, que resulta do permitem que esta casta expresse a sua
excelente desempenho da Touriga Franca personalidade, assim como a singularidade
no terroir particular desta parcela. desta Quinta.

Na Quinta de Ventozelo, cada casta é uma historia.

www.quintadeventozelo.pt



CONJUNTO

6 TERROIRS

V. Verde
Muros
Antigos
Loureiro
Branco 2022

Quinta

do Cume
. Branco
\ 2021
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1 e B 3
ANTISOS ; i
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‘ Dao
Quinta
Lisboa ' da Giesta
Quinta Rosé
do Monte 2021 _
- Tinto 2019
(@)= - I
Moz o | Citsm
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Tejo

Alentejo

Conde Artefacto
Vimioso Colheita
Sommelier £ Selecionada
Edition bt Alicante Bouschet

CONDE VIMIOSO
R

Branco 2021 Tinto 2019

‘.w\\.;...’._ e

CONJUNTO

6 TERROIRS

Caixa 6 garrafas

sacio

45,22¢
Caixa b6 gfas REF? 065353

NAO S6CI0

47,60¢

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 19



BACELO

Dao

BACELO
NOVO

BRANCO 2022

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINAI;!-\D DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Encruzado, Cerceal Branco,
Malvasia Fina

VINIFICAGAD Apds a prensagem das uvas
inteiras, 0 mosto limpo é fermentado a 14°C.
TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
jovem, com notas florais e de citrings com
um ligeiro mineral. Na boca é equilibrado,
fresco e elegante com notas de fruta
branca de carogo. Final fresco e agradavel.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO Servir a 10/12°C com entradas,
marisco, peixe ou saladas.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

socio NAQ SOCI0
4 75¢ 5,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57,00¢ 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Prego EnoClube na pdgina seguinte

NOVO

Douro

BACELO
NOVO

TINTO 2020

PRODUTOR Barao de Vilar

DENDMINACRD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinto Cao,
Tinta Barroca

VINIFICAGAD Vindima manual com selecao
das uvas, fermentacdo em cubas de inox
com controlo de temperatura.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aromas de frutos
silvestres amadurecidos, especialmente amaras
pretas. Na boca revela complexos aromas de
fruta madura equilibradas por uma acidez
refrescante. Encorpado mas elegante.

Final de boca prolongado.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 14/15°C com pratos simples de

carnes vermelhas e queijos de intensidade média.

ENOLOGIA Alvaro van Zeller

s0cio NAO SOCI0
4 75¢ 5,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57,00¢ 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Prego EnoClube na pagina seguinte

CONJUNTO BACELO NOVO

Alentejo

BACELO
NOVO

TINTO 2020

PRODUTOR Herdade Monte Novo e Figueirinha
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Trincadeira, Aragonez, Alicante Bouschet
VINIFICAGAO Fermentacdo com curtimentas

curtas e controlo de temperatura. Parte do mosto
fermenta em lagares de inox com pisadores
automaticos sendo o restante fermentado em
cubas de inox com remontagem.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma vinoso
com notas de frutos vermelhos maduros e um
toque de cha preto. Na boca é suave e equilibrado
com taninos suaves. Final agradavel.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne e queijas.
ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto, Susana Carreia

socio NAQ SGCI0
4 75¢ 5,006
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57.00¢ 60,00¢

Caixal2 GFAS Caixa 12 GFAS

Prego EnoClube na pdgina seguinte

AR RN RN
4 gfas. BACELO NOVO Branco 2022 Dao + 4 gfas. BACELO NOVO Tinto 2020 Douro

+ 4 gfas. BACELO NOVO Tinto 2020 Alentejo
sdcio 57,00¢ caixa 12 GFAS NAQ s6cio 60,00¢ caixa 12 GFAS

PAG. 20 - www.enoteca.pt

Prego EnoClube na pdgina seguinte



SOCIO
EnoClube

21,50%2 ofa

SEMPRE 54,00€ ex
PRESENTE

l
|

| BACELO ACELO
NOVO NOVO

TINTO | RED WINE
Tirsa orie, Tiato Cio, Tits Barech

BACELO .0.C. DOURD
~ NOVO

BRANCD | WHITE WINE
stads . Corcual Hrance , Mabvatld

DAO DOURO ALENTEJO

12 Garrafas 12 Garrafas m

Bacelo s.m. Vara de videira para formar nova planta 0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 21
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CESTO DE R

VERAO " OFERTA

, . - . - : ESPUMANTE
FEstes vinhos sao provenientes de diferentes . TALENTUS
terrours e foram selecionados pela pontuagao “ Grand Cuvée
obtida na sua relacao qualidade/prego Prestige

IR IR IR
PLAINAS PLAINAS PLAINAS
- — - — - —
| | | VMO VERDE VINHD VERDE VMO VERDE
L6 LA L4
MUROS MUROS MUROS

ANTIGOS ANTIGOS ANTIGOS

VINHOS VERDES VINHOS VERDES

DOURO ALENTEJO

CONJUNTO 12 GARRAFAS

sdcio NAO SGCI0
3 GFAS. MUROS ANTIGOS LOUREIRO ,BRANEU 2022 Vinhos Verdes 79180€ 84.00¢
+ 3 GFAS. PLAINAS ESPADEIRO ROSE 2022 Vinhas Verdes Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

+ 3 GFAS. BARAO DE VILAR TINTO 2020 Douro

+ 3 GFAS. ESPORAD COLHEITA TINTO 2021 Alentejo

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL -

PAG. 23



PAULO RAMOS

VINIFICACAD de A a Z

0 Alvarinho e o seu territorio e o potencial

0 alvarinho é, provavelmente, a casta branca ibérica que, num futuro préximo, passard a ser reconhecida
como de igual grandeza as grandes castas brancas mundiais, tais como a Chardonnay ou a Riesling. Como
demostracao deste seu potencial estd a sua inclusdo, desde 2019, nas castas aprovadas e recomendadas
para a regido de Bordéus (AOC Bordeaux e Entre-deux-Mers). Para isso, terd contribuido a sua capacidade de
producdo de vinhos de grande qualidade e a sua adaptacdo as alteracdes climaticas. A sua pelicula espessa
torna-a resistente a diversas tipos de climas e fungos, e a casta conserva sempre uma pureza aromatica
distinta e boa acidez que conferem a necessaria frescura e mineralidade aos seus vinhos.

Mas ndo ha bela sem sendo. E uma casta de baga e cacho peguena, pouco produtiva por comparacdo com
as suas congéneres do noroeste da peninsula, com rendimentos que andardo em média nas 6 toneladas por
hectare (ou ainda menos nas vinhas mais velhas). Estas caracteristicas, a par da elevada qualidade média
dos seus vinhos, explicam o seu elevado custo e valor, ndo sd em garrafa como da sua uva [entre os 1€ e os
1,6€ pagos por quilo na sub-regido). A sub-regido de Moncdo e Melgaco terd ainda uma grande diversidade
nos seus 1.730 hectares de vinha, ocupando a casta Alvarinho cerca de 77,5% dessa area. 0 seu clima é o
temperado atlantico e mais continental e com uma influéncia maritima moderada. Os seus tipos de solos sdo
variados. Temos sobretudo os graniticos, alguns de xisto no centro da sub-regido e os solos de aluvido e dos
terracgos fluviais, mais argilosaos, com calhau rolado nas zonas onde outrora passou o leito do rio Minha.

Durante muito tempo aventou-se a hipdtese de a casta ter origem francesa e ter sido trazida por monges
da ordem de Cluny, ou de ter um parentesco com a casta Riesling (até por ambas desenvolverem aromas
apetrolados com o tempo). Mas mais recentemente isso foi refutado por varios estudos em que a casta é
reconhecida como sendo autdctone do noroeste da peninsula (alto Minho e Galiza). Segundo o livro “Wine
Grapes" de Robinson, Harding e Vouillamoz, a casta Alvarinho possui grande variedade morfoldgica em
Portugal, o que indicia que a casta serd agui bastante antiga. Em 1790, é ja referida por Lacerda Lobo na
sua obra “Memdria Sobre a Cultura das Vinhas em Portugal”. A variedade aparece igualmente mencionada
mais tarde na Galiza em 1843. Nessa mesma regiao foram mesmo encontradas vinhas desta casta com 200
a 300 anos de idade. Terd sido igualmente desta casta e regido que foram exportados os primeiros vinhos
portugueses, mas que por serem mais “frageis” para um transporte maritimo mais exposto as intempéries,
terdo sido substituidos pelos vinhos mais resistentes fortificados do Douro. Em 1888, recebe o primeiro
prémio internacional de um vinho que seria feito, pelo menos em parte, com esta casta, com a designacao de
“Vinho Branco de Moncgdo" no concurso internacional de Berlim, atribuido a Armando Pereira de 53, da Quinta
da Boavista, hoje “Casa do Capitdo-mor”. A este propdsito é de referir gue, ndo obstante, estar ja criada a
“DOC Vinho Verde" em 1908, alguns dos produtores de Moncdo, durante as duas décadas seguintes, ainda
ostentavam nos seus rdtulos a designacdo genérica de “Vinho Branco de Mongdo”. A primeira vez que o nome
da casta aparece num rotulo da Regido € num vinho da Casa de Rodas ja nos anos 20 do século XX. Desde
al 0 nome da casta assume cada vez mais importancia, sendo sempre ostentada a par da indicacdo Moncgao
e Melgaco, nos rétulos dos vinhos da Sub-regido que, quase sem excecdo, deixam a designacao “DOC Vinho
Verde" para a parte de trds da garrafa.
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A partir daf a casta Alvarinho terd estado sobretudo confinada
a esse territério e, para as gentes locais, era vista como sendo
como exclusivamente “sua”. Contudo uma casta ndo é uma
“marca” registada ou DOC, por isso, nao pode estar limitada a
apenas um territdrio. Mas o que é evidente é o seu valor como
“marca” onde passou a valorizar um rdtulo gue a ostente. A
partir do momento que deixa de ser “exclusiva” de uma sub-
regiao em Portugal aparecem novos desafios e oportunidades
para os vinhos feitos com esta casta. 0 mais importante serd
entdo a valorizagdo do seu territdrio que é a Sub-regido de
Moncdo e Melgaco que ja assume uma relevancia muito propria
dentro da DOC Vinho Verde.

Serd importante entdo olhar para o que foi feito na DOC
vizinha, as Rias Baixas. Criada apenas em 1988, a DOC tem-se
afirmado como o principal divulgador da casta em inimeros
mercados internacionais, naomeadamente nos EUA, onde é
jd claramente uma referéncia para os seus consumidores.
Em muitas garrafeiras dos EUA, chega a existir ainda uma
enorme desproporgdo no nimero de Albarifios DO Rias Baixas
em relagcdo aos nossos da Sub-regidao de Mongao Melgaco
(nalguns casos de 10 para 2 em algumas das garrafeiras
dos EUA]. O facto de os vinhos da sub-regido de Moncdo e
Melgaco andarem “ancorados” a uma DOC mais abrangente e
gue ainda é percebida por muitos como produtora de vinhos
“jovens, leves e frescos” ndo ajudard a sua diferenciagdo, nem
ao estabelecimento de uma imagem de um vinho mais sério e
de preco mais elevado.

E assim priaritario afirmar um territdrio e a sua singularidade
gue sdo 0s elementos potenciadores da casta e que a permitird
voar mais alto, aproveitando o embalo dado pelos seus vizinhos
espanhdis. No fundo, um pouco como fizeram os Riesling da
Alsdcia gue se afirmaram como uma clara alternativa aos
alemdes do Mosel e Pfaltz. Neste contexto a criagac de uma
DOC para Moncgao e Melgaco parece ser 0 melhar caminho para
a afirmacdo do territdrio e da sua casta icone: o Alvarinho.

Lopideeo~mer

2021
ALVARINHO

‘CAO - MELGAGD
o e Vs e

Casa do Capitao-mor
Alvarinho 2021
Mongao - Melgago

PRODUTOR Quinta de Pagos

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Vinha Verde (Mong&o e Melgago)
CASTA Alvarinho

TEOR ALCOGLICO 12,5%

LONGEVIDADE 8 a 9 anas

NOTAS DE PROVA Cor limpida amarelo-citrina claro. Aroma jovemn
e complexo com notas florais, alguma mineralidade e um togue
de frutos tropicais. Na boca é macio, com boa textura e suave com
uma acidez viva a dar-lhe frescura. Final longo e elegante.
ENOLOGIA Gabriela Albuguergue, Rui Cunha

Sécio N&o Sécio

9,98¢€ crr 051 10,50€ crao,751L

Encomende em Caixa de 6 gfas. REF? 065239

59,88¢€ caxascrns 63,00€ caixascras
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GALERIA DO PRODUTOR

Barao de Vilar

As origens conhecidas da familia van Zeller remontam ao
século XIlI, as cidades flamengas de Mechelen e Nijmegen,
onde detinham algumas propriedades, nomeadamente na
aldeia de Zellaer. No século XVII, no rescaldo das guerras
religiosas que assolaram o Norte e o Centro da Europa, 0s
van Zelleres emigraram para Espanha e Portugal, paises
ande se vieram a radicar.

A sua ligagdo ao negdécio dos vinhos data do inicio do
século XVII, conforme os Livros da Imposicdo (1620-1640)
gue referem os comerciantes Jorge Fernandes e o seu
genro Francisco da Silva Moura, antepassados do ramo
portugués da familia, como dos maiores comerciantes de
vinhos registados na época. Estes antepassados da familia
van Zeller sdo os primeiros de que ha conhecimento de
uma série ininterrupta de 14 geracdes consecutivas gue
se dedicaram, e dedicam ainda, ao comércio de vinhos
do Douro e de Vinhos do Porto, facto sem precedentes
em gualguer outra “dinastia” de familias portuguesas
envolvidas no negécio de vinhos.

A denominacdo social da empresa recupera um titulo
nobilidrquico concedido por D. Maria I de Portugal a
Cristiano Nicolau Kopke, 0 1° Barao de Vilar, em 1836, gue,
por descendéncia, se encontra na posse direta da famflia.

Alvaro Van Zeller, co-fundador da Bardo de Vilar em 1996,
juntamente com o Pai, Fernando Van Zeller, e o irmao,
também, Fernando Van Zeller. Para além dos 2 irmaos,
hoje a administracdo conta também com Rui Correia
de Carvalho, que participa ativamente na estratégia de
crescimento da empresa. Alvaro Van Zeller é o responsavel
pela viticultura e enologia da empresa. 0 seu estilo é
inconfundivel, sendo modelo para os vinhos de referéncia
do Douro Superior.
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BARAO DE VILAR

ESTABLISHED SINCE 1715

Inicialmente uma empresa produtora de vinho
do Porto, alargou a atividade a producdo de
vinhos Douro DOC em 2008. Nesse sentido foi
desenvolvido um projeto de investimento na
canstrucao de raiz duma moderna e tecnolo-
gicamente avancada adega de vinificacdo em
Santa Comba da Vilarica. Os vinhos da Bardo de
Vilar sao produzidos a partir de uvas das Quintas
da famflia Quinta do Saido e Quinta de Zom e da
compra da uva a diversos produtores localizados
nas trés sub regides do Douro Baixo Cargo, Cima
Corgo e Dourao Superior.

Ver pdg. 28




GALERIA DO PRODUTOR

Conde Vimioso

Fundada em 1994, a Falua - Sociedade de Vinhos estd
focada na producdo e comercializacdo de vinhos da regido
Tejo de grande qualidade, como é a gama de vinhos sob a
chancela Conde Vimioso. A sua adega, construida com as
equipamentos mais sofisticados e modernos, permite que
este produtor engarrafe atualmente 6 milhdes de garrafas
de vinhos Tinto, Branco e Rosé de exceléncia.

A Falua tem 250 hectares sob a sua gestdo e 65 hectares
de vinhas prdprias, dos quais 42 hectares sdo oriundos da
sua iconica vinha do Convento. Esta vinha localizada no sul
da regido Tejo, na sub-regido Charneca, tem por base o
peculiar calhau rolado, uma generosa dadiva deixada pela
natureza ha mais de 400.000 anos.

0s vinhos Conde Vimioso, sao vinhos com uma identidade
propria. Vinhos que, da conjugacdo das castas autdctones
(Touriga Nacional, Aragonez, Casteldo, Arinto, Ferndo Pires)
com as castas internacionais (Cabernet Sauvignon, Shiraz,
Petit Verdot], trazem aos seus consumidores experiéncias
gue se guerem ricas e ao mesmo tempo inovadoras.
Vinhos que trazem a boca e ao nariz, um pouco do lugar,
das pessoas e da paixado de fazer vinho. Vinhos que, acima
de tudo, sao um prazer de degustar e partilhar.

Entre a penumbra e a temperatura controlada da sala
das barricas e a moderna adega, onde 0 inox e as mais
modernas técnicas na producao de vinhos coabitam com
as técnicas mais ancestrais, a Falua orgulha-se de ter ao
seu dispor todas as armas e artes para a concegao de
vinhos Unicos e de grande qualidade

(TR
.ans.nil-“ﬂ‘.?‘.--'}.n.

&

CONDE VIMIOSO

Viver o vinho com paixdo, com sabedoria, com
conhecimento e também com alguma rebeldia,
para gue se encontrem caminhos naovos para
saberes antigos.

E assim gue Antonina Barbosa, a endloga dos
vinhos Conde Vimioso, vive o seu dia-dia entre
as vinhas e amostras de barricas e a sua sala
de provas onde se procuram as melhores
combinagdes entre aromas e sabores.

Ver pdg. 29
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VINHOS do

“Cor rubi escuro. Aroma complexo, frutos negros

e vermelhos maduros com um toque balsamico.

Na boca é muito equilibrado com a boa acidez dar-lhe
frescura. Os taninos estdo presentes mas maduros

e bem integrados no conjunto. Final longo.”

Alvaro van Zeller

———

= ZOM

Z O|M | Reserva Tinto 2019

RESERVA e
TINTO 2019 :

PRODUTOR Baraa de Vilar

DENOMINACAOD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca, Alicante Bouschet,
Vinhas Velhas

VINIFICAGAD Colheita manual para pequenas caixas de 20kg.
Arrefecimento em camara frigorifica e posterior desengace seguido
de curta fermentagcao em lagar e continuacao em cuba de inox
com cantralo de temperatura. Parte do lote estagia em barricas
de carvalho francés (novas e usadas) durante 24 meses.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos fortes de carne vermelha e gueijos
intensos. Beneficia se for decantado meia hara antes de servir.
ENOLOGIA Alvaro van Zeller

sdcio 9.,03€ eaozs.  NAosooio 9,50 craos.

54 18¢ caixa6crns 57,00€ Caixa 6 GFAS
Encomende em Caixas de 6 garrafas - REF? 065263

Estes sao os vinhos que serdo enviados ao Sdcio
(1 caixa de cada) no &mbito do PROGRAMA TRIMESTRAL
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“Cor granada profunda e intensa. Aroma com notas
de mineralidade, frutos negros maduros e especiarias.
Na boca é macio e equilibrado, fresco com taninos
firmes, mas elegantes. Bom volume e estrutura. Final
persistente confirmando as notas de frutos negros.”

Antonina Barbosa

CONDE VIMIOSO
Sommelier Edition Tinto 2020

PRODUTOR Falua

DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Tejo

CASTAS Aragonez, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Syrah
VINIFICAGAO Colheita manual para caixas de 15 kg.
Desengace e suave esmagamento. Fermentagdo com
controlo de temperatura e maceragao prolongada em
balseiras de carvalho francés. Estdgio de 12 meses em
barricas de segundo e terceiro ano de carvalho francés.
TEOR ALCOGLICD 13,5%

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes grelhadas e assadas,
caca, enchidos e gueijas.

ENOLOGIA Antonina Barbosa

sdcio 7.,98 saozs.  NAosooio 8,4 0€ ozt

47 88¢ caixasoras 50,40¢ Caixa6 GFAS
Encomende em Caixas de 6 garrafas - REF2 065250

Se for Sdcio e pretender alterar a proposta do trimestre informe-nos, por favor, no espaco de 1 semana
« TELEFONE 228 348 440 - E-MAIL enoteca(denoteca.pt

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 29
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PLAINAS
LOUREIRO 2022

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
DENDMINA‘;AD DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Loureiro

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas de
20 kg. Desengace total. Maceragao pelicular
de 4 haras. Fermentagao com controlo de
temperatura em cubas de inox. Estagio

de 5 meses com batonnage.

TEOR ALCOGLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha claro.
Aroma floral de boa intensidade com notas
frutadas e um togue mineral. Na baca é
fresco e equilibrado. Final agradavel.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8°C com mariscos e peixes.
ENOLOGIA Francisco Margues Leandro

sgcio NAO 50CI0
5,51¢ 5306
GFA Q,75L. GFA 0,75L.
33,06¢ 34,80¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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Para todas as ocasides

CAVE Brancos

CASA SANTA

EULALIA
AVESSO 2022

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
DENUMINA[;I.\U DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Avesso

VINIFICAGAD Colheita manual para caixas
de 20 kg. Desengace e prensagem ligeira.
Fermentacdo com controlo de temperatura
em cubas de inox. Estagio prolongado sobre
as borras finas.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
fresco, floral e frutado com um ligeiro toque
mineral. Na boca é fresca e equilibrado, com
boa acidez e estrutura.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 8/10°C com peixes, mariscos

e carnes brancas.

ENOLOGIA Francisco Marques Leandro

=0cio NAO 50CI0
5,89¢ 6,20¢
GFA 0,75L. GFA0,75L.
35,34¢ 37,20¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

MUROS
ANTIGOS

2022
[§ MONCAD § MELGASO "

ANSELMO
MENDES

MUROS ANTIGOS

ALVARINHO 2022

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Alvarinho

VINIFICAGAD Colheita manual para pequenas

caixas. Prensagem da uva inteira desengagada.

Clarificagao a frio durante 48h a 7¢2h.
Fermentagdo longa a baixa temperatura.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
fresco e complexao, frutas brancas maduras,

péssego fresco, damasco, notas pronunciadas
de citrinos (limdo e toranja) e natas minerais.
Boca com um atague fresco, bem equilibrado,

acidez vibrante. Notas de frutos tropicais e
citrinos (casca de limdo). Final longo com
bom volume.

LONGEVIDADE 10 anos

SERVICO A 8/10°C coma aperitivo ou
acompanhando marisco, peixes no forno,
carnes brancas e queijos de pasta male.
ENOLOGIA Anselmo Mendes

s0cio NAD S6CI0
8.55¢ g.00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

DALVA

wll Biolagice
Organic
‘k BRANCO 200
\";f
i 7
LS

DOURO

l'\
§in
J‘/

DALVA
2020

PRODUTOR Granvinhos

DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Viosinho, Gouveio

VINIFICACAD Vindima manual, para caixas
de 25 kg com selecdo a entrada da adega.
Desengace total, prensagem, decantagdo a
frio. Fermentagdo a baixas temperaturas.
Estdgio parcial do lote em barricas de carvalho
francés durante quatro meses.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA

Cor amarelo citrino. Muito expressivo. Aroma
foral, com notas de cera de abelha, mel e
leve togue de baunilha. Ainda que discretos,
aromas primarios facilmente identificaveis.
Na baca apresenta-se mineral, com boa
estrutura e muito persistente. Acidez viva,
com ligeira dogura no final.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C acompanhando na
perfeicdo refeicdes leves, pratos variados

de peixe ou carne branca.

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

s6cio

NAQ S0CI0
7,13¢ 750¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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BRANCO| 202

BARAO DE VILAR
RESERVA 2020

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Viosinhg, Rabigato, Gouveio, Cédega
do Larinhg

VINIFICACAO Vindima manual em caixas de 20
Kg. Desengace, esmagamento e prensagem
pneumatica. Fermento do mosto por um curto
periodo em cubas de inox com temperatura
contralada. Uma pequena parte do lote fai
posteriormente transferido para barricas de
carvalho francés de 2° ano e o restante
mantido em cubas de inox durante 9 meses,
4 dos quais com batonnage.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor citrina intenso. Aroma
complexo com notas de boa evolugdo, frutas
brancos maduros com um togue mineral e

um subtil togue fumado. Na boca revela boa
estrutura e algum volume, notas tostadas

e ligeiro mel. Final longo.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10 12 °C acompanhanda com carnes
brancas, peixes gordos assados e frutos do mar.
ENOLOGIA Alvaro van Zeller

20ci0 NAO SGCI0
Oc¢ 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Brancos

TE WINE
BRANCC

o021

QUINTA DO CUME
2021

PRODUTOR Quinta do Cume

DENUMINAU.\IJ DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Rabigato, Viosinho

VINIFICAGAD Vindima manual.

Fermentagao em inox com temperatura
constante de 16°C.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino
intenso. Aroma vivo e fresca com um ligeira
frutado e um toque mineral. Na boca é
equilibrado, elegante e macio com uma boa
acidez a dar-lhe frescura. Final agradavel.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos,
carnes brancas e queijos.

ENOLOGIA Frederico Cudell Tenreiro,
Jean-Hughes Gros

=gcio NAQ S0CI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

FONTE noQURO
DAO

=

FONTE DO OURO
2021

PRODUTOR Boas Quintas
DENUMINAU.\U DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Encruzado, Arinto

VINIFICAGAD Contacto pelicular e
prensagem. Fermentagao do mosto limpo
em inox com controlo de temperatura.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino
intensa. Aroma intenso, fresco, mineral
e frutado com natas citricas e florais.
Na boca é fresco com a acidez
equilibrada. Bom final.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C com entradas,
mariscos e peixes grelhados.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

s0cio NAQ SOCI0
5,42¢ 570¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
32,52¢ 34,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

DIARIO DA

QUINTA-

NINIO REGIDMAL LISROA
BRAKCO - WHITE - BLAKE

DIARIO DA QUINTA
2022

PRODUTOR Garrocha Wines
DENUMINA(;I.\D DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Maria Gomes, Arinto

VINIFICACAD Fermentacao em bica aberta
em cubas de inox com contralo de
temperatura.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino
intenso. Aroma frutado com ligeiros
togues minerais, alguma complexidade.
Na baca a boa acidez da-Ihe frescura,
equilibrado. Final longo.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhando pratos leves, peixes e
mariscos.

ENOLOGIA Francisco Macieira

s0cio NAO S6CI0
le 475
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
27,06¢ 28,50¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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Mo rga do de

BUCELAS

ARINTO

MORGADO

DE BUCELAS
2021

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINA[;AD DE ORIGEM DOC Bucelas
CASTAS Arinto

VINIFICAGAD Contacto pelicular durante
4 horas, seguido de fermentagao do
mosto limpo a 14°C durante 25 dias.
Apds a fermentagdo realizou-se
batonnage em cuba durante 3 meses.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino
intenso. Aroma elegante e fresco, fruta
jovem, fruta branca, maca verde e notas
minerais. Excelente acidez, vibrante,
bom equilibrio. Final longo.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com entradas, marisco,
peixe grelhado e pratos frios (saladas).
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

sgcio NAD S6CI0
6,18¢ &,50:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,08¢ 39,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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Para todas as ocasides

CAVE Brancos

BARCA

DO INFERNO
RESERVA ARINTO 2020

PRODUTOR Garrocha Wines

DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Arinto

VINIFICA;T\U Vindima noturna, feita com 50% de
Arinto de solo calcario e 50% de solo vulcanico.
Vinificagdo cldssica em bica aberta com fermen-
tacdo em madeira. Apds fermentagdo o vinho
foi colocado em cuba de betdo onde se realizou

bétonnage até um més antes do engarrafamento.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
com alguma complexidade, notas de fruta branca
de carogo, algum tropical e floral, madeira bem
integrada no conjunto. Na boca é encorpado e
equilibrado com bom volume e estrutura, acidez
viva e crocante. Final vibrante e persistente.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 12/14°C com peixes gordos
grelhados ou assadas e queijos fortes.
ENOLOGIA Francisco Macieira

>gcio NAD sGCI0
8.55¢ 9,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

CABECA DE TOIRO
RESERVA TERROIR
FERNAO PIRES 2021

PRODUTOR Enopart Wines

DENUMINAU-\D DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Fernao Pires

VINIFICAGAD Desengace total,
decantacdo estética e fermentagdo

a 14°C. Estagio de 4 meses em barricas
novas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Aroma intenso e complexo, frutos
tropicais com notas de tostadas do estdgio
em barrica. Na boca é macio, frutado
confirmando as notas do aroma. Final
agraddvel a agarrar as notas de madeira.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com pratas de peixe
e torricado (bacalhau servido em pao
torrado regado com azeite).

ENOLOGIA Nuno Faria

=gcio NAQ sAcio
6,60¢ 6,95
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,60¢ 41,70¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CONDE VIMIOSO

VINHO REANCO
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CONDE VIMIOSO
SOMMELIER EDITION
2021

PRODUTOR Falua

DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional Tejo

CASTAS Arinto, Ferndo Pires, Verdelho
VINIFICAGAO Vindima e vinificagdo separada por
castas. Colheita manual, arrefecimento das uvas
para 5°C e posterior desengace. Maceragao pelicular
pré-fermentativa na Ferndo Pires, sendo prolongada
com borras na Arinto. Clarificagdo por decantagao
seguida da fermentagdo alcodlica. Fermentagdo em
barricas de 500L de carvalho francés de 2 e 3 anos
de 20% do lote, parte Arinto e parte Ferndo Pires.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrina. Aroma fresco,
tropical e equilibrado. Na boca é bem estruturado
com bom volume e a acidez natural a dar-lhe
frescura. Final intenso com um togue de
mineralidade.

LONGEVIDADE 5 anos

SERVICO A 9/11°C com saladas, pratos de marisco,
e em especial pratos de peixe assado ou grelhado.
ENOLOGIA Antonina Barbosa

20cio NAQ s0CI0
3¢  7,50¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



i

| L ___;’

QUINTA
DE CAMARATE

DOCE 2022

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional
Peninsula de Setdbal

CASTAS Alvarinhg, Loureiro

VINIFICAGAD Vinificagdo de bica aberta &
temperatura de 16°C.

TEOR ALCOOLICO 11,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino, aroma
floral, com alguma mineralidade. Na baca

é doce e aveludado, com um excelente
equilibrio entre dogura e acidez. Final longo.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/11°C como aperitivo, ou
acompanhandao sushi ou sobremesas.
ENOLOGIA Domingos Soares Franco

=gcio NAQ sACio
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Brancos

PASMADOS

FIOSE MaRia

PASMADOS
2020

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Peninsula
de Setubal

CASTAS Viognier, Viosinho, Arinto

VINIFICAGAD 50% mosto fermenta em cuba de
inox e 50% fermenta em barricas de carvalho
francés de 2° ano, onde estagia durante 3
meses em barricas de carvalho francés de 2°
ano com batannage, seguido de um estégio
minimo em garrafa de 2 anos.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor intensa, amarelo palha com
laivos citricos. Arama a revelar boa evolugao,
com notas de péssego, alguma especiaria e um
toque de madeira. Envolvente. Na boca boas
notas de fruta madura, boa acidez e equilibrio.
Elegante. Final persistente.

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 11/13°C com peixes e mariscos.
ENOLOGIA Domingos Soares Franco

=acio NAQ sACio
9.50¢ 10,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57,00¢ 60,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

MORE
DE
'RBA

MAMORE
DE BORBA
2021

PRODUTOR Sovibor

DENDMINA(.I-\EI DE ORIGEM DOC Alentejo
CASTAS Arinto, Antdo Vaz, Verdelho
VINIFICAGAQ Vindima manual. Uvas
arrefecidas com gelo seco antes de serem
vinificadas. Fermentagdo em cubas de inox
com contrale de temperatura.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor citrina. No aroma,
notas de frutos de polpa amarela, péssego
fresco, com notas de flores secas. Na boca
¢ fresco com algum volume, alguma
austeridade mas equilibrado. Final agradavel.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 10/12°C com pratos de peixe,
vegetarianos, carnes brancas e queijos.

ENOLOGIA Antdnio Ventura
sgcio NAD 50CI0
6,65¢ 7,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

)
§

e
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HERDADE
(ondecirn

2021
DOC ALENTEJO

(

HERDADE
DA CANDEEIRA
2021

PRODUTOR Herdade da Candeeira
DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC Alentejo
CASTAS Roupeiro, Antdo Vaz

VINIFICAGAD Maceracdo pelicular durante
24h a 10 graus, fermentacdo a 15 graus
e estagio em garrafa de 3 meses.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor citrina com laivos
esverdeados. Aroma com alguma
complexidade, citrinos, fruta de carogo e
alguma mineralidade. Na boca é mineral,
citrico e fresco, bom volume e acidez.
Final com alguma complexidade.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitivo ou
acompanhando mariscos, carnes
brancas, massas e saladas leves.
ENOLOGIA Nuno Morais

S0c10 NAQ S0CI0
7.22¢ 7,60¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
43 32¢ 45,60¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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PLAINAS

2022

= —

VINHO VERDE
SUBREGIAD DE BASTO

PLAINAS
ESPADEIRD 2022

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Espadeiro

VINIFICAGAQ Vindima manual para caixas
de 20 kg. Desengace total e ligeira
prensagem. Fermentagao a baixa
temperatura em cubas de inox.

TEOR ALCOGLICO 11%

NOTAS DE PROVA Cor salmdo intenso.
Aroma leve com notas de frutos vermelhos.
Na baca é fresco, harmonioso e equilibrado,
de acidez vibrante com boa estrutura.

Final agradavel.

LONGEVIDADE 2 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhando peixes, mariscos

e carnes frias.

ENOLOGIA Francisco Margues Leandro

sgaio NAO SGCI0
4 47¢ 470¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
26,82¢ 28,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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Para todas as ocasides

CAVE Rosés

¥ DOURO

-~ ZOM
10s€ 2021 1

Z0M
2021

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Tinto Cao
VINIFIEAI;I'\D Colheita manual. Chegadas,

foram imediatamente arrefecidas em camara
frigorifica e esmagadas e desengagadas no

dia seguinte. Pequena maceragao em prensa
pneumatica. Mosto proveniente da prensagem
inicia fermentagdo em cuba inox.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rosa-salmdo. Aroma fresco
e intenso cam notas de fruta vermelha (framboesa,
morango) e cassis. Baca fresca e elegante,
confirma os aromas frutados. Final persistente.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C a acompanhar pratos de
carne branca, marisco, peixes e saladas. 0
setting perfeito incluiria um brunch de sdbado
com ovos Benedict, tomates secos e azeitonas.
ENOLOGIA Alvaro van Zeller, Mafalda Machado

s6cio

NAQ 50CI0
9.03¢ 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA DA

(GIESTA

: P

| g A

wisa o pearsest

QUINTA DA GIESTA
2021

PRODUTOR Boas Quintas

IJEN[]MINAU-\U DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Touriga Nacional

VINIFIEA(i\[l Desengace total, contacto
pelicular durante 10 horas. Fermentagao
com temperatura controlada a 14°C
durante 15 dias.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor cereja intensa,

aroma floral (violetas) e de frutos vermelhos
(framboesas, marangos). A boca confirma
os frutos vermelhos num conjunto com boa
acidez e estrutura. Final agradavel.
LONGEVIDADE 2 anos

SERVICO A 10/12°C com entradas pastas,
saladas e comida mediterranica e comida
asidtica.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

S0t NAO 50CI0
5,94¢ 6,25
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
35,64¢ 37,50¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Quinta do
Monte d’Oiro

i

ROSE

QUINTA DO MONTE

D'0IRO
2021

PRODUTOR Quinta do Mante d'Oiro
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Syrah

VINIFICAGAD Vindima manual (numa parcela
selecionada para rosé), com escolha.
Esmagamento com prensagem direta.
Fermentagdo em cubas de inox com controlo
de temperatura. Estagio de 5 meses em
cubas de inox.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor rosa-salmdo intenso

e profundo. Aroma intenso e algo complexo,
com belas notas de fruta vermelha madura
[morango, framboesa). Na boca é
harmonioso, com bom corpa e estrutura,
suave mas com uma boa acidez a dar-lhe
frescura. Final persistente.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/13°C com saladas, entradas,
peixe e Marisco, massas e pizzas.
ENOLOGIA Graga Gongalves, Grégory Viennois

s6cIo

NAQ SOCI0
9.50¢ 10,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57.,00¢ 60,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS



DALVA
RESERVA 2018

PRODUTOR Granvinhos

DENDMINACf\El DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz

VINIFICAGAD Colheita manual. Desengace
total, maceracao pelicular. Fermentagao
com controlo de temperatura. Estdgio de
12 meses em barricas de carvalho francés
de 500 litros.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso.

Aroma de fruta preta com complexidade.
Na boca é volumoso, macio e estruturado.
Final sedoso e equilibrada.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne
vermelha, queijos fortes e cozinha
mediterranica em geral.

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

20ci0 NAO sACio
7.22¢ 750
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

43 32¢ 45,60¢

Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Tintos

CAVE REAL
RESERVA 2018

PRODUTOR Jodo Silva e Sousa

DENUMINA;RD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional
VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace

e esmagamento. Fermentagdo com baixa
intensidade de remontagem e 2 “délestage”.
Maceragao pés-fermentativa até final de
Novembro. Separagdo das peliculas que serdo
posteriormente prensadas. Estagio de 12
meses, em depdsitos de inox e em barricas
de carvalho francés “Seguin Moreau".

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi fechado. Aroma
intenso com notas de fruta preta, cereja e
mirtilos, com notas de madeira do estagio.
Na boca é macio e elegante. Final frutado,
longo e persistente.

LONGEVIDADE 12 a 15 anos

SERVICO A 14/16°C com com carnes assadas,
caca de pélo, barrego, cabrito e gueijos.
ENOLOGIA Jodo Silva e Sousa

2010 NAQ 50CI0
7.60¢ 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

45,60¢ 48,00«

Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

BARAO DE VILAR

DOURD DOC RED RESERWA 2020

1 i MRS PO 8 AT
§ MRS 1M CELLAR

EGANCE AND BALANCE

BARAO DE VILAR
RESERVA 2020

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roariz, Tinto Cao

VINIFICACAD Vindima manual com seledo.
Uvas arrefecidas em camara frigorifica.
Fermentagdo em inox com 72H. de maceragao
pelicular e controlo de temperatura. Estdgio
parcial em barricas usadas.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelha profunda.
No aroma sobressaem frutos negros
aveludados. A boca confirma os frutos negros,
mas em perfeita harmonia com notas de
madeira e taninos macios. Revela um perfil
cheio de cardter com nuances de fruta
especiada. Final prolongado e elegante.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
e de caca. Ideal para acompanhar um bife
de vitela com molho de Vinho do Porto.
ENOLOGIA Alvaro van Zeller

20ci0 NAD S6CI0
7.89¢ 8.30:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
47 34¢ 49,80¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

VINHD TINTE

VILLA LISA
RESERVA 2019

PRODUTOR Jodo Silva e Sousa

DENDMINAC[\U DE ORIGEM DOC Doura

CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional,

Tinta Rariz

VINIFICACAO Colheita manual para caixas

de 20 Kg. Fermentagdo em inox. Desengace
e esmagamento com pouca remontagem e
duas “délestage”. Maceracdo pés-fermentativa.
Estagio em cubas de inox e em barricas de 500
L de carvalhao francés “Seguin Moreau".

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi. No aroma
sentimos um perfil aromatico muito intenso

e complexo, frutos do bosque, “sous bois"

e madeira muito bem integrada. Na boca

¢ fresco e elegante. Final muito longo.
LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne
variadas e queijos.

ENOLOGIA Afonso Silva e Sausa,

Jodo Silva e Sousa

sgcio NAQ sACio
8.46: 8.90:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

50,76¢ 53,40¢

Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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VALE DA RAPOSA
RESERVA 2019

PRODUTOR Alves de Sousa

DENIJMINA[;T\U DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Tinto Cao,
Touriga Franca

VINIFICAGAO Vindima manual. Desengace
total. Fermentagao com cantrolo de
temperatura durante 8 dias e 9 dias de
maceragdo. Estdgio de 12 meses em
barricas de carvalho francés de terceira ano.
TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aromas de
frutas negros, flor de laranjeira, especiarias
e pimenta rasa. Na baca é equilibrado

e elegante, fresco a confirmar as notas de
especiarias. Bom final.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/17°C com assados de aves,
carne de vaca, charcutaria e queijos.
Beneficia se aberto cerca de 20 minutos
antes de servir.

ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

=acig NAO 50CI0
9.22¢ 970
GFA 0,75L GFA 0,75L.
55,32¢ 58,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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Para todas as ocasides

CAVE Tintos

QUINTA DO CUME
SELECTION 2017

PRODUTOR Quinta do Cume
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz, Alicante Bouschet
VINIFICAGAD Colheita manual. Desengace
total. Fermentagao em cubas de inox com
controlo de temperatura. 50% do lote final
estagia em barricas de carvalho francés de
225 L durante 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma
profundo, frutos vermelhos maduros,
[compota de cereja) e ligeiras notas
balsdmicas. Na boca é intenso equilibrado
e bem estruturado, com taninos maduros
bem integrados. Bom final.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 15/17°C com pratos de aves,
assados de carne, carnes brancas e queijos.
ENOLOGIA Jean-Hugues Gros

sgcio NAQ SOCI0
941¢ 3,90
GFA 0,75L. GFA 0,75L
56.46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

FONTE byOURO
DAO

TINTO. RED 2

&

FONTE DO OURO
2020

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINA[;I.\U DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Touriga Nacional, Alfracheirg, Jaen
VINIFICAGAD Fermentacdo com maceragao
suave. Estagio de 6 meses em barricas
usadas de carvalho francés Allier.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma
de frutos maduros (groselha e cereja)

com notas balsamicas. Na boca bom corpo
e volume, fresco com taninos elegantes.
Final agraddvel.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
e assados.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

sQcig NAD SGCI0
5,61l¢ 530
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
33,66¢ 35,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

TABOADELLA

VILLAE
2020

PRODUTOR Quinta da Taboadella
DENIJMINAI;AU DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Tinta Roriz, Jaen, Alfrocheiro,

Tinta Pinheira

VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace
total por vibragdo. Fermentagdo com
controlo de temperatura, 70% do mosto
fermenta em inox e os restantes 30% em
tulipas de cimento Nicovelo durante 16 meses.
TEOR ALCOOLICO 135%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi com
laivos violeta. Aroma intenso e frutado,
frutos vermelhos e silvestres com togue
floral e ligeiras notas especiadas. Na boca

¢ elegante com taninos presentes sem
serem agressivos, boa acidez e equilibrio.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas ou
brancas grelhadas, massas ou queijos suaves.
ENOLOGIA Jorge Alves, Rodrigo Costa

sGcio

NAQ 50CI0
9.03c 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



BARCA DO
INFERNO

RESERVA 2019

PRODUTOR Garrocha Wines

DENDMINA[;A.\D DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS (Cabernet Sauvignon, Sousao
VINIFICAGAD Vindima noturna com
mistura de uvas no lagar, pisada a pé na
madrugada seguinte. Estagio em alvenaria
e em barricas de carvalho francés e
americano.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profunda.
Arama jovem e frutado, notas de frutos
negros (amoras), com ligeiras notas de
baunilha e grafite e um toque vegetal.

Na boca é equilibrado e suave com boa
acidez. Final intensa e persistente.
LONGEVIDADE 8 a 9 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas,
pratos de carne da cozinha tradicional
portuguesa e queijos.

ENOLOGIA Francisco Macieira

s0cio NAO S6CI0
9. 03¢ 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Tintos

O

Quinta do

.. Monte d’Oiro

TINTO

QUINTA DO MONTE
D'0IRO

2019

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Syrah

VINIFICAGAD Vindima parcela a parcela.
Colheita manual com escolha. Desengace sem
esmagamento. Fermentagdo em cubas de
inox com reproducdo da pisa a pé e controlo de
temperatura (individual por cuba). Estégio de 16
meses em barricas usadas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi.

Aroma fresco e frutado com notas de frutos
vermelhos de baga maduras. Na baca

¢ equilibrado, macio e frutado com boa
estrutura e notas de madeira muito bem
integradas. Final persistente.

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com patés de pato, caga
(javali, pombo), carnes vermelhas e pratos de
peixes gordos condimentadas, cabrito, queijos
e enchidos.

ENOLOGIA Graga Gongalves

S0ci0 NAQ S0CI0
10.45¢ 11,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
62,70¢ 66,00¢
Caixa 6 GFAA Caixa b GFAS

CABECA DE TOIRO
BULL'S TEMPTATION
RESERVA 2020

PRODUTOR Enoport Wines

DENUMINA;I'-'\D DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Alicante Bouschet, Syrah
VINIFICAGAD Desengace total, maceracdo
pelicular prolongada, fermentagdo alcodlica
a 28°C. Estdgio de 9 meses em barricas
novas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 15%

NOTAS DE PROVA Cor retinto. Aroma frutado
com ligeiras notas balsamicas. Na boca
mostra-se cheio de estrutura com os
taninos bem integrados. Final agradavel.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
e carnes maturadas bem condimentadas.
ENOLOGIA Nuno Faria

20cio NAQ SOCI0
713¢ 750
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA

DE CAMARATE
2017

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENUMINAI;T\D DE ORIGEM Regional
Peninsula de Setdbal

CASTAS Touriga Nacional, Casteldo,
Aragonez, Cabernet Sauvignon

VINIFICAGAQ Fermentacao a temperaturas
controladas. Maceragao pelicular total
aesot.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi com laivos
atijolados. Aroma de fruta madura com boa
evolugdo e complexidade. Na boca é macio e
complexo, equilibrada e elegante. Final longo.
LONGEVIDADE 10 a 11 anos

SERVICO A 14/16°C com aves, caga e queijos.
ENOLOGIA Domingos Soares Franco

>gcio NAO S6CI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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MAMORE
DE BORBA
2020

PRODUTOR Sovibor

DENDMINAI;I.\EI DE ORIGEM DOC Alentejo
CASTAS Alicante Bouschet, Syrah, Castelao
VINIFICAGAD Colheita mecanica e manual
consoante a parcela. Maceragdo pré
fermentativa durante 48h. Fermentagdo em
cubas de inox com temperatura controlada.
30% do lote estagia seis meses em balseira
de carvalho francés e os restantes 70%

em cubas de inox.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma
fresco, com notas discretas de frutos do
bosque, algum balsamico e um toque de
chocolate negro. Na boca é equilibrado

e fresco, bom volume e taninos sedosos
bem integrados. Final agradavel.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne

e queijos.

ENOLOGIA Antdnio Ventura
=gcig NAQ SGCI0
6,65¢ 7,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L
39,90¢ 42,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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Para todas as ocasides

CAVE Tintos

NA TE RALES
2019

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Alicante Bouschet,
Syrah

VINIFICAGAQ Fermentacao em lagares de

inox com pisadores automaticos e contralo
de temperatura. Curtimentas de duragdo
variavel em funcdo da casta. Fermentacao a
26°C. Curto estdgio parcial em barricas

de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada-rubi. Aroma
expressivo de frutos vermelhos (framboesa)
com notas de especiarias. Na boca € equilibrado
e macio, confirmando as notas da madeira do
estdgio. Final ligeiro com notas de barrica.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne

e queijos.

ENOLOGIA Filipe Sevinate Pintg, Susana Correia

s0cio NAQ sACio
6.84¢ 720:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
41,04¢ 43,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

seleccionada
b o
nal )

dlicante bouschet

ARTEFACTO
COLHEITA SELECCIONADA
ALICANTE BOUSCHET 2019

PRODUTOR Luis Duarte

DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Alicante Bouschet

VINIFICAGAD Colheita manual em caixas

de 25 Kg. As uvas foram desengacadas

e fermentaram em lagares de inox com
temperatura controlada. Estdgio de 12
meses em barricas de carvalho francés
novas e de segundo ano.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada limpida e
intensa. Aroma complexao e maduro com
notas de frutos silvestres, negros e grafite.
Boca densa, rica e equilibrada, com boa acidez
e taninos finos. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com caga e outros
pratos fortes de carne, assados, estufados
ou grelhados, pratos a base de cogumelos
e queijos maturados.

ENOLOGIA Luis Duarte

20cio NAO 50CI0
7,46¢ 785
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
44.76¢ 47,10¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

VITORI

LEC

SANTA VITORIA
SELECAD DA ENOLOGA
2020

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Alicante Bouschet,
Syrah

VINIFICAGAD Vindima manual seguida de uma
curta maceragdo. Fermentagdo alcodlica com
contralo de temperatura em lagares de inox.
Estagio de 12 meses em barricas novas de
carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi limpida. Aroma intenso
com notas de ameixa madura e groselha e
um toque de especiarias e baunilha do estégio
em barrica. Na boca é equilibrado com boa
estrutura e taninos firmes. Final prolongado.
LONGEVIDADE 6 a 8 anos

SERVICO A 16/18°C ideal para acompanhar
carnes vermelhas, caca, peixe assado

e queijo curado.

ENOLOGIA Patricia Peixoto

=acio NAO sACI0
9.03¢ 950
GFA 0,75L GFA 0,75L
5418¢ 57,00¢
(aixa b GFAS Caixa b GFAS



CAVE Superior

BARAO?
HOSPITAL

BAIZES WA HOSRITALIBAD

BARAO DO HOSPITAL
ALVARINHO 2021

Para aquelas ocasides

Casa do
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2020
RESERVA
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CASA DO CAPITAD-MOR
RESERVA ALVARINHO 2020

. QUINTA DE

VENTOZELO |

QUINTA DE VENTOZELO

MALVASIA FINA BRANCO 2022

PRODUTOR Falua

DENUMINACI.\U DE ORIGEM DOC Vinho Verde

CASTAS Alvarinho

VINIFICACAD Colheita manual para caixas de 15 Kg.
Suave desengace e uma maceragao pelicular durante
algumas horas a baixa temperatura. Prensagem
seguida de clarificagdo do masto por decantacao.
Fermentacdo com cantrolo de temperatura. Estagio
sobre as borras finas. 10% do lote fermentou e estagiou
sobre borras finas 6 meses em barricas usadas de
carvalho francés.

TEOR ALCOOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino. Aroma elegante,
intenso e complexo, notas de fruta branca, citrinos
com um toque floral e alguma mineralidade. Na boca
é bem estruturado com uma acidez vibrante mas bem
integrada e um ligeiro togue de especiarias. Final lango.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 8/10°C com pratos de peixe, mariscos,
carnes de aves e alguns queijos e enchidas.
ENOLOGIA Antonina Barbosa

2010 NAQ sACio
14.25¢ 15,00¢
GFA 0,75L GFA 0,75L
85,50¢ 90,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

PRODUTOR Quinta de Pagos

DENOMINACAQ DE ORIGEM DOC Vinho Verde

CASTAS Alvarinho

VINIFICAGAO Vindima manual em caixas de 19 kg.
Desengace das uvas e maceragao pelicular com
controlo de temperatura durante 5 a 8 horas.
Fermentacdo a temperatura controlada. Estagio
sobre borras finas com batonnage até ao
engarrafamento. Estagio em garrafa durante 6 meses.
TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor impida, amarelo-citrino.
Aromas complexas de frutos brancas, tropicais

e florais muito bem casados com notas de madeira.
Na boca é equilibrado, com bom volume e frutado.
Final longo e persistente.

LONGEVIDADE Mais de 15 anos

SERVICO A 10/12°C com entradas, pratos de peixe
e cabrito.

ENOLOGIA Rui Cunha, Gabriela Albuguerque

20cio NAQ 50CI0
14,16¢ 14.90¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
84.96¢ 89,40¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

PRODUTOR Quinta de Ventozelo

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Malvasia Fina

VINIFICAGAD Vindima manual com selecdo de
cachos na vinha. Refrigeracdo a entrada da adega,
desengace e prensagem em ambiente inerte.
Decantacao a frio e fermentagdo com temperatura
controlada.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino clara. Aroma
elegante, dominado por notas florais, com notas
frescas e frutadas de citrinos (tangerina). Na boca
¢ elegante e leve, com uma acidez viva a transmitir
frescura e mineralidade expressiva. Final com boa
persisténcia.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitivo ou
acompanhando pratos leves de peixe, carnes
brancas e pratos vegetarianos, como saladas ou
gratinados de legumes.

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

2000 NAD SGCI0
13,44¢ 1415
GFA 0,75L GFA 0,75L.
80,64¢ 84,90¢
Caixa b GFAS Caixa b6 GFAS
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CAVE Superior

QUINTA DO

CUME

BRAMCO® WHITE

RESERVA

2021

QUINTA DO CUME
RESERVA BRANCO 2021

Para aquelas ocasides

FONTE DO OURO

RESERVA ESP. ENCRUZADO BRANCO 2021

OUINTA2BOICAQ

RESERVA

BUCELAS 0o
021

S—

QUINTA DO BOICAD
RESERVA BRANCO 2021

PRODUTOR Quinta do Cume

DENDMINACT\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Malvasia Fina, Rabigato, Viosinho, Gouveio
VINIFICAGAO Vindima manual. 60 % do mosto fermenta
em inox com cantrole de temperatura e o0s restantes
40% em cascos de carvalha francés onde estagia.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma complexo
com notas de boa evolucdo, frutos brancos maduros,
citrinos e madeira bem equilibrada. Na boca é
harmonioso, boa acidez e mineralidade com as notas
do estdgio em barrica bem integradas na canjunto.
Final longo e persistente.

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos, carnes
brancas, ostras e gueijos

ENOLOGIA Jean-Hughes Gros, Frederico Cudell Tenreira

20cio NAQ 50CI0
13,78¢ 1450:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
82,68¢ 87,00¢
(aixa b GFAS Caixa b GFAS

PAG. 40 - www.enoteca.pt

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINA;F\D DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Encruzado

VINIFICAGAO Contacto pelicular e prensagem.
Fermentacdo em barricas navas de carvalho francés
onde estagia durante 4 meses com batonnage.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino brilhante.
Aroma com alguma complexidade, sobressaem
citrinos e frutos brancas num conjunto com
mineralidade e notas do estdgio em barrica. A boca
confirma a fruta e a mineralidade. Excelente acidez a
dar-lhe frescura. Equilibrado, elegante e harmaonioso
com boa estrutura. Final suave e persistente.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos, assados

ou grelhados, charcutaria e queijos de ovelha.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

20cio NAQ 50CI0
11,88¢ 12,50¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
71,28¢ 75,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

PRODUTOR Enoport Wines

DENDMINA;F\D DE ORIGEM DOC Bucelas

CASTAS Arinto

VINIFICAGAD Colheita manual. Desengace total,
maceragao pelicular a frio. Fermentagéo a
temperatura controlada sendo o final realizado em
barricas de carvalho francés onde fica a estagiar.
TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor citrino palido. Aroma intenso
com alguma complexidade, frutos exéticas, citrings,
florais, ligeiras notas de frutos secos e notas
envolventes da barrica. Na boca uma acidez muito
agradavel dé-lhe frescura. Equilibrado com algum
volume. Final persistente.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 8/10°C com peixes, mariscos e queijos
de estrutura média.

ENOLOGIA Nuno Faria

2ocio NAQ 50CI0
11,40¢ 12,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
68,40¢ 72,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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SANTA VITORIA
SAUVIGNON BLANC BRANCO 2022

PRODUTOR Hill Valley

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Vinhas velhas com mais de 60 anos com
predominancia de Arinto, Ferndo Pires, Verdelhg,
Cercial, Antdo Vaz e Malvasia Fina

VINIFICAGAO Colheita manual para caixas de 15 Kg.
Selegdo manual das uvas. Desengace total e suave
esmagamento. 48 horas de decantagdo a frio. 15%

do lote fermenta em barricas novas de carvalho francés
de 500 L. Estdgio de 4 meses sobre as borras finas.
TEOR ALCOOLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma elegante
complexanda frutas citricas, lichias e notas de tosta.
Paladar rico e estruturado, com uma textura cremosa,
boa acidez a dar-lhe frescura. Equilibrado. Final lango
e persistente.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos assados ou
grelhados, carnes brancas, massas condimentadas

e queijos.
ENOLOGIA David Baverstack

20cio NAO S0CI0
11,88¢ 1250

GFA 0,75L GFA 0,75L

71,28¢ 75,00¢

Caixa b GFAS Caixa b GFAS

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria

DENDMINA;F\D DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Sauvignon Blanc

VINIFICAGAO Colheita no ponto ideal de maturagao.
vinificagcdo pelo método da “bica aberta”, clarificacao
estdtica. Fermentacdo alcodlica durante 3 semanas
com controlo de temperatura. Batonnage em
depésita de inox durante 3 meses.

TEOR ALCOGLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrina. Aroma
exuberante de fruta jovemn onde se destacam notas
florais / herbaceas tipicas da casta Sauvignon Blanc.
Na boca é fresco e suave com bom volume

e equilibrio. Bom final.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8°/10°C como aperitivo ou acompanhando
saladas frias, marisco, pratos de peixe e sushi.
ENOLOGIA Patricia Peixoto

s0cio NAD 50CI0
11,40¢ 12,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
68,40¢ 72,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

SANTA VITORIA
GRANDE RESERVA BRANCO 2019

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria

DENUMINAI;F\D DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Arinto, Chardonnay

VINIFICAGAO Vindima manual e selecdo das melhores
uvas na adega. Maceragdo a frio durante 2 dias.
Fermentacao com controlo de temperatura, 50% do
mosto em barricas novas de carvalho francés e 50%
em inox onde se realizou batonnage durante 6 meses.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma complexo,
floral e frutado [frutos tropicais) com notas minerais

e de madeira. Na boca é fresco, confirmando as notas
de madeira. Bom volume e estrutura. Equilibrado.

Final longo.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 12/13°C com gqueijos amanteigados, peixes
grelhados e condimentadas e diversos pratos de
carnes grelhadas.

ENOLOGIA Patricia Peixoto

20cio NAQ 50CI0
14.25¢ 15,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
85,50¢ 90,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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CAVE Superior
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QUINTA DE VENTOZELO
VINHA DA SERRA TOURIGA FRANCA
TINTO 2019

PRODUTOR Quinta de Ventozelo

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca

VINIFICAGAO Colheita manual. Recegdo das uvas na
linha especial, com desengace total e escalha manual
de cachos e posteriormente “bago a bago" por uma
maquina de selegao 6tica. Vinificagao foi feita em
lagar, com maceragao pré-fermentativa e controlo de
temperatura. Estdgio de 12 meses em barricas usadas
de carvalho francés, de 300 e 500 litros.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi-violeta. Aroma com notas
intensas de frutos vermelhaos e pretos, com um togue
balsamico. Boca equilibrada, bom ataque e volume com
taninos presentes e firmes envaoltos em frescura.

Final persistente.

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 16/18°C com queijos intensos, pratos
condimentados e caca.

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

200 NAD SOCI0
17,10¢ 18,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L
102,60¢ 108,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

PAG. 42 - www.enoteca.pt
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RESERVA 2019
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FONTE DO OURO
RESERVA TINTO 2019

Harca d

ufern

FROBUCT OF PORTUGAL
RESERVA

BARCA DO INFERNO
RESERVA TANNAT TINTO 2020

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINA;I.\D DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz, Alfracheiro, Jaen
VINIFICAGAD Fermentacao longa com suave
maceragao para extrair o maximao de potencial

das castas. Apds a fermentacdo malolactica,

0 vinho estagiou 9 meses em barricas de carvalho
francés Allier.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma frutado,
complexo, frutos vermelhos e chocolate com

notas de madeira muito bem integradas. Na boca

¢ complexo e encorpado, muito equilibrado. Boa
estrutura, bons taninos. Final agradavel e longo.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com caga de pélo [veado, javali),
carnes vermelhas e assados.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

20cl0 NAD S0CI0
13,06¢ 1375
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
78,.36¢ 82,50¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

PRODUTOR Garrocha Wines

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lisboa

CASTAS Tannat

VINIFICAGAD Uvas colhidas em meados de

Outubro durante a noite. Uma parte das uvas
fermenta em inox e outra parte em betdo.

30% do vinho estagia em barricas de carvalho
francés e os restantes 70% em cuba de betdo,

no minimo durante 12 meses.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi intenso. Aroma
intenso a fruta negra e especiarias. Na boca é fresco,
com estrutura e saboroso. Final persistente.
LONGEVIDADE 8 a S anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas grelhadas
(quanto maior o teor de gordura, melhor o
resultado].

ENOLOGIA Francisca Macieira

soco NAO S0CI0
11,88¢ 1250
GFA 0,75L GFA 0,75L
71,28¢ 75,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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SANTA VITORIA

RESERVA TINTO 2018

PRODUTOR Casa Santa Vitdria

DENDMINACI\U DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Trincadeira, Syrah,
Cabernet Sauvignon

VINIFICAGAD Vindima manual e selegdo das uvas
na adega. Maceracdo prolongada e fermentagao
alcodlica a 26° C. Estdgio em barricas de carvalho
francés durante 9 meses.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi aberta. Aroma com
notas maduras de frutos pretos (ameixa, mirtilo
e groselha) com um toque de especiarias e
baunilha do estagio em barrica. Na boca é macio
e equilibrado, com taninos suaves. Final longo.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18° com diversas carnes (borregg,
carnes vermelhas e caga), peixes (peixes gordos
assados, pratos fortes de bacalhau] e gueijos
regionais curadaos.

ENOLOGIA Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

ke NAO SOCI0
11,40¢ 12,00
GFA 0,75L GFA 0,75L.
68,40¢ 72,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

Para aquelas ocasides

CAVE Superior

SONHADOR

NNTO 2018

I GIONAL ALENTEJAND
CT oF FORTUGAL

HOWARD'S FOLLY

SONHADOR TINTO 2018

PRODUTOR Howard's Folly Wine

DENUMINA;AD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Vinhas Velhas, Alicante Bouschet,
Aragonez, Trincadeira

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas de

15 Kg. Selegdo manual e desengace total seguido
de esmagamento cuidado. Fermentagdo com
remontagens e délestage a temperaturas
controladas em pequenas cubas de inox.

Estagio de 9 meses em barricas usadas de
carvalho francés e americano.

TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi. Aroma de
frutos vermelhas e pretos maduros e ligeiras notas
abaunilhadas. Na boca é macio e elegante, bom
volume. Boa acidez e equilibrio. Final agradavel.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de peixes gordos,
carnes brancas e vermelhas.

ENOLOGIA David Baverstock

soco NAD S0CI0
11.88¢ 1250
GFA 0,75L. GFA 0,75L
71,28¢ 75,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

SANTA VITORIA

TOURIGA NACIONAL TINTO 2019

PRODUTOR Casa Santa Vitdria

DENDMINA(;T\IJ DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAD Colheita manual. Maceracdo a frio
durante 48h. Fermentagdo com controlo de
temperatura em lagares. Fermentagdo malolactica
em barricas novas de carvalho francés. Estagio de
14 meses nas mesmas barricas.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Aroma intenso
e complexo, fruta bem madura (ameixa preta,
groselha, frutos vermelhos), notas florais, madeira
bem integrada e um togue balsamico. Boca com
boa estrutura e densidade, elegante, macio. Taninos
suaves, equilibrado. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE S a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas,
barrego, caca, peixe assado, bacalhau regado em
azeite e queijos.

ENOLOGIA Patricia Peixoto

sdcio NAD SOCI0
17,39¢ 1830
GFA 0,75L GFA 0,75L.

104,34« 109,80¢

Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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DE NOSSA SENHORA DO CARMO

TABOADELLA

1255

HERDADE

ALDEIA DE CIMA

DOURO PORTUGAL

Gramnha

RESERVA 202!

Grainha
Reserva
Tinto 2021

DOURO

‘Os nossos vinhos

falam da nossa terra’

www.quintanova.com

TABOADELLA

1255

RESERVA - 2020

Taboadella

Reserva Jaen
Tinto 2020

DAO

‘Vinhos com
identidade’

www.taboadella.com

MERBADE
ALDEIA DE CIMA

RESERVA
MENDRD

FORTUGAL
E.

Herdade
Aldeia de Cima
Reserva Tinto 2019

ALENTEJO

‘Retrato de um
saber antigo’

www.aldeiadecima.com




Para beber ou guardar

GARRAFEIRA
DO CLUBE

AMEAL

RESERVA BRANCO 2020
(DOC Vinhos Verdes)

PRODUTOR Quinta do Ameal

DENUMINACI'\U DE ORIGEM DOC Vinha Verde

CASTA Loureiro

VINIFICAGAD Vindima manual, ligeira maceragdo seguida de prensagem
pneumdtica de uvas inteiras. Decantagdo do mosto a frio durante 24
horas. Fermentagao em barricas de carvalho francés usadas de 500 L
e num foudre de carvalho austriaco novo de 2000 L, entre 12 e 15 dias.
Estdgio sobre barras finas em barricas de carvalho francés usadas de
500 L e num foudre de carvalho austriaco de 2000 L durante cerca

RESERVA 2020

AOURRIRG - FONTE B Lima

Cor amarelo. Aroma complexo, com notas de aromas citricos,
Jlorais e de especiarias provenientes do seu estagio em barrica.

Na boca mostra boa concentragao e volume. de 12 meses, seguido de 6 meses em garrafa.
Final é longo e persistente. TEOR ALCOGLICO 12,5% LONGEVIDADE 15 a 20 anos

SERVICO A 10°C com peixes assados, carnes brancas e queijos
de pasta dura. Agradece decantagao.
ENOLOGIA José Luis Moreira da Silva

s6cio 23,75€ GFA 0,75L. NAD sdclo 25‘00€ GFA0,75L.

71,25¢ caixa 3 GFas 75,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 035209

QUINTA DO CUME
GRANDE RESERVA BRANCO 2020

X % (DOC Douro)
,z : PRODUTOR Quinta do Cume
: DENUMlNA;AU DE ORIGEM DOC Douro
& CASTAS Malvasia Fina, Gouveio, Viosinho
VINIFICACAD Cor amarelo citrino. Aroma com boa complexidade,
floral com natas de frutos brancaos e um ligeiro tostado da
Cor amarelo citrino. Aroma com boa complexidade, floral com notas barrica. Na boca é complexo, concentrado e equilibrado,
de frutos brancos e um ligeiro tostado da barrica. Na boca é complezo, com boa acidez e algum mineral. Final longo.
concentrado e equilibrado, com boa acidez e algum mineral. TEOR ALCOOLICO 13% LONGEVIDADE 10 3 12 anos

SERVICO A 12/14°C com carnes brancas, aves de capoeira,
peixes gordos assados e queijos.
ENOLOGIA Jean-Hughes Gros

Final longo.

socio 32,30€ GFA0,75L. NA0 s6cio 34‘DU€ GFAD,75L.

96,90¢ caixa 3 GFAS 102,00k caixa 3 6Fas Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 035369

PACHECA

GRANDE RESERVA BRANCO 2021
(DOC Douro)

PRODUTOR Quinta da Pacheca

DENUMINAI;;\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Viosinho, Rabigato, Arinto

VINIFICACAO Vindima manual em caixas de 25 Kg, desengace

e esmagamento em prensa pneumatica. Decantagdo do mosto

a frio em cuba de inox. Transferéncia para nova cuba onde inicia
a fermentagdo com leveduras selecionadas. Apds 48 horas passa
para barricas de 500L de carvalho francés e acacia onde termina

Cor amarelo citrino. Aroma jovem, floral com notas de fruta muito a fermentacao. Estagio nas barricas com btonnage semanal,
delicada, notas de madeira bem integrada. Bom ataque de boca, sobre borras finas, durante 12 meses.
acidez vibrante e boa estrutura. Final persistente. TEOR ALCOGLICO 13% LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 12/14°C com peixes gordos assados, foie gras
e queijos de cabra curados.
ENOLOGIA Maria Serpa Pimentel

socio 33,25€ oz vio sdcio 35,00€ crrose

99,75€ Caixa 3 GFAS 105|DD€ Caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 035286
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Para beber ou guardar

GARRAFEIRA
DO CLUBE

QUINTA DA OLIVEIRINHA

GRANDE RESERVA TINTO 2018
(DOC Douro)

PRODUTOR Alves de Sousa

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Vinhas Velhas predominando Touriga Franca, Touriga
Nacional, Tinta Amarela (15 no total]

VINIFICAGAO Vindima manual. Desengace total.

Cor vermelho rubi. Aroma elegante e equilibrado mas muito complexo, Fermentaca com controlo de temperatura.
com notas de frutos vermelhos, fruta bem madura, notas de boa barrica, Estdgio de 13 meses em barricas de carvalho francés
“sous bois”. Intenso a mostrar boa evolu¢ao. Na boca é equilibrado, [50% de 2°ano, 30% de 3° ano, 20% novas)

TEOR ALCOGLICO 14,5%

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 16/17°C com pratos de carnes intensas
(vaca ou cabrito). Beneficia decantado antes de servir.

, I ENOLOGIA Tiago Alves de S
s6cio 20190€ GFA 0,75L NAD sdcio EE,UOE GFA 0,75L. a0 es fenovse

62,70¢ caixa 3 6ras 66,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034952

redondo com boa estrutura, uma boa acidez a dar-lhe frescura.
Llegante com taninos suaves. I'inal persistente.

VALE DA RAPOSA

GRANDE ESCOLHA TINTO 2019
(DOC Douro)

PRODUTOR Alves de Sousa

DENDMINAC[\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTA 25 castas autdctones em Vinhas Velhas e em

“Novas Vinhas Velhas”

VINIFICAGAO Vindima manual. Desengace total.

Fermentagdo com controlo de temperatura durante 8 dias e 6

Cor rubi intensa e profunda. Aroma elegante, violetas, ginja, caira de dias de maceracdo. Estagia de 12 meses em barricas de
charuto, pinheiro, cedro e chocolate negro. Muito complexo e com grande carvalho francés, 35% novas e 65% de segundo ano.

TEOR ALCOGLICO 15%

LONGEVIDADE 15 a 20 anos

SERVICO A 15/17°C com assados de porco preto, javali ou cabrito
e queijos de pasta mole. Abrir 20 minutos antes de servir.
ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

classe, elegante, envolvente e com grande harmonia. Final longo.

s6cio 23,75€ GFA 0,75L NAD s6cio 25,00€ GFA 0,75L

71,25€ Caixa 3 GFAS 7 |DD€ Caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034230

QUINTA DE VENTOZELO
LOCI TINTO 2020

s (DOC Douro)
5 EE PRODUTOR Quinta de Ventozelo
3] :g;& DENOMINACAG DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Tinta Amarela, Tinta Rariz, Touriga Nacional, Sousdo, Tinto Cao
VINIFICAGAO Vindima manual, rececdo das uvas na adega, na

linha especial, com desengace tatal e escolha manual de cachos e
posteriormente “bago a bago” por uma maquina de selegdo dtica.
Vinificagdo em lagar, com maceragao pré-fermentativa e controlo de
temperatura. Estagio de 12 meses em barricas de 300 e 500 litros
de carvalho francés de segundo e terceiro ang, das tanoarias Baron,

Cor rubi intenso. Aroma de frutos vermelhos maduros, especialmente
ametzra e framboesa, com um ligeiro toque vegetal que lhe confere frescura,

in(ensz?z’({(/e e alguma (:0771/)/61‘{({(1({6. Denota os aromas. ﬁligs‘ e suaves da Radoux e Seguin Moreau. Estigio de 8 meses em garrafa,
Tinta Amarela. Na boca é equilibrado e saboroso, com taninos suaves. TEOR ALCOGLICO 14,5% LONGEVIDADE 10 a 12 anos
Final harmonioso e (’/Pg(tn/‘,(i SERVICO A 16/18°C com pratos da cozinha tradicional duriense,

pratos condimentados e caca.
ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

s6cio 23,75€ GFA 0.75L. NAD s6cio ES,OUE GFA 0,75L

71,25€ Caixa 3 GFAS 75|DD€ Caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034624
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Para beber ou guardar

GARRAFEIRA
DO CLUBE

MAMORE DE BORBA

RESERVA VINHAS VELHAS TINTO 2018
(DOC Alentejo)

PRODUTOR Sovibor

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Alentejo

CASTA Alicante Bouschet, Trincadeira

VINIFICACAO Colheita manual. Selecdo manual em mesa
de escolha. Desengace e maceragdo pré-fermentativa.
Fermentacao em lagar de marmore com pisa a pé e

Cor rubi violeta. Aroma intenso, frutos vermelhos e pretos, com notas temperatura controlada. Estagio de 15 meses em balseiro
: e barricas de carvalho francés.

balsamicas e um toque fumado. Na boca é complexo com bom volume ” .
. o TEOR ALCOOLICO 14%
e estrutura, taninos polidos e maduros. Bom final. LONGEVIDADE 8 2 9 anas
SERVICO A 16/18°C com pratos da cozinha mediterranica,

carnes vermelhas, pratos condimentadas.
ENOLOGIA Antdnio Ventura

S§WH1IA S

s6cio 22,33€ GFA 0,75L. NAD sdcio 23,50E GFA 0,75L.

66,99¢ caixa 3 6ras 70,50¢ caixa 3 cFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 035370

VINHA DE SATURNO
TOURIGA NACIONAL & SYRAH TINTO 2017

== ) ) )
A =| o (Regional Alentejano)
—_ =
—— PRODUTOR Herdade Monte da Cal
— DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano
"l CASTA Touriga Nacional, Syrah
VINIFICACAO Esmagamenta com desengace total, fermentagdo
alcodlica a 26°C e maceracao pelicular prolongada.
Cor granada, intensa e limpida. Aroma expressivo e elegante onde as notas Estagio de 12 meses em barricas de carvalho francés.
de frutos vermelhos maduros estao muito bem integradas com as notas TEOR ALCOGLICO 14%
de tosta e especiarias da madeira. Na boca é complexo, com boa acidez LONGEVIDADE 8 a 9 anos
e taninos presentes. Boa estrutura a confirmar a boa integra¢do da SERVICO A 16/18°C com pratos da cozinha mediterranica,
madeira. Final persistente. carnes vermelhas, pratos condimentados.

ENOLOGIA Osvaldo Amado

s6cio 23,75€ GFA 0,75L NAD sdcio ES,UUE GFA 0,75L

71,25¢ caixa 3GrAs 75,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 035134

TANNAT TINTO 2019
(Regional Alentejano)

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTAS Tannat
VINIFICACAD Fermentagdo com contralo de temperatura em

lagares de inox com pisadores automaticos e curtimenta.

Cor /u/{}* ntenso. Aroma (7()//1[)/«‘,‘.1‘() com notas de f/u/().s‘ pretos e da madeira Estdgio em barricas de carvalho francés durante 12 meses.
do estdgio. Na boca sente-se a sua juventude num conjunto equilibrado, TEOR ALCOOLICO 14,5%

encorpado, com bom volume e excelente acidez. Taninos bem presentes. LONGEVIDADE 8 a 10 anos

Final longo. Precisa envelhecer para atingir todo o seu potencial. SERVICO A 16/18°C acompanhando enchidos, plumas de

porco preto e queijos amanteigados.
ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

sécio 23,75€ e o nio socio 25,00€ o750

71,25€ Caixa 3 GFAS 75,00@ Caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 035059
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Cave
PRIVADA

Para momentos tinicos

ANSELMO MENDES
Loureiro Private
Branco 2020

PRODUTOR Anselmo Mendes

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde

CASTAS Loureiro

VINIFICAGAD Colheita manual com grande selecdo na
vinha para caixas pequenas e transportadas para a
adega num curto espago de tempo. Prensagem muito
suave de uvas inteiras desengagadas. Longa clarificacdo
com frio. Fermentagdo em depdsito de inox. Estagio no
mesmo depdsita durante 9 meses com batonnage
regular. Estdgio de 12 meses em garrafa.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino palido. Aroma
complexo, intenso e expressivo. Notas minerais

e citricas. Na boca é intenso apresentando boa

acidez e estrutura. Equilibrada. Final longo.
LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos, carnes
brancas e grelhadas.

ENOLOGIA Anselmo Mendes

QUINTAS DE MELGAGO

Quintas de Melgaco

Alvarinho/Chardonnay
Branco 2020

PRODUTOR Quintas de Melgaco

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Minho

CASTAS Alvarinho, Chardonnay

VINIFICACAD Prensagem suave e decantacao de 72
horas a uma temperatura controlada entre 8°C - 16°C.
Fermentagdo em barricas usadas com controlo de
temperatura entre 16°C - 18°C. Estdgio em barricas de
carvalho francés durante 18 meses com movimento
regular das barras durante os meses de estagio.
TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino Iimpido. Aroma
intensa e frutado com muito boa evolugdo, notas de
frutas secos, mel. Na baca é complexa e com bom
volume, elegante e suave. Final harmanioso.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitivo ou a acompanhar
peixes, marisco, carnes brancas, aves, queijos

ou uma boa charcutaria regional.

ENOLOGIA Jarge Sousa Pinto

HERDADE ALDEIA DE CIMA
Herdade Aldeia de Cima

Garrafeira Branco 2019

PRODUTOR Herdade Aldeia de Cima

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTAS Antdo Vaz, Arinto, Alvarinho

VINIFICACAD Vindima manual. Decantagdo lenta a baixa
temperatura em inox. Fermentagao “sur lie” em balseiro
novo de carvalho francés Radoux de 3000 L com batonnage.
Estagio de 9 meses no balseiro e 10 meses em garrafa.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha limpida. Aroma
complexo com boas notas de fruta de caroco (péra,
maca), notas minerais, um togue de citrinos e leves notas
de tosta. Na baca é cheio e amplo, bem texturado e fresco
confirmando as notas frutadas e minerais.

Final lango e persistente.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordas, carnes

brancas, aves e queijas.

ENOLOGIA Jorge Alves, Antdnio Cavalheiro

SOCIO 1gfa - 29,45€
NAO SOCIO 1 gfa - 31,00€
Ref? 014984
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SOCIO 1gfa - 36,10€
NAO SOCIO 1gfa - 38,00€
Ref? 015371

SOCIO 1gfa - 39,90€
NAO SOCIO 1gfa - 42,00€
Ref? 014794



Cave
PRIVADA

Para momentos tinicos

QUINTA DA PACHECA

Pacheca
Grande Reserva Touriga Nacional
Tinto 2020

PRODUTOR Quinta da Pacheca

DENUMINA[;I.\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAO Vindima manual, desengace e esmagamento.
A fermentacao ocorreu por 7 dias em lagar de granito, com
pisa a pé e remontagens. Final da fermentacdo alcodlica o
vinha foi transferido para barricas de segundo e terceiro ana
de carvalho Francés onde ocarreu a fermentagdo malolatica
e estagiou durante cerca de 18 meses.

TEOR ALCOOLICO 15%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma muito elegante, com boa
intensidade, notas de bergamota e violeta com madeira
bem integrada. Na boca é bem estruturado e fresco, com
taninos redondos e notas de fruta madura. Bom volume,
bom corpo. Final longo e persistente.

LONGEVIDADE 12 a 15 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas e caca de pélo.
ENOLOGIA Maria Serpa Pimentel

JOSE MARIA DA FONSECA
Periquita Superyor
Tinto 2015

PRODUTOR José Maria da Fonseca

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Peninsula de Setubal
CASTAS (asteldo, Cabernet Sauvignan, Tinta Francisca
VINIFICACAD Pisa a pé. Fermentacdo com algum engago
a 28°C em lagares de 3,000 Kg. Estagio de 12 meses
em cascos de 225L de carvalho Francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi aberto com laivas atijolados.
Aroma complexo, muito harmoniosg, um “sous-bois”

a evidenciar a boa evolugdo em garrafa, leve frutado,
notas balsamicas e de boa madeira. Na boca é suave,
redondo e estruturado, com bom corpo e bons taninos.
Final persistente, longo, marcado pela madeira.
LONGEVIDADE 15 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas ou queijos.
Este vinho ira criar depdsito com o passar do tempo
ENOLOGIA Domingos Soares Franco

®

ALDILK DE G4
ALYANTIIL

HERDADE ALDEIA DE CIMA
Alyantiju
Tinto 2018

PRODUTOR Herdade Aldeia de Cima

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTAS Alicante Bouschet

VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace parcial.
Fermentac&o em cubas de inox trancocdnicas com

2 a 4 remontagens didrias e délestage durante 12 dias.
Estagio de 12 meses em barricas novas de carvalho

francés de 500L.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho granada aberto.

Aroma complexo, notas de frutos azuis, de carogo
(ameixa, mirtilo) e frutos vermelhos, notas balsdmicas

e um toque de cacau. Na boca é muito concentrado,

bem estruturado, elegante e equilibrado. Final prolongado.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos da gastronomia tradicional
alentejana, caca, ensopado de barrego e cabrito.
ENOLOGIA Jorge Alves, Antdnio Cavalheira

SOCIO 1gfa - 33,25€
NAO SOCIO 1gfa - 35,00€
Ref? 015314

SOCIO 1gfa - 38,00€
NAO SOCIO 1gfa - 40,00€
Ref? 015179

SOCIO 1gfa - 56,05€
NAO SOCIO 1gfa - 59,00€
Ref? 015016
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ESPUMANTES & CHAMPAGNES
- SELECAO -

ESPUMANTE
Dalva Bruto

. , 1GFAD75 L
sécio 7,60¢ ‘ nAo s6cio 8,00€ | e glooiy

S[l-l-_llﬁ']‘u

ESPUMANTE
Talentus Grand Cuvée Prestige

1GFAD,75L

s6ci0 10,93¢ ‘ nAo s6cio 11,50€ | pere g1ases

I0BOIGA A J

- -

SR
OVOIOdEVINIAD

¢v13008 200

ESPUMANTE
Quinta do Boicao Arinto Bruto

) o 1GFAD75L
sicin 14,44 ¢€ ‘ NAo s6cio 15,20€ | gere gisaze

ESPUMANTE
Fonte do Ouro Encruzado Brut Nature

1GFAOD75L

sicin 19,48¢ ‘ nAo sécio 20,50¢€ | pero graia

CHAMPAGNE
Charles Heidsieck Brut Reserve

1GFAOD,75L

sicin 53,20¢ ‘ NAo s6cio 56,00€ | qere p1agae

CHAMPAGNE
Charles Heidsieck Blanc des Blancs

. ) 1GFAD75L
socio 73,15€ ‘ nAo sécio 77,00¢ ‘ REF? 014948

05 VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA EM PORTUGAL CONTINENTAL

ENCOMENDAS MiNIMAS - asa

PAG. 50 - www.enoteca.pt




PORTOS
- SELECAO -

PORTO PORTO PORTO
Barao Quinta das Barao
de Vilar Tecedeiras de Vilar
Branco 10 Anos Tawny Reserve Tawny 10 Anos
(0,50L) (0,751) (0,75 1)
s6cio 10 s6cio sdcio
11,69¢ sl 14,25¢ 14,25¢
- TECEDEIRAS _ -
NAO S6Ci0 R NAO S6C10 NAO S6Ci0
12,30¢ = 15,00¢ 15,00¢
1GFAO50L 1GFAOD,75L 1GFAD,75L
REF? 012604 REF? 015048 REF®Ollead
PORTO PORTO PORTO
Dona Barao Barao
Antonia de Vilar de Vilar
Tawny 20 Anos Very 0Old Tawny LBV 2017
(0751 Enoteca 35 Anos (075 1)
sécio oo 3 sdcio
S0CIo BARADY DE Vil 14 25
oo E
45,60¢ 53,20¢ i —
NAQ S0CI0 NAO SGCI0
NAO SOCI0 15.00¢
48,00¢ '
56‘00€ 1GFAD75L
1GFAD,75L 1GFAD50L REF? 015041
REF? 010045 REF2 014103
PORTO PORTO PORTO
Quinta Alves Quinta
Nova de Sousa do Tedo
LBV 2017 Vintage 2019 Vintage 2017
(0751 (0,751) (0751)
sdcio ,
18,05¢ e ORTO sucio
VoS
1— e 52125€ Il ‘A DO TEN 58190€
NAO SGCID T n -
19.00¢ NAQ SOCI0 INTAGE NAO SGCIO0
' 55,00¢ 2017 62,00¢
1GFAD75L 0/ ECA
REFa 015172 1GFAD,75L 1GFAD,75L
REF? 014966 REF? 014907

05 VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA EM PORTUGAL CONTINENTAL

ENCOMENDAS MiNIMAS - asgj
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GENEROSOS & COLHEITAS TARDIAS
- SELECAO -

Moscatel Settbal Moscatel Setubal Moscatel Setubal

Alambre Alambre Alambre
Roxo 2011 20 Anos 40 Anos
(0,75 L) (0,50 L) (0,50 L)

sécio sGcio socio
11,40¢ 28,50¢ 95.00¢
NAD S0 NAD 50CI0 NAD 50CI0
12,00¢ 30,00¢ 100,00
1GFAOD,75L 1GFAO50L 1GFAOD50L

REF@é 013357 REF2 014291 REF@ 012847

Moscatel Setubal

Moscatel Galego

Moscatel Douro

J.M.F. Prazo Dalva
Moscatel Roxo da Cotovia Colheita
20 Anos Uvas 2009
(050L) Sobreamadurecidas (0.75L)
. (0,501) q
s6cI0 o ! ;.DSUUU
socio o
93,10¢ OB vosgaTE: . €
S o 17,58¢ —
NAO SCI0 _— = ad NAO SGCI0
98.00¢ NAO S6CI0 20,00¢
18,50€ 1GFAD75L
1GFAO50L REF2 014440
REF2 011605 1GFAOD50L
REF@ 015101
DOC do Tejo Sauternes County Cork . Ireland
Falcoaria Michel Lynch Five Farms
Colheita Tardia Prestige 2016 Irish Cream
2016 (03751] Liqueur
(0,375] (0,701)
socio s6cio sGclo
19,00¢ ¥ 1520¢ 28,50¢
—_— Il\ —_— —_—
NAO S0CI0 : NAO SGCI0 NAO SGCI0
20,00¢ 16,00« 30,00¢
1GFA0,375L " 1GFAOD,375L 1GFAOD,70 L
REF? 015204 \b REF@ 0143909 REF? 015205

05 VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA EM PORTUGAL CONTINENTAL

ENCOMENDAS MiNIMAS - asa
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ESPIRITUOSOS
- SELECAO -

Aguardente r Aguardente Velha Aguardente Velha
. ‘ADA - ,
‘E”m "eide e VELHA Curvada Fim de Século
-~ N Fic:"t’egta:)rm de Velha °3 ANDS
COVELA (0,70 L) (o701)
.!: (0,50L)
sGcio sacio sGcio
G 26,13¢ 27,55¢ 34,77¢
| NAOSGCIo NAO S0CI0 NAO S6CI0
. CovEL D750 29,00¢ 36,60¢
088 1GFAO50L 1GFAOD,70 L 1GFAOD,70 L
€, | | REF2 014042 REFe 015128 REF¢ 013815

Gin Scotch Whisky Single Malt Whisky
! Ventozelo Cutty Sark Glen Moray
- Premium Dry Gin Prohibition Port Cask
. (050 (0701 Finish
e . (0,701)
Socio ) )
23.75¢ sacio s6cio
1
— 21,85¢ 21,38¢
NAO SOCI0 S S
25,00¢ NAO S0CI0 NAQ SOCI0
1GFAD,50L 23‘00€ EE,SUE
e REF2 013589 1GFAOD,70 L 1GFAOD,70 L
L » REF?@ 012435 REF?2 015206

Blended Scotch Single Malt Whisky Single Malt Whisky

‘ﬁ:sggel c Glen Moray Glen Moray
Fired Oak i i

Premium Reserve ' Elgin Heritage

10 Anos 12 Anos

12 Anos (0700 0701

(0,70 L) .

sdcio . scio _ sdcio

EB,EBE B ¥ GLEN 26160€ T 2 GLEN 31135€

— i MOR AY MORAY [—

NAO S0CIo NAQ S0CI0 [LLLILEC NAQ S0CI0

24 ,50¢ 28,00¢ 33,00¢

1GFAOD,70L 1GFAD,70 L 1GFAO,70 L

REF2 015373 REF2 014595 REF® 014536
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FALUA

CONDE VIMIOSO

FALUA

vinko com Acsid..
NOAKEDTINTO

Barao do Hospital Falua Conde Vimioso
Alvarinho Unoaked Undated Reserva
Moncao e Melgaco Tejo ejo

L egado Historico

www.falua.pt
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EnoClube - Clube dos Conhecedores

2~ ENO ECA(‘7
CAMPANHA NOVO SOCIO ke

ONHECEDORES
Inscreva-se agora no EnoClube e receba: cuupE 005 €

OFERTA INSCRICAO
Pela Inscricdo/Quota do 12 ano - 50,00€
Conjunto 3 garrafas “Novo Sécio”

(valor mercado - 60,50€)

CONJUNTO 3 GARRAFAS
NOVO SOCIO

1 gfa. Barao do Hospital
Alvarinho 2020 (Vinhos Verdes)

1 gfa. Gandarada Veni, Vidi, Vici u%‘s%’??ﬂ

Reserva Tinto 2017 (D&o)

1 gfa. Quinta da Oliveirinha
Grande Reserva Tinto 2018 (Douro)

S

s

EnoClube - Clube dos Conhecedores ENGTECAT
a Ve

E DOS [UNHE[EDUREE

QUOTA ANUAL 50,00€

e
CLUBE

B

OFERTA INSCRICAD SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior a quota anual.
OFERTA RENOVACAD SIM - Sempre de valor igual ou superior a guota anual.

10% - nos vinhos da Gama Enoteca (Bacela Novo, Cave Real).
DESCONTO 5% - nos restantes vinhas e produtos.
Desconto adicional de 5€ - em encomendas de 3 ou mais caixas.

PARTICIPAGAD EM

EVENTOS DA ENOTECA SIM - Jantares Tematicas, visitas a Caves/Adegas, participagda em Vindimas, Cursos de Prova, etc.

SIM - Uma selecdo de 2 caixas (6 gfs. cada), gue Ihe serd enviada todas 0s 3 meses
PROGRAMA TRIMESTRAL (+ 3 Gfs de Espumante na Revista de Natal). 0 Sdcio pode cancelar ou alterar a proposta
no espaco de 10 dias apGs a rececao da revista.

ENVIO DA REVISTA ENOTECA SIM - A Revista ENOTECA, de periodicidade trimestral, sera enviada aos sécios do EnoClube.

PRIMEIROS PROVADORES SIM - 0 sdcio pode integrar o grupo dos primeiros provadores.

NAO PERCA ESTA OPORTUNIDADE
NO SITE www.enoteca.pt ou PECA A FICHA DE INSCRICAD NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA
ou pelos TELEFONES 228 348 440 (chamada para a rede fixa nacional] / 934 400 893 (chamada para a rede mével nacional)
pelo FAX 228 348 4489 - pelo E-MAIL enoteca[@enoteca.pt



JOSE MARIA DA FONSECA

“Este vinho fortificado
€ da cor do ouro (
Possui um sabor
fresco de tangeri

que é equilibrado por
améndoas, caramelo

e mel.” - ROGER VOSS

JOSE MARIA é DA FONS!

TRODRE) o PariaL | SOOML | Wl

18

ja responsavel. Beba com modera

=D



