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VINHOS VERDES DOURO ALENTEJO

‘Fazer os melhores produtos que a natureza proporciona,

de modo responsével e inspirador’
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Bebemos ou Provamos?

Pensamos que a resposta a esta questdo é eminentemente subjetiva.
A utilizacdo opcional de uma destas palavras supfe uma mensagem

gualitativa.

Bebemaos normalmente a uma refeicdo a acompanhar uma comida
recomendada para aguele vinho, uma harmonia gue nos deixa
satisfeitos. Provamos, concentrando 0s nossos sentidos no vinho, na
sua proposta organolética, e no nosso juizo gualitativo.

Serd sempre assim? Pensamos que ndol Se antes de levarmos o
copo a boca, ouvirmos uma histéria sedutora do seu conteddo, nos
sentirmas tranquilos, com a mente livre de preocupagdes, a nossa

percecdo de qualidade serd necessariamente favorecidal
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Nds Selecionamos...
Estes 5 Endlogos garantem a qualidade dos vinhos que apresentamoas...

Alvaro Anselmo Jodo Silva José Manuel Manuel
van Zeller Mendes e Sousa Sousa Soares Vieira

Na ENOTECA os vinhas sdo selecionados por um painel de provadares, constituido pelos
Engenheiros Alvara van Zeller, Anselma Mendes, Jodo Silva e Sousa, José Manuel Sausa
Soares e Manuel Vieira, que os avalia segundo a relagdo qualidade/prego. Apenas sdo
aprovados os vinhos que obtiverem uma classificagdo igual ou superior a 14 valores
(em 20 possiveis).
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COMO ENCOMENDAR A ENOTECA?

COMO POSSO FAZER UMA ENCOMENDA?

Para encomendar por favor escolha um dos seguintes métodas:

NOTA DE ENCOMENDA

Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e cologue-a num
posto ou marco de Correio.

TELEFONE
Ligue para o Telf. 228 348 442 (chamada para a rede fixa nacional) ou 934 400 893

(chamada para a rede mével nacional) e diga-nos quais 0s produtos que pretende.

E-MAIL ‘
Envie um e-mail para enoteca(@enoteca.pt com os seus dados e escalhas. %

e
Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a Nota

de Encomenda online.

COMO E FEITA A ENTREGA?
®)
A sua Encomenda serd enviada por um Transportador especializado, “ s
para a morada que nos indicou. As entregas sao gratuitas para Portugal
Continental e realizadas até 8 dias Uteis.

NOTA: para as Regides Auténomas é utilizado o sistema de grupagem, acrescendo o custo
de 3€ por caixa, devendo a encomenda ser levantada no transitario.

COMO POSSO PAGAR A ENCOMENDA?

Poderd pagar a sua Encomenda por Multibanco, por MBWay, por Cartao
de Crédito, por Transferéncia Bancaria, por Débito Direto ou por Cheque.

Na sua Encomenda indique qual o Método de Pagamento pretendido e
a Enoteca enviar-lhe-a os dados necessarios para que possa proceder
ao pagamento.

PAG. 4 - www.enoteca.pt



PORQUE PERTENCER A ENOTECA?

Painel de Prova
ENOTECA

il (%

Na Enoteca estamos constantemente a procura dos melhores vinhos. Para além das amostras que chegam
a Enoteca, uma equipa profissional seleciona agueles vinhos gue se destacam do panorama geral no
mundo dos vinhos portugueses. Regularmente sdo realizadas provas cegas, nas quais os Endlogos gue
fazem parte do Painel de Prova - Eng® Alvaro van Zeller, Eng® Anselmo Mendes, Eng® Jodo Silva e Sousa,
Eng® José Manuel Sousa Soares e Eng® Manuel Vieira - conhecedores apenas do preco de venda ao plblico
de cada um dos vinhos, avaliam os vinhos na sua qualidade/preco. Sé os vinhos que obtiverem classificacdo
média igual ou superior a 14 (numa escala de 0 a 20) sdo aprovados.

7 RAZOES PARA PERTENCER A ENOTECA

’I OBJETIVIDADE

Sujeitamos todos 0s vinhos ao mesma processo de selegao.

RIGOR

Provamos todos os vinhos com critérios rigorosamente objetivos.

PRECO JUSTO

© Apresentamaos apenas os vinhos com a melhor relacdo preco/qualidade.

Entregamos a sua encomenda em qualquer ponto de Portugal.

INFORMACAO

Apresentamos as informagdes mais relevantes de cada vinho, bem como artigos
e noticias sobre o0 mundo vitivinicola portugués.

FORMACAO
* Publicamos artigos de formacao sobre a tematica do vinho.
Promovemos cursos de formagdo em condicdes preferenciais.

CONVIiVIO

Organizamos visitas a Adegas, Quintas e Herdades, bem como Almocos e Jantares Vinicos.
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Escolha o Clube certo para si e inscreva-se
MAIS INFORMACOES enoteca@enoteca.pt | T.228 348 440 | www.enoteca.pt
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NOTICIAS po VINHO

JANTAR COM PROVAS | Herdade da Figueirinha

T o—
Porto, 13 de Outubro 2022 (DeCastro Gaia) - Lisboa, 27 de Outubro 2022 (Falstaff) ggm
Te—

Apresentacdo dos vinhos da Herdade da Figueirinha por José Gongalves
Provas comentadas pela endloga Susana Correia

Estiveram a prova os vinhas Vinha da Talha Antdo Vaz branco 2021 e o Ta Somente Tannat tinto 2019. J3 no
jantar com a entrada foi servido o Ta Somente Sauvignon Blanc 2021, com o prato principal o Fonte Mouro
Grande Reserva tinto 2018.

A ementa pelo Chef do Restaurante DeCastro foi a seguinte: a acompanhar as pravas um conjunto de aperitivos
tipicos do DeCastro para a entrada Robalo marinado com ervas finas, como prato principal Porco Bisaro com
arroz cremoso de enchidos e para a sobremesa Toucinho-do-Céu, figos e gelado de Porto 10 anas.

Em Lisboa, 0 Chef do Restaurante Falstaff apresentou-nos para as provas um canapé composto por uma
peqguena fatia de Focaccia com um tartaro de sardinha e um crocante de polvilho, com uma mousse de morcela
assada e maca verde, como entrada carpaccio de polvo, acoampanhado por uma salada de pimentos assados,
folhas e um crocante de sésamo, para o prato principal puré de cogumelos selvagens, castanhas salteadas
com bacan, bochecha de porco assada lentamente no forno e cebaolinho e para a sobremesa uma pequena
brincadeira com os sabores de um pequeno almogo dos tempos modernos, confecionado e apresentado de uma
forma mais delicada e harmoniosa.

Porto - DeCastro Gaia

Lisboa - Falstaff

JANTAR COM PROVAS
Quinta Nova de Nossa Sra do Carmo e Taboadella QUINTA Nova

Porto, 17 de Novembro 2022 (DeCastro Gaia) - Lisboa, 24 de Novembro 2022 (Falstaff)
Provas comentadas pelo endlogo Jorge Alves

TABOI-}SIBELLA

A prova estiveram o Taboadella Villae branco 2021 e o Taboadella Reserva tinto 2021 - Projecto Barrica [Amostra).
No jantar a acompanhar as entradas o Quinta Nova Reserva Blanc de Noir 2021 (Novidade), a acompanhar o
prato principal o Quinta Nova Reserva Terroir Blend 2020 e a acompanhar a sobremesa o Porto Quinta Nova de
Nossa Senhora do Carmo Vintage 2020 (Lancamento).

A ementa pelo Chef José Guedes do restaurante DeCastro do Porto foi a seguinte: para a entrada Arroz de robalo
com acafrdo e limao, como prato principal Coxa de pato, legumes assadas e molho mercadares de vinhos e para
a sobremesa Chocolate, Avela e Caramelo Salgado.

—
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Porto - DeCastro Gaia

Lisboa - Falstaff

Lisboa - Falstaff

Porto - DeCastro Gaia

Em Lisboa no Restaurante Falstaff o Chef Hugo Henrigues apresentou-nos como entrada Tranche de bacalhau,
abdhora e aipo braseados, para prato principal Medalhdo de Vazia de vitela e tarte de cogumelos e como
sobremesa Bolo de Cacau, café e gelado de baunilha.

JANTAR COM PROVAS | Bardo de Vilar

Lisboa, 19 de Janeiro 2023 (Falstaff) - Porto, 26 de Janeiro 2023 (DeCastro Gaia) | BARAO DE VILAR

NN

Provas comentadas pela endlogo Alvaro van Zeller

0 EnoClube retomou o0s seus jantares em 2023 no restaurante do Espaco Porto Cruz [Chef José Guedes] e
restaurante Falstaff (Chef Hugo Henriques) com vinhos da Barao de Vilar, apresentados pelo endlogo Alvaro van
Zeller. A prova estiveram o Zom Rosé 2021 e o Bardo de Vilar Reserva Branco 2020. No jantar a acompanhar
as entradas o Zom Superior Branco 2020, a acompanhar o prato principal o Zom Reserva Tinto 2019 (Lisboa],
o0 Kaputt Branco - 22 edicdo [no Porta) e a acompanhar a sobremesa o Maynard's LBV 2017 Bioldgico, Maynard's
Crusted Porto 2017 Bioldgico (Porto) e Porto Bardo de Vilar Colheita 2013 (em Lisboa e no Porto).

Em Lisboa no Restaurante Falstaff o Chef Hugo Henriques apresentou-nos como entrada Lagosta, cerefdlio e
Citronela, para prato principal Pato, Tupinambor e Pack Choy e como sobremesa Péra, Queijo azul e améndoa.

A ementa pelo Chef José Guedes do restaurante DeCastro do Porto foi a seguinte: para a entrada Lula, Camarao
e molho de caril, como prato principal Coxa de pato e molho Périgueux e para a sobremesa Chocolate e amoras.

- PAG.7



FORUM DE ENOLOGOS &
12 de Novembro 2022 | Hotel Crowne Plaza

Realizou-se mais um evento do Férum de Endlogos, desta vez no Hatel Crowne Plaza Porto, no sdbado 12 de
Novembro. Durante a tarde desse dia foram provados, em provas cegas, mais de 35 dos melhores vinhos dos
endlogos do Férum e como habitualmente nestes jantares todos os vinhos aprovados estiveram disponiveis durante
0 jantar em conservadores situados em pontos estratégicos da sala. Uma vez terminado o jantar as garrafas que
nao foram abertas foram sorteadas pelos presentes.

Fomos recebidos com Espumante Dalva e Canapés variados. Durante o jantar para além de todos os vinhos das
provas tivemaos também os vinhos de servigo com as respetivas harmonizacdes.

Para a entrada, Casa de Pacos Loureiro Reserva 2020 | Carpaccio de Salmado, natas &cidas e croutons de pdo. No
Prato Principal, Novas Rotas tinto 2021 | Porco Preto Confit, risotto de acafrdo e couve salteada e para a sobremesa,
Porto Bardo de Vilar LBV 2017 | Marquise de Chocolate negro e gelado de baunilha.

Estiveram presentes 0s seguintes endlogos:

Alvaro van Zeller (Bardo de Vilar); Anselmo Mendes (Anselmo Mendes Vinhos, Qta. dos Frades); Antonina Barbosa
(Falua, Conde Vimioso, Quinta do Hospital); Anténio Braga (Casa Relvas); Bernardo Cabral (Pegos Claros, Murgas,
Vicentino, Quinta Sabordela,...J; Carlos Magalhdes (Caminhos Cruzados, Palato do Cda); David Baverstock (Hill Valley,
Monte da Ravasqueira); Filipe Sevinate Pinto (Herdade da Figueirinha, Quinta S. Sebastido): Graca Gongalves (Quinta
do Monte d'Oiro); Jodo Silva e Sousa (Jodo Silva e Sousa Vinhos, Quinta da Pacheca, Fundagdo Abreu Calado];
Jorge Alves (Quinta Nova, Taboadella, Herdade Aldeia de Cima, Quanta Terra): José Gaspar (JAPG), José Manuel
Sousa Soares (Quinta de Ventozelo, Gran Cruz, C. da Silva); Lourenco Charters (Espordo); Manuel Vieira (Caminhos
Cruzados, Bardo de Vilar); Maria Serpa Pimentel (Quinta da Pacheca); Miguel Pessanha [Sogrape): Nuno Cancela
de Abreu [Boas Quintas, Opta Wines); Patricia Peixoto (Casa Santa Vitdria); Rui Cunha (Quinta da Covela, Quinta de
Pacos] e Tiago Alves de Sousa [Alves de Sousa, Horta Osério).

YN

“ va-‘

PATROCINADORES EVENTO FORUM DE ENOLOGOS

.\ N2 &8 PORTUCAP GU\SS & veraliia ZWOD
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— MONTRA DE PREMIOS —
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20 PONTOS 20 PONTOS 24 PONTOS
2 DropStop 10 identificadores de 6 bases de copos
ENOTECA garrafeira (reutilizaveis) antiderrapantes Enoteca

&
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50 PONTOS

1 frasco Figos Pingo de Mel em
Calda Casa das Rendufas (553er.)

50 PONTOS
2 copos “Tinto do Clube”
da Schott-Zwiesel

-| C ' ENOTEQ/ET
\Y

OUCHER

40 PONTOS

VOUCHER 10,00€

para utilizar numa encomenda
0u Nno site www.enoteca.pt

36 PONTOS 44 PONTOS
Saca-rolhas Bomba de vacuo
ENOTECA “Vacuvin” com 2 ralhas

60 PONTOS
2 Cdlices de Vinho do Porto
“Siza Vieira" da Schott-Zwiesel

= Por cada compra é-lhe atribuida uma
pontuacao correspondente a uma
percentagem dos vinhos adquiridos (10%).

= Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos

= Todos os sécios/clientes que totalizam durante
1 ano um minima de 20 paontos gualificam-se
automaticamente para escolher os prémios
selecionados.

= Considerar-se-a para o calculo da pontuagdo
todas as compras efetuadas desde o dia
1 de janeiro de 2003.

ENOTECA - Nés Selecionamos -



Agora provo E U

JOSE MANUEL
SOUSA SOARES

Porto Quinta de Ventozelo Vintage 2018

0 que é um vinho do Porto Vintage?

E um Vinho do Porta com caracteristicas arganoléticas de excecional qualidade, proveniente de uma sé vindima,
retinto e encorpado (no momento da aprovacdo - 2° ano), de aroma e paladar muito finos. Vintage (do francés
antigo vendange - que deriva da palavra latina vindémia) refere-se ao vinho produzido com uvas colhidas num
determinado ano. Mas esta definicao, muito simplista, ndo explica todo o processo que vai das uvas ao copo e gue
leva a gue muitas pessoas o cansiderem camo a joia da coroa das vinhos do Parto.

Como se faz o Porto Vintage?

Em primeiro lugar temos a vinha, o terroir, constituido pelo solo, pela planta, pelas varidveis climaticas e pelas
praticas culturais. E preciso uma vinha gue, com o ano viticala, clima e incidéncia de pragas e doencas, produza
uvas 6timas, com caracteristicas enoldgicas adequadas, e que dé vinhos de exceléncia.

Para o Vintage, as castas mais adequadas sdo as Tourigas, por vezes ajudadas, na acidez e na car, pelo
Sousdo (hd anos em que outras castas podem também ser adequadas para compor o lote). A vinha tem de ser
experimentada ao longo de varias vindimas, de forma que ja tenha perdido a sua juventude e gue tenha dado
provas da qualidade das uvas que produz.

0 equilibrio entre a producdo e o vigor vegetativo das plantas tem de ser grande e a quantidade de uvas produzidas
por planta tem de estar em equilfbrio com a estrutura da videira e com os nutrientes disponiveis no solo.
Mas a maturagdo das uvas tem de ser perfeita. Tem de haver grande concentragao de tanings e estes tém de
estar bem maduros, de cor, de aromas e de sabares.

Geralmente as uvas terdo mais de 14% de alcoal provavel e é muito importante que mantenham uma boa
acidez. 0 acompanhamento da maturacdo tem que ser feito de muito perto, para as uvas serem colhidas no
ponto ideal. Durante o periodo da maturacdo, apds o pintor e duas vezes por semana, tem que ser recolhida
uma amastra representativa da produgdo para ser analisada: parametros como o peso do bago ou volume de
liquido existente na amostra, bem como a guantidade de aclcar, a quantidade e qualidade dos &cidos, o pH, a
intensidade e tonalidade da cor, os polifendis totais, etc. sdo parametros a controlar, tendo gue se provar as uvas
para se avaliar a sua qualidade organolética: a maturacdo da grainha, a pelicula, o sabor sdo outros elementos
importantissimos a recolher. Estas provas no campo ddo também outras informacdes que sdo igualmente
interessantes/importantes, como a turgidez da pelicula da uva, a sua espessura, o estado fitossanitdrio das uvas
e mesmo a facilidade como o bago se solta do engaco. S6 fazendo este acompanhamento muito de perto das
uvas se cansegue marcar a data da vindima acertadamente.

Depois a vindima tem de ser feita manualmente, de forma cuidada, para ndo misturar cachos menaos perfeitos
ou com uvas sobremaduras. 0 ideal é as uvas serem transportadas para o lagar inteiras, sem serem pisadas.
Tanto guanto possivel ndo deve ser demorada a chegada das uvas a adega e estas devem ser processadas
imediatamente.

Na vinificacdo ha decisdes que tém de ser tomadas antecipadamente, para que aguela decorra de forma a
apraveitar da melhor forma as caracteristicas das uvas. E necessdrio ter os instrumentos necessarios para
conseguir extrair das uvas todo o seu potencial. 0 mais consensual é ter na adega lagares que possam ser
trabalhados no sentido de produzir vinhos com a maior concentracaa, sem ficarem brutos e defeituosos. Assim,
sao preferidos os lagares de pedra onde a pisa pode ser feita ao longo da vinificagdo; ajuda muito haver controlo
de temperatura das massas, antes e durante a fermentacado. Hoje hd lagares gue tém robots que fazem a pisa e
gue funcionam muito bem, mesmo sendo de ago inox, podendo ter controlo eficiente da temperatura nas suas
paredes e chdo. Hd também opcdes de equipamentos, para desengacar e esmagar, e para a selecdo de uvas,
guer por cachos quer individualmente, uva a uva, que podem trazer outras mais valias aos vinhos.

PAG. 10 - www.enoteca.pt



Toda a vinificacdo tem de ser feita para que a transformacdo das
uvas em vinha retire todos 0s bons componentes do bago, sobretudo
0S gue se encontram nas peliculas, sem acrescentar aromas ou
sabores que prejudiguem a finura e categoria destes vinhos. Nao
podemos esquecer que se tratam de vinhos licorosos que sao
produzidos com a adicdo de aguardente, pelo que esta também
tem de ser irrepreensivel nas suas gualidades organoléticas, pondo
termo a fermentacdo. Segue-se o estdgio em que, sobretudo, os dois
invernos que vao passar sao fundamentais para os transformar em
verdadeiros Vintage ou para os deixar sem a categoria minima para
essa designacao.

Apds o segundo inverno provam-se os vinhos, sdo avaliadas as
suas caracteristicas organoléticas e a forma como devem ou
ndo ser combinados para constituirem o lote final. Procura-se a
perfeicao e um vinho com enorme potencial de evolugdo em garrafa.
E necesséria concentracdo, finesse, equilibrio perfeito de acidez e
taninos potentes. Numa avaliacdo de 0 a 10, sd 0s vinhos excelentes,
notas de 9 ou 10, sdo aprovados.

Assim guando esta quase a fazer 2 anos o vinho é engarrafado. Para
um estagio longo é necessario escolher uma garrafa escura gue
minimize o efeito da luz na evolucao do vinho, e uma rolha primeur
gue faca uma vedacao adequada durante dezenas de anos.

Que cuidados se deve ter para bem apreciar os Porto Vintage?

Nos primeiros tempos de estdgio em garrafa a evolucdo do vinho é
pequena e para servir o Vintage basta tirar a rolha e servi-lo. 0 vinha vai
agradar pela concentragdo da cor, a intensidade dos aromas e opuléncia
na boca. Mas a partir dos 3 anos de estagio em garrafa, é necessario
decantar o vinho antes de o servir. Alguns das canstituintes do vinhag,
nomeadamente os polifendis e bitartaratos, vao-se insolubilizando
e precipitando na garrafa. Este depdsito deve ser separado do vinho
de forma a ndo o turvar e nao prejudicar, por isso, a sua degustacao.
0 ideal é deixar a garrafa em pé durante umas horas para gue
essas particulas se depositem no fundo e se permita gue, com a
consequente decantacdo, se obtenha vinho Iimpido e nas condigdes
ideais de consumo. Com o tempo, mesma as melhores rolhas vao
perdendo as suas propriedades e por vezes € quase impassivel
tird-las inteiras das garrafas. Com tenazes aquecidas a fogo pode
cortar-se o gargalo da garrafa, imediatamente abaixo da rolha, e
conseguir abri-la sem gue a raolha se desfaga e contamine o vinho.

Conforme o Vintage vai envelhecendo na garrafa, as suas caracte-
risticas vao-se modificando, o vinho vai ficando cada vez mais
complexo, com aromas mais finos e com a prova mais suave,
delicada e intensa. A cor vai-se abrindo com o depdsito da matéria
corante e o Vintage vai ficando cada vez harmonioso e dando maior
prazer a sua degustacdo. Estes vinhos com estdgio muito longos em
garrafa, depais de estas serem abertas, vao perdendo alguma da sua
exceléncia a medida que contactam com o oxigénio do ar. Assim,
cantrariamente aos Tawny, estes vinhaos depois de abertos devem
ser consumidos rapidamente.

Algumas notas sobre os Porto Vintage:

= Quem declara um ano como Vintage é a Confraria do Vinho do Porto
guando, nesse ano, um numero significativo de empresas declara
nas marcas principais vinhos como Vintage.

2018
VINTAGE ]

QUINTA DE

VENTOZELO

Porto Quinta de Ventozelo
VINTAGE 2018

Sdcio N&o Sdcio

59.85¢€ crao7sL 63,00€ crao,75L

Encomende em Caixa de 1 gfa. REF2 015273

= Vintage de Quinta é um Vintage produzido
com uvas de uma sd Quinta, tendo gue
respeitar as outras caracteristicas destes
vinhos, quer pelo facto de ser vinho de um sé
ano, quer nas qualidades intrinsecas que lhe
devem dar uma pontuacdo de, no minimo,
9 valores em 10 possiveis.

= (Cada empresa ou grupo de empresas
tem uma forma prépria de comunicar os
seus Vintage, tendo por vezes marcas que
consideram mais reputadas e ande declaram
0s Vintage nos anos gue cansideram de
melhor qualidade deixando para marcas
menos reputadas o0s vinhos de anos menos
consensuais quando os vinhos sdo menos
perfeitos.

= Diz a tradicdo que a mesa a garrafa de
Vintage deve ser passada para o parceiro
sentado ao seu lado esquerdo logo a seguir
a servir o préprio copo.

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 11
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Espumante Dalva
BRUTO BRANCO 2021

PRODUTOR C. da Silva Vinhos

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Douro
CASTAS Viosinho, Malvasia Fina, blend de Gouveio,
Rabigato e Cddega do Larinho

TEOR ALCOOLICO 12%

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

NOTAS DE PROVA Cor cristalina, amarelo-citring
pélido. Bolha fina, persistente e mousse delicada.
Aroma frutado e jovem com leves notas de brioche.
Na baca é fresco e suave com boas notas frutadas.
Acidez vibrante e elegante presenca de boca.
ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

sacio

7., 6 DE GFAD,75L.

NAO SGCI0

8,00€ GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 6 gfas - REF2 065214
45 ,60¢ cixas o

48,00¢ caixa6 GFAS

Aprovado pelos Enclogos
do Iorum em Novembro
de 2022

Fonte do Ouro
RESERVA ESPECIAL ENCRUZADO 2021

PRODUTOR Boas Quintas

DENUMINA[;AU DE ORIGEM DOC Dao

CASTA Encruzado

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino brilhante.

Aroma com alguma complexidade, sobressaem citrinos
e frutos brancas num conjunto com mineralidade e
notas do estagio em barrica. A boca confirma a fruta

e a mineralidade. Excelente acidez a dar-Ihe frescura.
Equilibrado, elegante e harmonioso com boa estrutura.
Final suave e persistente.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

socio NAO SGCI0
11188€ GFA 0,75L. 12‘50€ GFA 0,75L.
71,28¢ caiz6 cras 75,00¢ caixa 6 GrAS

——y

is [ L}
f:/;)!ef‘@ 2o
o~

2021

ALVARINHO

CAQ - MELGAGO

e s Vot R

PASMADOS

o NsuLa D€ S
BLAN

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Novembro

de 2022

Casa do Capitao-mor
ALVARINHO 2021

PRODUTOR Quinta de Pagaos

DENUMINA[;T\[] DE ORIGEM DOC Vinho Verde
[(Mongéao e Melgaco)

CASTAS Alvarinho

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 8 a 9 anos

NOTAS DE PROVA Cor limpida amarelo-citrino claro.
Aroma jovem e camplexo com notas florais, alguma
mineralidade e um toque de frutos tropicais.

Na boca é macio, com boa textura e suave com uma
acidez viva a dar-Ihe frescura. Final longo e elegante.
ENOLOGIA Gabriela Albuguerque, Rui Cunha

socio NAQ SGCi0

9,98€ eaors.  10,50€ eraos

Encomende em Caixas de 6 gfas - REF? 065239
59,88¢ a6 65

63,00¢ Caixa 6 GrAS

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Novembro

de 2022

Pasmados
BRANCO 2020

PRODUTOR José Maria da Fonseca

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Peninsula de Setubal
CASTA Viognier, Viosinho, Arinto

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 10 a 12 anaos

NOTAS DE PROVA Cor intensa, amarelo palha com laivos
citricos. Aroma a revelar boa evolugdo, com notas de
péssego, alguma especiaria e um togue de madeira.
Envolvente. Na boca boas notas de fruta madura,

boa acidez e equilibrio. Elegante. Final persistente.
ENOLOGIA Bomingos Soares Franco

socio NAO SOCI0
9150€ oozt 10,00€ craozse
57,00¢ cias 675 60,00¢ caixa6 GFAS
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Aprovado pelos Enologos
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de 2022

Oy
és@‘ -

Grainha
RESERVA TINTO 2020

PRODUTOR Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinto Cao,

Tinta Barroca, Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma austera tipicamente
duriense, complexo com notas de frutas negros

e densgos e especiarias. Na boca é bem estruturado

com textura suaves. Equilibrado. Final longo e preciso.

ENOLOGIA Jorge Alves, Sdnia Pereira

s0cio NAD SGCI0
12.,83€ saozst 13,50€ raozs
Encomende em Caixas de 6 gfas - REF2 065189

76,98¢ caixas s 81,00¢ caixa6 GrAS

K

do Forum em Novembro

de 2022

o FORUA
e

Tecedeiras
RESERVA TINTO 2019

PRODUTOR Tecedeiras

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz,
Tinto C&o, Vinhas Velhas

TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso, retinto.

Aroma jovem, elegante, muito intenso e complexo,
frutos negros, ligeiramente boisée e especiarias.
Notas de madeiramuito bem integradas. Equilibrado.
Na boca é encorpado e intenso, com taninos suaves,
muito elegante. Final longo e persistente.

ENOLOGIA Rui Cunha

socio NAQ SOCI0
23,75€ srao7s. 25,00€ sraozst

71,25¢ caixa3 o 75,00¢ caixa3 cfas

Aprovado pelos Endlogos

QUINTA DE

VENTOZELO

LOCI

DOURO
RAFEIR)
2017

FORUM
DE
ENOLOGOS

<o 10z
.
3 Aprovado pelos Endlogos
2 B do Forum em Novembro
2 de 2022

s

Quinta de Ventozelo
LOCI TiNTO 2020

PRODUTOR Quinta de Ventozelo

DENUMINACT\U DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Tinta Amarela, Tinta Rariz, Touriga Nacianal,
Sousdo, Tinto Cao

TEOR ALCOGLICO 14,5% LONGEVIDADE 10 a 12 anos
NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Aroma de

frutos vermelhos maduros, especialmente ameixa
e framboesa, com um ligeiro togue vegetal que lhe
confere frescura, intensidade e alguma complexidade.
De nota os aromas finos e suaves da Tinta Amarela.
Na boca é equilibrado e saboroso, com taninos
suaves. Final harmoniosa e elegante.

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

sucio NAO S6CI0
23.,75€ sa07s. 25,006 oraozst

71,25¢ caixa3 o 75,00¢ caixa3 6rAS

i,

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Novembro

de 2022

£ FORL
m

4

Barao de Vilar
Vilarissa Valley GARRAFEIRA TINTO 2017

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Touriga Francesa, Touriga Nacional, Tinta Amarela,
Sousao, Tinta Roriz

TEOR ALCOOLICO 14% LONGEVIDADE 12 a 15 anos
NOTAS DE PROVA Cor vermelha-rubi intensa e vibrante.
Aroma limpo e intenso, muito elegante, muito concentradg,
frutos negros bem maduras, cassis, ameixa, frutos do
bosque, leves notas balsamicas. Na boca € suave mas
encarpada, complexo e equilibrado, muita concentragao
de fruta, com taninos maduros e sedosos e uma boa
acidez. Final muito longo e persistente.

ENOLOGIA Alvaro van Zeller

socio NAQ SGCI0
38195€ GFA 0,75L. 41‘00{{ GFA0,75L.
Encomende em Caixas de 2 gfas - REF? 025238

77 90¢ caia2 6755 82,00¢ caixa2 cfas

ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 13
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Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro

de 2022

Quinta do Monte d'Oiro
TINTO 2019

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro
DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Syrah

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

NOTAS DE PROVA

Cor vermelho rubi. Aroma fresco e frutado com
notas de frutos vermelhos de baga maduros.
Na boca € equilibrado, macio e frutado com com
boa estrutura e natas de madeira muito bem
integradas. Final persistente.

ENOLOGIA Graga Gongalves

socio NAO S6CI0
10145€ GFA 0,75L. 11100€ GFA 0,75L

62,70¢ caias cres 66,00¢ Caixa 6 GrAS

K

do Forum em Novembro

de 2022

dﬁ* FORUAY
éz@

Howard's Folly
SYRAH TINTO 2018

PRODUTOR Howard's Folly

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Syrah

TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso, profundo e denso.
Arama fresco, elegante mas com boa complexidade.
Notas de fruta vermelha madura e especiarias
(pimenta preta). Bom volume de boca, rico

e encorpadg, suave e aveludado com taninas

e acidez equilibrados. Final longo

ENOLOGIA David Baverstock

sécio NAO S0CI0
24,70€ sraors. 26,00€ srrost
74,10¢ caia36ms 78,00¢ caixa3 cras

Aprovado pelos Enclogos

‘l

HECCAD PRIVAD,

MRT'0

RAO
DI
LAR

1 AGE
] P-

Yl

Aprovado pelos Enclogos
do Forum em Novembro

de 2022

cﬁm “FORU
&

Coleccao Privada DSF

GRAND NOIR TINTO 2020

PRODUTOR José Maria da Fonseca

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTA Grand Nair

TEOR ALCOOLICO 15%

LONGEVIDADE 12 a 14 Anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi intenso.

Arama jovem, frutado mas bastante complexao, fruta

vermelha madura, notas balsamicas e um ligeiro vegetal.

Boca ainda jovem, confirma os aromas com taninos
firmes preconizando uma boa longevidade. Final longo.
ENOLOGIA Domingos Soares Franco

sacio NAQ S6CI0
14125€ GFA0,75L. 15,,00{{ GFA 0,75L

Encomende em Caixas de b gfas - REF2 065246
85‘50€ Caixa 6 GFAS 90,00¢ caixa6 crAS

K

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Novembro

de 2022

dﬁ* FORLAY
f

Porto Barao de Vilar
VINTAGE 2012

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Porto

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz, Tinta Barroca, Tinto Cao

TEOR ALCOOLICO 20%

LONGEVIDADE 15 a 20 anos

NOTAS DE PROVA Cor retinto intenso. Aroma
intenso, com belas notas de ameixa e cassis.
Na boca é dace e frutado, sedoso, encarpado com
taninos ricos e bem equilibrada. Final longo.
ENOLOGIA Alvaro van Zeller

Sacio NAD SGCI0
42175€ sraos. 45, 00¢ craozst
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LOCI

Quinta do

Monte d’Oiro

HOWARDS FOLE

CONJUNTO
FORUM DE ENOLOGOS

1 GFA. ESPUMANTE DALVA BRUTO BRANCO 2021, 1 GFA. CASA DO CAPITAD-MOR ALVARINHO 2021,
1 GFA. FONTE DO OURO RESERVA ESPECIAL ENCRUZADO BRANCO 2021, 1 GFA. PASMADOS BRANCO 2020,
1 GFA. GRAINHA RESERVA TINTO 2020, 1 GFA. TECEDEIRAS RESERVA TINTO 2018,
1 GFA. QUINTA DE VENTOZELO LOCI TINTO 2020, 1 GFA. BARAD DE VILAR VILARISSA VALLEY GARRAFEIRA TINTO 2017,
1 GFA. QUINTA DO MONTE D'0IRO TINTO 2019, 1 GFA. COLECGAD PRIVADA DSF GRAND NOIR TINTO 2020,
1 GFA. HOWARD'S FOLLY SYRAH TINTO 2018, 1 GFA. PORTO BARAD DE VILAR VINTAGE 2012.

sdcio NAO SGCI0
230,38 242,50
Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

REF2 125277

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 15



ROTULOS PERSONALIZADOS

RESERVA
ALENTEJO
Tinto 2021

RESERVA
DOURO
Tinto 2017

1Gfa
REF? 015183

1Gfa
REF? 015142

Solallo NAD sOCI0

9,26 9,75¢

Solallo] NAD sOCID

9,26 9,75¢

3 Gfas
REF? 035183

3 Gfas
REF?2 035142

SGCIo NAD SOCI0

26,93« 28,35¢

s6CIo NAO sOcI0

26,93« 28,35¢

6 Gfas
REF? 065183

6 Gfas
REF? 065142

SGCIo NAD S6CI0

49,88¢ 52,50¢

S6CI0 NAD sGCI0

49,88¢ 52,50¢

PRODUTOR Barao de Vilar PRODUTOR Casa de Santa Vitdria

NOTAS DE PROVA Notas de Prova: Cor rubi. Aroma frutado NOTAS DE PROVA Cor rubi carregada. Aroma intenso
sabressaindo os frutos negros, em especial amaras pretas. a ameixa madura e groselha com natas de especiarias
Estrutura complexa e harmoniosa com os taninas bem e baunilha. Na boca é equilibrado e fresco com taninos
integradas no conjunta. Final macio e guloso. bem integrados. Final longo.

ENOLOGIA Alvaro van Zeller ENOLOGIA Patricia Peixato

A Enoteca faz o Seu rétulo para acompanhar os momentos especiais da sua
vida, ou da vida da sua empresa - Uma imagem ou desenho, uma fotografia
ou apenas uma ideia, sdo suficientes para produzirmos o seu rotulo.

MIiNIMO 12 GARRAFAS - PRAZO MAXIMO DE ENTREGA: 15 DIAS

.’)

EMPRESAS ANIVERSARIOS REUNIOES CASAMENTOS FESTAS OFERTAS

PAG. 16 - www.enoteca.pt



Escolha o Vinho, Envie-nos a sua ideia: imagem, Receba o vinho com o
Espumante ou Porto texto, fotografia, desenho... seu rétulo personalizado

ESPUMANTE
TALENTUS

PORTO
TAWNY

Bruto Natural 10 Anos
1 Gfa L Gfa
REF? 015157 {EF? 012055
olall] NAQ 50CI0 56ci0 NAQ 50CI0
11,40 12,00¢ 15,20¢ 16,00¢ =
3
=
3 Gfas 3 Gfas ®
REF@ 035157 {EF? 032055 &
—_— —_— Tl
s0cIo NA0 SGCI0 s6Ci0 NAQ 50CI0 £
33,25¢ 35,00¢ 45,03« 47,40¢ ax)
wn
[
B S
6 Gfas 5 Gfas o
REF? 065157 {EF? 062055 ~
s6cio NAQ 50CI0 50010 NAQ S0CI0
64,60 68,00¢ B6,87¢ 91 44¢
PRODUTOR JAPG PRODUTOR Barao de Vilar
NOTAS DE PROVA Cor dourada limpida com laivos NOTAS DE PROVA Cor dourado-avermelhado com reflexos ambar.
levernente rosados. Acidulo e fresco, estruturada e envolvente. Natas de frutos secos (nozes), com um togue de frutas vermelhos
Na boca é fresco e aveludado. Boa acidez. Bolha fina sobremaduros. Cheio na boca, com notas de compotas, muito
e cremosa. Final longo. equilibrado, com um final longo e guloso.
ENOLOGIA José Gaspar ENOLOGIA Alvaro van Zeller

A ENOTECA, em colaboragdo com a Bardo de Vilar, a Casa de Santa Vitéria e a JAPG

(produtores de varios vinhos premiados nacional e internacionalmente] disponibiliza-lhe um servigo Unico.
Colocamos numa garrafa de inquestionavel qualidade, o rétulo idealizado por si. Margue 0s momentos mais
importantes da sua vida ou da sua empresa com uma garrafa que leva a sua mensagem.

Os valores incluem IVA e distribuicdo domiciliaria em qualquer parte de Portugal Continental.
PRAZO DE ENTREGA: 15 dias apds confirmacdo da encomenda.
ENCOMENDA MiNIMA: 12 garrafas.

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO FALE CONNQOSCO
- Telf. 228 348 440 (chamada para a rede fixa nacional)
= E-mail: enoteca(@enoteca.pt

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 17



Douro acima, seguindo para leste no sentido da fronteira com Espanha
e, ap6s um longo percurso de curvas serpenteantes e de socalcos que
descem suavemente para abracar o rio, encontramos a Quinta de ZOM.

Localizada no Parque Natural do Douro Internacional, Patriménio
Mundial da UNESCO, a regido é habitat paradisiaco de varias espécies
protegidas, entre elas a Aguia de Bonelli. De costumes discretos

e observacao rara, a permanéncia desta ave de rapina na regiao
representa o que o Douro Superior tem de melhor: a natureza, a
autenticidade e, mais importante que estas, a aventura num territério
selvagem com paisagens, sons, cheiros e sabores para explorar.

Ai, sob um clima seco e quente, encontramos um terroir singular
que, a partir das castas tradicionais da regido, produz vinhos tnicos
€ memoraveis.

Na férmula de sucesso de ZOM estdo as pessoas, as terras, os ares
e os rios que lhe dao origem, mas também a mais moderna tecnologia,

a paixao e expertise de uma empresa com um legado sem paralelo
no universo dos vinhos portugueses.

/Z0OM

RESERVA TINTO 2019

Pronto a ser degustado
em familia ou entre amigos

www.baraodevilar.com

PRS-

= URO = |

LOM

RESERVA
TINTO 2019

{*‘
BARAO DE VILAR

ESTABLISHED SINCE 1715



6 TERROIRS

V. Verde
Casa do \ Dalva
Capitao-mor Reserva
“;/ ‘| Alvarinho Tinto
bopdtio-mar | 2021 2017
i‘ﬁ v
ARINHO

-

Lisboa
Morgado
de Bucelas
Branco

2021

Horgado de

| BUCELAS

ARINTO

CONJUNTO

Dao
Fonte

do Ouro
Reserva
Tinto 2019

S
FONTE woOURO
DAO

RESERVA 2019

Tejo
Conde Vimioso
Sommelier
Edition

Tinto 2020

CONJUNTO

6 TERROIRS

Caixa 6 garrafas

sacio

54 15¢
Caixa b6 gfas REF? 065280

Alentejo
Howard’s
Folly

Sonhador
Tinto 2018

NAO S6CI0

57,00¢

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 19



BACELO

Dao

BACELO
NOVO

BRANCO 2021

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINAI;I-\D DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Encruzado, Cerceal Branco,
Malvasia Fina

VINIFICAGAD Apds a prensagem das uvas

inteiras, 0 mosto limpo é fermentado a 14°C.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarela citrino.
Aroma jovem, com notas de citrinos

e um ligeiro mineral. Na boca é fresco

e equilibrado, notas de fruta verde e
amarela. Final fresco e agradavel.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO Servir a 10/12°C com entradas,
marisco, peixe ou saladas.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

socio NAQ SOCI0
4 75¢ 5,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57,00¢ 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Prego EnoClube na pdgina seguinte

NOVO

Douro

BACELO
NOVO

TINTO 2020

PRODUTOR Barao de Vilar

DENDMINACRD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinto Cao,
Tinta Barroca

VINIFICAGAD Vindima manual com selecao
das uvas, fermentacdo em cubas de inox
com controlo de temperatura.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aromas de frutos
silvestres amadurecidos, especialmente amaras
pretas. Na boca revela complexos aromas de
fruta madura equilibradas por uma acidez
refrescante. Encorpado mas elegante.

Final de boca prolongado.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 14/15°C com pratos simples de

carnes vermelhas e queijos de intensidade média.

ENOLOGIA Alvaro van Zeller

s0cio NAO SOCI0
4 75¢ 5,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57,00¢ 60,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Prego EnoClube na pagina seguinte

CONJUNTO BACELO NOVO

Alentejo

BACELO
NOVO

TINTO 2020

PRODUTOR Herdade Monte Novo e Figueirinha
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Trincadeira, Aragonez, Alicante Bouschet
VINIFICAGAO Fermentacdo com curtimentas

curtas e controlo de temperatura. Parte do mosto
fermenta em lagares de inox com pisadores
automaticos sendo o restante fermentado em
cubas de inox com remontagem.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma vinoso
com notas de frutos vermelhos maduros e um
toque de cha preto. Na boca é suave e equilibrado
com taninos suaves. Final agradavel.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne e queijas.
ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto, Susana Carreia

socio NAQ SGCI0
4 75¢ 5,006
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57.00¢ 60,00¢

Caixal2 GFAS Caixa 12 GFAS

Prego EnoClube na pdgina seguinte

AR RN RN
4 gfas. BACELD NOVO Branco 2021 Dao + 4 gfas. BACELO NOVO Tinto 2020 Douro

+ 4 gfas. BACELO NOVO Tinto 2020 Alentejo
sdcio 57,00¢ caixa 12 GFAS NAQ s6cio 60,00¢ caixa 12 GFAS

PAG. 20 - www.enoteca.pt

Prego EnoClube na pdgina seguinte



Bacelo s.m. Vara de videira para formar nova planta

BACELO
: NOVO

BRANCO | WHITE WINE
Fncriuzada . Cerceal Branco. Malvasia Find

12 Garrafas

SOCIO
EnoClube

SEMPRE 57005
PRESENTE

BACELO
NOVO

TINTO | RED WINE
Tinta Rortz, Tinto Co, Tista Baroc

(R L R
.0.C. DOURO |
| | 1Ll

DOURO ALENTEJO

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 21



K
QUINTA NOVA

DE NOSSA SENHORA DO CARMO

TABOADELLA

1255

HERDADE

ALDEIA DE CIMA

DOURO PORTUGAL

Grainha

RESERVA 2021

Grainha
Reserva
Tinto 2021

DOURO

‘Os nossos vinhos
falam da nossa terra

www.quintanova.com

)

TABOADELLA

1255

RESERVA - 2020

_ PARCELAS M*4 E N”11 - ALTITUDE 530M
., J0LO GRANITICO, SILTO-ARENOSO, ESP[SS'?“
10SICAD SUL E SUDOESTE - DECLIVE DE 1012

Taboadella

Reserva Jaen
Tinto 2020

DAO

‘Vinhos com
identidade’

www.taboadella.com

ALDE;.:‘EEICIMA
RESERVA

MENDRO
PORTUGAL
200

Herdade
Aldeia de Cima
Reserva Tinto 2019

ALENTEJO

‘Retrato de um
saber antigo’

www.aldeiadecima.com




CESTO DE | f'fi

PRIMAVERA ' OFERTA

) . ~ ) . : ESPUMANTE
FEstes vinhos sao provenientes de diferentes :  TALENTUS
terrours e foram selecionados pela pontuagao . Grand Cuvée
obtida na sua relacao qualidade/prego Prestige

DOURD

VILLAE VILLAE VILLAE

DAO AD DAO

ALENTEJO
CONJUNTO 12 GARRAFAS
S0clo NAO SGCI0
3 GFAS. NOVAS ROTAS BRANCO 2021 Douro 99175€ 105,00 «
+3 GFAS. VALE DA RAPOSA RESERVA TINTO 2019 Douro Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

+ 3 GFAS. TABOADELLA VILLAE TINTO 2020 Dio

+ 3 GFAS. SANTA VITGRIA SELECAO DA ENOLOGA TINTO 2020 Alentejo
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MANUEL VIEIRA

VINIFICACAD de A a Z

Os Undated

Os vinhos feitos com lotes de diferentes colheitas

Pediu-me o José Serddio para escrever para esta revista um artigo sobre algo que conheco muito bem, vinhos
feitos de vinhaos de diferentes vindimas.

Primeiro, o que é que entendemos por este tipo de vinho? Para mim trata-se essencialmente de pér em
destague o papel do homem na criagao do vinho, por a arte do lote em destaque sobre, par exemplo, a nogao
de terroir, tdo presente atualmente em qualguer roda de conversa em que se retinam dois ou mais enofilos!
A verdade é que quando fazemos um lote em que misturamos vinhos saidos de diferentes Vindimas estamaos
a trabalhar com vinhos de um mesmo terroir, onde sé um fator em principio variou, o fator climatoldgicol

Por isso temos a nossa disposicdo muito mais alternativas, como sejam, a complexidade oriunda da idade do
vinho ou, em contraste, a frescura, a maior ou menor acidez, os diferentes sabores, o volume ou fluidez, eu
sei ld, um mundo de sensagdes que nos encantam!

E a felicidade de um endlogo que leve a arte do lote a sério, tendo em vista sempre a regra nimero 1 da
profissdo que se pode enunciar assim: o resultado de um lote deverd ser sempre superior a soma das partes!

Para enquadrar melhor o tema, vou acrescentar um pouco de histdria.

Tudo para mim comecou ao acompanhar desde muito novo o meu pai nas suas deambulacfes profissionais
pelos produtores a que prestava assisténcia enoldgica. 0 meu pai, além de ter sido professor da cadeira de
Enologia no Instituto Superior de Agronomia, foi também endlogo em vérias casas produtoras de vinho, de
gue se destacaram a José Maria da Fonseca, Quinta do Bardo em Carcavelos e Casa Agricola José de Sousa
Rosado Fernandes em Reguengos de Monsaraz, entre outras. Foi nesta Ultima, gue chegou a ser um icone dos
vinhos tintos nos anos 70 do século passado, ombreando com o Barca Velha em reconhecimento, que eu pela
primeira vez o vi fazer lotes a partir de vinhos de diferentes colheitas.

A adega José de Sousa era uma adega tradicional que juntava a milenar arte de fazer vinhos em talhas de
barro, como ja o faziam os romanos, a utilizacdo de lagares de pedra, e estdgio em tonéis de castanho e
cubas de cimento. 0 meu pai pedia ao Sr. Gamado, entdo 0 adegueiro da casa, para lhe trazer os vinhos
disponiveis, uma enorme variedade de vinhos que |3 estagiavam, de diferentes vindimas e técnicas de
vinificacdo. Comecava entdo a “alquimia” perante o meu olhar perplexo e ignorante. Provava-os um a um, de
vez em guando partilhando o seu entusiasma camigo deixando-me cheirar um determinado copo, e depois
comecava a misturar alguns deles numa proveta em guantidades que s¢ ele sabia, provava e corrigia até se
sentir satisfeito.

No final o senhor Gamado perguntava: Entdo senhor Engenheiro, este € de que ano?
E 0 meu pai respondia, é de tal ano porque € 0 gque entra mais!

Nunca mais me esqueci destas licies do meu pai, e muito mais tarde, ja responsavel pela Quinta dos Carvalhais,
desde sempre senti atragao pela guarda de vinhos brancos que sobravam dos lotes de Encruzado, bem comao
0 de outras castas brancas que se tinham destacado dos demais, ou mesma de vinhas experimentais gue se
plantaram em Carvalhais, como uma pequena parcela de Loureirg e de Alvarinha. Os vinhos eram guardados em
barricas usadas que tinham servido para fermentar e estagiar o lote principal que iria dar arigem ao Encruzado.
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Ano a ano provava os vinhaos e surpreendia-me pela qualidade e capacidade de evolugao gue demonstravam,
contrariando o0 senso comum da época, que dizia que os brancos eram para beber no préprio ano.

Um dia o Senhor Fernando Guedes, Presidente da Sogrape, que visitava amilde a Quinta dos Carvalhais de que
gostava muito, ao deparar-se com o armazém onde em pilhas paralelas estagiavam uma enorme quantidade
de Barricas perguntou-me para que era aquilo?

Respandi-lhe: E vinho brancao de vérias colheitas em estdgio!

Ao que retorqguiu: Vinho branca! Para qué?

Respandi canfiante: £ cd uma ideia que tenho!

Sentenca final do senhor Fernando Guedes: Ah é uma ideia que tem! Entdo estd bem!

Figuei absolutamente comavido e sensibilizado pela conflanca que ele depositou em mim, logo ele que ndo era
grande apreciador de vinhos brancos estagiados em barrica.

Mais tarde, a tal ideia deu origem, penso que em 2008, ao primeiro Quinta dos Carvalhais Calheita Selecionada
2004, o primeiro de uma série de vinhos brancos com um estdgio de cerca de 3 anos em barricas usadas
de carvalho, ainda de um sd ano, mas que foi a semente para em 2014, jd com a Beatriz Cabral de Almeida,
pensarmos em utilizar os vinhos que sobraram das diferentes colheitas num lote, abarcando uma selecdo de
anos de modo a atingir um determinado perfil, muito ligado a complexidade e nivel de evolugdo absolutamente
extraordindria dos vinhos brancos do Dao.

Foi assim que surgiu o Quinta dos Carvalhais Branco Especial

Depois reformei-me de vez da Sogrape, mas nao larguei a minha paixdo de fazer vinho e, principalmente da
arte da prova e de fazer lotes, que cansidero o ponto alto da profissdo. As cansultadorias que tenho com alguns
produtores deram-me a possibilidade de continuar nesta aventura, e assim surgiram vinhos com a minha
ajuda, como o Kapput na Bardo de Vilar, o Vinhas da Teixuga ou o Passado da Caminhos Cruzados, todos eles
feitos a partir da judiciosa mistura de vinhos brancos de diferentes colheitas e diferentes caracteristicas que
juntos atingem patamares superiores de complexidade, sabor e prazer de beber!

108|00€35FA5

Encomende em caixa 3 Gfas

REF? 035268

75|00€36FA5

Encomende em caixa 3 Gfas
REF? 035175

FALUA

UNOAKED TINTO

UNDATED

ENOTECA - Nés Selecionamos +

Kaputt Fora da Caixa Falua
Branco Tinto Reserva Unoaked
2@ Edicdo 12 Edicao Undated Tinto
DOURO DOUROD TEJO
s6cio s6cio 56CI0
34£U€WMﬁL EBJSEWMHL 23]5€MMEL
— NAO SOCI0 NAO SOCI0 NAO SOCI0
& 4 36,00¢€ crro7se 25,00€ crro7s 25,00¢€ crao7s
RAPUTT 56CI0 56CI0 socio
PONRD DOGEIRERRES 102£U€3mm 7LES€3MM 7L25€mm5
NAD S06CI0 NAD SG6CI0 NAO SGCI0

75,00€35m5

Encomende em caixa 3 Gfas
REF? 035083
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GALERIA DO PRODUTOR

Joao Silva e Sousa

0 Douro como paixao...

Com mais de 30 anos de carreira Jodo Silva e Sousa tem
um curriculo extenso de projetos, sempre tendo o Douro
COmo paixao.

Tataraneto, bisneto e neto de produtores de vinho da
regiao do Dao, Jodo Silva e Sousa comecou aos 15 anaos
a trabalhar nas adegas e nas vinhas do seu av6. Como
endlogo, iniciou a sua carreira ainda antes de terminar a
licenciatura no Instituto Superior de Agronomia.

Trabalhou durante 10 anos na Forrester, empresa do
grupo multinacional Bacardi-Martini, produtora de Vinho
do Porto com as marcas Offley, Diez Hermanaos e Rainha
Santa.

Com a aquisicao da Forrester pela Sogrape - a maior
empresa portuguesa de vinhos - passou a integrar a
equipa de enclogia da Ferreira-0ffley. Mais tarde, foi
Administrador Delegado da Sogrape na Area Operacional
Agricola, responsavel por conduzir um processo de
investimento e reestruturacao global que inclufa vinhas na
regiao dos Vinhos Verdes, Dao, Bairrada, Douro e Alentejo.

No inicio do milénio decidiu usar 0s conhecimentos
adquiridos para fazer vinhos independentemente.

Foi sécio-fundador de 2 empresas de vinhos gue criaram
marcas de muito sucesso nas regides do Douro, Vinho
Verde, Dao e Alentejo. Marcas como Castello d'Alba, Lua
Cheia em Vinhas Velhas, Andreza, Maria Papoila, entre
outras, nasceram nesse periodo.

Continua hoje como Endlogo Consultor em varios projetos
na Regido dos Vinhos Verdes, Douro, Alentejo e Algarve.
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0Os vinhos a solo...

Iniciou o seu projeto pessoal em 2016, lancando
0s seus primeiros vinhos a solo. Montou uma
adega na Penajoia em final de Julho de 2017 e
contactou produtores de uvas no Doura Superior
e Cima-Corgo, seus conhecidos de sempre, que
0 apoiaram neste seu naovo projeto.

Iniciou com as marcas Cara a Cara, Bota Velha,
Fora da Caixa e Villa Lisa, o vinho que irao
encontar como um dos vinhos deste trimestre
- Villa Lisa Reserva tinto 2019. Todos 0s seus
vinhos exploram a incrivel diversidade do
“Terroir" do Douro: diferentes sub-regides,
altitudes, exposicdes, vinhas e castas de uva.

!

5t ap19
Ver pdg. 28
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GALERIA DO PRODUTOR

Garrocha Wines

Vinhos que lancam o renascer de uma regiao...

Garrocha Wines é a marca gque assina 0s vinhos de
autor da familia Macieira. Os vinhos Garrocha sdo vinhos
Unicos, com o “selo” de uma produgdo sustentdvel,
focada na sua excecional qualidade e ndo (tanto) na
sua quantidade. Vinhos gue expressam genuinamente
a personalidade do endlogo Francisco Macieira, que se
desafiou a si prdprio e surpreendeu 0 mercado com um
vinha diferenciado. Perseveranca, muita dedicacdo e uma
observacao constante tém sido o segredo para a criagao
destes vinhas singulares e de alta qualidade.

A familia Macieira dedica-se a producdo de vinhos ha
guatro geracfes, exclusivamente a partir das uvas das
suas Quintas, fundando em 2003 a Sociedade Agricola
Quintado Garrido, detentora da marca Garrocha. Francisco,
seguiu as pisadas da familia e hoje, é ele o endlogo que
gere o destino da sociedade, que explora trés Quintas na
regido de Lisboa, no cancelho de Alenguer: a Quinta do
Garrido (sede), a Quinta da Gaia e a Quinta de Sans Souci.

0 clima temperado que caracteriza estas terras, em
virtude da influéncia atlantica que proporciona Verdes
frescos e Invernos suaves, foi o aliado perfeito para a
regido despertar com um novo folego, permitindo aos
produtores de Lisboa boas condicdes para a produgao
de vinhos de qualidade. Na rampa de lancamento destes
novas vinhaos encantramos 0s vinhos da marca Garracha,
gue saltou para o mercado como um produtor de vinhos
de prestigio e com identidade.

0s vinhos fazem-se na vinha...

Com o mote “os vinhos fazem-se na vinha”, o produtor
defende que o segredo de ter vinhos diferenciadares
deve-se ao esfarco e tempo gue dedica aos seus terrairs.
Conhecé-los bem é a chave para produzir vinhos com
identidade. Uma regido, trés terroirs distintos, ddo origem
a pelo menos trés sensacdes diferentes, o que sé por si
origina vinhos muito distintas.

GARROCHA

FAMILY VINEYARDS & WINERY

PORTUGAL

Vinhos que se desvendam no rétulo...

Ndo podemos tirar da equacdo do sucessa da
marca o rétulo dos seus vinhos. Os rétulos destas
garrafas sao especiais e pretendem assumir o
papel de vendedor silencioso. Sdo desenhados
para serem auténticos bilhetes de identidade
do seu contelddo, assumindo cada um deles
a sua prépria identidade e transmitindo a sua
mensagem. Dirfamos mesmo gue, aqui, quase
conseguimos provar o vinho pelo rétulo. Alids,
se hd rotulos de vinho gue sdo auténticas obras
de arte, na Garrocha existem algumas garrafas
gue, depois do prazer de as esvaziar, ddo mesmao
pena deitar fora...

Ver pdg. 29
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VINHOS do

“Cor vermelho rubi. No aroma sentimos um perfil
aromatico muito intenso e complexo, frutos do
bosque, “sous bois” e madeira muito bem integrada.
Na boca ¢ fresco e elegante. Final muito longo.”

Joao Silva e Sousa

VILLA LISA
Reserva Tinto 2019

@fm e

PRODUTOR Jodo Silva e Sousa

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Rariz
VINIFICAGAD Colheita manual para caixas de 20 Kg.
Fermentacao em inox. Desengace e esmagamento
VINHD TINTD com pouca remontagem e duas “délestage”.
Maceracdo pés-fermentativa. Estdgio em cubas

de inox e em barricas de 500 L de carvalho

francés "Seguin Mareau".

TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne variadas e gueijos.
ENOLOGIA Jodo Silva e Sousa

I

ERY
20 sdcio 8.,45€ saozs.  NAosooin 8,90€ craose

50,76¢ caixas ors 53,40€ Caixa 6 GFAS
Encomende em Caixas de 6 garrafas - REF2 065137

Estes sao os vinhos que serdo enviados ao Sdcio
(1 caixa de cada) no &mbito do PROGRAMA TRIMESTRAL
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“Cor rubi profundo. Aroma jovem e frutado,
notas de frutos negros (amoras), com ligeiras
notas de baunilha e grafite e um toque vegetal.
Na boca é equilibrado e suave com boa acidez.
Final intenso e persistente.”

Francisco Macieira

BARCA DO INFERNO
Reserva Tinto 2019
L&’S‘éb"ﬁ’

PRODUTOR Garrocha Wines
DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Cabernet Sauvignan, Sousao
VINIFICAGAO Vindima noturna com mistura de uvas
no lagar, pisada a pé na madrugada seguinte.
Estdgio em alvenaria e em barricas de carvalho
francés e americana.
: TEOR ALCOGLICO 14%
"0"‘2;3;;;%"“" i £ LONGEVIDADE 8 a 9 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas, pratos de
carne da cozinha tradicional portuguesa e gueijos.
ENOLOGIA Francisco Macieira

sdcio 9,03€ saozs.  NAosooin 9,50€ craos.

54 18¢ caixascrrs 57,00€ Caixa 6 GFAS
Encomende em Caixas de 6 garrafas - REF2 065001

Se for Sdcio e pretender alterar a proposta do trimestre informe-nos, por favor, no espaco de 1 semana
« TELEFONE 228 348 440 - E-MAIL enoteca(denoteca.pt
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MUROS ANTIGOS

LOUREIRO

MUROS ANTIGOS
LOUREIRO 2021

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Loureiro

VINIFICACAD Colheita manual para pequenas
caixas. Breve maceragao pelicular. Prensagem
suave da uva inteira desengacada. Clarificagdo
a frio durante 48 a 72h. Longa fermentagao

a uma temperatura entre 14°C e 18°C.

Estagio minimo sobre borras finas de 4
meses com batannages regulares.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
com belas notas de flores brancas com um
ligeira togue citrico. Boca delicada e fresca,
muito equilibrada confirmanda as notas
florais do aroma. Final fresco e elegante.
LONGEVIDADE 7 anos

SERVICO A 8°C coma aperitivo ou @ acompanhar
marisco ou peixe cozido ou grelhado.
ENOLOGIA Anselmo Mendes

=0cig NAO S0CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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Para todas as ocasides

CAVE Brancos

MUROS ANTIGOS
ARINHO

MONGAG E MELGACO
2021

A

2 M

MUROS ANTIGOS
ALVARINHO 2021

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos
DENDMINA;I\D DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Alvarinho

VINIFICACAD Colheita manual. Prensagem
da uva inteira desengacada. Clarificagdo

a frio durante 48 a 72h. Fermentagao
longa a baixa temperatura.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Aroma fresca complexo e atraente com
notas florais, frutadas (citrinos, tropical)
e minerais. Na boca é bem estruturado,
harmanioso e equilibrada. Muito fresca.
LONGEVIDADE 10 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhando marisco, peixes na forno,
carnes brancas e queijos de pasta mole.
ENOLOGIA Anselmo Mendes

=acia NAO S0CI0
B¢ 9,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L
5130¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

DALVA

4 Biolégice
Organic

BRANCO 2080
e

DOURQ

PORTUGAL

<

= -\
-

DALVA
2020

PRODUTOR C. da Silva Vinhos
DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Vigsinho, Gouveio

VINIFICACAO Vindima manual, para caixas
de 25 kg com selegdo a entrada da adega.
Desengace total, prensagem, decantagdo

a frio. Fermentagdo a baixas temperaturas.
Estdgio parcial do lote em barricas de carvalho
francés durante quatro meses.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA

Cor amarela citrino. Muito expressivo. Aroma
foral, com notas de cera de abelha, mel e
leve toque de baunilha. Ainda gue discretos,
aromas primarios facilmente identificaveis.
Na boca apresenta-se mineral, com boa
estrutura e muito persistente. Acidez viva,
com ligeira dogura no final.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C acompanhando na
perfeicdo refeicdes leves, pratos variados
de peixe ou carne branca.

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

s6cio

NAO SGCI0
7 . 13¢ 7,50¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

URO

BRANCS
21

QUINTA DO CUME
2021

PRODUTOR Quinta do Cume

DENDMINACI.\D DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Rabigato, Viosinho

VINIFICACAO Vindima manual.

Fermentagdo em inox com temperatura
constante de 16°C.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino
intenso. Aroma vivo e fresca com um ligeira
frutado e um togue mineral. Na boca é
equilibrado, elegante e macio com uma boa
acidez a dar-Ihe frescura. Final agradavel.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordas,
carnes brancas e queijos.

ENOLOGIA Frederico Cudell Tenreiro,
Jean-Hughes Gros

=gcio NAO SGCI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00e
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS



NOVAS ROTAS
2021

PRODUTOR Carregosa Vinhos

DENDMINAU-\U DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Viosinho, Rabigato, Cddega do Larinho
VINIFICAGAD Vindima manual com selecdo.
Esmagamento e desengace total. Maceragdo
pelicular pré-fermentativa a baixa temperatura
durante 48 horas. Decantacdo a frio durante 48h.
Fermentagdo com controlo de temperatura.
Estdgio em cubas de inox de pequeno volume.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino intensa.
Aroma com belas notas minerais e notas de
frutos de polpa branca (maca e pera) e ameixa
branca e um toque floral. A boca confirma os
aromas num conjunto estruturado com algum
volume, fresco e equilibrado, boa acidez e
mineralidade. Final lango e harmonioso.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 8/10°C sozinho ou com pratos de
peixe, carnes brancas, saladas mediterranicas
e pratos da cozinha oriental.

ENOLOGIA Fernando Costa, Jorge Alves

sGcio

NAO S6CI0
7.60¢ 8,00«
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Brancos

FONTE 0o OURO
DAO

FONTE DO OURO
2021

PRODUTOR Boas Quintas
DENDMINA[;I.\D DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Encruzado, Arinto

VINIFICAGAO Contacto pelicular e
prensagem. Fermentagao do mosto limpo
em inox com controlo de temperatura.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino
intenso. Aroma intenso, fresco, mineral
e frutado com notas citricas e florais.
Na boca é fresco com a acidez
equilibrada. Bom final.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C com entradas,
mariscos e peixes grelhados.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

s0ci0 NAQ 50CI0
5,42¢ 570¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
32,52¢ 34,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

\gforgad’o de

BUCELAS

MORGADO

DE BUCELAS
2021

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Bucelas
CASTAS Arinto

VINIFICAGAQ Contacto pelicular durante
4 horas, seguido de fermentagdo do
mosto limpo a 14°C durante 25 dias.
Apds a fermentacao realizou-se
batannage em cuba durante 3 meses.
TEOR ALCOGLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino
intenso. Aroma elegante e fresco, fruta
jovem, fruta branca, maca verde e notas
minerais. Excelente acidez, vibrante,
bom equilibrio. Final longo.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com entradas, marisco,
peixe grelhado e pratos frios (saladas).
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

>gcio NAO SGCI0
6,18¢ 6,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,08¢ 39,00¢
(aixa b GFAS Caixa b GFAS

BARCA

DO INFERNO
RESERVA ARINTO 2020

PRODUTOR Garrocha Wines

DENUMINA[;IT\D DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Arinto

VINIFICAGAD Vindima noturna, feita com 50% de
Arinto de solo calcario e 50% de solo vulcanica.
Vinificagdo cldssica em bica aberta com fermen-
tacdo em madeira. Apds fermentagdo o vinho

foi colocado em cuba de betdo onde se realizou
batonnage até um més antes do engarrafamenta.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.

Aroma com alguma complexidade, notas de fruta
branca de carogo, algum tropical e floral, madeira
bem integrada no conjunto. Na boca é encorpado
e equilibrado com bom volume e estrutura, acidez
viva e crocante. Final vibrante e persistente.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 12/14°C com peixes gordos
grelhados ou assadas e queijos fortes.
ENOLOGIA Francisco Macieira

=gcio NAO SOCI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
(aixa b GFAS Caixa b GFAS
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QUINTA DO MONTE

D'0IRO
2021

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Viognier, Arinto, Marsanne
VINIFIEAl;i\ﬂ Vindima manual, parcela a
parcela, com escolha. Esmagamento com
prensagem direta. Fermentagao em cubas de
inox com contralo de temperatura. Estagio de
5 meses em cubas de inox.

TEOR ALCOOLICO 135%

NOTAS DE PROVA Cor brilhante em amarelo
citrino. Aroma delicado e elegante, fresco
com notas de frutos brancas e tropicais. Boca
vibrante, frutado com bam volume, elegante,
muita frescura e bela acidez.

Final longo e persistente.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/13°C com pratos de peixe
elaborados ou peixes grelhados, carnes
brancas e queijos.

ENOLOGIA Graga Gongalves, Grégory Viennois

s0cio NAQ sOCio

9.50¢ 10,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57,00¢ 60,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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CAVE Brancos

DOTEO

RESERVA

CABECA DE TOIRO
RESERVA TERROIR
FERNAO PIRES 2021

PRODUTOR Enoport Wines

DENDMINA;AD DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Ferndo Pires

VINIFICAGAD Desengace total,
decantacdo estética e fermentagao

a 14°C. Estagio de 4 meses em barricas
novas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Aroma intensa e complexo, frutos
tropicais com notas de tostadas do estdgio
em barrica. Na boca é macio, frutado
confirmando as notas do aroma. Final
agradavel a agarrar as notas de madeira.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com pratos de peixe
e torricado (bacalhau servido em pao
torrado regado com azeite).

ENOLOGIA Nuno Faria

s6CIo

NAD sACio
6,60¢ 6,95
GFA 0,75L. GFA 0,75L
39,60¢ 41,70¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

&
X8

CONDE VIMIOSO

VINHO BRANCO
e

2021

CONDE VIMIOSO
SOMMELIER EDITION
2021

PRODUTOR Falua

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Tejo

CASTAS Arinto, Ferndo Pires, Verdelho

VINIFICAGAD Vindima e vinificagdo separada por
castas. Colheita manual, arrefecimento das uvas
para 5°C e posterior desengace. Maceragdo pelicular
pré-fermentativa na Ferndo Pires, sendo prolongada
com borras na Arinto. Clarificagdo por decantagao
seguida da fermentacdo alcodlica. Fermentagdo em
barricas de 500L de carvalho francés de 2 e 3 anos
de 20% do lote, parte Arinto e parte Ferndo Pires.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma fresco,
tropical e equilibrado. Na boca é bem estruturado
com bom volume e a acidez natural a dar-lhe frescura.
Final intenso com um togue de mineralidade.
LONGEVIDADE 5 anos

SERVICO A 9/11°C com saladas, pratos de marisco,
e em especial pratos de peixe assado ou grelhado.
ENOLOGIA Antonina Barbosa

20cio NAQ sACi0
3¢  7,50¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

HERDADE
DA

(ondecive |

2021
DOC ALENTEJO

HERDADE

DA CANDEEIRA
2021

PRODUTOR Herdade da Candeeira
DENDMINACAD DE ORIGEM DOC Alentejo
CASTAS Roupeiro, Antdo Vaz

VINIFICAGAD Maceraco pelicular durante
24h a 10 graus, fermentagao a 15 graus
e estagio em garrafa de 3 meses.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor citrina com laivos
esverdeados. Aroma com alguma
complexidade, citrinas, fruta de carogo e
alguma mineralidade. Na boca é mineral,
citrico e fresco, bom volume e acidez.
Final com alguma complexidade.
LONGEVIDADE 3 a 4 Anos

SERVICO A 10/12°C como aperitivo ou
acompanhando mariscas, carnes
brancas, massas e saladas leves.
ENOLOGIA Nuna Morais

20cig NAD SGCI0
e 7,60¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
43 32¢ 4560¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS



PLAINAS
ESPADEIRO 2021

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
IJENIJMINAU'\D DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Espadeiro

VINIFICAGAD Vindima manual para

caixas de 20 kg. Desengace total e

ligeira prensagem. Fermentagdo a baixa
temperatura em cubas de inox.

TEOR ALCOOLICO 10,5%

NOTAS DE PROVA Cor salmdo intenso.
Aroma jovem e frutado com natas de frutas
vermelhas (cereja, morango, amora).

Na boca é fresco e equilibrado, de acidez
vibrante com boa estrutura. Final agradavel.
LONGEVIDADE 2 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhando peixes, mariscas e

carnes frias.

ENOLOGIA Francisco Margues Leandro

s0cio NAD SGCI0
4.47¢ 470:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
26,82¢ 28,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Rosés

DOURO

Z0M
10S€ 2021 J

Z0M
2021

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional, Tinto Cao
VINIFICACAO Colheita manual. Chegadas,
foram imediatamente arrefecidas em camara
frigorifica e esmagadas e desengagadas no
dia seguinte. Pequena maceragao em prensa
pneumatica. Mosto praoveniente da prensagem
inicia fermentagdo em cuba inox.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rosa-salmdo. Aroma fresco

e intenso cam notas de fruta vermelha (framboesa,

morango) e cassis. Baca fresca e elegante,
confirma os aromas frutados. Final persistente.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C a acompanhar pratos de
carne branca, marisco, peixes e saladas. 0
setting perfeito incluiria um brunch de sabado
com ovos Benedict, tomates secos e azeitonas.
ENOLOGIA Alvaro van Zeller, Mafalda Machado

s6cio

NAQ 50CI0
3¢ 9,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
5418¢ 57,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA DA

GIESTA

" Gouriga Warsss!

Wi or FORTUC

QUINTA DA GIESTA
2021

PRODUTOR Boas Quintas

IJENDMINAU'\U DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Touriga Nacional

VINIFIEAU'\D Desengace total, contacto
pelicular durante 10 horas. Fermentagao
com temperatura controlada a 14°C
durante 15 dias.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor cereja intensa,

aroma floral (violetas] e de frutos vermelhos
(framboesas, marangos). A boca confirma
os frutos vermelhos num conjunto com boa
acidez e estrutura. Final agradavel.
LONGEVIDADE 2 anos

SERVICO A 10/12°C com entradas pastas,
saladas e comida mediterranica e comida
asidtica.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

socio NAO 50CI0
5,94¢ 6,25
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
32,64¢ 37,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Quinta do

/Monte d’Oiro

ROSE

\:

QUINTA DO MONTE

D'0IRO
2021

PRODUTOR Quinta do Mante d'0iro
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Syrah

VINIFICAGAD Vindima manual (numa parcela
selecionada para rosé), com escolha.
Esmagamento com prensagem direta.
Fermentagdo em cubas de inox com controlo
de temperatura. Estagio de 5 meses em
cubas de inox.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor rosa-salmdo intenso
e profundo. Aroma intenso e algo complexo,
com belas notas de fruta vermelha madura
(morango, framboesa). Na boca é
harmonioso, com bom corpa e estrutura,
suave mas com uma boa acidez a dar-lhe
frescura. Final persistente.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/13°C com saladas, entradas,
peixe e marisco, massas e pizzas.
ENOLOGIA Graga Gongalves, Grégory Viennois

s6cio

NAQ S0CI0
9,50¢ 10,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57.,00¢ 60,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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SILICA
Gowre

2020

NOAKED *

Riba

SILICA
SEM MADEIRA 2020

PRODUTOR Direct Wine

DENDMINA;AU DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Tinta Rariz, Touriga Franca, Touriga
Nacional

VINIFICAGAD Vindima manual com

selecdo para cestos de 22 kg. Desengace,
Fermentagao com controlo de temperatura
(24-25°C) em cubas de ago inox.

Uma semana de maceracao pelicular

COm remontagens muito suaves.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Car vermelho rubi. Aroma
complexa e fresca com notas de fruta
madura. Na boca é equilibrado e macio com
algum volume. Final ligeiramente seca.
LONGEVIDADE 5 3 6 anos

SERVICO A 16/18°C acompanhando pratos
regionais coma arroz de pato, bacalhau na
brasa e lombo assado, além de massa
com molho de tomate.

ENOLOGIA Raul Riba d'Ave

>0cio NAQ sACio
6,41 6,75
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de b gfas. - REF 065071
38,46¢ 40,50¢

Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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DALVA

Para todas as ocasides

CAVE Tintos

RESERVA 2017

PRODUTOR C. da Silva

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franc
Tinta Roriz
VINIFICAGAD Colheita

a, Touriga Nacional,

manual. Desengace

total, maceragdo pelicular. Fermentagdo
com controlo de temperatura. Estdgio

de 12 meses em barr
francés de 500 litros.
TEOR ALCOOLICO 14%
NOTAS DE PROVA Cor

icas de carvalho

rubi intenso.

Aroma jovem e intenso com boas notas
de frutos vermelhos e um togue de
especiarias. Na boca é muito equilibrado
com notas de fruta fina. Boa estrutura

e acidez, bons taninos. Final persistente.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne

variados e gueijos.

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

sOCIo

7.22¢

GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de b gfas. - REF? 064678

43 32¢

Caixa 6 GFAS

NAO sACi0

7,60¢

GFA 0,75L.

45,60¢
Caixa 6 GFAS

CAVE REAL

RESERVA

CAVE REAL
RESERVA 2018

PRODUTOR Jodo Silva e Sousa
DENDMINA;i\U DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacianal
VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace

e esmagamento. Fermentagdo com baixa
intensidade de remontagem e 2 “délestage”.
Maceragao pés-fermentativa até final de
Novembro. Separacdo das peliculas que serdo
posteriormente prensadas. Estagio de 12
meses, em depdsitos de inox e em barricas
de carvalho francés “Seguin Mareau".

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi fechado. Aroma
intenso com notas de fruta preta, cereja e
mirtilos, com notas de madeira do estagio.
Na boca é macio e elegante. Final frutado,
longo e persistente.

LONGEVIDADE 12 a 15 anos

SERVICO A 14/16°C com com carnes assadas,
caca de pélo, borrego, cabrito e queijos.
ENOLOGIA Jodo Silva e Sousa

20c10 NAO S6CI0
7.60¢ 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

45,60¢ 48,00«

Caixa b GFAS Caixa b GFAS

BARAO DE VILAR

DOURO DOC RED RESERVA 2020

41 CAK BARSTLS FOR 9 MONTHS
FOR 9§ MONTHS IN CELLAR

NG ELEGANCE AND BALANCE

BARAO DE VILAR
RESERVA 2020

PRODUTOR Barao de Vilar

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz, Tinto Cao

VINIFICAGAD Vindima manual com selegéo.
Uvas arrefecidas em cdmara frigorifica.
Fermentagao em inox com 72H. de mace-
racao pelicular e controlo de temperatura.
Estdgio parcial em barricas usadas.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelha profunda.
No aroma sobressaem frutos negros
aveludados. A baca confirma os frutos negras,
mas em perfeita harmania com notas de
madeira e taninos macios. Revela um perfil
cheio de cardter com nuances de fruta
especiada. Final prolongado e elegante.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
e de caca. Ideal para acompanhar um bife
de vitela com molho de Vinho do Porto.
ENOLOGIA Alvaro van Zeller

20cio NAQ sAcio
7.89¢ 3830¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
47 34¢ 49 80¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



SERVA

VALE DA RAPOSA
RESERVA 2019

PRODUTOR Alves de Sousa
DENDMINACAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Tinto Cag,
Touriga Franca

VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace
total. Fermentagao com controlo de
temperatura durante 8 dias e 9 dias de
maceracao. Estdgio de 12 meses em

barricas de carvalho francés de terceiro ano.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aromas de
frutos negraos, flor de laranjeira, especiarias
e pimenta rosa. Na boca é equilibrado

e elegante, fresca a confirmar as natas de
especiarias. Bom final.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/17°C com assados de aves,
carne de vaca, charcutaria e queijos.
Beneficia se aberta cerca de 20 minutos
antes de servir.

ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

sgcig NAO S6CI0
2e 970¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
55,32¢ 58,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Tintos

QUINTA DO CUME
SELECTION 2017

PRODUTOR Quinta do Cume
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz, Alicante Bouschet
VINIFICAGAD Colheita manual. Desengace
total. Fermentagdo em cubas de inox com
controlo de temperatura. 50% do lote final
estagia em barricas de carvalho francés de
225 L durante 6 meses.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma
profundo, frutas vermelhos maduros,
[compota de cereja) e ligeiras notas
balsamicas. Na boca € intenso equilibrado
e bem estruturado, com taninos maduros
bem integrados. Bom final.

LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 15/17°C com pratos de aves,
assados de carne, carnes brancas e queijos.
ENOLOGIA Jean-Hugues Gros

=acio NAO SOCI0
941 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L
56,46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

FONTE0OURO
DAO

TINTO. RED 2020

&

FONTE DO OURO
2020

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGCAO DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Touriga Nacional, Alfrocheirg, Jaen
VINIFICAGAD Fermentacdo com maceragao
suave. Estdgio de 6 meses em barricas
usadas de carvalho francés Allier.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma
de frutos maduros (groselha e cereja)

com notas balsamicas. Na boca bom corpo
e volume, fresco com taninos elegantes.
Final agradavel.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
e assados.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

=acig NAO 50CI0
5,61¢ 5390
GFA 0,75L. GFA 0,75L
33,66¢ 35,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

VILLAE

2020

TABOADELLA
VILLAE

2020

PRODUTOR Quinta da Taboadella
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Tinta Rariz, Jaen, Alfracheirag,

Tinta Pinheira

VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace
total por vibragao. Fermentagdo com
controlo de temperatura, 70% do mosto
fermenta em inox e os restantes 30% em
tulipas de cimento Nicovelo durante 16 meses.
TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi com
laivos violeta. Aroma intenso e frutado,
frutos vermelhas e silvestres com togue
floral e ligeiras notas especiadas. Na boca

¢ elegante com taninos presentes sem
serem agressivos, boa acidez e equilibrio.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas ou
brancas grelhadas, massas ou queijos suaves.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

=acio NAO 50CI0
3¢ 9,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54.18¢ 57,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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|

TALENTUS

RESERVA 2019

PRODUTOR JAPG

DENDMINACI\D DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Syrah, Cabernet Sauvignon,
Touriga Nacianal

VINIFICAGAQ Fermentagdo com controlo de
temperatura e maceragdo durante 10 dias.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor ruby intensa.
Aroma frutado com notas de frutos
vermelhos e um ligeiro balsamico.

Na boca é fresco e equilibrado com bons
taninos. Final ligeiramente persistente.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 15/17°C com pratos
condimentados de carne, queijos intensos
e amanteigados.

ENOLOGIA José Gaspar

20cio NAQ 50CI0
713¢ 750
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

42,78¢ 45,00¢
Caixa 6 GFAA Caixa b GFAS
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Para todas as ocasides

CAVE Tintos

(@)

e

Quinta do

Monte d’Oiro

TINTO

QUINTA DO MONTE
D'0IRO

2019

PRODUTOR Quinta do Mante d'0iro
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Syrah

VINIFICAGAD Vindima parcela a parcela.
Colheita manual com escolha. Desengace sem
esmagamento. Fermentagao em cubas de
inox com reproducao da pisa a pé e controlo de
temperatura (individual por cuba). Estdgio de 16
meses em barricas usadas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi.

Aroma fresco e frutado com notas de frutos
vermelhos de baga maduros. Na boca é
equilibrado, macio e frutado com com boa
estrutura e notas de madeira muito bem
integradas. Final persistente.

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com patés de pato, caga
(javali, pombo), carnes vermelhas e pratos

de peixes gordos condimentados, cabrito,
queijos e enchidas.

ENOLOGIA Graca Gongalves

30ci0 NAD S0CI0
10.45¢ 11,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
62,70¢ 66,00¢
Caixa 6 GFAA Caixa b GFAS

@b E C

CABECA DE TOIRO
BULL'S TEMPTATION
RESERVA 2019

PRODUTOR Enoport Wines

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Alicante Bouschet, Syrah
VINIFICAGAD Desengace total, maceracao
pelicular prolongada, fermentagéo alcadlica
a 28°C. Estdgio de 9 meses em barricas
de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso com
laivos violeta. Aroma fresco com notas de
frutos negros maduros quase em compota.
Na boca é bem estruturado e volumoso,
confirmando a fruta madura com um

toque de especiarias. Final intenso.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
e carnes maturadas bem condimentadas.
ENOLOGIA Nuno Faria

sgcio NAQ SOCI0
6,60¢ 6,95
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,60¢ 4170¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

uinta
5.|oao Batista

SERVA DE BIODIVERSIDADE

Tonriga Franca
Alicante. Bonsched
2016

QUINTA S. JOAO

BATISTA RESERVA T. FRANCA
E ALICANTE BOUSCHET 2016

PRODUTOR Enoport Wines

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Touriga Franca, Alicante Bouschet
VINIFICAGAD Desengace total. Maceragao
pelicular prolongada. Fermentacdo alcodlica
com controlo de temperatura (28°C). Estagio
de 6 meses em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho granada.
Aroma intenso e complexo, com notas de
flores silvestres e frutos de baga maduros.

Na boca é elegante e equilibrado, com bons
taninos, denso com boa estrutura.
LONGEVIDADE 3 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos fortes da
cozinha mediterranica e queijos curados.
ENOLOGIA Nuno Faria

>acio NAD SGCI0
8.55¢ 9,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS



naterales

REGIONAL
NTEJANO
2019

NA TE RALES
2019

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Alicante Bouschet,
Syrah

VINIFICAGAD Fermentacdo em lagares de

inox com pisadores automaticos e controlo
de temperatura. Curtimentas de duragao
varidvel em fungdo da casta. Fermentagao a
26°C. Curto estagio parcial em barricas

de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada-rubi. Aroma
expressivo de frutos vermelhos (framboesa)
com notas de especiarias. Na boca é equilibrado
e macio, confirmando as notas da madeira do
estagio. Final ligeiro com notas de barrica.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne

e queijos.

ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto, Susana Carreia

=gcio NAO S6CI0
6,84 720:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
41,04¢ 43,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Tintos

dlicante bouschet
2019

ARTEFACTO
COLHEITA SELECCIONADA
ALICANTE BOUSCHET 2019

PRODUTOR Luis Duarte

DENOMINACAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Alicante Bouschet

VINIFICAGAD Colheita manual em caixas

de 25 Kg. As uvas foram desengagadas

e fermentaram em lagares de inox com
temperatura controlada. Estdgio de 12
meses em barricas de carvalho francés
novas e de segundo ano.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada limpida e
intensa. Aroma complexao e maduro com
notas de frutos silvestres, negros e grafite.
Boca densa, rica e equilibrada, com boa acidez
e taninos finos. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com caca e outros
pratos fortes de carne, assados, estufados
ou grelhados, pratos a base de cogumelos
e queijos maturados.

ENOLOGIA Lufs Duarte

20cio NAD SGCI0
7,46¢ 785
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
44.76¢ 4710¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

JOSE DE SOUSA
WINEMAKERS EDITION
2018

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Grand Noir, Araganez, Syrah
VINIFICAGAD Fermentacao parcial em
anforas de barro sendo o restante
fermentado em inox. Curtimenta com
controlo de temperatura. Estégio de 8
meses em barricas novas de carvalho
francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi carregado.
Aroma jovemn e frutado com aroma
marcado por notas de carvalho, fruta
madura, ameixa preta e algum chacolate.
Na boca é complexa e estruturado com
taninos presentes mas macios. Final longo.
LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 16/18°C com pratas de carne, caga
e queijo. Pade criar depdsita com a idade.
ENOLOGIA Domingos Soares Franco

=gcig NAQ sOCI0
8,36« 8.380:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
50,16¢ 52,80¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

NTA
VITORIA

LEC,
NOT

SANTA VITGRIA
SELECAD DA ENOLOGA
2020

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Alicante Bouschet,
Syrah

VINIFICAGAD Vindima manual seguida de uma
curta maceragao. Fermentagdo alcodlica com
contralo de temperatura em lagares de inox.
Estagio de 12 meses em barricas novas de
carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi limpida. Aroma intenso
com notas de ameixa madura e groselha e
um toque de especiarias e baunilha do estégio
em barrica. Na boca € equilibrado com boa
estrutura e taninos firmes. Final prolongado.
LONGEVIDADE 6 a 8 anos

SERVICO A 16/18°C ideal para acompanhar
carnes vermelhas, caga, peixe assado

e queijo curado.

ENOLOGIA Patricia Peixato

=acio NAD SGCI0
9.03: 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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2020
RESERVA
. /Z;muzﬂia

ALVARINHO
MONGAO - MELGAGO
et e Rk

CASA DO CAPITAD-MOR

RESERVA ALVARINHO 2020

Para aquelas ocasides

CAVE Superior

BARAO:
HOSPITAL

FAIZES na HOSPITALIDADE

BARAO DO HOSPITAL

ALVARINHO 2020

NHADOR

ANCO 2020

“HO REGIONAL ALENTEJANC
FRODUCT OF PORTUGAL

HOWARD'S FOLLY
SONHADOR BRANCO 2020

PRODUTOR Quinta de Pagos

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde

CASTAS Alvarinho

VINIFICAGAD Vindima manual em caixas de 19 kg.
Desengace das uvas e maceragao pelicular com
controlo de temperatura durante 5 a 8 horas.
Fermentacdo a temperatura controlada. Estdgio
sobre borras finas com batonnage até ao
engarrafamento. Estdgio em garrafa durante 6 meses.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor Iimpida, amarelo-citrino.
Aromas complexaos de frutos brancos, tropicais

e florais muito bem casados com notas de madeira.
Na boca é equilibrada, com bom volume e frutado.
Final longo e persistente.

LONGEVIDADE Mais de 15 anos

SERVICO A 10/12°C com entradas, pratos de peixe
e cabrito.

ENOLOGIA Rui Cunha, Gabriela Albuguergue

E NAO SOCI0
14.16¢ 1490
GFA 0,75L. GFA0.75L
84,96¢ 89,40¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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PRODUTOR Falua

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Vinho Verde

CASTAS Alvarinho

VINIFICAGAO Colheita manual para caixas de 15 Kg.
Arrefecimento das uvas até 5°C, um suave desengace
e uma maceracao pelicular durante algumas horas a
baixa temperatura. Prensagem seguida de clarificagao
do mosto por decantagdo. Fermentagdo com controlo
de temperatura. Estagio sobre as borras finas. 10% do
late fermentou e estagiou sobre borras finas 6 meses
em barricas usadas de carvalhao francés.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino. Aroma elegante,
intenso e complexo com notas de citrinos, fruta branca,
algum tropical e um toque floral. Boa estrutura na boca,
com uma acidez viva e bem integrada. Final longo com
notas tipicas do alvarinho.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 9/10°C com pratos de peixe, mariscas,
carnes de aves e alguns queijos e enchidos.
ENOLOGIA Antonina Barbosa

20cio NAO S6CI0
12,83¢ 13506
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
76,98¢ 81,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

PRODUTOR Hill Valley

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Vinhas velhas com mais de 60 anos com
predominancia de Arinto, Fernao Pires, Verdelhg,
Cercial, Antdo Vaz e Malvasia Fina

VINIFICAGAO Colheita manual para caixas de 15 Kg.
Selecdo manual das uvas. Desengace total e suave
esmagamenta. 48 horas de decantagao a frio. 15% do
late fermenta em barricas novas de carvalho francés de
500 L. Estagio de 4 meses sobre as barras finas.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
elegante complexando frutas citricas, lichias e

notas de tosta. Paladar rico e estruturado, com

uma textura cremosa, boa acidez a dar-lhe frescura.
Equilibrado. Final longo e persistente.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos assados

ou grelhados, carnes brancas, massas
condimentadas e queijos.

ENOLOGIA David Baverstack

20cio NAD SGCI0
11,88¢ 1250¢
GFA 0,75L GFA 0,75L.
71,.28¢ 75,00¢
Caixa b GFAS Caixa b6 GFAS



CAVE Superior

FONT]E no((
b

FONTE DO OURO

RESERVA ESP. ENCRUZADO BRANCO 2021

Para aquelas ocasides

o daehe

BUCELAS

CUVEE

de Abren

1« ARINTO -

MORGADO DE BUCELAS

CUVEE ARINTO BRANCO 2020

\ TASOMENTE ||
SAUVIGNON BLANC

|
‘ VINHO REGIONAL 1
ALENTEJANO

i 2021 1

| e

RIEDADE DE FAM

TA SOMENTE

SAUVIGNON BLANC BRANCO 2021

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Dio

CASTAS Encruzado

VINIFICAGAO Contacto pelicular e prensagem.
Fermentagdo em barricas novas de carvalho francés
onde estagia durante 4 meses com batonnage.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino brilhante.
Aroma com alguma complexidade, sohressaem
citrinos e frutos brancos num canjunto com
mineralidade e notas do estdgio em barrica. A boca
confirma a fruta e a mineralidade. Excelente acidez a
dar-lhe frescura. Equilibrado, elegante e harmonioso
com boa estrutura. Final suave e persistente.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos, assados

ou grelhados, charcutaria e queijos de ovelha.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

Socie NAO SOCI0
11,88¢ 1250
GFA 0,75L GFA 0,75L
71,28¢ 75,00¢
Caixa b GFAS (aixa 6 GFAS

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Bucelas

CASTAS Arinto

VINIFICAGAO Contacto pelicular durante 4 horas,
seguido de fermentagao do masto limpo em barricas
de carvalho francés. Estagio em barricas de carvalho
francés com batonnage durante 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino intenso. Aroma
intenso, complexo e elegante, notas de flores brancas
e frutos de polpa amarela maduros com um togue
de citrinos bem integrados com as notas do estagio
em barrica. Na boca é fresco, mineral, volumoso

e macio, denso. Final complexa e persistente.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 8/10°C com peixes gordos assados

ou grelhados, charcutaria, gueijo de ovelha.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

20clo NAO SOCI0
12,35¢ 13,00¢
GFA 0,75L GFA 0,75L
74,10¢ 78,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

PRODUTOR Herdade da Figueirinha

DENOMINAGAD DE ORIGEM Sauvignon Blanc

CASTAS Arinto

VINIFICAGAO Desengace total e prensagem seguida
de clarificacdo estatica e fermentagdo em cubas de
inox, com temperaturas de 13°C.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma intenso
e elegante com notas citricas (limao e lima), tropicais
(maracujd) e de pimento verde. Boca suave mas com
uma acidez vibrante a dar-lhe frescura. Boa estrututa
e equilibrio. Bom final, longo e fresco.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 8/10°C cam pratas asidticos (com
destaque para o sushi), ceviche e peixes da nossa
costa (com destaque para a sardinha).

ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto, Susana Carreia

20cio NAD SGCI0
16,15¢ 17,00¢
GFA 0,75L GFA 0,75L.
48,45¢ 51,00¢
Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS
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CAVE Superior

1OURD - PORTUOAL

2020
QUINTA Nova

| NOYSA SENHORA DO CARNO

RESERVA

TERROIR BLEND

QUINTA NOVA
TERROIR BLEND RESERVA TINTO 2020

Para aquelas ocasides

NOVA

FONTE noOURO
DAO

RESERVA 2019

(.

FONTE DO OURO
RESERVA TINTO 2019

TABOADELLA

1255

RESERVA - 2020

PARGELAS N°4 E N211 - ALTITUDE 530M
. S0L0 GRANITICO, SILTO-ARENOSO, ESPESSC.
E1P05IGAO SUL € SUDOESTE - DECLIVE DE1015%

DAO

SHYK OF Cinth - POATUGAL '

TABOADELLA

JAEN RESERVA TINTO 2020

PRODUTOR Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
DENDMINACF\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinto Cdo,
Tinta Roriz

VINIFICAGAO Selecdo manual das uvas. Desengace
total, maceracgdo pré-fermentativa a frio e
fermentacdo em cubas de inox durante 8 dias.
Duas “delestages” por dia. Estdgio de 6 meses

em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi muito intensa. Aroma jovem
e exuberante, frutos negros, vermelhas e florais com
notas de especiarias. Na boca € fresco, equilibrado

e bem estruturado. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 12 a 14 anos

SERVICO A 15/18°C com carnes vermelhas,

caca de pelo e pratos condimentados.

ENOLOGIA Jorge Alves, Sdnia Pereira

20cio NAD S0CI0
16,15¢ 17,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
96,90¢ 102,00¢
Caix FAS Caixa b GFAS
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PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINAC[\D DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Rariz, Alfracheiro, Jaen
VINIFICAGAD Fermentacao longa com suave
maceragao para extrair o maximo de potencial

das castas. Apds a fermentacdo malolactica,

0 vinho estagiou 9 meses em barricas de carvalho
francés Allier.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma frutado,
complexo, frutos vermelhos e chocolate com

notas de madeira muito bem integradas. Na boca

& complexo e encorpado, muito equilibrado. Boa
estrutura, bons taninos. Final agradavel e longo.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com caga de pélo (veado, javalil,
carnes vermelhas e assados.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

2000 NAQ SOCI0
13,06¢ 1375
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
78,36¢ 82,50¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

PRODUTOR Taboadella

DENUMINACAD DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Jaen

VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace total por
vibragdo. Fermentacdo em inox com controlo de
temperatura. Estagio de 7 meses, 80% em barricas
de carvalha francés de 500L (35% em barrica nova
e 45% em barricas usadas) e 20% em inox.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Aroma intenso

e complexo, notas de frutos negros com um togue
apimentado e um leve balsamico. Na boca é a boa
acidez da-lhe frescura e equilibrado com uma
excelente estrutura. Bom final com notas do
estdgio em barrica.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne, caga

e queijos amanteigados.

ENOLOGIA Jorge Alves, Rodrigo Costa

20c10 NAO SOCI0
16,15¢ 17,00¢
GFA 0,75L GFA 0,75L
96,90« 102,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS



CAVE Superior

FPRODUCT OF PORTUGAL
RESERVA
SYRAH

BARCA DO INFERNO

RESERVA SYRAH TINTO 2020

Para aquelas ocasides

BARCA DO INFERNO
RESERVA TANNAT TINTO 2020

PRODUTOR Garrocha Wines

DENUMINA;T\D DE ORIGEM Regional Lisboa

CASTAS Syrah

VINIFICAGAO Uvas colhidas no final de setembro
durante a noite. Uma parte das uvas fermenta em inox
e outra parte em betdo. 30% do vinho estagia em
barricas de carvalho americanao e os restantes 70%
em cuba de betdo, no minimo durante 12 meses.
TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma elegante e rico em
frutos vermelhos e folha de tabaco, grafite e notas de

baunilha. Boca com bom atague, harmanioso e fresco.

Final elegante, intenso e persistente.

LONGEVIDADE 8 a S anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas grelhadas
ou assados de pato ou frango no forna. Gtimo
também com alguns pratos vegetarianas.
ENOLOGIA Francisco Macieira

2ocio NAQ S0CI0
11,88¢ 1250¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
71,.28¢ 75,00¢
Caixa b GFAS (aixa b GFAS

PRODUTOR Garrocha Wines

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lisboa

CASTAS Tannat

VINIFICAGAD Uvas colhidas em meados de

Outubro durante a noite. Uma parte das uvas
fermenta em inox e outra parte em betdo.

30% da vinho estagia em barricas de carvalho
francés e os restantes 70% em cuba de betdo,

no minimo durante 12 meses.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi intenso. Aroma
intenso a fruta negra e especiarias. Na boca é fresco,
com estrutura e saboroso. Final persistente.
LONGEVIDADE 8 a 3 anas

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas grelhadas
(quanto maior o teor de gordura, melhor o
resultado].

ENOLOGIA Francisco Macieira

20cio NAQ SOCI0
11,88¢ 1250«
GFA 0,75L GFA 0,75L
71,28¢ 75,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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SONHADOR

TINTO 2018
VINHO REGIONAL ALENTEJANO

PRODUCT or PORTUGAL

HOWARD'S FOLLY
SONHADOR TINTO 2018

PRODUTOR Howard's Folly Wine

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Vinhas Velhas, Alicante Bouschet,
Aragonez, Trincadeira

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas de

15 Kg. Selegdo manual e desengace total seguido
de esmagamento cuidado. Fermentagao com
remontagens e delestage a temperaturas
controladas em pequenas cubas de inox.

Estdgio de 9 meses em barricas usadas de
carvalho francés e americano.

TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi. Aroma de
frutos vermelhas e pretos maduros e ligeiras notas
abaunilhadas. Na baca é macio e elegante, bom
volume. Boa acidez e equilibrio. Final agradavel.
LONGEVIDADE S a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de peixes gordos,
carnes brancas e vermelhas.

ENOLOGIA David Baverstock

s0cio NAO SGCI0
11,88¢ 1250¢
GFA 0,75L GFA 0,75L
71,28¢ 75,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



VICENTINO

VINHAS DA COSTA ATLANTICA

=\

Tinto Red Reserva 2017

VICENTINO

RESERVA TINTO 2017

Para aquelas ocasides

CAVE Superior

SANTA VITORIA

TOURIGA NACIONAL TINTO 2019

COLOMBO

ILH

COLOMBO

RESERVA TINTO 2017

PRODUTOR Vicentino Vinhos

DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAD Vindima manual. Fermentacao em
lagares de inox durante 10 dias com controlo de
temperatura. Maceragao pelicular prolongada.
Estagio em barricas de carvalho francés novas

e usadas durante 11 meses.

TEOR ALCOOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho granada intensa.
Aroma complexo, elegante e delicado, notas de
fruta vermelha madura, especiarias e grafite. Muito
agradavel. Na boca é complexo e equilibrado, com
boa estrutura e acidez, densa e fresco. Final longo.
LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
grelhadas, borrego assado, peixes gordos assados
e queijos suaves.

ENOLOGIA Bernardo Cabral

2000 NAQ SOCI0
17,10 18,00¢
GFA 0,75L GFA 0,75L.
102,60¢ 108,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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PRODUTOR Casa Santa Vitdria

[]ENDMINACI\U DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAD Colheita manual. Maceracao a frio
durante 48h. Fermentagdo com controlo de
temperatura em lagares. Fermentagao malolactica
em barricas novas de carvalho francés. Estdgio de
14 meses nas mesmas barricas.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Aroma intenso
e complexo, fruta bem madura (ameixa preta,
groselha, frutos vermelhos), notas florais, madeira
bem integrada e um toque balsamico. Boca com
boa estrutura e densidade, elegante, macio. Taninos
suaves, equilibrada. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas,
borrego, caga, peixe assado, bacalhau regado em
azeite e queijos.

ENOLOGIA Patricia Peixoto

2000 NAD S0CI0
17,39¢ 1330
GFA 0,75L. GFA 0,75L
104,34¢ 109,80¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

PRODUTOR Justino's Madeira Wines

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Madeirense

CASTAS Merlot, Tinta Barraca, Cabernet Sauvignon,
Touriga Nacional

VINIFICAGAO Colheita manual com selecéo das

uvas na vinha. Desengage total e esmagamento.
Fermentagdo inox com maceracao pelicular,
remontagem e controlo de temperatura. Estagio

de 8 meses em barricas novas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi com notas atijoladas. Aromas
a evidenciar boa evolugdo mas ainda mantém as notas
frutadas (frutos vermelhos, gingas) bem casadas com
as notas de madeira. Na boca é delicado, fresco e
equilibrado com taninos polidos, elegante. Sabor
frutado, com especiarias, suave. Final persistente.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas, pastas,
gueijos e enchidos. Este vinho nao foi filtrado,

pelo que ird ocorrer um depdsito natural.

ENOLOGIA Juan Teixeira, Fldvia Rosario

200 NAD S0CI0
17,58¢ 18,50¢
GFA 0,75L GFA 0,75L
105,48¢ 111,00¢

xa b GFAS Caixa b GFAS




Para beber ou guardar

GARRAFEIRA
DO CLUBE

TERRUNHO D'ALMA
ALVARINHO BRANCO 2018

(DOC Vinhos Verdes - Mongao e Melgago)

PRODUTOR José Domingues

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinhos Verdes (Mongao e Melgaco)
CASTA Alvarinho

VINIFICAGAD Vindima manual em caixa de 20 Kg, tendo sido
recolhidas as netas nesta colheita, desengace total da uva,
decantacdo e fermentacdo (30% em inox 10% em barrica carvalho
francés). Estdgio de 9 meses sabre barras totais com batonnage nos

VYWIV.a

OHN¥¥T L

Cor ‘amare/o aitrino com latvos dourados. Aroma d(‘%/@a(lo,f{‘um(/o com 5 primeiros meses, loteamento e clarificacio estatica de 1 més antes
/lgf?lr(ls notas vegetais e um loque mentolado e de citrinos. Na boca de engarrafar. Estagio minimo de 12 meses de estdgio em garrafa.
é saboroso, rico e encorpado, frutado e equilibrado. Boa acidez. TEOR ALCOOLICO 13,5%

Final /ongo. LONGEVIDADE 6 a 8 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitiva ou acompanhando marisco
ou qualguer tipo de peixe. Beneficia se aberto 30 minutos antes
de ser bebido.

ENOLOGIA José Domingues

socio IQ,UUE GFA 0,75L. NAo sdcio EU,OU€ GFAO,75L.

57,00¢ caixa 3 GFAS 60,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF 035003

AMEAL

RESERVA BRANCO 2020
(DOCVinhos Verdes)

PRODUTOR Quinta do Ameal

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde

CASTA Loureiro

VINIFICAGAD Vindima manual, ligeira maceragdo seguida de prensagem
pneumdtica de uvas inteiras. Decantacdo do mosto a frio durante 24
horas. Fermentagdo em barricas de carvalho francés usadas de 500 L
e num foudre de carvalho austriaco novo de 2000 L, entre 12 e 15 dias.
Estdgio sobre borras finas em barricas de carvalho francés usadas de
500 L e num foudre de carvalho austriaco de 2000 L durante cerca
Na boca mostra boa concentragao e volume. de 12 meses, seguido de 6 meses em garrafa.

Final é longo e persistente. TEOR ALCOOLICO 12,5% LONGEVIDADE 15 a 20 anos

SERVICO A 10°C com peixes assados, carnes brancas e queijos

de pasta dura. Agradece decantagao.

ENOLOGIA José Luis Moreira da Silva

RESERVA 2020

LOUAEIRG © PONTE DE LiNA

Cor amarelo. Aroma complexo, com notas de aromas citricos,
Slorais e de especiarias provenientes do seu estdagio em barrica.

sécio 23,75€ crao s wio sicio 25,00€ o750

71‘25€ Caixa 3 GFAS 75‘OO€ Caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 035209

PACHECA
GRANDE RESERVA BRANCO 2020

(Regional Alentejano)

PRODUTOR Quinta da Pacheca

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Viosinho, Rabigato, Arinto

VINIFICAGAO Vindima com selecdo das uvas para baUs de 25 kg

e encaminhadas para a central de vinificacdo onde foram
ligeiramente prensadas em prensa pneumatica. Decantacao do
mosto. Inoculagao com leveduras selecionadas, iniciando-se a

sua fermentagdo. Apds 48 haras do inicio da fermentagdo alcodlica
foi transferido para barricas de carvalho francés e acdcia de

500L de 2° ana onde terminou a fermentagdo. Estagiado com

0207 YA¥3IS3HE IONYHD

Cor amarelo palha com laivos citrinos. Aroma intenso, elegante e
complexo. Notas de fruta madura, notas tropicais e especiarias, madeira

muito bem integrada. Boca elegante e delicada num conjunto com boa batonnage semanal em borras finas por 12 meses.
acidez, bom volume, estruturado e a confirmar as notas de boa madeira. TEOR ALCOGLICO 13,5% LONGEVIDADE 9 a 10 anos
Final /ongo gpgngl:g[gn[@ SERVICO A 10/12°C com carnes brancas, aves de capoeira,

peixes gordos assados e queijos.
ENOLOGIA Maria Serpa Pimentel

sécio 31,83 € o075 nAo socio 33,50€ craose

95,49{ Caixa 3 GFAS 100|50€ Caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 035131
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Para beber ou guardar

GARRAFEIRA
DO CLUBE

QUINTA DA OLIVEIRINHA

GRANDE RESERVA TINTO 2018
(DOC Douro)

PRODUTOR Alves de Sousa

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Vinhas Velhas predominando Touriga Franca, Touriga
Nacional, Tinta Amarela (15 no total]

VINIFICAGAO Vindima manual. Desengace total.

Cor vermelho rubi. Aroma elegante e equilibrado mas muito complexo, Fermentaca com controlo de temperatura.
com notas de frutos vermelhos, fruta bem madura, notas de boa barrica, Estdgio de 13 meses em barricas de carvalho francés
“sous bois”. Intenso a mostrar boa evolu¢ao. Na boca é equilibrado, [50% de 2°ano, 30% de 3° ano, 20% novas)

TEOR ALCOGLICO 14,5%

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 16/17°C com pratos de carnes intensas
(vaca ou cabrito). Beneficia decantado antes de servir.

, I ENOLOGIA Tiago Alves de S
s6cio 20190€ GFA 0,75L NAD sdcio EE,UOE GFA 0,75L. a0 es fenovse

62,70¢ caixa 3 6ras 66,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034952

redondo com boa estrutura, uma boa acidez a dar-lhe frescura.
Llegante com taninos suaves. I'inal persistente.

VALE DA RAPOSA

GRANDE ESCOLHA TINTO 2019
(DOC Douro)

PRODUTOR Alves de Sousa

DENDMINAC[\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTA 25 castas autdctones em Vinhas Velhas e em

“Novas Vinhas Velhas”

VINIFICAGAO Vindima manual. Desengace total.

Fermentagdo com controlo de temperatura durante 8 dias e 6
Cor rubi intensa e profunda. Aroma elegante, violetas, ginja, caira de dias de maceracdo. Estagia de 12 meses em barricas de
carvalho francés, 35% novas e 65% de segundo ano.

TEOR ALCOGLICO 15%

LONGEVIDADE 15 a 20 anos

SERVICO A 15/17°C com assados de porco preto, javali ou cabrito
e queijos de pasta mole. Abrir 20 minutos antes de servir.
ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

charuto, pinheiro, cedro e chocolate negro. Muito complexo e com grande
classe, elegante, envolvente e com grande harmonia. Final longo.

s6cio 23,75€ GFA 0,75L NAD s6cio 25,00€ GFA 0,75L

71,25€ Caixa 3 GFAS 7 |DD€ Caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034230

QUINTA DE VENTOZELO
LOCI TINTO 2020

2 (DOC Douro)
=
«35 idad PRODUTOR Quinta de Ventozelo
50 IR 5'?& DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro
2R
b CASTAS Tinta Amarela, Tinta Roriz, Touriga Nacional, Sousao, Tinto Cao

VINIFICAGAO Vindima manual, rececdo das uvas na adega, na

linha especial, com desengace tatal e escolha manual de cachos e
posteriormente “bago a bago” por uma maquina de selegdo dtica.
Vinificagdo em lagar, com maceragao pré-fermentativa e controlo de
temperatura. Estagio de 12 meses em barricas de 300 e 500 litros
de carvalho francés de segundo e terceiro ang, das tanoarias Baron,

Cor rubi intenso. Aroma de frutos vermelhos maduros, especialmente
ametzra e framboesa, com um ligeiro toque vegetal que lhe confere frescura,

in(ensz?z’({(/e e alguma (:0771/)/61‘{({(1({6. De nota os aromas finos e suaves da Radoux e Seguin Moreau. Estigio de 8 meses em garrafa,
Tinta Amarela. Na boca é equilibrado e saboroso, com taninos suaves. TEOR ALCOGLICO 14,5% LONGEVIDADE 10 a 12 anos
Final harmonioso e (’/Pg(tn/‘,(i SERVICO A 16/18°C com pratos da cozinha tradicional duriense,

pratos condimentados e cacga.
ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

s6cio 23,75€ GFA 0.75L. NAD s6cio ES,OUE GFA 0,75L

71,25€ Caixa 3 GFAS 75|DD€ Caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034624
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Para beber ou guardar

GARRAFEIRA
DO CLUBE

GANDARADA

VENI, VIDI, VICI RESERVA TINTO 2017
DOC Dao)

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINAI,‘]\D DE ORIGEM DOC Dao

CASTA Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen

VINIFICAGAD As uvas depois de desengacadas passam por
uma maceracao a frio durante 3 dias. Segue-se a fermentagao
alcodlica com longa e suave maceragdo com delestage, para
extrair o maximo de potencial destas castas. A fermentacao

- malolactica decorreu em barricas novas de carvalho francés
maduros com notas florais, balsamicas e especiadas. Na boca é encorpado Allier, onde estagiou 18 meses.

Cor granada, intensa e profunda. Aroma intenso e expressivo, frutos pretos

e bem estruturado, com taninos firmes mas mactos. I'resco e complexo. TEOR ALCOOLICO 13,5%
X LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com caca de pélo (veado, javali), carnes
vermelhas e assados bem condimentados.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

Final longo e persistente.

socio 23,75€ GFA 0,75L NAD s6cio ES,UOE GFA 0,75L

71,25¢ caixa 3GFAS 75,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034989

VINHA DE SATURNO
TOURIGA NACIONAL & SYRAH TINTO 2017

= = — (Regional Alentejano)
==
C e —— PRODUTOR Herdade Monte da Cal
2 e DENOMINACAQ DE ORIGEM Regional Alentejano
e CASTA Touriga Nacional, Syrah
VINIFICACAO Esmagamenta com desengace total, fermentagdo
alcodlica a 26°C e maceracao pelicular prolongada.
Cor granada, intensa e limpida. Aroma expressivo e elegante onde Estdgio de 12 meses em barricas de carvalho francés.
as notas de frutos vermelhos maduros estao muito bem integradas com TEOR ALCOGLICO 14%
as notas de tosta e especiarias da madeira. Na boca é complexo, com LONGEVIDADE 8 a 9 anos
boa acidez e taninos presentes. Boa estrutura a confirmar a boa SERVICO A 16/18°C com pratos da cozinha mediterranica,
integragao da madeira. Final persistente. carnes vermelhas, pratos condimentados.

ENOLOGIA Osvaldo Amado

s6cio 23,75€ GFA 0,75L NAD sdcio ES,UDE GFA 0,75L

71,25¢ caixa 3GrAs 75,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 035134

TA SOMENTE
TANNAT TINTO 2019

(Regional Alentejano)
( ano,

J w
Ry o v
3‘,' 5 ,(u PRODUTOR I-_ierdade da Figueirinha
& _Z_| & DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Alentejano
il CASTAS Tannat
VINIFICACAD Fermentacdo com controlo de temperatura em
lagares de inox com pisadores automaticos e curtimenta.
Cor ruby intenso. Aroma complexo com notas de frutos pretos e da madeira Estagio em barricas de carvalho francés durante 12 meses.
do estdgio. Na boca sente-se a sua juventude num conjunto equilibrado, TEOR ALCOGLICO 14,5%
encorpado, com bom volume e excelente acidez. Taninos bem presentes. LONGEVIDADE 8 a 10 anos
Final longo. Precisa envelhecer para atingir todo o seu potencial. SERVICO A 16/16°C acompanhando enchidos, plumas de

porco preto e queijos amanteigados.
ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

sécio 23,75€ e o nio socio 25,00€ o750

71,25€ Caixa 3 GFAS 75,00@ Caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 035059
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Cave
PRIVADA

Para momentos tinicos

ANSELMO M‘ENDES
Parcela Unica
Alvarinho 2019

PRODUTOR Anselmo Mendes

DENOMINAGAO DE ORIGEM Moncdo e Melgago

CASTAS Alvarinho

VINIFICAGAD Feito com uvas de uma s6 parcela colhidas

a mao. Prensagem muito suave de uvas inteiras desenga-
cadas. Clarificacdo com frio por periodo longo. Fermentagdo
em barricas novas de carvalho francés de 400 litros.
Estdgio nestas barricas durante 9 meses com batonnage
sobre borras totais. Estagio de 12 meses em garrafa.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino com nuances de
amarelo palha. No nariz é intenso e muito complexo,
belas notas flores campestres, mineralidade e de notas
de madeira (frutos secos e baunilha) muito bem integrada
no conjunto. Na boca destaca-se uma acidez vibrante,
muito equilibrado e estruturado com ligeiras notas

da barrica. Final longo.

LONGEVIDADE 20 anos

SERVICO A 10/12°C como acompanhando marisco,

peixes gordas, massas apaladadas.

ENOLOGIA Anselmo Mendes

e

PARCELA U

ALVES DE SOUSA
Pessoal
Branco 2016

PRODUTOR Alves de Sousa

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Vinhas com mais de 70 anos, Malvasia Fina,
Viosinho, Gouveio e outras castas autdctones.
VINIFICACAD Vindima manual. Desengace total.

48 horas de maceragdo. Prensagem suave e decantagdo.
Hiper-oxidagao do mosto. Fermentagdo em barricas
novas e de segundo ana de carvalho francés. Estdgio
de 24 meses em barricas de 225 e 500 de carvalho
francés. Estagio em garrafa durante 6 anaos.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha. Aromas de flar de
laranjeira, alperce seco, gengibre e canela com notas
a revelar boa evolugao em garrafa. Na boca é sedoso,
envolvente, extremamente complexo, salino, pleno de
equilibrio e personalidade. Um vinha profundamente
diferente e dnica. Final muito longo.

LONGEVIDADE 15 anos

SERVICO A 12/13°C, decantar 1 hora antes de servir.
Vinho muito gastrondmico, acompanha aves

de capaeira, peixes gordos assados e pratos
Cremosos com cogumelos.

ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

HERDADE ALDEIA DE CIMA
Herdade Aldeia de Cima

Garrafeira Branco 2019

PRODUTOR Herdade Aldeia de Cima

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTAS Antao Vaz, Arinta, Alvarinho

VINIFICACAD Vindima manual. Decantagéo lenta a baixa
temperatura em inox. Fermentagao “sur lie" em balseiro
novo de carvalho francés Radoux de 3000 | com batonnage.
Estdgio de 9 meses no balseira e 10 meses em garrafa.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha limpida. Aroma
complexo com boas notas de fruta de caroco (pera,
maca), notas minerais, um toque de citrinos e leves
notas de tosta. Na boca é cheio e amplo, bem texturado
e fresco confirmando as notas frutadas e minerais.
Final lango e persistente.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos, carnes

brancas, aves e queijas.

ENOLOGIA Jorge Alves, Antdnio Cavalheiro

SOCIO 1gfa - 34,20€
NAO SOCIO 1gfa - 36,00€
Ref? 015011

PAG. 46 - www.enoteca.pt

SOCIO 1gfa - 39,90€
NAO SOCIO 1 gfa - 42,00€
Ref? 015272

SOCIO 1gfa - 39,90€
NAO SOCIO 1gfa - 42,00€
Ref? 014794



Cave
PRIVADA

Para momentos tinicos

ENOPORT
Quinta S. Joao Batista
Grande Reserva Tinto 2018

PRODUTOR Enoport

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC DoTejo

CASTAS Cabernet-Sauvignon, Touriga Nacional,
Touriga Franca, Alicante Bouschet

VINIFICAGAO Desengace total, maceracdo pelicular
prolongada e fermentagdo alcodlica a 28°C. Estégio

de 12 meses em barricas de Carvalho Francés.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor granada intenso com nuances
violeta. Aroma elegante, pequenos frutos muito
maduras, notas de especiarias e balsamicas. Na baca
¢ volumoso e encorpado. Final persistente.

Grande potencial de envelhecimenta.

LONGEVIDADE 12 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com pratas pratos estruturados da
gastronomia mediterranica, caga de pélo ou penas, carnes
vermelhas com condimentos suaves e araméticas.
ENOLOGIA Nuno Faria

?ulnta
S.|odo Balisla

R G OUYERSIBTE

GEANDE RESERVA
i R et

ESPORAO
Private Selection
Tinto 2016

PRODUTOR Esporao

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Alentejo

CASTAS Alicante Bouschet, Aragonez, Touriga Franca
VINIFICAGAD Vinificagdo e estégio separada por castas.
Fermentagao em lagares de marmore com pisa-a-pé
e em cubas de betdo. Fermentacdo malolactica e estagio
de 18 meses em balseiros de 5000 litros e em barricas
de 500 litros de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho granada profunda.
Grande complexidade e concentragao aromatica, frutos

negros maduras, notas de cacau fresco e alguma pimenta.

Na boca sente-se a textura sedosa num canjunto denso
e firme com bons taninos a conferir intensidade

e persisténcia e uma belissima acidez a dar-lhe frescura.
Final longo.

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 16/18°C graus com assados de carne e caga.
ENOLOGIA David Baverstock, Sandra Alves

HOWARD’S FOLLY
Cristina
Tinto 2019

PRODUTOR Howard's Folly

DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTAS Field Blend de Vinhas Velhas

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas de 15Kg.
Desengace total e suave esmagamento. Fermentagao em
pequenas cubas de inox com remantagens e delastage a
temperaturas controladas. Estagio de 12 meses em
barricas novas de carvalho francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi muito intenso. Aroma jovem

e frutado, notas de frutos negras, frambaoesa silvestre

e mirtilo, boisée, belas notas de madeira muito bem
integradas no conjunto. Na boca é intenso e muito bem
equilibrado. Este é um vinho ainda novo com muitos
anos pela frente. Final longo e elegante.

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos bem candimentados de
borrego, aves ou massas e carnes vermelhas grelhadas.
ENOLOGIA David Baverstock

SOCIO 1gfa - 38,00€
NAO SOCIO 1gfa - 40,00€
Ref? 015127

SOCIO 1gfa - 52,25€
NAO SOCIO 1gfa - 55,00€
Ref? 014923

SOCIO 1gfa - 47,50€
NAO SOCIO 1 gfa - 50,00€
Ref? 015259

ENOTECA - Nés Selecionamos -
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ESPUMANTES & CHAMPAGNES
- SELECAO -

ESPUMANTE
Dalva Bruto

. , 1GFAD75 L
sécio 7,60¢ ‘ NAo s6ci0 8,00€ | pere grsa1a

ESPUMANTE
Fonte do Ouro Encruzado Brut Nature

. , 1GFAD,75L
s6cin 19,48¢ ‘ nAo sécio 20,50€ | pere g1a17a

ESPUMANTE
Quinta do Gradil Reserva Bruto Natural

. o 1GFAO,75L
sicin 9,74¢€ ‘NAUSDE\010,25€ REF2 014958

CHAMPAGNE
Charles Heidsieck Brut Reserve

) o 1GFAD,75L
sicin 53,20¢ ‘ NAo s6ci0 56,00€ | qere o1agac

SNINTTVL
&

vunLvN olnug

SNLNI']

3oi1s3ug 3FAN

ESPUMANTE
Talentus Grand Cuvée Prestige

. . 1GFAD,75L
sic 10,93 ‘ NAo s6cio 11,50€ | pere g1ages

CHAMPAGNE
Charles Heidsieck Blanc des Blancs

. ) 1GFAO75L
socio 73,15¢ ‘ nao socio 77,00€ ‘ REFa 014948

05 VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA EM PORTUGAL CONTINENTAL

ENCOMENDAS MiNIMAS - asﬂ
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QUINTA Nova
2 rwons o0

END ECA

PORTO
Barao
de Vilar

Branco 10 Anos
(0,50L)

sacio

11,69¢

NAD sdcio

12,30¢

1GFAODS50L
REF? 012604

PORTO

Dona
Antonia
Tawny 20 Anos
(0,75L)

sdcio

45 60¢

NAD sOcIo

48,00¢

1GFAOD,75L
REF@ 010046

PORTO
Quinta

Nova
LBV 2017
(0,75 L)

sdcio

18,05¢

NAO S6CI0

19,00¢

1GFAD75L
REF2 015172

05 VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA EM PORTUGAL CONTINENTAL

ENCOMENDAS MiNIMAS - asgj

PORTOS
- SELECAO -

QUINTA DAS

TECEDEIRAS

PORTO

SWNY

Y OLD
Y FORT

lvesdchusa

ENO/ECA

PORTO
Quinta das
Tecedeiras

Tawny Reserve
(0,75L)

sdcio

14.25¢

NAOD sOCIo

15,00¢

1GFAD75L
REF? 015049

PORTO
Barao
de Vilar

Very Old Tawny
Enoteca 35 Anos
(0,50L)

sdcio

53,20¢

NAD sAcio

56,00¢

1GFAOD50L
REF@ 014103

PORTO
Alves

de Sousa
Vintage 2019
(0,75 L)

sGcio

52,25¢

NAOD sdcio

55,00¢

1GFAOD,75L
REF@ 014966

ORTO
A DO TEN
INTAGE
2017

ENO/ECA

ENOTECA - Nés Selecionamos -

PORTO
Barao
de Vilar

Tawny 10 Anos
(0,75 1)

sacio

14 25¢

NAOD sOCI0

15,00¢

1GFAD,75L
REF2 011244

PORTO
Barao
de Vilar

LBV 2017
(0.75L)

sdcio

14,25¢

NAO sOCI0

15,00¢

1GFAD,75L
REF2 015041

PORTO
Quinta
do Tedo

Vintage 2017
(0,75 1)

sdcio

58,90¢

NAO sOCI0

62,00¢

1GFAD,75 L
REF2 014907
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Moscatel Settbal

Alambre

Roxo 5 anos
(0,75 L)

sacio

11,40¢

NAQ S0CI0

12,00¢

1GFAD,75L
REF? 014863

Moscatel Setubal

J.M.F.

Moscatel Roxo

20 Anos
(0,50L)

sacio

93,10¢

NAO sdcio

98,00¢

1GFAD,50L
REF? 011605

DOC do Tejo
Falcoaria

Colheita Tardia

2016
(0375L)

sdcio

19,00«

NAD s6cio

20,00¢

1GFAOD375L
REF? 015204

- SELECAO -

MBRE

PRAZO DA

COTOVIA

£

ENO!ECA

Sauternes

Michel Lynch
Prestige 2016

15,20¢

NAO sdcio

16,00¢

1GFAO375L

5
.\b REF? 014909

05 VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA EM PORTUGAL CONTINENTAL

ENCOMENDAS MiNIMAS - asa

Moscatel Setubal

Alambre
20 Anos

(0,501]

socio

28,50¢

NAD sdcio

30,00¢

1GFAD,50L
REFe 014281

Moscatel Galego

Prazo
da Cotovia

Uvas
Sobreamadurecidas
(0,50)

sacio

17,58¢

NAO sdcio

18,50¢

1GFAOS0L
REF@ 015101

GENEROSOS & COLHEITAS TARDIAS

Moscatel Setubal

Alambre
40 Anos

(0,50L]

sacio

95,00¢

NAD sdcio

100,00

1GFADS0L
REF2 012847

Moscatel Douro

Dalva
Colheita
2009

(0,751)

socio

16,25¢

NAD sdcio

17,10¢

1GFAOD75L
REF@ 014440

County Cork . Ireland

Five Farms
Irish Cream
Liqueur

(0,70 L)

sacio

28,50¢

NAO sdcio

30,00¢

1GFAD,70 L
REF? 015205



ESPIRITUOSOS
- SELECAO -

i

; Aguardente Velha
CURVADA

Aguardente Velha Aguardente Velha

b5 VELHA Curvada Fim de Século Ferreirinha
de Velha 25 ANDS 500
(0701 (0,70 L) ,
sGcio sGCio 20
27 55¢ 34,77 33,30¢
NAO sdcio NAO sdcio A
29.00¢ 36.60¢ 4c,00¢
1GFAOD,70 L 1GFAO,70 L ;EEA Si?J?JIE-E
REF2 015128 REF2 013815
Gin Scotch Whisky Single Malt Whisky
f_! Ventozelo Cutty Sark Glen Moray
E 3 Premium Dry Gin Prohibition Port Cask
it (050 L] (070 1) Finish
= s6cio (070L)
23 75€ sacio sacio
1
s seewm 21.,85€ 21,38€
s :f{/*\\j@-l =  NADSOCID _ _—
9\\\:)" 25,00¢ NAD SOCI0 NAO SOCI0
1GFADSDL ENOJE 23,00¢ 22,50¢
_“ - REF2 013589 {GFA 0,70 L» IGF{\ 0,70 L
€= » REF? 012435 REF@ 015206

Single Malt Whisky Single Malt Whisky Single Malt Whisky
Glen Moray Glen Moray BenRiach
Fired Dak Elgin Heritage 10 Anos Three
10 Anos 12 Anos Cask Matured
(0,70 1) (0,70 L) (0,70 L)

socio sGcio sGcio

26,60¢

FIRED

31,35¢ . SENRIACH 38.48¢

THE ORIGINAL TEN
 SINGLE MALT SEoTCH wHs

GLEN —
MORAY  EVNEtlal

el 28,00¢

1GFAD,70L
), REF° 014595

NAO sdcio

33,00¢

NAO sdcio

40,50¢

1GFAD,70 L
REF? 014258

# 1GFAD70L
=_REF? 014536

05 VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA EM PORTUGAL CONTINENTAL

ENCOMENDAS MiNIMAS - asa
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ey

(a
ENOIECA
SEJA AMIGO DO SEU AMIGO, —~ b

OFEREGA A INSCRICAO NO (o

EnoClube - Clube dos Conhecedores

Certamente que traz em boa memdria aquele amigo que pela primeira vez Ihe falou no EnoClube.
Aproveite agora esta oportunidade para ser esse amiga. Seja lembrado como a pessoa que abriu a porta
para este maravilhoso mundo dos bons vinhos e boas experiéncias, ofereca a inscricdo no EnoClube.

COMO:

PRIMEIRA OPCAO - Entregue pessoalmente a oferta

1. Envie-nos o0 nome do seu amigo ou amiga;

2. Proceda ao pagamento da quota do 1° ano no valor de 50,00¢€;

3. A Enateca enviard para sua casa, para que possa oferecer em maa, o Conjunto “Novo Sdcio”
(ver pagina ao lado).

Este conjunto incluird ainda:

a) uma Ficha de inscrigdo (para formalizacdo da inscricao);
b) os Estatutos do Clube;

c) a Revista Enoteca.

SEGUNDA OPCAO - O Clube entrega por si a oferta

1. Envie-nos 0 nome e morada do seu amigo ou amiga;
2. Proceda ao pagamento da guota do 1° ang, no valor de 50,00¢;
3. 0 Clube ird enviar, em seu nome, para 0 SeU amigo ou amiga, a caixa atras referida

com os vinhos do Conjunto “Novo Sécio” + a Ficha de inscricdo, 0s Estatutos e a Revista Enoteca.

Em qualquer das opgdes, o sdcio
proponente ird receber um
VOUCHER de 50,00€

para utilizar numa encomenda

ou no site www.enoteca.pt | ENOTECA

CLUBE DE VINHOS

Ofere¢ca uma prenda
que perdura,
oferec¢a a inscrigao
no EnoClube!
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EnoClube - Clube dos Conhecedores

= ENO ECAQ
CAMPANHA NOVO sOCIO | ",

ONHECEDORES
Inscreva-se agora no EnoClube e receba: cuupE 005 €

OFERTA INSCRICAO
Pela Inscricdo/Quota do 12 ano - 50,00€

Conjunto 3 garrafas “Novo Sécio”

CONJUNTO 3 GARRAFAS
NOVO SOCIO

QUINTA DE

VENTOZELO

LOCI

1 gfa. Morgado de Bucelas
Cuvée Arinto 2020 (Lisboa)

1 gfa. Quinta de Ventozelo
Flaterte
Loci Tinto 2020 (Douro) BUCELAS

1 gfa. Howard’s Folly Sonhador .
Tinto 2018 (Alentejo) A

SONHADOR

© ARINTO -

e
EnoClube - Clube dos Conhecedores ENOTECA
o (Clibe

QUOTA ANUAL 50,00€ i CONHECEDORES
OFERTA INSCRICAD SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior a quota anual. —
OFERTA RENOVACAD SIM - Sempre de valor igual ou superior a guota anual.

10% - nos vinhos da Gama Enoteca (Bacela Novo, Cave Real).
DESCONTO 5% - nos restantes vinhas e produtos.

Desconto adicional de 5€ - em encomendas de 3 ou mais caixas.
PARTIEIPACAU EM _ - - ) - )
EVENTOS DA ENOTECA SIM - Jantares Tematicas, visitas a Caves/Adegas, participagda em Vindimas, Cursos de Prova, etc.

SIM - Uma selecdo de 2 caixas (6 gfs. cada), gue Ihe serd enviada todas 0s 3 meses
PROGRAMA TRIMESTRAL (+ 3 Gfs de Espumante na Revista de Natal). 0 Sdcio pode cancelar ou alterar a proposta
no espaco de 10 dias apGs a rececao da revista.

ENVIO DA REVISTA ENOTECA SIM - A Revista ENOTECA, de periodicidade trimestral, sera enviada aos sécios do EnoClube.

PRIMEIROS PROVADORES SIM - 0 sdcio pode integrar o grupo dos primeiros provadores.

NAO PERCA ESTA OPORTUNIDADE
NO SITE www.enoteca.pt ou PECA A FICHA DE INSCRICAD NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA
ou pelos TELEFONES 228 348 440 (chamada para a rede fixa nacional] / 934 400 893 (chamada para a rede mével nacional)
pelo FAX 228 348 4489 - pelo E-MAIL enoteca[@enoteca.pt



JOSE MARIA DA FONSECA

“Este vinho fortificado
€@ da cor do ouro (
Possui um sabor
fresco de tangeri

que é equilibrado por
améndoas, caramelo

e mel.” - ROGER VOSS
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