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‘Fazer os melhores produtos que a natureza proporciona,

de modo responsével e inspirador’
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E AGORA... ?

Cremos gue na presente conjuntura em gue vivemos, esta pergunta se
caloca com frequéncia.

... agora, com os combustiveis a este prego ? ...e agora, COM as Novas
tabelas das garrafas, e das caixas ? ..e a mao de obra a correr atrds
dainflagao ?...

Estamos num setor em gue o tempo tem uma importancia deter-
minante. Vejamas, a vinha quando plantada, sé comeca a corresponder
as expectativas de qualidade, a partir do 3°, 4° ano.

Depois da vinificagcdo decorre um tempo de repouso nas cubas e
barricas. Apds o engarrafamento, o vinho, mesmo para consumo
didrio, sd € libertado pelo endlogo, passados 2 /3 meses. Se nos
precipitarmos a abrir a garrafa logo apds o engarrafamento, sentimo-
-nos defraudados nas nossas expectativas, pelo tempo que nao
demos a adaptacdo do vinho a nova embalagem, o que normalmente
se dd o nome de “mal de la bouteille”.

0 setor dos vinhos j& passou por muito, a | e Il Guerra Mundial, muitas
antes, algumas entre as duas, muitas depois; para além das guerras
as doencas que vém e vao, a filoxera que quase destruia o patrimdnio
vitivinicola nacional; impaosicdes legais, etc, etc, etc... e no meio de tudo
foi aprendendo que o tempo, mais precisamente com a correta gestdo
do tempo conseguimos, para o bem e para o mal, abter o melhor!

Aos produtares, 0 nosso reconhecimento pela sua atitude, uma licao
gue deverd passar, hoje com maioria de razao, a outros setores da
nossa econamia.

Partilhemos esta confianca, e aguardemos melhores dias, que

seguramente viraa!
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Nds Selecionamos...
Estes 5 Endlogos garantem a qualidade dos vinhos que apresentamos...

Alvaro Anselmo Jodo Silva José Manuel Manuel
van Zeller Mendes e Sousa Sousa Soares Vieira

Na ENOTECA o5 vinhos sdo selecionados por um painel de provadores, constituido pelos
Engenheiros Alvaro van Zeller, Anselmao Mendes, Jodo Silva e Sousa, José Manuel Sousa
Soares e Manuel Vieira, que os avalia segundo a relagdo qualidade/preco. Apenas sdo
aprovados os vinhos que obtiverem uma classificacdo igual ou superior a 14 valores
(em 20 possiveis].
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COMO ENCOMENDAR A ENOTECA?

Para encomendar por favor escolha um dos seguintes métodas:

Ao
NOTA DE ENCOMENDA

Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e cologue-a num
posto ou marco de Correio.

TELEFONE

Ligue para o Telf. 228 348 442 ou 934 400 893
e diga-nos quais o0s produtos que pretende.

E-MAIL
Envie um e-mail para enoteca(@enoteca.pt com os seus dados e escalhas.

SITE

Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a Nota
de Encomenda online.

COMO E FEITA A ENTREGA?

A sua Encomenda serd enviada por um Transportador especializado,
para a morada que nos indicou. As entregas sao gratuitas para Portugal
Continental e realizadas até 8 dias Uteis.

NOTA: para as Regides Autdnomas € utilizado o sistema de grupagem, acrescendo 0 custo
de 3€ por caixa, devendo a encomenda ser levantada no transitario.

COMO POSSO PAGAR A ENCOMENDA?

Poderd pagar a sua Encomenda por Multibance, por MBWay por Cartao
de Crédito, por Transferéncia Bancaria, por Débito Direto ou por Cheque.

Na sua Encomenda indique qual o Método de Pagamento pretendido e
a Enoteca enviar-lhe-a os dados necessdrios para que possa proceder
ao pagamento.

PAG. 4 - www.enoteca.pt



PORQUE PERTENCER A ENOTECA?

Painel de Prova
ENOTECA

Na Enoteca estamos constantemente a procura dos melhores vinhos. Para além das amostras que chegam
a Enoteca, uma equipa profissional seleciona agueles vinhos que se destacam do panorama geral no
mundo dos vinhos portugueses. Regularmente sdo realizadas provas cegas, nas quais 0s Endlogos gue
fazem parte do Painel de Prova - Eng® Alvaro van Zeller, Eng® Anselmo Mendes, Eng® Jodo Silva e Sousa,
Eng® José Manuel Sousa Soares e Eng® Manuel Vieira - conhecedores apenas do preco de venda ao publico
de cada um dos vinhos, avaliam os vinhos na sua qualidade/preco. 56 os vinhos que obtiverem classificacao
média igual ou superior a 14 (numa escala de 0 a 20) sdo aprovados.

7 RAZOES PARA PERTENCER A ENOTECA

'I O OBJETIVIDADE
Sujeitamos todos os vinhos ao mesmo processo de selecao.

O RIGOR

Provamos todos os vinhos com critérios rigorosamente objetivos.

PRECO JUSTO

Apresentamaos apenas os vinhos com a melhor relagdo preco/qualidade.

© COMODIDADE

Entregamos a sua encomenda em qualquer ponto de Portugal.

59 INFORMACAO
Apresentamos as informag6es mais relevantes de cada vinho,
bem como artigos e noticias sobre o mundo vitivinicola portugués.

69 FORMAGCAO
Publicamos artigos de formagao sobre a tematica do vinho.
Promovemos cursos de formagao em condigdes preferenciais.

70 CONViVIO
Organizamos visitas a Adegas, Quintas e Herdades, bem como Almogos
e Jantares Vinicos.

DO0000S

ESCOLHA O CLUBE CERTO PARA S| E INSCREVA-SE
www.enoteca.pt

MAIS INFORMAGOES
enoteca@enoteca.pt ou T. 228 348 440

ENOTECA - Nés Selecionamos -
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NOTICIAS bo VINHO

JANTAR COM PROVAS | 5 projetos com Bernardo Cabral

Porto, 15 Setembro 2022 (DeCastro Gaia) - Lisboa, 22 de Setembro 2022 (Falstaff)
Apresentacdo de 5 projetos com Bernardo Cabral

Bernardo Cabral levou-nos com os seus vinhos numa viagem pelo Continente e Agares. Estiveram a prova
0s vinhaos Murgas Bucelas branco 2018, Eruptio Terrantez do Pico 2020 e Pegos Claros Grande Escalha tinto
Magnum 2015. No jantar com a entrada o Vicentino Pinot Noir Luar Rosé 2020, com o prato principal o Herdade
da Bombeira Reserva tinto 2019 e com a sobremesa o Porto Quinta da Sabordela Vintage 2018.

No restaurante DeCastro Gaia 0s pratos que harmonizaram com os vinhos foram idealizados pelo Chef José
Guedes desde o0s aperitivos gue acompanharam os vinhos da prova, passando a entrada de Salmdo curado
com vinagrete de framboesa, o Borrego com ensopadao de grdo e cogumelos como prato principal e a Tarte de
regueijao, figos e gelado de baunilha para a sobremesa.

Em Lisboa, no restaurante Falstaff o Chef Hugo Henriques recebeu-nos com um Pao de aveia, tomate e mozarela
fumada, um canapé de Milho, ameijoas e citrinos e um canapé de Novilho, especiarias e amendoim para os
vinhos da prova. Para a entrada Tamboril, camardo e o caldo de uma caldeirada - (Um prato composto por
tamboril e camardo escalfados, acompanhados pelo caldo de uma caldeirada), para o prato principal Maigret,
cogumelos e jus de pato assado - (Um Maigret de pato assado, acompanhado por um cremoso Puré de abdbora,
cogumelos salteados e finalizado com um molho feito a partir de pato assado) e para a sobremesa Chacolate,
figo e améndoa - (Uma sobremesa composta por um bolo de chocolate himido, vérias texturas de figo, améndoa
e gelado de nata).

LISBOA - Falstaff

VISITA A QUINTA DOS FRADES Sabado, 24 de Setembro de 2022

Este ano o Clube foi visitar a Quinta dos Frades, uma das mais belas e emblematicas propriedades do Douro
Vinhateiro! A chegada famos recebidos pelo Senhor Monteiro Maria e Raul Riba D'Ave com uma breve explicacdo
sobre esta visita e sobre a Quinta de Frades. Apds a divisdo em dois grupos, seguiu-se a visita guiada a Adega
da Quinta dos Frades, ao Marco Pombalino e as vinhas.

PAG. 6 - www.enoteca.pt



Visitamos desde o local onde as uvas sdo recebidas, os lagares e o local onde os vinhos repousam. Fomos
também visitar, numa camioneta de caixa aberta, o Marco Pombalino onde Radl Riba D'Ave nos falou sobre
a guinta e 0s seus vinhos e onde nos deu a provar o Porto Vintage 2017 da Quinta dos Frades. De seguida
dirigimo-nos para a cantina tradicional onde teve lugar o almaco, em regime de Buffet, compasto por Bacalhau
a Lagareiro e Lombo de porco assado. Ao longo do almocgo foram servidos 0s seguintes vinhos: o Quinta dos
Frades Vinha dos Santos branco 2021, o Quinta dos Frades Vinha dos Deuses tinto 2018, o Quinta dos Frades
Vinhas Velhas Grande Reserva tinto 2015 e um Colheita Tardia tinto 2017 da Quinta dos Frades acompanhar
uma sobremesa tipica da regido. No final do almoco os sécios receberam um documento com a prova da sua
presenca no Marco Pombalino. Apds uma visita pelos jardins do Solar a visita a Quinta dos Frades terminou.

VISITA A HERDADE DA ALDEIA DE CIMA szbado, 1 de Outubro de 2022

Este ano o EnoClube visitou a Herdade da Aldeia de Cima, localizada na Serra do Mendro mesmo junto a aldeia de
Santana no concelho de Portel. Fomos visitar a Vinha dos Alfaiates, a Adega e o almoco decorreu num simpdtico
espaco mesmo junto ao centendrio olival dos Fontanais.

Reunidos os Sdécios, Nelson Coelho explicou-nos um pouco o projeto da Herdade da Aldeia de Cima enguanto
tomdvamos um café e uma dgua que a amavel Elisa nos disponibilizou. Reestabelecidos que estdvamaos,
dirigimo-nos a Serra do Mendro mais precisamente a um miradouro sobre a Vinha dos Alfaiates onde Nelson
nos explicou o que ja se fez, o que se estd a fazer e quais as ideias para o futuro. Aqui comegamos a perceber
0 porgué da gualidade dos vinhos desta casa. De seguida visitdmos a pequena mas muito completa Adega,
onde junto a modernas cubas de inox troncocdnicas, coabitavam as cubas de cimento nico velo, as anforas de
cocciopesto, as barricas de carvalho de 500L, e as tinajas de terracota. Aqui tivemos a oportunidade de fazer
uma prova de alguns dos vinhos gue estavam a estagiar, foi um momento ao mesmo tempo educativo e sublime
e onde pudemos compravar outro dos motivaos da gualidade dos vinhos desta Herdade.

Para a parte final da visita, o almoco, deslocdmo-nos aos Fontanais onde nos esperavam umas belissimas
entradas e o Reserva branco da Herdade Aldeia de Cima. Decorrido um momento de confraternizacdo entre os
sécios dirigimo-nos para a sala onde o almoco teve lugar, um almoco sui generis uma vez que cada um dos
sécios preparava a sua sopa escolhendo os ingredientes entre 3 potes de barro, potes estes cozinhados na
brasa, com os condimentos separados - verduras, carnes e a parte liquida da sopa. J& sentados e em conjunto
com a sopa foi-nos servido um “pao de cabeca feito no forno”. Para acompanhar a sopa, tivemas a oportunidade
de sabaorear os vinhos Reserva branco 2020, o Reserva tinto 2019, o Alyantiju tinto 2018 e o Myndru tinto 2018.
Para terminar o almoco e a acompanhar o café foi servida uma aguardente de medronho. Foi sublime!

Ndo gueremos deixar passar a oportunidade para mais uma vez agradecer a Nelson Coelho e a equipa da HAC
gue tao bem nos recebeu.

ENOTECA - Nés Selecionamos -
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ALMOCO E APRESENTAGCAO FINAL &
DO PROJETO BARRICA V - PROJETO-

. d | -
ijl:;aumirl/zre\t;z;o Loci Tinto 2020 BA R R I CA

E eis que chegou a tdo esperada data de dar por concluido este quinto Projeto Barrica. Sabado, 15 de Outubro foi a
data escolhida para apresentar o Quinta de Ventozelo Loci tinto 2020 aos sdcios que aderiram a este projeto, num
almoco onde a melhor palavra para o descrever é... perfeicao.

Os sdcios foram recebidos na Pracga do Sitio dos Prazeres, local com uma vista magnifica para o Douro. Dirigimo-nos
para a sala dos lagares onde a par de uma explicacdo de José Manuel Sousa Soares sobre o projeto da Quinta,
castas, terroirs e outros assuntos e respostas a questdes colocadas pelos sdcios, tivemos a oportunidade de beber
um Gin de Ventozelo e/ou o Espumante Dalva bruto.

ApGs esta rececdo foi dada a oportunidade a quem o desejasse de voltar ao Sitio dos Prazeres ou visitar o0 Museu ou
fazer um pequeno passeio pelo jardim das aromaticas. 0 Almoco foi servido na Varanda do Restaurante “Cantina”.

Como aperitivos e a acompanhar um “Quinta de Ventozelo Malvasia branco 2019", pudemaos apreciar Covilhetes de
javali (um petisco regional), balas de alheira e bola de sardinha. Com a entrada foi servido o recém lancado “Branco
de Ventozelo 2017" como acompanhamento de um prato de Abdbora assada, requeijdo, nozes e vinagrete de mel,
uma combinacdo que foi do agrado de todos 0s comensais.

Chega finalmente a hora do dia, o tdo esperado “Quinta de Ventozelo LOCI tinto 2020" que vinha a acompanhar
uma posta barrosa com batata gratinada e chalotas confitadas em redugdo de vinho tinto... durante uns minutos
as mesas iam sequencialmente entrando em siléncio a medida em que levavam ao nariz e a boca o tdo esperado
vinho... segundos de siléncio seguidos de acesos e alegres comentarios que levaram um brinde e uma aclamacao
ao endlogo José Manuel Sousa Soares. 0 vinho estava perfeito, tudo no lugar, a suavidade o equilibrio, a textura...
perfeicaal

0 almoco terminou também numa nota alta quando foi servido o Porto Vintage 2013 da Quinta de Ventozelo
a acompanhar uma sobremesa com varios tipos de chocolate e frutos vermelhos e uma tdbua de queijo
Terrincho de Trds-os-Montes.

Nada podia ter corrido melhor e desde ja desejamos deixar aqui o nosso agradecimento pela forma exemplar com
gue fomos recebidos.

PAG. 8 - www.enoteca.pt



JOAD SILVA
E SOUSA

Fora da Caixa Douro Tinto - 12 Edicdo

Os desafios que o José Serddio me vai colocando estdo cada vez mais
elaborados, mais personalizados e, por isso, cada vez mais dificeis
de satisfazer: “Jodo, diga-nos la quais as vantagens e inconvenientes
de fazer vinho no Douro e ndo ter uma Quinta?”

Caramba, um tiro no porta-avides das minhas fragilidades.
Coragem. (3 vai.

Esta é a minha 322 vindima no Douro. Comecei na Offley, passei pela
Sogrape, fui sécio de duas empresas, sou consultor de vérias e, agora,
faco vinho com os meus filhos. Em todas as situagdes o Douro foi-me
ensinando a comprar uvas. A diversidade do Douro ndo esta no solo -
maioritariamente composto por xisto - e ndo depende s6 das castas
gue nele plantamos. 0 Douro produz diversidade porgue, desde Mesao
Frio a Barca D'Alva, a precipitacdo anual passa de quase 900 litros/me2
para 450 litros/me, pargue, ao longo deste trajeto, passamos de um
clima Mediterraneo com alguma influéncia Atlantica, para um clima
Mediterraneo com forte influéncia Continental, muito mais seco e com
grandes amplitudes térmicas. Mas ndo ficamos por agui, o relevo do
Douro é o grande escultor da sua diversidade. Comegamos a 78 metros
acima do nivel do mar e acabamaos nos seiscentos e tal. Por cada
100 metros que subimos, a temperatura média desce 1°C, podendo
levar-nos a diferengas de 6°C, entre a cota do rio e o limite da regido,
onde comeca a aparecer 0 granito. A exposicao é também determi-
nante na expressdo das castas no vinho. A expasi¢ao Norte/Nascente,
em igualdade de circunstancias, produz vinhos completamente
diferentes da exposicao Sul/Poente.

Ora vamos |& compor um vinho tinto a boa maneira do inimitavel Sr.
Fernando Nicolau de Almeida:

- Corpo e concentragdo - Douro Superior, cota baixa, exposicao
Nascente.

« Estrutura, equilibrio e “finesse” - Cima-Corgo entre 0s 200m
e exposicdo Nascente e as 400 metros e expasicao Sul,
no vale do rio Torto.

« Frescura - “Plateau” do Vale da Teja a 500 metros.

Acabei de vos descrever a arigem das uvas do meu vinho “Fora da
Caixa" ande, para aumentar o risco e o prazer de fazer um late, junto
as colheitas de 2018, 2019, 2020 e 2021.

0 meu avd tinha uma Quinta no Dao onde fui feliz. Comovo-me
sempre que |d passo. Faz-me falta a identidade desse amor.

Agora provo F U

FORA DA CAIXA
TINTO - 12 Edicao

Sdcio N&o Sdcio

23,75€cra0750  25,00€ 600751

Encomende em Caixas de 3 gfas. REF? 035175
Sécio N&o Sécio

71,25¢€ chixn3gras 75,00€ caxas gias

PRODUTOR Jodo Silva e Sousa

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Vinhas Velhas, T. Franca, T. Nacional, Tinto Cao
VINIFICAGAD Vinho composto por um lote de 4 vinhos
diferentes de 2018, 2019, 2020 e 2021. Em todos a
vindima manual com maceragdo pés fermentativa

que chegou a ser de 6 meses na colheita de 2020.

0 estdgio foi sempre feito em barricas novas tendo
variado entre 12 e 48 meses conforme a colheita.
TEOR ALCOGLICO 14% LONGEVIDADE 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi muito intenso.
Aroma intenso com notas de frutos vermelhos
(morangos, framboesas) maduros bem integradas com
as notas de madeira (especiarias, chocolate, tosta).
Na boca é complexo confirmando as notas de madeira.
Denso, equilibrado e estruturado. Envolvente e suave
mas com taninos firmes. Final longo e persistente.
SERVICO A 14/16°C com pratos de carnes vermelhas,
assados, bacalhau.

ENOLOGIA Jodo Silva e Sousa

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 9



FORUM
DE
ENOLOGOS

TASOMENTE
SAUVIGHON BLANC
| VIMHE REGIONAL
ALENTEIAND
aodr
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FORUM DE

ENOLOGOS

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Junho
de 2022

Espumante Fonte do Ouro
ENCRUZADO BRUT NATURE

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Encruzado

TEOR ALCOOLICO 12%

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrina brilhante.
Bolha fina. Aroma fresco com notas frutadas e
de brioche, bolacha, tosta. Na boca € elegante,
equilibrado, com uma acidez fina, fresco com
notas de citrinos. Persistente.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

socio NAQ SCi0

19148€ GFAD75L 20,50€ GFA 0,75L.
38,95€ Caixa 2 GFAS

41,00¢ caixa 2 GFAS

Aprovado pelos Enclogos
do Forum em Junho
de 2022

Ta Somente
SAUVIGNON BLANC BRANCO 2021

PRODUTOR Herdade da Figueirinha

DENUMINACI-\U DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTA Sauvignon Blanc

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarela citrino. Aroma intenso
e elegante com notas citricas (limdo e lima), tropicais
[maracujd) e de pimento verde. Boca suave mas
com uma acidez vibrante a dar-lhe frescura.

Boa estrututa e equilibrio. Bom final, longo e fresca.
ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

souo NAO S6CI0
15115€ GFA 0,75L. 17‘00€ GFA 0,75L.
48,45€ Caixa 3 GFAS 51,00¢€ caixa 3 GFAS

Ouinta do

Monte d’Oiro

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Junho
de 2022

Vale da Raposa
RESERVA BRANCO 2021

PRODUTOR Alves de Sousa

DENUMINA[;T\[J DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Rabigato, Malvasia Fina, Viosinho

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

NOTAS DE PROVA Cor limpida amarelo citrino. Aroma
muito fino mas complexo, com notas de flores brancas,
chd verde, pimenta branca e gengibre com um ligeiro
fumado. Grande mineralidade. Bom corpo, boa acidez
e boa estrutura, envolvente boa frescura, harmonioso.
Final equilibrado e persistente.

ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

socio

9,50€ GFAO75L

NAD s0CI0

10,00€ GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 6 gfas - REF2 065105
57,00¢ cice s cras

60,00¢ caixa 6 GFAs

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Junho

de 2022

Quinta do Monte d'Oiro
ROSE 2021

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Lisboa

CASTA Syrah

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

NOTAS DE PROVA Cor rosa-salmdo intenso e profundo.
Aroma intenso e algo complexo, cam belas notas de
fruta vermelha madura (morango, framboesa). Na boca
€ harmonioso, com bom corpo e estrutura, suave mas
com uma boa acidez a dar-lhe frescura. Final persistente.
ENOLOGIA Graga Gongalves, Grégory Viennais

socio NAO s6Ci0

9150€ GFA0,75L. 10,00€ GFA 0,75L.
57.‘00€ Caixa 6 GFAS 60,00¢ Caixa 6 GrAS



FORUM
DE

FC}RUM DE

ENOLOGOS

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Junho

de 2022

Fora da Caixa
TINTO - 12 EDIGAD

PRODUTOR Jodo Silva e Sousa

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Vinhas Velhas, T. Franca, T. Nacional, Tinto Cdo
TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi muito intenso.
Aroma intenso com natas de frutos vermelhos
(morangos, framboesas) maduros bem integradas
com as notas de madeira (especiarias, chocolate,
tosta). Na boca é complexo confirmando as notas
de madeira. Denso, equilibrado e estruturado.
Envolvente e suave mas com taninos firmes.

Final lango e persistente.

ENOLOGIA Jodo Silva e Sousa

socio NAD S0CI0
23175€ GFA 0,75L 25,00{{ GFA 0,75L
71,25¢ cixa3cris 75,00¢ caixa3 GrA

do Forum em Junho

de 2022

Falua
RESERVA UNOAKED UNDATED TINTO

PRODUTOR Falua

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Tejo

CASTAS Cabernet Sauvignon

TEOR ALCOOLICO 15,5%

LONGEVIDADE 12 a 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho denso. Bom aroma,
expressivo e elegante. Fresco mas com notas

de frutos vermelhos e silvestres maduros, quase
compotades. Um “sous-bais” de fundo com bons
taninos. Na baca é complexg, redondo com boa
acidez, suave e envolvente. Bom fim de boca.
ENOLOGIA Antonina Barbosa

soCi0 NAQ SOCI0
23175€ GFA 0,75L. 25100€ GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 3 gfas - REF2 035083
71,25¢ caixa3 6 75,00¢ caixa3 GrAS

Aprovado pelos Enologos

ey
S

A < .

= B Aprovado pelos Endlogos
£ do lorum em Junho

a I

de 2022

i

Quinta da Carregosa
VINHAS VELHAS TINTO 2019

PRODUTOR Quinta da Carregosa

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Vinhas Velhas com predominancia de T. Franca,
T Roriz, . Amarela, Rufete, T. Barroca e Bastardo

TEOR ALCOOLICO 14,5 %

LONGEVIDADE 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor granada com leves laivos
acastanhados. Aroma a mastrar boa evalugdo,
complexo e elegante. Fruta madura, madeira bem
integrada e bons aromas terciarios. Na boca é suave,
redondo e aveludado com uma boa estrutura e acidez
equilibrada. Complexo e envolvente com notas de boa
madeira. Bom fim de boca, longo com boa persisténcia.
ENOLOGIA Fernando Costa, Jarge Alves

socio NKO S6CI0
24170€ sraost 20,00€ crrozs
74 10¢ cixa 3071 78,00¢ caixa3 Gras

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Junho

de 2022

Periquita Superyor
TINTO 2015

PRODUTOR José Maria da Fonseca

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Peninsula de Setdbal
CASTA Casteldo, Cabernet Sauvignon, Tinta Francisca
TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi aberto com laivos atijolados.
Aroma complexo, muito harmonioso, um “sous-bois”
a evidenciar a boa evolugdo em garrafa, leve frutado,
notas balsamicas e de boa madeira. Na boca é suave,
redondo e estruturado, com bom corpo e bons taninos.
Final persistente, longo, marcado pela madeira.
ENOLOGIA Domingas Soares Franca

s6cio NAD SGCI0
38 [ U D€ GFA 0,75L 40‘00{{ GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 3 gfas - REF2 035179
114,00¢ cie36ms 120,00¢ caixa 3 GrAS

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 11
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Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Junho

de 2022

SANTA VITORIA

TOURIGA NACIONAL TINTO 2019

PRODUTOR Casa Santa Vitdria

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 3 a 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Aroma
intenso e complexo, fruta bem madura

(ameixa preta, groselha, frutos vermelhos),
notas flarais, madeira bem integrada e um togue
balsamico. Boca com boa estrutura e densidade,
elegante, macio. Taninas suaves, equilibrada.
Final longo e persistente.

ENOLOGIA Patricia Peixato

socio NAQ s0CI0
17139€ GFA 0,75L. 18'30€ GFA 0,75L
52,17¢€ cixa3 o 54,90¢ caixa 3 GrAS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Junho
de 2022

Howard’s Folly
RESERVA TINTO 2018

PRODUTOR Hill Valley Portugal

DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTAS Syrah, Alicante Bouschet, Field Blend

TEOR ALCOOLICO 15%

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi brilhante. Aroma
complexo, natas de caixa de tabaca num conjunto
onde os aromas balsamicos sobressaem. Na boca boas
notas frutadas, elegante com volume, muito fresco com
notas de mental a equilibrar um corpo denso com taninos
presentes mas redondas. Final longo e persistente.
ENOLOGIA David Baverstock

soci0 NA0 SOCI0
33,25€ sraors 35,00¢ craos
99,75¢ cia36ris 105,00¢ caixa 3 GrAs

& g

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Junho

de 2022

Vinha de Saturno
TOURIGA NACIONAL & SYRAH TINTO 2017

PRODUTOR Herdade Monte da Cal

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTA Touriga Nacional, Syrah

TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 8 a 9 anos

NOTAS DE PROVA Cor granada, intensa e limpida. Aroma
expressivo e elegante onde as notas de frutos vermelhos
maduras estao muito bem integradas com as notas de
tosta e especiarias da madeira. Na boca é complexo, com
boa acidez e taninos presentes. Boa estrutura a confirmar
a boa integragdo da madeira. Final persistente.
ENOLOGIA Osvaldo Amado

socio NAO S0CI0
23.,75€ sraors. 25,00€ craozst
71,25¢ caixa3 o 75,00¢ caixa3 cfas

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Junho
de 2022

Porto Quinta da Sabordela
VINTAGE 2019

PRODUTOR MM Heritage Family

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Porta

CASTAS Vinhas Velhas, Sousdo

TEOR ALCOOLICO 19,5%

LONGEVIDADE 15 a 20 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho denso quase opaca
com laivos violeta. Aroma complexao, elegante, muito
frutado (negros e do bosque), denso e amplo. Na boca
¢ suave, intenso, doce e equilibrado, com boa acidez
e equilibrio. Boa estrutura, boca limpa e saborosa.
Final suave, longo e persistente.

ENOLOGIA Bernardo Cabral

socio NAO S6CI0
73115€ GFA 0,75L. 77,00€ GFA 0,75L
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CONJUNTO
FORUM DE ENOLOGOS

1 GFA. ESPUMANTE FONTE DO OURO ENCRUZADO BRUT NATURE, 1 GFA. VALE DA RAPOSA RESERVA BRANCO 2021,
1 GFA. TA SOMENTE SAUVIGNON BLANC BRANCO 2021, 1 GFA. QUINTA DO MONTE D'0IRO ROSE 2021,
1 GFA. FORA DA CAIXA TINTO - 12 EDICAQ, 1 GFA. QUINTA DA CARREGOSA VINHAS VELHAS TINTO 2019,
1 GFA. FALUA RESERVA UNOAKED UNDATED TINTO, 1 GFA. PERIQUITA SUPERYOR TINTO 2015,
1 GFA. SANTA VITORIA TOURIGA NACIONAL TINTO 2019, 1 GFA. VINHA DE SATURND TOURIGA NACIONAL & SYRAH TINTO 2017,
1 GFA. HOWARD'S FOLLY RESERVA TINTO 2018, 1 GFA. PORTO QUINTA DA SABORDELA VINTAGE 2019.

s0cio NAO SOCI0

312,36« 328,80«

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

REF?2 125181

FORUM
DE
ENOLOGOS
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PAG.13



CAVE PRIVADA

Para momentos tinicos

QUINTA DA PACHECA
Pacheca
Grande Reserva Branco 2020

PRODUTOR Quinta da Pacheca

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Viosinho, Rabigato, Arinto

VINIFICAGAO Vindima com selecdo das uvas para bals de
25 kg e encaminhadas para a central de vinificagdo onde
foram ligeiramente prensadas em prensa pneumadtica.
Decantagdo do mosto. Inoculagdo com leveduras
selecionadas, iniciando-se a sua fermentagdo. Apds

48 horas do inicio da fermentagao alcadlica foi transferido
para barricas de carvalho francés e acacia de 500L de

2° ano onde terminou a fermentac&o. Estagiado com
batonnage semanal em barras finas por 12 meses.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha com laivas citrinos.
Aroma intenso, elegante e complexo. Notas de fruta
madura, notas tropicais e especiarias, madeira muito
bem integrada. Boca elegante e delicada num caonjunto
com boa acidez, bom volume, estruturado e a confirmar
as notas de boa madeira. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 10/12°C com carnes brancas, aves de
capoeira, peixes gordos assados e queijos.

ENOLOGIA Maria Serpa Pimentel

HERDADE ALDEIA DE CIMA

Herdade Aldeia de Cima

Garrafeira Branco 2019

PRODUTOR Herdade Aldeia de Cima

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Antdo Vaz, Arinto, Alvarinho

VINIFICACAO Vindima manual. Decantagéo lenta a baixa
temperatura em inox. Fermentagao “sur lie" em balseiro

nova de carvalho francés Radoux de 3000 | com batonnage.

Estagio de 9 meses no balseira e 10 meses em garrafa.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha limpida. Aroma
complexo com boas notas de fruta de carogo (pera,
maca), notas minerais, um toque de citrinos e leves
notas de tosta. Na boca é cheio e amplo, bem texturado
e fresco confirmando as notas frutadas e minerais.
Final lango e persistente.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos, carnes
brancas, aves e queijas.

ENOLOGIA Jorge Alves, Antdnio Cavalheiro

ANSELMO MENDES
Parcela Unica
Alvarinho 2019

PRODUTOR Anselma Mendes

DENOMINACAO DE ORIGEM Mongao e Melgaco

CASTAS Alvarinha

VINIFICAGAD Feito com uvas de uma s6 parcela colhidas

a méao. Prensagem muito suave de uvas inteiras desenga-
cadas. Clarificacdo com frio por periodo longo. Fermentagdo
em barricas novas de carvalho francés de 400 litros.
Estdgio nestas barricas durante 9 meses com batonnage
sobre borras totais. Estdgio de 12 meses em garrafa.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino com nuances de
amarelo palha. No nariz é intenso e muito complexo,
belas notas flares campestres, mineralidade e de notas
de madeira (frutos secos e baunilha) muito bem integrada
no conjunto. Na boca destaca-se uma acidez vibrante,
muito equilibrado e estruturado com ligeiras notas

da barrica. Final longo.

LONGEVIDADE 20 anos

SERVICO A 10/12°C como acompanhando marisco,
peixes gordas, massas apaladadas.

ENOLOGIA Anselmo Mendes

SOCIO 1gfa - 31,83€
NAO SOCIO 1gfa - 33,50€
Ref? 015131

PAG. 14 - www.enoteca.pt

SOCIO 1gfa - 39,90€
NAO SOCIO 1gfa - 42,00€
Ref2 014794

SOCIO 1gfa - 34,20€
NAO SOCIO 1gfa - 36,00€
Ref? 015011



CAVE PRIVADA

Para momentos tinicos

SOC. AGRIC. D. DINIZ

Ravasqueira
Premium Tinto 2014

PRODUTOR Soc. Agric. D. Diniz

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTAS Syrah, Touriga Nacional, Touriga Franca,
Araganés, Alicante Bouschet

VINIFICAGAD Vindima manual com selecio, para caixas de
20kg, ficando depois 48 haras a 2°C. Selegao manual dos

cachos em tapete de escolha. Maceracdo pré-fermentativa
a frio em lagar durante 5 dias. Fermentagao longa. Fermen-

tagdo maloldctica em barricas novas de Carvalho Francés
onde estagia 24 meses. Estagio em garrafa de um ano.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho escuro com leves laivos
atijolados. Aroma expressivo intenso e elegante, intenso

e estruturado, notas de boa fruta e um bouguet complexo,
(caramelo, baunilha, ligeiro tostado), madeira bem casada

no conjunto. A baca confirma a complexidade, € intenso
e denso com boa estrutura e volume, equilibrado, boa
madeira bem integrada no conjunto, notas de grafite,
ameixas e ginjas. Bom potencial de envelhecimento.
Final longo e complexa.

LONGEVIDADE 18 a 20 Anos

SERVICO A 16/18° com carnes vermelhas, caca e queijos
de pasta male.

ENOLOGIA Pedro Pereira Gongalves, Vasco Rosa Santas

HERDADE ALDEIA DE CIMA
Alyantiju
Tinto 2018

PRODUTOR Herdade Aldeia de Cima

DENDMINA[;;\D DE ORIGEM Regional Alentejana
CASTAS Alicante Bouschet

VINIFICACAD Vindima manual. Desengace parcial.
Fermentagdo em cubas de inox troncocénicas com
2 a 4 remontagens diarias e delestage durante

12 dias. Estdgio de 12 meses em barricas novas
de carvalho francés de 500L.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA

Cor vermelho granada aberto. Aroma complexa,
natas de frutas azuis, de carogo (ameixa, mirtilo)
e frutos vermelhos, notas balsamicas e um toque
de cacau. Na baca é muito concentrado, bem
estruturado, elegante e equilibrado. Final prolongado.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos da gastronomia
tradicional alentejana, caga, ensopado

de borrego e cabrito.

ENOLOGIA Jorge Alves, Antdnio Cavalheiro

JOSE MARIA DA FONSECA

Hexagon
Tinto 2015

PRODUTOR José Maria da Fonseca

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Pennsula de Setbal
CASTAS Touriga Nacional, Tinto Cao, Syrah, Touriga
Franca, Tannat, Trincadeira

VINIFICAGAD Pisa em lagares de inox onde se inicia a
fermentagdo (a 27°C). A fermentagdo termina em cascos
de carvalho, ficando o vinho em borras finas cerca de 3
meses com batonnage. Apds a segunda trasfega
segue-se de imediato o engarrafamento, sem filtragdo
ou estahilizagdo. Estdgio em meias-pipas novas

de carvalho francés durante 10 meses.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada-rubi. Aroma complexo
com notas florais e de frutos vermelhos muito bem
envolvidas em notas balsdmicas e de especiarias do
estdgio em boa madeira. Na boca € fresco com taninos
suaves, boa estrutura. Final firme e elegante.
LONGEVIDADE 15 anos

SERVICO A 15/16°C com caca e queijos. 0 vinho pode
criar depdsito com a idade. Agradece decantagao.
ENOLOGIA Domingas Soares Franco

SOCIO 1gfa - 46,55€
NAO SOCIO 1gfa - 49,00€
Ref? 015182

SOCIO 1gfa - 56,05€
NAO SOCIO 1gfa - 59,00€
Ref? 015016

SOCIO 1gfa - 56,05€
NAO SOCIO 1gfa - 59,00€
Ref? 014548

ENDTECA - Nés Selecionamos - PAG. 15
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® PORTOS
TAWNY

PORTO
Barao
de Vilar

Branco 10 Anos
(0,501)

s6cio

TECEDEIRAS
FORTO

NAOD S0CI0 TRWHY

12,30¢

1GFAOD50L
REF@ 012604

PORTO
Barao
de Vilar

Tawny 10 Anos
(0,751)

sGcio

14,25¢

NAO S6CI0

15,00¢

1GFAOD,75L
REF2 011244

PORTO
Barao
de Vilar

Tawny 20 Anos
(0501)

sdcio

31,16¢

NAD sdcio

32,80¢

1GFAOD50L
REFe 013810

11,69¢ —

PORTO

Dona
Antonia
Tawny 20 Anos
(0,75 L)

sdcio

45,60¢

NAOD SG6CI0

48,00¢

1GFAD,75L
REFe 010046

PORTO
Quinta das
Tecedeiras

Tawny Reserve
(0,75 1]

s6cio

14 25¢

NAD sAcio

15,00¢

1GFAOD,75L
REF@ 015049

PORTO

Gran Cruz

10 Anos
(0,751)

sGcio

| 15.20¢

NAOD sOCI0

16,00¢

1GFAOD,75L
REF@ 014720

ENCOMENDAS MINIMAS - asg

PORTO
Dalva

“Pure” Tawny
Reserva
(0,75 1)

sacio

16,63¢

NAD sdcio

17,50¢

1GFAD,75L
REFe 014815

PORTO

Dalva

10 Anos
(0,751)

sacio

18,53¢

NAD sdcio

19,50¢

1GFAD,75L
REF? 014719

PORTO
Barao
de Vilar

Very Old Tawny
Enoteca 35 Anos
(0,50L)

s6cio

53,20¢

NAO sAcio

56,00¢

1GFA D50 L
REF@ 014103



lvasiedousi

L

ORTO

A DO TEN
NTAGE
2017

PORTO
Barao
de Vilar

LBV 2017
(0.750)

sdcio

14 25¢

NAOD SOCI0

15,00¢

1GFAD,75L
REFe 015041

PORTO
Alves

de Sousa
Vintage 2019
(0,75 1)

sdcio

52.25¢

NAD sOCI0

55,00¢

1GFAD,75L
REF? 014966

PORTO
Quinta
do Tedo

Vintage 2017
(0,751)

sacio

58,90¢

NAD SOCI0

62,00¢

1GFAD,75L
REF? 014907

PORTOS

(uinTa Mova

Tame FoATE

RUBY

PORTO
Quinta

Nova
LBV 2017
(0,75L)

s6cio

18,05¢

NAD sdcio

19,00¢

1GFAOD,75L
REF@ 015172

PORTO
Quinta

do Cume

Vintage 2019
(0,75 1)

sdcio

57,00¢

NAOD sOCI0

60,00¢

1GFAOD,75L
REF® 014908

PORTO
Quinta
Nova

Vintage 2017
(0,75 1)

sdcio

71,25¢

NAQ SOCI0

75,00¢

1GFAD,75L
REF2 014414

ENCOMENDAS MiNIMAS - asej

ENOTECA - Nés Selecionamos -

PORTO
Quinta de

Ventozelo
LBV 2014
[0‘75 L)

sdcio

18,05¢

NAD sdcio

19,00¢

1GFAD,75L
REF@ 014939

PORTO
Maynard's
Organic

Vintage 2015
(0,75 1)

sacio

57,00¢

NAD sdcio

60,00¢

1GFAD,75L
REF@ 014073

PORTO
Quinta da

Sabordela

Vintage 2019
(0,75 1)

sacio

73,15¢

NAD sAcio

77,00¢

1GFAD,75L
REF2 015155

PAG. 17



ROTULOS PERSONALIZADOS

RESERVA
ALENTEJO

RESERVA
DOURO

Tinto 2017 Tinto 2021
1Gfa 1 Gfa

REF? 015142 REF? 015183

Solalls] NAD sOCID Solallo NAD sOCI0
9.26¢ 9,75¢ 9.26¢ 9,75¢
3 Gfas € CHRIST 3 Gfas

REF?2 035142 . MAS REF?2 035183

s6CIo NAD SGCI0 ] SGCIo NAQ SOCI0

26,93« 28,35¢ 26,93 28,35¢

6 Gfas
REF? 065183

6 Gfas
REF? 065142

SGCIo NAD SOCI0

49,88¢ 52,50¢

S6CI0 NAD sGCI0

49,88¢ 52,50¢

PRODUTOR Barao de Vilar PRODUTOR Casa de Santa Vitdria

NOTAS DE PROVA Notas de Prova: Cor rubi. Aroma frutado NOTAS DE PROVA Cor rubi carregada. Aroma intenso
sabressaindo os frutos negros, em especial amaras pretas. a ameixa madura e groselha com natas de especiarias
Estrutura complexa e harmoniosa com os taninas bem e baunilha. Na boca € equilibrado e fresco com taninos
integradas no conjunta. Final macio e guloso. bem integrados. Final longo.

ENOLOGIA Alvaro van Zeller ENOLOGIA Patricia Peixato

A Enoteca faz o Seu rotulo para acompanhar os momentos especiais da sua
vida, ou da vida da sua empresa - Uma imagem ou desenho, uma fotografia
ou apenas uma ideia, sdo suficientes para produzirmos o seu rotulo.

MINIMO 12 GARRAFAS - PRAZO MAXIMO DE ENTREGA: 15 DIAS

EMPRESAS ANIVERSARIOS REUNIOES CASAMENTOS FESTAS OFERTAS

PAG. 18 - www.enoteca.pt



Escolha o Vinho, Envie-nos a sua ideia: imagem, Receba o vinho com o
Espumante ou Porto texto, fotografia, desenho... seu rétulo personalizado

ESPUMANTE
TALENTUS

PORTO
TAWNY

Bruto Natural 10 Anos
1 Gfa 1Gfa
REF? 015157 REF?2 012055
Solall] NAQ 50CI0 s0cio NAQ 50CI0
11,40 12,00¢ 15,20¢ 16,00¢ =
3
=
3 Gfas 3 Gfas ®
REF@ 035157 REF2 032055 &
—_— —_— Tl
s0cio NAO SGCI0 s0cIo NAQ 50CI0 £
33,25¢ 35,00¢ 4503 4740¢ &
wn
[]
PORTC =]
6 Gfas i 6 Gfas 3
REF? 065157 REF? 062055 ~
s6cio NAQ 50CI0 Solall NAQ S0CI0
64,60 68,00¢ 86,87¢ 9144¢
PRODUTOR JAPG PRODUTOR Barao de Vilar
NOTAS DE PROVA Cor dourada limpida com laivos NOTAS DE PROVA Cor dourado-avermelhado com reflexos ambar.
levernente rosados. Acidulo e fresco, estruturado e envolvente. Natas de frutos secos (nozes), com um togue de frutas vermelhos
Na boca é fresco e aveludado. Boa acidez. Bolha fina sobremaduros. Cheio na boca, com notas de compotas, muito
e cremosa. Final longo. equilibrado, com um final longo e guloso.
ENOLOGIA José Gaspar ENOLOGIA Alvaro van Zeller

A ENOTECA, em colaboragdo com a Bardo de Vilar, a Casa de Santa Vitéria e a JAPG

(produtores de varios vinhos premiados nacional e internacionalmente] disponibiliza-lhe um servigo Unico.
Colocamos numa garrafa de inquestionavel qualidade, o rétulo idealizado por si. Margue 0s momentos mais
importantes da sua vida ou da sua empresa com uma garrafa que leva a sua mensagem.

Os valores incluem IVA e distribuicdo domiciliaria em qualquer parte de Portugal Continental.
PRAZO DE ENTREGA: 15 dias apds confirmacdo da encomenda.
ENCOMENDA MiNIMA: 12 garrafas.

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO FALE CONNOSCO
Telf. 228 348 440 - E-mail: enoteca[@enoteca.pt

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG.19



QUINTA DE

VENTOZELO

DOURO - PORTUGAL

TINTH IR 3 dirmei

& |
5 TA DE JUINTA DE
VENTOZELO NTOZELQ |

VINTA [E
TOZELO

MALVASIA FINA TINTA RORIZ TOURIGA NACIONAL

BRANCO TINTO TINTO

Na Quinta de Ventozelo, cada casta é uma historia.

www.quintadeventozelo.pt
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20 PONTOS 20 PONTOS 24 PONTOS 36 PONTOS 44 PONTOS
2 DropStop 10 identificadores de 6 bases de copos Saca-rolhas Bomba de vécuo
ENOTECA garrafeira (reutilizaveis) antiderrapantes Enoteca ENOTECA “Vacuvin" com 2 rolhas

\o=o/

11 IT

50 PONTOS 50 PONTOS 60 PONTOS
1 frasco Figos Pingo de Mel em 2 copos “Tinto do Clube” 2 Cdlices de Vinho do Porto
Calda Casa das Rendufas [553gr.) da Schott-Zwiesel “Siza Vieira" da Schott-Zwiesel

= Por cada compra é-lhe atribuida uma
pontuacao correspondente a uma
percentagem dos vinhos adquiridos (10%).

= Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos

= Todos os sécios/clientes que totalizam durante
1 ano um minima de 20 paontos gualificam-se
automaticamente para escolher os prémios
selecionados.

40 PONTOS

= Considerar-se-a para o calculo da pontuagdo

VOUCHER 10,00€ todas as compras efetuadas desde o dia
para utilizar numa encomenda 1 de janeiro de 2003.

0u Nno site www.enoteca.pt

ENOTECA - Nos Selecionamos +
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FALUA

CONDE VIMIOSO

BARAO:?
HOSPITAL

UHDATED

FALUA

vinds com
ENOAKED TINTO

Barao do Hospital Falua Conde Vimioso
Alvarinho Unoaked Undated Reserva
Moncao e Melgaco Tejo Tejo

L egado Historico

www.falua.pt



V. Verde
Alvarinho
Contacto
Branco

2021

Lisboa

Quinta do
Monte d’Oiro
Bioldgico Organic
0 Branco 2021

Qubnia do

Monte d’Qiro

Tejo

Sommelier
Edition
Tinto 2019

CONJUNTO

6 TERROIRS

Caixa 6 garrafas

sacio

46,55¢
Caixa b6 gfas REF? 065184

CONJUNTO

6 TERROIRS

Barao

de Vilar
Reserva
Tinto 2020

Dao
Quinta

Rosé
2021

da Giesta

Conde Vimioso

Alentejo
José

de Sousa
Tinto

2019 J0SE DE SOUSK

s o
ALENTE bt
aany

JUINTA DA

(GIESTA

= =
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BACELO

Dao

BACELO
NOVO

BRANCO 2021

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINAI;I-\D DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Encruzado, Cerceal Branco,
Malvasia Fina

VINIFICAGAD Apds a prensagem das uvas

inteiras, 0 mosto limpo é fermentado a 14°C.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarela citrino.
Aroma jovem, com notas de citrinos

e um ligeiro mineral. Na boca é fresco

e equilibrado, notas de fruta verde e
amarela. Final fresco e agradavel.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO Servir a 10/12°C com entradas,
marisco, peixe ou saladas.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

socio NAQ SOCI0
4 28¢ 4506
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,36¢ 54,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Prego EnoClube na pdgina seguinte

NOVO

Douro

BACELO
NOVO

TINTO 2020

PRODUTOR Barao de Vilar

DENDMINACRD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinto Cao,
Tinta Barroca

VINIFICAGAD Vindima manual com selecao
das uvas, fermentacdo em cubas de inox
com controlo de temperatura.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aromas de frutos
silvestres amadurecidos, especialmente amaras
pretas. Na boca revela complexos aromas de
fruta madura equilibradas por uma acidez
refrescante. Encorpado mas elegante.

Final de boca prolongado.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 14/15°C com pratos simples de

carnes vermelhas e queijos de intensidade média.

ENOLOGIA Alvaro van Zeller

s0cio NAO SOCI0
4 28¢ 450¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,36¢ 54,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Prego EnoClube na pagina seguinte

CONJUNTO BACELO NOVO

Alentejo

BACELO
NOVO

TINTO 2019

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Trincadeira, Aragonez, Alicante Bouschet
VINIFICAGAO Fermentacdo com curtimentas

curtas e controlo de temperatura. Parte do mosto
fermenta em lagares de inox com pisadores
automaticos sendo o restante fermentado em
cubas de inox com remontagem.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma fresco
e jovial com leves notas de frutas vermelhos

e um toque de cha preto. Na boca é suave e
equilibrado com taninos suaves. Final agradavel.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne e queijas.
ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto, Susana Carreia

socio NAQ SOCI0
4.,28€ 4,50¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,36¢ 54,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Prego EnoClube na pdgina seguinte

AR RN RN
4 gfas. BACELO NOVO Branco 2021 Dao + 4 gfas. BACELO NOVO Tinto 2020 Douro

+ 4 gfas. BACELO NOVO Tinto 2019 Alentejo
sgcio 51,36¢€ caixa 12 GFAS NAQ s6cio 54,00¢ caixa 12 GFAS

PAG. 24 - www.enoteca.pt

Prego EnaClube na pdgina seguinte



SOCIO
EnoClube

21,05E dfa
SEMPRE 48,60€ cx

PRESENTE

BACELO ACELO
| NOVO NOVO

e o

B’A\CELO i Iw:| g
NOVO

DAO DOURO ALENTEJO

12 Garrafas 12 Garrafas m

Bacelo s.m. Vara de videira para formar nova planta

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 25
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UMA FAMILIA DE PUROS SANGUES ALENTEJANOS
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CESTO DE

INVERNO i

FEstes vinhos sao provenientes de diferentes ¢ N
terrours e foram selecionados pela pontuagao - ANNOBON

obtida na sua relacao qualidade/prego

AL

MUROS ANTICOS MUROS ANTICOS MURODS ANTICOS
i { |
! ; !

VINHOS VERDES DOURD

SONHADOR SUNHADOR SUNHADOR
» 301 y30i » 301

TEJO ALENTEJO

CONJUNTO 12 GARRAFAS

_ sdcio NAO SGCI0
3 GFAS. MURU? ANTIGOS LOUREIRO 2021 Vinhos Verdes 84155€ 89,00 ¢
+ 3 GFAS. BARAD DE VILAR RESERVA TINTO 2020 Douro Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS
+ 3 GFAS. CABECA DE TOIRO RESERVA BULL'S TEMPTATION TINTO 2019 Tejo

+ 3 GFAS. HOWARD'S FOLLY SONHADOR TINTO 2018 Alentejo

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 27



JOSE GASPAR

VINIFICACAD de A a Z

0 Tempo determina a qualidade do Espumante

0s Vinhos espumantes Naturais produzidos em Portugal e no mundo podem ter caracteristicas muito distintas,
em funcdo de diversos fatores exdgenaos e enddgenas.

Dentro dos primeiros, temas as Regides produtoras, o clima de cada uma delas, a diversidade dos seus salos,
as castas e ainda as técnicas culturais. Todas em conjunto poderdo constituir o denominado “Terroir". De entre
as regides produtoras de vinhos espumantes, sem ddvida gue a mais famosa é a de Champagne.

Dentro dos segundos, poderemas incluir agueles que mais exclusivamente poderdo ter influéncia da mdo
humana, comecando pela data de vindima, técnicas de producdo dos vinhos base gue mais tarde serdo
transformados em Espumante, bem como toda a tecnologia associada a espumantizacdo em si.

E sabre este Ultimo ponto, com especial relevo para as caracteristicas enolégicas adquiridas ao longo do estagio
sobre borras finas que ocarre pds segunda fermentacdo em garrafa, gue nos iremos debrucar.

Antes de irmos diretamente a esse ponto, gostariamos de esclarecer a grande diferenca existente entre Vinhos
Espumasos e Vinhos Espumante. Os primeiras, sempre de qualidade bastante inferior aos segundas, ndo sdao
mais do que vinhos normais, aos guais se adiciona artificialmente gds carbdnico.

Nos segundos, dependendo do processo de producdo, o endlogo pode interferir de forma significativa na
alteracdo da qualidade daos vinhas base que estdo na sua arigem. Essas alteragdes processam-se ao longo de
todo o processo fermentativo e pds fermentativo, gue pode ser em cuba isobarométrica ou em garrafa. Sem
duvida este Ultimo induz mais elevada qualidade ao longo do envelhecimento.

Pds engarrafamento, denominado por “tiragem”, deverd ocorrer no interior das garrafas uma segunda
fermentacdo, muito lenta e a baixa temperatura, durante a qual, leveduras selecionadas, depais de uma fase
de multiplicacdo celular exponencial, transformam os aclcares existentes no meio em anidrido carbdnico e
algum dlcool. Normalmente este processo ocorre nos primeiros dois a trés meses pas “tiragem”.

E esse anidrido carbdnico farmado que € responsavel pela futura espuma do espumante.

No entanto pelo facto de essa formacgdo do COp ser lenta, progressiva e a baixa temperatura, faz com gue a sua
dissolugdo seja perfeita.

Finalizada a segunda fermentacdo, durante o periodo de estdgio mais ou menos longo, todo um conjunto de
transformacdes guimico-fisicas e microbioldgicas se processam no interior da garrafa, com especial relevancia
para o processo de autdlise das leveduras, conducentes a libertacdo progressiva de aminodcidos, de cadeia
mais ou menos longa, que tanta influéncia irdo ter na qualidade futura do espumante.

PAG. 28 - www.enoteca.pt



Esse longo processo, altera de forma gradual e progressiva o caracter
do vinho base, enriguecendo-0, tornando-0 mais macio, envaolvente,
estruturado e rico em aromas e complexidade. E também elemento
fundamental na formacdo de uma bolha fina e persistente.

Ao contrdrio do gue se pode pensar, um bom vinho de base, com
frescura, mas simultaneamente bem estruturado e encarpado, evolui
muito pasitivamente ao longo de muitos anos em todo este processo.
0 mesmo pode nao acontecer se esse vinho base nao tiver as tais
caracterfsticas desejadas.

Dai a importancia da experiéncia do endlogo na elaboracdo desse vinho,
podendo e devendo saber se o deve ou ndo envelhecer langamente,
de forma a conferir-lhe todo um conjunto de aromas secunddrios que
interfiram positivamente na gualidade final do espumante.

Se até agora ndo tem sido normal referir-se explicitamente a data de
engarrafamento e de “Dégorgement”, dando-se exclusivamente rele-
vancia a data de colheita, tal parece-nos essencial como informacdo ao
consumidor.

No caso deste TALENTUS GRAND CUVEE PRESTIGE, entre a data de
engarrafamento e de “Dégorgement” mediaram mais de 50 meses,
ao longo dos quais o vinho “cresceu”, evoluiu, enrigueceu, suavizou-se
e ganhou estrutura e corpo, ndo perdendo, no entanto, frescura e
indispensavel acidez.

vigs WY’

&
TALENTUS

GRAND

CuvEE PREETIGE

WRUTE MATLSAL Z00T

&
LENTUS

HRUTS MATURAL

By B Grangunctd

ESPUMANTE

TALENTUS
Grand Cuvée Prestige

ESPUMANTE TALENTUS GRAND CUVEE PRESTIGE 2017

PRODUTOR JAPG

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lisboa

CASTAS Chardonnay, Alvarinho, Verdelha, Arinto, Cabernet Sauvignon

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha. Bolha muito fina e persistente. Aroma
complexo a indicar boa evolugdo, fruta madura, notas de frutos secas e de brioche.
Na boca é complexo, com bom ataque e belissima acidez. Bom equilibrio,
envolvente e estruturado. Final elegante e persistente.

TEOR ALCOGLICO 12,5% LONGEVIDADE 6 a 7 anos (2 a 3 anos apGs dégorgement)
SERVICO Servir num flute de cristal a 7/10°C como aperitivo, ténico ou acompanhando
pratos de carnes brancas, peixes, mariscos e ostras.

ENOLOGIA José Gaspar

Sdcio N&o Sdcio

9.41€crros. 9,90€ crao7sL

Encomende em Caixas de 3 gfas. REF? 034869
Sécio N&o Sdcio

28,23 cixazgas  29,70€ caxas gfas

ENOTECA - Nés Selecionamos +
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GALERIA DO PRODUTOR

Alves de Sousa

E no Douro que a familia Alves de Sousa produz os seus
vinhos, segundo uma tradigcao familiar de 5 geragGes.
Atualmente com cerca de 133 hectares, as vinhas da
familia Alves de Sousa caracterizam-se pelo equilibrio
perfeito do seu terroir, desde as variagdes de altitudes,
caracteristicas dos solos e diversidade de microclimas
até a conjugacdo das vinhas velhas com cepas novas.
0 resultado sao vinhos simultaneamente complexos e
delicados, produzidos sob a égide da tradicao.

Hoje, Domingos Alves de Sousa conta com ajuda dos seus
filhos, j& plenamente envolvidos no negdcio. Com Tiago a
conduzir 0s destinos enoldgicos, Patricia a zelar pela parte
financeira e Andreia e Jodo responsdveis pelo marketing
e design, o futuro da casa Alves de Sousa advinha-se
promissor. Trabalhando unicamente as uvas das vinhas
da familia (Quinta da Gaivosa, Vale da Raposa, Caldas,
Estacdo, Aveleira e Oliveirinha), desenvolveu uma completa
gama de vinhos do Douro de grande caracter e qualidade.

A gualidade e a singularidade dos seus vinhos tem sido
amplamente reconhecida, com distingdes e mengdes nas
mais aclamadas publicagBes nacionais e internacionais.
Das mais de 420 medalhas (mais de 110 de Ouro) em
CONCUrsos nacionais e internacionais, ao reconhecimento
na respeitada publicagdo americana “The Wine Advocate”
de Robert Parker com 30 vinhos classificados entre os 90
e 0s 95 pantos.

0 prestigio internacional conguistado tem também um
paralelo muito especial em Partugal com destague para o0s
prémios “Produtor do Ano” em 1999 e novamente em 2006
atribuidos pela “Revista de Vinhos", tornando-se o primeiro
na histdria a receber por duas vezes a mais importante
e prestigiada distingdo para um Produtor de Vinhos em
Portugal. Em 2017 o trabalho e a dedicacdo do endlogo
Tiago Alves de Sousa foram igualmente reconhecidos
de uma forma muito especial, com o Prémio “Endlogo
Nacional”, atribuido por unanimidade pela Chancelaria da
Ordem Honaorifica de Santa Maria de Ossénoba.

PAG. 30 - www.enoteca.pt

QUINTA DO VALE DA RAPOSA

Contigua com a Quinta da Gaivosa, as duas sao
dificeis de dissociar. Onde termina uma comeca
a outra. A reunido foi feita nos finais dos anos 80
por compra dos cerca de 18 ha gue constituem a
Quinta do Vale da Raposa.

Em 1991 foi palco da estreia na producdo de
vinhos DOC Douro com um branco que desde logo
cativou os apreciadores e mereceu as melhares
referéncias. Tal facto veio comprovar o valor do
terroir da Encosta da Gaivosa [(nome pelo qual a
zona é conhecida) e reconhecer todo o trabalho
af desenvolvido.

Ver pdg. 33




GALERIA DO PRODUTOR

José Maria da Fonseca

A José Maria da Fonseca exerce a atividade vinicola desde
1834, fruto da paixdo partilhada de uma familia que tem
sabido preservar e projetar a memdria e o prestigio do
seu fundador. E um negdcio de familia com quase dois
séculos de histdria que, sem nunca repousar sobre as
glérias conquistadas, tem sabido modernizar-se.

José Maria da Fonseca, fundador da empresa, com a
sua formacdo intelectual e espirito inovador, introduz
novas metodologias e conceitos que se traduzem
num continuo aumento das vendas e expansdo das
expartacdes. No final dos anos 20 chega a recessdo
econdémica mundial e um periodo de instabilidade no
Brasil [mercado privilegiado para as exportacdes da
empresa). A recuperagdo econdmica e comercial da
empresa chega marcada pelo génio de um grande
endlogo - Antdnio Porto Soares Franco, com o aumento
de vendas no mercado interno e nos EUA.

No inicio dos anos 80 é adquirida a Casa Agricola José de
Sousa Rosado Fernandes, em Reguengos de Monsaraz,
no Alentejo. Hoje a adega José de Sousa, divide-se entre
a adega tradicional, abaixo do nivel do solo, com 114
anforas de barro e dois lagares para a pisa e a adega
moderna, com 44 tanques de inox e toda a tecnologia
indispensdvel para a vinificacdo de tintos e brancos.

Em 2001 foi inaugurado o Centro de Vinificagcdo Fernando
Soares Franca, uma operagao quase totalmente compu-
torizada. Agui @ mais avancada tecnologia coexiste com
métodas tradicionais.

Continuando a investir em produtos de referéncia a nivel
internacional, sempre pautados pela qualidade, a José
Maria da Fonseca tem contribuido de forma decisiva para a
divulgacdo e o prestigio dos vinhos nacionais, com vinhos
gue aliam a experiéncia acumulada ao longo da sua
histéria com as mais avancadas técnicas de vinificacao.

JOSE MARIA
pa FONSECA

* VI ¢

JOSE DE SOUSA

A Adega José de Sousa Rosado Fernandes existe
desde 1878 e foi adquirida pela José Maria da
Fonseca em 1986, de forma a ser concretizado
0 antigo sonho de produzir vinho no Alentejo,
numa propriedade carregada de prestigio e
histdria. Situada em Reguengos de Monsaraz, é
agui gue se mantém viva uma tradicdo iniciada
pelos Romanas hd mais de 2000 anos. A adega
José de Sousa possui 114 anforas de barro, onde
é realizado um método de fermentacgdo ancestral.
A Adega José de Sousa caracteriza-se pela
combinagdo entre inovagao e tradigdo, sendo uma
das mais prestigiadas e emblematicas adegas no
nosso Alentejo.

Ver pdg. 33
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VINHOS

“Cor amarelo palha. Bolha muito fina e
persistente. Aroma complexo a indicar boa
evolucio, fruta madura, notas de frutos secos
e de brioche. Na boca é complexo, com bom
ataque e belissima acidez. Bom equilibrio,
envolvente e estruturado. Final elegante

e persistente.”

José Gaspar

TALENTUS

GRAND CUVEE PRESTIGE
BRUTO NATURAL

Lisboa

;{ PRODUTOR JAPG
=L DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Lisboa
TALENTUS

CASTAS Chardonnay, Alvarinho, Verdelho, Arinto,
N Cabernet Sauvignon

Cu\,.r-:ﬂ,::;;,rct VINIFICAGAD Vindima e vinificagdo separada por casta.

Refrigeracdo a 0°C das uvas por 48h. Prensagem

das uvas inteiras casta a casta. Decantacgdo a frio.

Fermentagdo de 3 semanas com controlo de temperatura.

Espumantizacao pelo método cldssico com rémuage

e dégorgement efetuados a mao. Estagio em garrafa

de 36 meses sobre as borras finas de fermentagao.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

LONGEVIDADE 6 a 7 anos (2 a 3 anos apds dégorgement)

SERVICO Servir num flute de cristal a 7/10°C

coma aperitivo, ténico ou acompanhanda pratos

de carnes brancas, peixes, mariscos e ostras.

ENOLOGIA José Gaspar

BmuTe WaTumaL 2017

PRECO W | &
ECIAL B LENTUS

Até 31 Dezembro BRUTG NATURAL
serd 11,50€ a partir

g by Jone Gt >cio NAO SGcI0
941 990
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 3 gfas. - REF? 034869

28,23¢ 2970¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

ESTES SAD 0S VINHOS QUE SERAD ENVIADOS AO SGCIO
SE FOR SOCIO E PRETENDER ALTERAR A PROPOSTA DO TR
PAG. 32 - www.enoteca.pt TELEFONE 228 348 440 FAX 228



“Cor rubi. Aromas de frutos negros,
flor de laranjeira, especiarias e
pimenta rosa. Na boca é equilibrado
e elegante, fresco a confirmar as
notas de especiarias. Bom final.”

Tiago Alves de Sousa

VALE DA
RAPOSA

RESERVA TINTO 2019
Douro

PRODUTOR Alves de Sousa
DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Tinto Cdo,
Touriga Franca

VINIFICACAD Vindima manual.
Desengace total. Fermentagao com
controlo de temperatura durante 8
dias e 9 dias de maceracdo.
Estdgio de 12 meses em barricas
de carvalho francés de terceiro ano.
TEOR ALCOGLICO 14,5%
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/17°C com assados

de aves, carne de vaca, charcutaria
e queijos. Beneficia se aberto cerca
de 20 minutos antes de servir.
ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

50010 NAO sGCi0
9.22¢ 9,70¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 065171
55,32¢ 58,20¢

Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

“Cor rubi carregado. Aroma jovem

e frutado com aroma marcado

por notas de carvalho, fruta madura,
ameixa preta e algum chocolate.

Na boca é complexo e estruturado
com taninos presentes mas macios.
Final longo.”

Domingos Soares Franco

JOSE DE SOUSA

WINEMAKERS EDITION
TINTO 2018
Alentejo

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Grand Noir, Aragonez, Syrah
VINIFICACAD Fermentacao parcial em anforas
de barro sendo o restante fermentado em
inax. Curtimenta com controlo de temperatura.
Estdgio de 8 meses em barricas novas de
carvalha francés e americano.

TEOR ALCOGLICO 14%

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne, caga
e gueijo. Pade criar depdsito com a idade.
ENOLOGIA Domingos Soares Franca

50cio NAO sGCI0
8.36¢ 8,30:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF@ 065158
50,16¢ 52,80¢

Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

(1 CAIXA DE CADA) NO AMBITO DO PROGRAMA TRIMESTRAL
IMESTRE INFORME-NOS, POR FAVOR, NO ESPACO DE 1 SEMANA

348 449 E-MAIL enoteca(@enateca.pt 0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 33



MUROS ANTIGOS

OUREIRO

MUROS ANTIGOS

LOUREIRO 2021

PRODUTOR Anselma Mendes Vinhos
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Loureiro

VINIFICACAD Colheita manual para pequenas
caixas. Breve maceragao pelicular. Prensagem
suave da uva inteira desengagada. Clarificagdo

a frio durante 48 a 72h. Longa fermentagao
a uma temperatura entre 14°C e 18°C.
Estagio minimo sobre borras finas de 4
meses com batonnages regulares.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
com belas notas de flores brancas com um

ligeira togue citrico. Boca delicada e fresca,
muito equilibrada confirmanda as notas
florais do aroma. Final fresco e elegante.
LONGEVIDADE 7 anos

SERVICO A 8°C como aperitivo ou a acompanha

marisco ou peixe cozido ou grelhado.
ENOLOGIA Anselmo Mendes

=0cig NAO S0CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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Para todas as ocasides

CAVE Brancos

MUROS ANTIGOS

\RINHO

MONCAD B WELEACO
EH

MUROS ANTIGOS
ALVARINHO 2021

PRODUTOR Anselma Mendes Vinhos
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Alvarinho

VINIFICAGAQ Colheita manual. Prensagem
da uva inteira desengacada. Clarificagdo

a frio durante 48 a 72h. Fermentagao
longa a baixa temperatura.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Aroma fresco complexo e atraente com
notas florais, frutadas (citrinos, tropical)
e minerais. Na boca é bem estruturado,
harmanioso e equilibrado. Muito fresca.
LONGEVIDADE 10 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitiva ou
acompanhando marisco, peixes no farno,
carnes brancas e queijos de pasta mole.
ENOLOGIA Anselmo Mendes

=gcio NAO SGCI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00e
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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CASA DO

CAPITAD-MOR
ALVARINHO 2020

PRODUTOR Quinta de Pagos

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Alvarinho

VINIFICACAD Vindima manual em caixas

de 19 kg. Desengace das uvas senda parte
sujeita a maceragaa pelicular com controlo de
temperatura, e as restantes imediatamente
prensadas. Decantagao do mosto e fermentagao
a temperatura controlada. Estdgio sobre borras
finas com batonnage durante cerca de 5 meses.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor limpida amarelo-citrino.
Aroma complexo com notas de citrinos (laranjal,
alguma mineralidade e um togque de frutos
tropicais. Na boca é suave e fresco. Final longo.
LONGEVIDADE 8 a 9 anos

SERVICO A 9/10°C com entradas, pratos de
peixe e cabrito.

ENOLOGIA Gabriela Albuguergue, Rui Cunha

sacio NAO 50CI0
le 9390
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,406
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

DALVA

Blolégice
Qzoanis
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L
il
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-

DALVA
2020

£

T

PRODUTOR C. da Silva Vinhos
DENDMINAI;AD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Viosinho, Gouveio

VINIFICACAO Vindima manual, para caixas
de 25kg com selegdo a entrada da adega.
Desengace total, prensagem, decantagao

a frio. Fermentagao a baixas temperaturas.
Estdgio parcial do lote em barricas de carvalho
francés durante quatro meses.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA

Cor amarelo citrino. Muito expressivo. Aroma
foral, com notas de cera de abelha, mel e
leve toque de baunilha. Ainda que discretos,
aromas primarios facilmente identificaveis.
Na boca apresenta-se mineral, com boa
estrutura e muito persistente. Acidez viva,
com ligeira dogura no final.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C acompanhando na
perfeicdo refeicdes leves, pratos variados
de peixe ou carne branca.

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

s6cio

NAQ SOCI0
7.13¢ 750¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
4278 45,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



1Tl WINE
HO BirANCS

QUINTA DO CUME
2021

PRODUTOR Quinta do Cume

DENDMINA[;I.\D DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Rabigato, Viosinho

VINIFICACAO Vindima manual.

Fermentagdo em inox com temperatura
constante de 16°C.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino
intenso. Aroma vivo e fresca com um ligeiro
frutado e um togue mineral. Na boca é
equilibrado, elegante e macio com uma boa
acidez a dar-Ihe frescura. Final agradavel.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos,
carnes brancas e queijos.

ENOLOGIA Frederico Cudell Tenreiro,
Jean-Hughes Gros

=gcio NAQ 50CI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Brancos

NOVAS ROTAS
2021

PRODUTOR Carregosa Vinhos
DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Viosinho, Rabigato, Cédega do Larinho

VINIFICAGAD Vindima manual com selecdo.
Esmagamento e desengace total. Maceragdo

pelicular pré-fermentativa a baixa temperatura
durante 48 horas. Decantacdo a frio durante 48h.

Fermentagao com controlo de temperatura.

Estagio em cubas de inox de pequeno volume.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino intensa.

Aroma com belas notas minerais e notas de

frutos de polpa branca (maca e pera) e ameixa
branca e um toque floral. A boca confirma os
aromas num conjunto estruturado com algum

volume, fresco e equilibrado, boa acidez e
mineralidade. Final lango e harmonioso.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 8/10°C sozinho ou com pratos de

peixe, carnes brancas, saladas mediterranicas

e pratos da cozinha oriental.
ENOLOGIA Fernando Costa, Jorge Alves

sGcio

NAO S6CI0
7.60¢ 8,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

VALE DA RAPOSA
RESERVA 2021

PRODUTOR Alves de Sousa
DENUMINA[;ﬁIJ DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Rabigato, Malvasia Fina, Viosinho
VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace
total. Prensagem suave e decantagao.
Fermentagdo a 16°c durante 15 dias. 50%
do vinho estagia em carvalho francés de
2% ano durante 6 meses e o restante em
depdsito de inox com battonage.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor limpida amarelo
citrino. Aroma muito fino, com notas de
flores brancas, chd verde, lima, pimenta
branca e gengibre. Grande mineralidade,
complexidade e pureza de fruta.

Final seco e agradavel.

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes mais
intensos (salmdo, bacalhau), polvo, aves.
ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

saci0 NAQ S0CI0
9.50¢ 10,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57,00¢ 60,00«
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

FONTE 50QURO
DA 0.

FONTE DO OURO
2021

PRODUTOR Boas Quintas
DENDMINA;I.\D DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Encruzado, Arinto

VINIFICAGAQ Contacto pelicular e
prensagem. Fermentagao do mosta limpo
em inox com controlo de temperatura.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino
intenso. Aroma intenso, fresco, mineral
e frutado com notas citricas e florais.
Na boca é fresco cam a acidez
equilibrada. Bom final.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C com entradas,
mariscos e peixes grelhados.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

s0cio NAO S6CI0
5,42¢ 570¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
32,52¢ 34,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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Para todas as ocasides

CAVE Brancos

IALENTUS

s

4

(@)

Arinie Quinta do

et " ol ; = : : Monte d’Oiro
BUCELAS ' o

ARINTO

TALENTUS MORGADO BARCA QUINTA DO MONTE
ARINTO CHARDONNAY DE BUCELAS DO INFERNO D'0IRO

2021 2021 RESERVA ARINTO 2020 2021
PRODUTOR JAPG PRODUTOR Boas Quintas PRODUTOR Garrocha Wines PRODUTOR Quinta do Monte d'Giro
DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Lisboa | DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Bucelas DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Lisboa DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Arinto, Chardonnay CASTAS Arinto CASTAS Ar_mto ‘ . CASTAS \/iggmgr, Arinto, Marsanne
VINIFICAI;T\EI Vinificacdo separada VINIFIEA[;IT\U Contacto pelicular durante VINIFICACAO V\nd\ma noturna, feita com 50% de VINIFICACAO Vindima manual, parcela a
4h do de f s0d Arinto de solo calcario e 50% de solo vulcanico. parcela, com escolha. Esmagamento com
por castas. Desengace, prensagem, 015, seguido de fermentacao 6o Vinificagdo cléssica em bica aberta com fermen- rensagem direta. Fermentacdo em cubas de
= : 5 mosto limpo a 14°C durante 25 dias. - u . - ) D 8 ’ ¢ u,
fermentagdo em inox pelo método de Aot 2 f . | tagdo em madeira. Apds fermentagdo o vinho inox com controlo de temperatura. Estagio de
bica aberta com controlo de temperatura. PUS a fermentacao realizou-se foi colocado em cuba de betdo onde se realizou 5 meses em cubas de inox.
TEOR ALCOGLICO 13% bstonnage em cuba durante 3 meses. batonnage até um més antes do engarrafamento. | TEOR ALCOOLICO 13,5%
NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. TEOR ALCOOLICO 12,5% v TEOR ALCOGLICO 13% NOTAS DE PROVA Cor brilhante em amarelo
. NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino NOTAS DE PROVA Cor amarela citrino. citrino. Aroma delicado e elegante, fresca
Aroma jovem e intenso com notas florais ) _
frutadas. | librado. Na b intenso. Aroma elegante e fresco, fruta Aroma com alguma complexidade, notas de fruta com notas de frutos brancas e tropicais. Boca
E, rUt? as. impo & qu‘/‘ ra 0 e boca jovem, fruta branca, macé verde e notas branca de carogo, algum tropical e floral, madeira | vibrante, frutado com bom volume, elegante,
e macio com bom equilibrio, volume minerais. Excelente acidez, vibrante, bem integrada no conjunto. Na baca € encorpado muita frescura e bela acidez.
e acidez. Bom final. bom equilibrio. Final longo. e equilibrado com bom valume e estrutura, acidez Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 1 a 2 anos LONGEVIDADE 2 a 3 anos viva e crocante. Final vibrante e persistente. LONGEVIDADE 4 i\ 5 anos
SERVICO A 8/10°C com saladas, sushi, SERVICO A 10/12°C com entradas, marisco LONGEVIDADE 6 a 7 anos SERVICO A 10/13°C com pratos de peixe
) ) f ] ' ' SERVICO A 12/14°C com peixes gordos elaborados ou peixes grelhados, carnes
peixe, marisco, aves e carnes frias. peixe grelhado e pratos frios (saladas). i
ENOLOGIA José Gaspar grelhados ou assados e queijos fortes. brancas e queijos.
P ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu ENOLOGIA Francisco Macieira ENOLOGIA Graga Gongalves, Grégory Viennois
SDCIIJE NAD 50CI0 =gacig NAD S0CI0 =gcia NAQ S6CI0 =acio NAD S0CI0
28¢ 4,50 6,18¢ &,50: 8.55¢ 9,00¢ 9.50¢ 10,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L. GFA 0,75L GFA 0,75L GFA 0,75L GFA 0,75L. GFA 0,75L. GFA 0,75L.
25,68¢ 27,00¢ 37,08¢ 39,00¢ 51,30¢ 54,00¢ 57,00¢ 60,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS Caixa b GFAS (aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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i n
B 1.

CABECA DE TOIRO
RESERVA TERROIR
FERNAD PIRES 2021

PRODUTOR Enoport Wines

DENDMINAI,’.RD DE ORIGEM DOC DaTejo
CASTAS Ferndo Pires

VINIFICAGAD Desengace total,
decantacdo estdtica e fermentacdo

a 149C. Estagio de 4 meses em barricas
novas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Car amarelo citrino.
Aroma intenso e complexo, frutos
tropicais com notas de tostadas do estdgio
em barrica. Na boca é macio, frutado
confirmando as notas do aroma. Final
agradavel a agarrar as notas de madeira.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com pratos de peixe
e torricado (bacalhau servido em pao
torrado regado com azeite).

ENOLOGIA Nuno Faria

sgcio NAO S6CI0
6,60¢ 6,95
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,60¢ 41,70¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Brancos

CONDE VIMIOSO:
i fis Ealiion

YINHO BRANGE
A

s

CONDE VIMIOSO
SOMMELIER EDITION
2021

PRODUTOR Falua

DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional Tejo
CASTAS Arinto, Ferndo Pires, Verdelho
VINIFICAGAD Vindima e vinificago separada por castas|
Colheita manual, arrefecimento das uvas para 5°C

e posterior desengace. Maceragdo pelicular
pré-fermentativa na Ferndo Pires, sendo prolongada
com borras na Arinto. Clarificagdo por decantagao
seguida da fermentacdo alcadlica. Fermentagdo em
barricas de 500L de carvalho francés de 2 e 3 ano

de 20% do lote, parte Arinto e parte Ferndo Pires.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma fresco,
tropical e equilibrado. Na boca é bem estruturado
com bom volume e a acidez natural a dar-Ihe frescura.
Final intenso com um togue de mineralidade.
LONGEVIDADE 5 anos

SERVICO A 9/11°C com saladas, pratos de marisco,

e em especial pratos de peixe assado ou grelhado.
ENOLOGIA Antonina Barbosa

20cio NAQ 50CI0
3¢  7,50¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

DSF
COLECCAD PRIVADA
VERDELHO 2021

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional
Peninsula de Settbal

CASTAS Verdelho

VINIFICAGAD Fermentacdo em cubas
de inox a 16°C.

TEOR ALCOGLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Aroma intenso com notas de citrinos
(lima), florais (flor de laranjeira) e
tropicais [maracuja) com um togue de
pimento verde. Na boca é elegante e
equilibrado, envolvente e macio com
bom volume e boa acidez. Final longo.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10°C sozinho ou
acompanhando refeic6es ligeiras.
ENOLOGIA Domingos Soares Franco

sgcio NAO S6CI0
941 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

HERDADE
7Y

s 2 ndloeir@

DOC ALENTEJO

]
o
"

HERDADE
DA CANDEEIRA
2021

PRODUTOR Herdade da Candeeira
DENDMINAQAU DE ORIGEM DOC Alentejo
CASTAS Roupeiro, Antdo Vaz

VINIFICAGAD Maceracdo pelicular durante
24h a 10 graus, fermentagao a 15 graus
e estdgio em garrafa de 3 meses.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor citrina com laivas
esverdeados. Aroma com alguma
complexidade, citrinas, fruta de carago e
alguma mineralidade. Na boca é mineral,
citrico e fresco, bom volume e acidez.
Final com alguma complexidade.
LONGEVIDADE 3 a 4 Anos

SERVICO A 10/12°C como aperitivo ou
acompanhando mariscos, carnes
brancas, massas e saladas leves.
ENOLOGIA Nuno Morais

20cig NAO S6CI0
2e  7,60¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
43 32¢ 45,60¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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PLAINAS
ESPADEIRO 2021

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
DENUMINAI;AD DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Espadeiro

VINIFICACAD Vindima manual para

caixas de 20 kg. Desengace total e

ligeira prensagem. Fermentacdo a baixa
temperatura em cubas de inox.

TEOR ALCOGLICO 10,5%

NOTAS DE PROVA Cor salmao intenso.
Aroma jovem e frutado com notas de frutos
vermelhos (cereja, morango, amora).

Na boca é fresco e equilibrado, de acidez

vibrante com boa estrutura. Final agradavel.

LONGEVIDADE 2 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhando peixes, mariscos e
carnes frias.

ENOLOGIA Francisco Marques Leandro

sgcio NAQ sdCio
4 47¢ 470
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
26,82¢ 28,20¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

PAG. 38 - www.enoteca.pt

Para todas as ocasides

CAVE Rosés

Iy DOURO

ZOM
‘0SE 2021

Z0M
2021

PRODUTOR Barao de Vilar

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional, Tinto Cao

VINIFICAGAD Colheita manual. Chegadas, foram
imediatamente arrefecidas em camara frigorifica
e esmagadas e desengagadas no dia seguinte.
Pequena maceragao em prensa pneumatica.
Maosto praveniente da prensagem inicia
fermentagao em cuba inox.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rosa-salmdo. Aroma fresco e
intenso com notas de fruta vermelha (framboesa,
marango) e cassis. Boca fresca e elegante,
confirma os aromas frutados. Final persistente.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C a acompanhar pratos de
carne branca, marisco, peixes e saladas. 0
setting perfeito incluiria um brunch de sabado
com ovos Benedict, tomates secos e azeitonas.
ENOLOGIA Alvara van Zeller, Mafalda Machado

sOcio

NAD SGCI0
9.03: 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54 18¢ 57,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

. . s paarn

QUINTA DA GIESTA
2021

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Dio
CASTAS Touriga Nacional

VINIFICACAD Desengace total, contacto
pelicular durante 10 horas. Fermentagdo
com temperatura controlada a 14°C
durante 15 dias.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor cereja intensa,

aroma floral (violetas) e de frutos vermelhos
(framboesas, morangos). A boca confirma
os frutos vermelhos num conjunta com boa
acidez e estrutura. Final agradavel.
LONGEVIDADE 2 anos

SERVICO A 10/12°C com entradas pastas,
saladas e comida mediterranica e comida
asiatica.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

sacio NAQ sACio
5,42¢ 570
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
32,52¢ 34,20¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

Quinta do

onte d’Qiro |

ROSE

/
f

QUINTA DO MONTE

D'OIRO
2021

PRODUTOR Quinta do Monte d'Giro
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Syrah

VINIFICAGAD Vindima manual (numa parcela
selecionada para rosé), com escalha.
Esmagamento com prensagem direta.
Fermentagdo em cubas de inox com controlo
de temperatura. Estagio de 5 meses em
cubas de inox.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor rosa-salmdo intenso
e profunda. Aroma intenso e algo complexo,
com belas notas de fruta vermelha madura
[morango, framboesa). Na boca é
harmonioso, com bom corpo e estrutura,
suave mas com uma boa acidez a dar-lhe
frescura. Final persistente.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/13°C com saladas, entradas,
peixe e marisco, massas e pizzas.
ENOLOGIA Graga Gongalves, Grégary Viennois

sGcio

NAD SGCI0
9.50¢ 10,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57,00¢ 60,00¢
(aixa b GFAS Caixa b GFAS



SILICA
Closero

2020

il

SILICA
SEM MADEIRA 2020

PRODUTOR Direct Wine

DENUMINACI\U DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Tinta Rariz, Touriga Franca, Touriga
Nacional

VINIFICAGAO Vindima manual com

selecdo para cestos de 22 kg. Desengace,
Fermentagao com controlo de temperatura
(24-25°C) em cubas de ago inox.

Uma semana de maceragao pelicular

Com remontagens muito suaves.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Car vermelho rubi. Aroma
complexa e fresca com notas de fruta
madura. Na boca é equilibrado e macio com
algum volume. Final ligeiramente seca.
LONGEVIDADE 5 3 6 anos

SERVICO A 16/18°C acompanhando pratos
regionais coma arroz de pato, bacalhau na
brasa e lombo assado, além de massa
com molho de tomate.

ENOLOGIA Raul Riba d'Ave

=gcio NAQ s0CI0
6,41 675
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
38,46¢ 40,50¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Tintos

VINHA DOS SANTOS

2017

PRODUTOR Quinta dos Frades
DENDMINAI,'J\IJ DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Vinhas Velhas com predominancia
de Touriga Nacional, Touriga Franca
VINIFICAGAQ Vindima manual. Desengace e
esmagamento por pisa a pé em lagares de
granito de grande dimensdo. Transferéncia
para cubas de aca inox onde terminam

a fermentagdo com controlo de temperatura.
Estdgio de 12 meses cuba de inox seguido
de 12 meses em garrafa.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo com
laivos violeta. Aroma de frutos silvestres
maduros com um toque de especiarias e
de notas balsamicas. Na boca é fresco e
frutado com boa acidez e taninos macios.
Equilibrado e encorpado. Final prolangado.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/17°C com pratos da cozinha
regional, pratos condimentados e caga.
ENOLOGIA Anselmo Mendes

200 NAO S6CI0
7,13¢  750¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42 78¢ 45,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

DALVA
RESERVA 2017

PRODUTOR C. da Silva

DENDMINACI\D DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz

VINIFICAGAD Colheita manual. Desengace
tatal, maceragdo pelicular. Fermentagdo
com controlo de temperatura. Estagio
de 12 meses em barricas de carvalho
francés de 500 litros.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso.
Aroma jovem e intenso com boas notas
de frutos vermelhos e um togue de
especiarias. Na boca é muito equilibrado
com notas de fruta fina. Boa estrutura

e acidez, bons taninos. Final persistente.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne
variados e queijos.

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

2010 NAO S6CI0
7.22¢ 750¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
43 32¢ 4560
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

VEAL

CAVE REAL
RESERVA 2018

PRODUTOR Jodo Silva e Sousa
DENDMINACAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional
VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace

e esmagamento. Fermentagdo com baixa
intensidade de remontagem e 2 “délestage”.
Maceragao pds-fermentativa até final de
Novembro. Separacao das peliculas que serdo
posteriormente prensadas. Estagio de 12
meses, em depdsitas de inox e em barricas
de carvalho francés “Seguin Moreau".

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi fechado. Aroma
intenso com notas de fruta preta, cereja e
mirtilos, com notas de madeira do estdgio.
Na boca é macio e elegante. Final frutado,
longo e persistente.

LONGEVIDADE 12 a 15 anos

SERVICO A 14/16°C com com carnes assadas,
caca de pélo, borrego, cabrito e queijos.
ENOLOGIA Jodo Silva e Sousa

2000 NAQ sAcio
7.60¢ 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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BARAO DE VILAR

OCLRO DOC RED RESERYA | 2000

1 AR B8 SR
1k G REHTHE W R

1172 LEACE AN RALEREE

BARAO DE VILAR
RESERVA 2020

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENDMINACT\IJ DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz, Tinto Cao

VINIFICAGAQ Vindima manual com selegao.
Uvas arrefecidas em camara frigorifica.
Fermentagdo em inox com 72H. de mace-
racdo pelicular e controlo de temperatura.
Estdgio parcial em barricas usadas.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelha profunda.
No aroma sobressaem frutos negros
aveludados. A boca confirma os frutos negras,
mas em perfeita harmonia com notas de
madeira e taninos macios. Revela um perfil
cheio de cardter com nuances de fruta
especiada. Final prolongado e elegante.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
e de caca. Ideal para acompanhar um bife
de vitela com molho de Vinho do Porto.
ENDLOGIA Alvaro van Zeller

2000 NAQ S0CI0
7,.89¢ 830¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L
47 34¢ 49,80¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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CAVE Tintos

NOVAS ROTAS
2021

PRODUTOR Carregosa Vinhos

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Barroca,
Touriga Nacional

VINIFICAGAD Selecao e vindima manual cuidada.
Esmagamento e desengace tatal. 24 haoras

de maceragdo pré-fermentativa a 30°C.
Fermentacdo alcodlica entre 0s 22°C e 0s 24°C .
Fermentagao malolactica induzida com controlo
de temperatura. Estdgio em cuba inox de
pequeno volume.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo com laivos
violeta. Arama intenso, fresco e frutado com notas
de frutos silvestres, erva doce e pimenta branca.
Na boca é equilibrado e macio com bom volume,
bom equilibrio entre a estrutura, o corpo e a
textura sedosa. Final lango.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com peixes gordos grelhadas,
carnes brancas e vermelhas assadas e caga.
ENOLOGIA Fernando Costa, Jorge Alves

s6cio

NAQ SOCI0
O¢ 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 065217
45 ,60¢ 48,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA DO

UME

ECTICN

2017

QUINTA DO CUME
SELECTION 2017

PRODUTOR Quinta do Cume
DENDMINA[,'}.\U DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz, Alicante Bouschet
VINIFICAGAD Colheita manual. Desengace
total. Fermentagdo em cubas de inox com
controlo de temperatura. 50% do lote final
estagia em barricas de carvalho francés de
225 L durante 6 meses.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma
profundo, frutos vermelhos maduros,
[compota de cereja) e ligeiras notas
balsdmicas. Na boca é intenso equilibrado
e bem estruturado, com taninos maduros
bem integrados. Bom final.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 15/17°C com pratos de aves,
assados de carne, carnes brancas e queijos.
ENOLOGIA Jean-Hugues Gros

=acio NAO SOCI0
le 990
GFA 0,75L. GFA 0,75L
56,46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

FONTE n::OURG

DAQO

NTO, RED 2020

&

FONTE DO OURO
2020

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Touriga Nacional, Alfracheiro, Jaen
VINIFICAGAD Fermentacdo com maceracdo
suave. Estagio de 6 meses em barricas
usadas de carvalho francés Allier.

TEOR ALCOOLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma
de frutos maduros (groselha e cereja)
com notas balsdmicas. Na boca bom corpo
e volume, fresco com taninos elegantes.
Final agradavel.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
e assados.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

=000 NAD S0CI0
le 590
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
33,66¢ 35,40¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS



VILLAE

TABOADELLA

VILLAE
2020

PRODUTOR Quinta da Taboadella
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Tinta Rariz, Jaen, Alfrocheiro,
Tinta Pinheira

VINIFICAGAQ Vindima manual. Desengace
total por vibragao. Fermentagdo com
contralo de temperatura, 70% do masto
fermenta em inox e os restantes 30% em

tulipas de cimento Nicovelo durante 16 meses.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi com
laivos violeta. Aroma intenso e frutado,
frutos vermelhos e silvestres com togue
floral e ligeiras notas especiadas. Na boca
¢ elegante com taninos presentes sem
serem agressivos, boa acidez e equilibrio.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas ou

brancas grelhadas, massas ou queijos suaves.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

=00g NAOD SGCIO
9.03c 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
5418 57,00¢
Caixab GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasides

CAVE

DIARIO DA QUINTA

RESERVA 2019

PRODUTOR Garrocha Wines
DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional,
Alicante Bouschet

VINIFICAGAD Vinificago separada por
castas. Desengace parcial sem
esmagamento, fermentagdo e pré-estagio
em cubas de betdo subterraneas de baixa
amplitude térmica. Estagio em barricas

de carvalho americano e francés.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho escuro.
Aroma limpo, com notas de fruta madura
e um toque da madeira do estagio.

Na baca é equilibrado, fresco.

Vinha gastrondmica. Bom final.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 15/17°C com peixes gordos,
carnes grelhadas, massas variadas.
ENOLOGIA Francisco Macieira

sgcio NAQ SOCI0
6,18¢ 6,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L
37,08¢ 39,00¢
Caixa b GFAA Caixa b GFAS
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QUINTA DO GRADIL

1492

2020

PRODUTOR Quinta do Gradil
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Tannat, Touriga Nacianal
VINIFICAGAD Fermentago em cubas

de aco inox. 70% do lote estagiou em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi carregado.
Aroma jovem e intenso com notas de
frutos negros maduros (cassis), notas
de madeira e apontamentos balsamicos.
Na baca € equilibrado e macio com uma
boa acidez a dar-lhe frescura, confirma
as notas frutadas. Bom final.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/16°C com pratos de carne
vermelha, assados e churrasco ou ainda
com queijos fortes.

ENOLOGIA Tiago Correia

sQcI0 NAQ SOCI0
6,37 6,70
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
38,22¢ 40,20¢
Caixa 6 GFAA Caixa b GFAS

TALENTUS

RESERVA 2019

PRODUTOR JAPG

DENDMINAI;AU DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Syrah, Cabernet Sauvignon,
Touriga Nacianal

VINIFICAGAQ Fermentagdo com controlo de
temperatura e maceragao durante 10 dias.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor ruby intensa.
Aroma frutado com notas de frutos
vermelhos e um ligeira balsamico.

Na boca é fresco e equilibrado com bons
taninos. Final ligeiramente persistente.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 15/17°C com pratos
condimentados de carne, queijos intensas
e amanteigados.

ENOLOGIA José Gaspar

20cio NAQ S0CI0
713« 750
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

42,78¢ 45,00¢
Caixa 6 GFAA Caixa b GFAS



CABECA DE TOIRO
BULL'S TEMPTATION
RESERVA 2019

PRODUTOR Enoport Wines

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Alicante Bouschet, Syrah
VINIFICAGAD Desengace total, maceracdo
pelicular prolongada, fermentacao alcodlica
a 28°C. Estagio de 9 meses em barricas
de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso com
laivos violeta. Aroma fresco com notas de
frutos negros maduros quase em compota.
Na boca é bem estruturado e volumoso,
confirmando a fruta madura com um

toque de especiarias. Final intenso.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
e carnes maturadas bem condimentadas.
ENOLOGIA Nuno Faria

sQci0 NAOD 50CI0
6,60¢ 6,95
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,60¢ 41,70¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

PAG. 42 - www.enoteca.pt

Para todas as ocasides

CAVE Tintos

CONDE VIMIOSO
SOMMELIER EDITION
2019

PRODUTOR Falua

DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional Tejo
CASTAS Aragonez, Cabernet Sauvignon,
Petit Verdot, Syrah

VINIFICAGAQ Colheita manual para caixas de
15 kg. Desengace e suave esmagamento.
Fermentagdo com controlo de temperatura
e maceragao prolongada em balseiros de
carvalho francés. Estagio de 12 meses em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor granada intensa e
prafunda. Aroma de fruta madura com notas
de mineralidade, frutas negros e especiarias.
Na boca é macio e equilibrado, fresco com
taninos firmes mas elegantes. Final longo.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes grelhadas
e assadas, caga, enchidos e queijos.
ENOLOGIA Antonina Barbosa

S0cio NAO S6CI0
3¢ 7,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
Caixa b GFAA Caixa b GFAS
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BATISTA RESERVA T. FRANCA

E ALICANTE BOUSCHET 2016

PRODUTOR Enoport Wines

DENDMINAI;AU DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Touriga Franca, Alicante Bouschet
VINIFICAGAD Desengace total. Maceragdo
pelicular prolongada. Fermentagdo alcodlica
com controlo de temperatura (28°C). Estagio
de 6 meses em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Car vermelho granada.
Aroma intenso e complexo, com notas de
flores silvestres e frutos de baga maduros.

Na boca € elegante e equilibrado, com bons
taninas, denso com boa estrutura.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos fortes da
cozinha mediterranica e queijos curados.
ENOLOGIA Nuno Faria

Sgci0 NAQ 50CI0
8.55¢ 9,00:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

NA TE RALES
2019

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENEIMINA(;[\[] DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Alicante Bouschet,
Syrah

VINIFICAGAD Fermentacdo em lagares de inox
com pisadares automaticos e controlo de
temperatura. Curtimentas de duragao variavel
em funcdo da casta. Fermentagdo a 26°C. Curto
estdgio parcial em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Car granada-rubi. Aroma
expressivo de frutos vermelhos (framboesa)
com natas de especiarias. Na boca € equilibrado
e macio, confirmando as notas da madeira do
estdgio. Final ligeiro com notas de barrica.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne

e queijos.

ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

=00g NA SOCI0
6,65¢ 7,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
Caixa b GFAS Caixab GFAS
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HERDADE DA

CANDEEIRA
2020

PRODUTOR Herdade da Candeeira
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Alentejo
CASTAS Alicante Bouschet, Touriga Franca
VINIFICAGAD Maceracdo pelicular durante
12h, fermentagdo em cubas de inox

a uma temperatura de 25°C e estagia
durante 6 meses em barricas de
carvalho francés em 20% sdo novas

e 80% usadas de 225 e 300 Litros.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso.

Na boca é elegante com notas de fruta
preta madura, especiarias e ligeira tosta.
Na boca é frutado com notas vegetais e
taninos suaves. Final fresca e harmonioso.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne
condimentados, cordeiro assado, carnes
vermelhas grelhadas.

ENOLOGIA Nuno Morais

sGCio

NAD SGCI0
7.22¢ 7,60¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
43 32¢ 45,60¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Tintos

alicante bouschet
2019

ARTEFACTO
COLHEITA SELECCIONADA
ALICANTE BOUSCHET 2019

PRODUTOR Luis Duarte

DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Alicante Bouschet

VINIFICAGAD Colheita manual em caixas

de 25 Kg. As uvas foram desengacadas

e fermentaram em lagares de inox com
temperatura controlada. Estdgio de 12
meses em barricas de carvalho francés
novas e de segundo ano.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada limpida e
intensa. Aroma complexo e maduro com
notas de frutos silvestres, negros e grafite.
Boca densa, rica e equilibrada, com boa acidez
e taninos finos. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16 / 18°C com caca e outros
pratos fortes de carne, assadas, estufados
ou grelhados, pratos a base de cogumelos
e queijos maturados.

ENOLOGIA Lufs Duarte

20cio NAD SGCI0
7.46¢ 785
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
44.76¢ 4710¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

JOSE DE SOUSA
WINEMAKERS EDITION
2018

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Grand Noir, Araganez, Syrah
VINIFICAGAD Fermentacao parcial em
anforas de barro sendo o restante
fermentado em inox. Curtimenta com
controlo de temperatura. Estdgio de 8
meses em barricas novas de carvalho
francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi carregado.
Aroma jovem e frutado com aroma
marcado por notas de carvalho, fruta
madura, ameixa preta e algum chacolate.
Na boca é complexa e estruturado com
taninos presentes mas macios. Final longo.
LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne, caga
e queijo. Pade criar depdsita com a idade.
ENOLOGIA Domingos Soares Franco

=gcig NAQ 50CI0
8,36« 8.380:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
50,16¢ 52,80¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

VITORIA

SANTA VITORIA
SELECAO DA ENOLOGA
2020

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Alicante Bouschet,
Syrah

VINIFICAGAD Vindima manual seguida de uma
curta maceragao. Fermentagdo alcodlica com
contralo de temperatura em lagares de inox.
Estagio de 12 meses em barricas novas de
carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi limpida. Aroma intenso
com notas de ameixa madura e groselha e
um toque de especiarias e baunilha do estégio
em barrica. Na boca € equilibrado com boa
estrutura e taninos firmes. Final prolongado.
LONGEVIDADE 6 a 8 anos

SERVICO A 16/18° ideal para acompanhar
carnes vermelhas, caga, peixe assado

e queijo curado.

ENOLOGIA Patricia Peixoto

=acio NAD SGCI0
9.03¢ 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Superior
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HOWARD'S FOLLY
SONHADOR BRANCO 2020

QUINTA NOVA

RESERVA BLANC DE NOIR 2021

PRODUTOR Falua

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Vinho Verde

CASTAS Alvarinho

VINIFICAGAO Colheita manual para caixas de 15 Kg.
Arrefecimento das uvas até 5°C, um suave desengace
e uma maceracao pelicular durante algumas horas a
baixa temperatura. Prensagem seguida de clarificagcao
do mosto por decantagao. Fermentagdo com controlo
de temperatura. Estagio sobre as borras finas. 10% do
lote fermentou e estagiou sobre borras finas 6 meses
em barricas usadas de carvalhao francés.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino. Aroma elegante,
intenso e complexo com notas de citrinos, fruta branca,
algum tropical e um toque floral. Boa estrutura na boca,
com uma acidez viva e bem integrada. Final longo com
notas tipicas do alvarinho.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 9/10°C com pratos de peixe, mariscas,
carnes de aves e alguns queijos e enchidos.
ENOLOGIA Antonina Barbosa

20clo NAD S0CI0
12,83¢ 13506
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
76,98¢ 81,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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PRODUTOR Hill Valley

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Vinhas velhas com mais de 60 anos com
predominancia de Arinto, Ferndo Pires, Verdelhg,
Cercial, Antdo Vaz e Malvasia Fina

VINIFICAGAO Colheita manual para caixas de 15Kg.
Selegdo manual das uvas. Desengace tatal e suave
esmagamento. 48 horas de decantacdo a frio. 15% do
late fermenta em barricas novas de carvalho francés de
500 L. Estagio de 4 meses sobre as borras finas.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
elegante camplexando frutas citricas, lichias e

notas de tosta. Paladar rico e estruturado, com

uma textura cremosa, boa acidez a dar-lhe frescura.
Equilibrado. Final longo e persistente.

LONGEVIDADE 5 a b anas

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos assados

ou grelhados, carnes brancas, massas
condimentadas e gueijos.

ENOLOGIA David Baverstack

20cio NAO SOCI0
11,88¢ 12 50¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L
71,28¢ 75,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

PRODUTOR Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmao
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Tinta Roriz

VINIFICAGAD Vindima manual. Prensagem muito
suave dos bagos inteiros para cuidadosamente
extrair o mosta branco das uvas tintas. Fermentagao
a baixas temperaturas (11-12 °C), primeiro em
depdsitos Inox, terminando 4 semanas mais tarde
em barricas de carvalho francés onde estagia
durante b meses.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo pélido, quase incolor.
Aromas delicados, notas tropicais, algum vegetal,
cedro, algum floral, leves notas de especiarias.

Bom volume de boca com acidez necessaria para lhe
dar frescura. Equilibrado com um final agradavel.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 10/12°C com carnes brancas, aves

de capoeira, massas e saladas.

ENOLOGIA Jorge Alves, Mafalda Machada

20cio NAD S0CI0
16,15¢ 17,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
96,90¢ 102,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS



CAVE Superior

f#vr;a dodv

BUCELAS

CUVEE

« ARINTO <

MORGADO DE BUCELAS

CUVEE ARINTO BRANCO 2020

Para aquelas ocasides

non:‘;;'tl L
RESERVA

HERDADE ALDEIA
DE CIMA RESERVA BRANCO 2020

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Bucelas

CASTAS Arinto

VINIFICAGAO Contacto pelicular durante 4 horas,
seguido de fermentacdo do mosto limpo em barricas
de carvalho francés. Estagio em barricas de carvalho
francés com batonnage durante 6 meses.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino intenso. Aroma
intenso, complexo e elegante, notas de flares brancas
e frutos de polpa amarela maduros com um toque
de citrinos bem integrados com as notas do estagio
em barrica. Na boca é fresco, mineral, volumoso

e macig, denso. Final complexo e persistente.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 8/10°C com peixes gordos assados

ou grelhados, charcutaria, queijo de ovelha.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

20cio NAO S6CI0
12,35¢ 13,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
74.10¢ 78,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

PRODUTOR Herdade Aldeia de Cima

IJENIJMINA(;F.\U DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Antdo Vaz, Alvarinho, Arinto, Roupeiro
VINIFICAGAO Vindima manual. Decantacdo a baixa
temperatura durante 48h. 0 Antdo Vaz e Roupeiro
estagiam durante 6 meses em balseiro de madeira
de 3000 Its. e em barricas de carvalho francés de
500 Its., respectivamente. O Arinto e o Alvarinho
estagiam em depdsitos Nico Velo durante 6 meses.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
complexo e delicado, citrinos, fruta madura e

um togue floral com ligeiras notas de tosta.

Boca complexa, amplo, denso, estruturado

e mineral, com uma boa acidez a dar-Ihe

frescura. Final longo e harmanioso.

LONGEVIDADE 6 a 8 anos

SERVICO A 10/12°C com risotto, pastas
condimentadas, peixes gordos e saladas.
ENOLOGIA Jorge Alves, Antdnio Cavalheiro

s6cio

NAO S6CI0
14.25¢ 15,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
85,50¢ 90,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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VINHG REGIDNAL ALENTERNY

\ ROSE 2021

MONTE DO ALAMO
ROSE 2021

PRODUTOR Monte do Alamo

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Tinta Caiada

VINIFICAGAO Vindima mecanica. Fermentagao
em inox. 80% do lote estagia 6 meses em inox
e os restantes 20% em barricas usadas.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor salmao claro. Aroma
elegante e discreto com natas de lichias,
vegetais e frutadas. Na boca é suave e
envolvente, redondo mas com uma belissima
acidez. Bom final.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 10/11°C com peixes, carnes
brancas e queijos de intensidade média.
ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto

200 NAO S6CI0
14,73 ¢ 1550¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
88,38¢ 93,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS



Para aquelas ocasides

CAVE Superior

GRAINHA

GRAINHA

RESERVA TINTO 2020

Iﬂ-r.i'u
8 - ity
JINTA DE
NTOZELO

m

QUINTA DE VENTOZELO

TOURIGA NACIONAL TINTO 2018

201

QUINTA NOVA

RESERVA

TERROM BLEME

QUINTA NOVA
TERROIR BLEND RESERVA TINTO 2019

PRODUTOR Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Tinta Rariz, Tinto Cdo,

Tinta Barroca, Touriga Nacional

VINIFICAGAO Vindima manual. Desengace total.
maceragao pré-fermentativa a frio de 5 dias (8-39°C),
fermentagdo em inox durante 8 dias a temperatura
controlada (26-28°C). Fermentacdo malolatica em
cuba inox. Estdgio de 14 meses em barricas de
carvalho francés (70% usadas e 30% novas)

e carvalho hdngaro usadas.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma austero tipicamente
duriense, complexo com notas de frutos negros e
densos e especiarias. Na boca é bem estruturado com
textura suaves. Equilibrado. Final longo e preciso.
LONGEVIDADE € a 7 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas, pratos
fortes de peixes gardos e queijos de pasta male.
ENOLOGIA Jorge Alves, Sénia Pereira

20Cl0 NAO SOCI0
12,83¢ 1350«
GFA 0,75L GFA 0,75L
76,98¢ 81,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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PRODUTOR Quinta de Ventozelo

DENUMINAI,'.T\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional

VINIFICACAO Vindima manual. Rececdo das uvas na
adega, na linha especial, com desengace total e escolha
manual de cachos e posteriormente “bago a bago” por
uma maguina de sele¢do dtica. Vinificagdo em lagar,
com maceragao pré-fermentativa. Fermentagdo com
controlo de temperatura. Estagio parcial de 12 meses
em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profunda, com reflexas
violaceos. Aroma frutado a mirtilos e ameixa preta,
com notas florais e um toque de especiarias. Na boca
a boa acidez dé-Ihe frescura. Equilibrado com taninas
redondos e sedosos. Final persistente.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C sozinho ou acompanhando

na perfeigda carnes grelhadas diversas ou pratos
tradicionais de forno.

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

2000 NAQ SOCI0
13,78¢ 1450
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
82,68¢ 87,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

PRODUTOR Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinto Cao,
Tinta Roriz

VINIFICAGAD Selecdo manual das uvas. Desengace
total, maceracdo pré-fermentativa a frio e
fermentagdo em cubas de inox durante 8 dias.
Duas “delestages” por dia. Estdgio de 6 meses
em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi muito intensa.
Aroma jovem e complexo, frutos negros, vermelhos
e florais com notas de especiarias. Excelente acidez
a dar-lhe frescura num canjunto muito equilibrado
e bem estruturado. Final lango e persistente.
LONGEVIDADE 12 a 14 anos

SERVICO A 15/18°C com carnes vermelhas,

caca de pelo e pratos condimentados.

ENOLOGIA Jorge Alves, Sdnia Pereira

20c10 NAO SOCI0
16,15¢ 17,00
GFA 0,75L GFA 0,75L
96,90« 102,00¢
Caixa b GFAS (aixa 6 GFA
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Para aquelas ocasides

CAVE Superior
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TABOADELLA

JAEN RESERVA TINTO 2019

BARCA DO INFERNO

RESERVA SYRAH TINTO 2020

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINACI\U DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz, Alfrocheiro, Jaen
VINIFICAGAD Fermentacao longa com suave
maceragao para extrair o maximo de potencial

das castas. Apds a fermentagdo malolactica,

0 vinho estagiou 9 meses em barricas de carvalho
francés Allier.

TEOR ALCOOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma frutado
com belas notas flarais, complexo, notas de
madeira muito bem integradas. Na boca é elegante,
muito equilibrado. Boa estrutura, bons taninos.

Final agradével e longo.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com caga de pélo (veado, javalil,
carnes vermelhas e assados.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

Socie NAO SOCI0
11,88¢ 1250¢
GFA 0,75L GFA 0,75L
71,28¢ 75,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

PRODUTOR Taboadella

DENUMINA(;I.\U DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Jaen

VINIFICAGAO Vindima manual. Desengace total por
vibragdo. Fermentacdo em inox com controlo de
temperatura. Estdgio de 7 meses, 80% em barricas
de carvalha francés de 500L (35% em barrica nova
e 45% em barricas usadas) e 20% em inox.

TEOR ALCOOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Aroma intenso e
complexo, notas de frutos vermelhas com um toque
apimentado e um leve balsdmica. Na boca é fresco
e equilibrado com boa estrutura. Final agradével
com notas do estagio em barrica.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne, caca

e gueijos amanteigados.

ENOLOGIA Jorge Alves, Rodrigo Costa

3000 NAO SOCI0
14,49¢ 1525
GFA 0,75L GFA 0,75L
86,94¢ 91,50¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

PRODUTOR Garrocha Wines

DENDMINA(;ﬂIJ DE ORIGEM Regional Lisboa

CASTAS Syrah

VINIFICAGAD Uvas colhidas no final de setembro
durante a noite. Uma parte das uvas fermenta em inox
e outra parte em betdo. 30 % do vinho estagia em
barricas de carvalho americano e os restantes 70%
em cuba de betdo, no minimo durante 12 meses.
TEOR ALCOOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma elegante e rico em
frutos vermelhos e folha de tabaco, grafite e notas de
baunilha. Boca com bom atague, harmaonioso e fresco.
Final elegante, intenso e persistente.

LONGEVIDADE 8 a S anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas grelhadas
ou assados de pato ou frango no forno. Otimo
também com alguns pratos vegetarianos.
ENOLOGIA Francisco Macieira

ERE NAO sOCI0
11,88¢ 1250¢

GFA 0,75L GFA 0,75L
Encomende em Caixas de b gfas. - REF2 065191
71,28¢ 75,00¢

Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 47



BARCA DO INFERNO
RESERVA TANNAT TINTO 2020

Para aquelas ocasides

CAVE Superior

QUINTA DE S.SEBASTIAD
GRCE 1TES
LESER)

2017
VISEL TIRT0 ¢ RED WINE
AT O PR

QUINTA DE S. SEBASTIAD

RESERVA TINTO 2017

CRIATURA

PRIVATE SELECTION
201y
TEALNEY OF 1O

CRIATURA

PRIVATE SELECTION TINTO 2019

PRODUTOR Garrocha Wines

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Tannat

VINIFICAGAD Uvas colhidas em meados de
Outubro durante a noite. Uma parte das uvas
fermenta em inox e outra parte em betdo.

30 % do vinho estagia em barricas de carvalho
francés e os restantes 70% em cuba de betdo,
no minimo durante 12 meses.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi intenso.
Aroma intenso a fruta negra e especiarias.

Na baca é fresco, com estrutura e saboroso.
Final persistente.

LONGEVIDADE 8 a S anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas
grelhadas (quanto maior o teor de gordura,
melhor o resultado).

ENOLOGIA Francisco Macieira

soco NAQ SOCI0
11.88¢ 1250
GFA 0,75L GFA 0,75L
71,28¢ 75,00¢
Caixa 6 GFAS (aixa 6 GFAS

PAG. 48 - www.enoteca.pt

PRODUTOR Quinta de S. Sebastido

DEN[]MINA[J.\D DE ORIGEM Regional Lisboa

CASTAS Merlot, Touriga Nacional, Syrah
VINIFICAGAO Prensagem das uvas com pisador
mecanico. Vinificagdo pelo método tradicional

de curtimenta, com longa maceragao.

Estdgio de 12 meses em carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada profunda. Aroma

de fruta madura com um toque floral e notas de
especiarias e tosta do estdgio em barrica. Na boca
é um vinho intenso e elegante, boa complexidade,
com taninos presentes sem serem agressivos.
Final agradavel com boa persisténcia.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carnes
vermelhas, enchidas, lombo de porco assada

com castanhas e cozido a Portuguesa.

Beneficia se aberto uma hara antes de servir.
ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto

2000 NAQ S0CI0
13.78¢ 1450
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
82,68¢ 87,00¢
(aixa b6 GFAS Caixa b GFAS

PRODUTOR Garrocha Wines

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lishoa

CASTAS Tinta Milida, Jaen, Casteldo

VINIFICAGAO Fermentacdo em cuba de alvenaria com
maceragao pds-fermentativa longa (cerca de um més
e meio, sensivelmente até terminar a fermentacao
malolactica). 0 vinho ¢ filtrado pelas préprias massas a
safda da cuba. As prensas foram descartadas e o vinha
de “gota” estagiou em cuba e barricas de 1@

e 22 utilizagdo durante 7 a 8 meses.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma complexo e
elegante, notas de fruta do bosque com um togue de
frutos vermelhos envolvidos nas notas de boa madeira.
A boca evidencia a complexidade aromatica num conjunto
suave com a boa acidez a dar-lhe frescura e antevendo
muitos anos de cave. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE S a 10 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas, pratos de
carne da cozinha tradicional portuguesa e queijos.
ENOLOGIA Francisco Macieira

2000 NAQ SOCI0
15.20¢ 16,00¢
GFA 0,75L GFA 0,75L.
91,20¢ 96,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS



Para aquelas ocasides

CAVE Superior

ALDELA DE CIMA
SONHADOR RESERVA
TINTO 2018
AT
Y

CONDE VIMIOSO HOWARD'S FOLLY HERDADE ALDEIA
RESERVA TINTO 2018 SONHADOR TINTO 2018 DE CIMA RESERVA TINTO 2019
PRODUTOR Falua PRODUTOR Howard's Folly Wine PRODUTOR Herdade Aldeia de Cima
DENDMINACI\U DE ORIGEM Regional Tejo DENUMINACI\U DE ORIGEM Regional Alentejano DENUMINACF\D DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Cabernet Sauvignon, CASTAS Vinhas Velhas, Alicante Bouschet, CASTAS Trincadeira, Alfrocheiro, Alicante Bouschet,
Aragonez, Casteldo Aragonez, Trincadeira Aragonés
VINIFICAGAO Colheita manual para caixas de 15 kg. VINIFICAGAD Vindima manual para caixas de VINIFICAGAO Vindima manual. Fermentagdo em cubas
Desengace e suave esmagamento. Fermentagdo com 15Kg. Selegcao manual e desengace total seguido de inox. 30% do lote estagia em anfora de cocciopesto
controlo de temperatura e maceracao prolongada. de esmagamenta cuidado. Fermentagdo com durante 6 meses, 30% em barricas de carvalho de
Estagio de 18 meses em barricas de carvalho francés. remontagens e delestage a temperaturas 500L de 2° Ano durante 12 meses, 20% em tinaja de
TEOR ALCOOLICO 14,5% controladas em pequenas cubas de inox. terracota durante 4 Meses e os restantes 20% em
NOTAS DE PROVA Cor granada-ruby intensa. Estdgio de 9 meses em barricas usadas de cubas de cimento nica velo durante 6 meses.
Aroma muito elegante, frescao, complexo e carvalho francés e americano. TEOR ALCOOGLICO 13,5%
equilibrado com notas de boa fruta, ameixa, TEOR ALCOOLICO 14.5% NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi-granada.
morango, algum floral e especiarias. Na boca é NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi. Aroma de Aroma complexo, notas de frutos vermelhos maduros
equilibrado e bem estruturado, com taninos firmes, frutos vermelhos e pretos maduros e ligeiras notas e um leve apimentado. Na baca é fresco, muito
boa acidez, tenso, com a madeira muito bem casada abaunilhadas. Na boca é macio e elegante, bom equilibrado, taninos presentes sem serem agressivos,
no conjunto. Final complexo, elegante e longo. volume. Boa acidez e equilibrio. Final agradavel. harmanioso. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 6 a 8 anos LONGEVIDADE 9 a 10 anos LONGEVIDADE 8 a 9 anos
SERVICO A 16/18°C com pratos bem SERVICO A 16/18°C com pratos de peixes gordos, SERVICO A 15/16°C com carnes brancas, aves,
condimentados e carnes vermelhas. carnes brancas e vermelhas. queijos suaves.
ENOLOGIA Antonina Barbosa ENOLOGIA David Baverstock ENOLOGIA Jorge Alves, Antdnio Cavalheiro
200 NAO SOCi0 E 8 8 NAO SOCI0 E NAO SOCI0
13.30¢ 14,00 11,88¢ 1250 14 25¢ 1500
GFA 0,75L GFA 0,75L GFAD,75L GFAD,75L GFA 0,75L. GFA 0,75L
79,80¢ 84,00¢ 71,28¢ 75,00¢ 85,50¢ 90,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 43



VICENTINO

VINWAS D& COSTA ATLANTICA

= |

l'into Red Reserva 2017

VICENTINO

RESERVA TINTO 2017

Para aquelas ocasides

CAVE Superior

JOSE DE SQUSA
RES HVA

WA TN

ALENTEJRND

JOSE DE SOUSA

RESERVA TINTO 2017

COLOMBO

RESERVA TINTO 2017

PRODUTOR Vicentino Vinhos

DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAD Vindima manual. Fermentacao em
lagares de inox durante 10 dias com controlo de
temperatura. Maceragao pelicular prolongada.
Estagio em barricas de carvalho francés novas

e usadas durante 11 meses.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho granada intensa.
Aroma complexo, elegante e delicado, notas de
fruta vermelha madura, especiarias e grafite. Muito
agradavel. Na boca é complexo e equilibrado, com
boa estrutura e acidez, densa e fresco. Final longo.
LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18° com carnes vermelhas
grelhadas, borrego assado, peixes gordos assados
e queijos suaves.

ENOLOGIA Bernardo Cabral

2000 NAQ SOCI0
17,10 18,00¢
GFA 0,75L GFA 0,75L.
102,60¢ 108,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

PAG. 50 - www.enoteca.pt

PRODUTOR José Maria da Fonseca

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Grand Noir, Aragonez, Syrah
VINIFICAGAO Colheita manual, a que se segue

o0 desengace e pisa a pé em pequenas lagares.
Fermentagao parcial em anfaras de barro. Estagio
de 8 meses em carvalho francés e americano.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi muito intenso com
nuances acastanhadas. Aroma complexo, notas de
frutos maduros, baunilha e especiarias. Na boca é
encorpada mas elegante, equilibrado com taninaos
presentes mas bem integrados. Confirma a fruta
madura bem integradas com notas de madeira.
Final longo e persistente.

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carne, caga

e queijos.

ENOLOGIA Domingos Soares Franco

20cio NAD 50CI0
18.05¢ 13,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L
108,30¢ 114,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

PRODUTOR Justino's Madeira Wines

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Madeirense

CASTAS Merlot, Tinta Barraca, Cabernet Sauvignon,
Touriga Nacional

VINIFICAGAO Colheita manual com selecéo das

uvas na vinha. Desengage total e esmagamento.
Fermentagdo inox com maceracao pelicular,
remontagem e controlo de temperatura. Estdgio

de 8 meses em barricas novas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi com notas atijoladas. Aromas
a evidenciar boa evolugdo mas ainda mantém as notas
frutadas (frutos vermelhos, gingas) bem casadas com
as notas de madeira. Na boca é delicado, fresco e
equilibrado com taninos polidos, elegante. Sabor
frutado, com especiarias, suave. Final persistente.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas, pastas,
gueijos e enchidos. Este vinho nao foi filtrado,

pelo que ird ocorrer um depdsito natural.

ENOLOGIA Juan Teixeira, Fldvia Rosario

200 NAO SOCI0
17,58¢ 18,50¢
GFA 0,75L GFA 0,75L
105,48¢ 111,00¢

xa b GFAS Caixa b GFAS




Para beber ou guardar

GARRAFEIRA
DO CLUBE

TERRUNHO D'ALMA
ALVARINHO BRANCO 2018

(DOC Vinhos Verdes - Mongao e Melgago)

PRODUTOR José Domingues
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinhos Verdes (Mongao e Melgaco)
CASTA Alvarinho
VINIFICAGAD Vindima manual em caixa de 20 Kg, tendo sido
recolhidas as netas nesta colheita, desengace total da uva,
decantacgdo e fermentacdo (30% em inox 10% em barrica carvalho
, L. . . . francés). Estdgio de 9 meses sabre barras totais com batonnage nos
Cor amarelo citrino com laivos dourados. Aroma delicado, frutado com 5 primeiros meses, loteamento e clarificacio estatica de 1 més antes
ligeiras notas vegetais e um toque mentolado e de citrinos. Na boca de engarrafar. Estégio minimo de 12 meses de estagio em garrafa.
é saboroso, rico e encorpado, frutado e equilibrado. Boa acidez. TEOR ALCOOLICO 13,5%
Final loneo. LONGEVIDADE 6 a 8 anos

= SERVICO A 10/12°C como aperitivo ou acompanhando marisco
ou qualguer tipo de peixe. Beneficia se aberto 30 minutos antes
de ser bebido.
ENOLOGIA José Domingues

VIWIYE
OHNMAY ]

NROHING o

=

socio IQ,UUE GFA 0,75L. NAo sdcio EU,OO€ GFAO,75L.
57,00¢ caixa 3 GFAS 60,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 035003

ANSELMO MENDES
ALVARINHO CURTIMENTA 2019

(DOCVinhos Verdes - Mongdo e Melgago)

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos

DENDMINAC;\U DE ORIGEM DOC Vinhao Verde

CASTA Alvarinho

VINIFICAGAD Colheita Manual. Maceragao pelicular seguida
de fermentagao com as peliculas durante algumas horas.

cadRIN O3Sy
YLNIWILYND

Cor amarelo citrino - palha, limpido. Aroma muito aromdtico, elegante, Termina a fermentago em barricas usadas de 400 litros.
complexo e profundo com notas de citrinos (laranja, tangerina), flores Estdgio nestas barricas durante 3 meses com batonnage
brancas e um ligeiro “fumée” do estdgio em barrica. Na boca é complexo sobre borras totais. Estagio de 12 meses em garrafa.

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 15 anos

SERVICO A 10/12°C acompanhando marisco, peixes gordos
e massas apaladadas.

ENOLOGIA Anselmo Mendes

e equilibrado com uma excelente acidez, muito vibrante, boa estrutura,
textura e volume. Final longo e persistente.

sécio 23,75€ crao s nio socio 25,00€ o750

71‘25€ Caixa 3 GFAS 75‘[]0{ Caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 035054

VINHA DE SATURNO
ARINTO & ANTAO VAZ BRANCO 2018

(Regional Alentejano)

PRODUTOR Herdade Monte da Cal

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTA Arinto, Antao Vaz

VINIFICAGAD Desengace total, suave maceragao pelicular,
prensagem pneumética suave, clarificagdo estatica natural
e fermentagdo alcodlica a 15°C. 50 % do vinho estagiou

~ . y . 12 meses em barricas de carvalha francés tosta média
Cor amarelo palha com laivos esverdeados. Aroma intenso, complexo
e 6 meses em garrafa.

e elegante, frutado e floral com notas de madeira muito bem integrada. TEOR ALCOGLICO 13 5%
Boa acidez. Na boca é fresco confirmando as notas de madeira bem LONGEVIDADE 6 3 7 anos
integradas. Bom volume e estrutura. Iinal muito persistente. SERVICO A 8/10°C como aperitivo, ou acompanhando

iguarias ndo muito condimentadas a base de peixes
e carnes brancas.

. I Ido Amad
sacio 23,75€ GFA 0,75L. NAO sOcIo ES‘UUE GFA0,75L. ENOLOGIA Osvalc Amade

r"g i
ONHALYS
AN

71‘25E Caixa 3 GFAS 75‘00€ Caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 035113
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Para beber ou guardar

GARRAFEIRA
DO CLUBE

QUINTA DA OLIVEIRINHA

GRANDE RESERVA TINTO 2018
(DOC Douro)

PRODUTOR Alves de Sousa

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Vinhas Velhas predominando Touriga Franca, Touriga
Nacional, Tinta Amarela (15 no total]

VINIFICAGAO Vindima manual. Desengace total.

e
e

Cor vermelho rubi. Aroma elegante e equilibrado mas muito complexo, Fermentaca com controlo de temperatura.
com notas de frutos vermelhos, fruta bem madura, notas de boa barrica, Estdgio de 13 meses em barricas de carvalho francés
“sous bois”. Intenso a mostrar boa evolu¢ao. Na boca é equilibrado, (50% de 2°ano, 30% de 3° ano, 20% novas)

TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 16/17°C com pratos de carnes intensas
(vaca ou cabrito). Beneficia decantado antes de servir.

, _ ENOLOGIA Tiago Alves de S
s6cio 20190€ GFA 0,75L NAD sdcio EE,UOE GFA 0,75L. a0 e fenovse

62,70¢ caixa 3 6ras 66,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034952

redondo com boa estrutura, uma boa acidez a dar-lhe frescura.
Llegante com taninos suaves. I'inal persistente.

VALE DA RAPOSA

GRANDE ESCOLHA TINTO 2019
(DOC Douro)

PRODUTOR Alves de Sousa

DENDMINA(I.\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTA 25 castas autéctones em Vinhas Velhas e em

“Novas Vinhas Velhas"

VINIFICAGAO Vindima manual. Desengace total.

Fermentacdo com cantrolo de temperatura durante 8 dias e 6
dias de maceracdo. Estdgio de 12 meses em barricas de
carvalho francés, 35% novas e 65% de segundo ano.

Cor rubi intensa e profunda. Aroma elegante, violetas, ginja, caira de

charuto, pinheiro, cedro e chocolate negro. Muito complexo e com grande TEOR ALCOGLICO 15%
classe, elegante, envolvente e com grande harmonia. Final longo. LONGEVIDADE 15 3 20 anos

SERVICO A 15/17°C com assadas de porco preto, javali ou cabrito
e gueijos de pasta male. Abrir 20 minutos antes de servir.
ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

s6cio 23,75€ GFA 0,75L NAD s6cio 25,00€ GFA 0,75L

71,25€ Caixa 3 GFAS 7 |DD€ Caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034230

QUINTA DOS FRADES
VINHAS VELHAS GRANDE RESERVA
TINTO 2016 (DOC Douro)

PRODUTOR Quinta das Frades

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Vinhas Velhas (mais de 23 castas com predominancia de
Touriga Franca, Tinta Amarela, Tinta da Barca, Tinta Carvalha, Tinta
Francisca, Tinto Cao, Bastardo, Rufete e Donzelinha)

VINIFICACAD Vindima 100% manual parcela a parcela.

Desengace e esmagamento. Pisa a pé e fermentagdo em lagares
de granito. Fermentagao malolactica em inox. Estdgio de 12
meses em barricas novas de Carvalho Francés de tosta ligeira.

Cor ruby intensa e limpida. Aroma intenso, complexo e elegante, frutos
negros e fruta madura com boas notas fumadas e de especiarias e um

“sous-bois” a revelar boa evolugio em garrafa. Na boca é macio e fresco, Estdgio de 12 meses em garrafa.
com taninos presentes, equilibrado e elegante com bom volume e estrutura. TEOR ALCOGLICO 14,5% LONGEVIDADE 12 a 15 anos
E‘,,(l/])g,:g,:yfg,,rp_ SERVICO A 16/18°C com carnes assadas, caca, borrego, cabrito,

cozinha tradicional portuguesa, cozinha elaborada.
Ligeiramente mais fresco acompanha peixes gordos assados.

socio 24,70€ o075 nio sécio 26,00€ craose ENOLOGIA Anselmo Mendes

74,10({ Caixa 3 GFAS 78‘00\2 Caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 035193
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Para beber ou guardar

GARRAFEIRA

DO CLUBE

Cor granada, intensa e profunda. Aroma intenso e expressivo, frutos pretos
maduros com notas, florais, balsamicas e especiadas. Na boca é encorpado
e bem estruturaco, com taninos firmes mas macios. Fresco e complezo.
Final longo e persistente.

socio 23,75€ GFA 0,75L
71,25¢ caixa 3GrAS

NAD s6cio ES,UDE GFA 0,75L
75,00¢ caixa 3 GFAS

GANDARADA

VENI, VIDI, VICI RESERVA TINTO 2017
DOC Dao)

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINAU\D DE ORIGEM DOC Dao

CASTA Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen

VINIFICAGAO As uvas depois de desengacadas passam por
uma maceracaa a frio durante 3 dias. Segue-se a fermentagao
alcodlica com longa e suave maceragdo com delestage, para
extrair o maximo de potencial destas castas. A fermentagao
malaldctica decorreu em barricas novas de carvalho francés
Allier, onde estagiou 18 meses.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com caca de pélo (veado, javali), carnes
vermelhas e assados bem condimentados.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034989

e oo
YOVARTS YAHTS T8
OHIQ.L |
vHIAVD

Cor granada intenso. Aroma vivo e fresco, com nuances de chocolate,
tabaco e especiarias. Na boca é cheio, encorpado, complexo com
belas notas balsamicas. Final longo.

s6cio 23,75€ GFA 0,75L

NAD SGCID ES,UDE GFA 0,75L

CABECA DE TOIRO
RESERVA PRIVADA ALICANTE BOUSCHET
TINTO 2018 (DOC Tejo)

PRODUTOR Enoport Wines

DENDMINACI-\D DE ORIGEM DOC DoTejo

CASTA Alicante Bouschet

VINIFICACAD Colheita manual nas primeiras horas do dia.
Desengace total e maceragdo pelicular. Fermentagdo com
controlo de temperatura a 28°C. Estdgio de 12 meses
em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 15,5%

LONGEVIDADE 8 a 9 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas, caca

ou queijos de pasta mole.

ENOLOGIA Nuno Faria

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 035194

71,25¢ caixa 3GrAs

75,00¢ caixa 3 GFAS

1YNNYL

Cor ruby intenso. Aroma complexo com notas de frutos pretos e da madeira
do estdgio. Na boca sente-se a sua juventude num conjunto equilibrado,
encorpado, com bom volume e excelente acidez. Taninos bem presentes.
Final longo. Precisa envelhecer para atingir todo o seu potencial.

sécio 23,75€ e o nio socio 25,00€ o750

TA SOMENTE
TANNAT TINTO 2019

(Regional Alentejano)

PRODUTOR Herdade da Figueirinha

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTAS Tannat

VINIFICAGAD Fermentagdo com controlo de temperatura em
lagares de inox com pisadores automaticaos e curtimenta.
Estdgio em barricas de carvalho francés durante 12 meses.
TEOR ALCOOLICO 14,5 %

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C acompanhando enchidos, plumas de
porco preto e gueijos amanteigados.

ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 035059

71,25¢ caixa 3 GFAS

75,00¢ caixa 3 GFAS
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QUINTA NOvaA

DE NOSSA SENHORA DO CARMO

2019

QUINTA NOVA

RESERVA

-

Quinta Nova
Reserva Terroir Blend
Tinto 2019

DOURO

‘Os nossos vinhos
falam da nossa terra’

www.quintanova.com

TABOADELLA

1255

TABOADELLA

Taboadella

Reserva Jaen
Tinto 2019

DAO

‘Vinhos com
identidade’

www.taboadella.com

HERDADE

ALDEIA DE CIMA

ALDEIA DE CIMA

Herdade
Aldeia de Cima

Reserva Tinto 2019

ALENTEJO

‘Retrato de um
saber antigo’

www.aldeiadecima.com



ESPUMANTES & CHAMPAGNES

ESPUMANTE

Dalva Bruto

. o 1GFAD,75L
sécio 7,51€ ‘ nAos6cio 7,90€ | o grsoig

ESPUMANTE
Fonte do Ouro Encruzado Brut Nature

1GFAO0,75L

sicin 19,4 8¢ ‘ nAo sécio 20,50¢€ | pere o174

ESPUMANTE
Quinta do Gradil Reserva Bruto Natural

1GFAD,75L

sécin 9,74¢€ ‘ nAo s6ci0 10,25€ | pere g4gss

CHAMPAGNE

Charles Heidsieck Brut Reserve
1GFAOD,75L

sicin 53,20¢ ‘ nAo 5000 56,00€ | oere 014946

=

2~
5=
2 ==
= =
=
-

ESPUMANTE
Kompassus Blanc de Noirs Brut Nature

1GFAOD,75L

sicin 13,30€ ‘ NAo séoio 14,00¢€ | era s

CHAMPAGNE
Charles Heidsieck Blanc des Blancs

1GFAD75L

sécio 73,15¢ ‘NAUSDE\D77,UO€ REFS 014048

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA EM PORTUGAL CONTINENTAL
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© O CABAZ 7.4/ 1

05 ANTIGES

MUROS ANTIGOS

1

O CABAZ IDEALI

CAIXA DE 6 GARRAFAS + PRODUTOS GOURMET

- 1 gfa. Espumante Talentus Grand Cuvée Prestige - 1emb. Tablete Chocolate Negro Annobon (80 gr)
- 2 gfas. Muros Antigos Loureiro 2021 - 1gfa. Azeite Virgem Extra Figueirinha (750 ml)
- 2 gfas. Dalva Reserva Tinto 2017 - 1 frasco Figos em calda Casa das Rendufas (295 gr)

-1gfa. Porto Bario de Vilar Tawny 10 Anos i o
SOCIO 66,50€ NAO SOCIO 70,00€ REF. 095195

O CABAZ ~7.ton/ 11

i
-

.

LLAMBRE

O CABAZ IDEALII

CAIXA DE 6 GARRAFAS + PRODUTOS GOURMET

- 1 gfa. Espumante Fonte do Ouro Encruzado Brut Nature - 1emb. Tablete Chocolate Negro Annobon (80 gr)
- 2 gfas. Howard’s Folly Sonhador Branco 2020 - 1 gfa. Azeite Virgem Extra Figueirinha (750 ml)
- 2 gfas. Herdade Aldeia de Cima Reserva Branco 2019 - 1 frasco Figos em calda Casa das Rendufas (553 gr)

- 1 gfa. Moscatel Alambre 20 Anos (0,50 L)
SOCIO 119,70€ NAO SOCIO 126,00€ REF. 095197
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O CABAZ /ey 111

CURTIMENTA

AHSELMG IENDIS
*HSELMO MEBDES

O CABAZ IDEALIII

CAIXA DE 6 GARRAFAS + PRODUTOS GOURMET - 1emb. Trufas Classicas Annobon (9 trufas)

- 1 gfa. Champagne Charles Heidsieck Brut Reserve - 1 frasco Figos em calda Casa das Rendufas (553 gr)

- 2 gfas. Anselmo Mendes Alvarinho Curtimenta 2019 - 1 gfa. Azeite Virgem Extra Figueirinha (750 ml)

- 2 gfas. Herdade Aldeia de Cima Alyantiju Tinto 2018 - 1 frasco Mel de Rosmaninho Herdade Aldeia de Cima (700 gr)
- 1 gfa. Porto Bardo Vilar Very Old Tawny (0,50 L) - 1emb. Améndoa 100% Natural Figueirinha (250 gr)

SOCIO 275,50€ NAO SOCIO 290,00€ REF. 115199

S - 5
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© ESPECIAIS

3 Origens / 1 Assinatura
CAIXA DE 3 GARRAFAS

?

-1gfa. Quinta do Ameal Reserva branco 2020 (Vinho Verde)
MURCAS

- 1gfa. Quinta dos Murcas Reserva tinto 2016 (Douro)
- 1gfa. Espordo Alicante Bouschet tinto 2015 (Alentejo)

SOCIO 66,50€ NAO SOCIO 70,00€ REF. 035196

3 Terroirs
CAIXA DE 3 GARRAFAS

- 1gfa. Quinta Nova Terroir Blend Reserva tinto 2019 (Douro)
- 1 gfa. Taboadella Jaen Reserva tinto 2019 (Do)
- 1gfa. Herdade Aldeia de Cima Reserva tinto 2019 (Alentejo)

SOCIO 44,65€ NAO SOCIO 47,00€ REF. 035198
. TABOADELLA

NV

LAV

Escolha da Endloga

CAIXA DE 3 GARRAFAS

- 1gfa. Bardo do Hospital Alvarinho branco 2020 (Mongdo e Melgaco)
- 1gfa. Falua Unoaked Undated (Tejo)

BARAD
HOSPRITAL

-1gfa. Conde Vimioso Reserva tinto 2019 (Tejo)

SOCIO 49,40€ NAO SOCIO 52,00€ REF. 035200

FALGA
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© ESPECIAIS

Para momentos

3 Parcelas / 3 Castas

CAIXA DE 3 GARRAFAS

- 1gfa. Quinta de Ventozelo Malvasia Fina branco 2019 (Douro)
- 1gfa. Quinta de Ventozelo Tinta Roriz tinto 2019 (Douro)

- 1gfa. Quinta de Ventozelo Touriga Nacional tinto 2018 (Douro)

SOCIO 38,00€ NAO SOCIO 40,00€ REF. 035201

Bom Gosto do Provador
CAIXA DE 3 GARRAFAS

- 1 gfa. DSF Colecgio Privada Verdelho branco 2021 (P. Settbal)
- 1 gfa. Ravasqueira Vinha das Romis tinto 2019 (Alentejo)
- 1gfa. José de Sousa Mayor tinto 2017 (Alentejo)

SOCIO 48,45€ NAO SOCIO 51,00€ REF. 035202

13 2 L) .
A “Dica” do Prescritor
CAIXA DE 3 GARRAFAS
- 1gfa. Casa do Capitdo-Mor Alvarinho Reserva 2020 (Moncéo e Melgaco)
- 1gfa. Fonte do Ouro Reserva tinto 2018 (Do)
- 1gfa. Howard’s Folly Sonhador tinto 2018 (Alentejo)

p's

R SOCIO 38,00€ NAO SOCIO 40,00€ REF. 035203
FONTE mOURD

SONHADOR 7
TAC)
EESRYA 2018

\.___J§
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Moscatel Settbal

Moscatel Setubal

GENEROSOS & COLHEITAS TARDIAS

Moscatel Setubal

Alambre Alambre Alambre
Roxo 5 anos 20 Anos 40 Anos
(0,75 1) (0,50L) (0,50L)
sdcio s6cio s6cio
11,40¢ 28,50¢ 95 00¢
NAD 5010 NAQ sOCio NAQ SOCI0
12,00¢ 30,00¢ 100,00
1GFAOD,751L
REF? 014863 1GFA 0,50 L 1GFAD50L

REF2 014291 REF2 012847

Moscatel Settbal

Moscatel Galego

Moscatel Douro

J.M.F. Prazo Dalva
Moscatel Roxo da Cotovia Colheita
20 Anos Uvas 2009
(050L] Sobreamadurecidas (075L)
sdcio oot inémas
93 10€ SQOCIo ; €
: 17'58€ NAO SOCI0
NAQ S0CI0 -
98,00¢ NAQ SOCI0 17,10¢
18,50€ 1GFAD,75L
1GFAOD50L REF? 014440
REF? 011605 1GFAOD50L
REF@ 015101
DOC do Tejo Sauternes County Cork . Ireland
Falcoaria Michel Lynch Five Farms
Colheita Tardia Prestige 2016 Irish Cream
2016 (03751) Liqueur
(0.3751) 5 i (0,701
sacio : sécio sdcio
19,00¢ & 15,20 28,50¢
NAO SGCI0 i NAQ 50CI0 NAQ 50CI0
20,00¢ 16,00¢ 30,00¢
1GFAOD.375L 1GFAD375L 1GFAOD,70L

REF@ 015205

a B 3 a
REF2 015204 \i?l’ REF? 014909

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA EM PORTUGAL CONTINENTAL

AT 78 ENCOMENDAS MiINIMAS - EEE|
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Aguardente Velha
0 Curvada
de Velha

(0,70 L)
socio

27,55¢

NAD sdcio

29,00¢

1GFAOD,70L
REFe 015128

| CURVADA
e VELHA

Gin
f ! Ventozelo

Premium Dry Gin
(0,50 L)

sacio

23.75¢

NAO sdcio

25,00¢

1GFAOD,50L
o REF?2 013589

Single Malt Whisky

Glen Moray
Fired Oak
10 Anos

(0,70 1)

sdcio

26,60¢

FIRED

GLEN —
MORAY, ERUGEIaG!

28,00¢

1GFAOD,70L
REF? 014595

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA EM PORTUGAL CONTINENTAL

AT 78 ENCOMENDAS MiNIMAS - 25€|

ESPIRITUOSOS

25 ANOS

(0,701)

socio
34.77¢

NAD sdcio

36,60¢

1GFAOD,70L
REFe 013815

Scotch Whisky

Cutty Sark

Prohibition
(0,70 L)

sacio
21,85¢
NAO sdcio
23,00¢

1GFAO,70 L
REF? 012435

Single Malt Whisky
Glen Moray
Elgin Heritage
12 Anos

(0,70L)

sacio

31,35¢

GLEN —
MO_RAY NAQ sS0CI0

33,00¢

1GFAD,70L
REF?® 014596

Aguardente Velha
Fim de Século

Aguardente Velha

Ferreirinha
(0,50 L)

sacio

38,48¢

NAD sdcio

40,50¢

1GFAD,50L
REFe 010055

Single Malt Whisky

Glen Moray

Port Cask
Finish
(0,70 L)

s6cio
21,38«

NAO sdcio

22,50¢

1GFAO,70 L
REF2 015206

Single Malt Whisky

Glenglassaugh

Torfa
(0,70 L)

socio

40,38¢

NAD sOcio

42 50¢

1GFAD,70 L
REF@ 014257
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!
SEJA AMIGO DO SEU AMIGO, | "

OFERECA A INSCRICAO NO E s

EnoClube - Clube dos Conhecedores

Certamente que traz em boa memdria aquele amigo que pela primeira vez Ihe falou no EnoClube.
Aproveite agora esta oportunidade para ser esse amiga. Seja lembrado como a pessoa que abriu a porta
para este maravilhoso mundo dos bons vinhos e boas experiéncias, ofereca a inscricdo no EnoClube.

COMO:

PRIMEIRA OPCAO - Entregue pessoalmente a oferta

1. Envie-nos o0 nome do seu amigo ou amiga;

2. Proceda ao pagamento da quota do 1° ano no valor de 50,00¢€;

3. A Enateca enviard para sua casa, para que possa oferecer em maa, o Conjunto “Novo Sécio”
(ver pagina ao lado).

Este conjunto incluird ainda:

a) uma Ficha de inscrigdo (para formalizacdo da inscricao);
b) os Estatutos do Clube;

c) a Revista Enoteca.

SEGUNDA OPCAO - O Clube entrega por si a oferta

1. Envie-nos 0 nome e morada do seu amigo ou amiga;
2. Proceda ao pagamento da guota do 1° ang, no valor de 50,00¢;
3. 0 Clube ird enviar, em seu nome, para 0 SeU amigo ou amiga, a caixa atras referida

com os vinhos do Canjunto “Novo Sécio” + a Ficha de inscrigdo, 0s Estatutos e a Revista Enoteca.

Em qualquer das opgdes, o sdcio
proponente ird receber um L

VDUCHFR de 50,00€ | ENOTECA
para utilizar numa encomenda .. R
ou no site www.enoteca.pt ‘ s

Oferec¢ca uma prenda
que perdura,
oferec¢a a inscrigao
no EnoClube!
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EnoClube - Clube dos Conhecedores

, A
ENOIECA
CAMPANHA NOVO SOCIO U

CONHECEDORES
Inscreva-se agora no EnoClube e receba: cLuBE 02

OFERTA INSCRICAO —
Pela Inscricdo/Quota do 12 ano - 50,00€

Conjunto 6 garrafas “Novo Sécio”
(valor mercado - 63,70€)

1 gfa. Talentus Grand Cuvée Prestige Bruto Natural (Lisboa)
CONJUNTO 6 GARRAFAS 2 gfas. Alvarinho Contacto 2021 (Monc&o e Melgaco)
NOVO SOCIO 2 gfas. José de Sousa Winemakers Edition Tinto 2018 (Alentejo)
1 gfa. Porto Bardo de Vilar Tawny 10 Anos (Porto)

ey

S

EnoClube - Clube dos Conhecedores ENnggA‘
,C“&Cj/;/%/

e
/ELUHE D0S CONHEEEUDREE

QUOTA ANUAL 50,00€

B

OFERTA INSCRICAD SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior a guota anual.
OFERTA RENOVACAOD SIM - Sempre de valor igual ou superior a quota anual.

10% - nos vinhos da Gama Enoteca (Bacelo Novo, Cave Real).
5% - nos restantes vinhos e produtas.
Desconto adicional de 5€ - em encomendas de 3 ou mais caixas.

DESCONTO

PARTICIPACAD EM _ » . o -
EVENTOS DA ENOTECA SIM - Jantares Tematicos, visitas a Caves/Adegas, participacdo em Vindimas, Cursos de Prova, etc.

SIM - Uma selecdo de 2 caixas (6 gfs. cada), que Ihe sera enviada todos os 3 meses
PROGRAMA TRIMESTRAL [+ 3 Gfs de Espumante na Revista de Natal). 0 S6cio pode cancelar ou alterar a proposta
no espaco de 10 dias apds a rececao da revista.

ENVIO DA REVISTA ENOTECA SIM - A Revista ENOTECA, de periodicidade trimestral, serd enviada aos sécios do EnaClube.

PRIMEIROS PROVADORES SIM - 0 sécio pode integrar o grupo dos primeiros provadores.

NAO PERCA ESTA OPORTUNIDADE

NO SITE www.enoteca.pt ou PECA A FICHA DE INSERII;T\[] NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA
ou pelos TELEFONES 228 348 440/ 934 400 893 - pelo FAX 228 348 449 - pelo E-MAIL enoteca[@enoteca.pt



JOSE MARIA DA FONSECA

“Este vinho fortifi
é dacordoouro(
Possui um sabor
fresco de tangering
que é equilibrado por
améndoas, caramelo
e mel.”” - ROGERVOSS
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ja responsavel. Beba com moderacao
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® WINE| MODERATION .



