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0 REENCONTRO

Marco de 2020 foi, em Portugal, o inicio de um dos periodos mais
negros da histdria recente. De estado de emergéncia em estado
de emergéncia, confinamentos, suspensdes e proibicdes... ficramaos
afastados daqueles gue partilhavam os nossas interesses!

Agora, com o aumento das vacinacdes e abrandamento das infecdes,
Vemaos como o vinho volta ao centro das nossas atividades, retomamos
os eventos do Clube (ainda com algumas precauc@es e cautelas) desde
as vindimas no Cadaval e no Do aos jantares tematicos em Lishoa e
no Porto, em Setembro com os vinhos alentejanos da Santa Vitdria,
em Qutubro com os vinhos da regido de Lisboa da Quinta do Gradil
e ja em Novembro com os vinhos durienses da Quinta de Ventozelo.
Retomamas também as iniciativas do Férum de Endlogos e no préximo
4 de Dezembro teremos o primeiro evento pds-pandémico.

0s sdcios presentes vao-nos comunicando a sua satisfagdo no
reencontro. Quase gue poderiamos dizer, que antes da pandemia,
juntdvamo-nos para provar vinhos e hoje, provamas vinhaos para nos
juntarmos.

Aprendemas também com a pandemia, vemos agora que nao devemas
aguardar eternamente por aguele momento extraordinario para beber
agqueles vinhos mais especiais, momento esse gque muitas vezes nao
chega, elusivo que é pela prdpria definicdo.

Vamos entdo tirar a poeira daqueles vinhos “especiais” e aprecia-los
agora, porque estes momentos sao todos agueles que os podemas
gozar de boa salde e em boa companhial

’
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Nds Selecionamos...
Estes 5 Endlogos garantem a qualidade dos vinhos que apresentamos...

Alvaro Anselmo Jodo Silva José Manuel Manuel

van Zeller Mendes e Sousa Sousa Soares Vieira

Na ENOTECA os vinhos sdo selecionados por um painel de provadores, constituido pelos
Engenheiros Alvaro van Zeller, Anselmo Mendes, Jodo Silva e Sousa, José Manuel Sousa
Soares e Manuel Vieira, que os avalia segundo a relacdo qualidade/preco. Apenas sao
aprovados os vinhos que abtiverem uma classificacdo igual ou superior a 14 valores
(em 20 possiveis].
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COMO ENCOMENDAR A ENOTECA?

Para encomendar por favor escolha um dos seguintes métodas:

NOTA DE ENCOMENDA

Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e cologue-a num
posto ou marco de Correio.

TELEFONE
Ligue para o Telf. 228 348 442 e diga-nos quais 0s produtos que pretende.

E-MAIL
Envie um e-mail para enoteca(@enoteca.pt com os seus dados e escalhas.

SITE

Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a Nota
de Encomenda online.

COMO E FEITA A ENTREGA?

A sua Encomenda serd enviada por um Transportador especializado,
para a morada que nos indicou. As entregas sao gratuitas para Portugal
Continental e realizadas até 8 dias Uteis.

NOTA: para as Regides Autdnomas € utilizado o sistema de grupagem, acrescendo 0 custo
de 3€ por caixa, devendo a encomenda ser levantada no transitario.

COMO POSSO PAGAR A ENCOMENDA?

Poderd pagar a sua Encomenda por Multibance, por MBWay por Cartao
de Crédito, por Transferéncia Bancaria, por Débito Direto ou por Cheque.

Na sua Encomenda indique qual o Método de Pagamento pretendido e
a Enoteca enviar-lhe-a os dados necessdrios para que possa proceder
ao pagamento.

PAG. 4 - www.enoteca.pt



PORQUE PERTENCER A ENOTECA?

Painel de Prova
ENOTECA

Na Enoteca estamos constantemente a procura dos melhores vinhos. Para além das amostras que chegam
a Enoteca, uma equipa profissional seleciona agueles vinhos que se destacam do panorama geral no
mundo dos vinhos portugueses. Regularmente sdo realizadas provas cegas, nas quais 0s Endlogos gue
fazem parte do Painel de Prova - Eng® Alvaro van Zeller, Eng® Anselmo Mendes, Eng® Joao Silva e Sousa,
Eng® José Manuel Sousa Soares e Eng® Manuel Vieira - conhecedores apenas do preco de venda ao publico
de cada um dos vinhos, avaliam os vinhos na sua qualidade/preco. 56 os vinhos que obtiverem classificacao
média igual ou superior a 14 (numa escala de 0 a 20) sdo aprovados.

7 RAZOES PARA PERTENCER A ENOTECA

'I O OBJETIVIDADE
Sujeitamos todos os vinhos ao mesmo processo de selecao.

O RIGOR

Provamos todos os vinhos com critérios rigorosamente objetivos.

PRECO JUSTO

Apresentamos apenas os vinhos com a melhor relagdo preco/qualidade.

O COMODIDADE
Entregamos a sua encomenda em qualquer ponto de Portugal.

50 INFORMACAO
Apresentamos as informag6es mais relevantes de cada vinho,
bem como artigos e noticias sobre o mundo vitivinicola portugués.

69 FORMACAO
Publicamos artigos de formagao sobre a tematica do vinho.
Promovemos cursos de formagao em condigdes preferenciais.

70 CONViVIO
Organizamos visitas a Adegas, Quintas e Herdades, bem como Almogos
e Jantares Vinicos.

DO0000S

ESCOLHA O CLUBE CERTO PARA S| E INSCREVA-SE
www.enoteca.pt

MAIS INFORMAGOES
enoteca@enoteca.pt ou T. 228 348 440

ENOTECA - Nés Selecionamos +
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Noticias do Vinho

RENTREE 2021 - De regresso aos jantares vinicos
Casa de Santa Vitdria (14 e 24 de Setembro]

Foi com grande alegria que nos voltdamaos a reunir em jantares vinicos. Regressamos com os vinhos Santa Vitéria e
com as harmonizacdes do Chef Artur Gomes no restaurante da Casa da Misica no Porto e do Chef Hugo Henrigues
no restaurante Falstaff em Lisboa. Fomos recebidos com o Espumante Santa Vitdria Brut Nature, depois provamaos
o0s vinhos Selecdo branco 2020, Selecdo rosé 2020 e o Touriga Nacional 2018. No jantar as entradas acompanharam
0 Grande Reserva branco 2019, o prato principal o Grande Reserva tinto 2017 e a sobremesa o Porto Val Moreira
Tawny 10 Anos.

No restaurante da Casa da Musica como entrada foi servido um Folhado de frutos do mar, no prato principal Pa de
vitela sobre paolenta de cogumelos silvestres e espargos verdes e para sobremesa Torta de laranja com maousse
de frutos secos. J& no restaurante Falstaff voltdmos a ser agradavelmente surpresos pelo Chef Hugo Henrigues
gue elaborou para cada um dos vinhos da prova um peqgueno aperitivo Focaccia de tomate seco, azeitonas e ervas
para o Selecdo branco, Tartaro de salmdo num crocante para o Selecdo rosé e Lingua e compota de tomate para o
Touriga Nacional. Como entrada Bacalhau, as couves e a Muxama para o Grande Reserva branco, no prato principal
Baorrego, especiarias e uma tarte de legumes para o Grande Reserva tinto e como sobremesa Baunilha, améndoa
e ameixa a acompanhar o Porto Tawny.

VINDIMAS 2021

Este ano, ja num registo quase pds-pandémico, a Enoteca organizou para os sdcios do EnoClube duas experiéncias
de vindima, uma na regido de Lisboa com o produtor Quinta do Gradil, a outra no Dao com o produtor Taboadella.

QUINTA DO GRADIL
18 de Setembro - Lisboa

Fomos recebidos pela proprietaria da Quinta do Gradil D. Maribela Vieira e sua equipa e apds estarmos devidamente
equipados com a T-shirt da casa tivemos a oportunidade de provar como “welcome drink” o Quinta do Gradil 1492
branco e rosé, ambos de 2020. De seguida dirigimo-nos para as videiras onde estivemos a vindimar a casta Touriga
Nacional. Acabada que estava a vindima, fomas visitar as instalagdes onde se produzem os vinhos da Quinta do
Gradil e de regresso fomaos surpreendidos com um peqgueno lagar onde 0s mais entusiastas puderam realizar uma
pisa-a-pé. Acabado o “trabalho” eis que chegou a hora do churrasco, acompanhado pela nova calheita do Quinta
do Gradil 1482 tinto. O dia terminou com uns passos de danga aoc som de um DJ.

PAG. 6 - www.enoteca.pt



TABOADELLA
25 de Setembro - Dao

0 dia estava chuvoso e cedo nos apercebemos que a vindima ja ndo se encontrava nos planos... mais tempo
ficou para a viticultora Ana Mota e o endlogo Jorge Alves, que detalhadamente nos explicaram toda a evolugdo
das vinhas e dos vinhos desde a aquisicdo da Quinta da Taboadella até aos dias de hoje. Juntou-se a nds o
endlogo residente Rodrigo Costa e fomos de seguida visitar a adega onde sao feitos os néctares da Taboadella,
fizemos uma prova dos mostos e de seguida fomas visitar a sala das barricas onde provdmas o vinho j& quase
na sua fase final. Seguiu-se o almogo acompanhado pelos monocastas Encruzado, Alfrocheiro, Jaen e Touriga
Nacional e por um LBV da Quinta Nova.

A meio do almoco, a surpresa do dia - a Taboadella ird ser o produtor responsavel pelo Projeto Barrica VI.
A Enoteca ja tinha vindo a conversar com a Taboadella no sentido de fazermos aqui o préximo Projeto Barrica,
mas a confirmacdo da existéncia de uvas com a qualidade necessaria para este projeto sé recentemente foi
dada. Pode encantrar mais detalhes sobre este projeto nas paginas seguintes.

PRIMEIROS PROVADORES

A Enoteca criou um grupo, exclusivo para membros do EnoClube, que reline amantes
do vinho, tendo como objetivo obter a sua opinido para validar a selecdo de vinhos.

Embora ndo seja segredo, provavelmente ndo serd do conhecimento de todos
0S5 N0ss0s associados a quantidade, por vezes avassaladora, de vinhos gue sao
entregues a Enoteca para serem provados. Enguanto gue no passado a lista de
vinhos aprovados era peguena, devido a evolugdo no campo da vitivinicultura, .’
enologia, fitosanitdrio e no nivel de higienizacdo das adegas, este nimero é cada vez /
maior. Esta nova equipa, os Primeiros Provadores, vem dar uma ajuda valiosissima, pww,w’
com a partilha da sua opinido, a qual ird permitir uma selecdo mais cuidada entre pROVADOR?‘S
o vinho “A" ou “B" (peca mais detalhes sobre os Primeiros Provadores pelo email
enoteca[@enoteca.pt).

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 7
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_BARRICA VI
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PROJETO BARRICA VI
TABOADELLA / ENOTECA

Um vinho “en primeur” por 50% do seu valor

A pratica de venda de vinhos “en primeur” tem sido caracteristica de um ndmero reduzido
de produtores de Bordéus (com vinhos também em numero limitado, os “grands crus”™), que
permitem a comercializacdo depois do vinho entrar nas barricas para estagiar (normalmente
por um periodo que varia entre 12 e 24 meses) e antes de ser engarrafado. O preco de partida
tem em conta o historial da Casa Produtora, as condicdes especificas dessa vindima e a opinido
dos especialistas do mercado (cerca de 300 “negociants”). Num ano muito bom, estes valores
de venda “en primeur” podem representar para o comprador, um importante beneficio, em
relacdo aos precos finais de mercado.

Nesta que € a sexta edicdo do Projeto Barrica, a Enoteca associou-se a Taboadella para lancar
este projeto de venda “en primeur” em exclusivo para os seus socios. A Enoteca tem mais de

35 anos de experiéncia na selecdo e venda dos melhores vinhos. A Taboadella, no Dé&o, é ja
reconhecida pelos especialistas do setor, como produtor de vinhos de alta qualidade.

As referéncias historicas da Taboadella remontam a 1255, com as casas da propriedade
aconchegadas numa floresta mista de pinho, carvalho e castanheiro, rodeadas por um jardim
secular que se estende as parcelas de vinha. Agui encontramos 40 hectares de vinha com
uma densidade meédia de 3500 plantas entre as cotas de 400 a 530m e uma exposi¢cao solar
privilegiada a sul e poente, sdo condicdes edafoclimaticas de excecéo.

Neste Projeto Barrica ird ter a oportunidade de adquirir “en primeur” o lancamento do Taboadella
Reserva tinto. A equipa de enologia da Taboadella, Ana Mota, Jorge Alves e Rodrigo Costa iréo
nesta colheita de 2021 entregar-nos um vinho produzido com as melhores uvas das castas Jaen,
Tinta Roriz e Touriga Nacional.

Taboadella Reserva Tinto 2021 - Barrica “en primeur”

Em 2021 foram reunidas todas as condicdes que perspetivam este ano como
uma colheita excelente no Ddo. A vindima decorreu, nas parcelas selecionadas
das castas Jaen, Tinta Roriz e Touriga Nacional.

Foi obtido um mosto com forte potencial para a qualidade exigida para este
Reserva, o qual foi sujeito a uma fermentacdo prolongada a temperatura
controlada (242°C - 26°C) em cubas de inox e depdsitos de betdo.

O vinho ird posteriormente estagiar em barricas de Carvalho Francés de 500L TRBO%EELH
e tosta média, das tanoarias Radoux, Taranseau e Cadous a partir de Marco

2022, por um periodo que oscilara entre 12 a 14 meses. O engarrafamento esta

previsto para Abril de 2023. .

PAG. 8 - www.enoteca.pt
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CQMO PARTICIPAR INO BA_RRISEA

.* S

QUE PRECO?

* Até 28 de Fevereiro de 2022 pode adquirir este vinho a € 12,50 por garrafa;

e De 1 Marco a 30 de Setembro de 2022, poderd adquirir cada garrafa a € 18,75;

e A partir de 1 de Outubro de 2022 entrard em vigor o preco de mercado - € 25,00 por garrafa.

QUE QUANTIDADE?

Calculamos que cada barrica dé origem a 576 garrafas de 750 ml, ou seja 96 caixas
de 6 garrafas por cada barrica. Cada participante ou co-proprietdrio poderd adquirir:
* 1/32 de Barrica (3 cx / 6 gfas)
* 1/16 de Barrica (6 cx / 6 gfas)
* 1/8 de Barrica (12 cx/ 6 gfas)
* 1/4 de Barrica (24 cx/ 6 gfas) _
* Meia Barrica (48 cx/ 6 gfas) . PROJETO-

* Uma barrica (96 cx/ 6 gfas) BARR | CA V |

Até 28 Fevereiro 2022 1Marc¢o 2022 a 30 Setembro 2022 | A partir de 1 Outubro de 2022
€12,50 / ofa €18,75/ dfa € 25,00 / ofa
*1/32 de Barrica - 3 cx / 6 gfas 225,00 € 33750 € 450,00 €
*1/16 de Barrica - 6 cx / 6 gfas 450,00 € 675,00 € 900,00 €
*1/8 de Barrica - 12 cx / 6 gfas 900,00 € 1.350,00 € 1.800,00 €
* 1/4 de Barrica - 24 cx / 6 gfas 1.800,00 € 2.700,00 € 3.600,00 €
* Meia Barrica - 48 cx / 6 gfas 3.600,00 € 5.400,00 € 7.200,00 €
* Uma barrica - 96 cx / 6 gfas 7.200,00 € 10.800,00 € 14.400,00 €

QUANDO RECEBO O MEU VINHO?

e A entrega do vinho serd efetuada depois do estagio em barrica e

em garrafa e quando o endlogo der a sua aprovacado para o vinho ser TABOADELLA

apresentado, ou seja entre Maio e Julho de 2023. 1255

NOTAS:

e Cada participante serd convidado para provar o lote final do Taboadella
Reserva tinto 2021, na Taboadella em data a determinar.

® Serdo enviados relatérios periddicos ao longo da evolucdo do vinho a todos

\_|
0s participantes neste projeto. ENOTECA

* A Enoteca garante a entrega deste vinho ou a devolugdo do valor caso a CLUBE DE VINHOS
qualidade do vinho ndo corresponda a qualidade expectavel. D 795F

Para mais informac¢des e/ou encomendas por favor envie um e-mail para
enoteca@enoteca.pt

ENOTECA - Nés Selecionamos » PAG. 9
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Aprovado pelos Enclogos
do Forum em Julho
de 2020

Espumante Talentus
CUVEE PRESTIGE SUPER RESERVA

PRODUTOR JAPG

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lishoa

CASTAS Chardonnay, Alvarinho, Verdelhao, Arinto,
Cabernet Sauvignon

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha-dourado com leves
laivos esverdeados. Bolha fina. Aroma muita limpo com
notas de brioche, madresilva e um leve togue de citrinos.
Na boca é fresco e redondo. Boa acidez e equilibrio.

Final longo.

ENOLOGIA José Gaspar

socio NAQ SGCi0

11.,40€ GFA 0,75L IE,UUE GFA 0,75L
34.,20¢ cia3crrs

36,00¢€ caixa3 cFAs

Aprovado pelos Enclogos
do Iorum em Julho
de 2020

CURTIMENTA

ALVARINHO 2017

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinhos Verdes

CASTA Alvarinho

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 20 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino limpida.

Aroma muito elegante, intenso, complexa, frutado
[frutos tropicais, citrinos e fruta branca de carogo) com
notas florais e de especiarias, harmonioso. Baca com
muito boa acidez e estrutura, confirma as notas citricas,
as notas discretas de madeira dao-lhe volume, fresco,
equilibrado e envolvente. Final prolongado.

ENOLOGIA Anselmo Mendes

sCI0 NAD S6CI0
23175€ GFA0,75L. 25100€ GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 3 gfas - REF2 034232
71125€ Caixa 3 GFAS 75,00¢ caixa 3 6FAs

LOUREIRD

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Julho
de 2020

Ameal
LOUREIRO BRANCO 2019

PRODUTOR Quinta do Ameal

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Minho

CASTAS Loureiro

TEOR ALCOOLICO 11%

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino clara. Aroma
intenso, com notas florais e citricas a sobressair. Na boca
é equilibrado com a boa acidez a dar-lhe frescura. Final
médio mas preciso e muito vibrante.

ENOLOGIA José Luis Moreira da Silva

socio NAQ SCio

7122€ eaors.  7,60€ craozst
43,32¢ caxas 7o

45 60¢ Caixa 6 GFAS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro

de 2019

Conde Vimioso
RESERVA BRANCO 2018

PRODUTOR Falua

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Tejo

CASTA Arinto

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 6 a 8 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarela citrino intenso. Aroma
intenso e elegante, notas de citrinas e minerais com
boas notas de madeira (tosta) muito bem integradas no
conjunto. Na boca é complexo com boa estrutura e acidez.
Equilibrado, fresco e muito elegante. Final longo.
ENOLOGIA Antonina Barbosa

S0cIo NAD SGCI0
12135€ GFA0,75L. 13100€ GFA 0,75L.
74 10¢ coias 675 78,00¢ caixat GrA
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Aprovado pelos Enologos
do Forum em Novembro

de2019

llha do Pico

VERDELHO BRANCO 2018

PRODUTOR Caop. Vitivinicola da llha do Pico
DENDMINA[;AU DE ORIGEM DO Pico

CASTAS Verdelho

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma jovem
e discreto mas harmonioso, notas citrinos envolvidas
em notas de mirenalidade vulcanica. Na boca

¢ elegante e muito equilibrado, com bom volume
e frescura. Final longo.

ENOLOGIA Bernardo Cabral

s0cio NAO S6CI0
23,55€ GFAD,75L 24,90€ GFA 0,75L
70,98¢ a3 s 74,70¢ aixa 3 GrAS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro

de 2019

Caldas

VINHAS VELHAS TINTO 2015

PRODUTOR Alves de Sousa

DENOMINACAU DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Tinto Cdo, Tinta Roriz,

Touriga Franca, Outras (mais de 20 castas autdctones
cam mais de 90 anos)

TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 12 a 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aromas a amoras, violetas,
casca de pinheiro e chocolate negro. Boca muito elegante,
complexa e envolvente, com ameixas pretas e notas muito
finas de café. Grande classe e elegancia. Final longo.
ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

s0cio NA0 sOCI0
19195€ GFA 0,75L. 21,00€ GFA 0,75L
59,85¢ caixa3cris 63,00¢ Ccaixa3 GrAS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro

de2019

Cottas

TOURIGA NACIONAL UNOAKED TINTO 2017

PRODUTOR Quinta de Cottas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi-violeta intensa. Aroma
a casta, notas de violeta com um toque de bergamota,
fresco. Na baca é muito redondo com taninos bem
polidos, sedoso e equilibrado com notas intensas
de frutos negros (ameixas pretas, mirtilos).

Final fresca, frutado e elegante.

ENOLOGIA Manuel Vieira

socio NAQ s6Ci0

14135€ GFA0,75L 15,10€ GFA 0,75L.
86,10¢ caias crrs

90,60¢ caixa 6 GFAS

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Julho
de 2020

Vale da Raposa
SOUSAQ TINTO 2017

PRODUTOR Alves de Sousa

DENDMINACAU DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Sousdo

TEOR ALCOOLICO 15%

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi profunda com laivas violeta.
Aroma intenso e complexo com fortes notas do
estdgio em madeira (café, especiarias e fumado) e
notas de grafite e chocolate negra. Na boca é muito
complexo, fresco e harmonioso. Final muito longo.
ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

socio NA0 SGCI0
23175€ GFAD,75L 25,00€ GFA 0,75L.
71,25¢ caia3 oas 75,00¢ caixa3 6rAS

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 11
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Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro

de 2019

Quinta da Carregosa

Origens
RESERVA ESPECIAL TINTO 2011

PRODUTOR Quinta da Carregosa

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 17%

LONGEVIDADE 15 a 20 anos

NOTAS DE PROVA Car rubi-granada com bordas
atijolados. Aroma complexo, exético e intenso frutado,
notas de frutos secos, frutos vermelhos maduros e

de especiarias. Na boca é elegante, muito envolvente,
fresco e volumoso com fortes notas de fruta, baunilha
e uva passa. Final langa, muito equilibrado e persistente.
ENOLOGIA Fernando Costa, Jarge Alves

socio NAOD SGCI0

31135€ saozs 33,00€ craos
62,70€ Caixa 2 GFAS

66,00,00¢ G

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro

de2019

Santa Vitoria
GRANDE RESERVA TINTO 2016

PRODUTOR Santa Vitéria

DENDMINACT\U DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Cabernet Sauvignan, Syrah
TEOR ALCOOLICO 145%

LONGEVIDADE 9 a 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi. Aroma harmonioso
e camplexo, elegante com a madeira bem integrada,
notas de frutos vermelhos maduros e um togue de
chocolate negro. Na boca € fresco e elegante, com
taninos presentes e boa acidez. Final longo.
ENOLOGIA Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

scio NAQ SOCI0
15120€ GFA 0,75L. IS‘UU‘E GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 3 gfas - REF2 034238
45,BUE Caixa 3 GFAS 48,00¢ caixa3 GrAS

ORTO

'A DO TEN
INTAGE
2017

Aprovado pelos Enclogos
do Forum em Julho

de 2020

Falua
RESERVA UNOAKED TINTO 2015

PRODUTOR Falua

DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional Tejo

CASTAS Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi-granada muito intensa.
Aroma muito intenso, profundo e denso, fruta negra
madura com notas de especiarias e balsdmicas.
Na boca é macio e elegante com taninos redondos.
Muito equilibrado. Final longo.

ENOLOGIA Antonina Barbosa

socio NAO SGCI0

14125€ GFA 0,75L 15100€ GFA 0,75L

Encomende em Caixas de b gfas - REF? 064509
85‘50€ Caixa 6 GFAS

90,00¢ caixa6 GrAS

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Novembro

de2019

Porto Quinta do Tedo
VINTAGE 2017

PRODUTOR Quinta do Tedo

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Porta

CASTAS Touriga Nacional, Vinhas Velhas

TEOR ALCOOLICO 19,5%

LONGEVIDADE Mais de 25 anos

NOTAS DE PROVA Cor ruby intenso e profunda com reflexos
pdrpura. Aroma rico, muito elegante e complexa de amaras
silvestres, cassis, mirtilo e ameixa com notas de esteva

e chocolate queimado. Na boca apresenta uma estrutura
soberba, madura, intensa com um excelente equilibrio entre
alcool, aglicar e corpo. Generoso, complexo, concentrado, de
textura firme, taninos maduros, peso magnifico no paladar
médio. Final longo e profundo com precisdo marcada.
ENOLOGIA Jorge Alves

sacio NAQ SGCi0

58,90€ sraost 62,006 crmozs
Encomende em Caixas de 1 gfa - REF? 014907
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ORTO

'A DO TED
INTAGE
2017

CONJUNTO
FORUM DE ENOLOGOS

1 GFA. Espumante Talentus Cuvée Prestige Super Reserva, 1 GFA. Ameal Loureiro branco 2019, 1 GFA. Anselmo Mendes Curtimenta branco 2017,
1 GFA. Conde Vimioso Reserva branco 2018, 1 GFA. llha do Pico Verdelho branco 2018,
1 GFA. Cottas Touriga Nacional Unoaked tinto 2017, 1 GFA. Caldas Vinhas Velhas tinto 2015, 1 GFA. Vale da Raposa Sousao tinto 2017,
1 GFA. Quinta da Carregosa Origens Reserva Especial tinto 2011, 1 GFA. Falua Reserva Unoaked tinto 2015,
1 GFA. Santa Vitéria Grande Reserva tinto 2016, 1 GFA. Porto Quinta do Tedo Vintage 2017.

sdcio NAO SGCI0
256,12« 269,60«
Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

REF21248/0 ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 13
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CONJUNTO

6 TERROIRS

V. Verde o
CASA SANTA Minho
EULALIA COVELA |
Avesso Branco Rose

~ CALDAS
Dao Reserva Touriga
FONTE Nacional
DO OURO Tinto 2018
Reserva
Tinto 2018
FONTEnoOURO

YAQ
‘- Lisboa Alentejo
BARCA DO CAVE REAL
INFERNO Reserva
Reserva Alentejano
Branco 2020 Tinto 2019

CONJUNTO

R S6ci0 NAO SGCI0
& TERROIRS 52,44¢ 5520

Caixa 6 gfas REF2 0643905
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JOAD SILVA
E SOUSA

VINIFICACAD de Aa Z

DEPOGSITO NOS VINHOS TINTOS? SIM OU NAO

Uma guestdo gue inquieta alguns amantes da vinho, em particular os mais iniciados nestas lides, é o depésito
nas garrafas (também com o nome de “barras” ou “sedimentos”). E um tema relativamente frequente, ainda
gue caminhando para intervalos cada vez maiores.

Mas afinal o que é isto do “depdsito™?

Quando um endlogo estd perante do gue poderd vir a ser um bom vinho, tem de tomar a decisdo de estabilizar ou
ndo. Se por um lado a estabilizacdo previne a formacdo de depdsitas, por outro ird retirar ao vinho constituintes
essenciais da sua exceléncia.

Os vinhos tintas, ndo estabilizados, ganham depdsito com o tempo. 0 vinho é uma solucdo coloidal e 0 tempo
permite a formacado de sais do acido tartdrico e a polimerizacdo de coloides. A entropia ndo para. A partir de
uma determinada dimens&o, os cristais e 0s polimeros ndo conseguem manter-se em solugdo e precipitam,
formando a barra dos bons vinhos tintos.

A pergunta que fazemos aos mais atentos € a seguinte: Um Vintage tem depdsito? 0 Barca Velha tem depdsito?
0s grandes vinhos tintos do mundo tém ou poderdo vir a ter depdsito? A resposta € “sim”. Fazemos ainda mais
uma pergunta: E reconhecida a qualidade destes vinhas? A respasta cantinua a ser “sim”. Pademas estar certos
do seguinte: ndo é necessdrio um especialista em prova de vinhos para notar a brutal diferenca entre 0 mesmo
vinho estabilizado e ndo estabilizado. Os vinhos estabilizados perdem intensidade e complexidade aromaética,
ficam mais magros e com menos estrutura, compromete-se a longevidade. Estabilizar um vinho tinto é como
saltar etapas na vida, temos que passar por elas para sermos nos. O depdsito € tempo. 0 vinho € um longo ritual
ciclico gue passa pela gueda da folha, poda, abrolhamento, aparecimentas dos cachos, floracdo, pintor, vindima,
fermentacdes, estdgio, engarrafamento, estdgio em garrafa, decantacdo e consumo. Se ndo quiser guebrar este
ciclo, se ndo vive “a pressa”, pode beber vinhos de qualidade.

Mas o que fazer quando encontramos depdsito num vinho?

A resposta simples e curta é... decantar! Mas a decantacdo também tem os seus “qués”. Antes da decantacao
devemos colocar com antecedéncia as garrafas em posicdo vertical, para que o depdsito se acumule no fundo da
garrafa. 0 tempo que demora até todo sedimento se depositar no fundo, varia de vinho para vinho. No entanto,
cerca de 3 haras é por norma suficiente. Depois, quando comegamos a verter o vinho para o decanter devemos
sempre lembrar-nos da maxima “a pressa € inimiga da perfeicdo”.

Chegamos agora a altura de responder a guestao do titulo, “Depdsito nos vinhaos tintos? Sim ou Nao™.
A nossa resposta é um claro, sonante e enfatico SIMI

PAG. 16 - www.enoteca.pt



SCHOTT

IWIESEL

SCHOTT

IWIESEL

DECANTER CLASSICO

Schott-Zwiesel

0 Decanter Schott Zwiesel Classico
apresenta o revestimento especial de
superficie Drop Protect. Impede a formacgao
de gotas no exterior do vidro ao verter.

0 desenho classico do decanter garante
um manuseamento facil e um arejamento
étimo do vinho.

Sacio N&o Sécio

38,00¢€ a5 40,00€ craorse

DECANTER DOURO
Schott-Zwiesel
por Siza Vieira

Desenhado pelo arquiteto Alvaro Siza Vieira,
celebra os 260 anos da Regido Demarcada
do Douro. A sua forma ondulada permite
deixar correr o vinho lentamente pelas
paredes, a sua base larga oferece ao vinho
uma grande drea de contacto com o ar,
permitindo a libertacao de aromas.

0 vinho ganha assim harmonia e maiar
suavidade, tarnando-se perfeito.

Sacio N30 Sécio

151,05¢€ crao750 159,00€ craovse

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 17



(UTNTADA LEDA

oouna

3 Regides A

CAIXA DE 3 GARRAFAS

- 1 gfa. Quinta da Leda Tinto 2017
- 1 gfa. Quinta dos Carvalhais Reserva Tinto 2017
- 1gfa. Herdade do Peso Reserva Tinto 2017

SOCIO 80,75€ NAO SOCIO 85,00€ REF. 034889

Tricolor
CAIXA DE 3 GARRAFAS

- 1gfa. Morgado do Perdigao Branco 2020
- 1 gfa. Covela Rosé 2019
- 1gfa. Campolargo Pinot Noir Tinto 2017

SOCIO 30,21€ NAO SOCIO 31,80€ REF. 034893

PAG. 18 - www.enoteca.pt

TABOADELLA

3 Regides B

CAIXA DE 3 GARRAFAS

- 1 gfa. Quinta Nova Terroir Blend Tinto 2019
- 1 gfa. Taboadella Reserva Jaen Tinto 2018
- 1 gfa. Herdade Aldeia de Cima Reseva Tinto 2018

SOCIO 43,84€ NAO SOCIO 46,15€ REF. 034891

NTOZELD

Quinta de Ventozelo
CAIXA DE 3 GARRAFAS

- 1 gfa. Malvasia Fina Branco 2018
-1 gfa. Tinto Cao Tinto 2018
- 1 gfa. Touriga Nacional Tinto 2018

SOCIO 38,00€ NAO SOCIO 40,00€ REF. 034895



>

Alves de Sousa 3 Quintas
CAIXA DE 3 GARRAFAS

- 1gfa. Vale da Raposa Sousao Tinto 2017
- 1gfa. Quinta da Oliveirinha Grande Reserva Tinto 2017
- 1gfa. Quinta de Caldas Vinhas Velhas Tinto 2015

SOCIO 62,70€ NAO SOCIO 66,00€ REF. 034897

J.M.F. Selecao

CAIXA DE 3 GARRAFAS

- 1gfa. Quinta de Camarate Branco Seco 2020
- 1gfa. Colecgdo Privada DSF Cabernet Sauvignon Tinto 2017
- 1gfa. José de Sousa Mayor Tinto 2017

SOCIO 43,61€ NAO SOCIO 45,90€ REF. 034901

Esporao Selegcao
CAIXA DE 3 GARRAFAS

- 1gfa. Ameal Loureiro Branco 2019
- 1gfa. Quinta dos Murgas Reserva Tinto 2015
- 1gfa. Esporao Reserva Tinto 2017

fal SOCIO 44,27€ NAO SOCIO 46,60€ REF. 034899

VICENTINO

1) EC

Sem Barrica
CAIXA DE 3 GARRAFAS

- 1gfa. Cottas Touriga Nacional Unoaked Tinto 2017
- 1gfa. Falua Reserva Unoaked Tinto 2015
- 1gfa. Vicentino Naked Pinot Noir Tinto 2020

SOCIO 37,86€ NAO SOCIO 39,85€ REF. 034903

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 19
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A ARTE DO LOTE NOS PORTOS TAWNY

Para a arte do lote nao hd cadernos para ler nem estudar.
Balizas atras de balizas, memorias atrds de memorias e tempo vao aperfeicoando o “nariz’.

Estava a trabalhar num projecto agricola no nordeste do Brasil quando, em Dezembro de 1987, a familia me convidou
para ocupar o lugar do “provador” da Quinta do Noval. Nesta altura, a enologia estava a sedimentar-se em Portugal
e eu vinha ocupar o cargo de endlogo e, ndo apenas de “provadaor”.

As recordacdes de infancia da sala de prova da Quinta do Naval eram de um lugar misterioso onde as pessoas
trabalhavam de bata branca por cima do fato e gravata, canetas no bolso da frente, garrafas por todo o ladg,
provetas, pipetas e vidraria diversa. Era um lugar gue nos era vedado. Um lugar onde se praticava o ritual da prova,
a "macumba” sensorial. Foi numa das raras incursées a esse lugar “espiritual” que vi 0 meu tio, Frederica van Zeller
- um dos grandes provadores que o vinho do Porto conheceu no século XX - com um “piano” de copos de prova a
praticar a “arte do lote".

Quando cheguei ao Noval em Marco 1888, jd encontrei uma sala de prova mais moderna, onde ja se respirava
enologia mas onde ainda se trabalhava com provetas graduadas em almudes e canadas. Era consultor da Quinta do
Noval o0 Antdnio Agrellos gue foi o0 meu mestre e professor da arte do lote nos Vinhos do Porto até a minha saida em
1993. Durante a semana eu ia trabalhando, na verdade, ia experimentando lotes e lotes. As segundas-feiras, dia em
gue o Antdnio aparecia, em 4 horas trocava-me as “tintas”. O lote final passava de mais ou menos mau a impecavel.
Parecia um “passe de magica".

No entanto, o0 gue mais me intrigava, eram as “balizas" de lotes tawnies que na sala de prova nao pareciam ficar
“limpas”, isto é, pareciam apresentar off-flavours. Mas, na semana seguinte, guando provavamaos o lote feito em
armazém e, a medida gue o lote ia envelhecendo, o vinho ganhava em qualidade, os off-flavours desapareciam.
Comecei a perceber que havia gualquer coisa para além daguelas “balizas" feitas na sala de prova. Ao fazer-se uma
“baliza" é preciso ter a sensibilidade, percepcdo e experiéncia para imaginar o resultado do “casamento” dos vinhos
gue compdem o lote tawny ao longo do seu envelhecimento.

Um “bom" nariz, sensivel, gue nota as pequenas imperfeicdes e perfeicdes é A ferramenta. Mas, ndo basta ter uma
boa ferramenta para se ser um bom artista. Em 1993, com a venda da Quinta do Noval, deixei 0 meu mestre e em
1994 fui contratado para Chefe da Sala de Prova do entdo Instituto do Vinho do Porto. Durante 2 anos fui “provador”
com aspas, a moda antiga. A sala de prova do IVP ainda ndo tinha sido remodelada. Era a sala construida em 1933.
Ndao praticava a arte do lote mas praticava a arte da prova.

Em 1996, procurando novos desafios, ingressei na Cdlem para assumir o cargo de Director Técnico. Foi af que
apareceram as primeiras dificuldades. Tinha que fazer os lotes, desta vez, sozinho. J& ndo tinha o mestre e professor
gue, num passe de magica, transformava o razodvel em impecdvel, o “mau” em bom. Para a arte do lote ndo ha
cadernos para ler nem estudar. Balizas atras de balizas, memdrias atrds de memdrias e tempo vao aperfeicoando
0 “nariz”.

Quando comecei a fazer os primeiros lotes de tawny com idade, antes de mandar executar a baliza final no armazém,
testava o lote em pequenas guantidades (uma pipa, ou seja, 550 litros). Muitas dessas pipas acabariam por voltar
a um dos lotes-base. Mas, a medida gue ia “vivendo" e “dialogando” com stock de tawnies velhos da Cdlem, as
“pipas-teste” iam diminuindo. O conhecimento e a convivéncia com o stock de vinhos de uma empresa é uma das
ferramentas mais importantes para a arte do lote dos vinhos. E esta ferramenta ainda é mais importante numa
empresa de vinhos do Porto ja que o vinho do Parto €, por exceléncia, um vinho de lote.

PAG. 20 - www.enoteca.



Portanto, é determinante conhecer-se, memorizar-se o stock para podermos descobrir, no meio das centenas de
lotes que fazem parte do stock de uma empresa, qual ou quais os lotes que poderdo “casar” bem. E, “casar” bem é,
efectivamente, um casamento para muitos anos, um casamento que tem gue dar certo. 0 tawny velho vai viver muitos

anos na pipa e, um dia, parventura, na garrafa.

Sem duvida gue os anos que passei no IVP e na Cdlem e o ano e meio que voltei a estar a frente do ja IVDP, entre 1998
e 1999, deram-me uma grande bagagem para crescer na arte do lote nos Portos tawny. Pude provar todo o tipo de
vinhos do Porto, do Baixo Corgo ao Douro Superiar, feitos por todas as empresas e produtores. Tive a opartunidade de
criar uma “base de dados” imensa, o alicerce para a arte do lote dos Partas tawny.

Desde 1998 na Bardo de Vilar, e desde 1999 também como consultor da Andresen, tenho continuado a aperfeicoar a
arte do lote dos vinhos do Porto tawny, uma arte que exige, para além da memédria dos lotes que vamos provando,
perceber quais os lotes que se podem juntar e antecipar o resultado dessa lotacdo gue serd, sem duvida, duradoura.

= f .
| L\
PORTO PORTO

Barao de Vilar
Tawny 10 Anos (0,75 1)

Sdcio 14,25€
N&o Sdcio 15,00€
REF. 011244

4
7 \\

V{:

PORTO

Barao de Vilar
Tawny 30 Anos (0,50L)

Sdcio 38,00€
N&o Sdcio 40,00€
REF. 013402

Barao de Vilar
Tawny 20 Anos (0501)

Sdcio 26,60€
N&o Sdcio 28,00€
REF. 013810

ENOTEC
35 ANOS
//5/"’ 4
PORTO

Barao de Vilar
Very Old Tawny
Enoteca 35 Anos (0501)

Sdcio 53,20€
N&o Sdcio 56,00€
REF. 014103
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ROTULOS PERSONALIZADOS

RESERVA
DOURO
Tinto 2017

1Gfa
REF? 014922

Salall] NAD sOCI0

83le 8,75¢

3 Gfas
REF? 034922

SGCIo NAD SGCI0

24.08¢ 25,35¢

6 Gfas
REF? 064922

S6CIo NAD SGCI0

47,03 49,50¢

PRODUTOR Barao de Vilar

NOTAS DE PROVA Vinho de cor rubi. Aroma frutado a revelar boa
evolugdo em garrafa, encorpado e macio com notas de frutos
vermelhos maduros e madeira suave. Na boca é equilibrado,
mostrando-se cam bom volume e complexidade. Taninos bem
integradas no conjunto. Final macio e gulosa.

ENOLOGIA Alvaro van Zeller

RESERVA
ALENTEJO
Tinto 2018

1Gfa
REF? 014549

s6Cio NAQ SOCI0

83le 8,75¢
3 Gfas

REF?2 034549

S6CIo NAD sOcIo

24,08¢ 25,35¢

6 Gfas
REF? 064549

SGCio NAD sOcIo

47,03« 49,50¢

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma de frutos pretos com
notas de baunilha e especiarias da madeira do estagio.

Na boca é redondo e suave confirmando a fruta e as notas
da madeira. Final longo.

ENOLOGIA Patricia Peixato

A Enoteca faz o Seu rétulo para acompanhar os momentos especiais da sua
vida, ou da vida da sua empresa - Uma imagem ou desenho, uma fotografia
ou apenas uma ideia, sdo suficientes para produzirmos o seu rotulo.

MiNIMO 12 GARRAFAS - PRAZO MAXIMO DE ENTREGA: 15 DIAS

EMPRESAS ANIVERSARIOS REUNIOES

CASAMENTOS FESTAS OFERTAS



Escolha o Vinho,
Espumante ou Porto

& HaReY HEW ¥R

PRODUTOR Kompassus Vinhas

Envie-nos a sua ideia: imagem,
texto, fotografia, desenho...

ESPUMANTE

BAIRRADA

Bruto

1Gfa

REF?2 014115

S6CI0 NAD sOCI0
9,03¢ 9,50¢
3 Gfas

REF? 034115

S6CI0 NAD sAcio
26,13¢ 27,50¢
6 Gfas

REF? 064115

S6CI0 NAD sAcio
51,06 53,75¢

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha. Bolha fina e persistente.

Aroma complexo com natas de brioche, marmelo compotado e um

togue de citrinos. Na baca a boa acidez transmite frescura num
conjunto muito equilibrado. Final muito agradével.

ENOLOGIA Anselmo Mendes

Receba o vinho com o
seu rétulo personalizado

PORTO
TAWNY
10 Anos

1Gfa

REF? 012055

Slallo NAD S6CI0
14,25¢ 15,00¢
3 Gfas

REF?2 032055

S6CIo NAD sdcio
4218¢ 4440«
6 Gfas

REF? 062055

SGCio NAD sdcio

84,02¢ 8844«

PRODUTOR Barao de Vilar

NOTAS DE PROVA Cor dourado-avermelhado com reflexas ambar.
Notas de frutos secos (nozes), com um toque de frutos vermelhos
sobremaduros. Cheio na boca, com notas de compotas, muito
equilibrado, com um final longo e guloso.

ENOLOGIA Alvaro van Zeller

A ENOTECA, em colaboragdo com a Bardo de Vilar, a Casa de Santa Vitdria e a Kompassus Vinhos

(produtores de varios vinhos premiados nacional e internacionalmente] disponibiliza-lhe um servigo Unico.

Colocamos numa garrafa de inquestiondvel gualidade, o rétulo idealizado por si. Marque 0s momentos

mais importantes da sua vida ou da sua empresa com uma garrafa que leva a sua mensagem.

Os valores incluem IVA e distribuicdo domiciliaria em qualquer parte de Portugal Continental.
PRAZO DE ENTREGA: 15 dias apds confirmacdo da encomenda.
ENCOMENDA MiNIMA: 12 garrafas.

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO FALE CONNOSCO
Telf. 228 348 440 - E-mail: enoteca[@enoteca.pt

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 23
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TP
Novas Colheitas

BACEL

D

BACELO
NOVO

BRANCO 2019

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Déo
CASTAS Encruzado, Cerceal Branco,
Malvasia Fina

VINIFICAGAD Apds a prensagem das uvas

inteiras, 0 mosto limpo é fermentado a 14°C.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo esverdeada.
Aroma muito limpo, citrino com ligeiro
mineral. Na boca é fresco e equilibrado,
notas de fruta verde e amarela.

Final fresco e agradavel.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO Servir a 10/12°C com entradas,
marisco, peixe ou saladas.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

socio NAQ S0CI0
3.80¢ 4,006
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 12 GFAS. - REF? 124504
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pagina seguinte

NOVO

Do

BACELO
NOVO

TINTO 2018

PRODUTOR Barao de Vilar

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz, Tinto Cao

VINIFICAGAO Vindima manual com selegdo
das uvas, fermentagdo em cubas de inox com
controlo de temperatura. Estagio parcial em
barricas usadas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aromas de frutos
vermelhos maduros com nuances de
especiarias doces. Na boca é estruturado,
elegante e frutado, equilibrada por taninos
redondos. Final persistente.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 14/15°C com pratos de carnes
vermelhas e gueijos fortes.

ENGLOGO Alvaro van Zeller

socio NAQ SOCI0
3,80¢ 4,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 12 GFAS. - REF2 124726
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pagina seguinte

@%/A%&

BACELO
NOVO

TINTO 2019

PRODUTOR Herdade da Figueirinha

DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Trincadeira, Aragonez, Alicante Bouschet
VINIFICACAO Fermentacao com curtimentas curtas
e controlo de temperatura. Parte do mosto fermenta
em lagares de inox com pisadores automaticos
sendo o restante fermentado em cubas de inox
com remontagem.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma fresco e
jovial com leves notas de frutos vermelhos e um
togue de cha preto. Na boca é suave e equilibrado
com taninos suaves. Final agradavel.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne e gueijos.
ENOLOGOS Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

socio NAQ SOCI0
3,80 4,00¢
GFA 0,751 GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 12 GFAS. - REF? 124652
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pagina seguinte

RARRRR RN RNNR RN
RARRRR R R RN NN AR RNA R

4 gfas. BACELO NOVO Branco 2019 Dao + 4 gfas. BACELO NOVO Tinto 2018 Douro
+ 4 gfas. BACELO NOVO Tinto 2019 Alentejo
s6ci0 45,60¢ caixa 12 Gras NAD sdcio 48,00¢ caixa 12 GFas

PAG. 24 - www.enoteca.pt
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Novas Colheitas

S( )
En ]
3,60€ gfa

SEMPRE 4320€ cx
PRESENTE

BACELO BACELO
) NOVO NOVO

g T DT

DAO DOURO ALENTEJO

12 Garrafas 12 Garrafas m

Bacelo s.m. Vara de videira para formar nova planta 0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 25



QUINTA DE

VENTOZELO

DOURO - PORTUGAL

Tt
w- -
INTA DE : INTA DE
ITOZELO NTOZELO
£ i

NTA DE
TOZELO

-

MALVASIA FINA TINTO CAO TOURIGA NACIONAL

BRANCO TINTO TINTO

Na Quinta de Ventozelo, cada casta é uma histéria.

www.quintadeventozelo.pt



— MONTRA DE PREMIOS —
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20 PONTOS 20 PONTOS
2 DropStop 10 identificadores de
ENOTECA garrafeira (reutilizaveis)

50 PONTOS

1 frasco Figos Pingo de Mel em
Calda Casa das Rendufas (553er.)

! &NuTg ‘ f

24 PONTOS

6 bases de copos

antiderrapantes Enoteca

i

1

=\
gy

T T ™

50 PONTOS

2 copas “Tinto do Clube”

da Schott-Zwiesel

40 PONTOS

VOUCHER 10,00€

para utilizar numa encomenda
0u Nno site www.enoteca.pt

36 PONTOS

Saca-rolhas
ENOTECA

44 PONTOS
Bomba de vacuo
“Vacuvin” com 2 ralhas

—

60 PONTOS
2 Cdlices de Vinho do Porto
“Siza Vieira" da Schott-Zwiesel

= Por cada compra é-lhe atribuida uma
pontuacao correspondente a uma
percentagem dos vinhos adquiridos (10%).

= Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos

= Todos os sécios/clientes que totalizam durante
1 ano um minimao de 20 pontos qualificam-se
automaticamente para escolher os prémios
selecionados.

= Considerar-se-a para o calculo da pontuagdo

todas as compras efetuadas desde o dia
1 de janeiro de 2003.

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 27
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Wine Enthusiast



INVERNO I
Fstes vinhos sao provenientes de diferentes PR i
terrours e foram selecionados pela pontuagao L Cs
obtida na sua relacao qualidade/prego

Worgado e

BUCELAS

Worg oo de

BUCELAS

ARINTO ARINTO

BUCELAS

10SE DE SOUSK

JOSE DE SOUSK JOSE DE SOUSK

e

LISBOA ALENTEJO

CONJUNTO 12 GARRAFAS

sécio NAO S6CI0
3 GFAS. MORGADO DE BUCELAS BRANCO 2020 Bucelas 81,23 85,50
+ 3 GFAS. CAVE REAL RESERVA TINTO 2018 Douro Calxa 12 GFAS Caixa 12 GFAS
+ 3 GFAS. QUINTA DO GRADIL 1492 TINTO 2019 Lishoa

+ 3 GFAS. JOSE DE SOUSA TINTO 2018 Alentejo

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 29



GALERIA DO PRODUTOR

Alves de Sousa

E no Douro que a familia Alves de Sousa produz os seus
vinhos, segundo uma tradigcao familiar de 5 geragges.
Trabalhando unicamente as uvas das vinhas da familia
(QuintadaGaivosa,ValedaRaposa,Caldas, Estacdo, Aveleira
e Oliveirinha), Domingos Alves de Sousa desenvolveu uma
completa gama de vinhos do Douro de grande cardcter
e qualidade.

Atualmente com cerca de 133 hectares, as vinhas da
familia Alves de Sousa caracterizam-se pelo equilibrio
perfeito do seu terroir, desde as variagdes de altitudes,
caracteristicas dos solos e diversidade de microclimas
até a conjugacdo das vinhas velhas com cepas novas.
0 resultado sao vinhos simultaneamente complexos e
delicados, produzidos sob a égide da tradicao.

A gualidade e a singularidade dos seus vinhos tem sido
amplamente reconhecida, com distingcdes e mengdes nas
mais aclamadas publicagdes nacionais e internacionais.
Das mais de 420 medalhas (mais de 110 de Ouro) em
CONCUrsos nacionais e internacionais, ao reconhecimento
na respeitada publicacdo americana “The Wine Advocate”
de Robert Parker com 30 vinhos classificados entre os 90
e 0s 95 pantos.

Em 2015 é inaugurada a nova adega, um espaco moderno
e funcional, com capacidade para vinificar e estagiar
cerca de 600 mil garrafas. A modernizacdo nao calide, no
entanto, com as opgdes tradicionais seguidas em muitas
parcelas vizinhas da nova adega. Alguns dos melhores
vinhos da familia Alves de Sousa continuam a ter origem
em vinhas muito velhas.

QUINTA DA OLIVEIRINHA

Esta é uma Quinta muito especial da familia Alves de Sousa.
Localizada no “coragdo” do Vale do Douro, na margem
direita do rio e com um potencial natural e histdrico para
fazer grandes Portos (as suas vinhas detém a mais alta das
classificacfes de qualidade da regido - “Letra A"), é agora

PAG. 30 - www.enoteca.pt
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(Zlvesshousa

reinterpretada como uma caolegdo de vinhos do
Douro, com 0 togue sempre pessoal da familia
Alves de Sousa. Banhada pelo Dourg, esta Quinta
tem condicdes excelentes para a producdo de
uvas de qualidade, ao mesmo tempo gue se
insere numa das paisagens mais inesqueciveis
desta nobre regidao. 0 nome Alves de Sousa
mistura-se na paisagem que lhe deu origem e a
gual esta familia retira os frutos dedicando-lhe o
seu trabalho e vida. A colheita de 2018 do Reserva
tinto da Quinta da Oliveirinha retrata a pureza
da fruta do Douro, um vinho com a estrutura,
profundidade e austeridade cldssica dos grandes
anaos da regido.

Ver pdg. 33



GALERIA DO PRODUTOR

Esporao

Situada no coragcdo do Alentejo, em Reguengos de
Monsaraz, a Herdade apresenta condicdes Unicas para
a agricultura - grandes amplitudes térmicas, solos
pobres e variados e uma extraordinaria biodiversidade
gue ajuda o Espordo a produzir em equilibrio com o meio
ambiente, nos cerca de 702 ha de vinhas, olivais e outras
culturas potenciadas pelo Modo de Producdo Bioldgico.
Neste territério estdo plantadas cerca de 40 castas, 4
variedades de azeitona, pomares e hortas.

Construida em 1987, a adega de tintos foi desenvalvida
com o principio da utilizacdo da gravidade, a fim de reduzir
a utilizacdo de bombas, diminuir a distancia entre as varias
operagdes de adega e minimizar o impacto na qualidade
das uvas. Em 2018 foi renovada e modernizada de forma
a aumentar a capacidade de producdo e potencializar a
gualidade daos vinhos tintos produzidas, principalmente a
do icénico Monte Velho, que agora lhe dé nome. A adega
de brancos possui uma cave onde ocorre a fermentagao
e estdgio dos vinhos brancos em barricas, por vezes
sujeitos a batonnage - em gue se agita suavemente as
borras de fermentacdo proporcionando uma textura e
complexidade acrescidas aos vinhos brancas.

A adega de tintos foi projetada e construida em 2002
de modo a acondicionar duas linhas de vinificagao
distintas: uma destinada aos vinhos de maior volume,
como o Defesa e o Monte Velho, e outra destinada aos
vinhos de um segmento superiar, vinificando os vinhos
Monocasta, Espordo Reserva e Esporao Private Selection.
Dotada de um eficiente sistema de refrigeracdo, prensas
pneumadticas e cubas em inox com capacidades variadas,
esta adega permite trabalhar as uvas respeitando e
enaltecendo as caracteristicas naturais da fruta.

Quando um vinho chega a mesa, naturalmente tem uma
histéria para contar. Este Espordo Colheita tinto 2019
comeca pelo rétulo, uma sinopse visual da natureza dos
detalhes que fazem o primeiro vinho bioldgico da Herdade.

ESPORAQO

0 sal, uma nuvem e umas gotas de chuva
remetem para os Invernos frios e Verdes guentes
da regido. A folha de videira e o cacho de uvas
apontam para a especificidade das castas.

A tulipa faz referéncia ao estagio em betdo que
ajuda a manter o cardcter. A pequena minhoca
e 05 micro-arganismos da solo simbolizam as
auxiliares fundamentais da agricultura bioldgica.
As ondas de dgua, as pedras e as raizes dizem
respeito ao gue acontece debaixo da terra e ha
ainda um ndmero “7" e um “b" mindsculo para
assinalar as sete tipologias de salo da Herdade
do Espordo e a natureza hioldgica.

Ver pag. 33
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“Cor cristalina amarelo citrino com

laivos dourados. Bolha fina com “perlage”
duradouro. Aroma limpo e vivo a
evidenciar boa evolugdo, notas de frutos de
polpa amarela e brioche. Na boca é fresco,
com bom volume, estrutura e equilibrio.
Final longo.”

Tiago Correia

QUINTA DO GRADIL

ESPUMANTE BRUTE NATURE
RESERVA 2017
Lisboa

PRODUTOR Quinta do Gradil

DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Arinto, Chadarnnay

VINIFICAGAD Colheita manual com selegdo.

Ligeira maceracdo pelicular pré-fermentativa.
Prensagem suave em prensa pneumadtica.
Fermentacdo em inox durante 18 dias a baixas
temperaturas com batonnage. Espumantizagao pelo
método cldssico com estdgio em garrafa sobre as
borras da segunda fermentagdo durante 36 meses
até ao dégorgement em Setembro de 2021.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 2 a 3 anos ap6s dégorgement
SERVICO Servir a 7/8°C simples como aperitivo

ou acompanhando pratos de leitdo ou carnes
brancas. Perfeito para momentos de
comemaoragda e celebragdo.

ENOLOGIA Tiago Correia

Moscatel Roxo de Setubal

ALAMBRE
5 Anos

José Maria da Fonseca
(PVP 12,00€/gfa O,75L.)
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

L
O F 2 ‘ Encomende em Caixas de 3 gfas. - REF2 033598

27,66« 29,10¢
Na com s 3 )S Caixa3 GFAS Caixa3 GFAS

sdcio .
9 22¢ 970

dc stre PRECO ESPECIAL - até 31 Dezembro
Xas sera € 10,25 a partir de 1/1/2022

ESTES SAD 0S VINHOS QUE SERAO ENVIADOS AO socio
SE FOR SOCIO E PRETENDER ALTERAR A PROPOSTA DO TR
PAG. 32 - www.enoteca.pt TELEFONE 228 348 440 FAX 228
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SE ) “Cor rubi. Aroma muito expressivo, fruta “Cor rubi intensa. Aroma fresco e

madura jovem com notas de violetas, complexo, fruta negra madura

ameixas pretas e chocolate negro com um (cassis, amora) e madeira bem casada

ligeiro toque balsamico e de especiarias. no conjunto. Na boca é equilibrado

Na boca é equilibrado, envolvente com e estruturado, quente com notas de fruta

uma excelente estrutura e bom volume. e taninos presentes. Final persistente.”

Final longo e harmonioso.”

David Baverstock
Tiago Alves de Sousa

QUINTA
DA OLIVEIRINHA

RESERVA TINTO 2018
Douro

ESPORAO
COLHEITA

TINTO 2019
Alentejo

PRODUTOR Alves de Sousa
DENOMINACAQ DE ORIGEM DOC Douro

PRODUTOR Esporao
DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Alentejano

da u1nta CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca, CASTAS Touriga Nacional, Aragonez, Touriga
Oliveirinha Tinta Roriz~ Franca, Ea~bemet Sauvignon, Alicante Bouschet
VINIFICACAQ Vindima manual. VINIFICACAQD Inicio da co-fermentacdo em
LESER: Desengace total. 7 dias de fermentacao lagares com pisa-a-pé a temperaturas
com controlo de temperatura e 4 controladas, terminando em cubas de betao.
= DOURO - 2018 dias maceragao pds-fermentativa. Estdgio de 6 meses nas cubas em que
o p—

Estdgio de 12 meses em barricas
de carvalho francés de terceiro ano.
TEOR ALCOOLICO 14,5%
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/17°C com aves assadas, SERVICO A 14/16°C com pratos de carne
vaca, charcutaria e gueijos. condimentados, cordeiro assado, carnes

=
Abrir 20 minutos antes de servir. ESPORAO vermelhas grelhadas.

ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa ENOLOGIA David Baverstock, Sandra Alves

fermenta, onde as condigdes de
microxigenagao potenciam o cardcter do vinho.
TEOR ALCOGLICO 14%

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

COLHEITA 2019

=0cio NAD S0CI0 20ci0 NAD 50CI0
2e 970¢ O¢ 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L. GFA 0,75L. GFA 0,75L.
55,32¢ 58,20¢ 45,60¢ 48,00¢
Caixa b6 GFAS Caixa b6 GFAS Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

PRECO ESPECIAL - até 31 Dezembro
serd € 9,00 a partir de 1/1/2022

—0

(1 CAIXA DE CADA) NO AMBITO DO PROGRAMA TRIMESTRAL

IMESTRE INFORME-NOS, POR FAVOR, NO ESPACO DE 1 SEMANA
348 443 E-MAIL enoteca(denoteca.pt 05 VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 33



CASA SANTA

EULALIA
AVESSO 2020

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
DENUMINAU-\D DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Avesso

VINIFICACAO Colheita manual para caixas
de 20 kg. Desengace e prensagem ligeira.
Fermentagdo com controlo de temperatura
em cubas de inox. Estagio prolongado
sobre as borras finas.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Car amarelo citrina.
Aroma fresco e frutado com um ligeiro
toque vegetal. Na boca é fresco e
equilibrado, com boa acidez e estrutura.
Bom final.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 8/10°C com peixes,

mariscos e aperitivos.

ENOLOGIA Francisco Marques Leandro

sgcio NAQ SOCI0
6,56« 6,30¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,36¢ 41,40¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

PAG. 34 - www.enoteca.pt

Para todas as ocasides

CAVE Brancos

LOUREIRO

AMEAL
LOUREIRO 2019

PRODUTOR Quinta do Ameal
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Minho
CASTAS Loureiro

VINIFICAGAD Vindima manual, prensagem
pneumdtica de uvas inteiras. Decantagdo

a frio do mosto durante 48 horas.
Fermentagdo a temperatura controlada
durante 12 a 15 dias. Estdgio em contacto
com as barras, durante cerca de 7 meses
em cuba de inox a temperatura controlada.
TEOR ALCOGLICO 11%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino clara.
Aroma intenso, com notas florais e citricas
a sobressair. Na boca é equilibrado com a
boa acidez a dar-lhe frescura. Final médio
mas preciso e muito vibrante.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8°C comoa aperitivo ou a
acompanhar marisco ou peixe cozido ou
grelhado.

ENOLOGIA José Luis Moreira da Silva

ELS NAO S0CI0
7.22¢ 750
GFA 0,75L GFA 0,75L.
4332¢ 45,60¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

Morgado do Perdigio

ALVARINHO
& LOURERO

MORGADO

DO PERDIGAD
ALVARINHO & LOUREIRO 2020

PRODUTOR Quinta de Pagos

DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional Minho
CASTAS Alvarinho, Loureiro

VINIFICAGAQ Vindima separada por castas.
Desengace total, parte das uvas sdo sujeitas
a maceragao pelicular durante cinco horas
com controlo da temperatura, sendo a outra
parte logo prensada. Decantagao. Fermentagdo
em cubas de ago inoxidavel, ficando o vinho
sobre as barras finas com batonnage até a
preparacao do engarrafamento.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor limpida amarelo citrino.
Aroma complexo, frutos maduras e tropicais,
fruta branca madura. Na boca é macio

e complexa, redondo e lango, fresco com
natas minerais, frutadas e de citrinos.
Equilibrado e elegante.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 9/10°C com mariscos, pratos

de peixe e aves.

ENOLOGIA Gabriela Albuguergue, Rui Cunha

sGcio

NAO SOCI0
741 7.380:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
44.46¢ 46,80¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

L et | o PR
CASA DE PAGOS
2019
ARINTO

CASA DE PACOS
RESERVA ARINTO 2019

PRODUTOR Quinta de Pagos

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Minho
CASTAS Arinto

VINIFICACAD Desengace e prensa das uvas.
Fermentagdo com curtimenta parcial em
barricas onde estagia sobre as borras finas
com batonnage durante 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha.
Aroma rico e complexo com boa
mineralidade, notas de fruta madura,
citrinos e baunilha. Na boca é complexa e
equilibrado com bom volume e estrutura,
a boa acidez a dé-Ihe frescura. Final longo.
LONGEVIDADE 8 a 3 anos

SERVICO A 12/14°C com peixes gordos,
caca de penas ou carnes brancas.
ENOLOGIA Gabriela Albuguerque, Rui Cunha

=acio NAO s4CI0
9.03¢ 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS



2019

\LVARINHO
CAD - MELGAGO
& Vontlnss Roblode

CASA DO
CAPITAO-MOR
ALVARINHO 2019

PRODUTOR Quinta de Pagos

DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Alvarinho

VINIFICAGAD Vindima manual em caixas

de 19 Kg. Desengace das uvas sendo parte
sujeita @ maceragao pelicular com controlo

de temperatura, e as restantes imediatamente
prensadas. Decantagdo do mosto e fermentacao
a temperatura controlada. Estagio sobre borras
finas com batonnage durante cerca de 5 meses.
TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor limpida amarelo citrina.
Aroma complexo com notas de citrinos (laranjal,
alguma mineralidade e um togue de frutos
tropicais. Na boca € suave e fresco a confirmar
0s aromas. Equilibrado e elegante, boa acidez.
Final agradavel.

LONGEVIDADE 8 a 9 anos

SERVICO A 9/10°C com entradas, pratos

de peixe e cabrito.

ENOLOGIA Gabriela Albuguergue, Rui Cunha

=acig NAO SGCI0
9.26¢ 975
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
55,56¢ 58,50¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Brancos

\lvarinho Contacto

+ Anselmo Mendes

ALVARINHO
CONTACTO

2020

PRODUTOR Anselma Mendes Vinhos
DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Alvarinho

VINIFICAGAD Colheita manual. Desengace
total. Curta maceracdo pelicular. Clarificacdo
a frio. Longa fermentacao em inox a baixa
temperatura (14-18°C). Estagio minimo

de 3 meses sabre as barras finas com
batonnage regular.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino.
Aroma elegante e intenso, frutado e
ligeiramente flaral com um toque mineral.
Na boca é saboroso, fresco e estruturado.
Final fresco e longo.

LONGEVIDADE 10 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou com
canapés, marisco, peixes diversos, queijos
e pratos de aves.

ENOLOGIA Anselmo Mendes

=acig NAO 50CI0
931 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
55,86¢ 58,80
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

CA;_E_LLO
DALBA

CASTELLO D'ALBA
MOSCATEL GALEGO
2020

PRODUTOR Rui Roboredo Madeira Vinhos
DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Moscatel Galego Branco
VINIFICACAD Vindima manual para pequenas
caixas. Prensagem suave sem desengace.
Fermentagdo com leveduras indigenas a
temperatura controlada. Estdgio em inox
sabre as barras finas, levantadas e agitadas
durante cerca de um més. Estagio minimo
em garrafa de 3 meses.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Car amarelo citrino. Aroma
intenso e exuberante, notas florais (rosas,
violetas] e de citrinos (toranja, tangerina).
Na baca € equilibrado, fresco e frutado
confirmando os aromas. Final agradavel.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 10/12°C com mariscos, saladas,
pratos da cozinha oriental e queijos.
ENOLOGIA Rui Roboredo Madeira

EL NAQ SOCI0
7.13¢ 750¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
4278¢ 45,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA DO CUME
2020

PRODUTOR Quinta do Cume

DENDMINA(I.\U DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Rabigato, Viosinho

VINIFICAGAQ Vindima manual para

caixas de 20 kg. Prensa suave e 0 mosto
decantado estaticamente. Fermentagao
em balseiro de carvalho francés (20%)

e em cuba de inox (80%). Estdgio sobre
as borras finas durante 9 meses parte em
inox e parte em balseira de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo esverdeado.
Aroma fresco e austero com notas citrinas,
florais e algum mineral. A baca confirma
0S aromas num conjunto com volume

e frescura. Final persistente.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 10/12°C com entradas,

pratos de peixe, algumas carnes
brancas, queijos e tarte de maga.
ENOLOGIA Frederico Cudell Tenreirag,
Jean-Hughes Gros

s0cio NAO 50CI0
8.08¢ s50:
GFA0,75L. GFA0,75L.
48.48¢ 51,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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VAL MOREIRA

HULEINA A BE DRIGEN ERITENAN

PREBUTO DE PRRTUGAL

VAL MOREIRA
2019

PRODUTOR Quinta de Val Moreira

DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Arinta, Viosinha, Alvarinho, Folgosao,
Sercial, Rabigato e Vinhas Velhas

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas de 20 Kg.
Prensa suave e 0 mosto decantado estaticamente.
Fermentagdo em balseira de carvalho francés
(20%) e em cuba de inox (80%). Estagio sabre
as borras finas durante 9 meses parte em inox

e parte em balseiro de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo esverdeado.
Aroma fresco e austero com notas citrinas,
florais e algum mineral. A boca confirma os
aramas num conjunta com volume e frescura.
Final persistente.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 10/12°C com entradas, pratos de
peixe, algumas carnes brancas, queijos e tarte
de maga.

ENOLOGIA Bernarda Cabral, Filipe Sevinate Pinto,
Ricardo Gomes

s0cio NAQ 50CI0
8.55¢ 9,00:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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Para todas as ocasides

CAVE Brancos

VALE RAPOSA
RESERVA 2020

PRODUTOR Alves de Sousa
DENUMINA[“J—\D DE ORIGEM DOC Doura
CASTAS Rabigato, Malvasia Fina, Viosinho
VINIFICACAD Vindima manual. Desengace
total. Prensagem suave e decantagdo.
Fermentagao a 16°C durante 15 dias.

50% do vinho estagia em carvalho francés
de 2° ano durante 6 meses e 0 restante
em depdsito de inox com batonnage.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor limpida amarelo
citrino. Aroma muito elegante, ligeira
fruta, folha de chd, lima, erva cortada e

pimenta branca. Na boca é fresco, intenso,

complexa e equilibrado, boa mineralidade
com notas de madeira bem integrada.
Bom valume. Final seco e agradavel.
LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 10/12°C com vieiras, salmdo,
bacalhau, galinha ou peru.

ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

>0cio NAQ sAcio
9.50¢ 10,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57,00¢ 60,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

FONTE poOURO
DAO

FONTE DO OURO
2020

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINAI,'.}-\[] DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Encruzado, Arinto

VINIFICAGAQ Contacto pelicular e
prensagem. Fermentacdo do mosta limpo
em inox com controlo de temperatura.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino
com laivos esverdeados. Aroma intenso,
fresco e frutado, notas de maca e pera,
natas florais. Na boca é intenso e fresca
com notas florais. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C com entradas,
mariscos e peixes grelhados.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

sgcig NAO S6CI0
4.75¢ 5,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
28,50¢ 30,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Farmily Dwaed Winery
(UINTA DO GERRADO

1-10A0 £ RESERVA

QUINTA

DO CERRADO
RESERVA 2018

PRODUTOR Quinta do Cerrado
DENDMINAI;I.\U DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Encruzado, Malvasia Fina
VINIFICAGAD Desengace total, prensagem
pneumética e fermentagdo alcodlica
a18°C. 30% deste vinho fez o final da
fermentacdo em barricas de carvalho
francés Allier e os restantes 70% em inox.
Estdgio minimo de 3 meses em garrafa.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor cristalina e intensa,
amarelo citrino com laivos esverdeados.
Aroma frutado (péssego, citrinos) com
notas de tosta e especiarias. Na boca

¢ elegante, fresco e equilibrado com
belas notas de madeira. Final longo
com notas de madeira.

LONGEVIDADE PREVISTA 4 a 5 anos
SERVICO A 10/12°C como aperitivo ou
com peixes gordos [assados ou
grelhados) e carnes brancas.

ENOLOGIA Osvaldo Amado
=acio NAO 50CI0
8.55¢ 9.00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS



Mo rgado de

BUCELAS

ARINTO

MORGADO

DE BUCELAS
2020

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Bucelas
CASTAS Arinto

VINIFICAGAO Contacto pelicular durante

4 horas, seguido de fermentacao do
mosto limpo a 14°C durante 25 dias.

Apds a fermentagao realizou-se
batonnage em cuba durante 3 meses.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino
intenso. Aroma elegante, fruta jovem,
tropical e natas minerais. Excelente acidez,
vibrante, bom equilibrio. Final longo.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com aperitivas, mariscas,
peixe ou pratos ligeiramente picantes.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

=gcio NAQ sACio
6,18¢ &,50:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,08¢ 39,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Brancos

QUINTA DE 8. SEBASTIAD
SNCE 1755
LESER\
2019

FPROGRET OF PORTEGAL

QUINTA

DE S. SEBASTIAO
RESERVA 2019

PRODUTOR Quinta de S. Sebastiao
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Arinta, Cercial, Sauvignon Blanc
VINIFICAGAD Separacdo do engaco e

das peliculas. Esmagamento das uvas e
fermentagdo com cantrolo de temperatura.
Estdgio parcial em barricas de carvalho
francés novas e usadas.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Grande complexidade aromatica, notas de
frutos tropicais (maracuja), citrinos e notas
minerais. Na boca mostra-se com boa
acidez e bom volume.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 11/13°C com risotto, peixes
gordos, carnes brancas e queijos de pasta
mole. Harmoniza muito bem com filetes

de peixe espada.

ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto

20ci0 NAQ sACio
7,60¢ 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

BARCA

DO INFERNO
RESERVA ARINTO 2020

PRODUTOR Garrocha Wines

DENUMINA;ﬁU DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Arinto

VINIFICAGAD Vindima noturna, feita com
50% de Arinto de solo calcdrio e 50% de
salo vulcanico. Vinificagdo cldssica em bica
aberta com fermentagao em madeira. Apés
fermentacdo o vinho foi colocado em cuba
de betdo onde se realizou batonnage até
um més antes do engarrafamento.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Aroma com alguma complexidade, notas
de fruta branca de carogo, algum tropical e
floral, madeira bem integrada no conjunto.
Na boca é encorpado e equilibrado com bom
volume e estrutura, acidez viva e crocante.
Final vibrante e persistente.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 12/14°C com peixes gordos
grelhados ou assados e queijos fortes.
ENOLOGIA Francisco Macieira

=gcio NAQ sACio
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA

DE CAMARATE
SECO 2020

PRODUTOR José Maria da Fonseca Vinhos
DENDMINA[;T\IJ DE ORIGEM Regional
Peninsula de Setdbal

CASTAS Alvarinho, Verdelho

VINIFICAGAD Vinificagao de bica aberta

a temperatura de 16°C

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino
intenso. Aroma complexo com boa
evolugdo, notas de frutos brancas

e tropicais, citrinos (toranja), florais
(madressilva) e um togue mineral.

Na boca macio e equilibrado, bom volume
num conjunto fresco e frutado com um
toque mineral. Final agradavel.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 11/13°C com peixes gordos
grelhados e marisco.

ENOLOGIA Domingos Soares Franco

20ci0 NAQ 50CI0
7.60¢ 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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2020

VINHO VERDE
DOC

CASA DE PACOS
2020

PRODUTOR Quinta de Pagos

[]ENUMINAI,’.AD DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Vinhdo

VINIFICAGAD As uvas s3o desengacadas

e prensadas. 0 mosto é fermentado em
cubas de ago inoxidavel, com temperatura
controlada. Clarificagao feita com borra

de branco, sem utilizagdo de carvao.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor rosa-salmdo.

Aroma elegante com notas de frutos
silvestres e morango com leves toques
florais. Na boca é fresca e vivo, boas notas
minerais e boa acidez. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/10°C com mariscas e peixes.
ENOLOGIA Gabriela Albuguergue, Rui Cunha

scio NAQ sACio
4 85¢ s510:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
29,10¢ 30,60¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

PAG. 38 - www.enoteca.pt

Para todas as ocasides

CAVE Rosés

B ROSE
BEES - 2019 - oRY

COVELA
2019

PRODUTOR Lima & Smith

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Minho
CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAQ Vindima manual para
pequenas caixas. Sele¢ao dos cachos.
Desengace total seguido de suave
prensagem. Fermentagdo espontanea
em inox. Estagio sobre as borras finas
durante cerca de 3 meses.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor rosa salmao paélida.
Aroma complexo e delicado com notas
minerais e um toque vegetal. Na boa é
austero com alguma mineralidade e acidez.
Vinho muito gastronémico.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C com pratas leves,
pastas e cozinha asiatica.

ENOLOGIA Rui Cunha

sacio NAD S6CI0
5e¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

DIARIO DA QUINTA
2020

PRODUTOR Garrocha Wines

DENOMINAI;I-\D DE ORIGEM Regiaonal Lisboa
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional
VINIFICAGAQ Prensagem suave das uvas
inteiras. Fermentagdo em bica aberta em
cubas de inax com controlo de temperatura.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor pétala de rosa.
Aroma fresco com leves notas de maga,
morangos, cerejas e frutas vermelhas
maduras. Boa acidez de boca, fresco

e leve. Final agraddvel.

LONGEVIDADE 2 a 3 anas

SERVICO A 8/10°C coma aperitivo

ou acompanhanda pratos leves.
ENOLOGIA Francisco Macieira

socin NAO 5610
4 28¢ 450
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
25,68¢ 27,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

VICENTINO

VINHAS DA COSTA ATLANTICA

VICENTINO
NAKED
PINOT NOIR 2013

PRODUTOR Vinhos Vicentino

DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Pinot Noir

VINIFICAGAQ Vindima manual. Prensagem do
cacho inteiro. Fermentagao em inox. Estagio
de 6 meses em inox sobre as barras finas.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor pétala de rosa intenso.
Aroma frutado e floral com notas minerais.
Na boca é muito fresco e com boa estrutura,
aromatico. Final redondo, fresco e agradavel.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C com entradas como uma
sopa de abdbara, himus ou carpaccio de
vaca, percebes ou mexilhdes a espanhola,
experimente também com gastronomia
Indiana ou Nepalesa.

ENOLOGIA Bernardo Cabral
=acig NAO S0CI0
9.26¢ 975
GFA 0,75L. GFA 0,75L
55,56¢ 58,50¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



DALVA
RESERVA 2017

PRODUTOR C. da Silva

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz

VINIFICAGAD Colheita manual.

Desengace total, maceragao pelicular.
Fermentagdo com controlo de
temperatura. Estagio de 12 meses em
barricas de carvalho francés de 500 litros.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Aroma
jovem e intenso com boas notas de frutos
vermelhos e um toque de especiarias.

Na boca é muito equilibrado com notas
de fruta fina. Boa estrutura e acidez,
bons taninos. Final persistente.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne
variadas e gueijos.

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

>gcio NAD SGCI0
Be 7,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Tintos

VENTOZELO

CIRCA 15080

DOURO

Ruszmva TNt
2019

VENTOZELO
RESERVA 2019

PRODUTOR Quinta de Ventozelo
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz, Sousao

VINIFICAGAD Vindima manual, desengace
total e escalha manual de cachos e
posteriormente “bago a bago” por uma
magquina de selegdo Gtica. Fermentagao em
lagar, com maceracgao pré-fermentativa
e controlo de temperatura. Estdgio de 12
meses em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi. No nariz
é fresca com notas de frutos vermelhos e
silvestres maduras com um leve togue de
baunilha. Na boca é equilibrado, redondo
e bem estruturado. Final persistente.
LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes e cozinha
mediterranea e queijos.

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

sGcio

NAD SGCI0
713¢ 750
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

VINHA DOS
SANTOS
2017

PRODUTOR Quinta dos Frades
DENUMINA[,‘]\D DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Vinhas Velhas com predominancia
de Touriga Nacional, Touriga Franca
VINIFICAGAO Vindima manual. Desengace e
esmagamento par pisa a pé em lagares de
granito de grande dimensao. Transferéncia
para cubas de ago inox onde terminam

a fermentagdo com contralo de temperatura
Estdgio de 12 meses cuba de inox seguido
de 12 meses em garrafa.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Car rubi profundo com
laivos violeta. Aroma de frutos silvestres
maduros com um toque de especiarias e
de notas balsamicas. Na boca € fresco e
frutado com boa acidez e taninos macios.
Equilibrado e encorpado. Final prolongado.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/17°C com pratos da cozinha
regional, pratos condimentados e caga.
ENOLOGIA Anselmo Mendes

2o0g NAO S6CI0
7,13¢ 750
GFA Q,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

-
s
ol

*
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BARAO DE VILAR

BARAO DE VILAR
RESERVA 2017

PRODUTOR Bardo de Vilar - Vinhos
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz

VINIFICAGAQ Vindima manual. Seledo das
uvas em mesa de escolha. Esmagamento
e desengace seguido de fermentagdo

em lagar com contralo de temperatura.
Estagio parcial de 24 meses em barricas
novas e usadas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi escuro. Aroma
complexo, jovem e frutado onde sobressaem
as notas de frutos vermelhos envolvidas
num ligeiro toque de madeira. Na boca
apresenta boa acidez e taninos vivos

bem integrados no conjunto. Final elegante.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de aves
assados, carnes brancas, massas e pratos
da cozinha tradicional portuguesa.
ENOLOGIA Alvaro van Zeller, Mafalda Machado

20cio NAD S6CI0
7,51« 730
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,06¢ 47,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE REAL
RESERVA 2018

PRODUTOR Jodo Silva e Sousa
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional
VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace

e esmagamento. Fermentagdo com baixa
intensidade de remontagem e 2 “délestage”.
Maceracdo pds-fermentativa até final de
Novembra. Separagdo das peliculas que serdo
posteriormente prensadas. Estdgio de 12
meses, em depdsitas de inox e em barricas
de carvalho francés “Seguin Moreau".

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi fechado. Aroma
intenso com natas de fruta preta, cereja e
mirtilos, com notas de madeira do estégio.
Na boca é macio e elegante. Final frutado,
longo e persistente.

LONGEVIDADE 12 a 15 anos

SERVICO A 14/16°C com com carnes assadas,
caga de pélo, borrego, cabrito e queijos.
ENOLOGIA Jodo Silva e Sousa

20010 NAO SOCI0
O 8,00
GFA 0,75L GFA 0,75L
45,60¢ 48,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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Para todas as ocasides

CAVE Tintos

QUINTA NOVA

DE NOSSA SENHORA DO CARMC

DOURO 2019

\ MACIONAL
€4 FRANCA

JAKED
0% PORTUGAL

QUINTA NOVA
UNDAKED 2019

PRODUTOR Quinta Nova Nossa Sra. do Carmao
DENDMINA[;ﬁU DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Tinta Rariz, Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinto Cdo

VINIFICAGAD Selecdo manual das uvas com
triagem a entrada da adega. Desengace
total, maceracao pré-fermentativa a frio e
fermentagdo em cubas de inox de 25.000
litros onde estagia durante 12 meses.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi com laivos azulados.

Aroma jovem e intenso com leves notas
minerais. Na boca é muito equilibrado com
boa estrutura e acidez. Final agradavel.
LONGEVIDADE 5 a 7 anos

SERVICO A 16/17°C com massas apaladadas,
aves, carnes brancas e queijos de estrutura
média.

ENOLOGIA Jorge Alves, Sénia Pereira

sgcio NAO SOCI0
8.4b¢ 8,90¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
50,76¢ 53,40¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

COTTAS
FIELD BLEND 2017

PRODUTOR Quinta de Cottas

DENDMINAI,'J\D DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz, Sousdo

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas
de 25 kg. Selecdo, desengace e
esmagamenta a entrada da adega.
Maceragdo pré-fermentativa. Fermentagdo
em inox com cantrolo de temperatura.
Estagio parcial em barricas de segunda uso
de carvalho francés durante 12 meses.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor ruby fechado. Aroma
complexo com notas de frutos vermelhos
maduros com um togue floral e um leve
abaunilhado do estagio em barrica.

Na boca a acidez da-lhe frescura num
conjunto elegante com os taninos presentes
mas bem enquadradas. Final agradavel
LONGEVIDADE PREVISTA 6 a 7 anas
SERVICO A 15/17°C com massas e pratos

de carne.

ENOLOGIA Manuel Vieira, Cristiano Sousa Pinto

sgci0 NAO S0CI0
8.55¢ 9.00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢

Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

CALDAS
RESERVA
TOURIGA NACIONAL 2018

PRODUTOR Alves de Sousa

DENOMINAGCAQ DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace
total. Fermentagdo com controlo de
temperatura e longa maceragao. Estagio
de 12 meses em barricas de carvalho
francés de segundo e terceiro ana.

TEOR ALCOGLICO 15%

NOTAS DE PROVA Cor rubi-granada. Aroma
delicado e fresco com notas de fruta
madura (ginja) e especiarias (pimenta
branca, caixa de charuto). Na boca é
fresco e elegante, com boa complexidade,
equilibrio e volume. Final longo.
LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 16/17°C com carnes vermelhas,
aves e em particular com assados de carnes
brancas como cabrito assado e porco hisaro.
Beneficia se aberto 30 minutos antes de servir.
ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

2040 NAD SOCI0
10,45¢ 11,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
62,70¢ 66,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



VILLAE

TABOADELLA
VILLAE
2019

PRODUTOR Quinta da Taboadella
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Tinta Rariz, Jaen, Alfracheiro,

Tinta Pinheira

VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace
tatal par vibragdo. Fermentagdo com
controlo de temperatura, 70% do masto
fermenta em inox e os restantes 30% em
tulipas de cimenta Nicovelo.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi com
laivas violeta. Aroma intenso e frutado,
frutos vermelhos e silvestres com toque
floral e ligeiras notas especiadas. Na boca
¢ elegante com taninos presentes sem
serem agressivas, boa acidez e equilibrio.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas ou

brancas grelhadas, massas ou queijos suaves.

ENOLOGIA Jorge Alves, Rodrigo Costa

s0cio NAD SGCI0
9.03¢ 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54 18¢ 57,00¢
(aixa b GFAS Caixa b GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Tintos

FﬁNTEDQJOURﬂ
AO

RESERVA 2018

FONTE DO OURO

RESERVA 2018

PRODUTOR Boas Quintas

DENEIMINAI;IT\D DE ORIGEM DBOC Dao
CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz,
Alfracheiro, Jaen

VINIFICAGAD Fermentagao longa com suave
maceragao para extrair 0 maximo de
potencial das castas. Apds a fermentacao
malolactica, o vinho estagiou 9 meses

em barricas de carvalho francés Allier.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma

frutado com belas notas florais, complexo,

notas de madeira muito bem integradas.
Na boca é elegante, muito equilibrado.
Boa estrutura, bons taninos.

Final agradavel e longo.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com caga de pélo
(veado, javali), carnes vermelhas e assadas.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

s6cio

NAQ S0CI0
9.98: 10,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
59,88¢ 63,00¢
Caixa 6 GFAA Caixa b GFAS

TEGIONAL LIEROL
TINTO RED

anno

GRADIL

1492

QUINTA

DO GRADIL 1492
2019

PRODUTOR Quinta do Gradil

DENOMINAGAO DE ORIGEM Reg. Lishoa
CASTAS Tannat, Touriga Nacional
VINIFICAGAD Fermentago em cubas de ago
inox. 70% do lote estagiou em barricas de
carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi carregado.

Aroma jovem e intenso com notas de frutos
negros e vermelhos com leves apontamentos
florais e balsamicos. Na boca é bem
estruturado com taninas firmes e uma boa
acidez a dar-Ihe frescura, confirma as notas
frutadas num conjunto equilibrado.

Final longo.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/16°C com pratos de carne
vermelha, assados e churrasco ou ainda
com queijos fortes.

ENOLOGIA Tiago Correia

s0cio NAQ sdCio
6,18¢ 6,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,08¢ 39,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA DE S.SEBASTIA0
I SNCE 1755
OC ARI
2019

VINNO TINTO / RED Wit
PRORCT O ORIV

QUINTA DE

S. SEBASTIAD
DOC ARRUDA 2019

PRODUTOR Quinta de S. Sebastido
DENUMINAI;I.\D DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Touriga Nacional, Tinta Rariz
VINIFICAGAQ Vinificado pelo método
tradicional de curtimenta. Estagio parcial
durante 9 meses em barricas de 2° e 3°
ano de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi fechado.
Aromas de fruta fresca com notas de
especiarias. Na boca é fresco e elegante,
confirmando as notas de madeira.
Equilibrado. Final persistente.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com cabrito assado,
bacalhau no forna e queijos curados.
ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto

20ci0 NAD S6CI0
7.60¢ 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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BARCA DO
'NFERNO

BARCA

DO INFERNO
RESERVA 2018

PRODUTOR Garrocha Wines

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS (abernet Sauvignaon, Sousao
VINIFICACAD Vindima noturna com mistura
de uvas no lagar, pisada a pé na madrugada
seguinte. Estdgio em alvenaria e em barricas
de carvalho francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo. Aroma
jovem e frutado, notas de frutos negros
(amoras) com ligeiras notas de baunilha.
Na boca é equilibrado e suave com bom
volume. Final intenso e persistente
LONGEVIDADE 8 a 9 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas,
pratos de carne da cozinha tradicional
portuguesa e queijos.

ENOLOGIA Francisco Macieira

=acio NAO S6CI0
9.03¢ 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54 18¢ 57,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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Para todas as ocasides

CAVE Tintos

POMAR DO

ESPIRITO SANTO
2016

PRODUTOR Manzwine

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Touriga Nacional, Aragonez, Casteldo
VINIFICA[,‘]\D Desengace total, fermentacao
durante 8 dias, em inox, com controlo da
temperatura. Maceragdo pds-fermentativa.
Maturagdo de 12 meses em barricas de
carvalha francés com topas de carvalho
americano para 30% do lote. Os restantes
70% em cubas troncocdnicas de inox.
Estagio de 6 meses em garrafa.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma delicado
e complexo, notas de frutos negros com
um leve toque de especiarias. Na boca

¢ fresco e equilibrado com taninos firmes
mas elegantes.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com assados de carne,
pratos de carne e queijos.

ENOLOGIA Ricardo Noronha

=gcio NAQ sOCI0
9.50¢ 10,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57,00¢ 60,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

(@)

Quinta do

M(mte d’Oiro

TINTO

L'

QUINTA DO

MONTE D'OIRO
2017

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Syrah

VINIFICAGAD Vindima parcela a parcela.
Colheita manual com escolha. Desengace
sem esmagamenta. Fermentagdo em

cubas de inox com reprodugdo da pisa a pé
e controlo de temperatura (individual por
cuba). Estagio de 12 meses em barricas
usadas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Aroma
elegante, notas de frutos silvestres maduros
e especiarias. Na boca é equilibrado com
com boa estrutura e notas de madeira muito
bem integradas. Final persistente.
LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com patés de pato, caga
(javali, pomba]), carnes vermelhas e pratos
de peixes gordos condimentadas, cabrito,
queijos e enchidos.

ENOLOGIA Graca Gongalves

=acio NAO S6CI0
9.98: 10,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
59,88¢ 63,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CONDE VIMIOSO
SOMMELIER EDITION
2018

PRODUTOR Falua

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Tejo
CASTAS Aragonez, Cabernet Sauvignon,
Petit Verdot, Syrah

VINIFICAGAD Colheita manual para caixas

de 15 kg. Desengace e suave esmagamento.
Fermentagao com controlo de temperatura
e maceragao prolongada em balseiros de
carvalho francés. Estdgio de 12 meses em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa e profunda.
Aroma de fruta madura com notas de
mineralidade, frutos negras e especiarias. Na
boca é harmanioso e equilibrado, fresco com
taninos firmes mas elegantes. Final longo.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes grelhadas

e assadas, cacga, enchidos e queijos.
ENOLOGIA Antonina Barbosa

20cio NAD SGCI0
713¢ 750¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS



NA TE RALES
2018

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENOMINAGAO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Alicante

Bouschet, Syrah

VINIFICAGAD Fermentagao em lagares de inox
com pisadores automaticos e controlo de
temperatura. Curtimentas de duragdo variavel
em fungdo da casta. Curto estdgio parcial em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi com laivos
atijolados. Aroma guloso e maduro com natas
de fruta madura. Na boca é fresco com uma
leve adstringéncia. Final ligeira e equilibrado.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne

e queijos.

ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

=0cig NAQ sACio
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Tintos

CAVE REAL
RESERVA ALENTEJANO
2019

PRODUTOR Casa Santa Vitdria
DENOMINACAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Cabernet Sauvignan, Trincadeira,
Syrah, Touriga Nacional

VINIFICAGAD Vindima mecanica e manual
com selegdo das uvas. Vinificagdo separada
por castas. Fermentagdo com controlo de
temperatura e maceragdo prolongada.
Estdgio em barricas de carvalho francés
durante 9 meses.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma intenso e
frutado com notas de frutos negros (ameixa
madura, groselha), especiarias e baunilha.
Na boca a boa acidez da-Ihe frescura,

num conjunto equilibrado. Final longo.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
grelhadas, caga, peixe assado, gueijo curada.
ENOLOGIA Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

s0cio NAO S6CI0
8.36: 8.380:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
50.,16¢ 52,80¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CANTANDO
2018

PRODUTOR Figueirinha

DENUMINA[;I.\U DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Syrah, Alicante Bauschet

VINIFICAGAD Vinificacdo pelo processo
tradicional de curtimenta. Fermentagdo em
lagares de inox com pisadores autométicos e
controlo de temperatura. Estagio de 6 meses
em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 15%

NOTAS DE PROVA Cor rubi escuro intensa.
Aroma de fruta madura com belas notas da
madeira do estdgio e um toque de pimenta
preta. Boa estrutura de baca, muito suave,
boa acidez e volume. Equilibrada. Final suave.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne

e gueijos.

ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

>acio NAO sACio
9.03¢ 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

VICENTINO

HHAS DA COSTA ATLANTICA

SRy

NAKED ™ mmnc

VICENTINO
NAKED

PINOT NOIR 2020

PRODUTOR Vinhos Vicentino
DENIJMINA[;I:\IJ DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Pinot Noir

VINIFICAGAO Vindima manual.
Fermentagdo em inox com 30%

das uvas em cacho inteiro. Estagio

de 6 meses em inox.

TEOR ALCOOLICO 12, 5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi aberta.

Aroma jovem e limpo, muito frutado com
notas florais e um ligeiro togue vegetal.
Na boca é delicado e harmonioso,

fresca e macio. Final elegante.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 11/12°C com sardinhas,
churrascos, pratos vegetarianos

ou comida oriental.

ENOLOGIA Bernardo Cabral
=acig NAO 50CI0
9.26¢ 975
GFA 0,75L GFA 0,75L.
55,56¢ 58,50¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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QUINTA DO

CUME

LR ANCO s WHITE

RESERVA

2018

QUINTA DO CUME
RESERVA BRANCO 2018

Para aquelas ocasides

CAVE Superior

A G AnnamAD

B2a

REDOMA
BRANCO 2019

PRODUTOR Quinta do Cume

DENDMINA[;AD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Malvasia Fina, Rabigato, Viosinho, Gouveio
VINIFICAGAD Vindima manual. 60% do

masto fermenta em inox com controle de
temperatura e os restantes 40% em cascos
novos de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarela citrino. Aroma
fresco, com notas de frutos brancos, citrinos,
florais, mel e um toque mineral. Na boca

¢ fresco e mineral. Final longo.

LONGEVIDADE 2 a 3 anas

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos, carnes
brancas, ostras e queijos.

ENOLOGIA Jean-Hughes Gros

2000 NAD SOCI0
12,35¢ 13,00
GFA 0,75L GFA 0,75L.
74 10¢ 78,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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PRODUTOR Niepoort Vinhos

DENDMINACRD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Rabigato, Cddega do Larinho, Viosinho,
Donzelinho, Gouveio

VINIFICAGAD Colheita manual. Selegdo em mesa
de escolha, seguida de prensagem delicada e
decantagdo a frio durante 24 horas. Fermentagado
alcadlica em barricas de carvalho francés de 228 e
500 litros, onde repousou durante cerca de 6 meses.
TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
complexo, notas tropicais com um ligeira mineral
e um toque de baunilha do estagio em madeira.
Na baca maostra-se austero e fresco com boa
estrutura. Final persistente.

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 10/12°C com ostras, peixe no forno,
aves, carnes brancas, pratos com nabo, batata
doce ou beterraba e pratos com gueijo.
ENOLOGIA Dirk Niepoort

2000 NAQ SOCI0
13.78¢ 1450
GFA 0,75L GFA 0,75L.
82,68¢ 87,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

FONTE DO OURDO Reserva

ESPECIAL ENCRUZADO BRANCO 2019

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINA[;I‘[I DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Encruzado

VINIFICAGAD Contacto pelicular e prensagem.
Fermentacdo em barricas novas de carvalho francés
onde estagia durante 4 meses com batonnage.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino brilhante.

No nariz sobressaem aromas de citrinos e frutos
brancos num conjunto de agraddvel mineralidade
com notas do estagio em barrica. A boca confirma
a fruta e a mineralidade. Excelente acidez a dar-lhe
frescura. Elegante e harmonioso com boa estrutura.
Final suave e persistente.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos, assados

ou grelhados, charcutaria e queijos de ovelha.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

2000 NAO S0CI0
10.45¢ 11,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L
62,70¢ 66,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS



CAVE Superior

CONDE VIMIOSO

RESERVA BRANCO 2018

PRODUTOR Falua

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Tejo

CASTAS Arinto

VINIFICAGAD Colheita manual para caixas de 15 Kg.
Esmagamento e maceragaa pelicular. Clarificagdo
por decantagdo. Fermentagdo com controlo de
temperatura e maceragdo prolongada em barricas
usadas de carvalho francés. Estdgio de 10 meses
nas barricas sobre as borras finas com batonnage.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino intenso.
Aroma intenso e elegante, notas de citrinos e
minerais com boas natas de madeira (tosta) muito
bem integradas no conjunto. Na boca é complexo
com boa estrutura e acidez. Equilibrado, fresca

e muito elegante. Final longo.

LONGEVIDADE 6 a 8 anos

SERVICO A 16/18°C com peixes gordos, aves

e carnes brancas.

ENOLOGIA Antonina Barbosa

oo NAOD SOCI0
12,35¢ 13,00
GFA 0,75L GFA 0,75L.
74,10¢ 78,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

Para aquelas ocasides

ALDE;"\'E?CIW\
RESERVA

MESDRD

o

HERDADE ALDEIA DE CIMA
RESERVA BRANCO 2019

COLOMBO

VERDELHO BRANCO 2017

PRODUTOR Herdade Aldeia de Cima

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Antao Vaz, Arinto, Alvarinho

VINIFICAGAQ Vindima manual. Decantagdo a baixa
temperatura durante 48h. 0 Arinto e o Alvarinho
fermentam em cubas de cimento Nico Velo onde
estagiam. 0 Antdo Vaz fermenta em barricas de
carvalha francés de 500 litros de segundo ano
com batannage durante cerca de um més e ande
estagia. Estdgio de 6 meses.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino com laivas
dourados. Aromas de citrinos e maga madura com
um toque floral e ligeiras notas de tosta. Na boca
¢ amplo, denso e estruturado com uma boa acidez
a dar-lhe frescura. Final longo e harmonioso.
LONGEVIDADE 6 a 8 anos

SERVICO A 10/12°C com risotto, pastas
condimentadas, peixes gordos e saladas.
ENOLOGIA Jorge Alves, Antdnio Cavalheiro

sacio NAQ S0CI0
13.78¢ 1450
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 064814
82,68¢ 87,00¢

Caixa b GFAS Caixa b GFAS

PRODUTOR Justino's Madeira Wines
DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Madeirense
CASTAS Verdelho

VINIFICACAO Vindima manual com rigorosa
selegdo das uvas. Desengace total seguido de
esmagamenta e prensagem em prensa pneumatica.
Clarificagdo estatica do mosto a 10°C durante 24
horas. 50% do mosto fermenta em cubas de inox
com controlo de temperatura e os restantes 50%
em barricas novas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha com laivos
dourados. Aroma a revelar boa evolugdo, ligeiras
notas tropicais, notas de madeira e frutos secos.
Na boca confirma-se a boa evolugdo, ataque
fresco num conjunto saboroso, amplo e macio
com notas fumadas e uma frescura agradavel
no meio da boca. Final longo.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 12/14°C como aperitivo ou para
acompanhar pratos de peixe, saladas,

mariscos e carnes brancas.

ENOLOGIA Juan Teixeira, Fldvia Rosario, Dina Luis

sGcio

NAD S0CI0
17,58¢ 1850:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
105.48¢ 111,00
Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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* f DOURN DX
.5i_]|‘\’T.»\ DE
/ENTOZELO |+

i a0m

QUINTA DE VENTOZELO

TINTO CAO TINTO 2018

Para aquelas ocasides

CAVE Superior

VINHA DOS DEUSES
RESERVA TINTO 2017

COTTAS TOURIGA NACIONAL
UNDAKED TINTO 2017

PRODUTOR Quinta de Ventozelo

DENOMINACAQ DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Tinto Cao

VINIFICAGAO Vindima manual, desengace total
e escolha manual de cachas e posteriormente
“bago a bago” por uma maquina de selegdo
Gtica. A fermentacao foi feita em lagar, com
maceracdo pré-fermentativa e controlo de
temperatura. Estdgio parcial de 12 meses em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi aberta. Aroma jovem,
notas de frutos vermelhos em geleia. Na boca
¢ equilibrado, macio, fresco e bem estruturado.
Taninos macios. Final complexo e persistente.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com petiscas e cozinha
tradicional portuguesa.

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

sacio NAO 50CI0
12.83¢ 1350
GFA 0,75L. GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 064699
76,98¢ 81,00¢
6 Caix c

Caixa b GFAS S
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PRODUTOR Quinta dos Frades

DENDMINACAU DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Vinhas Velhas, Touriga Franca, Touriga
Nacional, Tinta Roriz e mistura de castas tradicionais
VINIFICAGAO Vindima e selecdo manual das uvas,
desengace e pisa a pé em lagares de granito

onde decorre a fermentacao alcodlica.
Fermentagdo maloldctica em cuba de inox,
seguida de estagio de 12 meses em barricas
novas de carvalho francés de 225 litros.

TEOR ALCOOGLICO 15%

NOTAS DE PROVA Cor rubi fechado com laivos
acastanhados. Boa complexidade aromatica, notas
de fruta preta em harmonia com notas balsamicas
e de especiarias da boa madeira do estdgio. Na boca
¢ elegante, com taninos presentes mas maduros

e integrados. Boa textura, aveludado. Final lango.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 15/16°C com caga e pratos
condimentados, cozinha regional e mediterranica.
ENOLOGIA Anselmo Mendes

20cio NAQ S0CI0
12,83¢ 1350«
GFA 0,75L GFA 0,75L
76,98¢ 81,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa b GFAS

PRODUTOR Quinta de Cottas

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Touriga Nacional

VINIFICAGAO Vindima manual para caixas de

25 Kg, triagem em tapete de escalha, desengace
e esmagamento, maceragao pré-fermentativa

a 32°C durante 24 horas. Fermentagao em inox
com controlo de temperatura.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi-vialeta intensa.

Aroma a casta, notas de violeta com um togue de
bergamota, fresco. Na boca é muito redondo com
taninos bem polidos, sedoso e equilibrado com
notas intensas de frutos negras (ameixas pretas,
mirtilos). Final fresco, frutado e elegante.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes grelhadas

e assados pouco temperadas.

ENOLOGIA Manuel Vieira

20c10 NAO 50CI0
14 .35¢ 1510¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L
86,10 90,60¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS




JARDIM DE GRANITO
TOURIGA NACIONAL TINTO 2017

Para aquelas ocasides

CAVE Superior

FONT_EnuOURO

FONTE DO OURO TouRriGA NAC.
RESERVA ESPECIAL TINTO 2017

QUINTA DE S.S!
SNCE 1755

RESERY
2017

VINHO TIMTD ¢ KED WIND
FRODUCT OF PORTUGAL

QUINTA DE S. SEBASTIAO
RESERVA TINTO 2017

PRODUTOR Cabral Fonseca & Almeida
DENDMINA[;I-\D DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAO Vindima manual para caixas de

20 Kg. Fermentagdo em cubas de cimento onde
estagia durante 12 meses.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa e profunda.
Aroma complexo, fruta preta e notas balsamicas
com um toque floral. Na boca mostra-se com
bom volume e estrutura, rabusto com taninos
firmes. Final longo e persistente

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO Servir a 16/18°C

ENOLOGIA Mafalda Magalhdes, Rita Cabral

de Almeida

200 NAD S0CI0
12,83¢ 1350
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
76,98¢ 81,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINACAD DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAD Fermentagdo com maceracao longa e
suave. A fermentacdo maloldctica desenvolveu-se
em barricas de carvalho francés Allier onde estagiou
12 meses.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi carregado. Aromas flarais
(violeta e bergamota) e frutados (ameixa preta,
groselha e frutos silvestres maduros) bem casados
com as notas de madeira do estdgio. Na boca, taninos
firmes mas suaves com naotas de frutos silvestres

e um toque mineral. Muito equilibrado e complexa.
Final de prova muito suave, agraddvel e persistente.
LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com caga de pelo (veado e javali],
carnes vermelhas e assados bem condimentados.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

000 NAO SOCI0
18.05¢ 19,00
GFA 0,75L GFA 0,75L
108,30¢ 114,00¢
Caixa b GFAS (aixa 6 GFAS

PRODUTOR Quinta de S. Sebastido

DENUMINACI\U DE ORIGEM Regional Lisboa

CASTAS Merlot, Touriga Nacional, Syrah
VINIFICAGAD Prensagem das uvas com pisador
mecanica. Vinificagdo pelo método tradicional

de curtimenta, com longa maceragao.

Estagio de 12 meses em carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada profunda. Aroma

de fruta madura com um toque floral e notas de
especiarias e tosta do estdgio em barrica. Na boca
é um vinho intensa e elegante, boa complexidade,
com taninos presentes sem serem agressivos.
Final agraddvel com boa persisténcia.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carnes
vermelhas, enchidos, lombao de porco assado

com castanhas e cozido a Portuguesa.

Beneficia se aberto uma hara antes de servir.
ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto

200 NAQ SOCI0
13.78¢ 1450
GFA 0,75L GFA 0,75L
82,68¢ 87,00¢
Caixa 6 GFAS (aixa 6 GFAS
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CAVE Superior

CRIATURA

PRIVATE SELECTION

CRIATURA
PRIVATE SELECTION TINTO 2019

PRODUTOR Garrocha Wines

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lisboa

CASTAS Tinta Milda, Jaen, Casteldo

VINIFICAGAD Fermentacdo em cuba de alvenaria com
maceragao pds-fermentativa longa (cerca de um més
e meio, sensivelmente até terminar a fermentacao
maloldctica). 0 vinho é filtrado pelas prdprias massas
a safda da cuba. As prensas foram descartadas e o
vinho de “"gota” estagiou em cuba e barricas de 12

e 22 utilizacdo durante 7 a 8 meses.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma complexo

e elegante, natas de fruta do bosque com um toque
de frutos vermelhos envalvidos nas notas de boa
madeira. A boca evidencia a complexidade aromatica
num conjunto suave com a boa acidez a dar-lhe
frescura e antevendo muitos anos de cave.

Final longo e persistente.

LONGEVIDADE S a 10 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas, pratos de
carne da cozinha tradicional partuguesa e queijos.
ENOLOGIA Francisco Macieira

2000 NAO SOCI0
15,20¢ 15,00¢
GFA 0,75L GFA 0,75L
91,20¢ 96,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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Para aquelas ocasides

VICENTINO

DA COSTA ATLANTICA

( ” \

louriga Nacional 2018

VICENTINO
TOURIGA NACIONAL TINTO 2018

SONHADOR

TINTO 2016

MO REGIONAL ALENTEIANG
FRODUCT o8 PORTUGAL

HOWARD'S FOLLY

SONHADOR TINTO 2016

PRODUTOR Vicentino - Vinhas da Costa Atlantica
DENDMINAI;A.\CI DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAO Vindima manual para caixas

de 15 Kg. Maceragdo pré-fermentativa longa

e fermentacdo em inox durante 10 dias com
controlo de temperatura. Estdgio em barricas
de carvalho francés durante 11 meses.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor ruby profunda e intensa.
Aroma muita fruta e complexidade com delicadas
notas florais e um leve toque de especiarias.

Na baca ¢é elegante, fresco e macio com boa
estrutura. Final agraddvel com ligeira salinidade.
LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com pratas de carne

(p. ex. ensopado de borrego, cabrito assado,
cozido a Portuguesa, jardineira).

ENOLOGIA Bernardo Cabral

2000 NAD SOCI0
11,40¢ 12,00¢
GFA 0,75L GFA 0,75L.
68,40¢ 72,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

PRODUTOR Hill Valley Portugal

DENOMINAGAO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Alicante Bouschet, Syrah, Aragonez,
Touriga Nacional

VINIFICAGAO Vindima separada por castas.
Colheita manual para caixas de 15 Kg.
Desengace e suave esmagamenta. Fermentagdo
com remontagens e delastage a temperaturas
controladas. Estdgio de 9 meses em barricas
usadas de carvalho francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma muito
elegante, frutos vermelhas e silvestres maduros
(cereja, ameixa) com notas de madeira muito
bem integradas. Na boca é macio com bom
volume e estrutura e uma excelente acidez

a dar-lhe frescura. Bons taninos. Final longo.
LONGEVIDADE S a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratas bem
condimentados de barrego, aves ou massas

e carnes vermelhas grelhadas.

ENOLOGIA David Baverstock

soco NAO S0CI0
11,88¢ 12,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L
71,28¢ 75,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS



Para beber ou guardar

GARRAFEIRA

DO CLUBE

M'.l;\']\\

Cor amarelo-citrino brilhante. Aroma intenso, muito elegante e complexro,
notas de frutos tropicais, citrinos e péra com leves toques florais e

de tosta. Boca com muito boa acidez e mineralidade. Notas de citrinos

e de especiarias (pimenta branca) a dar volume, fresco, equilibrado

e envolvente. I'inal persistente.

s6cio 23,75€ GFA 0,75L NAOD sdcio ES,UUE GFA 0,75L

ANSELMO MENDES
CURTIMENTA BRANCO 2018

(DOC Vinhos Verdes - Mongao e Melgago)

PRODUTOR Anselmao Mendes Vinhos

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinhos Verdes (Mongao e Melgago)
CASTA Alvarinho

VINIFICAGAD Desengace parcial. Maceragao pelicular seguida
de fermentagdo com as peliculas durante algumas horas.
Termina a fermentagdo em barricas usadas de 400 litras.
Estdgio nestas barricas durante 9 meses com batannage sobre
barras totais. Estagio de 12 meses em garrafa.

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 20 anos

SERVICO A 10/12°C acompanhando marisco, peixes gordos

e massas apaladadas.

ENOLOGIA Anselmo Mendes

71,25¢ caixa 3GFAS 75,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 034787

/

oQ,P 3
op BNy
U

Cor amarelo-citrino limpido. Aroma intenso, complexo, muito elegante

e bastante aromdtico (alperce, flor de laranjeira, acdcia), com a madeira
bem integrada e volumoso. Na boca é fresco com a acidez bem presente,
¢ expressivo e com muita complexidade. Bom volume e equilibrio;

com as notas de madeira bem integradas no conjunto.

Final longo e tenso, mas suave.

soci0 19,95€ crrose wio sdcio 21,00€ craose

QUINTA DO MONTE D'OIRO
RESERVA BRANCO 2018 (Regional Lisboa)

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro

DENDMINAI;I.\EI DE ORIGEM Regional Lisboa

CASTA Viognier

VINIFICACAD Vindima manual em duas datas distintas, para que
todas as uvas sejam apanhadas com o grau de maturagao ideal.
Vinificagdo separada entre cubas de inox e barricas de carvalho francés
(225 e 500 L) novas e usadas. Estdgio sobre as borras finas durante
8 meses e com periddicas batonnages muito suaves. Lote final

com 50% inox e 50% barricas (40% novas e 60% usadas).

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 10/13°C com entradas consistentes, pratos
sofisticados de peixes ou mariscos, carnes cam molhos
cremosos e com legumes. Beneficia se decantado.

ENOLOGIA Graca Gongalves, Gregary Viennois

59,85{ Caixa 3 GFAS 63,00€ Caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034723

1D14A

S10T BAITY AN ¢
THLNYLY YISO
ONILN?®

Cor amarelo palha brilhante. Aroma complexo, notas vegetais (espargos)
e de fruta tropical com ligeiras notas de baunilha. Na boca é equilibrado,
suave e fresco, confirmando as belas notas da barrica. Excelente final
marcado pelas notas aromdticas.

s6cio 17,10€ GFA 0,75L. NAD sdcio 18,00€ GFA 0.75L.

VICENTINO
RESERVA BRANCO 2019

(Regional Alentejano)

PRODUTOR Vinhos Vicentino

DENUMINAI;A.\IJ DE ORIGEM Regional Alentejana
CASTA Sauvignon Blanc

VINIFICAGAO Vindima manual. Fermentacdo em
barricas de carvalho de 350 litras.

Estdgio sobre as borras durante 9 meses.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 10/12°C com saladas, mariscas, aves,
peixes fumados e queijos fortes.

ENOLOGIA Bernardo Cabral

51,30€ Caixa 3 GFAS 54'UU€ Caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034806
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Para beber ou guardar

GARRAFEIRA
DO CLUBE

Cor rubi profunda. Muito complexo com notas balsamicas, frutos silvestres,
ametzras secas, pdo de gengibre, chocolate preto e café torrado muito

Jino. Robusto e com intensidade, mas extremamente harmonioso e sempre
equilibrado. Final muito longo.

so6cio lg,UUE GFA 0.75L.
57,00¢ caixa 3 GFAS

NAD sdcio EU,UDE GFA 0,75L.
60,00¢ caixa 3 GFAS

QUINTA DA OLIVEIRINHA

GRANDE RESERVA TINTO 2017
(DOC Douro)

PRODUTOR Alves de Sousa

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Touriga Nacional

VINIFICACAO Vindima manual. Desengace total.
Fermentagdo com controlo de temperatura e langa
maceragao. Estagio de 16 meses em barricas de
carvalho francés de segunda e terceiro ano.

TEOR ALCOGLICO 15%

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 16/17°C com pratos de carnes intensas
[vaca ou cabrito).

ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034808

ouNou

ia
ovuva

L

VA

Cor vermelho intenso. Grande complexidade aromdtica, evidenciada pelos
anos de estagio em garrafa que conferiram maturidacde sensorial aliada
a juventude dos aromas. Na boca mostra a suavidade e o equilibrio

que so longos anos de estdgio poderao conferir.

s6cio 20,90€ GFA 0,75L ‘ NAD s6cio EE‘OU€ GFA0,75L.

62,70¢ caixa 3 Gras

Sydl3d3o3yL

Cor rubi fechada, retinto. Aroma muito complexo, intenso e denso com
notas de frutos vermelhos bem casadas com as notas de madeira do
estdgio. A boca confirma as notas aromdticas num conjunto volumoso

e estruturado. Bom final.

s6cio EE,71€ GFA 0,75L.

NAD sdcio 23,90€ GFA 0,75L.

BARAO DE VILAR

GARRAFEIRA TINTO 2015
(DOC Douro)

PRODUTOR Barao de Vilar

DEN[]MINA[;AD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Barroca, Tinta Roriz
VINIFICAGAD Vindima manual. Vinificacdo a temperatura
controlada. Estagiou 24 meses em barricas de carvalho

francés e americano. Apés engarrafamento permanece

durante 3 anos em garrafa antes de ser langado.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

LONGEVIDADE 12 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C, perfeito para acompanhar carnes vermelhas
ou mesmo algumas sobremesas. Este vinho teve apenas

uma leve filtracao, pelo que ird criar depdsito com a idade.
Agradece decantagao.

ENDLOGIA Alvaro van Zeller

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034689

TECEDEIRAS

RESERVA TINTO 2017
(DOC Douro)

PRODUTOR Quinta das Tecedeiras

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Rariz,
Tinto Cao, Tinta Amarela, Tinta Barroca

VINIFICAGAO Colheita manual para caixas pequenas. Vinificagdo
por parcela e casta. Langa maceragdo pds fermentativa.
Estdgio de 17 meses em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOGLICO 14%

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes assadas ou grelhadas,
caca, queijos fortes.

ENOLOGIA Rui Cunha

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034754

68,13¢€ caixa 36FAS

PAG. 50 - www.enoteca.pt

71,70¢ caixa 3 GFAS



Um conjunto de grandes vinhos portugueses para a sua garrafeira

VAL MOREIRA

RESERVA TINTO 2018
(DOC Douro)

PRODUTOR Quinta de Val Moreira

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Roriz, Sousao
VINIFICACAD Vindima manual para caixas de 20 Kg, desengace
total e fermentacdo durante 8 dias em cubas de inox e 1 més
de maceracao. Fermentacdo maloldctica em cuba. Estagio de

—
=
—
=
=
==
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e

—

Cor rubi escuro intensa. Aroma muito complexo, limpo e elegante com

notas de frutos vermelhos e negros maduros e um toque de especiarias. 12 meses em barricas de 225 e 500 L de carvalho francés.
A boca confirma os aromas num conjunto denso mas delicado. TEOR ALCOOLICO 14,5%
Boa acidez e bom volume. Final longo, macio e persisiente.. LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas, borrego, caga
e queijos curados.
ENOLOGIA Bernardo Cabral, Filipe Sevinate Pintg, Ricardo Gomes

socio EE,SU€ GFA 0,75L NAD sdcio E4,UO€ GFA 0,75L

68,4 0¢ caixa 3 GFAS 72,00¢ caixa3GrAs  Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034756

QUINTA DOS FRADES

VINHAS VELHAS GRANDE RESERVA 2015
(DOC Douro)

PRODUTOR Quinta dos Frades

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Vinhas Velhas [mais de 23 castas com predominancia
de Touriga Franca, Tinta Amarela, Tinta da Barca, Tinta Carvalha,
Tinta Francisca, Tinto Cao, Bastardo, Rufete e Donzelinho)
VINIFICAGAD Vindima 100% manual parcela a parcela.
Desengace e esmagamento. Pisa a pé e fermentagdo em

Cor rubi intensa e limpida. Aroma intenso, complexo e elegante, fiutos lagares de granito. Fermentaco maloldctica em inox. Estagio
negros e fruta madura com boas notas fumadas e de especiarias. de 12 meses em barricas novas de carvalho francés de tosta
Na boca é macio e fresco, equilibrado e elegante com bom volume ligeira. Estagio de 12 meses em garrafa.

TEOR ALCOOLICO 14,5% LONGEVIDADE 12 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes assadas, caga, barrego,
cabrito, cozinha tradicional portuguesa, cozinha elaborada.
Ligeiramente mais fresco acompanha peixes gordos assados.
ENOLOGIA Anselmo Mendes

e estrutura. Final persistente.

socio 24,70€ craose | nio sécio 26,00€ craozse

74.,10¢ caixa 3 GFAS 78,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034809

INFINITUDE
PINOT NOIR TINTO 2017

(Regional Lisboa)

Tu.y.u

f PRODUTOR Osdrio & Gongalves
;E r DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Lishoa
i = CASTAS Pinot Noir
x5 VINIFICACAO Vinificacdo pelo processo cldssico de
: “curtimenta”, com desengace parcial. Fermentagao em
depdsitos inox com controlo de temperatura (26-28°C),
durante 7 dias. 30% do lote estagiou em barricas
Cor rubi com laivos atijolados. Aroma complexo e delicado, notas de de carvalho francés, durante 18 meses.
Jruta cozida e um ligeiro vegetal tipico da casta. Na boca é elegante TEOR ALCOOLICO 13%
e fresco com notas a revelar boa evolucao em garrafa. Bom final. LONGEVIDADE 10 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes e estufados com notas
mais terrosas e perfumadas (cogumelos).
ENOLOGIA Francisco Figueiredo

s6cio 21,38€ GFA 0,75L. NAOD sdcio EE,EOE GFA 0,75L

64,14¢ caixa 3 6ras 67,50¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 034755
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LMO MENDES
arinho Private
co 2018

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos

DENEIMINA[;I.\D DE ORIGEM DOC Vinho Verde

CASTA Alvarinho

VINIFICACAO Colheita manual na mais pequena parcela da
Quinta da Tarre - a Vinha da Capela, com grande selecao
para caixas pequenas. Prensagem muito suave das

uvas inteiras desengacadas. Longa clarificagdo com frio
Fermentacdo em barricas usadas de carvalho francés.
Estdgio nas barricas durante 9 meses com batonnage
sobre as borras totais. Estdgio de 3 meses em garrafa.
TEOR ALCOOLICO 12,5 %

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma muito fresco,
notas florais muito delicados, minerais e de citrinos.

A boca confirma a frescura que sentimos no aroma,
muito boa acidez. Final longo e elegante.

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 10/12°C com marisca, peixes gordos

e massas apaladadas.

ENOLOGIA Anselmo Mendes

SOCIO 1¢gfa - 26,60€
NAO SOCIO 1gfa - 28,00€
Ref2 014697
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Cave

PRIVADA

1 momentos 1nico:

)ADE ALDEIA DE CIMA
rafeira
02019

PRODUTOR Herdade Aldeia de Cima

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Antdo Vaz, Arinto, Alvarinho

VINIFICAGAD Vindima manual. Decantagdo lenta a baixa
temperatura em inox. Fermentagao “sur lie" em balseiro

novo de carvalha francés Radoux de 3000 | com batonnage.

Estagio de 9 meses no balseiro e 10 meses em garrafa.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha limpida. Aroma
complexo com boas notas de fruta de caroco [pera,
maca), notas minerais, um taque de citrinos e leves
notas de tosta. Na boca é cheio e amplg, bem texturado
e fresco confirmando as notas frutadas e minerais.
Final longo e persistente.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos, carnes
brancas, aves e queijos

ENOLOGIA Jorge Alves, Antdnio Cavalheiro

SOCIO 1 gfa - 39,90€
NAO SOCIO 1gfa - 42,00€
Ref? 014794

MARIA DA FONSECA
cagon
) 2015

PRODUTOR José Maria da Fonseca

DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Peninsula de Setdbal
CASTAS Touriga Nacional, Tinto Cao, Syrah, Touriga
Franca, Tannat, Trincadeira

VINIFICAGAD Pisa em lagares de inox onde se inicia a
fermentagao (a 27°C). A fermentagdo termina em cascos
de carvalho, ficando o vinho em borras finas cerca de

3 meses com batonnage. Apds a segunda trasfega
segue-se de imediato o engarrafamento, sem filtracdo
ou estabilizacdo. Estagio em meias-pipas novas de
carvalho francés durante 10 meses.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada-rubi. Aroma complexo
com notas florais e de frutos vermelhos muito bem
envolvidas em notas balsamicas e de especiarias do
estdgio em boa madeira. Na baca é fresco com taninos
suaves, boa estrutura. Final firme e elegante.
LONGEVIDADE 15 anos

SERVICO A 15/16°C com caca e queijos. 0 vinho pode
criar depdsito com a idade. Agradece decantacdo.
ENOLOGIA Domingos Soares Franco

SOCIO 1gfa - 56,05€
NAO SOCIO 1gfa - 59,00€
Ref? 014548




TA DO CUME
1de Reserva
2018

PRODUTOR Quinta do Cume

DENDMINACI\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Vinhas Velhas

VINIFICACAO Vindima manual. Fermentagdo em cuba de
inox, com temperatura controlada a 25°C. Estagio de 18

meses em barricas novas de carvalho francés de 225 litros.

TEOR ALCOOLICO 147

NOTAS DE PROVA Cor limpida e intensa ruby quase
opaca, retinto. Aroma ainda muito jovem mas de grande
complexidade, frutos negros e do bosque maduras com
notas frescas de esteva e de especiarias do estdgio

em boa madeira. Na boca mostra-se muito equilibrado,
com estrutura e volume, concentrado e elegante.
Taninos de boa qualidade. Final muito longo e persistente.
Vinho para envelhecer em cave por langos anos.
LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes assadas, barrego, cabrito,
cozinha tradicional portuguesa e pratos condimentados.
ENOLOGIA Jean-Hugues Gros

SOCIO 1gfa - 42,75€
NAO SOCIO 1gfa - 45,00€
Ref? 014878

Cave

PRIVADA

1 momentos inicos

TE DO OURO

inde Reserva
0 2017

PRODUTOR Boas Quintas

DENIIIMINAI;I.\EI DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacianal, Tinta Roriz, Jaen

VINIFICACAD As uvas depais de desengagadas passam
por uma maceracao a frio durante 3 dias. Segue-se a
fermentacdo alcodlica com longa e suave maceragdo com
delestage, para extrair o maximo de potencial destas castas.
A fermentacdo malolactica decorreu em barricas novas
de carvalho francés Allier, onde estagiou 18 meses.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor vermelha profunda. Aroma intenso
a frutos pretos maduros com notas forais, balsamicas

e especiadas. Na boca é encorpado e bem estruturado,
com taninos firmes mas polidos. Fresco com boa acidez.
Confirma as notas frutadas. Volumaso e complexo.

Final lango e persistente.

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com caca de pélo (veado, javalil,
carnes vermelhas e assados bem condimentados.
ENOLOGIA Nuna Cancela de Abreu

SOCIO 1gfa - 33,25€
NAO SOCIO 1gfa - 35,00€
Ref? 014793

0

Moﬁ;iem:il!‘bi:o

IA DO MONTE D'OIRO

ela 24
>d Edition . Tinto 2016

PRODUTOR Quinta do Monte d'0iro

DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Lishoa

CASTA Syrah

VINIFICAGAD Vindima manual com escolha.
Desengace sem esmagamento. Fermentagao

em cubas de inox com reprodugdo da pisa a pé e
controlo de temperatura (individualizado por cuba)
Maceragao prolongada. Estdgio de 20 meses em
barricas carvalho francés 40% novas.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profunda. Aroma intenso
redondo e envolvente, notas de fruta preta madura
e especiarias. Na boca é complexo com muito

boa acidez e equilibrio. Bom volume e estrutura.
Elegante com taninos presentes. Final longo.
LONGEVIDADE 15 a 20 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos ricos de caga,
carnes maturadas. Agradece decantagdo antes

de ser servido

ENOLOGIA Graca Gongalves, Gregory Viennois

SOCIO 1gfa - 57,00€
NAO SOCIO 1gfa - 60,00€
Ref? 014879

ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 53




TABOADELLA

HERDADE

QUINTA NOvA 2 ALDEIA DE CIMA

DE NOSSA SENHORA DO CARMO

1255

/‘ TABOADELLA

INTA NOVA

SERVA

Oics
Quinta Nova Taboadella Herdade
Reserva Terroir Blend Reserva Jaen Aldeia de Cima
Tinto Tinto Reserva Tinto
DOURO DAO ALENTEJO
‘Os nossos vinhos ‘Vinhos com ‘Retrato de um
falam da nossa terra’ identidade’ saber antigo’

www.quintanova.com www.taboadella.com www.aldeiadecima.com
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ﬂMé@b’/ﬂ

para
Schott-Zwiesel

Hexagon Tinto 2015

por //Dvmzzgng KV:;«?'VZ/"?JS' 74;24/\115'

Esporao Private Selection Tinto 2016
por ;Dp,r/[m/ 7 :7/77;&, ver<lonk

Conjunto PORTUGAL VINiCOLA
948,10€ 998,00€ 064880 I

OFERTA na compra deste conjunto
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PORTO
Barao
de Vilar

Branco 10 Anos
(0,50L)

sdcio

11,69¢

NAD sdcio

12,30¢

1GFAD,75L
REFe 012604

PORTO

Gran Cruz

10 Anos
(0,751)

sdcio

15,20¢

NAD sdcio

16,00¢

1GFAD,75L
REF? 014720

PORTO

Dona
Antonia
Tawny 20 Anos
(0,75L)

s6cio

39,90¢

NAOD sOcIo

42,00¢

1GFAOD,75L
REF@ 010046

o

PORTOS

A

PORTO
Dalva

Reserva
(0,751)

sdcio

16,63¢

NAD SOCI0

17,50¢

1GFAOD,75L
REFe2 014815

PORTO

Dalva

10 Anos
(0,75 1)

sacio

18,53¢

NAOD sOCI0

19,50¢

1GFAOD,75L
REF® 014719

PORTO
Barao
de Vilar

Tawny 30 Anos
(0,50L)

sacio

38,00¢

NAOD S6CI0

40,00«

1GFAO50L
REF@ 013402

ENCOMENDAS MINIMAS - asa

“Pure” Tawny

PORTO
Barao
de Vilar

Tawny 10 Anos
(0,75 1)

sdcio

14,25¢

NAD SOCI0

15,00¢

1GFAD,75L
REFe 011244

PORTO
Barao
de Vilar

Tawny 20 Anos
(0,50L)

sdcio

26,60¢

NAD sOCI0

28,00¢

1GFAD,50 L
REF?2 013810

PORTO
Barao
de Vilar

Very 0ld Tawny
Enoteca 35 Anos
(0,50L)

sacio

53.20¢

NAQ SOCI0

56,00¢

1GFAO50L
REF® 014103



)=

11\ 2

PORTOS
S

PORTO PORTO PORTO
Ferreira JMF & Dalva
Vintage 1999 Van Zeller Vintage 2015
(0751] Vintage 2003 (075L]
(0,751)
s6cio s6cIo socio
57.00¢ 4],80¢ 38,00¢
NAO SOCIO NAD SGCI0 NAO SOCI0
60,00¢ 44 .00¢ 40.00¢
1GFAD,75L 1GFAD,75L 1GFAD,75L
REF?2 011151 REF?@ 011290 REF? 013588
PORTO PORTO PORTO
Alves Maynard’s Barao
de Sousa Organic de Vilar
Vintage 2015 Vintage 2015 Vintage 2016
(075L) (075L] (0.75L)
sdcio s6E10 e B sdcio
52,25¢ 57.00¢ o | 5225
. - TAGE .
NAQ 56CI0 - S NAD S6CI0
55,00¢ 60,00¢ P 55,00¢
1GFAD,75L 1GFAD75L 1 EFA 075L
REF2 013999 REF? 014073 REF® 013854
PORTO PORTO PORTO
Quinta Quinta Quinta
do Tedo Nova do Cume
Vintage 2017 Vintage 2017 Vintage 2019
(0,75 1) (0,75 1) (0,75 1)
- sdcio sGcio sGcio
A 58.90¢ 71.25¢ 57,00¢
i NAO SOCIO NAD S0CI0 NAO S0CI0
e 62,00¢ 75,00¢ 60,00¢
1GFAD,75L 1GFAD,75L 1GFAO0,75L
REF@ 014907 REF2 014414 REF2 014908

ENCOMENDAS MiNIMAS - ase]
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GENEROSOS <‘_3< COLHEITAS TARDIAS

MOSCATEL DOURO
Dalva
Colheita

2009

(0,75)

sacio

15,20¢

NAO S6CI0

16,00¢

1GFAD,75L
REF@ 014440

g |
ALAMBRE

SAUTERNES

Michel Lynch

Prestige 2016
(0,375 mi)

sacio

15.20¢

NAO sdcio

16,00¢

1GFAD,50L
REF? 014909

-\1 \\

R 3\*2

\

SE A

MOSCATEL SETUBAL

Alambre

20 Anos
(0,50L)

sacio

NAO sdcio

30,00¢

1GFAO50L
REF?® 014291

28,50¢

-
=

L0

-

MOSCATEL SETUBAL

Alambre

Roxo 2012
(0,751)

sacio

10,93¢

NAO S6CI0

11,50¢

1GFAD75L
REF2 014233

TOKAJI

Royal Tokaji
Blue Label 5 Puttonyos 2016

(0,50 L]

socio

36,10¢

NAQ sOCI0

38,00¢

1GFA D50 L
REF@ 014910

ENCOMENDAS MINIMAS - asa

MOSCATEL SETUBAL

Alambre

Roxo 5 anos
(0,751)

sacio

11,40¢

NAD S6CI0

12,00¢

1GFAD,75L
REF@ 014863

MOSCATEL SETUBAL

JM.F.

Moscatel Roxo

20 Anos
(0,50L)

sacio

93,10¢

NAD sdcio

98,00¢

1GFADS0L
REF2 011605
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DA LVA ALVA

¥ 1605
uRos ANTIGoS "5 ANT
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(INPASSUS

oL NeIn

Conjunto de Natal
CAIXA DE 6 GARRAFAS + PRODUTOS GOURMET

- 1 emb. Trufas Classicas Annobon (4 trufas)

- 1frasco Figos em calda Casa das Rendufas (295 gr)

-1gfa. Espumante Kompassus Blanc de Noirs Brut Nature 1
1
1
1

- 2 gfas. Muros Antigos Alvarinho 2020
- 2 gfas. Dalva Reserva Tinto 2017
-1gfa. Porto Bardo de Vilar 10 Anos

- 1 gfa. Azeite Virgem Extra Figueirinha (750 ml)
- 1frasco Azeitona Alentejana Figueirinha (550 gr)

SOCIO 80,75€ NAO SOCIO 85,00€ REF. 104884

[

Ceia Reveillon
CAIXA DE 6 GARRAFAS + PRODUTOS GOURMET

- 1emb. Trufas Classicas Annobon (9 trufas)

-1gfa. Champagne Taittinger Brut Réserve - 1frasco Figos em calda Casa das Rendufas (553 gr)

- 2 gfas. Fonte do Ouro Reserva Especial Encruzado Branco 2019 - 1 gfa. Azeite Virgem Extra “Azéte” Figueirinha (500 ml)
- 2 gfas. Quinta dos Frades Vinhas Velhas Grande Reserva Tinto 2015 - 1frasco Azeitona Alentejana Figueirinha (550 gr)
-1gfa. Porto Ferreira D. Anténia 20 Anos - 1emb. Améndoa 100% Natural Figueirinha (250 gr)

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 59

SOCIO 195,51€ NAO SOCIO 205,80€ REF. 114886



ESPUMANTES
S|
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ESPUMANTE
Muros Antigos Alvarelhao Bruto Blanc de Noir

) , 1GFAD,75L
sicin 14,25€ ‘ N0 s6ci0 15,006€ | gere pisges

|

Meaayn 10t

gt

S9l0T OYaQ

UNO° TLINO]

ESPUMANTE
Fonte do Ouro Encruzado Brut Nature

. ) 1GFAO75L
sécio 18,05¢ ‘ NAo s6cio 19,006 | qera gragzs

CHAMPAGNE
Jacquart Brut Mosaique

1GFAO075L

sicio 34,20¢ ‘ NAo socio 36,00€ | ¢cre gisa0n

- CHAMPAGNES

SHION 10 316

SNSSV AN

ESPUMANTE
Kompassus Blanc de Noirs Brut Nature

1GFAD75L

sécio 13,30¢ ‘ nao s6cio 14,00¢ | pere g1a175

ESPUMANTE
Talentus Cuvée Prestige
1GFAD,75L

sécio 11,40¢ ‘ nAo socio 12,00¢ | gere gsgeo

CHAMPAGNE
Taittinger Brut Réserve

. , 1GFAD,75L
sicin 37,91¢ ‘ nAo sécio 39,90€ ‘ REES 010764

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA EM PORTUGAL CONTINENTAL

PRECOS POR GARRAFA

PAG. 60 - www.enoteca.pt

ENCOMENDAS MINIMAS - asa
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ESPIRITUOSOS

S| A

AGUARDENTE VELHA

Fim de Século
25 ANOS

(0,70L)

AGUARDENTE VELHA
Ferreirinha

(0,50L)

38,48«

NAQ S6CI0

40,50¢

1GFAD50L
REF2 010055

sacio
28,50«
NAD sdcio

30,00¢

1GFAD,70 L
REF?2 013815

SCOTCH WHISKY SINGLE MALT WHISKY

Cutty Sark Glen Moray
Prohibition Fired Oak
(070L) 10 Anos

, (0,701
socio Sacio
21,85¢ 26,60¢
NAQ SGCI0 . NAQ SGCI0
23,00¢ moray EEERIIE

1GFAD,70 L
REF@ 012435

STl 1GFA070L
! E 1 REF@ 014595
i . 9

SINGLE MALT WHISKY

Glendronach
12 Anos

(0,70 L)
sacio

46,55¢

NAO S6CI0

49,00¢

1GFAO0,70L
REF® 014259

SINGLE MALT WHISKY

Glenglassaugh

Torfa
(0,70 L)

socio

40,38¢

NAQ S6CI0

42 50¢

1GFAO0,70L
REF® 014257

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA EM PORTUGAL CONTINENTAL

ENCOMENDAS MINIMAS - asa

GIN

Ventozelo

Premium Dry Gin
(0,50L)

s6cio
23,75¢

NAOD sdcio

25,00¢

1GFADS0L
REF2 013589

SINGLE MALT WHISKY

BenRiach
10 Anos

(0,70 1)

sacio
38.48:¢
NAO S6CI0

40,50¢

1GFAOD,70L
REF2 014258

TENNESSEE WHISKEY

Jack Daniel's

Single Barrel
(0,70 L)

sacio

41,80¢

NAO S6CI0

44 00¢

1GFAOD,70L
REF@ 011944
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SEJA AMIGO DO SEU AMIGO, -
OFERECA A INSCRICAO NO e C Uik

CLUBE pos [UNHECEIJDRES
EnoClube - Clube dos Conhecedores

Certamente que traz em boa memdria aquele amigo que pela primeira vez Ihe falou no EnoClube.
Aproveite agora esta oportunidade para ser esse amiga. Seja lembrado como a pessoa que abriu a porta
para este maravilhoso mundo dos bons vinhos e boas experiéncias, oferega a inscricdo no EnoClube.

COMO:

PRIMEIRA OPCAO - Entregue pessoalmente a oferta

1. Envie-nos 0 nome do seu amigo ou amiga;

2. Proceda ao pagamento da quota do 1° ano no valor de 50,00¢€;

3. A Enoteca enviard para sua casa, para que possa oferecer em mao, a Oferta de Inscricdo, uma garrafa do
Parto Bardo de Vilar Very 0ld Tawny.

Para entregar ao novo sdcio, também enviaremos:
a) uma ficha de inscricdo (para formalizagdo da inscrigao);
b) os estatutos do Clube;
c) a revista Enoteca.

SEGUNDA OPCAO - O Clube entrega por si a oferta

1. Envie-nos 0 nome e morada do seu amigo ou amiga;

2. Proceda ao pagamento da gquota do 1° ang, no valor de 50,00€;

3. 0 Clube ird enviar, em seu nome, para 0 seu amigo ou amiga, a Oferta de Inscricdo (uma garrafa do Porto
Barao de Vilar Very Old Tawny), a ficha de inscricdo, os estatutos e a revista Enoteca.

Em qualquer das opgdes, o sécio proponente
ird receber também uma garrafa de

Porto Bardo de Vilar Very 0Old Tawny

(valor de mercado - 56,00€).

Ofereca uma prenda
que perdura,
ofereca a inscricao
no EnoClube!

PAG. 62 - www.enoteca.pt
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EnoClube - Clube dos Conhecedores ENOTECAL"
CAMPANHA NOVO SOCIO | .. u

© Ainda nao é sdcio do EnoClube?

Inscreva-se agora no EnoClube e receba pela sua quota anual
de 50.00€ esta Oferta Novo Sdécio (valor de venda 56,00€)

OFERTA NOVO SOCIO
1 GARRAFA EM EST0JO

PORTO BARAD DE VILAR
Very Old Tawny

Enoteca 35 anos
(0,50L)

@UTA ANUAL - 50,005

———

EnoClube - Clube dos Conhecedores

ENOTECA
), ) -
QUOTA ANUAL 50,00€ < ;WC/ %@/”/
(CLUBE 005 [DNHE[EDDRE

OFERTA INSCRICAD SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valar igual ou superior a quota anual. -
OFERTA RENOVACAOD SIM - Sempre de valor igual ou superior a guata anual.

10% - nos vinhos da Gama Enoteca (Bacelo Novo, Cave Real).
DESCONTO 5% - nos restantes vinhos e produtos.

Desconto adicional de 5€ - em encomendas de 3 ou mais caixas.
PARTICIPAGAD EM _ - - R .
EVENTOS DA ENOTECA SIM - Jantares Tematicos, visitas a Caves/Adegas, participagdo em Vindimas, Cursos de Prova, etc.

SIM - Uma selecdo de 2 caixas (6 gfs. cada), que Ihe serd enviada todos os 3 meses
PROGRAMA TRIMESTRAL [+ 3 Gfs de Espumante na Revista de Natal). 0 Sdcio pode cancelar ou alterar a proposta
no espaco de 10 dias apds a rececdo da revista.

ENVIO DA REVISTA ENOTECA SIM - A Revista ENOTECA, de periodicidade trimestral, serd enviada aos sécios do EnoClube.

INSCREVA-SE
NO SITE www.enoteca.pt
ou PECA A FICHA DE INSCRICAD NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA
ou pelo TELEFONE 228 348 440 - pelo FAX 228 348 449 - pelo E-MAIL enoteca(@enoteca.pt
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5 ‘ QUINTA DOS ) )
CARVALHAIS
CASA FERREIRINHA HhRDADh
IMENSO SABER. IMENSO SABOR. (ﬁ) PESO

EM CADA VINHO UMA HISTORIA.

QUINTA DA LEDA

DOURO

2018

QUINTA DA QUINTA DOS HERDADE
LEDA CARVALHAIS DO PESO
Tinto 2018 Reserva Tinto 2017 Reserva Tinto 2017

www.sograpevinhos.com



