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Os vinhos Esporiic Reserva sio oi:ras—primas de terroir, vinificagdo e arte. Desde a nossa primeira :
vindima, em 1985, todos os rétules sio personaliza&os per um artista diferente. Produzido a partir ':;"
de uvas cultivadas na nossa prnprieclscie. este cldssico Esporéa Reserva Tints 2013 revela -
a consisténcia e as caracterfsticas dos frutos maduros tipicos dos melhores vinhos tintos do Alenteju. ;—
A meméria selvagem c.la \ricieira eo h'ai:a”m t'lumana na orclenagéo da virll'la. na sua rela§éo com ‘”
a paisagem, serviram de inspiracio ao reconhecido artista ptéstico e escultor Joao Queiroz. 3]
Canlwega todas as obras de arte no timeline dos rétulos em www.esporao.com. A
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NUNO SERGDIO
nserodio(@enoteca.pt

JOSE SERGDIO
jseradio(@enoteca.pt

0 CLUBE - SETEMBRO 2021

0 modelo da Enoteca tem mantido um padrdo de atividade
praticamente inalterdvel desde a sua origem em 1984.

A entrega domicilidria é hoje, mais gue nunca, um servico de
grande conveniéncia para 0s nossos sOcios e clientes. Muitos de
nds sentimo-nos mais protegidos desta forma, evitando saidas
desnecessdrias.

0 nivel de confianca que temos dos nossos sdcios, quer pelas
propostas apresentadas, quer pela rapidez de resposta e entrega,
é um forte incentivo para fazermos sempre mais e melhor.

E nosso propésito que, quando este perfodo de pandemia for
apenas uma memdria menos agradavel, possamaos ser lembrados
comao uma imagem de servico, que de todos possa merecer uma
referéncia positiva.

Este apontamento nao faria sentido, sem a referéncia ao grupo que
tem sido o baluarte firme nas nossas escolhas, os endlogos Alvaro
Van Zeller, Anselmo Mendes, Jodo Silva e Sousa, José Manuel Sousa
Soares e Manuel Vieira, a quem, publicamente, expressamaos 0 N0sso

agradecimento.
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Nds Selecionamos...
Estes 5 Endlogos garantem a qualidade dos vinhos que apresentamos...

José Manuel Manuel
Sousa Soares Vieira

Joao Silva
e Sousa

Alvaro Anselmo

van Zeller Mendes

Na ENOTECA o5 vinhos séo selecionados por um painel de provadores, constituido pelos
Engenheiros Alvaro van Zeller, Anselma Mendes, Jodo Silva e Sousa, José Manuel Sousa
Soares e Manuel Vieira, que os avalia segundo a relagdao qualidade/preco. Apenas sao
apravados os vinhas que obtiverem uma classificacdo igual ou superior a 14 valores
(em 20 possiveis].

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL.
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COMO ENCOMENDAR A ENOTECA?

Para encomendar por favor escolha um dos seguintes métodas:

NOTA DE ENCOMENDA

Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e cologue-a num
posto ou marco de Correio.

TELEFONE
Ligue para o Telf. 228 348 442 e diga-nos quais o0s produtos que pretende.

E-MAIL
Envie um e-mail para enoteca(@enoteca.pt com os seus dados e escalhas.

SITE

Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a Nota
de Encomenda online.

COMO E FEITA A ENTREGA?

A sua Encomenda serd enviada por um Transportador especializado,
para a morada que nos indicou. As entregas sao gratuitas para Portugal
Continental e realizadas até 8 dias Uteis.

NOTA: para as Regides Autdnomas € utilizado o sistema de grupagem, acrescendo 0 custo
de 3€ por caixa, devendo a encomenda ser levantada no transitario.

COMO POSSO PAGAR A ENCOMENDA?

Poderd pagar a sua Encomenda por Multibanco, por MBWay por Cartao
de Crédito, por Transferéncia Bancaria ou por Cheque.

Na sua Encomenda indique qual o Método de Pagamento pretendido e
a Enoteca enviar-lhe-a os dados necessdrios para que possa proceder
ao pagamento.

PAG. 4 - www.enoteca.pt



PORQUE PERTENCER A ENOTECA?

Painel de Prova
ENOTECA

Na Enoteca estamos constantemente a procura dos melhores vinhos. Para além das amostras que chegam
a Enoteca, uma equipa profissional seleciona agueles vinhos que se destacam do panorama geral no
mundo dos vinhos portugueses. Regularmente sdo realizadas provas cegas, nas quais 0s Endlogos gue
fazem parte do Painel de Prova - Eng® Alvaro van Zeller, Eng® Anselmo Mendes, Eng® Jodo Silva e Sousa,
Eng® José Manuel Sousa Soares e Eng® Manuel Vieira - conhecedores apenas do preco de venda ao publico
de cada um dos vinhos, avaliam os vinhos na sua qualidade/preco. 56 os vinhos que obtiverem classificacao
média igual ou superior a 14 (numa escala de 0 a 20) sdo aprovados.

7 RAZOES PARA PERTENCER A ENOTECA

'I O OBJETIVIDADE
Sujeitamos todos os vinhos ao mesmo processo de selecao.

O RIGOR

Provamos todos os vinhos com critérios rigorosamente objetivos.

PRECO JUSTO

Apresentamaos apenas os vinhos com a melhor relagdo preco/qualidade.

O COMODIDADE
Entregamos a sua encomenda em qualquer ponto de Portugal.

50 INFORMACAO
Apresentamos as informag6es mais relevantes de cada vinho,
bem como artigos e noticias sobre o mundo vitivinicola portugués.

69 FORMAGCAO
Publicamos artigos de formagao sobre a tematica do vinho.
Promovemos cursos de formagao em condigdes preferenciais.

70 CONViVIO
Organizamos visitas a Adegas, Quintas e Herdades, bem como Almogos
e Jantares Vinicos.

DO0000S

ESCOLHA O CLUBE CERTO PARA S| E INSCREVA-SE
www.enoteca.pt

MAIS INFORMAGOES
enoteca@enoteca.pt ou T. 228 348 440

ENOTECA - Nés Selecionamos +
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QUINTA DE

VENTOZELO

DOURO - PORTUGAL
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UINTA BE LINTA DE
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MNTA DE
OZELO -

—

MALVASIA FINA TINTO CAO TOURIGA NACIONAL

BRANCO 2018 TINTO 2018 TINTO 2017

Na Quinta de Ventozelo, cada casta é uma histéria.
www.quintadeventozelo.pt

Gostaria de provar este conjunto? Por favor contacte a ENOTECA



CONJUNTO

6 TERROIRS

V. Verde
CAS.{\ SANTA
EULALIA
Avesso Branco
2020

Dao
QUINTA DO
CERRADO
Reserva
Tinto 2016

-

Lisboa
BARCA DO
INFERNO
Reserva
Branco 2020

CONJUNTO

6 TERROIRS

Caixa 6 garrafas

sacio

51,02¢

NAQ S6CI0

F A
Minho f )
COVELA
Rosé |

2019

CALDAS
Reserva Touriga
Nacional

Tinto 2018

53,70«

Alentejo
CAVE REAL
Reserva

Alentejano
Tinto 2019

ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 7



TEXTO JOAO AFONSO  FONTE VINHO - GRANDES ESCOLHAS

grandes
escolhas

ACIDEZ., TANINO E ALCOOL

Acidez, Tanino e Alcool. Os trés vértices do tridngulo que definem o equilibrio e a harmonia num vinho.

Da sua proporgdo, da sua correta e completa integracdo depende o sucesso comercial de qualquer vinho

e o valor de cada garrafa.

A ACIDEZ

A acidez de um vinho é ndo sé importantissima para
equilibrar o teor em &lcool (e tanino nos tintos) e em
particular o teor em aclcar residual existente nos
vinhas doces ou nos vinhos generosos, como também
¢ fundamental para a posterior evolucdo do vinho em
garrafa. A partida, um vinho com uma sélida e equilibrada
acidez evolui, ou “envelhece” melhor em garrafa, gue
um vinho nas condicfes opaostas.

Os frutos sao ricos em acidos. Tartarico, malico e citrico
sdo 0s mais comuns. A uva € pobre em acido citrico,
mas contém significativas quantidades de dcido malico
e, fundamentalmente, dcido tartarico. Por esta mesma
razdo a acidez do vinho é medida em gramas/litro de
acido tartdrico. Um acido em solucdo liberta parte do
seu hidrogénio (hidrogenides). E esta quantidade de
hidrogénio livre que dd “forga” a acidez de um vinho,
guanto maior for a concentracdo de hidrogenides em
solucdo, mais “firme" é a acidez e mais baixo o pH.

0 que equivale a dizer gue o pH, em termos enoldgicaos,
¢ um dado mais importante que o contetddo em dcidos.

PAG. 8 - www.enoteca.pt

A Acidez no Vinho

No vinho analisam-se as Acidez Total, Fixa e Volatil.
A primeira resulta da soma das segundas e determina a
guantidade total de dcidos no vinho. A Acidez Volatil é a
soma dos acidos voldteis, gue se lihertam por ebulicdo
ou destilacdo do vinho e traduz o nivel de atague aceto
bacteriano ao vinho. Por lei ndo pode ultrapassar o valor
de 1,2 gr. de acido acético por litro. A Acidez Fixa é a
soma dos acidos fixos. Tartarico e Malico sdo 0s mais
importantes. Por principio, guanto mais elevada for a
acidez fixa, mais baixa é a volatil. As bactérias acéticas
tém dificuldade em desenvalver-se em meios mais
acidos.

Castas e Acidez

Durante a fotossintese as castas de videira possuem
diferentes indices de degradacdo de dcidos, produzindo
frutos mais ou menos &cidos. A Esgana Cado (Sercial da
Madeira) é a nossa casta “mais acida”, Arinto uma das
castas ubiguas ao territdrio também, Avesso nos Vinhos
Verdes e Rabigato no Douro, perfazem o grupo de castas
brancas nacionais com teor acido mais elevado. Nas
tintas, a Baga bairradina, o Vinhdo dos Vinhos Verdes e a
ubigua Trincadeira sdo as nossas tintas mais “frescas”.



O TANINO

0 tanino € o principal alicerce de um vinho tinto.
Do seu teor, tipo e gualidade resultam a textura e o
equilibrio de prova. Sobre ele recai também a principal
responsabilidade de evolucdo em garrafa. 0 tanino é,
numa simples frase, o presente e o futuro do sabor de
um vinha tinto.

0 tanino é um dos dois compostos fendlicos mais
importantes da uva e do vinho. 0 outro sdao as antocianas,
responsaveis pela cor do vinho tinto. Resulta da
polimerizacdo de moléculas elementares que contém a
funcdo fenol e dividem-se em “taninos Condensados”,
provenientes da uva; e ‘taninos Hidrolisaveis", que
provém de fontes externas como barricas de carvalho,
aparas ou aduelas. 0 tanino representa 2 a 7% do
engaco do cacho de uva (parte lenhosa gue sustém os
bagos); 0,4 a 3% da pelicula de cada bago; 0,05% da
polpa do bago de uva; e 4 a 10% de cada grainha.

O tanino e o gosto do vinho

0 tanino é responsavel pelo gosto “Amargo” e sensagao
de adstringéncia do vinho. Estes atributos dependem
do tipo de tanino, grau de maturagdo da uva e qualidade
da barrica de estagio [se for o caso). No tanino estdo
subjacentes descritivos de prova relativos a textura de
cada vinho: “macio”, “seco”, “adstringente”, “dspero”.
A acidez aumenta o0 gosto amargo e a adstringéncia do
tanino, o gosto doce diminui-os.

O tanino e a evolugdao em garrafa

0 tanino faz parte da vinosidade e estrutura dos
vinhos tintos e a sua qualidade é indispensavel num
grande tinto. Os grandes tintos envelhecem através da
polimerizagdo dos seus compostos fendlicos; taninos e
antocianas. Perdem cor e fruta, mas ganham suavidade
e elegancia, perdem dogura e ganham complexidade,
num fendmeno de reequilibrio constante, e muito lento,
entre oxidacdo e reducao.

O tanino e a salde

Além de antioxidantes (revesterol], 0s taninos provocam
0 aumento do HOL (bom colesteral]) no sangue, tém um
efeito anti-trombose, reduzindo os acidentes vasculares
cerebrais, e protegem o endotélio, diminuindo o desen-
volvimentao da artereosclerose.

O ALCOOL

0 dlcool é o principal componente das designadas
“bebidas alcodlicas”, nas quais se inclui o vinho.
Existem alcoois primarios, secunddrios e tercidrios. O
alcool do vinho tem o name de dlcoal etilico ou etanol, é
um alcool primario e € também o mais comum de todos
0s tipos de alcool.

No vinho, o dlcool forma-se através da fermentacdo
alcodlica, onde leveduras da estirpe Saccharomyces
cerevisiae degradam [em anaerobiose] a glucose e
a frutose da uva em alcool e diéxido de carbono. Ou
seja, em termos simples, as leveduras transformam o
aclcar das uvas em alcool.

O dlcool e a prova

A acidez da frescura, 0s taninos textura e o tear alcadlico,
corpo, amplitude e docura. Quanto menos &lcool tem
um vinho mais magro, amargo ou acido se torna.
Pelo contrdrio quanto mais elevado é o teor alcodlico
mais gordo, amplo e doce se mostra o vinho a prova.
Genericamente, em vinhos de mesa, um teor alcodlico
equilibrado situa-se entre os 11,5 %Vol. e 0s 145 %
Vol., havendo, contudo, excecfes de vinhos fora destes
parametros gue podem, ainda assim, apresentar elevada
a muito elevada qualidade gustativa.

O alcool e o vinho

0 dlcoal existe naturalmente em todo o vinho feito ou
concluido. Contudo, se adicionarmos alcool ao maosto
antes de este iniciar a fermentacdo produzimos
0os chamados “vinhos abafados” (ex.: jeropigal; se
adicionarmaos alcool durante a fermentacao produzimos
0s chamados vinhos licorosaos, generosos ou forti-
ficados (ex.: Moscatel de Setubal, Vinho do Porto).
No vinho engarrafado existe uma relagao direta entre
teor alcodlico e potencial de evolugdo em garrafa.

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 9



Noticias do Vinho

VISITA PROJETO BARRICA IV - O FIM
Quinta da Gaivosa (22 e 29 de Maio])

Devido as restricdes a que todos nos encontramos sujeitos provocadas pela situacdo pandémica, em vez da
habitual visita de fim de projeto, teve lugar a realizacao de duas visitas. Assim nos dias 22 e 29 de Maio o Clube
visitou a Casa Alves de Sousa na Quinta da Gaivosa para marcar o fim do Projeto Barrica IV e fazer a primeira
prova do vinho deste projeto, o Vale da Raposa Grande Escolha tinto 2019. Fomos, nas duas ocasifes, muito
bem recebidos pelo produtor Domingos Alves de Sousa e pelo endlogo Tiago Alves de Sousa gue apds uma breve
apresentacdo da Quinta nos levaram a visitar a adega ande o vinho foi feito e a sala das barricas onde ele repousou
antes de ser engarrafado.

Terminada a visita, chegou a hora do almogco em que, entre outros vinhas, foi por fim provado o Vale da Raposa
Grande Escolha tinto 2019, vinho ainda muito jovem mas j&d com marcas de um Grande Escolha. Desde a cor
profunda aos aromas de violetas, ginja, cedro e caixa de charuto, a complexidade, a elegancia e a harmonia na
boca, acabando muito muito longo. Um vinho gue continuara a crescer durante pelo menos 15 anos. Sublimel!

Findo o almoco os sécios ainda tiveram a oportunidade de adquirir algumas pérolas da garrafeira da Quinta antes
de dar por concluido o dia.

PAG. 10 - www.enoteca.pt



VISITA PROJETO BARRICA V - A PRIMEIRA PROVA
Quinta de Ventozelo (3 e 17 de Julho)

Aguando do langcamento do Projeto Barrica V com a Quinta de Ventozelo nao foi de todo possivel realizar um evento
para dar inicio ao projeto, encontrdvamo-nos num dos picos da pandemia. Agaora volvidos que estdo cerca de 6
meses tivemos a oportunidade de realizar a visita a Adega Gran Cruz e a Quinta de Ventozelo (foram também
realizadas duas visitas de forma a dar a oportunidade de visita ao maior nimero de Sécios possivel respeitando
as normas em vigor).

A visita teve inicio na Adega Gran Cruz, perto de Alijé, onde tivemos a oportunidade de ver as magnificas condicdes
de tratamento das uvas e o local onde as barricas que estdo com o vinho do Projeto Barrica V, o Quinta de Ventozelo
Loci tinto 2020, se encontram a repousar. Apds a visita, teve lugar a primeira prova orientada pelo Eng.? José
Manuel Sousa Soares. 0 vinho embora muito novo, ainda nao infcio do estdgio ja mostra a sua garra. Um grande
vinho foi a opinido consensual. Satisfeitos pela prova rumamaos a Quinta de Ventozelo onde fomos recebidos com
alguns vinhos e o Gin de Ventozelo antes do almaogo. Aqui tivemos o prazer de beber alguns dos vinhos da Quinta.
Terminado o almoco parte dos sdcios foi visitar as vinhas de Land Rover e numa carrinha Bedford enguanto os
restantes visitaram o museu da quinta, a loja e o jardim das aromaticas. Uma visita que nos deixou a desejar a
préxima prova.

ENOTECA - Nés Selecionamos » PAG. 11



VINHOS NAT COOL. PORTUGUESA VENCE
CONCURSO INTERNACIONAL DE NOVO ROTULO

A linha Nat Cool, da Niepoort, langou concurso pelo segundo ano
consecutivo. A marca guer encontrar rétulos que vdo ao encantro do
espirito “cool e funky" da gama mais leve de terrairs.

“Quanta criatividade cabe num rétulo de uma garrafa de vinho?" era a
pergunta gue surgia em maig, quando a segunda edicdo do concurso
internacional Natcool Creative Contest foi langada. A iniciativa, com
cunho da Niepoort, visava a criacdo de um rétulo de uma garrafa
de vinho Nat Cool. Esta segunda-feira a empresa anunciou gue o
primeiro prémio foi atribuido a uma portuguesa, Marcia Teixeira, que
se inspirou no convivio, musica, danca e espirito cool da marca, e criou
uma “festa NatCooll" no seu rétulo desenhado a mdo com caneta.

Fonte: Observadar

BOAS QUINTAS RENOVA A MARCA GAMO

A Boas Quintas apresenta ao mercado a imagem renovada do Vinho
Regional Alentejano Gamo, em trés novas referéncias: Branco 2020,
Tinto 2019 e Tinto Reserva 2018.

“Numa altura em que os consumidores sdo cada vez mais exigentes,
faz sentido renavar a imagem da marca Gamo. A familia Gamo
aumentou e pretende ser um reflexo das caracteristicas impares de
um verdadeiro vinho regional alentejano”, afirma o endlogo, Nuno
Cancela de Abreu.

Fonte: Grande Consuma

VILA GALE APOSTA NA PRODUCAD DE AZEITE, VINHO E FRUTAS

0 Grupo Vila Galé, um dos maiores grupos hoteleiros nacionais, tem uma faceta menos conhecida, derivada
da sua forte aposta na producdo agroalimentar na herdade de Santa Vitdria, nos arredores de Beja, servida
pelo perfmetro de rega do Algueva. Em média, a producdo anual j& supera os 700 mil guilos de fruta variada
(incluindo para compatas), 300 mil gquilos de azeite e mais de um milhdo de quilos de uva. Desta producdo,
cerca de 20% é absorvida pelas unidades hoteleiras do grupo, enquanto os restantes 80% sdo comercializados
com a marca Santa Vitdria nas grandes superficies ou através de canais digitais.

Fonte: Jornal Econémico

PORTUGUESES MANTEM LIDERANCA MUNDIAL NO CONSUMO DE VINHO

Portugal manteve no ano passado o estatuto de pais do mundo com o consuma de vinho por hahbitante mais
elevado, apesar de uma ligeira quebra de 0,6% no volume de vinho consumido, indica o mais recente relatdrio
da Organizagdo Internacional da Vinha e do Vinho (0IV]). Em termos de consuma global, assistiu-se a uma
guebra de 3%, para as 234 milhdes de hectolitros, o valor mais baixo desde 2002.

Em 2020, cada portugués com mais de 15 anos consumiu, em média, 51,9 litros de vinho, superando os
italianos, que consumiram 46,6 litros per capita. Itdlia, alids, ultrapassou Francga na lista de paises de maior
consumo vinicola por habitante. A Franca, viu 0 consumo estagnar nos 46 litros por pessoa. Seguem-se no
“ranking” a Suica, com 35,7 litros, Austria (29,9 litros), Austrélia (27,8), Argentina (27,6), Alemanha (27,5,
Suécia (27) e Bélgica (26,9).

Fonte: Jornal de Negécios

PAG. 12 - www.enoteca.pt



— MONTRA DE PREMIOS —

e
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M
20 PONTOS 20 PONTOS 24 PONTOS 36 PONTOS 44 PONTOS
2 DropStop 10 identificadores de 6 bases de copas Saca-rolhas Bomba de védcuo
ENOTECA garrafeira [reutilizaveis) antiderrapantes Enoteca ENOTECA “Vacuvin" com 2 ralhas
50 PONTOS 50 PONTOS 60 PONTOS
1 frasco Figos Pingo de Mel em 2 copas “Tinto do Clube” 2 Cdlices de Vinho do Porto
Calda Casa das Rendufas [553gr.) da Schott-Zwiesel “Siza Vieira" da Schott-Zwiesel
" .
¥ . ’-\f
{ { i
= Por cada compra é-lhe atribuida uma
pontuacao correspondente a uma
percentagem dos vinhos adquiridos (10%).
‘ = Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos
h = Todos 0s sécios/clientes gue totalizam durante
COVELA | 1 ano um minimo de 20 pontos qualificam-se
automaticamente para escolher os prémias
e selecionados.
= Considerar-se-a para o calculo da pontuacédo
todas as compras efetuadas desde o dia
1 de janeiro de 2003.
185 PONTOS 295 PONTOS
1 Garrafa MAGNUM 1 Garrafa MAGNUM

COTTAS SELECTION TINTO 2010 COVELA RESERVA TINTO 2012 ENOTECA - Nés Selecionamos « PAG. 13



FORUM
DE
ENOLOGOS

ALIANCA
¢ EATEATE
nosk

PAG. 14 - www.enoteca.pt

FORUM DE

ENOLOGOS

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Julho
de 2020

Espumante Rosé Alianca
BAGA RESERVA BRUTO

PRODUTOR Alianga Vinhos

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Bairrada

CASTAS Baga

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 2 a 3 anos (apds degorgement)
NOTAS DE PROVA Balha fina e persistente. Cor salmao
com laivos alaranjados. Aroma delicado e fresco com
notas de trutos vermelhos (amora, framboesa) e roma.
Na boca fresco e equilibrado, boa acidez e estrutura com
um togue mineral. Final persistente

ENOLOGIA Francisco Antunes

sdcio NAD S0CI0
6184€ GFA0,75L 7,20€ GFA 0,75L.
41,04¢ c:ia 6 cres 43,20¢€ Caixa 6 GFAS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Julho
de 2020

CURTIMENTA

ALVARINHO 2017

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos

DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC Vinhas Verdes (Mongdo e Melgago)

CASTA Alvarinho (100%)

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 20 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrina limpida.

Aroma muito elegante, intensa, complexo, frutado

(frutos trapicais, citrinos e fruta branca de carogo) com notas
florais e de especiarias, harmonioso. Boca com muito boa
acidez e estrutura, confirma as notas citricas, as notas
discretas de madeira dao-Ihe volume, fresco, equilibrado
e envolvente. Final prolongado.

ENOLOGIA Anselmo Mendes

socio NAO SOCI0
23175€ GFA 0,75L. 25,00€ GFA 0,75L.
71,25¢ a3 ors 75,00¢ caixa3 crAs

LOUREIRD

.

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Julho
de 2020

Ameal
LOUREIRO BRANCO 2019

PRODUTOR Quinta do Ameal

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Minho
CASTAS Loureiro

TEOR ALCOGLICO 11%

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrina clara. Aroma
intenso, com notas florais e citricas a sobressair.
Na boca é equilibrado com a boa acidez a dar-Ihe
frescura. Final médio mas preciso e muito vibrante.
ENOLOGIA José Luis Moreira da Silva

s6cio

7., E EE GFA0,75L

NAO SOCI0

7,50{{ GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 6 gfas - REF? 064485
43,32¢ caia s rrs

45 60¢ caixa 6 GrAS

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Novembro
de 2019

Morgado de Sta. Catherina
RESERVA BRANCO 2017

PRODUTOR Quinta da Romeira

DENUMINAQT\D DE ORIGEM DOC Bucelas

CASTAS Arinto

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino com laivos
dourados. Aroma complexo e elegante, notas de
frutos de palpa amarela com um toque de baunilha do
estdgio em barrica. Na boca é volumoso e redondo com
a boa acidez a dar-lhe frescura. Final harmaonioso e
prolongado.

ENOLOGIA Antdnio Braga

5010 N0 S6CI0
12135€ GFA 0,75L. 13100€ GFA 0,75L
37,05¢ cia3ceas 39,00¢ caixa3 cFAS
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Aprovado pelos Enclogos
do Forum em Julho

de 2020

Conde Vimioso
SOMMELIER EDITION BRANCO 2019

PRODUTOR Falua

DENUMINAC."\D DE ORIGEM Regional Tejo

CASTA Arinto, Ferndo Pires, Verdelho

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 5 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarela citrino. Aroma intenso
com notas citricas e florais. Na baca é bem estruturado
com a acidez natural a dar-Ihe frescura. Final intenso
com um togue de mineralidade.

ENOLOGIA Antonina Barbosa

socio NAQ SGCI0
6155€ GFA0,75L. E‘BDE GFA 0,75L.
39,36¢ caias cris 41,40¢ caixa 6 GFAS

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Novembro

de2019

Cave Real
RESERVA TINTO 2017

PRODUTOR Jodo Silva e Sousa

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro (Cima-Corgo)
CASTAS Touriga Franca (85%), Touriga Nacional (15%)
TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 12 a 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi muito intensa. Aroma intenso
e jovem com notas de fruta preta, cereja e mirtilos.

Na boca é macio e elegante, com boa estrutura e volume.
Equilibrado com taninos macios. Final frutado, longo

e persistente.

ENOLOGIA Jodo Silva e Sousa

socio NAO SOCI0
7150€ GFA 0,75L. 8100€ GFA 0,75L
45,60¢ caxascris 48,00¢ caixat GFAS

[
VERDELHO
Bd pice

agumsivde p
sl demr

Quinta
do Tedo

FORUM
DE
ENOLOGOS

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Novembro

de 2019

llha do Pico

VERDELHO BRANCO 2018

PRODUTOR Coop. Vitivinicola da Ilha do Pico
DEN[]MINAU-\D DE ORIGEM DO Pico

CASTAS Verdelho

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma jovem
e discreto mas harmonioso, notas citrinos envolvidas
em notas de mirenalidade vulcanica. Na boca

¢ elegante e muito equilibrado, com bom volume
e frescura. Final longo.

ENOLOGIA Bernardo Cabral

sgcio NAD S0CI0
EB,ESE GFAD,75L 24,90€ GFA 0,75L.
70,98¢ caixa3cris 74 ,70¢ Caixa 3 GFAS

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Julho

de 2020

Quinta do Tedo
RESERVA TINTO 2016

PRODUTOR Quinta do Tedo

DENDMINAU_\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinto Cao
TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi intensa com
nuances violeta. Aroma intenso e camplexo, maduro,
notas de fruta preta, de baunilha, especiarias e balsamicas.
Na boca é encarpado e muito equilibrado. Boa acidez
e taninos maduros e suaves. Final longo e persistente.
ENOLOGIA Jorge Alves

sécio NAG S6CI0
17.,10€ GFA 0,75L. 18,00€ GFA0,75L.

Encomende em Caixas de 3 gfas - REF2 034524
51,30¢ caixa3cres 54 ,00¢ caixa3 GFAS

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 15
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Aprovado pelos Enclogos
do Forum em Novembro
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Caldas

VINHAS VELHAS TINTO 2015

PRODUTOR Alves de Sousa

DEN[]MINAU-\U DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Touriga Nacional, Tinto Cdo, Tinta Rariz, Touriga
Franca, Qutras (mais de 20 castas autdctones com
mais de 90 anos).

TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 12 a 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aromas a amoras,
violetas, casca de pinheiro e chocolate negro.

Boca muito elegante, complexa e envolvente,

com ameixas pretas e notas muito finas de café.
Grande classe e elegancia. Final longo.

ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

socio NAO SGCI0
19195€ GFA0,75L E].,UDE GFA 0,75L.
59,85¢ caixa3 ois 63,00¢ caixa3 6rAS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro
de 2019

Cottas
TOURIGA NACIONAL UNOAKED TINTO 2017

PRODUTOR Quinta de Cottas

DEN[]MINACT\U DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi-vialeta intensa. Aroma

a casta, notas de violeta com um toque de bergamota,
fresco. Na boca é muito redondo com taninos bem
polidas, sedoso e equilibrado com notas intensas
de frutos negros (ameixas pretas, mirtilos).

Final fresco, frutado e elegante.

ENOLOGIA Manuel Vieira

scio NAO SGCI0
14135€ GFA 0,75L. 15‘10€ GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 6 gfas - REF? 064523
86,10¢ caiascrs 90,60¢ caixa6 GFAS

erid
Tavr n mE e
BoRTo

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Novembro
de2019

Quinta da Carregosa
ORIGENS RESERVA ESPECIAL TINTO 2011

PRODUTOR Quinta da Carregosa

DENDMINAC[\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 17%

LONGEVIDADE 15 a 20 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi-granada com bordaos
atijolados. Aroma complexo, exdtico e intenso frutado,
notas de frutos secos, frutas vermelhos maduros e

de especiarias. Na baca é elegante, muito envolvente,
fresco e volumoso com fortes notas de fruta, baunilha e
uva passa. Final longo, muito equilibrado e persistente.
ENOLOGIA Fernando Costa, Jorge Alves

socio NAQ S6Ci0

31135€ GFA 0,75L 33100€ GFA 0,75L
94,05€ Caixa 3 GFAS

99,00k caixa 3 GrAS

Aprovado pelos Enclogos
do Forum em Julho
de 2020

Porto Dalva “Pure”
TAWNY RESERVE

PRODUTOR C. da Silva Vinhos

DEN[]MINAU-\[] DE ORIGEM DOC Porto

CASTAS Tinta Roriz e Touriga Franca

TEOR ALCOOLICO 19%

LONGEVIDADE 3 a 5 anos

NOTAS DE PROVA Cor ambar com laivos avermelhados.
Aroma muito limpo, belas notas de frutos secas
(figos, aveld) com um togue de frutos silvestres em
compota e mel. A boca confirma os frutos secos num
conjunto redondo, volumaso, macio e aveludado, complexo
e fresco, equilibrado. Final doce, longo e persistente.
ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

socio NAO 50CI0
15 ] 63€ GFA 0,75L. 17150€ GFA 0,75L.
33,26¢ a2 675 35,00¢ caixa 2 GrAS
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1 GFA. Espumante Rosé Alianca Baga Reserva Bruto, 1 GFA. Ameal Loureiro branco 2019, 1 GFA. Anselmo Mendes Alvarinho Curtimenta 2017,
1 GFA. Morgado de Santa Catherina Reserva branco 2017, 1 GFA. Conde Vimioso Sommelier Edition branco 2019,
1 GFA. llha do Pico Verdelho branco 2018, 1 GFA. Cave Real Reserva tinto 2017, 1 GFA. Quinta do Tedo Reserva tinto 2016,
1 GFA. Caldas Vinhas Velhas tinto 2015, 1 GFA. Quinta da Carregosa Origens Reserva Especial tinto 2011,
1 GFA. Cottas Touriga Nacional Unoaked tinto 2017, 1 GFA. Porto Dalva “Pure” Tawny Reserve.

sdcio NAO SGCI0
187,34 197,20
Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

REF2 124816 ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 17
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BACELO
NOVO

BRANCO 2019

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Dio
CASTAS Encruzado, Cerceal Branco,
Malvasia Fina

VINIFICAGAO Apds a prensagem das uvas

inteiras, 0 mosto limpo é fermentado a 14°C.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo esverdeada.
Aroma muito limpo, citrino com ligeiro
mineral. Na boca é fresco e equilibrado,
notas de fruta verde e amarela.

Final fresco e agradavel.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO Servir a 10/12°C com entradas,
marisco, peixe ou saladas.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

socio NAQ S0CI0
3.80¢ 4,006
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 12 GFAS. - REF? 124504
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pagina seguinte

NOVO

Do

BACELO
NOVO

TINTO 2018

PRODUTOR Barao de Vilar

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz, Tinto Cao

VINIFICAGAO Vindima manual com selegdo
das uvas, fermentagdo em cubas de inox com
controlo de temperatura. Estagio parcial em
barricas usadas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aromas de frutos
vermelhos maduros com nuances de
especiarias doces. Na boca é estruturado,
elegante e frutado, equilibrada por taninos
redondos. Final persistente.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 14/15°C com pratos de carnes
vermelhas e gueijos fortes.

ENOGLOGO Alvaro van Zeller

socio NAQ SOCI0
3,80¢ 4,006
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 12 GFAS. - REF2 124726
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pagina seguinte

@%/A%&

BACELO
NOVO

TINTO 2019

PRODUTOR Herdade da Figueirinha

DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Trincadeira, Aragonez, Alicante Bouschet
VINIFICACAO Fermentacao com curtimentas curtas
e controlo de temperatura. Parte do mosto fermenta
em lagares de inox com pisadores automaticos
sendo o restante fermentado em cubas de inox
com remaontagem.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma fresco e
jovial com leves notas de frutos vermelhos e um
togue de cha preto. Na boca é suave e equilibrado
com taninos suaves. Final agradavel.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne e gueijas.
ENGLOGOS Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

socio NAQ sOCI0
3,80 4,00¢
GFA 0,751 GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 12 GFAS. - REF? 124652
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pagina seguinte

RRRRRR RN RRNRRRRRAA R
RARRRR RN RN AN RN

4 gfas. BACELO NOVO Branco 2019 Dao + 4 gfas. BACELO NOVO Tinto 2018 Douro
+ 4 gfas. BACELO NOVO Tinto 2019 Alentejo
s6ci0 45,60¢ caixa 12 Gras NAD sdcio 48,00¢ caixa 12 GFas

PAG. 18 - www.enoteca.pt

Prego EnoClube na pdgina seguinte
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ROTULOS PERSONALIZADOS

RESERVA
ALENTEJO

RESERVA
DOURO

Tinto 2016 Tinto 2018
1Gfa 1Gfa

REF? 014463 REF? 014549

s6cio NAD sOCI0 Slalls NAQ SOCI0
83le 8,75¢ 83le 8,75¢

3 Gfas 3 Gfas

REF? 034463 REF® 034549

S6CI0 NAD sAcio

24,08¢ 25,35¢

SGCI0 NAD SGCI0

24.08¢ 25,35¢

6 Gfas
REF? 064549

6 Gfas
REF? 064463

SGCio NAD sOcio

47,03« 49,50¢

S6CI0 NAD SGCI0

47,03« 49,50¢

PRODUTOR Barao de Vilar PRODUTOR Casa de Santa Vitdria

NOTAS DE PROVA Vinho de cor rubi profunda. Aroma jovem e NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma de frutos pretos com
frutado sobressaindo notas de frutos vermelhos (cereja, groselha). notas de baunilha e especiarias da madeira do estagio.

Na boca é fresco e equilibrado, bom volume, taninos vivos Na boca é redondo e suave confirmando a fruta e as notas
mas bem integrados no conjunto. Bom final. da madeira. Final longo.

ENOLOGO Alvara van Zeller ENOLOGA Patricia Peixoto

A Enoteca faz o Seu rétulo para acompanhar os momentos especiais da sua
vida, ou da vida da sua empresa - Uma imagem ou desenho, uma fotografia
ou apenas uma ideia, sdo suficientes para produzirmos o seu rotulo.

MiNIMO 12 GARRAFAS - PRAZO MAXIMO DE ENTREGA: 15 DIAS

.':#‘ ;_‘ g '

EMPRESAS ANIVERSARIOS REUNIOES CASAMENTOS FESTAS OFERTAS



Escolha o Vinho, Envie-nos a sua ideia: imagem, Receba o vinho com o
Espumante ou Porto texto, fotografia, desenho... seu rétulo personalizado

ESPUMANTE
BAIRRADA

PORTO
TAWNY

5 )
Bruto 10 Anos

1 Gfa 1Gfa

REF? 014115 REF?2 012055

soCio NAQ 50CI0 s0cio NAQ S0CI0

9,03¢ 9,50¢ 14,25¢ 15,00¢

3 Gfas 3 Gfas

REF? 034115 REF2 032055

Sslallo] NAQ 50CI0 Solall] NAQ S0CI0

26,13¢ 27,50¢ 4218¢ 4440¢

6 Gfas 6 Gfas

REF? 064115 REF? 062055

s6cio NAQ 50CI0 Solall NAQ S0CI0

51,06¢ 53,75¢ 84,02¢ 88,44¢
PRODUTOR Kompassus Vinhas PRODUTOR Barao de Vilar
NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha. Bolha fina e persistente. NOTAS DE PROVA Cor dourado-avermelhado com reflexos ambar.
Aroma complexo com notas de brioche, marmelo compotado e um Notas de frutos secos (nozes), com um toque de frutos vermelhos
toque de citrinos. Na boca a boa acidez transmite frescura num sobremaduros. Cheio na boca, com notas de compotas, muito
conjunto muito equilibrado. Final muito agradével. equilibrado, com um final longo e guloso.
ENOLOGO Anselmo Mendes ENOLOGO Alvaro van Zeller

A ENOTECA, em colaboragdo com a Bardo de Vilar, a Casa de Santa Vitdria e a Kempassus Vinhos
(produtores de varios vinhos premiados nacional e internacionalmente] disponibiliza-lhe um servigo Unico.
Colocamos numa garrafa de inquestiondvel gualidade, o rétulo idealizado por si. Marque 0s momentos
mais importantes da sua vida ou da sua empresa com uma garrafa que leva a sua mensagem.

Os valores incluem IVA e distribuicdo domicilidaria em qualquer parte de Portugal Continental.
PRAZO DE ENTREGA: 15 dias apds confirmacdo da encomenda.
ENCOMENDA MiNIMA: 12 garrafas.

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO FALE CONNOSCO
Telf. 228 348 440 - E-mail: enoteca(@enoteca.pt

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 21

(rétulos exemplificativos)
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JORGE ALVES

0 GARRAFEIRA BRANCO
DA HERDADE ALDEIA DE CIMA

Garrafeira & um termo bastante antigo, que em Portugal nasceu no
Ddo e na Bairrada, utilizado para vinhos mais especiais, 0s “vinhos
de garrafeira” que se destinavam a ser envelhecidos em garrafa. Ndo
hd ddvida gque o estdgio em garrafa integra os elementos do vinho,
a estrutura, o corpo, a acidez, a gravidade e a madeira. Verificamos
isso nos grandes vinhos do Mundo. Os Garrafeira passaram, depais, a
integrar a legislacdao de alguns vinhos em Portugal, sendo uma mencao
apenas reservada aos vinhos de topo, com um estdgio minimo de 12
meses para 0s brancos - dos quais pelo menos seis em garrafa de
vidro - e, no caso dos tintos, um estdgio minimo de 30 meses - dos
guais pelo menas 12 meses em garrafa de vidro -, no caso do Alentejo
devidamente acompanhados, com o tempo, pela Comissao Vitivinicola
Regional Alentejana (CVRA] com uma conta-corrente especifica.

Esta classificagao - Garrafeira - surge como o maior desafio colocado
a uma equipa de producdo e enalogia no Alentejo. A sua exclusividade
deve-se a capacidade Unica de um vinho, apds um longo periodo de
estdgio, em que parte dele é em garrafa, estar a altura de momentos
Unicos de contemplacdo.

0 Garrafeira Branco 2019 da Herdade Aldeia de Cima ergue-se com
inspiracdo na rigueza singular do terroir da Serra do Mendro. Aqui, a
guietude do tempo permite interpretar as origens, respeitando 0s
elementos primarios: solo, clima e casta. Neste branco de balseiro, um
vinho Unico e intemporal, encontram-se texturas finas, notas minerais
e aromas intensos a fruta fresca, combinadas com a complexidade
gue as castas autdctones plantadas em altitude, e temperadas pelos
ventos frescos do Atlantico, Ihes conferem.

A selecdo das melhores uvas é crucial e, apds uma decantacdo lenta a
temperaturas baixas em inox, a base de Antdo Vaz (70%), em conjunto
com Arinto (25%) e Alvarinho [5%), o blend inicia a sua fermentacdo
em sur lie no Balseiro n.° 7 de madeira nova de carvalho francés da
tanoaria Radoux. Com os cinco sentidos sempre presentes, é realizado
um trabalho meticuloso na manutencdo das borras em suspensao,
procurando finesse e cremaosidade. A fermentagdo desenrola-se num
periodo de 32 dias a 12°C. A importancia na escolha da madeira indicada,
proveniente das florestas francesas, associada a um racio de volume
superior a superficie de contacto, torna a micro-oxigenacdo um processo
progressivo e equilibrado.

Uma enologia de contemplacdo preserva este caracter exclusivo. Por
fim, o estdgio no mesmo balseiro de madeira de 3000I da-lhe um
equilibrio natural, intensidade, e a sofisticacdo de um vinho intemporal.
A contribuicdo da madeira “dissipa-se” pelo lote ou € percebida de uma
forma muito mais leve, tornando o vinho mais fino ao longo do tempo
e, par isso, mais natural e valioso. As notas de madeira sdao discretas e
0 processo de micro-oxigenagao e maturagdo mais lento, contribuindo
para uma maior frescura da fruta, fantdstico para um envelhecimento
em garrafa, logo um potencial Garrafeira.

Agora provo E U

pemoant
ALDEIA DE CIMd
GARRAFERA

AaponpEE
e I\Hﬁl
o

Herdade Aldeia de Cima
Garrafeira Branco 2019

PRODUTOR Herdade Aldeia de Cima

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Antdo Vaz, Arinto, Alvarinho

TEOR ALCOGLICO 14% LONGEVIDADE 8 a 10 anos
NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha limpida.

Aroma complexo com boas notas de fruta de carogo
[péra, maca), notas minerais, um togue de citrinos
e leves notas de tosta. Na boca é cheio e amplo, bem
texturado e fresco confirmando as notas frutadas

e minerais. Final longa e persistente.

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos, carnes
brancas, aves e queijos.

ENOLOGIA Jorge Alves, Antdnio Cavalheiro

Sdcio Nao Sécio

39,90¢€ crrose 42,00€ craorse

Encomende em Caixa de 1 gfa. REF2 014794

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 23



TABOADELLA

HERDADE
QUINTA NOVA ek ALDEIA DE CIMA

TABOADELLA

1285

UINTA NOVA

SERVA

: :

Quinta Nova Taboadella Herdade

Reserva Terroir Blend Reserva Jaen Aldeia de Cima
tinto 2018 tinto 2018 Reserva tinto 2018
DOURO DAO ALENTEJO

‘Os nossos vinhos ‘Vinhos com ‘Retrato de um

falam da nossa terra’ identidade’ saber antigo’

www.quintanova.com www.taboadella.com www.aldeiadecima.com

Gostaria de provar este conjunto? Por favor contacte a ENOTECA.
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OUTONO . CAVE REAL,

RESERVA
Bruto Natural

CAVE REAL

Fistes vinhos sao provenientes de diferentes
terrours e foram selecionados pela pontuagao
obtida na sua relacao qualidade/prego

CHINTA I CHINTA I CHINTA I
(IESTA (JIESTA (LIESTA
V. Verde DAO

DOURO ALENTEJO

CONJUNTO 12 GARRAFAS

3 GFAS. AMEAL LOUREIRO BRANCO 2019 V. Verd s A SOCD
. . verde
e 84.08: 88,50«
+ 3 GFAS. QUINTA DA GIESTA ROSE 2019 Dio Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

+ 3 GFAS. VINHA DOS SANTOS TINTO 2017 Douro
+ 3 GFAS. CANTANDO TINTO 2017 Alentejo

REF?2 124810

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 25
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JOSE MARIA
pa FONSECA

* V] e

FAMILIA de Vinhos.
Vinhos de FAMILIA.

A EXCELENCIA
R

A José Maria da Fonseca foi considerada pela
sétima vez uma das “Top 100 Wineries 2020” pela
revista norte-americana Wine & Spirits,

pela exceléncia dos seus vinhos

que superaram a concorréncia da regiao.

sicanosev [ jmfpt

L CIDA

top 100 wineries



JOAD SILVA
E SOUSA

VINIFICACAO de A a Z

Maceracao pos-fermentativa

A mais antiga memdria que tenho desta técnica esta 13 bem atrds,
no ano de 1988, quando conheci o José Neiva Correia. Seguiram-se
alguns anos a fazer exclusivamente vinho do Porto, onde esta técnica
nao se aplica. Voltei a tropecar nela, em 1997, num programa de
formacdo continua da Universidade de Bordéus, ao visitar um “Premier
Grand Cru Classé". Tornou-se um motivo de curiosidade, estudo e
experimentagdo. Uso-a sempre nas minhas melhores uvas tintas.

Consiste em, acabando a fermentacdo alcodlica, deixar as peliculas
em contacto com o vinho feito, durante, pelo menas, 25 dias.
S6 depois deste periodo o vinho é separado das massas gue
seguem para prensagem. Durante a pandemia, tive que prolongar
esta maceragdo até Margo de 2021. Tenho por hdbito fazer uma
maldade aos adegueiros e endlogos quando introduzo esta técnica
pela primeira vez nas adegas ande trabalham. Vou provandao o vinho
com eles, o tempo vai passando e, de repente, “concluimos” que
o vinho tem que sair das massas daqui a, exatamente duas, as
vezes trés, outras vezes quatro ou cinco semanas. Fico a espera
gue fagam as contas de cabega e percebam que vdo ter que sujar a
adega toda na véspera do Natal. Divirto-me sempre com as reacdes
de incredulidade seguidas de resignacdo e, as vezes, mantenho o
“suspense” durante umas semanas.

Demoraria umas boas pdginas a explicar a bioguimica e a
microbiologia do processo o que retiraria a poesia toda do vinho.
Vou limitar-me aos beneficios e, o principal, é a longevidade que
confere aos vinhos. Numa prova cega de varios Douros de 2007,
agueles que foram feitos assim pareciam ter muito menos idade.
Ao contrario do gue dizem muitos “entendidos”, os vinhos nao
ficam sobre extraidos, cheios de cor e com taninos muito reativas,
ficam é vivos durante muito mais tempo.

E arriscada? Com certezal Pode correr muito mal e o vinha ter que
ir para o lixa? Sim. “No pain, no gain”.

CAVE REAL
Reserva Tinto 2018

PRODUTOR Jodo Silva e Sousa

DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional

TEOR ALCOGLICO 14% LONGEVIDADE 12 a 15 anos
VINIFICACAD Vindima manual. Desengage e
esmagamento. Fermentagdo com baixa intensidade
de remontagem e 2 “délestage”. Maceragdo
pés-fermentativa até final de Novembro. Separagao
das peliculas que serdo posteriormente prensadas.
Estdgio de 12 meses, em depdsitos de inox e em
barricas de carvalho francés “Seguin Maoreau".
NOTAS DE PROVA Cor ruby fechado. Aroma intenso
com notas de fruta preta, cereja e mirtilos, com notas
de madeira do estagio. Na boca é macio e elegante.
Final frutado, longo e persistente.

SERVICO A 14/16°C com com carnes assadas,

caca de pelo, borrego, cabrito e queijos.

ENOLOGIA Jodo Silva e Sousa

Sdcio N&o Sécio

7,60¢€ crose 8,00€ craosst

Encomende em Caixas de 6 gfas. REF? 064796

45,60¢ caxA6 gfas 48,006 CAIXA 6 ofas

ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 27



GALERIA DO PRODUTOR

OUINTA DE

Quinta de Cottas CO'ITAS

DOURO

Em 2006, Isabel e Pedro Carmo foram atraidos por uma mais adeqguado. Por outro lado, os procedimentos
vinha e o seu grande amor pelo vinhao e pelo vale do Douro na vinha, nomeadamente a poda, apontam para
tornou impossivel ndo aproveitarem a oportunidade de af uma producdo menor em quantidade, privile-
produzirem 0s seus préprios vinhos nesta regido Unica, giando a qualidade, com as uvas nas condigdes
dando origem a este projeto vitivinicola. Rapidamente ideais para este objetivo. A recompensa desta
deram inicio a reconversdo da propriedade, passando preocupacdo estd na qualidade dos vinhos
pela recuperacao da parcela de vinha velha existente e obtidos com o reconhecimento evidente de quem
plantacdo da restante drea disponivel. Desde o inicio 0s bebe.

gue definiram que a abordagem na Quinta de Cottas

passaria por captar a esséncia das principais castas do 0 Cottas Field Blend tinto 2017 que apresentamaos
Douro, produzindo vinhos de elevada qualidade e com neste trimestre, exprime a esséncia da filosofia
personalidade distinta gue exprimissem o seu terroir de producao de vinhos da Quinta de Cottas.
dnico.

Localizada perto do Pinhdo, no Vale de Alijé, a Quinta de
Cottas é uma propriedade com 10 ha de drea que usufrui
das condicdes de exceléncia para a producdo de vinhos
do Douro e do Porto. A fim de preservar o patrimdnio
genético da regido, 0s seus solos de xisto encontram-se
apenas povoados com as castas mais tradicionais desta
regido Unica.

Algumas das vinhas velhas atingem mais de 70 anos de
idade e consistem em vinhas misturadas com cerca de
16 variedades diferentes destacando-se a Touriga Franca,
a Tinta Barroca, a Tinta Amarela e a Tinta Carvalha.
As vinhas novas foram plantadas em areas claramente
definidas, rompendo com a tradicdo de misturar
diferentes variedades na mesma parcela. As variedades
presentes em uvas tintas sao Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz, Tinto Cao, Sousao e Tinta Francisca e,
em uvas brancas, Viosinho, Gouveio e Arinto.

Este processo teve um cuidado de laboratério, fazendo

L s . Ver pag. 30
coincidir as caracteristicas de cada casta com o terrair

PAG. 28 - www.enoteca.pt



GALERIA DO PRODUTOR

José Maria da Fonseca

A José Maria da Fonseca exerce a atividade vinicola desde
1834, fruto da paixdo partilhada de uma familia que tem
sabido preservar e projetar a memdria e o prestigio do
seu fundador. E um negdcio de famflia com quase dois
séculos de histéria que, sem nunca repousar sobre as
glérias conquistadas, tem sabido modernizar-se.

José Maria da Fonseca, fundador da empresa, com a
sua formacdo intelectual e espirito inovador, introduz
novas metodologias e conceitos que se traduzem
num continuo aumento das vendas e expansdo das
exportagdes. No final dos anos 20 chega a recessao
econdmica mundial e o um periodo de instabilidade
no Brasil (mercado privilegiado para as exportacdes
da empresa). A recuperagdo econdmica e comercial
da empresa chega marcada pelo génio de um grande
endlogo - Antdénio Porto Soares Francao, com o aumento
de vendas no mercado interno e nos EUA.

No inicio dos anos 80 é adquirida a Casa Agricola José de
Sousa Rosado Fernandes, em Reguengos de Monsaraz,
no Alentejo. Hoje a adega José de Sousa, divide-se entre
a adega tradicional, abaixo do nivel do solo, com 114
anforas de barro e dois lagares para a pisa e a adega
moderna, com 44 tanques de inox e toda a tecnologia
indispensdvel para a vinificacdo de tintos e brancos.

Em 2001 foi inaugurado o Centro de Vinificagao Fernando
Soares Franco, uma operagdo gquase totalmente compu-
torizada. Agui @ mais avancada tecnologia coexiste com
métodas tradicionais.

Continuando a investir em produtos de referéncia a nivel
internacional, sempre pautados pela gualidade, a José
Maria da Fonseca tem contribuido de forma decisiva para a

JOSE MARIA
pa FONSECA

* VI ¢

divulgacdo e o prestigio dos vinhaos nacionais,
com vinhos gue aliam a experiéncia acumulada
ao longo da sua histdria com as mais avangadas
técnicas de vinificacao.

Embora assine todos os vinhos da José Maria da
Fonseca, para Domingos Soares Franco existem
UNs gue reserva para si como especiais.

Chamou-lhes Domingaos Soares Franco - Calecgao
Privada. 0 Syrah e Tannat que lhe apresentamas
neste trimestre € um dos melhores exemplos da
Colecgdo Privada.

Ver pag. 31

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 29



VINHOS do

“Cor ruby fechado. Aroma complexo com notas de frutos
vermelhos maduros com um toque floral e um leve abaunilhado
do estagio em barrica. Na boca a acidez dd-lhe frescura

num conjunto elegante com os taninos presentes mas bem
enquadrados. Final agraddvel.”

Manuel Vieira

COTTAS

FIELD BLEND TINTO 2017
Drrr

PRODUTOR Quinta de Cottas

DENUMINACI\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Rariz, Sousao
VINIFICAGAO Vindima manual para caixas de 25 kg.
Selecdo, desengace e esmagamento a entrada da adega.
Maceracdo pré-fermentativa. Fermentagdo em inox com
contralo de temperatura. Estagio parcial em barricas

de segundo uso de carvalho francés durante 12 meses.
TEOR ALCOGLICO 13,5%

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 15/17°C com massas e pratos de carne.
ENOLOGIA Manuel Vieira, Cristiano Sousa Pinto

sdcio 8 . 55¢ o5 NAosocio 9,00€ oozt

51,30€ caixa 6 s 54,00€ Caixa 6 GFAS
Encomende em Caixas de 6 garrafas - REF2 064795

ESTES SAD 0S VINHOS QUE SERAO ENVIADOS A0 SOCIO
SE FOR SOCI0 E PRETENDER ALTERAR A PROPOSTA DO TRIMESTRE INFORME-NOS, POR FAVOR, NO



[T1
)
| ]

“Cor ruby intensa quase opaca. Boa complexidade aromatica,
elegante e equilibrado. Frutado com um ligeiro vegetal e notas
de boa evolu¢ao em garrafa. Na boca confirma a fruta num
conjunto com boa acidez, taninos presentes e boa estrutura.
Final longo.”

Domingos Soares Franco

COLECCAO PRIVADA DSF

SYRAH TANNAT TINTO 2016
.D S F Deninculo de Selabal Preco Especial

: '[;w‘ ﬁ;ﬂ o serd 13,90€ a partir
)k"‘r" PRODUTOR José Maria da Fonseca de 31/0ut/2021
DENOMINACAO DE ORIGEM Reg. Peninsula de Setubal
= CASTAS Syrah, Tannat
VINIFICAGAD As uvas foram fermentadas em lagar

de inox a uma temperatura de 28°C durante 10 dias,

sendo engarrafado ao fim de 8 meses sem ser

<Gt il filtrado ou estahilizado pelo frio.

' TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 10 a 12 Anos

SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas, caga ou queijos de

Mooy
“OUT o PoaTigaL

pasta mole. 0 vinho ndo foi filtrado, pelo gue pode criar depdsito.
ENOLOGIA Domingos Soares Franco

sdcio 9 .,41€ snors.  NAos6oin 9,90€ e os

56,46¢€ caia6cras 59 40¢ Caixa 6 GFAS
Encomende em Caixas de b garrafas - REF2 063977

(1 CAIXA DE CADA) NO AMBITO DO PROGRAMA TRIMESTRAL
ESPACO DE 1 SEMANA - TELEFONE 228 348 440 FAX 228 348 4439 E-MAIL enoteca(denoteca.pt

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 31



CASA SANTA

EULALIA
ALVARINHO/TRAJADURA 2020

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Alvarinho, Trajadura
VINIFICAGAO Colheita manual para caixas
de 20 ke. Desengace total e prensagem
ligeira. Decantagao do mosto durante

48 horas. Fermentagaa com contralo

de temperatura em cubas de inox.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor citrino brilhante.
Aroma intenso, frutado, citrico com um
ligeira toque tropical. Na boca é fresco,
elegante e equilibrado. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C com aperitivos,
peixes e mariscos.

ENOLOGIA Francisco Margues Leandro

50c10 NAQ S0CI0
6.27¢ 6,60¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,62¢ 39,60¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

PAG. 32 - www.enoteca.pt

Para todas as ocasides

CAVE Brancos

CASA SANTA

EULALIA
AVESSO 2020

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Avesso

VINIFIEAl;i\U Colheita manual para caixas
de 20 kg. Desengace e prensagem ligeira.
Fermentagao com controlo de temperatura
em cubas de inox. Estagio prolongado
sobre as borras finas.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Aroma fresco e frutado com um ligeiro
toque vegetal. Na boca é fresco e
equilibrado, com boa acidez e estrutura.
Bom final.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 8/10°C com peixes,

mariscas e aperitivos.

ENOLOGIA Francisco Marques Leandro

s0cio NAD SGCI0
6,56« 6,90¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39.36¢ 41,40¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

LOUREIRO

AMEAL
LOUREIRO 2019

PRODUTOR Quinta do Ameal
DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional Minho
CASTAS Loureiro

VINIFICACAD Vindima manual, prensagem
pneumdtica de uvas inteiras. Decantagdo

a frio do mosto durante 48 horas.
Fermentagao a temperatura controlada
durante 12 a 15 dias. Estagio em contacto
com as borras, durante cerca de 7 meses
em cuba de inox a temperatura controlada.
TEOR ALCOOLICO 11%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino clara.
Aroma intenso, com notas florais e citricas
a sobressair. Na boca é equilibrado com a
boa acidez a dar-Ihe frescura. Final médio
mas preciso e muito vibrante.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8°C coma aperitivo ou a
acompanhar marisco ou peixe cozido ou
grelhado.

ENOLOGIA José Luis Mareira da Silva

20cig NAO S0CI0
7.22¢ 750
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
4332¢ 45,60¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

EARAO:
HOSPITAL _

BARAO DO

HOSPITAL
LOUREIRO 2020

PRODUTOR Quinta do Hospital
DENUMINA[,']\D DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Loureiro, Alvarinho

VINIFICAGAO Colheita manual para caixas
de 15 Kg. Arrefecimento das uvas até 5°C,
um suave desengace e uma maceragdo
pelicular durante algumas horas a baixa
temperatura. Prensagem seguida de
clarificagdo do mosto por decantagdo.
Fermentagdo com controlo de temperatura.
Estagio sobre as borras finas.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrina.
Aroma intenso com notas de fruta fresca,
ligeiras natas florais e de citrinos. Boca
fresca e equilibrada, boa acidez.

Bom final com notas minerais.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/10°C comoa aperitivo

ou acompanhando pratas de peixe,
vegetarianos, massas e saladas.
ENOLOGIA Antonina Barbosa

el o
s0cio NAQ S0CI0
8.08¢ 850:

GFA 0,75L. GFA 0,75L.
48,48¢ 51,00

Caixa b GFAS Caixa b GFAS



White « 2018 .

COVELA

2018

PRODUTOR Lima & Smith

DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional Minho
CASTAS Avesso, Chardonnay

VINIFICAGAD Vindima manual por parcelas
para pequenas caixas. Maceragao pelicular.
Desengace total seguido de suave
prensagem. Fermentag&o espontanea

em inox com contralo de temperatura.
Estagio sobre as borras finas durante cerca
de 9 meses.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Caor amarelo palha intenso.

Aroma complexao, ligeiro frutado e floral
com togue de mel a revelar boa evalugao.
Na boca é equilibrado com boa estrutura

e volume. Final longo.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 12/14°C com entradas variadas,
pratos de peixe e marisco, pratos de aves
e pratos com molhos espessos.

ENOLOGIA Rui Cunha

=gcio NAO SGCI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00e
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Brancos
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CASA DE PACOS

RESERVA ARINTO 2019

PRODUTOR Quinta de Pagos
DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional Minho

CASTAS Arinto

VINIFICACAD Desengace e prensa das Uvas.
Fermentagdo com curtimenta parcial em
barricas onde estagia sobre as borras finas
com battonage durante 6 meses.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha.
Aroma rico e complexo com boa
mineralidade, notas de fruta madura,
citrinos e baunilha. Na boca é complexo e
equilibrado com bom volume e estrutura,
a boa acidez a da-lhe frescura. Final longo.
LONGEVIDADE 8 a S anos

SERVICO A 12/14°C com peixes gordos,
caga de penas ou carnes brancas.
ENOLOGIA Gabriela Albuguergue, Rui Cunha

sGcio

9,03

GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 064800

54,18¢

Caixa 6 GFAS

PRODUTOR Quinta

CASTAS Alvarinho

Final agradavel.

de peixe e cabrito.

NAO S6CI0 s0cig
9,50¢ 9.26¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

57,00«
Caixa 6 GFAS

55,56¢

Caixa 6 GFAS

CASA DO

CAPITAD-MOR
ALVARINHO 2019

de Pagos

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Vinho Verde

VINIFICAGAD Vindima manual em caixas

de 19 Kg. Desengace das uvas sendo parte
sujeita a maceragaa pelicular com controlo

de temperatura, e as restantes imediatamente
prensadas. Decantagdo do mosto e fermentagao
a temperatura controlada. Estdgio sobre borras
finas com batonnage durante cerca de 5 meses.
TEOR ALCOGLICO 13,5%
NOTAS DE PROVA Cor limpida amarelo citrino.
Aroma complexo com notas de citrinos (laranjal,
alguma mineralidade e um togue de frutos
tropicais. Na boca é suave e fresco a confirmar
0s aromas. Equilibrado e elegante, boa acidez.

LONGEVIDADE 8 a 9 anos
SERVICO A 9/10°C com entradas, pratos

ENOLOGIA Gabriela Albuguergue, Rui Cunha

NAO S0CI0

9,75¢

GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de b gfas. - REF2 064610

58,50¢
Caixa 6 GFAS

§ ¢ ok oty
s

\Ivarinho Contacto

+ Anselmo Mendes

e

ALVARINHO

CONTACTO
2020

PRODUTOR Anselma Mendes Vinhas
DENUMINA;ﬁU DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Alvarinho

VINIFICAGAO Colheita manual. Desengace
total. Curta maceragao pelicular. Clarificagdo
a frio. Longa fermentagdo em inox a baixa
temperatura (14-18°C). Estagio minimo
de 3 meses sobre as borras finas com
batonnage regular.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino.
Aroma elegante e intensg, frutado e
ligeiramente flaral com um toque mineral.
Na boca é saboroso, fresco e estruturado.
Final fresco e longo.

LONGEVIDADE 10 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou

com canapés, marisco, peixes diversos,
queijos e pratos de aves.

ENOLOGIA Anselmo Mendes

=acig NAO S0CI0
931 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
55,86¢ 58,80¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 33



vinha dos San’tus
s | CIOLI0) | e

VINHA DOS
SANTOS

2019

PRODUTOR Quinta dos Frades
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Rabigato, Malvasia Fina, Gouveio
VINIFICAGAD Vindima manual.

Desengace e esmagamento suave das
uvas em prensa pneumatica. Decantagdo
durante 48 h. Fermentagdo em inox

com controlo de temperatura.

TEOR ALCOGLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino
brilhante. Aroma frutado, notas florais,
de citrinos e um togue mineral. Na boca
¢ equilibrado com uma acidez vibrante
que Ihe da frescura. Bom volume.

Final complexo e longo.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 8/10°C com peixes, mariscas,
carnes brancas, saladas e gueijos

de pasta mole.

ENOLOGIA Anselmo Mendes

20cio NAQ sACio
3¢  7,50¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Brancos
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VAL MOREIRA
2019

PRODUTOR Quinta de Val Moreira

DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Arinto, Viosinha, Alvarinho, Folgosao,
Sercial, Rabigato e Vinhas Velhas

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas de 20 Kg.
Prensa suave e 0 mosto decantado estaticamente.
Fermentagdo em balseiro de carvalho francés
(20%) e em cuba de inox (80%). Estagio sabre
as borras finas durante 9 meses parte em inox

e parte em balseiro de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo esverdeado.
Aroma fresco e austero com notas citrinas,
florais e algum mineral. A boca confirma os
aramas num conjunta com volume e frescura.
Final persistente.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 10/12°C com entradas, pratos de
peixe, algumas carnes brancas, queijos e tarte
de maga.

ENOLOGIA Bernarda Cabral, Filipe Sevinate Pinto,
Ricardo Gomes

s0cio NAQ sOCI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

FONTE 0o QURO
DAO

FONTE DO OURO
2020

PRODUTOR Boas Quintas

[]ENIJMINACf\D DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Encruzado, Arinto

VINIFICACAD Contacto pelicular e
prensagem. Fermentagao do mosto limpo
em inox com controlo de temperatura.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino
com laivos esverdeados. Aroma intenso,
fresco e frutado, notas de maga e pera,
natas florais. Na baca é intensa e fresco
com notas florais. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C com entradas,
mariscos e peixes grelhados.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

socig NAQ sACi0
4.75¢ 5,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
28,50¢ 30,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

FONTE DO OURO
RESERVA ESPECIAL
ENCRUZADO 2019

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Encruzado

VINIFICAGAD Contacto pelicular e
prensagem. Fermentagao em barricas
novas de carvalho francés onde estagia
durante 4 meses com batonnage.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino
brilhante. No nariz sobressaem aromas

de citrinos e frutos brancos num conjunto
de agradavel mineralidade com notas do
estdgio em barrica. A boca confirma a fruta
e a mineralidade. Excelente acidez a dar-lhe
frescura. Elegante e harmonioso com boa
estrutura. Final suave e persistente.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos,
assados ou grelhados, charcutaria e queijos
de ovelha.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

socio

NAD SGCI0
10,45¢ 11,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
62,70¢ 66,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



]

BUCELAS

2018

r——

S

MORGADO

DE BUCELAS
2019

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Bucelas
CASTAS Arinto

VINIFICAGAD Contacto pelicular durante 4
haras, seguido de fermentacdo do mosto
limpo a 14°C durante 25 dias. Apds a
fermentacao realizou-se batonnage em
cuba durante 3 meses.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino
intenso. Aroma elegante, floral e frutado
(maca e lima) com notas minerais.

Na baca a boa acidez da-Ihe frescura,
confirma as notas florais. Bom volume.
Final agradavel com boa estrutura.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com aperitivas, mariscos,
peixe ou pratos ligeiramente picantes.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

socig NAQ sdCio
De 5,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
28,50¢ 30,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Brancos

QUINTA DE 8, SEBASTIAD
GCE 1755
LESER)
2019

TR PR

QUINTA DE

S. SEBASTIAO
RESERVA 2019

PRODUTOR Quinta de S. Sebastiao
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Arinta, Cercial, Sauvignon Blanc
VINIFICAGAD Separacdo do engaco e

das peliculas. Esmagamento das uvas e
fermentagdo com cantrolo de temperatura.
Estdgio parcial em barricas de carvalho
francés novas e usadas.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Grande complexidade aromatica, notas de
frutos tropicais (maracuja), citrinos e notas
minerais. Na boca mostra-se com boa
acidez e bom volume.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 11/13°C com risotto, peixes
gordos, carnes brancas e queijos de pasta
mole. Harmoniza muito bem com filetes

de peixe espada.

ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto

20cio NAQ sAcio
7,60¢ 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

BARCA

DO INFERNO
RESERVA ARINTO 2020

PRODUTOR Garrocha Wines
DENEIMINACI.\D DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Arinto

VINIFICACAD Vindima noturna, feita com
50% de Arinto de solo calcdrio e 50% de
solo vulcanice. Vinificagdo cldssica em bica
aberta com fermentagao em madeira. Apds
fermentacdo o vinho foi colocado em cuba
de betdo onde se realizou batonnage até
um més antes do engarrafamento.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Aroma com alguma complexidade, notas
de fruta branca de carogo, algum tropical e
floral, madeira bem integrada no conjunto.
Na boca é encorpado e equilibrado com bom
volume e estrutura, acidez viva e crocante.
Final vibrante e persistente.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 12/14°C com peixes gordos
grelhados ou assados e queijos fortes.
ENOLOGIA Francisco Macieira

>gcio NAQ 50CI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

0

Quinta do

Monte d’Oiro

QUINTA DO MONTE

D'0IRO
2019

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro
DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Viognier, Arinto, Marsanne
VINIFICAGAD Vindima manual, parcela a
parcela, com escolha. Esmagamento com
prensagem direta. Fermentagdo em cubas
de inox com controlo de temperatura.
Estagio de 5 meses em cubas de inox.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Aroma elegante, ligeiramente frutada (frutos
brancos) e mineral. Na boca é equilibrado,
aveludado e persistente com boa estrutura
e acidez.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/13°C com pratos de peixe
elaborados ou peixes grelhadas, carnes
brancas e queijos.

ENOLOGIA Graga Gongalves

>gcio NAQ 50CI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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R

CASA DE PACOS

ViNHEG VERDE
poc

CASA DE PACOS
2020

PRODUTOR Quinta de Pagos

[]ENUMINAI,’.AD DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Vinhdo

VINIFICAGAD As uvas s3o desengacadas

e prensadas. 0 mosto é fermentado em
cubas de ago inoxidavel, com temperatura
controlada. Clarificagao feita com borra

de branco, sem utilizagdo de carvao.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor rosa-salmdo.

Aroma elegante com notas de frutos
silvestres e morango com leves toques
florais. Na boca é fresca e vivo, boas notas
minerais e boa acidez. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/10°C com mariscas e peixes.
ENOLOGIA Gabriela Albuguergue, Rui Cunha

scio NAQ sACi0
4 85¢ s510¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
29,10¢ 30,60¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

PAG. 36 - www.enoteca.pt

Para todas as ocasides

CAVE Rosés

ROSE
2019 - uat

COVELA
2019

PRODUTOR Lima & Smith

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Minho
CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAD Vindima manual para
pequenas caixas. Selegao dos cachos.
Desengace total seguido de suave
prensagem. Fermentagdo espontanea
em inox. Estdgio sobre as borras finas
durante cerca de 3 meses.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor rosa salmao pélida.
Aroma complexo e delicado com notas
minerais e um toque vegetal. Na boa é
austero com alguma mineralidade e acidez.
Vinho muito gastronémico.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C com pratas leves,
pastas e cozinha asiatica.

ENOLOGIA Rui Cunha

s6Cio

NAD SGCI0
5e¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA DA

GIESTA

Gkt

by e

QUINTA DA GIESTA
2019

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAQ Desengace total, contacto
pelicular durante 10 horas. Fermentagao
com temperatura controlada a 14°C

durante 15 dias.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor cereja brilhante, aroma
mineral, floral (violetas) e de frutos vermelhos
(morangos). A boca confirma os frutos
vermelhos num conjunto fresco e ligeiramente
encorpado. Final suave e muito agradavel.
LONGEVIDADE 2 anos

SERVICO A 10/12°C com entradas pastas,
saladas e comida mediterranica e comida
asidtica.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

s0ci0 NAO S6CI0
5,13¢ 540
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
30,78¢ 32,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

DIARIO DA QUINTA
2020

PRODUTOR Garrocha Wines

DENOMINAl;I-\D DE ORIGEM Regianal Lisboa
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional
VINIFICAGAQ Prensagem suave das uvas
inteiras. Fermentagdao em bica aberta em
cubas de inox com controlo de temperatura.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor pétala de rosa.
Aroma fresco com leves natas de magd,
morangos, cerejas e frutas vermelhas
maduras. Boa acidez de boca, fresco

e leve. Final agraddvel.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo

ou acompanhanda pratos leves.
ENOLOGIA Francisco Macieira

sotg NAO SOCI0
€ 4,50¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
25,68¢ 27,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS



Para todas as ocasides

CAVE Rosés

VICENTINO

145 D COSTA ATLANTICA

NA K ED Pm;t-‘l:w s:«iﬂ;‘

VICENTINO
NAKED

PINOT NOIR 2019

PRODUTOR Vinhos Vicentino

DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Pinot Noir

VINIFICAGAD Vindima manual. Prensagem do
cacho inteiro. Fermentagao em inox. Estagio
de 6 meses em inox saobre as barras finas.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor pétala de rosa intenso.
Aroma frutado e floral com notas minerais.
Na boca é muito fresco e com boa estrutura,
aromatico. Final redondo, fresco e agradavel.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C com entradas como uma
sopa de abdhora, hiimus ou carpaccio de
vaca, percebes ou mexilhdes a espanhola,
experimente também com gastronomia
Indiana ou Nepalesa.

ENOLOGIA Bernardo Cabral
=0cig NAO 50CI0
9.26¢ 975
GFA 0,75L GFA 0,75L
55,56¢ 58,50¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

S

i
"-c_

ey L L L

ARVAD
2019

PRODUTOR Vinhos Arvad

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Algarve
CASTAS Touriga Nacional, Cabernet
Sauvignaon

VINIFICAGAQ Vindima manual e prensa
direta com cacho inteira. Fermentagao

em cuba ingx, seguida de estagio

sobre borras finas durante 8 meses.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rosa-salmao.

Aroma elegante, natas de frutos vermelhos
[framboesa, marangos) e ligeira péssego.
Na boca bom corpo e equilibrio, boa acidez,
confirma as notas frutadas. Final fresco.
LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhando saladas, mariscos e
comida asiatica.

ENOLOGIA Bernardo Cabral

200 NAO 50CI0
7,13€ 7,50¢
GFA 0,75L GFA 0,75L
42,78¢ 45,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Tintos

DALVA
RESERVA 2017

PRODUTOR C. da Silva

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz

VINIFICAGAD Colheita manual.

Desengace tatal, maceragdo pelicular.
Fermentagdo com contralo de
temperatura. Estagio de 12 meses em
barricas de carvalho francés de 500 litras.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Aroma
jovem e intensa cam boas natas de frutos
vermelhas e um togue de especiarias.

Na boca é muito equilibrado com notas
de fruta fina. Boa estrutura e acidez,
bons taninos. Final persistente.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratas de carne
variados e queijos.

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

s0cI0 NAOD S0CI0
6,65« 7,00:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

VENTQZELO

CIREA 1208

DOUROD
Resvava Tiaro
anie

VENTOZELO
RESERVA 2019

PRODUTOR Quinta de Ventozelo
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz, Sousdo

VINIFICAGAD Vindima manual, desengace
total e escalha manual de cachos e
posteriormente “bago a bago” por uma
magquina de selegdo dtica. Fermentagao em
lagar, com maceragao pré-fermentativa
e contralo de temperatura. Estdgio de 12
meses em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho ruby. No nariz
é fresca com notas de frutos vermelhos e
silvestres maduras com um leve togue de
baunilha. Na boca é equilibradg, redondo
e bem estruturado. Final persistente.
LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes e cozinha
mediterranea e queijos.

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

s6cio

NAQ SGCI0
713¢ 750
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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VINHA DOS
SANTOS
2017

PRODUTOR Quinta dos Frades
DENDMINA[;I.\D DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Vinhas Velhas com predominancia
de Touriga Nacional, Touriga Franca
VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace e
esmagamenta por pisa a pé em lagares de
granito de grande dimensaa. Transferéncia
para cubas de aco inox onde terminam

a fermentacdo com controlo de temperatura.

Estdgio de 12 meses cuba de inox seguido
de 12 meses em garrafa.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo com
laivos violeta. Aroma de frutos silvestres
maduros com um toque de especiarias e
de notas balsamicas. Na baca é fresco e
frutado com boa acidez e taninos macios.
Equilibrado e encorpado. Final prolongado.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/17°C com pratos da cozinha
regional, pratos condimentados e caca.
ENOLOGIA Anselmo Mendes

20cio NAQ SOCI0
7.13¢ 750¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

PAG. 38 - www.enoteca.pt

Para todas as ocasides

CAVE Tintos

2000, (W0 S
1R s a1

VRAETERITAM ESTE 'viWM TINTO

812000 | oo

COTTAS

Do

COTTAS

2018

PRODUTOR Quinta de Cottas
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinto Cao

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas de
25 kg. Selegdo, desengace e esmagamento
a entrada da adega. Fermentagdo em inox
com controlo de temperatura, seguida de
fermentagdo maloldtica. Estdgio parcial
em barricas usadas carvalho francés e
americano durante 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi escuro. Aroma
de fruta madura com leves notas de
baunilha e canela torrada. Na boca é
fresco com os taninos bem equilibrados
no conjunta. Final agradavel.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 15/17°C com massas, aves,
carnes brancas e vermelhas.

ENOLOGIA Manuel Vieira

S0c10 NAOD S0CI0
7.22¢ 7.60¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
43 32¢ 45,60¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

CAVE REAL
RESERVA 2018

PRODUTOR Jodo Silva e Sousa
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional
VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace

e esmagamento. Fermentagao com baixa
intensidade de remontagem e 2 “délestage”.
Maceracdo pds-fermentativa até final de

Novembra. Separagdo das peliculas que serdo

posteriormente prensadas. Estdgio de 12
meses, em depdsitos de inox e em barricas
de carvalho francés “Seguin Moreau”.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor ruby fechado. Aroma
intenso com notas de fruta preta, cereja e
mirtilos, com notas de madeira do estégio.
Na boca é macio e elegante. Final frutado,
longo e persistente.

LONGEVIDADE 12 a 15 anos

SERVICO A 14/16°C com com carnes assadas,

caga de pélo, borrego, cabrito e queijos.
ENOLOGIA Jodo Silva e Sousa

20010 NAD SGCI0
O¢ 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA Nova

WONOSEA SENHORA DO CATRO

QUINTA NOVA
UNOAKED 2019

PRODUTOR Quinta Nova Nossa Sra. do Carmo
DENDMINA[;T\D DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Tinta Rariz, Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinto Cao

VINIFICAGAD Selecdo manual das uvas com
triagem a entrada da adega. Desengace
total, maceracdo pré-fermentativa a frio e
fermentagdo em cubas de inox de 25.000
litros onde estagia durante 12 meses.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi com laivos azulados.
Aroma jovem e intenso com leves notas
minerais. Na boca é muito equilibrado com
boa estrutura e acidez. Final agradavel.
LONGEVIDADE 5 a 7 anas

SERVICO A 16/17°C com massas apaladadas,
aves, carnes brancas e queijos de estrutura
média.

ENOLOGIA Jorge Alves, Sdnia Pereira

=0l NAD SGCI0
8,46« 8,90¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
50,76¢ 53,40¢
Caixab GFAS Caixa 6 GFAS



CALDAS
RESERVA
TOURIGA NACIONAL 2018

PRODUTOR Alves de Sousa

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace
total. Fermentagdo com controlo de
temperatura e longa maceragdo. Estagio
de 12 meses em barricas de carvalho
francés de segundo e terceira ano.

TEOR ALCOGLICO 15%

NOTAS DE PROVA Cor rubi-granada. Aroma
delicado e fresco com natas de fruta
madura (ginja) e especiarias (pimenta
branca, caixa de charuta). Na boca é
fresco e elegante, com boa complexidade,
equilibrio e volume. Final longo.
LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 16/17°C com carnes vermelhas,
aves e em particular com assados de carnes
brancas como cabrito assado e porco bisaro.

Beneficia se aberto 30 minutas antes de servir.

ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

2000 NAQ SGCIO
10,45¢ 11,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
62,70¢ 66,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Tintos

TABOADELLA
VILLAE
2019

PRODUTOR Quinta da Taboadella
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Tinta Roriz, Jaen, Alfrocheiro,

Tinta Pinheira

VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace
total por vibragdao. Fermentagdo com
controlo de temperatura, 70% do masto
fermenta em inox e os restantes 30% em
tulipas de cimenta Nicovelo.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi com
laivos violeta. Aroma intenso e frutado,
frutos vermelhaos e silvestres com togue
floral e ligeiras notas especiadas. Na boca
¢ elegante com taninos presentes sem
serem agressivos, boa acidez e equilibrio.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas ou

brancas grelhadas, massas ou gueijos suaves.

ENOLOGIA Jorge Alves, Rodrigo Costa

sgcio NAO S6CI0
9.03¢ 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

FONTE m;OU RO

YAQ
RESERVA 2018

FONTE DO OURO
RESERVA 2018

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINA(;F\D DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz,
Alfracheiro, Jaen

VINIFICAGAD Fermentagdo longa com suave
maceragao para extrair o maximo de
potencial das castas. Apds a fermentagao
maloldctica, o vinha estagiou 9 meses

em barricas de carvalho francés Allier.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma
frutado com belas notas florais, complexo,
notas de madeira muito bem integradas.
Na boca é elegante, muito equilibrado
Boa estrutura, bons taninos.

Final agradavel e longo.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com caga de pélo
[veado, javali), carnes vermelhas e assados.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

socio

NAQ S0CI0
9.98¢ 10,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
59,88¢ 63,00¢
Caixa b GFAA Caixa b GFAS

T

DIARIO DA

DIARIO DA QUINTA

2019

PRODUTOR Garrocha Wines

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Touriga Nacianal, Touriga Franca
VINIFICAGAD Desengace parcial sem
esmagamento, fermentagdo e pré-estagio
em cubas de betdo subterraneas de baixa
amplitude térmica. Estagio de 3 meses
em barricas de carvalho e em inox.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho escuro,
profundo. Aroma jovem e intensg, muito
frutado com notas de madeira bem
integrada. Na boca é jovem com acidez
marcada. Vinho gastrondmico. Final
persistente.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 15/17°C com peixes gordos
condimentados, assados de carne, massas
com molhas cremosas e pratos mais
elabarados de vegetais.

ENOLOGIA Francisco Macieira

sQcig NAQ S0CI0
4 28¢ 450
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
25,68¢ 27,00¢
Caixa 6 GFAA Caixa b GFAS
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1492

QUINTA

DO GRADIL 1492
2019

PRODUTOR Quinta do Gradil

DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Lishoa
CASTAS Tannat, Touriga Nacional
VINIFICAGAD Fermentago em cubas de ago
inox. 70% do lote estagiou em barricas de
carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi carregado.

Aroma jovem e intenso com notas de frutos
negros e vermelhos com leves apontamentos
florais e balsamicos. Na boca é bem
estruturado com taninas firmes e uma boa
acidez a dar-lhe frescura, confirma as notas
frutadas num conjunto equilibrado.

Final longo.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/16°C com pratos de carne
vermelha, assados e churrasco ou ainda
com queijos fortes.

ENOLOGIA Tiago Correia

=0cio NAQ sAcio
6,18¢ 6,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,08¢ 39,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Tintos

QUINTA DE 8. SEBASTLIO
SPCE 1755
OC ARI
2019

VUM TINTG) # B W

RIDUCT O PORTLIGAL

QUINTA DE

S. SEBASTIAD
DOC ARRUDA 2019

PRODUTOR Quinta de S. Sebastido
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Touriga Nacional, Tinta Rariz
VINIFICAGAQ Vinificado pelo método
tradicional de curtimenta. Estagio parcial
durante 9 meses em barricas de 2° e 3°
ano de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor ruby fechado.
Aromas de fruta fresca com notas de
especiarias. Na boca é fresco e elegante,
confirmando as notas de madeira.
Equilibrado. Final persistente.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com cabrito assado,
bacalhau no forna e queijos curados.
ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto

20ci0 NAD SGCI0
7,60¢ 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

POMAR DO

ESPIRITO SANTO
2016

PRODUTOR Manzwine

DENDMINA(;T\U DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Touriga Nacional, Araganez, Casteldo
VINIFICAGAD Desengace total, fermentagao
durante 8 dias, em Inox, com controlo da
temperatura. Maceragdo pds-fermentativa.
Maturacdo de 12 meses em barricas de
carvalho francés com topos de carvalho
Americana para 30% do lote. Os restantes
70% em cubas troncocdnicas de Inox.
Estdgio de 6 meses em garrafa.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma delicado
e complexa, natas de frutos negros com
um leve toque de especiarias. Na boca

é fresco e equilibrado com taninos firmes
mas elegantes.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com assados de carne,
pratos de carne e queijos.

ENOLOGIA Ricardo Noronha

=acio NAD SGCI0
9.50¢ 10,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57,00¢ 60,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

A

(@)

Quinta de

M(mte d’Qiro

IMTO

QUINTA DO

MONTE D'OIRO
2017

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Syrah

VINIFICAGAD Vindima parcela a parcela.
Colheita manual com escolha. Desengace
sem esmagamento. Fermentagao em

cubas de inox com reproducao da pisa a pé
e controlo de temperatura (individual por
cuba). Estagio de 12 meses em barricas
usadas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Aroma
elegante, notas de frutos silvestres maduros
e especiarias. Na boca € equilibrado com
com boa estrutura e notas de madeira muito
bem integradas. Final persistente.
LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com patés de pato, caga
(javali, pomba), carnes vermelhas e pratos
de peixes gordos condimentados, cabrito,
gueijos e enchidos.

ENOLOGIA Graca Gongalves

=acio NAD SGCI0
9.98¢ 10,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
59,88¢ 63,00¢
(aixa b GFAS Caixa b GFAS



CONDE VIMIOSO
SOMMELIER EDITION
2018

PRODUTOR Falua

DENOMINACAQ DE ORIGEM Regional Tejo
CASTAS Aragonez, Cabernet Sauvignon,
Petit Verdot, Syrah

VINIFICAGAD Colheita manual para caixas

de 15 kg. Desengace e suave esmagamento.

Fermentagao com controlo de temperatura
e maceragdo prolongada em balseiros de
carvalho francés. Estagio de 12 meses em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa e profunda.

Aroma de fruta madura com notas de
mineralidade, frutos negros e especiarias. Na
boca é harmanioso e equilibrado, fresco com
taninas firmes mas elegantes. Final longo.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes grelhadas
e assadas, caca, enchidos e queijos.
ENOLOGIA Antonina Barbosa

20cio NAQ 50CI0
713« 750
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

Para todas as ocasides

CAVE Tintos

PERIQUITA
RESERVA 2019

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional
Peninsula de Setdbal

CASTAS (asteldo, Touriga Nacional,
Touriga Franca

VINIFIEA;IT\D Fermentagdo durante 7 dias
a 26°C, com maceragdo total. Estdgio de 8
meses em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi limpida.

Arama complexo, frutos vermelhos

e pretos, boas notas de baunilha e
balsdmicas do estdgio em madeira.

Na baca é fresco, equilibrado e elegante
confirmando a fruta e as notas de boa
madeira. Taninos suaves. Final agradavel.
LONGEVIDADE 8 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas,
caga ou queijos.

ENOLOGIA Domingos Soares Franco

2000 NAO S6CI0
7.60¢ 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

NA TE RALES
2018

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENOMINACAQ DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Alicante

Bouschet, Syrah

VINIFICAGAD Fermentagao em lagares de inox
com pisadores automaticos e controlo de
temperatura. Curtimentas de duragao variavel
em fungdo da casta. Curto estagio parcial em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi com laivos
atijolados. Aroma guloso e maduro com notas
de fruta madura. Na boca € fresca com uma
leve adstringéncia. Final ligeira e equilibrado.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne

e queijos.

ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto, Susana Carreia

s0cig NAO S6CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

J0SE DE SOUSA

N ATERTNAL
ALENTEJAND

2018

JOSE DE SOUSA
2018

PRODUTOR José Maria da Fonseca Vinhos
DENIJMINA[;A.\U DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Grand Noir, Trincadeira, Aragonez
VINIFICACAD Vinificacdo tradicional de parte
das uvas [com pisa a pé e desengace por
ripango). Fermentacdo parcial em anforas
de barro sendo o restante fermentado em
inox. Maceragdo pelicular pds-fermentativa.
30% do Iote estagia durante 9 meses em
carvalho americano.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho carregado.
Aroma jovem e frutado com notas
balsdmicas. Na boca € suave confirmando as
notas frutadas, com taninos presentes mas
macios. Final ligeiramente seco e complexa.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carne, caga
e queijo. Pade criar depdsito com a idade.
ENOLOGIA Domingos Soares Franco

S0ci0 NAQ S0CI0
7,60¢ 8.00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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CAVE REAL

VA

CAVE REAL
RESERVA ALENTEJANO
2019

PRODUTOR Casa Santa Vitdria
DENOMINAGAO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Cabernet Sauvignon, Trincadeira,
Syrah, Touriga Nacional

VINIFICAGAO Vindima mecanica e manual
com selegdo das uvas. Vinificagdo separada
por castas. Fermentagao com contralo de
temperatura e maceragao prolongada.
Estagio em barricas de carvalho francés
durante 9 meses.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma intenso e
frutado com notas de frutos negros (ameixa
madura, groselha), especiarias e baunilha.
Na boca a boa acidez da-Ihe frescura,

num conjunto equilibrado. Final longo.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18° com carnes vermelhas

grelhadas, caca, peixe assado, queijo curado.

ENOLOGIA Patricia Peixato, Bernardo Cabral

P NAQ SOCI0
8.36¢ 8.380¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
50,16¢ 52,80¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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Para todas as ocasides

CAVE Tintos

ESPORAOD

COLHEITA
2019

PRODUTOR Esporao

DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Aragonez, Touriga
Franca, Cabernet Sauvignon, Alicante Bouschet
VINIFICACAO Inicio da co-fermentagdo em
lagares com pisa-a-pé a temperaturas
controladas, terminando em cubas de betao.
Estdgio de 6 meses nas cubas em que
fermenta, onde as condicdes de microxigenagdo
potenciam o caracter do vinho.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi limpida. No nariz
sobressaem os aromas de fruta vermelha
madura com notas de especiarias e um ligeiro
vegetal. Na baca é fresco e equilibrado com
uma textura sedosa confirmando a fruta
vermelha dos aromas. Final longo.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carne
condimentados, cordeiro assado, carnes
vermelhas grelhadas.

ENOLOGIA David Baverstock, Sandra Alves

sgcio NAO S6CI0
8.55¢ 9.00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CANTANDO
2017

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Syrah, Alicante Bouschet
VINIFICAGAO Vinificacdo pelo processo
tradicional de curtimenta. Fermentagdo em
lagares de inox com pisadores automaticos
e controlo de temperatura. Estdgio de 6
meses em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 15%

NOTAS DE PROVA Cor rubi escuro intensa.
Aroma maduro com notas de pimenta
preta, ameixa e um togue de tosta do
estdgio em barrica. Na boca € bem
estruturado, muito suave com as notas

de madeira muito bem integradas no
conjunto. Equilibrado. Final longo e suave.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne

e queijos.

ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinta, Susana Correia

P NAQ SOCI0
9.03¢ 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
5418¢ 57,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

VICENTINO

HAS DA COSTA ATLANTICA

=S

e

NAKED Pinot Noir 27

VICENTINO

NAKED
PINOT NOIR 2020

PRODUTOR Vinhos Vicentino
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Pinot Noir

VINIFICAGAO Vindima manual.
Fermentacao em inox com 30%

das uvas em cacha inteiro. Estagio

de 6 meses em inox.

TEOR ALCOOLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi aberta.

Aroma jovem e limpo, muito frutado com
notas florais e um ligeiro togue vegetal.
Na boca é delicado e harmonioso,

fresca e macio. Final elegante.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 11/12° com sardinhas,
churrascos, pratos vegetarianos

ou comida oriental.

ENOLOGIA Bernardo Cabral
=acia NAD S0CI0
9.26¢ 975
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
55,56¢ 58,50¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS



CAVE Superior

QUINTA DO

CUME

LMD s WHETE

RESERVA

2018

|

QUINTA DO CUME

RESERVA BRANCO 2018

PRODUTOR Quinta do Cume

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Malvasia Fina, Rabigata, Viosinho, Gouveio
VINIFICAGAO Vindima manual. 60% do

masto fermenta em inox com controle de
temperatura e os restantes 40% em cascos
novos de carvalho francés.

TEOR ALCOOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
fresco, com notas de frutos brancos, citrinos,
florais, mel e um toque mineral. Na boca

¢ fresco e mineral. Final longo.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos, carnes
brancas, ostras e queijas.

ENOLOGIA Jean-Hughes Gros

200 NAQ S0CI0
12,35¢ 13,00
GFA 0,75L GFA 0,75L
74,10¢ 78,00¢
(aixa b GFAS Caixa b GFAS

Para aquelas ocasides

REDOMA
BRANCO 2019

PRODUTOR Niepoort Vinhos

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Rabigato, Cddega do Larinho, Viosinho,
Donzelinho, Gouveio

VINIFICAGAD Colheita manual. Selecdo em mesa
de escolha, seguida de prensagem delicada e
decantacao a frio durante 24 horas. Fermentagao
alcodlica em barricas de carvalho Francés de 228 e
500 litros, onde repousou durante cerca de 6 meses.
TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
complexo, notas tropicais com um ligeira mineral
e um toque de baunilha do estdgio em madeira.
Na boca maostra-se austero e fresco com boa
estrutura. Final persistente.

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 10/12°C com ostras, peixe no forno,
aves, carnes brancas, pratos com nabo, batata
doce ou beterraba e pratos com queijo.

ENOLOGIA Dirk Niepoort

30C10 NAQ S0CI0
13,78¢ 1450
GFA 0,75L GFA 0,75L
82,68¢ 87,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

ANSELMO MENDES
BEIRA INTERIOR BRANCO 2017

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos

DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Beira Interior

CASTA Sitia, Fonte Cal

VINIFICAGAD Uvas colhidas manualmente em caixas
pequenas e transportadas para a adega num curto
espaco de tempo. Desengace total. Prensagem suave
de uvas inteiras desengacadas. Longa clarificagdo
com frio. Fermentagao em barricas de carvalho francés
de 400 litros. Estdgio de 3 meses com batonnage
regular sobre borras totais. Estagio de 24 meses

em garrafa, onde evoluiu positivamente.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha com laivas
esverdeadas. Aroma muito mineral com notas de
especiarias (acafrao e noz moscada) e um ligeiro
toque de frutos secos. Na boca é fresco com boa
cremosidade e amplitude, elegante mas com boa
estrutura. Final fresco, longo e extremamente mineral.
LONGEVIDADE 12 anos

SERVICO A 10/12°C como acompanhando marisco,
peixes gordos, massas apaladadas.

ENOLOGIA Anselmo Mendes

20c10 NAO SOCI0
15.20¢ 16,00
GFA 0,75L GFA 0,75L
91,20¢ 96,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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CONDE VIMIOSO

RESERVA BRANCO 2018

Para aquelas ocasides

CAVE Superior

ALDHIA DECIM
RESERVA

MK
roRTiitL
am

HERDADE ALDEIA DE CIMA
RESERVA BRANCO 2019

COLOMEBEO

COLOMBO ARNSBURGER
VERDELHO RESERVA BRANCO 2018

PRODUTOR Falua

DENOMINACGAD DE ORIGEM Regional Tejo

CASTAS Arinto

VINIFICAGAO Colheita manual para caixas de 15 kg.
Esmagamento e maceracdo pelicular. Clarificagdo
por decantagdo. Fermentagao cam controlo de
temperatura e maceragao prolongada em barricas
usadas de carvalho francés. Estagio de 10 meses
nas barricas sobre as borras finas com batannage.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino intenso.
Aroma intenso e elegante, notas de citrinos e
minerais com boas notas de madeira (tosta) muito
bem integradas no conjunto. Na boca é complexo
com boa estrutura e acidez. Equilibrado, fresca

e muito elegante. Final longo.

LONGEVIDADE 6 a 8 anos

SERVICO A 16/18°C com peixes gordos, aves

e carnes brancas.

ENOLOGIA Antonina Barbosa

20cl0 NAQ S0CI0
12,35¢ 13,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
74.10¢ 78,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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PRODUTOR Herdade Aldeia de Cima

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Antao Vaz, Arinto, Alvarinho

VINIFICAGAQ Vindima manual. Decantagdo a baixa
temperatura durante 48h. 0 Arinto e o Alvarinho
fermentam em cubas de cimento Nico Velo onde
estagiam. 0 Antdo Vaz fermenta em barricas de
carvalhao francés de 500 litros de segundo ano
com battonage durante cerca de um més e onde
estagia. Estdgio de 6 meses.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino com laivas
dourados. Aromas de citrinos e maga madura com
um toque floral e ligeiras notas de tosta. Na boca
¢ amplo, denso e estruturado com uma boa acidez
a dar-lhe frescura. Final longo e harmonioso.
LONGEVIDADE 6 a 8 anos

SERVICO A 10/12°C com risotto, pastas candimentadas,
peixes gordos e saladas.

ENOLOGIA Jorge Alves, Antdnio Cavalheiro

20C10 NAQ S0CI0
13.78¢ 1450
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
82,68¢ 87,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

PRODUTOR Justino's Madeira Wines
DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Madeirense
CASTAS Arnsburger, Verdelho

VINIFICAGAO Vindima manual com rigorosa
selegdo das uvas. Desengace total seguido de
esmagamento e prensagem em prensa pneumatica.
Clarificagdo estdtica do mosto a 10°C durante 24
horas. 50% do mosto fermenta em cubas de inox
com controlo de temperatura e os restantes 50%
em barricas novas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarela citrina intensa.
Aroma com naotas de citrinos e um toque tropical,
elegante e harmonioso, bem integrado com a
madeira. Na boca é equilibrado, fresco e saboroso,
delicado e complexo com algum volume.

Final elegante e prolongado.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 12/14°C como aperitivo ou para
acompanhar pratos de peixe, saladas, mariscos
e carnes brancas.

ENOLOGIA Juan Teixeira, Flavia Rosario

sacio

NAQ S0CI0
17,58¢ 1s50:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
105.48¢ 111,00
Caixa b GFAS Caixa b GFAS



CAVE Superior

: 160

- i DI
WINTA DE
NTOZELQ |

QUINTA DE VENTOZELO

TINTO CAO TINTO 2018

PRODUTOR Quinta de Ventozelo

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Tinto Cao

VINIFICAGAD Vindima manual, desengace total
e escolha manual de cachaos e pasteriormente
“bago a bago” por uma maquina de selegdo
dtica. A fermentacdo foi feita em lagar, com
maceragao pré-fermentativa e controlo de
temperatura. Estdgio parcial de 12 meses em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi aberta. Aroma jovem,
notas de frutos vermelhos em geleia. Na boca
¢ equilibrado, macio, fresco e bem estruturado.
Taninos macios. Final complexo e persistente.
LONGEVIDADE S a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com petiscos e cozinha
tradicional portuguesa.

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

30C10 NAQ S0CI0
12,83¢ 1350«
GFA 0,75L GFA 0,75L
76,98¢ 81,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa b GFAS

Para aquelas ocasides

VINHA DOS DEUSES
RESERVA TINTO 2017

COTTAS

TOURIGA A
UNSAKED

e

COTTAS TOURIGA NACIONAL
UNOAKED TINTO 2017

PRODUTOR Quinta dos Frades

DENDMINACI.\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Vinhas Velhas, Touriga Franca, Touriga
Nacional, Tinta Roriz e mistura de castas tradicionais
VINIFICAGAO Vindima e selecdo manual das uvas,
desengace e pisa a pé em lagares de granito

onde decorre a fermentacao alcodlica.
Fermentagdo maloldctica em cuba de inox,
seguida de estdgio de 12 meses em barricas
novas de carvalho francés de 225 litros.

TEOR ALCOGLICO 15%

NOTAS DE PROVA Cor ruby fechado com laivos
acastanhados. Boa complexidade aromatica, notas
de fruta preta em harmania com notas balsamicas
e de especiarias da boa madeira do estdgio. Na boca
¢ elegante, com taninos presentes mas maduros

e integrados. Boa textura, aveludado. Final longo.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 15/16°C com caga e pratos
condimentadaos, cozinha regional e mediterranica.
ENOLOGIA Anselmo Mendes

2o NAD SOCI0
12,83¢ 1350
GFA 0,75L GFA 0,75L.
76,98¢ 81,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

PRODUTOR Quinta de Cottas

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Touriga Nacional

VINIFICAGAO Vindima manual para caixas de

25 Kg, triagem em tapete de escalha, desengace
e esmagamento, maceragao pré-fermentativa

a 32°C durante 24 horas. Fermentagao em inox
com controlo de temperatura.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi-vialeta intensa.

Aroma a casta, notas de violeta com um togue de
bergamota, fresco. Na boca é muito redondo com
taninos bem polidos, sedoso e equilibrado com
notas intensas de frutos negras (ameixas pretas,
mirtilos). Final fresco, frutado e elegante.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes grelhadas

e assados pouco temperadas.

ENOLOGIA Manuel Vieira

30010 NAQ 50CI0
14 .35¢ 1510¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L
86,10¢ 90,60¢
Caixa 6 GFAS Ca SFAS
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CAMPOLARGO
PINOT NOIR TINTO 2017

Para aquelas ocasides

CAVE Superior

JARDIM

1E GRANITD

JARDIM DE GRANITO
TOURIGA NACIONAL TINTO 2017

BRCE 1758
LESERY
2017

VINHD TIRTO ¢ RED WINE

e iR

QUINTA DE S. SEBASTIAD
RESERVA TINTO 2017

PRODUTOR Campolargo

DENDMINA(.T\D DE ORIGEM DOC Bairrada

CASTAS Pinot Nair

VINIFICAGAO Desengace total. Fermentacdo em
pequenos lagares com pisa manual. Fim de
fermentacdo alcodlica e maloldctica em madeira
usada, seguida de estagio em barricas usadas,
durante 12 meses.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi claro. Aroma muito
fino e elegante, fresco, cheio de fruto com ligeira
togue de especiarias. Na boca é fresco com
notas tipicas da casta, cogumelos e musgo com
apontamentas de cereja e framboesa.

Final elegante.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 15/18°C com pratos de carne bem
condimentados, caca e outros pratos fortes da
gastronomia portuguesa.

ENOLOGIA Raquel Carvalho, Carlos Campolargo

2000 NAD S0CI0
14.25¢ 15,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
85,50¢ 90,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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PRODUTOR Cabral Fonseca & Almeida
DENDMINA[;AD DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas de

20 Kg. Fermentagdo em cubas de cimento onde
estagia durante 12 meses.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa e profunda.
Aroma complexo, fruta preta e notas balsamicas
com um toque floral. Na boca mostra-se com
bom volume e estrutura, robusto com taninos
firmes. Final longo e persistente

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO Servir a 16/18°C.

ENOLOGIA Mafalda Magalhdes, Rita Cabral

de Almeida

200 NAD SOCI0
12,83¢ 1350
GFA 0,75L GFA 0,75L
76,98¢ 81,00¢
Caixa b GFAS (aixa 6 GFAS

PRODUTOR Quinta de S. Sebastido

DENUMINA;AU DE ORIGEM Regional Lisboa

CASTAS Merlot, Touriga Nacional, Syrah
VINIFICAGAD Prensagem das uvas com pisador
mecanico. Vinificagdo pelo método tradicianal

de curtimenta, com longa maceragao.

Estdgio de 12 meses em carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada profunda. Aroma

de fruta madura cam um togue floral e notas de
especiarias e tosta do estdgio em barrica. Na boca
é um vinho intenso e elegante, boa camplexidade,
com taninos presentes sem serem agressivos.
Final agraddvel com boa persisténcia.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carnes
vermelhas, enchidos, lombo de porco assado

com castanhas e cozido a Portuguesa.

Beneficia se aberto uma haora antes de servir.
ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto

200 NAD S0CI0
13.78¢ 1450
GFA 0,75L. GFA 0,75L
82,68¢ 87,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS



CAVE Superior

CRIATURA

FRIVATE SELECTION
2018
e

CRIATURA
PRIVATE SELECTION TINTO 2019

PRODUTOR Garrocha Wines

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa

CASTAS Tinta Milda, Jaen, Casteldo

VINIFICAGAD Fermentacao em cuba de alvenaria com
maceragao pds-fermentativa longa (cerca de um més
e meio, sensivelmente até terminar a fermentacao
malolactical. 0 vinho é filtrado pelas préprias massas
a saida da cuba. As prensas foram descartadas e o
vinho de “gota” estagiou em cuba e barricas de 12

e 22 utilizacdo durante 7 a 8 meses.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma complexo

e elegante, notas de fruta do bosque com um toque
de frutos vermelhos envolvidos nas notas de boa
madeira. A boca evidencia a complexidade aromatica
num conjunto suave com a boa acidez a dar-lhe
frescura e antevendo muitos anos de cave.

Final longo e persistente.

LONGEVIDADE S a 10 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas, pratos de
carne da cozinha tradicional portuguesa e gueijos.
ENOLOGIA Francisco Macieira

2000 NAQ SOCI0
15.20¢ 16,00
GFA 0,75L GFA 0,75L.
91,20¢ 96,00¢
Caixa 6 GFAS (aixa 6 GFAS

Para aquelas ocasides

YONHADOR

TINTO 2016

FINHO RECIONAL ALENTEIANO
FRODUCT of FORTEAL

HOWARD'S FOLLY
SONHADOR TINTO 2016

COLOMBO
RESERVA TINTO 2017

PRODUTOR Hill Valley Portugal

DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Alicante Bouschet, Syrah, Aragonez,
Touriga Nacional

VINIFICACAO Vindima separada por castas.
Colheita manual para caixas de 15 Kg.
Desengace e suave esmagamento. Fermentacao
com remontagens e delastage a temperaturas
controladas. Estdgio de 3 meses em barricas
usadas de carvalho francés e americano.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Arama muito
elegante, frutos vermelhos e silvestres maduros
(cereja, ameixa) com notas de madeira muito
bem integradas. Na boca é macio com bom
volume e estrutura e uma excelente acidez

a dar-lhe frescura. Bons taninos. Final longo.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos bem
condimentadas de borrego, aves ou massas

e carnes vermelhas grelhadas.

ENOLOGIA David Baverstock

20ci0 NAQ 50CI0
11,88¢ 1250¢
GFA 0,75L GFA 0,75L
7128 75,00¢

Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

PRODUTOR Justino's Madeira Wines

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Madeirense

CASTAS Merlot, Tinta Barroca, Cabernet Sauvignon,
Touriga Nacional

VINIFICAGAO Colheita manual com seleco das
uvas na vinha. Desengace total e esmagamento.
Fermentagdo inox com maceracao pelicular,
remontagem e controlo de temperatura. Estdgio de
8 meses em barricas novas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi com notas atijoladas.
Aromas a evidenciar boa evolugdo mas ainda
mantém as notas frutadas (frutos vermelhos,
gingas) bem casadas com as notas de madeira.
Na boca é delicado, fresco e equilibrado com
taninos palidos, elegante. Sabor frutado, com
especiarias, suave. Final persistente.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas, pastas,
queijos e enchidos. Este vinha néo foi filtrado, pelo
que ird ocorrer um depdsito natural.

ENOLOGIA Juan Teixeira, Fldvia Rosdrio

sdcio NAD 50CI0
17.58¢ 1850:
GFA 0,75L GFA 0,75L.

105,48¢ 111,00¢

Caixa b GFAS Caixa S

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 47



Para beber ou guardar

GARRAFEIRA

DO CLUBE

ANSELMO MENDES
CURTIMENTA BRANCO 2018

(DOC Vinhos Verdes - Mongao e Melgago)

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinhos Verdes (Mongao e Melgaco)
CASTA Alvarinho

VINIFICAGAD Desengage parcial. Maceragdo pelicular seguida

de fermentagdo com as peliculas durante algumas horas.

Cor amarelo-citrino brilhante. Aroma intenso, muito elegante e complexo, Termina a fermentagao em barricas usadas de 400 litros.
notas de frutos tropicais, citrinos e péra com leves toques florais e Estagio nestas barricas durante 3 meses com batonnage sobre
de tosta. Boca com muito boa acidez e mineralidade. Notas de citrinos borras totais. Estagio de 12 meses em garrafa.

O . o TEOR ALCOOLICO 13%
e de especiarias (pimenta branca) a dar volume, fresco, equilibrado
5 e Fi M/ et 7 ’f - q LONGEVIDADE 20 anos
e envolvente. I'inal persisiente. SERVICO A 10/12°C acompanhando marisco, peixes gordos

e massas apaladadas.
ENOLOGIA Anselmo Mendes

sdcio 23,75€ GFA0,75L. NAD sdcio ES,UOE GFA 0,75L.

71,25¢ caixa 3 Gras 75,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034787

QUINTA DO MONTE D'OIRO
RESERVA BRANCO 2018 (regional Lisboa)

N\

PRODUTOR Quinta do Mante d'0iro

DENUMlNA;AU DE ORIGEM Regional Lishoa

CASTA Viognier

VINIFICAGAD Vindima manual em duas datas distintas, para que todas
as uvas sejam apanhadas com o grau de maturagao ideal. Vinificagdo
separada entre cubas de inox e barricas de carvalho francés

Cor amarelo-citrino limpido. Aroma intenso, complexo, muito elegante (225 e 500 L) novas e usadas. Estdgio sobre as borras finas durante
e bastante aromtico (alperce, flor de laranjeira, acdcia), com a madeira 8 meses e com periddicas battBnages muito suaves. Lote final com
bem integrada e volumoso. Na boca é fresco com a acidez bem presente, 50% inox e 50% barricas (40% novas e 60%usadas).

é expressivo e com muila complexidade. Bom volume e equilibrio; TEOR ALCOGLICO 137
> CIPressivo e la complexidade. Ume ¢ cquinbrio, LONGEVIDADE 10 a 12 anos

0P e
ap riungy
U

com as notas de madeira bem integradas no conjunto. SERVICO A 10/13°C com entradas consistentes, pratos sofisticados de
Final /()Ng‘() e lenso, mas suave. peixes ou mariscos, carnes com molhos cremosos e com legumes.

Beneficia se decantado.
ENOLOGIA Graca Gongalves, Gregory Viennois

s6ci0 19,95€ crrose wio socio 21,00€ craose

59,85€ Caixa 3 GFAS 63|DD€ Caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034723

VICENTINO

= E RESERVA BRANCO 2019 (Rregional Alentejano)
£ : ; PRODUTOR Vinhos Vicentino
¥ ; -] DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano
L i CASTA Sauvignon Blanc
"= VINIFICACAD Vindima manual. Fermentagdo em
barricas de carvalho de 350 litros.
Estdgio sobre as barras durante 9 meses.
Cor amarelo palha brilhante. Aroma complexo, notas vegetais (espargos) TEOR ALCOOLICO 12,5%
e de fruta tropical com ligeiras notas de baunilha. Na boca é equilibrado, LONGEVIDADE 10 2 12 anos
suave e fresco, confirmando as belas notas da barrica. Excelente final SERVICO A 10/12°C com saladas, mariscos, aves,
III(II’(?(Z[/O])(’/HS notas aromdticas. peixes fumados e queijos fortes.

ENOLOGIA Bernardo Cabral

socio 17,10€ craose wio socio 18,00€ craose

51,30¢ caixa 3 GFAS 54 00k caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 034806
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A Garrafeira do Clube propoe-lhe um conjunto equilibrado de grandes
vinhos portugueses a servir naquelas ocasioes especiats

TECEDEIRAS
RESERVA TINTO 2017 (DOC Douro)

PRODUTOR Quinta das Tecedeiras

DENUMINAI;T\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz,

Tinto Cao, Tinta Amarela, Tinta Barroca

VINIFICACAD Colheita manual para caixas pequenas. Vinificacdo
por parcela e casta. Longa maceragdo pés fermentativa.
Estdgio de 17 meses em barricas de carvalho francés.

SvdI3a3DIL |

Cor rubi fechada, retinto. Aroma muito complexo, intenso e denso com

notas de frutos vermelhos bem casadas com as notas de madeira do TEOR ALCOBLICO 14%
estdgio. A boca confirma as notas aromdticas num conjunto volumoso LONGEVIDADE 10 2 12 anos
e estruturado. Bom final. SERVICO A 16/18°C com carnes assadas ou grelnadas,

caga, queijos fortes.
ENOLOGIA Rui Cunha

s6cio EE,71€ GFA0,75L. NAD sAcio 23,90€ GFA 0,75L.

68,13¢€ caixa 3GFAS 71,70¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 034754

VAL MOREIRA
RESERVA TINTO 2018 (D0 Douro)

PRODUTOR Quinta de Val Mareira

DENDMINAI;T\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Roriz, Sousao
VINIFICACAD Vindima manual para caixas de 20 Kg, desengace
total e fermentacdo durante 8 dias em cubas de inox e 1 més
de maceragdo Fermentagdo maloldctica em cuba. Estagio de

WITE0N TH

Cor rubi escuro intensa. Aroma muito complexo, limpo e elegante com 12 meses em barricas de 225 e 500 L de carvalho francés.
notas de frutos vermelhos e negros maduros e um toque de especiarias. TEOR ALCOOLICO 14,5%
A boca confirma os aromas num conjunto denso mas delicaco. LONGEVIDADE 8 2 10 anos

Boa acidez e bom volume. Final longo, macio e persistente.. SERVICO A 16°/18°C com carnes vermelhas, borrego, caca
e queijos curadaos.

ENOLOGIA Bernardo Cabral, Filipe Sevinate Pinto, Ricardo Gomes

sécio 22,80€ crrose nio socio 24,00€ cra o7

58,40{{ Caixa 3 GFAS 72,00@ Caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034756

QUINTA DA OLIVEIRINHA

GRANDE RESERVA TINTO 2017
DOC Douro)

PRODUTOR Alves de Sousa

DENDMINA([\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Touriga Nacional

VINIFICACAD Vindima manual. Desengace total.
Fermentagdo com cantrolo de temperatura e langa
maceracao. Estdgio de 16 meses em barricas de

Cor rubi profunda. Muito complexo com notas balsamicas, frutos silvestres, carvalho francés de segundo e terceiro ano.
ametzras secas, pdo de gengibre, chocolate preto e café torrado muito TEOR ALCOOLICO 15%
Jino. Robusto e com intensidade, mas extremamente harmonioso e sempre LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 16/17°C com pratos de carnes intensas
[vaca ou cabrito).
ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

equilibrado. Final muito longo.

s6cio 19,00€ GFA 0,75L. NAOD sdcio EO,UDE GFA 0,75L.

57,00¢ caixa 3 GFAS 60,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034808
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Para beber ou guardar

GARRAFEIRA
DO CLUBE

Cor ruby intensa e limpida. Aroma intenso, complexo e elegante, frutos
negros e fruta madura com boas notas fumadas e de especiarias.

Na boca é macio e fresco, equilibrado e elegante com bom volume

e estrutura. Iinal persistente.

socio 24,70€ ceu o075 | nAo socio 26,00€ craozs

74 ,10¢ caixa 3 6FaS 78,00¢ caixa 3 GFAS

Cor rubi carregado. Aromas florais (violeta e bergamota) e frutados
(ameixa preta, groselha e frutos silvestres maduros) bem casados com as
notas de madeira do estagio. Na boca, taninos firmes mas suaves com notas
de frutos silvestres e um toque mineral. Muito equilibrado e complezxo.
Final de prova muito suave, agraddvel e persistente.

socio 18,05€ crro7s wio sécio 19,00€ craozst

QUINTA DOS FRADES

VINHAS VELHAS GRANDE RESERVA 2015
(DOC Douro)

PRODUTOR Quinta dos Frades

DENDMINAC[\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Vinhas Velhas (mais de 23 castas com predominancia
de Touriga Franca, Tinta Amarela, Tinta da Barca, Tinta Carvalha,
Tinta Francisca, Tinto Cao, Bastardo, Rufete e Donzelinho]
VINIFICACAD Vindima 100% manual parcela a parcela.
Desengace e esmagamenta. Pisa a pé e fermentagcdo em
lagares de granito. Fermentagdo maloldctica em inox. Estagio
de 12 meses em barricas novas de carvalho francés de tosta
ligeira. Estagio de 12 meses em garrafa.

TEOR ALCOOLICO 14,5% LONGEVIDADE 12 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes assadas, caga, barrego,
cabrito, cozinha tradicional portuguesa, cozinha elaborada.
Ligeiramente mais fresco acompanha peixes gordos assados.
ENOLOGIA Anselmo Mendes

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034809

FONTE DO OURO
TOURIGA NACIONAL RESERVA ESPECIAL
TINTO 2017 (DOC Dao)

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINAC}.\D DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional

VINIFICACAO Fermentacdo com maceragao longa e suave.
A fermentacao maloléctica desenvolveu-se em barricas de
carvalho francés Allier onde estagiou 12 meses.

TEOR ALCOOLICO 13 5%

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com caca de pelo (veado e javali), carnes
vermelhas e assados bem condimentados.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034785

54 15¢ caixa 3 GFAS 57,00k caixa 3 GFas

NOUSET 0]

N7

EVER I LIS T

Cor rubi com laivos atijolados. Aroma complexo e delicado, notas de
Jruta cozida e um ligeiro vegetal tipico da casta. Na boca é elegante
e fresco com notas a revelar boa evolucao em garrafa. Bom final.

s6cio 21,38€ GFA 0,75L. NAOD sdcio EE,EOE GFA 0,75L

INFINITUDE
PINOT NOIR TINTO 2017

(Regional Lisboa)

PRODUTOR Osdrio & Gongalves

DENEIMINAI;T\D DE ORIGEM Regional Lisboa

CASTAS Pinot Noir

VINIFICACAO Vinificacdo pelo processo cldssico de
“curtimenta”, com desengace parcial. Fermentagao em
depdsitos inox com controlo de temperatura (26-28°C),
durante 7 dias. 30% do lote estagiou em barricas

de carvalho francés, durante 18 meses.

TEOR ALCOGLICO 13%

LONGEVIDADE 10 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes e estufados com notas
mais terrosas e perfumadas (cogumelos).

ENOLOGIA Francisco Figueiredo

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034755

67,50¢ caixa 3 GFAS

64,14¢ caixa 3 6ras
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Cave

PRIVADA

Vinhos que vai querer

guardar a 7 chaves...




ELMO MENDES
rarinho Private
co 2018

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos

DENEIMINA[;I-\U DE ORIGEM DOC Vinho Verde

CASTA Alvarinho

VINIFIEA[;I'\D Colheita manual na mais pequena parcela da
Quinta da Tarre - a Vinha da Capela, com grande selecao
para caixas pequenas. Prensagem muito suave das

uvas inteiras desengacadas. Longa clarificagdo com frio
Fermentacdo em barricas usadas de carvalho francés.
Estdgio nas barricas durante 9 meses com batonnage
sobre as borras totais. Estdgio de 9 meses em garrafa.
TEOR ALCOOLICO 12,5 %

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma muito fresco,
notas florais muito delicados, minerais e de citrinos.

A boca confirma a frescura que sentimos no aroma,
muito boa acidez. Final longo e elegante.

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 10/12°C com marisca, peixes gordos

e massas apaladadas.

ENOLOGIA Anselmo Mendes

SOCIO 1gfa - 26,60€
NAO SOCIO 1gfa - 28,00€
Ref? 014697
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Cave

PRIVADA

a momentos 1inicos

DADE ALDEIA DE CIMA
rafeira
co 2019

PRODUTOR Herdade Aldeia de Cima

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTAS Antdo Vaz, Arinto, Alvarinho

VINIFICAGAD Vindima manual. Decantagdo lenta a baixa
temperatura em inox. Fermentagao “sur lie" em balseiro
novo de carvalho francés Radoux de 3000 | com batonage.
Estagio de 9 meses no balseiro e 10 meses em garrafa.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha limpida. Aroma
complexo com boas notas de fruta de caroco [péra,
maca), notas minerais, um toque de citrinos e leves
notas de tosta. Na boca é cheio e amplo, bem texturado
e fresco confirmando as notas frutadas e minerais.
Final longo e persistente

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos, carnes

brancas, aves e queijos

ENOLOGIA Jorge Alves, Antdnio Cavalheiro

SOCIO 1 gfa - 39,90€
NAO SOCIO 1gfa - 42,00€
Ref? 014794

NTA DE VENTOZELO
éncia
02015

PRODUTOR Quinta de Ventozelo

DENDMINAI;I.\III DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca
VINIFICAGAD Vindima manual com selecdo das uvas.
Dupla selecdo das uvas a chegada da adega, escalha
manual de cachos e posteriormente “bago a bago”
por uma maquina de selecdo dtica. Maceragao a frio
seguida de fermentacdo em lagares de inox com
controlo de temperatura. Estdgio de 18 meses em
barricas de carvalho francés novas e usadas.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa, Aroma complexo,
notas de frutos negros e vermelhos maduros

e um ligeiro togue de fumo do estagio em barrica.
Na boca é fresco confirmando as notas frutadas
com bons taninos. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 20 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos condimentados,
pratos de carne e de caga.

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

SOCIO 1gfa - 42,75€
NAO SOCIO 1gfa - 45,00€
Ref? 014700




NTA NOVA
nde Reserva
ga Nacional Tinto 2017

PRODUTOR Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
DENDMINAU—\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Vinhas Velhas

VINIFICAGAD Selecdo manual das uvas. Desengace total,
maceragao pré-fermentativa a frio e fermentacéao

em cubas madeira com controlo de temperatura.
Maceracdo pds-fermentativa prolongada. Estagio

de 12 meses em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-violeta escura. Aroma
intenso e complexo, frutos pretos, notas florais de violeta
e especiarias. Muito exuberante e elegante. Na boca

é muito estruturado, sedoso e equilibrado com taninos
gulosos. Bom volume e boa acidez. Final muito longo.
LONGEVIDADE 20 a 30 anos

SERVICO A 16/17°C com carnes vermelhas, caca de pelo
e pratos condimentados. Pode criar depdsito.

Agradece decantagao.

ENOLOGIA Jorge Alves, Sdnia Pereira

SOCIO 1gfa - 61,75€
NAO SOCIO 1gfa - 65,00€
Ref? 014219

Cave

PRIVADA

a momentos 1nicos

ITE DO OURO
ande Reserva
0 2017

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Do

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen

VINIFICACAD As uvas depois de desengacadas passam
por uma maceracao a frio durante 3 dias. Segue-se a
fermentacdo alcodlica com longa e suave maceragdo com

delestage, para extrair o maximo de potencial destas castas.

A fermentacdo malolactica decorreu em barricas novas
de carvalho francés Allier, onde estagiou 18 meses.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor vermelha profunda. Aroma intenso
a frutos pretos maduros com notas forais, balsamicas
e especiadas. Na boca é encorpado e bem estruturado,
com taninos firmes mas polidos. Fresco com boa acidez.
Confirma as notas frutadas. Volumaso e complexo.
Final lango e persistente.

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com caca de pélo (veado, javalil,
carnes vermelhas e assados bem condimentados.
ENOLOGIA Nuna Cancela de Abreu

SOCIO 1gfa - 33,25€
NAO SOCIO 1gfa - 35,00€
Ref? 014793

AD

NTA DO GRADIL
ria do Carmo
02015

PRODUTOR Quinta do Gradil

DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTA Alicante Bouschet

VINIFICACAD Maceracdo pré-fermentativa de
48 horas, seguida de fermentagdo alcodlica

durante 8 dias em cubas de inox a temperatura

de 125°C. Estdgio de 12 meses em barricas
de carvalho francés de 225 e 300 litros
TEOR ALCOOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor ruby escuro, retinto.
Aroma complexo, notas de frutos negros
e silvestres maduros e de especiarias
(pimenta preta, chocolate negro).

Na boca é elegante, fresco e bem
estruturado com os taninos muito bem
integrados. Final prolongado.
LONGEVIDADE 12 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes brancas

e vermelhas

ENOLOGIA Tiago Correia

SOCIO 1gfa - 56,05€
NAO SOCIO 1gfa - 59,00€
Ref? 014649
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SELEG/
ESPUMANTES - CHAMPAGNES

SOCIO
e EnoClube
= S
a2 >
E z 8,55€ 6ra
5 o .
E =
ESPUMANTE
Rosé Alianca Baga Reserva Bruto
5 : £ GAVE REAL
sicio 6,84 € ‘ viosocn 7,20 | perm o | L=

ESPUMANTE
Cave Real Reserva Bruto Natural

. . 1GFAD,75L
sicin 9,03€ ‘ nAo s6cio 9,50€ | aer giacoo

ESPUMANTE
Fonte do Ouro Encruzado Brut Nature

. o 1GFAO75L
sécio 18,05¢ ‘ nao s6cio 19,00€ | oera graroa

FHION 18 BlviE
Timvmnant

SHSSY AN

ESPUMANTE
Kompassus Blanc de Noirs

. . 1GFAD,75L
sicin 13,30¢ ‘ nao socio 14,00¢ | ocra 014173

CHAMPAGNE
Jacquart Brut Mosaique

. o 1GFAD,75L
SUE|034120€‘ nvaos6cio 36,00¢€ | er- 130

CHAMPAGNE
Taittinger Brut Réserve

. o 1GFAD75L
sicn 37,91€ ‘ NAo 5600 39,90€ | ¢ere 010764

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA EM PORTUGAL CONTINENTAL
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S
PORTOS - GENEROSOS

PORTO PORTO PORTO

Barao Ferreira Bardo

de Vilar Dona de Vilar

Tawny 10 Anos Antonia Very 0ld Tawny

(0.751) Tawny 20 Anos Enoteca 35 Anos
(0,50 1]

(0,751)

sGcio s6cio s6cio

14,25¢ 39 90¢ 53,20¢

NAQ S0CI0 NAO SGCio NAQ SOCI0

15,00¢ 42.00¢ 56,00¢

1GFAD,75L 1GFA D75 L 1GFAO50L

REF@ 011244 REF2 010046 REF2 014103

PORTO 1 PORTO MOSCATEL DOURO
Maynard’s Quinta Dalva
Organic Nova Colheita 2009
Vintage 2015 Vintage 2017 (0,75L)

(0,75 1) (0,75 1)

sdcio ooz e socio - sacio
57,00¢ e 71,25¢ wase 15,20¢

NAQ S6CI0 NAO SGCI0 NAO S6CI0
60,00¢ 75,00¢ 16,00¢
1GFAD,751L 1GFAO,75L 1GFAD,75L

REF2 014073 REF2 014414 REF2 :i4440
MOSCATEL SETUBAL MOSCATEL SETUBAL MOSCATEL SETUBAL
DSF Alambre JMF
Moscatel 20 Anos Moscatel
Roxo osou Roxo

2006 20 Anos
(0,751) (050L)

sécio sécio sdcio
23.75¢ 28.,50¢ 93,10¢
NAO SOCI0 NAO SOCI0 NAO SOCI0
25,00¢ 30,00¢ 98,00¢
1GFAD,75L 1GFAD,50L 1GFADS0L

REF? 012741 REF2 014291 REF? 011605

ENCOMENDAS MINIMAS - zsa
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S

ESPIRITUOSOS

AGUARDENTE VELHA

Fim de Seéculo
25 ANOS

(0,70L)
sdcio

28,50¢

NAO SG6CI0

30,00¢

1GFAOD,70L
REF@ 013815

SCOTCH WHISKY

Cutty Sark
Prohibition
(0,70 L)

sacio
21,85¢

- . GLEN
NAO SOCIO i MORAY,
23‘00€ B int :-.h'.”

1GFAD,70L
REFe 012435

FIRED OA

SINGLE MALT WHISKY

Glenglassaugh

Torfa
(0,70 L)

sacio

40,38¢

NAOD sdcio

42,50¢

1GFAD,70 L
REF@ 014257

AGUARDENTE VELHA
Ferreirinha

[(0,50L)

sacio
38.48¢
NAO sdcio

40,50¢

1GFAOS50L
REF2 010055

(]

SINGLE MALT WHISKY

Glen Moray
Fired Oak

10 Anos

(0,701

s0ocio

26,60¢

NAD sdcio

28,00¢

1GFAD,70L p
REF2 014595

SINGLE MALT WHISKY

Glendronach
12 Anos

(0,70L)
sacio

46,55¢
NAD sdcio
49.00¢

1GFAOD,70 L
REF@ 014259

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA EM PORTUGAL CONTINENTAL
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GIN

Ventozelo

3 Premium Dry Gin
(050 )

sacio
23.75¢
NAO sdcio

25,00¢

1GFAOS50L
REF2 013589

g 00

SINGLE MALT WHISKY

BenRiach
10 Anos
(0,70L)

sacio

BenRiacs —3874&
E NAO SOCIO

i 40,50¢

AT

= 1GFAD,70L

' REF2 014258

TENNESSEE WHISKEY

Jack Daniel's

Single Barrel
(0,70 1)

socio

4]1.80¢

NAO S6CI0

44 00¢

1GFAOD,70L
REFe 011944
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Assine ja e beneficie de vantagens tnicas!

* para adquirir edicoes anleriores conlacle geral@grandesescolhas.com

mais informacdes
VASP -PREMIUM | assinaturas@vasp.pt | www.grandesescolhas.com

Linha directa de apoio ao assinante: 21 433 7036 (22a62fdas9as 13 e das 14 as 18 h)

Europa 12 edi¢des € 76 | Resto do mundo 12 edigdes € 112
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SEJA AMIGO DO SEU AMIGO, | "

—

OFERECA A INSCRICAO NO E o

_—

EnoClube - Clube dos Conhecedores

Certamente que traz em boa memdria aquele amigo que pela primeira vez Ihe falou no EnoClube.
Aproveite agora esta oportunidade para ser esse amiga. Seja lembrado como a pessoa que abriu a porta
para este maravilhoso mundo dos bons vinhos e boas experiéncias, ofereca a inscricdo no EnoClube.

COMO:

PRIMEIRA OPCAO - Entregue pessoalmente a oferta

1. Envie-nos o0 nome do seu amigo ou amiga;

2. Proceda ao pagamento da quota do 1° ano no valor de 50,00¢€;

3. A Enoteca enviard para sua casa, para que possa oferecer em mao, o0 Conjunto de Adesdo.
(ver pdgina ao lada)

Este conjunto incluird ainda:
a) uma ficha de inscricao (para formalizagdo da inscrigdo);
b) os estatutos do Clube;
c) a revista Enoteca.

SEGUNDA OPCAO - O Clube entrega por si a oferta

1. Envie-nos 0 nome e morada do seu amigo ou amiga;

2. Proceda ao pagamento da quota do 1° ang, no valor de 50,00¢;

3. 0 Clube ird enviar, em seu nome, para 0 Seu amigo ou amiga, a caixa atras referida com os vinhaos do Conjunto
de Adesdo, a ficha de inscricdo, 0s estatutos e a revista Enoteca.

Em qualquer das opgdes, o sécio proponente
ird receber uma garrafa de

Porto Bardo de Vilar Very 0Old Tawny

(valor de mercado de 56,00€).

Ofereca uma prenda
que perdura,
ofereca a inscricao
no EnoClube!

PAG. 58 - www.enoteca.pt
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EnoClube - Clube dos Conhecedores’ ENoTECAQ
CAMPANHA NOVO SOCIO | < (/4

© Ainda ndo é socio do EnoClube?

Inscreva-se agora no EnoClube e receba pela sua quota anual
de 50.00€ este Conjunto Novo Sdcio (valor de venda 54,10€)

CONJUNTO NOVO SOCIO
CONJUNTO 6 GARRAFAS

Espumante Cave Real Reserva Bruto Natural (Lishoa)

CAVE REAL.

Barao do Hospital Loureiro Branco 2020 (V. verde)
Quinta de S. Sebastiao Reserva Branco 20189 (Lishoa)
Casa de Pacos Rosé 2020 (V. Verde)

Vinha dos Deuses Reserva Tinto 2017 (Douro)

Taboadella Villae Tinto 20189 (ps0)

QUOTA ANUAL - 50,005

—

s

ENGTECAT

<, Clbe

JORES

EnoClube - Clube dos Conhecedores

QUOTA ANUAL 50,00€

CLUBE D0S CONHECED

OFERTA INSCRICAD SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior a quota anual.

-

OFERTA RENOVACAD SIM - Sempre de valar igual ou superior a guata anual.

10% - nos vinhos da Gama Enoteca (Arroio da Vinha, Bacelo Novo, Cave Real).
DESCONTO 5% - nos restantes vinhos e produtos.
Desconto adicional de 5€ - em encomendas de 3 ou mais caixas.

PARTICIPAGAD EM
EVENTOS DA ENOTECA

SIM - Jantares Tematicos, visitas a Caves/Adegas, participacao em Vindimas, Cursos de Prova, etc.

SIM - Uma selecao de 2 caixas (6 gfs. cada), que Ihe serd enviada todos os 3 meses
PROGRAMA TRIMESTRAL [+ 3 Gfs de Espumante na Revista de Natal]. 0 Sdcio pode cancelar ou alterar a proposta
no espaco de 10 dias ap6s a rececao da revista.

ENVIO DA REVISTA ENOTECA SIM - A Revista ENOTECA, de periodicidade trimestral, sera enviada aos sécios do EnaClube.

INSCREVA-SE
NO SITE www.enoteca.pt
ou PECA A FICHA DE INSCRICAD NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA
ou pelo TELEFONE 228 348 440 - pelo FAX 228 348 449 - pelo E-MAIL enoteca(@enoteca.pt




A V [][] ‘ CARvALHAIS ;
Z E E CARVALHAIS
CASA FERREIRINHA

EM CADA VINHO UMA HISTORIA.

IMENSO SABER. IMENSO SABOR.

NTH VIHA GRANDE

“VE | DOURO
e TIMTCH 2018
A

..

QUINTA DE QUINTA DOS VINHA
AZEVEDO CARVALHAIS GRANDE
Reserva Branco 2018 Colheita Rosé 2019 Tinto 2018
VERDES DAO DOURO
Vinhos que primam Vinhos com alma. Vinhos impares,
pela frescura Unicamente plenos de
e elegancia. especiais. nobreza e tradicao.

www.sograpevinhos.com

Gostaria de provar este conjunto? Por favor contacte a ENOTECA.



