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O:s vinhos Esporao Reserva sao obras-primas de terroir, vinificagao e arte. Desde a nossa primeira _, o

vindima, em 1985, todos os rétulos sio persona'izaclos por um artista diferente. Produzido a partir ' :

de uvas cultivadas na nossa proprieclacle. este classico Esporéo Reserva Tinto 2013 revela E
a consisténcia e as caracteristicas dos frutos maduros tipicos dos melhores vinhes tintos do Alentejo. i:_

A meméria selvagem da videira e o trabalho humano na ordenacso da vinha, na sua relaggo com o

a paisagem, serviram de inspiragdo ao reconhecido artista plés’dco e escultor Joio Queiroz. cd
Conheca todas as cbras de arte no timeline dos rétulos em www.esporao.com. /J

&
§:
:
.

ALENTEJO-PORTUGAL
EESPORAOWORLD




JOSE SERODIO
jserodio(@enoteca.pt

VINDIMA DE 2020

Este ano tivemos um pouco menaos de vinho que o ano passado,
com areas a perder de 20 a 30%, e outras, como o Minho, com
mais 9 % gue 0 ano anterior.

A qualidade apresenta algumas diferengas, com castas com
desempenhos satisfatdrios, outras ressentindo o escalddo, no
periodo de maturacdo. Outras ainda, segundo 0s endlogos, com
resultados excelentes.

A vindima, em geral, muito cedo, com uma resposta pasitiva aos
teores de acidez.

E esta a expressao universal do vinho - cada ano, uma simbiose
das condicdes da natureza, e da sahia intervencdo do homem.

Seremos nds, 0s consumidores, dentro do tempo normal, o0s
juizes desta colheita de 2020.
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Nds Selecionamos...
Estes 4 Endlogos garantem a qualidade dos vinhos que apresentamos...

Alvaro van Zeller Anselmo Mendes Joao Silva e Sousa Manuel Vieira

Na ENOTECA os vinhas sao selecionados por um painel de provadores, constituido pelos
Engenheiros Alvaro van Zeller, Anselmo Mendes, Jodo Silva e Sousa e Manuel Vieira,
que os avalia segundo a relagdo qualidade/preco. Apenas sdo aprovados os vinhos
que obtiverem uma classificacdo igual ou superior a 14 valores (em 20 possiveis].
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COMO ENCOMENDAR A ENOTECA?

Para encomendar por favor escolha um dos seguintes métodas:

NOTA DE ENCOMENDA

Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e cologue-a num
posto ou marco de Correio.

TELEFONE
Ligue para o Telf. 228 348 442 e diga-nos quais 0s produtos que pretende.

E-MAIL
Envie um e-mail para enoteca(@enoteca.pt com os seus dados e escalhas.

SITE

Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a Nota
de Encomenda online.

COMO E FEITA A ENTREGA?

A sua Encomenda serd enviada por um Transportador especializado,
para a morada que nos indicou. As entregas sao gratuitas para Portugal
Continental e realizadas até 8 dias Uteis.

NOTA: para as Regides Autdnomas € utilizado o sistema de grupagem, acrescendo 0 custo
de 3€ por caixa, devendo a encomenda ser levantada no transitario.

COMO POSSO PAGAR A ENCOMENDA?

Poderd pagar a sua Encomenda por Multibanco, por Cartdo de Crédito,
por Transferéncia Bancaria ou por Cheque.

Na sua Encomenda indique qual o Método de Pagamento pretendido e
a Enoteca enviar-lhe-a os dados necessdrios para que possa proceder
ao pagamento.

PAG. 4 - www.enoteca.pt



PORQUE PERTENCER A ENOTECA?

Na Enoteca estamos constantemente a procura dos melhores vinhos.
Para além das amostras que chegam a Enoteca, uma equipa profissional
seleciona agueles vinhos gque se destacam do panorama geral no mundo
dos vinhos portugueses.

Regularmente sao realizadas provas cegas, nas quais 0s Endlogos gue
fazem parte do Painel de Prova - Eng.? Alvaro van Zeller, Eng.° Anselmo
Mendes, Eng.° Jodo Silva e Sousa e Eng.® Manuel Vieira - conhecedores
apenas do preco de venda ao publico de cada um dos vinhos, avaliam
0s vinhos na sua relacdo qualidade/preco. S6 os vinhos que obtiverem
classificacdo média igual ou superior a 14 (numa escala de 0 a 20) séo

aprovados.

lalelile Lol

7 RAZOES PARA PERTENCER A ENOTECA

OBJETIVIDADE

Sujeitamos todos os vinhos ao mesmo processo de selegao.

RIGOR
Provamos todos os vinhos com critérios rigorosamente objetivos.

O PRECO JUSTO

Apresentamos apenas os vinhos com a melhor relagdo prego/qualidade.

© COMODIDADE

Entregamos a sua encomenda em qualquer ponto de Portugal.

INFORMAGCAO
Apresentamos as informacgdes mais relevantes de cada vinho,
bem como artigos e noticias sobre 0 mundo vitivinicola portugués.

FORMACAO
Publicamos artigos de formacdo sobre a tematica do vinho.
Promovemaos cursos de formagao em condicdes preferenciais.

CONViVIO
Organizamos visitas a Adegas, Quintas e Herdades, bem como Almogos
e Jantares Vinicos.

ESCOLHA O CLUBE CERTO PARA Sl E INSCREVA-SE

www.ehoteca.pt

MAIS INFORMACOES
enoteca@enoteca.pt ou T. 228 348 440

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 5
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CLUBE DOS CUNHEEEDURES
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SEJA AMIGO DO SEU AMIGO,
OFERECA A INSCRICAO NO

EnoClube - Clube dos Conhecedores

Certamente que trds em boa memdria aquele amigo que pela primeira vez Ihe falou no EnoClube.
Aproveite agora esta oportunidade para ser esse amiga. Seja lembrado como a pessoa que abriu a porta
para este maravilhoso mundo das bons vinhos e boas experiéncias, ofereca a inscricao no EnoClube.

COMO:

PRIMEIRA OPCAO - Entregue pessoalmente a oferta

1. Envie-nos 0 nome do seu amigo ou amiga;

2. Proceda ao pagamento da quota do 1° ano no valor de € 50,00;

3. A Enoteca enviard para sua casa, para que possa oferecer em mao, o Conjunto de Adesdo, que compreende:
1 gf Casa do Capitao-Mor Alvarinho 2018 (Verdes) + 1 of Vale da Raposa Reserva tinto 2017 [Douro])
+ 1 gf Fonte do Ouro Reserva tinto 2017 (D3o] + 1 ¢f Quinta do Boicdo Reserva tinto 2018 (Lisboa)
+ 1 gf Quinta de Camarate tinto 2015 (P. Setibal] + 1 gf Santa Vitdria Grande Reserva tinto 2016 [Alentejo].

Este conjunto incluird ainda:
a) uma ficha de inscricdo (para formalizagdo da inscrigdo);
b) os estatutos do Clube;
c) a revista Enoteca.

SEGUNDA OPCAO - O Clube entrega por si a oferta

1. Envie-nos 0 nome e morada do seu amigo ou amiga;

2. Proceda ao pagamento da quota do 1° ana, no valor de € 50,00;

3. 0 Clube ird enviar, em seu nome, para 0 Seu amigo ou amiga, a caixa atras referida com as vinhos do Conjunto
de Adesdo, a ficha de inscrigdo, 0s estatutos e a revista Enoteca.

Em qualquer das opgdes, o sdcio proponente ird receber uma garrafa de Porto Bardo de Vilar Very Old Tawny
(valor de mercado de € 56,00) - ver pagina seguinte.

—— Ofereca uma prenda que perdura, ofereca a inscricdo no EnoClube!

PAG. 6 - www.enoteca.pt
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OFERTA AO SOCIO
PROPONENTE PELA INSCRICAO
DO NOVO SOCIO

EnoClube - Clube dos Conhecedores

PORTO

Barao de Vilar Very Old Tawny

BARAO DEVIEET Celebracao dos 35 Anos da Enoteca
PRODUTOR Bar&o de Vilar DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Porto
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacianal, Tinta Roriz, Mourisco Tinta,
Moscatel, Tinta Francisca, Tinta Barroca.
VINIFICAGAD Vindima manual. Vinificagdo tradicional com maceracao pré-fermentativa
de 24h e fermentagdo em cubas de inox e lagares de granita. O envelhecimento dos lotes
decarre em cascos de carvalho. Este Porta foi feito maiaritariamente com lotes de
30 e 40 anos com uma pequena percentagem de Partas com 5, 6 e 7 anos.
TEOR ALCOOLICO 20% LONGEVIDADE Em cave 15 a 20 anos. Depois de aberto 2 meses.
NOTAS DE PROVA Cor ambar profunda com laivos acastanhados.

Aromas de frutos secos (avelds] e baunilha. Na boca mostra uma boa estrutura, muito suave
confirmando as notas de frutos secos do aroma com um togue de mel. Final prolongado.
SERVICO A 12°C como digestivo ou acompanhando bolo de laranja, tarte de frutos secos,

gueijos de ovelha de pasta mole ou chocolates pralinés.
Também é uma excelente companhia para um bom charuto.
ENOGLOGO Alvaro van Zeller.

VERY OLD
TAWNY PORT___

505 DA ENDTREN

AGHD [N W00
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Noticias do Vinho

7.2 EDICAO DO PORT WINE DAY

A exceléncia dos vinhos do Porto e Douro foi celebrada em Setembro na 7.2
edicao do Port Wine day, evento promovido pelo Instituto dos Vinhos do Douro
e do Porto, I.P. (IVDP].

A distincdo “Douro + Sustentdvel” na categoria Enologia foi atribuida a Tiago
Alves de Sousa, endlogo daempresa Alves de Sousa, foram também distinguidas
a Quinta do Crasto [viticultura), a Fladgate Partnership, (Enoturismao] e a Bulas
Cruz (categoria Revelacgdo).

Gilberto Igrejas, Presidente do (IVDP), salientou que as “(..) Distin¢des
Douro+Sustentdvel que atribuimos sdo igualmente exemplo da vitalidade
do setor. Premeiam projetos ambiciosos e inovadores, nao podendo deixar
de destacar a energia, a vitalidade e o dinamismo com que todos, & sua
dimens&o, colocam ao servico de uma regido e do pars, internacionalizando a
marca Portugal..."

Fonte: IVDP

CONDE VIMIOSO VINHA DO CONVENTO TINTO 2017

Este € o vinho feito para assinalar os 20 anos da marca Conde Vimioso, um
percurso de duas décadas dedicadas a diferenciagdo, com uma edigdo limitada
de 4387 garrafas numeradas. Este vinho apenas serd engarrafado em anos
verdadeiramente excecionais.

0 Conde Vimioso Vinha do Convento conta a histdria de um terroir Unico, de um
ambiente singular, de uma vinha que tem por base o peculiar calhau rolado.
Uma generosa dddiva deixada pela natureza ha mais de 400.000 anos, pela
mado do rio Tejo que por ali passou.

Com estdgio de 24 meses em 11 barricas de carvalho francés e 12 meses
de estagio em garrafa, este vinho foi concebido a partir das castas Touriga
Nacional, Casteldo e Cabernet Sauvignon, com a assinatura da endloga
Antonina Barbosa.

PVP Recomendado - 87,00 euros / gfa.
Fonte: Cande Vimioso

EXPORTACOES DOS VINHOS PORTUGUESES ESTAD A CRESCER

0 Gabinete da Ministra da Agricultura langou recentemente um comunicada, dando conta de que as exportacdes dos
vinhos portugueses estdo em crescimento “Sd no més de Agosto [...] 8,3% em valor e 8,2% em volume” e “(...] no
acumulado do ano, 2,3% em valor [janeiro a agosto] e 3,4% em volume”, pode ler-se na comunicacao.

Relativamente aos principais mercados de destino, “[...] assistimos a uma recuperacdo nas vendas para Franca e
Brasil", também “o crescimento das vendas para os EUA (+9,7% em valor e +16,9% em volume], Reino Unido (+11,2%
em valor e +21,7% em volume] e Brasil (+14,3% em valor e +16% em volume], com variacées em volume superiores
a dois digitos". Maria do Céu Antunes, Ministra da Agricultura, sublinha: “Estes ndmeros demonstram o retomar do
crescimento dos ultimos anos, apesar da quebra de vendas e encomendas no inicio do periodo de confinamento”.

Fonte: Vinho Grandes Escolhas

PAG. 8 - www.enoteca.pt



HEXAGON TINTO 2015 - 20 ANOS DE UM iCONE
Seis Lados, Seis Castas, Seis Geracoes

A primeira colheita de Hexagon foi lancada em 2000 pela José Maria da
Fonseca, tendo nascido de um desafio feito ao endlogo Domingos Soares
Franco, para criar um vinho de classe mundial produzido a partir da Peninsula
de Setubal.

Produzido com o recurso a seis castas (que se mantém desde a primeira
colheita) - Touriga Nacional, Syrah, Trincadeira, Tinto Cdo, Touriga Francesa
e Tannat - este vinho tem um potencial de guarda alargado, seguramente de
pelo menos 16 anos apas o seu engarrafamento.

J& em Agosto deste ano a revista norte-americana Wine Advocate de Robert
Parker, atribuiu 94 pontos ao Hexagon 2015 tendo-o considerado um vinho de
excelente performance.

PVP Recomendado - 59,00 euros / gfa.

Fonte: José Maria da Fonseca

ADEGA JOSE DE SOUSA TEM NOVA MARCA
- MONTE DA RIBEIRA

Monte da Ribeira é o novo vinho da Adega José de Sousa, de Regengos de
Mansaraz, que nasce na Herdade com o mesmao nome.

Com cerca de 72 hectares de vinha, a Herdade do Monte da Ribeira tem vinhas
velhas com mais de 65 anaos, e de 14 surgem agora o branco 2019 - de Antdo
Vaz, Verdelho e Sauvignon Blanc - e o tinto 2018 - de Aragaonés, Trincadeira,
Syrah e Alicante Bouschet - desta nova marca, que vem completar um
portfdlio ja composto por vinhos como Montado, Ripanco, José de Sousa, José

de Sousa Mayor, J de José de Sousa e Puro Talha. : ' VONTE DA
g | RIBEIRA

PVP Recomendado - 6,39 euros / gfa.

Fonte: Vinhos Grandes Escolhas

QUINTA NOVA DE NOSSA SRA DO CARMO LANCA
PORTO VINTAGE 2018

A Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo anunciou o lancamento do seu Porto
Vintage 2018, numa guantidade limitada a 1350 garrafas.

Em comunicado, a empresa referiu “0 ano 2018 foi particularmente
desafiante, marcado por condicées climdticas adversas, principalmente
quando comparado com os Ultimos seis anos. Porém, a Quinta Nova de Nossa
Sra. do Carmo, com o seu microclima e o terroir especiais, conseguiu alcangar
um vinho de grande concentracdo e sofisticacdo, equivalente a um grande

ana .

PVP Recomendado - 68,00 euros / gfa.

Fonte: Vinhos Grandes Escaolhas

ENOTECA - Nés Selecionamos » PAG. 9



FSF 2015: HOMENAGEM A FERNANDO SOARES FRANCO

A colheita de 2015 do FSF - Fernando Soares Franco chega agora ao mercado.
Este vinho, cuja primeira colheita remete ao ano de 1998, é uma homenagem
2o pai de Anténio e Domingos Soares Franco.

Nascido em 1918 e licenciado em Agronomia, Fernando Soares Franco foi
sempre um inovador nas areas em gue se envolveu. A viticultura foi a principal
atividade a que se dedicou na José Maria da Fonseca, entre 1948 e 1988. Ao
longo de guarenta anos, Fernando Soares Franco incrementou e desenvalveu
a Colecdo Ampelogréfica da Quinta de Camarate e introduziu castas exégenas
a regido, mas com elevado potencial enoldgico.

As suas castas preferidas eram a Touriga Nacional, Touriga Franca, Tannat,
Syrah, Trincadeira, Cabernet Sauvignon e Alvarinho. Foi ainda devido a sua
persisténcia que se manteve a Ultima vinha de Moscatel Roxo na regido.

Por tudo o que Fernando Soares Franco representa para a José Maria da Fonseca, o seu filho, Domingos Soares Franco,
decidiu criar este vinho FSF - Fernando Soares Franco, feito com algumas das castas preferidas de seu pai: Trincadeira,
Syrah e Tannat.

Fonte: José Maria da Fonseca

IVDP E NOVA IMS APRESENTAM PROJETO DE IA QUE OPTIMIZA NEGGCIO
DOS VINHOS DOURO E PORTO

0 Instituto dos Vinhos do Douro e do Parto (IVDP] e a NOVA Information Management School (NOVA IMS] vao desenvalver
o IVDP Data+, onde “a inteligéncia artificial e a ciéncia de dados vao apoiar os processas de planeamento e gestao,
visando a optimizacdo de processos com impacto, nomeadamente, nos custos de producdo ou na identificacao das
melhares rotas e destinos das vinhas do Douro e do Porto”, explica o IVDP em comunicado.

Fonte: Vinho Grandes Escolhas

FONTE DO OURO DAOC NOBRE BRANCO 2018

A Boas Quintas obteve, pela segunda vez, a distincdao Nobre no Fonte
do Ouro Dao branco 2018, Edicdo Limitada, tendo j& em 2015 ganho esse
reconhecimento. Esta designacao de exceléncia é apenas atribuida aos vinhos
gue obtenham um minimo de 90 pontos, em 100 possiveis, atribuidos pela
camara de provadores da Comissao Vitivinicola Regional do Ddo, num processo
de certificacdo com regras estritas que visam garantir a excecionalidade
destes vinhos.

“Obra-prima, € como classifico esta Edicdo Limitada que presta homenagem
a nobreza da regido do D3o. Constitui um verdadeiro tributo & casta rainha,
Encruzado, que se destaca no meio das demais, realcando as caracteristicas
Unicas do Arinto e Cerceal Branco. 0 mosto fermentou e, ja transformado em
vinho, estagiou durante seis meses em barricas novas de carvalho francés.
As suas caracteristicas primam pela elegdncia dos aromas de frutos brancos,
pela mineralidade e pelo amanteigado e estrutura cedida pela madeira, numa
complexidade rica, prolongada, memaoravel”, refere o endlogo Nuno Cancela
de Abreu.

PVP Recomendado - 50,00 euros / gfa.

Fonte: Boas Quintas
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CRIATURA
... todas as vantagens da juventude!

... magnifica longevidade a explorar!

CHECKMATE

DIARIO
DA QUINTA

CRIATURA

PRIVATE SELECTION
2019

No final do caminho resta
o teu legado mais precioso.
O que te fez crescer,

O que te ensina a viver.

O teu filho, a tua Criatura...

Francisco Macieira

FAMILY VINEYARDS & WINERY

PORTUGAL

www.garrocha.pt
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FORUM DE

ENOLOGOS

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Julho
de 2020

Espumante Talentus
CUVEE PRESTIGE SUPER RESERVA 2016

PRODUTOR JAPG

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lishoa

CASTAS Chardonnay, Alvarinho, Verdelhao, Arinto,
Cabernet Sauvignon

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo dourado com leves laivos
esverdeados. Balha fina. Aroma limpo e complexo com
notas de brioche, madresilva e um leve togue de citrinos.
Na boca é fresco e redondo. Boa acidez e equilibrio.
Final longo

ENOLOGIA José Gaspar

socio NAQ SGCi0

11.,40€ GFA 0,75L. IE,UOE GFA 0,75L
34.,20¢ caia3 i

36,00¢€ caixa3 cFAs

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Julho
de 2020

Vale da Raposa
RESERVA BRANCO 2019

PRODUTOR Alves de Sousa

DENUMINACAU DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Rabigato, Malvasia Fina, Viosinho

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo dourado. Aroma
complexo, natas de frutos tropicais maduros e frutos
brancos, erva cortada e notas minerais com um toque
de frutos secos, elegante. Na boca é fresco, intenso,
complexo e equilibrado,notas de frutos brancos e
tropicais com notas de madeira bem integrada.

Bom volume. Final seco e persistente.

ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

5010 NAO SOCI0
915U€ GFA 0,75L. 10,00€ GFA 0,75L.
57,00¢ cices cres 60,00¢ Caixa 6 GrAS

—r—
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FONTE poOURO

DAO
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Aprovado pelos Enologos
do Forum em Julho
de 2020

Espumante Rarissimo
EXTRA BRUTO

PRODUTOR Total Wines

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Bairrada

CASTA Arinto

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 5 a 7 anos apds dégorgement

NOTAS DE PROVA Cor intensa amarelo-palha dourada.
Aspeto cristalina com bolha muito fina e persistente.
Aroma muito complexo, notas brioche com ligeiras
apontamentos de frutas secos, chocalate branco e maga
assada. Na boca cheio, bem estruturado com muita
frescura, crocante. Final lango, fresco e muito persistente.
ENOLOGIA Osvaldo Amado

50cio NAO S6C10
90,25€ eao7s. 95, 00€ ceaozst

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Julho
de 2020

Fonte do Ouro
BRANCO 2019

PRODUTOR Boas Quintas

DENUMINACF\D DE ORIGEM DOC Dao

CASTA Encruzado, Arinto

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino com laivas
esverdeados. Aroma intenso, fresco e frutado com notas
florais. Na € intenso e fresco com notas florais, de frutos
brancos e um togue de avelds. Bom final.

ENOLOGIA Nunao Cancela de Abreu

socio NAD S0C10
4.,75€ aors.  5,00¢€ crozs

Encomende em Caixas de 6 gfas - REF2 064516
28,50¢ caiz s 6ris 30,00¢ caixa6 GrAs
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Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Julho
de 2020

Quinta do Carmo
RESERVA BRANCO 2018

PRODUTOR Bacalhda Vinhas

DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTA Roupeiro, Arinto, Antdo Vaz

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarela citrino com alguma
intensidade. Aroma intenso de fruta fresca com ligeira
madeira muito bem integrada, boas notas tercidrias
a revelar boa evolugdo em garrafa. Na boca é fresco
e suave com bom volume e leves notas frutadas

e de madeira. Final longo e persistente.

ENOLOGIA Hugo Carvalho

socio NAQ s6Cio

19195€ GFA 0,75L. 21100€ GFA 0,75L
59,85¢ cixaz s

63,00¢ Caixa3 GrAS

Aprovado pelos Enclogos
do Forum em Julho

de 2020

Parceria
TINTO 2017

PRODUTOR Viteno

DENDMINAC."\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Rariz
TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 5 a 7 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi-granada. Aroma

de frutas pretas do bosque com ligeiras notas

da madeira do estdgio. Boca fresca e agradavel
com bom volume. Final longo.

ENOLOGIA Carlos (Carloto) Magalhdes

socio N0 S6CI0
7160€ GFA 0,75L 8100€ GFA 0,75L
45,60¢ cixas cis 48,00¢ caixa GFAS

DONA AN INHAS !

FORUM
DE
ENOLOGOS

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Julho

de 2020

Dona Aninhas
ROSE 2019

PRODUTOR Quinta de S. Sebastido

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Lishoa

CASTAS Merlot, Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 12%

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

NOTAS DE PROVA Cor salmdo palida. Aroma complexo,
notas florais, frutos vermelhos, péssego e baunilha.
Na baca é fresco e estruturado com bom volume,
fresco com natas minerais. Final muito longo.
ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto

sacio NAQ S6Ci0

13,785 GFAD75L 14,50€ GFA0,75L
82,68¢ a6 cris 87,00¢ caias oras

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Julho
de 2020

Caldas

RESERVA TOURIGA NACIONAL TINTO 2017

PRODUTOR Alves de Sousa

DENDMINA[;AD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 15%

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi-granada intensa.
Aroma intenso e expressivo, notas de violeta e um togue
de frutos negras e especiarias, madeira bem integrada.
A boca sente-se a madeira bem integrada, num conjunto
equilibrado, redondo e macio. Final longo

ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

socio N0 SGCI0
10.,45€ GFAD,75L 11,00€ GFA 0,75L.
62,70¢ caivas cas 66,00¢ caixa 6 GrAS

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 13
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Aprovado pelos Enclogos
do Forum em Julho
de2020

Cottas
TOURIGA NACIONAL UNOAKED
TINTO 2017

PRODUTOR Quinta de Cottas

DENUMINAU\U DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi-violeta intensa.
Aroma a casta, notas de violeta com um toque
de bergamota, fresco. Na boca é muito redonda
com taninos bem polidos, sedoso e equilibrado
com notas intensas de frutas negros (ameixas
pretas, mirtilos). Final fresco, frutado e elegante.
ENOLOGIA Manuel Vieira

Quinta
do Tedo

socio NAO SGCI0

14.'3 5€ GFA 0,75L 15110€ GFA 0,75L
BB‘IUE Caixa 6 GFAS

90,60¢ caixa6 GFAS

Aprovado pelos Enclogos
do Forum em Julho
de 2020

Quinta da Carregosa

Origens
RESERVA ESPECIAL TINTO 2011

PRODUTOR Quinta da Carregosa

DEN[]MINAU\O DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 17%

LONGEVIDADE 15 a 20 anos

NOTAS DE PROVA Car rubi-granada com bordas
atijolados. Aroma complexo, exético e intenso frutado,
notas de frutos secos, frutos vermelhos maduros e

de especiarias. Na boca é elegante, muito envolvente,
fresco e volumoso com fortes notas de fruta, baunilha
e uva passa. Final longo, muito equilibrado e persistente.
ENOLOGIA Fernando Costa, Jarge Alves

socio NAO sGCI0
31135(‘: sraorst 33,00 craozse
62,70¢ cia 2 cres 66,00,00¢ caixa

GEANDE RESERWA 2017
TOURIGA NADIONAL

Aprovado pelos Endlogos
do Iorum em Julho

de 2020

Quinta do Tedo
RESERVA TINTO 2016

PRODUTOR Quinta do Tedo

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinto Cao
TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi intensa

com nuances violeta. Aroma intenso e complexo,
madura, notas de fruta preta, de baunilha,
especiarias e balsdmicas. Na boca é encorpado
e muito equilibrado. Boa acidez e taninos
maduros e suaves. Final longo e persistente.
ENOLOGIA Jorge Alves

socio NAQ SOCI0
17110€ GFA 0,75L 18100€ GFA 0,75L
102,60¢€ c:xas s 108,00k caixes

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Julho

de 2020

Pacheca
TOURIGA NACIONAL GRANDE RESERVA
TINTO 2017

PRODUTOR Quinta da Pacheca

DEN[]MINAU-\U DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 12 a 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelha rubi profunda.
Aromas de violeta com madeira bem integrada,
muito elegante. Na boca é bem estruturado e fresco,
com taninos redondos e notas de fruta madura.
Bom volume, bom corpo. Final longo e persistente.
ENOLOGIA Maria Serpa Pimentel

socio NAO S6CI0
28150€ ora07s. 30,00€ eraost
85,50¢ a3 cras 90,00¢ cixa36ras



FORUM DE

ENOLOGOS

do Forum em Julho
de 2020

Quinta do Monte d'Oiro
ExAequo

TINTO 2015

PRODUTOR Quinta do Monte d'0iro
DENUMINACT\D DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Syrah, Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho acastanhado.
Aroma muito elegante a revelar boa evolugao
em garrafa, fruta madura, ligeiro apimentado,
notas subtis de boa madeira. Na boca é
complexo e elegante, suave e fresco, taninos
presentes mas macios. Final muito longo.
ENOLOGIA Graga Gongalves, Grégory Viennais

s0cio NAO s6Ci0

47150€ GFA 50,00€ GFA 0,75L
142,50¢ cia3 ors 150,00¢ caixa3cras

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Julho
de 2020

Howard's Folly
RESERVA TINTO 2015

PRODUTOR Hill Valley Portugal

DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Syrah, Alicante Bouschet

TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Aroma
complexo, frutas negros de baga com notas
balsamicas. Na boca € volumoso e concentrado,
suave com bans taninos a darem-lhe estrutura.
Final muito longo.

ENOLOGIA David Baverstock

s6cio NAD S6CI0
33125€ GFA 0,75L. 35100€ GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 3 gfas - REF? 034508
99,75¢ cia36ris 105,00¢ caixa 367AS

Aprovado pelos Enclogos

FORUM
DE
ENOLOGOS

Aprovado pelos Enclogos
do Forum em Julho
de 2020

Falua
RESERVA UNOAKED TINTO 2015

PRODUTOR Falua

DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional Tejo

CASTA Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi-granada muito intensa.
Aroma muito intenso, profundo e denso, fruta negra
madura com notas de especiarias e balsdmicas.
Na boca é macio e elegante com taninos redondas.
Muito equilibrado. Final longo.

ENOLOGIA Antonina Barbosa

sécio NAO S0CI0
14125€ GFA0,75L 15,00€ GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas - REF3 064509
85,50¢ caixz6 Gras 90,00¢ caixa6 6FAS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Julho
de 2020

Porto Pacheca
VINTAGE 2018

PRODUTOR Quinta da Pacheca

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Porto

CASTAS Touriga Nacional, Sousao, Touriga Franca

TEOR ALCOOLICO 18,5%

LONGEVIDADE 15 a 20 anos

NOTAS DE PROVA Cor retinto e opaco no centro com bordo
vermelha escuro. 0 nariz é cheio e muito elegante com fruta
preta complexa, notas frescas de mental, eucalipto e violeta.
Na boca ha uma explosdo de fruta silvestre com taninos
firmes mas elegantes. Fresco e com uma intensidade que
promete uma longa vida.

ENOLOGIA Maria Serpa Pimentel

sacio NAD S6cio
61175€ GFAD75L 55,00€ GFAD,75L.

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 15



Novas Colheitas

BACELO

D

BACELO
NOVO

BRANCO 2019

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINACA.\D DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Encruzado, Cerceal Branco,
Malvasia Fina

VINIFICAGAO Apds a prensagem das uvas

inteiras, 0 mosto limpo é fermentado a 14°C.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo esverdeada.
Aroma muita limpo, citrino com ligeiro
mineral. Na boca é fresco e equilibrado,
notas de fruta verde e amarela.

Final fresco e agradavel.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO Servir a 10/12°C com entradas,
marisco, peixe ou saladas.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

socio NAQ S0CI0
3.80¢ 4,006
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pagina seguinte

NOVO

Do

BACELO
NOVO

TINTO 2015

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENUMINAI;AD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz,

Tinto Cdo, Tinta Barroca

VINIFICAGAO Vindima manual, fermentacdo em
cubas de inox com controlo de temperatura.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Vinho de cor rubi. Aroma
de frutos vermelhos maduras. Na boca
sente-se a fruta fresca. Boa acidez

e equilibrio. Bom final.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carnes
brancas, vermelhas e da cozinha tradicional
portuguesa.

ENOGLOGO Alvaro van Zeller

socio NAQ SOCI0
3,80¢ 4,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pagina seguinte

@%@gzy
BACEL
NOVO

TINTO 2017

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENDMINAI;A.\D DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Trincadeira, Aragaonez, Alicante Bouschet
VINIFICA[;T\D Fermentagdo com curtimentas curtas
e controlo de temperatura. Parte do maosto fermenta
em lagares de inox com pisadares automaticos
sendo o restante fermentado em cubas de inox
com remontagem.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa, aroma

vinoso com notas de frutos vermelhos e chd
preto. Na boca é equilibrada e fino com taninos
suaves. Final agradavel.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne e queijos.
ENGLOGOS Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

socio NAQ SOCI0
3,80 4,00¢
GFA 0,751 GFA 0,75L
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pagina seguinte

RARRRR RN RNNR RN
RARRRR R R RN NN AR RNA R

4 gfas. BACELO NOVO Branco 2018 Dao + 4 gfas. BACELO NOVO Tinto 2015 Douro
+ 4 gfas. BACELO NOVO Tinto 2017 Alentejo
s6ci0 45,60¢ caixa 12 Gras NAD sdcio 48,00¢ caixa 12 GFas

PAG. 16 - www.enoteca.pt

Prego EnoClube na pdgina seguinte



Novas Colheitas
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360€gh

SEMPRE 4320€ cx
PRESENTE

ACELO
NOVO

3ACELO
BACELO NOVO

- NOVO

r C

DAO DOURO ALENTEJO

12 Garrafas 12 Garrafas m

Bacelo s.m. Vara de videira para formar nova planta 0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 17



ROTULOS PERSONALIZADOS

RESERVA
DOURO

RESERVA
ALENTEJO

Tinto 2014 Tinto 2016
1Gfa 1Gfa

REF? 014114 REF?2 013770

Salall] NAD sOCI0 s6Cio NAQ SOCI0
83le 8,75¢ 83le 8,75¢

3 Gfas 3 Gfas

REF? 034114 REF? 033770

S6CIo NAD sOcIo

24,08¢ 25,35¢

SGCIo NAD SGCI0

24.08¢ 25,35¢

6 Gfas
REF? 064114

6 Gfas
REF? 063770

SGCio NAD sOcIo

47,03« 49,50¢

S6CIo NAD SGCI0

47,03 49,50¢

PRODUTOR Barao de Vilar PRODUTOR Casa de Santa Vitdria

NOTAS DE PROVA Vinho de cor rubi profunda. Aroma jovem e NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma de frutos pretos com
frutado sobressaindo notas de frutos vermelhos (cereja, groselha). notas de baunilha e especiarias da madeira do estagio.

Na boca é fresco e equilibrado, bom volume, taninos vivos Na boca é redondo e suave confirmando a fruta e as notas
mas bem integrados no conjunto. Bom final. da madeira. Final longo.

ENOLOGO Alvaro van Zeller ENOLOGA Patricia Peixoto

A Enoteca faz o Seu rétulo para acompanhar os momentos especiais da sua
vida, ou da vida da sua empresa - Uma imagem ou desenho, uma fotografia
ou apenas uma ideia, sdo suficientes para produzirmos o seu rotulo.

MiNIMO 12 GARRAFAS - PRAZO MAXIMO DE ENTREGA: 15 DIAS

EMPRESAS ANIVERSARIOS REUNIOES CASAMENTOS FESTAS OFERTAS



Escolha o Vinho, Envie-nos a sua ideia: imagem, Receba o vinho com o
Espumante ou Porto texto, fotografia, desenho... seu rétulo personalizado

PORTO
TAWNY

ESPUMANTE
BAIRRADA

5 )
b r'utlo / 0 A nos

1 Gfa 1Gfa

REF? 014115 REF? 012055

s0Cio NAQ 50CI0 s0cio NAQ S0CI0

9,03¢ 9,50¢ 1311e 13,80¢

3 Gfas 3 Gfas

REF? 034115 3 REF2 032055

socio NAQ S0OCI0 v socio NAO S0CI0

26,13¢ 27,50¢ 3 38,48¢ 40,50¢

6 Gfas 6 Gfas

REF? 064115 REF? 062055

Solall] NAQ 50CI0 Solall NAQ S0CI0

51,06¢ 53,75¢ 75,81¢ 79,80¢
PRODUTOR Kompassus Vinhas PRODUTOR Barao de Vilar
NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha. Bolha fina e persistente. NOTAS DE PROVA Cor dourado-avermelhado com reflexos ambar.
Aroma complexo com notas de brioche, marmelo compotado e um Notas de frutos secos (nozes), com um toque de frutos vermelhos
togue de citrinos. Na baca a boa acidez transmite frescura num sobremaduros. Cheio na boca, com notas de compotas, muito
conjunto muito equilibrado. Final muito agradével. equilibrado, com um final longo e guloso.
ENOLOGO Anselmo Mendes ENOLOGO Alvaro van Zeller

A ENOTECA, em colaboragdo com a Bardo de Vilar, a Casa de Santa Vitdria e a Kompassus Vinhos
(produtores de varios vinhos premiados nacional e internacionalmente] disponibiliza-lhe um servigo Unico.
Colocamos numa garrafa de inquestiondvel gualidade, o rdtulo idealizado por si. Marque 0s momentos
mais importantes da sua vida ou da sua empresa com uma garrafa que leva a sua mensagem.

Os valores incluem IVA e distribuicdo domicilidaria em qualquer parte de Portugal Continental.
PRAZO DE ENTREGA: 15 dias apds confirmacdo da encomenda.
ENCOMENDA MiNIMA: 12 garrafas.

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO FALE CONNOSCO
Telf. 228 348 440 - E-mail: enoteca[@enoteca.pt

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 19

(rétulos exemplificativos)
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LUis
SOTTO MAYOR

CASA FERREIRINHA
QUINTA DA LEDA 2017

Este vinho nasceu em 1995 como um mono-varietal de Touriga
Nacional, mas em 1997 fez-se um lote que engarrafado dois
anos mais tarde sairia para o mercado em 2000, justamente
para celebrar a passagem do milénio.

Honra o nome das vinhas onde nasceu e empresta uma nova
dimensao aos vinhos do Douro Superior. No local preciso onde o
Douro se renova, Quinta da Leda assume a exceléncia de um
vinho cantemporaneo pronto a saborear, mas com excelente
capacidade de envelhecimento.

0 ano 2017 fai particularmente guente e seco, com um aumento
de cercade 5°C das temperaturas maxima, média e minima, em
relacdo a normal climatologia. Os valores de precipitacdo foram
cercade 50% abaixadonormal. Afase de maturagdo foi em parte
condicionada pela reducdo da guantidade de dgua disponivel.
0 inicio da vindima foi dos mais precoces de que hd histdria,
tendo a das tintos sido iniciada a 22 de agaosto.

0 Casa Ferreirinha Quinta da Leda 2017 tem uma cor rubi
profunda. Aroma intenso e muito complexo, destacando-se
as notas florais de violeta, as notas balsamicas - resina,
cedro e caixa de tabaco - pimenta e frutos vermelhos, com
madeira muito bem integrada.

Na boca, é um vinho volumoso, com acidez bem integrada,
taninos firmes e bem presentes. As especiarias e os frutos
vermelhos evidenciam-se. 0 final é longo, muito intenso e
elegante.

Agora provo E U

Casa Ferreirinha
Quinta da Leda Tinto 2017

PRODUTOR Casa Ferreirinha

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinto Cao, Tinta Roriz
VINIFICACAD Vindima manual com selecdo na vinha.

Selecdo em tapete de escolha. Desengace e esmagamento
suave, maceracao e fermentacdo alcodlica em cubas de

inox. Maceragdo longa. Estdgio de 18 meses em barricas

de carvalho francés novas e usadas. Ligeira filtracdo antes

do engarrafamento.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 15 a 20 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas, caga e queijos intensos.
Abrir a garrafa 1 hora antes de servir. Agradece decantagao.
ENOLOGIA Luis Sottomayor

Sdcio N&o Sécio

36,10¢€ crios.  38,00€ craosst

Encomende em Caixas de 3 gfas. REF? 034528

108,30¢ caixA3 gfas  114,00€ CAIXA 3 ofas

ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 21
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— MONTRA DE PREMIOS —

///

a

peve’ "

20 PONTOS 20 PONTOS
2 DropStop 10 identificadores
ENOTECA de garrafeira

(reutilizaveis)

=
[

44 PONTOS
Bomba de vacuo
“Vacuvin" com 2 rolhas

160 PONTOS

Decanter “Cldssico"da Schott-Zwiesel

24 PONTOS

6 bases de copos
antiderrapantes
Enoteca

50 PONTOS
2 copos “Tinto do Clube”
da Schott-Zwiesel

380 PONTOS
1 Garrafa JOSE MARIA DA FONSECA
MOSCATEL ROXO 20 Anas

32 PONTOS 36 PONTOS
1 frasco Figos Pingo Saca-ralhas
de Mel em Calda ENOTECA

Casa das Rendufas

(553gr.)

60 PONTOS
2 Célices de Vinho do Parto
“Siza Vieira" da Schott-Zwiesel

= Por cada compra é-lhe atribuida uma
pontuacdo correspondente a uma
percentagem dos vinhos adquiridos (10%).

= Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos

= Todos 0s s@cios/clientes gue totalizam durante
1 ano um minimo de 20 pontos gualificam-se
automaticamente para escolher os prémios
selecionadas.

= Considerar-se-a para o cdlculo da pontuacédo
todas as compras efetuadas desde o dia
1 de janeiro de 2003.

ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 23
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JOSE MARIA @ DAFONSECA

FAMILIA de Vinhos.Vinhos de FAMILIA.

jmf.pt josemariadafonseca @josemariadafonsecavinhos




CESTO DE

INVERNO

Estes vinhos sao provenientes de diferentes
terrours e foram selecionados pela pontuagao
obtida na sua relacao qualidade/prego

AAA

CASTELLO CASTELLO CASTELLO

DALBA DALBA DALBA
DOURD

.

.

O |
: 1 of
. CAVE REAL,
: SUPER RESERVA
Bruto Natural

CAVE REAL

CONJUNTO 12 GARRAFAS

3 GFAS. CASTELLO D'ALBA MOSCATEL GALEGO BRANCO 2019 DOURO
+ 3 GFAS. DALVA RESERVA TINTO 2016 DOURO

+ 3 GFAS. QUINTA DO CERRADOD RESERVA TINTO 2016 DAQ

+ 3 GFAS. QUINTA DO BOICAQ RESERVA TINTO 2018 LISBOA

RESERVA

Ne=| |¥ =

LISBOA

S0cio NAO SCI0

95,00« 100,00«

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

REF2 124437

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 25



Assine jaa

grandes

HERDADE ALDEIA DE CIMA
0 MESTRE PROVA JAEN
FERNAO PIRES DO TEJO: .
TUDO SOBRE 0BIDOS
SYMINGTON: VINTAGE 2018

CONSENSUS
PINOT NOIR / TOURIGA NACIONAL
TINTO 2016

POR APENAS \

€44

Assinaturas
1 ano (12 edicoes)

Assine ja e beneficie de vantagens ﬁnicas!

* para adquirir edicoes anteriores contacte geral@grandesescolhas.com

e,
. cey
®eecec’®

mais informagdes

VASP -PREMIUM | assinaturas@vasp.pt | www.grandesescolhas.com

Linha directa de apoio ao assinante: 21 433 7036 (22a62fdas9as 13 edas 14 as 18 h)

Europa 12 edi¢oes € 76 | Resto do mundo 12 edi¢es € 112



TIAGO CORREIA

VINIFICACAO de A a Z

Espumante Cave Real Reserva Bruto Natural

A Quinta do Gradil data de 1492, uma longa histdria, que tem inicio no
momento em que a Quinta é doada a D. Martinho de Noronha. Ao longo
dos séculos a Quinta do Gradil passou pela mao de diversos proprietarios,
até gue no ano de 1843 foi adquirida por Francisco Antdnio da Fonseca, um
dos mais importantes produtores e negociantes de vinho da Estremadura.
Feita a referéncia, terd sido a sua filha, Dona Maria do Carmo da Fonseca
a transformar a Quinta do Gradil numa bem sucedida exploracdo agricola,
gue usou, simultaneamente, como um aprazivel local de recreio. As maos
de Maria do Carmo, a vinha da Quinta comeca por ser referenciada por altura
de 1864, pela gualidade das suas uvas, tendo o vinho comao a sua principal
fonte de rendimento. Contudo, € um pouco mais tarde, que a histéria
da Quinta do Gradil ganha contornos nohilidrquicos, quando a familia do
Margués de Pombal se cruza com a de Francisco Anténio da Fonseca, pois
Anténio de Carvalho Daun e Lorena, Conde de Santiago e futuro Marqués de
Pombal, casa com a sua neta, Dona Maria do Carmo Fernandes, mais tarde
69 Marguesa de Pombal.

Hoje, é a modernidade, enraizada na rigueza histdrica, gue pauta a nova
Quinta do Gradil, pertenca de Lufs Vieira, gue ganhou o gosto pelo vinho
por heranca do avd, Anténio Gomes Vieira, homem cuja vida foi dedicada ao
mundo dos vinhos e que foi recentemente homenageado pelo Grupo, com
uma edicdo especial do vinho “Ganita”.

A Quinta do Gradil, situada no sopé poente da Serra de Montejunto, apresenta
caracteristicas Unicas para a producdo de vinhos de qualidade. Os ventos
humidos originarios do Oceano Atlantico ficam aprisionadas pela Serra de
Montejunto, durante o Verdo, permitindo que as noites e as manhas sejam
frescas, gue sao garante da tdo desejada frescura e acidez nas uvas.

A orografia, com varias pendentes e orientacdes, aliada a natureza argilosa
dos solos, com algumas manchas argilo-arenosas de boa drenagem,
ajudam a produzir uvas com diferentes caracteristicas, que se traduzem
em vinhas de caracteristicas Unicas. E, portanto, com estes pressupostos
gue o Espumante Cave Real é produzido. Tendo por base uvas das casta
Chardonnay e Arinto, vindimadas a mao, em final de Agosto, de forma a dar
primazia a acidez e frescura das mesmas, obteve-se um Vinho Base com
uma excelente qualidade, tendo a segunda fermentacao ocorrido na cave
da Quinta do Gradil, a temperatura controlada, e tendo o vinho estagiado
durante 18 meses, sobre borras, o que permite usar a mencao “Reserva”
no rétulo. 0 vinho Espumante Cave Real é “Brut Nature" pois ndo lhe é
adicionado aclcar no momento da expedicdo, tendo apenas os aglcares
gue naturalmente ndo foram degradados durante a segunda fermentacao.

0 vinho apresenta-se fresco e mineral, encontrando-se, facilmente, as
notas da casta Chardonnay, como parte da sua componente aromatica e
claro, a acidez crocante do arinto na boca.

ESPUMANTE

NESERVA

ESPUMANTE

Cave Real
Reserva Bruto Natural

PRODUTOR Quinta do Gradil

DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTA Arinto, Chadornnay

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-palha cristalina.
Bolha fina com “perlage” duradouro. Aroma
limpo e complexo a evidenciar boa evolugao,
notas de fruta madura, pdo tostado e brioche.
Na boca é bem seco, fresco e expressivo

com boa estrutura e equilibrio. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos apds dégorgement
SERVICO Servir a 7/3°C simples comao
aperitivo ou acompanhando pratos de leitao
ou carnes brancas. Perfeito para momentos
de comemoracado e celebragdo.

ENGLOGO Tiago Correia

Sdcio N&o Sécio

9,03€ crose 9,50€ crao7st

Encomende em Caixas de 3 gfas. REF? 034516

27,09¢ cAxA3 ofas  28,50€ CAIXA 3 gfas
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GALERIA DO PRODUTOR

Barao de Vilar

As origens conhecidas da familia van Zeller remontam ao
século XIlI, as cidades flamengas de Mechelen e Nijmegen,
onde detinham algumas propriedades, nomeadamente na
aldeia de Zellaer. No século XVII, no rescaldo das guerras
religiosas que assolaram o Norte e o Centro da Europa, 0s
van Zelleres emigraram para Espanha e Portugal, paises
ande se vieram a radicar.

A sua ligagdo ao negdécio dos vinhos data do inicio do
século XVII, conforme os Livros da Imposicdo (1620-1640)
gue referem os comerciantes Jorge Fernandes e o seu
genro Francisco da Silva Moura, antepassados do ramo
portugués da familia, como dos maiores comerciantes de
vinhos registados na época. Estes antepassados da familia
van Zeller sdo os primeiros de que ha conhecimento de
uma série ininterrupta de 14 geracdes consecutivas gue
se dedicaram, e dedicam ainda, ao comércio de vinhos
do Douro e de Vinhos do Porto, facto sem precedentes
em gualguer outra “dinastia” de familias portuguesas
envolvidas no negécio de vinhos.

A denominacdo social da empresa recupera um titulo
nobilidrquico concedido por D. Maria I de Portugal a
Cristiano Nicolau Kopke, 0 1° Barao de Vilar, em 1836, gue,
por descendéncia, se encontra na posse direta da famflia.

Alvaro Van Zeller, co-fundador da Bardo de Vilar em 1996,
juntamente com o Pai, Fernando Van Zeller, e o irmao,
também, Fernando Van Zeller. Para além dos 2 irmaos,
hoje a administracdo conta também com Rui Correia
de Carvalho, gue participa ativamente na estratégia
de crescimento da empresas. Alvaro Van Zeller é o
responsavel pela viticultura e enologia da empresa. 0 seu
estilo é inconfundivel, sendo modelo para os vinhos de
referéncia do Douro Superiar.

PAG. 28 - www.enoteca.pt
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BARAO DE VILAR

PORT PRODUCERS IN OPORTO SINCE 1715

Inicialmente uma empresa produtora de vinho
do Porto, alargou a atividade a producdo de
vinhos Douro DOC em 2008. Nesse sentido foi
desenvolvido um projeto de investimento na
canstrucao de raiz duma moderna e tecnolo-
gicamente avancada adega de vinificacdo em
Santa Comba da Vilarica. Os vinhos da Bardo de
Vilar sao produzidos a partir de uvas das Quintas
da famflia Quinta do Saido e Quinta de Zom e da
compra da uva a diversos produtores localizados
nas trés sub regides do Douro Baixo Cargo, Cima
Corgo e Dourao Superior.

5

Ver pag. 31



GALERIA DO PRODUTOR

Herdade do Peso

Desde a sua criagdo, em 1942, que a Sogrape Vinhos
vem investindo nas principais regides vitivinicolas
portuguesas. A Herdade do Peso, situada em Pedrogado,
no cancelhao da Vidigueira no Alentejo nasce em 1996.

Em 1998 € construido um centro de vinificacdo na
propriedade e uma equipa liderada entdo pelo endlogo
Miguel Pessanha cria um novo patamar de elevada
gualidade nos vinhos alentejanos [(atualmente esta
responsabilidade cabe ao endlogo Luis Cabral de Aimeida).

A Herdade do Peso ocupa uma area total de 465 hectares,
dos quais 120 hectares sdo de vinha (112 hectares
de uvas tintas - Aragonés, Alicante Bouschet, Syrah,
Touriga Nacional, Trincadeira, Petit Verdot, Cabernet
Sauvignon, Alfrocheiro, Casteldo e Moreto e 8 hectares
de uvas brancas - Antdo Vaz, Arinto e Chardonnay], uma
barragem de 20 hectares e de um extenso olival.

A Adega da Herdade do Peso contempla uma zona exteriar
paraarece¢do da uva com uma cinta de sele¢do de cachos
e de bagos. A drea de fermentacdo é composta por 10
cubas com capacidade para 30 mil litros, equipadas com
camisa para circulacdo de dgua, refrigeracdo e controlo
das temperaturas de fermentagdo. No gue se refere a
armazenagem, a adega dispde de 18 cubas de ago inox
Cujas capacidades variam entre 5 mil a 35 mil litros.

A Herdade do Peso oferece diferentes niveis de comple-
xidade e estilos. Vindo da majestosa planicie alentejana,
onde o “porco boloteiro” é rei e senhor, o Grande
Trinca Bolotas que aqui lhe apresentamaos alia os ares
dos bosques mediterranicos a um espirito distintivo e
requintado.

a0\

HERDADE
©PESO

Vinificado a partir de uvas selecionadas de
talhdes de Alicante Bouschet, Touriga Nacional e
Syrah, com um estdgio de 12 meses em barricas
de carvalho francés, este é um vinho com aroma
intenso, complexo e atraente, um blend de
aromas desde o lado mais frutado até ao lado
mais arbustiva.

Na boca apresenta volume, taninos muito bem
integrados e boa acidez, que o tornam num
vinho extremamente “gulosa”.

Ver pag. 31
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“Cor amarelo-palha cristalina. Bolha fina
com “perlage” duradouro. Aroma limpo e
complexo a evidenciar boa evolugdo, notas
de fruta madura, pdo tostado e brioche.
Na boca é bem seco, fresco e expressivo
com boa estrutura e equiltbrio. Bom final.”

Tiago Correia

" — CAVE REAL
° ESPUMANTE RESERVA
e BRUTO NATURAL
i Lishoa
e : PRODUTOR Quinta do Gradil
5 2 . DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Lisboa
o ¢ N CASTAS Arinto, Chadornnay
3 VINIFICAGAD Colheita manual. Prensagem suave.
. FONTE o OURO |
N ecen il Fermentagdo em inox durante 18 dias a baixas
.ﬂ\,;\‘o temperaturas. Espumantizacdo pelo método
'-. i cldssico com estagio em garrafa sobre as borras
‘e da segunda fermentagdo durante 24 meses
até ao dégorgement em Setembro de 2020.
= TEOR ALCOGLICO 12,5%
@ LONGEVIDADE 2 a 3 anos apds dégorgement
SERVICO Servir a 7/3°C simples como aperitiva
FO NTE Do OU RO ou acompanhando pratos de leitdo ou carnes
. . brancas. Perfeito para momentos de
Colheita Tardia 2017 comemoracao e celebracao.
(PVP 15,00€/gfa 0,375L.) ENOLOGIA Tiago Correia
Desfrute deste magnifico Colheita Tardia ,
a 10°C com foie gras, queijos de sabor RESERVA =0cio NAO SGCI0
intenso ou tartes de améndoa. 3€ 9,50¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
+ GUIA DE PROVA ENOTECA
27109€ 28,50¢
C Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS
(o,

Na compra dos 3 Vinhos
do Trimestre - 1+ 1+ 1 caixas

ESTES SAO 0S VINHOS QUE SERAD ENVIADOS AD SOCIO

SE FOR SOCIO E PRETENDER ALTERAR A PROPOSTA DO TR

PAG. 30 - www.enoteca.pt
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“Cor rubi escuro. Aroma complexo, jovem
e frutado onde sobressaem as notas de
frutos vermelhos envolvidas num ligeiro
toque de madeira. Na boca apresenta boa

“Cor rubi intensa. Aroma fresco e
complexo, fruta negra madura
(cassis, amora) e madeira bem casada
no conjunto. Na boca é equilibrado

acidez e taninos vivos bem integrados
no conjunto. Final elegante.”

e estruturado, quente com notas de fruta
e taninos presentes. Final persistente.”

Alvaro van Zeller Luis Cabral de Almeida

BARAO
DE VILAR

RESERVA TINTO 2017
Douro

GRANDE
TRINCA BOLOTAS

TINTO 2017
Alentejo

PRODUTOR Barado de Vilar
DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Douro

; CASTAS Touriga Nacianal, Touriga Franca,
é‘:; Tinta Roriz
- = VINIFIEACIT\[J Vindima manual. Sele¢do das
BARAO DE VILAR

uvas em mesa de escolha. Esmagamento
e desengace seguido de fermentacdo

em lagar com controlo de temperatura.

i Estégio parcial de 24 meses em barricas
SR : novas e usadas de carvalho francés.

AL TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de aves
assados, carnes brancas, massas e pratos
da cozinha tradicional partuguesa.
ENOLOGIA Alvaro van Zeller, Mafalda
Machado

PRODUTOR Herdade do Peso

DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Alentejo
CASTAS Alicante Bouschet, Touriga Nacional,
Syrah

VINIFICACIT\U Desengace total e esmagamento
suave. Maceragdo pré-fermentativa de 4 dias.
Fermentacdo em cubas de inox a 26°C, com
remantagens suaves. Estagio de 12 meses
em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 14%

LONGEVIDADE 7 a 8 anas

SERVICO A 16/18°C ideal para pratos de

carne no forno.

ENOLOGIA Luis Cabral de Almeida

ESERY

20ci0 NAD SOCI0 >0cio NAO sGCI0
le 790 5¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L. GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,06¢ 47.40¢ 51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS (aixa 6 GFAS (Caixa b6 GFAS Caixa 6 GFAS

S —0

(1 CAIXA DE CADA) NO AMBITO DO PROGRAMA TRIMESTRAL

MESTRE INFORME-NOS, POR FAVOR, NO ESPACO DE 1 SEMANA
348 449 E-MAIL enoteca(d@enoteca.pt
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CasA DE PAgos

LOUREIRO
&
ARINTO

CASA DE PACOS
LOUREIRO E ARINTO
2019

PRODUTOR Quinta de Pagos
DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Loureiro, Arinto

VINIFICAGAQ As uvas sio desengacadas
sendo metade sujeita a maceragao pelicular,
com a temperatura controlada, sendo a
outra metade logo prensada. Decantagao
do masto e fermentagdo com controlo de
temperatura. Estagio sobre as barras finas
com agitagdo durante cerca de 6 meses.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino
aberto. Aroma limpo com boa mineralidade,
jovem, alguma intensidade, com notas
florais e de fruta branca. Na boca é
equilibrado com boa acidez a dar-lhe
frescura. Final agradavel.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/10°C com entradas, saladas,
mariscos e pratos simples.

ENOLOGIA Rui Cunha

s0cio NAO S6CI0
4 42¢ 465
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
26,52¢ 27,90¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Brancos

MUROS ANTIGOS

MUROS ANTIGOS
LOUREIRD 2019

PRODUTOR Anselma Mendes Vinhos
DENUMINACﬁD DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Loureiro

VINIFICACAD Colheita manual para pequenas
caixas. Breve maceragao pelicular. Prensagem
suave da uva inteira desengagada. Clarificacdo
a frio durante 48 a 72h. Longa fermentacao

3 uma temperatura entre 14° e 18°C.

Estagio minimo sobre borras finas de 4
meses com batannages regulares.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.

Aromas florais e citricos com ligeiras notas
de maca verde. A boca confirma as notas

de citrinos. Excelente acidez. Fresco

e vibrante. Final lango.

LONGEVIDADE 7 anos

SERVICO A 8° coma aperitivo ou a acompanhar
marisco ou peixe cozido ou grelhado.
ENOLOGIA Anselmo Mendes

=0cio NAQ sAcio
5,61« 530
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
33,66¢ 35,40¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

JRMES

amidd

vl

10UTD Be PORTUEM

TORMES
2019

PRODUTOR Lima & Smith

DENOMINAGAD DE ORIGEM Vinho Verde
CASTAS Avesso, Arinto

VINIFICAGAD Vindima manual. Transporte
de uvas em peqguenas caixas de 15 kg.
Desengace total seguido de suave prensagem
em prensa pneumatica. Fermentagao
em inox com controlo de temperatura.
TEOR ALCOGLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Aroma jovem e intenso com belas notas
florais, frutos tropicais e citrinos.

Na boca € fresco e equilibrado com

um final de boca frutado e vibrante.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhando saladas com carnes
brancas ou bacalhau e petiscos leves.
ENOLOGIA Rui Cunha

50010 NAO S6CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34 .20¢ 36,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

VINHO REGIONAL MN

CUCO

VINHA DO Cuco
ALVARINHO E LOUREIRO
2018

PRODUTOR Quinta do Ermizio

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Minho
CASTAS Alvarinho, Loureiro

VINIFICAGAD Vindima manual com selecdo

das uvas na vinha. Transporte imediato para a
adega seguido de esmagamenta, decantagao
por gravidade, fermentagdo em inox, a 18°C,
com leveduras neutras, trasfega, contacto com
barras finas durante 2 meses, estagio em inox
durante 4 meses, filtragdo e engarrafamento.
TEOR ALCOGLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
limpao e elegante com natas de frutos secas.
Na boca € estruturado e austero, com boa
acidez e equilibrio. Boas notas minerais.

Final elegante.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 10/12°C com peixe grelhado, arroz
de peixe ou marisco, carnes brancas e queijos
de meia cura.

ENOLOGIA Fernando Moura

s0cio NAD SGCI0
6,94 730
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
41,64« 43,80¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



LOUREIRO

AMEAL
LOUREIRO 2019

PRODUTOR Quinta do Ameal
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Minho
CASTAS Loureiro

VINIFICACAQ Vindima manual, prensagem
pneumadtica de uvas inteiras. Decantagdo

a frio do mosto durante 48 horas.
Fermentacao a temperatura controlada
durante 12 a 15 dias. Estagio em contacto
com as borras, durante cerca de 7 meses
em cuba de inox a temperatura controlada.
TEOR ALCOGLICO 11%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino clara.
Aroma intensa, com notas florais e citricas
a sobressair. Na boca é equilibrado com a
boa acidez a dar-lhe frescura. Final médio
mas preciso e muito vibrante.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8° coma aperitivo ou a
acompanhar marisco ou peixe cozido ou
grelhado.

ENOLOGIA José Lufs Moreira da Silva

20010 NAO S6CI0
e 7,60¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
43 32¢ 45,60¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Brancos

QUINTA DA CALCADA
TERROIR ALVARINHO
2019

PRODUTOR Quinta da Calgada
DENUMINA[;J.\D DE ORIGEM Regional Minho
CASTAS Alvarinho

VINIFICACAD Desengace e prensa suave
das uvas. Decantagdo estdtica do mosto.
Fermentagdo em inox com controlo de
temperatura durante 15 dias.

TEOR ALCOGLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha com
laivos esverdeados. Aroma de frutos
brancos e de carogo, de citrinos e florais
com notas minerais. A boca confirma

0s aromas num conjunta complexo,
encorpado e com boa acidez. Final longo
e persistente.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C com pratas de peixe e
marisco grelhados, pratos de carne de aves
e queijos poucos curados.

ENOLOGIA Jodo Cabral de Aimeida

=0cio NAQ sAcio
8.08¢ 850:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
48,48¢ 51,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

. "/(1-)&'- (/{1
Danelezo-mor

2018
VARINHO
AD - MELGAGO

& Fortans Fle

CASA DO

CAPITAD-MOR
ALVARINHO 2018

PRODUTOR Quinta de Pagos

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Alvarinho

VINIFICAGAD Vindima manual em caixas

de 19 kg. Desengace das uvas sendo parte
sujeita a maceragaa pelicular com controlo

de temperatura, e as restantes imediatamente
prensadas. Decantacdo do mosto e fermentagdo
a temperatura controlada. Estagio sobre borras
finas batonnage durante cerca de 5 meses.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor limpida amarelo-citrino.
Aroma complexa com notas de citrinos,
alguma mineralidade e um togue de frutos
tropicais. Na boca é suave e fresco a confirmar
0s aromas. Equilibrado com bom volume, boa
acidez e estrutura. Final longo.

LONGEVIDADE 8 a 3 anos

SERVICO A 9/10°C com entradas, pratos

de peixe e cabrito.

ENOLOGIA Rui Walter Cunha

=acig NAO sACio
9.26¢ 975
GFA 0,75L. GFA 0,75L
55,56¢ 58,50¢
(aixa b GFAS Caixa b GFAS

GRILOS

2019

PRODUTOR Quinta do Cerrado
DENUMINA[;A.\D DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Encruzado, Cerceal branco
VINIFICAGAD Desengace total, prensagem
pneumatica suave, clarificagdo estética
natural e fermentagdo alcodlica a 15° C.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino
cristalina com laivos esverdeados. Aroma
com fortes notas de citrinos e flores brancas
com um toque tropical. Na boca é frutado,
elegante e equilibrado. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10° C com peixes gordos
(grelhados ou cozidos), mariscos e carnes
brancas e queijos de cabra.

ENOLOGIA Osvaldo Amado
sgcig NAO 50CI0
4.28¢ 450
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
25,68¢ 27,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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FONTE DO OURO
RESERVA ESPECIAL
ENCRUZADO 2019
PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Encruzado

VINIFICAGAQ Contacto pelicular e prensagem.

Fermentagdo em barricas navas de carvalho
francés ande estagia durante 4 meses com
batonnage.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino
brilhante. No nariz sobressaem aromas

de citrinos e frutos brancos num conjunto
de agradavel mineralidade com notas do
estdgio em barrica. A boca confirma a fruta
e a mineralidade. Excelente acidez a dar-lhe
frescura. Elegante e harmonioso com boa
estrutura. Final suave e persistente.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 10/12° C com peixes gordas,
assados ou grelhados, charcutaria e queijos
de ovelha.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

socio

NAD SGCI0
10.45¢ 11,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
62,70¢ 66,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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CAVE Brancos

RESERVA QUARTZ
019

BEYRA

RESERVA QUARTZ 2019

PRODUTOR Rui Roboredo Madeira Vinhos
DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC Beira Interior
CASTAS Fonte Cal, Sfria

VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace total
e esmagamento. Fermentagao com leveduras
selecionadas a temperaturas controladas.
Estdgio em inox durante 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Car amarelo citrino.

Aroma limpo, jovem mas com complexidade.
Notas frutadas (fruta branca e citrinas), com
alguma mineralidade e um toque fumado.

Na boca é equilibrado, vivo e intenso com

bom volume e boa acidez. Final agradavel.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 10/12°C com marisco, peixes gordos,
queijos de ovelha curados.

ENOLOGIA Rui Roboredo Madeira

30cI0 NAOD S0CI0
8.55¢ 9.00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

TALENTUS

TALENTUS
2019

PRODUTOR JAPG

DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Arinto, Chardonnay

VINIFICAGAD Prensagem separada por
castas. Longa fermentacdo a baixas
temperaturas. Estabilizacdo e filtragem.
TEOR ALCOGLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Aroma limpo, jovem e fresco, notas de
maga verde, lima e frutas amarelas. Na
boca é equilibrado com boa acidez, a
frescura realga a fruta. Final longo e cheio.
LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 8/10°C com saladas, sushi,
peixe, marisco, aves e carnes frias.
ENOLOGIA José Gaspar

s0cig NAD SGCI0
4 75¢ 5,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
28,50¢ 30,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

BARCA DO

INFERNO
RESERVA ARINTO 2019

PRODUTOR Garrocha Wines
DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Arinto

VINIFICAGAO Vinificagéo cléssica em bica
aberta com fermentagdo em madeira.
Batonnage em cuba de betdo até duas
semanas antes do engarrafamento.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor Iimpida com reflexas
esverdeados. Aroma intenso de fruta
branca de carogo com notas minerais.
Bom volume de boca, redondo e bem
estruturado com boa acidez a dar-lhe
frescura. Final longo e mineral.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 12/14°C com peixes gordos
assados e queijos de pasta mole.
ENOLOGIA Francisco Macieira

s4cio NAD SGCI0
8.55¢ 9,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS



Quinta do o

Monte d’Oiro

QUINTA DO MONTE

D'0IRO
2018

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro
DENUMINACﬁD DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Viognier, Arinto, Marsanne
VINIFICAGAD Vindima manual, parcela a
parcela, com escolha. Esmagamento com
prensagem direta. Fermentagao em cubas
de inox com controlo de temperatura.
Estagio de 5 meses em cubas de inox.
TEOR ALCOOLICO 135%

NOTAS DE PROVA Car amarelo citrino aberto
de aspeto brilhante. Aroma elegante,
ligeiramente frutado (frutos brancos) e
mineral. Na boca é aveludado e persistente
com boa estrutura e acidez. Boas notas de
fruta. Final persistente.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/13°C com pratos de peixe
elaborados ou peixes grelhados, carnes
brancas e queijos.

ENOLOGIA Graga Gongalves

20 NAQ SOCI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Brancos

MORGADO DE

BUCELAS
2018

PRODUTOR Boas Quintas

DENUMINA[,']\D DE ORIGEM DOC Bucelas
CASTAS Arinto

VINIFICAGAD Contacto pelicular durante 4
horas, seguido de fermentagao do mosto
limpo a 14°C durante 25 dias. Apds a
fermentacao realizou-se batonnage em
cuba durante 3 meses.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo pélido com
laivos esverdeados. Aroma elegante, floral
e frutado (maca e lima) com notas
minerais. Na baca € fresco confirmando
as notas florais. Bom volume.

Final agraddvel com boa estrutura.
LONGEVIDADE ¢ a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com aperitivos, mariscos,
peixe ou pratos ligeiramente picantes.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

S0019 NAO SOCI0
4.75¢ 500¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
28.50¢ 30,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

CABECA
vt TOJRO

BOTTKY 2613

TERNAG PRRLY
CHARDRALAT
SURAGHON-ILANC

usiosanco |
WIRTEWIE ATy LASC

CABECA DE TOIRO
RESERVA 2019

PRODUTOR Enoport Wines
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Fernao Pires, Chardannay,
Sauvignan Blanc

VINIFICAGAD Desengace total, maceracao
pelicular a frio, prensagem pneumatica
suave e fermentagao alcodlica a 16°C.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor citrino-esverdeado
aberta. Aroma floral (rasas) com notas
frutadas (citrinos, alperce). Na boca é
envalvente, fresco. Final agradavel.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C com charcutaria
condimentada, peixes assadas na forng,
carnes vermelhas guisadas e queijos de
estrutura média.

ENOLOGIA Nuno Faria

sGcio

NAD SGCI0
5,65¢ 5395
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
33,90¢ 35,70¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

ESPORAOD
RESERVA 2018

PRODUTOR Esporao

DENDMINAU‘\D DE ORIGEM DOC Alentejo
CASTAS Antao Vaz, Arinto, Roupeiro
VINIFICAGAO Colheita manual. Desengace,
choque térmico, maceragao pelicular,
prensagem, decantagdo estdtica do mosto,
fermentagdo com temperaturas controladas
em cubas de inox e em barricas novas de
carvalho americano e francés onde estagia
sobre as borras finas durante 6 meses.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha com
reflexos esverdeados. Aroma frutado (fruta
amarela, toranja e limao), com um togue de
especiarias e tosta. A boca confirma as notas
de fruta num conjunto equilibrado e bem
estruturado, suave e com bom volume e
alguma mineralidade. Final longo e intenso.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C com carnes brancas, peixes
gordos assados, massas apaladadas, aves.
ENOLOGIA David Baverstock, Sandra Alves

socio

NAO SOCI0
10,93¢ 11,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
65,58¢ 69,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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QUINTA DA

GIESTA

earigs Hareet

et oA

QUINTA DA GIESTA
2019

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional

VINIFIEAU_\D Desengace total, contacto
pelicular durante 10 horas. Fermentagdo
com temperatura controlada a 14°C

durante 15 dias.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor cereja brilhante, aroma
mineral, floral (violetas) e de frutos vermelhos
(morangos). A boca canfirma os frutos
vermelhas num conjunto fresca e ligeiramente
encorpado. Final suave e muito agradavel.
LONGEVIDADE 2 anos

SERVICO A 10/12°C com entradas pastas,
saladas e comida mediterranica e comida
asiatica.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

sacie NAO SOCI0
5,13¢ 540
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
30,78¢ 32,40¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Roseées

DIARIO DA QUINTA
2019

PRODUTOR Garrocha Wines

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAD Prensagem suave das uvas
inteiras. Fermentagao em bica aberta em
cubas de inox com controlo de temperatura.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor salmao clara brilhante.
Belas notas aromaticas com notas de

magd, morangos, cerejas e frutas vermelhas
maduras. Na boca é fresco e leve com um
final elegante.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhando pratos leves.

ENOLOGIA Francisco Macieira

sgrig NAO S0CI0
4.28¢ 450
GFA 0,75L GFA 0,75L
25,68¢ 27,00
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

Quinta do

._ Monte d’Oiro

l

QUINTA DO MONTE

D'0IRO
2019

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Syrah

VINIFICAGAD Colheita manual com escolha.
Esmagamento com prensagem direta.
Fermentagdo em cubas de inox com
controlo de temperatura. Estdgio de 5
meses em cubas de inox.

TEOR ALCOGLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor rosa-salmao. Aroma
mineral com notas de frutos vermelhos e
um ligeiro floral. Na boca € fresco, frutado

e equilibrado. Final longo e seco, elegante.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/13°C com saladas, entradas,
peixe e marisco, massas e pizzas.
ENOLOGIA Graca Gongalves

2000 NAO SGCI0
7,60¢ s,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

ARVAD
2019

PRODUTOR Arvad Wine

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Algarve
CASTAS Touriga Nacional, Cabernet
Sauvignon

VINIFICAGAD Vindima manual e prensa
direta com cacho inteira. Fermentagao

em cuba inox, seguida de estagio

sobre borras finas durante 8 meses.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rosa-salmdo.

Aroma elegante, natas de frutos vermelhos
[framboesa, marangos) e ligeiro péssego.
Na boca bom corpo e equilibrio, boa acidez,
confirma as notas frutadas. Final fresco.
LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhando saladas, mariscos e
comida asiatica.

ENOLOGIA Bernardo Cabral

aoee NAO 50CI0
7,13 750¢
GFA 0,75L GFA 0,75L
42.78¢ 45,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS



"BI2017 | Reo

COTTAS

COTTAS
2017

PRODUTOR Quinta de Cottas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinto Cao

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas de
25 kg. Selecdo, desengace e esmagamento
a entrada da adega. Fermentagdo em inox
com controlo de temperatura, seguida de
fermentagdo maloldtica . Estagio parcial

em barricas usadas carvalho francés e
americano durante 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi escuro. Aromas de
frutos negros (groselha, amara) com natas
de baunilha e canela torrada. Na boca é suave
com taninos maduros e finos. Bom volume,
envalvente. Final persistente e frutado.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/17°C com massas, aves, carnes
brancas e vermelhas.

ENOLOGIA Manuel Vieira

20cig NAQ 50CI0
7.22¢ 760¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
43 3¢2¢ 45,60¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

CAVE Tintos

CAVE REAL
RESERVA 2017

PRODUTOR Jodo Silva e Sousa
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional
VINIFIEACAU Vindima 100% manual,
transporte em pequenas caixas. Desengace
parcial e esmagamento. Fermentagao

com remontagens suaves e 2 “délestages”.
Maceragao pds-fermentativa. Estagio
parcial de 12 meses em barricas de
carvalho francés “Seguin Moreau".

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi muito intensa.
Aroma intensg e jovem com notas de fruta
preta, cereja e mirtilos. Na boca é macio

e elegante, com boa estrutura e volume.
Equilibrada com taninos macios.

Final frutado, longo e persistente.
LONGEVIDADE 12 a 15 anos

SERVICO A 14/16°C com com carnes assadas,
caga de pelo, borrego, cabrito e queijos.
ENOLOGIA Jodo Silva e Sousa

20ci0 NAD SGCI0
7.60¢ 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
4560 ¢ 48,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA NOVA

PE NOSIA SENHORA DO CARND

QUINTA NOVA
UNODAKED 2018

PRODUTOR Quinta Nova Nossa Sra. do Carmo
DENDMINA[;I'\U DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Tinta Roriz,

Tinto Cao, Touriga Nacional

VINIFICAGAD Selecio manual das uvas com
triagem a entrada da adega. Desengace
total, maceragdo pré-fermentativa a frio e
fermentagdo em cubas de inox de 25.000
litros onde estagia durante 14 meses.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi com laivos
azulados. Aroma jovem e intenso com hoas
natas minerais. Na boca é muito suave com
belas notas de fruta madura. Boa estrutura,
volume e equilibrio. Final tenso e longo.
LONGEVIDADE 5 a 7 anos

SERVICO A 16/17°C com massas apaladadas,
aves, carnes brancas e queijos de estrutura
média.

ENOLOGIA Jorge Alves, Sonia Pereira

sGcio

NAQ S0CI0
8.46¢ 3,30:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
50,76¢ 53,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA DO CUME
SELECTION 2015

PRODUTOR Quinta do Cume
DENIJMINAI;T\IJ DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz, Alicante Bouschet
VINIFICAGAD Colheita manual. Desengace
total. Fermentagao em cubas de inox com
controlo de temperatura. 50% do lote final
estagia em barricas de carvalha francés
de 225 L durante 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa.

Aroma profundo, frutas vermelhos
maduros, com as notas de madeira muito
bem integradas. Na boca € equilibrado

e bem estruturado com taninos maduros
bem integrados. Final persistente.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 15/17°C com pratos de aves,
assados de carne, carnes brancas e gueijos.
ENOLOGIA Jean-Hugues Gros

sgcio NAQ 50CI0
9.03¢ 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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VALE DA RAPOSA
RESERVA 2017

PRODUTOR Alves de Sousa

DENOMINAGCAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Tinto Cao,

Touriga Franca

VINIFICAGAO Vindima manual. Desengace
total. Fermentagao com controlo de
temperatura durante 7 dias e 5 dias de
maceragao. Estagio de 12 meses em barricas
de carvalho francés de terceiro ano.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi de boa intensidade.
Boa estrutura aromatica, frutas vermelhas e
violetas com um ligeira balsamica e pimenta
rosa. Na boca € elegante, fresco e equilibrado.
Bem estruturado e complexo com notas de
ameixas pretas, amaras e um toque de café.
Final longo.

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 16/17°C com assados de aves,
carne de vaca, charcutaria e gueijos.
ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

s0cio NAQ 50CI0
9.03¢ 3,;50¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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CAVE Tintos

MELANGE A 3
2018

PRODUTOR Quinta dos Carvalhais
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz, Alfrocheira
VINIFICAGAD Vindima manual. Vinificacao
separada por castas. Desengace e
esmagamento suave. Fermentagao em cubas
de inox com controlo de temperatura.
Estdgio de 40% do vinho de 6 meses em
barricas usadas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa com laivos
violeta. Aromas de frutos vermelhos maduros
com notas flarais e um togue balsdmico.
Boca elegante e equilibrada, muito leve e
fresco. Final longo.

LONGEVIDADE 9 a 10

SERVICO A 15/17°C com carnes grelhadas

e queijos com alguma cura. Este vinho foi
engarrafado sem tratamento de estabilizagao
pelo frio, pelo que pode formar depdsito com

a idade.

ENOLOGIA Beatriz Cabral de Almeida

sGcio

NAQ 50CI0
6,08¢ 6.40¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
36,48¢ 38,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA DO

CERRADO
RESERVA 2016

PRODUTOR Quinta do Cerrado
DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Touriga Nacional, Tinta Rariz, Jaen
VINIFICAGAD Desengace total, maceracao
pelicular prolongada e fermentagdo
alcodlica com controlo de temperatura.
Estdgio de 12 meses em barrica de
carvalho francés e 6 meses em garrafa.
TEOR ALCOOLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor granada
concentrada. Aroma complexo, notas

de fruta compotada e grafite casadas
com notas de madeira. Na boca é

macio e suave confirmando as notas

de barrica do estagio. Final suave.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
e pratos da cozinha mediterranica.

ENOLOGIA Osvaldo Amado
sacio NAD S6CI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30e 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

VILLAE

TABOADELLA

VILLAE
2018

PRODUTOR Taboadella

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Tinta Rariz, Jaen, Alfracheirg,
Tinta Pinheira

VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace
total. Fermentagdo em inox com controlo
de temperatura.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi com
laivos violeta. Aroma intenso e frutado,
frutos vermelhos e silvestres com toque
floral e ligeiras notas especiadas. Na boca
¢ elegante com taninos presentes sem
serem agressivas, boa acidez e equilibrio.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas
ou brancas grelhadas, massas ou queijos
suaves.

ENOLOGIA Jorge Alves, Rodrigo Costa

sacio NAO S6CI0
9.03¢ 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54 ,18¢ 57,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



FONTE poOURO
YAQ

RESERVA 2017

FONTE DO OURO
RESERVA 2017

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINACI\U DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz,
Alfrocheiro, Jaen

VINIFICAGAD Fermentaco longa com suave
maceragao para extrair 0 maximo de potencial das
castas. Apds a fermentagdo maloldctica, 50% do
vinho estagiou 9 meses em barricas de carvalho
francés Allier e os restantes 50% em inox.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa com laivas
avermelhados. Aroma intenso e complexa,
fresca e balsamico com natas de frutos pretos
e vermelhos maduros. Na boca é elegante,
fresco e suave, boa estrutura, bons taninos com
notas de madeira e especiarias. Final agradavel.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18° C com caga de pélo

(veado, javali), carnes vermelhas e assados.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

=000 NAQ SGCIO
9,98¢ 10,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
59,88¢ 63,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Tintos

Libon
MUSTACHE

e

™ g
RiGiamaL Lissos

LISBON'S

MUSTACHE
2017

PRODUTOR Garracha Wines

DENOMINACAD DE ORIGEM Reg. Lishoa
CASTAS Touriga Nacional, Sousao, Jaen,
Tinta Barroca

VINIFICACAO Desengace parcial sem
esmagamento, fermentacao e pré-estdgio
em cubas de betdo subterraneas de baixa
amplitude térmica e estdgio em barricas de
carvalha durante seis meses.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor limpida, vermelho escuro
com laivos violeta. Aroma jovem e intenso com
notas de frutos silvestres e um ligeiro “sous
bois”. Na baca € equilibrado com taninos
suaves, bem estruturado e volumoso com a
acidez a dar-lhe frescura. Final agradavel.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas
grelhadas, massas apaladadas e pratos
condimentadas.

ENOLOGIA Francisco Macieira

LU NAO SGCI0
6,18¢ &6,50:
GFA 0,75L GFA 0,75L.
37,08¢ 39,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA DO GRADIL
CABERNET SAUVIGNON E
TINTA RORIZ 2015

PRODUTOR Quinta do Gradil
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS (abernet Sauvignon, Tinta Roriz
VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace
total a chegada a adega.

Pré-maceracdo pelicular a frio.
Fermentagao em inox com controlo

de temperatura.

TEOR ALCOGLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi
intensa. Aromas de frutos silvestres
maduros com leves florais. Boa estrutura
e equilibrio, taninos firmes. Final longo.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas,
assadas ou grelhadas e queijos fortes.
ENOLOGIA Tiago Carreia

sgcio NAQ 50CI0
6,18¢ 650:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,08¢ 39,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

CHECKMATE

(AL (I5B0A
it}

.

CHECKMATE
SHIRAZ 2018

PRODUTOR Garrocha Wines

DENOMINAGAO DE ORIGEM Reg. Lishoa
CASTAS Syrah

VINIFICAGAD Desengace total sem
esmagamento, fermentagao e pré-estagio
em cubas de betdo subterraneas de baixa
amplitude térmica e estagio em barricas
de carvalho durante 12 meses.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho escuro
quase opaco com laivas violeta. Aroma
jovem e intenso com notas de frutos
negros e cacau. Bem estruturado na boca
com taninos suaves. Final agradavel.
LONGEVIDADE 12 a 14 anos

SERVICO A 15/17°C com assados

ou grelhados de carnes vermelhas
condimentadas e queijos curadas.
ENOLOGIA Francisco Macieira

>0cio NAO S6CI0
6,65¢ 7,00:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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QUINTAZBOIGAO

RESERVA

I R LERE
2008

QUINTA

DO BOICAD
RESERVA 2018

PRODUTOR Enopart Wines

DENOMINAGAQ DE ORIGEM Reg. Lisboa
CASTAS Syrah,Castelao

VINIFICAGAD Desengace total, maceracdo
pelicular prolongada. Fermentagdo a
temperatura controlada (28°C). Estdgio em
barricas de carvalho francés durante

9 meses.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada intensa.
Aroma a frutos vermelhos bem maduros

e frutos do bosque envalvidos por ligeiras
notas de especiarias e tosta do estdgio em
boa madeira. Na boca é frutado e macio com
uma boa acidez a dar-lhe frescura.

Boa estrutura e equilibrio. Final harmonioso.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
grelhadas, caga de pelos ou penas e queijos
bem estruturados.

ENOLOGIA Nuno Faria

=gcio NAQ sACio
8.46¢ 8.30:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
50,76¢ 53,40¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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CAVE Tintos

POMAR DO
ESPIRITO SANTO

2016

PRODUTOR Manzwine

DENOMINAGAO DE ORIGEM Reg. Lisboa
CASTAS Touriga Nacional, Aragonez, Casteldo
VINIFICAGAD Desengace total, fermentagao
durante 8 dias, em Inox, com controlo da
temperatura. Maceragao pds-fermentativa.
Maturagao de 12 meses em barricas de
carvalho Francés com topos de carvalho
Americano para 30% do lote. Os restantes
70% em cubas troncocdnicas de inox.
Estdgio de 6 meses em garrafa

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma delicado
e complexo, notas de frutas negras com
um leve toque de especiarias. Na boca

¢ fresco e equilibrado com taninos firmes
mas elegantes.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com assados de carne,
pratos de carne e queijos.

ENOLOGIA Ricardo Noronha

s0cI0 NAOD S0CI0
9.50¢ 10,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57,00¢ 60,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

QUINTA DE
S. FRANCISCO

2017

PRODUTOR Comp. Agricola do Sanguinhal
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Gbidos
CASTAS (asteldo, Aragonez, Touriga Nacional
VINIFICACAD Desengace total e
esmagamenta ligeiro. Fermentagao em inox
com controle de temperatura durante 15
dias. Estdgio de 12 meses, 60% em barricas
novas de carvalho francés e 40% em
barricas usadas de carvalho americano.
TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Aroma
discreto, frutos vermelhos maduras, baunilha
e um ligeira toque de especiarias. Na boca é
equilibrado com boa estrutura

e volume. Final agradavel.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos simples de
carne, peixes e legumes cozinhados.
ENOLOGIA Miguel Méteo

sgcio NAQ S0CI0
D¢ 7,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

CONDE VIMIOSO
SOMMELIER EDITION
2017

PRODUTOR Falua

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Tejo
CASTAS Aragonez, Cabernet Sauvignan,
Petit Verdot, Syrah

VINIFICAGAD Colheita manual para caixas
de 15 kg. Desengace e suave esmagamenta.
Fermentagdo com controlo de temperatura
e maceragao prolongada em balseiras de
carvalho francés. Estagio de 12 meses em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada profunda.
Aroma de fruta madura com notas de
mineralidade, frutos negros e especiarias.
Na boca é suave com taninas firmes mas
elegantes. Final longo.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes grelhadas
e assadas, caga, enchidos e queijos.
ENOLOGIA Antonina Barbosa

20cio NAO S6CI0
7,13¢ 750
GFA Q,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS



CABECA DE TOIRO
TOURIGA NACIONAL
RESERVA 2016

PRODUTOR Enoport

DENEIMINAU.\IJ DE ORIGEM DOC DaTejo
CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAD Desengace total, maceracao
pelicular pré-fermentativa. Fermentagao
alcodlica com controlo de temperatura.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-granada
com laivos violeta. Aroma intenso com
notas florais e de frutos silvestres.

Na boca é macio e equilibrado com bons
taninos.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes maturadas,
foie-gras e queijos de pasta mole.
ENOLOGIA Nuno Faria

=0cio NAQ 50CI0
941 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Tintos

HERDADE

DE GAMBIA
RESERVA 2018

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional
Peninsula de Setubal

CASTAS Touriga Nacional, Syrah
VINIFICACAD Contacto pelicular
pré-fermentativo a frio durante 2 dias.
Fermentagdo durante 5 dias com
temperatura controlada. Estagio de 9
meses em barricas de carvalho.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma
de frutos vermelhas e eucalipto, com
notas de madeira bem casadas. Na boca
é fresco e equilibrado com boa fruta,
bons taninas e um ligeiro vegetal.

Boa estrutura. Final longo e agraddvel.
LONGEVIDADE 8 a 9 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
e assados.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

30c10 NAD SGCI0
7,.60¢ 800¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b6 GFAS

QUINTA DE

CAMARATE
2015

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional
Peninsula de Setudbal

CASTAS Touriga Nacional, Casteldo,
Araganez, Cabernet Sauvignon
VINIFICAGAD Fermentacao a temperaturas
controladas. Maceragao pelicular total

a 28°C.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi carregado.
Aromas com alguma complexidade, notas
de violetas, cassis e cereja preta com

um leve toque de menta. Na baca muito
equilibrado, fino e elegante, com taninos
presentes mas muito suaves. Boa acidez
e equilibrio. Final agradavel.
LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 14/16°C com aves, caga

e queijos.

ENOLOGIA Domingos Soares Franco

Sgcio NAQ 50CI0
8.55¢ 9.00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

nﬁ te l'ales (st

REGIONAL
LENTEAND
2017

NA TE RALES
2017

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENDMINAU.\D DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Alicante
Bouschet, Syrah

VINIFICAGAO Fermentacdo em lagares de
inox com pisadores automaticos e contralo
de temperatura. Curtimentas de duragao
varidvel em fungdo da casta. Curto estdgio
parcial em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 15%

NOTAS DE PROVA Cor granada escura.
Aroma de frutas silvestres com notas de
especiarias e um togue floral. Na boca é
envolvente e redondo com uma boa

acidez a dar-lhe frescura.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne

e queijos.

ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

s0cig NAQ s0CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34.20¢ 36,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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SANTA

JITORIA

o

nho Reghomal Alentejan

SANTA VITGRIA
SELECAD
2018

PRODUTOR Casa Santa Vitdria
DENOMINACAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Aragonez, Touriga Nacional
VINIFICAGAD Fermentac&o alcodlica em

cubas de inox cam controlo de temperatura.

Maceragdo pds-fermentativa curta.
Estagio em barricas de carvalho francés
durante 9 meses.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma
intensa de frutas maduros (ameixa e
groselha), com leves notas de especiarias.
Na boca é equilibrado e fresco com
taninos bem integrados. Final persistente.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18° com carnes vermelhas
grelhadas, borrego, caca, peixe assado

e queijos curados.

ENOLOGIA Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

s0cio NAO SGCI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

34.20¢ 36,00¢

Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE

JOSE DE SOUSA

VI REGHWAL
ALENTEJAND

zo17

JOSE DE SOUSA

2017

PRODUTOR José Maria da Fonseca Vinhos
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Grand Noir, Trincadeira, Aragonez
VINIFICAGAD Vinificacdo tradicional de parte
das uvas (com pisa a pé e desengage por
ripanco dividindo 0 masto para fermentar
em lagares e em talhas de barro) sendo o
restante fermentado em inox. Maceragdo
pelicular pds-fermentativa e estégio de 9
meses em carvalho francés e americana
TEOR ALCOOLICO 14 5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho carregado.
Aroma complexo e harmonioso, notas

de tdmaras, frutos azuis (mirtilo, amora),
especiarias e leves notas de tosta.

Na boca é equilibrado e fresco, com taninos
presentes mas suaves. Final longo.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carne, caga
e queijo. Pode criar depdsito com a idade.
ENOLOGIA Domingos Soares Franco

sGcio

NAD SGCI0
7.60¢ s,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

Tintos

ESPORAOD

COLHEITA
2019

PRODUTOR Esporao

DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Aragonez, Touriga
Franca, Cabernet Sauvignon, Alicante Bouschet
VINIFICAGAO Inicio da co-fermentagdo em
lagares com pisa-a-pé a temperaturas
controladas, terminando em cubas de betdo.
Estdgio de 6 meses nas cubas em que
fermenta, onde as condicdes de microxigenagao
potenciam o caracter do vinho.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi limpida. No nariz
sobressaem os aromas de fruta vermelha
madura com notas de especiarias e um ligeiro
vegetal. Na baca é fresco e equilibrado com
uma textura sedosa confirmando a fruta
vermelha dos aromas. Final longo.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 14/16° graus com pratos de carne
condimentados, cordeiro assado, carnes
vermelhas grelhadas.

ENOLOGIA David Baverstock, Sandra Alves

sgcio NAO S6CI0
8.55¢ 9.00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢

Caixa b GFAS Caixa b GFAS

)'WARD’S FOLLY
SONHADOR
2015

FINHD REGIONAL ALENTEMASNO
RODUCT aF PORTUGAL

SONHADOR
2015

PRODUTOR Hill Valley Partugal

DENOMINACAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Alicante Bouschet, Syrah, Aragonez,
Touriga Nacional

VINIFICAGAD Vindima separada por castas.
Colheita manual para caixas de 15Kg.
Desengage e suave esmagamenta. Fermentagao
com remontagens e delastage a temperaturas
controladas. Estégio de 9 meses em barricas
usadas de carvalho francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 14 5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma muito
elegante, frutos negros maduros com natas de
madeira muito bem integradas. Na boca é macio
com bom volume e estrutura e uma excelente
acidez a dar-lhe frescura. Final lango.
LONGEVIDADE S a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos bem
condimentados de barrego, aves ou massas

e carnes vermelhas grelhadas.

ENOLOGIA David Baverstock

20cio NAD 50CI0
11,88¢ 12,50¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
71,28¢ 75,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS



PLANALTO
RESERVA BRANCO 2019

PRODUTOR Casa Ferreirinha
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Viosinho, Malvasia Fina, Gouveio,
Arinto, Cédega, Rabigato, Moscatel
VINIFICAGAD Desengace suave e prensagem.
Decantacdo a frio dos mostos. Fermentagao
com controlo de temperatura. O lote final

foi clarificado e estabilizado antes do
engarrafamento.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo claro
brilhante com nuances esverdeadas.

Boa intensidade aromatica, notas de frutos
brancos, trapicais com ligeiras apontamentas
citricos, florais e um togue mineral.

Bom ataque de boca, boa acidez, fresca
confirmando as notas de frutos brancos

e tropicais do aroma. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/11°C acompanhanda pratos
de peixe e carnes brancas.

ENOLOGIA Luis Sottomayor

20cio NAO S6CI0
2,ble 275
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
31,32¢ 33,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

PLANALTO RESERVA 2019 +

Meia CAVE

+ Gy o Fonsch

35S

© isPEE

BSE
BRANCO 2018

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENDMINA[;I-\IJ DE ORIGEM Regional
Peninsula de Setdbal

CASTAS Arinto, Antao Vaz
VINIFICAGAD Fermentagdo em inox

a temperaturas de 16°C.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Intensos aromas tropicais (abacaxi,
maracujd) com um toque floral.

Na boca é frutado e macio, com a boa
acidez a dar-lhe frescura. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/11°C como aperitivo ou
acompanhando pratos de peixe
grelhados, saladas e marisco.
ENOLOGIA Domingas Soares Franco

20cio NAQ 50CI0
2,6le 275
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
31,32¢ 33,00¢

Caixa 12 GFAS Caixal2 GFAS

12

GARRAFAS
375 ml.

%o

RIS

VINHA GRANDE

BourRo

VINHA GRANDE
TINTO 2014

PRODUTOR Casa Ferreirinha

DENEIMINAI;T\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz, Tinto Cao

VINIFICAGAD Suave esmagamento e
desengace, fermentagao alcodlica em cubas

de inox com maceragdes longas e remantagem
a temperatura controlada. Estdgio em barricas
de carvalho francés entre 12 a 18 meses.
Ligeira filtragem antes do engarrafamento.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo. Aroma
intenso e complexo, notas florais (violeta)

e de frutos vermelhos (morango, amora)

cam um toque de especiarias (pimenta) e de
madeira. A boca confirma os frutos vermelhos,
mostrando-se com bom volume e boa acidez.
Taninas aveludados. Final longo.

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 15/17°C com aves, carnes variadas,
fumeiro, peixes gardos, massas e saladas ricas.
ENOLOGIA Luis Sottomayor

>0cig NAD SGCI0
5,23¢ 550
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
62,76¢ 66,00

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

CONJUNTO 375 ml. - 12 garrafas 375 ml.

BSE 2018 +

VINHA GRANDE 2014 +

S[']EI044.,23€ NA0 s6ci046,56¢€ - rera 124529

J0SE DE SOUSA

JOSE DE SOUSA

TINTO 2017

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENDMINA[,'J.\EI DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Grand Nair, Trincadeira, Aragonez
VINIFICAGAD Vinificagdo tradicional de parte
das uvas (com pisa a pé e desengage por
ripango dividindo 0 mosto para fermentar
em lagares e em talhas de barro) sendo

o restante fermentado em inox. Maceragdo
pelicular pés-fermentativa e estagio de 9
meses em carvalho novo francés e americano.
TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho carregado.
Aroma complexo e harmonioso, notas de
tamaras, frutas azuis (mirtilo, amora),
especiarias e leves notas de tosta.

Na boca é equilibrada e fresca, com tanings
presentes mas suaves. Final longo.
LONGEVIDADE 3 a 10 anos

SERVICO A 14/16°C com pratas de carne, caga
e queijo. Pode criar depdsito com a idade.
ENOLOGIA Domingos Soares Franco

sgcig NAQ s0CI0
4 29: 452
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
51,48¢ 54 24¢

Caixa 12 GFAS Caixal2 GFAS

JOSE DE SOUSA 2016
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Garrafeira <o Clube

QUINTA DA MASSORRA
RESERVA BRANCO 2017 (Regional Minho)

PRODUTOR Quinta da Massarra

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Minha

CASTAS Arinto

VINIFICACAD Colheita manual e arrefecimento das uvas em camaras
frigorificas. Desengace total e prensagem. Decantacdo do masto
durante 36 horas. Fermentagdo em cascos novos e usados de

Cor amarelo dourado. Aroma complexo a indicar boa evolucao, belas carvalho francés onde o vinho fica a estagiar durante 10 meses
notas de citrinos e de especiarias bem casadas. Boca muito fresca e sobre as borras finas com batonnage regular.

complexa, bem estruturada, cremosa. Iinal prolongado. TEOR ALCOOLICO 13,5%
LONGEVIDADE 8 a 9 anos

SERVICO A 12/14°C com peixes gordos, caga de penas ou carnes
brancas.
ENOLOGIA Rui Cunha

sdcio 11,40€ GFA0,75L. NAo s6cio ].E,UDE GFA 0,75L

34,20¢ caixa 3 GFAS 36,00k« caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034385

MUROS DE MELGACO
ALVARINHO BRANCO 2018 (DOC Vinho Verde)

PRODUTOR Anselma Mendes Vinhas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinhos Verdes
CASTAS Alvarinho

VINIFICAGAD Colheita manual para pequenas caixas.

Prensagem suave das uvas inteiras. Decantacdo ligeira do
mosto. Fermentagao em barris de carvalho francés com

Cor amarelo citrino cristalina. Aromas intensos e complexos da casta, batonnage das barras totais durante 6 meses.
Sloral (flor de laranjeira), frutado (toranja, limao, tangerina) e mineral TEOR ALCOGLICO 13%

com leves notas da madeira da_fermentacao. Na boca é macio, encorpado LONGEVIDADE 10 anos

e muito estruturado. Lxcelente acidez. Final longo e complexo. SERVIGO A 10/12°C como aperitivo ou acompanhando

marisco e qualguer tipo de peixe.
ENOLOGIA Anselmo Mendes

s6cio 15,68€ GFA 0,75L. NAD sdcio 16,50E GFA 0,75L.

47,04¢ caixa 3 GFAS 49 50¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF 034060

QUINTA DO AMEAL
ESCOLHA BRANCO 2017 (Regional Minho)

>

< PRODUTOR Quinta do Ameal
DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Minho
CASTAS Loureiro
VINIFICAGAD Seleccao das melhores uvas da vinha. Prensagem
dos bagos inteiros em prensas pneumaticas. Decantagdo a frio

o/ o I y st do mosto. Fermentagao e estégio em barricas usadas de
Cor amarelo citrino, limpida. Aroma complexo, belas notas citricas nentag g
carvalho francés (6 meses).

e florais (flor de laranjeira). Na boca é macio com uma boa acidez TEOR ALCOGLICD 12%
a dar frescura a um conjunto envolvido pela madeira discreta. LONGEVIDADE 3 a 4 anos

VHI10DE3

Muito harmonioso. SERVICO A 10°C com peixes assados, carnes brancas e queijos
de pasta dura. Agradece decantagao.
ENOLOGIA Anselmo Mendes

socio 20,43€ GFA0,75L. NA0 s6cio EI,SDE GFA 0,75L.

61,29¢ caixa 3 GFAS 64,50¢ caixa 3 6FAs Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 034448
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A Garrafeira do Clube propoe-the um conjunto equilibrado de grandes
vinhos portugueses a servir naquelas ocasioes espectais

VHNIVH 9

Cor amarelo-citrino. Aromas intenso e complexo, notas de maga verde,
Jrutos brancos, baunilha e especiarias. Na boca é fresco, macio, bem
estruturado com bom volume. Equilibrado. Final longo e persistente.

socio 12,83€ GFA 0,75L NAo sdcio 13,50E GFA 0,75L.

GRAINHA
RESERVA BRANCO 2018 »oc Douro)

PRODUTOR Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Viosinho, Gouveio, Rabigato, Ferndo Pires

VINIFICACAD Selecao manual das uvas em tapete de escolha.
Prensagem pneumdtica da uva inteira, Fermentagdo a baixas
temperaturas. Estdgio de 7 meses em barricas novas e usadas
de varias tanoarias, “batonnage” quinzenal durante os primeiros
3 meses de estdgio.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 4 a 6 anos

SERVICO A 12/14°C com arroz de marisco, peixes assados,
carnes brancas e massas.

ENOLOGIA Jorge Alves, Sonia Pereira

38,4 9¢ caixa 3GFAS

Cor amarelo citrino intenso. Aroma intenso e elegante, notas de citrinos
e minerais com boas notas de madeira (tosta) muito bem integradas no
conjunto. Na boca é complexo com boa estrutura e acidez. Equilibrado,
Jresco e muito elegante. Final longo.

s6cio 12,35€ GFA 0,75L. NAD sdcio 13,UOE GFA 0,75L

40,50¢ caixa 3 6FAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 034130
1

CONDE VIMIOSO
RESERVA BRANCO 2018 (Regional 1¢jo)

PRODUTOR Falua

DENEIMINA[;AD DE ORIGEM Regional Tejo

CASTAS Arinto

VINIFICAGAD Colheita manual para caixas de 15 kg. Esmagamento
e maceragao pelicular. Clarificagdo por decantagdo. Fermentagao
com controlo de temperatura e maceragaa prolongada em barricas
usadas de carvalho francés. Estagio de 10 meses nas barricas
sobre as borras finas com battonage.

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 6 a 8 anos

SERVICO A 16/18°C com peixes gordos, aves e carnes brancas.
ENOLOGIA Antonina Barbosa

37,05¢ caixa 3 GFAS

sLoz
ONVIILNITY

TYNOIDIY OHNIA
Ny T8 NONDIANY
3 I NIWOS ¥

Cor amarelo citrino. Aroma complexo, boas notas frutadas (frutos
tropicais) com um toque apimentado. Na boca apresenta bom volume,
num conjunto fresco e suave. I'inal longo.

socio 14,25€ GFA0,75L. NA0 s6cio 15,00 € cra075L

39,00¢ caixa 3 GrAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034151

TA SOMENTE
SAUVIGNON BLANC 20189 (Reg. Alentejano)

PRODUTOR Herdade da Figueirinha

DENIJMINAI;I.\EI DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTAS Sauvignon Blanc

VINIFICAGAD Desengace total e prensagem seguida de
clarificacdo estatica e fermentagdo em cubas de inox,

com temperaturas de 13°C.

TEOR ALCOOLICO 12, 5%

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 8/10°C com pratos da cozinha oriental e peixes.
ENOLOGIA Filipe Sevinate Pintg, Susana Correia

42,75¢ caixa 3 GFAS

45 00¢ caixa 3 6FAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034453
1
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Garrafeira <o Clube

Cor salmao palida. Aroma complexo, notas floras, frutos vermelhos,
péssego e baunilha. Na boca é fresco e estruturado com bom volume,
[fresco com notas minerais. Iinal muito longo.

s6cIo 13,78€ GFA 0,75L ‘ NAOD sdclo ].4,50€ GFA 0,75L
43 50¢ caixa 3 6FAs

Cor rubi de média intensidade. Aroma complexo e maduro com notas
de boa evolugao. Na boca é harmonioso com boa estrutura e acidez.
Taninos firmes mas ndo agresssivos. Final longo.

socio 15,11€ crao st NA0 s6cio 15,90€ GFA 0,75L.

DONA ANINHAS
RESERVA RUSE 2019 Reg. Lisboa

PRODUTOR Quinta de S. Sebastido

DENEIMINAU.\IJ DE ORIGEM Regional Lisboa

CASTAS Merlot, Touriga Nacional

VINIFICAGAD Inicio de fermentacao em inox seguida de fermentacdo
e estagio em barricas usadas de carvalho francés durante

6 meses com batannage durante os primeiras meses.

TEOR ALCOGLICO 12%

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordas ou pratos de aves.
ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034505

MAU FEITIO
TINTO 2012 »oc Douro)

PRODUTOR Secret Wines of Partugal

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Tinto Cdo, Touriga Nacional, Tinta Rariz
VINIFICAGAD Colheita manual. Fermentagdo em cuba inox
autovinificadora com controlo de temperatura. Curtimenta
até um maximo de uma semana. Estdgio em cuba de inox
e garrafa de pelo menos 48 meses

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 20 a 25 anos

SERVICO A 16 °C com pratos de carnes vermelhas e caga
no forno ou em estufados prolongados; valerd a pena
experimentd-lo com mousse de chocolate negro
ENOLOGIA Virgflio Loureiro, Malfeito Ferreira

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034442

45,33¢ (aixa 3 GFAS 47 70¢ caixa 3 GFAS

Cor vermelho rubi intensa. Aromas complexos e concentrados de
Srutos negros com notas de especiarias da boa madeira do estagio e
uma excelente acidez a dar-lhe frescura. Muito equilibrado.

Bem estruturado e suculento. Iinal tenso, longo e profundo.

s6cio 15,20€ GFA 0,75L NAOD sdcio 16,UUE GFA 0,75L

QUINTA NOVA

TERROIR BLEND RESERVA TINTO 2017
(DOC Douro)

PRODUTOR Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
DENDMINAI;I-\U DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinto C&o, Tinta Rariz
VINIFICAGAD Seleccdo manual das uvas. Desengace total,
maceracaa pré-fermentativa a frio e fermentacdo em cubas
de inox durante 8 dias. Duas “delestages” por dia.

Estdgio de 6 meses em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 14%

LONGEVIDADE 12 a 14 anos

SERVICO A 15/18°C com carnes vermelhas, caca de pelo e pratos
condimentados.

ENOLOGIA Jorge Alves, Sdnia Pereira

45.60¢ caixa 3 GFAS
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VALE DA RAPOSA
SOUSAD TINTO 2017 (DOC Douro)

- PRODUTOR Alves de Sousa
DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

. CASTA Sousdo
VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace total. Fermentacdo
com as peliculas durante 8 dias seguindo-se 2 dias de
maceragdo pelicular. Estagio de 18 meses, 50 % em barricas
de carvalho francés de 2° ano e os outros 50% em barricas
novas de carvalho portugués.

Cor rubi profunda com laivos violeta. Aroma intenso e complexo

com_fortes notas do estdgio em madeira (café, especiarias e fumado) TEOR ALCOGLICO 15%
e notas de grafite e chocolate negro. Na boca é muito complezo, fresco LONGEVIDADE 8 2 10 anos
e harmonioso. Final muito longo. SERVICO A 16/17°C com assados, pratos fortes da cozinha

tradicional portuguesa e queijos de pasta mole. Beneficia se
aberto 30 minutos antes de servir.
ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

socio 23,75€ craosse | nAosoco 25,00€ crrozse

71,25¢ caixa 3 GFas 75,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034402

CAMPOLARGO PINOT NOIR
TINTO 2017 DOC Bairrada)

PRODUTOR Campolargo

DENEIMINAI;I-\D DE ORIGEM DOC Bairrada

CASTAS Pinot Noir

VINIFICACAD Desengace total. Fermentagdo em pequenos
lagares com pisa manual. Fim de fermentagdo alcodlica
e maloldctica em madeira usada, seguida de estagio em
barricas usadas, durante 12 meses.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 15/18°C com pratos de carne bem condimentadaos,
caga e outros pratos fortes da gastronomia portuguesa.
ENOLOGIA Raquel Carvalha, Carlos Campolargo

Cor rubi claro. Aroma muito fino e elegante, fresco, cheio de fruto com
ligeiro toque de especiarias. Na boca é fresco com notas tipicas da casta,
cogumelos e musgo com apontamentos de cereja e framboesa.

Final elegante.

socio 14,25€ orao7s nAo socio 15,00€ ceno7s

42.75¢ aixa 3 GFAS 45,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034384

QUINTA DE SILVARES
PRIVATE TINTO 2015 10 Dio)

PRODUTOR Anselma Mendes Vinhas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Dio

CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAD Colheita manual para caixas pequenas.
Desengace total. Fermentagdo longa a baixa temperatura.
Fermentacao maloldtica total. Estdgio em barricas novas
de carvalho francés de 12 meses seguido de um estagio

Aromas de frutos silvestres maduros com notas de cereja e pimenta minimo em garrafa de 18 meses.
preta. Na boca a boa acidez dd-lhe frescura. Taninos finos e suaves. TEOR ALCOOLICO 13%

v ) . LONGEVIDADE 9 a 10 anos
Final longo, macio e pleno de fruta preta. v .
SERVICO A 16/18°C com pratos ricos da cozinha tradicional

portuguesa, chanfana de cabrito, assados e estufados.
ENOLOGIA Anselma Mendes

socio 14,25€ oruo7s nAo socio 15,00€ cenos

42,75¢ aixa 3 GFAS 45 00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 034447
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Garrafeira <o Clube

FONTE DO OURO
TOURIGA NACIONAL RESERVA ESPECIAL
TINTO 2016 (DOC Do)

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINA[;AD DE ORIGEM DOC Déo

CASTA Touriga Nacional

VINIFICAGAD Fermentacdo com maceracao longa e suave.

v rubi carreoado. A i (o e fs . ‘
Cor rubi carregado. Aromas florais (violeta e bergamota) e frutados A fermentacso malolactica desenvolveu-se em barricas de
(ameixa preta, groselha e frutos silvestres maduros) bem casados com as carvalho francés Allier ande estagiou 12 meses.
notas de madeira do estagio. Na boca, taninos firmes mas suaves com notas TEOR ALCOGLICO 13,5%
de frutos silvestres e um toque mineral. Muito equilibrado e complexo. LONGEVIDADE 10 a 15 anos
Final de prova muito suave, agradivel e persistente. SERVICD A 16/18°C com caca de pelo [veado e javali), carnes

vermelhas e assados bem condimentados.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

socio 20,33€ crnos. | nAosocio 21,4 0€ oz

60,99¢ caixa 36FAS 64,20¢ caixa 3 6Fas Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033920

CRIATURA
PRIVATE SELECTION TINTO 2019

(Regional Lisboa)

PRODUTOR Garrocha Wines

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Lisboa

CASTAS Tinta Mitda, Jaen, Casteldo

VINIFICACAO Fermentacdo em cuba de alvenaria com
maceracao pés-fermentativa longa (cerca de um més e meio,
sensivelmente até terminar a fermentagdo maloldctica).

Cor rubi intensa. Aroma complexo e elegante, notas de fruta do bosque 0 vinho € filtrado pelas proprias massas a safda da cuba.
com um toque de frutos vermelhos envolvidos nas notas de boa madeira. As prensas foram descartadas e o vinho de "gota” estagiou
A boca evidencia a complexidade aromdtica num conjunto suave com a em cuba e barricas de 1° e ? utilizagao durante 7 a 8 meses.
boa acidez a dar-lhe frescura e antevendo muitos anos de cave. TEOR ALCOOLICO 14%

Final longo e persistente. LONGEVIDADE 92 10 anos
. 50 € perst o SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas, pratos de carne da

cozinha tradicional portuguesa e gueijos.
ENOLOGIA Francisco Macieira

socio 15,2 0€ crro7s nio sécio 16,00€ crrozst
45.60¢ caixa 3 GFAS 48,00k caixa 3 GFaS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034530

QUINTA DO MONTE D'OIRO
RESERVA TINTO 2015 (Regional Lisboa)

£ é? | : .
E M5 PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro
i ‘:l..i D DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lishoa
o° CASTAS Syrah, Viognier
=¢“ VINIFICAGAD Vindima manual por parcela, com escolha.
Desengace sem esmagamenta. Fermentagdo em cubas de
inox com reproducdo da pisa a pé e controlo de temperatura
. . ) (individualizado por cuba). Maceragda prolongada. Estégio
Cor rubi profundo. Aroma intenso redondo e envolvente, notas de fruta em barricas novas de carvalho francés.
preta madura, especiarias, grafite e chocolate preto. Na boca é complexo TEOR ALCOOLICO 14%
e macto com bom volume e estrutura. Is\ /ﬁg(ml‘(’ com bons taninos. LONGEVIDADE 15 a 20 anos
Final /()ng'() (f])el:x‘i\‘felzfe.. SERVICO A 16/18°C com pratos ricos, caga de penas, aves

e assados de carne.
ENOLOGIA Graga Gongalves, Gregory Viennais

s6cio 30,40€ GFA 0,75L NAOD sdcio BE,DUE GFA 0,75L.

91,20¢ caixa 3 GFAS 96,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034231
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FONTE MOURO
RESERVA TINTO 2016 (Reg. Alentejano)

PRODUTOR Herdade da Figueirinha

DENDMINA;AU DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTAS Alicante Bouschet, Touriga Nacional

VINIFICAGAD Vinificado pelo processo tradicional de curtimenta
em lagares de inox com pisadores automaticos e temperaturas

Cor rubi intensa. No nariz é fresco com agraddveis aromas, florais e de de fermentagao a cerca de 26°C. Estagio de 12 meses em
[rutos pretos com notas especiadas. A boca confirma a frescura num barricas novas de carvalho francés e 12 meses em garrafa.

TEOR ALCOOLICO 15%

LONGEVIDADE 8 a 3 anos

SERVICO 15/17°C com pratos de carne, como secretos de porco
preto com migas e ensopado de borrego.

ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

conjunto de boa acidez e taninos redondos. Final muito elegante.

socio 13,78€ crrozse nio sécio 14, 50€ craozse
41,34¢ caixa 3GFAS 43 50¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034143

HERDADE ALDEIA DE CIMA
RESERVA TINTO 2018 (Reg. Alentejano)

PRODUTOR Herdade Aldeia de Cima

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTAS Trincadeira, Alfracheiro, Alicante Bouschet, Aragonez
VINIFICAGAQ Vindima manual. Fermentagdo em cubas de inox.
22% do lote estagia em anfora de cocciopesto durante 6 meses,
21% em barricas de carvalho de 500L de 2° Ano durante 12
meses, 20% em tinaja de terracota durante 4 Meses e 0s
restantes 17% em cubas de cimento nico velo durante 6 meses.
TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 8 a 9 anos

SERVICO A 15/16°C com carnes brancas, aves, queijos suaves.
ENOLOGIA Jorge Alves, Anténio Cavalheiro

e
VA asI

VWD 30 YIROTY
vrn

war
Tenpos

Cor vermelho rubi-granada. Aroma complexo, notas de frutos
vermelhos maduros quase compotados e um leve apimentado.
Na boca é bem estruturado e equilibrado, taninos presentes
sem serem agressivos, bom volume. Final longo e persistente.

socio 14,16€ craose nio sécio 14, 90€ crrozse
42.48¢ caixa 3GFAS 44 70¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034450

ESPORAO
RESERVA TINTO 2017 (D0¢ Alenicjo)

PRODUTOR Espordo

DENUMINA[,'}.\U DE ORIGEM DOC Alentejo

CASTAS Alicante Bouschet, Aragonez, Trincadeira, Cabernet Sauvignon
VINIFICAGAD Colheita separada por castas. Desengace e
esmagamento. Fermentacao alcodlica em cubas de inox, cubas de
betdo e pequenos lagares de marmore com controlo de temperatura.
Fermentagdo malalactica em inox. Estagio de 12 meses em barricas

de carvalho americano e francés. Estégio de 8 meses em garrafa
antes da comercializagao.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 8 a 3 anos

SERVICO A 16/18 graus com pratos da cozinha mediterranica,
carnes vermelhas, pratos condimentados.

ENOLOGIA David Baverstock, Sandra Alves

Cor rubi intenso. Aroma rico de frutos vermelhos maduros com notas
de café, pimenta preta e um toque de tosta do estagio me barrica.
Na boca é equilibrado cheio e redondo, intenso e estruturado com
taninos suaves. I'inal longo e persistente.

socio 15,68€ GFA 0,75L. NAD sdclo 16,5U€ GFA0,75L.

47,04¢ caixa3 GrAS 49 50¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034462
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Grilos Bruto
sécin 5,70€ ‘ nAo sicio 6,00¢

Talentus Cuvée Prestige Bruto Natural
sécio 11,40¢ ‘ vio sécio 12,00€

SSSViNIy

Kompassus Blanc de Noirs
s6cin 13,30€ ‘ vAo sdcio 14,00¢

Rarissimo Extra Bruto
sécio 90,25€ ‘ nao socio 95,00¢

Taittinger Brut Réserve

sécio 37,91¢ ‘ nAo sécio 39,90¢

SC )
En ube

8,55€ cra

GAVE A Loy =7

o

ESPUMANTE
Cave Real Reserva Bruto Natural

. , 1GFAO75 L
sicin 9,03€ ‘ nAo s6ci0 9,50€ | pere grateo

ESPUMANTE
Rosé Quinta do Cerrado

. , 1GFAD,75L
sicio 12,35¢ ‘ nAo s6cio 13,00€ | pero gracs:

|

W;
SHLDT DY

Mhivy L

ESPUMANTE
Fonte do Ouro Encruzado Brut Nature

. / 1GFAO75 L
sicio 24,23¢ ‘ no socio 25,50¢€ | 5era gra174

CHAMPAGNE
Jacquart Brut Mosaique

) , 1GFAD,75L
sicio 34,20¢ ‘ NAo s6ci0 36,00€ | era 13401

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA EM PORTUGAL CONTINENTAL
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SE

orlaf

PORTO
Barao
de Vilar

Tawny 10 Anos
(0,75L)

sacio

14.25¢

NAQ S0CI0

15,00¢

1GFAD,75L
REF2 011244

PORTO
Barao
de Vilar

Very 0ld Tawny
Enoteca 35 Anos
(0,50L)

sacio

53,20¢

NAO sdcio

56,00¢

1GFAODS0L
REF2 014103

MOSCATEL SETUBAL

DSF

Armagnac anTONIO
2002 e
(0,75 L)

socio -
2375¢ |
NAOD sdcio it O ST

25,00¢ o

1GFAD75L
REF@ 013910

erne’r ofof

PORTO
Ferreira
Dona
Antdnia
Tawny 20 Anos
(0,75 L)

sdcio

39,90¢

NAO sdcio

42.00¢

1GFAD75L
REF? 010046

PORTO

Pacheca

Vintage 2018
(0.751)

sacio

61,75¢

NAD S0CI0

65,00¢

1GFAD,75L
REF? 014527

MOSCATEL SETUBAL
Antonio
Saramago

10 Anos
(0,50L)

sacio

23,75¢

NAOD sdcio

25,00¢

1GFADS0L
REF2 014533

AN AT LU ENCOMENDAS MINIMAS - ESE|

PORTO
Barao
de Vilar

Tawny 30 Anos
(0,501]

socio

38,00¢

NAO S6CI0

40,00¢

1GFAD,50L
REF?2 013402

MOSCATEL DOURO

Dalva

Colheita 2009
(0,75 L)

sacio

15,20¢

NAO sdcio

16,00¢

1GFAD75L
REF? 014440

MOSCATEL SETUBAL

Alambre

20 Anos
(0,501)

sacio

28,50¢

NAO S6CI0

30,00¢

1GFADS0L
REF2 014281
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j/a’/w’fumjaj

AGUARDENTE VELHA

Fim de Século
25 ANOS

(0,70 L)

sdcio
28,50«
NAQ SGCI0

30,00¢

1GFAOD,70L
REF?2 013815

AGUARDENTE VELHA

Ferreirinha
(0,50 L)

AGUARDENTE VELHA

J.M.F. 1964

(0,701)

Rguardente

s6cio
65,55¢

NAD socio

69,00¢

1GFAD,70 L
REF? 012657

sGcio
38.48¢
NAD sdcio

40,50¢

1GFAD,50L
REF@ 010055

COGNAC SCOTCH WHISKY SINGLE MALT WHISKY
Hine Rare Cutty Sark BenRiach
VSOP Prohibition 10 Anos

(0,701) (0,70 1) (0,70 L)

sacio sacio sGcio

47.50¢ 21,85« 38,48«

NAO sdcio NAO sdcio NAD sOcI0

50,00¢ 23,00¢ 40,50¢

1GFAD,70 L 1GFAOD,70 L 1GFAD,70 L

REF® 012046 REF@ 012435 REF? 014258

SINGLE MALT WHISKY SINGLE MALT WHISKY TENNESSEE WHISKEY

Glenglassaugh Glendronach Jack Daniel's

Torfa 12 Anos Single Barrel

(0,70 L) (0,70 L) (0,70 L)

sacio

40,38¢ 46,55¢ 41,80¢
. NAO SGCI0 NAO S0CI0

42.50¢ 49,00¢ 44,00¢

Lo Re 0iazss Ree Dia4a
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O Minho no seu Melhor Douros de Referéncia

CAIXA DE 3 GARRAFAS CAIXA DE 3 GARRAFAS

- 1gfa. Quinta do Ameal Escolha branco 2017 - 1gfa. Cottas Reserva tinto 2015

- 1gfa. Anselmo Mendes Alvarinho Curtimenta 2017 - 1 gfa. Pacheca Touriga Nacional Grande Reserva tinto 2017
- 1gfa. Casa do Capitao-Mor Alvarinho Reserva branco 2018 - 1 gfa. Quinta da Carregosa Origens 2011

SOCIO 56,05€ NAO SOCIO 59,00€ REF. 034535 SOCIO 74,10€ NAO SOCIO 78,00€ REF. 034536

TABOADELLA

A elegancia do Dao Trés terroirs do Alentejo
CAIXA DE 3 GARRAFAS CAIXA DE 3 GARRAFAS

- 1gfa. Taboadella Alfrocheiro Reserva tinto 2018 - 1gfa. Howard’s Folly Reserva 2015

- 1gfa. Fonte do Ouro Touriga Nacional Reserva Especial tinto 2016 - 1gfa. Esporao Reserva tinto 2017

- 1gfa. Quinta dos Carvalhais Reserva tinto 2017 - 1 gfa. Santa Vitéria Grande Reserva tinto 2016

SOCIO 63,18€ NAO SOCIO 66,50€ REF. 034537 SOCIO 64,13€ NAO SOCIO 67,50€ REF. 034538
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ALVARINH O

Muros de )

Conjunto Prestige Conjunto Prestige

Anselmo Mendes Quinta Nova

- 3 gfas. Muros de Melgago Alvarinho branco 2018 - 3 gfas. Quinta Nova Grande Reserva Touriga Nacional tinto 2017
sécio 15,68€ cta075L. | Nao Socio 16,50€ Gfa075L. sécio 61,75€ 6fa075L. | Nao Socio 65,00€ Gfa075L.

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034060 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034219

socio 47,04¢€ caixa3 Gfas | Nao Socio 49,50€ Caixa 3 Gfas socio 185,25€ caixa3Gfas | Nao Socio 195,00€ Caixa 3 Gfas

o (@ 0 ‘ ESPORAO  popopgp  ESPORAO

lonte d'Oin Quints 4 lonte o Oiro t' POC Ao
lonte d’Oir0 = v

Conjunto Prestige Conjunto Prestige
Quinta do Monte d Oiro Esporao
- 3 gfas. Quinta do Monte d’Oiro Reserva tinto 2015 - 3 gfas. Esporao Vinha do Badeco Touriga Nacional tinto 2014
sécio 30,40€ cfa075L. | Nao Socio 32,00€ Gfa075L. sécio 28,03€ Gfa075L. | Nao Socio 29,50€ Gfa075L.
Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034231 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034274
socio 91,20€ caixa3 Gfas | Nao Socio 96,00€ Caixa 3 Gfas socio 84,09¢€ caixa3 Gfas | Nao Socio 88,50€ Caixa 3 Gfas
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e
VINHA DO
CONVENTO

FONTE oo OURD

Favoritos da Imprensa
CAIXA DE 6 GARRAFAS

-1gfa. Anselmo Mendes Parcela Unica 2017 - 1gfa. Conde Vimioso Vinha do Convento tinto 2017

-1 gfa. Quinta da Leda tinto 2017 - 1 gfa. Hexagon tinto 2015
- 1gfa. Fonte do Ouro Touriga Nacional Reserva Especial tinto 2016 -1 gfa. Esporao Private Selection tinto 2014

SOCIO 266,00€ NAO SOCIO 280,00€ REF. 064539

LCAVE REAL:

CHOCOLATE
PARA VINHO j-

A0S ANTIGOS
MURDS ANTIGOS

re

T ANTIRALSS

Ceia de Natal

CAIXA DE 6 GARRAFAS + PRODUTOS GOURMET

- 1 gfa. Espumante Cave Real Super Reserva Bruto Natural -1gfa. Porto Bardo de Vilar 10 Anos
- 2 gfas. Muros Antigos Escolha 2019 - 1 Tablete de Chocolate para Vinho AnnoBon (80 gr)
- 2 gfas. Santa Vitéria Reserva tinto 2018 - 1frasco Figos em calda “Pingo de Mel” Casa Rendufas (295 gr)

SOCIO 59,85€ NAO SOCIO 63,00€ REF. 064540
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FONTEsaOURD
Sele¢ao Brancos Seleg¢ao Tintos
CAIXA DE 3 GARRAFAS CAIXA DE 3 GARRAFAS
- 1gfa. Muros Antigos Alvarinho 2019 - 1gfa. Vale da Raposa Reserva 2017
- 1gfa. Morgado de Sta. Catherina Reserva 2017 - 1gfa. Campolargo Pinot Noir 2017
- 1gfa. Fonte do Ouro Reserva Especial Encruzado 2019 - 1gfa. Fonte do Ouro Reserva 2017
SOCIO 29,45€ NAO SOCIO 31,00€ REF. 034541 SOCIO 33,25€ NAO SOCIO 35,00€ REF. 034542

CASTELLO
DALBA

DOURD.

&

WARD'S FOLLY

NHADOR

At e

Premium Tinto Conjunto Selecao
ESTOJO ESTOJO

- 1 gfa. Quinta da Leda tinto 2017 - 1gfa. Castello D’Alba Moscatel Galego branco 2019
- 1gfa. Esporao Private Selection tinto 2014 -1 gfa. Ta Somente Sauvignon Blanc 2019
- 1 Tablete de Chocolate para Vinho AnnoBon (80 gr) - 1gfa. Cottas Reserva tinto 2015

-1

SOCIO 89,30€ NAO SOCIO 94,00€ REF. 034544 gfa. Howard’s Folly Sonhador tinto 2015

. SOCIO 48,40€ NAO SOCIO 50,95€ REF. 044543
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Nec plus ultra
ESTOJO

- 1gfa. Champagne Taittinger Brut Reserve

- 1gfa. Porto Ferreira Dona Anténia 20 Anos

- 1frasco Figos em calda “Pingo de Mel”
Casa das Rendufas (553 gr)

- 1emb. Trufas AnnoBon de Chocolate,
Caramelo e Cacau

SOCIO 101,65€ NAO SOCIO 107,00€
REF. 044563

i
AITTINGER
Wrerms

E

Porto Vintage & Decanter

ESTOJO

mro - 1 ofa. Porto Bardo de Vilar Vintage 2012

RAO - 1gfa. Decanter Classico Cristal Atlantis
'lu,'i" SOCIO 71,16€ NAO SOCIO 74,90€ REF. 024545
TAGE

(1] V-

Vinhos em Grande
y >

GARRAFAS MAGUM (1,5L)

ALVARINHO

% Eorsar o
n{'vyn'&n Frioe

SELAD e
MICANTE BOUSCHIT

\GONEE

COVELA

AR NETSALVIGNON
A

1 gfa. MAGNUM
Casa do Capitdo-Mor
Alvarinho Reserva 2016

SOCIO 24,70€
NAO SOCIO 26,00€
REF. 013900

1gfa. MAGNUM
Covela Reserva
tinto 2012

SOCIO 56,05€
NAO SOCIO 59,00€
REF. 014008

1 gfa. MAGNUM
Cottas Selection
tinto 2010

SOCIO 35,15€
NAO SOCIO 37,00€
REF. 014313

1gfa. MAGNUM
Oh Carlos Manuel
tinto 2015

SOCIO 75,05€
NAO SOCIO 79,00€
REF. 014372

1 gfa. MAGNUM
Conde Vimioso
Reserva tinto 2014

SOCIO 30,40€
NAO SOCIO 32,00¢€
REF. 014153

1 gfa. MAGNUM
Seldo Reserva
tinto 2014

SOCIO 47,50€
NAO SOCIO 50,00€
REF. 013947
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- 1gfa. Champagne Taittinger Brut Reserve é ) E :
- 2 gfas. Morgado de Sta. Catherina Reserva 2017 . :.
L]
- 2 gfas. Howard’s Folly Reserva tinto 2015 °, = )
L]

- 1gfa. Porto L.B.V. Quinta Nova 2014

- 1frasco Mel de Rosmaninho Selvagem Herdade Aldeia de Cima (700 gr) %

- 1 gfa. Azeite Virgem Extra Premium Santa Vitéria (0,5L)

\1-*"""‘

- 1frasco Figos em calda “Pingo de Mel” Casa das Rendufas (553 gr)

- 1emb. Trufas AnnoBon de Chocolate, Caramelo e Cacau

SOCIO 175,75€ NAO SOCIO 185,00€ REF. 084546
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EnoClube - Clube dos Conhecedores’ ENoTECAQ
CAMPANHA NOVO SOCIO | (/4

© Ainda ndo é socio do EnoClube?

Inscreva-se agora no EnoClube e receba pela sua quota anual
de 50.00€ este Conjunto Novo Sdcio (valor de venda 63,90€)

CONJUNTO NOVO SOCIO
CONJUNTO 6 GARRAFAS

Casa do Capitao-mor Alvarinho 2018 (Verdes)
Vale da Raposa Reserva tinto 2017 (Douro)
Fonte do Ouro Reserva tinto 2017 (Dao]
Quinta do Boicao Reserva tinto 2018 (Lishoa)
Quinta de Camarate tinto 2015 (P. Setibal)

Santa Vitdria Grande Reserva tinto 2016 (Alentejo) ¥ ﬁ
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EnoClube - Clube dos Conhecedores ENGTEC
7 /.
QUOTA ANUAL 50,00€ C/,M; C f/EM;/‘/
CLUBE 005 [UNHE[EDUR
OFERTA INSCRICAD SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior a quota anual. o

OFERTA RENOVACAD SIM - Sempre de valor igual ou superior a guata anual.

10% - nos vinhos da Gama Enoteca [Arraio da Vinha, Bacelo Novo, Cave Real).
DESCONTO 5% - nos restantes vinhos e produtos.
Desconto adicional de 5€ - em encomendas de 3 ou mais caixas.

PARTICIPAGAD EM
EVENTOS DA ENOTECA

SIM - Jantares Tematicos, visitas a Caves/Adegas, participacao em Vindimas, Cursos de Prova, etc.

SIM - Uma selegdo de 2 caixas (6 gfs. cada), que Ihe serd enviada todos 0s 3 meses
PROGRAMA TRIMESTRAL (+ 3 Gfs de Espumante na Revista de Natal). 0 Sécio pode cancelar ou alterar a proposta
no espaco de 10 dias apds a recegao da revista.

ENVIO DA REVISTA ENOTECA SIM - A Revista ENOTECA, de periodicidade trimestral, sera enviada aos sécios do EnaClube.

INSCREVA-SE
NO SITE www.enoteca.pt
ou PECA A FICHA DE INSCRICAD NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA
ou pelo TELEFONE 228 348 440 - pelo FAX 228 348 449 - pelo E-MAIL enoteca(@enoteca.pt
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