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Os vinhos Esporé’m Reserva sao al’.:ras-primas de terroir, viniFicagéo earte. Desde a nossa primeira
vindima, em 1985, todos os rétulos sao persona'izac]os por um artista diferente. Produzido a partir
de uvas cultivadas na nossa propriedade, este classico Esporao Reserva Tinto 2013 revela

a consisténcia e as caracteristicas dos frutos maduros tipicos dos melhores vinhos tintos do A|entejo.
A memdria selvagem da videira e o trabalho humano na ordenagﬁo da vin!'\a, na sua re|agéo com

a paisagem, serviram de inspiragdo ac reconhecido artista p|a'stico e escultor Jozo Queiroz.

Seja responsavel beba com

Con"\ega todas as obras de arte no timeline dos rétulos em www.esporao.com.
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JOSE SERODIO
jserodio(@enoteca.pt

SUBLIMAR... NA PANDEMIA

Quando converso com amigos, invariavelmente acabamos por
falar de vinhos. Curiosamente guanto mais tempo temos de
pandemia, melhaores e mais caros sao 0s vinhos!

Lembrei-me da sublimacdo das tendéncias, i.e. superar as
limitac6es gue por imperativo da prudéncia, todos temos haoje,
na distancia social, nas deslocagdes, no uso de mascara, etc.
com o pensamento em 2 caisas que nos ddo prazer - vinhos
bons e vinhos muito baons. Verao que, como um milagre, uma
expressao preocupada se transforma numa expressao feliz!

As garrafeiras particulares tém sofrido um desbaste invulgar
pelos amigos que me dizem “o futuro € um pouco incerto... mas
este grande tinto, ou branco, etc... é certol Vamos abri-lo!"

Ora vejam Ialll

(sublimar = expurgar tudo que é estranho])

70«(4, 4:—1-4»-6‘#}:
f“______..____J

Nds Selecionamos...
Estes 4 Endlogos garantem a qualidade dos vinhos que apresentamos...

Alvaro van Zeller Anselmo Mendes Joao Silva e Sousa Manuel Vieira

Na ENOTECA os vinhas sdo selecionados por um painel de pravadores, constituido pelos
Engenheiros Alvaro van Zeller, Anselma Mendes, Jodo Silva e Sousa e Manuel Vieira,
que os avalia segundo a relagdo qualidade/prego. Apenas sda aprovados os vinhos
que obtiverem uma classificacdo igual ou superior a 14 valores (em 20 possiveis].

INDICE

EDITORIAL
COMO ENCOMENDAR

PORQUE A ENOTECA

OFERECA ANUIDADE ENOCLUBE
NOTICIAS DO VINHO

10 LOUREIRO, A RAINHA DO LIMA

13 AGORA PROVO EU

15 VINIFICACAODEAAZ

16 FGRUM DE ENOLOGOS

20 BACELONOVO

22 ROTULOS PERSONALIZADOS

25 CESTO DE OUTONO

26 GALERIA DO PRODUTOR

28 VINHOS DO TRIMESTRE

30 CAVE BRANCOS

35 CAVE ROSES

36 CAVE TINTOS

43 MEIA CAVE

44 GARRAFEIRA DO CLUBE

50 SELECAO ESPUMANTES/CHAMPAGNES
51 SELECAQ SOBREMESA

52 SELECAD ESPIRITUOSOS

55 ENOCLUBE - CLUBE DOS CONHECEDORES

o o v AW

Proprietdrio/Editor: José Serddio

Publicagao Periodica Trimestral

Diretor: José Sertdio

Sede da Redagdo: R. Alves Redol, 243/249, 4050-043 Porto
Design: Trés Sentidos Design

Capa: Orlando Mendonga

Produgdo Gréfica: Viana & Dias

Sede do Impressor: Veiga do Inso, 4734-908 Vila de Prado
Tiragem: 12.000 Exemplares

Depdsito Legal: 68.051/93

N° Registo ERC: 117272

ENOTECA

R. ALVES REDOL, 243/249 4050-043 PORTO
APARTADO 4414 - 4007-803 PORTO

TEL. 228 348 440 - FAX 228 348 449
enoteca(@enateca.pt

www.enoteca.pt

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL. SALVO ROTURA DE STOCK OU ERRO TIPOGRAFICO - PAG. 3



COMO ENCOMENDAR A ENOTECA

Escolha os vinhos que deseja e...

Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e cologue-a
num posto ou marco do Correio.

o)

Envie-nos um e-mail para enoteca[@enoteca.pt com o0s seus
dados e escolhas.

@

Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a Nota
de Encomenda online. 71

COMO E FEITA A ENTREGA

A sua encomenda serd enviada por um transportador especializado para a = =
morada que nos indicou. As entregas sao gratuitas para Portugal Continental ﬂ

e realizadas até 8 dias Uteis.

,"'// g o
P
Ligue para o Telf. 228 348 440 e diga-nos quais os produtos que pretende. %

Nota: para as Regides Autdnomas € utilizado o sistema de grupagem, acrescendo o custo 4 ‘
de 3€ por caixa devendo a encomenda ser levantada no transitario.

COMO POSSO PAGAR A ENCOMENDA

Podera pagar a sua encomenda por Multibanco, por Cartdo de Crédito,
por Transferéncia Bancaria ou por Cheque. — g

, . a &
Na sua encomenda indique qual o0 método de pagamento pretendido e a N “4}‘
Enoteca enviar-lhe-a os dados necessarios para que possa proceder ao 65’ o

pagamento.
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PORQUE FAZER PARTE DA ENOTECA?

Na Enoteca estamos constantemente a procura dos melhores vinhos.
Para além das amostras que chegam a Enoteca, uma equipa profissional
seleciona agueles vinhos gque se destacam do panorama geral no mundo
dos vinhos portugueses.

Regularmente sao realizadas provas cegas, nas quais 0s Endlogos gue
fazem parte do Painel de Prova - Eng.? Alvaro van Zeller, Eng.° Anselmo
Mendes, Eng.° Jodo Silva e Sousa e Eng.® Manuel Vieira - conhecedores
apenas do preco de venda ao publico de cada um dos vinhos, avaliam
0s vinhos na sua relacdo qualidade/preco. S6 os vinhos que obtiverem
classificacdo média igual ou superior a 14 (numa escala de 0 a 20) séo

aprovados.

lalelile Lol

7 RAZOES PARA PERTENCER A ENOTECA

OBJETIVIDADE

Sujeitamos todos os vinhos ao mesmo processo de selegao.

RIGOR
Provamos todos os vinhos com critérios rigorosamente objetivos.

O PRECO JUSTO

Apresentamos apenas os vinhos com a melhor relagdo prego/qualidade.

© COMODIDADE

Entregamos a sua encomenda em qualquer ponto de Portugal.

INFORMAGCAO
Apresentamos as informacgdes mais relevantes de cada vinho,
bem como artigos e noticias sobre 0 mundo vitivinicola portugués.

FORMACAO
Publicamos artigos de formacdo sobre a tematica do vinho.
Promovemaos cursos de formagao em condicdes preferenciais.

CONViVIO
Organizamos visitas a Adegas, Quintas e Herdades, bem como Almogos
e Jantares Vinicos.

ESCOLHA O CLUBE CERTO PARA Sl E INSCREVA-SE

www.ehoteca.pt

MAIS INFORMACOES
enoteca@enoteca.pt ou T. 228 348 440

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 5
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CLUBE DOS EUNHEEEDURES
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SEJA AMIGO DO SEU AMIGO,
OFERECA A INSCRICAO NO

EnoClube - Clube dos Conhecedores

Certamente que trds em boa memdria aquele amigo que pela primeira vez Ihe falou no EnoClube.
Aproveite agora esta oportunidade para ser esse amiga. Seja lembrado como a pessoa que abriu a porta
para este maravilhoso mundo das bons vinhos e boas experiéncias, ofereca a inscricao no EnoClube.

COMO:

PRIMEIRA OPCAO - Entregue pessoalmente a oferta

1. Envie-nos 0 nome do seu amigo ou amiga;
2. Proceda ao pagamento da quota do 1° ano no valor de € 50,00;
3. A Enateca enviard para sua casa, para que possa oferecer em mag, o Conjunto de Adeséo, gue compreende:
2 gfas Muros Antigos Alvarinho 2019 (Verdes) + 2 gfas Cottas Reserva tinto 2015 (Douro) + 2 gfas Esporao
4 Castas tinto 2017 (Alentejo).
Este conjunto incluird ainda:
a) uma ficha de inscrigdo (para formalizagdo da inscrigdo);
b) os estatutos do Clube;
] a revista Enoteca.

SEGUNDA OPCAO - O Clube entrega por si a oferta

1. Envie-nos o0 nome e morada do seu amigo ou amiga;

2. Proceda ao pagamento da guaota do 1° ano, no valor de € 50,00;

3. 0 Clube ird enviar, em seu nome, para 0 SeU amigo ou amiga, a caixa atras referida com os vinhos do Conjunto
de Adesao, a ficha de inscricao, os estatutos e a revista Enateca.

Em qualquer das opgdes, o sécio proponente ira receber uma garrafa de Porto Bardo de Vilar Very 0ld Tawny
(valor de mercado de € 56,00) - ver pagina seguinte.

—— Ofere¢a uma prenda que perdura, oferec¢a a inscricdo no EnoClube!

PAG. 6 - www.enoteca.pt
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OFERTA AO SOCIO
PROPONENTE PELA INSCRICAO
DO NOVO SOCIO

EnoClube - Clube dos Conhecedores

PORTO

Barao de Vilar Very Old Tawny
Celebrag ao dos 35 Anos da Enoteca

PRODUTOR Bar&o de Vilar DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Porto
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacianal, Tinta Roriz, Mourisco Tinta,
Moscatel, Tinta Francisca, Tinta Barroca.

VINIFICAGAD Vindima manual. Vinificagdo tradicional com maceracao pré-fermentativa
de 24h e fermentagdo em cubas de inox e lagares de granita. O envelhecimento dos lotes
decarre em cascos de carvalho. Este Porta foi feito maiaritariamente com lotes de
30 e 40 anos com uma pequena percentagem de Partas com 5, 6 e 7 anos.

TEOR ALCOOLICO 20% LONGEVIDADE Em cave 15 a 20 anos. Depois de aberto 2 meses.
NOTAS DE PROVA Cor ambar profunda com laivos acastanhados.

Aromas de frutos secos (avelds] e baunilha. Na boca mostra uma boa estrutura, muito suave
confirmando as notas de frutos secos do aroma com um togue de mel. Final prolongado.
SERVICO A 12°C como digestivo ou acompanhando bolo de laranja, tarte de frutos secos,
gueijos de ovelha de pasta mole ou chocolates pralinés.

Também é uma excelente companhia para um bom charuto.

ENOGLOGD Alvaro van Zeller.

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 7



Noticias do Vinho

THE FOLLY: 0 NOVO HOT SPOT DE ESTREMOZ

Localizada no centro de Estremoz, a adega urbana da Howard's Folly abriu em Junho passado as portas do seu
restaurante contempaoraneo, The Folly. Esta abertura veio completar o projeto iniciado em 2018, que inclui adega,
restaurante, bar, loja e galeria de arte numa cidade alentejana em plena expansao turistica. A criatividade artistica € o
tema transversal deste projeto, criado pelo empreendedor e colecionador de arte britanico Howard Bilton e o reputado
e premiado endlogo australiano, David Baverstock, gue junta vinho, arte e caridade sob 0 mesmo teto, com uma
adega repleta de obras de arte, um restaurante contempaoraneo e uma galeria de arte. No The Folly pode-se provar os
vinhos premium da Howard's Folly, tomar um cocktail - naguele que é provavelmente o bar mais cool da cidade - e
descaobrir a cozinha criativa do chef Hugo Bernardo.

Fonte: ShoppingSpirit News

JOSE MARIA DA FONSECA MUDA IMAGEM DE JOAO PIRES

A José Maria da Fonseca avancou para a mudanca da identidade visual do vinho Jodo Pires, trinta anos depois da
Ultima alteracdo do packaging. A nova garrafa de vidro é mais escura e tem um rétulo que simula a parra da vinha do
Moscatel, casta a partir do gual o vinho é produzido, apresentando ainda “um upgrade generalizado ao nivel do papel
e dos acabamentos com o objetivo de tarnar o packaging mais premium e mais fresco” refere a JMF em comunicado.

Fonte: Hipersuper

REDE DE MUSEUS DO DOURO CRIA PASSAPORTE COM DESCONTOS

A Rede de Museus do Douro, que agrega 41 instituicfes, criou um passaporte que permite descaobrir o Douro, nas
suas mais variadas vertentes, a precos mais acessiveis. E um convite e um incentivo para partir a descoberta do
territdrio duriense. O passaporte, que ndo tem data de validade, contém uma breve descricdo sobre cada um dos
espacos a visitar, informacdo com os horarios de atendimento e os descontos atribuidos. A Rede de Museus do
Douro une diferentes tipos de unidades museoldgicas, integrando museus e centras interpretativos ligados ao vinho,
a0 azeite, a ceramica, aos produtos endégenos, a memodria, as tradicdes e a histdria. Consulte a lista completa em
www.museudodouro.pt

Fonte: TimeOut

ROBERT PARKER E ELEITO 0 HOMEM DO ANO

Uma das premiagdes mais importantes do mundo do vinho é 0 “Homem do ana”, agora rebatizado como “Hall da
Fama", da revista inglesa Decanter. Estabelecido desde 1984, a publicagdo escolhe uma pessoa de grande relevancia
do mercado do vinho a cada ano. Em 2020, o selecionado foi o critico norte-americano Robert Parker. Fundador da
newsletter The Wine Advocate e criador da escala de 100 pontos para a pontuacao de vinhaos, Parker junta seu nome
ao de outras celebridades do mundo do vinho comao Angelo Gaja, Miguel Torres, Nicolas Catena, Robert Mondavi, Piero
Antinori entre outros.

WORLD OF WINE ABRE DIA 31 E QUER RECEBER
“MILHOES DE PESSOAS DO NORTE E DE TODO O PAIS”

Os renovados armazeéns do grupo Taylor's dao lugar a um novo polo cultural e turistico da cidade. Oficialmente, o novo
guarteirdo cultural e turistico de Vila Nova de Gaia, erguido nas renovadas caves do Vinho do Porto, abre as portas ao
publico a 31 de julho. Nos antigos armazéns do Choupélo vao nascer cinco experiéncias museoldgicas, nove espacos
de restauracdo, uma Escola de Vinhos, vérias lojas e uma ampla praca ao ar livre com vista para o rio Douro e para
a cidade do Porto. Além destes espacos dedicados @ memdria e ao presente da regido, vao funcionar também bares,
lojas de artesanato e espagos para exposi¢des tempordrias e eventos.

Fonte: JarnalismoPartoNet
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TABOADELLA - UMA VINHA UNICA

A referéncia a um vinho tem sempre uma forte carga de subjetividade. Atrds daquele copo hd uma pessoa gue nos
conta uma histdria. 0 produtor, o endlogo, o viticultor comunicam-nos aqueles aspetos determinantes para aguela
gualidade gue j& prendeu a nossa atencao.

Os que sdo do setor preocupam-se também pelos pequenos detalhes. Querem saber se a vinha esta dividida em
parcelas, qual a altitude, qual a orientacao. Como se processa a rececao do fruto, e esmagamento. 0 “traumatismo”
da uva no processo, etc.

Na Taboadella, quer a histéria, quer os detalhes, transmitem-nos um sentimento de seguranca, logo confirmado pela
prova que se segue.

A Adega é uma estrutura lindissima, desenhada pelo arquiteto Carlos Castanheira, com um nivel de funcionalidade
impar, integrada numa drea de vinha com 40ha das castas mais adequada para aquele terroir, com provas
concludentes na regidao - Encruzado, Alfrocheira, Jaen, Touriga Nacional, Tinta Rariz e Tinta Pinheira.

Esta é a receita deste projeto de exceléncia. Uma empresdria com visdo, uma diretora de Viticultura, gue junta ao
saber uma sensibilidade pessoal invulgar, uma equipe de enologia que desvalariza as rotinas e aprecia os desafios
gue permanentemente lhe sdo colocados pelos demais membros da equipe, um staff comercial de comunicacao,
gue para além do profissionalismo, vive este projeto. Enfim, um grupo que pratica uma partilha ativa de
responsabilidades.

i L

i o |
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grandes
escolhas

TEXTO JOAO PAULO MARTINS FONTE VINHO - GRANDES ESCOLHAS

| OUREIRO
A Rainha do Lima

S&o varias as castas de uva gue proliferam no Minho.
Umas sdo bem conhecidas de todos, aparecendo em
lugar de destaque nos rétulos das garrafas. Outras, um
pouco mais obscuras, sao hoje apenas curiosidades
ampelograficas. Das primeiras, destacamos a variedade
Loureiro, para muitos a melhor casta da regidao dos
Vinhos Verdes.

As castas de uva tém por vezes caracteristicas enigma-
ticas. Uma delas é a diferente apeténcia que mostram
em querer viajar. Temos em Portugal exemplos para
todas as situacOes, desde variedades que evidenciam
muitas virtudes em todos 0s locais para onde foram
levadas, caso da Alvarinho, mas também a Verdelho,
Arinto ou Roupeiro, até outras que se quedaram na zona
de arigem e ndao deram mostras de querer viajar muito.
Recordamos aqui 0 caso paradigmatico da Encruzado
e da gue hoje tratamos, a Loureiro. No gue respeita a
esta variedade emblematica dos Vinhos Verdes, foram
feitas algumas tentativas de a levar para outras zonas.
Recordamos aqui que ela ja esteve plantada na Quinta
dos Carvalhais, no Ddo, onde chegou a integrar, por
uma Uunica vez, um branco feito de lote entre Bical e
Loureiro, na colheita de 2000. A época endlogo nessa
guinta do Dao, Manuel Vieira disse a Grandes Escolhas
gue a casta produzia muito, mesmo muito, mas gue
“originava mostos com teor acido baixo”, 0 que contraria
a ideia que temos dela. A ideia de arrancar a vinha fai
decisao empresarial, mas, na verdade, o tal 2000 Bical/
Loureiro, ainda em 2019 dava mostras de estar em
grande forma. Também na zona de Setlbal se fizeram
experiéncias com a Loureiro. Domingos Soares Franca,
endlogo da casa José Maria da Fonseca, confirmou que
a casta foi para ali levada, hd muitas décadas, pelo seu
tio Antdnio Soares Franco. Ainda hoje tem cerca de 2ha
de Loureiro plantados na zona de Azeitdo, destinando-
se 0 mosto para o lote do Quinta de Camarate branco
doce, um vinho que nada tem a ver com vinhos doces

PAG. 10 - www.enoteca.pt

de colheita tardia, mas gue Domingos nos confirma ser
um enorme sucesso, do gual se produzem 25.000 litros
par ana. “Noto-lhe aromas de grande qualidade gue
lembram os que se conseguem no Minho, mas aqui tem
menas acidez, tem mesmo uma certa gordura e pesa na
boca que funcionam muito bem no branco doce, onde a
Jjuntamos com a casta Alvarinho”, disse.

UMA CASTA PRODUTIVA

0 vale do rio Lima, o solar do Loureiro, é bem distinto
em configuracdo dos vales do Minho ou do Douro,
importantes rios gque atravessam a regiao dos Vinhos
Verdes. O vale do Lima é amplo e largo, deixando entrar
a influéncia atlantica bem dentro de terra.

Como ja escreveu Jodo Afonso em reportagem publicada
neste revista, "em termos orograficos podemos dividir
a sub-regido do Lima em trés zonas distintas: a zona
mais litoral e ventosa de Viana, com vale aberto e pouca
montanha; uma zona intermédia de Ponte de Lima [de
Geraz do Lima até Jolda e Gondufe] ainda de vale aberto,
mais protegido da nortada e jd com tracos de montanha;
e a zona interior de Ponte da Barca e Arcas de Valdevez
com vale mais estreito, de perfil montanhoso e com
alguma continentalidade a misturar-se com o clima
maritimo.”

A casta Loureiro gosta de frio, mas ndo aprecia vento.
Segundo AnselmoMendes, “prefere zonas mais abrigadas
para evitar partir as varas e é exigente na gestdo da sebe
para que a vinha possa respirar. Produz bem, mas ndo
convém deixar ir muito além das 10 ton/hectare para
ndo perder caracter.” Esta produtividade, gue se pode
considerar normal na regido dos Verdes estd, no entanto,
muito acima do que encontramos noutras zonas do pafs,
nomeadamente na vizinha regido do Douro. José Luis
Moreira da Silva é endlogo na quinta dos Murcas (Douro)
e, por via da aquisicdo paor parte do Espordo da Quinta



do Ameal, ficou também responsavel pela viticultura e enologia desta propriedade minhota.
As diferencas ndo podiam ser maiores, “é que estou a lidar com producées por hectare
que sdo cinco vezes superiores as do Douro, com terrenos muito mais férteis e também
muito mais propicios as doencas e pragas da vinha e tudo isso é um grande desafio”. José
Luis confirma que apesar dessa pressao das doencas, € no Minho mais facil assegurar
uma producdo regular, com solos ricos e dgua com fartura. A Quinta do Ameal esteve
durante algum tempo certificada como bio, mas, foi-nos confirmada, essa certificacdo foi
abandonada. 0 endlogo foi pragmaético: “estamaos a seguir tratamentas e praticas bio, mas
se houver um atague a sério avancamas com tratamentos quimicos; ndo faz sentido perder
a producdo por falta de tratamentos. Estou de resto convencido que enquanto no Douro é
mais facil a certificacdo bio, aqui nos Verdes tenho muito mais duvidas”.

POLIVALENTE NA ADEGA

Na adega, a Loureiro mostra-se palivalente. Na Quinta do Ameal sempre se usou uma
vinificagao diferenciada, ora em inox ora em barricas usadas, praticando abundantemente
a batonnage, mesmo no inox. Essa pratica pode ser fundamental sobretudo se se pretende
fazer um Loureiro que dure 20 anos na garrafa. No Ameal sempre existiu a preocupagdo
de mostrar a longevidade da casta Loureiro, a Unica plantada na guinta e inimeras provas
confirmam amplamente que o tempo estd muito mais ao lado da casta do que em tempos
se pensava. Anselma Mendes diz-nos que, “com o tempo, 0s aromas transformam-se e
surgem algumas notas terpénicas que, essas sim, fazem lembrar o Riesling do Mosela".
No entanto, salienta ainda, “existem vdrios clones de interesse desigual, alguns originam
vinhos com notas de Moscatel, mas eu prefiro uns clones que fazem vinhas mais discretos,
mas que evoluem bem com o tempo”.

Além da fermentacdo em inox e barrica (mais usada do que nova), no Ameal estdo a fazer-se
ensaios com ovos e tulipas de cimento. E trabalhar com teores alcodlicos na casa dos 11,5% de
“chega perfeitamente, ndo precisamos de mais”, confirma Mareira da Silva. Mesmo nas outras
sub-regies dos Verdes onde a Loureiro entra em lote com outras variedades, os resultados
s30 campensadares. £ boa a ligacdo com a casta Arinto e estd em desusa o lote com a
Trajadura, uma variedade que recolhe cada vez menos adeptaos. Comao naos diz Anselmao Mendes,
“em tempos era usada para fazer baixar a acidez do Alvarinho, mas haje jd se usa menos".
E em Valenca, bem perto da zona de Mongdo e Melgago, mas fora da sub-regido, a casta
Loureiro da resultados muito interessantes.

Tal como acontece noutras sub-regides dos Vinho Verdes, o Vale do Lima é a patria da casta
Loureiro, é ali sem duvida que melhor se expressa e também a casta que melhor expressa
as virtudes daguele terroir. J&4 na sub-regido do Sousa impera a Arinto, em Baido a Avesso,
exemplos gue nos mostram gue, embora viajantes, as castas encontram por vezes razdes de
sobra para ndo sairem de onde estdo.

UMA VARIEDADE DAS TERRAS FRIAS

A casta Loureiro é, do ponto de vista econdmico, a variedade mais importante da regido dos
Vinhas Verdes. E na vale do ria Lima que ela melhor mostra as suas virtudes. Casta pradutiva,
gosta sobretudo de zonas onde se faga ainda sentir a influéncia atlantica, contribuindo
com elevada acidez para os mastos. Por esta razdo € agui, na sub-regido do Lima, que
melhores resultados origina. As zonas mais interiores, de Basto até Baido e Amarante ja ndo
Ihe convém porque perde rapidamente a acidez, caracteristica marcante desta casta. Gera
vinhos de teor alcodlico médio, mas muito aromaticos, razao pela qual € muito procurada
pelos viticultores. Também presente nas Rias Baixas tem ai, no entanto, um peso muito
residual, uma vez que a regido é quase monocultura de Alvarinho. Apesar de gerar hoas
produgdes, ndo se pade deixar produzir demais porque depois perde aromas. Prefere solos
férteis e abundancia de dgua, mostrando muitas dificuldades para enfrentar o stress
hidrico. Existem varios clones certificados desta casta sendo mais cotado o que gera o
cacho com bagos pequenos e caloracdo dourada. Segundo informacao da CVR dos Vinhas
Verdes, existem 189 marcas validas de vinhos varietais de Loureiro, correspondendo a
111 engarrafadores. Até aos anos 80 do século passado ndo existiam no mercado vinhos
varietais de Loureiro e foi entdo nessa década que surgiram 0s primeiros varietais de
Loureiro, da Adega Cooperativa Ponte de Lima e de alguns produtores engarrafadores,
como a Quinta de S. Claudio, Casa dos Cunhas ou Quinta do Luou.

CASA DE PACOS

Reserva Loureiro Branco 2018

LourFire

Sdcio Nao Sécio
941050 9,90€c075L
Caixas de 6 gfas. REF? 064438

56,46¢ Gixa b gfas 59,406 Caixa6 gfas

QUINTA DO AMEAL
Escolha Branco 2017

Sacio Néo Sécio
20,43€ w075 21,50€ craozsL
Caixas de 3 gfas. REF? 034448

61,29¢ e 3ghs  64,50¢ Caixa3ghas

ANSELMO MENDES

Loureiro Private Branco 2017

Socio N&o Sécio
26,60¢€ - 075.28,00€ 6071
Caixas de 3 gfas. REF2 034292

79,80¢ Gaixa3¢fzs 84,00¢ Caia3gfis
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PATRICIA
PEIXOTO

SANTA VITORIA RESERVA BRANCO 2019

A elaboracdo de vinhos brancos ndo € tdo simples como se pode
pensar. Existe uma série de cuidados que hd gue respeitar na
producdo para garantir a sanidade, longevidade, caracteristicas
organoléticas em condigdes perfeitas para que o vinho se
mantenha agradavel e vivo 0 mais tempo possivel. E os cuidados
e detalhes, sao muitos!

Hoje existe no mercado uma oferta enarme de vinhas brancos,
gue se distinguem ndo so pelas castas utilizadas no lote, mas
também pela regido onde estdo plantadas, clima e solo a gue
estdo sujeitos. Indiscutivelmente essa diversidade também é
influenciada pela viticultura e enologia, ou seja, pela mdo de
guem cuida das uvas na vinha e as carrega para a adega, e
obviamente pelas decisdes tomadas ao longo do ano agricola,
data da apanha, vinificacdo, estdgio etc. Felizmente nos Ultimaos
anos observamos um aumento significativo da qualidade deste
tipo de vinhos em todas as regides do nosso inigualdvel pafs.
Ha vinhos excecionais de norte a sul, sem esquecer as no0ssas
ilhas. Gracas ao conhecimento, desenvolvimento tecnoldgico
e & alma inquieta de guem os faz, que ndo descansa enguanto
ndo estiver perfeital

Na generalidade os vinhos brancos sdo consumidos o ano todo,
contudo, existe uma tendéncia natural para 0 aumento do consumo
de vinhos brancos quando as temperaturas comegam a aumentar,
e é imperativo dar ao consumidor a possibilidade de escolher
vinhas brancos que sirvam para diferentes momentos de consumo
e respetiva diversidade gastrondmica. E foi neste engquadramento
gue surgiu a ideia de fazer este lote bi-varietal, gue tem por base
0 casamenta entre duas castas Arinto e Chardonnay, sendo gue
30% da casta Chardonnay estagiou em barrica.

Revela-se mineral, elegante e profundo. Marcado pela frescura
do Arinto gue acorda os sentidos, e gue também permite
harmonizar com a comida elevando a sensacdo de prazer a mesa.
A untuosidade e volume que apresenta € conferido pela casta
Chardonnay, gue ganha ainda mais corpo apds alguns meses em
estagio em barrica, fazendo com que se prolongue a sensacgao e
presenca em boca, prometendo desta forma uma harmonizagdo
gastrondmica garantida. Nao seria de esperar tanta frescura num
vinho Alentejano, mas a experiéncia levou-nos a perceber que
0 Arinto gosta de sair cedo da vinha, e ainda assim exprimir-se
aromaticamente no seu esplendor... nao era suposto, mas foil

0 Santa Vitdria Reserva Branco, ndo sendo um vinho branco
comum e simples é inevitdvel provar. As Vinhas gue compde
este lote envalvem a nossa adega numa herdade com 1620ha de
perder de vista, uma planicie alentejana, onde se conjuga a
gastronomia local, lazer com o Hotel Vila Galé Clube de Campo, a
adega Santa Vitdria e o lagar Santa Vitoria de producdo de azeite.
Nestes solos Xisto Argilosos onde é dificil viver, sobrepde-se a
coragem e luta destas castas que teimam em vingar para nos
proporcionar a nés endlogos o gozo ahsoluto em trabalhd-las e
ao consumidor o prazer de provar...

Num contexto profissional ou em lazer... agora praovo eulll

Agora provo E U

SANTA

J1TORIA

——VINHO3—

RESERVA

Regional Alentejono+

Vinbo irsact

Santa Vitoria Reserva
Branco 2019

PRODUTOR Casa Santa Vitéria

DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Arinta e Chardonnay

TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

VINIFICAGAD Fermentado 30% em barricas de
carvalho francés e o restante em cubas de inox.
SERVICO Entre 8° C e 10° C. Ideal para ser
consumido com queijos, peixes gordos ou
carnes moderadamente temperadas.
ENOLOGIA Patricia Peixoto

Sdcio Nao Sdcio

9,50¢€ crrozse 10,00€ crao7sL.

Encomende em Caixas de 6 gfas. REF? 064451

57,00€ caxA6 gfas  60,00€ CAIXA6 ofas

ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 13
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VINIFICACAD de Aa Z

0S BRANCOS PORTUGUESES

Tivemaos o privilégio de testemunhar as producfes dos primeiros
brancos portugueses de qualidade inquestiondvel. Curiosamente
desenhamos a estratégia de Marketing para a Herdade D. Luis de
Margaride, em Almeirim, ainda nos anos 80, que na altura produzia
apenas brancos. 0s irmdos Luis Manuel e Hermano Margaride
vendiam entdo as uvas para a Cooperativa, e pretendiam criar uma
marca propria. Contactados por um amigo comum, Branguinho da
Fonseca, visitamaos a Herdade, e fomos surpreendidos pela exceléncia
da vinha (foram um dos pioneiros do plantio de vinhas varietais -
Talia, Vital, Trincadeira das Pratas e Ferndo Pires). Acompanhamos
a vindima, comparamos a concorréncia.. e langamos a marca
D. Hermano, principalmente para a restauracdo. Em 2 anaos, esta
marca atingiu o 2.9 lugar na venda de brancos, com este paosicio-
namento logo a seguir ao Planalto.

0 consumo de brancos vem aumentando constantemente, sendo
0s consumidores 0s grandes juizes gue determinam as decisdes
dos produtores. Nos anos 2000 a Enoteca apresentava 4 brancos
na Revista, e hoje esse nimero passou para 20, i.e. 5 vezes mais.
A explicacdo é sempre a mesma - uma qualidade consistente - um
pregao correto.

Parece-nos de elementar justica, uma breve referéncia a endlogos
gue tornaram possiveis 0s grandes vinhos brancos portugueses nos
anos 90 do século passado, com processos haoje institucionalizados
em todos os produtores responsaveis.

Referimo-nos a Nuno Cancela de Abreu com a casta Arinto em Bucelas
(Romeira), a Manuel Vieira com a Encruzado nos Carvalhais, o Prof.
Virgilio Loureiro, tambhém com a casta Encruzado nas Quintas dos
Roques e Maias, a Anselmo Mendes cam o Alvarinho em Mongao/
Melgaco, e tantos outros gue de uma ou de gutra forma contribuiram
para colocar as brancas portugueses no roteiro mundial dos grandes
vinhos.

Gostarfamos de organizar, logo que as condi¢des o permitam, algumas
reunides de prova, em gue pudéssemas contar com a presenca dos
criadores dos brancas que fizeram a diferenca.

ky

o
FONTE . 01"

L

OWARD’S FOLLY

ENOTECA - Nés Selecionamos » PAG. 15
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Parcela Unica
ALVARINHO BRANCO 2017

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde

CASTA Alvarinho

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino com nuances de
amarelo palha. No nariz é intenso e muita complexo, belas
notas de citrinos, frutas verdes, magas e de madeira muito
bem integrada no conjunto. Na baca é envalvente, muito
equilibrada, bem estruturado e com uma excelente acidez.
Final forte e longo.

ENOLOGIA Anselmo Mendes

socio NAQ s6cio

28,50€ saozst. 30,00€ craos
85,50¢ caia3ors

90,00¢ caixa3 GrAs

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Junho

de2019

Morgado de Bucelas
BRANCO 2018

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Bucelas

CASTA Arinto

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palido com laivos
esverdeados. Aroma elegante, floral e frutado
[maca e lima) com notas minerais. Na boca é
fresco confirmando as notas florais. Bom volume.
Final agradavel com boa estrutura.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

socio NAG SGCI0
4.,75€ caorst  5,00€ oz

Encomende em Caixas de 6 gfas - REF2 064109
28,50¢ cais s 6ris 30,00¢ caixa6 GrAs

Quinta do

vionte 'Ol

AREERVA $01}

Aprovado pelos Endlogos
do Iorum em Novembro

de2019

Vale da Raposa
RESERVA BRANCO 2018

PRODUTOR Alves de Sousa

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Malvasia Fina, Rabigato, Viosinho

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino, limpida.
Aroma intenso e frutado com notas de toranja, lima,
erva cortada e tosta muito fina. Muito mineral e
complexo. Boca envolvente, equilibrado e fresco.
ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

sdcio NAQ SOCI0
9.,50E oaorst  10,006€ ceaozse
57.,00¢ caixas crrs 60,00¢ caixa6 GFAS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro

de2019

Quinta do Monte d'Oiro
RESERVA BRANCO 2017

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Lisboa

CASTA Viognier

TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino limpido. Aroma intenso,
complexo e muito elegante, notas citricas e minerais com
um ligeiro salino. Na baca é fresco e complexo, bom volume
e equilibrio; um toque mineral agradavel e notas de madeira
bem integradas no caonjunto. Final longo e persistente.
ENOLOGIA Graga Gongalves, Gregory Viennois

soci0 NEO S6CI0
19195€ GFAQ,75L. EI‘UOE GFA 0,75L.
59,85¢ caixa3 6ris 63,00¢ caixa3 crAS
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Rose de Ventozelo
2018

Sonhador
BRANCO 2018

PRODUTOR Quinta de Ventozelo

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Tinta Roriz

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

NOTAS DE PROVA Cor rosa salmdo claro.

Aroma intenso de frutos vermelhos (morangos).
Boca envolvente e fresca, frutado e equilibrado
com boa acidez. Final fresco e frutado.
ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

PRODUTOR Hill Valley Portugal

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTA Field Blend (vinhas velhas com predominancia

de Arinto, Ferndo Pires, Verdelho, Cercial, Antdo Vaz

e Malvasia Fina)

TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarela citrino Aroma elegante

HOWARD’S FOLLY complexando frutas citricas, lichias e notas de tosta.

Bom volume de boca, estruturado e cremoso com boa
acidez a dar-Ihe frescura. Equilibrado. Final lango e

R i persistente.

ENOLOGIA David Baverstock

sécio NAO SGCI0 sécio NAO SGCI0
11188€ GFA 0,75L. IE‘SDE GFA 0.75L 11140€ GFA 0,75L. 12100€ GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de b gfas - REF2 064280 Encomende em Caixas de 6 gfas - REF? 064100
71,28¢ caivz 6 6rs 75,00¢ caixa6 GFAS 68,40¢ c:izs cris 72,00¢ caixat GFAs

NHADO!

Aprovado pelos Enclogos
do Forum em Junho
de2019

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro

de 2018

Pardusco Private
TINTO 2015

Cave Real
RESERVA TINTO 2017

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhas
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Vinhao, Alvarelhao, Cainho, Pedral, Alvarinho
TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 9 a 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi aberta. Aroma intenso de
frutos vermelhos com leves notas do estdgio em
madeira. Boca fina e delicada, muito elegante a
lembrar um grande Borgonha. Seco e fresca com
boa acidez. Harmonioso. Final longo.

ENOLOGIA Anselmo Mendes

PRODUTOR Jodo Silva e Sousa

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 12 a 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi muito intensa. Aroma intenso
e jovem com notas de fruta preta, cereja e mirtilos.

Na boca é macio e elegante, com boa estrutura e volume.
Equilibrado com taninas macios. Final frutado, longo

e persistente.

ENOLOGIA Jodo Silva e Sousa

socio NAD S6CI0 soci0 NAO S6CI0
19100€ GFA 0,75L 20,00€ GFA 0,75L. 7160€ GFAD,75L B,UOE GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 3 gfas - REF2 034095 Encomende em Caixas de 6 gfas - REF2 064111
57,00¢ caa3cras 60,00¢ caixa 3 GrAs 45,60¢ caixas cris 48,00¢ caixa6 GFAS

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 17
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Zom
TOURIGA NACIONAL GRANDE RESERVA
TINTO 2015

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENUMINACI\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE Mais de 25 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi intenso.
Aroma fresco com notas de boa fruta e um toque
floral combinadas com as notas de de boa madeira

(especiarias, cdco), muito elegante. Na boca é F()NTE poOURO
bem estruturado com taninos redondos. iy
Confirma as notas de madeira. Final lango. H}gﬂ\‘é,qoml?

ENOLOGIA Alvaro van Zeller

50cio NAO 50CI0
lg,UUE sao7s. 20,006 e ozse
57,00¢ csia36mis 60,00¢ caixa3 GrAs

Aprovado pelos Enclogos
do Forum em Junho

de2019

Tyto alba

TOURIGA NACIONAL TINTO 2016

o
PRODUTOR Companhia das Lezfrias
DEN[JMINACT\D DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTA Touriga Nacional
TEOR ALCOOLICO 14%
LONGEVIDADE 5 a 6 anos
NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso com laivos
avermelhados. Aroma de frutos vermelhos maduros
[mirtilos, amoras) com notas de tosta, chocolate preto
e balsamicas. A boca confirma os frutos vermelhos.
Bela estrutura e acidez, bom volume. Madeira bem
casada no conjunto, elegante. Fim longa e especiado.
ENOLOGIA Bernardo Cabral

MONTE VILAR

Reszrva 2017

s0cio NAO S6CI0
11.,31€ orozst 11,906 o5
67,86¢ caia s cris 71,40¢ caixa6 GFAS

|

1

. ___g

Aprovado pelos Endlogos
do Iorum em Junho

de2019

Fonte do Ouro
RESERVA TINTO 2017

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Rariz, Alfrocheirg, Jaen
TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa com laivas
avermelhados. Aroma intenso e complexao, fresca e
balsamico com notas de frutos pretos e vermelhos
maduros. Na boca € elegante, fresco e suave, boa
estrutura, bons taninos com natas de madeira e
especiarias. Final agradavel.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

s0cio NAQ s6Cio

9198€ GFA0,75L 10,50€ GFA 0,75L.
59,88€ Caixa b GFAS

63,UU€ Caixa 6 GFAS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Junho

de2019

Monte Vilar
RESERVA TINTO 2017

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Aragonez, Trincadeira
TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi.

Aroma expressivo, elegante e frutado com ligeiras
notas de especiarias da madeira do estdgio.

Na boca € envalvente e equilibrado com taninos firmes
e boa acidez. Final persistente.

ENOLOGIA Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

socio NAQ SOCI0
7,60€ saors. 8,006 6075
45 ,60¢ caixas crs 48,00¢ Caixa 6 GFAS
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Grande Trinca Bolotas
TINTO 2017

PRODUTOR Herdade do Peso

DENUMINACI_\D DE ORIGEM DOC Alentejo

CASTAS Alicante Bouschet,Touriga Nacional, Syrah
TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma fresco
e complexo, fruta negra madura (cassis, amara)
e madeira bem casada no conjunto. Na boca é
equilibrado e estruturado, quente com notas de
fruta e taninos presentes. Final persistente.
ENOLOGIA Lufs Cabral de Aimeida

s0cio NAQ S0CI0
8155€ GFA 0,75L. g‘OOE GFA 0,75L.
51,30¢ caixz6 cras 54,00¢ caixa 6 GrAS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro

de2019

Dalva
MOSCATEL DO DOURO 2009

PRODUTOR C. da Silva Vinhos

DEN[]MINAE;\EI DE ORIGEM DOC Moscatel

CASTAS Moscatel Galego Branco

TEOR ALCOOLICO 17%

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

NOTAS DE PROVA Cor ambar dourado. Aroma intenso

e complexa cam belas notas de frutos secos, uva passa,

casca de laranja, mel e um togue de alfazema.

Na boca é rico, muito elegante e equilibrado com uma
boa acidez a dar frescura num canjunta com citrinos,
menta e especiarias. Final muito longo.

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

socio NAO S6CI0
15,20€ saozst 16,00€ cenozse
30,40¢ a2 on 32,00¢ caixa 2 6FAS
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Aprovado pelos Enclogos
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Vicentino
PINOT NOIR TINTO 2016

PRODUTOR Vicentino

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Pinot Noir

TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho granada.
Elegante no nariz com leves notas cereja

e eucalipto. Na boca continua elegante,
confirmandao as notas de cereja num conjunto
suave com taninos maduros e acidez equilibrada.
Final agradavel.

ENOLOGIA Bernardo Cabral

socio NAD SGCI0

28150€ GFA BD,UOE GFA 0,75L.
85,50¢ caiz3 oras 90,00¢ caixa 367AS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro

de2017

Porto Alves de Sousa
VINTAGE 2015

PRODUTOR Alves de Sousa

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Porto

CASTAS Sousao, Touriga Nacional, Touriga Franca
TEOR ALCOOLICO 18,5%

LONGEVIDADE 20 Anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi opaca. Aroma potente, muito
intensg, frutado com notas de menta, frutos negras

e especiarias. Na boca mostra-se com boa estrutura e
complexidade. Intenso e envolvente com doces notas
de frutos negros. Final lango e persistente.

ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

Sdclo NAO S6C10
52,25€ srozst. 55,006 orozs.

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 19



Novas Colheitas

BACELO

D

BACELO
NOVO

BRANCO 2018

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINACA.\D DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Encruzado, Cerceal Branco,
Malvasia Fina

VINIFICAGAO Apds a prensagem das uvas

inteiras, 0 mosto limpo é fermentado a 14°C.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo esverdeada.
Aroma muita limpo, citrino com ligeiro
mineral. Na boca é fresco e equilibrado,
notas de fruta verde e amarela.

Final fresco e agradavel.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO Servir a 10/12°C com entradas,
marisco, peixe ou saladas.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

sdcio

NAD SGCI0
3.80¢ 4,006
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pagina seguinte

NOVO

Do

BACELO
NOVO

TINTO 2015

PRODUTOR Bardo de Vilar
DENUMINAI;AD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz,
Tinto Cdo, Tinta Barroca

VINIFICAGAO Vindima manual, fermentacdo em

cubas de inox com controlo de temperatura.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Vinho de cor rubi. Aroma
de frutos vermelhos maduras. Na boca
sente-se a fruta fresca. Boa acidez

e equilibrio. Bom final.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carnes
brancas, vermelhas e da cozinha tradicional
portuguesa.

ENOGLOGO Alvaro van Zeller

socio NAQ SOCI0
3,80¢ 4,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pagina seguinte

@%@gzy
BACEL
NOVO

TINTO 2017

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENDMINAI;A.\D DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Trincadeira, Aragaonez, Alicante Bouschet
VINIFICA[;T\D Fermentagdo com curtimentas curtas
e controlo de temperatura. Parte do maosto fermenta
em lagares de inox com pisadares automaticos
sendo o restante fermentado em cubas de inox
com remontagem.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa, aroma

vinoso com notas de frutos vermelhos e chd
preto. Na boca é equilibrada e fino com taninos
suaves. Final agradavel.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne e queijos.
ENGLOGOS Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

s6cio

NAD sOCI0
3,80 4,00¢
GFA 0,751 GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pagina seguinte

RARRRR RN RNNR RN
RARRRR R R RN NN AR RNA R

4 gfas. BACELO NOVO Branco 2018 Dao + 4 gfas. BACELO NOVO Tinto 2015 Douro
+ 4 gfas. BACELO NOVO Tinto 2017 Alentejo
s6ci0 45,60¢ caixa 12 Gras NAD sdcio 48,00¢ caixa 12 GFas

PAG. 20 - www.enoteca.pt
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Novas Colheitas

S )
En ]
3,60€ gfa

SEMPRE 4320€ cx
PRESENTE

BACELO

TINTO | RED WINE 4
mal . Tinta Rortz . Tinto Clo Tinfa B1E

Ereruzato. P 1 |.||--!‘||
<o . Cerceal Branco . Mahasia D.O.C. DOURG |

DAO DOURO ALENTEJO

12 Garrafas 12 Garrafas m

Bacelo s.m. Vara de videira para formar nova planta 0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 21



ROTULOS PERSONALIZADOS

RESERVA
ALENTEJO

RESERVA
DOURO

Tinto 2014 Tinto 2016
1Gfa 1Gfa

REF? 014114 REF?2 013770

Salall] NAD sOCI0 s6Cio NAQ SOCI0
83le 8,75¢ 83le 8,75¢

3 Gfas 3 Gfas

REF? 034114 REF? 033770

S6CIo NAD sOcIo

24,08¢ 25,35¢

SGCIo NAD SGCI0

24.08¢ 25,35¢

Gongalo

6 Gfas
REF? 063770

6 Gfas
REF? 064114

SGCio NAD sOcIo

47,03« 49,50¢

S6CIo NAD SGCI0

47,03 49,50¢

PRODUTOR Barao de Vilar PRODUTOR Casa de Santa Vitdria

NOTAS DE PROVA Vinho de cor rubi profunda. Aroma jovem e NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma de frutos pretos com
frutado sobressaindo notas de frutos vermelhos (cereja, groselha). notas de baunilha e especiarias da madeira do estagio.

Na boca é fresco e equilibrado, bom volume, taninos vivos Na boca é redondo e suave confirmando a fruta e as notas
mas bem integrados no conjunto. Bom final. da madeira. Final longo.

ENOLOGO Alvaro van Zeller ENOLOGA Patricia Peixoto

A Enoteca faz o Seu rétulo para acompanhar os momentos especiais da sua
vida, ou da vida da sua empresa - Uma imagem ou desenho, uma fotografia
ou apenas uma ideia, sdo suficientes para produzirmos o seu rotulo.

MiNIMO 12 GARRAFAS - PRAZO MAXIMO DE ENTREGA: 15 DIAS

~ 20

EMPRESAS ANIVERSARIOS REUNIOES CASAMENTOS FESTAS OFERTAS



Escolha o Vinho, Envie-nos a sua ideia: imagem, Receba o vinho com o
Espumante ou Porto texto, fotografia, desenho... seu rétulo personalizado

ESPUMANTE
BAIRRADA

PORTO
TAWNY

5 )
Bruto 10 Anos

1 Gfa 1Gfa

REF? 014115 REF? 012055

s0Cio NAQ 50CI0 s0cio NAQ S0CI0

9.03¢ 9,50¢ 1311e 13,80¢

3 Gfas 3 Gfas

REF? 034115 REF2 032055

Sslallo] NAQ 50CI0 olall] NAQ S0CI0

26,13¢ 27,50¢ 38,48¢ 40,50¢

6 Gfas 6 Gfas

REF? 064115 REF? 062055

Solall] NAQ 50CI0 Solall NAQ S0CI0

51,06¢ 53,75¢ 75,81¢ 79,80¢
PRODUTOR Kompassus Vinhas PRODUTOR Barao de Vilar
NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha. Bolha fina e persistente. NOTAS DE PROVA Cor dourado-avermelhado com reflexos ambar.
Aroma complexo com notas de brioche, marmelo compotado e um Notas de frutos secos (nozes), com um toque de frutos vermelhos
togue de citrinos. Na baca a boa acidez transmite frescura num sobremaduros. Cheio na boca, com notas de compotas, muito
conjunto muito equilibrado. Final muito agradével. equilibrado, com um final longo e guloso.
ENOLOGO Anselmo Mendes ENOLOGO Alvaro van Zeller

A ENOTECA, em colaboragdo com a Bardo de Vilar, a Casa de Santa Vitdria e a Kompassus Vinhos
(produtores de varios vinhos premiados nacional e internacionalmente] disponibiliza-lhe um servigo Unico.
Colocamos numa garrafa de inquestiondvel gualidade, o rdtulo idealizado por si. Marque 0s momentos
mais importantes da sua vida ou da sua empresa com uma garrafa que leva a sua mensagem.

Os valores incluem IVA e distribuicdo domicilidaria em qualquer parte de Portugal Continental.
PRAZO DE ENTREGA: 15 dias apds confirmacdo da encomenda.
ENCOMENDA MiNIMA: 12 garrafas.

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO FALE CONNOSCO
Telf. 228 348 440 - E-mail: enoteca[@enoteca.pt

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 23
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CESTO DE

OUTONO

Estes vinhos sao provenientes de diferentes
terrotrs e foram selecionados pela pontuag ao
obtida na sua rela¢ ao qualidade/pre¢ o

»
[13
(2

Quinta do Quinta da Quinta do

Monte d’'Oi0.  Monte 'O, Monte d’Oio

LISBOA

Opertn |
1 gfa ESPUMANTE

CAVE REAL

SUPER RESERVA
Bruto Natural

QUINTA DA QUINTA DA QUINTA DA

(GIESTA (GIESTA (GIESTA

CONJUNTO 12 GARRAFAS

3 GFAS. QUINTA DO MONTE D'0IRO BRANCO 2018 LISBOA
+ 3 GFAS. QUINTA DA GIESTA ROSE 2019 DAO

+ 3 GFAS. CAVE REAL RESERVA TINTO 2017 DOURO

+ 3 GFAS. FONTE MOURO RESERVA TINTO 2016 ALENTEJO

ALENTEJO

sS0cio NAO S6CI0

106.,88¢ 112,50«

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

REF2 124466

ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 25



GALERIA DO PRODUTOR

Alves de Sousa

E no Douro que a familia Alves de Sousa produz os seus
vinhos, segundo uma tradigcao familiar de 5 geragges.
Trabalhando unicamente as uvas das vinhas da familia
(Quinta da Gaivosa, Vale da Raposa, Caldas, Estacdo,
Aveleira e OQliveirinha), Domingos Alves de Sousa
desenvolveu uma completa gama de vinhos do Douro de
grande caracter e qualidade.

Atualmente com cerca de 133 hectares, as vinhas da
familia Alves de Sousa caracterizam-se pelo equilibrio
perfeito do seu terroir, desde as variagdes de altitudes,
caracteristicas dos solos e diversidade de microclimas
até a conjugacdo das vinhas velhas com cepas novas.
0 resultado sao vinhos simultaneamente complexos e
delicados, produzidos sob a égide da tradicao.

A gualidade e a singularidade dos seus vinhos tem sido
amplamente reconhecida, com distingcdes e mengdes nas
mais aclamadas publicagdes nacionais e internacionais.
Das mais de 420 medalhas (mais de 110 de Ouro) em
CONCUrsos nacionais e internacionais, ao reconhecimento
na respeitada publicacdo americana “The Wine Advocate”
de Rabert Parker com 30 vinhos classificados entre
0s 90 e os 95 pontos. Um destague especial para os
prémios “Produtor do Ano" em 1999 e novamente em
2006 atribuidos pela “Revista de Vinhos", tornando-se
0 primeiro na histdria a receber por duas vezes a mais
impartante e prestigiada distingdo para um Produtor de
Vinhos em Portugal.

Em 2015 é inaugurada a nova adega, um espaco moderno
e funcional, com capacidade para vinificar e estagiar
cerca de 600 mil garrafas. A modernizacdo nao calide, no
entanto, com as opgBes tradicionais seguidas em muitas
parcelas vizinhas da nova adega. Alguns dos melhores
vinhos da familia Alves de Sousa continuam a ter origem
em vinhas muito velhas.

PAG. 26 - www.enoteca.pt

ﬂlvesai%usa

QUINTA DO VALE DA RAPOSA

A Quinta do Vale da Raposa é contigua a Quinta
da Gaivosa, onde acaba uma comeca a outra.
Em 1991 foi palco da estreia na producaoc de
vinhos DOC Douro com um branco que desde logo
cativou os apreciadores e mereceu as melhares
referéncias. Tal facto veio comprovar o valor do
terroir da Encosta da Gaivosa [(nome pelo qual a
zona é conhecida) e reconhecer todo o trabalho af
desenvolvido. Nesta Quinta de cerca de 18 ha com
uma exposicao maioritariamente Poente / Oeste
encontramos plantadas 15 castas autdctones de
vinhas velhas maioritariamente Tinto Cdo, Touriga
Franca e Touriga Nacional. E agui gue nasce o
vinho que lhe apresentamas neste trimestre, o

Vale da Raposa Reserva tinto 2017.

Ver pag. 28



GALERIA DO PRODUTOR

José Maria da Fonseca

A José Maria da Fonseca exerce a atividade vinicola desde
1834, fruto da paixdo partilhada de uma familia que tem
sabido preservar e projetar a memdria e o prestigio do seu
fundador. E um negécio de familia com quase dois séculos
de histdria que, sem nunca repousar sobre as gldrias
conguistadas, tem sabido modernizar-se.

Consciente da responsabilidade de ser, na atualidade o
mais antigo produtor de vinho de mesa e de Moscatel de
Settbal em Portugal, a José Maria da Fonseca obedece a
uma filosofia de permanente desenvolvimento, o que a
leva a investir sempre mais em supartes de investigacao e
de producdo, aliando as mais modernas técnicas ao saber
tradicional.

Nos anos 80 é adguirida a Vinha Grande de Algeruz, em
SetUbal e é modernizado todo o processo de vinificacdo,
estagio e envelhecimento dos vinhos. E também neste
periodo gue a sexta geracdo da familia, representada
por Antdnio Soares Franco, presidente da companhia, e
0 seu irmao Domingos Soares Franco, vice-presidente e

responsavel pela enologia assume o comando da JMF,

Em 2001 foi inaugurado o Centro de Vinificagdo Fernando
Soares Franco, um dos 50 melhores do mundo com
capacidade para 6.5 milhdes de litros distribuidos por 513
cubas de diversas capacidades e uma operagdo quase
totalmente computorizada, coexiste a mais avancada
tecnologia com métodos tradicionais.

Continuando a investir em produtos de referéncia a nivel
internacional, sempre pautados pela qualidade, a José
Maria da Fonseca tem contribuido de forma decisiva para a
divulgacdo e o prestigio dos vinhos nacionais, com vinhos
gue aliam a experiéncia acumulada ao longo da sua histdria

com as mais avancadas técnicas de vinificacdo.

JOSE MARIA
pa FONSECA

* VI o

QUINTA DE CAMARATE

A Quinta de Camarate tem como particularidade
o facto de nela viver a Familia Soares Franco.
Cerca de 39 ha, dos 120 totais, sao atualmente
acupados por vinha. 0s solos variam, de argilo-
calcdrios a arenosos. Nesta Quinta encontramaos
uma colecdo ampelogréfica iniciada na década
de 20 do século passado e que atualmente ronda
as 560 castas, tendo-se maostrado preciosa pelas
multiplas opgdes enoldgicas que proporciona.

Para além de contribuir para alguns vinhos da
Colecdo Privada Domingos Soares Franca, é aqui
gue nascem os vinhas Quinta de Camarate, o branco
seco, 0 branco doce e aguele que apresentamaos
este trimestre, o Quinta de Camarate tinto 2015.

Ver pag. 29
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VINHOS do

“Cor rubi de boa intensidade. Boa estrutura aromdica,
Jrutos vermelhos e violetas com um ligeiro balsanico

e pimenta rosa. Na boca é elegante, fresco e equilibrado.
Bem estruturado e ('()mp/(’,r() com notas de ameixras pretas,
amoras e um toque de café . Final longo.”

Tiago Alves de Sousa

VALE DA RAPOSA
RESERVA TINTO 2017
@UWVU‘

PRODUTOR Alves de Sousa

DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Tinto Cao, Touriga Franca

VINIFICACAO Vindima manual. Desengace total. Fermentacdo com
controlo de temperatura durante 7 dias e 5 dias de maceragao.
Estagio de 12 meses em barricas de carvalho francés de terceiro ano.
TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 16/17°C com assadaos de aves, carne de vaca,
charcutaria e queijos.

ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

sdcio 9.,03€ snozs.  NAosooin 9,50€ e ose

54 18¢ caia6crns 57,00€ Caixa 6 GFAS
Encomende em Caixas de 6 garrafas - REF? 064350

ESTES SAD 0S VINHOS QUE SERAO ENVIADOS A0 SOCIO
SE FOR SOCI0 E PRETENDER ALTERAR A PROPOSTA DO TRIMESTRE INFORME-NOS, POR FAVOR, NO



“Cor rubi carregado. Aromas com alguma complexidade,

notas de violetas, cassis e cereja preta com um leve toque de menta.
Na boca muito equilibrado, fino e elegante, com taninos presentes
mas muito suaves. Boa acidez e equili brio. Final agraddael. ™

Domingos Soares Franco

QUINTA DE CAMARATE
TINTO 2015
Satalil

PRODUTOR José Maria da Fonseca Vinhos

DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Peninsula de Setubal

CASTAS Touriga Nacional, Casteldo, Aragonez, Cabernet Sauvignon
VINIFICACAD Fermentacdo a temperaturas controladas.
Maceragao pelicular total a 28°C.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 14/16°C com aves, caca e queijos.

ENOLOGIA Domingos Soares Franco

sdcio 8.,55€ snors. NAos6on 9,00€ craozs.

51.30€ caixas Gras 54,00€ Caixa 6 GFAS
Encomende em Caixas de b6 garrafas - REF? 064445

(1 CAIXA DE CADA) NO AMBITO DO PROGRAMA TRIMESTRAL
ESPACO DE 1 SEMANA - TELEFONE 228 348 440 FAX 228 348 449 E-MAIL enoteca(denoteca.pt

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 29
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TORMES
2019

PRODUTOR Lima & Smith

DENOMINAGAO DE ORIGEM Vinho Verde
CASTAS Avesso, Arinto

VINIFICAGAQ Vindima manual. Transporte
de uvas em pequenas caixas de 15 kg.
Desengace tatal seguido de suave prensagem
em prensa pneumatica. Fermentagao
em inox com controlo de temperatura.
TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Aroma jovemn e intenso com belas notas
florais, frutos tropicais e citrinos.

Na boca é fresco e equilibrado com

um final de boca frutado e vibrante.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhando saladas com carnes
brancas ou bacalhau e petiscos leves.
ENOLOGIA Rui Cunha

s0cig NAQ sAcio
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

PAG. 30 - www.enoteca.pt

CAVE Brancos

VINHO REGIONAL MiKH)

VINHA:
CUCO

ALVARINHO:LOURER?

VINHA DO Cuco
ALVARINHO-LOUREIRD
2018

PRODUTOR Quinta do Ermizio

DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional Minho
CASTAS Alvarinha, Loureiro

VINIFICAGAD Vindima manual com selegdo

das uvas na vinha. Transporte imediato para a
adega seguido de esmagamento, decantagao
por gravidade, fermentagdo em inox, a 18°C,
com leveduras neutras, trasfega, contacto com
borras finas durante 2 meses, estagio em inox
durante 4 meses, filtragdo e engarrafamenta.
TEOR ALCOOLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
limpo e elegante com notas de frutos secas.
Na boca é estruturado e austero, com boa
acidez e equilibrio. Boas notas minerais.

Final elegante.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 10/12°C com peixe grelhado, arroz
de peixe ou marisco, carnes brancas e queijos
de meia cura.

ENOLOGIA Fernando Moura

s0cio NAO S6CI0
6,94 730:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
41,64¢ 43,80¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CASA DE PAGOS
— 2018 —
ARINTO §

ESERVA

CASA DE PACOS
RESERVA ARINTO
2018

PRODUTOR Quinta de Pagos
DENIJMINAI;AEI DE ORIGEM Regional Minho
CASTAS Arinto

VINIFICAGAD As uvas sdo desengagadas
senda parte logo prensada e fermentada
em inox. 0 restante fermenta com
curtimenta em barricas onde estagia
sobre as borras finas com agitagdo
durante cerca de 6 meses.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha.
Aroma rico e complexo com boa
mineralidade, notas de fruta madura,
citrinos e baunilha. Na boca é complexo
e equilibrado, bem estruturado com a
acidez a dar-lhe frescura. Final longo.
LONGEVIDADE 8 a 3 anos

SERVICO A 12/14°C com peixes gordos,
caga de penas ou carnes brancas.
ENOLOGIA Rui Walter Cunha

20ci0 NAD SGCI0
7.22¢ 7,560¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
43 32¢ 45,60¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA DA CALCADA
TERROIR ALVARINHO
2019

PRODUTOR Quinta da Calgada
DENDMINAI;AU DE ORIGEM Regional Minho
CASTAS Alvarinho

VINIFICACAD Desengace e prensa suave
das uvas. Decantagdo estdtica do mosta.
Fermentagdo em inox com controlo de
temperatura durante 15 dias.

TEOR ALCOGLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha com
laivos esverdeados. Aroma de frutos
brancos e de carago, de citrinos e florais
com notas minerais. A boca confirma

0S aramas num canjunto complexa,
encorpado e com boa acidez. Final longo
e persistente.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C com pratos de peixe e
marisco grelhados, pratos de carne de aves
e queijos poucas curados.

ENOLOGIA Jodo Cabral de Aimeida

s0cio NAO S6CI0
8.08¢ s50:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
48 48¢ 51,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



MUROS ANTIGOS

ALVARINHO 2019

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos
DENIJMINA(;[\IJ DE ORIGEM DOC Vinhas Verdes
CASTAS Alvarinho

VINIFICACAD Colheita manual. Prensagem
da uva inteira desengacada. Clarificagao

a frio durante 48h a 72h. Fermentagao
longa a baixa temperatura. Estagio minima
de 4 meses sobre borras finas com
batonnage regular.

TEOR ALCOGLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Aroma frutada (citrinos com natas de frutos
tropicais). Na boca é bem estruturado e rico
com a excelente acidez a dar-lhe frescura,
muito equilibrado. Final seco e prolongado.
LONGEVIDADE 10 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhando marisca, peixes na forng,
carnes brancas e queijos de pasta mole.
ENOLOGIA Anselmo Mendes

s0cio NAD S6CI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Brancos

. ——y

I L}
o Cosa do
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ot e Calfus Pl

CASA DO
CAPITAO-MOR
ALVARINHO 2018

PRODUTOR Quinta de Pagos

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Alvarinho

VINIFICACAD Vindima manual em caixas

de 19 kg. Desengace das uvas sendo parte
sujeita @ maceragao pelicular com controlo

de temperatura, e as restantes imediatamente
prensadas. Decantagdo do mosto e fermentagao
a temperatura controlada. Estagio sobre barras
finas batonnage durante cerca de 5 meses.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor limpida amarelo-citrino.
Aroma complexa com natas de citrinos,
alguma mineralidade e um toque de frutos
tropicais. Na boca é suave e fresco a confirmar
0s aromas. Equilibrado com bom valume, boa
acidez e estrutura. Final longo.

LONGEVIDADE 8 a 3 anos

SERVICO A 9/10°C com entradas, pratos

de peixe e cabrito.

ENOLOGIA Rui Walter Cunha

s0cig NAQ s0CI0
9.26¢ 975
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
55,56¢ 58,50¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

ANSE.MD
MENDES

P

LOUREIRO

— 207 ~

S
\—‘L’:*_‘;-.k:fy'

PASSIONADA
LOUREIRO 2017

PRODUTOR Anselma Mendes Vinhos
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Loureiro

VINIFICAGAD Colheita manual em caixas
pequenas. Desengace e suave prensagem
das uvas inteiras. Langa clarificagdo. Fermen-
tagdo em cubas de inox com controlo de
temperatura. Paragem da fermentagdo pelo
frio. Estagio minimo de 1 ano em garrafa.
TEOR ALCOGLICO 11%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
jovem com natas citricas e florais e um leve
toque de de frutos secos. Na baca a dogura
natural é equilibrada pela excelente acidez.
Notas de evolugdo positiva em garrafa.

Final longo e persistente.

LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 9/10°C acompanhando canapés,
entradas, foie gras e sobremesas.
ENOLOGIA Anselmo Mendes

20ci0 NAD SGCI0
11,88¢ 1250¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
71,28¢ 75,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

@

OUINTA DA
CARREGOSA

DOURO |

HRANCIMWTIITE 00

QUINTA DA

CARREGOSA
COLHEITA 2019

PRODUTOR Quinta da Carregosa
DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Viosinho, Rabigato, Malvasia Fina
VINIFICAGAD Vindima manual com selegao.
Esmagamento e desengace total.
Maceragao pelicular pré-fermentativa a baixa
temperatura durante 48 haras. Decantagao
a frio durante 48h. Fermentagdo com
controlo de temperatura.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino intensa.
Forte aroma frutado de frutos tropicais,
frutos de polpa branca com um toque
vegetal. A baca confirma os aromas num
conjunto estruturado, fresco e equilibrado
com boa acidez e mineralidade. Final longo.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 8/10°C sozinho ou com

pratos de peixe, carnes brancas, saladas
mediterranicas e pratos da cozinha oriental.
ENOLOGIA Fernando Costa, Jorge Alves

sOcIo

NAQ sAcio
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CASTELLO
DALBA

DOURO

2019

P Poboniats st

CASTELLO D'ALBA
MOSCATEL GALEGO BRANCO
2019

PRODUTOR Rui Roboredo Madeira Vinhos
DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Moscatel Galego Branco
VINIFICACAD Vindima manual para pequenas
caixas. Prensagem suave sem desengace.
Fermentacao com leveduras indigenas a
temperatura controlada. Estdgio em inox
sobre as barras finas, levantadas e agitadas
durante cerca de um més. Estdgio minimo
em garrafa de 3 meses.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.

Aroma intenso e exuberante, notas florais
(rosas, violetas) e de citrinos (toranja,
tangerina). Na boca € fresco e frutado
confirmando os aromas. Final persistente.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 10/12°C com mariscos, saladas,
pratos da cozinha oriental e queijos.
ENOLOGIA Rui Roboredo Madeira

sgcio NAO S6CI0
8.03: 8.4s:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
48,18¢ 50,70¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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CAVE Brancos

"

DOURO DOC

LOM
¢

RESERVA
BRANCO 2017

Z0M

RESERVA 2017

PRODUTOR Baréo de Vilar

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Rabigato, Viosinho, Gouveig,

Cddega do Larinho

VINIFICACAO Vindima manual com selecdo
para pequenas caixas. Esmagamento

e curta maceragao pré-fermentativa.

Inicio da fermentagao em inox. 60%

do lote termina a fermentagdo em barricas
de carvalho francés novas e de 2° e 3°

ano onde estagiam cerca de 9 meses.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citring, limpida
e brilhante. Aroma fresco e complexo,
apantamentas de flor de laranjeira, alperce,
citrinos e notas de boa madeira (tosta,
especiarias). A boca confirma as notas de
madeira num conjunto de excelente equilibrio
e acidez. Final longo e envalvente.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C com carnes brancas,
marisco e peixe.

ENOLOGIA Alvaro van Zeller

>gcio NAD SGCI0
8.50¢ 8395
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,00¢ 53,70¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

—
'

VALE DA RAPOSA
RESERVA 2018

PRODUTOR Alves de Sousa

IJENEIMINA[,‘J-\IJ DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Malvasia Fina, Rabigata, Viosinho
VINIFICACAD Vindima manual. Desengace
total. Prensagem suave e decantagdo.
Fermentagdo a 16° durante 15 dias.

50% do vinho estagia em carvalha francés
de 2%ano durante 6 meses e o restante em
depdsito de inox com battonage.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino, limpida.

Aroma intenso e frutado com notas de

toranja, lima, erva cortada e tosta muita fina.

Muito mineral e complexo. Boca envolvente,
equilibrado e fresco.

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 10/12°C com vieiras, salmao,
bacalhau, galinha ou peru.

ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

=acio NAQ sOCI0
9.50¢ 10,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57,00¢ 60,00
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

GRILOS

boc oin | | paatusn
30¢ oo [ 2018 [t
2,5%vaL - 750M

GRILOS

2019

PRODUTOR Quinta do Cerrado
DENDMINAI,']\U DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Encruzado, Cerceal branco
VINIFICACAD Desengace total, prensagem
pneumatica suave, clarificagdo estatica
natural e fermentagdo alcodlica a 15° C.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarela citrino
cristalina com laivos esverdeados. Aroma
com fortes notas de citrinos e flores brancas
com um toque tropical. Na boca € frutado,
elegante e equilibrado. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10° C com peixes gordos
(grelhados ou cozidos), mariscos e carnes
brancas e queijos de cabra.

ENOLOGIA Osvaldo Amado
sgcig NAO 50CI0
4 28¢ 450
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
25,68¢ 27,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



Family Dwned Wm
(UINTA DO CERRADO
/DR RESERYA

QUINTA

DO CERRADO
RESERVA 2017

PRODUTOR Quinta do Cerrado
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Ddo

CASTAS Encruzado, Malvasia Fina
VINIFICAGAD Desengace total, prensagem
pneumatica e fermentagao alcodlica a 18° C.
30% deste vinho fez o final da fermentacdo
em barricas de carvalho francés Allier.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Car amarelo citrino forte
cristalina. Aroma frutado (péssego, citrinos)
com notas de tosta e especiarias. Na boca

¢ elegante e equilibrado com belas notas

de madeira. Bom final.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12° C com peixes gordos
(assados ou grelhados), charcutaria

e queijos de cabra.

ENOLOGIA Osvaldo Amado, Célia Costa

s0cio NAD S6CI0
8.55¢ g00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

CAVE Brancos

FONTE DO OURO
RESERVA ESPECIAL
ENCRUZADO 2018

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Encruzado

VINIFICAGAD Contacto pelicular e prensagem.
Fermentacdo em barricas novas de carvalho
francés onde estagia durante 6 meses com
batonnage.

TEOR ALCOOLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino
brilhante. No nariz sobressaem aromas de
citrinas e frutos tropicais num conjunto de
agraddvel mineralidade com notas fumadas
do estdgio em barrica. A boca confirma a fruta
e a mineralidade. Excelente acidez a dar-lhe
frescura. Elegante e harmaonioso com boa
estrutura. Final persistente.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 10/12° C com peixes gordos,
assados ou grelhados, charcutaria e queijos
de ovelha.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

30c10 NAQD SOCI0
10,45¢ 11,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
62,70¢ 66,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

—
——

BEYRA

RESERVA QUARTZ
2019

BEYRA

RESERVA QUARTZ 2019

PRODUTOR Rui Robaredo Madeira Vinhos
DENIJMINA(;I.\U DE ORIGEM DOC Beira Interior
CASTAS Fonte Cal, Siria

VINIFICAGAQ Vindima manual. Desengace
total e esmagamento. Fermentagdo com
leveduras selecionadas a temperaturas
controladas. Estdgio em inox durante

6 meses.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.

Aroma limpo, jovem mas com complexidade.
Notas frutadas (fruta branca e citrinos), com
alguma mineralidade e um toque fumado.
Na boca é equilibrado, vivo e intenso com
bom volume e boa acidez. Final agradavel.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 10/12°C com marisco, peixes
gordos, queijos de ovelha curadas.
ENOLOGIA Rui Roboredo Madeira

>acio NAD SGCI0
8.55¢ 9,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

BARCA DO

INFERNO
RESERVA ARINTO 2019

PRODUTOR Garrocha Wines
DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Arinto

VINIFICAGAD Vinificagao cléssica em bica
aberta com fermentagdo em madeira.
Batonnage em cuba de betdo até duas
semanas antes do engarrafamento.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor limpida com reflexos
esverdeados. Aroma intenso de fruta
branca de carogo com natas minerais.
Bom volume de boca, redondo e bem
estruturado com boa acidez a dar-Ihe
frescura. Final longo e mineral.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 12/14°C com peixes gordos
assados e queijos de pasta mole.
ENOLOGIA Francisco Macieira

30¢10 NAQ 50CI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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Quinta dq 3
Monte d-’Om\

QUINTA DO MONTE

D'0IRO
2018

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Viognier, Arinto, Marsanne
VINIFIEAI;IT\U Vindima manual, parcela a
parcela, com escolha. Esmagamento com
prensagem direta. Fermentagao em cubas
de inox com controlo de temperatura.
Estagio de 5 meses em cubas de inox.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Car amarelo citrino aberto
de aspeto brilhante. Aroma elegante,
ligeiramente frutado (frutos brancos) e
mineral. Na boca é aveludado e persistente
com boa estrutura e acidez. Boas notas de
fruta. Final persistente.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/13°C com pratos de peixe
elaborados ou peixes grelhados, carnes
brancas e queijos.

ENOLOGIA Graga Gongalves

sgcio NAQ SOCI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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CAVE Brancos

CABEGCA
be TO[RO

DOTEO 2019
SERVA
TERNAD MRES.

CHARDONNAY
SAUVIGNON-BLANG

CABECA DE TOIRO
RESERVA 2019

PRODUTOR Enoport Wines
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Ferndo Pires, Chardonnay,
Sauvignon Blanc

VINIFICAGAD Desengace total, maceragdo
pelicular a frio, prensagem pneumatica
suave e fermentagdo alcodlica a 16°C.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor citrino-esverdeado
aberto. Aroma floral (rosas) com natas
frutadas (citrinos, alperce). Na boca é
envolvente, fresco. Final agradavel.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C com charcutaria
condimentada, peixes assados no forno,
carnes vermelhas guisadas e queijos de
estrutura média.

ENOLOGIA Nuno Faria

saci0 NAD 56010
5,65¢ 595
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
33,90¢ 35,70¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

niterales -\

IHO REGIONAL
ALENTEIANG
2018

NA TE RALES
2018

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Arinto, Verdelho, Antao Vaz
VINIFICAGAD Desengace total e prensagem
seguida de clarificagdo estatica e
fermentagdo em cubas de inox, com
temperaturas de 13 °C.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor citrino esverdeado.
Aromas jovens de fruta branca fresca

e leve floral. Boa acidez na boca,

num conjunto suave. Final agradavel.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 11/12°C com pratas de

peixe e marisco.

ENOLOGIA Filipe Sevinate Pintg,

Susana Correia

=0cig NAO sGCI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L GFA 0,75L
34,20¢ 36,00¢
(aixa b GFAS Caixa b GFAS

ESPORAOD
RESERVA 2018

PRODUTOR Esporao

DENUMINA;I.\D DE ORIGEM DOC Alentejo
CASTAS Antdo Vaz, Arinto, Roupeiro
VINIFICAGAO Colheita manual. Desengace,
choque térmico, maceragao pelicular,
prensagem, decantagdo estdtica do mosto,
fermentagdo com temperaturas controladas
em cubas de inox e em barricas novas de
carvalho americano e francés onde estagia
sobre as borras finas durante 6 meses.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha com
reflexos esverdeados. Aroma frutado (fruta
amarela, toranja e limao), com um togue de
especiarias e tosta. A boca confirma as notas
de fruta num conjunto equilibrado e bem
estruturado, suave e com bom volume e
alguma mineralidade. Final longo e intenso.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C com carnes brancas, peixes
gordos assados, massas apaladadas, aves.
ENOLOGIA David Baverstock, Sandra Alves

s6cio

NAO SOCI0
10,93¢ 11,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L
65,58¢ 69,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



QUINTA DA

GIESTA

rariys ool

wine oy roaTIE

QUINTA DA GIESTA
2019

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAD Desengace total, contacto
pelicular durante 10 horas. Fermentagdo
com temperatura controlada a 14°C

durante 15 dias.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Car cereja brilhante, aroma
mineral, floral (violetas) e de frutos vermelhos
(morangos). A boca canfirma os frutos
vermelhas num conjunto fresca e ligeiramente
encorpado. Final suave e muito agradavel.
LONGEVIDADE 2 anos

SERVICO A 10/12°C com entradas pastas,
saladas e comida mediterranica e comida
asidtica.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

P NAO SGCI0
6,08¢ 6.40¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
36,48¢ 38,40¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Roses

QUIN"[I'A-.‘.‘

DIARIO DA QUINTA
2019

PRODUTOR Garrocha Wines

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAD Prensagem suave das uvas
inteiras. Fermentagao em bica aberta em

cubas de inox com controlo de temperatura.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor salmao clara brilhante.
Belas notas aromaticas com notas de

magd, morangos, cerejas e frutas vermelhas
maduras. Na boca é fresco e leve com um
final elegante.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhando pratos leves.

ENOLOGIA Francisco Macieira

s0cig NAO SOCI0
4.28¢ 450
GFA 0,75L GFA 0,75L
25,68¢ 27,00¢
(aixa b GFAS Caixa b GFAS

2019 N
CONDE VIMI050
VINHO ROSE

gt

CONDE VIMIOSO
COLHEITA SELECIONADA
2019

PRODUTOR Falua

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Tejo
CASTAS Touriga Nacional, Syrah
VINIFICAGAD Colheita manual para caixas de
15 kg. Desengace e suave esmagamento.
Arrefecimento das uvas e maceragao
pelicular pré-fermentativa. Prensagem e
clarificagdo do mosto. Fermentagdo com
temperatura controlada de 16°C.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rosa cristalina. Aroma
intenso, fino e elegante com notas de frutos
vermelhos. Na boca revela-se macio e fresco
confirmando os aromas. Final elegante e
harmonioso.

LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitivo ou com
saladas mediterranicas e culindria oriental.
ENOLOGIA Antonina Barbosa

E NAO S0CI0
Oc 400
GFA 0,75L GFA 0,75L
22,80¢ 24,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

!
SANTA

JITORIY

-viNHOS—

+ Vinho Regional Alentejeno®

750ml
e v \28 Rost

JRABUT DE PORTUGAL » PROBUCT OF PTG

SANTA VITORIA
SELECAD 2019

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Alfrocheiro, Baga

VINIFICAGAD Vindima manual. Prensagem
direta das uvas. Fermentagao com controlo
de temperatura. Estagio sobre borras finas
durante 4 meses.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rosa palido. Aromas
de frutos vermelhos (graselha, marango)

e meloa. Na boca é suave e fresco.

Final agradavel.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8°/10°C como aperitivo ou
acompanhando saladas frias, marisco,
pratos de peixe e salmao fumado.
ENOLOGIA Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

S0 NAO 50CI0
5,70¢ &,00¢
GFA 0,75L. GFA0,75L.
34,20¢ 36,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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QUINTA DA

CARREGOSA
COLHEITA 2018

PRODUTOR Quinta da Carregosa
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz

VINIFICACAD Vindima manual com selegao
das uvas. Desengace total e esmagamento.
Maceragao pré-fermentativa a 30°C.
Fermentagdao com controlo de temperatura.
Estdgio de 6 meses em barricas de carvalho
francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 135%

NOTAS DE PROVA Car rubi profunda com laivas
anil. Aroma intenso, com fortes notas de frutos
pretos maduros e algum balsamica. Na boca
0s taninos estao presentes mas redondos,
num conjunto estruturado e muito elegante.
Final longo e persistente.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com peixes gordos
grelhados, carnes brancas e vermelhas
assadas e caga.

ENOLOGIA Fernando Costa, Jorge Alves

s6clo

NAQ SOCI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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CAVE Tintos

DALVA
RESERVA 2016

PRODUTOR C. da Silva Vinhos
DENDMINAI,']\D DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Tinta Roriz,
Touriga Nacional

VINIFICAGAD Desengace total, maceracdo
pelicular. Fermentagdo com controlo

de temperatura. Estagio de 12 meses em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi aberto brilhante
Aroma floral intenso com belas

notas de frutos vermelhos maduros e
especiarias. Bom equilibrio de boca.
Taninos firmes. Final persistente.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
grelhadas e gueijos.

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

sgcio NAO S6CI0
6,65¢ 7,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

>

2
*

BARAO DE VILAR

BARAD DE VILAR
RESERVA 2015

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENEIMINAI;T\IJ DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Vinhas Velhas

VINIFICAGAD Desengace seguido de
fermentagdo com controlo de temperatura.
Estdgio parcial de 12 meses em barricas
de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi escura. Aroma
complexo, boa fruta e notas balsamicas.
Revela boa evolugdo em garrafa. Na boca
apresenta boa acidez e taninos maduros
e bem integrados no conjunto.

Fresco com leves notas de especiarias.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de aves,
assados, carnes brancas e queijos.
ENOLOGIA Alvaro van Zeller

20cio NAQ 50CI0
7,51¢ 730
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,06¢ 47,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE REAL
RESERVA 2017

PRODUTOR Jodo Silva e Sousa
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional
VINIFICAGAQ Vindima 100% manual,
transporte em pequenas caixas. Desengage
parcial e esmagamento. Fermentagao

com remontagens suaves e 2 “délestages”.
Maceragao pés-fermentativa. Estagio
parcial de 12 meses em barricas de
carvalho francés “Seguin Moreau".

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi muita intensa.
Aroma intenso e jovem com notas de fruta
preta, cereja e mirtilos. Na boca é macio

e elegante, com boa estrutura e volume.
Equilibrado com taninos macios.

Final frutado, longo e persistente.
LONGEVIDADE 12 a 15 anos

SERVICO A 14/16°C com com carnes assadas,
caca de pelo, barrego, cabrito e queijos.
ENOLOGIA Jodo Silva e Sousa

20ci0 NAO S6CI0
7.60¢ 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
4560 ¢ 48,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



SBOURO

QUINTA DO CUME

SELECTION 2015

PRODUTOR Quinta do Cume
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz, Alicante Bouschet
VINIFICAGAD Colheita manual. Desengace
total. Fermentagao em cubas de inox com
controlo de temperatura. 50% do lote final
estagia em barricas de carvalha francés
de 225 L durante 6 meses.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa.

Aroma profundg, frutos vermelhos
maduros, com as notas de madeira muito
bem integradas. Na baca € equilibrado

e bem estruturado com taninos maduros
bem integrados. Final persistente.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 15/17°C com pratos de aves,
assados de carne, carnes brancas e queijos.
ENOLOGIA Jean-Hugues Gros

sgcio NAO S6CI0
9.03¢ 3550
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Tintos

VALE DA RAPOSA
RESERVA 2017

PRODUTOR Alves de Sousa

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Tinto Cao,

Touriga Franca

VINIFICAGAO Vindima manual. Desengace
total. Fermentagdo com controlo de
temperatura durante 7 dias e 5 dias de
maceragao. Estagio de 12 meses em barricas
de carvalho francés de terceiro ano.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi de boa intensidade.
Boa estrutura aromatica, frutos vermelhos e
violetas com um ligeira balsamica e pimenta
rosa. Na boca € elegante, fresco e equilibrado.
Bem estruturado e complexo com notas de
ameixas pretas, amoras e um toque de café.
Final longo.

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 16/17°C com assados de aves,
carne de vaca, charcutaria e gueijos.
ENOLOGIA Tiago Alves de Sousa

s0cio NAQ SOCI0
9,03 3,50¢
GFA 0,75L GFA 0,75L
54.,18¢ 57,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

A
Soc/nircos
COHA

1 7 1|NrD.\RED

SOCALCOS DO COA

2017

PRODUTOR Segredos do C6a
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz

VINIFICAGAD Vindima manual com selecdo
das uvas na vinha e em tapete de escolha
a entrada da adega. Vinificagdo separada
por castas. Fermentagdo em cubas de
inox. Estagio de 8 meses em barricas de
carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi.
Aroma fresco e elegante com notas

de frutos silvestres e cerejas pretas

e discretas notas de madeira. Na boca
fresco e equilibrado, com taninos

firmes mas suaves. Final persistente.
LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 15/16°C com pratos de carne,
queijos e cazinha mediterranica.
ENOLOGIA Antdnio Ribeiro

sgcio NAD S6CI0
945 9g3s
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,70¢ 59,70¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

MELANGE A 3
2018

PRODUTOR Quinta dos Carvalhais
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz, Alfrocheira
VINIFICAGAD Vindima manual. Vinificagao
separada por castas. Desengace e
esmagamento suave. Fermentagdo em cubas
de inox com controlo de temperatura.
Estdgio de 40% do vinho de 6 meses em
barricas usadas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa com laivos
violeta. Aromas de frutos vermelhos maduros
com notas flarais e um togue balsédmico.
Boca elegante e equilibrada, muito leve e
fresco. Final longo.

LONGEVIDADE 9 a 10

SERVICO A 15/17°C com carnes grelhadas

e queijos com alguma cura. Este vinho foi
engarrafado sem tratamento de estabilizagao
pelo frio, pelo que pode formar depdsito com

a idade.

ENOLOGIA Beatriz Cabral de Almeida

s6cio

NAO S6CI0
6,08¢ 6.40¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
36,48¢ 38,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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QUINTA DO
CERRADO

RESERVA 2016

PRODUTOR Quinta do Cerrado
DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Touriga Nacional, Tinta Rariz, Jaen
VINIFICAGAD Desengace total, maceragdo
pelicular prolongada e fermentagao
alcodlica com controlo de temperatura.
Estdgio de 12 meses em barrica de
carvalho francés e 6 meses em garrafa.
TEOR ALCOGLICO 13, 5%

NOTAS DE PROVA Cor granada
concentrada. Aroma complexo, notas

de fruta compotada e grafite casadas
com notas de madeira. Na boca é

macio e suave confirmando as notas

de barrica do estagio. Final suave.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
e pratos da cozinha mediterranica.

ENOLOGIA Osvaldo Amado
=gcio NAO S0CI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Tintos

FONTE noOURO
DAO

RESERVA 2017

FONTE DO OURO
RESERVA 2017

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Dio

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz,
Alfracheiro, Jaen

VINIFICAGAD Fermentacao longa com suave
maceracao para extrair o maximo de potencial
das castas. Apds a fermentagdo malolactica,50%
do vinho estagiou 9 meses em barricas de

carvalho francés Allier e os restantes 50% em inox.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa com laivos
avermelhados. Aroma intenso e complexo,
fresco e balsamico com notas de frutos pretos
e vermelhos maduros. Na boca é elegante,
fresco e suave, boa estrutura, bans taninos com
notas de madeira e especiarias. Final agradavel.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18° C com caca de pélo

(veado, javali), carnes vermelhas e assados.
ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

=acio NAQD sOCIo
9.98: 10,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
59,88¢ 63,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

Lk ?
MUSTACHE

00 4 Rt
110 BEGIONAL Lissoa

LISBON'S
MUSTACHE

2017

PRODUTOR Garrocha Wines

DENOMINAGAO DE ORIGEM Reg. Lishoa
CASTAS Touriga Nacional, Sousao, Jaen,
Tinta Barroca

VINIFIEAl;i\U Desengace parcial sem
esmagamento, fermentagdo e pré-estagio
em cubas de betdo subterraneas de baixa
amplitude térmica e estagio em barricas de
carvalho durante seis meses.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor limpida, vermelho escuro
com laivos violeta. Arama jovem e intenso
com notas de frutos silvestres e um ligeiro
“sous bois". Na boca € equilibrado com taninos
suaves, bem estruturado e volumoso com a
acidez a dar-lhe frescura. Final agraddvel.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas
grelhadas, massas apaladadas e pratos
condimentados.

ENOLOGIA Francisco Macieira

>0cio NAD sGCI0
6,18¢ &5,50:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,08¢ 39,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

QUINTA
DO
TRADID

(1 OF PORTUGAL

QUINTA DO GRADIL
CABERNET SAUVIGNON E
TINTA RORIZ 2015

PRODUTOR Quinta do Gradil
DENUMINA[;I.\U DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Cabernet Sauvignon, Tinta Roriz
VINIFICAGAQ Vindima manual. Desengace
total a chegada a adega.

Pré-maceracao pelicular a frio.
Fermentagdo em inox com controlo

de temperatura.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelha rubi
intensa. Aromas de frutos silvestres
maduros com leves florais. Boa estrutura
e equilibrio, taninos firmes. Final longo.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas,
assadas ou grelhadas e queijos fortes.
ENOLOGIA Tiago Correia

>0cio NAD SGCI0
6,18¢ &5,50:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,08¢ 39,00¢
Caixa b GFAS (aixa b GFAS



CHECKMATE

CHECKMATE
SHIRAZ 2018

PRODUTOR Garrocha Wines

DENDMINA[;I.\U DE ORIGEM Reg. Lishoa
CASTAS Syrah

VINIFICAGAD Desengace total sem
esmagamento, fermentagdo e pré-estagio
em cubas de betdo subterraneas de baixa
amplitude térmica e estdgio em barricas
de carvalho durante 12 meses.

TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelha escuro
quase opaco com laivos violeta. Aroma
jovem e intenso com notas de frutos
negros e cacau. Bem estruturado na boca
com taninos suaves. Final agradavel
LONGEVIDADE 12 a 14 anos

SERVICO A 15/17°C com assados

ou grelhados de carnes vermelhas
condimentadas e queijos curados.
ENOLOGIA Francisco Macieira

LD NAO SOCI0
6,65¢ 7,00¢
GFA 0,75L GFA 0,75L
39,90« 42,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

CAVE Tintos

S IFR@:ISCO

OBIDOS

UMD OSDOS CONTRELADY .

PROUEHD § EARRARAL FOR
THERIIA MGHI00LA DOSKMGUPALLI )
s PORTUGAL ‘.'

PRODUCE OF FORTUGAL

kvl TS0al

QUINTA DE
S. FRANCISCO

2017

PRODUTOR Comp. Agricola do Sanguinhal
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Obidos
CASTAS (asteldo, Aragonez, Touriga Nacional
VINIFICAGAD Desengace total e
esmagamento ligeiro. Fermentagdo em inox
com controle de temperatura durante 15
dias. Estdgio de 12 meses, 60% em barricas
novas de carvalho francés e 40% em
barricas usadas de carvalho americano.
TEOR ALCOOLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Aroma
discreto, frutos vermelhos maduros, baunilha
e um ligeiro toque de especiarias. Na boca é
equilibrado com boa estrutura

e volume. Final agradavel.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos simples de
carne, peixes e legumes cozinhados.
ENOLOGIA Miguel Mdteo

sgcio NAO S6CI0
De 7,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90« 42,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA _
DO BOICAOD
RESERVA 2018

PRODUTOR Enoport Wines

DENDMINACI.\U DE ORIGEM Reg. Lisboa
CASTAS Syrah,Casteldo

VINIFICAGAD Desengace total, maceracao
pelicular prolongada. Fermentagdo a
temperatura controlada (28°C). Estagio em
barricas de carvalho francés durante

9 meses.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada intensa.
Aroma a frutos vermelhos bem maduros

e frutos do basque envaolvidas por ligeiras
notas de especiarias e tosta do estagio em
boa madeira. Na boca é frutado e macio com
uma boa acidez a dar-lhe frescura.

Boa estrutura e equilibrio. Final harmonioso.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
grelhadas, caga de pelas ou penas e gueijos
bem estruturados.

ENOLOGIA Nuno Faria

=gcio NAO S0CI0
8.46¢ 8.390:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
50,76¢ 53,40¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

BARCA

DO INFERNO
RESERVA 2017

PRODUTOR Garrocha Wines
DENDMINA;AU DE ORIGEM Reg. Lishoa
CASTAS (Cabernet Sauvignon, Sousao
VINIFICAGAQ Vindima noturna com
mistura de uvas no lagar, pisada a pé
na madrugada seguinte. Estagio em
barricas de carvalho francés e americano.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo.
Aroma jovem e frutado, notas de frutos
negros (amoras) com ligeiras notas de
baunilha. Na boca é equilibrado e suave
com bom volume. Final longo.
LONGEVIDADE 8 a 9 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes
vermelhas, pratos de carne da cozinha
tradicional partuguesa e queijos.
ENOLOGIA Francisco Macieira

=acio NAO 50CI0
9.03¢ 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
5418¢ 57,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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Pomar do
Espirito Santo

ROS

POMAR DO
ESPIRITO SANTO
2016

PRODUTOR Manzwine

DENUMINA["]\D DE ORIGEM Reg. Lisboa
CASTAS Touriga Nacional, Aragonez, Casteldo
VINIFIEA;I'\D Desengace total, fermentacao
durante 8 dias, em Inox, com controlo da
temperatura. Maceragdo pds-fermentativa.
Maturagdo de 12 meses em barricas de
carvalha Francés com topos de carvalho
Americano para 30% do lote. Os restantes
70% em cubas troncocdnicas de inox.
Estagio de 6 meses em garrafa.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma delicado
e complexo, notas de frutos negros com
um leve toque de especiarias. Na boca

¢ fresco e equilibrado com taninos firmes
mas elegantes.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com assados de carne,
pratos de carne e queijos.

ENOLOGIA Ricardo Noronha

=acio NAO S6CI0
9.50¢ 10,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57,00¢ 60,00
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Tintos

CONDE VIMIOSO
SOMMELIER EDITION
2017

PRODUTOR Falua

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Tejo
CASTAS Aragonez, Cabernet Sauvignon,
Petit Verdot, Syrah

VINIFIEAI;IT\D Colheita manual para caixas

de 15 kg. Desengace e suave esmagamento.

Fermentagao com controlo de temperatura
e maceragao prolongada em balseiras de
carvalho francés. Estagio de 12 meses em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada profunda.
Aroma de fruta madura com notas de
mineralidade, frutos negros e especiarias.
Na boca é suave com taninas firmes mas
elegantes. Final longo.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes grelhadas
e assadas, caga, enchidos e gueijos.
ENOLOGIA Antonina Barbosa

20cio NAO S6CI0
7,13¢  750¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

TOURIG

CABECA DE TOIRO
TOURIGA NACIONAL
RESERVA 2016

PRODUTOR Enoport

DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAD Desengace total, maceragdo
pelicular pré-fermentativa. Fermentagao
alcodlica com controlo de temperatura.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Car vermelho-granada
com laivos violeta. Aroma intenso com
notas florais e de frutos silvestres.

Na boca é macio e equilibrado com bans
taninos.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes maturadas,
foie-gras e queijos de pasta mole.
ENOLOGIA Nuno Faria

sgcio NAO S6CI0
941 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

TYTO ALBA
TOURIGA NACIONAL
“VINHAS PROTEGIDAS" 2016

PRODUTOR Companhia das Lezirias
DENDMINAI;AU DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAQ Fermentago alcadlica em
pequenos lagares de inox seguido de
estagio de 12 meses em barricas de
carvalho francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso com laivos
avermelhados. Aroma de frutos vermelhos
maduros (mirtilos, amoras) com notas de
tosta, chocolate preto e balsamicas. A boca
confirma os frutos vermelhos. Bela estrutura
e acidez, bom volume. Madeira bem casada
no canjunto, elegante. Fim longo e especiado.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne

e gueijos.

ENOLOGIA Bernardo Cabral

20cio NAD sGCI0
11,31¢ 11,90¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
67,8b¢ 71,40¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS



HERDADE

DE GAMBIA
RESERVA 2018

PRODUTOR Boas Quintas

DENEIMINA[;AU DE ORIGEM Regional
Peninsula de Setdbal

CASTAS Touriga Nacional, Syrah
VINIFICAGAD Contacto pelicular
pré-fermentativo a frio durante 2 dias.
Fermentagdo durante 5 dias com
temperatura controlada. Estdgio de 9
meses em barricas de carvalho.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma
de frutos vermelhos e eucalipto, com
notas de madeira bem casadas. Na boca
¢ fresco e equilibrado com boa fruta,
bons taninos e um ligeiro vegetal.

Boa estrutura. Final longo e agradavel.
LONGEVIDADE 8 a 3 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
e assados.

ENOLOGIA Nuno Cancela de Abreu

20cig NAD SGCI0
7.60¢ 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Tintos

QUINTA DE

CAMARATE
2015

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENDMINA[;AU DE ORIGEM Regional
Peninsula de Setdbal

CASTAS Touriga Nacional, Casteldo,
Araganez, Cabernet Sauvignon
VINIFICAGAD Fermentacao a temperaturas
controladas. Maceragao pelicular total

a 8ot

TEOR ALCOOLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi carregado.
Aromas com alguma complexidade, notas
de violetas, cassis e cereja preta com

um leve toque de menta. Na baca muito
equilibrado, fino e elegante, com taninas
presentes mas muito suaves. Boa acidez
e equilibrio. Final agradavel.
LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 14/16°C com aves, caga

e queijos.

ENOLOGIA Domingos Soares Franco

sgcio NAO S6CI0
8.55¢ 9.00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CONTADDR
DE ESTORIAS
2017

PRODUTOR Manzwine

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional
Peninsula de Setdbal

CASTAS Syrah, Touriga Nacional, Petit Verdot
VINIFICACAD Fermentacdo em cuba

lagar de inox com maceragdo pelicular
prolongada de 3 semanas. Estagiou

30% em barricas de carvalho francés e
americano e os restantes 70% em cubas
de inox, durante 12 meses.

TEOR ALCOOLICO 14,5 %

NOTAS DE PROVA Cor granada muito
intensa. Boa estrutura aromatica, densa
e complexa, natas de fruta preta madura,
especiarias e algum couro. Na boca é
volumoso com boa acidez, fresco.
Taninos presentes, mas elegantes.

Final longo e persistente.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 17/18°C com carnes vermelhas,
pratos de caga e queijos.

ENOLOGIA Jaime Quendera

=acio NAD SGCI0
9.50¢ 10,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57,00¢ 60,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

niterales .

HO REGIONAL
LENTEIANG
2017

NA TE RALES
2017

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENDMINAU.\D DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Alicante
Bouschet, Syrah

VINIFICAGAO Fermentacdo em lagares de
inox com pisadores automaticos e contralo
de temperatura. Curtimentas de duragao
varidvel em fungdo da casta. Curto estdgio
parcial em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 15%

NOTAS DE PROVA Cor granada escura.
Aroma de frutas silvestres com notas de
especiarias e um togue floral. Na boca é
envolvente e redondo com uma boa

acidez a dar-lhe frescura.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne

e queijos.

ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

s0cig NAQ s0CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34.20¢ 36,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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J0SE DE SOUSK

VINHO REGIONAL

ALENTEJANO

2017

JOSE DE SOUSA
2017

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Grand Nair, Trincadeira, Aragonez
VINIFICACAD Vinificacdo tradicional de parte
das uvas [pisa a pé e desengage por ripango
dividindo o masto para fermentar em
lagares e em talhas de barro] sendo o
restante fermentado em inox. Maceragdo
pelicular pds-fermentativa e estagio de 9
meses em carvalho francés e americano.
TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho carregado.
Aroma complexo e harmonigsg, notas

de tamaras, frutas azuis (mirtilo, amora),
especiarias e leves notas de tosta. Na boca
¢ equilibrado e fresco, com taninos
presentes mas suaves. Final longo.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carne, caca
e queijo. Pode criar depdsito com a idade.
ENOLOGIA Domingos Soares Franco

sGcio

NAD SGCI0
7.60¢ 8,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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CAVE Tintos

i
MONTE \(ILAR

Reserva 2017

MONTE VILAR
RESERVA TINTO 2017

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria
DENOMINACAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Aragonez,
Trincadeira

VINIFICACAD Vindima manual e selecio
das melhores uvas na adega.
Fermentacao alcodlica a 26/28°C,
maceragao pos-fermentativa. Estagio

em barricas durante 9 meses.

TEOR ALCOOLICO 14 5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi. Aroma
expressivo, elegante e frutado com ligeiras

notas de especiarias da madeira do estagio.

Na boca é envalvente e equilibrado com

taninas firmes e boa acidez. Final persistente.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas,
borrega assado, peixes gordos assadas e
queijos curados

ENOLOGIA Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

20c0 NAQ SOCI0
7,60¢ 8,006
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

45 60¢ 48,00¢

Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

ESPORAO

ESPORAOD

4 CASTAS
2017

PRODUTOR Esporao

DENOMINAGAO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Alicante Bouschet, Touriga
Nacional, Syrah, Alfracheiro

VINIFICA;}'\U Vinificagao separada por castas
Fermentagdo com temperaturas cantroladas
(22° a 25°C) em lagares com pisa a pé,
cubas de betdo e cubas de inox. Estdgio
de seis meses entre cubas de betdo e
barricas de carvalho francés, seguido

de mais seis meses em garrafa.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi concentrada.
Aroma de frutos vermelhos (groselha)

e azuis [mirtilos, amoras), com notas
florais [violetas). Na boca é fresco,
elegante e equilibrado, com muito boa
acidez e taninos firmes. Final longo.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18 graus com peixes gordos,
borrego e caga.

ENOLOGIA David Baverstock, Sandra Alves

sgcio NAD S6CI0
941 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

56,46¢ 59,40¢

Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

HOWARD'’S FOLLY

SONHADOR

2015

VINHO REGIONAL ALENTEJANO
FRODUCT ‘0F FORTUGAL

SONHADOR
2015

PRODUTOR Hill Valley Partugal

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Alicante Bouschet, Syrah, Aragonez,
Touriga Nacional

VINIFICAGAD Vindima separada por castas.
Colheita manual para caixas de 15Kg.
Desengage e suave esmagamento. Fermentagao
com remontagens e delastage a temperaturas
controladas. Estégio de 9 meses em barricas
usadas de carvalho francés e americano.

TEOR ALCOGLICO 14 5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma muito
elegante, frutos negros maduros com notas de
madeira muito bem integradas. Na boca é macio
com bom volume e estrutura e uma excelente
acidez a dar-lhe frescura. Final lango.
LONGEVIDADE S a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos bem
condimentados de barrego, aves ou massas

e carnes vermelhas grelhadas.

ENOLOGIA David Baverstock

30cio NAO S6CI0
11,88¢ 12,50¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
71,28¢ 75,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



PLANALTO
RESERVA BRANCO 2018

PRODUTOR Casa Ferreirinha
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Viosinho, Malvasia Fina, Gouveio,
Arinto, Cédega, Rabigato, Moscatel
VINIFICAGAD Desengace suave e prensagem.
Decantacdo a frio dos mostos. Fermentagao
com controlo de temperatura. O lote final

foi clarificado e estabilizado antes do
engarrafamento.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo claro
brilhante com nuances esverdeadas.

Boa intensidade aromatica, notas de frutos
brancos, trapicais com ligeiras apontamentas
citricos, florais e um togue mineral.

Bom ataque de boca, boa acidez, fresca
confirmando as notas de frutos brancos

e tropicais do aroma. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/11°C acompanhanda pratos
de peixe e carnes brancas.

ENOLOGIA Luis Sottomayor

20cio NAO S6CI0
2,ble 275
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
31,32¢ 33,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

PLANALTO RESERVA 2018 +

Meia CAVE

BSE
BRANCO 2018

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENDMINA[;I-\IJ DE ORIGEM Regional
Peninsula de Setdbal

CASTAS Arinto, Antao Vaz
VINIFICAGAD Fermentagdo em inox

a temperaturas de 16°C.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Intensos aromas tropicais (abacaxi,
maracujd) com um toque floral.

Na boca é frutado e macio, com a boa
acidez a dar-lhe frescura. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/11°C como aperitivo ou
acompanhando pratos de peixe
grelhados, saladas e marisco.
ENOLOGIA Domingas Soares Franco

20cio NAQ 50CI0
2,6le 275
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
31,32¢ 33,00¢

Caixa 12 GFAS Caixal2 GFAS

12

GARRAFAS
375 ml.

%o

RAEIRINKA

\ [\IIIT;R:\N[H
Douro

e TS

VINHA GRANDE
TINTO 2014

PRODUTOR Casa Ferreirinha

DENEIMINAI;T\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz, Tinto Cao

VINIFICAGAD Suave esmagamento e
desengace, fermentagao alcodlica em cubas

de inox com maceragdes longas e remantagem
a temperatura controlada. Estdgio em barricas
de carvalho francés entre 12 a 18 meses.
Ligeira filtragem antes do engarrafamento.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo. Aroma
intenso e complexo, notas florais (violeta)

e de frutos vermelhos (morango, amora)

cam um toque de especiarias (pimenta) e de
madeira. A boca confirma os frutos vermelhos,
mostrando-se com bom volume e boa acidez.
Taninas aveludados. Final longo.

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 15/17°C com aves, carnes variadas,
fumeiro, peixes gardos, massas e saladas ricas.
ENOLOGIA Luis Sottomayor

>0cig NAD SGCI0
5,23¢ 550
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
62,76¢ 66,00

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

CONJUNTO 375 ml. - 12 garrafas 375 ml.

BSE 2018 +

VINHA GRANDE 2014 +

SﬂEI044,23€ NA0 s6ci046,56€ - rera 124191

10SE pE SOUSk
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JOSE DE SOUSA

TINTO 2017

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENDMINA[,'J.\EI DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Grand Nair, Trincadeira, Aragonez
VINIFICAGAD Vinificagdo tradicional de parte
das uvas (com pisa a pé e desengage por
ripango dividindo 0 mosto para fermentar
em lagares e em talhas de barro) sendo

o restante fermentado em inox. Maceragdo
pelicular pés-fermentativa e estagio de 9
meses em carvalho novo francés e americano.
TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho carregado.
Aroma complexo e harmonioso, notas de
tamaras, frutas azuis (mirtilo, amora),
especiarias e leves notas de tosta.

Na boca é equilibrada e fresca, com tanings
presentes mas suaves. Final longo.
LONGEVIDADE 3 a 10 anos

SERVICO A 14/16°C com pratas de carne, caga
e queijo. Pode criar depdsito com a idade.
ENOLOGIA Domingos Soares Franco

sgcig NAQ s0CI0
4 29: 452
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
51,48¢ 54 24¢

Caixa 12 GFAS Caixal2 GFAS

JOSE DE SOUSA 2016
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QUINTA DA MASSORRA
RESERVA BRANCO 2017 (Regional Minho)

PRODUTOR Quinta da Massarra

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Minha

CASTAS Arinto

VINIFICACAD Colheita manual e arrefecimento das uvas em camaras
frigorificas. Desengace total e prensagem. Decantacdo do masto

~ § e Coge ~ durante 36 horas. Fermentagdo em cascos novos e usados de
Cor amarelo dourado. Aroma complexo a indicar boa evolug do, belas A )
Y carvalha francés onde o vinha fica a estagiar durante 10 meses

notas de citrinos e de especiarias bem casadas. Boca muito fresca e 5
. - sobre as borras finas com batonnage regular.
complexa, bem estruturada, cremosa. Final prolongado. TEOR ALCOLICD 13.5%
LONGEVIDADE 8 a S anos
SERVICO A 12/14°C com peixes gordos, caga de penas ou carnes
brancas.
ENOLOGIA Rui Cunha

sdcio 11,40€ GFA0,75L. NAo s6cio ].E,UDE GFA 0,75L
34,20¢ caixa 3 GFAS 36,00k« caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034385

MUROS DE MELGACO
ALVARINHO BRANCO 2018 (»OC Vinko Verde)

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos

DENDMINA[;I.\IJ DE ORIGEM DOC Vinhos Verdes
CASTAS Alvarinho

VINIFICAGAD Colheita manual para pequenas caixas.

Prensagem suave das uvas inteiras. Decantacdo ligeira do
mosto. Fermentacdo em barris de carvalho francés com

Cor amarelo citrino cristalina. Aromas intensos e complexos da casta,

batonnage das barras totais durante 6 meses.

Sloral (flor de laranjeira), frutado (toranja, limao, tangerina) e mineral TEOR ALCOGLICO 13%
com leves notas da madeira da fermentag ao. Na boca é macio, encorpado LONGEVIDADE 10 anos
e muito estruturado. Lxcelente acidez. Final longo e complexo. SERVICO A 10/12°C como aperitivo ou acompanhando

marisco e qualguer tipo de peixe.
ENOLOGIA Anselma Mendes

s6cio 15,68€ GFA 0,75L. NAD sdcio 16,50E GFA 0,75L.

47,04¢ caixa 3 GFAS 49 50¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF 034060

PARCELA UNICA
ALVARINHO BRANCO 2017 »OCVinho Verde)

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde

CASTAS Alvarinho

VINIFICAGAD Prensagem muito suave de uvas inteiras
desengacadas. Clarificagdo com frio por perfodo longo. Fermentagao
em barricas novas de carvalho francés de 400 litros. Estagio nestas
barricas durante 9 meses com batonnage sobre borras totais.
TEOR ALCOOLICO 13%

Cor amarelo citrino com nuances de amarelo patha. No nariz é intenso e
muito complezxo, belas notas de citrinos, frutos verdes, mag as e de madeira

muito bem integrada no conjunto. Na boca é envolvente, muito equilibrado, LONGEVIDADE 10 anos
bem estruturado e com uma excelente acidez. Final forte e longo. SERVICO A 10/12°C como acompanhando marisco, peixes gordos,

massas apaladadas.
ENOLOGIA Anselmo Mendes

socio EB,SUE GFA 0,75L. NA0 s6cio 30,00€ GFA 0,75L

85,50¢ caixa 3 GrAs 90,00k caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 034083
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Cor amarelo citrino intenso. Aroma intenso e f?/(?gnn/e, notas de citrinos
e minerais com boas notas de madeira (tosta) muito bem integradas no
conjunto. Na boca é complexo com boa estrutura e acidez. Iquilibrado,
Jresco e muito elegante. Iinal longo.

socio 12,35€ GFA0,75L. NAo sdcio 13,UD€ GFA 0,75L

CONDE VIMIOSO
RESERVA BRANCO 2018 (iegional 1¢j0)

PRODUTOR Falua

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Tejo

CASTAS Arinto

VINIFICACAD Colheita manual para caixas de 15 kg. Esmagamento
e maceracdo pelicular. Clarificacdo por decantacdo. Fermentagao
com contralo de temperatura e maceracdo prolongada em barricas
usadas de carvalho francés. Estdgio de 10 meses nas barricas
sobre as borras finas com battonage.

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 6 a 8 anos

SERVICO A 16/18°C com peixes gordos, aves e carnes brancas.
ENOLOGIA Antonina Barbosa

37,05¢ caixa 3 GFAS

6107
ONYIIINITY

1¥NDI93H GHNIA
INY18 NONDIANYS

3 NAWOS

Cor amarelo citrino. Aroma complexo, boas notas frutadas (frutos
tropicais) com um toque apimentado. Na boca apresenta bom volume,
num conjunto fresco e suave. I'inal longo.

s6cIo 14,25€ GFA 0,75L. NAD sdcio 15,00 € cFa075L

39,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034151

TA SOMENTE
SAUVIGNON BLANC 2019 (Rreg. Alentejano)

PRODUTOR Herdade da Figueirinha

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTAS Sauvignon Blanc

VINIFICAGAD Desengace total e prensagem seguida de
clarificacdo estatica e fermentagdo em cubas de inox,

com temperaturas de 13°C.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 8/10°C com pratos da cozinha oriental e peixes.
ENOLOGIA Filipe Sevinate Pintg, Susana Correia

42,75¢ Caixa 3 GFAS

ONNYIIRA HI0HEL

02id 0T
OHTIAUIA

!

Cor amarelo citrino. Aroma jovem e discreto mas harmonioso,
notas citrinos envolvidas em notas de mirenalidade vulcaiica.
Na boca é elegante e muito equilibrado, com bom volume

e frescura. Final longo.

s6cio EB,EEE GFA 0,75L. NAD sdcio 24,9U€ GFA 0,75L.

45 00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034453
1

ILHA DO PICO
VERDELHO BRANCO 2018 (00O Pico)

PRODUTOR Coop. Vitivinicola da llha do Pico

DENUMINACI-\EI DE ORIGEM DO Pico

CASTAS Verdelho

VINIFICACAD Fermentacao em inox (80%) e barrica usada (20%).
Estdgio de 6 meses sobre as borras finas.

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 10 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitivo ou acompanhando saladas,
sushi, mariscos e pratos de peixe grelhados ou cozidos.
ENOLOGIA Bernardo Cabral

70,98¢ caixa 3 6ras

74 70¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034441
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Cor rosa salmao claro brilhante. Aroma de frutos vermelhos com um
ligeiro oque de especiarias. Na boca é frutado com boa estrutura
e acidez, equilibrado. Final longo.

socio 11,88 € crro7se wio sécio 12,50€ craose
35,64 ¢ caixa 3 GFAS

QUINTA NOVA
RDSE 2019 ‘DOC Douro)

PRODUTOR Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo

DENDMINAU—\U DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Tinta Roriz, Touriga Franca, Tinta Francisca

VINIFICAGAD Seleccdo manual das uvas. Prensagem de uvas inteiras.
Decantagdo estatica. Fermentacdo e estagio em inox durante 4
meses de 75% do vinho, sendo o restante fermentado e estagiado
em barricas usadas de carvalho francés durante 4 meses.

TEOR ALCOOLICO 13 5%

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 9/11°C com pratos de peixe, massas apaladadas

e carnes brancas.

ENOLOGIA Jorge Alves, Sdnia Pereira

37,50¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034387

Cor rosa salmao claro. Aroma intenso de frutos vermelhos (morangos).
Boca envolvente e fresca, frutado e equilibrado com boa acidez.
Final fresco e frutado.

socio 11,4 0€ crro7se wio sécio 12,00€ craozst

ROSE DE VENTOZELO

2018 »oc Douro)

PRODUTOR Quinta de Ventozelo

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Tinta Roriz

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas de 25 Kg.

Selegdo de cachos na vinha, os bagos faram escolhidos por
triagem Gtica a entrada da adega. Desengage e prensagem.
Decantacdo a frio e fermentagdo a uma temperatura de 16°C.
TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitivo ou acompanhanda pratos
leves de peixe e carnes brancas.

ENOLOGIA José Manuel Sousa Soares

34,EUE Caixa 3 GFAS

cruicE i

O
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Cor salmao claro intensa. Aroma a revelar boa evolug do com suaves
notas de frutos vermelhos, florais e um toque mineral e de fiumo.

Na boca é fresco, com boa estrutura. Muito gastrond mico.

Final persistente.

s6cio 19,00€ GFA 0,75L. NAOD sdclo EO,UDE GFA 0,75L.

36,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034100

MONTE DA RAVASQUEIRA
PREMIUM RUSé 2016 (Regional Alentejano)

PRODUTOR Monte da Ravasgueira

DENDMINACAD DE ORIGEM Touriga Nacional

CASTAS Touriga Francesa, Moscatel Roxo

VINIFICAGAD Vindima manual em 5 talhdes diferentes para
pequenas caixas de 20Kg. As uvas saa conservadas, durante
48 horas, em camara frigorifica a 0°C. Selegdo dos cachos em
tapete de escolha. Prensagem direta para cubas e arranque da
fermentacdo. Passagem para barricas de carvalho francés ande
fermenta durante 16 dias com battonage didria. Estdgio sobre as
borras finas durante 6 meses com battonage ligeira durante os
primeiras 2 meses.

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 5 a 6 Anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordas, aves, carnes brancas.
ENOLOGIA Pedro Pereira Gongalves, Vasco Rosa Santos

57,00¢ caixa 3 GFAS

PAG. 46 - www.enoteca.pt
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QUINTA DA PEDRA ESCRITA

o
=

5 E@ TINTO 2017 (DOC Douro)

ol o =t

i €m2

Bam ?l > PRODUTOR Rui Roboredo Madeira Vinhos

E E g DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
= CASTAS Touriga Nacional, Jaen, Souzao

VINIFIEA;T\U Vindima manual para pequenas caixas. Rececao em
mesa de escolha. Desengace e esmagamento. Maceragao pelo
frio durante 48h. Fermentac&o alcodlica durante 3 semanas com

Cor rubi intenso. Aroma intenso, maduro mas fresco. Belas notas florais controlo de temperatura. Fermentacdo maloldctica em barricas
(violetas), de frutos pretos e vermelhos e especiarias. Na boca é fresco novas de carvalho francés de 300L onde estagia durante 15 meses.
e elegante, com taninos vivos a antever longevidade. Final longo. TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 16/17°C com carnes vermelhas, caca de pelo e pratos
condimentados.

ENOLOGIA Rui Roboredo Madeira

socio 14,73 € crro7s nio sécio 15,50€ cra o5t

44.19¢ caixa 3 GFAS 46,50¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034444

MAU FEITIO
TINTO 2012 (DOC Douro)

PRODUTOR Secret Wines of Portugal

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Tinto Cao, Touriga Nacional, Tinta Rariz
VINIFICAGAD Colheita manual. Fermentagdo em cuba inox
autavinificadora com controlo de temperatura. Curtimenta
até um maximo de uma semana. Estdgio em cuba de inox
e garrafa de pelo menos 48 meses

Cor rubi de mé dia intensidade. Aroma complexo e maduro com notas

~ i . . A TEOR ALCOOLICO 13%
de boa evolug do. Na boca é harmonioso com boa estrutura e acidez. LONGEVIDADE 20 2 25 anos
Taninos firmes mas nao agresssivos. I'inal longo. SERVICO A 16 °C com pratos de carnes vermelhas e caca

no forno ou em estufados prolongados; valerd a pena
experimentd-lo com mousse de chocolate negro
ENOLOGIA Virgilio Loureiro, Malfeito Ferreira

socio 15,11€ crno st NAo sdcio 15,90€ GFA0,75L.
45 ,33¢ aixa 3GrAS 47 70¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034442

QUINTA NOVA
TERROIR BLEND TINTO 2017 (00C Douro)

PRODUTOR Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Cdo, Tinta Rariz
VINIFICAGAD Selecgdo manual das uvas. Desengace total,

maceragao pré-fermentativa a frio e fermentagdo em cubas
de inox durante 8 dias. Duas “delestages” por dia.

Cor vermelho rubi intensa. Aromas complexos e concentrados de Estdgio de 6 meses em barricas de carvalho francés.

Jrutos negros com notas de especiarias da boa madeira do est@gio e TEOR ALCOOLICO 14%

uma excelente acidez a dar-lhe frescura. Muito equilibrado. LONGEVIDADE 12 3 14 anos

Bem estruturado e suculento. Final tenso, longo e profundo. SERVICO A 15/18°C com carnes vermelhas, caca de pelo e pratos

condimentados.
ENOLOGIA Jorge Alves, Sonia Pereira

s6cio 15,20€ GFA 0,75L NAD sdcio 16,00E GFA 0,75L.

45.60¢ caixa 3 6FaS 48,00k caixa 3 GFas Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034267
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QUINTA DA CARREGOSA

VINHAS VELHAS RESERVA TINTO 2017
(DOC Douro)

PRODUTOR Quinta da Carregosa

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Vinhas Velhas com predominancia de Touriga Franca,
Tinta Roriz, Tinta Amarela, Rufete, Tinta Barroca e Bastardo
VINIFICAGAD Vindima manual. Esmagamento e desengace total.
Maceragdo pré-fermentativa durante 24 horas. Fermentagao
com controlo de temperatura. Estdgio de 12 meses em barricas

Cor rubi intensa. Aroma elegante e frutado com notas de frutos
pretos e de boa madeira muito bem integrada no conjunto. Na boca e carvalho francee
¢ maduro, cheio, complexo. Boa estrutura e volume com notas da boa TEOR ALCOGLICD 1 4'5%
madeira do est@io. Final persistente, longo, frutado e tenso. LONGEVIDADE 15 anos
SERVICO A 16/18°C com carnes assadas, caga, barrego, cabrito,
cozinha tradicional portuguesa.

. - . d , |
s6cio 22180€ GFA0,75L NAD sGcCID 24,UU€ GFA 0,75L. ENOLOGIA Fermando Costa, Jorge Alves

68,4 0¢ caixa 3 GFAS 72,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF@ 033756

CAMPOLARGO PINOT NOIR

TINTO 2017 (DOC Bairrada)

PRODUTOR Campolargo

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Bairrada

CASTAS Pinot Noir

VINIFICACAD Desengace total. Fermentagdo em pequenos
lagares com pisa manual. Fim de fermentagdo alcodlica
e malaldctica em madeira usada, seguida de estdgio em
barricas usadas, durante 12 meses.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 15/18°C com pratos de carne bem condimentados,
caga e outros pratos fortes da gastronomia portuguesa.
ENOLOGIA Raguel Carvalha, Carlos Campolargo

Cor rubi claro. Aroma muito fino e elegante, fresco, cheio de fruto com
ligeiro toque de especiarias. Na boca é fresco com notas tipicas da casta,
cogumelos e musgo com apontamentos de cereja e framboesa.

Final elegante.

socio 14,25€ crro7se nio sécio 15,00€ craozse
42.75¢ Caixa 3 GFAS 45 ,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034384

QUINTA DE SILVARES
PRIVATE TINTO 2015 (00C Dao)

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos

DENDMINAI,‘]\U DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAD Colheita manual para caixas pequenas.
Desengace total. Fermentagdo longa a baixa temperatura.
Fermentacdo malolatica total. Estagio em barricas novas
de carvalho francés de 12 meses seguido de um estagio

Aromas de frutos silvestres maduros com notas de cereja e pimenta minimo em garrafa de 18 meses.
preta. Na boca a boa acidez dd-lhe frescura. Taninos finos e suaves. TEOR ALCOOLICO 13%

. § . g LONGEVIDADE 9 a 10 anos
Final longo, macio e pleno de fruta preta. .
’ ¢ SERVICO A 16/18°C com pratos ricos da cozinha tradicional

portuguesa, chanfana de cabrito, assados e estufados.
ENOLOGIA Anselmo Mendes

s6cio 14,25€ GFA0,75L. NAOD sdcio 15,00€ GFA 0,75L.

5 Caixa 3 GFAS 45 00¢ caixa 3 6FAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034447
1
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FONTE MOURO
RESERVA TINTO 2016 (Reg. Alentejano)

VAXHASHY

PRODUTOR Herdade da Figueirinha

DENDMINA;AD DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTAS Alicante Bouschet, Touriga Nacional

VINIFICAGAD Vinificado pelo processo tradicional de curtimenta
em lagares de inox com pisadores automaticos e temperaturas

Cor rubi intensa. No nariz é fresco com agraddveis aromas, florais e de de fermentagao a cerca de 26°C. Estagio de 12 meses em
Srutos pretos com notas especiadas. A boca confirma a frescura num barricas novas de carvalho francés e 12 meses em garrafa.

TEOR ALCOOLICO 15%

LONGEVIDADE 8 a 3 anos

SERVICO 15/17°C com pratos de carne, como secretos de porco
preto com migas e ensopado de borrego.

ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

conjunto de boa acidez e taninos redondos. Final muito elegante.

socio 13,78€ crrozse nio sécio 14, 50€ craozse

41,34¢ caixa 3GFAS 43 50¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034143

SELAO
RESERVA TINTO 2014 (ieg. Alentejano)

PRODUTOR Herdade do Seldo

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTAS Alicante Bouschet, Araganez, Cabernet Sauvignon, Syrah
VINIFICAGAD Desengace total, esmagamento, pisa em lagar de
inox com pisador automdtico, fermentagdo a temperatura de
26°C , fermentagdo malolactica em cubas de inox e em barricas
de Carvalho. Estdgio de 18 meses em barricas, 70% em barricas
de carvalho francés e 30% em barricas de Carvalho Americano.
TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18° com carnes vermelhas, borrego, caca e queijos
curados.

ENOLOGIA Filipe Sevinate Pinto

[HDSNOM HINYOITY

Cor rubi escuro quase opaco. Aroma intenso com notas bem casadas
de especiarias e frutos pretos. Na boca é limpo, elegante, fresco e
complexo. Final muito agraddel e macio.

socio 23,75€ craoss. | nAosocio 25,00€ crrozse

71,25¢ caixa 3 GFAS 75,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 033947

TERRAS DE LAVA
RESERVA TINTO 2017 (Regional A¢ ores)

PRODUTOR Coop. Vitivinicola da Ilha do Pico

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Acores

CASTAS Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

VINIFICAGAD Fermentacdo em pequenas balsas de 1.000 Kg
com maceragao durante 10 dias. Estagio de 14 meses em

barricas de carvalho francés (70%) e carvalho portugués (30%).
TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas, pratos
condimentados e queijos maturados.

ENOLOGIA Bernardo Cabral

Cor granada. Aroma elegante com notas de ameixas pretas, mentol,
chocolate preto e especiarias. Na boca é envolvente, com taninos
sedosos. Iinal salino e agraddel

socio 15,11€ GFA 0,75L. NAD sdclo 15,9U€ GFA0,75L.

45,33¢ aixa 3 6FAS 47 70¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034454
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Selecaio ESPUMANTES & CHAMPAGNES

S( )
En 2)
8,55€ ra

e

ESPUMANTE %7\ M TVEREAVD

Opta Bruto

Sljcm NAD S0CI0 1GFAD,75L

8.,55€ 9,00 | rereo14149 ESPUMANTE
Cave Real Super Reserva Bruto Natural
~ocio NAD SGE|U 1GFAOD,75L
9,03€ 9,50€ | rere 014162

SHSSYaNDy

ESPUMANTE
Kompassus Blanc de Noirs

sacio

NAD SGUO 1GFAD,75L
13.,30€ 14,00¢ | rer 014173
ESPUMANTE
Campolargo Borga Bruto
socio NAO S6CI0
1GFAD,75L
19,00€ EU,UU€‘ REF? 012758

Mgy a0

ESPUMANTE
Fonte do Ouro Encruzado Brut Nature

sdcio

24.23¢

NAQ SOCI0

25,50¢

1GFAD,75L
REF@ 014174

CHAMPAGNE
Taittinger Brut Réserve

sdcio

37.91¢

NAO SGCIo

39,90¢

1GFAD,75L
REF® 010764

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA EM PORTUGAL CONTINENTAL
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S( )

Selecao SOBREMESA EncClube

50,04¢
GFA
PORTO PORTO PORTO
Barao Barao Barao
de Vilar de Vilar de Vilar
Branco 10 Anos Tawny 10 Anos Very 0ld Tawny
(0,50L) (0751 Enoteca 35 Anos
(0,50L)
socio sacio = sacio
11,.69¢ 14 25¢ 53.20¢
— — e ———
NAO sdcio NAO sdcio e NAO sdcio
12,30¢ 15,00¢ 56,00¢
1GFADS50L 1GFAOD,751L 1GFADS50L
REF? 012604 REF2 011244 REF® 014103
PORTO PORTO PORTO
Barao Maynard’s Niepoort
de Vilar Organic Vintage 2017
Colheita Vintage 2015 (0751
Branco 2009 (0,751
(0,75 1)
sacio sacio sacio
19,00« 57,00¢ 85,50«
NAO SG6CI0 NAO S6CI0 NAO S0CI0
20,00¢ 60,00¢ 90,00¢
1...,“‘ EE, ﬂ;,l,,, 1GFAD,75L 1GFAD,75L 1GFAD,75L
v REFa 014102 REF? 014073 REF2 014099
COLHEITA TARDIA MOSCATEL SETUBAL MOSCATEL SETUBAL
Fonte DSF Alambre
do Ouro Armagnac 20 Anos
| 2017 2002 (0,50L)
W (03751) (0.751)
socio sacio sGcio
$ 14 25¢ 23,75¢ = 28.50¢
T o ey ALAMBRE' .
FONTE 0 OURD NAD SACI0 NAD 50CI0 : NAD 50CI0
it 15 00e 25,00¢ 30,00
") 1GFAD375L 1GFAD,751L 1GFAO50L
[ | REF2 013741 REF2 013910 REF2 014291

A LTI ENCOMENDAS MINIMAS - 25€|
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AGUARDENTE VELHA
Chancella

(0,70 1)

saclo NAO sdcio

15,20¢ 16,00¢

Selecao ESPIRITUOSOS

1GFAD,70L
REF?® 010329

AGUARDENTE VELHA
Fim de Seculo

25 Anos (070 1)

o NAOSOCIO ) geag 71

EB,SUE 30,00¢ rer: 013815

AGUARDENTE VELHA
Ferreirinha

(0,50L)

Sacio NAO sdcio

38.48¢ 40,50¢ wc+ oo

AGUARDENTE VELHA

J.M.F. 1964

(0,70L)

socio NAO sdcio

65,55¢ 69,006

1GFAD,70 L
REF? 012657

{ peepapy 82
v,

&
&
%"‘\ |
| 2% (2

GIN

Ventozelo
Premium Dry Gin (0500

S NAO S0CI0

23.75¢ 25.00¢ - o1es

COGNAC

Hine Rare
VSOP (0,700

socio NAD SOCI0

47.50¢ 50,00¢ «croivoie

PAG. 52 - www.enoteca.pt
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Selecao ESPIRITUOSOS

SCOTCH WHISKY

Cutty Sark

Prohibition (0,70 1)

sacio NAO sdcio

21,85¢ 23.00¢ wer oicess

SINGLE MALT WHISKY
BenRiach

10 Anos (0,70 1)

e NAO SBCI0 ) grag70L

38,48€ 40,50¢ rer: nia2se

LASSAUGH

SINGLE MALT WHISKY

Glenglassaugh
Torfa (0.700)

T NAOSOCI0 ) gragz0L

40,38€ 42 50¢ rere 014257

GLENDI{U‘x ACH

SINGLE MALT WHISKY

Glendronach
12 Anos (0701

S0cio NAD sdcio

46,55¢ 49,00 -t oises

THE GLENROTHES

SINGLE MALT WHISKY

The Glenrothes

Bourbon Cask Reserve (0,701)

>0cio NAO sdcio

56,05¢ 59.00¢ -0

SINGLE MALT WHISKY

The Macallan
Double Cask 12 Anos (0701)

s0cio NAOD sOCI0

59.85¢ 63,00¢ «cr- o4
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Assine jaa

randes

HERDADE ALDEIA DE CIMA
O MESTRE PROVA JAEN
FERNAO PIRES DO TEJO -,
TUDO SOBRE 0BIDOS
SYMINGTON: VINTAGE 2018

CONSENSUS
PINOT NOIR / TOURIGA NACIONAL
TINTO 2016

POR APENAS \

€44

Assinaturas
1 ano (12 edicoes)

Assine ja e beneficie de vantagens ﬁnicas!

* para adquirir edicoes anteriores contacte geral@grandesescolhas.com

mais informagdes

VASP -PREMIUM | assinaturas@vasp.pt | www.grandesescolhas.com
Linha directa de apoio ao assinante: 21 433 7036 (22a62fdas9as 13 edas 14 as 18 h)

Europa 12 edi¢oes € 76 | Resto do mundo 12 edi¢es € 112



—

EnoClube - Clube dos Conhecedores’ ENoTECAQ
CAMPANHA NOVO SOCIO | < ».C./4

© Ainda ndo é socio do EnoClube?

Inscreva-se agora no EnoClube e receba pela sua quota anual

de 50.00€ este Conjunto Novo Sdcio (valor de venda 67,80€)

CONJUNTO NOVO SOCIO

2 GFAS
Muros Antigos Alvarinho 2019 (Verdes)

2 GFAS
Cottas Reserva Tinto 2015 (Douro)

2 GFAS
Esporao 4 Castas Tinto 2017 [Alentejo)

44

EUUTA ANUAL - SU,UUQ

ey

EnoClube - Clube dos Conhecedores ENoTECg-

o (libe

N —
C/imss D05 CONHECEDORES
—

QUOTA ANUAL 50,00€
OFERTA INSCRICAD SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior a quota anual.

OFERTA RENOVACAD SIM - Sempre de valor igual ou superior a guata anual.

10% - nos vinhos da Gama Enoteca [Arraio da Vinha, Bacelo Novo, Cave Real).
DESCONTO 5% - nos restantes vinhos e produtos.
Desconto adicional de 5€ - em encomendas de 3 ou mais caixas.

PARTICIPAGAD EM
EVENTOS DA ENOTECA

SIM - Jantares Tematicos, visitas a Caves/Adegas, participacao em Vindimas, Cursos de Prova, etc.

SIM - Uma selegdo de 2 caixas (6 gfs. cada), que Ihe serd enviada todos 0s 3 meses
PROGRAMA TRIMESTRAL (+ 3 Gfs de Espumante na Revista de Natal). 0 Sécio pode cancelar ou alterar a proposta
no espaco de 10 dias apds a recegao da revista.

ENVIO DA REVISTA ENOTECA SIM - A Revista ENOTECA, de periodicidade trimestral, sera enviada aos sécios do EnaClube.

INSCREVA-SE
NO SITE www.enoteca.pt
ou PECA A FICHA DE INSCRICAD NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA
ou pelo TELEFONE 228 348 440 - pelo FAX 228 348 449 - pelo E-MAIL enoteca(@enoteca.pt
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