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JOSE SERODIO
jserodio(@enoteca.pt

FICAR EM CASA... E AGORA?

Os pretextos que famos tendo para alargar 0s nossos
conhecimentos sobre vinhos, em eventos sociais que
normalmente incluem uma refeicdo num restaurante, estdo
infelizmente suspensos, esperemaos que Ndo por muito tempo.

A nossa criatividade, porém, apoiada pelas receitas que
ciosamente guardamos, vai suprindo esta falta momentanea,
por vezes de forma surpreendentel

Quanto a natural curiosidade de novos vinhos e novas colheitas,
podemos contar com a dindmica do portfélio da Enoteca e da
sua logistica, que prontamente nos coloca “aguele nosso vinho"

em Casa.

Agora, com mais sentido que nunca...

.. A vossa saudel

Nds Selecionamos...
Estes 4 Endlogos garantem a qualidade dos vinhos que apresentamos...

Alvaro van Zeller Anselmo Mendes Joao Silva e Sousa Manuel Vieira

Na ENOTECA os vinhas sdo selecionados por um painel de pravadores, constituido pelos
Engenheiros Alvaro van Zeller, Anselmo Mendes, Jodo Silva e Sousa e Manuel Vieira,
que os avalia segundo a relagdo qualidade/preco. Apenas sdo aprovados os vinhos
que obtiverem uma classificacdo igual ou superior a 14 valores (em 20 possiveis].
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COMO ENCOMENDAR A ENOTECA

Escolha os vinhos que deseja e...

Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e coloque-a
num posto ou marco do Correio.

)

Ligue para o Telf. 228 348 440 e diga-nos quais os produtos que pretende.

)

Envie-nos um e-mail para enoteca(@enoteca.pt com os seus
dados e escolhas.

e

Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a Nota L‘
de Encomenda online.

COMO E FEITA A ENTREGA

A sua encomenda serd enviada por um transportador especializado para a = =
morada que nos indicou. As entregas sao gratuitas para Portugal Continental g
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e realizadas até 8 dias uteis.

Nota: para as Regides Auténomas € utilizado o sistema de grupagem, acrescendo o custo
de 3€ por caixa devendo a encomenda ser levantada no transitario.

COMO POSSO PAGAR A ENCOMENDA

Poderd pagar a sua encomenda por Multibanco, por Cartdo de Crédito, %

por Transferéncia Bancaria ou por Cheque. p
[
Na sua encomenda indique qual 0 método de pagamento pretendido e a

Enoteca enviar-lhe-a os dados necessarios para que possa proceder ao \/9/9;}
pagamento.
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PORQUE FAZER PARTE DA ENOTECA?

Na Enoteca estamos constantemente a procura dos melhores vinhos.
Para além das amostras que chegam a Enoteca, uma equipa profissional
seleciona agueles vinhos gque se destacam do panorama geral no mundo
dos vinhos portugueses.

Regularmente sao realizadas provas cegas, nas quais 0s Endlogos gue
fazem parte do Painel de Prova - Eng.? Alvaro van Zeller, Eng.° Anselmo
Mendes, Eng.° Jodo Silva e Sousa e Eng.® Manuel Vieira - conhecedores
apenas do preco de venda ao publico de cada um dos vinhos, avaliam
0s vinhos na sua relacdo qualidade/preco. S6 os vinhos que obtiverem
classificacdo média igual ou superior a 14 (numa escala de 0 a 20) séo

aprovados.

lalelile Lol

7 RAZOES PARA PERTENCER A ENOTECA

OBJETIVIDADE

Sujeitamos todos os vinhos ao mesmo processo de selegao.

RIGOR
Provamos todos os vinhos com critérios rigorosamente objetivos.

O PRECO JUSTO

Apresentamos apenas os vinhos com a melhor relagdo prego/qualidade.

© COMODIDADE

Entregamos a sua encomenda em qualquer ponto de Portugal.

INFORMACAO
Apresentamos as informacgdes mais relevantes de cada vinho,
bem como artigos e noticias sobre o mundo vitivinicola portugués.

FORMACAO
Publicamas artigos de formagdo sobre a tematica do vinho.
Promovemos cursos de formagao em condigdes preferenciais.

CONViVIO
Organizamos visitas a Adegas, Quintas e Herdades, bem como Almocgos
e Jantares Vinicos.

ESCOLHA O CLUBE CERTO PARA Sl E INSCREVA-SE

www.ehoteca.pt

MAIS INFORMACOES
enoteca@enoteca.pt ou T. 228 348 440
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SEJA AMIGO DO SEU AMIGO,
OFERECA A INSCRICAO NO

EnoClube - Clube dos Conhecedores

Certamente que trds em boa memdria aquele amigo que pela primeira vez Ihe falou no EnoClube.
Aproveite agora esta oportunidade para ser esse amigo. Seja lembrado como a pessoa que abriu a porta
para este maravilhoso mundo das bons vinhos e boas experiéncias, ofereca a inscricao no EnoClube.

- — COMO: ——— — —

PRIMEIRA OPCAO - Entregue pessoalmente a oferta

1. Envie-nos 0 nome do seu amigo ou amiga;

2. Proceda ao pagamento da quota do 1° ano no valor de € 50,00;

3. A Enoteca enviard para sua casa, para que possa oferecer em mao, o Conjunto de Adesdo, que compreende:
2 gfas Alvarinho Contacto 2019 (Verdes) + 2 gfas Rosé de Ventozelo 2018 (Douro) + 2 gfas Vale da Raposa
Reserva tinto 2017 [Douro].

Este conjunto incluird ainda:
a) uma ficha de inscrigdo (para formalizagdo da inscrigdo);
b) os estatutos do Clube;
c) a revista Enoteca.

SEGUNDA OPCAO - O Clube entrega por si a oferta

1. Envie-nos o0 nome e morada do seu amigo ou amiga;

2. Proceda ao pagamento da quota do 1° ana, no valor de € 50,00;

3. 0 Clube ird enviar, em seu nome, para 0 SeU amigo ou amiga, a caixa atras referida com os vinhos do Conjunto
de Adesao, a ficha de inscricao, os estatutos e a revista Enoteca.

Em qualquer das opgdes, o sécio proponente ira receber uma garrafa de Porto Bardo de Vilar Very 0ld Tawny
(valor de mercado de € 56,00) - ver pagina seguinte.

—— Ofere¢a uma prenda que perdura, oferec¢a a inscricdo no EnoClube!

PAG. 6 - www.enoteca.pt
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OFERTA AO sémo
PROPONENTE PELA INSCRICAO
DO NOVO SOCIO

EnoClube - Clube dos Conhecedores

PORTO

Barao de Vilar Very Old Tawny
Celebracao dos 35 Anos da Enoteca

PRODUTOR Bar&o de Vilar DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Porto
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacianal, Tinta Roriz, Mourisco Tinta,
Moscatel, Tinta Francisca, Tinta Barroca.

VINIFICAGAD Vindima manual. Vinificagdo tradicional com maceracao pré-fermentativa
de 24h e fermentagdo em cubas de inox e lagares de granita. O envelhecimento dos lotes
decarre em cascos de carvalho. Este Porta fai feito maiaritariamente com lotes de
30 e 40 anos com uma pequena percentagem de Partas com 5, 6 e 7 anos.

TEOR ALCOOLICO 20% LONGEVIDADE Em cave 15 a 20 anos. Depais de aberto @ meses.
NOTAS DE PROVA Cor ambar profunda com laivos acastanhados.

Aromas de frutos secos (avelds) e baunilha. Na boca mostra uma boa estrutura, muito suave
confirmando as notas de frutos secos do aroma com um toque de mel. Final prolongado.
SERVICO A 12°C como digestivo ou acompanhando bolo de laranja, tarte de frutos secos,

gueijos de ovelha de pasta mole ou chocolates pralinés.
Também é uma excelente companhia para um bom charuto.
ENOLOGO Alvaro van Zeller.
(0,50L)
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Noticias do Vinho

COVID-19. VINHO DO PORTO REINVENTA O GEL DESINFETANTE

As empresas das vinhos do Douro e Porto transformaram 52 mil litras de aguardente vinica em 55 mil litros de gel
desinfetante que estao a entregar em todos os hospitais da Regido Narte. “Foi a respasta a um apelo desesperado
do Hospital de S. Jodo que nos contactou a pedir ajuda e disse que precisava de 3 mil litros de gel por semana”, disse
Isabel Marrana, diretora executiva da Associagdo das Empresas de Vinhas do Porto (AEVP).

Esta primeira acao solidaria a varias maos juntou as casas Adriano Ramos Pinto, Bardo de Vilar, Gran Cruz, Niepoort
Vinhos, Quinta do Noval, Real Companhia Velha, Rozes, Sociedade dos Vinhos Borges, Sogevinus Fine Wines, Sogrape
Vinhas, Symington Family Estates e The Fladgate Partnership.

Fonte: Expresso

BRUXELAS ANUNCIA MEDIDAS DE APOIO AO SETOR DO VINHO

0 setor do vinho tem sido particularmente atingido com o encerramento de restaurantes e bares, as quebras no
turismo e as restricdes impostas as importagdes de produtos europeus pelos Estados Unidos.

A Comissado Europeia vai autorizar a destilagdo e armazenamento de vinho e aumentar a taxa de cofinanciamento
para ajudar o setor a enfrentar a grave crise provocada pela Covid-19.

Fonte: Observador

HERDADE ALDEIA DE CIMA
VENCE OURO NOS EUROPEAN
DESIGN AWARDS

A marca recente langada por Luisa Amaorim, com
propriedade na Serra do Mendro, Alentejo, recebeu
o prémio Ouro, a mais alta distingdo na categoria
“packaging de bebidas alcadlicas”.

A autoria do design é do portuense Studio Eduardo
Aires. “Foi na paisagem alentejana e no territério
da Herdade da Aldeia de Cima que encontrdmos
a inspiracdo para o desenho e a estratégia de
comunicagdo. Acreditamos que a solugcdo representa
e potencia este projecto vitivinicola singular de
Luisa Amorim. O prémio que agaora recebemos é a
confirmacao pelos nossas pares internacionais do
caracter diferenciador da solucdo grafica” refere
Eduardao Aires.

Permitir um percurso educativo de sucesso a
criangas e jovens gue se encontram num caontexto
socio-econondmico muito fragilizado estd ao seu

Ican j mai nunca, faz TODA . o )
alcance e a sua ajuda, mais do gue nunca, faz 10 Esta ¢ a primeira vez que uma gama de vinhos

a diferencal : portugueses é cansiderada a melhor da Europa
Para isso, basta doar a Bagos d'0Ouro 0,5% do seu nos European Design Awards, 0s mais prestigiados
IRS, sem qualquer custo para si. Entre na sua area prémios europeus desta area.

pessoal do Portal das Financas e caloque o NIF

Bagos D'0Ouro: 509 640 036. : Fonte: Grandes Escolhas
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CARLOS
CAMPOLARGO

VINIFICACAD de Aa Z

A CASTA PINOT NOIR NA BAIRRADA

Se fizermos uma rapida pesquisa pela nossa literatura do século XIX
dedicada & vitivinicultura, logo concluiremos que, além de abundante,
ela revela um grande conhecimento do gue se passava entdo no resto
da Europa. Ndo admira, pois, que a instalagdo do método champanhés
(de segunda fermentacdo ou cldssico) na Bairrada, no Gltimo quartel
daguele século, se fizesse em simultdneo com a plantacdo das castas
da regido de Champagne, entre elas a Pinot Noir. Este ndo é um processo
linear, sobretudo se pensarmos que decarre no periodo sequente a praga
filoxérica, em gue a escolha das variedades a utilizar para enxertar o
bacelo americano nem sempre acertava a primeira e, sobretudo, era
guiada por critérios de rendimento associados & consideragdo, guase
exclusiva, do vinho como alimento bésico.

Neste percurso, ndo obstante as recomendacdes da J.N.V. na década de
1950 do século passado, o Pinot Noir veio a desaparecer completamente
dos vinhedos bairradinos.

Em nossa casa comegdmaos a pensar no vinho de Pinot, e a admira-lo,
muito antes de decidir a plantacdo da cepa que lhe da origem. Finalmente, . .
tudo ponderado, pelo final da década de oitenta tomou-se a decisdo de Eampolargo Pinot Noir
plantar e, se hem me lembro, o primeiro ensaio de vinificacdo fez-se em .

s - . e . Tinto 2017
1995. Viviamos entdo o intervalo decorrido entre a decisao de deixar de
vinificar para o mercado, na sequéncia da morte do nosso avd Martinho, e
o retomar dessa producdo em 2000. Neste ano, tao contentes estavamos
com o0s ensaios feitos, o primeiro vinho apresentado foi o Campolargo PRODUTOR Campolargo

Tinto 2000. um 100% Pinot Noir! DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Bairrada
' CASTA Pinat Nair

Feito, como sempre no passado e hoje assim continua, exclusivamente TEOR ALCOOLICO 13,5%
com as nossas uvas e sulfitos minimos: com exclusdo de guaisquer NOTAS DE PROVA Cor rubi claro. Aroma multo fin
outros aditivos enoldgicos. VinificAmos sempre desta mesma maneira, ee‘egante' Tresco‘ Ehem,de fruto com ligeiro toque
) . ~ . ) de especiarias. Na baca é fresco com notas tipicas
Como o .fa2|a 0 paido nqsso avo, e, _como tal, nunc“a sentln"ms nfc_esgd_ad"e da casta, cogumelos e musgo Com apontamentos
de apelidar o nosso vinho de mais ou menos “natural” ou “bioldgico”. de cereja e framboesa. Final elegante.
Alids, é esta forma de fazer que permite gue o nosso vinho mostre com LONGEVIDADE 8 a 10 anos
nitidez os verdadeiros factores da sua natureza e cardcter: o calcario do SERVICO A 15/18°C com pratos de carne bem
nosso solo e o clima atlantico em que se crial condimentados, caca e outros pratos fortes da
gastronomia portuguesa.
Fazemos o Pinot Noir tinto em dois niveis, sendo o que hoje se apresenta ENGLOGOS Raquel Carvalho, Carlos Campolargo
o0 varietal da casta gque procuramos produzir todos 0s anos; hd depois o
Campolargo Tinto, mais raro, menos abundante e, por vezes, acompanhado . o
de quantidade limitada de outra casta. Também com ele praduzimos TE-IUESE T?SDEOEID
um rosé, seco e elegante, de extraordindria longevidade. Quanto ao ! CROBL JUE crho7sL
espumante, branco ou rosé, o Borga, de gue a Enoteca apresenta agora
0 2013, é apenas um dos vdrios Campolargo Bruto feito com esta casta
) ; 42,75¢ caixa3 gfas 45,00€ CAIXA 3 gfas
(veja tudo em www.campolargovinhos.pt). ' g

Bairrada

Se me leram até agui, bem merecem ser compensados com um copo do
nosso Pinot bairradino. ENOTECA - Nos Selecionamos « PAG. 9



TEXTO LUIS FRANCISCO

FONTE VINHO - GRANDES ESCOLHAS

QUINTA DE

ENTOZE

A primeira coisa gue precisamos de saber sobre a
Quinta de Ventozelo é que € enorme: ao todo, sdo 400
hectares, metade deles plantados com vinha. A segunda
nota a reter é que é helissima, espraiando-se ao longo
de mais de dois guilémetros da margem esquerda do
rio e subindo até cotas bem acima dos 500 metros de
altitude. Confina com a Quinta das Carvalhas, tem a
frente a Quinta da Roeda e domina o “s" formado pelo
curso do Douro junto ao Pinhao, cujo casario se aninha
| ao fundo. Para além da vinha (com 200 hectares, é
a maior da regido demarcada), hd ainda mais de 160
hectares de mato selvagem, refugio de espécies como
javalis, corcos e muitas outras que compfem uma
biodiversidade fascinante.

A este portento natural aliam-se uma histdria secular
(que remonta aos anos 1500] e um projecto turistico de
exceléncia, fruto do investimento feito recentemente pelo
proprietario da quinta, o Grupo Gran Cruz, gue a adquiriu
em Dezembro de 2014. Balizado pelo lema "0 Douro
Numa Quinta", o projecto do arguitecto Carlos Santelmo
pretendeu, desde logo, criar um hotel diferente, que nao

PAG. 10 - www.enoteca.pt

se sobrepusesse a realidade de uma quinta duriense,
mas que gue unisse 0s dois conceitos. Isto sem novas
areas de construcao - todas as infra-estruturas actuais
resultam do aproveitamento dos edificios ja existentes.

Foram gastos quase sete milhdes de euros na
transformacao da vetusta quinta num hotel que alia a
simplicidade ao requinte, o conforto ao caracter ristico
do ambiente rural. O cuidado posto nos detalhes é
notdrio um pouco por todo o lado e a organizacdo dos
espagos faz-nos sentir que, mais do gue numa quinta
ou num hotel, estamos numa aldeia. Existem 29
guartos, distribuidos por sete edificacdes distintas, gue
se espalham ao longo da encosta até as margens do
rio: seis, mais uma suite para pessoas com mobilidade
reduzida, na Casa do Feitar; cinco na Casa do Laranjal;
uma suite na Casa Romantica; duas suites que aprovei-
tam outros tantos baldes de betdo antigamente usados
como depdsitos de vinho: sete quartos na Casa dos
Cardanhos, seis na Casa Grande e dois na Casa do Rio.
Jardins, pomares e duas piscinas (uma comum, outra
na Casa Grande) compBem o cendrio.



Uma aldeia que se preze tem a sua mercearia. E na
Mercearia de Ventozelo encontramos a venda todos 0s
produtos da quinta, desde a fruta as compotas, passando
pelo azeite e, naturalmente, pelo vinho.

Quando a fome aperta, impde-se uma visita a Cantina
de Ventozelo, onde a cozinha de “quilémetro zero”
(ou seja, com preocupacao de utilizar produtos locais,
alguns resultantes de trocas directas com as vizinhos,
reavivando uma prdtica secular) com consultadoria do
chefe Miguel Castro e Silva serve 0s pequenos-almocos
e refeicdes que tanto podem vir dos fogdes como do
forno a lenha, ou mesmo do braseiro exterior num dos
extremas da esplanada panoramica.

Também podemos instalar-nos na sala do wine-bar
para um copo com paisagem em fundo. Para além dos
vinhos, recomenda-se o gin da casa, feito com base
vinica e botanicos locais.

Outros edificios organizam-se ao longo dos socalcos.
A capela, devotada a Nossa Senhora dos Prazeres; a
adega tradicional (a moderna unidade de producdo da
empresa fica em Alijd), decorada com antigas alfaias
e onde se alinham seis lagares de granito, com o
tradicional piso inferior reservado aos balseiros - o
maior tem capacidade para 65.000 litros.

As portas azul-brilhante deste edificio sdo o simbolo
da quinta. Ha ainda que visitar o Centro Interpretativo

de Ventozelo, um pavilhdo totalmente remodelado
onde ficamos a conhecer mais a histdria da quinta e
da regido, a sua riqueza natural (com fotos tiradas
pelas cdmaras de vigildncia colocadas na mata) e os
processos de producdo do vinho.

Existe ainda uma Camara de Siléncio, onde podemos
escutar sons do dia-a-dia da quinta e, claro, apreciar o
siléncio. Mas para isso basta vir cd fora e pasmar com
a paisagem naocturna do rio, as montanhas pontilhadas
de luzes, as estrelas no céu.

0 Douro merecia um sitio assim.

QUINTA DE VENTOZELO

Ervedosa do Douro, S. Jodo da Pesqueira
TEL: 254 249 670/ 254 732 167 (reservas)
MAIL: hotel[@quintadeventozelo.pt

WEB: www.hatel.quintadeventozelo.pt
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FAMILIA de Vinhos.Vinhos de FAMILIA.
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MANUEL
VIEIRA

“0Oh Carlos Manuel!” Tinto 2015

Desde que me reformei da Sogrape, ao fim de 29 vindimas feitas
no Douro, Dao e Verdes, comecei a trabalhar como consultor de
Enologia em vdrias empresas, em algumas delas em colaboragdo
com o meu colega e amigo Carlos Magalhdes, mais conhecido por
Carloto, nomeadamente no Ddo e em Trds-os-Montes. O Carloto
Magalhdes para além da sua atividade como endlogo consultor, é
também coproprietario de uma empresa de vinhos no Douro, 0S
vinhos Palato do C6a, com arigem em vinha prdépria e vinificacdo
em Adega prdpria, e ndo contente com isso, ainda da aulas de
Enologia em duas Escolas!

Mas afinal o que é um endlogo consultor? Para nds é um trabalho
em intima colaboracdo com o chamado “endlogo residente”, sendo
este, ou esta, responsavel pelo acompanhamento constante dos
vinhos, desde a sua vinificacdo e maturacdo até ao posterior
engarrafamento, cabendo a nds apoid-lo em todas essas fases,
contribuindo com o nosso conhecimento e experiéncia de modo
a maximizar a qualidade. Como gosto de dizer, numa boa
colaboracdo, o resultado é superior a soma das parcelas!

Foi neste enquadramento que surgiu a ideia de fazermos um
vinho em conjunto, j& que a nossa colaboracdo a nivel de prova
se tinha revelado perfeita, em termos de sintonia, e também da
definicdo do que consideramos ser um bom vinho! L3 estd: 1+1=3!
Decidimos, por uma guestao de lealdade com 0s nossos
empregadares, gue iriamos fazer um vinho fora de qualquer
denominacdo de origem onde com eles trabalhdssemaos, e assim
surgiu a ideia de fazer um lote Dao e Douro.

Esta decisdao colocou-nos desafios que sao do nosso especial
agrado, nomeadamente naquilo gque consideramos a suprema
missdo de um endlogo; a arte do lote, a harmonizacdo de vinhos
diferentes. Na verdade, esta é a acao essencial do Homem na
feitura do vinho, onde coloca toda a sua sensibilidade e saber,
tentando criar uma obra de artel

E assim surgiu o “Oh Carlos Manuel!™ de um lote do Dao vindima
2015, de Touriga Nacional e Alfrocheiro Preto, com origem nas
vinhas da Quinta da Teixuga em Nelas, estagio de 18 meses em
barricas de carvalho francés (50% novas e 50% usadas), e um
lote de do Douro da vindima 2015, de Touriga Nacional, Touriga
Franca e Alicante Bouschet, com arigem nas vinhas da Quinta da
Saudade em Muxagata, e com estdgio em barricas de carvalho
francés (100% barricas novas).

As proporcdes relativas? Aqui € gue entra a arte dos endlogos
para defini-lal O objetivo é ir buscar a esséncia dos dois tipos de
vinho e harmoniza-los de maneira a que o resultado, mais uma
vez, seja superior a soma da qualidade de cada um deles!

Agora provo E U

Oh Carlos Manuel!
Tinto 2015

Cor rubi intensa. Aroma profundo e complexo com notas
de frutos vermelhos e pretos maduros, um toque de bosque
e de mineralidade tudo envoloido pelas notas do estagio
em boa barrica. Na boca é cheio e denso com uma boa
acidez a dar-lhe frescura e com os taninos presentes mas
muito redondos e elegantes. Final muito persistente.

Sdcio Ndo Sdcio

37,53¢€ craose 39,50€ crrosse

Encomende em Caixas de 3 gfas. REF? 034372

112,59¢ caxa3 gfas  118,50€ CAIXA 3 ofas

Jdagoragual aorigem donome do vinho? Porgue
gueriamos um nome diferente, e sendo um de
nds Carlos, e outro Manuel, acrescentdmaos o Oh
e 0 ponto de exclamacdo de modao a formar a
frase “Oh Carlos Manuell" a sugerir que seja lido
de forma entusidstica, do género:

Oh Carlos Manuel! Que grande vinho!

Sera? Cabe ao leitor decidir!

ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 13






-PROJETO-

BARRICA |V

PROJETO BARRICA IV

Evolucao do Vale da Raposa Grande Escolha Tinto 2019
ALVES DE SOUSA / ENOTECA

Nos tempos complexas que hgje todos vivemos, em que tudo parece ficar em suspenso... @ Natureza ndo para.
Os ciclos da Vinha e do Vinho prosseguem, exigindo atencdo e acompanhamento, mas também puxando por
nds, inspirando e dando forca. Com os cuidados devidos, garantindo a seguranca de todos os intervenientes,
0s trabalhos na vinha e na adega prosseguem.

Passaram agara 7 meses sobre a vindima. 0s vinhas de 2019, embaora ainda muito jovens, estao em franca
crescimenta.

A pureza da fruta junta-se cada vez maior complexidade.
A intensidade da juventude junta-se cada vez mais equilibrio e elegancia.

Com os vinhos da Quinta do Vale da Rapasa a caminharem na sentido de um grande “Grande Escolha”.

Tiago Alves de Sousa

Recordamos que ainda podera aderir a este projeto. Agora na segunda fase o valor por garrafa é de € 18,75
gue poderd adquirir nas seguintes guantidades:

QUADRO DE VALORES

Ate 31 Janeiro 2020 | De 1 Fevereiro 2020 a 31 Maio 2021 | A partir de 1 Junho 2021
- 1/16 de Barrica - 3 cx/6 gfas 225,00€ 337,50€ 450,00€
- 1/8 de Barrica - 6 cx/6 gfas 450,00€ 675,00€ 900,00€
= 1/4 de Barrica - 12 cx/6 gfas 900,00€ 1350,00€ 1800,00€
- Meia Barrica - 24 cx/6 gfas 1800,00€ 2 700,00€ 3 600,00€
= Uma Barrica - 48 cx/6 gfas 3 600,00€ 5 400,00€ 7 200,00€

Para mais infarmacdes e/ou encomendas por favar envie
um e-mail para enoteca(@enoteca.pt ENOTECA - Nés Selecionamos + PAG. 15
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Aprovado pelos Enologos
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Parcela Unica
ALVARINHO BRANCO 2017

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde

CASTA Alvarinho

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarela citrino com nuances de
amarelo palha. No nariz é intenso e muito complexo, belas
notas de citrinos, frutas verdes, magas e de madeira muito
bem integrada no conjunto. Na boca é envalvente, muito
equilibrado, bem estruturado e com uma excelente acidez.
Final forte e longo.

ENGLOGO Anselmo Mendes

socio NAQ SOCI0
28,50€ sao7s. 30,00€ ceaozst
85,50¢ caie3crs 90,00¢ caixa3 6FAs

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Junho

de2019

Quinta do Monte d'Oiro
BRANCO 2018

PRODUTOR Quinta do Monte d'0iro
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTA Viognier, Arinto, Marsanne

TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino aberto de aspeto
brilhante. Aroma elegante, ligeiramente frutado
[frutos brancos) e mineral. Na boca é aveludado
e persistente com boa estrutura e acidez.

Boas notas de fruta. Final persistente.

ENOLOGA Graca Goncalves

socio NAD SGCI0
8155€ GFA0,75L. 91DU€ GFA 0,75L
51,30€ Caixa 6 GFAS 54 ,00¢ caixa6 GrAs

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Junho

de2019

Zom
RESERVA BRANCO 2017

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Rabigato, Viosinho, Gouveio, Cddega do Larinho
TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino, limpida e brilhante.
Aroma fresco e complexo, apontamentos de flor de
laranjeira, alperce, citrinos e natas de boa madeira
(tosta, especiarias). A boca confirma as notas de
madeira num conjunto de excelente equilibrio e acidez.
Final longo e envolvente.

ENGLOGO Alvaro van Zeller

socio NAQ SOCI0
8150€ GFA0,75L. 8‘95€ GFA 0,75L
51,006 caie s cras 53,706 Caixa6 GFAS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro

de2019

Conde Vimioso
RESERVA BRANCO 2018

PRODUTOR Falua

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Tejo

CASTA Arinto

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 6 a 8 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino intenso.

Aroma intenso e elegante, notas de citrinas e minerais com
boas natas de madeira (tosta) muito bem integradas no
conjunto. Na boca é complexo com boa estrutura e acidez.
Equilibrado, fresco e muito elegante. Final longo.

ENOLOGA Antonina Barbosa

s0C10 NAD S0C10
12135€ GFA 0,75L. 13,0U€ GFA 0,75L.
74.‘10€ Caixa b GFAS 78,00¢ caixat crAS
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Aprovado pelos Enologos
do Forum em Novembro
de 2018

- , -
Santa Vitoria
GRANDE RESERVA BRANCO 2017

PRODUTOR Casa Santa Vitdria

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTA Arinto

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino intensa.

Arama complexo, boa madeira muito bem integrada
no caonjunto, notas florais e de frutos tropicais e um
toque de mineralidade. Na boca é fresco e equilibrado
com bom volume e estrutura. Final longo.
ENOLOGOS Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

socio NAO SGCI0
12126€ GFAD75L. 12‘90€ GFA 0,75L
73,56¢ caiz s cris 77,40¢ Caixa 6 GFAs

Aprovado pelos Endlo-
gos do Forum em Junho
de2019

Quinta da Carregosa
VINHAS VELHAS RESERVA TINTO 2017

PRODUTOR Quinta da Carregosa

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Vinhas Velhas com predominancia de Touriga Franca,
Tinta Roriz, Tinta Amarela, Rufete, Tinta Barroca e Bastardo
TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma elegante e frutado
com notas de frutos pretos e de boa madeira muito bem
integrada no conjunto. Na boca é maduro, cheio, complexa.
Boa estrutura e volume com notas da boa madeira

do estdgio. Final persistente, longo, frutado e tenso.
ENOLOGOS Fernando Costa, Jorge Alves

socio NAO SGCI0
22180€ GFAO,75L. E4,00€ GFA 0,75L
68,40¢ czia36ms 72,00¢ caa3 67As

Aprovado pelos Endlo-
gos do Forum em Junho
de2019

Rose de Ventozelo
2018

PRODUTOR Quinta de Ventozelo

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Tinta Roriz

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

NOTAS DE PROVA Cor rosa salmao claro.

Aroma intenso de frutos vermelhos (marangos).
Boca envolvente e fresca, frutado e equilibrado
com boa acidez. Final fresco e frutado.
ENGLOGO José Manuel Sousa Soares

socio N0 S6CI0
11.,4U€ GFAD,75L. 12,00€ GFA0,75L.
68,40¢ c:is cris 72,00¢ caixas cris

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro

de 2019

Pacheca Vale de Abraao
COLHEITA SELECIONADA TINTO 2015

PRODUTOR Quinta da Pacheca

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 20 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi intenso e profundo. Aroma
intenso e elegante, notas de frutos vermelhos maduras com
um toque floral, envalvidas por belas notas de madeira muito
bem integradas no conjunto. Na boca é fresco, concentrado,
muito estruturado e equilibrado com taninos presentes mas
redondos e ligeiras notas de chocolate. Final longo e muito
persistente.

ENGLOGA Maria Serpa Pimentel

socio NAO S0CI0
52125€ GFAD,75L. 55,DU€ GFA 0,75L.
155,75€ Caixa 3GFAS 165,00¢ caixa 3 GrAs

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 17
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Aprovado pelos Enologos
do Forum em Junho
de2019

Fonte do Ouro
RESERVA TINTO 2017

PRODUTOR Boas Quintas

DENUMINAU.\U DE ORIGEM DOC Ddo

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Rariz, Alfrocheiro, Jaen
TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa com laivos
avermelhados. Aroma intenso e complexo, fresco e
balsamico com notas de frutos pretos e vermelhos
maduros. Na boca é elegante, fresco e suave, boa
estrutura, bons taninos com notas

de madeira e especiarias. Final agradavel.
ENOLOGO Nuno Cancela de Abreu

socio NAO SOCI0
9198€ eraozst. 10,506 craose
59,88¢ caixa6 cris 63,00¢ caixa6 GrAs

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Novembro
de2019

JMF

RESERVA TINTO 2018

PRODUTOR José Maria da Fonseca

DENOMINACAO DE ORIGEM Reg. Peninsula de Settibal
CASTAS Casteldo, Trincadeira, Touriga Nacional
TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi aberta. Aroma
jovem e elegante, frutos vermelhos maduros com
notas de caramelo a envolver. Na boca € fresco com
boa acidez e taninas bem integrados, frutado com
notas de madeira. Final suave com notas de fruta.
ENGLOGO Domingos Soares Franco

socio NAD S0CI0
4.,75€ eaors.  5,00€ craosse
28,50¢ caiva 5 cras 30,006 caixa 6 6rts

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro

de2019

Tyto alba

TOURIGA NACIONAL TINTO 2016

PRODUTOR Companhia das Lezirias

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC DoTejo

CASTA Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso com laivas
avermelhados. Aroma de frutos vermelhos maduros
[mirtilos, amoras) com notas de tosta, chocolate preto
e balsdmicas. A boca confirma os frutos vermelhos.
Bela estrutura e acidez, bom volume. Madeira bem
casada no canjunto, elegante. Fim longo e especiado.
ENGLOGO Bernardo Cabral

socio NAQ S0CI0
11,31€ eaors. 11,906 eraozse
67,86¢ ciias Gis 71,40¢ Caixa6 GFAS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro
de2019

Herdade de Gambia
RESERVA TINTO 2018

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINACAO DE ORIGEM Reg. Peninsula de Setdbal
CASTAS Touriga Nacianal, Syrah

TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 8 a 9 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma de frutos
vermelhos e eucalipto, com notas de madeira
bem casadas. Na baca é fresco e equilibrado

com boa fruta, bons taninos e um ligeiro vegetal.
Boa estrutura. Final longo e agraddvel.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

socio NAQ s6Cio

7160€ GFA 0,75L. S‘UOE GFA 0,75L.
Encomende em Caixas de 6 gfas - REF? 064359
45,60¢ cixas o 48,00¢ caias6rAs
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Aprovado pelos Enologos
do Forum em Junho
de2019

José de Sousa
TINTO 2017

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Grand Nair, Trincadeira, Aragonez

TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 9 a 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho carregado.
Aroma complexa e harmaonioso, natas de tamaras,
frutos azuis (mirtilo, amara), especiarias e leves
notas de tosta. Na boca é equilibrado e fresco,
com taninos presentes mas suaves. Final longo.
ENGLOGO Domingos Soares Franco

socio NAQ S0CI0

7150€ GFA0,75L. 8‘00€ GFA 0,75L.
Encomende em Caixas de 6 gfas - REF? 064091

45,60¢ caixas cris 48,00¢ caixa 6 GrAS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Junho
de 2019

Porto Barao de Vilar
COLHEITA BRANCO 2009

PRODUTOR Barda de Vilar

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Porto

CASTAS Malvasia Fina, Arinto, Cddega, Rabigato
TEOR ALCOOLICO 20%

LONGEVIDADE Em cave mais de 15 anos.
Depois de aberto 2 meses

NOTAS DE PROVA Cor ambar. Aroma muito evoluido, intenso

e complexa, natas de frutos secos, mel, passas, frutos
compotados e laranja. Na boca € estruturado e intenso
com uma excelente acidez e volume. Final muito longo e
persistente.

ENGLOGO Alvaro van Zeller

20ci0 NAO S6CI0
19,00€ oozt 20,006 craozs

FORUM
DE
ENOLOGOS

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Junho
de 2018

. 4
Inevitavel
TINTO 2016

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Syrah, Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma fesco e frutado.
Notas de frutos negras, de especiarias e
balsamicas. Excelente boca, bem estruturada, leve
acidez a dar frescura, frutado com bom volume e
profundidade. termina longo e muito persistente.
ENGLOGOS Patricia Peixoto, Bernarda Cabral

socio NAQ SGCI0

EE,BDE or  24,006€ 07
68,40¢ i3 6745 72,00¢ caixa36rAS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro
de2017

Porto Alves de Sousa
VINTAGE 2015

PRODUTOR Alves de Sousa

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Porto

CASTAS Sousao, Touriga Nacional, Touriga Franca
TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 20 Anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi opaca. Aroma potente, muito
intenso, frutado com notas de menta, frutos negros

e especiarias. Na baca mostra-se com boa estrutura e
complexidade. Intenso e envolvente com doces notas
de frutos negros. Final lango e persistente.

ENGLOGO Tiago Alves de Sousa

s0cio NAD 5010
52125€ GFAO,75L. 55100€ GFA 0,75L

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 19
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BACELO

D

BACELO
NOVO

BRANCO 2018

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Dio
CASTAS Encruzado, Cerceal Branco,
Malvasia Fina

VINIFICAGAO Apds a prensagem das uvas

inteiras, 0 mosto limpo é fermentado a 14°C.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo esverdeada.
Aroma muita limpo, citrino com ligeiro
mineral. Na boca é fresco e equilibrado,
notas de fruta verde e amarela.

Final fresco e agradavel.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO Servir a 10/12°C com entradas,
marisco, peixe ou saladas.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

socio NAQ S0CI0
3.80¢ 4,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pagina seguinte

NOVO

Do

BACELO
NOVO

TINTO 2015

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENUMINAI;AD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz,

Tinto Cdo, Tinta Barroca

VINIFICAGAO Vindima manual, fermentagdo em
cubas de inox com contralo de temperatura.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Vinhao de cor rubi. Aroma
de frutos vermelhos maduras. Na boca
sente-se a fruta fresca. Boa acidez

e equilibrio. Bom final.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carnes
brancas, vermelhas e da cozinha tradicional
portuguesa.

ENOGLOGO Alvaro van Zeller

socio NAQ SOCI0
3,80¢ 4,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pagina seguinte

@%@gzy
BACEL
NOVO

TINTO 2017

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENDMINACT\D DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Trincadeira, Aragonez, Alicante Bouschet
VINIFICAGAO Fermentacdo com curtimentas curtas
e controlo de temperatura. Parte do maosto fermenta
em lagares de inox com pisadores automaticos
sendo o restante fermentado em cubas de inox
com remaontagem.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa, aroma

vinoso com notas de frutos vermelhos e chd
preto. Na boca é equilibrada e fino com taninos
suaves. Final agradavel.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne e queijos.
ENGLOGOS Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

socio NAQ SOCI0
3,80 4,00¢
GFA 0,751 GFA 0,75L
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Preco EnoClube na pagina seguinte

RARRRR RN RNNR RN
RARRRR R R RN NN AR RNA R

4 gfas. BACELO NOVO Branco 2018 Dao + 4 gfas. BACELO NOVO Tinto 2015 Douro
+ 4 gfas. BACELO NOVO Tinto 2017 Alentejo
s6ci0 45,60¢ caixa 12 Gras NAD sdcio 48,00¢ caixa 12 GFas

PAG. 20 - www.enoteca.pt
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sOCIo
EnoClube

3,060€ gfa

SEMPRE 4320€ ex

DAO DOURO ALENTEJO

12 Garrafas 12 Garrafas 12 Garrafas

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 21

Bacelo s.m. Vara de videira para formar nova planta.




ROTULOS PERSONALIZADOS

RESERVA RESERVA
DOURO ALENTEJO
Tinto 2014 Tinto 2016

1 Gfa 1Gfa

REF? 014114 REF? 013770

s6cio NAQ S6CI0 s0cio NAD s0CI0

83le 8,75¢ 83le 8,75¢

3 Gfas 3 Gfas

REF? 034114 REF? 033770

sdcio NAQ 50CI0 Solall] NAQ S0CI0

24,08¢ 25,35¢ 24,08¢ 2535¢

6 Gfas 6 Gfas

REF? 064114 REF? 063770

s6cio NAQ s6CI0 sacio NAD sdcio

47,03¢ 49,50¢ 47,03 49,50¢
PRODUTOR Barao de Vilar PRODUTOR Casa de Santa Vitdria
NOTAS DE PROVA Vinho de cor rubi profunda. Aroma jovem e NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma de frutos pretos com
frutado sobressaindo notas de frutos vermelhos (cereja, groselha). notas de baunilha e especiarias da madeira do estagio.
Na boca é fresco e equilibrado, bom volume, taninos vivos Na boca é redondo e suave confirmando a fruta e as notas
mas bem integrados no conjunto. Bom final. da madeira. Final longo.
ENOLOGO Alvara van Zeller ENOLOGA Patricia Peixoto

A Enoteca faz o Seu rétulo para acompanhar os momentos especiais da sua
vida, ou da vida da sua empresa - Uma imagem ou desenho, uma fotografia
ou apenas uma ideia, sdo suficientes para produzirmos o seu rotulo.

MINIMO 12 GARRAFAS - PRAZO MAXIMO DE ENTREGA: 15 DIAS

o0 'O

EMPRESAS ANIVERSARIOS REUNIOES CASAMENTOS FESTAS OFERTAS



Escolha o Vinho, Envie-nos a sua ideia: imagem, Receba o vinho com o
Espumante ou Porto texto, fotografia, desenho... seu rétulo personalizado

ESPUMANTE PORTO
BAIRRADA TAWNY
Bruto 10 Anos

1 Gfa 1Gfa

REF? 014115 REF2 012055

s0cio NAO SGCI0 s0cio NAD s0CI0

9,03¢ 9,50¢ 1311e 13,80¢

3 Gfas 3 Gfas

REF? 034115 REF2 032055

s6cio NAQ 50CI0 olall] NAQ S0CI0

26,13¢ 27,50¢ 38,48¢ 40,50¢

6 Gfas 6 Gfas

REF? 064115 REF? 062055

Solall] NAQ 50CI0 Solall NAQ S0CI0

51,06¢ 53,75¢ 7581 79.80¢
PRODUTOR Kompassus Vinhas PRODUTOR Barao de Vilar
NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha. Bolha fina e persistente. NOTAS DE PROVA Cor dourado-avermelhado com reflexos ambar.
Aroma complexo com notas de brioche, marmelo compotado e um Notas de frutos secos (nozes), com um toque de frutos vermelhos
toque de citrinos. Na boca a boa acidez transmite frescura num sobremaduros. Cheio na boca, com notas de compotas, muito
conjunto muito equilibrado. Final muito agradével. equilibrado, com um final longo e guloso.
ENOLOGO Anselmo Mendes ENOLOGO Alvaro van Zeller

A ENOTECA, em colaboragdo com a Bardo de Vilar, a Casa de Santa Vitdria e a Kompassus Vinhos
(produtores de varios vinhos premiados nacional e internacionalmente] disponibiliza-lhe um servigo Unico.
Colocamos numa garrafa de inquestiondvel gualidade, o rétulo idealizado por si. Marque 0s momentos
mais importantes da sua vida ou da sua empresa com uma garrafa que leva a sua mensagem.

Os valores incluem IVA e distribuicdo domicilidaria em qualquer parte de Portugal Continental.
PRAZO DE ENTREGA: 15 dias apds confirmacdo da encomenda.
ENCOMENDA MiNIMA: 12 garrafas.

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO FALE CONNOSCO
Telf. 228 348 440 - E-mail: enoteca[@enoteca.pt

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 23
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A Sustentabilidade ambiental e a Biodiversidade,
sao fatores de competitividade e de criacao de valor.
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CESTO DO

VERAO

Lstes vinhos sdo provenientes de diferentes
terrours e foram selecionados pela pontuagao
obtida na sua relacao qualidade/preco

1 gfa ESPUMANTE

CAVE REAL

SUPER RESERVA
Bruto Natural

DAD LISBOA
LISBOA ALENTEJO
CONJUNTO 12 GARRAFAS
3 GFAS. QUINTA DO CERRADO RESERVA BRANCO 2017 D3 A 4 e
. do
. 104,45¢ 109,95
+ 3 GFAS. BARCA DO INFERNO RESERVA ARINTO BRANCO 2019 LISBOA Caixa 13 GFAS Caixa 12 GFAS
+ 3 GFAS. QUINTA DO GRADIL SYRAH TINTO 2015 LISBOA

+ 3 GFAS. ESPORAD 4 CASTAS TINTO 2017 ALENTEJO

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 25



GALERIA DO PRODUTOR

Enoport Wines

A Quinta do Boigdo faz parte do grupo Enoport Wines,
o0 qual juntou algumas das mais antigas e emblematicas
empresas de vinho Portuguesas, unindo a experiéncia do
passado com novas capacidades de gestdo e tecnologia,
sendo o seu abjetivo a exceléncia.

Com 10 propriedades inseridas nas diversas regides
vitivinicolas da Enoport, destacam-se 4 nicleos principais:
a Quinta da Devesa na regidao do Vinho Verdes, a Quinta
Beira no Ddo, a Quinta Sao Joao Batista no Tejo e a Quinta
do Boigao em Bucelas.

Quinta do Boicao

Inserida na regido demarcada de Bucelas, uma das mais
antigas denominacdes de origem Portuguesa, a Unica
onde apenas vinhos brancos e espumantes da casta
Arinto, tém direito a Denominacdo de Origem Controlada
(boa).

Localizada entre as margens da Ribeira do Boicdo e do Rio
Trancdo, com 32 ha de solos argilo-calcdrios, tem uma
altitude entre os 87m e 180m, com uma boa exposicao
salar.

As vinhas ndo sdo regadas, uma vez que a humidificagao
do solo é feita de modo natural. A maior parte das praticas
culturais sao totalmente manuais comao a poda, empa e
a prépria vindima, gue tornam estes vinhaos especiais e
de grande gualidade, que poderd comprovar por si com
0 Reserva tinto 2018 que é apresentado neste trimestre.

Ver pag. 28
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GALERIA DO PRODUTOR

Santa Vitdria

Fundada em 2002, a Casa de Santa Vitdria tem como foco
a producao e comercializacao de vinhos e azeites alente-
janos de grande qualidade.

A herdade, que totaliza 1620h, encaontra-se em Santa
Vitéria, concelho de Beja. Fruto de uma paixdo pelo campo,
este investimento no sector do vinho e noutros produtos
ligados a terra, proporciona a todos 0s gque 0 visitam
um contacto directo com o que de melhor se produz no
Alentejo, combinando, de uma forma Unica, grandes
vinhos, uma cuidada gastronomia tradicional e inimeras
actividades ludicas em plena planicie alentejana, num
ambiente marcadamente rural.

A herdade conta com cerca de 127 hectares de vinha,
possuindo também uma Adega equipada com as mais
modernas tecnologias que ocupa uma area de 5.000 me2
distribuidos em 3 pisos. Esta Adega foi especialmente
concebida para produzir vinhos modernos, preservando
aguilo em que o tradicional acrescenta mais valias
gualitativas, incluindo um lagar de pisa a pé e uma cave
de estagio para as barricas.

As vinhas estao implantadas em solos xisto-argilosos
pobres, o0 que num clima mediterraneo potencia enorme-
mente as caracteristicas das castas. A vindima mecanica
¢ utilizada para potenciar o periodo de maturacdo ideal
das uvas, no entanto, a vindima manual ainda é utilizada
para os vinhos Premium. Desta forma, obtém-se vinhas
de elevada qualidade sensarial e comercial, satisfazendo as
mais elevadas expectativas dos mais exigentes endfilos.
Um bom exemplo é o Reserva tinto 2018 apresentado
neste trimestre.

S

SANTA

VITORIAg

Ver pag. 29
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VINRHOS do

“O Quinta do Boi¢ao Reserva tinto, é um vinho feito a partir
das castas Syrah e Castelao através de métodos de vindima
manual e agricultura sustentdavel que estagiou 9 meses em
barricas de Carvalho Francés. Tem um aroma predominante
a frutos vermelhos bem maduros, frutos do bosque e nuances
de especiarias e de tostados.”

Nuno Faria

QUINTA DO BOICAO

RESERVA TINTO 2018
Jirbon

PRODUTOR Enoport Wines

DENOMINA[Iﬂ(] DE ORIGEM Regianal Lishoa

CASTAS Syrah, Castelao

VINIFICACAD Desengace total, maceracdo pelicular prolongada.

Fermentagdo a temperatura controlada (28°C). Estdgio em barricas

de carvalho francés durante 9 meses.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada intensa. Arama a frutos vermelhos bem maduras
e frutas do bosque envolvidos por ligeiras notas de especiarias e tosta do
estdgio em boa madeira. Na boca € frutado e macio com uma boa acidez

a dar-lhe frescura. Boa estrutura e equilibrio. Final harmonioso

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas grelhadas, caca de pelos ou penas
e queijos bem estruturados.

ENOLOGO Nuno Faria

sdcio 8,45€ saozs.  NAosooo 8,90€ oz

50,76¢ caica6 oS 53,40¢€ Caixa 6 GFAS
Encomende em Caixas de 6 garrafas - REF2 064376

ESTES SAO 0S VINHOS QUE SERAD ENVIADOS AO SOCIO
SE FOR SleIU E PRETENDER ALTERAR A PROPOSTA DO TRIMESTRE INFORME-NOS, POR FAVOR, NO



“Ioste Santa Vitoria Reserva tinto, feito a partir das castas
Touriga Nacional, Trincadeira, Swa/z e Cabernet Sauvignon
com fermentagdo a 26°C e maceragdo prolongada esfagzou
durante 9 meses em barricas de carvalho F'rancés, é um vinho
de aroma intenso a ameixa madura e groselha, com notas de
especiarias e baunilha.”

Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

SANTA VITORIA

RESERVA TINTO 2018 A partir de 17 de Julho de
—/4&44;&//4/ 2020 o novo PVP serd
de € 10,00 por garrafa

(€ 9,50 para sécios)

PRODUTOR Casa de Santa Vitéria

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTAS Touriga Nacianal, Trincadeira, Syrah, Cabernet Sauvignon
VINIFICACAO Vindima manual e selecdo das uvas na adega.
Maceracdo prolongada e fermentacdo alcodlica a 26° C.

Estdgio em barricas de carvalho francés durante 9 meses.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi aberta. Aroma com naotas maduras de frutos pretos
(ameixa, mirtilo e groselha) com um togue de especiarias e baunilha do estagio
em barrica. Na boca é macio e equilibrado, com taninos suaves. Final longo.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18° com diversas carnes [borrego, carnes vermelhas e cacal, peixes
(peixes gordos assados, pratos fortes de bacalhau) e queijos regionais curados.
ENOGLOGOS Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

sdcio 8.,08€ saozs.  NAosooio 8,50€ craozs.

48,48¢ caixasoras 51,00¢ caixa 6 GFAS
Encomende em Caixas de 6 garrafas - REF2 064392

(1 CAIXA DE CADA) NO AMBITO DO PROGRAMA TRIMESTRAL
ESPACO DE 1 SEMANA - TELEFONE 228 348 440 FAX 228 348 449 E-MAIL enoteca(@enaoteca.pt
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TORMES
2018

PRODUTOR Lima & Smith

DENDMINAI,’]\IJ DE ORIGEM Vinho Verde
CASTAS Avesso, Arinto

VINIFICAGAQ Vindima manual. Transporte

de uvas em pequenas caixas de 15 kg.
Desengace total seguido de suave prensagem
em prensa pneumadtica. Fermentagao

em inox com controlo de temperatura.
TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino com
reflexos palha. Aroma jovem e intenso com
belas notas florais, frutos de drvore, citrinos
e tropicais. Na boca € fresco e equilibrado
com um final de boca frutado e vibrante.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhanda saladas com carnes
brancas ou bacalhau e petiscos leves.
ENGLOGO Rui Cunha

=0cig NAO S0CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
(aixa b GFAS Caixa b GFAS
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CAVE Brancos

AZEVEDO
ALVARINHO RESERVA
2019

PRODUTOR Azevedo

DENOMINAGAD DE ORIGEM Vinho Regional Minho
CASTA Alvarinho

VINIFICACAD Desengace suave. Prensagem
suave em prensa pneumatica com alguma
maceragao pré-fermentativa. Fermentagao

alcodlica a 16/18°C com leveduras selecionadas.

Estdgio em cubas de inox com “battonage”
das borras finas durante 3 meses.

TEOR ALCOGLICO 12%

NOTAS DE PROVA Aroma intenso com notas de
frutos de polpa amarela maduros [nectarina,
damasco), frutos trapicais [manga) e um togue
floral (flores brancas). Na baca é envolvente

e fresco com a acidez muito bem integrada.
Cheio, amplo e equilibrado. Final persistente.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitivo ou com
mariscos e massas italianas.

ENGLOGD Antdnio Braga

=gcig NAO 50CI0
6,65¢ 7,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

CASA DE PACOS
RESERVA ARINTO
2018

PRODUTOR Quinta de Pagos
DENDMINA(;AD DE ORIGEM Regional Minho
CASTA Arinto

VINIFICAGAD As uvas sdo desengagadas
sendo parte logo prensada e fermentada
em inox. 0 restante fermenta com
curtimenta em barricas onde estagia
sobre as borras finas com agitagdo
durante cerca de 6 meses.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha.
Aroma rico e complexo com boa
mineralidade, notas de fruta madura,
citrinos e baunilha. Na boca é complexo
e equilibrado, bem estruturado com a
acidez a dar-lhe frescura. Final longo.
LONGEVIDADE 8 a 3 anos

SERVICO A 12/14°C com peixes gordos,
caca de penas ou carnes brancas.
ENGLOGO Rui Walter Cunha

s6CIo

NAO S0CI0
7.22¢ 7,560
GFA 0,75L GFA 0,75L.
43 32¢ 45,60¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA DA CALCADA
TERROIR ALVARINHO
2019

PRODUTOR Quinta da Calgada
DENUMINAI;A[] DE ORIGEM Regional Minho
CASTA Alvarinho

VINIFICACAD Desengace e prensa suave
das uvas. Decantagdo estdtica do mosta.
Fermentagdo em inox com controlo de
temperatura durante 15 dias.

TEOR ALCOGLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha com
laivos esverdeados. Aroma de frutos
brancos e de carago, de citrinos e florais
com notas minerais. A boca confirma

0S aramas num canjunto complexa,
encorpado e com boa acidez. Final longo
e persistente.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C com pratos de peixe e
marisco grelhados, pratos de carne de aves
e queijos poucas curados.

ENGLOGO Jodo Cabral de Almeida

sacio NAO S6CI0
8.08¢ 8 50:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
48 48¢ 51,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



MUROS ANTIGOS

ALVARINHO 2019

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Vinhos Verdes
CASTA Alvarinho

VINIFICACAD Colheita manual. Prensagem
da uva inteira desengacada. Clarificagao

a frio durante 48h a 72h. Fermentagao
longa a baixa temperatura. Estagio minima
de 4 meses sobre borras finas com
batonnage regular.

TEOR ALCOGLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Aroma frutada (citrinos com natas de frutos
tropicais). Na boca é bem estruturado e rico
com a excelente acidez a dar-lhe frescura,
muito equilibrado. Final seco e prolongado.
LONGEVIDADE 10 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhando marisca, peixes na forng,
carnes brancas e queijos de pasta mole.
ENGLOGO Anselmo Mendes

sgcio NAD S6CI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Brancos

CASA DO

CAPITAD-MOR
ALVARINHO 2018

PRODUTOR Quinta de Pagos

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTA Alvarinho

VINIFICAGAD Vindima manual em caixas

de 19 kg. Desengace das uvas sendo parte
sujeita @ maceragao pelicular com controlo

de temperatura, e as restantes imediatamente
prensadas. Decantagdo do mosto e fermentagao
a temperatura controlada. Estagio sobre barras
finas batonnage durante cerca de 5 meses.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor limpida amarelo-citrino.
Aroma complexa com natas de citrinos,
alguma mineralidade e um toque de frutos
tropicais. Na boca € suave e fresco a confirmar
0s aromas. Equilibrado com bom valume, boa
acidez e estrutura. Final longo.

LONGEVIDADE 8 a S anos

SERVICO A 9/10°C com entradas, pratos

de peixe e cabrito.

ENGLOGO Rui Walter Cunha

=acig NAQ s0CI0
9.26¢ 975
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
55,56¢ 58,50¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA DA

CARREGOSA
COLHEITA 2019

PRODUTOR Quinta da Carregosa
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Viosinho, Rabigato, Malvasia Fina
VINIFICAGAD Vindima manual com selecdo.
Esmagamento e desengace total.
Maceragao pelicular pré-fermentativa a baixa
temperatura durante 48 horas. Decantagao
a frio durante 48h. Fermentagdo com
controlo de temperatura.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino intensa.

Forte aroma frutado de frutos tropicais,
frutos de polpa branca com um togue
vegetal. A boca confirma os aramas num
conjunto estruturado, fresca e equilibrado

com boa acidez e mineralidade. Final longo.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos
SERVICO A 8/10°C sozinho ou com
pratos de peixe, carnes brancas, saladas

mediterranicas e pratos da cozinha oriental.

ENOLOGOS Fernando Costa, Jarge Alves
s6cio

NAO 50CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

Z0M
RESERVA 2017

PRODUTOR Barédo de Vilar

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Rabigato, Viosinho, Gouveio,

Cédega do Larinho

VINIFICACAO Vindima manual com selegdo
para pequenas caixas. Esmagamento

e curta maceracao pré-fermentativa.

Inicio da fermentagdo em inox. 60%

do lote termina a fermentagdo em barricas
de carvalho francés novas e de 2° e 3°

ano onde estagiam cerca de 9 meses.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Car amarelo citrino, limpida
e brilhante. Aroma fresco e complexao,
apontamentas de flor de laranjeira, alperce,
citrinos e notas de boa madeira (tosta,
especiarias). A boca confirma as notas de
madeira num canjunto de excelente equilibrio
e acidez. Final lango e envolvente.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C com carnes brancas,
marisco e peixe.

ENOLOGO Alvaro van Zeller

=gcio NAQ sAcio
8.50¢ 8395
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,00¢ 53,70¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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VALE DA RAPOSA
RESERVA 2018

PRODUTOR Alves de Sousa

DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Malvasia Fina, Rabigato, Viosinho
VINIFICACAD Vindima manual. Desengace
tatal. Prensagem suave e decantagao.
Fermentacdo a 16° durante 15 dias.

50% do vinho estagia em carvalho francés
de 2%ano durante 6 meses e o restante em
depdsito de inox com battonage.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citring, limpida.

Aroma intenso e frutado com notas de

taranja, lima, erva cortada e tosta muito fina.

Muito mineral e complexa. Boca envolvente,
equilibrado e fresco.

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 10/12°C com vieiras, salmag,
bacalhau, galinha ou peru.

ENGLOGO Tiago Alves de Sousa

s0cio NAD S6CI0
9.50¢ 10,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57,00« 60,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Brancos

GRILOS
2019

PRODUTOR Quinta do Cerrado
DENDMINACI\EI DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Encruzado, Cerceal branco
VINIFICACAD Desengace total, prensagem
pneumatica suave, clarificagdo estética
natural e fermentacdo alcodlica a 15° C.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino
cristalina com laivos esverdeados. Aroma
com fortes natas de citrinos e flares brancas
com um toque tropical. Na boca é frutado,
elegante e equilibrado. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10° C com peixes gordos
(grelhados ou cozidos), mariscos e carnes
brancas e queijos de cabra.

ENOLOGO Osvaldo Amado

sQcig NAQ SGCI0
4 28¢ 450
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
25,68¢ 27,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

QUINTA

DO CERRADO
RESERVA 2017

PRODUTOR Quinta do Cerrado
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Ddo

CASTA Encruzado, Malvasia Fina
VINIFICAGAD Desengace total, prensagem
pneumatica e fermentagao alcodlica a 18° C.
30% deste vinho fez o final da fermentacéo
em barricas de carvalho francés Allier.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino forte
cristalina. Aroma frutado (péssego, citrinos)
com notas de tosta e especiarias. Na boca

¢ elegante e equilibrado com belas notas

de madeira. Bom final.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12° C com peixes gordos
[assados ou grelhados), charcutaria

e queijos de cabra.

ENGLOGOS Osvaldo Amado, Célia Costa

s4cio NAD SGCI0
8.55¢ 9,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

FONTE DO OURO
RESERVA ESPECIAL
ENCRUZADO 2018

PRODUTOR Boas Quintas

DENEIMINA[;f\IJ DE ORIGEM DOC Dao

CASTA Encruzado

VINIFICAGAD Contacto pelicular e prensagem.
Fermentagao em barricas novas de carvalho
francés onde estagia durante 6 meses com
batonnage.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino brilhante.
No nariz sobressaem aromas de citrinos e
frutos tropicais num conjunto de agradavel
mineralidade com notas fumadas do estagio
em barrica. A boca confirma a frutae a
mineralidade. Excelente acidez a dar-lhe
frescura. Elegante e harmanioso com boa
estrutura. Final persistente.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 10/12° C com peixes gordos,
assados ou grelhados, charcutaria e queijos
de avelha.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

20010 NAD S0CI0
10,45¢ 11,00:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
62,70¢ 66,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS



BARCA DO

INFERNO
RESERVA ARINTO 2019

PRODUTOR Garrocha Wines
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTA Arinto

VINIFICACAD Vinificacio cldssica em bica
aberta com fermentagdo em madeira.
Batonnage em cuba de betdo até duas
semanas antes do engarrafamento.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor limpida com reflexos
esverdeados. Aroma intenso de fruta
branca de carogo com notas minerais.
Bom volume de boca, redondo e bem
estruturado com boa acidez a dar-Ihe
frescura. Final longo e mineral.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 12/14°C com peixes gordos
assados e queijos de pasta mole.
ENGLOGO Francisco Macieira

s0cI0 NAOD S0CI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

CAVE Brancos

CONDE VIMIOSO
SOMMELIER EDITION 2019

PRODUTOR Falua

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Tejo

CASTA Arinto, Ferndo Pires, Verdelho
VINIFICAGAQ Vindima e vinificago separada

por castas. Colheita manual, arrefecimento das
uvas para 5°C e posterior desengace. Maceragao
pelicular pré-fermentativa na Ferndo Pires, sendo
pralongada com barras na Arinto. Clarificagdo

por decantagdo seguida da fermentagdo alcodlica.
Parte da Arinto fermenta em barricas de 300L

de carvalho francés de 2 e 3 anos.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
intenso com notas citricas e florais. Na boca

é bem estruturado com a acidez natural a
dar-Ihe frescura. Final intenso com um toque

de mineralidade.

LONGEVIDADE 5 anos

SERVICO A 9/11°C com sopas consistentes, peixes
gordos grelhados ou peixes assados na forno.
ENGLOGA Antonina Barbosa

s0cio NAD S6CI0
6,56¢ 6,90¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39.36¢ 41,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

CABECA DE TOIRO
RESERVA CHARDONNAY
2018

PRODUTOR Enoport

DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTA Chardonnay

VINIFICAGAD Desengace total, maceracdo
pelicular pré-fermentativa, fermentagdo
alcodlica a 14°C.

TEOR ALCOGLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino.

Aroma intenso com natas de frutos trapicais.

Na boca é envalvente, notas de citrinos
e um toque mineral. Final agradavel.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos
assados, aves e queijos fortes.
ENGLOGO Nuno Faria

30c10 NAOD 50CI0
941 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

DSF _
COLECCAO PRIVADA

VERDELHO 2018

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional
Peninsula de Settbal

CASTA Verdelho

VINIFICAGAD Fermentacdo em cubas

de inox a 14°C.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarela citrino
limpido com laivos esverdeados.

No nariz é floral e frutado com excelentes
notas minerais. Baca elegante a confirmar
a fruta. Boa estrutura, acidez e equilibrio.
Fresca. Final agradavel.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10°C sozinho ou
acompanhando refeicdes ligeiras.
ENOLOGOD Domingos Soares Franco

s4cio NAD SGCI0
941 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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NA TE RALES
2018

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Arinto, Verdelho, Antdo Vaz
VINIFICAGAD Desengace total e prensagem
seguida de clarificagdo estatica e
fermentagao em cubas de inox, com
temperaturas de 13 °C.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor citrino esverdeado.
Aromas jovens de fruta branca fresca

e leve floral. Boa acidez na boca,

num conjunto suave. Final agradavel.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 11/12°C com pratos de

peixe e marisco.

ENGLOGOS Filipe Sevinate Pinto,

Susana Correia

=0cig NAQ SOCI0
O¢ 6,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

34.20¢ 36,00«

Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Brancos

ESPORAO
RESERVA 2018

PRODUTOR Esporao

DENDMINACI\U DE ORIGEM DOC Alentejo
CASTAS Antdo Vaz, Arinto, Roupeira
VINIFICAGAO Colheita manual. Desengace,
chogue térmico, maceragao pelicular,
prensagem, decantagdo estdtica do mosto,
fermentagdo com temperaturas controladas
em cubas de inox e em barricas novas de
carvalho americano e francés onde estagia
sobre as barras finas durante 6 meses.
TEOR ALCOOLICO 135%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha com
reflexos esverdeados. Aroma frutado (fruta
amarela, toranja e limao), com um togue
de especiarias e tosta. A baca confirma as
notas de fruta num conjunto equilibrado e
bem estruturado, suave e com bom volume
e alguma mineralidade. Final longo e intenso.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C com carnes brancas, peixes
gordos assados, massas apaladadas, aves.
ENOLOGOS David Baverstock, Sandra Alves

sécio NAO SOCI0
10,93¢ 11,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

65,58¢ 69,00¢

Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

SONHADOR
2018

PRODUTOR Hill Valley Portugal

DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Field Blend (vinhas velhas com
predominancia de Arinto, Ferndo Pires,
Verdelha, Cercial, Antdo Vaz e Malvasia Fina)
VINIFICAGAD Colheita manual para caixas de
15Kg. Selecdo das uvas em tapete de escolha.
Desengage e suave esmagamento. 48 haras

de decantacdo a fria. 15% do lote fermenta em
barricas novas de carvalho francés e o resto em
inox. Estdgio de 4 meses em sobre as barras finas.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
elegante complexando frutas citricas, lichias e
notas de tosta. Bom volume de boca, estruturado
e cremoso com boa acidez a dar-Ihe frescura.
Equilibrado. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos assados
ou grelhados, carnes brancas, massas
condimentadas e gueijos.

ENOLOGO David Baverstock

s0c10 NAO S6CI0
11,88¢ 1250
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
71,.28¢ 75,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

SANTA VITORIA
GRANDE RESERVA 2017

PRODUTOR Casa Santa Vitdria
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Arinto

VINIFICAGAD Vindima manual e selecao das
uvas na adega. Maceracao a frio durante

2 dias. Fermentagdo alcodlica a 14°C, 50%
do mosto em barricas navas de carvalho
francés e 50% em inox. Battonage

durante 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino intensa.
Aroma complexo, boa madeira muito bem
integrada no conjunto, notas florais e de
frutos tropicais e um togue de mineralidade.
Na boca é fresco e equilibrado com bom
volume e estrutura. Final longo.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 12/13°C com queijos amantei-
gados, peixes grelhados e condimentados

e diversos pratos de carnes grelhadas.
ENOLOGOS Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

sdcio NAD SGCI0
12.26¢ 12,90¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

73,56¢ 77.40¢

Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS



PLAINAS
ESPADEIRO 2019

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTA Espadeiro

VINIFICAGAQ Vindima manual para

caixas de 20 kg. Desengace total e

ligeira prensagem. Fermentagao a baixa
temperatura em cubas de inox.

TEOR ALCOGLICO 11%

NOTAS DE PROVA Cor rosa aberto. Aroma
limpo, jovem e frutado com notas de frutos
vermelhos (cereja, morango, amora).

Na boca € fresco e equilibrado com uma
acidez vibrante. Final agradavel.
LONGEVIDADE 2 anos

SERVICO A 8/9°C coma aperitivo ou acompa-
nhando peixes, mariscos e carnes frias.
ENGLOGOS Anselmo Mendes, Francisco
Marques Leandro

socin NAD 50CI0
4.28¢ 450
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
25,68¢ 27,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Roseées

QUINTA DA GIESTA
2019

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Dao

CASTA Touriga Nacional

VINIFICAGAD Desengace total, contacto
pelicular durante 10 horas. Fermentagdo
com temperatura controlada a 14°C

durante 15 dias.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Car cereja brilhante, aroma
mineral, floral (violetas) e de frutos vermelhos
(morangos). A boca confirma os frutos
vermelhos num conjunto fresco e ligeiramente
encorpado. Final suave e muito agradavel.
LONGEVIDADE 2 anos

SERVICO A 10/12°C com entradas pastas,
saladas e comida mediterranica e comida
asidtica.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

P NAO SOCI0
6,08¢ 6.40¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
36,48¢ 38,40¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

DIARIO DA QUINTA
2019

PRODUTOR Garrocha Wines
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTA Touriga Nacional

VINIFICAGAD Prensagem suave das uvas
inteiras. Fermentagao em bica aberta em

cubas de inox com controla de temperatura.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor salmao clara brilhante.
Belas notas aromaticas com notas de

magd, morangos, cerejas e frutas vermelhas
maduras. Na boca é fresco e leve com um
final elegante.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhando pratos leves.

ENGLOGD Francisco Macieira

sorig NAO S0CI0
4.28¢ 450
GFA 0,75L GFA 0,75L
25,68¢ 27,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

CONDE VIMIOSO
COLHEITA SELECIONADA
2019

PRODUTOR Falua

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Tejo
CASTAS Touriga Nacional, Syrah
VINIFICAGAD Colheita manual para caixas de
15 kg. Desengace e suave esmagamento.
Arrefecimento das uvas e maceragdo
pelicular pré-fermentativa. Prensagem e
clarificacdo do mosto. Fermentagao com
temperatura controlada de 16°C.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rosa cristalina. Aroma
intenso, fino e elegante com notas de frutos
vermelhos. Na boca revela-se macio e fresco
confirmando os aromas. Final elegante e
harmonioso.

LONGEVIDADE 1 3 2 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitivo ou com
saladas mediterranicas e culindria oriental.
ENGLOGA Antonina Barbosa

2000 NAO SOCI0
3.80¢ 4,00¢
GFA 0,75L GFA 0,75L
22,80¢ 24,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Roseés

D.S.F.

COLECCAO PRIVADA
ROXO0 2018

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional
Peninsula de Settibal

CASTA Moscatel Roxo

VINIFICAGAD Pré-maceracao pelicular,

a frio, durante 48 horas. Fermentacdo
em cubas de inox a 18 °C.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor rosa palido. Aroma
intenso e complexo, muito floral (rosas).
Boca envolvente e estruturada com boa
acidez, confirma os aramas. Final longo.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C sozinho ou com refeigdes
ligeiras e pratos da cozinha oriental.
ENOLOGO Domingos Soares Franco

~acio NAQ S0CI0
941 930
GFA 0,75L GFA 0,75L
56,46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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SANTA VITORIA
SELECAQ 2019

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Alfrocheiro, Baga

VINIFICAGAD Vindima manual. Prensagem
direta das uvas. Fermentagao com controlo
de temperatura. Estagio sobre borras finas
durante 4 meses.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rosa palido. Aromas
de frutos vermelhos (groselha, morango)

e meloa. Na boca € suave e fresco.

Final agradavel.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8°/10°C como aperitiva ou
acompanhando saladas frias, marisco,
pratos de peixe e salméo fumado.
ENGLOGDS Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

=009 NAQ SOCI0
5,70¢ 5,00¢
GFA 0,75L GFA 0,75L
34.20¢ 36,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Tintos

QUINTA DA
CARREGOSA

COLHEITA 2018

PRODUTOR Quinta da Carregosa
DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz

VINIFICAGAD Vindima manual com selegdo
das uvas. Desengace total e esmagamento.
Maceracao pré-fermentativa a 30°C.
Fermentagao com controlo de temperatura.
Estdgio de 6 meses em barricas de carvalhao
francés e americano.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profunda com laivos
anil. Aroma intenso, com fortes notas de frutos
pretos maduros e algum balsamico. Na boca
0s taninos estdo presentes mas redondos,
num conjunto estruturado e muito elegante.
Final longa e persistente.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com peixes gordos
grelhados, carnes brancas e vermelhas
assadas e caga.

ENOLOGOS Fernando Costa, Jorge Alves

sGcio

NAO S6CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20« 36,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

DALVA
RESERVA 2016

PRODUTOR C. da Silva Vinhos
DENUMINACI\D DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Tinta Roriz,
Touriga Nacional

VINIFICAGAD Desengace total, maceracdo
pelicular. Fermentagao com contralo

de temperatura. Estagio de 12 meses em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi aberto brilhante.
Aroma floral intenso com belas

notas de frutos vermelhos maduros e
especiarias. Bom equilibrio de boca.
Taninos firmes. Final persistente.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
grelhadas e queijos.

ENGLOGO José Manuel Sousa Soares

=gcio NAD 50CI0
6,65¢ 7,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS



COTTAS
2017

PRODUTOR Quinta de Cottas

DENUMINAI;I-\D DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinto Cdo

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas de
25 kg. Selegao, desengace e esmagamento
a entrada da adega. Fermentagdo em inox
com controlo de temperatura, seguida de
fermentagdo maloldtica. Estagio parcial em
barricas usadas carvalho francés e americano
durante 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi escuro. Aromas de
frutos negros (groselha, amora) com notas
de baunilha e canela torrada. Na boca € suave
com taninos maduras e finos. Bom volume,
envolvente. Final persistente e frutado.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/17°C com massas, aves,
carnes brancas e vermelhas.

ENOLOGO Manuel Vieira

20cig NAQ 50CI0
7.22¢ 750¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
43 32¢ 45,60¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Tintos

BARAO DE VILAR

RESERVA 2015

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENIJMINAU.\IJ DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Vinhas Velhas

VINIFICAGAD Desengace seguido de
fermentagao com controlo de temperatura.
Estdgio parcial de 12 meses em barricas
de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi escuro. Aroma
complexo, boa fruta e notas balsamicas.
Revela boa evolugdo em garrafa. Na boca
apresenta boa acidez e taninos maduros
e bem integrados na conjunta.

Fresco com leves notas de especiarias.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de aves,
assados, carnes brancas e queijos.
ENGLOGO Alvaro van Zeller

20cio NAD S6CI0
7,51« 730:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,06¢ 47.40¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA DO CUME
SELECTION 2015

PRODUTOR Quinta do Cume
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz, Alicante Bouschet
VINIFICAGAD Colheita manual. Desengace
total. Fermentagdo em cubas de inox com
controlo de temperatura. 50% do lote final
estagia em barricas de carvalho francés
de 225 L durante 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa.

Aroma profundo, frutos vermelhos
maduros, com as notas de madeira muito
bem integradas. Na boca é equilibrado

e bem estruturado com taninos maduros
bem integrados. Final persistente.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 15/17°C com pratos de aves,
assados de carne, carnes brancas e queijos.
ENOLOGO Jean-Hugues Gros

=acio NAQ SOCI0
9,03 3,50¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54.18¢ 57,00
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

VALE DA RAPOSA

RESERVA 2017

PRODUTOR Alves de Sousa

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Tinto Céo,

Touriga Franca

VINIFICAGAQ Vindima manual. Desengace
total. Fermentagdo com controlo de
temperatura durante 7 dias e 5 dias de
maceracao. Estdgio de 12 meses em barricas
de carvalho francés de terceiro ano.

TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi de boa intensidade.
Boa estrutura aramatica, frutas vermelhos e
violetas com um ligeira balsamico e pimenta
rosa. Na boca é elegante, fresco e equilibrado.
Bem estruturado e complexo com notas de
ameixas pretas, amoras e um toque de café.
Final longo.

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 16/17°C com assados de aves,
carne de vaca, charcutaria e queijos.
ENOLOGD Tiago Alves de Sousa

sgcig NAO 50CI0
9.03¢ 3550
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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SOCALCOS DO COA

2017

PRODUTOR Segredos do Coa
DENOMINAGCAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz

VINIFICACAOD Vindima manual com selegao
das uvas na vinha e em tapete de escalha
a entrada da adega. Vinificagdo separada
por castas. Fermentagdo em cubas de
inox. Estdgio de 8 meses em barricas de
carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi.
Aroma fresco e elegante com notas

de frutos silvestres e cerejas pretas

e discretas notas de madeira. Na boca
fresco e equilibrado, com taninas

firmes mas suaves. Final persistente.
LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 15/16°C com pratos de carne,
queijos e cozinha mediterranica.
ENGLOGD Antdnio Ribeiro

>0cio NAQ s0CI0
9.45¢ 9qgs
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF? 064303
56,70¢ 59,70¢

Caixa b GFAS Caixa b GFAS

PAG. 38 - www.enoteca.pt

CAVE Tintos

MELANGE A 3
2018

PRODUTOR Quinta dos Carvalhais
DENDMINA[,']\D DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz, Alfracheiro
VINIFICAGAD Vindima manual. Vinificacdo
separada por castas. Desengace e
esmagamento suave. Fermentagao em cubas
de inox com controlo de temperatura.

Estédgio de 40% do vinho de 6 meses em
barricas usadas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa com laivos
violeta. Aromas de frutos vermelhos maduros
com notas florais e um togue balsamico.
Boca elegante e equilibrada, muito leve e
fresco. Final longo.

LONGEVIDADE 8 a 10

SERVICO A 15/17°C com carnes grelhadas

e queijos com alguma cura. Este vinho foi
engarrafado sem tratamento de estabilizagao
pelo frio, pelo que pode formar depdsito com
aidade.

ENGLOGA Beatriz Cabral de Almeida

s6cio

NAQ sACio
6,08¢ 6.40:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 064164
36,48¢ 38,40¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA DO

CERRADO
RESERVA 2016

PRODUTOR Quinta do Cerrado
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen
VINIFICAGAD Desengace total, maceragao
pelicular prolongada e fermentacédo
alcodlica com controlo de temperatura.
Estdgio de 12 meses em barrica de
carvalho francés e 6 meses em garrafa.
TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor granada
concentrada. Aroma complexo, notas

de fruta compotada e grafite casadas
com notas de madeira. Na boca é

macio e suave confirmando as notas

de barrica do estdgio. Final suave.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
e pratos da cozinha mediterranica.

ENGLOGO Osvaldo Amado
s0cio NAD SGCI0
8.55¢ 9.00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 063937
51,30¢ 54,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

FONTE DO OURO
RESERVA 2017

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Dio

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz,

Alfracheiro, Jaen

VINIFICAGAD Fermentacao longa com suave
maceracao para extrair o maximo de potencial
das castas. Apds a fermentagdo malolactica,50%
do vinho estagiou 9 meses em barricas de
carvalho francés Allier e os restantes 50% em inox.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa com laivos
avermelhados. Aroma intenso e complexao,
fresco e balsamico com notas de frutos pretos
e vermelhos maduros. Na boca é elegante,
fresco e suave, boa estrutura, bons taninos com
notas de madeira e especiarias. Final agradavel.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18° C com caga de pélo

(veado, javali), carnes vermelhas e assados.
ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

s0cio NAQ sOCI0
9.98: 10,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 064101
59,88¢ 63,00¢

Caixa b GFAS Caixa b GFAS



LISBON'S
MUSTACHE

2017

PRODUTOR Garrocha Wines

DENOMINACAO DE ORIGEM Reg. Lisboa
CASTAS Touriga Nacional, Souséo, Jaen,
Tinta Barroca

VINIFICAGAD Desengace parcial sem
esmagamento, fermentagdo e pré-estagio
em cubas de betdo subterraneas de baixa
amplitude térmica e estagio em barricas de
carvalho durante seis meses.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor limpida, vermelho escuro
com laivos violeta. Aroma jovem e intenso
com notas de frutos silvestres e um ligeira
“sous bois”. Na baca € equilibrado com taninos
suaves, bem estruturado e volumoso com a
acidez a dar-lhe frescura. Final agradavel.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas
grelhadas, massas apaladadas e pratos
condimentadas.

ENOLOGO Francisco Macieira

s0cio NAO S6CI0
6,18¢ &6,50¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,08¢ 39,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

CAVE Tintos

QUINTA DO GRADIL
CABERNET SAUVIGNON E
TINTA RORIZ 2015

PRODUTOR Quinta do Gradil
DENUMINAI;AD DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS (abernet Sauvignon, Tinta Roriz
VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace
total a chegada a adega.

Pré-maceracdo pelicular a frio.
Fermentagdo em inox com controlo

de temperatura.

TEOR ALCOOLICO 135%

NOTAS DE PROVA Car vermelho rubi
intensa. Aromas de frutos silvestres
maduros com leves florais. Boa estrutura
e equilibrio, taninos firmes. Final longo.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas,
assadas ou grelhadas e queijos fortes.
ENOLOGO Tiago Correia

s0cio NAO SGCI0
6,18¢ &6,50:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,08¢ 39,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

CHECKMATE
SHIRAZ 2018

PRODUTOR Garrocha Wines

DENDMINA[;I.\U DE ORIGEM Reg. Lishoa
CASTA Syrah

VINIFICAGAD Desengace total sem
esmagamento, fermentagdo e pré-estagio
em cubas de betdo subterraneas de baixa
amplitude térmica e estdgio em barricas
de carvalho durante 12 meses.

TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho escuro
quase opaco com laivos violeta. Aroma
jovem e intenso com notas de frutos
negros e cacau. Bem estruturado na boca
com taninos suaves. Final agradavel.
LONGEVIDADE 12 a 14 anos

SERVICO A 15/17°C com assados

ou grelhados de carnes vermelhas
condimentadas e queijos curados.
ENOLOGDO Francisco Macieira

~gcio NAO 50CI0
6,65¢ 7.00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90« 42,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

QUINTA DO GRADIL
SYRAH 2015

PRODUTOR Quinta do Gradil

DENDMINAI;AU DE ORIGEM Reg. Lishoa
CASTA Syrah

VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace
total a chegada a adega. Fermentagdo em
inox com controlo de temperatura. Estagio
de 9 meses em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor retinto fechado.
Aroma intenso de fruta madura com notas
de frutos silvestres e um togue mineral.
Na boca é equilibrado e bem estruturado,
num registo seco. Excelente acidez

a dar-lhe frescura. Final prolongado.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16°C com caga (coelhos
selvagens), aves (pato], comidas exdticas
e pratos bem condimentados ou com
muitas especiarias.

ENOLOGO Tiago Correia

=acig NAQ SGCI0
8.3l 87s:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
49 86¢ 52,50¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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QUINTA

DO BOICAD
RESERVA 2018

PRODUTOR Enopart Wines

DENUMINA[;F\D DE ORIGEM Reg. Lisboa
CASTAS Syrah,Casteldo

VINIFICAGAD Desengace total, maceragao
pelicular prolongada. Fermentagao a
temperatura controlada (28°C). Estagio em
barricas de carvalho francés durante

9 meses.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada intensa.
Aroma a frutos vermelhos bem maduros

e frutos do bosque envolvidos por ligeiras
notas de especiarias e tosta do estagio em
boa madeira. Na boca é frutado e macio com
uma boa acidez a dar-lhe frescura.

Boa estrutura e equilibrio. Final harmoniaso.
LONGEVIDADE 5 3 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
grelhadas, caga de pelas ou penas e queijos
bem estruturados.

ENGLOGO Nuno Faria

=gcio NAQ sOCI0
8.46¢ 8.390:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
50,76¢ 53,40¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Tintos

BARCA

DO INFERNO
RESERVA 2017

PRODUTOR Garrocha Wines
DENDMINA(.AU DE ORIGEM Reg. Lishoa
CASTAS Cabernet Sauvignon, Souséo
VINIFICAGAQ Vindima noturna com
mistura de uvas no lagar, pisada a pé
na madrugada seguinte. Estdgio em
barricas de carvalho francés e americano.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo.
Aroma jovem e frutado, notas de frutos
negros (amoras) com ligeiras notas de
baunilha. Na boca é equilibrado e suave
com bom valume. Final lango.
LONGEVIDADE 8 a 3 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes
vermelhas, pratos de carne da cozinha
tradicional portuguesa e queijos.
ENOLOGO Francisco Macieira

=acio NAO 50CI0
9.03¢ 950
GFA Q,75L. GFAQ,75L.
54 18¢ 57,00
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

POMAR DO
ESPIRITO SANTO
2016

PRODUTOR Manzwine

DENDMINACI.\D DE ORIGEM Reg. Lisboa
CASTAS Touriga Nacional, Araganez, Casteldo
VINIFICAGAD Desengace total, fermentacao
durante 8 dias, em Inox, com controlo da
temperatura. Maceragdo pés-fermentativa.
Maturagdo de 12 meses em barricas de
carvalho Francés com topos de carvalho
Americano para 30% do lote. Os restantes
70% em cubas troncocdnicas de inox.
Estdgio de 6 meses em garrafa.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma delicado
e complexo, notas de frutos negros com
um leve toque de especiarias. Na boca

é fresco e equilibrado com taninos firmes
mas elegantes.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com assados de carne,
pratos de carne e queijos.

ENOLOGO Ricardo Noronha

s0cio NAD S6CI0
9.50¢ 10,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57,00¢ 60,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CONDE VIMIOSO
SOMMELIER EDITION
2017

PRODUTOR Falua

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Tejo
CASTAS Aragonez, Cabernet Sauvignon,
Petit Verdot, Syrah

VINIFICAGAD Colheita manual para caixas
de 15 kg. Desengace e suave esmagamenta.
Fermentagao com controlo de temperatura
e maceragdo prolongada em balseiros de
carvalho francés. Estégio de 12 meses em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada profunda.
Aroma de fruta madura com notas de
mineralidade, frutos negras e especiarias.
Na baca é suave com taninas firmes mas
elegantes. Final lango.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes grelhadas
e assadas, caga, enchidos e gueijos.
ENOLOGA Antonina Barbosa

20ci0 NAD SGCI0
7.13¢  750¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS



CABECA DE TOIRO
TOURIGA NACIONAL
RESERVA 2016

PRODUTOR Enoport

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTA Touriga Nacional

VINIFICAGAD Desengace total, maceracdo
pelicular pré-fermentativa. Fermentagdo
alcadlica com controlo de temperatura.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Car vermelho-granada
com laivos violeta. Aroma intenso com
notas florais e de frutos silvestres.

Na boca é macio e equilibrado com bans
taninos.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes maturadas,
foie-gras e queijos de pasta mole.
ENGLOGO Nuno Faria

sOcio

4 NAD SGCI0
941 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Tintos

TYTO ALBA
TOURIGA NACIONAL
“VINHAS PROTEGIDAS" 2016

PRODUTOR Companhia das Lezirias
DENIJMINA(;I.\IJ DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTA Touriga Nacional

VINIFICAGAD Fermentacao alcodlica em
pequenos lagares de inox seguido de
estagio de 12 meses em barricas de
carvalho francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso com laivos
avermelhados. Aroma de frutos vermelhos
maduros (mirtilos, amoras) com notas de
tosta, chocolate preto e balsamicas. A boca
confirma os frutos vermelhos. Bela estrutura
e acidez, bom volume. Madeira bem casada

no conjunto, elegante. Fim longo e especiado.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne
e queijas.

ENGLOGD Bernardo Cabral

30ci0 NAQ sACio
11,31¢ 11,90¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
67,86¢ 71,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

HERDADE

DE GAMBIA
RESERVA 2018

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINAI;J.\U DE ORIGEM Regional
Peninsula de Setubal

CASTAS Touriga Nacional, Syrah
VINIFICAGAD Contacto pelicular
pré-fermentativo a frio durante 2 dias.
Fermentagdo durante 5 dias com
temperatura controlada. Estdgio de 9
meses em barricas de carvalho.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma
de frutos vermelhos e eucalipto, com
notas de madeira bem casadas. Na baca
¢ fresco e equilibrado com boa fruta,
bons taninos e um ligeiro vegetal.

Boa estrutura. Final longo e agradavel.
LONGEVIDADE 8 a 9 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
e assados.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

2010 NAQ sACio
7,60¢ 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

NA TE RALES
2017

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENUMINACf\D DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Alicante
Bouschet, Syrah

VINIFICAGAD Fermentacao em lagares de
inox com pisadores automaticos e controlo
de temperatura. Curtimentas de duragao
varidvel em fungdo da casta. Curto estagio
parcial em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 15%

NOTAS DE PROVA Cor granada escura.
Aroma de frutas silvestres com notas de
especiarias e um togue floral. Na boca é
envolvente e redondo com uma boa

acidez a dar-lhe frescura.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne

e gueijos.

ENOLOGOS Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

=009 NAQ s0CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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JOSE DE SOUSA
2017

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Grand Nair, Trincadeira, Aragonez
VINIFICACAD Vinificacdo tradicional de parte
das uvas [pisa a pé e desengage por ripango
dividindo o masto para fermentar em
lagares e em talhas de barro] sendo o
restante fermentado em inox. Maceragdo
pelicular pds-fermentativa e estagio de 9
meses em carvalho francés e americano.
TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho carregado.
Aroma complexo e harmonigsg, notas

de tamaras, frutas azuis (mirtilo, amora),
especiarias e leves notas de tosta. Na boca
¢ equilibrado e fresco, com taninos
presentes mas suaves. Final longo.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carne, caca
e queijo. Pode criar depdsito com a idade.
ENOLOGOD Domingos Soares Franco

sGcio

NAD SGCI0
7.60¢ 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45 60¢ 48,00
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Tintos

MONTE VILAR
RESERVA TINTO 2017

PRODUTOR Casa de Santa Vitéria
DENOMINACAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Aragonez,
Trincadeira

VINIFICAGAO Vindima manual e selecdo
das melhores uvas na adega.
Fermentacao alcodlica a 26/28°C,
maceracao pds-fermentativa. Estégio

em barricas durante 9 meses.

TEOR ALCOOLICO 14 5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi. Aroma
expressivo, elegante e frutado com ligeiras

notas de especiarias da madeira do estagio.

Na boca é envalvente e equilibrado com

taninas firmes e boa acidez. Final persistente.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas,
borrega assado, peixes gordos assadas e
queijos curados.

ENGLOGOS Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

30ci0 NAD sdcio
O 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

45,60¢ 48,00«

Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

ESPORAOD

4 CASTAS
2017

PRODUTOR Esporao

DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Alicante Bouschet, Touriga
Nacional, Syrah, Alfracheiro

VINIFICAGAD Vinificagdo separada por castas.
Fermentagao com temperaturas controladas
(22° a 25°C) em lagares com pisa a pé,
cubas de betdo e cubas de inox. Estdgio
de seis meses entre cubas de betdo e
barricas de carvalho francés, seguido

de mais seis meses em garrafa.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi concentrada.
Aroma de frutos vermelhos (groselha)

e azuis [mirtilos, amoras), com notas
florais [violetas). Na boca é fresco,
elegante e equilibrado, com muito boa
acidez e taninos firmes. Final longo.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18 graus com peixes gordos,
borrego e caga.

ENGLOGOS David Baverstock, Sandra Alves

sgcio NAD S6CI0
941 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢

Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

SONHADOR
2015

PRODUTOR Hill Valley Partugal

DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Alicante Bouschet, Syrah, Aragonez,
Touriga Nacional

VINIFICACAD Vindima separada por castas.
Colheita manual para caixas de 15Kg.
Desengage e suave esmagamento. Fermentagao
com remontagens e delastage a temperaturas
controladas. Estégio de 9 meses em barricas
usadas de carvalho francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 14 5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma muito
elegante, frutos negros maduros com natas de
madeira muito bem integradas. Na boca é macio
com bom volume e estrutura e uma excelente
acidez a dar-lhe frescura. Final lango.
LONGEVIDADE S a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos bem
condimentados de barrego, aves ou massas

e carnes vermelhas grelhadas.

ENOLOGO David Baverstack

S0CI0 NAQ S0CI0
11,88¢ 12,50¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
71,28¢ 75,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



PLANALTO
RESERVA BRANCO 2018

PRODUTOR Casa Ferreirinha
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Viosinho, Malvasia Fina, Gouveio,
Arinto, Cddega, Rabigato, Moscatel
VINIFICAGAD Desengace suave e prensagem.
Decantacdo a frio dos mostos. Fermentagao
com controlo de temperatura. O lote final

foi clarificado e estabilizado antes do
engarrafamento.

TEOR ALCOGLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo claro
brilhante com nuances esverdeadas.

Boa intensidade aromatica, notas de frutos
brancos, tropicais com ligeiras apontamentos
citricos, florais e um toque mineral.

Bom ataque de boca, boa acidez, fresca
confirmando as notas de frutos brancos

e tropicais do aroma. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/11°C acompanhando pratos
de peixe e carnes brancas.

ENGLOGO Luis Sottomayor

aaco NAO S6CI0
2,ble 275
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
31,32¢ 33,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

PLANALTO RESERVA 2018 +

Meia CAVE

12

BSE
BRANCO 2018

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional
Peninsula de Setdbal

CASTAS Arinto, Antao Vaz
VINIFICAGAD Fermentagdo em inox

a temperaturas de 16°C.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Intensos aromas tropicais (abacaxi,
maracujd) com um toque floral.

Na baca é frutado e macio, com a boa
acidez a dar-lhe frescura. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/11°C como aperitivo ou
acompanhando pratos de peixe
grelhados, saladas e marisco.
ENGLOGO Domingos Soares Franco

30c10 NAQ 50CI0
2,6le 275
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
31,32¢ 33,00¢

Caixa 12 GFAS Caixal2 GFAS

GARRAFAS
375 ml.

VINHA GRANDE
TINTO 2014

PRODUTOR Casa Ferreirinha

DENUMINA[;T\U DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz, Tinto Cao

VINIFICAGAD Suave esmagamento e
desengace, fermentagao alcodlica em cubas

de inox com maceragdes longas e remantagem
a temperatura controlada. Estdgio em barricas
de carvalho francés entre 12 a 18 meses.
Ligeira filtragem antes do engarrafamento.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo. Aroma
intenso e complexo, notas florais (violeta)

e de frutos vermelhos (morango, amora)

com um toque de especiarias (pimenta) e de
madeira. A boca confirma os frutos vermelhos,
mostrando-se com bom volume e boa acidez.
Taninas aveludados. Final longo.

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 15/17°C com aves, carnes variadas,
fumeiro, peixes gardos, massas e saladas ricas.
ENGLOGO Lufs Sottomayor

U NAD SGCI0
5.23¢ 550
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
62,76¢ 66,00

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

CONJUNTO 375 ml. - 12 garrafas 375 ml.

BSE 2018 +

VINHA GRANDE 2014 +

SOEI044,23€ NA0 s6ci046,56€ - rera 124191

JOSE DE SOUSA

TINTO 2017

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENDMINA[,'J.\EI DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Grand Nair, Trincadeira, Aragonez
VINIFICAGAD Vinificagao tradicional de parte
das uvas (com pisa a pé e desengage por
ripango dividindo 0 mosto para fermentar
em lagares e em talhas de barro) sendo

o restante fermentado em inox. Maceragao
pelicular pés-fermentativa e estagio de 9
meses em carvalho novo francés e americano.
TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho carregado.
Aroma complexo e harmonioso, notas de
tamaras, frutas azuis (mirtilo, amora),
especiarias e leves natas de tosta.

Na boca é equilibrada e fresca, com tanings
presentes mas suaves. Final longo.
LONGEVIDADE 3 a 10 anos

SERVICO A 14/16°C com pratas de carne, caga
e queijo. Pade criar depdsito com a idade.
ENOLOGO Domingos Soares Franco

s0cig NAQ s0CI0
4 29¢ 452
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
51,48¢ 54,24¢

Caixa 12 GFAS Caixal2 GFAS

JOSE DE SOUSA 2016
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Garrafeira <o Clube

QUINTA DA MASSORRA
RESERVA BRANCO 2017 (Regional Minho)

PRODUTOR Quinta da Massorra

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Minho

CASTA Arinto

VINIFICAGAD Colheita manual e arrefecimento das uvas em camaras
frigorificas. Desengace total e prensagem. Decantagao do mosto
durante 36 horas. Fermentagao em cascos novos e usados de
carvalha francés onde o vinha fica a estagiar durante 10 meses
sobre as borras finas com batonnage regular.

TEOR ALCOOLICO 13 5%

LONGEVIDADE 8 a 9 anos

SERVICO A 12/14°C com peixes gordos, caga de penas ou carnes
brancas.

sdcio 11,4U€ GFA0,75L. NAo s6cio ].E,U 0€ craozsL ENOLOGO Rul Cunha

Cor amarelo dourado. Aroma complexo a indicar boa evolucao, belas
notas de citrinos e de especiarias bem casadas. Boca muito fresca e
complexa, bem estruturada, cremosa. Final prolongado.

34,20¢ caixa 3 GFAS 36,00k« caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034385

PARCELA UNICA
ALVARINHO BRANCO 2017 (DOC Vinho Verde

PRODUTOR Anselma Mendes Vinhos

DENDMINACT\U DE ORIGEM DOC Vinho Verde

CASTA Alvarinho

VINIFICAGAD Prensagem muito suave de uvas inteiras
desengacadas. Clarificacdo com frio por periodo longo. Fermentacao
em barricas novas de carvalho francés de 400 litros. Estdgio nestas

Cor amarelo citrino com nuances de amarelo palha. No nariz é intenso e barricas durante 9 meses com batonnage sabre barras tatais.
muito complexo, belas notas de citrinos, frutos verdes, magas e de madeira TEOR ALCOGLICO 13%
muito bem integrada no conjunto. Na boca é envolvente, muto equilibrado, LONGEVIDADE 10 anos

SERVICO A 10/12°C como acompanhanda marisco, peixes gordas,
massas apaladadas.
ENOLOGO Anselmo Mendes

bem estruturado e com uma excelente acidez. Iinal forte e longo.

socio 28,50€ craosse | nAoséoio 30,00€ craorse

85,50¢ caixa 3 GFaS 90,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF 034089

NASCENTE
BRANCO 2018 »oc Douro)

PRODUTOR Quinta da Roga Grande

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Viosinho, Arinto

VINIFICAGAD Vindima manual nas primeiras horas da manha para
caixas de 20Kg. Prensagem suave em prensa vertical e fermentagao
em cubas de inox de pequena capacidade, durante 3 semanas

Cor amarelo citrino claro. Aroma intenso e equilibrado com a temperaturas entre 0s 16 e 05 18°C. Estagiou nas borras finas
notas de frutos tropicais (maracuyd, manga) e frutos brancos durante 4 meses.

(ameixa, péssego). Boca envolvente e frutada, boa acidez e TEOR ALCOOLICO 12,5%

estrutura, elegante. Final longo. LONGEVIDADE 6 a 8 anos

SERVICO A 10/12°C com pratos de peixe e marisco sofisticados,
carnes brancas, queijos pouco intensos mas curados.
ENOLOGA Mafalda Magalhes

s6cio 13,11E GFA0,75L. NAD sdclo 13,80€ GFA 0,75L.

39,33¢ caixa 3 GFAS 41,40¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 034098
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A Garrafeira do Clube propoe-the um conjunto equilibrado de grandes
vinhos portugueses a servir naquelas ocasioes especais

ANSELMO MENDES

BEIRA INTERIOR BRANCO 2017
(DOC Beira Interior)

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos

DENUMINAI;A.\D DE ORIGEM Siria, Fonte Cal

CASTA Alvarinho

VINIFICAGAD Uvas colhidas manualmente em caixas pequenas e
transportadas para a adega num curto espaco de tempo. Desengace

Cor amarelo palha com laivos esverdeados. Aroma muito mineral com notas total. Prensagem suave de uvas inteiras desengagadas. Longa
clarificagdo com frio. Fermentag&o em barricas de carvalho francés de

SDECIarias (ac 1 z o ) oel) 7 : SCCOS. N . A
de especiarias (acafrao e noz mos.(,a(/a/ eum /zg? eiro toque de frutos secos. 400 litros. Estégio de 9 meses com bitonnage regular sobre borras
Na boca é fresco com boa cremosidade e amplitude, elegante mas com boa totais. Estdgio de 24 meses em garrafa, onde evoluiu positivamente.

estrutura. I'inal fresco, longo e extremamente mineral. TEOR ALCOOLICO 13%
LONGEVIDADE 12 anos
SERVICO A 10/12°C como acompanhando marisco, peixes gordos,
massas apaladadas.

sécio 15,20€ craose nAo socio 16,00€ crao s ENGLOGO Anselmo Mendes

45.60¢ caixa 3 6FaS 48,00k caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 033972

CONDE VIMIOSO
RESERVA BRANCO 2018 (Regional 1zjo)

PRODUTOR Falua

DENUMINAI;I.\D DE ORIGEM Regional Tejo

CASTA Arinto

VINIFICAGAO Colheita manual para caixas de 15 kg. Esmagamento
e maceracao pelicular. Clarificagdo por decantagdo. Fermentagao
com cantrolo de temperatura e maceragdo prolongada em barricas

Cor amarelo citrino intenso. Aroma intenso e (?/egnn/e, notas de citrinos usadas de carvalho francés. Estagio de 10 meses nas barricas
e minerais com boas notas de madeira (tosta) muito bem integradas no sabre as borras finas com battonage.

conjunto. Na boca é complexo com boa estrutura e acidez. Equilibrado, TEOR ALCOOLICO 13%

Jresco e muito elegante. Iinal longo. LONGEVIDADE 6 a 8 anos

SERVICO A 16/18°C com peixes gordos, aves e carnes brancas.
ENOGLOGA Antonina Barbosa

socio 12,35€ craose wio sécio 13,00€ cea o5

37,05¢ caixa 3 GFAS 39,00k caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034151

ARINTO DOS ACORES
BRANCO 2017 (DO Pico)

PRODUTOR Coop. Vitivinicola da llha do Pico

DENUMINACT\D DE ORIGEM DO Pico

CASTA Arinto dos Agores

VINIFICAGAD Fermentagao em balseiro de madeira de 5000It onde
estagiou durante 6 meses sobre as barras finas.

Cor amarelo citrino com laivos (/0117“.(1(/(13'. Aroma (sz.n,rr.) TEOR ALCOGLICO 13%

e elegante com discretas notas florais e de frutos tropicais. LONGEVIDADE 10 3n0s

Na boca é fresco com bom volume, confirma as notas SERVICO A 10/12°C com pratos elaborados da cozinha oriental,
tropicais com um toque de madeira. Iinal longo. como tempura ou pratos condimentados de peixe.

ENGLOGO Bernardo Cabral

s6cio 18,05E GFA0,75L. NAD sdcio 19,UU€ GFA0,75L.

54,15¢ caixa 3 GFAS 57,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033935
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Garrafeira <o Clube

Cor rosa salmao claro brilhante. Aroma de frutos vermelhos com um
ligeiro toque de especiarias. Na boca é frutado com boa estrutura
e acidez, equilibrado. Final longo.

socio 11,88 € crro7se wio sécio 12,50€ craose

35,64 ¢ caixa 3 GFAS

QUINTA NOVA
ROSE 2019 (0OC Douro)

PRODUTOR Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo

DENDMINAU—\U DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Tinta Roriz, Touriga Franca, Tinta Francisca

VINIFICAGAD Seleccdo manual das uvas. Prensagem de uvas inteiras.
Decantagdo estatica. Fermentacdo e estagio em inox durante 4
meses de 75% do vinho, sendo o restante fermentado e estagiado
em barricas usadas de carvalho francés durante 4 meses.

TEOR ALCOGLICO 13 5%

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 9/11°C com pratos de peixe, massas apaladadas

e carnes brancas.

ENOLOGOS Jorge Alves, Sénia Pereira

37,50¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034387

Cor rosa salmao claro. Aroma intenso de frutos vermelhos (morangos).
Boca envolvente e fresca, frutado e equilibrado com boa acidez.
Final fresco e frutado.

socio 11,4 0€ crro7se wio sécio 12,00€ craozst

ROSE DE VENTOZELO

2018 »oc Douro)

PRODUTOR Quinta de Ventozelo

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Tinta Roriz

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas de 25 Kg.

Selecdo de cachos na vinha, os bagos foram escolhidos por
triagem Gtica a entrada da adega. Desengage e prensagem.
Decantacdo a frio e fermentagdo a uma temperatura de 16°C.
TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitivo ou acompanhanda pratos
leves de peixe e carnes brancas.

ENOLOGO José Manuel Sousa Soares

34,20¢ caixa 3 GFAS

Cor salmao claro intensa. Aroma a revelar boa evolugao com suaves
notas de frutos vermelhos, florais e um toque mineral e de fiumo.

Na boca é fresco, com boa estrutura. Muito gastronomico.

Final persistente.

s6cio 19,00€ GFA 0,75L. NAOD sdclo EO,UDE GFA 0,75L.

36,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034100

MONTE DA RAVASQUEIRA
PREMIUM RUSé 2016 (Regional Alentejano)

PRODUTOR Monte da Ravasgueira

DENDMINACAD DE ORIGEM Touriga Nacional

CASTAS Touriga Francesa, Moscatel Roxo

VINIFICAGAD Vindima manual em 5 talhdes diferentes para
pequenas caixas de 20Kg. As uvas saa conservadas, durante
48 horas, em camara frigorifica a 0°C. Selegdo dos cachos em
tapete de escolha. Prensagem direta para cubas e arranque da
fermentacdo. Passagem para barricas de carvalho francés ande
fermenta durante 16 dias com battonage didria. Estdgio sobre as
borras finas durante 6 meses com battonage ligeira durante os
primeiras 2 meses.

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 5 a 6 Anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordas, aves, carnes brancas.
ENGLOGOS Pedro Pereira Gongalves, Vasco Rosa Santas

57,00E Caixa 3 GFAS
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60,00¢ caixa 3 6FAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 034386
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A Garrafeira do Clube propoe-the um conjunto equilibrado de grandes
vinhos portugueses a servir naquelas ocasioes especais

COTTAS
RESERVA TINTO 2015 (»OC Douro)

PRODUTOR Quinta de Cottas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinto Cao
VINIFICAGAD Transporte em caixas, triagem em tapete de escolha,
desengace e esmagamento, maceragao pré-fermentativa e
fermentagdo em inox com controlo de temperatura. Maceragao

Cor rubi intensa. Aroma frutado com belas notas de frutos pretos e pos-fermentativa longa seguida de fermentagdo maloldctica em
vermelhos maduros bem integrados com especiarias do estagio em madeira. barrica. Estagio de 12 meses em barricas de carvalho francés.
Na boca mostra-se fresco e equilibrado com bom volume e estrutura. TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 15/17°C com peixes gordos assadas, carnes
vermelhas, caca de pelo, queijos.

ENGLOGO Manuel Vieira

Bons taninos. Iinal muito elegante e persistente.

socio 14,25€ o750 nio sécio 15,00€ craozse

42.75¢ aixa 3 GFAS 45, 00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034315

QUINTA NOVA

TERROIR BLEND TINTO 2017 (0OC Douro)

PRODUTOR Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinto Cao, Tinta Roriz
VINIFICAGAD Selecgdo manual das uvas. Desengace total,
maceracao pré-fermentativa a frio e fermentagdo em cubas
de inox durante 8 dias. Duas “delestages” por dia.

Cor vermelho rubi intensa. Aromas complexos e concentrados de Estdgio de 6 meses em barricas de carvalho francés.

Jrutos negros com notas de especiarias da boa madeira do estagio e TEOR ALCOGLICO 14%

uma excelente acidez a dar-lhe frescura. Muito equilibrado. LONGEVIDADE 12 3 14 anos

Bem estruturado e suculento. Final tenso, longo e profundo. SERVICO A 15/18°C com carnes vermelhas, caca de pelo e pratos

condimentados.
ENOLDGOS Jorge Alves, Sdnia Pereira

socio 15,2 0€ crro7se no sécio 16,00€ craozse

45,50€ Caixa 3 GFAS 48'UU€ Caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034267

QUINTA DA CARREGOSA

VINHAS VELHAS RESERVA TINTO 2017
(DOC Douro)

PRODUTOR Quinta da Carregosa

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Vinhas Velhas com predominancia de Touriga Franca,
Tinta Roriz, Tinta Amarela, Rufete, Tinta Barroca e Bastardo
VINIFICAGAD Vindima manual. Esmagamento e desengace total.
Maceracdo pré-fermentativa durante 24 horas. Fermentagao

Cor rubi intensa. Aroma elegante e frutado com notas de frutos e _
com controlo de temperatura. Estagio de 12 meses em barricas

pretos e de boa madeira muito bem integrada no conjunto. Na boca n
. . de carvalho francés.
é maduro, cheto, complexo. Boa estrutura e volume com notas da boa TEOR ALLOOLICD 14 5%
madeira do estagio. Final persistente, longo, frutado e tenso. LONGEVIDADE 15 anos
SERVICO A 16/18°C com carnes assadas, caga, barrego, cabrito,
cozinha tradicional portuguesa.

. . 5 d , \
s6cio 22180€ GFA0,75L. NAOD sGcCID E4,UU€ GFA 0,75L. ENOLOGOS Fernando Costa, Jorge Alves

68,4 0¢ caixa 3 GFAS 72 ,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF 033756

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 47



Garrafeira <o Clube

CAMPOLARGO PINOT NOIR
TINTO 2017 (DOC Bairrada)

PRODUTOR Campolargo

DENDMINAI;A.\IJ DE ORIGEM DOC Bairrada

CASTA Pinot Noir

VINIFICACAD Desengace total. Fermentagdo em pequenos
lagares com pisa manual. Fim de fermentacao alcodlica
e maloldctica em madeira usada, seguida de estagio em

Cor rubi claro. Aroma muito fino e elegante, fresco, cheio de fruto com barricas usadas, durante 12 meses.

ligeiro toque de especiarias. Na boca é fresco com notas tipicas da casta, TEOR ALCOOLICO 13,5%

cogumelos e musgo com apontamentos de cereja e framboesa. LONGEVIDADE 8 a 10 anos

j“l’/l(l/(,’/(,’g(lﬂl(f. SERVICO A 15/18°C com pratos de carne bem condimentados,

caga e outros pratos fortes da gastronomia portuguesa.
ENOLOGOS Raguel Carvalho, Carlos Campolargo

socio 14,25€ o750 nio sécio 15,00€ crrozse

42.75¢ Caixa 3 GFAS 45 ,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034384

1836
GRANDE RESERVA TINTO 2015 D074,

PRODUTOR Companhia das Lezirias

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC DaTejo

CASTAS Vinhas Velhas de Alicante Bouschet

VINIFICAGAO Vindima manual. Pisa a pé. Fermentacdo alcodlica
em pequenos lagares de inox. Estagio de 13 meses em barricas

Cor gmnada escura, quase opacad. Aroma intenso e z:om/)/exo, notas novas de Ea} rvalho francés.

de frutos maduros, balsamicas e de especiarias com um toque de tosta. TEOR ALCOOLICO 14%

Na boca é cheio e elegante, bem estruturado com notas de boa madeira. LONGEVIDADE 20 anos

Final /!)n,go, /)gm-[gfenm eprg(-fga SERVICO A 16/18°C com pratos tradicionais de carne e enchidos.

ENGLOGO Bernardo Cabral

socio 28,50€ crro7s. | nAoséoio 30,00€ craose

85,50¢ caixa 3 GFaS 90,00¢ caixa 3 6Fas Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 033515

DSF COLECCAO PRIVADA
TOURIGA FRANCESA TINTO 2013

(Reg. Peninsula de Seuibal)

PRODUTOR José Maria da Fonseca

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Peninsula de Setdbal
CASTAS Touriga Francesa, Maoscatel Roxo

VINIFICAGAD Fermentacdo em cubas de inox separada
por castas. A Touriga Francesa fermentou a 24°C e a

Cor violeta escura intensa. Aroma complexo, belas notas de Moscatel Galego Roxo a 16°C.

Srutos azuis (amoras, cassis), damascos e flor de laranjeira. TEOR ALCOGLICO 14%

Na boca é equilibrado e elegante com boa estrutura, taninos LONGEVIDADE 7 a 8 Anas

vivos e muito boa fruta. Final longo. SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas, caca ou queijos de

pasta mole. 0 vinho nao foi filtrado, pelo que pode criar depdsito.
ENOLOGO Domingos Soares Franco

s6cio 13,21€ GFA 0,75L NAOD sdcio 13,9U€ GFA0,75L.

39,63€ Caixa 3 GFAS 4]_|7[]€ Caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 032702
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A Garrafeira do Clube propoe-the um conjunto equilibrado de grandes
vinhos portugueses a servir naquelas ocasioes especais

FONTE MOURD
RESERVA TINTO 2016 (Reg. Alentejano)

PRODUTOR Herdade da Figueirinha

DENDMINA;AU DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTA Alicante Bouschet, Touriga Nacional

VINIFICAGAD Vinificado pelo processo tradicional de curtimenta
em lagares de inox com pisadores automaticos e temperaturas
de fermentacdo a cerca de 26°C. Estagio de 12 meses em

Cor rubi intensa. No nariz ¢ fresco com agraddveis aromas florais e de barricas novas de carvalho francés e 12 meses em garrafa.
[frutos pretos com notas especiadas. A boca confirma a frescura num TEOR ALCOGLICO 15%
conjunto de boa acidez e taninos redondos. Final muito elegante. LONGEVIDADE 8 a 3 anos

SERVICO 15/17°C com pratos de carne, como secretos de porco
preto com migas e ensopado de borrego.
ENGLOGOS Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

socio 13,78€ crrozse nio sécio 14, 50€ craozse

41,34¢ caixa 3RS 43,50k caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034143

SELAO
RESERVA TINTO 2014 (ieg. Alentejano)

PRODUTOR Herdade do Seldo

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTAS Alicante Bouschet, Araganez, Cabernet Sauvignon, Syrah
VINIFICAGAD Desengace total, esmagamento, pisa em lagar de
inox com pisador automdtico, fermentagdo a temperatura de
26°C , fermentagdo malolactica em cubas de inox e em barricas
de Carvalho. Estdgio de 18 meses em barricas, 70% em barricas
de carvalho francés e 30% em barricas de Carvalho Americano.
TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18° com carnes vermelhas, borrego, caga e queijos
curados.

ENOLOGO Filipe Sevinate Pinto

Cor rubi escuro quase opaco. Aroma intenso com notas bem casadas
de especiarias e frutos pretos. Na boca é limpo, elegante, fresco e
complexo. Final muito agraddvel e macio.

socio 23,75€ craoss. | nAosocio 25,00€ crrozse

71,25¢ caixa 3 GFas 75,00¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 033947

ESPORAO CANTO DO ZE CRUZ

ARAGONEZ TINTO 2013
(DOC Alentejo)

PRODUTOR Esparao

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Alentejo

CASTAS Aragaonez

VINIFIEA;T\U Vindima Manual. Fermentagao com temperaturas
controladas (25°C), em cuba roto fermentativa. Fermentagdo

. . ) . maloldtica seguida de um estégio durante 12 meses em barricas
Cor viva e concentrada. Aroma de groselha preta combinadas com . ‘ . )
C novas de carvalho francés de 500 litras, seguidos de mais 24

algum vegetal seco, que amplia a nogdo de frescura e seriedade. meses em garrafa, antes de if para o mercado.

Na boca é profundo e sedoso, com taninos bem integrados e TEOR ALCOGLICO 14%

apontamentos de especiarias, num conjunto elegante e intenso. LONGEVIDADE 8 a 9 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas, borrego, caca,
enchidos ou queijos de pasta male.

ENGLOGOS David Baverstock, Luis Patrao

s6cio 28,03€ GFA 0,75L NAD sdclo 29,50E GFA 0,75L.

84,09¢ caixa 36rAs 88,50¢ caixa 3 GFAS Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033425

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 43



Selecao
ESPUMANTES
CHAMPAGNES s6cio

EnoClube

8,55¢€ 6ra

ESPUMANTE
Opta Bruto
sgcio NAO SBCI0
1GFAOD,75L
8.55¢ | 9,00¢ | reroiaue ESPUMANTE
Cave Real Super Reserva Bruto Natural
socio NAQ S6CI0
1GFAD,75L
9,03€ 9,50€ | rereoua162
ESPUMANTE
Kompassus Blanc de Noirs
sacio NRO SOCI0 |
GFAD,75L
13.,30€ 14,00¢ | rero 10173
ESPUMANTE
Campolargo Borga Bruto
s6cio NAO SGCI0
1GFAD,75L
19,00€ 20,00¢€ | rer2 012758
ESPUMANTE
Fonte do Ouro Encruzado Brut Nature
sGcio NAO SGCI0
1GFAOD,75L
E4.,23€ 25,50¢ | rere 014174
CHAMPAGNE

Taittinger Brut Réserve
socio

37.91¢

NAO SGCIo

39,90¢

1GFAD,75L
REF® 010764

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA EM PORTUGAL CONTINENTAL

PAG. 50 - WWW.enoteca.pt ENCOMENDAS MINIMAS - 25€




SOCIO

Selecao EnoClube

SOBREMESA 50,04¢

)

PORTO PORTO PORTO

Barao Barao Barao

de Vilar de Vilar de Vilar

Branco 10 Anos Tawny 10 Anos Very Old Tawny

(0,50 L) (0751 Enoteca 35 Anos
(0,50L)

sdcio sacio sdcio

11.69¢ 14 25¢ 53.20¢

NAOD S6CI0 NAOD S0CI0 NAD S0CI0

12,30¢ 15,00¢ 56,00¢

1GFADS50L 1GFAOD,751L 1GFADS50L

REF? 012604

REF2 011244

REF® 014103

PORTO PORTO PORTO
Barao Maynard’s Niepoort
de Vilar Organic Vintage 2017
Colheita Vintage 2015 [0.75L]

Branco 2009 (0751)

(0,75 L)

sGcio s6cio s6cio
19,00« 57,00¢ 85,50¢
NAO SGCI0 NAO SGCI0 NAO SGCI0
20,00¢ 60,00¢ 90,00«
1GFAD,75L 1GFAD,75L 1GFAD,75L

REF? 014102

REF@ 014073

REF? 014099

COLHEITA TARDIA MOSCATEL SETUBAL MOSCATEL SETUBAL
Fonte DSF Alambre

do Ouro Armagnac 20 Anos

2017 2002 (0,501)

(0,375 1) (0,75L)

socio sacio socio

14 25¢ 23,75¢ 28,50¢

NAO sdcio NAOD S06CI0 NAOD S6CI0

15,00¢ 25,00¢ 30,00¢
1GFAD375L 1GFAD,75L 1GFAOD50L

REF? 013741

REF2 013910

ENCOMENDAS MINIMAS - 25€

REF?2 014291
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Selecao
ESPIRITUOSOS

AGUARDENTE VELHA
Chancella

(0,70 L)

sdcio

15,20«

NAO sdcio

16,00¢

1GFAD0,70 L
REF? 010329

AGUARDENTE VELHA
Ferreirinha

(0,50L]

sdcio

38,48«

NAOD S6CI0

40,50¢

1GFAO50L
REF? 010055

GIN
Ventozelo

Premium Dry Gin
(0,50 L)

sdcio

23,75¢

NAO sdcio

25,00¢

1GFADS0L
REF?2 013589

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA EM PORTUGAL CONTINENTAL

ENCOMENDAS MINIMAS - 25€

AGUARDENTE VELHA

Fim de Século
25 ANOS
(0,70 L)

sdcio

28,50¢

NAO sdcio

30,00¢

1GFAO0,70 L
REF? 013815

AGUARDENTE VELHA

J.M.F. 1964

(0,70 1)

sdcio

65,55¢

NAO S6CI0

69,00¢

1GFAO,70L
REF? 012657

COGNAC

Hine Rare

VsaP
(0.70L)

sacio

47,50¢

NAO S6CI0

50,00¢

1GFAD,70L
REF?2 012046



Selecao
ESPIRITUOSOS

SCOTCH WHISKY

Cutty Sark
Prohibition

(0,701)

sacio

21,85¢

NAO sdcio

23,00¢

1GFAO,70 L
REF?2 012435

SINGLE MALT WHISKY

BenRiach

10 ANOS
(070L)

sacio

38,48«

NAD S06CI0

40,50¢

1GFAO,70 L
REF?® 014258

SINGLE MALT WHISKY

Glendronach

12 ANOS
(0,701)

sdcio

46,55¢

NAO sdcio

49,00¢

1GFAD,70 L
REF?2 014259

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA EM PORTUGAL CONTINENTAL

ENCOMENDAS MINIMAS - 25€

SINGLE MALT WHISKY

The Glenrothes
10 ANOS
(0,70 L)

sdcio

38,00«

NAO sdcio

40,00¢

1GFAD,70 L
REF? 014358

SINGLE MALT WHISKY
Glenglassaugh
Torfa

(0,70 L)
sacio

40,38¢

NAO S6CI0

42.50¢

1GFAO,70L
REF@ 014257

SINGLE MALT WHISKY
The Macallan

Double Cask

12 ANOS
(070L)

sdcio

59,85«

NAO sdcio

63,00¢

1GFAD,70 L
REF? 013846
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Assine ja a

randes
gscolhas

n° 37 | mensal | maio 2020 | www.grandesescolhas.com | €4

., ALENTEJO

T TINTOS
ATE

€8

FAMILIA MARGACA

FA 0S8 GENUINOS VINHOS DE PIAS
0S¢

n° 37

O VINHO EM TEMPOS
DE MUDANCA

RESPOSTAS AO NOVO AGORA

oV

RE

CASAL STA. MARIA

C. O SAL DA VIDA

Assinaturas ;rousems®
1 ano (12 edi¢oes) €44,

.
.
.
.

Assine ja e beneficie de vantagens tnicas!

* para adquirir edicoes anteriores contacte geral@grandesescolhas.com

mais informagdes

VASP -PREMIUM | assinaturas@vasp.pt | www.grandesescolhas.com

Linha directa de apoio ao assinante: 21 433 7036 (22a62fdas9as 13 edas 14 as 18 h)

Europa 12 edicdes € 76 | Resto do mundo 12 edi¢des € 112
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EnoClube - Clube dos Conhecedores’ ENoTECAQ
CAMPANHA NOVO SOCIO |2

© Ainda ndo é socio do EnoClube?
Inscreva-se agora no EnoClube e receba pela sua quota anual

de 50.00€ este Conjunto Novo Sdcio (valor de venda 61,00€)

CONJUNTO NOVO SOCIO
2 gfas Alvarinho Contacto 2019 (Verdes)
2 gfas Rosé de Ventozelo 2018 (Douro)

2 gfas Vale da Raposa Reserva
Tinto 2017 (Douro)

QUOTA ANUAL - 50,0@

—

v

EnoClube - Clube dos Conhecedores ENGTEC

QUOTA ANUAL 50,00€ &ﬂc%ﬁg/ﬁ

CLUBE 005 C{JNHEEEDUR
OFERTA INCRICAOD SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior a quota anual. T
OFERTA RENOVACAD SIM - Sempre de valor igual ou superior a guata anual.

10% - nos vinhos da Gama Enoteca (Arroio da Vinha, Bacelo Novo, Cave Real).
DESCONTO 5% - nos restantes vinhas e produtos.
Desconto adicional de 5€ - em encomendas de 3 ou mais caixas.

PARTICIPACAD EM

EVENTOS DA ENOTECA SIM - Jantares Temadticos, visitas a Caves/Adegas, participacdo em Vindimas, Cursos de Prova, etc.

SIM - Uma selecdo de 2 caixas (6 gfs. cada), que Ihe serd enviada todos os 3 meses
PROGRAMA TRIMESTRAL [+ 3 Gfs de Espumante na Revista de Natal]. 0 Sdcio pode cancelar ou alterar a proposta
no espaco de 10 dias apds a rececao da revista.

ENVIO DA REVISTA ENOTECA SIM - A Revista ENOTECA, de periodicidade trimestral, sera enviada aos sécios do EnaClube.

INSCREVA-SE
NO SITE www.enoteca.pt
ou PECA A FICHA DE INSCRICAD NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA
ou pelo TELEFONE 228 348 440 - pelo FAX 228 348 449 - pelo E-MAIL enoteca(@enoteca.pt




MELANGE A 3

COMBINACAO IDEAL
DE 3 GRANDES CASTAS

De acordo com um conceito inovador e irreverente que interpreta
a mistura ideal de 3 castas a cada edigéo, MELANGE A 3 chega para
surpreen&er. Na colheita de |an§amento, Touriga Naciona|, Tinta Roriz
e Alfrocheiro criam um vinho o|escomp|icado, ousado e absolutamente
divertido. Uma porta de entrada para os sabores do Do, para desfrutar

‘L‘;;:él‘;;‘g'i“ gxff da maneira mais descontraida possive|.
SOCRAFE i! JUNTE-SE A FESTA!

ro‘ WINEinMODERATION..eu . 5
Art de Vivre SEJA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERACAQ.




