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O:s vinhos Esporao Reserva sao obras-primas de terroir, vinificagao e arte. Desde a nossa primeira _, o

vindima, em 1985, todos os rétulos sio persona'izaclos por um artista diferente. Produzido a partir ' :

de uvas cultivadas na nossa proprieclacle. este classico Esporéo Reserva Tinto 2013 revela E
a consisténcia e as caracteristicas dos frutos maduros tipicos dos melhores vinhes tintos do Alentejo. i:_

A meméria selvagem da videira e o trabalho humano na ordenacso da vinha, na sua relaggo com o

a paisagem, serviram de inspiragdo ao reconhecido artista plés’dco e escultor Joio Queiroz. cd
Conheca todas as cbras de arte no timeline dos rétulos em www.esporao.com. /J
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JOSE SERODIO
jserodio(@enoteca.pt

0 VINHO - UMA FORMA
DESCONTRAIDA DE SOCIALIZAR

0 vinho tem um papel importante num ambiente de convivio.
Faz parte da nossa cultura servirmos vinho, guando estamas
Com amigaos.

Esta tradicdo gue em meio rural é espontanea e natural, em
ambiente urbano assume contarnos de refinada educacdo e de
cansideracaao pelas convivas presentes.

Na pratica, num e noutro casos, estamos com amigos, abrimaos
uma garrafa de vinhao, e surge um tema, normalmente sedutor
- a histdria do vinhao, a referéncia do produtor e do endlogo,
a marca, o design do rétulo. Depois 0s comentarios sobre a
gualidade, a fruta, a complexidade, se é macio e longo na boca,
gual o prato gue iria bem na nossa opiniao, etc., etc.

Aqui esta o inicio promissor de uma reunido conseguidal
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Nds Selecionamos...
Estes 4 Endlogos garantem a qualidade dos vinhos que apresentamos...

Alvaro van Zeller Anselmo Mendes Joao Silva e Sousa Manuel Vieira

Na ENOTECA os vinhas sdo selecionados por um painel de pravadores, constituido pelos
Engenheiros Alvaro van Zeller, Anselma Mendes, Jodo Silva e Sousa e Manuel Vieira,
que os avalia segundo a relagdo qualidade/prego. Apenas sda aprovados os vinhos
que obtiverem uma classificacdo igual ou superior a 14 valores (em 20 possiveis].
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COMO ENCOMENDAR A ENOTECA

Escolha os vinhos que deseja e...

Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e cologue-a
num posto ou marco do Correio.

)

Envie-nos um e-mail para enoteca[@enoteca.pt com os seus
dados e escolhas.

€3

Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a Nota
de Encomenda online. r 1

COMO E FEITA A ENTREGA

A sua encomenda serd enviada por um transportador especializado para a = = E
—

,"'// g o
P
Ligue para o Telf. 228 348 440 e diga-nos quais os produtos que pretende. %

morada que nos indicou. As entregas sao gratuitas para Portugal Continental
e realizadas até 8 dias Uteis.

Nota: para as Regides Autdnomas € utilizado o sistema de grupagem, acrescendo o custo
de 3€ por caixa devendo a encomenda ser levantada no transitario.

COMO POSSO PAGAR A ENCOMENDA

Podera pagar a sua encomenda por Multibanco, por Cartdo de Crédito,
por Transferéncia Bancaria ou por Cheque. -

, . a &
Na sua encomenda indique qual o0 método de pagamento pretendido e a N R}L
Enoteca enviar-lhe-a os dados necessarios para que possa proceder ao 65’ 8
pagamento.

PAG. 4 - www.enoteca.pt



PORQUE FAZER PARTE DA ENOTECA?

Na Enoteca estamos constantemente a procura dos melhores vinhaos.
Para além das amostras que chegam a Enoteca, uma equipa profissional
seleciona agueles vinhos gque se destacam do panorama geral no mundo
dos vinhos portugueses.

Regularmente sao realizadas provas cegas, nas quais 0s Endlogos gue
fazem parte do Painel de Prova - Eng.? Alvaro van Zeller, Eng.° Anselmo
Mendes, Eng.° Jodo Silva e Sousa e Eng.® Manuel Vieira - conhecedores
apenas do preco de venda ao publico de cada um dos vinhos, avaliam
0s vinhos na sua relacdo qualidade/preco. S6 os vinhos que obtiverem
classificacdo média igual ou superior a 14 (numa escala de 0 a 20) séo

aprovados.

lalelile Lol

7 RAZOES PARA PERTENCER A ENOTECA

OBJETIVIDADE

Sujeitamos todos os vinhos ao mesmo processo de selegao.

RIGOR
Provamos todos os vinhos com critérios rigorosamente objetivos.

O PRECO JUSTO

Apresentamos apenas os vinhos com a melhor relagdo prego/qualidade.

© COMODIDADE

Entregamos a sua encomenda em qualquer ponto de Portugal.

INFORMAGCAO
Apresentamos as informacgdes mais relevantes de cada vinho,
bem como artigos e noticias sobre 0 mundo vitivinicola portugués.

FORMACAO
Publicamos artigos de formacdo sobre a tematica do vinho.
Promovemaos cursos de formagao em condicdes preferenciais.

CONViVIO
Organizamos visitas a Adegas, Quintas e Herdades, bem como Almogos
e Jantares Vinicos.

ESCOLHA O CLUBE CERTO PARA Sl E INSCREVA-SE

www.ehoteca.pt

MAIS INFORMACOES
enoteca@enoteca.pt ou T. 228 348 440

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 5



Noticias do Vinho

JANTAR FORUM DE ENOLOGOS - Braga, 16 de Novembro

Realizou-se mais um evento do Férum de Endlogos, desta vez no Hotel Vila Galé Collection Braga sdbado 16 de
Novembro. Durante a tarde desse dia foram provados, em provas cegas, mais de 30 dos melhores vinhos dos
endlogos do Férum e como habitualmente nestes jantares todos os vinhos aprovados estiveram disponiveis durante
ojantar. Neste evento tivemos duas novidades que foram do agrado dos Sdcios presentes, a primeira foi a localizagdo
dos vinhos em conservadores situados em pontos estratégicos da sala (conservadares de 3 temperaturas cedidos
graciosamente para o evento pela empresa Schmidt-Stosberg), a segunda novidade foi 0 sorteio, uma vez terminado
0 jantar, das garrafas que ndo foram abertas.

De referir que neste jantar foram leiloados vinhos oferecidos pelos endlogos e cuja receita reverteu inteiramente
para a Assaciacao Bagos D'Ouro.

Estiveram presentes os seguintes endlogos: Alvaro van Zeller, Anselmo Mendes, Bernardo Cabral, Carlos Magalhaes,
David Baverstock, Filipe Sevinate Pinto, Graca Goncalves, Jorge Alves, José Manuel Sousa Soares, Manuel Vieira,
Maria Serpa Pimentel, Miguel Pessanha, Nuno Cancela de Abreu, Patricia Peixoto e Rui Cunha.

M

PROXIMOS EVENTOS

MARCO 2020: Socalcos do C6a [Douro) | Terca-feira, 17 (Porto) e Quarta-feira, 25 (Lisboa)

ABRIL 2020: Vicentino (Alentejo) | Terca-feira, 21 [Porto) e Quarta-feira, 29 (Lisboa)

MAIO 2020: Quinta Nova N. S. do Carmo [Douro) | Terca-feira, 19 (Porto) e Quarta-feira, 27 (Lisboa)
JUNHO 2020: Enoport | Terca-feira, 16 (Porto) e Quarta-feira, 24 [Lishoa)

Gostaria de participar nestes eventos? Inscreva-se no EnoClube - Clube dos Conhecedores. (Mais informacg6es na pagina 55)

PAG. 6 - www.enoteca.pt



.IANTAR CUM PRUVAS - QU”\ITA DO GRADIL (Porto, 19 de Novembro - Lisboa, 27 de Novembrao)

Prova comentada pelo endlogo Tiago Correia.

Na regiao vitivinicala de Lisboa, encontramos a Quinta do Gradil, uma das mais antigas, sendo a mais antiga,
herdade do cancelho do Cadaval. Encontramas registos que remaontam ao final do século XV. Um documento Régio
de 14 de Fevereiro de 1492, em que D. Martinho de Noronha recebeu de D. Jodo Il a carta de doacdo da jurisdicao
e rendas do Cancelho do Cadaval e da Quinta do Gradil. A Quinta terd sido adquirida pelo Marqués de Pombal no
sec. XVIII, tendo-se mantido na familia até meados do século XX, sendo adquirida pelos atuais proprietdrios, a
familia Vieira, em 1999. Hoje, encontramos nos 120 hectares de vinha da Quinta do Gradil, as castas nacionais e
internacionais que melhor se adaptaram ao terroir da Quinta. Falamos, entre outras, das castas Alvarinho, Arinto,
Chardonnay, Sauvignaon Blanc, Viosinho [brancas), Alicante Bouschet, Cabernet Sauvignon, Syrah, Tannat, Tinta
Roriz e Touriga Nacional (tintas).

Fomos recebidos com um Espumante Brut Nature Qta Gradil bem fresco e para a prova fomaos brindados com o
Quinta Gradil Cabernet Sauvignon & Tinta Roriz 2015 e o Quinta Gradil Alvarinho 2018. No jantar a acompanhar a
entrada o Quinta Gradil Syrah 2015, a acompanhar o prato principal o Quinta Gradil Alvarinho 2018 e a acompanhar
a sobremesa o Quinta Gradil Tannat 2016.

No Porto, no restaurante Casa da Musica o Chef Artur Gomes apresentou-nos a seguinte ementa, para entrada
bola de Berlim recheada com pato trufado, para o prato principal robalinho em crosta de ervas sobre risotto de
azeitonas e orégdos e para a sobremesa semi frio de requeijao, coulis de abdbora. Ja em Lisboa, no restaurante
Falstaff o Chef Hugo Henrigues preparou-nos para a entrada perdiz, aipo e castanhas, para o prato principal
garoupa, feijdo branco e legumes do momento e para a sobremesa cacau, avela e balsamico.

JANTAR CUM PRDVAS - SANTA V|TOR|A (Porto 21 de Janeiro - Lisboa 29 de Janeiro)

Prova Comentada pela endloga Patricia Peixoto.

A Santa Vitéria @ uma empresa do Grupo Vila Galé focada na producdo e comercializacdo de vinhos e azeites
alentejanos de qualidade superior. Fundada em 2002, e fruto de uma paixdo pelos produtos ligados a terra,
esta empresa representa um investimento que pretende proporcionar um contacto direto com o que de melhor
se produz no Alentejo. Combinando caracteristicas Unicas e claramente distintivas dos restantes produtores, 0s
vinhos Santa Vitdria nascem dos seus 127 hectares de vinha em plena planicie alentejana.

A prova estiveram o Santa Vitdria Selecdo branco 2019, o Santa Vitdria Selecdo rosé 2019 e o Santa Vitdria Selecdo
tinto 2018. No jantar a acompanhar as entradas o Santa Vitdria Grande Reserva Branco 2018, a acompanhar o
prato principal o Santa Vitdria Grande Reserva Tinto 2016 e a acompanhar a sobremesa o Santa Vitéria Espumante
Brut Nature.

A ementa pelo Chef Artur Gomes do restaurante Casa da Mdsica do Porto foi a seguinte: para a entrada Sopa
de peixe, como prato principal Mignon de naovilho sobre grelos salteados com molho de alho e presunto e para
a sobremesa Crumble de morangos e péra com gelado de nata. Em Lisboa no Restaurante Falstaff o Chef Hugo
Henrigues apresentou-nos como entrada Lagosta, Espargas Verdes e Brioche, para prato principal Cachaco, Batata
e ameijoa, uma alentejana e comao sobremesa Crepe, Laranja e Grand Marnier.

RESTAURANTE DA CASA DA MUSICA [Porto) - Jantar Santa Vitdria RESTAURANTE FALSTAFF (Lisboa) - Santa Vitdria + PAG.7
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CHEF
HUGO HENRIQUES

Restaurante Falstaff
Lisboa

0 CHEF e 0 VINHO

Todos os meses [exceptuando Agosto e Dezembro) a Enoteca realiza um jantar com um Produtor. Para estes
jantares a harmonizacdo do vinho com a comida € essencial, motivo pelo qual os vinhos sdo enviados
previamente e o Chef tem carta branca para desenvolver um prato gque seja a companhia ideal para cada
vinho. Nesta rubrica gueremos mostrar uma das harmonizacdes indicando também a forma de a confecionar e
convidamaos desde ja todos a experimentar replicar esta experiéncia.

SANTA VITflRIA GRANDE RESERVA TINTO 2016
E A CARNE DE PORCO A ALENTEJANA
(Jantar de Janeiro de 2020]

Comecando pelo vinho, um tinto alentejano muito bom, bastante encorpado porém com uma
acidez equilibrada e umas fantdsticas notas citricas. 0 gue, automaticamente me fez pensar
em algo leve e que ao mesma tempo fosse reconfortante para um jantar de inverno, algo gue
ndo sé nos enchesse o estdmago mas também aguecesse 0 coracao.

Algo que ndo fosse demasiado Gbvio.
Lembrei-me de um dos meus pratos
preferidos, a carne de porco a
alentejana. Foi dai gue tudo se
desenvolveu. A carne optei por

um cachaco de porco, por ser

uma carne doce e gorda, 0 que

nos permite mais espago para
“brincar” com o0 sabor e textura,
sabendo gque é uma peca que precisa
de algum tempo para cozinhar, optei por uma — E—
marinada leve mas d4cida, para equilibrar a gordura,

seguidamente foi cozida a baixa temperatura por 24 horas e deixada a descansar por
outras 24 horas, dentro dos seus préprios sucos. No dia do jantar, para ndo perder a
humidade e textura, o cachaco foi porcionado, marcado e arrefecido de imediatao, voltando
a ser tocado pelo calor somente 9 minutos antes de ser colocado no prato.

Ver pag. 19

As batatas fritas, algo gue me é muito querido, sdo confeccionadas em 3 fases, primeiramente sdo parcialmente
cozidas a vapor, de seguida sdo deixadas arrefecer ligeiramente ao ar para que a humidade superficial se evapore, de
seguida sdo mergulhadas em dleo a uma temperatura relativamente baixa até que figuem macias. A terceira fase sao
fritas @ 180°c como as fazemos em casa, o gue lhes confere um centro macio e uma crosta extremamente crocante.

As améijoas segui a tradicdo guase a risca. Abertas a Bulhdo Pato mas para reforcar as notas citricas do vinho
acrescentei mais sumo de limdo e coentros do que o habitual. 0 molho foi algo que me pareceu ser o Gbvio, 0S sUcos
da cozedura da carne junto com o caldo das ameijoas, reduzido até obter a textura, cor e sabor corretos.

Nada de complicado, muito simples e saboroso... como manda a nossa tradicaal

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 9
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TEXTO ANTONIO FALCAD  FONIE VINHO - GRANDES ESCOLHAS
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A grande conclusdo € que no geral, podemos dizer que foi
um ano de gualidade muitissimo boa. Primeiro porque as
condicdes climatéricas foram benéficas para a viticultura.
A parte um ou outro fendmeno climatérico anormal, muito
localizado, a primeira parte do ciclo da videira correu sem
grandes sobressaltos. De facto, todo o ciclo da videira foi
realizado com temperaturas médias amenas, a execao
de Maio, gue foi mais quente que a média (1971-2000).
No geral, 3,5 graus acima, mas em alguns sitios subiu
aos 5 graus. Nada de grave, contudo, até porgue as
temperaturas maximas estavam longe de afetar negati-
vamente as videiras e/ou as uvas.

Ndo houve grande pressdo das doencas flngicas
(mildio, oidio], nem de outras. Apenas se registou algum
desavinhag, pravocado par chuvas na altura da floragdo,
em Abril e Maio. 0 desavinho é um acidente fisiolégico
gue resulta em menor geracao de cachos e, como tal, de
producdo total. Mas tem pouca influéncia na qualidade.

0 final da Primavera e o inicio do Verdo deixaram as
videiras felizes, com temperaturas amenas e significativas
amplitudes térmicas, que potenciam a acidez nas uvas.
Nas regifes do sul, algum calor em 2 ou 3 semanas na
final da maturacdo provocou desidratagdo, especialmente
em vinhas com falta de rega. No sul qguase nao houve uva
em passa, nem diluicdes causadas por chuvas tardias,
gue ndo existiram. De facto, toda a vindima decorreu,
mais uma vez, sem precipitacao. E a que houve antes foi
ligeira, gue até fez bem as plantas.



0 panorama sd ndo foi completamente idilico para
0s agricultores por causa de alguma descida de
producdo. Embora as quebras ndo tenham sido iguais
por regido e, por produtor, dentro da mesma regiao,
& sempre penalizante para os viticultores, em termos
econdmicos.

Com ano t3o benéfico para a criacdo de uva, uma das
raz6es para a descida de produgdo prendeu-se com o
gue aconteceu 0 ana passado, onde se verificou um
stress hidrico profundo, especialmente a centro e sul
e em especial nas regifes costeiras. Tradicionalmente
mais hiimidas e temperadas, as videiras destas regides
ndo se adaptaram bem as extremas temperaturas
diurnas e noturnas do Ultimo dia de Julho e primeiros
dias de Agosto. Sofrendo muito, a videira comao gue
se “reprogramou” para a colheita seguinte, gerando
menos cachos que o normal e, para acrescentar a
desgraca, 0s cachos tendiam a ser mais pequenos.

No polo oposto, o Douro terd sido das regides que
cresceram em 2019, mas a verdade seja dita que 2018
foi um ano de produgdo muito baixa, ou, como disse
Charles Symington no seu sempre detalhado relatdrio
anual, um ano de producdo “absurdamente baixa”.

0s numeros finais ainda ndo foram apurados mas,
mesmo no fim de Julho, o Instituto da Vinha e do Vinho
estimava um aumento de 10% na producdo de vinho
face ao ano passado.

Muitos produtores podem ndo se apresentar com
grande satisfacdo porque as producfes poderiam
ter sido mais altas. Muitas vezes a maior qualidade
das uvas nao se traduz em melhores precos de
venda, pelo gue os rendimentos dos agricultores sao
afetados. 0Os consumidores, pelo contrario, querem
sobretudo qualidade, se possivel a baixo preco. E
este é definitivamente um ano para a felicidade dos
consumidores. Porque um produtor de vinhos terd
de andar muito distraido para ndo conseguir fazer
este ano vinhas de muito boa qualidade. E sabretudo
um ano de vinhos muito frescos, muito equilibrados.
Brancos ‘“fantdsticos”, ‘“fabulosos”, sdo dois dos
adjectivos gue ouvimos. E quem gosta de tintos mais
elegantes, frescos e aromaticos vai ter aqui certamente
0 nirvana, especialmente das regides mais quentes.

A comissao de Viticultura dos Vinhos Verdes, previu
jd uma colheita de boa gualidade, mas com uma
ligeira quebra de producao face a 2018, num total de
cerca de 70 milhdes de litras de Vinho Verde.

Na sub-regido de Mongdo e Melgaco, onde se temia
gue 0 ano ameng provocasse menos alcoal e um

excesso de acidez no Alvarinho, guem esperou, e
muita gente o fez, conseguiu excelentes Alvarinhos.

—

ENOTECA - Nés Selecionamos » PAG. 11



No Douro e Trds-os-Montes deverd ter sido uma
colheita histdrica. Em quantidade ndo foi nada mau,
provavelmente superior a média. Especialmente nas
sub-regiGes do Baixo e Cima Corgo, um pouco mais
himidas que no Douro Superior, mais a Leste. Em
qualidade terd sido excecional, foi 0 que nos disseram
varios intervenientes. Peliculas grossas, excelentes
teares de acidez.

Logo abaixo do Douro Superior, a parte norte da Beira
compartilhou muito do gue aconteceu no vizinho.
Especialmente a vindima seca e prolongada, mas gue
comecou bem mais tarde gue nos dois Ultimos anos.
Na terceira semana de Outubro algumas cooperativas
ainda recebiam uva, mas sem chuvas no horizonte,
0 panorama era descansado. As vindimas comegaram
tarde e as maturag6es foram longas.

Na Bairrada o panorama sd ndo foi mais brilhante
porgue a altura da nascenca dos cachas foi afetada por
falta de luz solar. Dias cinzentos provocaram alguma
guebra, especialmente na Baga e a regido estima ter
menos 15% de producdo gue a média. Em termos de
gualidade, o resultado foi muito bom.

Em Lisboa, a queda na produgdo esta por precisar, mas
poderd ter sido significativa, andando na ordem dos
20 a 30%. A qualidade foi muito boa: baixas produgdes
e cachos pequenos sao quase sempre sindnimo de
vinhos de excelente qualidade, especialmente nas
castas tintas. E, como vimaos, nao existiram problemas
de sanidade... Ou seja, um grande ano de qualidade.
Nem tanto na gquantidade. No Tejo, um ano com
grandes tintas “com taninos macios, uma boa frescura
dcida que lhe confere uma boa capacidade de guarda”.

PAG. 12 - www.enoteca.pt
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Nos brancos foi também um bom ano com vinhos
frescos e equilibrados.

Um bom ano para os tintos da Peninsula de Setubal,
com muito equilibrio, cor, bom grau alcodlico e muita
frescura. Os brancos, nos casos de referéncia as
uvas entraram na adega perfeitas para vinhos com
exuberdncia aromatica e bom equilibrio de acidez.

No Alentejo, as noticias sdo boas e muito boas, vinhos
“frescos e elegantes”. Em alguns locais quebras de
producdo com exegdo das vinhas de rega. A qualidade,
em alguns produtores, apresentam-nas bons niveis de
acidez, menos grau alcodlico, em vinhos frescos e bem
equilibrados.

Mais a sul, o panorama sd teve tendéncia para
melhorar. Luis Duarte, produtor e endlogo estava triste
e guase delirante ao mesmo tempo. Triste porque as
vinhas de sequeira sofreram quebras significativas de
producdo. Trés anos consecutivos de seca deixaram
a sua marca. Nas vinhas com rega o panorama
produtivo foi bem melhor. A nivel de qualidade, foi a
felicidade. Com um ano fresco, os niveis de acidez
foram elevados, casados com vinhos menos alcodlicos
e maturacdes fendlicas e alcodlicas regulares. “Jd ndo
tinhamos um ano assim ha muito tempo no Alentejo”,
declara-nos Lufs Duarte.

Em sintese, uma imagem com um bom findice de
satisfacdo por parte dos produtores, isto €, uma
promessa de um bom indice de satisfagdo por parte
dos consumidares. W



FRANCISCO
MACIEIRA

Agora provo E U

Barca do Inferno Reserva Arinto Branco 2019

0 meu Primeiro Barca do Inferno Reserva Branco e claro... Arinto!

A casta Arinto serd porventura a mais importante e emblematica
variedade de uva branca da regido dos vinhos de Lisboa.

0 préprio Dugue de Wellington durante as invasdes francesas
(1807] levou a fama do Arinto além-mar! A importancia do Arinto
continuou a crescer e hoje em dia estende-se a maioria das
regides de vinho portuguesas.

Sobre este Barca do Inferno Reserva, decidi fazer um blend de
Arintol Um vinho feito 100% de Arinto mas de vinhas em terrairs
completamente diferentes.

Uma parte veio de uma vinha plantada em solo profundamente
calcario e a 230m de altitude, a outra parte veio de uma vinha
de solo de derivagdo vulcanica e a 280m de altitude. As uvas
foram colhidas em simultaneo e os resultantes mostos colocados

juntos numa cuba para a fase da decantagdo estdtica do mosto. Barca do |nfern0

A mistura dos dois mostos tem como fim a harmonizagdo o Reserva Arinto Branco 2019
mais perfeita possivel das caracteristicas provenientes das duas

parcelas de vinha num s@ vinho. 0 mosto decantado foi colocado PRODUTOR Garrocha Wines
em madeira com tosta ligeira apenas durante a sua fermentacao DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional Lisboa
gue ocorreu sensivelmente durante vinte dias. CASTA Arinto

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor limpida com reflexos esverdeados.
Aroma intenso de fruta branca de carogo com notas minerais.
Bam volume de boca, redondo e bem estruturado com boa
acidez a dar-lhe frescura. Final longo e mineral.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 12/14°C com peixes gordos assados e queijos

de pasta male.

Acabada a fermentacado, o vinho foi passado para cuba de betdo
onde se iniciou a batonnage, processo em que as borras finas
do vinho sdo reincorporadas e agitadas no préprio vinho. Este
processo foi efetuado duas vezes por semana até quinze dias
antes do engarrafamento.

Pelas caracteristicas dos terroirs escolhidos e pela acdo protetora ENGLOGO Francisco Macieira
da batonnage, obteve-se um vinho mineral, estruturado e com
larga capacidade de envelhecimenta. Sécio N30 Sécio
8,55€ era07sL 9,00€ cransL
Gracas a determinacdo da ENOTECA em apoiar vinhos exclusivos .
p " , . Encomende em Caixas de 6 gfas. REF? 064296
também este Barca do Inferno poderd ser a sua proxima escolha.

51,30€ caixa6 gfas  54,00€ CAiXA 6 gfas

ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 13
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-PROJETO-

BARRICA |V

PROJETO BARRICA IV
VALE DA RAPOSA GRANDE ESCOLHA TINTO 2019

ALVES DE SOUSA / ENOTECA

Chegamos ja a segunda fase do Projeto Barrica IV e ndo poderfamas estar mais satisfeitos. Segundo Tiago Alves
de Sousa [0 endlogo da casa Alves de Sousa) o vinho do projeto, o Vale da Raposa Grande Escolha tinto 2019 estd
a ter uma evolugdo fantdstica. Deixamaos aqui as notas de Tiago Alves de Sousa:

“0 primeiro Inverno de um vinho representa um periodo particularmente importante para a sua definicdo e
evolugdo. Apesar de atualmente padermos dispor das mais variadas ferramentas enaldgicas, a Natureza assume
sempre um papel principal ao longo dos vdrios momentos do vinho.

As baixas temperaturas registadas nas Ultimas semanas foram e estdo a ser particularmente benéficas para a
sua estabilizacdo de uma forma totalmente natural e com 0 maximao respeito pela expressdo da vinha. A também
natural microxigenacdo através dos poros das barricas de carvalho Francés onde o vinho se encontra a estagiar
vai trabalhando a sua estrutura e potenciando a sua complexidade.

4 Meses volvidos sobre a vindima e a caminho dos 3 meses de estdgio em barrica, as excelentes indicacées
iniciais vdo-se canfirmanda e reforgando - apesar da juventude o vinho apresenta uma definicdo e uma pureza
de fruta cativantes, grande profundidade e personalidade, estrutura sdlida e um equilibrio notavel. O cardcter Vale
da Raposa Grande Escolha é bem evidente, potenciado pela impressdo digital de um grande ano. Naturalmente
ainda com muito tempo e com muito trabalho pela frente mas a caminhar assertivamente na dire¢cdo de um
Futuro extremamente promissor.”

Recordamos gue ainda podera aderir a este projeto. Agora na segunda fase o valor por garrafa é de € 18,75 gue
poderd adquirir nas seguintes guantidades:

QUADRO DE VALORES

Ate 31 Janeiro 2020 | De 1 Fevereiro 2020 a 31 Maio 2021 | A partir de 1 Junho 2021
= 1/16 de Barrica - 3 cx/6 gfas 225,00€ 337,50€ 450,00€
- 1/8 de Barrica - 6 cx/6 gfas 450,00€ 675,00€ 900,00€
= 1/4 de Barrica - 12 cx/6 gfas 900,00€ 1350,00€ 1800,00€
= Meia Barrica - 24 cx/6 gfas 1800,00€ 2 700,00€ 3 600,00€
= Uma Barrica - 48 cx/6 gfas 3 600,00€ 5 400,00€ 7 200,00€

Para mais infarmacdes e/ou encomendas por favar envie

um e-mail para EnOteca@Enoteca_pt ENOTECA - Nés Selecionamos = PAG. 15
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Espumante Fonte do Ouro

ENCRUZADO BRUT NATURE 2016

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Dao

CASTA Encruzado

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrina. Bolha fina

e persistente. Aroma fresca com naotas de frutas brancos

(pera, maca) e de brioche. Na boca confirma os frutos brancos,

apresenta boa acidez e mineralidade com notas de tosta.
Bom volume. Final complexo, saboroso e persistente.
ENOLOGO Nuno Cancela de Abreu

socio NAQ s6cio

24,23€ oot 25,50€ craozst
48 46¢ a2 o

51,00¢ caixa 2 6FAS

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Novembro

de 2019

Anselmo Mendes
LOUREIRO PRIVATE BRANCO 2017

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTA Loureira

TEOR ALCOOLICO 12%

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarela citrino.

Aroama complexao, intensa e persistente. Delicadas
natas florais com um togue de ervas arométicas.
Na boca apresenta boa acidez e estrutura, com
notas de boa evolugdo em garrafa. Equilibrado.
Final lango, vibrante e persistente.

ENOLOGO Anselmo Mendes

S6CI0 NAD SGCI0
25150€ GFA0,75L. 28100€ GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 3 gfas - REF2 034292
79,80¢ caixa3 o 84 ,00¢ caixa3 crAs
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Aprovado pelos Enologos
do Forum em Novembro

de2019

Casa de Pacgos
LOUREIRO E ARINTO BRANCO 2018

PRODUTOR Quinta de Pagos

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Loureiro, Arinto

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino aberto.
Aroma limpo com boa mineralidade, jovem, alguma
intensidade, com notas florais e de fruta branca.
Na baca € equilibrado com boa acidez a dar-lhe
frescura. Final agradavel.

ENGLOGA Rui Walter Cunha

s6cio NAO 56C10
4,42€ saors.  4,B5€ craozst
26,52¢ cixas s 27.90¢ caia6 6rAs

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Novembro

de 2019

Lacrau
MOSCATEL GALEGO BRANCO 2018

PRODUTOR Secret Spot Wines

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Moscatel Galego Branco

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrina brilhante.
Aroma jovem e exuberante com notas de flares
e um togue de frutos tropicais maduros.

Na baca € seco e leve com uma acidez crocante.
Excelente aroma de boca. Final refrescante.
ENGLOGOS Rui Cunha, Hugo Linton

s0cio N0 SGCI0
7160€ GFA 0,75L. 8100€ GFA 0,75L
45,60¢ cias o 48,00¢ caixab GrAS
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Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro
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Aprovado pelos Enclogos
do Forum em Novembro
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Vale da Raposa
RESERVA BRANCO 2018

Morgado de Santa Catherina
RESERVA BRANCO 2017

PRODUTOR Quinta da Romeira

DENUMINACAU DE ORIGEM DOC Bucelas

CASTA Arinto

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 6 a 7 Anas

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino com laivos
douradas. Aroma complexo e elegante, notas de frutos
de polpa amarela com um toque de baunilha do estagio
em barrica. Na boca é volumaoso e redondo com a boa
acidez a dar-Ihe frescura. Final harmonioso e prolongado.
ENGLOGD Antdnio Braga

PRODUTOR Alves de Sousa

DENDMINAI;T\[] DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Malvasia Fina, Rabigato, Viosinho

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino, limpida.
Aroma intenso e frutado com notas de toranja, lima,
erva cortada e tosta muito fina. Muito mineral e
complexo. Boca envolvente, equilibrado e fresco.
ENGLOGO Tiago Alves de Sousa

s6cio NAO 56C10
g,EEE oozt 9,70€ craogs
55,32¢ caias cras 58,20¢ Caixa GFAS

s6ci0 NAO S6CI0
9150€ GFA 0,75L 10,00€ GFA 0,75L
57,00¢ caias cras 60,00¢ caixa 6 GFAS

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Novembro

de2019

Aprovado pelos Enologos
do Forum em Novembro

de2019

Quinta de Ventozelo
TOURIGA FRANCA TINTO 2016

Quinta da Carregosa
GRANDE RESERVA TOURIGA FRANCA TINTO 2016

2 - PRODUTOR Quinta de Ventozelo

INTOZELO | DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro
" CASTA Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 14%
LONGEVIDADE 3 a 10 anos
NOTAS DE PROVA Cor granada intensa.
Aromas complexos, fruta madura. Na boca
é macio e equilibrado, estruturado com grande
suavidade e persisténcia. Final longa.
ENGLOGO José Manuel Sousa Soares

PRODUTOR Quinta da Carregosa

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Touriga Franca

TEOR ALCOOLICO 15%

LONGEVIDADE 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelha intensa com reflexos azulados.
Aroma muito complexo com notas de frutos azuis, cereja preta,
especiarias (pimenta preta e cravinho). Boca com grande
volume, concentrado, bom equilibrio entre o dlcool a estrutura
e a acidez; textura firme, estrutura ampla. Final muito longo,
preciso e de grande persisténcia.

ENOLOGOS Fernando Costa, Jorge Alves

socio NAO s6ci0

socio NAO s6cio

12135€ GFA0,75L. 13100€ GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas - REF2 063857
74,10¢ ciz6 s 78,00¢ caixa 6 GrAs

13178€ GFA 0,75L. 14‘5U€ GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 6 gfas - REF2 064276
82,68¢ a6 cras 87,00¢ caixa 6 GrAs

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 17
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Zom

GRANDE RESERVA TOURIGA NACIONAL
TINTO 2015

PRODUTOR Barao de Vilar

DENUMINACF\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE Mais de 25 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi intenso.

Aroma fresco com notas de boa fruta e um togue floral
combinadas com as notas de de boa madeira (especiarias,
cdco), muito elegante. Na boca é bem estruturado com
taninos redondos. Confirma as natas de madeira. Final longo.
ENGLOGO Alvaro van Zeller

socio NAD SGCI0

19100€ GFA 0,75L. EU‘UUE GFA 0,75L
57,UU€ Caixa 3 GFAS

SU,UU‘E Caixa 3 GFAS

=)

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro

de2019

Quinta do Monte D'Oiro
RESERVA TINTO 2015

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lisboa

CASTAS Syrah, Viognier

TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 15 a 20 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo. Aroma intenso
redondo e envolvente, notas de fruta preta madura,
especiarias, grafite e chocolate preto. Na boca
complexo e macio com bom volume e estrutura.
Elegante com bons taninos. Final longo e persistente.
ENGLOGOS Graca Gongalves, Gregory Viennois

s0cio NAO SGCI0
30140€ GFAO,75L 32,00{5 GFA 0,75L
91,20¢ caia36rs 96,00¢ caixa 3 GrAS

MURCAS

RESERY/

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro

de 2019

Quinta dos Murcas
RESERVA TINTO 2015

PRODUTOR Quinta dos Murgas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca, Sousdo,

Tinta Amarela, Tinta Barroca, Tinta Roriz

TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi intensa e profunda.
Aroma complexo, fresco e elegante, dominado pelos frutos
vermelhos com notas de especiarias. Na boca é muito
equilibrado e macio com boa acidez e estrutura. Final longo.
ENOLOGOS David Baverstock, José Luis Moreira da Silva

socio NAQ SOCI0

21138€ GFA 0,75L. 22‘50({ GFA 0,75L
54,14€ Caixa 3 GFAS

67,50¢ caixa3 6ras

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro

de2019

Conde Vimioso
RESERVA TINTO 2017

PRODUTOR Falua

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Tejo

CASTAS Touriga Nacional, Cabernet Sauvignon,
Aragonez, Casteldo, Syrah

TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 6 a 8 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi intensa.
Aroma elegante e complexo com notas de fruta negra
madura quase compotada e especiarias. Na boca
é fresco e equilibrado com notas de madeira muito
bem integradas e taninos palidos. Final lango.
ENOLOGA Antonina Barbosa

30cio NAO S0CI0
12,35€ sraozst. 13,00€ oraos.
74 10¢ caias oris 78,00¢ caixa6GrAs
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Aprovado pelos Enclogos
do Forum em Novembro

de 2019

Grande Trinca Bolotas
TINTO 2017

PRODUTOR Herdade do Peso

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Alentejo

CASTAS Alicante Bouschet,Touriga Nacional, Syrah
TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma fresco
e complexo, fruta negra madura (cassis, amora)
e madeira bem casada no conjunto. Na boca é
equilibrado e estruturada, quente com notas

de fruta e taninos presentes. Final persistente.
ENGLOGO Lufs Cabral de Aimeida

sacio

8155€ GFA 0,75L.

NAOD SGCI0

S,OUE GFA0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas - REF? 064215
51,30¢ caiz6 cras

54,00k caixa6 GrAS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro

de 2019

Santa Vitoria
GRANDE RESERVA TINTO 2016

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria

DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Cabernet Sauvignan, Syrah
TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 9 a 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelha rubi. Aroma harmanioso
e complexo, elegante com a madeira bem integrada,
notas de frutos vermelhos maduros e um togue de
chocolate negro. Na boca € fresco e elegante, com
taninos presentes e boa acidez. Final longo.
ENOLOGOS Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

s0cio NAO S6CI0
15,20€ saozst 16,006€ cenozse
91,20¢ a6 cris 96,00¢ caixa 6 GFAS

IOWARD'S FOLLY
SONHADOR

013

FORUM
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Aprovado pelos Enclogos
do Forum em Novembro

de2019

HOWARD'S FOLLY

SONHADOR TINTO 2015

PRODUTOR Hill Valley Portugal

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTAS Alicante Bouschet, Syrah, Aragonez, Touriga Nacional
TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 3 a 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma muito
elegante, frutos negros maduros com notas de madeira
muito bem integradas. Na boca é macio com bom
volume e estrutura e uma excelente acidez

a dar-lhe frescura. Final longo.

ENGLOGO David Baverstock

socio NAO SGCI0

11188€ GFA 0,75L 12150({ GFA 0,75L
71,28¢ caixz6 cas 75,00k caixa 6 GrAs

Aprovado pelos Enclogos
do Forum em Novembro

de2019

Vicentino
PINOT NOIR TINTO 2016

PRODUTOR Vicentino - Vinhas da Costa Atlantica
DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTA Pinot Nair

TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho granada.

Elegante no nariz com leves notas cereja e eucalipto.
Na boca continua elegante, confirmando as notas
de cereja num canjunto suave com taninos maduros
e acidez equilibrada. Final agradavel.

ENOLOGO Bernardo Cabral

socio NAQ s6Cio

28,50€ snozst 30,00€ craos
85,50¢ caxaz ors 90,00¢ caixa3 cFAS

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 19
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BACELO

D

BACELO
NOVO

BRANCO 2018

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINACA.\D DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Encruzado, Cerceal Branco,
Malvasia Fina

VINIFICAGAO Apds a prensagem das uvas

inteiras, 0 mosto limpo é fermentado a 14°C.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo esverdeada.
Aroma muita limpo, citrino com ligeiro
mineral. Na boca é fresco e equilibrado,
notas de fruta verde e amarela.

Final fresco e agradavel.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO Servir a 10/12°C com entradas,
marisco, peixe ou saladas.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

socio NAQ S0CI0
3.80¢ 4,006
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

NOVO

Do

BACELO
NOVO

TINTO 2015

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENUMINA;AD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz,

Tinto Cdo, Tinta Barroca

VINIFICAGAO Vindima manual, fermentagdo em
cubas de inox com controlo de temperatura.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Vinho de cor rubi. Aroma
de frutos vermelhos maduras. Na boca
sente-se a fruta fresca. Boa acidez

e equilibrio. Bom final.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carnes
brancas, vermelhas e da cozinha tradicional
portuguesa.

ENOGLOGO Alvaro van Zeller

socio NAQ SOCI0
3,80¢ 4,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

é@ggﬁ

BACEL
NOVO

TINTO 2017

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENDMINAI;A.\D DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Trincadeira, Aragaonez, Alicante Bouschet
VINIFICA[;T\D Fermentagdao com curtimentas curtas
e controlo de temperatura. Parte do maosto fermenta
em lagares de inox com pisadares automaticos
sendo o restante fermentado em cubas de inox
com remontagem.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa, aroma

vinoso com notas de frutos vermelhos e chd
preto. Na boca é equilibrada e fino com taninos
suaves. Final agradavel.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne e queijos.
ENGLOGOS Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

socio NAQ SOCI0
3,80 4,00¢
GFA 0,751 GFA 0,75L
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

RARRRR RN RNNR RN
RARRRR R R RN NN AR RNA R

4 gfas. BACELO NOVO Branco 2018 Dao + 4 gfas. BACELO NOVO Tinto 2015 Douro
+ 4 gfas. BACELO NOVO Tinto 2017 Alentejo
s6ci0 45,60¢ caixa 12 Gras NAD sdcio 48,00¢ caixa 12 GFas

PAG. 20 - www.enoteca.pt
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ROTULOS PERSONALIZADOS

RESERVA
ALENTEJO

RESERVA
DOURO

Tinto 2014 Tinto 2016
1Gfa 1Gfa

REF? 014114 REF?2 013770

Salall] NAD sOCI0 s6Cio NAQ SOCI0
83le 8,75¢ 83le 8,75¢

3 Gfas 3 Gfas

REF? 034114 REF? 033770

S6CIo NAD sOcIo

24,08¢ 25,35¢

a s SGCIo NAD SGCI0
. 24.08¢ 25,35¢

Gongalo

6 Gfas
REF? 063770

6 Gfas
REF? 064114

SGCio NAD sOcIo

47,03« 49,50¢

S6CIo NAD SGCI0

47,03 49,50¢

PRODUTOR Barao de Vilar PRODUTOR Casa de Santa Vitdria

NOTAS DE PROVA Vinho de cor rubi profunda. Aroma jovem e NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma de frutos pretos com
frutado sobressaindo notas de frutos vermelhos (cereja, groselha). notas de baunilha e especiarias da madeira do estagio.

Na boca é fresco e equilibrado, bom volume, taninos vivos Na boca é redondo e suave confirmando a fruta e as notas
mas bem integrados no conjunto. Bom final. da madeira. Final longo.

ENOLOGO Alvaro van Zeller ENOLOGA Patricia Peixoto

A Enoteca faz o Seu rétulo para acompanhar os momentos especiais da sua
vida, ou da vida da sua empresa - Uma imagem ou desenho, uma fotografia
ou apenas uma ideia, sdo suficientes para produzirmos o seu rotulo.

MiNIMO 12 GARRAFAS - PRAZO MAXIMO DE ENTREGA: 15 DIAS

EMPRESAS ANIVERSARIOS REUNIOES CASAMENTOS FESTAS OFERTAS



Escolha o Vinho, Envie-nos a sua ideia: imagem, Receba o vinho com o
Espumante ou Porto texto, fotografia, desenho... seu rétulo personalizado

ESPUMANTE
BAIRRADA

PORTO
TAWNY

5 )
L r'utlo / 0 A nos

1 Gfa 1Gfa

REF? 014115 REF? 012055

s0Cio NAQ 50CI0 s0cio NAQ S0CI0

9.03¢ 9,50¢ 1311e 13,80¢

3 Gfas 3 Gfas

REF? 034115 REF2 032055

Sslallo] NAQ 50CI0 olall] NAQ S0CI0

26,13¢ 27,50¢ 38,48¢ 40,50¢

6 Gfas 6 Gfas

REF? 064115 REF? 062055

Solall] NAQ 50CI0 Solall NAQ S0CI0

51,06¢ 53,75¢ 75,81¢ 79,80¢
PRODUTOR Kompassus Vinhas PRODUTOR Barao de Vilar
NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha. Bolha fina e persistente. NOTAS DE PROVA Cor dourado-avermelhado com reflexos ambar.
Aroma complexo com notas de brioche, marmelo compotado e um Notas de frutos secos (nozes), com um toque de frutos vermelhos
togue de citrinos. Na baca a boa acidez transmite frescura num sobremaduros. Cheio na boca, com notas de compotas, muito
conjunto muito equilibrado. Final muito agradével. equilibrado, com um final longo e guloso.
ENOLOGO Anselmo Mendes ENOLOGO Alvaro van Zeller

A ENOTECA, em colaboragdo com a Bardo de Vilar, a Casa de Santa Vitdria e a Kompassus Vinhos
(produtores de varios vinhos premiados nacional e internacionalmente] disponibiliza-lhe um servigo Unico.
Colocamos numa garrafa de inquestiondvel gualidade, o rdtulo idealizado por si. Marque 0s momentos
mais importantes da sua vida ou da sua empresa com uma garrafa que leva a sua mensagem.

Os valores incluem IVA e distribuicdo domicilidaria em qualquer parte de Portugal Continental.
PRAZO DE ENTREGA: 15 dias apds confirmacdo da encomenda.
ENCOMENDA MiNIMA: 12 garrafas.

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO FALE CONNOSCO
Telf. 228 348 440 - E-mail: enoteca[@enoteca.pt

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 23
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ANTONINA
BARBOSA

VINIFICACAD de A a Z

CASTAS BRANCAS NA REGIAO TEJO
Fernao Pires - Arinto - Verdelho

A qualidade das uvas brancas na regido do Tejo € inegavel, fruto
de uma adaptacao extraordinaria de determinadas castas aos
diferentes Terroirs da Regido. E, de facto, uma regiao com elevado
potencial para a produgdo de brancas de grande qualidade.

A casta mais expressiva na regido (30% do encepamento total] é
0 Ferndo Pires, estando presente numa grande parte dos vinhos
da regido. E uma casta muito aromatica, predominando os aromas
florais e de fruta branca, e com elevada concentragdo em boca.
0 Ferndo Pires é uma casta muito precoce, normalmente a primeira
a ser vindimada na regido, sendo crucial apanha-la cedo, no seu
ponto dtimo de maturacdo para se tirar melhor partido das suas
naturais caracteristicas.

A casta Arinto, também muito presente na regido Tejo, €
provavelmente a segunda casta branca mais plantada. Com
cartas dadas em vdrias regides demarcadas do Pais, é uma
casta extraordindria nesta regido. Requer mais atencdo, é mais
tardia, mas a sua acidez natural confere aos vinhos uma frescura
e persisténcia intensas, potenciando a sua capacidade de
envelhecimento em garrafa.

Outra casta que tem surpreendido muito na regido, plantada em
menor escala, é o Verdelho. Uma casta muito equilibrada, com
boa acidez e uma intensidade aromatica elegante e elevada,
sobressaindo as notas citricas e tropicais, por vezes com um
toque vegetal.

A primeira edicao do Conde Vimioso Sommelier Edition Branco,
da colheita 2019, é uma compilacdo das carateristicas destas
3 castas. Com uma marcada intensidade aromatica, onde
predominam os aromas citricos e florais, &€ um vinho muito
concentrado, com uma acidez natural de qualidade, que permite
manter uma elevada frescura e um intenso final de boca, este
COmM nuances minerais.

Um vinho muito harmonioso e elegante, que dard, com certeza,
muito prazer a mesal

PAG. 24 - www.enoteca.pt
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CONDE VIMIOSO

Conde Vimioso

Sommelier Edition Branco 2019

Tejo

PRODUTOR Falua

DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Tejo

CASTAS Fernao Pires, Arinto e Verdelho

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Marcada intensidade aromatica onde
predominam aromas citricos e florais, um vinho muito
concentrado, uma acidez natural de qualidade gue
permite manter uma elevada frescura, e um final

de boca intenso com nuances minerais.
LONGEVIDADE 5 anos

ENGLOGA Antonina Barbasa

Sdcio Nao Sécio

6,56¢€ crioss. 6,908 craosst

Encomende em Caixas de 6 gfas. REF? 064311

39,36¢€ cAxAG ofas  41,40€ CAIXA 6 gfas
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TEJO ALENTEJO

CONJUNTO 12 GARRAFAS

50cio NAO SGCI0

3 GFAS. MORGADO DE SANTA CATHERINA RESERVA BRANCO 2017 BUCELAS
+ 3 GFAS. BARAO DE VILAR RESERVA TINTO 2013 DOURO lggga\g€ Ejﬁgj
+ 3 GFAS. QUINTA S. JOAO BATISTA RESERVA TOU. NAC. E CAB. SAUV. TINTO 2015 TEJO —

| REERREEST

+ 3 GFAS. D.S.F. COLECCAD PRIVADA ALENTEJANO TINTO 2014 ALENTEJQ
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GALERIA DO PRODUTOR

C. da Silva Vinhos

Em 1933, tendo recentemente chegado da sua estadia
no Brasil, o jovem empreendedor portugués Clemente da
Silva realizou o sonho de uma vida, o de criar uma casa
de vinhos de exceléncia, que estava destinada a trazer-
lhe sucesso além-fraonteiras. Com a aquisicdo da Corréa
Ribeiro e Filhos, fundada em 1863 e portadora da chancela
de antiga fornecedora da Casa Real, fundou a C. da Silva.

Esta casa assistiu desde cedo a um processo de expansao
em todas as suas vertentes, merecendo elevado reconhe-
cimento internacional gue lhe assegurou um notdvel
crescimento em exportacdo para indmeros paises e
continentes. 0 leque de produtos vendidos passava, ndo so
por vinho do Porto, mas também por brandy, espumantes
naturais e vinhos tranquilos, o que sé por si reflete o
espirito visiondrio e diligente para um jovem empresdario
da altura.

Em 2007, a C. da Silva foi adquirida pelo grupo Gran Cruz
e desde o principio que a preocupacao do grupo tem sido
de criar sinergias no sentido de manter este espirito
empreendedor de Clemente da Silva, valorizando o seu
legado e fazendo-o crescer.

As vinhas do Douro encontram uma expressao pura e
Unica nos vinhas da C. da Silva, desde os socalcos até
a adega em Alijé equipada com tecnologia de vinificacdo
de ponta. Apesar de as uvas serem transformadas no
Douro, é nas caves em Vila Nova de Gaia que os vinhos
envelhecem e onde ganham o0s seus préprios tracos
e a sua personalidade. Estas caracteristicas Unicas
dependem, ndo sé do tempo, mas também do processo
de envelhecimento gue é definido para cada vinho.

PAG. 26 - www.enoteca.pt
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DISTINCTIVE WINES

DALVA

EST. 1862

Combinando os saberes ancestrais na arte do
vinho com a dltima tecnologia disponivel, com
muita paciéncia e dedicacdo, o valor inestimavel
destes vinhos é cuidadosamente preservado e a
cada ana se transforma.

0 resultado final ¢ uma gama de vinhos
elegantes e distintos, cada um com a sua prépria
personalidade, criados com o propdsito de mate-
rializar o melhor da regido e levd-lo até a sua
mesa e dos quais este Dalva Reserva tinto 2016
gue lhe apresentamas € um excelente exemplo.

Ver pdg. 28
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GALERIA DO PRODUTOR

Quinta do Gradil

Ndo muito distante do sopé poente da Serra de Montejunto,
entre Vilar e Martim Joanes (Cadaval), estd instalada a
Quinta do Gradil, considerada uma das mais antigas,
sendo a mais antiga, herdade do concelho do Cadaval,
pertenca da empresa especializada na producado e selecao
de vinhos de gualidade, Parras Wines. Um dos ex-libris
da Quinta do Gradil é o seu Paldcio Setecentista e uma
nobre Capela. A compor a paisagem encontram-se um
nucleo habitacional, duas adegas, uma loja de vinhaos e
um Restaurante.

Da histdria da propriedade constam nomes como o do
Margués de Pombal, que a terd a adquirido por volta de
1760. Aligacdo da Quinta do Gradil com a cultura da vinha
¢ conhecida desde entao.

Hoje, a gama de vinhos da Quinta do Gradil é composta
por uma selecdo de vinhos monaovarietais de producao
limitada, muitas vezes Unica, dependendo da vindima do
ano anterior, a gama classica, composta por vinhos de
duas castas (esta gama inclui um vinho branco, um tinto,
um rosé e um espumante, bem como reservas Branco e
Tinto), uma colheita tardia, mel e a lenddria aguardente.

Ao longo dos 200 hectares que a Quinta do Gradil tem
em extensdo, e que faz com que seja uma das maiores
da regido, destacam-se 120 de vinha plantada, onde
sdo produzidos, em média, um milhdo de litros por ano,
sendo 30% de vinhos brancos e 70% de tintos. Entre
castas nacionais e internacionais, destacamos a francesa
Cabernet Sauvignon e a casta “ibérica" Tinta Roriz gue
canquistaram o seu lugar no terroir da Quinta do Gradil.

S
all -~ lim

J

Lo

QUINTA
DO GRADIL

A colheita de 2015 encontrou nas encostas
solarengas e nos solos bem drenados da Quinta
do Gradil um terreno bastante favaoravel. As suas
uvas foram vindimadas manualmente nas
melhores parcelas da Quinta do Gradil e total-
mente desengacadas a chegada da adega. Esta
harmonia de fatores resultou num vinho de
car rubi intensa, aromas de bagas do basque
com togue de menta e folha de tabaco. Boca
estruturada com taninos vigorosas, mas hem
integrados, bom balanceamento com final de
prova longo e persistente.

ATTINTA.

Do

GRADIE

Ver pag. 29
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VINHOS do

“Nascido nos vales do rio Douro, Ervedosa, Pinhdo
e Varosa, e depots de um processo de vinificacao
extremamente cuidado este vinho evidencia os
aromas e torna a prova fresca e prolongada.”

José Manuel Sousa Soares

DALVA

RESERVA TINTO 2016
Dewre

PRODUTOR C. da Silva Vinhos

DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Touriga Franca, Tinta Rariz, Touriga Nacional

VINIFICAGAD Desengace total, maceragao pelicular. Fermentacdo com controlo
de temperatura. Estagio de 12 meses em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi aberto brilhante. Aroma flaral intenso com belas
notas de frutos vermelhos maduros e especiarias. Bom equilibrio de boca.
Taninos firmes. Final persistente.

LONGEVIDADE 6 a 7 anaos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas grelhadas e gueijos.

ENGLOGO José Manuel Sousa Soares

sdcio 5,5 5€ snoss.  NAoseoio 7,00€ e o7st

39,90¢ caixasGras 42,00¢ Caixa 6 GFAS
Encomende em Caixas de 6 garrafas - REF? 063964

ESTES SAO 0S VINHOS QUE SERAD ENVIADOS AD SOCIO

SE FOR SOCIO E PRETENDER ALTERAR A PROPOSTA DO TRIMESTRE INFORME-NOS, POR FAVOR, NO |



ST

“Com uma longa historia que remonta ao séc. XVI11,
no melhor terroir da regiao de Lisboa, os vinhos da
Quinta do Gradil reflectem a experiéncia do passado
aliada a tecnologia avancada do presente.”

Tiago Correia

QUINTA DO GRADIL

CABERNET SAUVIGNON E TINTA RORIZ TINTO 2015
Jesboa

PRODUTOR Quinta do Gradil

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Lisboa

CASTAS Cabernet Sauvignon, Tinta Rariz

VINIFICACAD Vindima manual. Desengace total a chegada a adega.
Pré-maceracao pelicular a frio. Fermentacdo em inox com controlo

YINE OF PORTUGAL

de temperatura.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi intensa. Aromas de frutos silvestres maduros
com leves florais. Boa estrutura e equilbrio, taninos firmes. Final longo.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas, assadas ou grelhadas e queijos fortes.
ENOLOGOS Tiago Correia

sdcio 5 .,18€ saoss.  NAosooin B,500€ cenos

37,08¢ caicascrs 39,00¢ caixa 6 GFAS
Encomende em Caixas de 6 garrafas - REF2 063593

(1 CAIXA DE CADA) NO AMBITO DO PROGRAMA TRIMESTRAL
=SPACO DE 1 SEMANA - TELEFONE 228 348 440 FAX 228 348 4439 E-MAIL enoteca(@enoteca.pt

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 29
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DUTO De SORTUGAL

TORMES
2018

PRODUTOR Lima & Smith

DENDMINACAU DE ORIGEM Vinho Verde
CASTAS Avesso, Arinto

VINIFICAGAQ Vindima manual. Transporte

de uvas em pequenas caixas de 15 kg.
Desengace total seguido de suave prensagem
em prensa pneumatica. Fermentagao

em inox com controlo de temperatura.
TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino com
reflexos palha. Aroma jovem e intensa com
belas notas florais, frutos de &rvore, citrinos
e tropicais. Na boca € fresco e equilibrado
com um final de boca frutado e vibrante.
LONGEVIDADE 2 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhanda saladas com carnes
brancas ou bacalhau e petiscos leves.
ENGLOGOS Rui Cunha

s0c19 NAQ 50CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

PAG. 30 - www.enoteca.pt

CAVE Brancos

AZEVEDD

AZEVEDO
ALVARINHO RESERVA
2018

PRODUTOR Azevedo

DENOMINAGAD DE ORIGEM Vinho Regional Minho
CASTA Alvarinho

VINIFICACAD Desengace suave. Prensagem
suave em prensa pneumatica com alguma
maceragao pré-fermentativa. Fermentagao
alcodlica a 16/18°C com leveduras selecionadas.
Estdgio em cubas de inox com “battonage”

das borras finas durante 3 meses.

TEOR ALCOGLICO 12%

NOTAS DE PROVA Aroma intenso com notas de
frutos de polpa amarela maduros (nectarina,
damasco), frutos tropicais (manga) e um togue
floral (flores brancas). Na baca é envolvente

e fresco com a acidez muito bem integrada.
Cheio, amplo e equilibrado. Final persistente.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitivo ou com
mariscos e massas italianas.

ENOLOGO Antdnio Braga

s0cio NAD S6CI0
6,65¢ 7,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

4

Sl
CASA DE PAGOS
2018 —
RINTO

CASA DE PACOS
RESERVA ARINTO
2018

PRODUTOR Quinta de Pagos
DENUMINAU.\D DE ORIGEM Regional Minho
CASTA Arinto

VINIFICACAD As uvas sdo desengagadas
sendo parte logo prensada e fermentada
em inox. O restante fermenta com
curtimenta em barricas onde estagia
sabre as barras finas com agitagao
durante cerca de 6 meses.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha.
Aroma rico e complexo com boa
mineralidade, notas de fruta madura,
citrinos e baunilha. Na boca é complexo
e equilibrado, bem estruturado com a
acidez a dar-lhe frescura. Final longo.
LONGEVIDADE 8 a 3 anos

SERVICO A 12/14°C com peixes gordos,
caca de penas ou carnes brancas.
ENGLOGO Rui Walter Cunha

200 NAO sAcio
7.22¢ 750
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
43 32¢ 45,60¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

: 6 Adel (/{1
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nlae -t

2018
VARINHO
AD - MELGAGO

& Fortans Fle

CASA DO
CAPITAO-MOR
ALVARINHO 2018

PRODUTOR Quinta de Pagos

DENDMINAI;AIJ DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTA Alvarinho

VINIFICACAD Vindima manual em caixas

de 19 kg. Desengage das uvas sendo parte
sujeita @ maceragao pelicular com cantrolo

de temperatura, e as restantes imediatamente
prensadas. Decantagao do mosto e fermentagao
a temperatura controlada. Estagio sobre borras
finas batonnage durante cerca de 5 meses.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor limpida amarelo-citrino.
Aroma complexa com notas de citrinos,
alguma mineralidade e um toque de frutos
tropicais. Na boca é suave e fresca a confirmar
0s aromas. Equilibrado com bom volume, boa
acidez e estrutura. Final longo.

LONGEVIDADE 8 a 3 anos

SERVICO A 9/10°C com entradas, pratos

de peixe e cabrito.

ENOLOGO Rui Walter Cunha

50019 NAQ 50CI0
9.26¢ 975
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
55,56¢ 58,50¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



VALE DA RAPOSA
RESERVA 2018

PRODUTOR Alves de Sousa

DENDMINACAU DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Malvasia Fina, Rabigato, Viosinho
VINIFICACAD Vindima manual. Desengace
total. Prensagem suave e decantagao.
Fermentacdo a 16° durante 15 dias.

50% do vinho estagia em carvalho francés
de 2%ano durante 6 meses e o restante em
depdsito de inox com battonage.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citring, limpida.

Aroma intenso e frutado com notas de

toranja, lima, erva cortada e tosta muito fina.

Muito mineral e complexa. Boca envolvente,
equilibrado e fresca.

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 10/12°C com vieiras, salmao,
bacalhau, galinha ou peru.

ENGLOGO Tiago Alves de Sousa

s0C10 NAD S6CI0
9.50¢ 10,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57,00¢ 60,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

CAVE Brancos

Tamby Dned Winey
[UINTA DO CERRADO
+ DA 7 RESERVA

QUINTA

DO CERRADO
RESERVA 2017

PRODUTOR Quinta do Cerrado
DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC Ddo

CASTA Encruzado, Malvasia Fina
VINIFICAGAD Desengace total, prensagem
pneumatica e fermentagdo alcodlica a 18° C.
30% deste vinho fez o final da fermentagdo
em barricas de carvalho francés Allier.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino forte
cristalina. Aroma frutado (péssego, citrinos)
com notas de tosta e especiarias. Na boca

¢ elegante e equilibrado com belas notas

de madeira. Bom final.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12° C com peixes gordos
(assados ou grelhados), charcutaria

e queijos de cabra.

ENOLOGOS Osvaldo Amado, Célia Costa

34C10 NAO 56010
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

FONTE DO OURO
RESERVA ESPECIAL
ENCRUZADO 2018

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC Ddo

CASTA Encruzado

VINIFICAGAD Contacto pelicular e prensagem.
Fermentagdo em barricas novas de carvalho
francés onde estagia durante 6 meses com
batonnage.

TEOR ALCOOLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Car amarelo-citrino brilhante.
No nariz sobressaem aromas de citrinos e
frutos tropicais num conjunto de agradavel
mineralidade com notas fumadas do estagio
em barrica. A boca confirma a fruta e a
mineralidade. Excelente acidez a dar-lhe
frescura. Elegante e harmonioso com boa
estrutura. Final persistente.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 10/12° C com peixes gordos,
assados ou grelhados, charcutaria e queijos
de ovelha.

ENOLOGO Nuno Cancela de Abreu

2000 NAO SOCI0
10,45¢ 11,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
62,70¢ 66,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

MORGADO
DE BUCELAS
2018

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINACAD DE ORIGEM DOC Bucelas
CASTA Arinto

VINIFICAGAD Contacto pelicular durante
4 haras, seguido de fermentacdo do
mosto limpo a 14°C durante 25 dias.
Apds a fermentacao realizou-se
batonnage em cuba durante 3 meses.
TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo pélido
com laivos esverdeados. Aroma elegante,
floral e frutado (maca e lima) com notas
minerais. Na boca é fresco confirmando
as notas florais. Bom volume. Final
agradavel com boa estrutura.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com aperitivas,
mariscas, peixe ou pratos ligeiramente
picantes.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

sgrig NAQ SOCI0
4.75¢ 500¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
28,50¢ 30,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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RESERVA

QUINTA DO BOICAD
RESERVA ARINTO 2018

PRODUTOR Enoport United Wines
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Bucelas
CASTA Arinto

VINIFICAGAD Desengace total, maceracdo
pelicular a frio. Fermentacdo a temperatura
contralada sendo o final realizado em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 135%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino com
laivos esverdeados. Aroma intenso e atrativo
com notas de citrinos e maga verde e um
toque de tosta. Na boca é vibrante, com
uma estrutura mineral e uma acidez muito
agradavel que Ihe da frescura. Final longo.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 8/10°C com peixes, mariscas

e queijos de estrutura média.

ENGLOGD Joo Vicéncio

20cio NAQ sACio
7,13¢ 750¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42.78¢ 45,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Brancos

MORGADO DE
SANTA CATHERINA

RESERVA 2017

PRODUTOR Quinta da Romeira
DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Bucelas
CASTA Arinto

VINIFICAGAD Vindima manual com
selecao das uvas. Fermentagdo em

cubas de inox e em barricas de carvalho
francés. Estdgio de 6 meses em barricas
de carvalho francés com battonage.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino
com laivos douradas. Aroma complexo
e elegante, notas de frutos de polpa
amarela com um togue de baunilha do
estagio em barrica. Na boca é volumoso
e redondo com a boa acidez a dar-lhe
frescura. Final harmonioso e prolongado.
LONGEVIDADE 6 a 7 Anos

SERVICO A 10/12°C com peixes ou carnes
brancas assadas e queijos intensos.
ENGLOGD Antdnio Braga

0o NAD SGCI0
9.22¢ 970
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
55,32¢ 58,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

BARCA DO

INFERNO
RESERVA ARINTO 2019

PRODUTOR Garrocha Wines
DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTA Arinto

VINIFICAAD Vinificacio cldssica em bica
aberta com fermentagdo em madeira.
Batonnage em cuba de betdo até duas
semanas antes do engarrafamento.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor limpida com reflexos
esverdeados. Aroma intenso de fruta
branca de carogo com natas minerais.
Bom volume de boca, redondo e bem
estruturado com boa acidez a dar-lhe
frescura. Final longo e mineral.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 12/14°C com peixes gordos
assados e gueijos de pasta mole.
ENGLOGD Francisco Macieira

30CI0 NAQ S0CI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

CABECA DE TOIRO
RESERVA CHARDONNAY
2018

PRODUTOR Enoport

DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTA Chardonnay

VINIFICAGAD Desengace total, maceracdo
pelicular pré-fermentativa, fermentacdo
alcodlica a 14°C.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino.
Aroma intenso com notas de frutos tropicais.
Na boca é envolvente, notas de citrinos

e um toque mineral. Final agradavel.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos
assados, aves e queijos fortes.
ENGLOGO Nuno Faria

30¢10 NAQ 50CI0
941 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS



TYTO ALBA
EDICAD LIMITADA
MOSCATEL GALEGO 2017

PRODUTOR Companhia das Lezirias
DENDMINA(]\U DE ORIGEM DOC DoTejo

CASTA Moscatel Galego

VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace.
Fermentagao espontanea com leveduras
indigenas em inox. Estdgio sobre as borras
finas durante 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor salméo limpida. Aroma
subtil a casta com notas frutadas, florais
[flor de laranjeira, flores brancas) e um leve
togue de citrinos (tangerina, casca de liméo).
Na boca é fresco e elegante com a acidez muito
bem colocada e uma profundidade notavel.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 6/8°C acompanhando pratos da
cozinha asiatica, aves de capoeira, peixes
gordos assados.

ENGLOGO Bernardo Cabral

=acio NAO 50CI0
941 930
GFA 0,75L GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

CAVE Brancos

WECCAO PRIV

l)§Ij_

S T

DSF _
COLECCAO PRIVADA

VERDELHO 2018

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional
Peninsula de Settbal

CASTA Verdelho

VINIFICAGAD Fermentacdo em cubas
deinox a 14°C.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarela citrino
limpido com laivos esverdeados.

No nariz é floral e frutado com excelentes
notas minerais. Boca elegante a confirmar
a fruta. Boa estrutura, acidez e equilibrio.
Fresca. Final agradavel.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10°C sozinho ou
acompanhando refeigdes ligeiras.
ENOLOGO Domingos Soares Franco

sgcio NAD SGCI0
941 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

niterales |

0 REGIGNAL
ALENTEIAND
2018

NA TE RALES
2018

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Arinto, Verdelho, Antdo Vaz
VINIFICAGAD Desengace total e prensagem
seguida de clarificagdo estatica e
fermentagao em cubas de inox, com
temperaturas de 13 °C.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor citrino esverdeado.
Aromas jovens de fruta branca fresca

e leve floral. Boa acidez na boca,

num conjunto suave. Final agradavel.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 11/12°C com pratos de

peixe e marisco.

ENGLOGOS Filipe Sevinate Pinto,

Susana Correia

=0cig NAO SOCI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34.20¢ 36,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

S\

Santa Vitoria

WM Sk

GRANDE RESERVA
BRANCO 2017

SANTA VITGRIA
GRANDE RESERVA 2017

PRODUTOR Casa Santa Vitdria
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Arinto

VINIFICAGAQ Vindima manual e selegdo das
uvas na adega. Maceracdo a frio durante

2 dias. Fermentagdo alcodlica a 14°C, 50%
do mosta em barricas novas de carvalho
francés e 50% em inox. Battonage

durante 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino intensa.
Aroma complexo, boa madeira muito bem
integrada no conjunto, notas florais e de
frutos tropicais e um togue de mineralidade.
Na boca é fresco e equilibrado com bom
volume e estrutura. Final longo.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 12/13°C com queijos amantei-
gados, peixes grelhados e condimentados

e diversos pratos de carnes grelhadas.
ENOLOGOS Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

S0ci0 NAD SGCI0
10.45¢ 11,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
62,70¢ 66,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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CAVE

ESPORAO
RESERVA 2018

PRODUTOR Espordo

DENOMINA(AD DE ORIGEM DOC Alentejo
CASTAS Antdo Vaz, Arinto, Roupeira
VINIFICAGAO Colheita manual. Desengace,
chogue térmico, maceragao pelicular,
prensagem, decantagdo estatica do mosto,
fermentagdo com temperaturas controladas
em cubas de inox e em barricas novas de
carvalho americana e francés onde estagia
sobre as barras finas durante 6 meses.
TEOR ALCOOLICO 135%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha com
reflexos esverdeados. Aroma frutado (fruta
amarela, toranja e limao), com um togue
de especiarias e tosta. A baca confirma as
notas de fruta num conjunto equilibrado e
bem estruturado, suave e com bom volume
e alguma mineralidade. Final longo e intenso.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C com carnes brancas, peixes
gordos assados, massas apaladadas, aves.
ENOLOGOS David Baverstock, Sandra Alves

s0ci0 NAD SGCI0
10,45¢ 11,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
62,70¢ 66,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

PAG. 34 - www.enoteca.pt

Brancos

HOWARD’S FOLLY

INHADOR

VIKHG BEGIOMAL ALENTRIARSD
FRODUCT o PORTUGAL

HOWARD'S FOLLY
SONHADOR 2018

PRODUTOR Hill Valley Portugal

DENUMINA;I\D DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Field Blend (vinhas velhas com
predominancia de Arinto, Ferndo Pires,
Verdelho, Cercial, Antdo Vaz e Malvasia Fina)
VINIFICAGAD Colheita manual para caixas de
15Kg. Selecdo das uvas em tapete de escolha.
Desengace e suave esmagamento. 48 horas
de decantacdo a frio. 15% do lote fermenta em
barricas novas de carvalho francés e o resto em

inox. Estagio de 4 meses em sobre as borras finas.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
elegante complexando frutas citricas, lichias e
notas de tosta. Bom volume de boca, estruturado
e cremoso com boa acidez a dar-lhe frescura.
Equilibrado. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos assados
ou grelhados, carnes brancas, massas
condimentadas e gueijos.

ENGLOGO David Baverstock

S0C10 NAO SOCI0
11,88¢ 1250
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
71,28¢ 75,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Roseées

PLAINAS

2018

VINHO VERDE

3 BAITD

PLAINAS
ESPADEIRO 2018

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTA Espadeiro

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas
de 20 kg. Desengace total e ligeira
prensagem. Fermentagdo a baixa
temperatura em cubas de inox.

TEOR ALCOGLICO 11%

NOTAS DE PROVA Cor salmdo claro. Aroma
discreto com notas de frutos vermelhos
(moranga, amora). Na boca apresenta uma
acidez vibrante, fresco. Final agradavel.
LONGEVIDADE 2 anos

SERVICO A 8/9°C como aperitivo ou
acompanhandao peixes, mariscos

e carnes frias.

ENGLOGOS Anselmo Mendes, Francisco
Margues Leandro

soci NAO S6CI0
4.28¢ 450
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
25,68¢ 27,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

D.S.F.

COLECCAO PRIVADA
ROXO0 2018

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENIJMINA[;I'\EI DE ORIGEM Regional
Peninsula de Settibal

CASTA Moscatel Roxo

VINIFICAGAD Pré-maceracao pelicular,

a frio, durante 48 horas. Fermentagao
em cubas de inox a 18 °C.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor rosa palido. Aroma
intenso e complexo, muito floral (rosas).
Boca envolvente e estruturada com boa
acidez, confirma os aromas. Final longa.
LONGEVIDADE 1 a 2 Anos

SERVICO A 8/10°C sozinho ou com refeigdes
ligeiras e pratos da cozinha oriental.
ENOLOGO Domingos Soares Franco

~acio NAO SOCI0
941 930
GFA 0,75L GFA 0,75L
56,46¢ 59,40¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS



AZUL DE
VENTOZELO

AZUL DE

VENTOZELO
2016

PRODUTOR Quinta de Ventozelo
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas de
25 Kg com criteriosa selecdo de cachos na
vinha e a entrada da adega. Maceragao

a baixas temperaturas. Fermentagao em
inox com remontagens periddicas.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor violeta intensa. Aroma
de frutos vermelhaos frescos com um togue
floral e um final de especiarias. Na boca é
encarpado, muito equilibrado. Final frutado
muito agradavel.

LONGEVIDADE 7 anos

SERVICO A 16°C, ideal para acompanhar
pratos de carne grelhada.

ENGLOGDO José Manuel Sousa Soares

=gcie NAO 50CI0
6,65¢ 7,00¢
GFA 0,75L GFA 0,75L
39,90¢ 42,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

CAVE Tintos

COTTAS

2017

PRODUTOR Quinta de Cottas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinto Cao

VINIFICAGAO Vindima manual para caixas de
25 kg. Selecdo, desengace e esmagamento
a entrada da adega. Fermentagdo em inox
com controlo de temperatura, seguida de
fermentacdo malolatica . Estagio parcial

em barricas usadas carvalho francés

e americano durante 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi escuro. Aromas de
frutos negros (groselha, amora) com notas
de baunilha e canela torrada. Na boca é suave
com taninos maduros e finos. Bom volume,
envolvente. Final persistente e frutado.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/17°C com massas, aves,
carnes brancas e vermelhas

ENGLOGO Manuel Vieira

20010 NAO SOCI0
7.22¢ 7.60¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
43 32¢ 45,60¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

-
oy
wal

*

BARAO DE VILAR

BARAOD DE VILAR
RESERVA 2015

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENOMINACAQ DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Vinhas Velhas

VINIFICAGAD Desengace seguido de
fermentagao com controlo de temperatura.
Estdgio parcial de 12 meses em barricas
de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 135%

NOTAS DE PROVA Cor rubi escuro. Aroma
complexo, boa fruta e notas balsamicas.
Revela boa evolugdo em garrafa. Na boca
apresenta boa acidez e taninos maduros
e bem integrados no conjunta.

Fresco com leves notas de especiarias.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de aves,
assados, carnes brancas e queijos.
ENGLOGO Alvaro van Zeller

2ot NAQ SOCI0
7,51« 730¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,06¢ 47.40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE REAL
RESERVA 2017

PRODUTOR Jodo Silva e Sousa
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional
VINIFICAGAD Vindima 100% manual,
transporte em pequenas caixas. Desengage
parcial e esmagamento. Fermentagao

com remontagens suaves e 2 “délestages”.
Maceracdo pds-fermentativa. Estagio
parcial de 12 meses em barricas de
carvalho francés “Seguin Moreau".

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi muito intensa.
Aroma intenso e jovem com notas de fruta
preta, cereja e mirtilos. Na boca é macio

e elegante, com boa estrutura e volume.
Equilibrado com taninos macios.

Final frutado, longo e persistente.
LONGEVIDADE 12 a 15 anos

SERVICO A 14/16°C com com carnes assadas,
caca de pelo, borrego, cabrito e queijos.
ENGLOGO Jo3o Silva e Sousa

20cig NAO SOCI0
O 800
GFA 0,75L GFA 0,75L
45,60¢ 48,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 35



QUINTA DO CUME
SELECTION 2015

PRODUTOR Quinta do Cume
DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz, Alicante Bouschet
VINIFICAGAD Colheita manual. Desengace
total. Fermentagdo em cubas de inox com
controlo de temperatura. 50% do lote final
estagia em barricas de carvalho francés
de 225 L durante 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Car rubi intensa.

Aroma profundo, frutos vermelhos
maduros, com as notas de madeira muito
bem integradas. Na boca é equilibrado

e bem estruturado com taninos maduros
bem integradas. Final persistente.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 15/17°C com pratos de aves,
assados de carne, carnes brancas e queijos.
ENOLOGO Jean-Hugues Gros

=acio NAQ sACio
9.03¢ 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Tintos

Soc/y Y LCO§
COA

SOCALCOS DO COA

2017

PRODUTOR Segredos do Coa
DENOMINAGCAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz

VINIFICACAD Vindima manual com selegao
das uvas na vinha e em tapete de escolha
a entrada da adega. Vinificagdo separada
por castas. Fermentagao em cubas de
inox. Estagio de 8 meses em barricas de
carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi.
Aroma fresco e elegante com notas

de frutos silvestres e cerejas pretas

e discretas notas de madeira. Na boca
fresco e equilibrado, com taninas

firmes mas suaves. Final persistente.
LONGEVIDADE 10 a 12 anos

SERVICO A 15/16°C com pratos de carne,
queijos e cozinha mediterranica.
ENOLOGO Antdnio Ribeiro

=gcio NAQ 50CI0
9.45¢ 9qgs
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,70¢ 59,70¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA DOS

CARVALHAIS
SELECAO DA ENOLOGA 2015

PRODUTOR Quinta dos Carvalhais

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Rariz, Alfrocheira
VINIFICACAO Vindima manual. Vinificagao separada
por castas. Desengace e esmagamento suave.
Fermentagao em cubas de inox com controlo de
temperatura. A Touriga Nacional faz maceracao
pos-fermentativa de 10 dias. Estagio de 12 meses
em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Car rubi intensa. No nariz é fresco
com notas de madeira do estagio muito bem casadas
com os aromas de frutos negros, frutos silvestres,
notas balsamicas e de bosque. Na boca confirma
0S aromas num conjunta suave, elegante e
equilibrado com uma bela acidez e taninos
redondos bem integrados. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com assados no forno de carnes,
peixes gardos e palva. Este vinho foi engarrafado sem
tratamento de estabilizagdo pela frio, pelo que pode
formar depésito com a idade.

ENOLOGA Beatriz Cabral de Aimeida

20cio NAQ sACio
9¢ 8,20
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
46,74¢ 49.20¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

QUINTA DO

CERRADO
RESERVA 2016

PRODUTOR Quinta do Cerrado
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen
VINIFICAGAD Desengace total, maceragdo
pelicular prolongada e fermentacdo
alcodlica com controlo de temperatura.
Estdgio de 12 meses em barrica de
carvalha francés e 6 meses em garrafa.
TEOR ALCOGLICO 135%

NOTAS DE PROVA Cor granada
concentrada. Aroma complexo, notas

de fruta compotada e grafite casadas
com notas de madeira. Na boca é

macio e suave confirmando as notas

de barrica do estégio. Final suave.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
e pratos da cozinha mediterranica.

ENGLOGO Osvaldo Amado
sgcio NAD S6CI0
8.55¢ 9,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS



FONTE poOURO
YAQ

RESERVA 2017

FONTE DO OURO
RESERVA 2017

PRODUTOR Boas Quintas

DENUMINACRD DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz,
Alfracheiro, Jaen

VINIFICAGAD Fermentacao longa com suave
maceragao para extrair o maximo de
potencial das castas. Apds a fermentagao
malolctica, 50% do vinho estagiou 9
meses em barricas de carvalho francés
Allier e os restantes 50% em inox.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa com
laivos avermelhados. Aroma intenso e
complexag, fresco e balsamico com notas
de frutos pretos e vermelhas maduras.
Na boca € elegante, fresco e suave, boa
estrutura, bons taninas com notas de
madeira e especiarias. Final agradavel.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18° C com caga de pélo
(veado, javali), carnes vermelhas e assados.
ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

s0cio NAOD S0CI0

9.98: 10,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
59,88¢ 63,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

CAVE Tintos

A

Liston’
MUSTACHE

REGIEMAL LISROM

LISBON'S
MUSTACHE

2017

PRODUTOR Garrocha Wines
DENDMINA[,'}.\U DE ORIGEM Reg. Lishoa
CASTAS Touriga Nacianal, Sousédo, Jaen,
Tinta Barroca

VINIFICAGAD Desengace parcial sem
esmagamento, fermentagao e pré-estdgio
em cubas de betdo subterraneas de baixa
amplitude térmica e estagio em barricas
de carvalho durante seis meses.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor limpida, vermelho
escuro com laivos violeta. Aroma jovem
e intenso com notas de frutos silvestres
e um ligeira “sous bois". Na boca é
equilibrado com taninas suaves, bem
estruturado e volumoso com a acidez

a dar-lhe frescura. Final agradavel.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas
grelhadas, massas apaladadas e pratos
condimentados.

ENOLOGO Francisco Macieira

s0cio NAQ 50CI0
6,18¢ 6,50¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,08¢ 39,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CHECKMATE

oML s
it}

.

CHECKMATE
SHIRAZ 2018

PRODUTOR Garrocha Wines

DENDMINA[;ﬁU DE ORIGEM Reg. Lishoa
CASTA Syrah

VINIFICAGAD Desengace total sem
esmagamento, fermentagdo e pré-estagio
em cubas de betdo subterraneas de baixa
amplitude térmica e estdgio em barricas
de carvalho durante 12 meses.

TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho escuro
quase opaco com laivos violeta. Aroma
jovem e intenso com notas de frutos
negros e cacau. Bem estruturado na boca
com taninos suaves. Final agradavel.
LONGEVIDADE 12 a 14 anos

SERVICO A 15/17°C com assados

ou grelhados de carnes vermelhas
condimentadas e queijos curados.
ENGLOGD Francisco Macieira

L NAO SOCI0
6,65¢ 7,00¢
GFA 0,75L GFA 0,75L.
39,90« 42,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

T
AL

IUTINTA
143

TRADIL

QUINTA DO GRADIL
SYRAH 2015

PRODUTOR Quinta do Gradil

DENUMINA;I.\D DE ORIGEM Reg. Lishoa
CASTA Syrah

VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace
total a chegada a adega. Fermentagdo em
inox com controlo de temperatura. Estagio
de 9 meses em barricas de carvalha francés.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor retinto fechado.
Aroma intenso de fruta madura com notas
de frutos silvestres e um togue mineral.
Na boca é equilibrado e bem estruturado,
num registo seco. Excelente acidez

a dar-lhe frescura. Final prolongado.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16°C com caga (coelhos
selvagens), aves (pato], comidas exdticas
e pratos bem condimentados ou com
muitas especiarias.

ENGLOGOS Antdnio Ventura, Vera Moreira

=gcig NAQ sACio
8.3l 875
GFA 0,75L. GFA 0,75L
49,86¢ 52,50¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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BARCA

DO INFERNO
RESERVA 2017

PRODUTOR Garrocha Wines

DENUMINA[,'}.\D DE ORIGEM Reg. Lisboa
CASTAS (abernet Sauvignaon, Sousao
VINIFICAGAD Vindima noturna com mistura
de uvas no lagar, pisada a pé na madrugada
seguinte. Estagio em barricas de carvalho
francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo. Aroma
jovem e frutado, notas de frutos negros
(amoras) com ligeiras notas de baunilha.
Na boca é equilibrado e suave com bom
volume. Final lango.

LONGEVIDADE 8 a 3 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas,
pratos de carne da cozinha tradicional
portuguesa e queijos.

ENGLOGO Francisco Macieira

=acio NAO S0CI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
5130¢ 54,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Tintos

POMAR DO
ESPIRITO SANTO
2016

PRODUTOR Manzwine

DENDMINA;IT\D DE ORIGEM Reg. Lisboa
CASTAS Touriga Nacional, Aragonez, Casteldo
VINIFICA[;I'\D Desengace total, fermentacao
durante 8 dias, em Inox, com controlo da
temperatura. Maceragdo pds-fermentativa.
Maturagdo de 12 meses em barricas de
carvalha Francés com topos de carvalho
Americano para 30% do lote. Os restantes
70% em cubas troncocdnicas de inox.
Estagio de 6 meses em garrafa.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma delicado
e complexo, notas de frutos negros com
um leve toque de especiarias. Na boca

é fresco e equilibrado com taninos firmes
mas elegantes.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com assados de carne,
pratos de carne e queijos.

ENGLOGO Ricardo Noronha

=acio NAQ sACio
9.50¢ 10,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57,00¢ 60,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CONDE VIMIOSO
SOMMELIER EDITION
2017

PRODUTOR Falua

DENUMINA[;I.\D DE ORIGEM Regional Tejo
CASTAS Araganez, Cabernet Sauvignan,
Petit Verdot, Syrah

VINIFII:A(]\U Colheita manual para caixas
de 15 kg. Desengace e suave esmagamento.
Fermentagao com controlo de temperatura
e maceragao prolongada em balseiros de
carvalho francés. Estagio de 12 meses em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada profunda.
Aroma de fruta madura com notas de
mineralidade, frutos negros e especiarias.
Na boca é suave com taninas firmes mas
elegantes. Final longo.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes grelhadas
e assadas, caga, enchidos e gueijos.
ENGLOGA Antonina Barbosa

>gcio NAQ sAcio
6,56« 6,30¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,36¢ 41,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

uinta
S.]oao Batisla

ST AYA DE BHODIVERSIWIE

RESERVA
DT [HHG

Toarign Hackwtel
“ienuh Suerignah

2015

QUINTA S. JOAD
BATISTA

RESERVA 2015

PRODUTOR Enoport Wines

DENDMINA;AD DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Touriga Nacional, Cabernet Sauvignon
VINIFICAGAD Desengace total. Maceragdo
pelicular prolongada. Fermentagao

alcodlica com controlo de temperatura
(28°C). Estagio de 12 meses em barricas

de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa com laivos
violeta. Aroma agradavel e complexa, frutas
vermelhos e silvestres com notas florais

e de especiarias. Na boca é frutado

e macio com um excelente final de baca.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 15/17°C com pratos fortes da
cozinha mediterranica e queijos curados.
ENGLOGO Nuno Faria

>acio NAD SGCI0
941 990
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢
(aixa b GFAS Caixa b GFAS



CABECA DE TOIRO
TOURIGA NACIONAL
RESERVA 2016

PRODUTOR Enoport

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTA Touriga Nacional

VINIFICAGAD Desengace total, maceracdo
pelicular pré-fermentativa. Fermentagao
alcodlica com controlo de temperatura.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Car vermelho-granada
com laivos violeta. Aroma intenso com
notas florais e de frutos silvestres. Na boca
€ macio e equilibrada com bons taninas.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes maturadas,
foie-gras e queijos de pasta mole.
ENGLOGO Nuno Faria

sgcio NAD SGCI0
941 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Tintos

T
~OMPAN 1
——

TYTO ALBA
TOURIGA NACIONAL
“VINHAS PROTEGIDAS" 2016

PRODUTOR Companhia das Lezirias
DENIJMINAU.\EI DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTA Touriga Nacional

VINIFICAGAD Fermentago alcadlica em
pequenos lagares de inox seguido de
estagio de 12 meses em barricas de
carvalho francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso com laivos
avermelhados. Aroma de frutos vermelhos
maduros (mirtilos, amoras) com notas de
tosta, chocolate preto e balsamicas. A boca
confirma os frutos vermelhos. Bela estrutura
e acidez, bom volume. Madeira bem casada

no conjunto, elegante. Fim longo e especiado.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne
e queijas.

ENGLOGO Bernardo Cabral

30cio NAQ sACio
11,31¢ 11,90¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
67,86¢ 71,40¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

NA TE RALES
2017

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENUMINAU—\D DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Alicante
Bouschet, Syrah

VINIFICACAD Fermentacao em lagares de
inox com pisadores automaticos e contralo
de temperatura. Curtimentas de duragao
varidvel em fungdo da casta. Curto estdgio
parcial em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 15%

NOTAS DE PROVA Cor granada escura.
Aroma de frutas silvestres com notas de
especiarias e um togue floral. Na boca é
envolvente e redondo com uma boa

acidez a dar-lhe frescura.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne

e queijos.

ENGLOGOS Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

s0cig NAQ s0CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

JOSE DE SOUSA

VD RESIONAL
ALENTEJAND

3013

JOSE DE SOUSA
2017

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Grand Nair, Trincadeira, Araganez
VINIFICAGAD Vinificagdo tradicional de parte
das uvas (pisa a pé e desengage par ripango
dividindo o mosto para fermentar em
lagares e em talhas de barro) sendo o
restante fermentado em inox. Maceragao
pelicular pés-fermentativa e estagio de 9
meses em carvalho francés e americano.
TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho carregado.
Aroma complexa e harmonigsg, notas

de tdmaras, frutas azuis (mirtila, amara),
especiarias e leves notas de tosta. Na boca
¢ equilibrado e fresco, com taninos
presentes mas suaves. Final lango.
LONGEVIDADE S a 10 anos

SERVICO A 14/16°C com pratas de carne, caga
e queijo. Pode criar depdsito com a idade.
ENOLOGO Domingos Soares Franco

socio

NAO S6CI0
7.60¢ 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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W
MONTEVILAR

Reserva 2017

MONTE VILAR
RESERVA TINTO 2017

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Aragonez,
Trincadeira

VINIFICAGAO Vindima manual e selecdo
das melhores uvas na adega.
Fermentacao alcodlica a 26/28°C,
maceragao pos-fermentativa. Estagio

em barricas durante 9 meses.

TEOR ALCOOLICO 14 5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi. Aroma
expressivo, elegante e frutado com ligeiras

notas de especiarias da madeira do estagio.

Na boca é envalvente e equilibrado com

taninas firmes e boa acidez. Final persistente.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas,
borrega assado, peixes gordos assadas e
queijos curados.

ENGLOGOS Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

20ci0 NAQ SOCI0
7.60¢ s00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Tintos

CANTANDO

CANTANDO
2015

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Syrah, Alicante Bouschet
VINIFICAGAD Vinificacdo pelo processo
tradicional de curtimenta. Fermentagdo em
lagares de inox com pisadores autométicos
e controlo de temperatura. Estdgio de &
meses em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 15%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa.

Aroma intenso com notas de pimenta preta,
ameixa e um toque de tosta do estdgio

em barrica. Na boca é muita suave com

as notas de madeira muito bem integradas
no conjunto. Final longo.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne

e queijos.

ENGLOGOS Filipe Sevinate Pinta,

Susana Correia

=gcio NAO S0CI0
8.88¢ 935
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
53,28¢ 56,10¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

ESPORAO

ESPORAOD

4 CASTAS
2017

PRODUTOR Esporao

DENOMINAGAO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Alicante Bouschet, Touriga
Nacional, Syrah, Alfracheiro

VINIFICA;}'\U Vinificagao separada por castas
Fermentagdo com temperaturas cantroladas
(22° a 25°C) em lagares com pisa a pé,
cubas de betdo e cubas de inox. Estdgio
de seis meses entre cubas de betdo e
barricas de carvalho francés, seguido

de mais seis meses em garrafa.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi concentrada.
Aroma de frutos vermelhos (groselha)

e azuis [mirtilos, amoras), com notas
florais [violetas). Na boca é fresco,
elegante e equilibrado, com muito boa
acidez e taninos firmes. Final longo.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18 graus com peixes gordos,
borrego e caga.

ENGLOGOS David Baverstock, Sandra Alves

sacio

4 NAD S6CI0
941 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

OWARD’S FOLLY

SONHADOR
2015

FINHD REGIONAL ALENTEMASNO
RODUET aF PORTUGAL

HOWARD'S FOLLY
SONHADOR 2015

PRODUTOR Hill Valley Partugal

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Alicante Bouschet, Syrah, Aragonez,
Touriga Nacional

VINIFICAGAD Vindima separada por castas.
Colheita manual para caixas de 15Kg.
Desengage e suave esmagamento. Fermentagao
com remontagens e delastage a temperaturas
controladas. Estégio de 9 meses em barricas
usadas de carvalho francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 14 5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma muito
elegante, frutos negros maduros com notas de
madeira muito bem integradas. Na boca é macio
com bom volume e estrutura e uma excelente
acidez a dar-lhe frescura. Final lango.
LONGEVIDADE S a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos bem
condimentados de barrego, aves ou massas

e carnes vermelhas grelhadas.

ENGLOGO David Baverstock

30cio NAO S6CI0
11,88¢ 12,50¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
71,28¢ 75,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



PLANALTO
RESERVA BRANCO 2018

PRODUTOR Casa Ferreirinha
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Viosinho, Malvasia Fina, Gouveio,
Arinto, Cédega, Rabigato, Moscatel
VINIFICAGAD Desengace suave e prensagem.
Decantacdo a frio dos mostos. Fermentagao
com controlo de temperatura. O lote final

foi clarificado e estabilizado antes do
engarrafamento.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo claro
brilhante com nuances esverdeadas.

Boa intensidade aromatica, notas de frutos
brancos, trapicais com ligeiras apontamentas
citricos, florais e um togue mineral.

Bom ataque de boca, boa acidez, fresca
confirmando as notas de frutos brancos

e tropicais do aroma. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/11°C acompanhanda pratos
de peixe e carnes brancas.

ENGLOGO Luis Sottomayor

20cio NAO S6CI0
2,ble 275
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
31,32¢ 33,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

PLANALTO RESERVA 2018 +

Meia CAVE

+ Gy o Fonsch

35S

© isPEE

BSE
BRANCO 2018

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENDMINA[;I-\IJ DE ORIGEM Regional
Peninsula de Setdbal

CASTAS Arinto, Antao Vaz
VINIFICAGAD Fermentagdo em inox

a temperaturas de 16°C.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Intensos aromas tropicais (abacaxi,
maracujd) com um toque floral.

Na boca é frutado e macio, com a boa
acidez a dar-lhe frescura. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/11°C como aperitivo ou
acompanhando pratos de peixe
grelhados, saladas e marisco.
ENGLOGO Domingas Soares Franco

20cio NAQ 50CI0
2,6le 275
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
31,32¢ 33,00¢

Caixa 12 GFAS Caixal2 GFAS

12

GARRAFAS
375 ml.

%o

RIS

VINHA GRANDE

BourRo

VINHA GRANDE
TINTO 2014

PRODUTOR Casa Ferreirinha

DENEIMINAI;T\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz, Tinto Cao

VINIFICAGAD Suave esmagamento e
desengace, fermentagao alcodlica em cubas

de inox com maceragdes longas e remantagem
a temperatura controlada. Estdgio em barricas
de carvalho francés entre 12 a 18 meses.
Ligeira filtragem antes do engarrafamento.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo. Aroma
intenso e complexo, notas florais (violeta)

e de frutos vermelhos (morango, amora)

cam um toque de especiarias (pimenta) e de
madeira. A boca confirma os frutos vermelhos,
mostrando-se com bom volume e boa acidez.
Taninas aveludados. Final longo.

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 15/17°C com aves, carnes variadas,
fumeiro, peixes gardos, massas e saladas ricas.
ENOLOGO Lufs Sottomayor

>0cig NAD SGCI0
5,23¢ 550
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
62,76¢ 66,00

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

CONJUNTO 375 ml. - 12 garrafas 375 ml.

BSE 2018 +

VINHA GRANDE 2014 +

SﬂEI044,23€ NA0 s6ci046,56€ - rera 124191

J0SE DE SOUSA

JOSE DE SOUSA

TINTO 2017

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENDMINA[,'J.\EI DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Grand Nair, Trincadeira, Aragonez
VINIFICAGAD Vinificagdo tradicional de parte
das uvas (com pisa a pé e desengage por
ripango dividindo 0 mosto para fermentar
em lagares e em talhas de barro) sendo

o restante fermentado em inox. Maceragdo
pelicular pés-fermentativa e estagio de 9
meses em carvalho novo francés e americano.
TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho carregado.
Aroma complexo e harmonioso, notas de
tamaras, frutas azuis (mirtilo, amora),
especiarias e leves notas de tosta.

Na boca é equilibrada e fresca, com tanings
presentes mas suaves. Final longo.
LONGEVIDADE 3 a 10 anos

SERVICO A 14/16°C com pratas de carne, caga
e queijo. Pode criar depdsito com a idade.
ENOLOGO Domingos Soares Franco

sgcig NAQ s0CI0
4 29: 452
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
51,48¢ 54 24¢

Caixa 12 GFAS Caixal2 GFAS

JOSE DE SOUSA 2016
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PARCELA UNICA
ALVARINHO BRANCO 2017 (DOC Vinho Verde,

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Vinho Verde

CASTA Alvarinho

VINIFICAGAD Prensagem muito suave de uvas inteiras
desengacadas. Clarificagdo com frio por perfodo longo. Fermentagao

Cor amarelo citrino com nuances de amarelo palha. No nariz é intenso e em barricas novas de carvalho francés de 400 litros. Estagio nestas
muito complexo, belas notas de citrinos, frutos verdes, magas e de madeira barricas durante S meses com batonnage sobre borras totais.

. . . ) . . -7 TEOR ALCOOLICO 13%
muito bem integrada no conjunto. Na boca é envolvente, muito equilibrado,

bem estruturado e com uma excelente acidez. Final forte e longo LONGEVIDADE 10 anos
B o T AR T B B che SERVICO A 10/12°C coma acompanhando marisco, peixes gordos,

, massas apaladadas.
socio NAO sdcio ENOLOGO Anselmo Mendes

EB,SUE errozs.  30,00€cr o750

85,50¢€ caia3cras  90,00¢ Caixa3 GFAS

NASCENTE
BRANCO 2018 p»oc Douro)

PRODUTOR Quinta da Roga Grande

DENDMINA[;AU DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Viasinhg, Arinto

VINIFICAGAD Vindima manual nas primeiras horas da manha para
caixas de 20Kg. Prensagem suave em prensa vertical e fermentagdo

=

2
™
!
Z.
=
™

em cubas de inox de pequena capacidade, durante 3 semanas

C S y . -7 a temperaturas entre 0s 16 e 0s 18°C. Estagiou nas barras finas
Cor amarelo citrino claro. Aroma intenso e equilibrado com

notas de frutos tropicais (maracud, manga) e frutos brancos
(ameixa, péssego). Boca envolvente e frutada, boa acidez e
estrutura, elegante. Final longo.

durante 4 meses.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

LONGEVIDADE 6 a 8 anos

SERVICO A 10/12°C com pratos de peixe e marisco sofisticadas,
, carnes brancas, qUEUOS pouco intensos mas curadaos.

sucio NAo sdcio ENOLOGA Mafalda Magalhdes

13,11€ raozs.  13,80€cra07sL

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 034098

39,.33c caixa36rAs 41,406 Caixa 3GFAS

ARINTO DOS AGCORES
BRANCO 2017 (0O Pico)

PRODUTOR Coop. Vitivinicola da llha do Pico
i DENDMINA[;A[] DE ORIGEM DO Pico
CASTA Arinto dos Acores
VINIFICAGAD Fermentacdo em balseiro de madeira de 5000t onde
estagiou durante 6 meses sobre as borras finas.
TEOR ALCOOLICO 13%
LONGEVIDADE 10 anos
SERVICO A 10/12°C com pratos elaborados da cozinha oriental,
como tempura ou pratos condimentados de peixe.
ENOLOGO Bernardo Cabral

HOAY SO0 01

SOV Oa ©

Cor amarelo citrino com laivos dourados. Aroma distinto
e elegante com discretas notas florais e de frutos tropicars.
Na boca é fresco com bom volume, confirma as notas
tropicais com um toque de madeira. I'inal longo.

sGcio NAO sOCI0

18,05€ craozse 19,006 crao7s

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 033935

54,15¢ coixa 3625 57,00¢ Caixa 3 GFAS
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A Garrafeira do Clube propoe-the um conjunto equilibrado de grandes
vinhos portugueses a servir naquelas ocasioes espectais

COTTAS TOURIGA NACIONAL
UNOAKED TINTO 2016 (DOC Douro)

PRODUTOR Quinta de Cottas

DENDMINA[,‘J-\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Touriga Nacional

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas de 25 kg,
triagem em tapete de escolha, desengage e esmagamento,
maceragao pré-fermentativa a 32°C durante 24 horas.

Cor vermelho-rubi intenso. Aroma frutado, notas de cereja. Fermentagdo em inox com controlo de temperatura.
Na boca é bem estruturado, elegante com bom volume e fresco. TEOR ALCOGLICO 12,5%
Harmonuoso Final longo com boa persisiéncia. LONGEVIDADE 6 a 7 anos
SERVICO A 15/17°C com massas, aves, carnes brancas
e vermelhas.
s6cio NAO sdcio ENGLOGO Manuel Vieira

14 35€ 05 1510 €cr07s

43,05¢ cixa3crAs 45,30 Caixa 3GFAS

QUINTA NOVA
TERROIR BLEND TINTO 2017 (DOC Douro)

PRODUTOR Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
DENDMINA[;AD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacianal, Tinto Cao, Tinta Rariz
VINIFICAGAD Seleccio manual das uvas. Desengace total,
maceragdo pré-fermentativa a frio e fermentagdo em cubas
de inox durante 8 dias. Duas “delestages” par dia.

Estdgio de 6 meses em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 12 a 14 anos

SERVICO A 15/18°C com carnes vermelhas, caga de pelo e pratos
condimentados.

ENOLDGOS Jorge Alves, Sénia Pereira

Cor vermelho rubi intensa. Aromas complexos e concentrados de
Jrutos negros com notas de especiarias da boa madeira do estdagio e
uma excelente acidez a dar-lhe frescura. Muito equilibrado.

Bem estruturado e suculento. Final tenso, longo e profundo.

sGcio NAO sOCI0

15,20€ craozs.  16,006€ craozst

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 034267

45,60¢ caxa3cras  48,00¢ Caixa3 GFAS

QUINTA DA CARREGOSA
VINHAS VELHAS RESERVA
TINTO 2017 (DOC Douro)

PRODUTOR Quinta da Carregosa

DENDMINA[;I.\U DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Vinhas Velhas com predominancia de Touriga Franca,
Tinta Roriz, Tinta Amarela, Rufete, Tinta Barroca e Bastardo
VINIFICAGAD Vindima manual. Esmagamento e desengace total.

Cor rubi intensa. Aroma elegante e frutado com notas de frutos Maceragdo pré-fermentativa durante 24 horas. Fermentagao
pretos e de boa madeira muito bem integrada no conjunto. Na boca com controlo de temperatura. Estégio de 12 meses em barricas

de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 15 anos

A SERVICO A 16/18°C com carnes assadas, caga, borrego, cabrito,
socio NAO s6cio cozinha tradicional portuguesa.

EE,SUE oraozs.  24,00€ o7

68,40¢€ caixa3cras  72,00¢ Caia 3GRAS

é maduro, cheio, complexo. Boa estrutura e volume com notas da boa
madeira do estagio. I'inal persistente, longo, frutado e tenso.
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1836

GRANDE RESERVA TINTO 2015 Do7z0)

PRODUTOR Companhia das Lezirias

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC DoTejo

CASTAS Vinhas Velhas de Alicante Bouschet

VINIFICAGAO Vindima manual. Pisa a pé. Fermentacdo alcodlica

9E8/

TIEET SO VIHN v

o G s

em pequenos lagares de inox. Estagio de 13 meses em barricas

Cor granada escura, quase opaca. Aroma intenso e complexo, notas novas de carvalho francés.
de frutos maduros, balsamicas e de especiarias com um toque de tosta. TEOR ALCOOLICO 14%
Na boca é cheio e elegante, bem estruturado com notas de boa madeira. LONGEVIDADE 20 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos tradicionais de carne e enchidos.

Final longo, persistente e preciso.
ENOLOGO Bernardo Cabral

sGcio NAQ S0CI0

30,88€ 0. 3250€ 00075

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033515

92,64¢€ Gaixa30rAs 97,50 Caixa 3 GFAS

DSF COLECCAD PRIVADA
TOURIGA FRANCESA TINTO 2013

(Reg. Peninsula de Seuibal)

e PRODUTOR José Maria da Fonseca
o2 DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Peninsula de Setubal
CASTAS Touriga Francesa, Maoscatel Roxo
VINIFICAGAD Fermentacdo em cubas de inox separada
por castas. A Touriga Francesa fermentou a 24°Ce a
Cor violeta escura intensa. Aroma complexo, belas notas de Moscatel Galega Roxo a 16°C.
Srutos azuis (amoras, cassis), damascos e flor de laranjeira. TEOR ALCOOLICO 14%
Na boca é equilibrado e elegante com boa estrutura, taninos LONGEVIDADE 7 a 8 Anos
vivos e muito boa fruta. Final longo. SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas, caca ou queijos de
X pasta mole. 0 vinho nao foi filtrado, pelo que pode criar depdsito.
socio NAO SGCI0 ENGLOGO Domingos Soares Franco

13,2105 1390607

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 032702

39,63¢ ceixa36ras 41,706 Caixa 3GFAS

DSF COLECCAO PRIVADA
ALENTEJANO TINTO 2014 (Reg. Alentejano)

PRODUTOR José Maria da Fonseca

DENOMINACAO DE ORIGEM Reg. Alentejano

CASTAS Grand Noir, Trincadeira, Aragonez

VINIFICAGAD Parte das uvas tém uma vinificacdo tradicional

.l
AS(

com pisa a pé e fermentacdo em lagares, sendo as restantes
fermentadas em inox. Estdgio de 9 meses em carvalho

Cor vermelho carregado. Aroma complexo e harmonioso com notas de frutos francés e americano.

vermelhos (groselha) e azuis (mirtilo, amora), tamaras e madeira muito bem TEOR ALCOGLICO 14,5%

z'nt.ezgrrm/u. Va boca revela boa complexidade num conjunio equilibrado LONGEVIDADE 9 a 10 anos

e Jresco com laninos presentes mas m/(’g/'a(/os. /'ula//)(,’/:w.w(,’/llf’. SERVICO A 14/16°C com pratas de carne, caga e queijo.

ENOLOGO Domingos Soares Franco
socio NAO SOCI0

13.2l€ o5 13,90e 07

39,63¢ ceixa3cras  41,70¢ Caixa 3GFAS
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A Garrafeira do Clube propoe-the um conjunto equilibrado de grandes
vinhos portugueses a servir naquelas ocasioes espectais

Cor rubi intenso. Aroma rico de frutos silvestres compotados com
notas de cacau e especiarias e um toque de tosta do estagio me barrica.
Na boca cheio e redondo, intenso e estruturado com taninos suaves.
Final longo e persistente.

sGcio NAQ 50010

15,68€ 0. 16,50€ 0750

ESPORAO
RESERVA TINTO 2016 )0 Alentejo)

PRODUTOR Esporao

DENDMINACF\U DE ORIGEM DOC Alentejo

CASTAS Aragonez, Trincadeira, Cabernet Sauvignon, Alicante Bouschet
VINIFICACAO Colheita separada por castas. Desengace e
esmagamento. Fermentacao alcodlica em cubas de inox, cubas de
betdo e pequenos lagares de mdrmare com controlo de temperatura.
Fermentagdo maloldctica em inox. Estagio de 12 meses em barricas
de carvalho americano e francés. Estagio de 8 meses em garrafa
antes da comercializagao.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 8 a 9 anos

SERVICO A 16/18 graus com pratos da cozinha mediterranica,
carnes vermelhas, pratos condimentados.

ENGLOGOS David Baverstock, Sandra Alves

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034289

47,04¢€ caixa3cras  49,50€ Caixa 3 GFAS

Cor violeta carregado. Aromas florais e frutados intensos com notas
de especiarias, tabaco e café. Bom volume de boca, equilibrado.
Final de prova macio e prolongado.

sdcio NAD SGCI0

17.,58€ eraozs 18,506 crao7se

52,74¢ cixa3cras 55,506 Caixa 3 GFAS

Cor rubi escuro, quase opaco. Grande intensidade e complexidade aromdtica,
com notas de frutos silvestres maduros e de especiaria (pimenta preta) e um
toque vegetal. Na boca ¢ fresco e muito estruturado, confirmando os frutos
stlvestres do aroma. Cheio com taninos macios. Final prolongado.

sGcio NAQ 5010

EB,BOE rrosl  28,00€ o7t

SANTA VITORIA
TOURIGA NACIONAL TINTO 2015

(Regional Alentejano)

PRODUTOR Casa de Santa Vitéria

DENOMINACAO DE ORIGEM Reg. Alentejano

CASTA Touriga Nacional

VINIFICAGAQ Colheita manual. Maceragao a frio durante 48h.
Fermentagdo com controlo de temperatura em lagares.
Fermentagao maloldctica em barricas novas de carvalho francés.
Estdgio de 14 meses nas mesmas barricas.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 16/18° com carnes vermelhas, borrego, caga, peixe
assado, bacalhau regado em azeite e gueijos.

ENGLOGOS Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033592

ESSENCIA DO PESO

TINTO 2017 (DOC Alentejo)

PRODUTOR Herdade do Peso

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Alentejo

CASTAS Alicante Bouschet, Syrah

VINIFICAGAO Uvas provenientes do talhdo 17 de Alicante Bouschet
e talhdo 7 de Syrah. Desengace e escolha manual dos bagos.
Esmagamento e maceragdo a a 10°C durante 72 horas. Fermentagao
em cubas tronco-cénicas de inox a 28°C. Estagio em carvalho
francés durante 12 meses.

TEOR ALCOGLICO 14%

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne condimentados, caga ou
queijos intensos.

ENGLOGO Luis Cabral de Almeida

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034222

79,80¢€ caixa3cras 84,00e caixa3GrAS

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 45



QUINTA NOVA

DE NOSSA SENHORA DO CARMO

Um JERROIR

IMPERDIVEL

QUINTA NOVA DE N. S. DO CARMO

Wine Tourism | Accommodation | Restaurant
5085-222 Covas do Douro - Portugal

M +351 969 860 056 | T +351254 730 430
www.guintanova.com



Selecao
ESPUMANTES
CHAMPAGNES

ETTVEY JAVD

160 NATUIALS

ESPUMANTE
Opta Bruto
socio NAO SO0 | 4 grmpst ESPUMANTE
8,55¢ | 9,00 | reroiawe Cave Real Super Reserva Bruto Natural
socio NAO SGCI0
1GFAOD,75L
9.,03€ 9,50€ | rere 014162

SNSSYdND)

ESPUMANTE
Kompassus Blanc de Noirs
socio NAQ sGCIo B — ESPUMANTE
13,30€ | 14,00¢ | rer 01275 Campolargo Borga Bruto
Si[ly NAO SGCI0
1GFAOD,75L
lg,UUE 20,00¢ | rere 012758

ESPUMANTE
Fonte do Ouro Encruzado Brut Nature
. o CHAMPAGNE
2000 NAD SO0 |y gragzst Jacquart Brut Mosaique
24.,23€ 25,50¢ | rere 014174 )
socio NAO SGCI0
1GFAOD,75L
34,20€ 36,00¢ | rere 013401

COMTES
. CHAMTGRE

CHAMPAGNE
Taittinger Brut Réserve
sdcio NAO'SGCI0 | | ermnrst CHAMPAGNE
37,91€ | 39,90¢ | e 01076 Taittinger Comtes de Champagne Blanc de Blancs
socio NAO SGCI0
1GFAD,75L
——— 123,50€ 130,00¢ | rer= 012755
PRECOS POR GARRAFA

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA

ENCOMENDAS MiNIMAS - 25€ |  E ENTREGA GRATUITA
EM PORTUGAL CONTINENTAL
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JOSE MARIA @ DAFONSECA

FAMILIA de Vinhos.Vinhos de FAMILIA.

jmf.pt josemariadafonseca @josemariadafonsecavinhos




Selecao
ESPIRITUOSOS

AGUARDENTE VELHA AGUARDENTE VELHA - AGUARDENTE VELHA
Chancella Fim de Ferreirinha
(0,70 L) Sécu'o (0,50 L)
25 ANOS
(0,70L)
sGcio sGcio socio
15,20« 28,50« 38.48¢
NAO S6CI0 NAD S6CI0 NAOD S6CI0
16,00¢ 30,00¢ 40,50¢
1GFAO,70 L 1GFAD,70 L 1GFADS50L
REF2 010329 REF2 013815 REF2 010055
AGUARDENTE VELHA COGNAC Single Malt Whisky
J.M.F. Hine Rare Glenrothes
1964 Select Reserve
(0.70L) VSOP i (osot)
(0,70 L)
sGcio socio sacio
65,55¢ 47.50¢ 38,00«
NAO sdcio NAO sdcio NAOD sdcio
69,00¢ 50,00¢ 40,00¢
1GFAO,70 L 1GFAD,70L 1GFAOD,70 L
REF2 012657 REF? 012046 REF2 010850
TENNESSEE WHISKEY SINGLE MALT WHISKY GIN
Jack Daniel's The Macallan Ventozelo
Single Barrel Double Cask 7! Premium
(0701 12 Anos 7 Dry Gin
(0,701) NTOER0 (0,501)
sGCio sGcio sGcio
41,80 59.85¢ ) 23.75¢
NAD SGCI0 NAO S6CI0 = g ® NAO SGCI0
44,00¢ 63,00¢ 25,00¢
1GFAD,70L 1GFAD,70 L 1GFAD,50 L
REF@ 011944

REF2 013846 N REF2 013589

(A Y YT ENCOMENDAS MINIMAS - EEE|
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Assine jaa

1 O
J)
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J

VINHOS
DE JOSH
NEIVA

DE LISBOA
PARA O MUNDO

ADEGAS

e

TAWNY. 10”ANOS

@;i ‘? CO'DINHEIRO

MU'IéI‘ _)_7 )

T S N
m Montaria Premium Reg. Alentejano + 6 ;
tinto 2016

IDVIAND i

Assinaturas roraeas®
1 ano (12 edigoes) ‘€44

Assine ja e beneficie de vantagens ﬁnicas!

para adquirir edicoes anteriores contacte geral@grandesescolhas.com

o...-"

mais informagoes

VASP -PREMIUM | assinaturas@vasp.pt | www.grandesescolhas.com
Linha directa de apoio ao assinante: 21 433 7036 (22a62fdas9as 13 edas 14 as 18 h)

Europa 12 edicoes € 76 | Resto do mundo 12 edi¢des € 112



|

PORTO
Barao
de Vilar

Branco 10 Anos
(0501)

sacio

11,69

NAO sdcio

12,30¢

1GFAO50L
REF? 012604

PORTO
Barao
de Vilar

Colheita
Branco 2009
(0,75)

socio

19,00

NAO SG6CI0

20,00¢

1GFAD,75 L
REF? 014102

COLHEITA TARDIA
Fonte

do Ouro

2017
(0375L)

sacio

14 25¢

NAOD sdcio

15,00¢

1GFAD375L
REF@ 013741

Selecao
SOBREMESA

PORTO
Barao
de Vilar

Tawny 10 Anos
(0,751)

sdcio

13,78¢

NAO sdcio

14,50¢

1GFAD,75L
REF@ 011244

PORTO

C. da Silva

Dalva

Vintage 2015
(0,75L)

sacio

38,00¢

NAO sdcio

40,00¢

1GFAD,75L
REF? 013588

MOSCATEL SETUBAL

DSF

Cognac

1998
(075L)

sacio

23,75¢

NAOD sdcio

25,00¢

1GFAD,75L
REF@ 013812

(Y Y T ENCOMENDAS MINIMAS - 25€| ENOTECA

PORTO
Barao
de Vilar

Very Old Tawny
Enoteca 35 Anos
(0501)

sacio

53,20¢

NAO sdcio

56,00¢

1GFAO50L
REF? 014103

PORTO
Maynard’s
Organic

Vintage 2015
(0,75 1)

sacio

57,00¢

NAOD sdcio

60,00¢

1GFAD,75L
REF@ 014073

MOSCATEL SETUBAL

Alambre

20 Anos
(0,50 L)

sacio

23,75¢

NAO sdcio

25,00¢

1GFAOD,50L
REF?2 010573

- Nés Selecionamos - PAG. 51
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ENOTECAQ

Clibz

CLUBE DOS EUNHEEEDURES

__——

SEJA AMIGO DO SEU AMIGO,
OFERECA A INSCRICAO NO

EnoClube - Clube dos Conhecedores

Certamente que trds em boa memdria aquele amigo que pela primeira vez Ihe falou no EnoClube.
Aproveite agora esta oportunidade para ser esse amiga. Seja lembrado como a pessoa que abriu a porta
para este maravilhoso mundo das bons vinhos e boas experiéncias, ofereca a inscricao no EnoClube.

COMO:

PRIMEIRA OPCAO - Entregue pessoalmente a oferta

1. Envie-nos 0 nome do seu amigo ou amiga;

2. Proceda ao pagamento da quota do 1° ano no valor de € 50,00;

3. A Enateca enviard para sua casa, para que possa oferecer em mag, o Conjunto de Adeséo, gue compreende:
2 gfas Bardo de Vilar Reserva tinto 2013 (Douro] + 2 gfas Quinta S. Jodo Batista Reserva tinto 2015 (Tejo)
+ 2 gfas D.S.F. Coleccdo Privada Alentejano tinto 2014 (Alentejo].

Este conjunto incluird ainda:
a) uma ficha de inscrigdo (para formalizagdo da inscrigdo);
b) os estatutos do Clube;
] a revista Enoteca.

SEGUNDA OPCAO - O Clube entrega por si a oferta

1. Envie-nos o0 nome e morada do seu amigo ou amiga;

2. Proceda ao pagamento da guaota do 1° ano, no valor de € 50,00;

3. 0 Clube ird enviar, em seu nome, para 0 SeU amigo ou amiga, a caixa atras referida com os vinhos do Conjunto
de Adesao, a ficha de inscricao, os estatutos e a revista Enateca.

Em qualquer das opgdes, o sécio proponente ira receber uma garrafa de Porto Bardo de Vilar Very 0ld Tawny
(valor de mercado de € 56,00) - ver pagina seguinte.

—— Ofere¢a uma prenda que perdura, oferec¢a a inscricdo no EnoClube!

PAG. 52 - www.enoteca.pt



ENOTECAQ
o 7 / S
Cc e %p/f

A
/[LUBE Dos [UNHECEDUREE

OFERTA AO SOCIO
PROPONENTE PELA INSCRICAO
DO NOVO SOCIO

EnoClube - Clube dos Conhecedores

PORTO

Barao de Vilar Very Old Tawny

BARAO DEVIEET Celebracao dos 35 Anos da Enoteca
PRODUTOR Bar&o de Vilar DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Porto
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacianal, Tinta Roriz, Mourisco Tinta,
Moscatel, Tinta Francisca, Tinta Barroca.
VINIFICAGAD Vindima manual. Vinificagdo tradicional com maceracao pré-fermentativa
de 24h e fermentagdo em cubas de inox e lagares de granita. O envelhecimento dos lotes
decarre em cascos de carvalho. Este Porta foi feito maiaritariamente com lotes de
30 e 40 anos com uma pequena percentagem de Partas com 5, 6 e 7 anos.
TEOR ALCOOLICO 20% LONGEVIDADE Em cave 15 a 20 anos. Depois de aberto 2 meses.
NOTAS DE PROVA Cor ambar profunda com laivos acastanhados.

Aromas de frutos secos (avelds] e baunilha. Na boca mostra uma boa estrutura, muito suave
confirmando as notas de frutos secos do aroma com um togue de mel. Final prolongado.
SERVICO A 12°C como digestivo ou acompanhando bolo de laranja, tarte de frutos secos,

gueijos de ovelha de pasta mole ou chocolates pralinés.
Também é uma excelente companhia para um bom charuto.
ENOGLOGO Alvaro van Zeller.

VERY OLD
TAWNY PORT___

505 DA ENDTREN

AGHD [N W00

AR
Ve A
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— MONTRA DE PREMIOS —
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20 PONTOS

2 DropStop
ENOTECA

20 PONTOS
10 identificadores
de garrafeira
[reutilizaveis)

=
[

44 PONTOS
Bomba de vacuo
“Vacuvin" com 2 rolhas

100 PONTOS

Decanter “Pure Wine"da Schott-Zwiesel

PAG. 54 - www.enoteca.pt

24 PONTOS 32 PONTOS 36 PONTOS
6 bases de copas 1 frascao Figos Pingo Saca-rolhas
antiderrapantes de Mel em Calda ENOTECA

Casa das Rendufas
(553gr.)

Enoteca

4

60 PONTOS
2 Célices de Vinho do Parto
“Siza Vieira" da Schott-Zwiesel

50 PONTOS
2 copos “Tinto do Clube”
da Schott-Zwiesel

= Por cada compra é-lhe atribuida uma
pontuacdo correspondente a uma
percentagem dos vinhos adquiridos (10%).

= Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos

= Todos 0s sécios/clientes gue totalizam durante
1 ano um minimo de 20 pontos qualificam-se
automaticamente para escolher os prémios
selecionados.

= Considerar-se-a para o calculo da pontuacédo
todas as compras efetuadas desde o dia
1 de janeiro de 2003.

380 PONTOS
1 Garrafa JOSE MARIA DA FONSECA
MOSCATEL ROXO 20 Angs



ey

EnoClube - Clube dos Conhecedores ENoTECAQ

CAMPANHA NOVO SOCIO e C b7

CLUBE DOS

© Ainda ndo é socio do EnoClube?
Inscreva-se agora no EnoClube e receba pela sua quota anual

de 50.00€ este Conjunto Novo Sdcio (valor de venda 64,60€)

CONJUNTO NOVO SOCIO

2 gfas Barao de Vilar
Reserva tinto 2013 (Dourao]

2 gfas Quinta S. Joao Batista Reserva
Touriga Nacional e Cabernet Sauvignon
tinto 2015 (Tejo)

2 gfas D.S.F. Colecgao Privada
Alentejano tinto 2014 (Alentejo)

EUUTA ANUAL - 50,00€]

—

EnoClube - Clube dos Conhecedores ENoTECg-

— 7/
QUOTA ANUAL 50,00€ C,MC '/ﬂé&
/[LUBE pos CONHECEDOR
OFERTA INCRICAOD SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior a quota anual. .

OFERTA RENOVACAD SIM - Sempre de valor igual ou superior a guata anual.

10% - nos vinhos da Gama Enoteca [Arraio da Vinha, Bacelo Novo, Cave Real).
DESCONTO 5% - nos restantes vinhos e produtos.
Desconto adicional de 5€ - em encomendas de 3 ou mais caixas.

PARTICIPAGAD EM

EVENTOS DA ENOTECA SIM - Jantares Tematicas, visitas a Caves/Adegas, participagdo em Vindimas, Cursos de Prova, etc.

SIM - Uma selegdo de 2 caixas (6 gfs. cada), que Ihe serd enviada todos 0s 3 meses
PROGRAMA TRIMESTRAL (+ 3 Gfs de Espumante na Revista de Natal). 0 Sécio pode cancelar ou alterar a proposta
no espaco de 10 dias apds a recegao da revista.

ENVIO DA REVISTA ENOTECA SIM - A Revista ENOTECA, de periodicidade trimestral, sera enviada aos sécios do EnaClube.

INSCREVA-SE

NO SITE www.enoteca.pt
ou PECA A FICHA DE INSCRICAD NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA
ou pelo TELEFONE 228 348 440 - pelo FAX 228 348 449 - pelo E-MAIL enoteca(@enoteca.pt
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