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'RESERVA 2010

O:s vinhos Esporéo Reserva sao olaras-primas de terroir, viniﬁcagéo earte. Desde a nossa primeira
vinchma, em 1985, todos os rétulos szo persona'izaclos por um artista diferente. Produzido a partir
de uvas cultivadas na nossa propriecJacJe, este classico Esporéo Reserva Tinto 2013 revela

a consisténcia e as caracteristicas dos frutos maduros tipicos dos melhores vinhos tintos do A'entejo.
A meméria se|vagem da videira e o trabalho humano na ordenagéo da vinha, na sua re|ag,50 com

a paisagem, serviram de inspiragdo ao reconhecido artista p|a'sﬁco e escultor Jodo Queiroz.

Conhega todas as obras de arte no timeline dos rétulos em Www.esporao.com.

ALENTEJO-PORTUGAL
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JOSE SERODIO
jserodio(@enoteca.pt

0S 35 ANOS DA ENOTECA

Em 35 anos tive o privilégio de assistir e acompanhar a evolugao
do setor. Reconheco que a qualidade dos vinhos portugueses é
hoje muito, muito superior aos vinhos de entdo. 0 mérito vai para
0s produtores pioneiros de um modelo de gestao que aponta para
a exceléncia. Para os técnicos de viticultura que souberam retirar
0 protagonismo da adega para a vinha. Para os endlogos, que
colocam o seu saber e experiéncia ao servico da qualidade.

Agui, uma breve nota, para a criacao da UTAD Universidade de
Trds-0s-Montes e Alto Douro, em 1986 (2 anos depois da Enoteca)
fonte de uma pléiade de profissionais que caracterizam uma
classe, praticamente inexistente até entdo (salvo algumas exce-
c6es de reconhecido mérito).

Por minha sorte, ligada a uma curiosidade permanente, por
cada pergunta que faco, tenha uma licdo do Alvaro Van Zeller, do
Anselmo Mendes, do Jodo Silva e Sousa, do Manuel Vieira, e tantos
outros gue gentilmente vao removendo a minha ignarancia técnica
sobre um tema gue me é guerido.

Para eles vai o meu agradecimento publico pelo apoio que nos
tém prestado.

Uma referéncia também para a equipa Enoteca, os que diaria-
mente fazem com gue o processo possa fluir de forma eficiente.
E, naturalmente, os que, comigo, tomam as decisdes estratégicas
do Clube, o José Figueiredo e 0 meu filho Nuno.

N3o posso deixar de referir, os grandes responsdveis pelo nosso
desempenho sdo 0s nossos sdcios e clientes, a motivacao
permanente para fazermos mais e melhor.

Nds Selecionamos...
Estes 4 Endlogos garantem a qualidade dos vinhos que apresentamos...

Y PN

Na ENOTECA os vinhos sdo selecionados por um painel de provadores, constituido pelos
Engenheiros Alvaro van Zeller, Anselmo Mendes, Jodo Silva e Sousa e Manuel Vieira,
que os avalia segundo a relacdo qualidade/preco. Apenas sdo aprovados os vinhos
que obtiverem uma classificagdo igual ou superior a 14 valores (em 20 possiveis).
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Noticias do Vinho

ALMOCO PROJETO BARRICA Il - Restaurante Casa da MUsica (porto 6 de Juino)

Quinta da Carregasa Vinhas Velhas Grande Reserva 2017

Realizou-se no dia 6 de Julho um almaogo que marcou o final da terceira edicdo do Projeto Barrica. Neste almogo o
pratagonista foi o Quinta da Carregosa Vinhas Velhas Grande Reserva tinto 2017 (acompanhado pelos seus “irmaos”
0 Reserva branco 2018 e o Porto Vintage 2017).

Os aderentes do projeto poderam comprovar por si mesmos a excelente evolugcdo gue este vinho teve até ao
momento, a titulo de curiosidade este vinho foi apresentado no Férum de Endlogos no Ultimo 15 de Junho e obteve
uma das melhores classificaces.

Este evento teve inicio pelas 13:30h no restaurante da Casa da Musica no Porto, onde os participantes foram
recebidos com Moscatel do Douro Reserva e Muscatdnico (feito com Moscatel do Douro Reserva), suma de laranja,
dgua e canapés.

No almocgo, para a entrada com o Quinta da Carregosa Reserva branco 2018 o Chef Artur Gomes serviu-nos uma
Sopa de peixes aromatizada com azeite de salvia e verduras, com o Quinta da Carregosa Vinhas Velhas Reserva
2017 tivemos como prato principal P4 de vitela sobre grelos e tartiflette de batata com molho de cogumelos e
para acompanhar o Porto Quinta da Carregosa Vintage 2017 o Chef serviu uma sobremesa bem gulosa - Tarte de
chocolate com gelado de frutos vermelhaos.

JANTAR CDM PRUVAS - LIMA & SMITH (Porto 21 de Maio - Lisboa 29 de Maio)

Apresentacdo da Lima & Smith por Peter Diamond. Prova comentada no Porto par Rui Cunha
e em Lisboa par Vitor Mendes

A empresa Lima & Smith, proprietdria das Quinta de Covela, Quinta da Boavista e Quinta das Tecedeiras, destaca-
se como um dos projetos de vinhos atuais mais dinamicas de Portugal. Tem coma fundadares dois investidares
estrangeiros, Marcelo Lima, brasileiro, e Tony Smith, britanico. Apaixonados pela regido e confiantes no potencial
dos vinhos partugueses, os dois empresarios criaram, em apenas dois anos, uma empresa produtora de vinhos de
gualidade com raizes lusas mas com forte capacidade de internacionalizacao.

Estiveram a prova os vinhaos Flor das Tecedeiras Rosé 2018 e Covela Escolha Branco 2013 servidos com aperitivos.
J& no jantar com a entrada foi servido o Covela Escolha Branco 2013, com o prato principal o Covela Reserva Tinto
2012 e com a sobremesa o Quinta das Tecedeiras LBV 2014. No final com o café foi servido a aguardente Covela
Firestorm.

_—



A ementa do Chef Artur Gomes do Restaurante da Casa da Musica foi a seguinte: para a entrada Sopa de peixe, como
prato principal Picatta de vitela sobre risotto de cogumelos e para a sobremesa Panna Cotta com coulis de frutos
vermelhos. Em Lishoa, o Chef Henrigues do Restaurante Falstaff apresentou comao entrada Salmao com pepino e
beterraba, para prato principal Aba de Novilho, milhos e alho francés e para a sobremesa Chocolate negro com gueijo
bleu e damasco.

A ementa pelo Chef do Restaurante Casa da Musica do Porto foi a seguinte: para a entrada Salada de tomate, ricula
e mozzarella, como prato principal Fricassé de coelho com risotto de cogumelos e para a sobremesa Brownie de
chocolate com gelado de baunilha. Em Lisboa, O Chef do Restaurante Falstaff apresentou como entrada 0 nosso
Rissal de Marisco, para o prato principal Pato, centeio e endivia e para a sobremesa Opera.

JANTAR CDM PRDVAS - BARAD DE VILAR (Porto 18 de Junho - Lisboa 26 de Junho)

Apresentacdo e Provas por Alvaro van Zeller

A Bardo de Vilar - Vinhos, S.A. é uma empresa alicercada na experiéncia e conhecimento acumulado ao longo de 14
geracdes, € uma empresa moderna com uma sdlida estrutura financeira e uma equipa de gestdo com provas dadas,
dotada da mais avancgada tecnologia. Com uma gama completa de Vinhos do Parto e de vinhos do Dourg, a Barao
de Vilar estd atualmente presente num significativo nimero de mercados internacionais.

Os sdcios foram recebidos com dois Cocktail, o Portonic (com Maynard's Extra Dry) e o Porto Pink (com Bardo de
Vilar Pink]. A prova estiveram Maynard's Ruby Reserva e Bardo de Vilar Tawny Reserva servidos com aperitivas.

No jantar a acompanhar a entrada tivemos o Bardo de Vilar branco 10 Anos, acompanhar o prato principal o
Maynard's Vintage 2016 Organic e acompanhar a sobremesa o Bardo de Vilar LBV 2014. Antes do café foi ainda
servido 0 Maynard's 30 Anos Tawny para degustar com um delicioso queijo de avelha.

0 Chef Artur Gomes no restaurante Casa da MUsica no Porto apresentou a seguinte ementa: para a entrada Cigarette
de leitdo, salada verde e chutney de abdbora e tamaras, como prato principal Vazia de vitela branca sobre risotto de
cogumelos e na sobhremesa uma Trilogia de chocolates.

Em Lisboa o Chef Henrigues, no restaurante Falstaff, preparou a seguinte ementa: como entrada As Sardinhas, os
Pimentas e 0 Bolo do Caca, para prato principal serviu A Barriga de Porco, os Enchidos e as primeiras Favas e como

sobremesa 0 Chocolate, com Chocolate e Chocolate.
_—

Gostaria de participar nestes eventos? Inscreva-se no EnoClube - Clube dos Conhecedores.

(Mais informagdes na pagina 51 ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 5



JANTAR CDM PRDVAS - ANSELMO MENDES (Porto 9 de Julho - Lisboa 17 de Julho)

Apresentacaa e Pravas por Anselma Mendes

Anselmo Mendes € considerado por todos os entendidos do mundo dos vinhos como o Mestre dos Alvarinhos.
0 seu percurso é notdvel e de inegdvel sapiéncia. Dos Vinhas Verdes ao Alentejo, no Douro e no Dao, com “saltas”
aos Acores, Brasil e Argentina, Anselmo Mendes tem feito o seu percurso como endlogo cultivando uma paixao em
cada regido, conhecendo a expressao de cada terra e procurando enaltecer o melhor em cada vinho.

Os sécios foram recebidos com Muros Antigos Loureiro branco 2018. Estiveram a prova os vinhos Muros Antigos
Alvarinho branco 2018 e Curtimenta branco 2016.

Em ambaos os jantares o Curtimenta branco 2016 passou da prova para as entradas, com os pratos principais Pardusco
Private Escaolha tinto 2015 e com as sobremesas uma surpresa que Anselmo Mendes serve apenas aos Seus amigos
guando vao a sua casa. No Porto o Chef Artur Gomes preparou para entrada Bisque com grisé de lagostim, para o prato
principal Lombinho de porco lacado com maostarda e mel, grelos e batata gratinada e para a sobremesa Torta de laranja
e gelado de nata. Em Lisboa a escolha do Chef Henriques para a entrada foi Tomate, cavala e skyr, para o prato principal
Vitela, cenouras e funcho e para a sobremesa 0s Péssegos da Casa de Santa Vitdria.

RESTAURANTE FALSTAFF (Lisboa) - Jantar ANSELMO MENDES

SETEMBRO 2019: Conde Vimioso (Tejo) | Terca-feira, 17 (Porto) e Quarta-feira, 25 (Lisboa)
OUTUBRO 2019: Herdade do Peso (Alentejo) | Terca-feira, 15 (Porto) e Quarta-feira, 23 (Lisboa)
NOVEMBRO: Quinta do Gradil (Lisboa) | Terca-feira, 19 (Porto) e Quarta-feira, 27 [Lisboa)

PROXIMOS
EVENTOS
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Seja amigo do seu amigo, U

ofereca a inscricdo no LS

ENOCLUBE

CLUBE DOS CONHECEDORES

Certamente que tras em boa memdria aguele amigo que pela primeira vez Ihe falou
no EnoClube. Aproveite agora esta oportunidade para ser esse amigo.

Seja lembrado comao a pessaa que abriu a parta para este maravilhoso mundo dos
bons vinhos e boas experiéncias, ofereca a inscricao no EnaClube.

COMO:

1. Envie-nos 0 nome e morada do seu amigo;

2. Com o pagamento dos € 50,00 referentes a inscricdo do seu amigo, ira receber um voucher
de € 50,00 que poderd rebater de imediato (ou quando desejar) em gualguer encomenda de
vinhos da revista ou site Enoteca de valor igual ou superior a € 100,00;

3. 0 Clube ird enviar para o seu amigo:

* Uma Ficha de Inscricdo (apenas para formalizar o desejo de ser sécio);

= Uma carta com uma breve exposicao do EnoClube e a mencdo de guem lhe fez a oferta;
* Uma explicacao de como funciona o Clube;

= A Oferta de Inscricdo (ver pdgina seguinte).

Ofereca uma prenda que perdura, ofereca a inscricdo no EnoClube!

ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 7



FORUM
DE
ENOLOGOS

JANTAR FORUM DE ENOLOGOS

HOTEL VILA GALE COLLECTION PALACIO DOS ARCOS - 15 de Junho 2019

Este ano o Férum de Endlogos reliniu-se dia 15 de Junho, no Hotel Vila Galé Paldcio dos Arcos (Paco de Arcos), uma
Vez mMais num evento que nos permitiu conhecer alguns dos melhores vinhos de Portugal. Um evento Unico onde
estivemos juntas num convivio e onde as endlogos apresentaram os seus melhores vinhaos.

Antes do jantar os Endlogos do Férum juntaram-se e provaram colegialmente alguns dos seus consagrados
vinhos bem como os seus novos langcamentos. No jantar todos estes vinhos estiveram disponiveis para serem
degustados pelos sécios.

Este evento teve inicio as 19:30 horas nos jardins do paldcio com aperitivos variados acompanhados pelo
Espumante Cave Real Super Reserva Bruto Natural do endlogo José Gaspar. Ao jantar tivemos 0s seguintes
vinhos, para a entrada Casa de Santa Vitdria Grande Reserva branco 2017 dos endlogos Bernardo Cabral e Patricia
Peixato acompanhado por Salmdo Marinado com salada de funcho, cebola roxa e maga, com o prato principal
Quinta do Ventozelo Blend tinto 2015 do endlogo José Manuel Sousa Soares acompanhado por Vitela de leite
em fricassé de cogumelos e para a sobremesa Alambre Moscatel Roxo de Setdbal do endlogo Domingos Soares
Franco acompanhado por Tarte de maga com gelado de Nata.

Para além dos vinhos designados para cada prato, 0s sécios poderam provar 0s restantes vinhos gue foram
previamente aprovados pelos endlogos. Estes foram os vinhos disponiveis nas mesas de apoio: Azevedo Alvarinho
branco 2018 (Verdes), Bacalhda Greco di Tufo branco 2018 (P. Settibal], Morgado de Bucelas branco 2018 (Bucelas),
Morgado de Sta Catherina branco 2016 (Bucelas], Nascente branco 2018 [Douro), Pacheca Grande Reserva branco
2017 (Douro), Parcela Unica branco 2017 [Verdes), Quinta de S. Sebastido Cercial branco 2017 (Lisboa), Quinta de
Ventozelo Malvasia Fina branco 2017 (Douro), Quinta do Monte d'Oiro branco 2018 (Lisboa), Santa Vitéria Grande
Reserva branco 2018 (Alentejo), Talentus branco 2018 (Lisboa), Zom Reserva branco 2017 [Douro), Bacalhda Touriga
Franca rosé 2018 (P. Setlbal), Coleccdo Privada DSF Roxo Rosé 2018 (P. Setlibal), Quinta Nova Reserva rosé 2018
(Douro), Rosé de Ventozelo 2018 (Douro), AC Baga + Alfrocheiro tinto 2017 (Alentejo), Comendador Leonel Cameirinha
Grande Reserva tinto 2015 (Alentejo), Fonte do Ouro Reserva tinto 2017 (D3o), José de Sousa tinto 2017 [Alentejo],
Lacrau Field Blend Reserva tinto 2015 (Douro), Lacrau Vinhas Velhas tinto 2015 (Doura), Monte de Vilar Reserva
tinto 2017 (Alentejo), Pacheca Reserva Vinhas Velhas tinto 2015 (Douro), Pardusco Private tinto 2015 (Verdes],
Pegos Claros Primo tinto 2015 (P. Setubal), Quinta da Carregosa Vinhas Velhas tinto 2017 (Douro), Quinta do Monte
d'Oiro Tinta Roriz tinto 2015 (Lisboa), Sonhador tinto 2015 [Alentejo), Talentus tinto 2017 [Lisboa), Tyto alba Touriga
Nacional tinto 2016 (P. Setiibal], Vale da Raposa Grande Reserva tinto 2015 (Douro], llha do Pico Licoroso 10 Anos
(Pico), Porto Barao de Vilar Colheita branco 2009 (Porto], Very Old Tawny Port Enoteca 35 Anos (Porto].

PAG. 8 - www.enoteca.pt
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Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Funho de
2019

Aprovado pelos Endlogos
do Férum em Junho de
2019

Nascente
BRANCO 2018

Parcela Unica
ALVARINHO 2017

PRODUTOR Quinta da Roga Grande

DENUMINACAD DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Viosinho, Arinto

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 10 anos LONGEVIDADE 6 a 8 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citring com nuances NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino claro. Aroma

de amarelo palha. No nariz 8 intenso e muito complexo, N—‘\ Q(_-' ENTE intenso e equilibrado com natas de frutos trapicais
(maracujd, manga) e frutos brancos (ameixa, péssego).

Boca envolvente e frutada, boa acidez e estrutura,
elegante. Final longo.

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTA Alvarinho

TEOR ALCOOLICO 13%

belas notas de citrinas, frutos verdes, macas e de madeira
muito bem integrada no conjunto. Na boca é envolvente,
muito equilibrado, bem estruturado e com uma excelente

acidez. Final forte e longo. B S ENOLOGA Mafalda Magalhes
ENGLOGO Anselmo Mendes e

s6cio NAO s6Ci0
26,60€ w07 28,00€ ozt

Encomende em Caixas de 3 gfas - REF? 034089
79,80¢ caixaz s 84,00¢ caa3 GrAs

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Funho de
2019

Quinta de Ventozelo
MALVASIA FINA BRANCO 2017

PRODUTOR Quinta de Ventozelo

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Malvasia Fina

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarela citrino. Aroma intenso
mas muito equilibrado, belas notas frutadas e florais
com um togue mineral e floral. Na boca é elegante

s6cio NAO 56C10
13111€ saors  13,80€ craozst
39,33¢ a3 6mis 41,40¢ caixa3 GFAS

Aprovado pelos Endlogos
do Férum em Junho de
2019

Morgado de Sta. Catherina
RESERVA BRANCO 2016

PRODUTOR Wine Ventures

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Bucelas

CASTA Arinto

TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-palha com laivos esverdeados.
Aroma intenso com notas de fruta branca, espargos e um
toque de baunilha do estdgio em madeira. Na boca é suave

e fresco com boa estrutura e acidez. Boas notas e volumoso, fresco e evolvente,

&uwr;;y Fan
VEM"OZELG l%::'{;, frutadas. Final com boa persisténcia. MORGADO muito equilibrado. Final longo e persistente.
E ENOLOGO José Manuel Sousa Soares «ofta.Catherina ENOLOGOS Manuel Pires da Silva, Manuel Vieira, Maria Godinho
ceuie SN

s6cio NAO SGCI0 socio NAO SGCI0
12135€ GFA 0,75L. 13‘00€ GFA 0,75L 9122€ GFA 0,75L. 9.,70€ GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de b gfas - REF2 064013 Encomende em Caixas de b gfas - REF2 064092
74 ,10¢ cies o 78,00¢ caixat GrAs 55,32¢ et cris 58,20¢ caixa6 GrAS

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 9
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Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Junho de
2019

Quinta do Monte d'Oiro
BRANCO 2018

PRODUTOR Quinta do Monte d'0Oiro

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Lishoa

CASTAS Viognier, Arinto, Marsanne

TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino aberto de aspeto
brilhante. Aroma elegante, ligeiramente frutado
[frutos brancos) e mineral. Na boca é aveludado

e persistente com boa estrutura e acidez. Boas notas
de fruta. Final persistente.

ENGLOGA Graca Goncalves

50cio NAO S6C10
8.,55€ GFAD75L B,UOE GFAD,75L.
51,30¢ caias cris 54,00€ Gaiva 6 GRAS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Junho de
2019

Quinta de Ventozelo
ROSE DE VENTOZELD 2018

PRODUTOR Quinta de Ventozelo

DENDMINA[;AU DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Tinta Roriz

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

NOTAS DE PROVA Cor rosa salmao claro.

Aroma intenso de frutas vermelhos (morangos).
Boca envolvente e fresca, frutado e equilibrado
com boa acidez. Final fresco e frutado.
ENOLOGO José Manuel Sousa Soares

socio NAQ SOCI0
12135€ GFAD75L 13,00€ GFAD,75L.
74 .10¢ cia 5 cns 78,00¢ caixas GrA

FONTE o OURO
DAQ

RESERVA 2017

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Funho de
2019

Quinta Nova
ROSE RESERVA 2018

PRODUTOR Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Tinta Francisca, Tinta Roriz

TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

NOTAS DE PROVA Cor rosa salmdo claro. Aroma
complexo, fortes natas frutas vermelhas com um togue
de especiarias. Na boca é redondo e macio, frutado com
a madeira muito bem integrada no conjunto. Boa estrutura
e acidez, equilibrada. Final limpa, intenso e pralongado.
ENGLOGOS Jorge Alves, Sdnia Pereira

socio NAO s6Ci0

18181€ GFA 0,75L. 19180€ GFA 0,75L.
56,43¢ cixa3cris

59,40¢ caixa3 GFAS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Funho de
2019

Fonte do OQuro
RESERVA TINTO 2017

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Do

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Rariz, Alfrocheiro, Jaen

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa com laivos avermelhados.
Aroma intenso e complexo, fresca e balsdmico com notas
de frutos pretos e vermelhos maduros. Na boca é elegante,
fresco e suave, boa estrutura, bons taninos com natas

de madeira e especiarias. Final agradavel.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

socio NAO S6CI0
9.,98€ GFA 0,75L. 10,5U€ GFA 0,75L
59,88¢ a5 6rxs 63,00¢ caia6 6rAs



LACRAU

FORUM DE

ENOLOGOS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Funho de
2019

Lacrau
OLD VINES TINTO 2015

PRODUTOR Secret Spot Wines

DENUMINA[;I'\U DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Touriga Nacional e Vinhas Velhas

TEOR ALCOOLICO 13 5%

LONGEVIDADE 15 a 20 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa com laivos azulados.
Aroma intenso e complexo, frutos pretos e notas
balsamicas e de especiarias da madeira muito bem
integradas no conjunto. Na boca mostra-se com bons
taninos e boa acidez, elegante com uma belissima
estrutura. Final longo e intenso.

ENOLOGOS Rui Cunha, Hugo Linton

sacio NAQ S6CI0
17.,10€ orao7s. 18,006 craozs

Encomende em Caixas de 3 gfas - REF? 034097
51,3U€ Caixa 3 GFAS

54,00¢ caixa36rAs

Aprovado pelos Enélogos
do Forum em Funho de
2019

Quinta da Carregosa
VINHAS VELHAS RESERVA TINTO 2017

PRODUTOR Quinta da Carregosa

DENOMINACAQ DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Vinhas Velhas com predominancia de Touriga Franca,
Tinta Roriz, Tinta Amarela, Rufete, Tinta Barroca e Bastardo
TEOR ALCOGLICO 14,5%

LONGEVIDADE 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma elegante e frutado
com notas de frutos pretos e de boa madeira muito bem
integrada no conjunto. Na baca é maduro, cheio, complexo.
Boa estrutura e volume com notas da boa madeira

do estdgio. Final persistente, longo, frutado e tenso.
ENOLOGOS Fernando Costa, Jorge Alves

oL K

2009
WHITE

GED 1y wool

sécio NAO S6CI0
EE,BUE sraost. 24,006 craozs
68,40¢ i3 ces 72,00¢ caixa3 6rAs

FORUM
DE
ENOLOGOS

& Aprovado pelos Endlogos
g do Forum em Junho de
'r% E 2019

s

Vale da Raposa
GRANDE ESCOLHA TINTO 2015

PRODUTOR Alves de Sousa

DENDMINAC[\U DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Vinhas Velhas (com predominancia de
Tinto C&o, Touriga Nacional e Touriga Franca)
TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa e profunda.
Aroma elegante, fruta madura, especiarias, tosta,
notas balsamicas, madeira bem integrada. Boca
envolvente e suave, bans taninos, boa estrutura,
equilibrado. Final longo, maduro e persistente.
ENGLOGO Tiago Alves de Sousa

sacio NAO S6CI0
23175€ GFA 0,75L. ES‘UUE GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 3 gfas - REF? 03998
71,25€ Caixa 3 GFAS

75,00¢ Caixa3 GrAS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Funho de
2019

Porto Barao de Vilar
COLHEITA BRANCO 2009

PRODUTOR Barao de Vilar - Vinhos

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Porto

CASTAS Malvasia Fina, Arinto, Cddega, Rabigato

TEOR ALCOOLICO 20%

LONGEVIDADE Em cave mais de 15 anos.

Depois de aberto 2 meses

NOTAS DE PROVA Cor ambar. Aroma muito evoluido, intenso
e complexo, natas de frutos secas, mel, passas, frutos
compotados e laranja. Na boca € estruturado e intenso com
uma excelente acidez e volume. Final muito longo e persistente.
ENGLOGO Alvaro van Zeller

socio NAD 50010
19,00€ snors. 20,006 eraozs

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 11



VINIFICACAD de A a Z

A vedacao eficiente das garrafas

Finalmente, para nds, gue consumimos, as perspetivas de
bebermos um vinho sem problemas de vedacgdo, sdao agora
melhores que nunca. Temos tambhém a consciéncia gue este
avango que se verifica gragas ao empenhao do setor corticeiro
nos deixa mais tranquilos quanto as opcdes que fazemos dos
vinhaos que gueremas nas nossa garrafeiras.

Nos paises produtores de vinho do velho mundo (Europa)l, o
perfil médio do consumidor dificilmente Ihe permite aceitar um
tipo de vedacdo gue nado seja de cortica. Por outro lado, assume
culturalmente o paradigma - "vinhos caros - cortica natural;
vinhos baratos - aglomerado de cortica’.

Na verdade, este paradigma esta completamente desatualizado,
e haje, o consumidor mais esclarecido pretende que a qualidade DIAM
do vinho seja preservada de forma eficiente, independentemente
do processo utilizado.

Le gardien des arémes
0 desafio gque foi colocado aos corticeiros, foi a prevencdo do
“cheiro/sabor a rolha", o TCA (tricloroanisole), e teve da parte
daqueles uma reagdo exemplar e que merece 0 nosso aplauso.

Desde a tecnologia NDTech para as raolhas naturais, gue nos
garante um TCA ndo detectavel, desenvolvida pela Amorim, até
a rolha Diam, desenvolvida pelo grupo Oeneo, que badsicamente
¢ composta por cortica processada [95%) sendo o restante,
acetilato e poliuretano, com um posterior banho de didxido de
carbono supercritico. Neste caso, as rolhas tém a indicacdo dos
anos em que a sua eficacia é garantida.

De referir gue os produtores do novo mundo (E.U.A., Argentina,
Chile, Africa do Sul, Austrélia e Nova Zelandia) tém encontrado
satisfatdrios, sobretudo para vinhos jovens de consumo a 1 ou
2 anos, processos de vedagdo comao o screw cap (tampa de
roscal, e a rolha sintética.

PAG. 12 - www.enoteca.pt
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TEXTO LUIS FRANCISCD

FOTOS RICARDO GOMEZ FONTE VINHO - GRANDES ESCOLHAS (JUNHO 2019)

Quinta do Gradil: o encanto
da aristocracia num mar de verde

A menos de uma hora de Lisboa e numa paisagem dominada pela silhueta da serra de Montejunto,

a Quinta do Gradil alindou-se e criou condicoes para se tornar um destino de referéncia do enoturismo.

Historia, sofisticagao, envolvente natural, oferta variada e grandes vinhos compoem um “cocktail” irresistivel.

0 processo tem muitas semelhangas com o gue vai
acontecendo um poucao por toda o pais vinico: comega-
se por investir nas vinhas, depois vem a adega e, com
a consolidacdo do projecto, abrem-se horizontes.
Na Quinta do Gradil, as ultimas duas décadas foram
de enarme crescimento na produgdao e no volume de
negacios; agora aposta-se forte no enoturismo. Mas o
gue distingue este produtor da zona do Cadaval, regiao
de Lisboa, de outros com trajecto semelhante é o peso
do passado. Ha séculos que a gquinta esta aqui. E nela, a
par dos ares frescos da serra de Montejunto, respira-se
a atmosfera da fidalguia.

Os primeiros registos da existéncia neste local de uma
guinta vém do século XV: a 14 de Fevereiro de 1492
(mais de cinco anos antes de Vasco da Gama partir para
a ndial), um documento régio de D. Joda Il registava a
doagdo dajurisdicao e rendas do Concelho do Cadaval e da
Quinta do Gradil a D. Martinho de Naronha. A propriedade

esteve depois nas maos da casa de Braganca e no século
XIX entrou para os dominios do Marqués de Pombal,
guando o gue viria a ser o sexto da linhagem, Anténio
de Carvalho Daun e Lorena, casou com Maria do Carmo
Romeiro da Fonseca, proprietdria e figura decisiva na
histéria da quinta. Sampaio de Gliveira tornou-se dono
do Gradil a partir de meados do século XX e em 1999
entrou em cena a familia Vieira.

A era moderna iniciou-se com a reconversao total
das vinhas e o investimento na adega, fundamentais
para a afirmacao de um projecto que, haje, “vale” 20
milhdes de garrafas/anag, sob a chancela Parras Wines,
gue produz vinhos em vdrias regides do pafs. Para
além dos 120 hectares do Gradil, a empresa adquiriu
recentemente a Herdade da Candeeira, no Redondo,
Alentejo, onde estd a alargar a area de vinha; e gere
0s 20 hectares das Gaeiras, em Obidos. Ao todo, jd sdo
mais de 300 hectares em producdo, a que se junta um

ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 13



elevado nimero de produtores referenciados e apoiados
pelos técnicos da Parras, que fornecem uvas para as
diversas referéncias da casa: Quinta do Gradil, Castelo
do Sulco e Mula Velha.

Para guem chega a quinta, a impressao visual mais forte
era dada pela presenca macica dos enormes depdsitos
de aluminio nas traseiras da adega, jd a meia-encosta.
S6 depois ganhava protagonismo a silhueta elegante
dos edificios fronteiros, uma linha amarela emergindo
do verde das vinhas que se estendem na varzea gue
separa a quinta da estrada nacional 115. Mas agora,
apesar de haver ainda mais (e maiores) depdsitos, a
paisagem ganhou um novo foco. Porque o edificio do
paldcio (construido em 1854) foi recuperado e isso
devolveu o protagonismo a faceta mais aristocratica do
complexo.

ENCANTO ARISTOCRATICO

Saimos da estrada, passamos uma peguena ponte
e estamas rodeados de vinhas. A naossa frente, uma
rampa aponta ao terreiro central, rodeado pelos volumes
da adega (3 direita de quem chega) e do palacete,
flanqueado pela capela devotada a Santa Rita de Cdssia
(3 esquerda). Até ha pouco tempo, este equilibrio estava
refém do aspecto degradado dos edificios mais nobres.
Agora, tudo faz outro sentido. A fachada de portadas
verticais, encimada por pequenos blocos que fazem
lembrar ameias de castelo, e o corpo central onde se
distingue o escudo da casa devolveram a Quinta do
Gradil o seu encanto aristocratico.

L& dentro, um enorme e multifuncional saldo para
eventos, cozinha e outros espagos mais pequenos
oferecem condigBes para a realizacdo de eventos de
grande dimensdo. Mas ha mais: nas traseiras, um patio
guadrangular onde podem ser mantadas estruturas
provisérias proporciona uma experiéncia mais intimista.
E o Patio Maria do Carmo, a mulher responsavel por
muitas das grandes infra-estruturas da quinta e gue
gostava de se recalher neste recanto para contemplar
0 seu jardim - agora, € uma vinha, que se estende ao
longo do vale até as primeiras ondulagdes das colinas
defronte.

0 saldo grande é o Saldo dos Marqueses; 0 terreiro
central é o Patio das Conversas - um topdnimo bem
explicado pela existéncia de muitas “namaradeiras”,
au bancos de conversas, aa longo do muro que delimita
0 espaco (e hd placas gue explicam a origem dos nomes).

PAG. 14 - www.enoteca.pt

No centro, um tangue com agua, a valta as construgdes
que albergam agora a loja (na antiga sala de costura
da senhora da casa), o restaurante (era uma destilaria
- ainda 13 estdo dois grandes alambigues em cobre), a
adega. Aproveitar o que havia e encontrar novas funcio-
nalidades é uma politica sempre presente nas opcdes
da equipa do Gradil.

A loja funciona ha cinco anos e meio e foi agui gue
Comegou a aposta no enoturismo. Hoje é um espaco
funcional e elegante, onde, para além dos vinhos da casa,
podemaos encontrar produtos como o azeite, compatas,
chocolates ou ervas para temperos e infusées. Pegquenas
provas podem ser feitas neste recanto, usando a mesa
feita a partir de uma barrica. Mas ja hd planos para alargar
0 espaco. Aqui ndo faltam objectivos: 0 maoinho situado
na encaosta das traseiras vai ser recuperado para palca
de provas; 0 mesmo para a torre-cisterna, também na
parte de tras do edificio e que fornece um belo miradouro
sobre a paisagem circundante, dominada pela silhueta
do macico de Montejunto (666 metros de altitude), que
se afirma logo do outro lado da estrada nacional.

,
CARDAPIO COMPLETO

Serdo investimentos peguenos, se comparados com
o esforgo feito para recuperar o edificio do paldcio e a
capela. As navas instalagdes, apresentadas este més,
custaram 1,2 milhdes de eurgs, a que se juntarao, num
futuro préximo, outros 500 mil para transformar a
cave do edificio numa sala de barricas, com recepcao,
sala multiusos e enoteca. Tudo isto tem de ser bem
equilibrado com a gestdo corrente da empresa, lembra
Luis Vieira, o lider da Quinta do Gradil, ainda mais numa
altura em que a empresa investiu sete milhdes de euros
nas novas vinhas no Alentejo e estd em vias de construir
uma adega na regido (para trés milhdes de litros) por
outros 3,5 milhdes...

Mas regressemaos ao enoturisma, gue 0s nimeras ficam
nos gahinetes de gestdo. Depois da loja, a Quinta do Gradil



comegou a “piscar o alho" aos visitantes comemarando
todas as datas especiais com dias abertas, fornecendo
0 pretexto para as pessoas conhecerem a propriedade.
Nasceram assim programas como 0 BTT nas Vinhas (para
comemorar o Dia Mundial da Bicicleta), mas outros nao
precisaram de data especial para se tornarem sucessos
instantaneos - acontece, por exemplo, com o Wine Trail
Run, que no ana passadao juntou 400 participantes no
percurso tragado ao longo da impressionante envalvente
natural da quinta.

Ha trés anos e meio, 0 restaurante, que estava con-
cessionado, passou a ser gerido directamente pela
equipa de enoturismo do Gradil, gue definiu o objectivo
de criar uma unidade onde a cozinha andasse de brago
dado com os vinhos. Com o chef Daniel Sequeira ao
leme na cozinha, o restaurante funciona todos os dias
menos a terca-feira, com lotacdo para 30 pessoas (ou
60, aproveitando 0 espago da entrada, para grupos
maiores). 0 menu do chef custa 70 euros por pessoa e
inclui cinco pratos, com vinhaos a acompanhar e o “extra”
da aguardente X0 da casa a encerrar a funcgao.

0 gue ndo existe no Gradil é alvo de parcerias, para que
nada falte no “carddpio” enoturistico de quem visita a
quinta. E nesse sentido gue foram feitas parcerias com
uma unidade de alojamento nas redondezas, ou com o
moinho situado ali em frente, na encosta do macico do
Maontejunto, onde se faz pao como antigamente, utilizando
duas estirpes de trigo quase extintas e que vém da
Magussa, onde sao cultivados por Adolfo Henrigues,
mais conhecido pelos seus imperdiveis gueijos Chevre
artesanais.

CARDAPIO COMPLETO

0 resto estd tudo aqui ou na paisagem em redor.
Provas de vinhos, visitas as instalagdes (palacio, adega,
vinhas), passeio de charrete, piquenigues, programas de
vindimas (na época das colheitas - um lagar em granito
¢ usado para a pisa a pé)J, circuitas tematicos (Quinta,

uma caminhada de cinco a sete quilémetros pela proprie-
dade, onde até podemas apreciar um troco de agueduto;
Montejunto, para conhecer a pé 0s encantos e mistérios
da maior montanha do Oeste; Moinhas, para conhecer a
histdria do pao da regido e ver como se vivia a vida de
moleiro; Obidos, com todo o patrimadnio histdrico e visita
a Casa das Gaeiras, um palacete belissimo com vinhas
velhas gue j& foram um dos icones da regido de Lisboa].

Finalmente, os eventos, o ponto forte da aposta enatu-
ristica do Gradil nesta fase do projecto. Actualmente, os
responsaveis da casa registam uma média de 20 a 30
visitantes didrios, mas esses nimeros deverdo rapida-
mente ser ultrapassados com a “entrada ao servigo”
dos novos espacos. A parceria com a Impacto, uma
empresa de catering especializada em grandes eventos,
aponta a um mercado (casamentos, eventos de empresa)
gue ndo deixard de se sentir seduzido pela atmosfera
simultaneamente bucdlica e aristocratica da guinta, gue
agora tem capacidade para acolher grupos que podem
ir das 200 as 600 pessoas. Num cenario de “lotacao
esgotada” - e com todos 0s espacos a funcionarem
em pleno - mais de 1.200 pessoas podem passar um
belo dia na Quinta do Gradil. Em simultaneo e quase sem
darem pela presenca dos outros grupos. Falta sé criar
um pargue de estacionamento a altura destas ambicdes.
E j3 a seguir.

A 20 quilémetros do mar e enquadrada pela beleza
robusta da serra de Montejunto, a Quinta do Gradil é hoje
um diamante amarelo que brilha num mar de verde.
Os vinhos sdo excelentes, o atendimento profissional,
mas sempre personalizado, e a atmosfera perfeita para
saborear um dia no campo beneficiando das mordomias
modernas. Fica a escassos minutos da A8. E a menos de
uma hora de Lisboa.

QUINTA DO GRADIL

Estrada Nacional 115, Vilar, Cadaval - T. 262 770 000 / 917 791 974
[Enoturismo e Eventos) T. 914 909 216 (Restaurante)
info[@quintadogradil.pt / enoturismo(@quintadagradil.pt
www.quintadogradil.wine.pt
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Novas Colheitas

BACELO

D

BACELO
NOVO

BRANCO 2018

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINACA.\D DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Encruzado, Cerceal Branco,
Malvasia Fina

VINIFICAGAO Apds a prensagem das uvas

inteiras, 0 mosto limpo é fermentado a 14°C.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo esverdeada.
Aroma muita limpo, citrino com ligeiro
mineral. Na boca é fresco e equilibrado,
notas de fruta verde e amarela.

Final fresco e agradavel.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO Servir a 10/12°C com entradas,
marisco, peixe ou saladas.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

socio NAQ S0CI0
3.80¢ 4,006
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

NOVO

Do

BACELO
NOVO

TINTO 2015

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENUMINA;AD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz,

Tinto Cdo, Tinta Barroca

VINIFICAGAO Vindima manual, fermentagdo em
cubas de inox com controlo de temperatura.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Vinho de cor rubi. Aroma
de frutos vermelhos maduras. Na boca
sente-se a fruta fresca. Boa acidez

e equilibrio. Bom final.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carnes
brancas, vermelhas e da cozinha tradicional
portuguesa.

ENOGLOGO Alvaro van Zeller

socio NAQ SOCI0
3,80¢ 4,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

é@ggﬁ

BACEL
NOVO

TINTO 2017

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENDMINAI;A.\D DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Trincadeira, Aragaonez, Alicante Bouschet
VINIFICA[;T\D Fermentagdao com curtimentas curtas
e controlo de temperatura. Parte do maosto fermenta
em lagares de inox com pisadares automaticos
sendo o restante fermentado em cubas de inox
com remontagem.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa, aroma

vinoso com notas de frutos vermelhos e chd
preto. Na boca é equilibrada e fino com taninos
suaves. Final agradavel.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne e queijos.
ENGLOGOS Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

socio NAQ SOCI0
3,80 4,00¢
GFA 0,751 GFA 0,75L
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

RARRRR RN RNNR RN
RARRRR R R RN NN AR RNA R

4 gfas. BACELO NOVO Branco 2018 Dao + 4 gfas. BACELO NOVO Tinto 2015 Douro
+ 4 gfas. BACELO NOVO Tinto 2017 Alentejo
s6ci0 45,60¢ caixa 12 Gras NAD sdcio 48,00¢ caixa 12 GFas
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Novas Colheitas

SEMPRE
PRESENTE

BACELO

TINTO | RED WINE -
onal . Tinta Roriz , Tinto Cao . Tinta BFes

BRANCO | WHITE WINE
Encrnzadn . Cercea Brance . Malvasia Find

DAO DOURO ALENTEJO

12 Garrafas 12 Garrafas m

Bacelo s.m. Vara de videira para formar nova planta 0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 17



ROTULOS PERSONALIZADOS

RESERVA
ALENTEJO

RESERVA
DOURO

Tinto 2014 Tinto 2016
1Gfa 1Gfa
REF? 014114 REF2 013770
s6CIo NAD SOCI0 SGCIo NAD sdcio
83le 8,75¢ 83le 8,75¢
3 Gfas 3 Gfas
REF? 034114 REF?2 033770
5 S6CIo NAD S0CI0 S6CIo NAD sOCI0

Goncalo | 24,08¢ 25,35¢ 24,08¢ 25,35¢

6 Gfas 6 Gfas

REF? 064114 REF2 063770

s6Cio NAD sOCI0

47,03¢ 49,50¢

Solall] NAD S6CI0

47,03¢ 49,50¢

PRODUTOR Barao de Vilar PRODUTOR Casa de Santa Vitdria

NOTAS DE PROVA Vinho de cor rubi profundo. Aroma jovem e NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma de frutos pretos com
frutado sobressaindo notas de frutos vermelhos (cereja, groselha). notas de baunilha e especiarias da madeira do estagio.

Na boca é fresco e equilibrado, bom volume, taninas vivos Na boca é redondo e suave confirmando a fruta e as notas
mas bem integrados no conjunto. Bom final. da madeira. Final longo.

ENGLOGO Alvaro van Zeller ENGLOGOS Patricia Peixoto e Bernardo Cabral

EMPRESAS ANIVERSARIOS REUNIOES CASAMENTOS FESTAS OFERTAS

A Enoteca faz o Seu rotulo para acompanhar os momentos especiais da sua
vida, ou da vida da sua empresa - uma imagem ou desenho, uma fotografia ou
apenas uma ideia, sao suficientes para produzirmos o seu rotulo.

MINIMO: 12 GARRAFAS PRAZO MAXIMO DE ENTREGA: 15 DIAS



Escolha o Vinho, Envie-nos a sua ideia: imagem, Receba o vinho com o
Espumante ou Porto texto, fotografia, desenho... seu rétulo personalizado

ESPUMANTE
BAIRRADA

PORTO
TAWNY

Bruto 10 Anos

1Gfa 1 Gfa

REF? 014115 REF? 012055

s6CIo NAD s0CI0 s6cio NAQ s0CI0

83le 8,75¢ 1311 13,80¢

3 Gfas 3 Gfas

REF? 034115 REF? 032055

S6CIo NAD 50CI0 B uinta de P s6Cio NAD SOCI0

24,08¢ 25,35¢ < chss o 38.48¢ 40,50¢

6 Gfas 6 Gfas

REF? 064115 REF2 062055

Solallo NAD 50CI0 sécio NAQ SOCI0

47,03¢ 49,50¢ 75.81l¢ 79,80¢
PRODUTOR Kompassus Vinhas PRODUTOR Barao de Vilar
NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha. Bolha fina e persistente. NOTAS DE PROVA Cor dourado-avermelhado com reflexos ambar.
Aroma complexo com notas de brioche, marmelo compotado Notas de frutos secos (nozes), com um toque de frutos vermelhos
e um togue de citrinos. Na boca a boa acidez transmite frescura sobremaduros. Cheio na boca, com notas de compotas, muito
num caonjunto muito equilibrado. Final muito agradavel. equilibrado, com um final longo e guloso.
ENOLOGO Anselmo Mendes ENOLOGO Alvaro van Zeller

A ENOTECA, em colaboragdo com a Bardo de Vilar, a Casa de Santa Vitdria e a Kompassus Vinhos
(produtores de varios vinhos premiados nacional e internacionalmente] disponibiliza-lhe um servigo Unico.
Colocamos numa garrafa de inquestiondvel gualidade, o rétulo idealizado por si. Marque 0s momentos
mais importantes da sua vida ou da sua empresa cam uma garrafa que leva a sua mensagem.

Os valores incluem IVA e distribuicdo domiciliaria em qualquer parte de Portugal Continental.
PRAZ0D DE ENTREGA: 15 dias apds confirmacdo da encomenda.
ENCOMENDA MiNIMA: 12 garrafas.

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO FALE CONNOSCO
Telf. 228 348 440 - E-mail: enoteca[@enoteca.pt

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 19
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UMA FAMILIA DE PUROS
SANGUES ALENTEJANOS

Do Alentejo herddmos muitas das coisas que nos tornam singulares: as histdrias cantadas a desgarrada
em planicies sem fim, o intenso aroma cravado na terra, a forca de uma histdria esculpida de sol a sol.
Tudo isto é a forca de um cardcter alentejano, reconhecido e premiado. Tudo isto é Santa Vitéria.

Seja responsavel, beba com moderacdo..

Y
i
b =
N
Santa Vitaia )
& \"S
B
L\
MEDALHA DE PRATA MEDALHA DE OURO 90 PONTOS MEDALHA TOP10 91PONTOS
Concours Mondial Concours Mondial Wine Advocate Férum dos Vencedor Wine Advocate,
Bruxelles 2017 Robert Parker Endlogos RWFF 2017 Robert Parker

Bruxelles 2017

www.santavitoria.pt * info@santavitoria.pt * www.facebook.com/casasantavitoria



ALVARD
VAN ZELLER

Agora provo EU!

35 Anos Enoteca
- Uma data, um marco, um Porto

Foi a 22 de Maio de 1984 que foi criada a Enoteca. Hoje 35
anos passadaos, 35 anos de trabalho, de alegrias, de dias
menos bons e outros maravilhosos, 35 anos de convivio
e amizades, de saudosos e novos amigas, chegamaos aqui.

Para comemorarmos o0s 35 anos da Enoteca foi proposto aos
endlogos do Clube elabararem um lote de vinho do Porto para
celebrar da melhar forma esta data.

Assim, no dia 22 de Maio de 2019, pela fresca, na Sala de
Prova da Bardo de Vilar, fomos intentar o pretendido lote.

Teria que ser um lote gue simbalizasse a longa experiéncia
de vida do clube de vinhos mais antigo de Portugal mas que
também mantivesse a vivacidade e renovacdo presentes na
Enoteca.

N&o poderia ser s6 um Porto velhol

A base do lote foi feita de uma mistura de 2 lotes, um com
mais de 40 anos e outro rondando os 30. Os alicerces
estavam criados. Ja tinhamos a complexidade e a histdria.
Agora, era necessario espevitd-lo, dar-lhe um toque de
juventude, de alegria.

Um vinho do Porto velho, como as pessoas, nao pode ser so
velho.

Depois de percentagens para trds e para a frente, 8% de
vinhos do Parto de 2014 e 2012 foi a solugdo encontrada.
E o lote ficou um “jovem velho". Um velho ridiculo. Faltava
a elegancia, o elo de ligacdo do espirito novo com a velha
sapiéncia. Faltava a “menina dos alhos d'ouro”. E fai isso gue
encontramos, depois de b tentativas e provas cegas, nos
10% que adicionamos de um Paorto branco feito com mistura
de uvas Moscatel com cerca de 6 anos de envelhecimento
em pipas.

E descansamos a 72 tentativa. Estava terminado o trabalho
da criacdo do lote comemorativo dos 35 Anos da Enoteca, o
Barao de Vilar Very 0ld Tawny Port - Celebracao dos 35 Anos
da Enoteca, o lote que hoje aqui lhe apresentamos.

BARAO DE VILAR

VERY OL'I2
TAWNY PORT

oo T NI

Este Vinho do Porto, o VERY OLD TAWNY PORT
- Celebracdo dos 35 Anos da Encteca, estara
disponivel a partir de 1 de Novembro de 2019,

no entanto poderd fazer a sua pré-encomenda agora.

PORTO
Barao de Vilar
Very Old Tawny Port

Celebragao dos 35 Anos da Enoteca

SOCI0 EnoClube - Clube dos Conhecedores
50,40¢€ 1crao050L

SOCI0 Enoteca Garrafeira Clube

53,20€ 16ra050L.

NAD sOCI0
56,00€ 1cra050L.

1 gfa. REF? 014103

ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 21



Nas nossas Quintas produzimos,
vinhos de caracter, singularidade
¢ exceléncial

Juinta
S. 1030 Batista
RESERVA DE BI{)D]VERSIDADE

°t TOJEE

M CONTROLADA.

Lapes granadencts
RESERVA
DoTejo DOC

i l_omga Nacional

abernet Sauvignon

2015

Conjunto ENOPORT

2 GFAS QUINTA S. JOAOD BATISTA RESERVA TOURIGA NACIONAL E CABERNET SAUVIGNON TINTO 2015
2 GFAS CABECA DE TOIRO RESERVA TOURIGA NACIONAL E SYRAH TINTO 2014

2 GFAS QUINTA DO BDI[;T\I] RESERVA ARINTO BRANCO 2018

Preco Sdcio - 45,79€ (caixa 6 gfas.) Preco Nao Sdcio - 48,20€ (caixa 6 gfas.)  REF? 064104

OUINTAZBOICAO

RESERVA

BUGCELAS pod

2018

INE TROPHY | MELHOR PRODUTOR PORTUGUES | 2011 | 2012|2013
MUNDUS VINI | PRODUTOR EUROPEU DO ANO | 2012

EBA COM MODERACAO.

e0oRsl




CESTO DE o
OUTONO AR RH
.
CAVE REAL

Listes vinhos sdao provenientes de diferentes L trdon
terrotrs e foram selecionados pela pontuagao SUPER RESERVA

Y ; ~ 11 Bruto Natural
obtida na sua relagcao qualidade/preco

]

—

L

A
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5 3 =LAl
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ALENTEJO TEJO

HOWARD’S FOLLY OWARD’S FOLLY

SONHADOR ONHADOR

ALENTEJO
CONJUNTO 12 GARRAFAS
3 GFAS. SANTA VITORIA BRANCO 2018 ALENTEJO sécio N0 S6C10
+ 3 GFAS. CONDE VIMIOSO SOMMELIER EDITION TINTO 2016 TEJO 89121€ 93,90¢
+ 3 GFAS. QUINTA DO CERRADO RESERVA TINTO 2016 DAO Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS
+ 3 GFAS. HOWARD'S FOLLY SONHADOR TINTO 2012 ALENTEJO

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 23



GALERIA DO PRODUTOR

Joao Silva e Sousa

A minha empresa tem duas vindimas de histdria. Para o
melhor ou para o pior a minha empresa sou eu. Hd quem me
compare aos musicos de rua que tocam simultaneamente
viola, harmdnica e bombo com pratos ou pandeireta. Gosto
especialmente desta imagem e do exagero de quem ainda
me coloca um papagaio no ombro e a caixa de moedas no
chdo. Sao 0s meus amigos, indefectiveis apreciadores dos
meus vinhos.

0 caminho devo-0 ao meu avd que me poOs a trabalhar
numa adega aos 15 anos de idade, aos meus pais que me
formaram e sempre me apoiaram em todas as decisfes
gue tomei, a Martini & Rossi que me colocou a frente de
21 milhdes de litros de Vinho do Porto, a Bacardi-Martini
gue me fez descabrir o marketing de bebidas, a Sogrape
gue me colocou a frente de toda a vinha gue detinha em
Portugal e me deu a possibilidade de conduzir um processo
de investimento e reestruturacao de quase 10 milhdes de €.
Devo-o também a todos os produtares que de Norte a Sul
do pais, confiaram e ainda confiam no meu conhecimento
para continuar ou criar o seu estilo de vinho. Aprendi com
todos. Fizeram-me chegar aqui.

Em 2017, o Bernardo Oliveira, deixou-me montar uma mini
adega nas suas instalacfes. Na selecdo dos viticultores
e das parcelas de vinha, tive a ajuda fundamental do Sr.
Joaguim Fernandes, velho amigo dos tempos da Sogrape,
conhecedor, comao poucos, da vinha do Doura: “0 Sr. Eng®
diz o que quer, eu arranjo”. € verdade.

No primeira dia de vindima recebi a visita do Ralf Schmidt-
Stosberg, meu amigo desde a adolescéncia, excecional no
gue faz mas tudo programado ao detalhe como um bom
alemao. Nesse dia, jd com as caixas cheias de uvas dentro
da adega, ajudou-me a descarregar as cubas de inox dos
camides e a colocd-las no sitio onde iriam fermentar o
meu primeiro vinho. Ouvi-o dizer muitas vezes, aceitando,

PAG. 24 - www.enoteca.pt

= St

incrédulo, o que estava a acontecer: “S56 mesmo
tu. 56 mesmo tu". Caro Ralf, isto é o “just-in-
time" a portuguesa.

(4 estarei, a espera dos meus filhos enguanto a
forca mo permita. Paixao nao falta.

0 Cave Real Reserva Tinto 2017 foi feito com uvas
de uma vinha plantada em 1983 no Douro Superior
a 450 metros de altitude, 85% Touriga Franca
e 15% Touriga Nacional. Na vinificagcdo destaco
a maceragdo pds fermentativa de 3 meses gue
lhe aumentard a longevidade. Metade do lote
estagiou 12 meses em barricas de 500 litros.

Ver pag. 26



GALERIA DO PRODUTOR

Casa de Santa Vitdria

Fundada em 2002, a Casa de Santa Vitdria esta focada
para a producdo e comercializacao de vinhas e azeites
alentejanas de grande qualidade.

A herdade que totaliza 1620h, encontra-se em Santa
Vitdria, concelho de Beja. Fruto de uma paixdo pelo campo,
este investimento no setor do vinho e noutros produtos
ligados a terra, proporciona a todos 0S que o visitam
um contacto direto com o gque de melhor se produz no
Alentejo, combinando, de uma forma Unica, grandes
vinhos, uma cuidada gastronomia tradicional e inimeras
atividades ltdicas, em plena planicie alentejana, num
ambiente marcadamente rural.

A herdade conta com cerca de 127 hectares de vinha,
possuindo também uma Adega equipada com as
mais modernas tecnologias gue ocupa de 5.000 me,
distribuidos em 3 pisos. Esta Adega foi especialmente
concebida para produzir vinhos modernos, preservando,
no entanto, aquilo em que o tradicional acrescenta mais
valias qualitativas, incluindo um lagar de pisa a pé e uma
cave de estdgio para as barricas.

As vinhas estao implantadas em solos xisto-argilosos
pobres, 0 que num clima mediterraneo potencia enorme-
mente as caracteristicas das castas. A vindima mecanica
¢ utilizada para potenciar o periodo de maturacao ideal
das uvas, no entanto, a vindima manual ainda é utilizada
para os vinhas Premium. Desta forma, obtém-se vinhas de
elevada qualidade sensorial e comercial, satisfazendo as
mais elevadas expectativas dos mais exigentes endfilos.

0 Monte Vilar Reserva tinto 2017 ¢ feito a partir das castas
Touriga Nacional, Araganez e Trincadeira. As uvas, colhidas
a mao, sdo selecionadas na Adega para fermentarem em
inox e fazerem uma maceracao pés-fermentativa, depois
0 vinho fica a repousar durante 9 meses em barricas
antes de ser engarrafado.

Santa Vitoria

VINHOS

MONTE VILAR

Reserva 2017

Ver pdg. 27
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VINHOS

8.

“Cor rubi muito intensa. Aroma intenso e jovem com
notas de fruta preta, cereja e mirtilos. Na boca é macio
e elegante, com boa estrutura e volume. Equilibrado
com taninos macios. Final frutado, longo e persistente.”

Joao Silva e Sousa

CAVE REAL
RESERVA TINTO 2017

Douro

PRODUTOR Jo3o Silva e Sousa

DENUMINA[;A[] DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Touriga Franca, Touriga Nacional

VINIFICAGAO Vindima 100% manual, transporte em pequenas caixas
Desengage parcial e esmagamento. Fermentagdo com remantagens
suaves e 2 “délestages”. Maceragao pds-fermentativa. Estagio parcial
de 12 meses em barricas de carvalho francés “Seguin Mareau”
TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 12 a 15 anos

SERVICO A 14/16°C com com carnes assadas, caga de pelo, borrego,
cabrito e gueijos

ENGLOGD Jodo Silva e Sousa

sdcio 7., 5 0€ snoss. NAosoon 8,00€ craos.

45,60¢ caixz 5 6ras 48,00¢ caixa 6 GFAS
Encomende em Caixas de 6 garrafas - REF2 064111

ESTES SAD 0S VINHOS QUE SERAO ENVIADOS AO SOCIO
SE FOR SOCIO E PRETENDER ALTERAR A PROPOSTA DO TRIMESTRE INFORME-NOS, POR FAVOR, NO |



“Cor vermelho-rubi. Aroma expressivo, elegante e frutado
com ligeiras notas de especiarias da madeira do estagio.
Va boca é envolvente e equilibrado com taninos firmes

e boa acidez. Final persistente.”

Patricia Peixoto e Bernardo Cabral

MONTE VILAR

RESERVA TINTO 2017
MONTE VI LAR Alentejo

yonied U PRODUTOR Casa de Santa Vitdria
REsErva 2017 DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTAS Touriga Nacional, Aragonez, Trincadeira

VINIFICACAD Vindima manual e selecdo das melhores uvas na adega.
Fermentacdo alcodlica a 26/28°C, maceragao pds-fermentativa.
Estagio em barricas durante 9 meses.

TEOR ALCOGLICO 14,5%

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas, barrego assado,

peixes gordos assados e queijos curadas.
ENOLOGOS Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

sdcio 7.,60€ snoss. NAoson 8,00€ craose

45,60¢ caixa5 oras 48,00¢ Caixa 6 GFAS
Encomende em Caixas de 6 garrafas - REF2 064108

(1 CAIXA DE CADA) NO AMBITO DO PROGRAMA TRIMESTRAL
=SPACO DE 1 SEMANA - TELEFONE 228 348 440 FAX 228 348 4439 E-MAIL enoteca(@enoteca.pt

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 27
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Funbagho
ECA DE QUEIROZ

|

ol

'00UTO DE PORTUGHL

TORMES
2018

PRODUTOR Lima & Smith

DENDMINA(,‘]\D DE ORIGEM Vinho Verde
CASTAS Avesso, Arinto

VINIFICAGAO Vindima manual. Transporte

de uvas em peguenas caixas de 15 kg.
Desengace total seguido de suave prensagem
em prensa pneumatica. Fermentagdo

em inox com contralo de temperatura.
TEOR ALCOGLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino com
reflexos palha. Aroma jovem e intensa com
belas notas florais, frutos de &rvore, citrinos
e tropicais. Na boca € fresco e equilibrado
com um final de boca frutado e vibrante.
LONGEVIDADE 2 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhando saladas com carnes
brancas ou bacalhau e petiscos leves.
ENGLOGO Rui Cunha

s0cig NAQ 50CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

PAG. 28 - www.enoteca.pt

CAVE Brancos

CASA SANTA

EULALIA
SAUVIGNON BLANC 2018

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
DENOMINACAQ DE ORIGEM Regional Minho
CASTA Sauvignon Blanc

VINIFICAGAO Colheita manual para caixas
de 20 ke. Desengace total e prensagem
ligeira. Fermentagdao com controlo de
temperatura em cubas de inox.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino
pdlido. Aroma com notas vegetais tipicas
da Sauvignon Blanc com um ligeiro
togue tropical e de citrinos. Na boca

¢ fresco e equilibrado. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C com peixes,
mariscos e carnes brancas.

ENGLOGOS Anselmo Mendes,

Francisco Marques Leandro

=gcig NAQ 50CI0
6.27¢ 6,60¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,62¢ 39,60¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

AZEVEDD

AZEVEDO
ALVARINHO RESERVA
2018

PRODUTOR Azevedo

DENOMINAGAD DE ORIGEM Vinho Regional Minho
CASTA Alvarinho

VINIFICAGAD Desengace suave. Prensagem
suave em prensa pneumdtica com alguma
maceragao pré-fermentativa. Fermentagao

alcodlica a 16/18°C com leveduras selecionadas.

Estdgio em cubas de inox com “battonage”
das borras finas durante 3 meses.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Car citrino claro. Aroma
intenso com notas de frutos de polpa amarela

maduras (nectarina, damasco), frutos tropicais

(manga) e um taque floral (flores brancas).
Na baca é envolvente e fresco com a acidez
muito bem integrada. Cheio, amplo

e equilibrado. Final persistente.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitivo ou com
mariscos e massas italianas.

ENOLOGO Antdnio Braga

>gcio NAO s4CI0
6,65¢ 7,00¢
GFA 0,75L GFA 0,75L.

39,90¢ 42,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

2017
VARINHO
{GAO - MELGAGD
ot e Condlans s

CASA DO
CAPITAD-MOR
ALVARINHO 2017

PRODUTOR Quinta de Pagos

DENUMINAQ.\U DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTA Alvarinho

VINIFICACAD Vindima manual em caixas de

19 kg. Desengage das uvas sendo parte
sujeita @ maceragao pelicular com controlo de
temperatura, e as restantes imediatamente
prensadas. Decantagdo do masto e fermentagao
a temperatura controlada. Estagio sobre borras
finas batonnage durante cerca de 5 meses.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor limpida amarelo-citrino.
Boa intensidade aromatica. Belas notas
minerais, notas de alperce, citrinos e um togue
de frutos tropicais. Na boca é suave e fresco.
Equilibrado com bom volume, boa acidez e
estrutura. Final longo com notas de citrinas.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 9/10°C com entradas, pratos

de peixe e cabrito.

ENOLOGO Rui Walter Cunha

=gcio NAQ sOCI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



MUROS ANTIGOS
ALVARINHO 2018

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos
DENDMINAU.\U DE ORIGEM DOC Vinhas Verdes
CASTA Alvarinho

VINIFICAGAD Colheita manual. Prensagem
da uva inteira desengacada. Clarificagao

a frio durante 48h a 72h. Fermentagdo
longa a baixa temperatura. Estdgio
minimo de 4 meses sobre borras finas
com batonnage regular.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Intenso
aroma frutado (citrinos com belas notas de
frutos tropicais). Na boca é bem estruturado
com a excelente acidez a dar-lhe frescura,
muito equilibrado. Final persistente.
LONGEVIDADE 10 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitiva ou
acompanhando marisco, peixes no forno,
carnes brancas e queijos de pasta male.
ENGLOGO Anselmo Mendes

=acio NAO S6CI0
9.03¢ 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Brancos

QUINTA DA

GIESTA

H z o 10N
§ ltadacain 0!

wixe up FOSTVR
|

QUINTA

DA GIESTA
2017

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINAI;AU DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Arinto, Encruzado, Malvasia Fina
VINIFICAGAD Ligeira maceracao pelicular
anterior a prensagem. Apds a prensagem,
0 mosto limpo é fermentado a 14°C.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor brilhante , amarelo
citrino claro. Aroma de fruta branca (pera),
citrina e mineral com um toque floral.

Na boca é equilibrada e envolvente,

boa acidez, fresco e frutado. Final fresco

e agradavel.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com entradas, mariscos,
peixe grelhada ou pratos frios (saladas).
ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

sgcio NAO S6CI0
4 99¢ 5025
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
29,94¢ 31,50¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

I

Horpait
BUCELAS
N

(T
BN

“oes

MORGADO
DE BUCELAS
2018

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINA;I'-'\D DE ORIGEM DOC Bucelas
CASTA Arinto

VINIFICAGAD Contacto pelicular durante
4 horas, seguido de fermentacdo do
mosto limpo a 14°C durante 25 dias.
Apds a fermentacao realizou-se
batonnage em cuba durante 3 meses.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palido
com laivos esverdeados. Aroma elegante,
floral e frutado (maca e lima) com notas
minerais. Na boca é fresco confirmando
as notas florais. Bom volume. Final
agradavel com boa estrutura.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com aperitivas,
mariscas, peixe ou pratos ligeiramente
picantes.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

s0cig NAO sACi0
4 75¢ 500
GFA 0,75L GFA 0,75L.
28,50¢ 30,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

Quinta do

|
Monte d’Oim.}

QUINTA DO

MONTE D'OIRO
2018

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro
DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Viognier, Arinto, Marsanne
VINIFICAGAD Vindima manual, parcela a
parcela, com escolha. Esmagamento com
prensagem direta. Fermentagao em cubas
de inox com controlo de temperatura.
Estagio de 5 meses em cubas de inox.
TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino
aberto de aspeto brilhante. Aroma elegante,
ligeiramente frutada (frutas brancos)

e mineral. Na boca é aveludado e
persistente com boa estrutura e acidez.
Boas notas de fruta. Final persistente.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/13°C com pratos de peixe
elaborados ou peixes grelhadas, carnes
brancas e queijos.

ENOLOGA Graga Gongalves

sgcio NAD S6CI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 29



CoMPANHT
Te—

TYTO ALBA
EDICAD LIMITADA
MOSCATEL GALEGO 2017

PRODUTOR Companhia das Lezirias
DENIJMINAI,'.AD DE ORIGEM DOC DoTejo

CASTA Moscatel Galego

VINIFICAGAO Vindima manual. Desengace.
Fermentagao espontanea com leveduras
indigenas em inox. Estégio sobre as borras
finas durante 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor salmdo limpida. Aroma
subtil a casta com notas frutadas, florais
(flor de laranjeira, flores brancas) e um leve
toque de citrinas (tangerina, casca de limdo).
Na boca é fresco e elegante com a acidez muito
bem colocada e uma profundidade notavel.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 6/8°C acompanhando pratos da
cozinha asiatica, aves de capoeira, peixes
gordos assados.

ENOLOGO Bernardo Cabral

=gcio NAO S6CI0
941 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

PAG. 30 - www.enoteca.pt

CAVE Brancos

SANTA VITGRIA
2018

PRODUTOR Casa Santa Vitdria
DENDMINAU.\U DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Chardonnay, Arinto

VINIFICAGAD Vinificagdo pelo método de
“bica aberta”, clarificagdo estatica e
fermentagdo com controlo de temperatura.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarela citrino claro
com laivos esverdeados. Aromas intensos
de citrinas e de frutos tropicais. Boa acidez
na boca a dar frescura, bom volume.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 7/3°C acompanhando saladas
frias, marisco, peixes ou carnes brancas.
ENGLOGOS Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

=0cig NAO sACI0
5,23¢ 550¢
GFA 0,75L GFA 0,75L.
31,38¢ 33,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

a

niterales |

10 REGIONAL
ALENTEJANC.
2018

NA TE RALES

2018

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENDMINA[;I.\IJ DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Arinto, Verdelho, Antdo Vaz
VINIFICAGAD Desengace total e prensagem
seguida de clarificagdo estatica e
fermentagdo em cubas de inox, com
temperaturas de 13 °C.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor citrino esverdeado.
Aromas jovens de fruta branca fresca

e leve floral. Boa acidez na boca,

num conjunto suave. Final agradavel.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 11/12°C com pratos de

peixe e marisco.

ENOLOGOS Filipe Sevinate Pinto,

Susana Correia

s0cig NAO S6CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

ESPORAOD
RESERVA 2017

PRODUTOR Espordo

DENEIMINAI;IT\D DE ORIGEM DOC Alentejo
CASTAS Antdo Vaz, Arinto, Roupeira
VINIFICAGAD Desengace, choque térmico,
maceragao pelicular, prensagem, decantagao
do mosto, fermentagdo com temperaturas
controladas em cubas de inox e em barricas
novas de carvalho americano e francés onde
estagia sobre as borras finas durante 6 meses.
TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha com
reflexos esverdeados. Aroma frutado (fruta
amarela, toranja e limao), com um togue de
especiarias e tosta. A boca confirma as notas
de fruta num canjunto equilibrado e bem
estruturado, suave e com bom volume.

Final longo e intenso.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C com carnes brancas, peixes
gordos assados, massas apaladadas, aves.
ENOLOGOS David Baverstock, Sandra Alves

20cio NAD SGCI0
10,45¢ 11,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
62,70¢ 66,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



VINHO VERDE
U8 HEGIAQ DE BASTON

PLAINAS
ESPADEIRD 2018

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
DENUMINAI,'.I-\D DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTA Espadeiro

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas
de 20 kg. Desengace total e ligeira
prensagem. Fermentagao a baixa
temperatura em cubas de inox.

TEOR ALCOGLICO 11%

NOTAS DE PROVA Cor salmdo claro. Aroma
discreto com notas de frutos vermelhos
(moranga, amara). Na boca apresenta uma
acidez vibrante, fresco. Final agraddvel.
LONGEVIDADE 2 anos

SERVICO A 8/9°C coma aperitivo ou
acompanhando peixes, mariscos

e carnes frias.

ENGLOGOS Anselmo Mendes, Francisco
Margues Leandro

S8cio NAQ sACio
4 28¢ 450
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
25,68¢ 27,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Roses

VINHA GRANDE
2017

PRODUTOR Casa Ferreirinha

DENDMINAI,‘]\U DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Touriga Nacional

VINIFICAGAD Vindima manual com selegao
das uvas na vinha. Extragdo suave com
sele¢do do mosto. Decantagdo a frio.
Fermentacao alcodlica com controlo

de temperatura.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor “pétala de rosa". Aroma
fino e elegante, levemente frutado com natas
florais e um togue mineral. Boca equilibrada,
bom volume e frescura. Final longo e fresco.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhando refeiges ligeiras de peixe,
saladas, massas e carnes brancas.
ENGLOGO Luis Sottomayor

S0tig NAQ sACio
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

QUINTA
DA GIESTA
2017

PRODUTOR Boas Quintas

DENIJMINAI;F\D DE ORIGEM DOC Déo
CASTA Touriga Nacional

VINIFICAGAD Desengace total, contacto
pelicular durante 10 horas. Fermentagdo
com temperatura controlada a 14°C.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor cereja brilhante,
aroma mineral, floral (violetas) e de frutos
vermelhos (morangos). Na boca € fresco.
Final suave e muito agradavel.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com entradas pastas,
saladas e comida mediterranica

e comida asiatica.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

sQcI0 NAQ sOCI0
6,08¢ &.40¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
36,48¢ 38,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

D.S.F.

COLECCAD PRIVADA
ROX0 2018

PRODUTOR José Maria da Fonseca
IJENDMINA(;I-\D DE ORIGEM Regiaonal
Peninsula de Setubal

CASTA Moscatel Roxo

VINIFICAGAD Pré-maceragao pelicular,

a frio, durante 48 horas. Fermentagdo
em cubas de inox a 18 °C.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor rosa palido. Aroma
intenso e complexo, muito floral {rosas).
Boca envolvente e estruturada com boa
acidez, confirma os aromas. Final longa.
LONGEVIDADE 1 a 2 Anos

SERVICO A 8/10°C sozinho ou com refei¢fes
ligeiras e pratos da cozinha oriental.
ENOLOGO Domingos Soares Franco

S0ci0 NAD S6CI0
9.41¢ 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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AZUL DE
VENTOZELO

AZUL DE

VENTOZELO
2016

PRODUTOR Quinta de Ventozelo
DENDMINACI\D DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas de
25 Kg com criteriosa selecdo de cachas na
vinha e & entrada da adega. Maceragdo

a baixas temperaturas. Fermentagdo em
inox com remontagens periédicas.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor violeta intensa. Aroma
de frutos vermelhas frescas com um togque
floral e um final de especiarias. Na boca é
encarpado, muito equilibrado. Final frutado
muito agradavel.

LONGEVIDADE 7 anos

SERVICO A 16°C, ideal para acompanhar
pratos de carne grelhada.

ENOLOGO José Manuel Sousa Soares

s6cio

NAQ sACio
6,65¢ 7,00:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Tintos
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W01 3016 | ReD

COTTAS

DOURO

COTTAS
2016

PRODUTOR Quinta de Cottas

DENDMINACAU DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinto Cao

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas

de 25 kg, triagem em tapete de escolha,
desengage e esmagamento, maceragao
pré-fermentativa a 32°C durante 24 horas.
Fermentagao em inox com controlo de tempe-
ratura. Estagio parcial em barricas usadas
carvalho francés e americano durante & meses.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi escuro. Aromas de
frutos negros (graselha, amora) com notas de
baunilha. Na boca é suave com taninas firmes
mas bem casados, envolvente. Notas de frutos
maduros e especiarias. Final persistente.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/17°C com massas, aves,
carnes brancas e vermelhas.

ENGLOGO Manuel Vieira

L NAQ S0CI0
6,94¢ 730:
GFA 0,75L. GFA 0,75L
41,64¢ 43,80¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

. DOURO —

ZLOM

RESERVA

TINTO 2015 f

Z0M
RESERVA 2015

PRODUTOR Barao de Vilar

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Vinhas Velhas

VINIFICACAD Colheita manual. Desengace
seguido de fermentagdo com contralo de
temperatura. Quase todo o vinho estagia
durante 15 meses em barricas de carvalho
francés, mas uma pequena parte estagia
em cubas de inox de forma a transmitir
ao vinha mais frescura na boca e uma
maior complexidade aromética.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi escuro. Aroma
complexao, frutos negros e vermelhos
madu-ras com um toque de especiarias.
Na boca é muito equilibrado com a boa
acidez dar-lhe frescura. 0s taninos estao
presentes mas maduraos e bem integrados no
conjunto. Final longo, intenso e persistente.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne
assada, caga e queijos.

ENOLOGDO Alvaro van Zeller

=gcig NAQ 50CI0
83l 875
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
49,86¢ 52,50¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

ESPORAO

QUINTA DOS
MURCAS MINAS

2016

PRODUTOR Murgas

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,

Tinta Francisca, Tinta Roriz, Tinto Cao
VINIFICACAO Colheita manual com mesa de
selecdo. Desengace e esmagamento. Fermen-
tacdo alcodlica com leveduras indigenas a
temperaturas controladas (25 a 28°C) em
lagares de granito com pisa-a-pé e numa
antiga prensa vertical. Estagio de 9 meses em
cubas de betdo e barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor intensa, vermelho
profundo com laivos violeta. Aroma fresco

e intenso,com notas de frutos vermelhos,

um toque floral e aleum balsamica. Na boca

é fresco com taninos firmes, redondo,
volumaso e envolvente. Final longo.
LONGEVIDADE 10 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas
(cabrito assado, porco preto), pratos
condimentados de peixes gordos (bacalhau
cam broa) e queijos de pasta male.
ENOLOGOS David Baverstock, José Luis Moreira
da Silva

sgcio NAO S6CI0
941 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 063807
56,46¢ 59,40¢

Caixa b GFAS Caixa b GFAS



QUINTA DOS
CARVALHAIS

SELECAO DA ENOLOGA 2015

PRODUTOR Quinta dos Carvalhais

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Rariz, Alfrocheiro
VINIFICACAO Vindima manual. Vinificagao separada
por castas. Desengace e esmagamento suave.
Fermentagao em cubas de inox com controlo de
temperatura. A Touriga Nacional faz maceracao
pés-fermentativa de 10 dias. Estdgio de 12 meses
em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. No nariz é

fresco com notas de madeira do estagio muito bem
casadas com os aromas de frutos negros, frutos
silvestres, notas balsamicas e de bosque. Na baca
confirma os aromas num conjunto suave, elegante
e equilibrado com uma bela acidez e taninos
redondos bem integrados. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com assados na forno de carnes,
peixes gordos e palvo. Este vinho foi engarrafado sem
tratamento de estabilizacdo pelo frio, pelo que pade
formar depésito com a idade.

ENOLOGA Beatriz Cabral de Aimeida

20cig NAQ sACio
7,79¢ 8.20¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L
46,74¢ 49.20¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Tintos

ilL\'}\;iES o

015

QUINTA DE

SILVARES
ANSELMO MENDES 2015

PRODUTOR Anselma Mendes Vinhas
DENEIMINAI;I.\U DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Alfrocheiro, Jaen, Tinta Roriz,
Touriga Nacional

VINIFIEAI;IT\U Colheita manual para caixas
pequenas. Desengace total seguido de
maceragao pelicular curta. Fermentagao
longa. Fermentagdo malolatica total.
Estdgio em inox de 9 meses seguido

de um estdgio em garrafa de 6 meses.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho granada.
Aromas fresca e equilibrado com natas
de frutos silvestres maduras e pimenta
preta. Boca muito elegante e fresca com
taninos macios. Final elegante.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 14/16°C com com peixes gordas,

carnes vermelhas e queijos suaves.
ENOLOGO Anselmo Mendes

>acio NAD S6CI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

CHECKMATE

CHECKMATE
SHIRAZ 2016

PRODUTOR Garrocha Wines

DENOMINAGAO DE ORIGEM Reg. Lishoa
CASTA Syrah

VINIFICAGAD Desengace total sem
esmagamento, fermentagao e pré-estagio
em cubas de betdo subterraneas de baixa
amplitude térmica e estagio em barricas
de carvalho durante 12 meses.

TEOR ALCOOLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho escuro
guase opaco com laivos violeta. Aroma
jovem e intenso cam natas de frutos
silvestres e cacau. Bem estruturado na
boca com taninos suaves. Final agradavel.
LONGEVIDADE 12 a 14 anos

SERVICO A 15/17°C com assadosou
grelhados de carnes vermelhas
condimentadas e queijos curadas.
ENOLOGO Francisco Macieira

=gcio NAO S6CI0
De 7,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90« 42,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

2016

£ Vs

QUINTA DE

S. SEBASTIAD
COLHEITA 2016

PRODUTOR Quinta de S. Sebastido
DENEIMINA(;IT\D DE ORIGEM Reg. Lishoa
CASTAS Tinta Rariz, Touriga Nacional
VINIFICAGAD Vinificado pelo método
tradicional de curtimenta com longa
maceragdo. Estagio parcial durante 9
meses em barricas de 2° e 3° ano de
carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho granada.
Aroma com notas de fruta madura e
um togue de especiarias. Na boca é
equilibrado, fresco e elegante. Final
agradavel.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne,
alheira de caca e queijos curados.
ENOLOGO Filipe Sevinate Pinto

20cio NAO S6CI0
7,13¢  750¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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IUENTA
GRADIL

oo e

o

QUINTA
DO

TRADIL

QUINTA DO GRADIL
SYRAH 2015

PRODUTOR Quinta do Gradil

DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Lishoa
CASTA Syrah

VINIFICAGAO Vindima manual. Desengace
total a chegada a adega. Fermentacdo em
inox com controlo de temperatura. Estagio
de 9 meses em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor retinto fechado.
Aroma intenso de fruta madura com notas
de frutos silvestres e um togue mineral.
Na boca é equilibrado e bem estruturado,
num registo seco. Excelente acidez

a dar-Ihe frescura. Final prolongado.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16°C com caga (coelhos
selvagens), aves (pata), comidas exdticas
e pratos bem condimentados ou com
muitas especiarias.

ENGLOGOS Antdnio Ventura, Vera Moreira

>0cio NAQ sACio
8.08¢ s50:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
48,48¢ 51,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Tintos

]
i
{
Quinta do A
Monte d”
4 \

QUINTA DO MONTE

D'OIRO
2016

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro
DENOMINACAQ DE ORIGEM Reg. Lisboa
CASTA Syrah

VINIFICAGAD Vindima parcela a parcela.

Colheita manual com escolha. Desengace sem
esmagamento. Fermentagdo em cubas de inox

com reproducdo da pisa a pé e controlo de
temperatura (individual por cuba). Estagio de
16 meses em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi-granada laivos
atijolados. Aroma muito elegante com notas
de frutos silvestres, baunilha e especiarias.
Na boca é harmonioso e equilibrado com
taninos firmes e notas de madeira muito bem
integradas. Final complexa.

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com patés, pratos de peixes

gordos condimentados, carnes vermelhas
com‘d\memadas, queijos e enchidos.
ENOLOGA Graga Gongalves

>acio NAD sACio
9.98: 10,50
GFA 0,75L GFA 0,75L
59,88¢ 63,00¢
(aixa b GFAS Caixa b GFAS

CONDE VIMIOSO
SOMMELIER EDITION
2016

PRODUTOR Falua

DENDMINAU.\U DE ORIGEM DOC DaTejo
CASTAS Touriga Nacional, Aragaonez,
Cabernet Sauvignan, Alicante Bouschet
VINIFICAGAO Colheita manual para caixas
de 15 kg. Desengace e suave esmagamento.
Fermentagao com cantrolo de temperatura
e maceracao prolongada em balseiros

de carvalho francés. Estagio de 12 meses
em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada profunda.
Aroma de fruta madura com notas de
mineralidade, frutos negros e especiarias.
Na boca apresenta-se macio e frutado,
com notas de madeira bem integradas.
Equilibrado e elegante. Final longo
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes grelhadas
e assadas, caga, enchidos e queijos.
ENGLOGA Antonina Barbosa

=gcio NAQ s0CI0
6,56¢ 6,30¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,36¢ 41,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

.’i

L(Z/Eﬁb alba

PoRTGAL
HAS PROTEGIDAS
Tivro, RED Wik

2014

TYTO ALBA
VINHAS PROTEGIDAS
2014

PRODUTOR Companhia das Lezirias
DENDMINA(]\U DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional,
Alicante Bouschet

VINIFICAGAD Fermentacdo alcodlica em
pequenos lagares de inox seguido de
estdgio de 12 meses em barricas de
carvalho francés e americano.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa e profunda.
Aroma fresco e limpo com notas de frutos
pretos maduros e um togue de balsamico.
Boa intensidade na boca com notas de
madeira bem integradas e taninos polidos.
Equilibrado. Final longo.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes grelhadas
e queijos de pasta mole.

ENGLOGDO Bernardo Cabral

sgcio NAO S6CI0
6,65¢ 7,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



uinia
S.Joao Batista

WESERVA DE BIODIVERSIDADE

RESERVA
DoTeo DOC

Tonriga Nacinal
Ctburnek Sawvighot

)
2015 o

QUINTA S. JOAD

BATISTA RESERVA 2015
TOURIGA NACIONAL E CAB. SAUV.

PRODUTOR Enoport Wines

DENDMINA[;[\D DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Touriga Nacional, Cabernet Sauvignon
VINIFICAGAD Desengace total. Maceragdo
pelicular prolongada. Fermentagao

alcodlica com controlo de temperatura
(28°C). Estagio de 12 meses em barricas

de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa com laivos
violeta. Aroma agradével e complexo, frutas
vermelhos e silvestres com notas florais

e de especiarias. Na boca é frutado

e macio com um excelente final de boca.
LONGEVIDADE 3 a 10 anos

SERVICO A 15/17°C com pratos fortes da
cozinha mediterranica e queijos curados.
ENOLOGO Nuno Faria

=gcio NAQ SGCI0
941 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56.,46¢ 59,40
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

CAVE Tintos

RESERVA

HERDADE
DA GAMBIA

RESERVA 2016

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Peninsula
de Setubal

CASTAS Touriga Nacional, Syrah
VINIFICAGAD Contacto pelicular pré-fermen-
tativo a frio durante 2 dias. Fermentagao
durante 5 dias com temperatura controlada.

Estagio de 9 meses em barricas de carvalha.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Aroma
intensa e complexo, frutos silvestres

com notas de madeira, notas mentoladas
e balsamicas. Na boca mostra-se bem
estruturado e fresco com notas de fruta
madura e frutos secos, confirma as notas
de madeira bem integradas no conjunto
Final longo e equilibrado.

LONGEVIDADE 8 a 3 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
e assados.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

sacig NAQ sOCI0
7,.60¢ 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

()
JOSE MARIA
v+ FONSECA

Ve

PASMADOS

T W%,

V150 REGHONAL PENINSULA ESETBAL
+« RED TINTO ROUBE 2°¥

PASMADOS
2016

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINACAD DE ORIGEM Reg. Peninsula
de Setbal

CASTAS Syrah, Touriga Nacional, Casteldo
VINIFICACAD Fermentagao a 28°C com
curtimenta. Estdgio de 8 meses em
barricas de carvalho francés. Ligeira
filtragdo antes do engarrafamenta.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho profundo.
Aroma limpo e fresco. Notas de frutadas
[mirtilos, framboesas, ameixas), florais
[violetas), com as notas de madeira

do estagio bem integradas no conjunto.
Na boca, taninos firmes mas suaves.
Final muito suave e agradavel.
LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes
vermelhas, secretos de porco.

ENGLOGO Domingos Soares Franca

=acio NAD sACio
9.,50¢ 10,00
GFA 0,75L GFA 0,75L
57,00¢ 60,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

niterales |

O REGIONAL
ALENTEJAND
2015

NA TE RALES
2015

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTA Touriga Nacional, Alicante Bouschet,
Syrah

VINIFICAGAD Fermentacao em lagares de
inax com pisadores automaticos e controlo
de temperatura. Curtimentas de duragdo
varidvel em fungdo da casta. Curto estdgio
parcial em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 15%

NOTAS DE PROVA Car granada escura.
Aroma de frutos silvestres com notas

de especiarias e um toque floral. Na boca
é envolvente e redondo com uma boa
acidez a dar-Ihe frescura.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne

e gueijos.

ENGLOGOS Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

s0cig NAQ s0CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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JOSE DE SOUSK

VINHG REBIONAL
ALENTEJAND

2017

JOSE DE SOUSA

2017

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Grand Nair, Trincadeira, Aragonez
VINIFICAGAO Vinificacdo tradicional de parte
das uvas (pisa a pé e desengage por ripango
dividindo o mosto para fermentar em
lagares e em talhas de barra) sendo o
restante fermentado em inox. Maceragdo
pelicular pds-fermentativa e estdgio de 9
meses em carvalho francés e americano.
TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho carregado.
Aroma complexo e harmoniosg, notas

de tdmaras, frutos azuis (mirtilo, amora),
especiarias e leves notas de tosta. Na boca
é equilibrado e fresco, com taninas
presentes mas suaves. Final longo.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carne, caga
e queijo. Pode criar depdsito com a idade.
ENOLOGO Domingos Soares Franco

20cio NAO sGCI0
7,13 750¢
GFA 0,75L GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Tintos

CANTANDO
2014

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENDMINA;AU DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Syrah, Alicante Bouschet
VINIFICACAD Fermentagao em lagares de
inox com pisadores automaticos e controlo
de temperatura. Estagio de 6 meses em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 15%

NOTAS DE PROVA Um vinho de cor rubi intensa
com laivos atijolados. Aroma a evidenciar
boa evolugdo em garrafa, com notas de
pimenta preta, ameixa e ligeira tosta.
Madeira bem integrada no conjunto.

Na boca muito suave. Final longo.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne
assada, bacalhau e queijos.

ENOLOGOS Filipe Sevinate Pinto,

Susana Correia

>gcio NAQ 50CI0
8.88¢ 935
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
53,28¢ 56,10¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

ESPORAOD

4 CASTAS
2017

PRODUTOR Esporao

DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Alicante Bouschet, Touriga
Nacional, Syrah, Alfrocheiro

VINIFICAGAD Vinificagdo separada por castas.
Fermentagdo com temperaturas controladas
(220 a 25°C) em lagares com pisa a pé,
cubas de betdo e cubas de inox. Estagio
de seis meses entre cubas de betdo e
barricas de carvalho francés, seguido

de mais seis meses em garrafa.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi concentrada.
Aroma de frutos vermelhos (groselha)

e azuis (mirtilos, amoras), com notas
florais (violetas). Na boca é fresco,
elegante e equilibrado, com muito boa
acidez e taninos firmes. Final longo.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18 graus com peixes gordos,
borrego e caga.

ENGLOGOS David Baverstock, Sandra Alves

sacio

4 NAO S6CI0
941 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

HOWARD’S FOLLY

SONHADOR

2012

¥INHO REGIONAL ALENTEIRO
PEQDUCT oF FORTUGAL

HOWARD'S FOLLY
SONHADOR 2012

PRODUTOR Howard's Folly Wine

DENUMINAI;IT\D DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Syrah, Alicante Bouschet, Touriga Nacional
VINIFICACAD Vindima separada por castas.
Colheita manual para caixas de 15Kg. Desengace
e suave esmagamento. Fermentagdo com
maceragdo e delastage a temperaturas
controladas. Estdgio de 9 meses em barricas
usadas de carvalho francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi/granada intensa. Aroma
complexo, frutos do bosque maduros, cogumelos,
“sous-bois". Notas de madeira muito bem
integradas no conjunto. Na boca é concentrado

e envalvente com bom vaolume e estrutura e uma
excelente acidez a dar-Ihe frescura. Final longo.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos bem condimentados

de barrego, aves ou massas e carnes vermelhas
grelhadas. Este vinho ndo foi estabilizado pelo frio
pelo que poderd formar depdsito com a idade.
ENOLOGD David Baverstock

sgcio NAD S6CI0
941 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



PLANALTO
RESERVA BRANCO 2018

PRODUTOR Casa Ferreirinha

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Viosinho, Malvasia Fina, Gouveio,
Arinto, Cédega, Rabigato, Moscatel
VINIFICAGAD Desengace suave e
prensagem. Decantacdo a frio dos mostas.
Fermentagdo com controlo de temperatura.
0 lote final foi clarificado e estabilizado
antes do engarrafamento.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo claro brilhante
com nuances esverdeadas. Boa intensidade
aromética, notas de frutos brancos, tropicais
com ligeiros apontamentas citricas, florais e
um toque mineral. Bom ataque de boca, boa
acidez, fresco confirmando as notas de frutos
brancos e tropicais do aroma. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/11°C acompanhando pratos

de peixe e carnes brancas.

ENGLOGO Luis Sottomayor

30c10 NAQ 50CI0
2,.6le 275
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
31,32¢ 33,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

PLANALTO RESERVA 2018 +

Meia CAVE

12

GARRAFAS
375 ml.

211 () oA FONSEGA

\D

o espEEL

ruiussch DEIIE.

BSE
BRANCO 2017

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENUMINACI\D DE ORIGEM Regional
Peninsula de Settbal

CASTAS Arinto, Antdo Vaz
VINIFICACAD Fermentacdo em inox

a temperaturas de 16°C.

TEOR ALCOGLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrina.
Intensos aramas frutados (citrinos,
ananas, péra) com um toque floral.
Na boca é frutado e macio, com a boa
acidez a dar-1Ihe frescura. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/11°C como aperitiva

ou acompanhando pratos de peixe
grelhados, saladas e marisco.
ENGLOGOD Domingos Soares Franco

34c10 NAQ SOCI0
2,6le 275
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
31,32¢ 33,00¢

Caixal2 GFAS Caixa 12 GFAS

VINFA GRANDE
el s

(HQ TINTD

VINHA GRANDE
TINTO 2014

PRODUTOR Casa Ferreirinha

DENUMINAI;I.\EI DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz, Tinto Cao

VINIFICAGAD Suave esmagamento e
desengace, fermentagao alcodlica em cubas

de inox com maceracdes longas e remontagem
a temperatura controlada. Estdgio em barricas
de carvalho francés entre 12 a 18 meses.
Ligeira filtragem antes do engarrafamento.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo. Aroma
intenso e complexo, notas florais [violeta)

e de frutos vermelhos (marango, amora)

com um toque de especiarias (pimenta) e de
madeira. A boca confirma os frutos vermelhas,
mostrando-se com bom volume e boa acidez.
Taninas aveludados. Final lango.

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 15/17°C com aves, carnes variadas,
fumeiro, peixes gordos, massas e saladas ricas.
ENGLOGO Luis Sottomayor

s0cI0 NAO S0CI0
5,23¢ 550
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
62,76¢ 66,00¢

Caixal2 GFAS Caixa 12 GFAS

CONJUNTO 375 ml. - 12 garrafas 375 ml.

BSE 2017 +

VINHA GRANDE 2014 +

SﬂEI044,23€ NA0 s0ci046,56€ - rera 124112

I0SE DE SOUSK

YINHD REGIONAL

ALENTEJAN

JOSE DE SOUSA

TINTO 2017

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENEIMINAI;I.\D DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Grand Noir, Trincadeira, Aragonez
VINIFICAGAD Vinificagao tradicional de parte
das uvas (com pisa a pé e desengage por
ripanco dividindo 0 mosto para fermentar
em lagares e em talhas de barro) sendo

o restante fermentado em inox. Maceragao
pelicular pds-fermentativa e estagio de 9
meses em carvalho novo francés e americano.
TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelha carregado.
Aroma complexo e harmonioso, natas de
tamaras, frutos azuis (mirtilo, amora),
especiarias e leves notas de tosta.

Na boca é equilibrado e fresco, com taninos
presentes mas suaves. Final longo.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carne, caca
e queijo. Pode criar depdsito com a idade.
ENOLOGO Domingos Soares Franco

sgcig NAD SGCI0
4 29¢ 452
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
51,48¢ 54.24¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

JOSE DE SOUSA 2017
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Garrafeira do Clube

MUROS DE MELGACO

ALVARINHO BRANCO 2018 (DOC Vinhos Verdes)

Cor amarelo citrino cristalina. Aromas intensos e complexos da casta,
frutado (toranja, limao, tangerina), floral (flor de laranjeira) e mineral
com leves notas da madeira da fermentagao. Na boca é macio, encorpado
e muito estruturado. Excelente acidez. Final lango e complexo.
Longevidade: 10 anas.

socio NAO SGCI0

15,68€ erao7sl 16,506 craozsL

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034060

BRANCO 2016 (DOC Vinhos Verdes)

Cor amarelo-citrino limpida. Aroma muito elegante, intenso, complexag,
frutado (frutos tropicais e fruta branca de caroco) com notas florais e de
especiarias, harmonioso. Boca com muito boa acidez e estrutura, as notas

discretas de madeira ddo-lhe volume fresco, equilibrado e envalvente. Final
prolongado. Longevidade: 20 anas.

sécio NAO SGCI0

24,70€ o075 20,00€cro7s.

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 033984

47,04¢ cixa3cras 49,506 Caixa 3GFAS

ANSELMO MENDES

BEIRA INTERIOR BRANCO 2017 (DOC Beira Interior)

Cor amarelo citrina. Aromas citrico e floral com notas vegetais tipicas da
Siria e um leve toque frutado. Na boca € elegante e cremoso. Final fresco
e longo. Longevidade: 10 anas.

socio NAO S6CI0

15,20€ erao7sl 16,006 craozsL

45,60¢ caixa36ras 48,00 Caixa 3 GFAS

CONDE VIMIOSO

RESERVA BRANCO 2017 (Regional Téjo)

Cor amarelo citrino intenso. Aroma intenso, notas de citrinos e minerais
com fortes notas de madeira muito bem integradas no conjunto. Na boca
mostra-se com boa estrutura e boa acidez, muito elegante. Final lango.
Longevidade: 6 a 8 anos.

sGcio NAQ S0CI0

12,35¢€ 0. 13,00€ cr0750

37,05¢ caixa36ras  39,00¢ Caixa3 GFAS

PAG. 38 - www.enoteca.pt

74,10¢ caixe36as 78,006 Caixa3GFAS

g
.:;ge
Gad 29

QUINTA DO MONTE D'0OIRO

MADRIGAL VIOGNIER 2016 (Regional Lisboa)

Cor amarelo-citrina. Aroma fino, elegante e complexo, fruta branca, alperce,
meldo com notas de madeira e um ligeiro fumado. Na boca é redondo com

bom volume, persistente. Excelente acidez, muito equilibrado e um togque
mineral. Final longo. Longevidade: 5 a 6 anos.

sdcio NAO S6CI0

18,53€ craozst. 19,506 craozsL

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033972 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033644

55,59¢ ceixa36ras 58,506 Caixa 3 GFAS

]

SN BN

~  WTLAUE R

SANTA VITORIA

GRANDE RESERVA BRANCO 2017 (Regional Alentejano)

Cor amarelo citrino intensa. Aroma complexo, boa madeira muito bem
integrada no conjunto, notas florais e de frutos tropicais e um togue
de mineralidade. Na boca é fresco e equilibrado com bom volume e
estrutura. Final longo. Longevidade: 4 a 5 anos.

sGcio NAQ 610

10,45¢€ 0. 11,00€ c0750

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 034012 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 033828

31,35¢ caxa3cras 33,006 Caixa3 GFAS



A Garrafeira do Clube propoe-lhe um conjunto equilibrado de
grandes vinhos portugueses a seroir naquelas ocasioes especiais
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QUINTA DE VENTOZELO QUINTA NOVA

ROSE 2018 (D OC Douro) RESERVA ROSE 2018 (L OC Douro)
Cor rosa salmao claro. Aroma intenso de frutos vermelhos (morangos). Cor rosa salmdo claro. Arama complexo, fortes notas frutos vermelhos
Boca envaolvente e fresca, frutado e equilibrado com boa acidez. Final com um togue de especiarias. Na baca é redondo e macio, frutado com

a madeira muito bem integrada no conjunto. Boa estrutura e acidez,

fresco e frutado. Longevidade: 6 a 7 anos.
equilibrado. Final limpo, intenso e prolongada. Longevidade: 6 a 7 anas.

sdcio NAO SGCI0 socio NAO SGCI0

12,35€ o075 13,006 crao7st 18.,81€ oraozse 19,80€cro7s0

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 034088

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034100

37,05¢ caia36rAs 39,006 Caixa 3 GFAS 56,43¢ caxa3GrAs  59,40¢ Caixa3 GFAS

4 02SNayy,

PARDUSCO BOTA VELHA

PRIVATE TINTO 2012 (DOC Vinho Verde) VINHAS ANTIGAS TINTO 2017 (DOC Douro)

Cor rubi aberta. Aromas intensos a frutos vermelhos maduros envoltos em Cor rubi, aroma muito intenso a frutos do bosque. Na boca mostra estru-
aromas finos de fumo, tosta e cedro. No palato € seco, com uma acidez tura, densidade, frescura e elegancia. Final muito longo e persistente.
bem vincada. Elevada concentracdo de frutos vermelhos e compota bem Longevidade: 8 a 10 anos.

equilibrada com sabores minerais como couro e terra. Termina longg,
sedoso e muito mineral. Longevidade: 3 a 10 anos.

sGcio NAQ sGCI0 sGio NAO sGCI0

19,00€ erao7s. 20,00€cr o750 11,4U€ eraozst 12,00€ 60750

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033545 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033730

57,00¢ cixe3cras 60,00 Caixa 3 GFAS 34,20¢ caixa3crAs 36,006 Caixa 3 GFAS

COTTAS RESERVA REDOMA

TINTO 2014 (DOC Douro) TINTO 2015 (DOC Douro)

Cor rubi profundo. Aroma intenso e exuberante, frutos pretos e vermelhos Cor granada. Aroma muito austero e cheio de personalidade, muito mineral

maduros, notas especiadas, madeira bem integrada no conjunto. Na boca e complexo com belas notas de fruta silvestre e flores, especiarias e ligeira

mostra-se fresco e equilibrado com bom volume e estrutura. Bons taninos. tosta. Concentrado na boca, com uma frescura muito presente. Boa estrutura

Final muito elegante e persistente. Longevidade: 7 a 8 anos. e volume de boca, terminando muito longo, fino, e com acidez bem presente.
Longevidade: 20 anos.

sdcio NAO S6CI0 sdcio NAO SGCI0

].41 e5€ o 15,00¢€ crao750 23,74€ ora07s. 24,99€ crao7s0
Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 033570 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 033437
42,75¢ cava3cras 45,006 Caixa 3 GFAS 71,22¢ caixa3GrAs 74,97k Caixa 3GFAS
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Garrafeira do Clube

VALE DA RAPOSA

TOURIGA NACIONAL TINTO 2015 (DOC Douro)

Cor rubi profunda e intensa. Aroma complexo, elegante fresco e frutado
com notas florais, de frutos vermelhos e especiarias. Boca cheia, grande
frescura, elegante e envolvente. Final fresco muito longo e persistente.
Longevidade: 15 anos.

sdcio NAO SGCI0

23,75€ erro7sl  25,00€cri07s0

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 033745

FONTE DO OURO RESERVA ESPECIAL

TOURIGA NACIONAL TINTO 2015 (DOC Do)

Cor rubi carregado. Aromas florais (violeta) e frutados (groselha e frutos
silvestres maduros) bem casados com as notas de madeira do estdgio. Na
boca, taninos firmes mas polidos com notas de frutos silvestres e um togue
mineral. Muito equilibrado e complexo. Final de prova muito suave, agradavel
e persistente. Longevidade: 10 a 15 anas.

socio NAO SGCI0

ED,BBE orao7s. 21, 40€crmors.

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033518

71,25¢ caxa3Gras 75,006 Caixa 3 GFAS

vARESRY

o) P S0,

o

op TNy

QUINTA DO MONTE D'OIRO

RESERVA TINTO 2014 (Regional Lisboa)

Cor granada intenso. Aroma com boa complexidade, profundo, com
boa evolugdo. Notas de especiarias, “sous bois”, um toque de gengibre.
Na boca apresenta uma excelente acidez, fresco. Bom volume, ligeiras
notas de madeira e fruta. Final muito longo. Longevidade: 15 a 20 anos.

sdcio NAO S6CI0

ES,BBE ern07sl 31,50 crao7sL

60,99¢ caia3cras 64,206 Caia3GrAS

968

1836

GRANDE RESERVA TINTO 2015 (DOC Dole¢jo)

Cor granada escura, quase opaca. Aroma intenso e complexo, notas de
frutos maduros, balsamicas e de especiarias com um toque de tosta.
Na boca é cheio e elegante, bem estruturado com notas de boa madeira.
Final longo, persistente e preciso. Longevidade: 20 anas.

socio NAO SGCI0

BD,BBE era07sl  32,506€ craozsL

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033944 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF?2 033515

92,64¢€ caixa3cras 97,506 Caixa 3GFAS

89,79¢ cixa3cras 94,506 Caia3GFAS

HERDADE DO PESO

RESERVA TINTO 2015 (DOC Alentejo)

Cor rubi brilhante e intenso. Aroma intenso e fresco com grande amplitude,
notas de frutos vermelhos e negros, madeira muito bem integrada, notas de
baunilha, especiarias e balsamicas. Na boca é intenso e equilibrada, vibrante.
Boa cancentragdo e acidez. Notas de fruta madura e de boa madeira, taninos
suaves. Final muito longo e profundo, persistente. Longevidade: 8 a 10 anas.

socio NAO SGCI0

14,25€ o075 15,006 o750

RESERVA TINTO 2015 (DOC Alentejo)
Cor rubi profundo. Aroma rico e intenso de frutos negros compotadas com
notas de especiarias e eucalipto. Na boca cheio e redondo. Confirma os

frutas negros, taninos suaves. Muito equilibrado. Final longo.
Longevidade: 8 a 9 anos.

sdcio NAO SGCI0

15.,68€ cra07sl 16,506 crao7sL

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033896 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033718

42,75¢ caxa3GrAs 45,006 Caixa3GFAS
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47,04¢ cixa3crns 49,506 Caiva3GFAS




A Garrafeira do Clube propoe-lhe um conjunto equilibrado de
grandes vinhos portugueses a seroir naquelas ocasioes especiais

WIINDSYAYY

RAVASQUEIRA VINHA DAS ROMAS

TINTO 2016 (Regional Alentejano)

Cor granada-escura, guase opaca. Aroma de frutos negras e silvestres, com
notas de especiarias. Na boca é bem estruturado com taninos firmes mas
suaves. Boa acidez. Bom final.

Longevidade: 10 anos.

sGcio NAD SGCI0

15.,58€ cra07sl 16,506 crao7sL

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 034022

l

BLOJIA eI

4
’

SANTA VITORIA

TOURIGA NACIONAL 2015 (Regional Alentejano)

Cor violeta carregado. Aromas florais e frutados intensos com notas de
especiarias, tabaco e café. Bom volume de boca, equilibrado. Final de prova
macio e prolongado. Longevidade: 9 a 10 anos.

socio NAO SGCI0

17.,58€ orao7s.  18,50€ crao7s.

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033592

47,04¢ caixa3crns 49,506 Caixa3GFAS

I clel

52,74¢ caixa36ras 55,506 Caixa 3 GFAS

[DSNOF TINVOIY

e
TINTO 2016 (Regional Alentejano)
Cor rubi. Aroma fresco e frutado. Notas de frutos negros, de especiarias e
balsamicas. Excelente boca, bem estruturada, leve acidez a dar frescura,

frutado cam bom volume e profundidade. Termina longo e muito persistente.
Longevidade: 10 anos.

socio NAO SOCI0

22,80¢€ ¢r075. 24,006 571075

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 033272 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033947

68,40¢ caixa3cras  72,00€ Caixa3 GFAS

SELAO

ALICANTE BOUCHET, ARAGONEZ, CABERNET SAUVIGNON,
SYRAH, RESERVA TINTO 2014 (Regional Alentejano)

Cor rubi escuro quase opaco. Aroma intenso com notas bem casadas de

especiarias e frutos pretos. Na boca é limpo, elegante, fresco e complexo.
Final muito agraddvel e macio. Longevidade: 8 a 10 anos.

sdcio NAO SOCI0

23,75€ srao7s. 25,00€cr o7t

71,25¢ caixa3GrAs 75,006 Caixa 3 67AS

DOM COSME

RESERVA TINTO 2015 (Regional Alentejano)

Cor vermelho profundo, aroma intenso e complexo com belas notas de
fruta madura e balsamicas. Na boca € elegante e fresco com uma boa
estrutura, denso. Final longo e persistente. Longevidade: 12 a 15 anos.

sGcio NAO SGCI0

25,18€ srao7s. 26,906 o7t

ESPORAD PRIVATE SELECTION

TINTO 2014 (DOC Alentejo)

Cor Iimpida e intensa, granada quase opaca. Aroma de frutos negros com
notas de tabaco fresco, cacau e tosta. Na boca é encorpado e sedoso,
elegante e equilibrado. Bons taninaos a adivinhar grande longevidade. Final
longo e persistente. Longevidade: 10 a 12 anos.

sGcio NAOD SGCI0

25,18€ ora07s. 26,90€cr o7t

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 033680 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 034065

75,54¢€ aixa3crAs  79,50€ Caiva 3 GRAS

75,54¢€ aixa3crAs  79,50€ Caixa 3 GRAS
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JOSE DE SOUSA
MAYO

VINHO REGIONAL

ALENTEJANO

VINHO REGIONAL

ALENTEJANO

L Arthde Vivre

INEidMODERATION .eu

JOSE MARIA DAFONSECA
FAMILIA de Vinhos.Vinhos de FAMILIA.

jmf.pt josemariadafonseca @josemariadafonsecavinhos




SELAO
CABERNET SAUVIGNON
TINTO 2014 (Alentejo)

Sdcio N&o Sécio

38,00 40,00¢

A Bolsa do

ENOFILO

MURGCAS

—
ESPORAO

QUINTA DOS MURCAS
VV47 TINTO 2013

(Douro)

Sdcio N&o Sécio

66,50¢ 70,00¢

1GFA. 0,75L. REF? 013822

1GFA. 0,75L. REF? 013992

PEGOS CLAROS PRIMO
TINTO 2015
Palmela)

Sdcio N&o Sécio
55,10¢ 58,00¢

1GFA. 0,75L. REF? 014110

JMF MOSCATEL ROX0
MOSCATEL DE SETUBAL 20 ANOS
P Seuibal

Sdcio N&o Sécio
93,10¢ 98,00¢

1GFA. 0,50L. REF@ 011605

DECANTER “DOURO" desenhado por Siza Vieira

CRISTAL SCHOTT-ZWIESEL

Sdcio N&o Sdcio

151,05¢ 159,00¢

1 Decanter REF? 014023

2 Copos “AIR Bordeaux”
CRISTAL SCHOTT-ZWIESEL (7inios,

Sdcio Nao Sdcio
23,75¢ 25,00¢

2 Copos (Tintos) REF2 023155

2 Copos “AIR Chardonnay”
CRISTAL SCHOTT-ZWIESEL (Brancos)

Sdcio N&o Sdcio
23,75¢ 25,00¢

2 Copos (Brancos) REF2 023270




Assine jaa
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VINHOS
DE JOSE
NEIVA &

DE LISBOA

_e Aﬁ\loﬁs

R BOUCO O’DINHEIRO

m Montaria Premium Reg. Alentejano
tinto 2016

Lot ®0ee,
o® '.
. .

Assinaturas roraeews

il €44

Assine ja e beneficie de vantagens linicas!

* para adquirir edicoes anleriores contacte geral@grandesescolhas.com

o
-..“..o

1 ano (12 edicoes

mais informacgdes
VASP -PREMIUM | assinaturas@vasp.pt | www.grandesescolhas.com

Linha directa de apoio ao assinante: 21 433 7036 (22262 fdas9as 13 e das 14 as 18 h)

Europa 12 edigdes € 76 | Resto do mundo 12 edigoes € 112



Selecao Enoteca

ESPUMANTES & CHAMPAGNES

™

3

21 ESPUMANTE ESPUMANTE ESPUMANTE

= Cave Real Aliancga Campolargo

2 Arinto e Chardonnay \Iintage Borga
Super Reserva Bruto Bruto
Bruto
sacio sacio sacio
9,03« 15,20¢ 19,00«
NAO S6CI0 NAO S0CI0 NAQ S0CI0
9,50¢ 16,00¢ 20,00¢
1GFAOD,751L 1GFAOD,751L 1GFAOD,751L

REF@ 013806 REF2 011224 REF2 012758

CHAMPAGNE CHAMPAGNE CHAMPAGNE
Jacquart Taittinger Taittinger
Brut Mosaique Brut Réserve COMTES

de CHAMPAGNE
Blanc de Blancs

sacio sacio sacio

34 .20¢ 37 91¢ 123.50«

NAO sdcio NAOD sdcio NAO sdcio

36,00¢ 39,90¢ E 130,00¢
comr

1GFAOD,751L 1GFAOD,751L TarrTnGEn 1GFAO0,75L

REFa 013401 REF2 010764 acs S REF? 012755

PRECOS POR GARRAFA

ENCOMENDAS MiNIMAS - 25€

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL ENOTECA - Nés Selecionamos = PAG. 45



QuinTA NOVA
e g

VINTAGE PORTS
2015

PAG. 46 - www.enoteca.pt

PORTO
Barao
de Vilar

Branco 10 Anos
(0,500

sacio

11,69¢

NAO sdcio

12,30¢

1GFAO50L
REF2 012604

PORTO
Barao
de Vilar

Tawny 30 Anos
(0500

sacio

38,00¢

NAO sdcio

40,00¢

1GFAOD,50L
REF2 013402

PORTO
Quinta

Nova
Vintage 2015
(0,750)

sacio

52.25¢

NAO sdcio

55,00¢

1GFAD,75L
REF@ 013374

Selecao Enoteca

PORTOS

PORTO
Barao
de Vilar

Tawny 10 Anos
(0,750)

sdcio

13,78¢

NAO sdcio

14,50¢

1GFAD,75L
REF2 011244

PORTO
Barao
de Vilar

Colheita
Branco 2007
(0,750

sacio

19,00e

NAD s6CI0

20,00¢

1GFAD,75L
REF?® 013845

PORTO
Barao
de Vilar

Vintage 2016
(0,754

sacio

52.25¢

NAO sdcio

55,00¢

1GFAOD,75L
REF? 013854

AT LI 7 ENCOMENDAS MINIMAS - 25€:|

PORTO
Ferreira
Dona
Antonia
Tawny 20 Anos
(0,754

sacio

39,90«

NAO sdcio

42.00¢

1GFAD,75L
REF@ 010046

PORTO

C. da Silva

Dalva

Vintage 2015
(0,754

sdcio

38,00¢

NAO s6cio

40,00¢

1GFAOD,75L
REF?2 013588

PORTO
Maynard's
Organic

Vintage 2015
(0,754

sacio

57,00¢

NAO sdcio

60,00¢

1GFAD,75L
REF?® 014073



Selecao Enoteca

GENEROSOS & COLHEITAS TARDIAS

COLHEITA TARDIA MOSCATEL SETUBAL MOSCATEL SETUBAL
Fonte do Ouro Thasos Bacalhoa
2017 2010 Roxo Superior
iy (03754 (0754 2003
| (0.754)
| sdcio sacio sGcio
14,25 6,65¢ 19,00«
FONTE 00OURD E— E— —_—
i NAO S6CI0 NAO S6CI0 NAO S6CI0
«88 15 00¢ 7,00¢ 20,00¢
1GFAO0375L 1GFAD,751L 1GFAOD,75L
REFe 013741 REF@ 013814 REF2 013456
MOSCATEL SETUBAL MOSCATEL SETUBAL MOSCATEL SETUBAL
Bacalhoa D5F DSF
Colheita 2000 Armagnac Cognac
[0,754) 2002 1998
(0,750) (0,754
. sacio sGcio
sacio
13.78¢ 23,75¢ 23,75¢
1 - -
. NAO sdcio NAO SG6CI0
NAO s6ci0
14.50¢ 25,00¢ 25,00¢
1GFAOD,751L 1GFAO0,75L
1GFAD75L REF2 013910 REF2 013912
REFe 011685
) . 4 .
MOSCATEL SETUBAL MOSCATEL SETUBAL ‘ MOSCATEL SETUBAL
Alambre Alambre Alambre
20 Anos 30 Anos 40 Anos
(0,500) (0,500 (05500
sGCio socio sGcio
23.75¢ 52.25¢ 95.00¢
NAO S6CI0 NAQ S6CI0 NAO S6CI0
25,00¢ 55,00¢ 100,00¢
1GFAO50L 1GFAOD50L 1GFAO50L
REF2 010573 REF?@ 012846 REFe 012847

ENCOMENDAS MiNIMAS - 25E| ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 47




PAG. 48 - www.enoteca.pt

ESPIRITUOSOS

AGUARDENTE VELHA
Chancella

(0,700

sacio

15,20¢

NAO sdcio

16,00¢

1GFAD,70 L
REF? 010329

AGUARDENTE VELHA

J.M.F.
1964

(0,704

sacio

65,55¢

NAD SOCI0

69,00¢

1GFAO,70 L
REF? 012657

TENNESSEE WHISKEY

Jack Dani

(0,700

sacio

41,80

NAO sdcio

44,00¢

1GFAD,70 L
REF? 011944

SINGLE BARREL

Selecao Enoteca

>
9)
=
>
-~
)
m
Z
-
™
-
m
(=
I
>

el's

AGUARDENTE VELHA
Quinta da
Barreira

(0,504

sacio

19,14

NAO sdcio

20,15¢

1GFAO50L
REF? 012130

COGNAC
Hine
Rare

VSOP
(0,700

sacio

47.50¢

NAO sdcio

50,00¢

1GFAOD,70 L
REF?® 012046

12 Anos
(0,700

socio

NAO sdcio

63,00¢

1GFAOD,70L
REF? 013846

ENCOMENDAS MINIMAS - asa

SINGLE MALT WHISKY

The Macallan E

DOUBLE CASK

59,85¢

FEERARE

QurTADE
VENTOZELD

AT0Za e
2SN

AGUARDENTE VELHA
Fim de
Seculo

25 ANOS
(0,700)

sacio

28,50¢

NAO sdcio

30,00¢

1GFAOD,70L
REF? 013815

SINGLE MALT WHISKY

Glenrothes
SELECT

RESERVE
(0,700

socio

38,00«

NAO sdcio

40,00¢

1GFAOD,70L
REF?2 010850

GIN

Ventozelo
PREMIUM

DRY GIN
(0,504

socio

23,75¢

NAO sdcio

25,00¢

1GFAOD,50L
REF?2 013589



— MONTRA DE PREMIOS —
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5 ENOTECA
LY ,»'f Q
{ ENGIECA' })
L A
“\.me o
20 PONTOS 20 PONTOS 24 PONTOS 32 PONTOS 36 PONTOS
2 DropStop 10 identificadores 6 bases de copas 1 frasco Figos Pingo Saca-rolhas
ENOTECA de garrafeira antiderrapantes de Mel em Calda ENOTECA
[reutilizaveis) Enoteca Casa das Rendufas
(553¢r.)

S & - ,
44 PONTOS 50 PONTOS 60 PONTOS
Bomba de vécuo 2 copos “Tinto do Clube" 2 Cdlices de Vinho do Porto
“Vacuvin" com 2 ralhas da Schott-Zwiesel “Siza Vieira" da Schott-Zwiesel

= Por cada compra é-lhe atribuida uma
pontuagdo correspondente a uma
percentagem dos vinhos adquiridos (10%).

= Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos

= Todos os sdcios/clientes gue totalizam durante
1 ano um minimo de 20 pontos gualificam-se
automaticamente para escolher as prémios
selecionadas.

= Considerar-se-a para o célculo da pontuacédo
todas as compras efetuadas desde o dia
1 de janeiro de 2003.

-~

100 PONTOS 380 PONTOS
Decanter “Pure Wine"da Schott-Zwiesel 1 Garrafa JOSE MARIA DA FONSECA
MOSCATEL ROXO0 20 Anaos
ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 49



PORQUE PERTENCER A ENOTECA?

7 RAZOES PARA PERTENCER A ENOTECA

OBJETIVIDADE
Sujeitamos todos os vinhos ao mesmo processo de selecao.

RIGOR

Provamos todos os vinhos com critérios rigorosamente objetivos.

PRECO JUSTO

Apresentamos apenas os vinhos com a melhor relacdo preco/qualidade.

COMODIDADE

Entregamos a sua encomenda em qualquer ponto de Portugal.

INFORMACAO
Apresentamos as informacdes mais relevantes de cada vinho, bem como
artigos e noticias sobre o mundo vitivinicola portugués.

FORMACAO
Publicamos artigos de formacao sobre a tematica do vinho. Promovemos
cursos de formacdo em condicdes preferenciais.

CONViVIO

Organizamos visitas a Adegas, Quintas e Herdades, bem como Almocos
e Jantares Vinicos.

COMO FAZER UMA ENCOMENDA

Selecione os vinhos que deseja e escolha uma destas 4 opg¢oes:

Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e coloque-a
num posto ou marco do Correio.

Ligue para o Telf. 228 348 440 e diga-nos quais os produtos que pretende.

Envie-nos um e-mail para enoteca@enoteca.pt com os seus dados e escolhas.

Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a
Nota de Encomenda online.

www.enoteca.pt

MAIS INFORMACOES
enoteca@enoteca.pt ou T. 228 348 440

PAG. 50 - www.enoteca.pt
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EnoClube - Clube dos Conhecedores Q
ENOJECA

CAMPANHA NOVO SOCIO — e

5
C{UEE poS EIJNHEEEUDRE

© Ainda ndo é sécio do EnoClube?
Inscreva-se agora no EnoClube e receba pela sua quota anual
de 50.00€ este Conjunto Novo Sdcio (valor de venda superior a 50€).

Conjunto Novo Sdcio

1 gfa Muros Antigos Alvarinho 2018 (V. Verdes)

1 gfa Zom Reserva tinto 2015 (Doura]

1 ofa Quinta dos Carvalhais Selecao

da Endloga tinto 2015 (Do)

1 gfa Quinta S. Jodo Batista Reserva Touriga
Nacional e Cabernet Sauvignon tinto 2015 (Tejo)

1 gfa Quinta do Monte d'Oiro tinto 2016 (Lisboa)

1 ofa Howard's Folly Sonhador tinto 2012 [Alentejo]

OWARD'S FOLLY
SONHADOR

QUOTA ANUAL - 50100€] V. Verdes Douro Dao Tejo Lisboa Alentejo
s
EnoClube - Clube dos Conhecedores ENOIECA
), J
e %z/
QUOTA ANUAL 50,00€ e 005 CONECEDIRES
OFERTA INCRICAD SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior a quota anual. m——
OFERTA RENOVAGAD SIM - Sempre de valor igual ou superior a quota anual.
10% - nos vinhos da Gama Enoteca (Arroio da Vinha, Bacelo Novo, Cave Real).
DESCONTO 5% - nos restantes vinhos e produtos.
Desconto adicional de 5€ - em encomendas de 3 ou mais caixas.
PARTICIPACAO EM _ - - R -
EVENTOS DA ENOTECA SIM - Jantares Tematicos, visitas a Caves/Adegas, participagdo em Vindimas, Cursas de Prova, etc.

SIM - Uma selecdo de 2 caixas (6 gfs. cada), que Ihe sera enviada todos os 3 meses
PROGRAMA TRIMESTRAL [+ 3 Gfs de Espumante na Revista de Natal). 0 Sdcio pode cancelar ou alterar a proposta
no espaco de 10 dias apds a recegdo da revista.

ENVIO DA REVISTA ENOTECA SIM - A Revista ENOTECA, de periodicidade trimestral, sera enviada aos sécios do EnoClube.

INSCREVA-SE
NO SITE www.enoteca.pt ou PECA A FICHA DE INSCRICAD NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA
ou pelo TELEFONE 228 348 440 - pelo FAX 228 348 4489 - pelo E-MAIL enoteca(@enoteca.pt

© Ji é sécio do EnoClube?
Proponha um novo Sdcio [(envie-nos o nome e email)
e assim que ele efetivar a sua inscricao receba como
oferta um Voucher de 50€. Poder3 utilizar este Voucher
em qualquer compra igual ou superior a 100€,
na Revista Enoteca ou em www.enoteca.pt




"
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Art de Vivre

Seja responsavel. Beba com moderacao.

3

: 3;}%.
ORIGINAL %%

LEGACY
WINES

SOGRAPE



