www.enoteca.pt - N° 110 - 2° TRIMESTRE 2018 - JUNHO/AGOSTO - CLUBE DE VINHOS

ESTRAL - ENTREGA GRATUITA PARA SOCIOS - DIRETOR: JOSE SERGDIO

B

Descubra as novas colheitas 3‘1{ \
de Ba!celo Novo - pag. 16

)



fa®»

ARTE VIVA

1987

ek jis iy
ESPORAO ESPORAO

700mi o ANATEA A 13% vol.

A4

aq

Ay mesaava
ot

1990

ESPORAO

ESPORAO
Reguengos

[ESPORAO
Feguengos 100 -jils T e

. [
TE roesye s s e P 4 sy K114

VarRD-93

Ktsl'ﬂm 1996

ESPORAO ESPORAO WESPORAO |
D & O O gVl T el Alcnio-hos Vgt ek

[ on

2 2002 Rea zm@ﬁiﬂg Euow@fﬂg‘
ESPORAO [ESPORAO .. ESPORAO

Te  Alentejo - DOC. Reguengos k(b Alentejo -DOC. ngos Reguengos € Alentejo-DOC-Reguengos ki
RS o o AT ‘ P R B WA o s 01 fule e 4 L e o ™

E

: <M
r“&,,,@yg

wne Alentejo - lxll-wgml e € ESPORA.O ESPORAO ESPORAO

ESPORAO ESPORAO ESPORAO )

'RESERVA 2010

O:s vinhos Esporéo Reserva sao olaras-primas de terroir, viniﬁcagéo earte. Desde a nossa primeira
vinchma, em 1985, todos os rétulos szo persona'izaclos por um artista diferente. Produzido a partir
de uvas cultivadas na nossa propriecJacJe, este classico Esporéo Reserva Tinto 2013 revela

a consisténcia e as caracteristicas dos frutos maduros tipicos dos melhores vinhos tintos do A'entejo.
A meméria se|vagem da videira e o trabalho humano na ordenagéo da vinha, na sua re|ag,50 com

a paisagem, serviram de inspiragdo ao reconhecido artista p|a'sﬁco e escultor Jodo Queiroz.

Conhega todas as obras de arte no timeline dos rétulos em Www.esporao.com.

ALENTEJO-PORTUGAL
@ESPORAOWORLD

3
z
S
g
c
&
&
2.3
=
I
=
E
o



JOSE SERODIO
jserodio(@enoteca.pt

HA VINHOS CONVIVIAIS?

E claro que sim! Embara se pense que os vinhas sdo normalmente
uma razao de convivio e procuremaos apresentar os “melhores”
guando estamos com os nossos amigos, de facto nem sempre é
assim. Eu explico. Quando dizemos “estou a guardar estas garrafas
de... ([pense no melhor que conhece) para o Natal com toda a familia,
Qu para o casamento da minha filha, etc...", esquecemaos que esses
momentos de partilha e convivio estdo focalizados na pessoa,
0U na situacdo, e aqui, devemos servir um bom vinho que permita,
apesar de tudo, um espago entre 0 prazer que Nos proporciona,

e a atencdo que prestamos as outras pessoas.

Se a estrutura e complexidade do vinho gque servimaos, nao con-
templar esse espaca, ai teremas gue optar entre 0 grupo em gue
estamos enguadrados e aquele copo que absorve ciosamente a
atencdo do endfilo iniciado. Na verdade, aguele vinho, tal conjuge

enciumado, nao permite partilha de atencoes.

Nds Selecionamos...
Estes 4 Endlogos garantem a qualidade dos vinhos que apresentamos...

-

Na ENOTECA os vinhos sdo selecionados por um painel de provadores, constituido pelos
Engenheiros Alvaro van Zeller, Anselmo Mendes, Jodo Silva e Sousa e Manuel Vieira,
que os avalia segundo a relacdo qualidade/preco. Apenas sdo aprovados os vinhos
que obtiverem uma classificacdo igual ou superior a 14 valores (em 20 possiveis).

INDICE

3 EDITORIAL
4 NOTICIAS DO VINHO
8 MONTRA DE PREMIOS
9 FORUM DE ENDLOGOS
12 VINIFICACAODEAAZ
13 A OLHAR PARA 0 ENOFILO PORTUGUES
16 BACELO NOVO - NOVOS VINHOS
18 ROTULOS PERSONALIZADOS
21 AGORA PROVO EU
23 CESTO DE VERAD
24 GALERIA DO PRODUTOR
26 VINHOS DO TRIMESTRE
28 CAVE BRANCOS
31 CAVE ROSES
32 CAVE TINTOS
37 MEIA CAVE
39 GARRAFEIRA DO CLUBE
43 A BOLSA DO ENGFILO
45 SELECAD ESPUMANTES/CHAMPAGNES
46 PORQUE 0 SEU VINHO MERECE 0 MELHOR
47 SELECAD ENOTECA PORTOS
48 SELECAO ENOTECA GENEROSOS
49 SELECAD ENOTECA ESPIRITUOSOS
50 PORQUE PERTENCER A ENOTECA?
51 ENOCLUBE - CLUBE DOS CONHECEDORES

Proprietdrio/Editor: José Serddio

Publicagdo Perfodica Trimestral

Diretor: José Serodio

Sede da Redagdo: R. Alves Redol, 243/249, 4050-043 Parto
Design: Trés Sentidos Design

Capa: Orlando Mendonga

Producéo Grafica: Viana & Dias

Sede do Impressor: Veiga do Inso, 4734-908 Vila de Prado
Tiragem: 12.000 Exemplares

Depdsito Legal: 68.051/33

N° Registo ERC: 117272

ENOTECA

R. ALVES REDOL, 243/249 4050-043 PORTO
APARTADO 4414 - 4007-803 PORTO

TEL. 228 348 440 - FAX 228 348 449
enoteca(@enateca.pt

www.enoteca.pt

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL. SALVO ROTURA DE STOCK OU ERRO TIPOGRAFICO - PAG. 3



Noticias do Vinho

JANTAR CDM PRUVAS - NIEPOGRT (Porto 19 de Fevereiro - Lisboa 27 de Fevereiro)

Apresentacdo da Niepoort por Julio Carvalho Ferreira no Porto e em Lisboa.
Prova comentada pelo endlogo Luis Pedro Silva no Porto e pelo endlogo Sérgio Paulo Silva em Lisboa.

A Niepoort ¢ uma empresa familiar independente ha mais de 150 anos. Vé-se como um produtor de vinhos
diferenciados (Vinhos do Porto e Douro], conjugando a tradicdo secular com a inovacdo. Ao longo do seu crescimento,
esta conjugacao passou a incluir os vinhos de duas outras regides, que contribuiram para delinear o tridngulo Douro
- Bairrada - D3o. Os vértices mais recentes (também]) “ddo cartas” e ocupam um lugar que a Niepoort considerou
importante, dado o potencial que possuem, aliando a inegdvel heranca do passado vitivinicola de Portugal as
possibilidades de inovacdo. Sempre na procura de concretizar sonhos, criando 0s processos adequadaos e mantendo
a vontade de aprender, estas sdo as caracteristicas reconhecidas a Niepoort.

Os sécios foram recebidos com um Espumante /\gua Viva 2015. A prova estiveram os vinhas Vertente 2016, Lagar de
Baixo 2016 e o Conciso tinto 2015 servidos com aperitivos. No jantar @ acompanhar a entrada o tivemos o Conciso
branco 2016, a acompanhar o prato principal o Vertente tinto 2016 e acompanhar a sobremesa o Porto Niepoort
Crusted.

0 Chef Artur Gomes do Restaurante da Casa da Musica (Porto) apresentou a seguinte ementa: como entrada
Cigarrette de bacalhau e alho francés, mesclum de alfaces, como prato principal Carvina em molhao de vinho tintg,
milho, espinafres e queijo llha e como sobremesa Chocolate em trés texturas. Em Lisboa, no restaurante Falstaff
o Chef preparou a seguinte ementa: como entrada Choco gigante, ameijoa e lodo, comao prato principal Vitela,
espargos e cenouras esquecidas e como sobremesa Castella, requeijdo e abdbora.
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JANTAR CDM PRUVAS - HERDADE DA FIGUEIRINHA (Parto 12 de Margo - Lishoa 27 de Marco)

Apresentacdo dos vinhos da Herdade da Figueirinha por Filipe Cameirinha Ramos no Porto e José Goncalves em
Lisboa. Provas comentadas pela endloga Susana Correia.

A 5 minutos de Beja, a Herdade da Figueirinha situa-se no coracado do Alentejo. Com 300 hectares de vinha e alival,
dispe de solos de excelente qualidade, e de uma dptima exposicdo solar para a producdo de vinho e azeite. No
centro do terreno agricola erguem-se os edificios que acolhem a Adega e Lagar. A Herdade da Figueirinha, adquirida
em 1998 pelo Comendador Leanel Cameirinha, e hoje sob a gestao do neto Filipe Cameirinha Ramas, une trés
geracGes em torno da terra, da agricultura e da paixdo pela cultura do vinho e do azeite. “A promessa da terra
conquistou o coracdo e a vontade de um avé e neto. Dois homens, uma sé paixdo: a cultura do vinho e do azeite

naquele pedaco de chdo. s



Estiveram a prova os vinhos N& te rales branco 2018, T8 Somente Chardonnay 2016, N3 te rales tinto 2015 e
Comendador Leonel Cameirinha Alicante Bouschet 2015 (Lancamento Nacional). J4 no jantar com a entrada foi
servido o Na te rales branco 2018, com o prato principal o Fonte Mouro Reserva 2015.

A ementa pelo Chef do Restaurante Casa da Musica do Porto foi a seguinte: para a entrada Salada de tomate, ricula
e mozzarella, como prato principal Fricassé de coelho com risotto de cogumelos e para a sobremesa Brownie de
chocolate com gelado de baunilha. Em Lisboa, 0 Chef do Restaurante Falstaff apresentou como entrada O nosso
Rissol de Marisco, para o prato principal Pato, centeio e endivia e para a sabremesa Opera.

JANTAR CDM PRDVAS - ALVES DE SOUSA (Porto 16 de Abril - Lisboa 24 de Abril)

Apresentacao e prova comentada dos vinhos da Alves de Sousa por Domingas Alves de Sousa.

E no Douro que a familia Alves de Sousa produz os seus vinhos, segundo uma tradicdo familiar de 5 geracées.
Trabalhando unicamente as uvas das vinhas da familia [Quinta da Gaivosa, Vale da Raposa, Caldas, Estacdo, Aveleira
e Oliveirinha), desenvolveu uma completa gama de vinhos do Douro de grande cardcter e qualidade. Poucos sdo
0s lugares no mundo que espelham tdo bem guanto o Douro os feitos admirdveis que podem provir do esforco
e dedicacdo do Homem. Esta Casa reune um grupo de trabalho com a formacdo cientifica, técnica e o empenho
exigidos para a procura continua de um Unico objectivo - a procura da melhor expressdo do cardcter da vinha saob
a forma de um vinho.

Apds muitos anos dedicados a producdo de generosos para algumas das principais casas exportadoras é Domingos
Alves de Sousa (43geracdo) que comeca a olhar as vinhas de uma forma diferente tornando-se num dos pioneiros
da naova geracdo de produtores de vinhos do Douro surgida no inicio dos anos 30. A gualidade e a singularidade
dos seus vinhos tem sido amplamente reconhecida, com distingdes e mengdes nas mais aclamadas publicacdes
nacionais e internacionais. A enologia, a cargo do seu filho, Tiago Alves de Sousa, gue apds vdrios estagios de
vindima, nos quais colaborou com endlogos consagrados como Manuel Vieira e Anselmo Mendes, concluiu um
doutoramento em Viticultura com classificagdo maxima.

A prova estiveram Branca da Gaivosa Grande Reserva 2015, Vale da Raposa Touriga Nacional 2015 (Medalha de Ouro
e Troféu “Best Doura” no Mundus Vini 2019] e Alves de Sousa Reserva Pessoal tinto 2011 (em langamento absoluto].
No jantar a acompanhar a entrada Vale da Raposa Reserva branco 2017, para o prato principal Vale da Raposa
Grande Escalha tinto 2015 e para a Sobremesa Alves de Sousa Porto Vintage 2015. s

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 5



No Restaurante da Casa da Musica a ementa foi a seguinte: para a entrada Salada de frutos do mar com abacaxi e
molho de cocktail, para o prato principal apresentou-nos Lombo de javali assado sobre puré de castanhas e molho
de frutos vermelhaos e para a sobremesa Trilogia de chocolate negro. Em Lisboa, no Restaurante Falstaff o Chef como
entrada apresentou Palvo, pimentos e Nastritium, para o prato principal As primeiras ervilhas, cachago de parco
preto e enchidos e para sobremesa Ameixas, cacau e especiarias.

RESTAURANTE FALSTAFF (Lisboa] - Jantar Alves de Sousa

PROXIMOS EVENTOS

MAID 2019: Lima & Smith (Vinhos Verdes / Doura) | Terca-feira, 21 (Porto) e Quarta-feira, 29 (Lisboa)
JUNHO 2019: Bardo de Vilar (Douro) | Terca-feira, 18 (Porto) e Quarta-feira, 26 (Lisboa)

JULHO 2018: Anselmo Mendes (Vinhos Verdes) | Terca-feira, 9 (Porto] e Quarta-feira, 17 (Lisboa)
AGOSTO 2018: Em agosto ndo terd lugar qualquer jantar

SETEMBRO 2019: Conde Vimioso (Tejo) | Terca-feira, 17 [Porto) e Quarta-feira, 25 [Lisboa)

Gostaria de participar nestes eventos? Inscreva-se no EnoClube - Clube dos Conhecedores. [Mais informacg@es na pagina 51)

Sandeman é campea nos prémios internacionais

Em 2018, a Sandeman, marca da Sogrape com mais de 225 anos de histdria, foi a marca de Vinho do Porto mais
premiada do mundo, pelo sexto ano cansecutivo. Foram 24 as medalhas recebidas nesse ano, dos concursos
Decanter World Wine Awards, International Wine Challenge e International Wine & Spirit Competition. S6 de 2014 a
2018, a Sandeman recebeu um total de 123 medalhas nestes trés concursos, sendo gque, no ano passado, 0s vinhos
mais galardoadas foram o Sandeman Parto Tawny 30 Years Old e o 40 Years 0Old.

Regioes de Verona e Vinho Verde tém projeto conjunto de promocao de 3,4 Me

A Regido dos Vinhos Verdes e a Regido de Verana, através do consdrcio entre a Comissao de Viticultura da Regido
dos Vinhos Verdes (CVRVV] e o Consorzio Associazione Vini Veronesi (AVIVE), acabam de apresentar o programa
“Quality, Authenticity and Heritage of Pratected Designation of Origin”, que conta com um investimento de 3,4
milhGes de euros a 3 anas para promaogao conjunta nos mercados da Dinamarca, Franca, Alemanha e Portugal.

Financiado em 80% pela Unido Europeia, no amhbito dos projetos para agdes de informagdo sobre o regime de
gualidade dos produtos com Denominacdo de Origem Protegida (DOP)J, o programa dirige-se aos consumidores
da geracdo Millennials, focando a comunicagao e ativacao das DOP em eventos desenhados para promaocgao da
singularidade, gualidade e diversidade dos vinhos em contexto educativo, mas tambhém experiencial. A cooperacgdo
e comunicacao conjunta de duas importantes regides produtaras europeias - Vinho Verde e Vini Veranesi - resulta
em sinergias muita claras com um impacto esperado na comunicacao integrada da imagem das vinhos europeus.

PAG. 6 - Www.enoteca.pt



HOWARD’S FOLLY

SONHADOR
2012

HOWARD’S FOLLY
SONHADOR

2012

VINHO REGIONAL ALENTEJANO
PRODUCT or PORTUGAL

Um perfil unico,
da Serra de Sao Mamede

David Baverstock

www.howardsfollywine.com

et
fl @ l

HOWARD’S FOLLY HILLVALLEY LIMITED | RUA DA REPUBLICA, 15 | 7470-109 CASA BRANCA | T. +351 927 497 549
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20 PONTOS 20 PONTOS
2 DropStop 10 identificadores
ENOTECA de garrafeira
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44 PONTOS
Bomba de vacuo
“Vacuvin" com 2 rolhas

i

.. .. 3

100 PONTOS
Decanter “Pure Wine"da Schott-Zwiesel
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24 PONTOS

6 bases de copas
antiderrapantes
Enoteca
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50 PONTOS
2 copos “Tinto do Clube”
da Schott-Zwiesel

380 PONTOS
1 Garrafa JOSE MARIA DA FONSECA
MOSCATEL ROXO 20 Angs

32 PONTOS 36 PONTOS
1 frascao Figos Pingo Saca-rolhas
de Mel em Calda ENOTECA

Casa das Rendufas

(553gr.)

60 PONTOS
2 Célices de Vinho do Parto
“Siza Vieira" da Schott-Zwiesel

= Por cada compra é-lhe atribuida uma
pontuacdo correspondente a uma
percentagem dos vinhos adquiridos (10%).

= Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos

= Todos 0s sécios/clientes gue totalizam durante
1 ano um minimo de 20 pontos qualificam-se
automaticamente para escolher os prémios
selecionados.

= Considerar-se-a para o calculo da pontuacédo
todas as compras efetuadas desde o dia
1 de janeiro de 2003.
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ENOLOGOS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro
de 2018

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro
de 2018

Curtimenta
BRANCO 2016

Kaputt
12 EDICAD BRANCO

PRODUTOR Barao de Vilar

DENDMINACF\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Dona Branca, Donzelinho, Gouveio, Rabigato,
Viosinho e outras

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 15 a 20 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo dourado. Aroma
complexo a revelar boa evolugdo, belas notas de geleia
de marmelg, casca de laranja, frutos secas e de boa
madeira. A boca confirma os aromas, excelente acidez
e textura, muito elegante. Final longo e persistente.

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinhos Verdes

CASTA Alvarinho

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 20 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citring limpida. Aroma muito
elegante, intenso, complexo, frutado (frutos tropicais e
fruta branca de carogo) com notas florais e de especiarias,
harmanioso. Boca com muito boa acidez e estrutura, as notas
discretas de madeira ddo-Ihe volume,fresco, equilibrado e
envolvente. Final prolongado..

ENOLOGO Anselmo Mendes

socio NAO s6ci0 s0cio NAO s6ci0
21185€ GFA0,75L. EB,OUE GFA 0,75L. 28150€ GFA 0,75L. 30,00€ GFA 0,75L
65,55¢ cixaz ors 69,00¢ caixa3 GrAs 85,50¢ caxaz s 90,00¢ caixa3 GrAs

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro
de 2018

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro
de 2018

Santa Vitoria
GRANDE RESERVA BRANCO 2017

Quinta do Monte d'Oiro
LYBRA BRANCO 2017

PRODUTOR Quinta do Mante d'0iro

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lishoa

CASTAS Viognier, Arinto, Marsanne

TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino aberto. Aroma fresco,
discreto mas complexo, notas frutadas e minerais com
um ligeiro tropical e frutos secos. Boca fresca e vibrante,
notas minerais e de frutos secos com um ligeiro balsamico.
Boa estrutura, muito elegante. Final frutado e aveludado
com boa persisténcia.

ENGLOGA Graca Goncalves

PRODUTOR Casa Santa Vitdria

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTA Arinto

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarela citrino intensa.

Aroma complexo, boa madeira muito bem integrada
no canjunto, notas florais e de frutos tropicais e um
togue de mineralidade. Na boca é fresco e equilibrado
com bom volume e estrutura. Final longo.
ENOLOGOS Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

socio N0 S6CI0 soci0 NA0 S0CI0
8155€ GFA 0,75L. 9100€ GFA 0,75L. 10145€ GFA 0,75L. 11100€ GFA 0,75L.
51,30¢ caixat cras 54,00¢ Caixa 6 GrAS 62,70¢ cias cres 66,00¢€ Caixa6 GrAS

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 9



FORUM
DE

FQRUM DE

ENOLOGOS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Funho
de 2018

Vale da Raposa
TOURIGA NACIONAL TINTO 2015

PRODUTOR Alves de Sousa

DENOMINACAQ DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi profunda e intensa.
Aroma complexo, elegante fresco e frutado com
notas florais, de frutos vermelhas e especiarias.
Boca cheia, grande frescura, elegante e envalvente.
Final fresco muito longo e persistente.
ENGLOGD Tiago Alves de Sousa

socio NAQ S0CI0

23,75€ saozst. 25,00€ srozst
71‘25€ Caixa 3 GFAS

75,00¢ caixa3 GrAs

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Junho
de 2018

Quinta Nova
TERROIR BLEND RESERVA TINTO 2016

PRODUTOR Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
DENUMINACI_\U DE ORIGEM DOC Douro

TEOR ALCOOLICO 14%
LONGEVIDADE 12 a 14 anos

Final tenso, longo e profundo.
ENOLOGO Jarge Alves

socio NAO SOCI0
15120€ GFA 0,75L. 15100€ GFA 0,75L.
45,60¢ cix3crs 48,00¢ caixa3 6ras

PAG. 10 - www.enoteca.pt

CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Cao, Tinta Rariz

NOTAS DE PROVA Cor rubi, viva e intensa. Aromas complexos
e concentrados de amoras silvestres, cassis e mirtilos
com natas de grafite e especiarias. Muito equilibrado.

Bem estruturado e suculento com natas de boa madeira.

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Funho
de 2018

TOURIGA NACIONAL UNOAKED TINTO 2016

PRODUTOR Quinta de Cottas

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi intenso.

CO '/'\S Aroma frutado, notas de cereja. Na boca é bem
B RO estruturado, elegante com bom volume e fresco.

Harmanioso Final longo com boa persisténcia.

o ; ENGLOGO Manuel Vieira

socio NAO SOCI0
1413 5€ GFA 0,75L. 15,10€ GFA 0,75L.
86,106 cixas o 90,60¢ caixa 6 GFAS

Aprovado pelos Endlogos
do Férum em Novembro
de 2018

Quinta de Silvares
ANSELMO MENDES TINTO 2015

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos

DENUMINA[;T\U DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Alfrocheiro, Jaen, Tinta Roriz, Touriga Nacional
TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho granada. Aromas
fresco e equilibrado com notas de frutos silvestres
maduros e pimenta preta. Boca muito elegante

e fresca com taninos macios. Final elegante.
ENGLOGO Anselmo Mendes

s0C10 NEO SGCI0
8155€ oraorst 9,00€ eraozse
51,30¢ caixz6 cias 54 ,00¢ caixa6 GrAs



FORUM DE

ENOLOGOS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro
de 2018

TYTO ALBA

VINHAS PROTEGIDAS TINTO 2014

PRODUTOR Companhia das Lezirias

DEN[]MINACT\[] DE ORIGEM DOC DoTejo

CASTA Touriga Franca, Touriga Nacional, Alicante Bouschet
TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa e profunda. Aroma
fresco e limpo com notas de frutos pretos maduros

e um toque de balsamico. Boa intensidade na boca com
notas de madeira bem integradas e taninos polidos.
Equilibrada. Final longo.

ENOLOGO Bernardo Cabral

sgcio NAD 50CI0
6155€ GFA 0,75L. 7,UU€ GFA 0,75L
39,90¢ caixz6 cas 42 ,00¢ caixa 6 GrAS

Aprovado pelos Enélogos
do Forum em Novembro
de 2018

Herdade do Peso
RESERVA TINTO 2015

PRODUTOR Herdade do Peso

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Alentejo

CASTAS Syrah, Aragonez, Alicante Bouschet, Touriga Nacional
TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho granada intensa. Aroma
complexa e intensg, notas de frutos do bosque e de
madeira muito bem casada com um toque de especiarias.

FORUM
DE
ENOLOGOS

Qoa%'

Aprovado pelos Endlogos

§ do Forum em Junho
3 le 2018
% C
Aot
.y 2
Inevitavel
TINTO 2016

PRODUTOR Casa Santa Vitdria

DENOMINACAU DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Syrah, Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma fresco e frutado.
Notas de frutos negros, de especiarias e balsamicas.
Excelente boca, bem estruturada, leve acidez a dar
frescura, frutado com bom valume e profundidade.
Termina longo e muito persistente.

ENOLOGOS Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

s0cio NAO S0CI0
22180€ GFA 0,75L 24,UU€ GFA 0,75L
68,40¢ a3 675 72,00k caixa 3 GrAS

Aprovado pelos Enélogos
do Forum em Novembro
de 2018

Howard's Folly Sonhador
TINTO 2012

PRODUTOR Howard's Folly Wine

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTAS Syrah, Alicante Bouschet, Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 3 a 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi/granada intensa. Aroma complexo,
frutos do basque maduros, cogumelos, “sous-bois”. Notas
de madeira muito bem integradas no conjunto. Na boca é

IOWARD’S FOLLY

Boca muito equilibrada e elegante. Macio e harmanioso concentrado e envalvente cam bom volume e estrutura

X i SONHADOR
com taninos maduros. Final lango e persistente. 2012 e uma excelente acidez a dar-lhe frescura. Final lango.
ENOLOGO Luis Cabral de Aimeida b ENOLOGO David Baverstock

sdcio NAO S0CI0 s6cio NA0 S0CI0
14125€ GFA 0,75L 15,00€ GFA 0,75L. 9141€ GFA 0,75L. g'gog GFA 0,75L
42,75¢ caixa3 crs 45 ,00¢ caixa3 ofAS 56,46¢ cai: 5 crs 59,40¢ caixa6 GFAS
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JOAD SILVA

AN =

VINIFICACAD de A a Z

Conjunto Decantacao s0C10

2 GFAS COVELA ESCOLHA BRANCO 2013 91,00€

2 GFAS REDOMA NIEPOORT TINTO 2015 NAO sOCIO

2 GFAS HOWARD'S FOLLY SONHADOR TINTO 2012 95,79€
A D E CANTACAO D E U M VI N H 0 OFERTA - Decanter “Pure Wine"da Schott-Zwiesel REF2 064014

Sempre que vou decantar um vinho lembro-me das maratonas de decantacao que fiz na Offley. Quantas
garrafas de Vintage terei decantado? Mais de mil, seguramente mais de mil. Recardo o que o ar fazia aos vinhos
excepcionais e aos menos bons. Revelava-os. Fazia-os renascer ou matava-os. Cheguei a provar vinhos da
década de 40 que apds decantacdo estiveram 30 minutos decentes. Era penoso assistir, minuto a minuto,
a morte de um vinho e uma alegria vé-lo a crescer no regresso do nariz ao copo.

Este artigo “saiu” de uma conversa com o José Serddio sobre decantacdo de vinhos brancos e provavelmente,
falarei sobre algo gue todos sabemaos. Mesma assim, permitam-me enunciar fundamentos:

1. Os vinhos tintos, ndo estabilizados, ganham depdsito com o tempo. 0 vinho é uma solucdo coloidal e o
tempo permite a formacdo de sais do 4cido tartdrico e a polimerizacdo de coloides. A entropia ndo para.
A partir de uma determinada dimensdo, os cristais e 0s polimeros ndo conseguem manter-se em solugdo e
precipitam, formando a barra dos bons vinhos tintos. Um vinho turvo tem um aroma pouco limpo, cheira a pd.
Antes da decantacdo devemas verticalizar as garrafas com antecedéncia, para gue o depdsito se acumule no
fundo da garrafa. 0 tempo que demora até todo o sedimento se depositar no funda, varia de vinho para vinho.
Para um vinho de 2012, com depdsito, a Enaoteca pretendia informar os sdcios do tempo de verticalizacdo
recomendado. Verticalizdmos garrafas 24, 12, 6 e 3 horas. Decantdmos em primeiro lugar a de 3 horas. Foi o
suficiente.

2. 0s vinhos que estdo 2, 5, 10, 20, 40 ou mais anos em garrafa, passam-nos em ambiente redutor, isto é, na
auséncia de oxigénio. Uma vez a garrafa aberta, o vinho, dvido de oxigénio, se ainda tiver coloides de matéria
corante e taninos e a temperatura estiver acima de 10°C, inicia o consumo quimico deste gds e o aroma
“fechado” comeca a “abrir". Ao verter devagar o vinho no decanter, provocamos a dissolu¢do de mais oxigénio
no vinho, acelerando o seu consumo e o aparecimento dos aromas que tanto gostamos. Muitos de ndés ja
bebemos bans vinhos novos, abertos no dia anterior que estavam melhores do que ontem. 0s vinhos novos
tém muito mais polifendis (matéria corante e taninos) para consumirem o oxigénio. Estd explicado.

Quanto a decantacdo de vinhos brancaos, caro José Serddio, Primeira regra: abaixo de 10°C ndo ha consumo de
oxigénio. Tenho visto iluminados a decantar vinhos brancos entre 6 e 8°C. Segunda regra: escolher muito bem os
vinhos brancos a decantar uma vez que, naturalmente, sdo muito menas ricas em polifendis gue os vinhos tintos.

Brancos com caracter redutor nobre, alguma idade e de castas mais ricas em polifendis como o Alvarinho, sdo
uma apaosta mais segura. Estes vinhas sao raros. Temperatura correcta e uma boa agitacdo no copo, antes de
beber, com paciéncia, fazem o mesmo trabalho. Recorda-se de ter bebido um BOM branca, aberto no dia anteriar,
encontrando-o0 melhor gue ontem? Eu também n&o e ja tentei muito. A diferenca sdo cerca de 2mg de oxigénio.
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TEXTO ANTONIO FALCAD

~AvolharEr
filo portugues

FOTOS ANABELA TRINDADE - NOTAS DE PROVA LUIS LOPES

FONTE REVISTA VINHOS GRANDES ESCOLHAS

Alvaro e Fernando van Zeller sao dois irmaos que decidiram langar-se num projecto de

vinhos a que deram o nome de Barao de Vilar. Um amigo juntou-se-lhes e a equipa parece

Jfuncionar com exceléncia, a julgar pelo crescimento que tém registado nos ultimos anos.

Corria 0 ano de 1996 e Fernando Luiz van Zeller deixa
uma heranca de Vinho do Porto aos seus filhos Fernando
e Alvaro. 0 stock era suficiente (mais de 150 mil litros)
para se Conseguir criar uma empresa de producdo e
comeércio de Vinho do Porto e foi exactamente isso que
0s irmaos fizeram, recarrendo para 0 nome da empresa
ao titulo de um antepassado, o Bardo de Vilar.

Nenhum dos intervenientes era estreante nos vinhos,
muito pelo contrario. A familia van Zeller tem longuissi-
mos pergaminhos no vinho, especialmente no Vinho
do Porto. Sdo, pelo menaos, 15 geracdes dedicadas a
producdo e comércio de vinhos! O primeiro antepassado
chegou a Portugal no século 17, fugido das guerras
religiosas nas terras holandesas. “E um caso impar em
Portugal”, considera Rui Correia de Carvalho, o sécio dos
van Zeller nesta aventura. Rui € uma espécie de gestor
polivalente; Fernando trata da &rea comercial e Alvaro
da enologia.

Rui s6 entra em 2008, para dinamizar a empresa, que
estava numa espécie de ‘limba’. Foi colega de curso de
Fernando, mas quando entrou no projecta tinha acabado
de vender uma empresa sua. E a equipa funcionou como
uma banda de mdusica de sucesso... No espaco de 10
anos, diz-nos Rui, “cresceram todos o0s meses”. Em
termos de recursos humanos, falamos de passar de 3
para 40 pessoas; em volume, de 80 mil litros de Vinho
do Porto vendido anualmente para, este ano, quase 1
milhdo; e ainda conseguiram multiplicar a facturacao 14
vezes, fechando 2018 com mais de 7 milhdes de euros!
NUmeras impressionantes para “a mais jovem empresa
de Vinho do Porto, mas com uma histéria familiar de 4
séculos”. Palavras de Rui Correia de Carvalho.

EQUIPA GANHADORA

Como éisto possivel? Um dos segredos residiu no know-
-how comercial de Fernando van Zeller, especialista
em vender vinhas portugueses no estrangeiro, mesma
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em grandes quantidades. Junte-se isto a capacidade
enoldgica do ‘master blender’ Alvaro van Zeller, e o
cocktail estava semi-pronto. Faltava apenas arranjar
produto e gamas/marcas consistentes. “Apostdmos na
diferenciacdo face as outras empresas de Vinho do
Porto”, revela Rui.

Especificando, a equipa trabalhou na criagao de vinhos
diferentes (Porto branco velho, por exemplo), na
criacdo de Portos bioldgicos (sdo 5 as referéncias que a
empresa tem) e um cuidado extremo na apresentacao,
tanto nos rétulos como na embalagem e/ou garrafa.
A empresa vende também em varios formatos (mais
de uma centenal), incluindo diversas garrafas mais
peguenas e 0s tubos (Wine in Tube, parecido com
um tubo de ensaio). S6 destes vendem-se centenas
de milhar, revela Rui. O facto de existirem conjuntos
tematicos como os varios estilos de Vinho do Porto, por
exemplo - ajudou muito.

Outro factor de sucesso passou ainda par conseguirem
precos mais acessiveis para o Porto, em cada uma
das gamas, mas em especial nas mais caras. “Muitas
pessoas ndo compravam portos mais caros por falta
de dinheiro ou por ndo lhe atribuirem o valor que custa.
A partir do momento que tém um produto um pouco
mais em conta, as vendas disparam”, refere-nos Rui.
E dd o exemplo do tawny 40 anos, segmento em gue
a empresa detém 25% da quota de mercado, sendo 0
maior operador. Alids, apesar do seu tamanho ainda
pequeno, a Bardo de Vilar € a quinta maior empresa do
Vinho do Porto nas categorias especiais, ultrapassando
operadores com produgdes muito maiores. Rui diz-nos
gue a empresa vende entre 80 e 85% em vinhos de
categarias especiais, uma percentagem muito elevada
face a maior parte da concorréncia.

VINHO DO PORTO E REI, MAS CRESCE
APOSTA NOS DOC DOURD

Em cada 100 euros facturados nesta casa, o Vinho do
Porto é responsavel por 85. Se falarmos em guantidades,
a proporcao € mais equilibrada: 70/30. Como € evidente,
0 preco meédio do Porto € superior ao do vinho do Douro.
Por outro lado, a grande maioria do vinho vai para o
estrangeiro. Mais concretamente 85%. “E mais fdcil um
alemdo ou dinamarqués conhecer uma marca nossa
que um portugués”, graceja Rui. Mas as coisas estao a
mudar e a empresa vai dar mais atencao este ano ao
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mercado nacional. Até contrataram uma especialista
em comunicacdo/marketing, Mariana Cestari.

Por outro lado, os responsaveis ndo escondem gue
guerem crescer nos vinhos nao-generosos, especial-
mente nas gamas altas. Que jd tem vinhos muito
premiados, a nivel internacional e também nacional.
0 Zom Grande Reserva Touriga Nacional 2011, por
exemplo, foi o vencedor da ultima edicdo do Concurso
de Vinhos do Douro Superior, na categoria de tintos,
batendo uma fortissima concorréncia.

ADEGA NO DOURO SUPERIOR,
ARMAZEM EM GAIA

Este vinho vem de uma das guintas - a Quinta de Zom
- com que a Barao de Vilar trabalha directamente.
Pertence aos sogras de Alvaro e estd quase encostada
a Espanha, no Douro Superior. A outra quinta € mesmao
dos Van Zeller e chama-se Quinta do Saido. Tem cerca
de 80 hectares e situa-se também no Douro Superior,
no Concelho de Vila Nava de Foz Coa.

S6 14 estdo 9 hectares de vinha [a maioria € recente)
mas € possivel ampliar a area até aos 40 ha. Estas e
outras uvas, adquiridas a viticultares locais, vao para a
adega da casa, instalada em Santa Comba da Vilariga,
sobretudo dedicada a DOCs Douro. A frente estd Mafalda
Machado, técnica com vdrias vindimas realizadas no
Douro, especialmente em nao-generosas. Alvaro estd
agora a prepara-la para ficar mais a vontade no Vinho
do Porto e em especial, claro, na arte do lote. De facto,
tal como as outras empresas do ramo, a Bardo de Vilar
recorre a compra de vinhos (e também uvas) por todo
0 Douro. E nessa tarefa serd mesmo o operador mais
activo da regido, calcula Rui. Nao surpreende, contudo,
dada a juventude da empresa. Todos 0s outros tém
stocks de longa data... Aqui, temos que distinguir o gue
¢ a aguisicdo de stocks de vinho do Porto e a chamada
compra de vindima.

No primeiro caso, as aquisicées sdo pontuais. No
segundo, a Bardo de Vilar tem fornecedores regulares
e as aquisicdes sao, diz Rui, “selectivas”. Ou seja, s
compram o melhor... Tudo tem que ser provado (e apro-
vado) e sé depois se fazem lotes. Com esta equipa prova
o0 conhecido endlogo Manuel Vieira, amigo de longa data
de Alvaro. As pravas decarrem todas as semanas em
Vila Nova de Gaia, onde estdo a sede e 0s armazéns,



PONTUAGAD | NOTAS DE PROVA
BARAO DE VILAR

Maynard's

Porto Tawny 20 Anos

Engarrfado em 2018. Bela conjugacao

de delicadeza e intensidade no aroma,

com muitos frutos secos (améndoas, avelds),
um toque balsamicao e de geleia de fruta.
Untuoso, com grande cremasidade e presenga,
num vinho muito equilibrado a que um togue
final de acidez empresta prologamento.

Muito bem. (20%)

que pertenciam a Quinta do Noval (que foi propriedade
van Zeller). Aqui repousam alguns cascos de Vinho
do Porto e preciosidades ja lotadas em pequenas cubas
de inox, a espera do enchimento. As Insta-lagdes sao
de boa dimensdo, mas precisariam de obras de vulto
para serem preparadas para o enoturismo. Nao estd,
contudo, nos planos préximos da gestdo.

0 COFRE DA EMPRESA NO POCINHO

A estrutura de imdveis da empresa contempla ainda
um enorme armazém no Pocinho (Douro Superior),
onde estdo centenas de cascos a envelhecer Vinho
do Porto. “E o0 nosso cofre”, considera Alvarg, a
pensar em volumes superiores ao milhdo de litros.
Usar madeira é uma solugdo cara, por varias razdes,
incluindo a evaporacdao do vinho. Neste sentido, a
Bardo de Vilar entrou num curioso projecto com um
engenheiro especialista em climatizagao para minorar
as perdas por evaporacao. Isso passard por controlo de
humidade e de temperatura e Rui considera que serao
salucdes inovadoras. Estas instalagdes servem ainda
de recuperacao de cascos velhos que a empresa vai
adquirindo a varios produtores da regido. Ao mesmo
tempo, apoiam a formacgdo de novos tanaoeiros.

EM 2019, A BARAO DE VILAR APOSTARA
FORTEMENTE NO MERCADO NACIONAL

Para o futuro mais préximo, a equipa da Bardo de
Vilar quer consolidar o que ja foi alcangcado. Mas
nao vai abandonar o crescimento, que este ano ird
basear-se sobretudo no mercado portugués e, em
grande parte, nos vinhos ndo-generosos. “Vamas
deixar de ser ilustres desconhecidos em Partugal”,
garante Mariana Cestari. 0s endfilos portugueses
vao certamente agradecer.

BOA
ESCOLHA|
WER
2019,

Zom

Douro Reserva branco 2016 B
Feito com Arinto, Rabigato e Viosinho. T comonse

0 tempo de estdgio deu-lhe grande afinamento ZOuM
aromadtico, com apontamentos de laranja d

e limdo, uma nota de pederneira e algum
fumado a dar complexidade. Na boca uma
acidez frutada crocante lembra maga granny
smith, conferindo muita leveza, frescura e
elegancia ao canjunto. Um belo branco a um
preco bem competitivo. (12,5%)

,
Zom
1 - Douro Reserva tinto 2015
7ZOM Touriga Nacianal, Touriga Franca e uvas de
TanE d vinhas velhas. A fruta madura caracteriza
0 aroma, com notas de compata de ameixa,
= L P frutos vermelhos, muito seco. Bom volume

de boca, com taninos presentes, mas
arredondadaos pela madeira, que aqui
esta discreta, a deixar surgir a fruta.

Amplo, equlibrado, apelativo. (13%)

Zom Colec¢ao @

Douro tinto 2014

A Touriga nacional é bem evidente no aroma,
conferindo ao vinho um perfil bastante floral,

de ervas do campo e violetas, mas tudo numa
elegancia contida. A fruta expressiva desdobra-se
em camadas na boca, bagas silvestres, ameixa,
especiarias, discretas notas de fumo a envaolver
0s taninos maduras. E um Douro que puxa mais a
elegancia do que ao vigar, resultando muito fino,
harmonioso e fresco. (14%)

Kapuzt

Vinho Palhete

Na sequéncia do Kaputt branco, o palhete
g é também ele um vinho original, feito de uvas
brancas e tintas de vinha velha. A cor é de
um rosé “carregado”, o aroma revela-se muito

LA
(APUTT
PALHETE -
0 0e expressivo, com apontamentos de framboesa
e 2 e autros frutos vermelhos. A frescura de
B boca é assinaldvel, sempre com fruta pura
e vibrante, muita leveza e tensao.
Delicioso, um vinho de prazer. (12%)
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Novas Colheitas

BACELO

D

BACELO
NOVO

BRANCO 2018

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINACA.\D DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Encruzado, Cerceal Branco,
Malvasia Fina

VINIFICAGAO Apds a prensagem das uvas

inteiras, 0 mosto limpo é fermentado a 14°C.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo esverdeada.
Aroma muita limpo, citrino com ligeiro
mineral. Na boca é fresco e equilibrado,
notas de fruta verde e amarela.

Final fresco e agradavel.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO Servir a 10/12°C com entradas,
marisco, peixe ou saladas.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

socio NAQ S0CI0
3.80¢ 4,006
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

NOVO

Do

BACELO
NOVO

TINTO 2015

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENUMINA;AD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz,

Tinto Cdo, Tinta Barroca

VINIFICAGAO Vindima manual, fermentagdo em
cubas de inox com controlo de temperatura.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Vinho de cor rubi. Aroma
de frutos vermelhos maduras. Na boca
sente-se a fruta fresca. Boa acidez

e equilibrio. Bom final.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carnes
brancas, vermelhas e da cozinha tradicional
portuguesa.

ENOGLOGO Alvaro van Zeller

socio NAQ SOCI0
3,80¢ 4,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

é@ggﬁ

BACEL
NOVO

TINTO 2017

PRODUTOR Herdade da Figueirinha
DENDMINAI;A.\D DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Trincadeira, Aragaonez, Alicante Bouschet
VINIFICA[;T\D Fermentagdao com curtimentas curtas
e controlo de temperatura. Parte do maosto fermenta
em lagares de inox com pisadares automaticos
sendo o restante fermentado em cubas de inox
com remontagem.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa, aroma

vinoso com notas de frutos vermelhos e chd
preto. Na boca é equilibrada e fino com taninos
suaves. Final agradavel.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne e queijos.
ENGLOGOS Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

socio NAQ SOCI0
3,80 4,00¢
GFA 0,751 GFA 0,75L
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

RARRRR RN RNNR RN
RARRRR R R RN NN AR RNA R

4 gfas. BACELO NOVO Branco 2018 Dao + 4 gfas. BACELO NOVO Tinto 2015 Douro
+ 4 gfas. BACELO NOVO Tinto 2017 Alentejo
s6ci0 45,60¢ caixa 12 Gras NAD sdcio 48,00¢ caixa 12 GFas
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Novas Colheitas

SEMPRE
PRESENTE

NOVO

BACELO '

NOVO

TINTO RED'WINE
fomal T Roriz . Tintp Cao . Tinta BTt

DAO DOURO

12 Garrafas 12 Garrafas

Bacelo s.m. Vara de videira para formar nova planta 0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 17



ROTULOS PERSONALIZADOS

RESERVA
ALENTEJO

RESERVA
DOURO

Tinto 2014 Tinto 2016
1Gfa 1Gfa

REF? 013024 REF?2 013770

Salall] NAD sOCI0 s6Cio NAQ SOCI0
83le 8,75¢ 83le 8,75¢

3 Gfas 3 Gfas

REF? 033024 REF? 033770

S6CIo NAD sOcIo

24,08¢ 25,35¢

SGCIo NAD SGCI0

24.08¢ 25,35¢

Goncalo

6 Gfas
REF? 063770

6 Gfas
REF? 063024

SGCio NAD sOcIo

47,03« 49,50¢

S6CIo NAD SGCI0

47,03 49,50¢

PRODUTOR Barao de Vilar PRODUTOR Casa de Santa Vitéria

NOTAS DE PROVA Vinho de cor rubi profunda. Aroma jovem e NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma de frutos pretas com
frutado sobressaindo notas de frutos vermelhos (cereja, groselhal. notas de baunilha e especiarias da madeira do estagio.

Na boca é fresco e equilibrado, bom volume, taninos vivos Na boca é redando e suave confirmando a fruta e as notas
mas bem integrados na canjunto. Bom final. da madeira. Final longo.

ENOLOGO Alvaro van Zeller ENOLOGA Patricia Peixoto

A Enoteca faz o Seu rétulo para acompanhar os momentos especiais da sua
vida, ou da vida da sua empresa - Uma imagem ou desenho, uma fotografia
ou apenas uma ideia, sdo suficientes para produzirmos o seu rotulo.

MiNIMO 12 GARRAFAS - PRAZO MAXIMO DE ENTREGA: 15 DIAS

OFERTAS

EMPRESAS ANIVERSARIOS REUNIOES



Escolha o Vinho, Envie-nos a sua ideia: imagem, Receba o vinho com o
Espumante ou Porto texto, fotografia, desenho... seu rétulo personalizado

PORTO
TAWNY

ESPUMANTE

Super Reserva

Bruto 10 Anos
1Gfa 1Gfa

REF? 012744 REF? 012055

S6CI0 NAD sOCI0 Slallo NAO sOcio
83le 8,75¢ 13,11¢ 13,80¢
3 Gfas 3 Gfas

REF? 032744 REF? 032055

S6CIo NAD sdcio

38,48¢ 40,50¢

S6CI0 NAD sAcio

24,08¢ 25,35¢

6 Gfas
REF? 062055

6 Gfas
REF? 062744

SGCio NAD sdcio

75,8le 79,80¢

S6CI0 NAD sAcio

47,03« 49,50¢

PRODUTOR JOSE GASPAR [JAPG Vitivinicultura) PRODUTOR Barao de Vilar

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha Iimpida. Balha fina e NOTAS DE PROVA Cor dourado-avermelhado com reflexos ambar.
persistente. Aroma intenso com notas tostadas e fumadas, casca Notas de frutos secos (nozes), com um toque de frutos vermelhos
de laranja, frutos secas e um ligeiro balsamico. Na boca é maduro sobremaduros. Cheio na boca, com notas de compotas, muito

e elegante com uma boa acidez a dar-lhe frescura. Final longo. equilibrada, com um final lango e gulosa.

ENOLOGO José Gaspar ENOLOGO Alvara van Zeller

A ENOTECA, em colaboragdo com a Bardo de Vilar, a Casa de Santa Vitdria e o produtor José Gaspar
(produtores de varios vinhos premiados nacional e internacionalmente] disponibiliza-lhe um servigo Unico.
Colocamos numa garrafa de inquestiondvel gualidade, o rétulo idealizado por si. Marque 0s momentos
mais importantes da sua vida ou da sua empresa cam uma garrafa que leva a sua mensagem.

Os valores incluem IVA e distribuicdo domiciliaria em qualquer parte de Portugal Continental.
PRAZO DE ENTREGA: 15 dias apds confirmacdo da encomenda.
ENCOMENDA MiNIMA: 12 garrafas.

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO FALE CONNOSCO
Telf. 228 348 440 - E-mail: enoteca[@enoteca.pt
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UMA FAMILIA DE PUROS
SANGUES ALENTEJANOS

Do Alentejo herddmos muitas das coisas que nos tornam singulares: as histdrias cantadas a desgarrada
em planicies sem fim, o intenso aroma cravado na terra, a forca de uma histdria esculpida de sol a sol.
Tudo isto é a forca de um cardcter alentejano, reconhecido e premiado. Tudo isto é Santa Vitéria.

Seja responsavel, beba com moderacdo..

Y
i
b =
N
Santa Vitaia )
& \"S
B
L\
MEDALHA DE PRATA MEDALHA DE OURO 90 PONTOS MEDALHA TOP10 91PONTOS
Concours Mondial Concours Mondial Wine Advocate Férum dos Vencedor Wine Advocate,
Bruxelles 2017 Robert Parker Endlogos RWFF 2017 Robert Parker

Bruxelles 2017

www.santavitoria.pt * info@santavitoria.pt * www.facebook.com/casasantavitoria



DOMINGOS
SOARES FRANCO

Agora provo E U

PASMADOS ... inesqueciveis!

0 nome é uma referéncia a fonte dos Pasmados, em
Azeitdo, e, segundo a tradicdo, é tdo bonita, que 0s que
passavam par ela, ficavam “pasmados” com a sua beleza.

0s vinhos Pasmados, de producdo limitada, pretendem ser
um dos nossos “ex-libris", junto de um grupo exigente de
consumidores, que aprecia 0s vinhas da nossa regiao.

Acompanhei o percurso destes vinhos com particular
atencao. Alterei o encepamenta nos brancos, substituindo
o Chardonnay pelo Viosinha, e nos tintos o Touriga Francesa
pelo Malbec. Procurava a relacao ideal terroir/castas, para
vinhos gue se aproximassem do que de melhor a regido
produz.

0 branco (Viosinho, Viognier e Arinto] é em parte
fermentado em cascos de carvalho francés (2.° ano),
com um estagio pds fermentativo de ca. de 4 meses. Quis
potenciar a sua gualidade com um prolongado estdgio em
garrafa, e obter um aroma fresco e equilibrado [nozes,
aveld e macd), equilibrio no paladar e complexidade.
No servica, pode beneficiar se arejado, a uma temperatura
ligeiramente superior ao habitual para os brancas.

0 tinto (Syrah, Touriga Nacional e Casteldo) estagia 9
meses em barricas novas de carvalho francés. De um
vermelho profundo tem aromas frutados [mirtilos, frambo-
esas e ameixas) e florais (violetas) com notas de madeira
bem integradas no conjunto. E o companheiro ideal de
pratos de carnes vermelhas da nossa gastronomia.

JOSE MARIA
oA FONSECA
SVl

PASMADOS

i
1990 REsioNAL PENINSULADESETBLL
‘‘‘‘‘‘‘‘ BRANCD WHITEBUNE 2O |

PASMADOS
Branco 2014

Peninsula Seuibal

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAO DE ORIGEM
Regional Peninsula de Setubal
TEOR ALCOOLICO 13%
LONGEVIDADE 3 a 10 anos
ENGLOGO Domingos Soares Franco

Sdcio
9,50E GFAQ75L
N&o Sdcio

10,00€ crao7stL

Encomende em Caixas de 6 gfas.
REF?@ 064003
57,00¢ caixas gfas

60,00¢ CAIXA 6 gfas

JOSE MARIA
s FONSECA
Sivis

PASMADOS'

100 REGIONAL PENINSULADE SETOBR.
~o RED TINTO ROUBE 3078 5

L

PASMADOS
Tinto 2016

Peninsula Setibal

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAO DE ORIGEM
Regional Peninsula de Setubal
TEOR ALCOOLICO 14%
LONGEVIDADE 7 a 8 anos
ENGLOGD Domingos Soares Franco

Sdcio
9,50E GFAQ75L
Nao Sdcio

10,00€ crao7stL

Encomende em Caixas de 6 gfas.
REF? 064002
57,00¢ caixa 6 gfas

60,00¢ CAIXA 6 gfas

ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 21



Nas nossas Quintas produzimos,
vinhos de caracter, singularidade
e exceléncial

| CAVES VELHAS

»
g
'ﬁ'm“

Attt

CABEGCA
°E TEIED

\CRO DE ORIGEM CONTROLADA
13

RESERVA

TOURIGA-NACIONAL
CASTELAQ
SYRAH : \
. B M reserva
DoTro DOG 4 W\
Tnmr[ga. Neacional . U BUGELAS ot
abernek Sanvighon ‘ £ b 2017
14 :\'\‘l;i‘!‘
2015 U

o e
imu&'ﬂﬁrf

Conjunto ENOPORT

2 GFAS QUINTA S. JOAD BATISTA RESERVA TOURIGA NACIONAL E CABERNET SAUVIGNON TINTO 2015
2 GFAS CABECA DE TOIRO RESERVA TOURIGA NACIONAL E SYRAH TINTO 2013

2 GFAS QUINTA DO BUII;I-\[] RESERVA ARINTO BRANCO 2017

Preco Sdcio - 44,65€ (caixa 6 gfas.] Preco Nao Sdcio - 47,00€ (caixa 6 gfas.) REF2 063827

INE TROPHY | MELHOR PRODUTOR PORTUGUES | 2011 | 2012|2013
MUNDUS VINI | PRODUTOR EUROPEU DO ANO | 2012

EBA COM MODERACAO.

e0oRsl




CESTO DE

VERAO

FEstes vinhos sao provenientes de diferentes terrours e foram
selecionados pela pontuacao obtida na sua relagcao qualidade/preco

A8 8 6

(UINTA DO CERRADO
oha RisEH

(¥ ¥ ¥
DAO

iy wed Waary 1y wed Waary
[UINTA DO CERRADD [UINTA DO CERRADD
e oha RisEH

CONJUNTO 12 GARRAFAS

3 GFAS. MURDOS ANTIGOS ALVARINHO BRANCO 2017 ALVARINHO
+ 3 GFAS. QUINTA DE CERRADO RESERVA BRANCO 2017 DAO
+ 3 GFAS. QTA. DOS CARVALHAIS SELECAO DA ENGLOGA TINTO 2015 DAQ
+ 3 GFAS. TYTO ALBA VINHAS PROTEGIDAS TINTO 2014 TEJO

REF2 124013

socio NAO SGCI0

96,05« 101,10¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

TEJO

GAVIE RAA L

T

Oferta

1 gfa ESPUMANTE

CAVE REAL

\rinto e Chardonnay

SUPER RESERVA
Bruto Natural

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 23



GALERIA DO PRODUTOR

Quinta de S. Joao Batista

0 Grupo Enaport Wines juntou algumas das mais antigas
e emblemdticas empresas de vinho portuguesas com
reconhecimenta nacional e internacional. Uninda a experi-
éncia do passado com novas capacidades de gestdo e
tecnologia tendo como objetivo a exceléncia nasceu a
assinatura do Grupo, “Uma mdo cheia de histdria”.

Com 7 propriedades espalhadas pelas diversas regifes
vitivinicolas portuguesas num total de 400 hectares e 4
centros de vinificacdo, destacam-se 4 ntcleos principais:
a “Quinta da Devesa” (Vinhos Verdes), a “Quinta Beird"
(D&o), a “Quinta do Boicdo" (Bucelas) e a “Quinta Sdo Jodo
Batista" (Tejo].

A origem da Quinta de S. Jodo Batista encontra-se perdida
entre histdrias de sucessdes nobres e doagdes para ordens
religiosas. Foi adquirida em 1987 pelo Grupo Enoport Wines,
gue desde ai tem investido bastante na reestruturacdo da
vinha substituindo castas pouco interessantes par outras
com provas dadas na regido. A Quinta S. Jodo Batista
localiza-se na freguesia de Brogueira, concelho de Torres
Novas, na regido vitivinicola do Tejo e a sua histdria estd bem
presente na casa senhorial de estilo colonial, no conjunto
arguitetdnico com excelentes caves para estagio de vinho
e numa adega de vinificacdo tradicional. Conta com uma
area total de cerca de 115 hectares, dos quais 85 ha com
vinha. 0 microclima (préximo do Rio Tejo) e a gualidade
do solo contribuem para a produgdo de excelentes vinhos,
a partir de vdrias castas plantadas e certificadas para a
producdo de vinhos com denominagdo de origem DaTejo.

Estas vinhas ddo arigem a vinhos comao o Quinta S. Jodo
Batista Touriga Nacional, um dos ex-libris da Quinta e
ao Quinta S. Jodo Batista Touriga Nacional e Cabernet
Sauvignon Reserva 2015, um vinho estagiado durante 12
meses em barricas de carvalho francés, apresentado nesta
revista comao um dos vinhos do trimestre.

PAG. 24 - www.enoteca.pt

enoport wines

Ver pag. 26

?uinla
S.]odo Batista

FISHRYA DE RIODIYERSTIADE

r—
RESERVA
DT IOC

Teariga il
venu Sawigh




GALERIA DO PRODUTOR

Esporao

Situada no coracdo do Alentejo, em Reguengos de Monsa-
raz, a Herdade apresenta condi¢cdes Unicas para a
agricultura - grandes amplitudes térmicas, solos pobres
e variados e uma extraordindria biodiversidade gue ajuda
0 Espordo a produzir em equilibrio com o meio ambiente,
nos cerca de 702 ha de vinhas, olivais e outras culturas
potenciadas pelo Modo de Producdo Bioldgico. Neste
territério estdo plantadas cerca de 40 castas, 4 variedades
de azeitona, pomares e hortas.

Na transicdo do seu fundador, José Roguette, para a
geragdo seguinte os desafios sdo acrescidos pela respon-
sabilidade de levar por diante este projeto, preservando
0s valores essenciais que lhe dao identidade e maldam a
sua cultura. 0 compromisso com criagdo de prosperidade,
Com 0S nossos colaboradores, as comunidades onde nos
inserimaos, 0 meio ambiente e, muito especialmente, com
05 nossos clientes, € para nds inabalavel.

A adega de tintos foi projetada e construida em 2002 de
modo a acondicionar duas linhas de vinificacao distintas:
uma destinada aos vinhos de maior volume, como o
Defesa e 0 Monte Velho, e outra destinada aos vinhos de
um segmento superior, vinificando os vinhos Monaocasta,
Espordo Reserva e Esporao Private Selection.

Dotada de um eficiente sistema de refrigeracdo, prensas
pneumaticas e cubas em inox com capacidades variadas,
esta adega permite trabalhar as uvas respeitando e
enaltecendo as caracteristicas naturais da fruta, conforme
poderd comprovar com o vinho escolhido para este
trimestre, 0 Esporao 4 Castas.

Este vinho resulta de um lote de 4 castas selecionadas
cada ano pela harmonia e equilibrio que resultam da sua
interagao. Em 2017 a escalha recaiu na Alfrocheiro, na
Touriga Nacional, na Alicante Bouschet e na Syrah.

it
| Wiy

Ver pag. 27
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VINHOS

“Cor rubt intensa com laivos violeta.

Aroma agraddvel e complexo, frutos vermelhos e silvestres
com notas florais e de especiarias. Na boca é frutado

e macio com um excelente final de boca.”

Vuno Fara

QUINTA S. JOAOD BATISTA

Reserva Touriga Nacional e Cabernet Sauvignon

uinta Tinto 2015
S.]odo Batista Tejo

RESERVA DE BIODIVERSIDADE

PRODUTOR Enopart Wines
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTA Touriga Nacional, Cabernet Sauvignon

VINIFICAGAD Desengace total. Maceracdo pelicular prolongada.
Fermentacao alcodlica com controlo de temperatura (28°C).
Estagio de 12 meses em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

RESERVA LONGEVIDADE 9 a 10 anos

DoTejo DOC SERVICO A 15/17°C com pratas fortes da cozinha mediterranica
Touriga Naclonal

b e queijos curadas.
AN\ vls_ﬂuﬂ

ENOLOGO Nuno Faria

J4,5%k

2015

sdcio 9.,41€ saozs.  NAosooin 9,90€ craose

56,46¢€ caixa6cras 59,40¢ caixa 6 GFAS
Encomende em Caixas de 6 garrafas - REF2 063859

ESTES SAD 0S VINHOS QUE SERAO ENVIADOS AO SOCIO
SE FOR SOCIO E PRETENDER ALTERAR A PROPOSTA DO TRIMESTRE INFORME-NOS, POR FAVOR, NO |



-STRE

“Cor rubi concentrada. Aroma de frutos vermelhos
(groselha) e azuis (mirtilos, amoras), com notas florais
(violetas). Na boca é fresco, elegante e equilibrado,
com muito boa acidez e taninos firmes. Final longo.”

David Baverstock e Sandra Alves

ESPORAOD 4 CASTAS

Tinto 2017
Alentejo
| PRODUTOR Esporao
2017 DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano
QUATRO CASTAS | i
A ! CASTAS Alicante Bouschet, Touriga Nacional, Syrah, Alfracheiro

VINIFICAGAO Vinificacdo separada por castas.

Fermentacdo com temperaturas controladas (22° a 25°C)

em lagares com pisa a pé, cubas de betdo e cubas de inox.
Estagio de seis meses entre cubas de betdo e barricas de carvalho
francés, seguido de mais seis meses em garrafa.

TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 6 a 7 anas

SERVICO A 16/18 graus com peixes gordos, borrego e caga.
ENGLOGOS David Baverstock, Sandra Alves

sdcio 9.,41€ saozs.  NAosooin 9,90€ craos

56,46¢ caixas s 59,40€ Caixa 6 GFAS
Encomende em Caixas de 6 garrafas - REF2 064021

(1 CAIXA DE CADA) NO AMBITO DO PROGRAMA TRIMESTRAL
=SPACO DE 1 SEMANA - TELEFONE 228 348 440 FAX 228 348 4439 E-MAIL enoteca(@enoteca.pt

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 27



CASA SANTA

EULALIA
SAUVIGNON BLANC 2018

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
DENOMINAGAOD DE ORIGEM Regional Minho
CASTAS Sauvignon Blanc

VINIFICAGAD Colheita manual para caixas de
20 kg. Desengace total e prensagem ligeira.
Fermentagdo com controlo de temperatura
em cubas de inox.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino palido.
Aroma com notas vegetais tipicas da
Sauvignan Blanc com um ligeira togue tropical
e de citrinos. Na boca é fresco e equilibrado.
Bom final.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C com peixes, mariscos

e carnes brancas.

ENGLOGOS Anselmo Mendes,

Francisco Margues Leandro

=gcig NAD SGCI0
6.27¢ 6,60¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37.,62¢ 39,60¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

PAG. 28 - www.enoteca.pt

CAVE Brancos

0 VERDE 2017

QUINTA DE

AZEVEDO
RESERVA 2017

PRODUTOR Quinta de Azevedo

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Loureiro, Alvarinho

VINIFICACAO Desengace, encaminhamento do
maosta com controlo de temperatura e protegido
da oxidagao com gazes inertes e esmagamenta
suave. Maceragdo pré-fermentativa.
Fermentagao com temperatura controlada
sendo que 40% do lote fermentou em contacto
com as peliculas. Estagio sobre as borras finas
com batonnage durante 3 meses.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.

Aroma de fruta madura, com notas de citrinos,
péssego e nectarina com um leve togue mineral.
Na baca é viva e fresco, com uma acidez bem
equilibrada. Bom volume. Final longo.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitiva ou com
peixes, mariscos, saladas ricas e pratos da
cozjnha oriental.

ENOLOGO Antdnio Braga

>gcio NAO S6CI0
6,65¢ 7,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

2016
VARINHO
CAO - MELGAGO

ot b Fatlaas Pl

CASA DO
CAPITAO-MOR
ALVARINHO 2016

PRODUTOR Quinta de Pagos

DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Alvarinho

VINIFICACAD Vindima manual em caixas de 19
kg. Desengage das uvas sendo parte sujeita a
maceragao pelicular com contralo de temperatura,
e as restantes imediatamente prensadas.
Decantagdo do mosto e fermentacdo

a temperatura controlada. Estagio sobre barras
finas batonnage durante cerca de 5 meses.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor limpida amarelo-citrino.
Boa intensidade aromatica com notas tipicas
da casta alvarinho, péra e alperce. Boas notas
minerais. Na boca é suave, fresca e equilibrado
com bom volume, boa acidez e estrutura.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/10°C com entradas, pratos

de peixe e cabrito.

ENOLOGO Rui Walter Cunha

>gcio NAQ s0CI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA
DA CARREGOSA
RESERVA 2017

PRODUTOR Quinta da Carregosa
DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC Douro
CASTA Gouveio, Rabigato, Viosinho
VINIFICAGAD Vindima manual.
Esmagamento e desengace total.
Maceracdo pelicular pré-fermentativa
durante 48 haras. Decantacdo a frio
durante 48h Fermentagao com cantrolo de
temperatura. Estdgio parcial de 4 meses
em barricas novas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrina intensa.
Aroma frutado, citrinos e subtis notas

de madeira bem integradas no conjunto.
Na boca a boa acidez dé-Ihe frescura.
Equilibrado com notas minerais. Final longo.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 8/10°C sozinho ou com

pratos de peixe, carnes brancas, saladas
mediterranicas e pratos da cozinha oriental.
ENOLOGOS Fernando Costa, Jorge Alves

=0cig NAQ sdcio
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



B

QUINTA DA

GIESTA

wing o rosTIo

QUINTA

DA GIESTA
2017

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINA;A[] DE ORIGEM DOC Dao

CASTA Arinto, Encruzadao, Malvasia Fina
VINIFICAGAD Ligeira maceracao pelicular
anterior a prensagem. Apds a prensagem,
0 mosto limpo é fermentado a 14°C.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Car brilhante , amarelo
citrino claro. Aroma de fruta branca (pera),
citrina e mineral com um toque floral.

Na baca é equilibrada e envolvente,

boa acidez, fresco e frutado. Final fresco

e agradavel.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com entradas, mariscos,

peixe grelhada ou pratos frios (saladas).
ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

sacio NAO S6CI0
4 99¢ 5025
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
29,94¢ 31,50¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Brancos

Family Owned Winery
(UINTA DO CERRADO

1 DD RESERIA

QUINTA

DO CERRADO
RESERVA 2017

PRODUTOR Quinta do Cerrado
DENUMINA[{J\D DE ORIGEM DOC Dao

CASTA Encruzado, Malvasia Fina
VINIFICAGAD Desengace total, prensagem
pneumatica e fermentacao alcodlica a 18° C.
30% deste vinho fez o final da fermentagao
em barricas de carvalho francés Allier.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino forte
cristalina. Aroma frutado (péssego, citrinos)
com notas de tosta e especiarias. Na baca

¢ elegante e equilibrado com belas notas

de madeira. Bom final.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12° C com peixes gordos
(assados ou grelhados), charcutaria

e queijos de cabra.

ENGLOGOS Osvaldo Amado, Célia Costa

s6cio

NAQ sACio
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTAEBOICAQ

RESERVA

QUINTA DO BOICAD

RESERVA ARINTO 2017

PRODUTOR Enoport United Wines
DENDMINAI;AD DE ORIGEM DOC Bucelas
CASTA Arinto

VINIFICAGAD Desengace total, prensagem
pneumdtica suave, maceragao pelicular

a frio. Fermentac&o a temperatura
controlada sendo o final realizado em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino com
laivos esverdeados. No nariz € intenso e
atrativo, notas de citrinos com um toque de
tosta da madeira onde fermentou. Na boca
é fresco e encorpado com uma acidez muito
agradavel que |he da frescura.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 8/10°C com peixes, mariscos

e queijos de estrutura média.

ENGLOGO Jodo Vicéncio

20cio NAO S6CI0
7,13¢  750¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42 .78¢ 45,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

(%
L

Quinta c}’w
Monte df
B R&

VIOGNIER,
ARINTO & MARSANNE

QUINTA DO

MONTE D'0IRO

LYBRA VIOGNIER ARINTO
& MARSANNE 2017

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro
DENDMINAI;AU DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTA Viognier, Arinto, Marsanne
VINIFICAGAQ Vindima manual, parcela a parcela,
com escolha. Esmagamento com prensagem
direta. Fermentagdo em cubas de inox com
controlo de temperatura. Estagio de 5 meses
em cubas de inox.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino aberto.
Aroma fresco, discreto mas complexo, notas
frutadas e minerais com um ligeiro tropical

e frutos secos. Boca fresca e vibrante, notas
minerais e de frutos secas com um ligeiro
balsamico. Boa estrutura, muito elegante.
Final frutado e aveludado com boa persisténcia.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/13°C com pratos de peixe
elaborados ou peixes grelhadas, carnes
brancas e queijos.

ENOLOGA Graga Gongalves

sgcio NAD S6CI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Brancos

2

oucrAC R niterales ;..

DSF

LENTEIANO
i S e

2017

VICE N'FENO

HAS DA COSTA ATLANTICA

. b MARIA
wrosounas  JOSENEIG

Alvarinho 2017

D.S.F. NA TE RALES VICENTINO ESPORAD

COLECCI\U PRIVADA | 2017 ALVARINHO 2017 RESERVA 2017
SAUVIGNON BLANC 2017

PRODUTOR José Maria da Fonseca PRODUTOR Herdade da Figueirinha PRODUTOR Vicentino PRODUTOR Esporao

DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional DENOMINACAO DE ORIGEM Reg. Alentejano DENOMINACAO DE ORIGEM Reg. Alentejano DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Alentejo

Peninsula de Setdbal CASTAS Arinto, Verdelho, Antdo Vaz CASTAS Alvarinho ‘c’f\NSIEI\EAA%tg%vaZ' Arinto, hRoupe\rp .

CASTAS Sauvignon Blanc VINIFICAGAD Desengace total e prensagem VINIFICACAD Vindima manual. 50% ¢ ‘est‘engace‘ chogue trmico,

= - - » . fermenta e barricas usadas de 350 maceragdo pelicular, prensagem, decantagdo

VINIFICACAD Fermentagdo em cubas seguida de clarificagdo estatica e fermentagdo ’ | do masto, fermentagao com temperaturas

de inox a 16°C. em cubas de inox, com temperaturas de 13 °C. litros e o restante Em inox com controlo controladas em cubas de inox e em barricas

TEOR ALCOGLICO 13,5% TEOR ALCOGLICO 13,5% de temperatura. Estagio sobre as borras novas de carvalho americano e francés onde

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino, NOTAS DE PROVA Cor citrino esverdeado. 'f':;]akn;\eLtsnn[;fISEEUSiE o $;§§‘:5€3&ifgﬂb{3‘;’g§/ﬁn35 durante 6 meses.

aroma EItr\FD com notas de espargos verdes Qrumlaspvenj de fru;a branca fresc.a e leve NOTAS DE PROVA Cor amarelo—citrino NOTAS DE PROVA Cor amarelo paha com

e maracujd e um toque floral. Frutazju oral. Bqa acidez n/a 0ca, num conjunto esverdeado, Fruta tropical muito reflexos esverdeados, Aroma frutado (fruta

e suave na boca, fresco com boa acidez, suave. Final agradavel. expressiva mas nio enjoativa. Na boca amarela, toranja e limao), com um toque de

elegante. Final longo. LONGEVIDADE 2 a 3 anos 6 estruturado com notas de boa madeira. especiarias e tos;a, A boca‘;onﬁrma as notas

LONGEVIDADE 2 a 3 anos SERVICO A 11/12°C com pratos de Acidez viva a dar-lhe frescura. Excelente de fruta num conjunto eqilibrado e bem

SERVICO A 8/10°C s0zinha ou com pratos peixe e marisco. volume. Final longo e muito agradével. Eis;};ﬁ;:zgoé \Sr:Jtaeig com bom volume.

de Feixe e sa\aQas. ENOLOGOS F\\v\pe Sevinate Pinto, LONGEVIDADE 5 3 6 anos LONGEVIDADE 4 3 5 anos

ENOLOGO Domingos Soares Franco Susana Correia SERVICO A 8/10°C com entradas e pratos SERVICO A 10/12°C com carnes brancas, peixes
simples de peixe ou marisco. gorgos assados, massas apaladadas, aves.
ENGLOGO Bernardo Cabral ENOLOGOS David Baverstock, Sandra Alves

. o . o el o . o
sQcI0 NAQ S0CI0 500070 NAQ SOCI0 =acio NAOD S0CIO s0cio NAO S0CI0
9.41c 990 5,70¢ 6,00¢ 9.50¢ 10,00 9.98¢ 10,50
1 1 1 1 1 1 1

GFA 0,75L. GFA 0,75L. GFA 0,75L GFA 0,75L GFA0,75L. GFA0,75L. GFA 0,75L. GFA 0,75L.

56,46¢ 59,40¢ 34,20¢ 36,00¢ 57,00 60,00¢ 59 88¢ 63,00¢

Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS (aixa 6 GFAS Caixa b GFAS Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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VINHO VERDE
5 REGIAG DE BASFOL
ROSE.
ESPADEIRG

PLAINAS
ESPADEIRD 2018

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
DENUMINAI;I-\D DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Espadeiro

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas
de 20 kg. Desengace total e ligeira
prensagem. Fermentagao a baixa
temperatura em cubas de inox.

TEOR ALCOGLICO 11%

NOTAS DE PROVA Cor salmdo claro. Aroma
discreto com notas de frutos vermelhos
(moranga, amara). Na boca apresenta uma
acidez vibrante, fresco. Final agraddvel.
LONGEVIDADE 2 anos

SERVICO A 8/9°C coma aperitivo ou
acompanhando peixes, mariscos

e carnes frias.

ENGLOGD Anselmo Mendes, Francisco
Margues Leandro

S8cio NAQ sACio
4 28¢ 450
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
25,68¢ 27,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Roses

VINHA GRANDE
2017

PRODUTOR Casa Ferreirinha

IJEN[]MINAU.\U DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAQ Vindima manual com selecao
das uvas na vinha. Extragdo suave com
seledo do mosto. Decantagdo a frio.
Fermentagdo alcodlica com controlo

de temperatura.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor “pétala de rosa". Aroma
fino e elegante, levemente frutado com natas
florais e um toque mineral. Boca equilibrada,
bom valume e frescura. Final longo e fresco.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhando refeicées ligeiras de peixe,
saladas, massas e carnes brancas.
ENGLOGO Luis Sottomayor

spcio NAD S6CI0
8.55¢ g.00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA
DA GIESTA
2017

PRODUTOR Boas Quintas

DENIJMINAI;F\D DE ORIGEM DOC Déo
CASTA Touriga Nacional

VINIFICAGAD Desengace total, contacto
pelicular durante 10 horas. Fermentagdo
com temperatura controlada a 14°C.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor cereja brilhante,
aroma mineral, floral (violetas) e de frutos
vermelhos (morangos). Na boca € fresco.
Final suave e muito agradavel.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com entradas pastas,
saladas e comida mediterranica

e comida asiatica.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

sQcI0 NAQ sOCI0
6,08¢ &.40¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
36,48¢ 38,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

D.S.F.

COLECCAD PRIVADA
ROXO 2017

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional
Peninsula de Setubal

CASTAS Moscatel Roxo

VINIFICAGAD Pré-maceragao pelicular,

a frio, durante 48 horas. Fermentagdo

em cubas de inox a 18 °C.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor limpida, salméo claro.
Aroma intensamente floral com notas
frutadas. Na boca é frutado e equilibrado,
elegante com uma excelente acidez a
transmitir-lhe frescura. Final longo.
LONGEVIDADE 1 a 2 Anos

SERVICO A 8/10°C sozinho ou com refeigdes
ligeiras e pratos da cozinha oriental.
ENOLOGO Domingos Soares Franco

S0ci0 NAD S6CI0
9.41¢ 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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DALVA
RESERVA 2016

PRODUTOR C. da Silva Vinhos
DENDMINACI\D DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Tinta Roriz,
Touriga Nacional

VINIFICAGAD Desengace total, maceracdo
pelicular. Fermentagao com controlo de
temperatura. Estdgio de 12 meses em
barricas de carvalho francés

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi aberto brilhante.
Aroma floral intenso com belas notas de
frutos vermelhos maduras e especiarias
Bom equilibrio de boca. Taninos firmes.
Final persistente.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
grelhadas e queijos.

ENOLOGDO José Manuel Sousa Soares

=gcio NAQ sACio
6,18¢ 6,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,08¢ 39,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Tintos

AZUL DE
VENTOZELO

AZUL DE

VENTOZELO
2016

PRODUTOR Quinta de Ventozelo
DENDMINACT\D DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas de
25 Kg com criteriosa selegdo de cachos na
vinha e a entrada da adega. Maceragao

a baixas temperaturas. Fermentagao em
inox com remontagens periddicas.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor violeta intensa. Aroma
de frutos vermelhas frescas com um togque
floral e um final de especiarias. Na boca é
encarpado, muito equilibrado. Final frutado
muito agradavel.

LONGEVIDADE 7 anos

SERVICO A 16°C, ideal para acompanhar
pratos de carne grelhada.

ENOLOGO José Manuel Sousa Soares

s6cio

NAQ 50CI0
6,65¢ 7,00:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

39,90¢ 42,00¢

Caixa b GFAS Caixa b GFAS

AMTERSIDADE DE COTAS

THHAS, SITUADAS ENTRE

E45 500 HETROS, PERMITE-NO!
BIEROHAIOR POTENCIAL DO TER
DIDOURD, INDO BUS

5 OIS WIS BAIXAS A MATUR
FUOMENTRAGAD € As coTas
AREURA E EQuiLinrio QuE
URKCTERIZAM ESTE vinHo TINTO.

K101 3016 | ReD

COTTAS

URO

COTTAS
2016

PRODUTOR Quinta de Cottas

DENUMINACF\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinto Cao

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas

de 25 kg, triagem em tapete de escolha,
desengage e esmagamento, maceragao
pré-fermentativa a 32°C durante 24 horas.
Fermentagao em inox com controlo de tempe-
ratura. Estagio parcial em barricas usadas
carvalho francés e americano durante 6 meses.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi escuro. Aromas de
frutos negros (groselha, amora) com notas de
baunilha. Na boca é suave com taninos firmes
mas bem casados, envolvente. Notas de frutos
maduros e especiarias. Final persistente
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/17°C com massas, aves,
carnes brancas e vermelhas.

ENGLOGO Manuel Vieira

sgcio NAO S6CI0
6,94¢ 730¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
41,64¢ 43,80¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

I DOURO |

ZLOM

RESERVA

TINTO 2015 f

Z0M
RESERVA 2015

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Vinhas Velhas

VINIFICACAO Colheita manual. Desengace
seguido de fermentagdo com controlo de
temperatura. Quase todo o vinho estagia
durante 15 meses em barricas de carvalho
francés, mas uma pequena parte estagia
em cubas de inox de forma a transmitir
ao vinho mais frescura na boca e uma
maior complexidade aromética.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi escuro. Aroma
complexo, frutos negros e vermelhos
madu-ros com um togue de especiarias.
Na boca é muito equilibrado com a boa
acidez dar-lhe frescura. 0s taninos estdo
presentes mas maduras e bem integrados no
conjunto. Final longo, intenso e persistente.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne
assada, caca e queijos.

ENOLOGO Alvaro van Zeller

=acig NAD SGCI0
8.3l 875
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
49,86¢ 52,50¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS



ESPORAO

QUINTA DOS
MURCAS MINAS

2016

PRODUTOR Murgas

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,

Tinta Francisca, Tinta Roriz, Tinto Cdo
VINIFICACAO Colheita manual com mesa de
selegdo. Desengace e esmagamento. Fermen-
tacdo alcodlica com leveduras indigenas a
temperaturas controladas (25 a 28°C) em
lagares de granito com pisa-a-pé e numa
antiga prensa vertical. Estagio de 9 meses em
cubas de betdo e barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor intensa, vermelha
profundo com laivos violeta. Aroma fresca

e intenso,com notas de frutos vermelhos,

um togue floral e algum balsamica. Na boca

¢ fresco com taninos firmes, redondo,
volumaso e envolvente. Final longo.
LONGEVIDADE 10 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas
(cabrito assado, porco preto), pratos
condimentados de peixes gordos (bacalhau
cam broa) e queijos de pasta male.
ENOLOGOS David Baverstock, José Luis Moreira
da Silva

sgcio NAD S6CI0
941 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Tintos

QUINTA DOS
CARVALHAIS

SELECAO DA ENOLOGA 2015

PRODUTOR Quinta dos Carvalhais

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Rariz, Alfrocheiro
VINIFICACAO Vindima manual. Vinificagao separada
por castas. Desengace e esmagamento suave.
Fermentagdo em cubas de inox com controlo de
temperatura. A Touriga Nacional faz maceragdo
pés-fermentativa de 10 dias. Estdgio de 12 meses
em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. No nariz &

fresco com notas de madeira do estagio muito bem
casadas com os aromas de frutos negros, frutos
silvestres, notas balsamicas e de bosque. Na boca
confirma os aromas num conjunto suave, elegante
e equilibrado com uma bela acidez e taninos
redondos bem integrados. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com assados no forno de carnes,
peixes gardos e palva. Este vinho foi engarrafado sem
tratamento de estabilizacdo pelo frio, pelo que pode
formar depésito com a idade.

ENOLOGA Beatriz Cabral de Aimeida

20cio NAQ sACio
7,79¢ 8.20¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
46,74¢ 4920¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

ain
ILVARES 8

013

QUINTA DE

SILVARES
ANSELMO MENDES 2015

PRODUTOR Anselma Mendes Vinhas
DENUMINA;AU DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Alfrocheiro, Jaen, Tinta Roriz,
Touriga Nacional

VINIFII:A;i\D Colheita manual para caixas
pequenas. Desengace total seguido de
maceragao pelicular curta. Fermentagao
longa. Fermentagao maloldtica total.
Estagio em inox de 9 meses seguido

de um estdgio em garrafa de 6 meses.
TEOR ALCOOLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho granada.
Aromas fresca e equilibrado com natas
de frutos silvestres maduras e pimenta
preta. Boca muito elegante e fresca com
taninas macios. Final elegante.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 14/16°C com com peixes gordas,

carnes vermelhas e queijos suaves.
ENOLOGO Anselmo Mendes

=gcio NAO S6CI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA DO

CERRADO
RESERVA 2016

PRODUTOR Quinta do Cerrado
DENDMINA[;I.\[] DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen
VINIFICAGAD Desengace total, maceracdo
pelicular prolongada e fermentagdo
alcadlica com controlo de temperatura.
Estdgio de 12 meses em barrica de
carvalho francés e 6 meses em garrafa.
NOTAS DE PROVA Cor granada
concentrada. Aroma complexo, notas
de fruta compotada e grafite casadas
com notas de madeira. Na boca é

macio e suave confirmando as notas

de barrica do estagio. Final suave.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
e pratos da cozinha mediterranica.
ENGLOGO Osvaldo Amado

=gcio NAO sACI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L GFA 0,75L
51,30¢ 54,00¢
(aixa b GFAS Caixa b GFAS
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CHECKMATE
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G0N 11504 e
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CHECKMATE
SHIRAZ 2016

PRODUTOR Garrocha Wines

DENDMINA;AU DE ORIGEM Reg. Lishoa
CASTAS Syrah

VINIFICACAD Desengace total sem
esmagamento, fermentagdo e pré-estagio
em cubas de betdo subterraneas de baixa
amplitude térmica e estdgio em barricas
de carvalho durante 12 meses.

TEOR ALCOOLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho escuro
quase opaco com laivos violeta. Aroma
jovem e intensa cam notas de frutos
silvestres e cacau. Bem estruturado na
boca com taninos suaves. Final agradavel.
LONGEVIDADE 12 a 14 anos

SERVICO A 15/17°C com assadosou
grelhados de carnes vermelhas
condimentadas e queijos curados.
ENGLOGD Francisco Macieira

>gcio NAQ sACi0
6,65¢ 7,00:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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CAVE Tintos

QUINTA DE
5. SEBASTIAON

BEGIONA EEKA

COLHEITA
2016

vis Rl

QUINTA DE _
S. SEBASTIAO

COLHEITA 2016

PRODUTOR Quinta de S. Sebastido
DENDMINA[;I.\U DE ORIGEM Reg. Lishoa
CASTAS Tinta Rariz, Touriga Nacional
VINIFICAGAQ Vinificado pelo método
tradicional de curtimenta com longa
maceragao. Estagio parcial durante 9
meses em barricas de 2° e 3° ano de
carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelha granada.
Aroma com notas de fruta madura e
um toque de especiarias. Na boca &
equilibrado, fresco e elegante. Final
agradavel.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne,
alheira de caga e queijos curados.
ENGLOGO Filipe Sevinate Pinto

20cio NAD SGCI0
7.13¢  750¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

FRODUGT OF POKTUGAL

RESERVA

BARCA

DO INFERNO
RESERVA 2017

PRODUTOR Garrocha Wines

DENUMINA[;I-\D DE ORIGEM Reg. Lishoa
CASTAS (abernet Sauvignaon, Sousao
VINIFICAGAD Vindima noturna com mistura
de uvas no lagar, pisada a pé na madrugada
seguinte. Estagio em barricas de carvalho
francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo. Aroma
jovem e frutado, notas de frutos negros
(amoras) com ligeiras notas de baunilha.
Na baca € equilibrado e suave com bom
volume. Final lango.

LONGEVIDADE 8 a 3 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas,
pratos de carne da cozinha tradicional
portuguesa e queijos.

ENGLOGD Francisco Macieira

>gcio NAQ sACi0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Quinta do
Monte d’Oio

r B RA

Y RAH

QUINTA DO MONTE

D'0IRO
LYBRA SYRAH 2015

PRODUTOR Quinta do Monte d'0Oiro
DENDMINA(T\U DE ORIGEM Reg. Lisboa

CASTA Syrah

VINIFICAGAQ Vindima parcela a parcela.
Colheita manual com escolha. Desengace
sem esmagamento. Fermentagdo em cubas
de inox com reproducdo da pisa a pé e contralo
de temperatura (individual por cuba). Estagio
de 16 meses em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi-granada laivos
atijolados. No nariz notas de frutos silvestres,
baunilha e especiarias. Na boca € elegante

e equilibrado com taninos firmes e notas de
madeira muito bem integradas. Final complexo.
LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com caca, arroz de patg,
estufados e assados de carne e peixes
gordos assados.

ENGLOGA Graga Gongalves

=acio NAQ sAcio
9.98: 10,50
GFA 0,75L GFA 0,75L
59,88¢ 63,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



CONDE VIMIOSO
SOMMELIER EDITION
2016

PRODUTOR Falua

DENDMINAI;T\D DE ORIGEM DOC DaTejo
CASTA Touriga Nacional, Aragonez, Cabernet
Sauvignan, Alicante Bouschet

VINIFICAGAD Colheita manual para caixas
de 15 kg. Desengace e suave esmagamento.
Fermentagdo com controlo de temperatura
e maceragao prolongada em balseiras

de carvalho francés. Estagio de 12 meses
em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada profunda.
Aroma de fruta madura com notas de
mineralidade, frutos negros e especiarias.
Na boca apresenta-se macio e frutado,
com notas de madeira bem integradas.
Equilibrado e elegante. Final longo.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes grelhadas
e assadas, caga, enchidos e queijos.
ENGLOGA Antonina Barbosa

>gcio NAO 5610
6,56¢ 6,30¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,36¢ 41,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Tintos

."

Lgh_‘& alba

PoRTUGAL

HAS PROTEGIDAS

o, RepWWanE

2014

TYTO ALBA
VINHAS PROTEGIDAS
2014

PRODUTOR Companhia das Lezirias
DENDMINA;AU DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTA Touriga Franca, Touriga Nacional,
Alicante Bouschet

VINIFICAGAQ Fermentacdo alcodlica em
pequenos lagares de inox seguido de
estdgio de 12 meses em barricas de
carvalho francés e americano.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa e profunda.
Aroma fresco e limpo com notas de frutos
pretos maduros e um togue de balsamico.
Boa intensidade na boca com notas de
madeira bem integradas e taninos polidos.
Equilibrada. Final longo.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes grelhadas
e queijos de pasta mole.

ENOLOGA Bernardo Cabral

sgcio NAO S6CI0
6,65¢ 7,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

RESERVA

HERDADE

DA GAMBIA
RESERVA 2016

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Peninsula
de Setubal

CASTAS Touriga Nacional, Syrah
VINIFICAGAD Contacto pelicular pré-fermen-
tativo a frio durante 2 dias. Fermentagao
durante 5 dias com temperatura controlada.

Estagio de 9 meses em barricas de carvalho.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Aroma
intensa e complexao, frutos silvestres

com notas de madeira, notas mentoladas
e balsamicas. Na boca mostra-se bem
estruturado e fresco com notas de fruta
madura e frutos secos, confirma as naotas
de madeira bem integradas no conjunto.
Final longo e equilibrado.

LONGEVIDADE 8 a S anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
e assados.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

3acio NAO 56010
7.60¢ 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00

Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

niaterales

C REGIONAL
ALENTEJAND
2015

NA TE RALES
2015

PRODUTOR Herdade Monte Novo e Figueirinha
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTA Touriga Nacional, Alicante Bouschet,
Syrah

VINIFICAGAD Fermentacao em lagares de
inax com pisadores automaticos e controlo
de temperatura. Curtimentas de duragdo
varidvel em fungdo da casta. Curto estdgio
parcial em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 15%

NOTAS DE PROVA Car granada escura.
Aroma de frutos silvestres com notas

de especiarias e um toque floral.

Na boca é envolvente e redondo com

uma boa acidez a dar-lhe frescura.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de

carne e queijos.

ENOLOGOS Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

s0cig NAQ s0CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CANTANDO
2014

PRODUTOR Herdade Mante Navo e Figueirinha
DENOMINACAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Syrah, Alicante Bouschet

VINIFICAGAO Fermentago em lagares de

inox com pisadores autométicos e controlo
de temperatura. Estagio de 6 meses em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 15%

NOTAS DE PROVA Um vinho de cor rubi intensa
com laivos atijolados. Aroma a evidenciar

boa evolugdo em garrafa, com notas de
pimenta preta, ameixa e ligeira tosta.

Madeira bem integrada no conjunto.

Na baca muito suave. Final lango.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne
assada, bacalhau e queijos.

ENGLOGOS Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

>0cio NAQ sACio
8.88¢ 935
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
53,28¢ 56,10¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Tintos

COLHEA 2

ESPORAOD
COLHEITA 2016

PRODUTOR Espardo

DENOMINACAO DE ORIGEM Reg. Alentejana
CASTAS Touriga Franca, Cabernet Sauvignon
VINIFICACAO Vinha certificada em modo de
produgdo bioldgico. Inicio da co-fermentagdo das
uvas em lagares, com pisa a pé, a temperaturas
controladas, terminando em tdlipas de betdo.
Maturacdo, apds a fermentagdo malolatica, nas
mesmas tdlipas de betdo, durante 6 meses.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Aspeto Iimpido e cor ruby
concentrada. No nariz, notas de fruta vermelha
fresca, onde predomina a ameixa e o mirtilg,
envoltas em notas vegetais. Na baca
pressente-se a densidade e o corpo da Touriga
Franca, apoiados na estrutura e acidez da
Cabernet Sauvignon. 0 conjunto é cremoso e
vibrante, com final persistente, mas elegante.
LONGEVIDADE 5 anos

SERVICO A 14/16 graus com pratos de carne
condimentados, cordeiro assado, carnes
vermelhas grelhadas.

ENOLOGOS David Baverstock e Sandra Alves

socio

NAD SGCI0
9.03: 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

HOWARD’S FOLLY
SONHADOR

2012

VINHO REGIONAL ALENTEAND.
FRODUCT oF PORTUGAL

HOWARD'S FOLLY
SONHADOR 2012

PRODUTOR Howard's Folly Wine

DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Syrah, Alicante Bouschet, Touriga Nacional
VINIFICACAD Vindima separada por castas.
Colheita manual para caixas de 15Kg. Desengace
e suave esmagamento. Fermentagdo com
maceragdo e delastage a temperaturas
controladas. Estdgio de 9 meses em barricas
usadas de carvalho francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi/granada intensa. Aroma
complexao, frutos do bosque maduros, cogumelos,
“sous-bois". Notas de madeira muito bem
integradas no conjunto. Na boca é concentrado e
envolvente com bom volume e estrutura e uma
excelente acidez a dar-Ihe frescura. Final longo.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos bem condimen-
tados de barrego, aves ou massas e carnes
vermelhas grelhadas. Este vinha nao foi
estabilizado pelo frio pelo que poderd formar
depdsito com a idade.

ENOLOGO David Baverstock

sgcio NAD S6CI0
941 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de b gfas. - REF2 063930
56,46¢ 59,40¢

Caixab GFAS Caixa b GFAS

HORTA DA PALHA

TOURIGA NACIONAL 2014

PRODUTOR Fundagao Abreu Callado
DENOMINACAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAO Vindima manual. Desengace,
esmagamenta, fermentagdo alcodlica

em cubas, prensagem, fermentagao
maloldtica. Estagio de 6 meses em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada, limpida

e muito escura, excelente intensidade
aromdtica dominada pelas notas florais

da Touriga Nacional. Aromas de fruta fresca
e de estagio em madeira, muito bem
integrados. Encarpado, bastante equilibrado
e com uma estrutura de taninas firmes

e suaves.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/17°C com cozinha
mediterranica ou queijos curados.
ENOLOGDO Jodo Silva e Sousa

30cio NAQ sACio
10,93¢ 11,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L
65,58¢ 69,00¢
(aixa b GFAS Caixa b GFAS



PLANALTO
RESERVA BRANCO 2017

PRODUTOR Casa Ferreirinha

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Viosinho, Malvasia Fina, Gouveio,
Arinto, Cédega, Rabigato, Moscatel
VINIFICAGAD Colheita manual, desengace e
esmagamento suave. Decantacaa a frio dos
maostos. Fermentagao em cubas inox com
cantrolo de temperatura durante cerca de 20
dias. O lote final foi clarificado e estabilizado
antes do engarrafamenta.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Car amarelo-citrino
brilhante. Aroma intenso e complexo, notas
florais, de frutos tropicais, citrinos e de
frutos de polpa branca. Na boca é fresco,
confirmando os aromas. Final longo.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 9/11°C acompanhando saladas
e pratos de peixe.

ENGLOGO Luis Sottomayor

30c10 NAQ 50CI0
2,.6le 275
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
31,32¢ 33,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

PLANALTO RESERVA 2017 +

Meia CAVE
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BSE
BRANCO 2017

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENUMINAI;IT\D DE ORIGEM Regional
Peninsula de Settbal

CASTAS Arintg, Antao Vaz
VINIFICAGAD Fermentacao em inox

a temperaturas de 16°C.

TEOR ALCOGLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Intensos aramas frutados (citrinos, ananas,
péra) com um toque floral. Na boca é
frutado e macio, com a boa acidez a
dar-lhe frescura. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/11°C como aperitivo

ou acompanhanda pratos de peixe
grelhados, saladas e marisco.
ENOLOGO Domingos Soares Franco

30¢10 NAQ 50CI0
2,6le 275
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
31,32¢ 33,00¢

Caixal2 GFAS Caixa 12 GFAS

12

GARRAFAS
375 ml.

B

RREIRINKA

) [\uﬁu-\xm
nouro

HO TINTD

VINHA GRANDE
TINTO 2014

PRODUTOR Casa Ferreirinha

DENEIMINAI;T\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz, Tinto Cao

VINIFICAGAD Suave esmagamento e
desengace, fermentagao alcodlica em cubas

de inox com maceragdes longas e remantagem
a temperatura controlada. Estdgio em barricas
de carvalho francés entre 12 a 18 meses.
Ligeira filtragem antes do engarrafamento.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo. Aroma
intenso e complexo, notas florais (violeta)

e de frutos vermelhos (morango, amora)

cam um toque de especiarias (pimenta) e de
madeira. A boca confirma os frutos vermelhos,
mostrando-se com bom volume e boa acidez.
Taninas aveludados. Final longo.

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 15/17°C com aves, carnes variadas,
fumeiro, peixes gardos, massas e saladas ricas.
ENOLOGO Lufs Sottomayor

sacig NAD SGCI0
5,23¢ 550
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
62,76¢ 66,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

CONJUNTO 375 ml. - 12 garrafas 375 ml.

BSE 2017 +

VINHA GRANDE 2014 +

sdcio 44,23€ NA0 s6ci046,56¢€ - rera 124025

JOSE DE SOUSA

TINTO 2017

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENUMINA[,'J.\EI DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Grand Noir, Trincadeira, Aragonez
VINIFICAGAD Vinificagao tradicional de parte
das uvas (com pisa a pé e desengage por
ripango dividindo 0 mosto para fermentar
em lagares e em talhas de barro) sendo

o restante fermentado em inox. Maceragao
pelicular pés-fermentativa e estagio de 9
meses em carvalho novo francés e americano.
TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Car vermelho carregado.
Aroma complexo e harmonioso, notas de
tamaras, frutos azuis (mirtilo, amora),
especiarias e leves notas de tosta.

Na boca é equilibrada e fresca, com tanings
presentes mas suaves. Final longo.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carne, caga
e queijo. Pode criar depdsito com a idade.
ENGLOGOD Domingos Soares Franco

SQcIg NAO S0CI0
4 29: 452
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
51,48¢ 54.24¢

Caixal2 GFAS Caixa 12 GFAS

JOSE DE SOUSA 2016

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 37



Garrafeira do Clube

MUROS DE MELGACO

ALVARINHO BRANCO 2017 (DOC Vinho Verde)

Cor amarelo citrino, cristalina. Aromas intensos a casta, frutado, floral
e mineral, com notas de madeira da fermentagdo. Macio na boca,
encorpado e muito estruturado. Final longo e complexo.

Longevidade: 10 anos.

s6cio NAO SGCI0

13,30€ erao7s. 14,006 crao7sL

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033769

ESCOLHA BRANCO 2013 (Regional Minho)

Cor citrina brilhante. Aroma expressivo, floral, com notas de frutas tropicais
e boa intensidade. Alguma complexidade pelos sinais da mineralidade
granitica da regido. Seco na baca, acidez equilibrada. Notas de péssego,

alperce, cremaso. Final longo e elegante.
Longevidade: 7 a 8 anos.

sécio NAO SGCI0

12,35¢€ c0s. 13,006 e 075

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 034024

39,90¢ caixa3

42,00¢ Caixa 3 GFAS

QUINTA DOS CARVALHAIS

ENCRUZADO BRANCO 2017 (DOC Dao)

Cor amarelo citrino brilhante. Aroma complexo, frutos brancos (melda,
péra) e florais com notas minerais e de baunilha. Na boca é fresco com boa
acidez e volume. Equilibrado e harmonioso terminando longo e elegante.
Longevidade: 8 a 10 anos

sdcio NAO SGCI0

13,30€ orao7se  14,00€cro7s0

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033819

37,05¢ cae36FAs 39,006 Caixa3 GFAS

5
B
sAage

QUINTA DO MONTE D'OIRO

MADRIGAL VIOGNIER 2016 (Regional Lisboa)

Cor amarelo-citrina. Aroma fino, elegante e complexo, fruta branca, alperce,
meldo com notas de madeira e um ligeiro fumado. Na boca é redondo com
bom volume, persistente. Excelente acidez, muito equilibrado e um toque
mineral. Final longo. Longevidade: 5 a 6 anos.

sGcio NAO SACI0

18,53€ eraozsl 19,506€ craozsL

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033644

39,90¢ caa3cras 42,006 Caixa3GrAS

55,59¢ caixa36ras 58,506 Caixa 3 GFAS

ANSELMO MENDES

BEIRA INTERIOR BRANCO 2017 (DOC Beira Interior)

Cor amarelo citrino. Aromas citrico e floral com notas vegetais tipicas
da Siria e um leve toque frutado. Na boca é elegante e cremoso. Final
fresco e longo.

Longevidade: 10 anas.

s6cio NAD sGCI0

15,20€ oraozs. 16,006 cra0750

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 033972

ARINTO DOS ACORES

BRANCO 2017 (DO Pico)

Cor amarelo citrino com laivos dourados. Aroma distinto e elegante com
discretas notas florais e de frutos tropicais. Na boca é fresco com bom
volume, confirma as notas tropicais com um togue de madeira. Final
longo. Longevidade: 10 anos.

sGcio NAO SOCI0

18,05€ crao7se 19,006 crao7se

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 033935

45,60¢ caixa3cras 48,00 Caixa 3 6FAS
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A Garrafeira do Clube propoe-lhe um conjunto equilibrado de
grandes vinhos portugueses a seroir naquelas ocasioes especiais

ouNnoa

QUINTA DE VENTOZELO

ROSE 2017 (DOC Douro)

Cor rosa pélido. Aromas de frutos vermelhos (morango). Boca com boa
estrutura e acidez com notas frutadas. Redondo e equilibrado. Final
fresco frutado. Longevidade: 6 a 7 anos.

sdcio NAO SGCI0

11,40€ craozse  12,00€cr07sL

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033723

QUINTA NOVA

RESERVA ROSE 2017 (DOC Douro)

Cor rosa salmao brilhante. Aroma a frutos vermelhos com notas de
especiarias brancas e minerais. Na boca intenso e complexo, estruturado
e elegante, equilibrado com boa acidez. Boas notas de madeira. Final
longo. Longevidade: 6 a 7 anas.

socio NAO SGCI0

18.,81€ erno7sl  19,80€crao7sL

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033754

34,20€ (aixa3

36,00¢ Caixa3 GFAS

4 02SNauy,

a1 anNIA

PARDUSCO

PRIVATE TINTO 2012 (DOC Vinho Verde)

Cor rubi aberta. Aromas intensos a frutos vermelhos maduros envoltos em
aromas finos de fumo, tosta e cedro. No palato é seco, com uma acidez
bem vincada. Elevada cancentracdo de frutos vermelhos e compota bem
equilibrada com sabores minerais como couro e terra. Termina longg,
sedoso e muito mineral. Longevidade: 3 a 10 anos.

sGcio NAD SGCI0

19,00€ erao7s. 20,00€cr o750

56,43¢ caixa3

59,40¢ Caixa 3 GFAS

COVELA

RESERVA TINTO 2012 (Regional Minho)

Nascido na margem direita do rio Douro na zaona sul dos Vinhos Verdes,
este Reserva tinto regional Minhoto, é um lote de Touriga Nacional, Cabernet
Sauvignon com uma pequena quantidade de Merlot Noir que depois de
estagiar em carvalho francés durante 17 meses se mostra expressivo e
complexo, elegante e muito equilibrado com um final muito longo.
Longevidade: 8 a 10 anos

sGcio NAD SGCI0

EE,].BE erno7s.  27,50€ craozsL

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033545 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 034008

57,00¢ cixe3cras 60,00 Caixa 3 GFAS

COTTAS RESERVA

TINTO 2014 (D OC Douro)

Cor rubi profundo. Aroma intenso e exuberante, frutos pretos e vermelhos
maduros, naotas especiadas, madeira bem integrada no conjunto. Na boca
mostra-se fresca e equilibrado com bom vaolume e estrutura. Bons taninas.
Final muito elegante e persistente. Longevidade: 7 a 8 anos.

sGcio NAO SGCI0

].41 e5€ o 15,00¢€ crao750

78,39 caixa3cras 82,506 Caixa3GFAS

QUINTA NOVA

RESERVA TINTO 2015 (D OC Douro)

Cor vermelho violeta escuro com laivas azulados. Aroma intenso e complexo,
frutos pretos e azuis com notas de tosta e especiarias. Na boca muito
volumoso e equilibrado com taninos presentes mas muito bem integradas.
Belas notas de frutos pretos e de especiarias. Final longo e persistente.
Longevidade: 10 a 12 anos.

sdcio NAO SOCI0

EE,SUE ora0s. 24,00€cr o7

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033570 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 032836

42,75¢ cava3cras 45,006 Caixa 3 GFAS

68,40¢ caixa3crAs 72,006 Caixa 3 GFAS
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Garrafeira do Clube

REDOMA

TINTO 2015 (DOC Douro)

Cor granada. Aroma muito austero e cheio de personalidade, muito mineral
e complexo com belas notas de fruta silvestre e flores, especiarias e ligeira
tosta. Concentrado na boca, com uma frescura muito presente. Boa estrutura
e volume de baca, terminando muito longo, fino, e com acidez bem presente.
Longevidade: 20 anos.

socio NAOD SGCI0

23.,74€ orro7s. 24,99¢€ o7t

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033437

VALE DA RAPOSA

TOURIGA NACIONAL TINTO 2015 (DOC Douro)

Cor rubi profunda e intensa. Aroma complexo, elegante fresco e frutado
com notas florais, de frutas vermelhos e especiarias. Boca cheia, grande
frescura, elegante e envolvente. Final fresco muito longo e persistente.
Longevidade: 15 anos.

socio NAD SGCI0

23.,75€ a0zl 29,00€crio7s0

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033745

71,22¢ caia3GrAs  74,97¢ Caixa3 GFAS

vARESRY

010 P U0}

-

op TNy

QUINTA DO MONTE D'OIRO

RESERVA TINTO 2014 (Regional Lisboa)

Cor granada intenso. Aroma com boa complexidade, profundo, com
boa evolugdo. Notas de especiarias, “sous bois”, um toque de gengibre.
Na boca apresenta uma excelente acidez, fresco. Bom volume, ligeiras
notas de madeira e fruta. Final muito longo. Longevidade: 15 a 20 anos.

sdcio NAO S6CI0

ES,BBE ern07sl 31,50 crao7sL

89,79¢ cixa3cras 94,506 Caia3GFAS

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033944 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF?2 033515

71,25¢ caa3GrAs 75,006 Caixa 3 GFAS

i
g
5
g
%

1836

GRANDE RESERVA TINTO 2015 (DOC Dole¢jo)

Cor granada escura, quase opaca. Aroma intenso e complexo, notas de
frutos maduros, balsamicas e de especiarias com um toque de tosta.
Na boca é cheio e elegante, bem estruturado com notas de boa madeira.
Final longo, persistente e preciso. Longevidade: 20 anas.

socio NAO SGCI0

30,88€ era07sl  32,506€ craozsL

92,64¢€ caixa3cras 97,506 Caixa 3GFAS

DSF COLECCAOD PRIVADA

SYRAH E TANNAT TINTO 2016 (Peninsula Setibal)

Cor rubi opaco. Aroma de frutos silvestres e vermelhos com notas florais
e de especiarias. A boca confirma os aromas frutados, apresentando-se
fresca e equilibrado. Taninas presentes mas suaves. Final longo.
Longevidade: 7 a 8 anos.

sgcio NAO sGCI0

13,21€ caos. 13,906 6ra07s.

FONTE MOURO

RESERVA TINTO 2015 (Regional Alentejano)

Cor rubi intensa. Aromas florais de frutos pretos bem casados com
algumas notas especiadas. Na boca € fresco com taninos presentes mas
macios. Final longo.

Longevidade: 7 a 8 anos.

s6cio NAO sGCI0

13,78¢€ 105 14,50€ 075

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033977 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033976

39,63 aixa3Gras 41,70 Caixa3GrAS

PAG. 40 - www.enoteca.pt
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A Garrafeira do Clube propoe-lhe um conjunto equilibrado de
grandes vinhos portugueses a seroir naquelas ocasioes especiais

HERDADE DO PESO

RESERVA TINTO 2015 (DOC Alentejo)

Cor rubi brilhante e intenso. Aroma intenso e fresco com grande amplitude,
notas de frutos vermelhos e negros, madeira muito bem integrada, notas de
baunilha, especiarias e balsamicas. Na baca é intenso e equilibrado, vibrante.
Boa concentragao e acidez. Notas de fruta madura e de boa madeira, taninos
suaves. Final muito longo e profundo, persistente. Longevidade: 8 a 10 anos.

sdcio NAO SGCI0

14,25€ orao7se 15,006 cro7se

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 033896

RESERVA TINTO 2015 (DOC Alentejo)
Cor rubi profundo. Aroma rico e intenso de frutos negros compotados com
notas de especiarias e eucalipto. Na boca cheio e redondo. Canfirma os

frutos negros, taninos suaves. Muito equilibrado. Final lango.
Longevidade: 8 a 9 anos.

socio NAO SGCIO

15,68€ era07sl 16,506 crao7sL

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033718

42,75¢ caxa3cras 45,006 Caia3GrAS

VHIENOSYAYY

RAVASQUEIRA VINHA DAS ROMAS
TINTO 2016 (Regional Alentejano)

Cor granada-escura, guase opaca. Aroma de frutos negros e silvestres, com
notas de especiarias. Na boca é bem estruturado com taninos firmes mas

suaves. Boa acidez. Bom final.
Longevidade: 10 anos.

sdcio NAO SGCI0

15.,58€ cra07s 16,506 crao7sL

47 04¢ caixa3cras 49,506 Caiva3GRAS

SANTA VITORIA

TOURIGA NACIONAL 2015 (Regional Alentejano)

Cor violeta carregado. Aromas florais e frutados intensos com notas de
especiarias, tabaco e café. Bom volume de boca, equilibrado. Final de prova
macio e prolongado. Longevidade: 9 a 10 anos.

sdcio NAO SGCI0

17.,58€ crao7s. 18,506 crao7sL

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 034022 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033592

47,04¢ caixa3crns 49,506 Caixa3GFAS

hedc il

é
TINTO 2016 (Regional Alentejano)
Cor rubi. Aroma fresco e frutado. Notas de frutos negros, de especiarias e
balsamicas. Excelente boca, bem estruturada, leve acidez a dar frescura,

frutado cam bom volume e profundidade. Termina longo e muito persistente.
Longevidade: 10 anos.

socio NAO SOCI0

22,80€ o075 24,006 cr 075

52,74¢ caixe36ras 55,506 Caixa 3 GRAS

SELAO
ALICANTE BOUCHET, ARAGONEZ, CABERNET SAUVIGNON,
SYRAH, RESERVA TINTO 2014 (Regional Alentejano)

Cor rubi escuro quase opaco. Aroma intenso com notas bem casadas de
especiarias e frutos pretos. Na boca € limpo, elegante, fresco e complexo.
Final muito agradavel e macio. Longevidade: 8 a 10 anas.

socio NAO SOCI0

23,75€ srao7s. 25,00€cm o7t

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033272 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033947

68,40¢ caixa3cras  72,00¢ Caixa 3GFAS

71,25¢€ caxa3Gras 75,006 Caixa 3 GFAS
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JOSE DE SOUSA
MAYO

VINHO REGIONAL

ALENTEJANO

VINHO REGIONAL

ALENTEJANO
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JOSE MARIA DAFONSECA
FAMILIA de Vinhos.Vinhos de FAMILIA.

jmf.pt josemariadafonseca @josemariadafonsecavinhos




DOURO . PORTUGAL

4 s VA N

QuINTA NOVA |

DE NOSSA SENHORA DO CARMO

\LPERENCTA 208

TRANDE RESERNA

QUINTA NOVA FONTE DO OURO
GRANDE RESERVA REFERENCIA GRANDE RESERVA
TINTO 2016 (Douro) TINTO 2013 (Dao,

Sdcio N&o Sécio Sdcio N&o Sécio
52,25¢ 55,00¢ 33,25¢ 35,00¢
1GFA. 0,75L. REF? 013849 1GFA. 0,75L. REF? 013510

e |

DECANTER “DOURO" desenhado por Siza Vieira
CRISTAL - SCHOTT-ZWIESEL

Sdcio N&o Sdcio
151,05¢ 159,00¢

1 Decanter REF? 014023

11

£
HEKAGE]N)

HEXAGON
TINTO 2009
(P Setiibal)

Sdcio N&o Sécio

40,85¢ 43,00¢

J DE JOSE DE SOUSA
TINTO 2014

‘R. Alentejano,

Sdcio N&o Sécio

47,50¢ 50,00¢

1GFA. 0,75L. REF?2 013203

2 Copos “AIR Bordeaux”
SCHOTT-ZWIESEL (7intos)

Sdcio N&o Sdcio
23,75¢ 25,00¢

1GFA. 0,75L. REF? 023155

1GFA. 0,75L. REF? 013469

2 Copos “AIR Chardonnay”
SCHOTT-ZWIESEL (Brancos,

Sdcio N&o Sdcio
23,75¢ 25,00¢

1GFA. 0,75L. REF2 023270



Assine jaa

gI' ; , =S

NC ([

VINHOS
DE JOSE
NEIVA &

DE LISBOA

_e Aﬁ\loﬁs

R BOUCO O’DINHEIRO

m Montaria Premium Reg. Alentejano
tinto 2016

Lot ®0ee,
o® '.
. .

Assinaturas roraeews

il €44

Assine ja e beneficie de vantagens linicas!

* para adquirir edicoes anleriores contacte geral@grandesescolhas.com

o
-..“..o

1 ano (12 edicoes

mais informacgdes
VASP -PREMIUM | assinaturas@vasp.pt | www.grandesescolhas.com

Linha directa de apoio ao assinante: 21 433 7036 (22262 fdas9as 13 e das 14 as 18 h)

Europa 12 edigdes € 76 | Resto do mundo 12 edigoes € 112



Selecao Enoteca

ESPUMANTES
CHAMPAGNES

™

3

21 ESPUMANTE ESPUMANTE ESPUMANTE

= Cave Real Aliancga Campolargo

2 Arinto e Chardonnay \Iintage Borga
Super Reserva Bruto Bruto
Bruto
sacio sacio sacio
9,03« 15,20¢ 19,00«
NAO S6CI0 NAO S0CI0 NAQ S0CI0
9,50¢ 16,00¢ 20,00¢
1GFAOD,751L 1GFAOD,751L 1GFAOD,751L

REF@ 013806 REF2 011224 REF2 012758

CHAMPAGNE CHAMPAGNE CHAMPAGNE
Jacquart Taittinger Taittinger
Brut Mosaique Brut Réserve COMTES

de CHAMPAGNE
Blanc de Blancs

sacio sacio sacio

34 .20¢ 37 91¢ 123.50«

NAO sdcio NAOD sdcio NAO sdcio

36,00¢ 39,90¢ E 130,00¢
comr

1GFAOD,751L 1GFAOD,751L TarrTnGEn 1GFAO0,75L

REFa 013401 REF2 010764 acs S REF? 012755

PRECOS POR GARRAFA

ENCOMENDAS MiNIMAS - 25€

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL ENOTECA - Nés Selecionamos = PAG. 45



Porque o Seu Vinho merece o

MELHOR

Decanter

DOURO

desenhado por Siza Vieira
com inovador sistema Drop Protect (750 ml)

SCHOTT-ZWIESEL

Sécio 151,05€ Nio Sicio 159,00€
1 Decanter REF? 014023

Decanter Decanter
CLASSICO PURE
WINE
SCHOTT-ZWIESEL (750 ml)
SCHOTT-ZWIESEL

Socio 38,00€ Nao Sécio 40,00€

1 Decanter REF@ 011832

Sécio 23,75€ Nao Sécio 25,00€
/ - | 1 Decanter REF2 012158

PAG. 46 - www.enoteca.pt




DE VIIAR

30°

PORTO
Barao
de Vilar

Branco 10 Anos
(0,500

socio

11,69¢

NAD sdcio

12,30¢

1GFAD,50L
REF2 012604

PORTO
Barao
de Vilar

Tawny 30 Anos
(0500

sacio

38,00¢

NAO sdcio

40,00¢

1GFAO,50L
REF2 013402

PORTO

C. da Silva

Dalva

Vintage 2015
(0,759

sacio

38,00«

NAO sdcio

40,00¢

1GFAOD,75L
REF2 013588

Selecao Enoteca

GENEROSOS

QuinTA Nova
et

VINTAGE PORTO
S an

2015

TuoAL |
B )

PORTO
Barao
de Vilar

Tawny 10 Anos
(0,754

sacio

13,78¢

NAD s6CI0

14,50¢

1GFAD,75L
REF? 011244

PORTO
Barao
de Vilar

Colheita
Branco 2007
(0,750

sacio

19,00

NAO sdcio

20,00¢

1GFAD,75L
REF? 013845

PORTO
Quinta

Nova
Vintage 2015
(0750

sacio

52.25¢

NAO sdcio

55,00¢

1GFAD75L
REF@ 013374

AT LI 78 ENCOMENDAS MINIMAS - 25€:|

&
BARAD DEVIN
201

VINTAGE
PORTO

oR1To
ARAO
DE
1LAR
TAGE
016

PORTO .
Ferreira
Dona
Antonia
Tawny 20 Anos
(0,757)

socio

39,90¢

NAO sdcio

42,00¢

1GFAD75L
REF2 010046

PORTO
Barao
de Vilar

Vintage 2011
(0,750)

sacio

37.91¢

NAO sdcio

39,90¢

1GFAD,75L
REF? 012152

PORTO
Barao
de Vilar

Vintage 2016
(0,754

sdcio

52.25¢

NAO sdcio

55,00¢

1GFAOD,75L
REF2 013854

ENOTECA - Nés Selecionamos » PAG. 47



i
Wong DE SANTA

ACALH!

PAG. 48 - www.enoteca.pt

& COLHEITAS TARDIAS

PORTO
OQutono

de Santar
Colheita Tardia

2013
(03754

sacio

13,30¢

NAO sdcio

14,00¢

1GFAO375L
REF? 013868

MOSCATEL SETUBAL

Bacalhoa

Colheita 2000
(0,750

sacio

13,78¢

NAO S6CI0

14,50¢

1GFAOD75L
REF2 011685

MOSCATEL SETUBAL

Alambre

20 Anos
(0,500)

socio

23.75¢

NAO sdcio

25,00¢

1GFAD,50L
REFe 010573

Selecao Enoteca

GENEROSOS

FONTE o OURD
ety e
oAg |
g

PORTO
Fonte

do Ouro
Colheita Tardia
2017

(0,3750)

socio

14,25¢

NAO sdcio

15,00¢

1GFAD375L
REF@ 013741

MOSCATEL SETUBAL

DSF

Armagnac

2002
(0,750

sacio

23,75¢

NAD S0CI0

25,00¢

1GFAD,75L
REF? 013310

MOSCATEL SETUBAL

Alambre

30 Anos
(0,500)

sacio

52.25¢

NAO sdcio

55,00¢

1GFADS0L
REF@ 012846

ENCOMENDAS MINIMAS - asﬂ

MOSCATEL SETUBAL
Bacalhoa

Roxo Superior
2003
(0,754

sacio

19,00¢

NAD sdcio

20,00¢

1GFAD75L
REF@ 013456

MOSCATEL SETUBAL

DSF

Cognac

1998
(0750

sdcio

23,75¢

NAO S6CI0

25,00¢

1GFAOD75L
REF@ 013312

MOSCATEL SETUBAL

Alambre

40 Anos
(0500

sacio

95,00e

NAO S6CI0

100,00¢

1GFADS50L
REFe 012847



Selecao Enoteca

ESPIRITUOSOS

AGUARDENTE VELHA
Chancella

(0,700

sacio

15,20«

NAD SOCI0

16,00¢

1GFAD,70 L
REF? 010328

AGUARDENTE VELHA

JM.F.
1964

(0,704

sacio

65,55¢

NAO S6CI0

69,00¢

1GFAOD,70L
REF2 012657

TENNESSEE WHISKEY
Jack Daniel's

Single Barrel
(0,700

socio

41,80

NAO sdcio

44,00¢

1GFAOD,70L
REF?2 011944

>
9)
=
>
-~
)
m
Z
-
m
-
m
(=
I
>

AGUARDENTE VELHA
Quinta da
Barreira

(0504

sacio

19.14-

NAOD sdcio

20,15¢

1GFADS0L
REF? 012130

COGNAC
Hine
Rare

VSaP
(0,704

sacio

47 50¢

NAO S6CI0

50,00¢

1GFAD,70L
REFe 012046

12 Anos
(0,700

sacio

NAO sdcio

63,00¢

1GFAO,70 L
REF? 013846

ENCOMENDAS MINIMAS - asa

SINGLE MALT WHISKY

The Macallan
Double Cask

59,85¢

[ Fggqane

AGUARDENTE VELHA
Fim de
Seculo

25 ANOS

(0,700

sdcio

28,50¢

NAO sdcio

30,00¢

1GFAD,70 L
REF@ 013815

Single Malt Whisky
Glenrothes

Select Reserve
(0,700

sacio

38,00«

NAOD sdcio

40,00¢

1GFAD,70 L
REF@ 010850

GIN

== Ventozelo

E Premium

w“m”%z'iw DI’U Gin

] E (0504)
soCIo
23,75¢

2 -

Y O pt in <l
()%= NAosoco
@/”‘ 25,00¢

1GFA D50 L
REF?2 013589

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 49



PORQUE PERTENCER A ENOTECA?

7 RAZOES PARA PERTENCER A ENOTECA

OBJETIVIDADE

Sujeitamos todos os vinhos ao mesmo processo de selecao.

RIGOR

Provamos todos os vinhos com critérios rigorosamente objetivos.

PRECO JUSTO

Apresentamos apenas os vinhos com a melhor relacédo preco/qualidade.

COMODIDADE

Entregamos a sua encomenda em qualquer ponto de Portugal.

INFORMACAO

Apresentamos as informacdes mais relevantes de cada vinho, bem como
artigos e noticias sobre o mundo vitivinicola portugués.

FORMACAO
Publicamos artigos de formacao sobre a tematica do vinho. Promovemos
cursos de formacdo em condi¢cdes preferenciais.

CONViVIO
Organizamos visitas a Adegas, Quintas e Herdades, bem como Almoc¢os
e Jantares Vinicos.

COMO FAZER UMA ENCOMENDA

Selecione os vinhos que deseja e escolha uma destas 4 op¢oes:

Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e coloque-a
num posto ou marco do Correio.

Ligue para o Telf. 228 348 440 e diga-nos quais os produtos que pretende.

Envie-nos um e-mail para enoteca@enoteca.pt com os seus dados e escolhas.

Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a
Nota de Encomenda online.

www.enoteca.pt

MAIS INFORMACOES
PAG. 50 - www.enoteca.pt enoteca@enoteca.pt ou T. 228 348 440



e

EnoClube - Clube dos Conhecedores ENOTECAL"

CAMPANHA NOVO SOCIO ow C Uil

CLUBE DOS [UNHEEEDURES

Q Inscreva-se agora no Enoclube e receba pela sua quota anual -
de 50.00€ este conjunto [valor de venda superior a 60€).

Conjunto Novo Sdcio - OFERTA Quota Anual
2 gfas Casa do Capitdo Mor Alvarinho 2016 (V. Verdes)
2 gfas Quinta dos Carvalhais Selecdo da Endloga

Tinto 2015 (D&o)
2 gfas Howard's Folly Sonhador Tinto 2012 (Alentejo)

+ OFERTA Inscricao ,

1 gfa Espumante Cave Real Super Reserva _
Bruto Natural 2015 (Lisboa] '

OWARD'S FOLLY |

@OTA ANUAL - SU,UUE]

V. Verdes Dao Alentejo Lisboa

O Proponha um novo Sdcio e receba
como oferta um Voucher de 50¢.
Utilize este Voucher em qualquer compra
igual ou superior a 100€, na Revista
Enoteca ou em www.enoteca.pt

ENOTECAY

EnoClube - Clube dos Conhecedores — (ke

CLUBE

QUOTA ANUAL 50,00€ _—
OFERTA INCRICAD SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior a quota anual.
OFERTA RENOVAGAD SIM - Sempre de valor igual ou superior a quota anual.

10% - nos vinhos da Gama Enoteca (Arroio da Vinha, Bacelo Novo, Cave Real].
DESCONTO 5% - nos restantes vinhos e produtos.
Desconto adicional de 5€ - em encomendas de 3 ou mais caixas.

PARTICIPACAO EM _ » - B -
EVENTOS DA ENOTECA SIM - Jantares Tematicos, visitas a Caves/Adegas, participacdo em Vindimas, Cursos de Prova, etc.

SIM - Uma selecdo de 2 caixas (6 gfs. cada), que Ihe serd enviada todos os 3 meses
PROGRAMA TRIMESTRAL [+ 3 Gfs de Espumante na Revista de Natal). 0 Sdcio pode cancelar ou alterar a proposta
no espaco de 10 dias apds a rececao da revista.

ENVIO DA REVISTA ENOTECA SIM - A Revista ENOTECA, de periodicidade trimestral, sera enviada aos sdécios do EnoClube.

INSCREVA-SE
NO SITE www.enoteca.pt ou PECA A FICHA DE INSCRIGAD NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA
ou pelo TELEFONE 228 348 440 - pelo FAX 228 348 449 - pelo E-MAIL enoteca(@enoteca.pt



"

WINEinMODERATION eu

Art de Vivre

Seja responsavel. Beba com moderacao.

3

: 3;}%.
ORIGINAL %%

LEGACY
WINES

SOGRAPE



