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PORTO BARAO DE VILAR 20 ANOS
Preco Sécio - 26,60€ (1 gfa em caixa)
Preco ndo Sdcio - 28,00€ (1 gfa em caixa)
REF: 013810

Escritério Comercial: Rua Candido dos Reis, 575, 4400-075 Vila Nova de Gaia T +351 223 773 330 E info@baraodevilar.com
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JOSE SERODIO
jserodio(@enoteca.pt

0S VINHOS E AS PESSOAS

E curioso a efeito gue o vinho tem nas pessoas. Nao me refiro as
pessoas que 0 bebem, mas sim as pessoas que o produzem.

H& muitos anos, um endlogo, que j& entdo era uma referéncia
deixou-me perplexo com “a principal qualidade para o sucesso
de guem faz vinho, é 0o bom gosto”. E eu, gue pensava que era
0 terroir escolhido, as castas plantadas, o controle da vinha,
0 processo de vinificacdo e estagio, etc....

Ficou-me na cabeca sem me atarmentar. Na altura, as empresas
gue lideravam o setor eram o modelo do que atras referi.

Hoje, passados muitas anos daquele recado premonitar, realmente
a grande maioria dos produtores atuais seguem aguela receita
académica e produzem vinhaos cuja qualidade é indiscutivel.

Entdo, onde estd a diferenca? A resposta dd-me a memdria sub-
consciente, reportada aguele momento que me deixou perplexo
- a diferenga estd no bom gosto!

Nds Selecionamos...
Estes 4 Endlogos garantem a qualidade dos vinhos que apresentamos...

m{f}ﬂﬁﬂ!ﬁ‘ sl

Na ENOTECA os vinhos sdo selecionados por um painel de provadores, constituido pelos
Engenheiros Alvaro van Zeller, Anselmo Mendes, Jodo Silva e Sousa e Manuel Vieira,
que os avalia segundo a relacdo qualidade/preco. Apenas sdo aprovados os vinhos
que obtiverem uma classificacdo igual ou superior a 14 valores (em 20 possiveis).
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COMO ENCOMENDAR A ENOTECA

COMO P0OSS0 FAZER UMA ENCOMENDA

Escalha os vinhos que deseja e...

Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e coloque-a
num posto ou marco do Correio.

D

Envie-nos um e-mail para enoteca(@enoteca.pt com 0s seus
dados e escolhas.

ou)

Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a Nota
de Encomenda online. <\

COMO E FEITA A ENTREGA

A sua encomenda sera enviada por um transportador especializado para a = —
morada que nos indicou. As entregas sao gratuitas para Portugal Continental ﬂ

e realizadas até 8 dias Uteis.

i 08
e
Ligue para o Telf. 228 348 440 e diga-nos quais os produtos que pretende. %

Nota: para as Regides Auténomas é utilizado o sistema de grupagem, acrescendo o custo 4 Jﬂ;
de 3€ por caixa devendo a encomenda ser levantada no transitdrio.

COMO POSSO PAGAR A ENCOMENDA

Podera pagar a sua encomenda por Multibanco, por Cartdo de Crédito,
por Transferéncia Bancaria ou por Cheque. - ;

o , . = €|
Na sua encomenda indique qual o0 método de pagamento pretendido e a N\ 4}
Enoteca enviar-lhe-a os dados necessarios para que possa proceder ao \//g‘ &

pagamento.

PAG. 4 - www.enoteca.pt



PORQUE PERTENCER A ENOTECA?

Na Enoteca estamos constantemente a procura dos melhores vinhos.
Para além das amostras gue chegam a Enoteca, uma equipa profissional
seleciona agueles vinhas que se destacam do panorama geral no mundo
dos vinhos portugueses.

Regularmente sdo realizadas provas cegas, nas quais 0s Endlogos que
fazem parte do Painel de Prova - Eng.° Alvaro van Zeller, Eng.® Anselmo
Mendes, Eng.° Jodo Silva e Sousa e Eng.® Manuel Vieira - conhecedores
apenas do preco de venda ao publico de cada um dos vinhos, avaliam
0s vinhos na sua relacdo qualidade/preco. 56 os vinhaos gue obtiverem
classificacdo média igual ou superior a 14 (numa escala de 0 a 20]) sdo

aprovados.

lalelile Lol

7 RAZOES PARA PERTENCER A ENOTECA

OBJETIVIDADE
Sujeitamos todos os vinhos ao mesmo processo de selegao.

RIGOR

Provamos todos os vinhos com critérios rigorosamente objetivaos.

© PRECO JUSTO

Apresentamaos apenas os vinhos com a melhor relagao preco/qualidade.

© COMODIDADE

Entregamos a sua encomenda em qualquer ponto de Portugal.

INFORMACAO
Apresentamaos as informagdes mais relevantes de cada vinho,
bem como artigos e noticias sobre o mundo vitivinicola portugués.

FORMAGCAO
Publicamos artigos de formacao sobre a tematica do vinho.
Promovemaos cursos de formagao em condigdes preferenciais.

CONViVIO
Organizamos visitas a Adegas, Quintas e Herdades, bem como Almogos
e Jantares Vinicos.

ESCOLHA O CLUBE CERTO PARA SI E INSCREVA-SE

www.enoteca.pt

MAIS INFORMACOES
enoteca@enoteca.pt ou T. 228 348 440

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 5
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'RESERVA 2010

O:s vinhos Esporéo Reserva sao olaras-primas de terroir, viniﬁcagéo earte. Desde a nossa primeira
vinchma, em 1985, todos os rétulos szo persona'izaclos por um artista diferente. Produzido a partir
de uvas cultivadas na nossa propriecJacJe, este classico Esporéo Reserva Tinto 2013 revela

a consisténcia e as caracteristicas dos frutos maduros tipicos dos melhores vinhos tintos do A'entejo.
A meméria se|vagem da videira e o trabalho humano na ordenagéo da vinha, na sua re|ag,50 com

a paisagem, serviram de inspiragdo ao reconhecido artista p|a'sﬁco e escultor Jodo Queiroz.

Conhega todas as obras de arte no timeline dos rétulos em Www.esporao.com.

ALENTEJO-PORTUGAL
@ESPORAOWORLD
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—2acelo Novo

Vinhos do Douro e Alentejo para todos os dias...

JA PROVOU?

BACELO NOVO
TINTO 2015
Douro

PRODUTOR Lua Cheia em Vinhas Velhas
DENDMINAI,'J.\IJ DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacianal, Touriga Franca,

Tinta Roriz

VINIFICAGAO Desengace e esmagamento.
Maceracao pré-fermentativa longa a 34°C.
Fermentacao alcadlica com temperatura
controlada (22/24°C).

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso com laivos
violeta. Aroma jovem, frutos negros com notas
vegetais e tostadas discretas. Na boca
apresenta boa estrutura, é elegante e macio
com bons taninos. Final agradavel.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 15/17°C com bacalhau no forno

e carnes assadas.

ENOLOGOS Jo3o Silva e Sousa, Francisco Baptista

socio NAO S6CI0
3,80¢ 4,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 12 GFAS. - REF2 123398
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixal2 GFAS

GARRAFAS /,

BACELO NOVO
TII/NT/O_2O17
s1entejo

PRODUTOR Casa de Santa Vitéria
DENDMINACAU DE ORIGEM Reg. Alentejana
CASTAS Touriga Nacional, Trincadeira,
Aragonez, Tinta Caiada

VINIFICAGAD Desengace total seguido de
fermentacdo a 24°C. Estagio em cubas inox.
Ligeira filtracdo antes do engarrafamento.
Estdgio em garrafa durante 6 meses.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aromas intensos
com notas florais e de frutos vermelhas

Na boca é elegante e macio confirmando
0s aromas. Final agradavel.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas,
borrego assado e outros pratos
condimentados e queijos leves.

ENGLOGA Patricia Peixoto

sdcio NAQ SGCI0
3,80¢ 4,006
GFA 0,75L. GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 12 GFAS. - REF? 123675
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixal2 GFAS

Bacelo s.m. Vara de videira para formar nova planta.

Conjunto Bacelo Novo

6 gfas. BACELO NOVO TINTO 2015 Douro + 6 gfas. BACELO NOVO TINTO 2017 Alentejo
sacio 45,60€ Caixa 12 GFAS NAo sdcio 48,00¢ caixa 12 6ras

ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 7



Y 4 m ™
Noticias do Vinho
VINDIMAS DO CLUBE - COMPANHIA DAS LEZIRIAS (22 seremsro)

Este ano o Clube foi fazer a vindima & Companhia das Lezirias sob a orientacdo do endlogo Bernardo Cabral. A
chegada uma breve explicacdo e distribuicdo dos necessarios chapéus, embora em fins de Setembro o sol tornava-os
obrigatdrios. Ja na vinha todos participaram na vindima, os cachos foram colhidos para pequenas caixas. De seguida
uma visita a Adega onde Bernardo Cabral comecou por dar uma sucinta mas completa descrigdo sobre a vinificacdo de
brancos, tintos e rosés. A visita a adega terminou numa pisa a pé das uvas anteriormente colhidas. Visitamos também
a nova casa das barricas onde ficam a estagiar 0s vinhos que tarnam esta casa conhecida.

Tivemos também a oportunidade de provar o mosto antes da fermentacdo, a fermentar e o produto final, da casta
Sauvignon Blanc. A visita terminou com um excelente almogo gque contava, entre outros, Com um porca assado no
espeto... tudo acompanhado pelos vinhos da gama Tyto Alba. Nao queremos deixar passar a oportunidade para mais
uma vez agradecer a Bernardo Cabral e a equipa da Companhia das Lezirias que tdo bem nos recebeu.

JANTAR CDM PRUVAS - GARROCHA WINES (Porto 17 de Julho - Lisboa 25 de Julho)

Apresentacdo e prava comentada pelo produtor e endlogo Francisco Macieira.

Francisco Macieira falou-nos do projeto da familia e, entre outras coisas, ficamos a saber que na Sociedade Agricola
Quinta do Garrido (Alenquer-Lisboa) ja se vindima ha algumas geracdes. Inicialmente as uvas tinham como destino
outros produtores da regido, até gue Francisco Macieira se langou na aventura de produzir vinhos a partir das uvas das
3 Quintas da familia (Quinta do Garrido, Quinta da Gaia e a Quinta de Sans Souci. Na impossibilidade de registar, para a
comercializagdo de vinhos, 0 nome de gualquer uma das suas quintas, Garrocha (ja pertenca da empresa]) foi a marca
escolhida para o efeito.

nou

Estiveram a prova os vinhos “Didrio da Quinta branco 2017", “Lishon’'s Mustache rosé 2017" e uma surpresa, o recém
engarrafado “Barca do Inferno Reserva tinto 2017". No jantar com as entradas foi servido o “Lisban's Mustache branco
2017", com o prato principal o “Lisban's Mustache tinto 2015" e com a sobremesa o “Checkmate Arinto 2017".

No Porto, o Chef Artur Gomes do restaurante da Casa da Mdsica, preparou para a entrada salada de meldo com salmao
marinado, para o prato principal perna de vitela com batata assada grelos salteados e molho de cogumelos e para a
sobremesa balinho de figo com gelado de baunilha. Em Lisboa, no restaurante Falstaff, o Chef Pedro Adevinha elabarou
a seguinte ementa: entrada - Queijo de cabra gratinado com texturas de maca reineta e mizuras, prato principal - Naco
de vitela branca braseado com seu jus, mandioca, chucrute e pleurotes, sobremesa - Mousse de caramelo com areia
de améndoas e crocante de péra.

"

r

V. i

RESTAURANTE DA CASA DA MUSICA (Porto) - Jantar Garrocha Wines RESTAURANTE FALSTAFF (Lisboa) - Jantar Garrocha Wines



.IANTAR CUM PRUVAS - ENOPORT UNITED WINES (Porto 18 de Setembro - Lisboa 26 de Setembro)

Apresentacdo da Enoport por Antdnio Barbosa. Prova comentada pelo endlogo Nuno Faria.

0 Grupo Enoport United Wines tem 10 propriedades espalhadas pelas diversas regides vitivinicolas portuguesas,
com um total de 400 ha e 4 centros de vinificacdo, juntando algumas das mais antigas e emblemdticas empresas
de vinho Portuguesas. Nestes dois jantares esteve especialmente em foco a marca “Caves Velhas".

Estiveram a prova os recém lancados Edicdo Limitada da gama Cabeca de Toiro, 0 Reserva Casteldo tinto 2016 e o
Sauvignon Blanc 2017. No jantar com as entradas foi servido o Espumante Bucellas Spécial Cuvée Bruto 2009, com
0 prato principal o Cabeca de Toiro Grande Reserva Tinto 2012, para a sobremesa o Thasos Moscatel 2010 e para
acompanhar o café a Aguardente Fim de Século 25 Anos.

No Porto, no restaurante da Casa da Mdsica, o Chef Artur Gomes apresentou como entrada salada de tomate com
Rucula e Mozzarella, para o prato principal Peito de pintada salteada, sobre grelos com jus de vinho tinto e para
a sobremesa Toucinho-do-céu com gelado de canela. Em Lisboa, no restaurante Falstaff, o Chef Pedro Adevinha
preparou para a entrada Vieiras salteadas com marcela e puré de maca starking, para o prato principal Magret de
pato com gratinado de legumes e malho de laranja, mel e pimenta rosa e para a sobremesa um Mil folhas com
creme de mascarpone e molho de frutas silvestres.

JANTAR CDM PRUVAS - BARAO DE VILAR (Porto 16 de Outubro)

Apresentacdo por Alvaro van Zeller. Prova comentada pelos endlogos Alvaro van Zeller e Manuel Vieira.

A ligacdo da familia van Zeller ao negécio dos vinhos data do inicio do século XVII, com uma série ininterrupta de
14 geracdes consecutivas que se dedicaram ao comércio de vinhos do Douro e do Parto. Alvaro van Zeller falou-nos
do projeto Kaputt, dos sabares e dissabares, dos esforgos, desventuras e finalmente as recompensas gue todos
podemos apreciar nos vinhos desta gama.

A prova esteve o novissima Kaputt Palhete e o Zom Colecgdo tinto 2014. No jantar a acompanhar as entradas o
Zom Reserva Branco 2016, a acompanhar o prato principal o Zom Colecgdo tinto 2014 (0 mesmo que tinhamos
provado anteriormente. Foi interessante ver gue diferenca faz beber o vinho quando acompanhado pela refeicdo] e
a acompanhar a sobremesa o langamento mundial do Porto Bardo de Vilar Vintage 2016.

0 Chef Artur Gomes do restaurante da Casa da Musica (Porto) apresentou a seguinte ementa: como entrada sopa
de peixe, como prato principal Picatta de vitela, batata recheada com cogumelos e folhado de espinafres e como
sobremesa Brownie de chocaolate com gelado de baunilha.

RESTAURANTE DA CASA DA MUSICA (Porto) - Jantar Barao de Vilar

NOTA: A data de impressao desta revista o jantar de Lisboa com a Bardo de Vilar (24 de Outubro] ainda nio se tinha realizado.

PROXIMOS EVENTOS

NOVEMBRO 2018: Quinta da Carregosa (Douro) | Terga-feira, 20 (Porto) e Quarta-feira, 28 [Lisboa) Preco por pessoa:
DEZEMBRO 2018: Em Dezembro nio terd lugar qualguer evento (Lisboa e Porto] - 25,00€
JANEIRO 2019: José Maria da Fonseca (Settbal) | Terca-feira, 15 (Porto) e Quarta-feira, 23 (Lisboa) Os lugares sdo limitados.
FEVEREIRD 2019: Niepoort (Douro) | Terca-feira, 19 (Porto) e Quarta-feira, 27 (Lishoa) Reserve jd o seu lugar.
MARCO 2019: Monte Navo e Figueirinha (Alentejo) | Terca-feira, 19 (Porto) e Quarta-feira, 27 (Lisboa) Atempadamente enviaremos
informagdes mais detalhadas
Gostaria de participar nestes eventos? Inscreva-se no EnoClube - Clube dos Conhecedores. aos Sdcios do EnoClube

(Mais informagcdes na pagina 51 ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 9



FORUM
DE
ENOLOGOS

FORUM DE

ENOLOGOS

O Forum de Fnologos é um clube que junta os melhores Endlogos
Portugueses aos lndfilos mais interessados.

Este colégio de endlogos reline-se duas vezes por ano para provar e partilhar com os sécios
do clube o que de melhor se produz no mundo vinicola portugués.

Estas reunides decorrem com dois momentos distintos; A Prova, exclusiva dos endlogos, onde,
em prova cega, o0s endlogos validam a qualidade dos vinhos e A Refeigdo onde os vinhos que
foram aprovados pelo colégio sdo apresentados em primeira-mao aos sdcios do Férum e seus
convidados gue assim tém a oportunidade de os degustar na presenca dos seus criadores.

0 colégio do Férum é constitufdo pelos seguintes endlogas: Alvaro van Zeller, Anselmo
Mendes, Bernardo Cabral, David Baverstock, Domingos Soares Franco, Filipa Tomaz da Costa,
Filipe Sevinate Pinto, Francisca Antunes, Graga Gongalves, Jodo Silva e Sousa, Jorge Alves,
Jorge Serddio Borges, José Gaspar, José Manuel Sousa Soares, Luis Duarte, Manuel Vieira,
Miguel Pessanha, Nuno Cancela de Abreu, Osvaldo Amado, Patricia Peixoto, Rui Reguinga,
Sandra Tavares da Silva, Tiago Alves de Sousa e Vasca Penha Garcia.

PAG. 10 - www.enoteca.pt
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Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro
de 2017

Espumante Scorpio
CUVEE SPECIAL 2015

PRODUTOR Quinta da Barreira

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTA Alvarinho, Arinto, Cabernet Sauvignon,
Chardannay, Verdelho

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

NOTAS DE PROVA Bolha fina. Cor brilhante, amarelo

Na boca é complexo com boa estrutura, frutado com boa
acidez e notas minerais. Final intenso, fresco e vibrante.
ENOLOGO José Gaspar

socio NA0 S0CI0
15120€ GFA 0,75L. 16100{{ GFA 0,75L.
45,60¢ a3 cris 48,00¢ caixa3 crAs

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro
de 2017

Curtimenta
BRANCO 2015

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinhos Verdes

CASTA Alvarinho

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 20 anos

NOTAS DE PROVA Cor limpida e intensa, amarelo citrino.
Aroma muito elegante, intenso e complexao, frutado

[frutos tropicais e de carogo), notas florais e de especiarias
com um leve toque fumado. Na boca € intenso, equilibrado,
com boa acidez e volume. Fresco e envolvente com notas
minerais. Final saboraso, muito equilibrado e persistente.
ENOLOGO Anselmo Mendes

socio NA0 S0CI0
21138€ GFAQ,75L. 22,50€ GFA 0,75L.
64,14¢ caixa3 65 67,50¢ caixa3 GiAs

dourado com laivos avermelhados. Aroma intenso com boa
complexidade. Notas de frutos secos e frutas brancos maduros.

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Funho
de 2018

Espumante Alianca
BAGA ROSE RESERVA BRUTO

PRODUTOR Alianga Vinhos

DENUMINACAU DE ORIGEM DOC Bairrada

CASTA Baga

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

NOTAS DE PROVA Bolha fina e persistente. Cor salmao
com laivos alaranjados. Arama delicado e fresco com
natas de trutos vermelhos (amara, frambaesa) e roma.
Na baca fresco e equilibradg, boa acidez e estrutura
com um toque mineral. Final persistente.

ENOLOGO Francisco Antunes

socio NAD SGCI0

5184€ GFAD,75L. 7,20€ GFA0,75L.
Encomende em Caixas de 6 gfas - REF? 063179

41,04¢ csias s 43 20¢ Caixa 6 GFAS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Funho
de 2018

Cottas
RESERVA BRANCO 2016

PRODUTOR Quinta de Cottas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Viosinho, Rabigato, Arinto, Cédega do Larinha
TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

NOTAS DE PROVA Cor citrina aberta. Aroma complexo,
elegante e bastante mineral com a fruta bem integrada,
notas de citrinos, frutos secos e de polpa branca,
madeira e especiarias. Na boca € envolvente, elegante e
fresca. Muito equilibrado, boa estrutura e profundidade.
Final longo intenso e persistente.

ENOLOGO Manuel Vieira

sdcio NAQ S6CI0
14125€ GFA 0,75L. 15‘00€ GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 3 gfas - REF2 033621
42,75¢ a3 crs 45,00¢ caia 3 GRS

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 11
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Aprovado pelos Endlogos
do Férum em Junho
de 2018

Quinta da Carregosa
VINHAS VELHAS TINTO 2015

PRODUTOR Quinta da Carregosa
DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Vinhas Velhas com predomindncia de Touriga Franca,
Tinta Roriz, Tinta Amarela, Rufete, Tinta Barroca e Bastardo

TEOR ALCOOLICO 14%
LONGEVIDADE 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi escuro. Aroma frutado, elegante

e complexa. Notas de frutos vermelhos e especiarias

com madeira muito bem integrada. Na boa € estruturado,

equilibrado e suave, com bom volume e boa acidez.
Final persistente.
ENGLOGOS Fernanda Costa, Jorge Alves

s6cio NAO S6CI0
EE,BDE GFA0,75L 24,00€ GFA 0,75L
68,40¢ caia36mis 72,00¢ caixa3 Gras

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Junho
de 2018

1836

GRANDE RESERVA TINTO 2015

PRODUTOR Companhia das Lezirias

DENDMINACAU DE ORIGEM DOC DoTejo

CASTA Alicante Bouschet

TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 20 anos

NOTAS DE PROVA Cor granada escura, quase opaca.
Aroma intenso e complexo, notas de frutos maduras,
balsamicas e de especiarias com um toque de tosta.
Na boca é cheio e elegante, bem estruturado com natas
de boa madeira. Final longo, persistente e preciso.
ENGLOGO Bernardo Cabral

50cio NAO SGCI0

30188€ GFA 0,75L. 32,50€ GFA 0,75L
92,54E Caixa 3 GFAS 97,50¢ caixa3 GrAs

TERRASSUS

o

>4
e
RESERVA.
dia: Vol

DOURG

PEGOS CLAROS

11HAY VELSAS © BOC FALMELA

\NDE ESCH
Casteldn

w3

Y

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Junho
de 2018

) d;pﬁ FORL
&

Terrassus
VINHAS VELHAS RESERVA TINTO 2012

PRODUTOR Rui Reguinga Enologia

DEN[]MINACA[] DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Touriga Nacianal, Touriga Franca, Tinta Roriz
TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

NOTAS DE PROVA Cor granada com laivos acastanhados.

Aroma intenso, complexo e elegante com notas

de cereja preta, folha de tabaco e chd preto. Na baca
¢ encorpado e equilibrado com taninos maduros.
Final lango e intenso.

ENOLOGO Rui Reguinga

s6cio NAQ SOCI0
36110€ GFA 0,75L 38,00€ GFA 0,75L.
108,30¢ ciixaz crs 114 ,00¢ caixa 3 Gras

%,

Aprovado pelos Endlogos
do Férum em Junho
de 2018

e HORLAY
a«é} Z

Pegos Claros
GRANDE ESCOLHA TINTO 2013

PRODUTOR Herdade de Pegos Claras
DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Palmela
CASTA Casteldo

TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 5 a 6 anos.

NOTAS DE PROVA Cor vermelho escuro. Aroma complexa

a fruta madura, tosta, azeitona preta e especiarias.
Na boca € envalvente e longo com taninos redondos
e acidez equilibrada. Final longo.

ENGLOGO Bernardo Cabral

50CI0 NAQ s0CI0
19100€ GFA 0,75L. 20100€ GFA 0.75L.
57,UUE Caixa 3 GFAS 60,00¢ caixa3 cras



FORUM
DE

FC}RUM DE

ENOLOGOS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Junho
de 2018

Aprovado pelos Endlogos
do Férum em Junho
de 2018

Selao
CABERNET SAUVIGNON RESERVA TINTO 2014

Herdade do Peso
RESERVA TINTO 2014

PRODUTOR Herdade do Peso

DEN[]MINACT\[] DE ORIGEM DOC Alentejo

CASTA Alicante Bouschet, Syrah, Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi brilhante e intenso. Aroma
intenso e fresco com grande amplitude, notas de frutos
vermelhos e negros, madeira muito bem integrada,
notas de baunilha, especiarias e balsdmicas. Na boca

¢ intenso e equilibrado, vibrante. Boa concentragao e
acidez. Notas de fruta madura e de boa madeira, taninos
suaves. Final muita longo e profundo, persistente.
ENGLOGO Lufs Cabral de Almeida

sécio NAO SOCI0 sécio NA0 S0CI0
14125€ GFAO,75L. 15,00€ GFA 0,75L 38100€ GFA0,75L. 40,00€ GFA 0,75L.
42,75€ Caixa 3 GFAS 45,00¢ caixa3 GFas 114,00€ Caixa 3 GFAS 120,00k caixa3 oras

PRODUTOR Herdade do Seldo

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTA Cabernet Sauvignon

TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE Mais de 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor granada profunda. Aroma
complexo, natas de fruta preta muito madura,
especiarias e balsdmicas. Na boca é muito fresco,
elegante e equilibrado com bom volume. Confirma
as notas frutadas e balsamicas. Final muito longo.
ENGLOGO Filipe Sevinate Pinto

Y

Aprovado pelos Endlogos
do Férum em Novembro
de 2014

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Funho
de 2018

d_pg FORU

Porto Barao de Vilar
COLHEITA 2007 WHITE

DSF Coleccao Privada

MOSCATEL SETUBAL COGNAC 1999

souinGos 3

S94RES PRANCO®

PRODUTOR José Maria da Fonseca

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Moscatel de Setdbal
CASTAS Moscatel de Settbal

TEOR ALCOOLICO 18%

LONGEVIDADE Mais de 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor ambar brilhante. Aroma de

citrinos e frutos secos. Na boca € exuberante e redondo,
confirmando os aramas de citrinos. A excelente acidez
a dé-lhe frescura. Final muito longo.

ENOLOGO Domingos Soares Franco

PRODUTOR Barao de Vilar

DENDMINACAU DE ORIGEM DOC Porto

CASTAS Malvasia Fina, Arinto, Cddega, Rabigato
TEOR ALCOOLICO 20%

LONGEVIDADE Em cave mais de 15 anos,

depais de aberto 2 meses

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha dourado. Aroma
muito complexo com belas notas de mel, casca de
laranja, frutos secas, améndoa, aveld, especiarias e tosta.
Na baca € estruturado e intenso com uma excelente
acidez e volume. Final muito longa e persistente.
ENGLOGO Alvaro van Zeller

socio NAD SGCI0 S0cIo NAD SGCI0
23175€ GFA 0,75L 25,00€ GFA 0,75L. 19100€ GFA 0,75L EU,UUE GFA 0,75L

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 13



UMA FAMILIA DE PUROS
SANGUES ALENTEJANOS

Do Alentejo herddmos muitas das coisas que nos tornam singulares: as histdrias cantadas a desgarrada
em planicies sem fim, 0 intenso aroma cravado na terra, a forca de uma histdria esculpida de sol a sol.
Tudo isto é a forca de um cardcter alentejano, reconhecido e premiado. Tudo isto é Santa Vitdria.

Seja responsavel, beba com moderagdo..

b
Vit
=
v
S\
Santa Vitaria )
) 3
L\
MEDALHA DE PRATA MEDALHA DE OURO 90 PONTOS MEDALHA TOP10 91PONTOS
Concours Mondial Concours Mondial Wine Advocate Férum dos Vencedor Wine Advocate,
Bruxelles 2017 Bruxelles 2017 Robert Parker Endlogos RWFF 2017 Robert Parker

www.santavitoria.pt * info@santavitoria.pt * www.facebook.com/casasantavitoria



ANSELMO
MENDES

VINIFICACAD de A a Z

EVOLUCAO DE VINHOS BRANCOS
EM GARRAFA

Podemos dizer gue nem todos os vinhos evoluem
em garrafa da mesma forma. As razdes da evolugao
e a sua cinética ainda ndo estdo verdadeiramente
estudadas. Contudo sabemaos gue para um mesmo
vinho conservado a 15 C e a 25 C, sdo necessarios 4
anos de estdgio no primeiro para ter a mesma evolugao
do segundo a 25 C durante 1 ano. A temperatura é
um fator determinante e extrinseco.

Quanto aos fatores intrinsecos os mais descritos sao
o0 dlcool, a acidez, acucar e taninos. Nenhum por si sé
determina longevidade. Desmistificando alguns pre-
conceitos podemas afirmar que existem vinhos de baixo
contelido em &lcool [8%) com boa evolucdo durante
décadas. Outros com elevada acidez sdo efémeros. Tintos
existem com baixo teor de taninos que sao eternos.

De certa forma podemaos afirmar que o equilibrio entre
os fatores intrinsecos garantem o minimo de longe-
vidade. Contudo penso que esta guestdo reside muito
no local de origem e fatores minimos intrinsecos
gue, embora em grande parte descanhecidos serdo
determinantes na evalugdo do vinho.

Anselmo Mendes nasceu e cresceu em Mancdo. Foi
ai gue desde crianca se familiarizou com a cultura da
vinha e a produgdo do vinho. A casta Alvarinho e o seu
vinho, ali produzidos, entraram desde logo na sua vida,
de tal maneira que hoje Anselmao Mendes e Alvarinho
se confundem. A adega, na zona do Vale do Minho, é
um espaco de experimentacao e investigacao, a partir
de onde a paixao de Anselma Mendes pelo vinha e pela
regido ganha forma e gosto. E um lugar de reinvencao,
para fazer de cada vinho uma expressao da terra
elevada a sua forma mais sublime, um traco cultural,
um rasgo de cardcter.

“Trabalhar como endlogo num pais como Portugal é
descobrir um universao rico e diverso e responder a um
grande desafio: acrescentar ao melhor da natureza o
conhecimento, a intuicdo e a tecnologia.”

Anselmo Mendes

ANSELMO MENDES
E - M RSO

Anselmo Mendes TEMPO
BRANCO 2015

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhas

DENUMINA[;T\U DE ORIGEM DOC Vinho Verde

(sub-regido Mongdo e Melgaco])

CASTAS Alvarinho

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo dourado carregado.

Aroma intenso, expressivo e complexo, notas de marmelada
de laranja, casca de citrinos, frutos secos (aveld, améndoa) e

tostado. Na boca é encorpado com taninos vivas mas elegante.

Boa mineralidade. Final muito longo.

LONGEVIDADE 20 anos

SERVICO A 10/12°C acompanhando carnes de caca de sabor
intenso e queijos de meia cura ou ilhas.

ENGLOGD Anselmo Mendes

PREMIOS
Medalha de Ouro - Férum de Endlogos Junho 2016
18 pontos - Revista Vinho Grandes Escolhas Agosto 2017

sdcio 64,13 €€ 16rozsL | NAo socio 67,50€ 1cra07sL

Encomende em Caixa de 1 gfa. - REF2 013633

ENOTECA - Nés Selecionamos -

PAG. 15



ROTULOS PERSONALIZADOS

A Enoteca faz o seu rétulo para acompanhar os momentos especiais da sua
vida, ou da vida da sua empresa - Uma imagem (desenho), uma fotografia,
ou uma ideia sao suficientes para produzirmos o seu rétulo.

MINIMO 12 GARRAFAS - PRAZO MAXIMO DE ENTREGA: 15 DIAS

Escolha o vinho, Envie-nos a sua ideia Receba o vinho com o seu

espumante ou porto imagem/texto/fotografia/desenho rétulo personalizado
Espumante Reserva
SUPER RESERVA Douro
BRUTO TINTO 2014
1Gfa 1Gfa
REF? 012744 REF? 013024
SGCIo NAQ SOCIO S6CIo NAD sOCI0
83le 8,75¢ . 83le 8,75¢

Feliz

3 Gfas A7 k 3 Gfas
REF? 032744 ,-"7\"‘ ﬂ[([z REF? 033024
S6CI0 NAD S0CI0 mﬁgm Sfailo NAD SOCI0
24,08¢ 25,35¢ EMPRESA 24,08¢ 25,35¢
6 Gfas 6 Gfas
REF? 062744 REF2 063024
S6CIo NAD SOCI0 S6CIo NAD SGCI0

47,03¢ 49,50¢

PRODUTOR JOSE GASPAR [JAPG Vitivinicultura)
NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha Iimpida.

Bolha fina e persistente. Aroma intenso com notas
tostadas e fumadas, casca de laranja, frutos secas

e um ligeiro balsamico. Na boca é maduro e elegante
com uma boa acidez a dar-lhe frescura. Final longo.
ENGLOGO José Gaspar

47,03e 49,50¢

PRODUTOR Bardo de Vilar

NOTAS DE PROVA Vinho de cor rubi profundo.
Aroma jovem e frutado sobressaindo notas de
frutos vermelhos (cereja, groselha). Na boca

¢ fresco e equilibrado, bom volume, taninos vivas
mas bem integrados no conjunto. Bom final.
ENOLOGO Alvaro van Zeller

0S VALORES INCLUEM IVA E DISTRIBUICAQ DOMICILIARIA EM QUALQUER PARTE DE PORTUGAL CONTINENTAL.

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO FALE CONNOSCO Telf. 228 348 440 - E-mail: enoteca(@enoteca.pt



EMPRESAS ANIVERSARIOS REUNIOES CASAMENTOS FESTAS OFERTAS

A ENOTECA, em colaboragdo com a Bardo de Vilar, a Casa de Santa Vitdria e o produtor José Gaspar
(produtores de vérios vinhos premiados nacional e internacionalmente] disponibiliza-lhe um servico Unico.
Colocamos numa garrafa de inquestiondvel qualidade, o rétulo idealizado por si. Margue os momentos
mais importantes da sua vida ou da sua empresa cam uma garrafa que leva a sua mensagem.

é
Reserva Porto
Alentejo Tawny 2
TINTO 2015 10 ANOS =
1Gfa 1Gfa
REF?2 013265 REF? 012055
SGCIo NAD sOcio S6CIo NAD S0CI0
83le 8,75¢ 13,11 13,80«
3 Gfas 3 Gfas

REF2 033265 REF2 032055

S6CI0 NAQ S0CI0

38,48¢ 40,50¢

s6cio NAD SOCI0

24,08¢ 2535¢

6 Gfas

REF? 063265

6 Gfas
REF? 062055

Slall) NAD sOCI0

75,8le 79,80«

s6Cio NAD SOCI0

47,03e 49,50¢

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria PRODUTOR Bardo de Vilar

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma de frutos NOTAS DE PROVA Cor dourado-avermelhado com
pretos com natas de baunilha e especiarias reflexos dmbar. Notas de frutos secos (nozes],

da madeira do estdgio. Na boca é redondo com um toque de frutos vermelhas sobremaduros.
e suave confirmando a fruta e as notas Cheio na boca, com notas de compotas, muito

da madeira. Final longo. equilibrado, com um final langao e guloso.
ENOLOGA Patricia Peixato ENOLOGO Alvaro van Zeller

PRAZO DE ENTREGA: 15 DIAS APGS CONFIRMACAD DA ENCOMENDA. ENCOMENDA MiNIMA 12 GARRAFAS.

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 17



PROJETO-

BARRICAII

APRESENTACAD DO QUNTA DA CARREGOSA VINHAS VELHAS RESERVA 2017
15 SETEMBRO - QUINTA DA CARREGOSA

Foi no dltimo 15 de Setembro que o Clube se reuniu na Quinta da Carregosa para a apresentacao “oficial” do projeto
Barrica Ill. Fomos recebidos por Manuel e Fernando Costa (respetivamente pai e filho) os proprietdrios da Quinta gque
nos fizeram uma breve exposicdo sobre a Quinta e naos falaram do projeto, do vinho e das vinhas.

Apds esta breve explicacdo, deslocamo-nos até ao local onde tinhamas uma vista para as vinhas velhas, as tais gue
irlamos vindimar nao fosse o atraso na maturacao da uva gue houve este ano. Depois, sempre sobre a orientagdo do
endlogo Fernando Costa visitamos a adega ande o Vinhas Velhas é vinificado. Chegou entdo a hora de visitarmos a casa
das barricas, onde o Quinta da Carregosa Vinhas Velhas fica a repousar até ser engarrafado. Aqui o endlogo Jorge Alves
falou-nos do vinho e algumas notas de interesse sobre a sua evolucdo e estdgio. E, eis que tinha chegado o momento
tdo ansiosamente aguardado, a primeira prova do Quinta da Carregosa Vinhas Velhas 2017... a falta de melhor palavra
para o descrever, sublimel

ApGds esta prova fomos almocar bebendo o Reserva branco 2017 com as entradas e o Vinhas Velhas 2015 com o Cabrito
(casamento perfeito). A acompanhar o almoco tivemos o prazer de ouvir o animado Grupo de Concertinas do Tavora.
N3o podemos terminar este texto sem agradecer a familia Costa a rececdo que fez ao Clube, certamente esta visita vai
ficar na memdria por muitos anos dagueles que tiveram a sorte de nela participar.

Quinta da Carregosa > €24
Vinhas Velhas Reserva 2017

Um vinho “en primeur" por 50% do seu valor LS a8

As videiras, com mais de 90 anos, tém como
castas predominantes a Touriga Franca, Tinta Rariz,
Tinta Amarela, Rufete, Tinta Barroca e a Bastardo. — €12

A vindima decorreu a 4 e 5 de Setembro 2017.

Estas uvas foram desengagapas e esmagada; Engarrafamento
e submet|das a Uma maceragao pre-fermentativa Colheita ESTAGIO EM BARRICA e Lancamento
para maximizar a extracao da cor e aromas. Vinificacao no Mercado
As barricas utilizadas no estdgio sdo da tanoaria T T T 1 T T T 1
Cadus, saa barricas de grdo fino e tosta lenta SETEMBRO [, 1JULHO2018 .|,  1JANERO2019 _ .| apartirde
médla Com secagem natural durante 30 meses. 2017 a 31 DEZEMBRO 2018 a 30 JUNHO 2019 1JULHO 2019



Como participar no Projeto Barrica lll
Quinta da Carregosa Vinhas Velhas Reserva 2017

QUE PRECO?

= Até 31 de Dezembro de 2018 pode adquirir este vinho a €12,00 por garrafa.
= De 1 de Janeiro a 30 de Junho de 2019, podera adquirir cada garrafa a €18,00.
= A partir de 1 de Julho de 2019 entrard em vigor o preco de mercado, i.e., €24,00

por garrafa.

QUE QUANTIDADE?

Calculamos que cada barrica de 225 litros dé origem a 288 garrafas de 750 ml,
ou seja 48 caixas de 6 garrafas por cada barrica. Cada participante ou co-proprietario

podera adquirir:

- 1/16 de Barrica - 3 cx / b gfas
» 1/8 de Barrica - 6 cx / 6 gfas

= 1/4 de Barrica - 12 cx / 6 gfas

Até 31 Dezembro 2018

= Meia Barrica - 24 cx / 6 gfas
= Uma Barrica - 48 cx / 6 gfas

QUADRO DE VALORES
1 Janeiro 2019 a 30 Junho 2019

A partir de 1 Julho 2019

= 1/16 de Barrica - 3 cx/6 gfas
- 1/8 de Barrica - 6 cx/b gfas
«1/4 de Barrica - 12 cx/6 gfas
= Meia Barrica - 24 cx/6 gfas
= Uma Barrica - 48 cx/6 gfas

216€

432€

864€
1.728€
3.456€

324¢€

648€
1.296€
2.592¢
5.184€

432¢

864€
1.728€
3.456€
6.912€

QUANDO RECEBO 0 MEU VINHO?
A entrega do vinho serd efetuada depois do estagio, pelo que prevemas, seja em Julho
de 2019 (data sujeita a aprovacao e validacdo do vinho pelos endlogos responséaveis).

NOTAS

= Serdo enviados relatdrios periddicos ao longo da evolucdo do vinho
a todos os participantes neste projeto.

« A ENOTECA garante a entrega deste vinho ou a devolugdo do valor
caso a qualidade do vinho ndo corresponda a gualidade expetdvel.

Para mais informacgdes e/ou encomendas por favor envie um e-mail
para enoteca(@enoteca.pt

ENOIEC

CLUBE DE VINHOS

ENOTECA - Nés Selecionamos +

-
A
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JOSE DE SOUSA
MAVOi

VINHO REGIONAL

VIO REGIONAL ALENTEJANO

ALENTEJAND

=
P

JOSE MARIA () pA FONSECA

FAMILIA de Vinhos.Vinhos de FAMILIA.

jmf.pt josemariadafonseca @josemariadafonsecavinhos




CONJUNTO

COMEMORACAO

GAVE-REAlzig § -

10 ot

YEARS OLD

BRUTO NATURAL==SS

.............. .. C IEMORACAO ...

1 GFA. ESPUMANTE CAVE REAL SUPER RESERVA BRUTO Lisboa
+ 2 GFAS. FONTE DO OURO RESERVA ESPECIAL ENCRUZADO BRANCO 2017 Dao
+ 2 GFAS. QUINTA NOVA RESERVA TINTO 2015 Dowuro
+ 1 GFA. PORTO BARAQ DE VILAR 10 ANOS Porto

7
/ socio NAQ S6CI0
7/ 87,02¢ 91,60

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

RT 1 frasco FIGOS “Pingo de Mel"

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL -

PAG. 21



Nas nossas Quintas produzimos,
vinhos de caracter, singularidade
¢ exceléncia!

INE TROPHY | MELHOR PRODUTOR PORTUGUES | 2011 | 2012|2013
MUNDUS VINI | PRODUTOR EUROPEU DO ANO | 2012

L)

| CAVES VELHAS

www.enoport.com enoportunitedwines K

EBA COM MODERACAO.

CABEGA
°E TEIED

RESERVA DE BIODIVERSIDADE

\CRO DE ORIGEM CONTROLADA
013

RESERVA

TOURIGA-NACIONAL

CASTELAO

SYRAH ? \
RESERVA v 1\ RESERVA
DoTro DOC (N
RUCELAS poc

ﬂmv[ga Neacional
abernet Sauvigron

2015

Conjunto ENOPORT

2 GFAS QUINTA S. JOAD BATISTA RESERVA TOURIGA NACIONAL E CABERNET SAUVIGNON TINTO 2015
2 GFAS CABECA DE TOIRO RESERVA TOURIGA NACIONAL E SYRAH TINTO 2013 gﬂltg&%g
2 GFAS QUINTA DO BOIGAO RESERVA ARINTO BRANCO 2017

Prego Sdcio - 44,65€ (caixa 6 gfas.) Preco Nao Sdcio - 47,00€ (caixa 6 gfas.) REF? 063827




CESTO DE

INVERNO

FEstes vinhos sao provenientes de diferentes terrours e foram
selecionados pela pontuacao obtida na sua relag¢ao qualidade/preco

111

IUINTAEZBOICAD IUINTAEZBOIGAD WINTAZBOICAO

RESERVA
BCHAS e
ot

RESERVA
CHLAS e
a0

RESERVA
BUCHLAS e
200

— —— —
CAENY E© SEEAY E SREND
LISBOA

ALENTEJO

AZUL DE AZUL DE AZUL DE
ENTOZELO ENTOZELO ENTOZELO

DOURO DOURO DOURO

2016 2016 2016

DOURO

CONJUNTO 12 GARRAFAS
3 GFAS. QTA. BOIGAO RESERVA ARINTO BRANCO 2017 Lishoa
+ 3 GFAS. SANTA VITGRIA GRANDE RESERVA BRANCO 2017 Alentejo
+ 3 GFAS. AZUL DE VENTOZELO TINTO 2016 Douro
+ 3 GFAS. QTA. S. SEBASTIAO COLHEITA TINTO 2015 Lisboa

REF2 123826

sacio NAO SGCI0
94.05¢ 99,00
Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 23

LISBOA

Ot
1 gfa ESPUMANTE

CAVE REAL

Arinto e Chardonnay

SUPER RESERVA
Bruto Natural

GAVE RitA L



GALERIA DO PRODUTOR

Quinta dos Murcas

Situada no centro da DOC Douro, na fronteira entre o Baixo
e o Cima Corgo, é caracterizada pela presenca de 8 terroirs
muito marcados pelas montanhas, pelas diferentes
altitudes e exposicdes solares, pelos solos xistosaos e
pelo clima caracteristico do vale do rio Douro. Nas vinhas
foram plantadas dezenas de castas autéctones, segundo
Producdo Bioldgica e Producdo Integrada. As oliveiras,
laranjeiras, amendoeiras e mata mediterranica ajudam a
manter o equilibrio do ecossistema.

Toda a Quinta estd em Modo de Producdo Bioldgica, desde
2017, de forma a produzir a favor da terra, dos produtos e
das pessoas.

A Quinta dos Murcas é hoje uma propriedade agricola de
155ha, situada ao longo de 3,2km na margem direita do
rio. A data da sua fundagdo ndao conseguimos precisar.
A primeira referéncia escrita a Quinta dos Murcas data de
1770. Em 2008, o grupo Espordo adquiriu a propriedade,
assumindo a condugao de uma das propriedades mais
interessantes do Cima-Corgo. Esta tem apeténcia para
produzir vinhos do Douro e Vinho do Porto, juntando dois
dos melhares e mais conhecidas vinhos de Portugal.

Sao cerca de 300.000 videiras em 48ha. Plantadas ao alto
e em patamares, ocupando zonas com 300m de altitude e
zonas mais préximas da ampla frente de rio, os vinhedos
beneficiam de diferentes exposicdes solares. Para além da
vinha, existem 19 ha com cerca de 6.000 pés de oliveiras,
um pomar com 800 laranjeiras, tangerineiras, limoeiras e
outras arvores de fruto, e cerca de 88ha de drea florestal
classificada.

Na adega existe para o Quinta dos Murcgas Minas 2 tulipas
de betdo natural, e para o estdgio dos vinhos Quinta dos
Murcas e de parte do lote do vinho Assabio tinto, cerca de
300 barricas de varias dimensdes.

PAG. 24 - www.enoteca.pt

QUINTA DOS MURCAS

DOURO - PORTUGAL

0 sistema de controlo de temperatura e humidade
das caves da Quinta dos Murgas conta-se entre as
suas caracteristicas mais marcantes e inovadoras.
Limita-se a utilizar a dgua fresca que nasce nas
minas da Quinta associada a um sistema de solo
radiante em toda a extensdo da cave, que permite
um controlo de temperatura ecoldgico e funcional.

Ainda nos dias de hoje sdo usados processas
de vinificacdo tradicionais do Douro, tais como a
vinificacdo em lagares de granito, a pisaa pé e a
fermentacdo com base em leveduras indigenas.
A combinacdo desta diversidade de fatores,
associada aos processos de vinificagdo usados,
privilegiam o caracter ariginal dos frutos, resultando
em vinhos de terroir concentrados, elegantes e de
grande frescura.

Ver pag. 27



GALERIA DO PRODUTOR

Quinta dos Carvalhais

Quinta dos Carvalhais é a marca especialista em vinhos
do Dao. Herdeira de saberes antigos, alia uma longa
experiéncia as técnicas mais atuais, criando vinhos de
grande elegancia, com sabores de intensa delicadeza e
personalidade Unica.

A Sogrape entrou na regido em 1957 através da aguisicao
do capital da sociedade Vinicola do Super Ddo, em Viseu,
tendo desempenhado desde entdo um papel pioneiro na
modernizacdo técnica desta mesma regido, na valorizacao
e difusdo das castas nobres regionais e na recuperagdo
da imagem de qualidade dos vinhos do Ddo. Uma acao
gue se viria a intensificar em 1988, quando a empresa
decidiu investir na aquisicao da Quinta dos Carvalhais,
desenvolvendo af um projeto inovador gue revolucionou
a regido e constituiu um marco histdrico na viticultura do
Dao.

EstabonitapropriedadelocalizadanoconcelhodeMangualde,
junto a Nelas e Alcafache, foi desde logo beneficiada com
0 plantio de novas vinhas com as castas regionais mais
nobres (Touriga Nacional, Tinta Roriz, Alfrocheiro, Jaen, Tinta
Pinheira, Encruzado, Assario, Verdelho, Bical e Cerceal] e
com a caonstrugao de um maderno centro de vinificagdo.

Com uma darea total de 105 hectares, 50 dos quais de
vinhas, a Quinta dos Carvalhais produz exclusivamente
com uvas prdprias vinhas Unicas que honram a tradicdo e a
reputacao do Dao. E o caso de Quinta dos Carvalhais Unico,
Reserva, Colheita, Encruzado e os demais varietais, Colheita
Tardia e Espumante Reserva Rosé. Com uvas prdprias e
uvas adquiridas a produtores locais permanentemente
acompanhados pela equipa da Sogrape Vinhas sao produ-
zidos Duque de Viseu branco e tinto.

Quinta dos Carvalhais €, atualmente, uma verdadeira
referéncia na viticultura portuguesa, produzindo vinhos
do Do de qualidade superior sob a supervisao e paixao
da endloga Beatriz Cabral de Almeida.

QUINTA DOS
CARVALHAIS

A construcdo do moderno centro de vinificagdo
da Quinta dos Carvalhais foi concretizada no
periodo recorde de nove meses, tendo comecado
a funcionar na vindima de 1990 com as primeiros
estudos de monovarietais (Encruzado e Touriga
Nacional) e o lancamento de um novo vinho -
Dugue de Viseu.

Ao nivel da vinificacdo, a Quinta dos Carvalhais
conta com uma linha de peqguenos volumes
destinada a criacdo dos vinhos da mais alta
gualidade, onde sdo vinificadas, em separado,
as uvas da propriedade. A adega velha, com trés
belissimos lagares de granito, foi cuidadosamente
recuperada, sendo af laboradas pequenas quanti-
dades de uva, a titulo experimental.

Ver pag. 27
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CAVE REAL

Pt

BRUTO NATURAL=
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“A expressdo mais pura do espumante, o Bruto
Natural. Zero agucar residual num conjunto
que nos cativa pela sua intensidade.”

José¢ Gaspar

CAVE L

Espumante Super Reserva
Bruto Natural 2015
Lisboa

PRODUTOR José Gaspar

DENDMINAC;\D DE ORIGEM Regional Lishoa

CASTAS Arinto e Chardonnay

VINIFICAGAD Método Classico de espumantizacao,
com remuage e degorgement efetuados a mao.
Estdgio em garrafa de 24 meses sobre as barras
finas de fermentagdo, antes do degorgement em
Setembro de 2018.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Bolha fina e persistente. Cor citrina
dourada limpida. Aromas complexos e intensos, notas
fumadas e tostadas com um ligeiro amanteigado

e um toque floral. Na boca é elegante apresentando
uma boa estrutura e volume. Fresco com a acidez
bem casada no caonjunto. Final longo.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO Servir num flute de cristal a 7/9°C como
aperitivo, ténico ou acompanhando pratos de carnes
brancas, peixes e ostras.

ENGLOGDO José Gaspar

s6cio NAQ SOCID

9103€ GFA0,75L 9,50€ GFA 0,75L.
Encomende em Caixas de 3 gfas. - REF2 033806
27,09 czia3cras 28,50€ Gaixa3 6ris

ESTES SAO 0S VINHOS QUE SERAD ENVIADOS AO SOCIO

SE FOR SOCIO E PRETENDER ALTERAR A PROPOSTA DO TRIMESTRE INFORME-NOS, POR FAVOR, NI



“Suave, elegante ¢ equilibrado; acidez
crocante ¢ tanino protegido; fruta bem

“Exuberante e concentrado; dominado pela frescura
¢ vivacidade, taninos firmes ¢ maduros; sobressai

conjugada com o fresco mentolado,

. A . . tudo muito bem harmonizado.”
David Baverstock ¢ José Luis Moreira da Silva Beatriz Cabral de Almeida

o equilibrio entre a frescura e maturagdo.”

QUI| DS

MUR IINAS
Tinto 2016
Douro

QU DS
CAR \IS

Selegdo da Endloga
Tinto 2015

Dao

PRODUTOR Murgas

DENDMINAU-\U DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta
Francisca, Tinta Roriz, Tinto Cao

VINIFICAGAD Colheita manual com mesa

de selegdo. Desengace e esmagamento.
Fermentacdo alcodlica com leveduras indigenas
a temperaturas controladas (25 a 28°C) em
lagares de granito com pisa-a-pé e numa
antiga prensa vertical. Estagio de § meses em
cubas de betdo e barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor intensa, vermelho
profundo com laivos violeta. Aroma fresco

e intenso,com notas de frutos vermelhos,

um toque floral e algum balsamico. Na boca

é fresco com taninas firmes, redondo,
volumaso e envolvente. Final longo.
LONGEVIDADE 10 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas
(cabrito assado, porco preto), pratos
condimentados de peixes gordos (bacalhau
com broa) e queijos de pasta male.
ENOLDGOS David Baverstock,

José Luis Moreira da Silva

PRODUTOR Quinta dos Carvalhais

DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Do

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz, Alfracheiro
VINIFICACAO Vindima manual. Vinificagdo separada
por castas. Desengace e esmagamento suave.
Fermentagdo em cubas de inox com controlo de
temperatura. A Touriga Nacional faz maceragdo
pds-fermentativa de 10 dias. Estdgio de 12
meses em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. No nariz é
fresco com as notas de madeira do estagio muito
bem casadas com os aromas de frutos negros,
frutos silvestres, notas balsamicas e de bosque.
Na boca confirma os aromas num conjunto
suave, elegante e equilibrado com uma bela
acidez e taninos redondos bem integrados.

Final longo e persistente.

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com assados no forno de carnes,
peixes gordos e polvo. Este vinho foi engarrafado
sem tratamento de estabilizacdo pelo frio,

pelo que pode formar depdsito com a idade.
ENOLOGA Beatriz Cabral de Almeida

sGcio NAQ SOCI0

7179€ enors. 8,206 cmorst

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 063799

46,74€ cas s 49,20€ et Gras

sécio NAO SGCI0
9.,41€ srrozst 9,90€ erozs

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 063807

56,46¢€cascrns  59,40€ et Gris

(1 CAIXA DE CADA) NO AMBITO DO PROGRAMA TRIMESTRAL
) ESPACO DE 1 SEMANA - TELEFONE 228 348 440 FAX 228 348 449 E-MAIL enoteca(denoteca.pt
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CASA SANTA

EULALIA
AVESSO SUPERIOR 2017

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
DENDMINAI;I.\D DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTA Avesso

VINIFICAGAD Colheita manual para caixas
de 20 kg. Desengace e prensagem ligeira.
Fermentagdo com controlo de temperatura
em cubas de inox. Estdgio prolongado sobre
as borras finas.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino

palido. Aroma com notas de fruta de carogo
(péssego) e um togue de citrinos. Na boca
é fresco revelando uma excelente acidez,
“crispy”. Bom final,

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C com peixes, mariscos

e aperitivos.

ENOLOGOS Anselmo Mendes, Francisco
Margues Leandro

=gcig NAO S6CI0
6.27¢ 6,60¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,62¢ 39,60¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Brancos

INTA g

'EVEDD

QUINTA DE

AZEVEDO
RESERVA 2017

PRODUTOR Quinta de Azevedo

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Loureiro, Alvarinho

VINIFICACAQ Desengace, encaminhamento do
masta com controlo de temperatura e protegido
da oxidagao com gazes inertes e esmagamento
suave. Maceragdo pré-fermentativa.
Fermentagao com temperatura controlada
sendo que 40% do lote fermentou em contacto
com as peliculas. Estagio sobre as borras finas
com batonnage durante 3 meses.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.

Aroma de fruta madura, com notas de citrinos,
péssego e nectarina com um leve toque minera
Na baca é viva e fresco, com uma acidez bem
equilibrada. Bom volume. Final longo.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitiva ou com
peixes, mariscos, saladas ricas e pratos da
cozinha oriental.

ENOLOGO Antdnio Braga

sgcio NAO S6CI0
6,65¢ 7,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

ALVARINHO

CASA DO

CAPITAD-MOR
ALVARINHO 2016

PRODUTOR Quinta de Pagos

DENOMINACAQ DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Alvarinho

VINIFICAGAD Vindima manual em caixas

de 19 kg. Desengace das uvas senda parte
sujeita a maceragao pelicular com controlo de
temperatura, e as restantes imediatamente

prensadas. Decantagao do mosto e fermentagao
a temperatura controlada. Estagio sobre borras

finas batonnage durante cerca de 5 meses.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor limpida amarelo-citrino.
Boa intensidade aromatica com notas tipicas
da casta alvarinho, péra e alperce. Boas notas

minerais. Na boca é suave, fresco e equilibrado

com bom volume, boa acidez e estrutura.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/10°C com entradas, pratos
de peixe e cabrito.

ENOLOGO Rui Walter Cunha

sgcio NAO S6CI0
8.55¢ 9.00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

e

DOURO DOC

LOM
RESERVA ‘

NG 2016,

Z0M
RESERVA 2016

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Arinto, Rabigata, Viosinho
VINIFICAGAQ Vindima manual com selecao
na vinha. Fermentagao e estagio em barricas
carvalho francés durante 9 meses com
controlo de temperatura. Uma pequena
parte do lote estagia em cubas de inox.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Car amarelo citrino intenso.
Excelente intensidade aromatica, notas de
frutadas, especiarias e madeira integradas
de forma subtil e elegante. Boa acidez

na boca, equilibrado, fresco e vibrante.

Final longo e persistente.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C com carnes brancas,
marisco e peixe.

ENGLOGD Alvaro van Zeller

sgcio NAD SGCI0
8.55¢ 9,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS



FONTE DO OURO
RESERVA ESPECIAL
ENCRUZADO 2017

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINACAU DE ORIGEM DOC Dao

CASTA Encruzado

VINIFICAGAD Contacto pelicular e prensagem.
Fermentagao em barricas navas de carvalho
francés onde estagia durante 4 meses com

batonnage.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino brilhante|

Aroma frutado, boas notas de citrinos, frutos
tropicais e da madeira do estdgio, grande
mineralidade e com notas fumadas.

A boca confirma a fruta e a mineralidade,
num canjunto elegante e harmonioso com
uma excelente acidez a dar-lhe frescura.
Bom volume de boca. Final persistente.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 10/12° C com peixes gordas,
assados ou grelhados, charcutaria e queijos
de ovelha.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

sacio NAD S6CI0
9.50¢ 10,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57,00¢ 60,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Brancos

w17

GTONAL: LISROA

BRANCO - WHITE

TAGIDE
ARINTO, CHARDONNAY
E MOSCATEL 2017

PRODUTOR Quinta da Barreira
DENDMINA(;I.\EI DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Arinto, Chardonnay, Moscatel
VINIFICAGAD Vinificacdo por Bica Aberta.
Fermentagdo em inox a temperatura
contralada de 13°C.

TEOR ALCOGLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino
brilhante. Aroma jovem e exuberante, floral
(flor de laranjeira) e frutado (meldo, banana,
fruta tropical). Bom ataque de boca, levemente
acidulo, fresco, correto. Final persistente.
LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitiva au com
peixe, marisco ou acompanhando pratos
leves e carnes frias.

ENGLOGD José Gaspar

sacig NAD SGCI0
4.75¢ 5,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
28,50¢ 30,00¢
(aixa b GFAS Caixa b GFAS

QUINTAZBOIGAO

RESERVA

BUGELAS boo
2017

QUINTA DO BOICAD

RESERVA ARINTO 2017

PRODUTOR Enoport United Wines
DENUMINACf\D DE ORIGEM DOC Bucelas
CASTA Arinto

VINIFICAGAD Desengace total, prensagem
pneumdtica suave, maceragao pelicular

a frio. Fermentac&o a temperatura
contralada sendo o final realizado em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 135%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino com
laivas esverdeados. No nariz € intenso e
atrativo, notas de citrinos com um togue de
tosta da madeira onde fermentou. Na boca
¢ fresco e encorpado com uma acidez muito
agradavel que |he da frescura.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 8/10°C com peixes, mariscos

e qye\jos de estrutura média.

ENOLOGO Jodo Vicéncio

ELR NAD 50CI0
7,13¢ 750¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

COMPANE 14

—

TYTO ALBA
EDICAD ESPECIAL MOSCATEL
GALEGO 2017

PRODUTOR Companhia das Lezirias
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTA Moscatel Galego

VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace.
Fermentagdo espontanea com leveduras
indigenas em inox. Estagio sobre as borras
finas durante 4 meses.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
subtil a casta com notas frutadas, florais
(flor de laranjeira, flores brancas) e um leve
toque de citrinos (tangerina, casca de limao).
Na boca é fresco e elegante com a acidez muito
bem colocada e uma profundidade notavel.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C acompanhando pratos

da cozinha asiatica, aves de capoeira,
peixes gordos assados.

ENGLOGO Bernardo Cabral

=acio NAO 50CI0
941 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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OLECCAO PRIVAL,
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SAUVIGNOI
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D.S.F.

COLECCAD PRIVADA
SAUVIGNON BLANC 2017

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional
Peninsula de Settbal

CASTAS Sauvignaon Blanc

VINIFICAGAD Fermentacao em cubas

de inox a 16°C.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino,
aroma citrico com notas de espargos verdes
e maracuja e um toque floral. Frutado

e suave na boca, fresco com boa acidez,
elegante. Final longo.

LONGEVIDADE 1 a 2 Anos

SERVICO A 8/10°C sozinho ou com pratos
de peixe e saladas.

ENOLOGO Domingos Soares Franco

sQcI0 NAO S0CI0
941 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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CAVE Brancos

VI C E NSIRISN0

AS DA COSTA ATLANTICA

Alvarinho 2017

VICENTINO
ALVARINHO 2017

PRODUTOR Vicentino

DENIJMINAI;T\U DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Alvarinho

VINIFICAGAQ Vindima manual. 50%
fermenta em barricas usadas de 350
litros e o restante em inox com controlo
de temperatura. Estdgio sobre as borras
durante 6 meses.

TEOR ALCOGLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino
esverdeado. Fruta tropical muito
expressiva mas nao enjoativa. Na boca

¢ estruturado com notas de boa madeira.
Acidez viva a dar-lhe frescura. Excelente
volume. Final longo e muito agradavel.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 8/10°C com entradas e pratos
simples de peixe ou marisca.

ENOLOGO Bernardo Cabral

sgcio NAQ 50CI0
9.50¢ 10,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57,00¢ 60,00
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

ESPORAOD
RESERVA 2017

PRODUTOR Esporao

DENUMINA;AU DE ORIGEM DOC Alentejo
CASTAS Antao Vaz, Arinto, Roupeira
VINIFICAGAD Desengace, chogue térmico,
maceragdo pelicular, prensagem, decantagao
do mosto, fermentagdo com temperaturas
controladas em cubas de inox e em barricas
novas de carvalho americano e francés onde
estagia sobre as borras finas durante 6 meses.
TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha com
reflexos esverdeados. Aroma frutado (fruta
amarela, toranja e limao), com um togue de
especiarias e tosta. A boca confirma as notas
de fruta num conjunto equilibrado e bem
estruturado, suave e com bom volume.

Final longo e intenso.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C com carnes brancas, peixes
gordos assados, massas apaladadas, aves.
ENGLOGOS David Baverstock, Sandra Alves

=acio NAD sGCI0
9.98: 10,50
GFA 0,75L GFA 0,75L.
59,88¢ 63,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

S

Santa Vitéria 5’*

‘GRANDE RESERVA
BRANCO 2017

Vs Regonal Hetes.
Frccluce of ortugel

SANTA VITORIA
GRANDE RESERVA 2017

PRODUTOR Casa Santa Vitdria
DENDMINACI\D DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Arinto

VINIFICAGAD Vindima manual e selecdo das
uvas na adega. Maceragdo a frio durante

2 dias. Fermentacdo alcodlica a 14°C, 50%
do mosto em barricas novas de carvalho
francés e 50% em inox. Battonage

durante & meses.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino intensa.
Aroma complexo, boa madeira muito bem
integrada no conjunto, notas florais e de
frutos tropicais e um togue de mineralidade.
Na boca é fresco e equilibrado com bom
volume e estrutura. Final longo.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 12/13°C com queijos amantei-
gados, peixes grelhados e condimentados

e diversos pratos de carnes grelhadas.
ENGLOGOS Patricia Peixato, Bernardo Cabral

20cio NAQ sOCio
10.45¢ 11,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
62,70¢ 66,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



VINHO VERDE
 REGIAD

PLAINAS
ESPADEIRD 2017

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTA Espadeiro

VINIFICAGAQ Vindima manual para caixas

de 20 kg. Desengace total e esmagamento.

Fermentagdo a baixa temperatura

em cubas de inox.

TEOR ALCOGLICO 11%

NOTAS DE PROVA Cor salméo claro. Aroma
discreto com notas de frutas vermelhos.
Boa acidez na boca, fresco. Final agradavel.
LONGEVIDADE 2 anos

SERVICO A 8/3°C como aperitivo ou
acompanhando peixes, mariscos e carnes
frias.

ENGLOGOS Anselmo Mendes, Francisco
Margues Leandro

sgcio NAO S6CI0
7Te 4.70¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
26,82¢ 28,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Roses

QUINTA

GIES

QUINTA
DA GIESTA

2017

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINA(;I-\IJ DE ORIGEM DOC Dao
CASTA Touriga Nacional

VINIFICAGAD Desengace total, contacto
pelicular durante 10 haras. Fermentagao
com temperatura controlada a 14°C.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor cereja brilhante,
aroma mineral, floral (violetas) e de frutos
vermelhos (marangos). Na boca é fresco.
Final suave e muito agradavel.
LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 10/12°C com entradas pastas,
saladas e comida mediterranica

e comida asiatica.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

Sgcio NAQ S0CI0
6.,08¢ &.40¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
36,48¢ 38,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

TYTO ALBA

“VINHAS PROTEGIDAS™
2017

PRODUTOR Companhia das Lezirias
IJENUMINAU.\IJ DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Touriga Nacional, Merlot
VINIFICAGAD Fermentou e estagiou com
batonage durante 3 meses em barricas
com 5 anos de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor salmao, cristalina.
Aromas florais (flores de cerejeira) e frutados
(maca verde, lima, morangos) com belas
notas de baunilha. Na boca é equilibrado e

envolvente, sedoso e fresco. Final persistente.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 9/10°C como aperitivo ou a
acompanhar saladas, sushi ou peixes
gardos grelhados.

ENOLOGO Bernardo Cabral

=0 NAD S6CI0
6.27¢ 6,60¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,62¢ 39,60¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

D.S.F.

COLECCAD PRIVADA
ROXO 2017

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional
Peninsula de Settbal

CASTAS Moscatel Roxo

VINIFICAGAD Pré-maceragao pelicular,

a frio, durante 48 horas. Fermentagdo

em cubas de inox a 18 °C.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor limpida, salméo claro.
Aroma intensamente floral com notas
frutadas. Na boca é frutado e equilibrado,
elegante com uma excelente acidez a
transmitir-Ihe frescura. Final longo.
LONGEVIDADE 1 a 2 Anos

SERVICO A 8/10°C sozinho ou com refeigdes
ligeiras e pratos da cozinha oriental.
ENOLOGO Domingos Soares Franco

S0ci0 NAQ 50CI0
941 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 31



DALVA
RESERVA 2015

PRODUTOR C. da Silva Vinhos
DENUMINACI\D DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Tinta Roriz,
Touriga Nacional

VINIFICAGAD Desengace total, maceracdo
pelicular. Fermentagao com controlo de
temperatura. Estdgio de 12 meses em
barricas de carvalho francés

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi aberto brilhante.
Aroma floral intenso com belas notas de
frutos vermelhos maduras e especiarias
Bom equilibrio de boca. Taninos firmes.
Final persistente.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
grelhadas e queijos.

ENOLOGDO José Manuel Sousa Soares

=gcio NAQ sACio
6,18¢ 6,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,08¢ 39,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Tintos

QiNTA N

POMARES
2016

PRODUTOR Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
DENDMINACAU DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Tinta Rariz, Touriga Franca, Touriga
Nacional

VINIFICAGAD Selecdo das uvas a entrada da
adega. Desengace total e fermentagdo em inox
com controlo de temperatura. Estagio parcial
do lote em barricas de carvalho francés e
americano durante 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho cereja intenso.
Aroma jovem de frutos vermelhos maduros
com um toque abaunilhado. Na baca € intenso
e complexo, bom volume. Taninas suaves.

Bom final.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 15/16°C com pratos de aves, assados

de carne, carnes brancas e queijos.
ENOLOGOS Jorge Alves, Sénia Pereira

socio

NAO S6CI0
6,65¢ 7,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

EI5500 KETROS, PERMITE NC
WTER O MAIOR POTENC
4 000R0, INDO BUSCAR

AFESCURA € EQuILiBRI0 QUE
URKTERIZAN ESTE viNHO TINTO)

1013014 | RED

COTTAS

URO

COTTAS
2014

PRODUTOR Quinta de Cottas

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinto Cao _

VINIFICACAO Vindima manual para caixas

de 25 kg, triagem em tapete de escolha,
desengage e esmagamento, maceragao
pré-fermentativa a 32°C durante 24 horas.
Fermentagao em inox com controlo de
temperatura. Estagio parcial de 6 meses em
barricas usadas carvalho francés e americano.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi intenso.
Aromas frescos bem presentes de groselha
preta e canela torrada. Elegante e equilibrado.
Macio na baca com bans taninos e ligeira
madeira muito bem integrada. Bom valume
e envolvéncia. Final persistente com

a presenca da fruta.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/17°C com massas, aves,
carnes brancas e vermelhas.

ENOLOGO Manuel Vieira

sgcio NAQ SOCI0
6,94¢ 730¢
GFA 0,75L GFA 0,75L
41,64¢ 43,80¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

-,
¥
BARAO DE Ml

SERVA
Wy

YOURQ

BARAO DE VILAR
RESERVA 2015

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Vinhas Velhas

VINIFICAGAD Desengace seguido de
fermentagao com controlo de
temperatura. Estdgio parcial de 12 meses
em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi escuro.

Aroma complexo, boa fruta e notas
balsamicas. Revela boa evolugdo em
garrafa. Na baca apresenta boa acidez
e taninos maduros e bem integradas

no conjunto. Fresca com leves notas

de especiarias.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de aves,
assados, carnes brancas e queijos.
ENGLOGD Alvaro van Zeller

20cio NAD sACi0
7,51« 730¢
GFA 0,75L GFA 0,75L.
45,06¢ 47.40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



ESPORAO

QUINTA DOS
MURCAS MINAS

2015

PRODUTOR Murgas

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,

Tinta Francisca, Tinta Roriz, Tinto Cdo
VINIFICACAO Colheita manual com mesa de
selegdo. Desengace e esmagamento. Fermen-
tacdo alcodlica com leveduras indigenas a
temperaturas controladas (25 a 28°C) em
lagares de granito com pisa-a-pé e numa
antiga prensa vertical. Estagio de 9 meses em
cubas de betdo e barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor intensa, vermelha
profundo com laivos violeta. Aroma fresca

e intenso,com notas de frutos vermelhos,

um togue floral e algum balsamica. Na boca

¢ fresco com taninos firmes, redondo,
volumaso e envolvente. Final longo.
LONGEVIDADE 10 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas
(cabrito assado, porco preto), pratos
condimentados de peixes gordos (bacalhau
cam broa) e queijos de pasta male.
ENOLOGOS David Baverstock, José Luis Moreira
da Silva

sgcio NAD S6CI0
941 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Tintos

QUINTA DOS
CARVALHAIS

SELECAO DA ENOLOGA 2015

PRODUTOR Quinta dos Carvalhais

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz, Alfrocheiro
VINIFICACAO Vindima manual. Vinificagdo separada
por castas. Desengace e esmagamento suave.
Fermentagao em cubas de inox com controlo de
temperatura. A Touriga Nacional faz maceragdo
pds-fermentativa de 10 dias. Estagio de 12
meses em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. No nariz &
fresco com notas de madeira do estdgio muita
bem casadas com os aromas de frutos negros,
frutos silvestres, notas balsamicas e de bosque.
Na boca confirma os aromas num canjunto
suave, elegante e equilibrado com uma bela
acidez e taninos redondos bem integrados.
Final longo e persistente.

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com assados no forno de
carnes, peixes gordos e polvo. Este vinha foi
engarrafado sem tratamenta de estabilizagdo pelo
frio, pelo que pode formar depdsito com a idade.
ENOLOGA Beatriz Cabral de Aimeida

20cio NAO S6CI0
7,79¢ 8.20¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
46,74¢ 4920¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

&

et dee famiena

¢ Josei Greymed

VAP

A GAMERNET
L SavvIGNOX

WINE OF PORTUGAL

QUINTA DA
BARREIRA

RESERVA 2015

PRODUTOR Quinta da Barreira

DENUMINA[,'}.\U DE ORIGEM Reg. Lishoa
CASTAS Touriga Nacional, Cabernet Sauvignon
VINIFICAGAD Vinificacdo cuidada em
curtimenta total com maceragdo prolongada,
em cubas inox com controlo de temperatura.
Estagio em barricas de carvalho americana.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi fechado.

Aroma com boa intensidade, complexo.
Notas de frutas vermelhos, pretos e pimento
verde. Na boca apresenta-se jovem, com
taninos firmes mas com bom corpo e
estrutura. Equilibrado. Final longo.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 18°C com assados, carnes
vermelhas e queijos fortes. Agradece
decantagdo.

ENOLOGO José Gaspar

=gcie NAO 50CI0
5,61« 5390
GFA 0,75L GFA 0,75L
33,66¢ 35,406
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

Q ('I‘l‘j"TA
DO
GRADIE

QUINTA DO GRADIL
CABERNET SAUVIGNON
& TINTA RORIZ 2014

PRODUTOR Quinta do Gradil
DENUMINAI;I.\D DE ORIGEM Reg. Lishoa
CASTAS Cabernet Sauvignon, Tinta Roriz
VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace
total a chegada a adega. Pré-maceracao
pelicular a frio. Fermentagdo em inox
com controlo de temperatura.

TEOR ALCOOLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aromas de
frutos silvestres maduros. Boa estrutura
e equilibrio, taninos firmes. Final longo.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes
vermelhas, assadas ou grelhadas

e queijos fortes.

ENGLOGOS Antdnio Ventura, Vera Moreira

s0c10 NAD SGCI0
5,70¢ 6,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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SEBASTIAO

RIGA NACIONAL

TINTO / RED

S. SEBASTIAD
TOURIGA NACIONAL 2015

PRODUTOR Quinta de S. Sebastido
DENDMINA;AU DE ORIGEM Reg. Lishoa
CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAD Maceracao pré-ferementativa.
Fermentagdo com controlo de temperatura
em cubas de inox com remontagens
suaves.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada escura.
Aroma de frutos vermelhos com natas

de pinheiro e um toque floral. Na boca,
fresco e estruturado.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne,
bacalhau e queijos fortes.

ENGLOGO Filipe Sevinate Pinto

=gcig NAQ sACI0
6,18¢ &,50:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,08¢ 39,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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CAVE Tintos

LINTA DE
“BASTIAC

oL TA

QUINTA DE

S. SEBASTIAD
COLHEITA 2015

PRODUTOR Quinta de S. Sebastido
DENDMINA[;i\U DE ORIGEM Reg. Lishoa
CASTAS Tinta Rariz, Touriga Nacional
VINIFICAGAQ Vinificado pelo método
tradicional de curtimenta com longa
maceracao. Estagio parcial em barricas
de 2° e 3° ano de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor granada, aroma
jovem com notas de fruta madura e
alguma especiarias. Na baca equilibrado,
suave, fresca e elegante. Final a revelar
juventude.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne,
alheira de caca e queijos curados.
ENOLOGO Filipe Sevinate Pinto

20cio NAD SGCI0
7.13¢  750¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

JURNTA
GRADIL

SYRAL

QUINTA DO GRADIL
SYRAH 2015

PRODUTOR Quinta do Gradil

DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Lisboa

CASTA Syrah

VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace total
a chegada a adega. Fermentagdo em inox
com controlo de temperatura. Estégio de 9
meses em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor retinta fechado. Aroma
intenso de fruta madura com notas de frutos
silvestres e um toque mineral. Na boca é
equilibrado e bem estruturado, num registo
seco. Excelente acidez a dar-lhe frescura.
Final prolongado.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16°C com caca (coelhos
selvagens), aves [pato), comidas exdticas

e pratos bem condimentados ou com
muitas especiarias.

ENGLOGOS Antdnio Ventura, Vera Moreira

=0cio NAQ sOCI0
8.08¢ 850:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
48,48¢ 51,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

PAODUCT OF FORTUOAL

RESERVA

BARCA

DO INFERNO
RESERVA 2016

PRODUTOR Garrocha Wines

DENUMINA;T\D DE ORIGEM Reg. Lishoa
CASTAS (abernet Sauvignon, Sousao
VINIFICAGAD Vindima noturna com mistura
de uvas no lagar, pisada a pé na madrugada
seguinte. Estagio em barricas de carvalho
francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi quase
opaca. Aroma jovem e intenso, algum floral,
fruta negra madura com algumas notas de
baunilha e chacolate negro. Boa acidez na
boca, fresco, “crispy" e redondo. Final
prolongado.

LONGEVIDADE 8 a S anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas,
pratos de carne da cozinha tradicional
portuguesa e queijos.

ENOLOGO Francisco Macieira

sgcio NAO 56010
8.55¢ 9.00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



Quinta do

Monte d’Oiro

Y B R

Y RAH

QUINTA DO MONTE

D'0IRO
LYBRA SYRAH 2015

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro
DENDMINAU'\U DE ORIGEM Reg. Lisboa

CASTA Syrah

VINIFICAGAO Vindima parcela a parcela.
Colheita manual com escolha. Desengace
sem esmagamento. Fermentagdo em cubas

de inox com reproducdo da pisa a pé e contralo
de temperatura (individual por cuba). Estagio
de 16 meses em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13,5%
NOTAS DE PROVA Cor rubi-granada laivas

atijolados. No nariz notas de frutos silvestres,

baunilha e especiarias. Na boca € elegante
e equilibrado com taninos firmes e notas de

madeira muito bem integradas. Final complexo.

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com caca, arroz de patg,

estufados e assados de carne e peixes
gordos assados.
ENOLOGA Graga Gongalves

>acio NAD sACio
9.98: 10,50
GFA 0,75L GFA 0,75L.
59,88¢ 63,00¢
(aixa b GFAS Caixa b GFAS

CAVE Tintos

PERIQUITA
RESERVA 2016

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Peninsula
de Setubal

CASTAS (asteldo, Touriga Nacional,
Touriga Franca

VINIFICAGAO Fermentagao durante 7 dias
a 26°C, com maceragao total. Estagio
de 8 meses em barricas novas e usadas
de carvalho francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi limpida.
Aroma complexao, frutos vermelhos e
pretos, baunilha e natas balsamicas.

Na boca é fresco, equilibrado e elegante
confirmando a fruta e as notas de boa
madeira. Tanings suaves. Final agradavel.
LONGEVIDADE 8 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas,
caga ou queijos. Este vinho pode criar
depdsito com o passar dos anas.
ENOLOGO Domingos Soares Franco

3acio NAO 56010
7.60¢ 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00

Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

niterales .

0 REGIONAL

NA TE RALES
2015

PRODUTOR Herdade Mante Nova e Figueirinha
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTA Touriga Nacional, Alicante Bouschet,
Syrah

VINIFICAGAD Fermentacao em lagares de
inox com pisadores automaticas e controlo
de temperatura. Curtimentas de duragao
varidvel em fungdo da casta. Curto estagio
parcial em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 15%

NOTAS DE PROVA Cor granada escura.

Aroma de frutos silvestres com natas

de especiarias e um toque floral.

Na boca é envalvente e redondo com

uma boa acidez a dar-lhe frescura.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de

carne e gueijos.

ENOLOGOS Filipe Sevinate Pinto, Susana Carreia

0010 NAD SGCI0
5,70¢ 6,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34 .20¢ 36,00
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

CANTANDO
2014

PRODUTOR Herdade Monte Novo e Figueirinha
DENOMINACAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Syrah, Alicante Bouschet

VINIFICAGAD Fermentagao em lagares de

inox com pisadores automaticos e controlo
de temperatura. Estdgio de 6 meses em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 15%

NOTAS DE PROVA Um vinho de caor rubi intensa
com laivos atijolados. Aroma a evidenciar

boa evolugdo em garrafa, com notas de
pimenta preta, ameixa e ligeira tosta.
Madeira bem integrada no conjunto.

Na boca muito suave. Final longo.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne
assada, bacalhau e gueijos.

ENOLDGOS Filipe Sevinate Pinto, Susana Correia

>gcio NAO sACi0
8.88¢ 935
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
53,28¢ 56,10¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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RESERVA 2013

INHO REGIONAL ALETING.
REDWINE | VN0 TINF

AC ABREU CALLADO
RESERVA 2013

PRODUTOR Fundagdo Abreu Callado
DENOMINACAO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Alicante Bouschet, Touriga Nacional,
Trincadeira, Aragonés

VINIFICACAO Vindima manual. Desengace,
esmagamento, fermentagao alcodlica
em depdsitos, prensagem, fermentacdo
malolatica, estdgio de 3 meses em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho profundo,
aroma intenso e complexo dominado

por frutos silvestres e especiarias, com
notas de madeira muito bem integradas
resultantes do estagio em barricas de
carvalho francés. Na baca revela-se
encarpado, fresco e surpreendentemente
persistente.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/17°C com cozinha
megmerrémta ou queijos curados.
ENOLOGO Jogo Silva e Sousa

=gcio NAQ sOCi0
8.93: 9.40:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
53,58¢ 56,40¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Tintos

COLHETTAZN

ESPORAO
COLHEITA 2016

PRODUTOR Esporéo

DENOMINACAO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Franca, Cabernet Sauvignon
VINIFICACAO Vinha certificada em modo de
producdo bioldgico. Inicio da co-fermentagdo das
uvas em lagares, com pisa a pé, a temperaturas
controladas, terminando em tulipas de betdo.
Maturag&o, apds a fermentagdo malolatica, nas
mesmas tdlipas de betdo, durante 6 meses.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Aspeto limpido e cor ruby
concentrada. No nariz, notas de fruta vermelha
fresca, onde predomina a ameixa e o mirtilo,
envoltas em notas vegetais. Na boca
pressente-se a densidade e o corpo da Touriga
Franca, apoiados na estrutura e acidez da
Cabernet Sauvignon. 0 conjunto € cremoso e
vibrante, com final persistente, mas elegante.
LONGEVIDADE 5 anos

SERVICO A 14/16 graus com pratos de carne
condimentados, cordeiro assado, carnes
vermelhas grelhadas.

ENOLOGOS David Baverstock e Sandra Alves

sGcio

NAD SGCI0
9.03¢ 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

JOSE MARIA
B4 FO! CA

SE DE SOUSH
RESERVA

VINHO REGIONAL

ALENTEJAND

JOSE DE SOUSA
RESERVA 2014

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENDMINAI;[\IJ DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Grand Nair, Trincadeira, Aragonés
VINIFICACI‘\U Colheita manual, a que

se segue 0 desengace e pisa a pé em
pequenos lagares. Fermentacdo parcial
em anforas de barro. Estagio de 12 meses
em carvalho francés e americano.

TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi
carregado. Aroma complexo evidenciando
notas de tamaras, baunilha, folha de
tabaco e tosta. Na boca € elegante e
equilibrado com taninos presentes mas
bem integrados. Apresenta notas frutadas
e de madeira. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carne,
caca e queijos

ENOLOGO Domingos Soares Franco

sgcio NAO S6CI0
9.03¢ 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

HORTA DA PALHA

TOURIGA NACIONAL 2014

PRODUTOR Fundacgdo Abreu Callado
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace,
esmagamento, fermentagdo alcodlica

em cubas, prensagem, fermentagao
maloldtica. Estagio de 6 meses em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada, limpida

e muito escura, excelente intensidade
aromatica dominada pelas notas florais

da Touriga Nacional. Aromas de fruta fresca
e de estdgio em madeira, muito bem
integrados. Encarpado, bastante equilibrado
e com uma estrutura de taninos firmes

e suaves.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/17°C com cozinha
mediterranica ou queijos curados.
ENGLOGD Joo Silva e Sousa

30cio NAQD sACio
10,93¢ 11,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
65,58¢ 69,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



PLANALTO
RESERVA BRANCO 2017

PRODUTOR Casa Ferreirinha

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Viosinho, Malvasia Fina, Gouveio,
Arinto, Cédega, Rabigato, Moscatel
VINIFICAGAD Colheita manual, desengace e
esmagamento suave. Decantacaa a frio dos
maostos. Fermentagao em cubas inox com
cantrolo de temperatura durante cerca de 20
dias. O lote final foi clarificado e estabilizado
antes do engarrafamenta.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Car amarelo-citrino
brilhante. Aroma intenso e complexo, notas
florais, de frutos tropicais, citrinos e de
frutos de polpa branca. Na boca é fresco,
confirmando os aromas. Final longo.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 9/11°C acompanhando saladas
e pratos de peixe.

ENGLOGO Luis Sottomayor

30c10 NAQ 50CI0
2,.6le 275
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
31,32¢ 33,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

PLANALTO RESERVA 2017 +

Meia CAVE

w13 () oa FONSEH

3

I

o espEeml

. pemti

BSE
BRANCO 2017

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENUMINAI;IT\D DE ORIGEM Regional
Peninsula de Settbal

CASTAS Arintg, Antao Vaz
VINIFICAGAD Fermentacao em inox

a temperaturas de 16°C.

TEOR ALCOGLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Intensos aramas frutados (citrinos, ananas,
péra) com um toque floral. Na boca é
frutado e macio, com a boa acidez a
dar-lhe frescura. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/11°C como aperitivo

ou acompanhanda pratos de peixe
grelhados, saladas e marisco.
ENOLOGO Domingos Soares Franco

30¢10 NAQ 50CI0
2,38¢ 250:
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
28,56¢ 30,00¢

Caixal2 GFAS Caixa 12 GFAS

12

GARRAFAS
375 ml.

B

RREIRINKA

) [\uﬁu-\xm
nouro

HO TINTD

VINHA GRANDE
TINTO 2014

PRODUTOR Casa Ferreirinha

DENEIMINAI;T\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz, Tinto Cao

VINIFICAGAD Suave esmagamento e
desengace, fermentagao alcodlica em cubas

de inox com maceragdes longas e remantagem
a temperatura controlada. Estdgio em barricas
de carvalho francés entre 12 a 18 meses.
Ligeira filtragem antes do engarrafamento.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo. Aroma
intenso e complexo, notas florais (violeta)

e de frutos vermelhos (morango, amora)

cam um toque de especiarias (pimenta) e de
madeira. A boca confirma os frutos vermelhos,
mostrando-se com bom volume e boa acidez.
Taninas aveludados. Final longo.

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 15/17°C com aves, carnes variadas,
fumeiro, peixes gardos, massas e saladas ricas.
ENOLOGO Lufs Sottomayor

sacig NAD SGCI0
5,23¢ 550
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
62,76¢ 66,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

CONJUNTO 375 ml. - 12 garrafas 375 ml.

BSE 2017 +

VINHA GRANDE 2014 +

SGEI04E,04€ NAo socio 44,25€ - rere 123847

JOSE MARIA
FONSECA

JOSE DE SOUSA

JOSE DE SOUSA

TINTO 2016

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENDMINA[,'J.\EI DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Grand Noir, Trincadeira, Aragonez
VINIFICAGAD Vinificagao tradicional de parte
das uvas (com pisa a pé e desengage por
ripango dividindo 0 mosto para fermentar
em lagares e em talhas de barro) sendo

o restante fermentado em inox. Maceragdo
pelicular pés-fermentativa e estagio de 9
meses em carvalho francés e americano.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi carregado.
Aroma complexo de tdmaras, ameixas
chocolate negro, um toque de baunilha,
tosta e especiarias. Na boca é frutado

e fresco, elegante e suave com taninos
presentes mas macios. Final longo.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carne, caga
e queijo. Pode criar depdsito com a idade.
ENGLOGOD Domingos Soares Franco

34c10 NAO S0CI0
3.80¢ 4,00
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
45,60¢ 48,00¢

Caixal2 GFAS Caixa 12 GFAS

JOSE DE SOUSA 2016
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CURTIMENTA

ALVARINHO BRANCO 2015 (DOC Vinho Verde)

Cor Iimpida e intensa, amarelo citrino. Aroma muito elegante, intenso e
complexo, frutado (frutos tropicais e de carogo), notas florais e de especiarias
com um leve toque fumado. Na boca é intenso, equilibrado, com boa acidez
e volume. Fresco e envolvente com notas minerais. Final saboroso, muito
equilibrado e persistente. Longevidade: 20 anos.

s6cio NAO SGCI0

21,38€ eraozs.  2e,D0€ 6oL

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033607

64 14¢€ caixa3cras 67,506 Caia3GrAS

QUINTA DE VENTOZELO

MALVASIA FINA BRANCO 2016 (DOC Douro)

Cor amarelo citrino. Aromas de flares brancas e citrinos. Na baca é muito
leve e suave com notas minerais. Boa acidez.Final lango e muito agradavel.

Longevidade: 6 a 7 anos.

sécio NAO SGCI0

12,35¢€ c0s. 13,006 e 075

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033561

37,05¢ cae36FAs 39,006 Caixa3 GFAS

QUINTA DOS CARVALHAIS

ENCRUZADO BRANCO 2017 (DOC Dao)

Cor amarelo citrino brilhante. Aroma complexo, frutos brancos (meloa,
péra) e florais com notas minerais e de baunilha. Na boca é fresco com boa
acidez e volume. Equilibrado e harmonioso terminando longo e elegante.
Longevidade: 8 a 10 anas

sdcio NAO SGCI0

13,30€ orao7se  14,00€cro7s0

39,90¢ caa3cras 42,006 Caixa3GrAS

£ 102
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QUINTA DO MONTE D'0IRO

MADRIGAL VIOGNIER 2016 (Regional Lisboa)

Cor amarelo-citrino. Aroma fino, elegante e complexao, fruta branca, alperce,
meldo com notas de madeira e um ligeiro fumado. Na boca é redondo com
bom volume, persistente. Excelente acidez, muito equilibrado e um toque
mineral. Final longo. Longevidade: 5 a 6 anos.

sGcio NAQ S0CI0

18,53¢€ c0s.  19,50€ 671075

55,59¢ ixa3cras 58,50 Caixa 3 GFAS
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QUINTA DA BACALHOA

BRANCO 2016 (Regional Peninsula de Seuibal)

Cor amarelo-palha com laivos esverdeados. Arama complexo e elegante
com notas de taranja, maracuja e alperce, notas florais e mel. Na boca é
elegante e bem estruturado com belas notas de fruta bem casadas com a
boa madeira do estagio. Final longo. Longevidade: 5 a 6 anos.

sdcio NAO SGCI0

17.,10€ oraozs 18,00€cro7s0

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033819 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 033454

51,30¢ caa3Gras 54,00 Caixa 3GFAS

ESPORAOD

PRIVATE SELECTION BRANCO 2016 (Regional Alentejano)

Cor amarelo-palha cristalina. Aramas complexos e harmaoniosos de frutos
de polpa branca e citrinos com subtis notas tostadas e de especiarias.
Na boca é bem estruturado e equilibrado, rico e elegante. Final persistente.
Longevidade: 5 a 6 anos.

sGcio NAQ SGCi0

19,00€ ora0zs.  20,00€ craozse

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033644 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 033740

57,00¢ cixe3cras 60,00 Caixa3 GFAS



A Garrafeira do Clube propoe-lhe um conjunto equilibrado de
grandes vinhos portugueses a seroir naquelas ocasioes especiais
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PARDUSCO

PRIVATE TINTO 2012 (DOC Vinho Verde)

Cor rubi aberta. Aromas intensos a frutos vermelhos maduros envoltos em
aromas finas de fumo, tosta e cedro. No palato é seco, com uma acidez
bem vincada. Elevada concentracdo de frutos vermelhos e compota bem
equilibrada com sabores minerais como couro e terra. Termina longg,
sedoso e muito mineral. Longevidade: 9 a 10 anos.

socio NAD SOCI0

19,00€ orro7s. 20,00€ o075t

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033545

BOTA VELHA

VINHAS ANTIGAS TINTO 2017 (DOC Douro)

Cor rubi, aroma muito intenso a frutos do bosque. Na boca mostra estru-
tura, densidade, frescura e elegancia. Final muito longo e persistente.
Longevidade: 8 a 10 anos.

socio NAO SOCI0

1140€ 0. 12,006 075

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033730

57,00¢ ceixa3cfas 60,006 Caixa 3 GFAS

34.20¢ cia3 36,00¢ Caixa 3 GFAS

QUINTA DE VENTOZELO

TOURIGA NACIONAL TINTO 2015 (DOC Douro)

Cor rubi. Aroma floral elegante tipico da casta. Na boca é frutado, valumoso
e fresco. Final longo. Longevidade: 9 a 10 anos

sdcio NAO SGCI0

12,35€ eraozst 13,006 craozs.

TINTO 2014 (DOC Douro)
Cor rubi profundo. Aroma intenso e exuberante, frutos pretos e vermelhas
maduros, notas especiadas, madeira bem integrada no conjunto. Na boca

mostra-se fresca e equilibrado com bom volume e estrutura. Bons taninos.
Final muito elegante e persistente. Longevidade: 7 a 8 anos.

socio NAD SGCI0

14,25€ eraozst 15,00€cro7s0

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033541 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 033570

37,05¢ caia36rAs 39,006 Caixa 3 GFAS

42,75¢ caxa3GrAs 45,006 Caixa 3 GFAS

QUINTA DA CARREGOSA

VINHAS VELHAS TINTO 2015 (DOC Douro)

Cor rubi escuro. Aroma frutado, elegante e complexo. Notas de frutos
vermelhos e especiarias com madeira muito bem integrada. Na boa é
estruturado, equilibrado e suave, com bom volume e boa acidez. Final
persistente. Longevidade: 15 anos.

s6cio NAD SGCI0

EE,BUE cra07s. 24,00€ om0z

QUINTA NOVA

RESERVA TINTO 2015 (D OC Douro)

Cor vermelho violeta escuro com laivas azulados. Aroma intenso e complexo,
frutos pretos e azuis com notas de tosta e especiarias. Na boca muito
volumoso e equilibrado com taninos presentes mas muito bem integrados.
Belas notas de frutos pretos e de especiarias. Final longo e persistente.
Longevidade: 10 a 12 anos.

socio NAO SOCI0

22,80€ 0. 24,00€ 07

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 033809 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 032836

68,40¢ caixa36ras 72,006 Caixa3 GFAS

68,40¢ caixa3cras 72,006 Caia3GrAS
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TINTO 2015 (DOC Douro)

Cor granada. Aroma muito austero e cheio de personalidade, muito mineral
e complexa com belas notas de fruta silvestre e flores, especiarias e ligeira
tosta. Concentrado na boca, com uma frescura muito presente. Boa estrutura

e volume de boca, terminanda muito lango, fino, e com acidez bem presente.
Longevidade: 20 anas.

sgcio NAO SGCI0

23,75¢€ o 25,00€ 07

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033437

QUINTA DOS FRADES

VINHAS VELHAS GRANDE RESERVA 2013 (DOC Douro)

Cor rubi escuro, retinto com rebordo violeta azulado. Aroma intenso, complexa
e elegante, frutos negros silvestres e fruta madura com boas notas de
madeira, balsdmicas e de especiarias. Na boca é macio e fresco, equilibrado
e elegante com bom volume. Taninos presentes mas macios e muito bem
integrados. Final muito longo e elegante. Longevidade: 15 anas.

sdcio NAO SGCI0

23,75€ w05 25,006 o7

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF@ 033107

71,25¢ caixa3cras 75,006 Caixa 3 GFAS
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FONTE DO OURO

GRANDE RESERVA TINTO 2013 (DOC Dao)

Cor vermelha profunda e consistente. Aroma intenso a frutos pretos, como a
groselha, a par dos aromas forais, balsamicos e especiados proprios do estagio em
madeira. Na boca é encorpado com taninos robustos mas polidos com uma acidez
e frescura marcantes onde sobressai a fruta preta e o chacolate. Mostra-se um
vinho cheio, concentrado e complexo com grande potencial de envelhecimento.
Final equilibrada, expressivo, longo e persistente. Longevidade: 8 a 10 anos.

sdcio NAO S6CI0

33,25€ erno7sL 35,006 craozsL

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033510

71,25¢ caixa3GrAs 75,006 Caixa 3 67AS

HGHAYH w1

AURIUS

TOURIGA NACIONAL E SYRAH 2012 (Regional Lisboa)

Cor vermelho rubi. Aromas frutado e complexo com notas de frutos negros,
florais e especiarias. Na boca é elegante, com a madeira do estagio muito
bem integrada. Boa acidez e equilibrio. Final longo. Longevidade: 10 a 12 anos.

socio NAO SGCI0

EO,BUE erno7s.  22,006€ craozsL

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033426

99,75¢ caixe3GrAs 105,006 Caixa3GFAS

62,70¢ caixe36FA5 66,006 Caixa 3 GFAS

QUINTA DO MONTE D'0IRO

RESERVA 2013 (Regional Lisboa)

Cor rubi profundo. Aroma intenso com notas de fruta preta madura,
especiarias e chocolate preto. Na boca é complexo e macio com bom
volume e estrutura. Elegante com bons taninos. Final longo e persistente.
Longevidade: 15 a 20 anos.

sgcio NAO SOCI0

29,93€ orro7s.  31,50€ crao7sL

INFINITUM

GRANDE ESCOLHA TINTO 2014 (Regional Alentejano)

Cor rubi fechada, aroma intenso com belas notas de fruta madura e um ligeiro
togue de especiarias. Na boca é elegante, equilibrado e bem estruturado.
Boa acidez e taninos macios, madeira bem integrada. Complexa. Final longo
e persistente. Longevidade: 9 a 10 anaos.

s6cio NAO SGCI0

13.30€ 0. 14,006 671075

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033781 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033584

89,79¢ caixe36As  94,50€ Caixa3 GFAS
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39,90¢ caa3cras 42,006 Caixa 3GFAS



A Garrafeira do Clube propoe-lhe um conjunto equilibrado de
grandes vinhos portugueses a seroir naquelas ocasioes especiais
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QUINTA DO CARMO HERDADE DO PESO

TINTO 2014 (Regional Alentejano) RESERVA TINTO 2014 (DOC Alentejo)

Cor vermelho-rubi intensa. Aromas complexas de fruta compotada e Cor rubi brilhante e intenso. Arama intenso e fresco com grande amplitude,

notas abaunilhadas do estagio. Na baoca apresenta bom equilibrio num notas de frutas vermelhos e negros, madeira muito bem integrada, notas de

conjunto elegante com boa estrutura e taninos suaves. Final persistente. baunilha, especiarias e balsamicas. Na boca € intenso e equilibrado, vibrante.

Longevidade: 6 a 7 anos. Boa concentragao e acidez. Notas de fruta madura e de boa madeira, taninos
suaves. Final muito longo e profundo, persistente. Longevidade: 8 a 10 anos.

socio NAO SGCI0 sacio NAO SGCI0

14,25€ orao7s. 15,006 o750 14.,25€ craozst 15,006 crao7s.

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033438 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033192

42,75¢ caa3cras  45,00¢ Caixa3GrAS 42,75¢ aa3crAs 45,006 Caixa3GrAS

et lel

SANTA VITORIA INEVITAVEL

TOURIGA NACIONAL 2015 (Regional Alentejano) TINTO 2016 (Regional Alentejano)

Cor violeta carregado. Aromas florais e frutados intensos com notas de Cor rubi. Aroma fresco e frutado. Notas de frutos negros, de especiarias e
especiarias, tabaco e café. Bom volume de baca, equilibrado. Final de prova balsamicas. Excelente boca, bem estruturada, leve acidez a dar frescura,
macio e prolongado. Longevidade: 3 a 10 anos. frutado com bom volume e profundidade. Termina longo e muito persistente.

Longevidade: 10 anos.

sGcio NAO S6CI0 socio NAO SGCI0

17 58¢ s105.  18,50€ crao7s. 22,80€ 075 24,00€ 07

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033592 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 033272

52,74¢€ cixa3GrAs 55,50 Caixa 3 GFAS 68,40¢ caixa3crAs 72,00 Caixa 3 GFAS

DOM COSME J DE JOSE DE SOUSA

RESERVA TINTO 2015 (Regional Alentejano) TINTO 2014 (Regional Alentejano)

Cor vermelho profundo, aroma intenso e complexo com belas notas de Cor rubi retinta quase violeta. Notas de frutas como cassis e amaoras,
fruta madura e balsdmicas. Na boca é elegante e fresco com uma boa pimenta preta, florais [violeta), minerais, chocolate negro e aromas
estrutura, denso. Final longo e persistente. Longevidade: 12 a 15 anos. provenientes da madeira como torrefacdo e coco. Na boca é concentrado,

elegante e complexo. Final longo e persistente. Longevidade: 10 a 12 anos.

s6cio NAO sdcio socio NAD SGCI0

25,18€ 05 26,506 075 47 50¢ s075. 50,006 1075

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 033680 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033469

75,54¢€ caixa3Gras 79,506 Caixa 3GFAS 142 50¢ caixa36rAs 150,006 Caixa 3 6FAS
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QUINTA DO MONTE D’OIRO
CAIXA 3

Quinta do Monte d’Oiro Reserva Tinto 2013

Sécio 89,79¢€
N&o Socio 94,50€
Ref? 033781
PURO TALHA W ‘
C SARR S PURCH \].[;:

José de Sousa
Puro Talha Tinto 2015

Sécio 99,75€
N&o Sdcio 105,00€

Ref? 033451
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RESERVAS SOGRAPE
CAIXA 3

1 gfa. Herdade do Peso Reserva Tinto 2015
1 gfa. Callabriga Tinto 2016
1 gfa. Quinta dos Carvalhais Reserva Tinto 2015

Sécio 52,25¢€

Nao Socio 55,00€ -
Ref? 033832

QUINTA NOVA

A 3 GAF S

Quinta Nova Reserva Tinto 2015

Sécio 68,40€
N&o Socio 72,00€
Ref? 032836

ESPORAO

GARR S

Esporao Private Selection
Tinto 2013

|
Sécio 128,25€ |
N&o Socio 135,00€
Ref? 033739

HEXAGON

CAIX

Sécio 114,00€

AFAS

HEXAGON Tinto 2009

N&o Sdécio 120,00€

Ref? 033203




BE
RUI REGUINGA

DAO

RIGA NACIORAL

Deguo

1 gfa. Cottas Reserva Tinto 2014

1 gfa. TN Rui Reguinga Touriga Nacional Tinto 2013
1 9fa. Inevitavel Tinto 2016

Sécio 59,85€
Nao Socio 63,00€
Ref? 033833

MIPANHIA DAS LEZIRIAS
o gl

-
Deguo

1 gfa. Redoma Niepoort Tinto 2015

1 gfa. 1836 grande Reserva Tinto 2015
1 gfa. Espordo Reserva Tinto 2015
Sécio 70,30€

N&o Soécio 74,00€

Ref? 033835

3

/,/ .
fa

adengtftg;d&
DO ENOFILO

Juinta do

nte d'Ol

1 gfa. Quinta Nova Reserva Tinto 2015
1 gfa. Quinta Monte d’Oiro Reserva Tinto 2013
1 gfa. Herdade do Peso Reserva Tinto 2014

Sécio 66,98¢€
N&o Sécio 70,50€
Ref 033834

A-VISTA
Totero
el

Deguo

1 gfa. Boa-Vista Reserva Tinto 2014
1 gfa. Hexagon Tinto 2009

1 9fa. J de José de Sousa Tinto 2014
Sécio 132,05€

N&o Socio 139,00€

Ref 033836
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 oRT, PGRTYEA

Sxcelen SExcelen

1 gfa. Quinta dos Carvalhais Encruzado Branco 2017 1 gfa. Alvarinho Curtimenta Branco 2015
2 gfas. Esporao Reserva Tinto 2015 2 gfas. Redoma Niepoort tinto 2015
Sécio 44,65€ Sécio 68,88€

N&o Socio 47,00€ N&o Socio 72,50€

Ref? 033837 Ref? 033838

N o

FONTE s0 QURO.

rate et

FONTE s0 QURO
it Lt

Sxcelér
1 gfa. Quinta da Bacalhéa Branco 2016 1 gfa. Esporao Private Selection Branco 2015
2 gfas. Fonte do Ouro Grande Reserva Tinto 2013 2 gfas. Hexagon Tinto 2009
sécio 83,606 Sécio 95,00€
N&o Socio 88,00€ N&o Socio 100,00€
Ref? 033839 Ref? 033840
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PREMIUN

1830

MPANHIA DAS LEZIRMS

oo {3y 8!

Alentejc O wink
1 gfa. Inevitavel Tinto 2016 1 gfa. 1836 Grande Reserva Tinto 2015
1 ofa. Azeite Santa Vitéria Premium (0,50 I) 1 frasco Mel Companhia das Lezirias
Sécio 27,46€ sécio 35,06€
N&o Sdécio 28,90€ N&o Socio 36,90€
Ref? 033841 Ref? 033842

AR ALY
URO
008

O uinkc douro O uvink ATE

1 gfa. Zom Garrafeira Tinto 2008 1 gfa. Porto Ferreira Dona Antdnia 20 Anos

1 gfa. Azeite Zom (05 1) 1 gfa. Tablete de Chocolate com sal Annobon
Sécio 36,106 Sécio 43,89€

N&o Socio 38,00€ N&o Saécio 46,20€

Ref? 033843 Ref? 033844
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Bruto
sacio

g ?,Uaf

NAOD sdcio

I
(A%

E oy peall| S:°0¢

; b

- Ve 1GFAD75L
B & REF2 013806

BRUTO NATURAL =SS

CHA GNE

sacio

34 20«

NAO sdcio

36,00¢

1GFAD,75L
REF? 013401
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Cave Real

Arinto e Chardonnay
Super Reserva

Jacquart

Brut Mosaique

Selecdn Snateca

ESPUMANTES
CHAMPAGNES

ESPU ESPL E
Scorpio Campolargo
Cuvée Special Borga
Bruto
sacio sdcio
15,20« 19,00«
NAO S6CI0 NAQ S6CI0
16,00¢ 20,00¢
1 . 1GFAOD,75L 1GFAO0,75L
':f'f;m; REF2 013668 REF2 012758
CHA NE CHA NE
Taittinger Taittinger
Brut Réserve COMTES

de CHAMPAGNE
Blanc de Blancs

sdcio sacio

37 91¢ 123.50«

NAQ sOCIo NAD SOCI0

39,90¢ = 130,00¢
CoME

1GFAOD,75L TATTINGEN 1GFAOD,75L

2008

REFe 010764 REF2 012755

PRECOS POR GARRAFA

ENCOMENDAS MINIMAS - 25€
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MO L
Bacalhoa

Roxo
Superior 2003
(0,750)

sacio

19,00

NAD s6cI0

20,00¢

1GFAD,75L
REF® 013456

PO
Barao
de Vilar

Tawny 10 Anos
(0,750

socio

13,78¢

NAO sdcio

14,50¢

1GFAD,75L
REF? 011244

POl
Barao
de Vilar

Colheita
Branco 2007
(0,750)

sacio

1891¢

NAD socio

19,90¢

1GFAD,75L
REF2 013845

o

cfelepa&i . Snoteca
GENEROSOS

MO EL

Alambre

20 Anos
(0500

sdcio

23.75¢

NAO sdcio

25,00¢

1GFAOD,50L
REF2 010573

POR
Ferreira
Dona
Antonia
Tawny 20 Anos
(0,750)

sacio

39,90¢

NAO S6CI0

42,00¢

1GFAD,75L
REF? 010046

10 DE VIEAR

30

POR’

C. da Silva

Dalva

Vintage 2015
(0,754

sdcio

38,00¢

NAO sdcio .
40,00¢

1GFAOD,75L
REF@ 013588

QuinTA NovA
B NOMA SENHORA DO €40

ALVA

VINTAGE PORTO
2015

ENCOMENDAS MINIMAS - asa

PO
Barao
de Vilar

Branco 10 Anos
(0,507

sdcio

11,69¢

NAO s6cio

12,30¢

1GFAOD,50L
REF2 012604

POl
Barao
de Vilar

Tawny 30 Anos
(0,500

socio

38,00¢

NAQ S6CI0

40,00¢

1GFADS0L
REF@ 013402

PO
Quinta

Nova
Vintage 2015
(0750

sacio

52.25¢

NAO s6cio

55,00¢

1GFAD,75L
REF? 013374

www.enoteca.pt - PAG. 47



o
£a

Selecda Snateca
ESPIRITUOSOS

(6}

Aguardente

DO
VH1IA ILNIAAVNOV (“:-‘R

AGUAR HA AGUARD AGUA VELE
Quinta da Barreira Fim de Seculo 25 anos J.M.F. 1964
socio NAO SOCI0 socio NAQ SOCI0 socio NAQ SGCI0
19.14¢ 20,15¢ 28.50¢ 30,00¢ 65,55¢ £9,00¢
1GFA0,50L REF® 012130 1GFA 0,70 L REF2 013815 1GFA 0,70 L REF? 012657

SINGI WHISK TENN WHISK
Glenrothes Jack Daniel's SINCL oKy
Select Reserve Single Barrel

) . The Macallan
s0cio NAO SGCI0 socio NAO SGCI0 Double Cask 12 Anos
38,00¢ 40,00¢ 41,80¢ 44,00¢ < 6ciD o
1GFA 0,70 L REF2 010850 1GFA 0,70 L REF2 011944 59 85€ ’\g%SOUCBE

1 1

1GFA 0,70 L REF® 013846

ALY LU ENCOMENDAS MINIMAS - ESE|

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL
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— MONTRA DE PREMIOS —

S e

4 Cxx ——
i ENOIECAT : |
e i Q\". ot
{ ENOJECA 3 %
f(_‘. L OE s : {; T ///
k‘u%m . o o
20 PONTOS 20 PONTOS 24 PONTOS 32 PONTOS 36 PONTOS
2 DropStop 10 identificadores 6 bases de copas 1 frasco Figos Pingo Saca-rolhas
ENOTECA de garrafeira antiderrapantes de Mel em Calda ENOTECA
(reutilizaveis) Enoteca Casa das Rendufas
(553gr.)
\ JOAO PAULO
<
s £
T T e e
44 PONTOS 50 PONTOS 68 PONTOS
Bomba de vacuo 2 copas “Tinto do Clube” Livro "Vinhos de Portugal 2018"
“Vacuvin" com 2 ralhas da Schott-Zwiesel de Jodo Paulo Martins

= Por cada compra é-lhe atribuida uma
pontuacao correspondente a uma
percentagem dos vinhos adquiridos (10%).

= Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos

= Todos os sécios/clientes que totalizam durante
1 ano um minimo de 20 pontos qualificam-se
automaticamente para escolher os prémios
selecionados.

= Considerar-se-a para o calculo da pontuagao
todas as compras efetuadas desde o dia
1 de janeiro de 2003.

58 PONTOS 380 PONTOS
1 Garrafa PORTO BARAOD DE VILAR 1 Garrafa JOSE MARIA DA FONSECA
10 Anos MOSCATEL ROX0 20 Anos ENOTECA - Nés Selecionamos

+ PAG. 49



ENOTECAQ

Seja amigo do seu amigo, CUbe

ofereca a inscricdo no e

ENOCLUBE

CLUBE DOS CONHECEDORES

Certamente que tras em boa memdria aguele amigo que pela primeira vez Ihe falou
no EnoClube. Aproveite agora esta oportunidade para ser esse amigo.

Seja lembrado comao a pessaa que abriu a parta para este maravilhoso mundo dos
bons vinhos e boas experiéncias, ofereca a inscricao no EnaClube.

COMO:
1. Envie-nos 0 nome e morada do seu amigo;
2. Com o pagamento dos € 50,00 referentes a inscricdo do seu amigo, ira receber um voucher

de € 50,00 que poderd rebater de imediato (ou quando desejar) em gualguer encomenda de
vinhos da revista ou site Enoteca de valor igual ou superior a € 100,00;

3. 0 Clube ird enviar para o seu amigo:

* Uma Ficha de Inscricdo (apenas para formalizar o desejo de ser sécio);

= Uma carta com uma breve exposicao do EnoClube e a mencdo de guem lhe fez a oferta;
* Uma explicacao de como funciona o Clube;

= A Oferta de Inscricdo (ver pdgina seguinte).

Ofereca uma prenda que perdura, ofere¢a a inscricdo no EnoClube!

PAG. 50 - www.enoteca.pt
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EnoClube - Clube dos Conhecedores ENoTECAQ
CAMPANHA NOVO SOCIO  \¢ G4

O Inscreva-se agora no Enoclube e receba pela sua quota anual
de 50.00€ este conjunto (valor de venda superior a 60€).

1 gfa Muros Antigos Alvarinho 2017 (Mongdo/Melgaco)

1 gfa Quinta do Boicao Reserva Branco 2017 (Bucelas)
1 gfa Cottas Tinto 2014 (Douro)

1 gfa Quinta de Silvares Tinto 2015 (Dao)

1 gfa Quinta do Monte d'Oiro Aurius Touriga Nacional

e Syrah Tinto 2012 (Lisboa)

1 gfa Esporao Colheita Tinto 2015 (Alentejo)

@UTA ANUAL - SU,DDQ

Mongdo/Melgaco  Bucelas Douro Dao Lisboa Alentejo

© Proponha um novo Sdcio e receba
como oferta um Voucher de 50€.
Utilize este Voucher em qualquer compra
igual ou superior a 100€, na Revista
Enoteca ou em www.enoteca.pt

ENOTECAY

EnoClube - Clube dos Conhecedores ~ %/

INHECEDORE:
QUOTA ANUAL 50,00€ _—
OFERTA INCRICAD SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior a quota anual.

OFERTA RENOVACAD SIM - Sempre de valor igual ou superior a guota anual.

10% - nos vinhos da Gama Enoteca (Arroio da Vinha, Bacelo Novo, Cave Real].
DESCONTO 5% - nos restantes vinhos e produtos.
Desconto adicional de 5€ - em encomendas de 3 ou mais caixas.

PARTICIPAGCAD EM
EVENTOS DA ENOTECA

SIM - Jantares Tematicos, visitas a Caves/Adegas, participagao em Vindimas, Cursos de Prova, etc.

SIM - Uma selecdo de 2 caixas (6 gfs. cada), que Ihe serd enviada todos os 3 meses
PROGRAMA TRIMESTRAL [+ 3 Gfs de Espumante na Revista de Natal). 0 Sdcio pode cancelar ou alterar a proposta
no espaco de 10 dias apds a rececdo da revista.

ENVIO DA REVISTA ENOTECA SIM - A Revista ENOTECA, de periodicidade trimestral, sera enviada aos sécios do EnoClube.

INSCREVA-SE
NO SITE www.enoteca.pt ou PECA A FICHA DE INSCRIGAD NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA
ou pelo TELEFONE 228 348 440 - pelo FAX 228 348 449 - pelo E-MAIL enoteca(@enoteca.pt



DONA
E SENHORA
DE UMA
NOVA GAMA.

RESERVA TAWNY « RESERVA BRANCO - 10 ANOS BRANCO
10 ANOS TAWNY - 20 ANOS TAWNY

N

"

.

: P@\NSA\/EL. BEBA COM MODERACAOQ.

QLD TAWNY PORTO

- 10 =

.v_,

Art de Vivre

_ ORIGINAL
© LEGACY
WINES

SOGRAPE

WINEinMODERATION.eu




