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JOSE SERODIO
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MAIS ALCOOL - MELHOR QUALIDADE?

0s consumidores iniciados pretendem fundamentalmente que
0s vinhos que bebem meregam, na opinidao dos provadores
reconhecidos, uma boa classificagao.

E claro que, é da respansabilidade do consumidor a farma como
guarda as garrafas, como e em que circunstancias as serve
(a acompanhar gue comida, temperatura de servico, se deve ou
ndo decantar, etc.)

Estamos conscientes gue hoje, pela utilizacdo de processos
de avaliacdo da maturacdo fendlica da uva tinta, o grau obtido
¢ claramente superior aos vinhos produzidos hd trés ou quatro
décadas. Isto significa que a vindima se processa normalmente
no ponto 6timo da maturacdo das uvas. Como o plantio é varietal
a decisao da vindima é ainda mais facilitada pelos produtores
gue dividem a casta em “parcelas”, respeitando a altitude, a
exposicao salar, etc.

Para guem ainda se lembra de vinhaos tintos de 12,5° depara haoje
com 13°,13,59,14° 14 5°

Nesta caminhada de graus/alcool, hd gue ser extremamente
cauteloso na temperatura de servico. Obtém o maior prazer
servindo estes vinhos a 16° de temperatura.

0 vinho deve ser uma fonte de prazer.
Desfrute-o nas melhores condigoes.

Nds Selecionamos...
Estes 4 Endlogos garantem a qualidade dos vinhos que apresentamos...

-

il

Na ENOTECA os vinhos sdo selecionados por um painel de provadores, constituido pelos
Engenheiros Alvaro van Zeller, Anselmo Mendes, Jodo Silva e Sousa e Manuel Vieira,
que os avalia segundo a relacdo qualidade/preco. Apenas sdo aprovados os vinhos
que obtiverem uma classificacdo igual ou superior a 14 valores (em 20 possiveis).
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MODALIDADES ENOTECA

ESCOLHA A MODALIDADE CERTA PARA Sl

—

A R -
ENOCLUBE - Clube dos Conhecedores (EnoClube]) ENOTECAL
Como Sdcio EnoClube usufrui dos seguintes beneficios: f %p/ﬁ

05 [UNHECEUURES

= . . ED
© Adesao ao Programa dos Vinhos do Trimestre* ELUB

© Participacdo em eventos organizados pelo Clube (Jantares/Almocos
enogastronémicos, Visitas a produtores, Vindimas, Provas, Cursos, etc.)

© Oferta Anual** [Veja a oferta na pagina 51)

© Descontos de 10% nos vinhos da gama Enoteca (Enoteca, Cave Real, Quota Anual
Arroio da Vinha, Bacelo Novo, Vinho do Adegueiro) e 5% nos restantes
vinhos. Sempre gue a sua encomenda seja de 3 ou mais caixas beneficia m
de um desconto adicional de €5.

ENOTECA GARRAFEIRA CLUBE (EGC)
Como Sdcio EGC usufrui dos seguintes beneficios: ENOTECA

GARRAFEIRA CLUBE

© Adesdo ao Programa dos Vinhos do Trimestre*

_

© Oferta Anual**
Quota Anual

© Descontos de 5% em todas 0s vinhos. m

*Programa dos Vinhos do Trimestre, ou proposta trimestral: Uma selecdo, apresentada nas paginas centrais
da revista trimestral Enoteca e na pagina inicial do website enoteca.pt, de 2 caixas (6 gfas cada) que lhe
serd enviada todos os trimestres (+3 gfas de Espumante na Revista de Natal). O Sdcio pode sempre alterar
(ou cancelar] o envio da propasta trimestral no espaco de 10 dias apds a rececao da revista. Ndo existe
guantidade minima de compras por ano.

**Oferta Anual: Aquando da inscrigdo e posteriormente da renovacao, o Sdcio recebe um conjunto de garrafas
de pelo menos o valor da quota anual. Esta oferta serd enviada conjuntamente com a primeira encomenda
colocada apds pagamento da guota anual.

BENEFICIOS ADICIONAIS DOS SOCIOS
Descontos em locais selecionados: Alojamento, Restauracdo, SPA e Bem Estar (descontas entre 5% e 20%).
Veja a lista completa no site www.enoteca.pt

ESCOLHA 0 CLUBE CERTO PARA SI E INSCREVA-SE
no site www.enoteca.pt | enviando um mail para enoteca@enoteca.pt | ou pelo telefone 228 348 440

NOTA: Enguanto ndo se inscrever num dos clubes acima indicados receberd a revista Enoteca como “N&do Sdcio”.
Nesta condicdo podera encomendar qualquer vinho da revista ou do website Enoteca mas nao usufruird dos
precos de sécio. Também ndo usufruird do programa trimestral, nem de qualguer outro beneficio exclusivo
dos sacios.

PAG. 4 - www.enoteca.pt



PORQUE PERTENCER
A ENOTECA?

Na Enoteca estamos constantemente a procura dos melhores vinhos. Para além das amaostras
gue chegam a Enoteca, uma equipa profissional seleciona agueles vinhos que se destacam do
panorama geral no mundo dos vinhos portugueses.

Regularmente sdo realizadas pravas cegas, nas gquais 0s endlogos que fazem parte do painel de
prova (Eng.? Alvaro van Zeller, Eng.° Anselmo Mendes, Eng.? Jodo Silva e Sousa e Eng.? Manuel
Vieira) conhecedores apenas do preco de venda ao publico de cada um dos vinhos, avaliam os
vinhos na sua relacdo qualidade/preco. S6 os vinhos que obtiverem classificacdo média igual ou
superior a 14 (numa escala de 0 a 20] sdo aprovados.

7 RAZOES ‘
PARA PERTENCER A ENOTECA

OBJETIVIDADE
Sujeitamos todos os vinhos ao mesmo processo de selecao.

RIGOR
Provamos todos os vinhos com critérios rigorosamente objetivos.

PRECO JUSTO
Apresentamos apenas os vinhos com a melhar relagdo preco/qualidade.

COMODIDADE
Entregamaos a sua encomenda em qualguer ponto de Portugal.

INFORMACAO
Apresentamos as informacgdes mais relevantes de cada vinho,
bem como artigos e noticias sobre 0 mundo vitivinicola portugués.

FORMACAO
Publicamos artigos de formacdo sobre a tematica do vinho.
Promovemos cursos de formacao em condicOes preferenciais.

CONViVIO
Organizamos visitas a Adegas, Quintas e Herdades, bem como
Almocos e Jantares Vinicos.

ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 5



COMO ENCOMENDAR A ENOTECA

COMO P0OSS0 FAZER UMA ENCOMENDA

Escalha os vinhos que deseja e...

Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e coloque-a
num posto ou marco do Correio.

i 08
e
Ligue para o Telf. 228 348 440 e diga-nos quais os produtos que pretende. %

@

Envie-nos um e-mail para enoteca(@enoteca.pt com 0s seus
dados e escolhas.

@

Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a Nota
de Encomenda online. 1\

COMO E FEITA A ENTREGA

A sua encomenda sera enviada por um transportador especializado para a = —
morada que nos indicou. As entregas sao gratuitas para Portugal Continental ﬂ

e realizadas até 8 dias Uteis.

Nota: para as Regides Auténomas é utilizado o sistema de grupagem, acrescendo o custo 4 Jﬂ;
de 3€ por caixa devendo a encomenda ser levantada no transitdrio.

COMO POSSO PAGAR A ENCOMENDA

Podera pagar a sua encomenda por Multibanco, por Cartdo de Crédito,
por Transferéncia Bancaria ou por Cheque. - ;

o , . = €|
Na sua encomenda indique qual o0 método de pagamento pretendido e a N\ 4}
Enoteca enviar-lhe-a os dados necessarios para que possa proceder ao \//g‘ &

pagamento.

PAG. 6 - Www.enoteca.pt



— MONTRA DE PREMIOS —
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20 PONTOS 24 PONTOS 32 PONTOS 36 PONTOS 44 PONTOS
10 identificadores 6 bases de copas 1 frasco Figos Pingo Saca-ralhas Bomba de véacuo
de garrafeira antiderrapantes de Mel em Calda ENOTECA “Vacuvin" com 2 rolhas
(reutilizaveis) Enoteca Casa das Rendufas

(553gr.)
\ I
‘ JOAO PAULO
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0s 100 melhores
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50 PONTOS 68 PONTOS 88 PONTOS
2 copos “Tinto do Clube” Livro “Vinhos de Portugal 2018" Livro “0s 100 melhares Azeites de Portugal”
da Schott-Zwiesel de Jodo Paulo Martins de Edgardo Pacheco

= Por cada compra é-lhe atribuida uma
pontuacao correspondente a uma
percentagem dos vinhos adquiridos (10%).

= Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos

= Todos os sécios/clientes que totalizam durante
1 ano um minimo de 20 pontos qualificam-se
automaticamente para escolher os prémios
selecionados.

= Considerar-se-a para o calculo da pontuagao
todas as compras efetuadas desde o dia
1 de janeiro de 2003.

58 PONTOS 380 PONTOS
1 Garrafa PORTO BARAO DE VILAR 1 Garrafa JOSE MARIA DA FONSECA
10 Anos MOSCATEL ROX0 20 Anos ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 7



NOTICIAS DO VINHO o

PROJETO BARRICA I )
Apresentacao Final do Inevitavel 2016
14 JULHO - CASA DE SANTA VITORIA - VILA GALE CLUBE DE CAMPO

No Sdbado 14 de Julho, alguns dos sécios aderentes ao segundo Projeto
Barrica reuniram-se no Hotel Vila Galé Clube de Campo, onde também
se encontra localizada a adega Santa Vitéria. O local escolhido para a
apresentacdo foi o jardim do Clube de Campo com vista para as vinhas.

Foi num clima de grande expectativa que era aguardado o protagaonista
principal da noite, o vinho da Projeto Barrica, o Inevitdvel Tinto 2016.
A Endloga, Patricia Peixoto, falou-nos um pouco do ano viticola 2016,
da vindima e da vinificagao, enfim o que sucedeu para transformar as
uvas no vinhao.

Muito embaora, ao arrepio do que € normal para esta altura do ano, as
condicBes climatéricas nao tivessem sido as ideais, tudo foi esquecido
agquando da degustacdo do Inevitdvel 2016. 0 momento em que foram
pela primeira vez sentidos 0s aromas e depais o vinho na boca foi
sublime... estava tudo 13, grande equilibrio, grande frescura, os frutos
negros, as notas especiadas e balsamicas... ahhh, e depois na boca,
embora se sentisse a juventude, que suavidade... os taninos redondos
muito bem integrados, frescura, um volume excelente, um gosto a
perdurar na boca, que seria mais longo nao fosse a vontade de colocar
novamente este vinho nos Iabios. Valeu a pena a esperal

Nota: A titulo de curiosidade, este vinho jd foi classificado com 390
pontos pela revista Wine Advocate de Robert Parker e jd recebeu a
medalha de aprovacdo do Férum de Endlogos.

JANTAR COM PROVAS - FUNDAGCAO ABREU CALLADO Alentejo

Apresentacdo da Fundacdo pelo Dr. Joviano Vitorino no Porto e pelo Dr. Antdnio Calado em Lisboa.
Prova comentada pelo endlogo Jodo Silva e Sousa. (Porto 15 de Maio - Lisboa 23 de Maio)

Localizada em plenao coragao do Norte Alentejano, a Fundagdo Abreu Callado tem todas as suas vinhas plantadas junto
a Benavila, algumas remontam a meados dos anaos 50, estando ainda hoje em producao. Sao cerca de 52 hectares
de terrenos franco-argilosas, beneficiados pela amenidade do clima que a Barragem do Maranhdo propicia, e que se
reflete na qualidade e exceléncia das vinhos.

Estiveram a prova os vinhos Harta da Palha Touriga Nacional tinto 2014 e uma amastra de cuba Baga e Alfrocheiro tinto
2017. No jantar com as entradas foi servido o Infinitum Grande Escalha tinto 2014, com o prato principal o Bom Cosme
Reserva tinto 2015. Para a sobremesa um Porto Tawny 10 Anos (Selecdo Enoteca).

No Porto, no restaurante da Casa da Musica, o Chef Artur Gomes apresentou como entrada tataki de alcatra, ricula,
cogumelos e mousse de queijo da Serra, para o prato principal corvina real assada, vegetais e migas de espargos
e linguica e para a sobremesa ovos nevados com creme de ovos moles e gelado de noz. Em Lisboa, no restaurante
Falstaff, o Chef Pedro Adevinha preparou para a entrada um estaladico de queijo de cabra, morangos, manjericao, mel
de flores e pinhdo, para o prato principal presa Ibérica, copita e xerém de Bivalves e para a sobremesa um demi cuit de
chocalate, migas doces, framboesas e o poejo.

RESTAURANTE DA CASA DA MUSICA (Porto) - Jantar Fundacdo Abreu Callado



JANTAR COM PROVAS - QUINTA DE VENTOZELO Douro

Apresentacdo da Quinta de Ventozelo par Tiago Ferreira no Parto e par Rui Danif em Lisbaa.
Prova comentada pelo endlogo José Manuel Sousa Soares. (Porto 18 de Junho - Lisboa 27 de Junho)

A Quinta de Ventozelo é uma das maiores e mais antigas propriedades da Regido Demarcada do Douro. As suas
origens remontam ao inicio do século XIX, antes de ser referenciada no mapa do Bardo de Forrester, em 1848.
As primeiras colheitas terdo sido feitas pelos maonges de Cister, que povoaram a regido, durante a Idade Média,
desempenhando um papel importante no fomento da agricultura local.

A prova estiveram os vinhos Quinta de Ventozelo rosé 2017 e o Quinta de Ventozelo Viosinho 2016. No jantar a
acompanhar as entradas o Quinta de Ventozelo Malvasia Fina branco 2016, a acompanhar o prato principal o Quinta
de Ventozelo Blend tinto 2015 e a acompanhar a sobremesa o Porto Quinta de Ventozelo LBV Prefacies 2011.

0 Chef Artur Gomes do restaurante da Casa da Musica (Porto) apresentou a seguinte ementa: como entrada filo de
cogumelos e queijo brie sobre salada de folhas, como prato principal paleron confitado sobre risotto de abdbara com
limdo e como sobremesa semi frio de chocolate de leite com molho de frutos vermelhos. 0 Chef Pedro Adevinha,
do restaurante Falstaff (Lisboa) preparou a seguinte ementa: como entrada salada de lagosta e vieiras com paté
de sapateira e espuma thermidor, como prato principal carré de borrego com puré de trigo sarraceno e malho
titziaki e como sobremesa pudim Abade de Priscos em crocante. De referir que a pedido dos sdcios presentes e do
endlogo o Chef e sua equipa foram chamados para um agradecimento e ovacao pela forma como os pratos servidos
harmonizavam com os vinhaos apresentados.

£ ; 1) b o
RESTAURANTE FALSTAFF (Lisboa) - Jantar Quinta de Ventozelo

NOTA: A data de impressao desta revista o jantar com a Garrocha Wines ainda nao se tinha realizado.

, Preco por pessoa:
PROXIMOS EVENTOS (Lisboa e Porta) - 25,00€
SETEMBRO 2018: Enoport United Wines | Terga-feira, 18 (Porto) e Quarta-feira, 26 (Lishoa) Os lugares s&o limitados.
OUTUBRO 2018: Bardo de Vilar (Douro) | Terca-feira, 16 (Porto) e Quarta-feira, 24 [Lisboa) Reserve ja o seu lugar.
NOVEMBRO 2018: Quinta da Carregosa (Douro) | Terga-feira, 20 (Porta) e Quarta-feira, 28 (Lisboa) Atempadamente
DEZEMBRO 2018: Em Dezembro ndo terd lugar gualquer evento enviaremas informacées

mais detalhadas aos
Gostaria de participar nestes eventos? Inscreva-se no EnoClube - Clube dos Conhecedores. Sécios do EnoClube

[Mais informag@es na pégina 51) ) )
ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 9



FORUM
DE

7/ JANTAR FORUM DE ENOLOGOS

VILA GALE SINTRA - Sdbado, 16 de Junho de 2018

0 Férum de Endlogos redniu-se mais uma vez para provar, aprovar e dar a prova 0s vinhos mais distintos dos
Endlogos que o constituem. Desta vez a reunido e jantar decorreu no recém inaugurado Hotel Vila Galé Sintra e
como habitalmente os vinhos foram o destague da noite.

Presentes os endlogos Bernardo Cabral, David Baverstock, Filipe Sevinate Pinto, Francisco Antunes, Graca Gongalves,
Jodo Silva e Sousa, Jorge Alves, José Gaspar, Manuel Vieira, Miguel Pessanha, Nuno Cancela de Abreu, Rui Reguinga
e Tiago Alves de Sousa.

Dos vinhos provadaos, foram aprovados (mais de 85 pontas em 100) os seguintes:

0 espumante Alianga Baga Reserva Rosé [Bairrada) 2015, os vinhos brancos Alvarelhdo Blanc de Noirs (Reg.
Minho]) 2016, Anselmo Mendes Curtimenta (Vinho Verde] 2016, Cottas Reserva (Douro) 2016, Fonte do Ouro
Reserva Especial Encruzado (D3o) 2017, Quinta da Barreira Reserva Chardonnay (Lisboa) 2017, Vicentino Alvarinho
(Alentejo] 2017, Vinha da Guica Reserva [Alentejo] 2017, os rosés Quinta da Giesta (Dao]) 2017, Quinta Monte d'Oiro
Lybra (Lisboa) 2017, os tintos 1836 Grande Reserva (Tejo) 2015, Alianga Baga Classico (Bairrada) 2011, Cottas
Touriga Nacional Unoaked [Douro] 2016, Dom Cosme Reserva (Alentejo] 2015, Herdade do Peso Reserva (Alentejo)
2014, Inevitavel (Alentejo) 2016, Pegos Claros Grande Escolha Casteldo (Palmela) 2013, Quinta da Barreira Reserva
Touriga Nacional + Cabernet Sauvignon (Lisboa) 2016, Quinta da Carregosa Vinhas Velhas (Douro] 2015, Quinta
Monte d'Oiro Lybra Syrah (Lisboa) 2015, Quinta Nova Terroir Blend Reserva [Douro) 2016, Rui Reguinga TN (Do)
2013, Seldo Cabernet Sauvignon Reserva (Alentejo) 2014, Terrassus Reserva Vinhas Velhas (Douro) 2012, Vale da
Raposa Touriga Nacional (Douro] 2015, Zom Touriga Nacional Grande Reserva (Doura) 2011 e os fortificados Porto
Barao de Vilar Colheita branco 2007 e Porto Quinta da Gaivosa L.B.V. 2013.

Se deseja mais informacgdes sobre o Clube Férum de Endlogos por favar envie um email para forum(@enoteca.pt



FORUM
DE

FORUM DE e

ENOLOGOS

O Forum de Enologos é um clube que junta os melhores f\nologos
Portugueses aos Endfilos mais interessados.

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Junho
de 2018

Alvarelhao
BLANC DE NOIRS BRANCO 2016

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos

DEN[]MINACT\U DE ORIGEM Regional Minho

CASTA Alvarelhdo

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 6 a 8 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha aberta. Aroma
elegante com boa complexidade, frutado com um leve
floral, notas de lima, maga verde e ameixa verde e um
discreto mineral. Bom volume de boca. Fresco, frutado
e intenso. Final longo, vivo e frutado.

ENGLOGO Anselmo Mendes

socio NA0 S0CI0
9103€ GFA 0,75L. 9150€ GFA 0,75L.
54.18¢ c:ias cris 57,00¢ Caixa 6 GrAs

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Funho
de 2018

Fonte do Ouro
RESERVA ESPECIAL ENCRUZADO
BRANCO 2017

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Do

CASTA Encruzado

TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarela citrino brilhante. Aroma

do estdgio, grande mineralidade e com notas fumadas.
A boca confirma a fruta e a mineralidade, num conjunto

frescura. Bom volume de baca. Final persistente.
ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

socio NA0 S0CI0
9131€ GFA 0,75L. 9,80€ GFA 0,75L.
55,86¢ cixas cras 58,80¢ Caixa & GrAS

frutado, boas notas de citrinos, frutos tropicais e da madeira

elegante e harmonioso com uma excelente acidez a dar-lhe

Aprovado pelos Endlogos
do Férum em Junho
de 2018

Vinha da Guica

RESERVA BRANCO 2017

PRODUTOR Monte do Alamo

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTA Arinto

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarela citrino. Aroma elegante e
complexo, frutado com notas de boa madeira, especiarias,
fruta de polpa branca com um rogue mineral.

Na baca € redondo, bem estruturado e fresco.

Frutado, elegante e equilibrado. Final longo e agradavel.
ENGLOGO Filipe Sevinate Pinto

socio NAD SGCI0

1114D€ GFAD,75L. IE,UOE GFA0,75L.
68,4U€ Caixa 6 GFAS

72,00¢ caixa6 GrAS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Funho
de 2018

Vicentino
ALVARINHO BRANCO 2017

PRODUTOR Vicentino - Vinhas da Costa Atlantica
DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTA Alvarinho

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino esverdeado.
Fruta tropical muito expressiva mas ndo enjoativa.
Na baca € estruturado com notas de boa madeira.
Acidez viva a dar-Ihe frescura. Excelente volume.
Final longo e muito agradavel.

ENOLOGO Bernardo Cabral

VICENTINO

#1145 DA COSTA ATUNTICH

socio NA0 sOCI0
9150€ GFAO,75L. 10,00€ GFA 0,75L.
57,00¢ cies cres 60,00¢ caixz 6 GFs

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 11
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Aprovado pelos Endlogos
do Férum em Junho
de 2018

Quinta da Giesta
ROSE 2017

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Dao

CASTA Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 1 a 2 anos

NOTAS DE PROVA Cor cereja brilhante, aroma mineral,
floral (violetas) e de frutos vermelhos (marangos).

QUINTA DA

P A Na poca é fresco. Final suave e muito agraddvel.
( 11EST ENOLOGO Nuno Cancela de Abreu

e
Py

e

socio NAO s6Ci0

6108€ GFAD75L. 5,40€ GFA 0,75L.
Encomende em Caixas de 6 gfas - REF2 063658
36,48¢ caiz s 6rs 38,40¢ caixa 6 GrAS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Junho
de 2018

TOURIGA NACIONAL UNDAKED TINTO 2016

PRODUTOR Quinta de Cottas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi intenso.
Aroma frutado, notas de cereja. Na boca é bem
estruturado, elegante com bom volume e fresco.
Harmanioso Final longo com boa persisténcia.
ENGLOGO Manuel Vieira

scio NAQ SOCI0
13 13 OE GFA 0,75L. 14,DU€ GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 3 gfas - REF2 033614

39,90¢ caivz 3 cas 42,00¢ caixa3 crAS

PAG. 12 - www.enoteca.pt

RESERVA

Eencs BLEND.

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Junho
de 2018

Quinta do Monte d'Oiro
LYBRA ROSE 2017

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lishoa

CASTA Syrah

TEOR ALCOOLICO 12%

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

NOTAS DE PROVA Bonita cor levemente rosada,
com aroma discreto mas bem afinado, lembrando
frutos do bosgue. Mais expressiva de boca, cheio,
seco, com muito boa acidez e frescura, leve tanino,
perfeito para a mesa.

ENGLOGA Graca Gongalves

socio NAO 56C10
8.,08€ GFAD75L 8,50€ GFA0,75L.
48,48¢ caixz6 ciis 51,00¢ caixa6 67AS

Aprovado pelos Endlogos
do Férum em Junho
de 2018

Quinta Nova
TERROIR BLEND RESERVA TINTO 2016

PRODUTOR Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinto Cdo, Tinta Roriz
TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 12 a 14 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi, viva e intensa. Aromas complexos
e concentrados de amoras silvestres, cdssis e mirtilos

com notas de grafite e especiarias. Muito equilibrado.

Bem estruturado e suculento com notas de boa madeira.
Final tenso, longa e profundo.

ENOLOGO Jorge Alves

scio NAO S6CI0
15120€ GFA 0,75L. 15,00{% GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 3 gfas - REF2 033642

45,60¢ caixa3 675 48,00¢ caia3 crAs
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Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Junho
de 2018

Vale da Raposa
TOURIGA NACIONAL TINTO 2015

PRODUTOR Alves de Sousa

DEN[]MINACT\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi profunda e intensa.
Aroma complexo, elegante fresco e frutado com
notas florais, de frutas vermelhas e especiarias.
Boca cheia, grande frescura, elegante e envolvente.
Final fresco muito lango e persistente.
ENGLOGO Tiago Alves de Sousa

sacio NAQ S0CI0

23175€ GFA 0,75L. ES‘UDE GFA 0,75L
71,25€ Caixa 3 GFAS

75,00¢ caixa3 GrAS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Funho
de 2018

Inevitavel
TINTO 2016

PRODUTOR Casa Santa Vitdria

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Syrah, Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma fresco e frutado.
Notas de frutos negros, de especiarias e balsamicas.
Excelente boca, bem estruturada, leve acidez a dar
frescura, frutado com bom volume e profundidade.
Termina longo e muito persistente.

ENGLOGOS Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

s0cio NAO SGCI0
E 2180€ GFA 0,75L 24100€ GFA 0,75L.
58,4UE Caixa 3 GFAS 72,00¢ caixa3 GrAS

mE
RUI REGUINGA

TOURIGA NACIONAL
13

FORUM
DE
ENOLOGOS

Aprovado pelos Endlogos
do Férum em Junho
de 2018

TN Rui Reguinga

TOURIGA NACIONAL TINTO 2013

PRODUTOR Rui Reguinga Enologia

IJENDMINAI,"f\[] DE ORIGEM DOC Dao

CASTA Touriga nacional

TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor granada escura. Arama complexo,
denso e muito equilibrado, fruta madura, notas de
frutos negros e vermelhos, frutos secos, balsamicas

e de especiarias. Boca equilibrada e fresca. Frutado,
bons taninos. Final longo, muito persistente e agradavel.
ENOGLOGO Rui Reguinga

socio NAO S0CI0
EE,SUE GFA0,75L E4,UU€GFAD,75L
68,40¢ i 36rs 72,00¢ caixa3 cras

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Funho
de 2018

Dom Cosme
RESERVA TINTO 2015

PRODUTOR Fundagao Abreu Callado

DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Alicante Bouschet, Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 12 a 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho profundo, aroma
intenso e complexo com belas notas de fruta madura
e balsdmicas. Na boca € elegante e fresco com uma
boa estrutura, denso. Final longo e persistente.
ENGLOGO Jodo Silva e Sousa

socio NAO SGCI0
25118€ GFA 0,75L EG,SUE GFA 0,75L.
75,54 ¢ csixa3 s 79,50¢ caixa3 6rAs

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 13



UMA FAMILIA DE PUROS
SANGUES ALENTEJANOS

Do Alentejo herddmos muitas das coisas que nos tornam singulares: as histdrias cantadas a desgarrada
em planicies sem fim, 0 intenso aroma cravado na terra, a forca de uma histdria esculpida de sol a sol.
Tudo isto é a forca de um cardcter alentejano, reconhecido e premiado. Tudo isto é Santa Vitdria.

Seja responsavel, beba com moderagdo..

b
Vit
=
v
S\
Santa Vitaria )
) 3
L\
MEDALHA DE PRATA MEDALHA DE OURO 90 PONTOS MEDALHA TOP10 91PONTOS
Concours Mondial Concours Mondial Wine Advocate Férum dos Vencedor Wine Advocate,
Bruxelles 2017 Bruxelles 2017 Robert Parker Endlogos RWFF 2017 Robert Parker

www.santavitoria.pt * info@santavitoria.pt * www.facebook.com/casasantavitoria



VAN ZELLER

VINIFICACAD de A a Z

A TOURIGA NACIONAL
NO DOURO SUPERIOR

Ndo sou grande conhecedor desta casta, “ampelogra-
ficamente”, falando. Apenas a trato pelo nome na altura
da marcacao da data de vindima. Desde 1998 que “luto”
com ela no Douro Superior entre a primeira quinzena
de Agosto e a primeira quinzena de Setembro. Um més
em que a visito semanalmente, por vezes, 2 vezes por
semana, para tentar “apanhd-la" no ponto certo. Coisa
gue, se o fiz, foi por sorte. Pelo menos nas Tourigas
Nacionais de cotas baixas.

Nas cotas mais altas do Douro Superior, esta “menina
dos olhos de ouro” para alguns e malfadada para outros,
€ bem comportada. Estamos a falar de cotas acima dos
350 metros, em vinhas mais ou menaos arejadas e em
salos xistosos. A "*menina” vai amadurecendo, paula-
tinamente, nao tendo medo dos calores diurnos pois
aproveita a brisa noturna que sopra para se refrescar.
Ela vai perdendo a “roupa” a medida que a seca se
prolonga mas, as folhas novas que teimam em nao
cair, vao fazendo o seu trabalho para uma maturacao
tranguila.

Nas cotas mais baixas, inferiores a 300 metros, e
estamos a falar do Vale da Vilarica e das encostas
solarengas virada ao Douro e seus afluentes, af é
gue a “porca torce o rabo”. A brisa fresca [por vezes,
morna) dos altos ndo passa por af. 0 que passa é uma
“baforada” de ar quente que, de um dia para o outro,
¢ capaz de fazer com gue a “menina bonita” passe a
uma “velha raqguitica”. As folhas velhas secam e caem,
a maturacdo para e 0s bagos comegam a empassar.

Mas, e se regarmos? Ajuda, mas ndo salva. 0 que salva
¢ aguela chuvinha gue, em alguns anos, teima em cair
por volta de 15 de Agosto. Ai, a temperatura do ar baixa
e temos um par de noites frescas que vao contribuir
para uma boa maturacdo. E, esta casta é camped em
aproveitar a dgua em plena maturacdo desde gue a
dgua caia por pouco tempo.

J& vindimei a Touriga Nacional na Vilarica, em vinhas
nao regadas, com 12%, 13%, 14%, até 18% de &lcool
potencial. Ndo hd ddvida gue, neste terroir, a plena
maturacao da cor e dos aromas ocorre a partir dos

Z0M

Touriga Nacional
Grande Reserva Tinto 2011
Douro

Produtor Barao de Vilar
Denominacao de Origem DOC Douro
Casta Touriga Nacional

Vinificagdo Vindima manual em caixas

das uvas. Maceracao em lagar durante
24 horas. Fermentagdo em cubas de inox
com controlo de temperatura. Estdgio
parcial de 18 meses em harricas novas

e de segundo ana de carvalho francés.
Teor Alcodlico 14,5 %vol

Notas de Prova Cor vermelho-granada
profunda. Aroma elegante e complexa,
fruta preta muito madura quase
compotada, notas balsdmicas. Na boca é
intenso, estruturado, elegante, volumosao
e fresco. Final muito longo e elegante.
Longevidade Mais de 25 anos

Servico A 16/18°C com carnes
vermelhas e caga.

Endlogo Alvaro Van Zeller

e

= DOURO =]

TOURIGA N‘KC-‘I';:DN.'AL
NDE RESER'
2011

s6cio NAD 5010
19,00¢ o750 | 20,008 crrozse

Encomende em Caixas de 3 gfas. - REF2 033729

57,00€ caxa3gles | 60,00€ CAXA3 gfas

No Concurso de Vinhos do Douro Superior, realizado a 25/27
de Maio passado, em Foz Coa, o Zom Touriga Nacional Grande
Reserva 2011 foi classificado o melhor vinho tinto do Douro
Superior numa proova em que participaram 118 vinhos tintos.

14% e até aos 15,5%. 0 problema é apanha-la na hora
certa. Aos 12%, a “sangra” (mosto que escorre da cuba
depois do esmagamento] é perfeita para Rosé. Aas 13%
ndo é carne nem € peixe mas ainda guarda acidez. Estes
vinhos entram em peguenas percentagens nos grandes
lotes de Touriga Nacional. L3 para os 17-18%, nem para
vinho generoso (uma forca de expressdo). Utilizamos
diversas técnicas para aproveitarmos a qualidade da
“menina”, entre elas, o chamado field blend ou tentamaos
fazer um vinho com 17-18%, a maioria das vezes, um
“vinho doce" ou um vinagrete ja que a levedura ndo
consegue desdabrar todo o actcar.

As grandes Tourigas Nacionais que fiz no Douro Superior
sao uma mistura, maioritariamente, de vinhos de cotas
altas, 1/4 a 1/3 de cotas baixas e, uma peqguena % de
Tourigas Nacionais “verdes”.

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 15
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ROTULOS PERSONALIZADOS

A Enoteca faz o seu rotulo para acompanhar os momentos especiais da sua
vida, ou da vida da sua empresa - Uma imagem (desenho), uma fotografia,
ou uma ideia sao suficientes para produzirmos o seu rétulo.

MINIMO 12 GARRAFAS - PRAZO MAXIMO DE ENTREGA: 15 DIAS

(1 (2] (3

Escolha o vinho, Envie-nos a sua ideia Receba o vinho com o seu
espumante ou porto imagem/texto/fotografia/desenho rétulo personalizado

Espumante Reserva
RESERVA Douro
BRUTO TINTO 2014
1Gfa 1Gfa

REF? 012744 REF?2 013024

S6CIo NAD sdcio SGCIo NAD sOCI0
83le 8,75¢ 83le 8,75¢
3 Gfas 3 Gfas

REF?2 032744 REF2 033024

S6CIo NAD sdcio Sfailo NAD SOCI0
24,08¢ 25,35¢ 24,08¢ 25,35¢

b Gfas

REF? 063024

6 Gfas

REF? 062744

s6Cio NAD sOCI0

47,03¢ 49,50¢

s6CIo NAD sdcio

47,03¢ 49,50¢

PRODUTOR Quinta da Barreira PRODUTOR Bardo de Vilar

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha limpida. NOTAS DE PROVA Vinho de cor rubi profundo.
Bolha fina e persistente. Aroma intenso com notas Aroma jovem e frutado sobressainda natas de
tostadas e fumadas, casca de laranja, frutos secas frutos vermelhos (cereja, groselha). Na boca

e um ligeiro balsamico. Na boca é maduro e elegante ¢ fresco e equilibrado, bom volume, taninas vivos
com uma boa acidez a dar-lhe frescura. Final longo. mas bem integrados no conjunta. Bom final.
ENOLOGO José Gaspar ENOLOGO Alvara van Zeller

0S VALORES INCLUEM IVA E DISTRIBUICAQ DOMICILIARIA EM QUALQUER PARTE DE PORTUGAL CONTINENTAL.

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO FALE CONNOSCO Telf. 228 348 440 - E-mail: enoteca(@enoteca.pt



EMPRESAS ANIVERSARIOS REUNIOES CASAMENTOS FESTAS OFERTAS

A ENOTECA, em colaboracdo com a Bardo de Vilar, a Casa de Santa Vitdria e a Quinta da Barreira
(produtores de vérios vinhos premiados nacional e internacionalmente] disponibiliza-lhe um servico Unico.
Colocamos numa garrafa de inquestiondvel qualidade, o rétulo idealizado por si. Margue os momentos
mais importantes da sua vida ou da sua empresa com uma garrafa que leva a sua mensagem.

£
Reserva Porto
Alentejo Tawny 2
TINTO 2015 10 ANOS -
1Gfa 1Gfa
REF? 013265 REF? 012055
S6CIo NAD sOcio S6CIo NAQ S0CI0
83le 8,75¢ 13,11 13,80«
HAPPY
f 'H?A‘” 3 Gfas 3 Gfas
L/ REF?2 033265 REF2 032055
Leonor e ——— A
el sacio NAD SGCI s6cio NAD SGCI0
o 24,08¢ 25,35¢ 3848 40,50«

6 Gfas

REF? 063265

6 Gfas
REF? 062055

Slall) NAOD SO6CI0

75,8le 79,80«

s6Cio NAD SOCI0

47,03¢ 49,50¢

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria PRODUTOR Bardo de Vilar

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma de frutos NOTAS DE PROVA Cor dourado-avermelhado com
pretos com notas de baunilha e especiarias reflexos dmbar. Notas de frutos secos (nozes],

da madeira do estdgio. Na boca é redondo com um toque de frutos vermelhas sobremaduros.
e suave confirmando a fruta e as notas Cheio na boca, com notas de compotas, muito

da madeira. Final longo. equilibrado, cam um final lango e guloso.
ENOLOGA Patricia Peixoto ENGLOGO Alvaro van Zeller

ENCOMENDA MiNIMA 12 GARRAFAS.

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 17



BACELO NOVO

em cairas de 12 gfas.

—2acelo

Vinhos de Lisboa, Douro e Alentejo para todos os dias...

BACELO NOVO

BRANCO 2016
Reg. Lisboa

PRODUTOR Quinta da Barreira
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Chardaonnay, Arinto, Moscatel
VINIFICAGAD Vinificacdo por Bica Aberta.
Fermentacdo em inox a temperatura
controlada de 14°C.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor citrino claro.

Aroma intenso, notas minerais, frutadas
e florais. Na boca € equilibrado, com uma

muito boa acidez a transmitir-lhe frescura.

Final longo e aromatico.

LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitivo,
com peixe, marisco ou acompanhando
pratos leves e carnes frias.

ENOLOGO José Gaspar

socio NAQ SOCI0
3,80 4,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 12 GFAS. - REF@ 123409
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixal2 GFAS

BACELO NOVO
TINTO 2015
Douro

PRODUTOR Lua Cheia em Vinhas Velhas
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacianal, Touriga Franca,

Tinta Roriz

VINIFICAGAD Desengace e esmagamento.
Maceracao pré-fermentativa longa a 34°C.
Fermentacao alcadlica com temperatura
controlada (22/24°C).

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso com laivos
violeta. Aroma jovem, frutos negros com notas
vegetais e tostadas discretas. Na baca
apresenta boa estrutura, é elegante e macio
com bons taninos. Final agradavel.
LONGEVIDADE 3 a 4 anas

SERVICO A 15/17°C com bacalhau no forno

e carnes assadas.

ENGLOGOS Jo3o Silva e Sousa, Francisco Baptista

socio NAQ S0CI0
3,80 4,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 12 GFAS. - REF2 123398
45,60« 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Conjunto Bacelo Novo

JA PROVOU?

BACELO NOVO
TINTO 2017
Alentejo

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Trincadeira,
Aragonez, Tinta Caiada

VINIFICAGAO Desengace total seguido de
fermentacdo a 24°C. Estdgio em cubas inox.
Ligeira filtragdo antes do engarrafamento.
Estdgio em garrafa durante 6 meses.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aromas intensos
com notas florais e de frutos vermelhas.

Na baca é elegante e macio confirmando

0s aromas. Final agradavel.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas,
barrego assado e outros pratos
condimentadaos e gueijos leves.

ENGLOGA Patricia Peixoto

s0cio NAQ SOCI0
3,80¢ 4,006
GFA 0,75L. GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 12 GFAS. - REF@ 123675
45,60« 48,00¢

Caixal2 GFAS Caixa 12 GFAS

4 gfas. BACELO NOVO BRANCO 2016 /ishoa + 4 gfas. BACELO NOVO TINTO 2015 Douro
+ 4 gfas. BACELO NOVO TINTO 2017 Alentejo

s6c1045,60¢€ caie 12 6015 NAD s6c10 48,00 caixa 12 GFas

PAG. 18 - www.enoteca.pt



GARRAFAS

127
G

Vinho Regional
Lisboa
BRANCO 2016

Bacelo s.m. Vara de videira para formar nova planta. 0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 19
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'RESERVA 2010

O:s vinhos Esporéo Reserva sao olaras-primas de terroir, viniﬁcagéo earte. Desde a nossa primeira
vinchma, em 1985, todos os rétulos szo persona'izaclos por um artista diferente. Produzido a partir
de uvas cultivadas na nossa propriecJacJe, este classico Esporéo Reserva Tinto 2013 revela

a consisténcia e as caracteristicas dos frutos maduros tipicos dos melhores vinhos tintos do A'entejo.
A meméria se|vagem da videira e o trabalho humano na ordenagéo da vinha, na sua re|ag,50 com

a paisagem, serviram de inspiragdo ao reconhecido artista p|a'sﬁco e escultor Jodo Queiroz.

Conhega todas as obras de arte no timeline dos rétulos em Www.esporao.com.
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CESTO DE

OUTONO

FEstes vinhos sao provenientes de diferentes terroirs e foram
selecionados pela pontuacdo obtida na sua relagdo qualidade/preco

PENINSULA DE SETUBAL ALENTEJO =
=
=
CONJUNTO 12 GARRAFAS Z
_ .
3 GFAS. LAGAR DE DAREI BRANCO 2016 Do
+ 3 GFAS. VINHA DOS SANTOS TINTO 2014 Douro OFERTA
+ 3 GFAS. PERIQUITA RESERVA TINTO 2016 Pen. Setubal 1 gfa ESPUMANTE
+ 3 GFAS. ESPORAD COLHEITA TINTO 2015 Alentejo CAVE REAL
Arinto e Chardonnay CAVE @m-:\l.,
. Reserva
=000 NA s6cio Bruto Natural
86,07« 90,60« o
Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 21



JOAD SILVA
E SOUSA

Agora provo E U

‘Language is wine upon the lips”
Virginia Woolf

Douro 2017. Ano de seca e calor. Ano de recomeco. (4 vou eu.
0 Miguel Grijé e o Stephane Perrin decidem visitar-me durante a
vindima. Queriam saber o que ia fazer e aproveitavam para ver
vinhas e a vinificacdo de brancaos e tintos. Venham, mas tragam
botas e roupa velha. Vao precisar.

Anddmos pelo Douro Superior e pelo Cima Corgo. Vimos o gue
as vinhas novas sofreram e 0 gue as vinhas velhas resistiram.
Muitos anos de colonizagdo radicular fazem a diferenca. As botas
cheias do pé fino do Douro gue se vai juntando no sobe e desce
dos vinhedos. As cancdes das mulheres que cortam os cachos
e a sede gque nunca nos larga. Vamos acompanhar o transporte
das caixas até a adega e comecar a fazer vinho. Do rio Torto até a
Penajoia fazemos uma das mais bonitas estradas do planeta. 30
anos depois ainda me surpreendo com a beleza que acompanha
a viagem do rio Douro. A histéria da vinha e do vinho também
flui; 0s mortdrios pré-filoxera, os muros altos de pedra arrumada
feitos por galegos fugidos da Galiza durante a fome da dltima
metade do século 19, as guintas da Dona Antdnia e a Unica guinta
do Bardo de Forrester, 0s patamares iniciados nos anos 60 do
século passado, as vinhas ao alto dos anos 80.

Chegdmos a adega com o vento quente gue sempre sobe o
Douro ao fim da tarde. Pesar e descarregar as caixas, preparar
desengacador-esmagador, ligar bombas e mangueiras, sobe
cuba, desce cuba, fecha valvula, abre valvula, liga grupo de frio,
verifica isto e aquilo e depois mais aquilo e isto. Siga. Fogo a
peca. As caixas viradas e 0s cachos a desprenderem 0s bagas
gue serao esmagados. Quantas castas agui estao? 0s cachos
sao todos diferentes. Tinta Amarela, Mourisco Tinto, Rufete, Tinta
da Barca, Malvasia Preta, Touriga Franca. Sr. Carlos, venha cd
por favor, que casta é esta? E Tinta Carvalha. E uma casta dos
antigos, hoje j& ninguém planta isto. Cuba cheia, tara feita, 9250
guilos, 3,24 hectares de vinha vindimada, menos de 3 toneladas
por hectare. Como competir com seja 1d que regido do pais ou
do mundo? Jantar a pressa. Miguel e Stephane, sdo alérgicos a
aranhas? Nao? Vamas lavar caixas. Agua até ao pescocgo, 2 horas
e as guase guinhentas caixas nunca mais acabam. Lavar bomba,
mangueiras, desengacadar-esmagador. Provar pela primeira vez
0 mosto por fermentar. Rosado, fruta intensa, doce, denso, boa
acidez, bom corpo, 14% alcool provavel, equilibrio. Estamos todos
sujos e molhados, mas satisfeitos. Amanha ha mais, continuam?
Sorrisas.

Jodo, j& gue gastas as botas a procura destas vinhas e na adega,
gue tal fazermos uma marca chamada Bota Velha? Vamaos a isso.

PAG. 22 - www.enoteca.pt

VINHAS ANT
TINTO2017

BOTA VELHA
Vinhas Antigas Tinto 2017

Douro

s6cio NAD SGCID
11,40¢€ 0750 12,00€ crao7sL

Encomende em Caixas de 3 gfas. - REF2 033730

34,20€ cAxa3gias | 36,00€ CAXA3 gfas

PRODUTOR Jodo Silva e Sousa

DENDMINAI,'J\U DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Vinhas Velhas

VINIFICAGAO Vindima manual, transporte em caixa, desengage
parcial, esmagamenta, fermentacao alcodlica conduzida abaixo
dos 25°C, seguida de 26 dias em contacto com as peliculas,
fermentagdo malolactica feita naturalmente, clarificagdo natural.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi, aroma muito intenso a frutos

do bosque. Na baca mostra estrutura, densidade, frescura

e elegancia. Final muito longa e persistente.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16°C com carnes maturadas grelhadas, pratos

de cacga, carnes brancas assadas ou estufadas.

ENGLOGO Jodo Silva e Sousa



Vinhos com Historia...

ANSELMO MENDES ALVARELHAO
Blanc de Noirs Branco 2016
Regional Minho

0 Alvarelhdo é uma das castas tintas mais antigas cultivadas em Portugal. Esteve certamente

presente nos primeiros vinhos portugueses exportados para Inglaterra através da primeira ,H
Feitoria Inglesa constituida em Viana do Castelo. Hoje, guase em extingao, Anselmo Mendes
decidiu recuperd-la e apresentd-la na versdo blanc de noirs (vinho branco feito a partir de J

uvas tintas), como tributo ao passado glorioso dos vinhos portugueses e ao seu elevado
potencial de originar vinhos de grande finura e acidez franca.

Para o conseguir as uvas sao prensadas inteiras para obtencdo de um mosto de grande
gualidade. 0 mosto ldgrima € arrefecido e decantado a baixas temperaturas durante 48h,
seguindo-se um periodo de estdgio sobre as borras durante 5 meses por forma a obter
uma total autdlise das leveduras. Assim Anselmo Mendes consegue um vinho cor de palha
com um aroma perdominantemente frutado com algumas notas flarais. Na boca uma acidez
franca com notas minerais e um final lango com uma persisténcia frutada.

ANSELMO MENDES ALVARELHAD BLANC DE NOIRS BRANCO 2016
SOCI0: 1 GFA 0,750 - 9,03€ | 6 GFAS 0,75L - 54,18€
NAD SOCIO: 1 GFA 0,75 - 9,50€ | 6 GFAS 0,751 - 57,00€

Encomende em Caixas de b garrafas - REF2 063733

JOSE DE SOUSA PURO TALHA
Tinto 2015
DOC Alentejo

A Adega José de Sousa Rosado Fernandes existe desde 1878 e foi adquirida pela José Maria
da Fonseca em 1986, de forma a ser concretizado o antigo sonho de produzir vinho no
Alentejo, numa propriedade carregada de prestigio e histdria. Situada em Reguengos de
Monsaraz, € agui que se mantém viva uma tradicdo iniciada pelos Romanos ha mais de
2000 anos. A adega José de Sousa possui 114 anforas de barro, onde é realizado um método
de fermentacdo ancestral.

0 essencial da vinificacdo em talha pouco mudou em mais de dois mil anos. Neste processo,
as uvas tintas previamente esmagadas a pé sdo desengacadas a mao numa mesa de
ripanco. A fermentacdo ocorre com 30% do engaco, em talhas com capacidade média de
1.600 litros a uma temperatura que ronda os 28°C, sendo controlada por regas das talhas
4 vezes ao dia. A fermentacdo demora aproximadamente 8 dias, ficando o vinho em
maceracdo pds fermentativa até Novembro. Apds a prensagem das massas, parte estagia
em talhas por um periodo gue ronda 0s 16 meses em que se usa uma pelicula de azeite para
prevenir oxidacBes. A outra parte estagia em cascos de 500 litros de castanho. Ao mesmo
tempo, fermentou-se numa “tarefa” (talha pequena com capacidade de 300 litros) o resto
do engaco com um pouco de maosto. Chama-se a este produto o vinho de ripanco por ser
o0 resultado desta técnica ancestral de desengace manual. Este vinho € usado no late final
como “sal e a pimenta”.

JOSE DE SOUSA PURO TALHA TINTO 2015
SGCI0: 1 GFA 0,75L - 33,25€ | 3 GFAS 0,75L - 99,75€
NAD SOCIO: 1 GFA 0,75L - 35,00€ | 3 GFAS 0,75L - 105,00€

Encomende em Caixas de 3 garrafas - REF? 033451 ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 23



GALERIA DO PRODUTOR

Quinta do Gradil

N&o muito distante do sopé poente da Serra de Montejuntao,
entre Vilar e Martim Joanes (Cadaval), estd instalada a
Quinta do Gradil, considerada uma das mais antigas, senao
a mais antiga, herdade do concelho do Cadaval, pertenca
da empresa especializada na producao e selecdo de vinhas
de gualidade, Parras Wines. Da histéria da propriedade
constam nomes como o do Marqués de Pombal, que a terd
a adquirido por valta de 1760. A ligagao da Quinta do Gradil
com a cultura da vinha é conhecida desde entao.

Ao longo dos 200 hectares que a Quinta do Gradil tem em
extensdo, e gue faz com que seja uma das maiores da
regiao, destacam-se hoje 120 de vinha plantada, onde sao
produzidos um milhdo de litros em média por ano, sendo
30% de vinhos brancos e 70% de tintos. Entre castas
nacionais e internacionais, destague para a francesa Syrah
gue conguistou o seu lugar em terroir da Quinta do Gradil.
A calheita de 2015 encontrou nas encostas solarengas e
nos solos bem drenados da Quinta do Gradil um terreno
bastante favordvel. Esta harmonia de fatores resultou num
vinho muito expressivo, com aromas intensos de bagas
do bosque, pontuados com notas guimicas e uma forte
componente mineral.

As suas uvas foram vindimadas manualmente nas melhores
parcelas da Quinta do Gradil e totalmente desengacadas a
chegada da adega.

A gama de vinhos da Quinta do Gradil é composta por
uma selegdo de vinhos manovarietais de producao limitada,
muitas vezes Unica, dependendo da vindima do ano anterior,
a gama classica, composta por vinhos de duas castas
(esta gama inclui um vinho branco, um tinto, um rosé e
um espumante, bem como reservas Branco e Tinto), uma
colheita tardia, mel e a lendaria aguardente.

Um dos ex-libris da Quinta do Gradil é o seu Paldcio
Setecentista e uma nobre Capela. A compor a paisagem
encontram-se um nucleo habitacional, duas adegas, uma
loja de vinhos e um Restaurante.
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GALERIA DO PRODUTOR

Casa de Santa Vitdria

Fundada em 2002, a Casa de Santa Vitdria estd focada
para a producdo e comercializacdo de vinhos e azeites
alentejanos de grande qualidade.

A herdade conta com cerca de 127 hectares de vinha,
possuindo também uma Adega equipada com as mais
modernas tecnologias que ocupa de 5.000 me, distribuidos
em 3 pisos. Esta Adega foi especialmente concebida para
produzir vinhas madernas, preservando, nao entanto, aquilo
em que o tradicional acrescenta mais valias qualitativas,
incluindo um lagar de pisa a pé e uma cave de estdgio para
as barricas.

As vinhas estdo implantadas em saolos xisto-argilosos
pobres, o que num clima mediterraneo potencia enorme-
mente as caracteristicas das castas. A vindima mecanica
¢ utilizada para potenciar o periodo de maturacdo ideal
das uvas, no entanto, a vindima manual ainda é utilizada
para 0s vinhos Premium. Desta forma, obtém-se vinhos de
elevada qualidade sensorial e comercial, satisfazendo as
mais elevadas expectativas dos mais exigentes endfilos.

A herdade que totaliza 1620h, encontra-se em Santa
Vitéria, concelho de Beja. Fruto de uma paixao pelo campo,
este investimento no setor do vinho e noutros produtos
ligados a terra, proporciona a todos 0s que o visitam um
contacto direto com o que de melhor se produz no Alentejo,
combinando, de uma forma Unica, grandes vinhos, uma
cuidada gastronomia tradicional e inimeras atividades
lidicas, em plena planicie alentejana, num ambiente
marcadamente rural.

0s amantes do enoturismo e do Alentejo encontram
na Casa de Santa Vitdria o Hotel Rural Vila Galé Clube de
Campo, que, situado junto da Adega, possui um canjunto
de servicos e comodidades gue transformam momentos
de lazer em momentas inesqueciveis. 0 espaco da Adega
foi concebido para facilmente proporcionar aos visitantes o
acompanhamento da producao e da prova dos vinhaos.

Santa Vitoria

VINHOS

Ver pag. 27
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VINHOS

QUINTA
() GRADIL

“O terroir da Quinta do Gradil, com a sua excelente
exposicao solar e proximidade ao Oceano Atlantico,

Jez nascer este vinho fresco, estruturado e equilibrado.”

Vera Moreira

QUINTA DO GRADIL
SYRAH TINTO 2015

Lisboa

PRODUTOR Quinta do Gradil

QUINTA DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Lishoa
Do

GRADIL CASTA Syrah

VINIFICAGAO Vindima manual. Desengace total & chegada & adega.
Fermentacdo em inox com controlo de temperatura. Estagio de 9

VINE OF PORTUGAL

meses em harricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor retinto fechado. Arama intenso de fruta

madura com notas de frutos silvestres e um togue mineral.

Na boca é equilibrado e bem estruturado, num registo seco.
Excelente acidez a dar-lhe frescura. Final prolongado.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16°C com caga (coelhos selvagens), aves [pato), comidas
exdticas e pratos bem condimentados ou com muitas especiarias.
ENOLOGOS Antdnio Ventura, Vera Moreira

sdcio 8.,08€ saors.  NAosooio 8,50€ cros.

48,48¢ caixascris 51,00€ Caixa 6 GFAS
Encomende em Caixas de 6 garrafas - REF2 063595

ESTES SAD 0S VINHOS QUE SERAO ENVIADOS AO SOCIO
SE FOR SOCIO E PRETENDER ALTERAR A PROPOSTA DO TRIMESTRE INFORME-NOS, POR FAVOR, NO |



-STRE

A elegancia da Touriga Nacional, a robustez
do Alicante Bouschet e a vivacidade do Aragonez
convivem neste vinho num conjunto harmonioso,

complexo e irresistivel.”

Bernardo Cabral e Patricia Peixoto

2 SANTA VITORIA
e SELECCAD DO ENGLOGO TINTO 2016

Olma | ik

anta Vitoria Alentejo

PRODUTOR Casa Santa Vitdria
DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Alicante Bouschet, Aragonez

TINTO 2016

d !M?L%"SL?!S‘;‘;”"“ ) VINIFIEAU'\[] deima~manual e selecao Qas uvas na ade%a. \/mif/ﬁcagéo separada
ELECCAO DO ENGLOGO @5 por castas. Maceragdo a frio durante 3 dias e fermentagdo alcodlica a 24°C.

r Estagio em barricas de carvalho francés durante 12 meses

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa guase opaca, retinto. Aroma intenso de

frutos maduros, flores e folha de tabaco com agraddveis notas de chocolate preto

do estdgio em madeira. Na boca é cheio e equilibrado com boa estrutura

e taninos suaves. Final persistente.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18° com carnes vermelhas grelhadas, borrego, caga,

peixe assado, bacalhau regado em azeite e queijas.

ENOLOGOS Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

sdcio 8.,08€ saozs  NAosooio 8,50€ o os

48,48¢ cixa6crhs 51,00€ Caixa 6 GFAS
Encomende em Caixas de b garrafas - REF? 063694

(1 CAIXA DE CADA) NO AMBITO DO PROGRAMA TRIMESTRAL
=SPACO DE 1 SEMANA - TELEFONE 228 348 440 FAX 228 348 449 E-MAIL enoteca(@enoteca.pt

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 27



CASA SANTA

EULALIA
AVESSO SUPERIOR 2017

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
DENDMINAI,'}.\D DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTA Avesso

VINIFICAGAD Colheita manual para caixas
de 20 kg. Desengace e prensagem ligeira.
Fermentagdo com controlo de temperatura
em cubas de inox. Estdgio prolongado sobre
as borras finas.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino

palido. Aroma com notas de fruta de caroco
(péssego) e um togue de citrinos. Na boca
é fresco revelando uma excelente acidez,
“crispy”. Bom final,

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C com peixes, mariscos

e aperitivos.

ENOLOGOS Anselmo Mendes, Francisco
Margues Leandro

=gcig NAO S6CI0
6.27¢ 6,60¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,62¢ 39,60¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Brancos

CONTACTO
ANSELMO MENDES
ALVARINHO 2017

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos
DENDMINAU‘D DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTA Alvarinho

VINIFICAGAD Colheita manual. Desengace
total. Curta maceragdo pelicular. Clarificagdo
a frio. Longa fermentagdo em inox a
velocidade constante entre 14 a 22°C.
Estagio de 3 meses sobre as borras finas
com batonnage regular.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino.
Aroma intenso, complexo e fresco notas
citricas e minerais com um togue tropical.
Muito bem equilibrado. A boca confirma
as notas citricas e minerais. Boa estrutura
e volume de boca, boa acidez. Bom final.
LONGEVIDADE 10 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou com
canapés, marisco, peixes diversos, queijos
e pratos de aves.

ENOLOGO Anselma Mendes

>acio NAO sACio
9.03¢ 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
5418¢ 57,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

—
—

L]

VINHAS DO COA
2017

PRODUTOR 5 Bagos

DENUMINA[:I\D DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Rabigato, Viosinho

VINIFICAGAO Colheita manual para caixas
de 18 Kg. As uvas permanecem 24h em
camara frigorifica. Desengace, prensagem
e decantacdo a frio. Fermentagdo com
controlo de temperatura.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Aroma intensg, elegante a frutos tropicais
com toque mineral. Na boca é um vinho
elegante e fresca, com natas citrinas.
Fresco e equilibrado. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 7/10°C com marisco, peixes
e carnes brancas.

ENOLOGO Carlos Magalhdes

sacio NAQ sAcio
4 99¢ 525
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
29,94¢ 31,50¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

POMARES
MOSCATEL GALEGO 2017

PRODUTOR Quinta Nova de Nossa

Sra. do Carmo

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Moscatel Galego Branco

VINIFICAGAD Selegdo das uvas a entrada

da adega. Prensagem pneumatica da uva
inteira seguida de fermentagdo em inox com
controlo de temperatura. Estdgio sobre as
barras finas em cuba inox durante 4 meses.
TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
citrinos, lichias e frutos tropicais maduros.
Na boca € intenso, elegante e equilibrado.
Boas notas minerais, fresco. Boa acidez

e boa estrutura. Final longo.

LONGEVIDADE 2 anos

SERVICO A 10/12°C com mariscos, saladas,
pratos da cozinha ariental e queijos.
ENOLOGOS Jorge Alves, Sdnia Pereira

sgcio NAD S6CI0
6,65¢ 7,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



“ SINGULAR,

COTTAS
2016

PRODUTOR Quinta de Cottas

DENDMINAI;I.\[] DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Arinto, Viosinho, Gouveio
VINIFICACAD Colheita manual. Transporte
em caixas de 25 Kg. Selecdo, desengace e
prensa a entrada da adega. Fermentacao em
cubas de inox com controlo de temperatura.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor citrino pdlido. Aroma
limpo e fresco de boa intensidade, notas
minerais e de frutos tropicais. Excelente
acidez e equilibrio. Final longo.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes e aves

de capoeira.

ENGLOGO Manuel Vieira

sgcio NAO S6CI0
6,94 730:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
41,64¢ 43,80¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Brancos

LAGAR DE

DAREI

2016
UM I DHICO B AUTEN
% NELE TEM IMPRESSO,

NHO BRANGE SAMITE WIE

LAGAR DE DAREI
2016

PRODUTOR Casa de Darei

DENUMINAI;I.\[] DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Encruzado, Malvasia Fina, Cerceal,
Bical, Gouveio

VINIFICAGAD Colheita para caixas ventiladas
de 20 Kg. Fermentacdo e estdgio em inox.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino.
Aroma mineral com notas de frutos brancos.
Boca com alguma dogura, boa acidez.

Final agradavel.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com entradas, peixes

e pratos frios.

ENGLOGO Pedro Pereira

sgcie NAO 56CI0
6,18¢ &,50¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,08¢ 39,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

FONTE DO OURO
RESERVA ESPECIAL
ENCRUZADO 2017

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINA[;I-\IJ DE ORIGEM DOC Dao

CASTA Encruzado

VINIFICAGAD Contacto pelicular e prensagem.
Fermentagao em barricas novas de carvalho
francés onde estagia durante 4 meses com
batonnage.

TEOR ALCOOLICO 135%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino brilhante.
Aroma frutado, boas notas de citrinos, frutos
tropicais e da madeira do estdgio, grande
mineralidade e com notas fumadas.

A boca confirma a fruta e a mineralidade,
num conjunto elegante e harmanioso com
uma excelente acidez a dar-lhe frescura.
Bom volume de boca. Final persistente.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 10/12° C com peixes gardos,
assados ou grelhados, charcutaria e queijos
de ovelha.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

=gcig NAQ 50CI0
931 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
55,86¢ 58,80¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

GTONAL; LISBOA

BRANCO - WHITE

TAGIDE
ARINTO, CHARDONNAY
E MOSCATEL 2017

PRODUTOR Quinta da Barreira
DENUMINAQ.\D DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Arinto, Chardonnay, Moscatel
VINIFICAGAD Vinificacdo por Bica Aberta.
Fermentagao em inox a temperatura
controlada de 13°C.

TEOR ALCOGLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino
brilhante. Aroma jovem e exuberante, floral
(flor de laranjeira) e frutado (meldo, banana,
fruta tropical). Bom ataque de boca, levemente
acidulo, fresco, correto. Final persistente.
LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitivo ou com
peixe, marisco ou acompanhando pratos
leves e carnes frias.

ENOLOGO José Gaspar

socig NAO S6CI0
4.75¢ s5,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
28,50¢ 30,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 29
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Hesoi
CHARDONNAY

WINE OF PORTUGAL

QUINTA DA

BARREIRA
CHARDONNAY RESERVA 2017

PRODUTOR Quinta da Barreira
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTA Chardonnay

VINIFICAGAD Vinificado & temperatura
controlada de 16°, estagiado em madeira
durante 3 meses.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
tipico da casta Chardonnay, natas de citrinos
com nuances de frutos tropicais e um ligeiro
fumado. Na boca é suave, fresco e estruturado
confirmando as notas da casta. Final longo.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/10°C com queijos, “patés”,
espargos e outras legumes confecionadas,
massas e peixes assados no forno.

ENOLOGO José Gaspar

s0cig NAQ S0CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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CAVE Brancos

[
L

QUINTAZBOICAQ

RESERVA

BUGELAS bt
2017

QUINTA DO BOICAD
RESERVA ARINTO 2017

PRODUTOR Enoport United Wines
DENUMINAU-\D DE ORIGEM DOC Bucelas
CASTA Arinto

VINIFICAGAD Desengace total, prensagem
pneumdtica suave, maceragdo pelicular

a frio. Fermentagdo a temperatura
contralada sendo o final realizado em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino com
laivos esverdeados. No nariz € intenso e
atrativo, notas de citrinos com um togue de
tosta da madeira onde fermentou. Na boca
é fresco e encarpado com uma acidez muito
agraddvel que Ihe da frescura.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 8/10°C com peixes, mariscos

e queijos de estrutura média.

ENOLOGO Jodo Vicéncio

2000 NAD S0CI0
7,13¢ 750
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42 78¢ 45,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

TYTO ALBA
EDICAD ESPECIAL MOSCATEL
GALEGO 2017

PRODUTOR Companhia das Lezirias
DENDMINA[;AD DE ORIGEM DOC DoTejo

CASTA Moscatel Galego

VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace.
Fermentagao espontanea com leveduras
indigenas em inox. Estagio sobre as borras
finas durante 4 meses.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
subtil & casta com notas frutadas, florais (flor
de laranjeira, flores brancas) e um leve toque
de citrinos (tangerina, casca de limdo). Na boca
¢ fresco e elegante com a acidez muito bem
colocada e uma profundidade notdvel.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C acompanhando pratos da
cozinha asidtica, aves de capoeira, peixes
gordos assados.

ENOLOGO Bernardo Cabral

sQcI0 NAQ S0CI0
941 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56.46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

ESPORAO

ESPORAOD
RESERVA 2017

PRODUTOR Espordo

DENEIMINAI;I.\D DE ORIGEM DOC Alentejo
CASTAS Antdo Vaz, Arinto, Roupeira
VINIFICAGAD Desengace, choque térmico,
maceragdo pelicular, prensagem, decantagao
do mosto, fermentagdo com temperaturas
controladas em cubas de inox e em barricas
novas de carvalho americano e francés onde
estagia sobre as borras finas durante 6 meses.
TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha com
reflexos esverdeados. Aroma frutado (fruta
amarela, toranja e limao), com um togue de
especiarias e tosta. A boca confirma as notas
de fruta num canjunto equilibrado e bem
estruturado, suave e com bom volume.

Final longo e intenso.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C com carnes brancas, peixes
gordos assados, massas apaladadas, aves.
ENOLOGOS David Baverstock, Sandra Alves

=acio NAQ 50CI0
9.98: 10,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
59,88¢ 63,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



VINHO VERDE
 REGIAD

PLAINAS
ESPADEIRD 2017

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTA Espadeiro

VINIFICAGAQ Vindima manual para caixas

de 20 kg. Desengace total e esmagamento.

Fermentagdo a baixa temperatura

em cubas de inox.

TEOR ALCOGLICO 11%

NOTAS DE PROVA Cor salméo claro. Aroma
discreto com notas de frutas vermelhos.
Boa acidez na boca, fresco. Final agradavel.
LONGEVIDADE 2 anos

SERVICO A 8/3°C como aperitivo ou
acompanhando peixes, mariscos e carnes
frias.

ENGLOGOS Anselmo Mendes, Francisco
Margues Leandro

sgcio NAO S6CI0
7Te 4.70¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
26,82¢ 28,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Roses

QUINTA

GIES

QUINTA
DA GIESTA

2017

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINA(;I-\IJ DE ORIGEM DOC Dao
CASTA Touriga Nacional

VINIFICAGAD Desengace total, contacto
pelicular durante 10 haras. Fermentagao
com temperatura controlada a 14°C.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor cereja brilhante,
aroma mineral, floral (violetas) e de frutos
vermelhos (marangos). Na boca é fresco.
Final suave e muito agradavel.
LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 10/12°C com entradas pastas,
saladas e comida mediterranica

e comida asiatica.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

Sgcio NAQ S0CI0
6.,08¢ &.40¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
36,48¢ 38,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

QUINTA DOS
CARVALHAIS
COLHEITA 2017

PRODUTOR Quinta dos Carvalhais
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional, Alfracheiro
VINIFICAGAD Vindima e vinificagdo separada
por castas. Desengace e esmagamento
suave. Prensagem suave da uva inteira.
Fermentagdo em bica aberta em cubas de
inox com controlo de temperatura. Estagio
de 4 meses em cubas de inox.

TEOR ALCOGLICO 11,5%

NOTAS DE PROVA Cor rosa claro. Aroma
elegante e subtil onde predominam natas

de framboesas e amaras com um togue floral.
Na boca é muita fresco com uma acidez
vibrante, confirmando as notas aromdticas.
Elegante, complexa e envolvente. Final lango.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitivo ou
acompanhando saladas, marisco, pratos

de peixe, carnes brancas e pratos da cozinha
oriental.

ENOLOGA Beatriz Cabral de Aimeida

sOcIo

NAQ sACio
6,18¢ &,50:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,08¢ 39,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

TYTO ALBA

“VINHAS PROTEGIDAS"
2017

PRODUTOR Companhia das Lezirias
DENUMINAI;I-\IJ DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Touriga Nacional, Merlot
VINIFICAGAD Fermentou e estagiou com
batonage durante 3 meses em barricas
com 5 anos de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor salmdo, cristalina.
Aromas florais (flores de cerejeira) e frutados
(macga verde, lima, morangos) com belas
notas de baunilha. Na boca € equilibrado e
envolvente, sedoso e fresca. Final persistente.
LONGEVIDADE 3 3 4 anos

SERVICO A 9/10°C como aperitivo ou a
acompanhar saladas, sushi ou peixes
gordos grelhados.

ENGLOGO Bernardo Cabral

~0cig NAO S6CI0
6.27¢ 6,60¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,62¢ 39,60¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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PLAINAS

20017

VINHO VERDE

#AC DE BASTR

PLAINAS

VINHAO GRANDE ESCOLHA
2017

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
DENUMINAU—\[] DE ORIGEM DOC Vinho Verde

CASTA Vinhao
VINIFICACAD Vindima manual para caixas

de 20 kg. Desengace total e esmagamento.

50% do masto fermenta em lagares com
pisa a pé e os restantes 50% em cubas
de inox onde se faz delestage.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor granada intensa,
quase opaca. Aroma de frutos pretos
maduros. A baca confirma os frutas pretos
num conjunto fresco com os taninos
muito suaves. Vinho de acidez vibrante
num regista préprio da regido mas sem
ser agressivo. Intenso e equilibrado.

Final persistente.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 11/12°C com carnes vermelhas
e pratos da cozinha regional minhota.
ENOLOGOS Anselmo Mendes, Francisco
Marques Leandro

SQCI0 NAQ S0CI0
447¢ a70:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
26,82¢ 28,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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CAVE Tintos

VINHA DOS SANTOS
2014

PRODUTOR Quinta dos Frades
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Vinhas Velhas com predominancia de
Touriga Nacional, Touriga Franca e Tinta Rariz
VINIFICAGAQ Vindima manual. Desengage e
esmagamento por pisa a pé em lagares de
granito de grande dimensaa. Transferéncia
para cubas de aco inox onde terminam a
fermentagao com controlo de temperatura.

Estdgio de 12 meses em barricas de carvalho.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo com
laivos violeta. Aroma de frutos silvestres,
especiarias com notas balsamicas da boa
madeira do estégio. Na boca € fresco e
frutado com taninos macios. Equilibrado
e encarpado. Final prolongado.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/17°C com pratos da cozinha
regional, pratos condimentados e caga.
ENGLOGO Anselmo Mendes

s0c10 NAQ 50CI0
5,89¢ 6,20¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
35,34¢ 37,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

DALVA
RESERVA 2015

PRODUTOR C. da Silva Vinhos
DENUMINACf\U DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Tinta Roriz,
Touriga Nacional

VINIFICAGAD Desengace total, maceracdo
pelicular. Fermentagao com controlo de
temperatura. Estdgio de 12 meses em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi aberto brilhante.
Aroma floral intenso com belas notas de
frutos vermelhos maduras e especiarias.
Bom equilibrio de boca. Taninos firmes.
Final persistente.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
grelhadas e queijos.

ENGLOGD José Manuel Sousa Soares

=gcio NAD SGCI0
6,18¢ 6,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,08¢ 39,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

POMARES
2016

PRODUTOR Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
DENUMINA[,'J.\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Tinta Rariz, Touriga Franca, Touriga
Nacional

VINIFICAGAD Selecdo das uvas a entrada da
adega. Desengace total e fermentagdo em inox
com controlo de temperatura. Estégio parcial
do lote em barricas de carvalho francés e
americano durante 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 135%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho cereja intenso.
Aroma jovem de frutos vermelhos maduros
com um toque abaunilhado. Na boca é intenso

e complexo, bom volume. Tanings suaves.

Bom final.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 15/16°C com pratos de aves, assados
de carne, carnes brancas e queijos

ENOLOGOS Jorge Alves, Sénia Pereira

s6CIo

NAO sACio
6,65¢ 7,00:
GFA 0,75L GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



FOMENTRACAO E As COTAS ALTAS
AREWRA € EQuILIBRI0 QUE
URATERIZAM ESTE vinHO TINTO

M0 2014 | ReD

COTTAS

DOURO

COTTAS
2014

PRODUTOR Quinta de Cottas

DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinto Cao _

VINIFICACAO Vindima manual para caixas

de 25 kg, triagem em tapete de escalha,
desengace e esmagamento, maceragao
pré-fermentativa a 32°C durante 24 horas.
Fermentagao em inax com contralo de
temperatura. Estagio parcial de 6 meses em
barricas usadas carvalho francés e americano.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor vermelha-rubi intenso.
Aromas frescos bem presentes de groselha
preta e canela torrada. Elegante e equilibrado.
Macio na baca com bans taninos e ligeira
madeira muito bem integrada. Bom volume
e envolvéncia. Final persistente com

a presenca da fruta.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/17°C com massas, aves,
carnes brancas e vermelhas.

ENOLOGO Manuel Vieira

sgcio NAO SGCI0
6,94¢ 730¢
GFA Q,75L. GFA 0,75L.
41,64¢ 43,80¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Tintos

PALATO DO COA
2013

PRODUTOR 5 Bagos

DENDMINACAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz

VINIFICAGAD Colheita manual e selecdo

das uvas. Desengace total e esmagamento.
Fermentagdo em cubas com controlo de
temperatura. Estdgio parcial em barricas usadas
de carvalho francés durante 12 meses.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi violeta profundo.
Aroma fresca com notas florais e de frutos
vermelhos bem integradas com as notas
balsamicas da madeira. A boca confirma os
aromas. Bom volume com taninos presentes
mas macios. Final elegante.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas,
assados e queijos de pasta mole.

ENOLOGO Carlos Magalhdes

20cig NAO S0CI0
71.27¢ 765¢
GFA0,75L. GFA 0,75L.
43 b2¢ 45,90¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

>,

3
BARAO DE I

SERVA
» Winey.
) QURO

BARAO DE VILAR
RESERVA 2015

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Vinhas Velhas

VINIFICAGAD Desengace seguido de
fermentagao com controlo de
temperatura. Estdgio parcial de 12 meses
em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi escuro.

Aroma complexg, boa fruta e notas
balsamicas. Revela boa evolugdo em
garrafa. Na baca apresenta boa acidez
e taninos maduros e bem integradaos

no conjunto. Fresco com leves notas

de especiarias.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de aves,
assados, carnes brancas e queijos.
ENGLOGD Alvaro van Zeller

20ci0 NAQ sACio
7,51 730¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L
45,06¢ 4740¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

4Q,

RESERY

2015

Z0M
RESERVA 2015

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENOMINACAQ DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Vinhas Velhas

VINIFICACAD Colheita manual. Desengace
seguido de fermentagdo com controlo de
temperatura. Quase todo o vinho estagia
durante 15 meses em barricas de carvalho
francés, mas uma pequena parte estagia
em cubas de inox de forma a transmitir
a0 vinho mais frescura na boca e uma
maior complexidade aromatica.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi escuro. Aroma
complexo, frutos negros e vermelhos
maduras com um toque de especiarias.
Na boca é muito equilibrado com a boa
acidez dar-lhe frescura. 0s taninos estdo
presentes mas maduras e bem integradas no
conjunto. Final longg, intensa e persistente.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne
assada, caca e queijos.

ENOLOGO Alvaro van Zeller

s0ci0 NAD S6CI0
8.55¢ 9,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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CORVOS

20le

PRODUTOR Manuel dos Santos Campolargo
DENOMINAGCAO DE ORIGEM DOC Bairrada
CASTAS Tinta Roriz, Syrah, Merlot
VINIFICAGAD Desengace total. Fermentagao
separada em pequenas lagares de ingx,
com controlo da temperatura. Fermentagao
maloldctica conjunta em barricas usadas

e balseiros de carvalho francés a que se
segue um estagio durante 16 meses.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho granada.

Belo aroma frutado com notas de amoras,
mirtilos e groselha preta e um toque de
balsamico. Na apresenta-se suave e redondo
com 0s taninos bem integrados no conjunto.
Equilibrado e a confirmar as notas frutadas.
Bom final.

LONGEVIDADE 6 a 8 anos

SERVICO A 15/18°C com estufados e pratos
de carnes vermelhas.

ENGLOGOS Raquel Carvalho, Carlos Campolargo

S0c10 NAQ S0CI0
7,13¢ 750¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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CAVE Tintos

FONTE pe OURO

VINE oF PoR

FONTE DO OURO

RESERVA 2015

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Rariz,
Alfracheiro, Jaen

VINIFICAGAD Fermentacdo longa com

suave maceragdo para extrair o maximo

de potencial das castas. Apds a fermentagao
maloldctica, 50% do vinho estagiou 9
meses em barricas de carvalho francés
Allier e os restantes 50% em inox.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma complexo
frutas vermelhas e chocolate bem casados
com elegantes notas de madeira. Na boca é
fresco e suave, elegante e complexo, madeira
bem integrada no conjunto, notas de frutos
silvestres e bons taninos. Final suave e longo.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18° C com caca de pélo

[veado, javali), carnes vermelhas e assados.
ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

=acig NAD 50CI0
931 9380:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
55,86 ¢ 58,80¢
(aixa b GFAS Caixa b GFAS

&

oo elee BPeovieni

y Foses Goreymeh

Veree

DURIGA | GANERNET
ACIONAL SAUVIGNOX

WINE OF PORTUGAL

QUINTA DA

BARREIRA
RESERVA 2015

PRODUTOR Quinta da Barreira

DENIJMINAI;IT\U DE ORIGEM Reg. Lishoa
CASTAS Touriga Nacional, Cabernet Sauvignon
VINIFICAGAD Vinificagdo cuidada em
curtimenta total com maceragao prolongada,
em cubas inox com controlo de temperatura.
Estagio em barricas de carvalho americano.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi fechado.

Aroma com boa intensidade, complexo.
Notas de frutos vermelhos, pretos e pimento
verde. Na boca apresenta-se jovem, com
taninos firmes mas com bom corpa e
estrutura. Equilibrado. Final longo.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 18°C com assados, carnes
vermelhas e queijas fortes. Agradece
decantagao.

ENOLOGO José Gaspar

=0cio NAO S6CI0
5,61« 530
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
33,66¢ 35,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

UENTA
GRADIL

QUINTA

DO
GRADIE

QUINTA DO GRADIL
CABERNET SAUVIGNON
& TINTA RORIZ 2014

PRODUTOR Quinta do Gradil
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Lisboa
CASTAS Cabernet Sauvignon, Tinta Roriz
VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace
total a chegada a adega. Pré-maceragao
pelicular a frio. Fermentagao em inox
com controlo de temperatura.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aromas de
frutos silvestres maduros. Boa estrutura
e equilibrio, taninos firmes. Final longo.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes
vermelhas, assadas ou grelhadas

e queijos fortes.

ENGLOGOS Antdnio Ventura, Vera Moreira

s0c19 NAO SOCI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34.20¢ 36,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS



m

PAODUCT OF PORTUGAL

RESERVA

- BARCADO |
! INFERNO [/

BARCA

DO INFERNO
RESERVA 2016

PRODUTOR Garrocha Wines

DENEIMINAQ.\D DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS (abernet Sauvignon, Sousao
VINIFICAGAD Vindima noturna com mistura
de uvas no lagar, pisada a pé na madrugada
seguinte. Estagio em barricas de carvalho
francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi guase
opaca. Aroma jovem e intenso, algum floral,
fruta negra madura com algumas notas de
baunilha e chacolate negro. Boa acidez na
boca, fresco, “crispy” e redondo. Final
prolongado.

LONGEVIDADE 8 a S anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas,
prataos de carne da cozinha tradicional
portuguesa e queijos.

ENOLOGO Francisco Macieira

=gcio NAO S6CI0
8.55¢ 9.00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Tintos

PERIQUITA
RESERVA 2016

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAO DE ORIGEM Reg. Peninsula
de Setubal

CASTAS (asteldo, Touriga Nacional,
Touriga Franca

VINIFICAGAQ Fermentacao durante 7 dias
a 26°C, com maceragao total. Estdgio

de 8 meses em barricas novas e usadas
de carvalho francés e americano.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi limpida.

Arama complexo, frutos vermelhos e
pretos, baunilha e notas balsamicas.

Na baca é fresco, equilibrado e elegante
confirmando a fruta e as notas de boa
madeira. Taninos suaves. Final agradavel.
LONGEVIDADE 8 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas,
caga ou queijos. Este vinho pode criar
depdsito com o passar dos anos.
ENOLOGO Domingos Soares Francao

30C10 NAQ SOCI0
7.60¢ 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

JOSE MARIA
21 FONSECA
el

PASMADOS'

VMO REGINAL PENINSULA OE SETDBAL
+ruoue RED TINTD ROUBE 2015

PASMADOS
2015

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Peninsula
de Setubal

CASTAS Syrah, Touriga Nacional, Casteldo
VINIFICAGAQ Fermentagao a 28°C com
curtimenta. Estdgio de 8 meses em
barricas de carvalha francés. Ligeira
filtragdo antes do engarrafamento

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso.

Aromas florais [violetas) e frutados
[marangas, amoras, mirtilos) com notas
do estagio em madeira. Na boca é
elegante, encorpado, redondo e equilibrado.
Taninos presentes mas suaves.
LONGEVIDADE 7 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas.
ENGLOGO Domingos Soares Franco

=acig NAO 50CI0
8,74¢ 3,20¢
GFA 0,75L. GFA0,75L.
52,44¢ 55,20¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

PATO FRIO
RED EDITION 2014

PRODUTOR Ribafreixo Wines

DENOMINACAO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Aragonez, Alfrocheiro, Alicante Bouschet
VINIFICACAO Vindima manual e vinificagdo
separada por castas. Desengace e
esmagamento. Fermentagao em inox com
controlo da temperatura. Estagio parcial em
barricas de carvalho francés a que se segue
10 meses de estagio em garrafa.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-granada
concentrado. Aroma de frutos silvestres
maduros, especiarias e um togue de chocolate
negro. Na boca é elegante e equilibrado,
voltam os frutas maduros e o chocolate negro.
Fresco e suave com taninos presentes mas
bem integrados. Final longo.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 15/16°C com pratas fortes como
ensopados ou pratos tradicionais de borrego,
porco preto e caca de pena.

ENOLOGO Paulo Laureano

=gcio NAO S0CI0
6,46¢ 6,80¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L
38,76¢ 40,80¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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RESERVA 2013
IO REGIONAL LTINS
REDWINE | VN0 TIAT

AC ABREU CALLADO
RESERVA 2013

PRODUTOR Fundagdo Abreu Callado
DENOMINACAO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Alicante Bouschet, Touriga Nacional,
Trincadeira, Aragonés

VINIFICACAO Vindima manual. Desengace,
esmagamento, fermentagao alcodlica
em depdsitos, prensagem, fermentacdo
malolatica, estdgio de 3 meses em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho profundo,
aroma intenso e complexo dominado
por frutos silvestres e especiarias, com
notas de madeira muito bem integradas
resultantes do estagio em barricas de
carvalho francés. Na baca revela-se
encarpado, fresco e surpreendentemente
persistente.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/17°C com cozinha
megmerrémta ou queijos curados.
ENOLOGO Jogo Silva e Sousa

=gcio NAQ sOCi0
8.93: 9.40:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
53,58¢ 56,40¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Tintos

GAL-COLE

ESPORAO
COLHEITA 2015

PRODUTOR Espordo

DENOMINAGCAO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Franca, Cabernet Sauvignon
VINIFICAGAD Fermentacao com controlo de
temperatura com inicio em lagares de marmore
com pisa a pé e acabamento em tanques.

A fermentacdo malolactica e estdgio ocorreu
nos mesmos tanques durante 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Car vermelho-rubi profunda

e concentrada. Aroma concentrado e complexo,
frutos vermelhos frescos com notas de frutos
negros (ameixa e mirtilo). Na boca é elegante,
equilibrado com uma estrutura firme e textura
sedosa. Sabores densos e frutados. Final
persistente com notas balsamicas.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 14/16 graus com pratos de carne
condimentados, cordeiro assado, carnes
vermelhas grelhadas.

ENGLOGOS David Baverstock, Lufs Patrao

>0cio NAD SGCI0
9.03¢ 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

DE SOUSA
ESERVA

VINHD REGIDNAL

ALENTEJAND

JOSE DE SOUSA

RESERVA 2014

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENDMINAI;[\IJ DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Grand Nair, Trincadeira, Aragonés
VINIFICACI‘\U Colheita manual, a que

se segue 0 desengace e pisa a pé em
pequenos lagares. Fermentacdo parcial
em anforas de barro. Estagio de 12 meses
em carvalho francés e americano.

TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi
carregado. Aroma complexo evidenciando
notas de tamaras, baunilha, folha de
tabaco e tosta. Na boca € elegante e
equilibrado com taninos presentes mas
bem integrados. Apresenta notas frutadas
e de madeira. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carne,
caca e queijos

ENOLOGO Domingos Soares Franco

sgcio NAO S6CI0
9.03¢ 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

-
GAUDIO

CLASSICO

GAUDIO
CLASSICO 2014

PRODUTOR Ribafreixa Wines
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Alentejo
CASTAS Touriga Nacional, Alicante
Bouschet, Aragonez, Tinta Midda
VINIFICACAO Desengace e esmagamento.
Fermentacdo e inox e em balseiros de
carvalho francés. Estagio de 7 meses em
barricas novas de carvalho francés a que
se segue 12 meses de estagio em garrafa.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-granada
profunda. Aroma de frutos negros maduras,
especiarias e notas balsamicas. Na boca

é bem estruturado e encorpado, rico
confirmando as especiarias e o balsdmico.
Fresco com taninos presentes mas bem
integrados. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 8 a 3 anos

SERVICO A 15/16°C com carnes
vermelhas condimentados, caga de pelo
e peixes no forno.

ENOLOGO Paulo Laureano

30cio NAQ 50CI0
10,69¢ 11,25
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
64 14¢ 67,50¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



PLANALTO
RESERVA BRANCO 2017

PRODUTOR Casa Ferreirinha

DENDMINA;I.\U DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Viosinho, Malvasia Fina, Gouveio,
Arinto, Cddega, Rabigato, Moscatel
VINIFICAGAQ Colheita manual, desengage e
esmagamento suave. Decantagao a frio dos
mostas. Fermentagdo em cubas inox com
controlo de temperatura durante cerca de 20
dias. O lote final foi clarificado e estabilizado
antes do engarrafamento.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Car amarelo-citrino
brilhante. Aroma intenso e complexo, notas
florais, de frutos trapicais, citrinos e de
frutos de polpa branca. Na boca é fresco,
confirmando os aromas. Final longo.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 9/11°C acompanhando saladas
e pratos de peixe.

ENGLOGO Luis Sottomayor

30c10 NAQ 50CI0
2,.6le 275
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
31,32¢ 33,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

PLANALTO RESERVA 2017 +

Meia CAVE

w13 () oa FONSEH

i
L ;
o espEeml

BERE

BSE
BRANCO 2016

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional
Peninsula de Settbal

CASTAS Antao Vaz, Arinto, Ferndo Pires
VINIFICAGAD Fermentagao em inox

a temperaturas de 20°C.

TEOR ALCOGLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Intensos aramas frutados (banana,
abacaxi, meldo, lichias) com notas florais.
Na boca é frutado e macio, com a boa
acidez a dar-lhe frescura. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/11°C coma aperitivo

ou acompanhando pratos de peixe
grelhados, saladas e marisca.
ENOLOGO Domingos Soares Franco

30¢10 NAQ 50CI0
2,38¢ 250:
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
28,56¢ 30,00¢

Caixal2 GFAS Caixa 12 GFAS

12

GARRAFAS
375 ml.

&0‘ 3/ RREIRINHA

) [\uﬁu-\xm
nouro

HO TINTD

VINHA GRANDE
TINTO 2014

PRODUTOR Casa Ferreirinha

DENEIMINAI;T\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz, Tinto Cao

VINIFICAGAD Suave esmagamento e
desengace, fermentagao alcodlica em cubas

de inox com maceragdes longas e remantagem
a temperatura controlada. Estdgio em barricas
de carvalho francés entre 12 a 18 meses.
Ligeira filtragem antes do engarrafamento.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo. Aroma
intenso e complexo, notas florais (violeta)

e de frutos vermelhos (morango, amora)

cam um toque de especiarias (pimenta) e de
madeira. A boca confirma os frutos vermelhos,
mostrando-se com bom volume e boa acidez.
Taninas aveludados. Final longo.

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 15/17°C com aves, carnes variadas,
fumeiro, peixes gardos, massas e saladas ricas.
ENOLOGO Lufs Sottomayor

sacig NAD SGCI0
5,23¢ 550
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
62,76¢ 66,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

CONJUNTO 375 ml. - 12 garrafas 375 ml.

BSE 2016 +

VINHA GRANDE 2014 +

SOEI042,04€ NAo socio 44,25€ - rere 123732

JOSE MARIA
FONSECA

JOSE DE SOUSA

JOSE DE SOUSA

TINTO 2015

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Trincadeira, Aragonez, Grand Nair
VINIFICAGAD Fermentagao parcial em anforas
de barro, sendo o restante fermentado em inox
a temperaturas de 28°C. Estagia durante 9
meses em carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi carregado.

Aroma complexo de tamaras, chocolate
negro, um toque de baunilha e especiarias.
Na boca é frutado, elegante e suave com
taninos presentes mas macios. Final longa.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 14/16°C com pratas de carne, caga
e queijo. Pode criar depdsito com a idade.
ENOLOGO Domingos Soares Franco

34c10 NAO S0CI0
3.80¢ 4,00
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
45,60¢ 48,00¢

Caixal2 GFAS Caixa 12 GFAS

JOSE DE SOUSA 2015
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Garrafeira do Clube

CURTIMENTA

ALVARINHO BRANCO 2015

QUINTA DE VENTOZELO

MALVASIA FINA BRANCD 2016

Apresentar um grande branco do Douro é sempre um
acontecimento que merece reparo. Estas uvas Malvasia
Fina e a sabedoria do José Manuel Sousa Soares
deram-nos um vinho floral com notas de citrinos,
mineral e fresco que vai ganhar com mais algum
tempo em garrafa.

Da autoria de Anselmo Mendes, este
Alvarinho explora ao maximao o potencial
da casta aliando técnicas ancestrais de
vinificagdo aos mais recentes meios de
vinificagdo.

sGio NAO sGCI0 sGcio NAO SGCIO

21,38€ ern07s. 22,506 crao7sL 12,35€ cra07sL 13,006 crao7s0

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033607 | F Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033561

64.,14¢ caxa3cras

37,05¢ caixa36rAs 39,006 Caixa3GrAS

67,50¢ Caixa 3 GFAS

QUINTA DOS CARVALHAIS
ENCRUZADO BRANCO 2016

QUINTA DA BACALHOA

BRANCO 2016

Com as castas Sémillan, Alvarinho
e Sauvignon blanc no seu ponto de
maturacao ideal foi feito este vinho.
Fermentou e estagiou em barricas
novas de carvalho francés.

Vinho do Dao de excepcional qualidade, expoente
maéximo da elegancia e riqueza da casta Encruzado.
Arama complexo, frutos brancos e florais com
notas minerais e de baunilha. Na boca é fresco com
boa acidez e volume. Equilibrado e harmonioso
terminando longo e elegante.

s6CIo NAO sdcio SGCI0 NAOD s6cio

13,30¢€ 0= 14,00€ cr1075. 17 10€ 05 18,00€ 1075

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 033690 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033454

51,30¢ caixa3GrAs 54,006 Caixa 3 6FAS

39,90¢ caixa3crAs 42,00 Caixa3 GFAS

PATO FRIO

GRANDE ESCOLHA ANTAO VAZ
BRANCO 2016

Um exemplar Unico de vinhas velhas da casta
Antdo Vaz - casta autdctone da Vidigueira.

Um vinho de aroma intenso com notas de fruta
branca e florais, balsamicas e de especiarias.

Na baca € fresco cam boa estrutura e suavidade,
terminando langa e delicioso.

VINHA DA GUICA

RESERVA BRANCO 2017

Feito em homenagem a matriarca da familia de seu
nome Graga, este 100% Arinto Alentejano produzido
pelo Monte da Alamo, pelo endlogo Filipe Sevinate
Pinto, é um vinho fermentado em barricas novas
de carvalho francés com battonage, ideal para
acompanhar um bife de atum.

[

socio NAOD SGCI0

11.,40€ ora07s. 12,006 crao7s.

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033744

socio NAO SGCI0

10.,45€ cra07sL 11,006€ crao7sL

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033701

31,35¢ caixa36FAS

Ilj g
GRANDE ESCOLHA

- iy

et PORTUSAL

33,00¢ Caixa 3 GFAS 68,40¢ caixa3cras 72,006 Caixa 3 GFAS
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A Garrafeira do Clube propoe-lhe um conjunto equilibrado de
grandes vinhos portugueses a servir naquelas ocasioes especiais

PARDUSCO

PRIVATE TINTO 2012

QUINTA DE VENTOZELO

TOURIGA NACIONAL TINTO 2015

Algumas vezes o talento do endlogo brinda-nos
com vinhos ao arrepio do “mainstream”
estabelecido. Um tinto Alvarelhdo, de Mongao?
Voilal Este Alvarelhdo (localmente chamado
Brancelho), um aroma de frutos silvestres, aberto
de cor, um paladar complexado (especiarias do
estdgio em madeira). Vale a penal

Um duriense 100% Touriga Nacional, do mitico ano

de 2015. Um vinho que nos chega pelas maos do
enclogo José Manuel Sousa Soares, um vinha de cor
rubi com um exuberante e elegante aroma floral tipico
da casta, na boca encontramas a fruta bem presente
com volume e frescura.

CHINTA DE

VENTOZELO |

socio NAO SOCI0 sdcio NAO SGCI0

lg,DUE era07s. 20,00€ 60750 12,35€ ora07se 13,00€ crao7se

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033545 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033541

57,00¢ caixa 36715

PARDUSCO P

Vinno Ve

Excolha 20

60,00¢ Caixa3 GFAS 37,05¢ caixe36rAs 39,006 Caixa 3GrAS

COTTAS RESERVA

TINTO 2014

QUINTA NOVA

TERROIR BLEND RESERVA TINTO 2016

Cor rubi profundo. Aroma intenso e exuberante,
frutos pretos e vermelhas maduros, notas
especiadas, madeira bem integrada no conjunto.
Na boca bom volume e estrutura. Bons taninos.
Final muito elegante e persistente.

Vindo da Quinta Nova de Nossa Senhora do Carmo,
este vinho tem uma cor rubi, viva e intensa.
Aromas complexos e concentrados de amoras
silvestres, cdssis e mirtilos com notas de grafite

e especiarias. E muito equilibrado e bem
estruturado com um final tensg, longo e profundo.

s6cio NAO sdcio sdcio NAD sOcio

14.25¢€ 075 15,006 07 15,20¢€ 71075 16,00€ 0750

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033570 Oy Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033642

42,75¢ caxa3GrAs 45,00 Caixa3 GFAS

45,60€¢ caia 48,00¢ Caixa 3 GFAS

QUINTA NOVA

RESERVA TINTO 2015

REDOMA

TINTO 2015

Cor profunda, aromas complexos.

Boca com enorme densidade, taninos
suculentos e notas a frutos pretos, grande
estrutura e especial dimensao. Final muito
lango, de grande precisdo. Elevado potencial
de envelhecimento em garrafa.

Leve e elegante, com menos cor que as
colheitas anteriores. Com um estagio
prolongado em balseiro é um vinho fresco
e concentrado com uma enorme estrutura
e volume de boca.

QUINTA

ERHORA

sgcio NAD SGCI0

22,80€ crn07s. 24,00€ om0

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 032836

68,40¢ caixa 36715

socio NAOD SGCID

23,75€ 6ra07s. 25,006 crao7s.

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033437

71,25¢ taixa3Gras

72,00¢ Caixa 3 GFAS 75,00¢ Caixa 3 GFAS
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DOMINI PLUS

TINTO 2014

QUINTA DOS FRADES

VINHAS VELHAS GRANDE RESERVA 2013

Vinho feito com o objetivo de ultrapassar a imagem
de uma empresa produtora de dmbito regional (JMF).
Objetivo conseguido - vinha com aroma frutado,

a revelar uma boa evolugdo em garrafa.

Elegante, notas minerais, esteva, frutos azuis

e pretos (amoras, framboesas). Na boca é elegante,
suave, frutado e macio.

sGcio NAD SGCI0 ngg“ sdcio NAO sACI0

23,75€ 1075 25,00€ 610750 = 33,25€ e 075 35,006 6ra o075

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF?2 033107 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 033308

71,25¢ caixa3Gras

Quem entra na Quinta dos Frades e olha a paisagem
e as vinhas, cria uma enorme expectativa para

a qualidade dos vinhos ai produzidos. Com este
Grande Reserva 2013, pelo seu perfil, complexidade
e patencial de envelhecimento, aguela expectativa

¢ largamente superada. Estamos perante um
representante do que melhaor se faz no Douro.

75,00¢ Caixa 3 GFAS 99,75¢ caixa3crAs 105,006 Caixa 3 GFAS

QUINTA DA LEDA

TINTO 2015

FONTE DO OURO

GRANDE RESERVA TINTO 2013

Vindo do D&o, com uma produgao de 2.800 garrafas,
em gue a casta Touriga Nacional deixou uma marca
indelével a par das castas Tinta Roriz e Jaen. Depois de
estagiar 18 meses em barricas novas este vinho, com
notas de fruta fresca, mostra uma grande concentracdo
na cor e uma belfssima estrutura tanica.

Vinho de qualidade superior, simbolo de excegdo da
riqueza e contemparaneidade dos grandes vinhos
Douro. Vinho de complexidade e elegancia, elementos
distintivos e celebrados nos vinhos da Casa
Ferreirinha, a marca com tradigao de qualidade no
Douro e uma das maiores referéncias mundiais.

socio NAO SGCI0 socio NAO S6CI0

35.,10€ crao7st 38,006 crao7se 33,25€ cra07sL 35,00€ crao7sL

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 033559 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033510

99,75¢ caixa3GrAs 105,006 Caixa 3 GFAS

108,30¢ caixa 36ras 114,00¢ Caixa 3 GFAS FONTE o OURO

HEXAGON

TINTO 2009

AURIUS

TINTO 2012

Sao seis as geragdes de descendentes do
senhor José Maria da Fonseca e sdo seis as
castas que o compdem: Touriga Francesa,
Touriga Nacional, Syrah, Trincadeira, Tinto
Cao, e Tannat.

Feito por Graca Gongalves, com apaio técnico
de Gregory Viennais na Quinta do Maonte
d'Oiro. Um vinho de aromas frutados com
0O notas de frutos negras, florais e especiarias.
A Na baca é elegante, com a madeira do
estagio muito bem integrada.

| = j{

HEXAGON |
\ \-wwulu‘w

sdcio NAO SGCI0 socio NAO SOCI0

EU,SUE cra07s. 22,00€ crao7st 38,00€ cra07s. 40,006€ crao7st

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033426 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF2 033203

+1GA NACIONAL

62,70¢ caixa36ras 66,006 Caixa 3 GFAS 114,00¢ caixe36rAs 120,006 Caixa 3GFAS
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A Garrafeira do Clube propoe-lhe um conjunto equilibrado de
grandes vinhos portugueses a servir naquelas ocasioes especiais

INFINITUM

GRANDE ESCOLHA TINTO 2014

QUINTA DO CARMO

TINTO 2014

Intenso na cor, intenso no aroma, o estagio
prolongado em madeira torna-se evidente,
aumentando a sua complexidade.

Cheio, estruturado e agradavelmente longo.
Vinho com extraordindria capacidade de
evolugdo em garrafa.

Vinho alentejano de cor vermelho-rubi intensa

com aromas complexos de fruta compotada e notas
abaunilhadas do estdgio. Na boca apresenta bom
equilibrio num conjunto elegante com boa estrutura
e taninos suaves com um final persistente.

sGio NAQ sOCI0 sGcio NAO SGCI0

13,30€ c-07 14,00€ 075 QUINTA | 14,25¢€ 075 15,00€ 671075

.
Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033584 (“[}&MQ Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033438
R

i
39,90¢ caiva3cras 42,00 Caixa 3 GFAS 1 42,75¢ caa3GrAs  45,00€ Caixa3 GFAS

T3IOHAL ALINTHRNO

SANTA VITORIA

TOURIGA NACIONAL 2015

HERDADE DO PESO

RESERVA TINTO 2014

Cor rubi intenso e concentrado. Aroma
intenso a flor de laranjeira e fruta madura.
Notas de tabaco, café e especiarias. _Sv
Na baca é complexo e encorpado.
Final de prova longo.

Herdade do Peso Reserva é um vinho de
grande qualidade, complexo e elegante,
produzido apenas em anos excecionais,
gue concentra em si toda a grandeza

P . Santa Vitoria
e vivacidade das vinhos do Alentejo.

sdcio NAO S6CI0 i[al)] NAO SGCI0

14,25€ cra07sL 15,006 cra07sL 17,58€ cra07st. 18,50€ crao7sL

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF@ 033192 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033592

42,75¢ caxa3GrAs 45,00 Caixa3 GFAS 52,74¢ caixa3cfas  55,50€ Caixa3 GFAS

J DE JOSE DE SOUSA

TINTO 2014

DOM COSME

RESERVA TINTO 2015

A adega de José de Sousa conserva e utiliza 114 anforas
de barro onde vinifica, seguindo processos tradicionais
com estagio suplementar em barricas de carvalho
francés, alguns dos melhores vinhas da herdade.

E um vinho elegante, complexo, com alguma
austeridade, grande equilibrio e final longo na boca.
Uma experiéncia a ndo perder!

Este alentejana feito por Jodo Silva e Sousa na
Fundacdo Abreu Callado, revela-se um vinho de
cor vermelha profundo, aroma intenso e complexa
com belas notas de fruta madura e balsamicas.
Na boca é elegante e fresco com uma boa
estrutura, densg, terminando longo e persistente.

sdcio NAO SOCI0 socio NAO SOCI0

25,18€ cra07s. 20,50€ cro7s. 47,50€ era07st 50,006 crao7st

Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033680 Encomende em Caixas de 3 GFAS. REF? 033469

75,54¢€ caixa36ras  79,50€ Caixa3 GFAS 142,50¢ caixa36ras 150,00€ caixa3GrAS
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FAMILIA de Vinhos.Vinhos de FAMILIA.
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| X1

. de um maderno centro de vinificacao, e os primeiras vinhos da
Quinta de Azevedo logo se distinguiram pela qualidade e elegancia,
dando origem, com outros produtores da regido, a uma espécie de
maovimenta para tirar as verdes do estigma dos vinhaos docinhos e
gaseificados. Acabou por ser dessa semente que nasceram depois
alguns dos grandes vinhos gue hoje pontuam na regido. (...)

QUINTA DE AZEVEDO RESERVA BRANCO 2017

“... [Fernando Guedes] cuidou também das vinhas e da montagem

0 Quinta de Azevedo Reserva 2017 é uma cabal demonstracdo do
estado da arte. Da vinha ao trabalho de adega liderado por Anténio

. . oo . 7
Braga, o endlogo gue potenciou a experiéncia no Douro para extrair 'EVEDD

toda a suculéncia, cremosidade e sabor da fruta. As duas castas

. . - L5
fermentam em conjunto, parte com curtimenta e maceragao ‘M

pelicular e curto estdgio com batonnage das borras finas, a conferir
dimensaao e valume na prava. Um vinho de boca luxuosa, com a
fruta de macds maduras e rasto limonado, saboroso e estimulante,
com final vibrante e em crescendo.”

José Augusto Moreira, 09-06-2018 in “Fugas (Publico)"

s6clo

QUINTA DA BACALHOA BRANCO 2016

“Na Peninsula de Setlbal, o Bacalh6a tinto tornou-se um icone,
pela diferenca da casta e do perfil, e pela constancia da qualidade,
guase invaridvel, ano apds ano. Vai no mesmo caminho o Quinta
da Bacalhoa Branco, recente, mas ja com personalidade bem
definida e facilmente reconhecivel. Este vinho branco ja rivaliza
com o seu homadnimo tinto, muito mais antigo e conhecido

- e tanto basta para o qualificar. Cor palha com laivos
esverdeados, aroma elegante e complexo com delicadas

notas florais e frutadas, paladar suave, profundo, fresca, com
muito corpo e notdvel equilibrio. Ideal para peixes e aves bem
cozinhados ou gueijo de Azeitao e similares.”

Manuel Gongalves da Silva, 07-11-2017 in “Comer e Beber (Visdo Se7e)

s0cio NAQ sGCI0
17,10 18,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

www.enoteca.pt -

NAO S6CI0
6,65¢ 7,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

39,90¢ 42,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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BARRICAII

QUINTA DA CARREGOSA VINHAS VELHAS RESERVA TINTO 2017

Um vinho “en primeur"” por 50% do seu valor

A pratica de venda de vinhos “en primeur” tem sido caracteristica de um nUmero reduzido de produtores de Bordéus
(com vinhos também em ndmero limitado, os “grands crus"), gue permitem a comercializacdo depois do vinho entrar
nas barricas para estagiar (normalmente por um periodo que varia entre 12 e 24 meses) e antes de ser engarrafado.
0 preco de partida tem em conta o historial da Casa Produtora, as condigdes especificas dessa vindima e a opinido
dos especialistas do mercado (cerca de 300 “negociants™). Num ano muito bom, estes valores de venda “en primeur”
podem representar para o comprador, um importante beneficio, em relacdo aos precos finais de mercado.

Nesta terceira edicdo deste projeto a ENOTECA voltou ao Douro e associou-se a QUINTA DA CARREGOSA com esta
venda “en primeur" para 0s seus sécios. A Enoteca tem mais de 30 anos de experiéncia na selecdo e venda dos
melhores vinhos. A QUINTA DA CARREGOSA pertence a mesma familia desde 1909, quando José da Costa, um homem
duriense ja com saber, feito da luta e da experiéncia da vinificacdo do vinho do Porto e apaixonado por esta zona bela
gue lhe enche a alma, constréi a QUINTA DA CARREGOSA. Com muito trabalho e empenho, de geracdo em geracao,
chegamos aos dias de hoje em que encontramos a dirigir os destinos da QUINTA DA CARREGOSA Manuel Costa e o seu
filho Fernando, jovem endlogo que traz consigo a inovagdo, 0s conhecimentos técnico-cientificos, a vontade de dar
continuidade ao legado familiar.

Agora ird ter a oportunidade de adquirir “en primeur” a colheita 2017 do QUINTA DA CARREGOSA VINHAS VELHAS
RESERVATINTO (o ultimo Quinta da Carregosa Vinhas Velhas lancado no mercado, a colheita de 2015, obteve 90 pontos
no International Wine Challenge e recebeu a Medalha de Ouro do Férum dos Endlogos jd em 2018. 2017 foi um ano
excelenteetodas as provas realizadas até d data com este vinhoindicam que a qualidade, se ndoidéntica, serd superior).

Quinta da Carregosa
Vinhas Velhas Reserva 2017
Barrica “en primeur” — €24

No Doura, na Quinta da Carregosa, 2017 foi um ano
caracterizado par ser muito quente e seco, o ciclo
vegetativo da videira iniciou-se mais cedo do que o
habitual e 0s baixos niveis de precipitacdo levardo
as videiras a um stress hidrico moderado e auma  [> €12
consequente adaptacdo natural das cepas a estas
condicdes adversas. Segundo os endlogos, Jorge
Alves [jd nosso conhecido por ter sido o endlogo do Colheita

— €18

Engarrafamento
ESTAGIO EM BARRICA e Lancamento

primeiro projeto Barrica) e Fernando Costa, estas Vinificagao no Mercado

condicBes fizeram com gue este vinho revelasse T T T 1 T T T 1
uma excelente cor e concentragdo, parecendo
desde logo promissar pela sua cor plrpura-negra
e sabor intenso.

As videiras, com mais de 90 anos, tém como castas predominantes a Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Amarela,
Rufete, Tinta Barroca e a Bastardo. A vindima decorreu a 4 e 5 de Setembro 2017. Estas uvas foram desengacadas e
esmagadas e submetidas a uma maceragao pre-fermentativa para maximizar a extragao da car e aromas. As barricas
utilizadas no estagio sdo da tanoaria Cadus, sdo barricas de grao fino e tosta lenta média, com secagem natural
durante 30 meses.

SETEMBRO ¢ T1JULHO 2018 S|<¢ 1JANEIRO 2019 N a partir de
2017 a 31 DEZEMBRO 2018 a 30 JUNHO 2019 1JULHO 2019



Fernando Costa e Manuel Costa Jorge Alves, énologo

Como participar no Projeto Barrica lll
Quinta da Carregosa Vinhas Velhas Reserva 2017

QUE PRECO?

= Até 31 de Dezembro de 2018 pode adquirir este vinho a €12,00 por garrafa.

= De 1 de Janeiro a 30 de Junho de 2019, podera adquirir cada garrafa a €18,00.

= A partir de 1 de Julho de 2019 entrard em vigor o preco de mercado, i.e., €24,00
por garrafa.

QUE QUANTIDADE?

Calculamos que cada barrica de 225 litros dé origem a 288 garrafas de 750 ml,

ou seja 48 caixas de 6 garrafas por cada barrica. Cada participante ou co-proprietdrio
podera adquirir:

= 1/16 de Barrica - 3 cx / 6 gfas
- 1/8 de Barrica - 6 cx / 6 gfas
» 1/4 de Barrica - 12 cx / 6 gfas

= Meia Barrica - 24 cx / 6 gfas
= Uma Barrica - 48 cx / 6 gfas

QUADRO DE VALORES

Até 31 Dezembro 2018 1 Janeiro 2019 a 30 Junho 2019 A partir de 1 Julho 2019
= 1/16 de Barrica - 3 cx/6 gfas 2l6€ 324€ 432€
- 1/8 de Barrica - 6 cx/b gfas 432¢€ 648€ 864€
= 1/4 de Barrica - 12 cx/6 gfas 864€ 1.296€ 1.728¢€
= Meia Barrica - 24 cx/6 gfas 1.728€ 2.592¢€ 3.456€
- Uma Barrica - 48 cx/6 gfas 3.456€ 5.184€ 6.912€

QUANDO RECEBO 0 MEU VINHO?
A entrega do vinho serd efetuada depois do estagio, pelo que prevemas, seja em Julho
de 2019 (data sujeita a aprovacao e validacdo do vinho pelos endlogos responsaveis).

NOTAS

« A 15 de Setembro de 2018 cada participante serd convidado para provar
o lote final do VINHAS VELHAS RESERVA 2017, na Quinta da Carregosa.

= Serdo enviados relatdrios periddicos ao longo da evolugdo do vinho a
todos os participantes neste praojeto.

« A ENOTECA garante a entrega deste vinho ou a devolugdo do valor caso
a qualidade do vinho ndo corresponda a qualidade expetavel.

-
A

ENOIEC

CLUBE DE VINHOS

Para mais infarmacdes e/ou encomendas por favar envie um e-mail para
enoteca(@enoteca.pt

ENOTECA - Nés Selecionamos = PAG. 45
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Preco Sdcio - 45,03 € (caixa 6 gfas.)  REF? 063663  Preco Nao Sécio - 47,40€ [caixa 6 gfas.)
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SELECAO ENOTECA
Espumantes . Champagnes

ESPUMANTE

Cave Real

Arinto e Chardonnay
Reserva - Bruto

ESPUMANTE
Scorpio
Cuvée Special

ESPUMANTE
Campolargo
Borga

Bruto

CA) I",@HIC

ESERvA
BIUTTO NATURAL

sacio

9,03

NAO sdcio

9,50¢

1GFAD75L
REF@ 013475

CHAMPAGNE
Jacquart

Brut Mosaique

sacio

REF@ 013401

sacio

15,20«

NAO S6CI0

16,00¢

1GFAD75L
REF2 013668

CHAMPAGNE
Taittinger

Brut Réserve

socio

REF2 010764

sdcio

19,00

NAD sdcio

20,00¢

1GFAOD75L
REF2 012758

CHAMPAGNE
Taittinger
Prestige Rosé
Brut

sacio
34 .20« 37 91 46,55¢
NAQ S6CI0 NAQ s0CI0 -
36,00¢ 39,90¢ 49.00¢
1GFAD,75L 1GFAO,75L 1GFAD75L

REF@ 013569

PRECOS POR GARRAFA

ENCOMENDAS MINIMAS - 25€

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL

www.enoteca.pt - PAG. 47



SELECAO ENOTECA Generosos

BARAO DE

PORTO !
NAY NARD
COLHEITA

2007

WHITE

16D 1N woon

PAG. 48 - www.enoteca.pt

MOSCATEL

DSF

Coleccao Privada
Armagnac 1998
(0,754

socio

19,00¢

NAO S6CI0

20,00¢

1GFAOD75L
REF@ 013550

PORTO
Barao
de Vilar

10 Anos
(0,750

sacio

13,78¢

NAD s6cio

14,50¢

1GFAD,75L
REF? 011244

PORTO
Maynard's
Colheita

Branco 2007
[0,750)

sacio

18,91¢

NAO s6cio

19,90¢

1GFAD,75L
REF? 013213

ALVA

MOSCATEL
Bacalhoa

Roxo
Superior 2003
(0,750

sdcio

19,00

NAO sdcio

20,00¢

1GFAOD,75L
REF? 013456

PORTO
Ferreira
Duque de
Braganca
Tawny 20 Anos
[0,750)

sacio
%
39 90¢
— 30
NAQ SOCIO o

42,00¢

1GFAD,75L
REF? 010046

PORTO

C. da Silva

Dalva

Vintage 2015
(0,759

socio QL_‘]?}“TA Nolf:

38,00¢

NAD s6CI0

40,00¢

1GFAD,75L
REF? 013588

YINTAGE PORTO
2015

MOSCATEL

Alambre

20 Anos
(0,507

sacio

23,75¢

NAD s6cio

25,00¢

1GFAOD50L
REF?2 010573

PORTO
Barao
de Vilar

Tawny 30 Anos
(05500

sacio

38,00¢

NAO sdcio

40,00¢

1GFA D50 L
REF? 013402

PORTO
Quinta

Nova
Vintage 2015
(0,750

sacio

52.25¢

NAO sdcio

55,00¢

1GFAD,75L
REF? 013374

AN LUl ENCOMENDAS MINIMAS - 25€|

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL



SELECAO ENOTECA Espirituosos

FRAET
82 Ve
&
e
ny
PRI D4

S
\ 28w

GIN
Ventozelo
Premium Dry Gin

socio NAO S6CI0

23,75¢ 25,00¢

1GFA 0,50 L REF? 013589

SINGLE MALT WHISKY

Glenrothes
Select Reserve

s0cio NAO SG6CI0

35.15¢ 37,00¢

1GFA 0,70 L REF? 010850

RS

>
)
=
>
=
»
m
z
—
m
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AGUARDENTE VELHA
Quinta da Barreira

sacio

NAQ S6CI0

19,14¢ 20,15¢

1GFA 0,50 L REF2 012130

TENNESSEE WHISKEY

Jack Daniel's
Single Barrel

>0ci0 NAO S6CI0

4]1.80¢ 44,006

1GFA 0,70 L REF® 011944

AN AT LUl ENCOMENDAS MINIMAS - ESE|

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL

©

Aguardente

AGUARDENTE VELHA

J.M.F. 1964

Sacio NAO S6CI0

65,55¢ 69,00¢

1GFA 0,70 L REF? 012657

SINGLE MALT WHISKY

The Macallan
Sienna

S0cio NAO sdcio

90,25¢ 95,00«

1GFA 0,70 L REF® 013285

www.enoteca.pt - PAG. 49



ENOTECAQ

Seja amigo do seu amigo, CUbe

ofereca a inscricdo no TS

ENOCLUBE

CLUBE DOS CONHECEDORES

Certamente que tras em boa memdria aguele amigo que pela primeira vez Ihe falou
no EnoClube. Aproveite agora esta oportunidade para ser esse amigo.

Seja lembrado comao a pessaa que abriu a parta para este maravilhoso mundo dos
bons vinhos e boas experiéncias, ofereca a inscricao no EnaClube.

COMO:
1. Envie-nos 0 nome e morada do seu amigo;
2. Com o pagamento dos € 50,00 referentes a inscricdo do seu amigo, ira receber um voucher

de € 50,00 que poderd rebater de imediato (ou quando desejar) em gualguer encomenda de
vinhos da revista ou site Enoteca de valor igual ou superior a € 100,00;

3. 0 Clube ird enviar para o seu amigo:

* Uma Ficha de Inscricdo (apenas para formalizar o desejo de ser sécio);

= Uma carta com uma breve exposicao do EnoClube e a mencdo de guem lhe fez a oferta;
* Uma explicacao de como funciona o Clube;

= A Oferta de Inscricdo (ver pdgina seguinte).

Ofereca uma prenda que perdura, ofere¢a a inscricdo no EnoClube!

PAG. 50 - www.enoteca.pt
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EnoClube - Clube dos Conhecedores ENoTECAQ
CAMPANHA NOVO SOCIO  \¢ G4

O Inscreva-se agora no Enoclube e receba pela sua quota anual
de 50.00€ este conjunto (valor de venda superior a 65€).

1 gfa Muros Antigos Alvarinho 2017 (Mongdo/Melgaco)
1 gfa Quinta do Boicao Reserva Branco 2017 (Bucelas)
1 gfa Cottas Tinto 2014 (Douro)

1 ofa Colecgdo Privada Domingos Soares Franco
Touriga Francesa Tinto 2013 (Peninsula de Settbal)

1 gfa Quinta do Mente d'Oiro Aurius Touriga Nacional
e Syrah Tinto 2012 (Lisboa)

1 ofa Esporao Colheita Tinto 2015 (Alentejo)

COLECEAD
PRIVADA

@JUTA ANUAL - SU,UUa

Mongdo/Melgago  Bucelas Douro Pen. Setdbal Lisboa Alentejo

© Proponha um novo Sdcio e receba
como oferta um Voucher de 50€.
Utilize este Voucher em qualquer compra
igual ou superior a 100€, na Revista
Enoteca ou em www.enoteca.pt

ENOTECAY

EnoClube - Clube dos Conhecedores ~ (Ve
;05 CONHECEDORES
QUOTA ANUAL 50,00€ _—
OFERTA INCRICAD SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior a quota anual.
OFERTA RENOVACAD SIM - Sempre de valor igual ou superior a quota anual.
10% - nos vinhos da Gama Enoteca (Arroio da Vinha, Bacelo Novo, Cave Real].
DESCONTO 5% - nos restantes vinhos e produtos.
Desconto adicional de 5€ - em encomendas de 3 ou mais caixas.
PARTICIPACAO EM _ » - B -
EVENTOS DA ENOTECA SIM - Jantares Tematicos, visitas a Caves/Adegas, participacdo em Vindimas, Cursos de Prova, etc.

SIM - Uma selecdo de 2 caixas (6 gfs. cada), que Ihe serd enviada todos os 3 meses
PROGRAMA TRIMESTRAL [+ 3 Gfs de Espumante na Revista de Natal). 0 Sdcio pode cancelar ou alterar a proposta
no espaco de 10 dias apds a rececao da revista.

ENVIO DA REVISTA ENOTECA SIM - A Revista ENOTECA, de periodicidade trimestral, sera enviada aos sdécios do EnoClube.

INSCREVA-SE
NO SITE www.enoteca.pt ou PECA A FICHA DE INSCRICAD NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA
ou pelo TELEFONE 228 348 440 - pelo FAX 228 348 449 - pelo E-MAIL enoteca(@enoteca.pt
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HERDADE
©PESO

VIDIGUEIRA
DE CORPO E ALMA

80‘86‘ 0 j
VINHO REG/ONAL =
ALENTEJANO

VINHO BRANCO
ARINTO | ROUPEIRO
ANTAO VAZ
2015

|

HA MAIS SOSSEGO NA VIDIGUEIRA

Na Herdade do Peso, em plena Vidigueira, hd sossego e Sossego. Nos 120 hectares plantados da herdade,
aproveitando o clima tnico da regiao e uma longa histéria de precisio e mintcia, o primeiro dé lugar ao segundo.
Cada momento de Sossego ¢ um momento de paz ¢ harmonia com o melhor do Alentejo.

Haja calma, tempo e quietude para apreciar & mesa o corpo e alma de uma regido. Respire-o e saboreie-o sem pressas.

LAJ R . ~
© WINEInMODERATION e | S JA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERAGAO.




