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JOSE SERODIO
jserodio(@enoteca.pt

A DINAMICA DO CONSUMO DE VINHOS

Cada vez mais surgem consumidores curiosos que querem as suas
perguntas e duvidas esclarecidas, gue ouvem e compreendem 0s
termos utilizados pelos endlogos a explicar-lhes o que fizeram,
porgué, e como o fizeram. Sabe bem antes de provar e beber
aquele copo, conhecer a histdria do terroir, das castas, e o seu
comportamento, os condicionalismos que levam a definicdo
da data da vindima, e depois, ja na adega, como se definiu o
processo de vinificacdo e porqué, se barricas foram utilizadas,
com que objetivo, etc, etc...

A atitude gue assumem, com 0 conhecimento destes detalhes,
permite-lhes potenciar a satisfacdo que aquele vinho lhes tras.
Depois resta-lhes a partilha destes momentos de prazer com
guem ainda ndo estd neste patamar... mas gostarial

0 vinho é um pouco isto - o prazer e a partilha.

Relembro 0 nosso lema - “quem mais sabe melhor bebe".

Nds Selecionamos...
Estes 4 Endlogos garantem a qualidade dos vinhos que apresentamos...

-

il

Na ENOTECA os vinhos sdo selecionados por um painel de provadores, constituido pelos
Engenheiros Alvaro van Zeller, Anselmo Mendes, Jodo Silva e Sousa e Manuel Vieira,
que os avalia segundo a relacdo qualidade/preco. Apenas sdo aprovados os vinhos
que obtiverem uma classificacdo igual ou superior a 14 valores (em 20 possiveis).
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MODALIDADES ENOTECA

ESCOLHA A MODALIDADE CERTA PARA Sl

sy

A o .
ENOCLUBE - Clube dos Conhecedores (EnoClube) ENOTECAL
Como Sdcio EnoClube usufrui dos seguintes beneficios: Q/%%/ﬂ
05 CONHECEDORES

= . . E D
© Adesao ao Programa dos Vinhos do Trimestre* o

© Participacdo em eventos organizados pelo Clube (Jantares/Almocos
enogastronémicos, Visitas a produtores, Vindimas, Provas, Cursos, etc.)

© Oferta Anual** [Veja a oferta na pagina 51)

© Descontos de 10% nos vinhos da gama Enoteca (Enoteca, Cave Real, Quota Anual
Arroio da Vinha, Bacelo Novo, Vinho do Adegueiro) e 5% nos restantes
vinhos. Sempre gue a sua encomenda seja de 3 ou mais caixas beneficia m
de um desconto adicional de €5.

sy

ENOTECA GARRAFEIRA CLUBE (EGC) (‘v
Como Sdcio EGC usufrui dos seguintes beneficios: ENOTECA

GARRAFEIRA CLUBE

© Adesdo ao Programa dos Vinhos do Trimestre*

_

© Oferta Anual**
Quota Anual

© Descontos de 5% em todos os vinhos. m

*Programa dos Vinhos do Trimestre, ou proposta trimestral: Uma selecdo, apresentada nas paginas centrais
da revista trimestral Enoteca e na pagina inicial do website enoteca.pt, de 2 caixas (6 gfas cada) que lhe
serd enviada todos os trimestres (+3 gfas de Espumante na Revista de Natal). O Sdcio pode sempre alterar
(ou cancelar] o envio da propasta trimestral no espaco de 10 dias apds a rececao da revista. Ndo existe
guantidade minima de compras por ano.

**0ferta Anual: Aquando da inscricdo e posteriormente da renovagao, o Sdcio recebe um conjunto de garrafas
de pelo menos o valor da quota anual. Esta oferta serd enviada conjuntamente com a primeira encomenda
colocada apds pagamento da guota anual.

BENEFICIOS ADICIONAIS DOS SOCIOS
Descontos em locais selecionados: Alojamento, Restauracdo, SPA e Bem Estar (descontas entre 5% e 20%).
Veja a lista completa no site www.enoteca.pt

ESCOLHA 0 CLUBE CERTO PARA SI E INSCREVA-SE
no site www.enoteca.pt | enviando um mail para enoteca@enoteca.pt | ou pelo telefone 228 348 440

NOTA: Enguanto ndo se inscrever num dos clubes acima indicados receberd a revista Enoteca como “N&do Sdcio”.
Nesta condicdo podera encomendar qualquer vinho da revista ou do website Enoteca mas nao usufruird dos
precos de sécio. Também ndo usufruird do programa trimestral, nem de qualguer outro beneficio exclusivo
dos sacios.

PAG. 4 - www.enoteca.pt



PORQUE PERTENCER
A ENOTECA?

Na Enoteca estamos constantemente a procura dos melhores vinhos. Para além das amaostras
gue chegam a Enoteca, uma equipa profissional procura agueles vinhos gue se destacam do
panorama geral no mundo dos vinhos portugueses.

Regularmente sdo realizadas pravas cegas, nas gquais 0s endlogos que fazem parte do painel de
prova (Eng.? Alvaro van Zeller, Eng.° Anselmo Mendes, Eng.? Jodo Silva e Sousa e Eng.? Manuel
Vieira) conhecedores apenas do preco de venda ao publico de cada um dos vinhos, avaliam os
vinhos na sua relacdo qualidade/preco. S6 os vinhos que obtiverem classificacdo média igual ou
superior a 14 (numa escala de 0 a 20] sdo aprovados.

7 RAZOES ‘
PARA PERTENCER A ENOTECA

OBJETIVIDADE
Sujeitamos todos os vinhos ao mesmo processo de selecao.

RIGOR
Provamos todos os vinhos com critérios rigorosamente objetivos.

PRECO JUSTO
Apresentamos apenas os vinhos com a melhar relagdo preco/qualidade.

COMODIDADE
Entregamaos a sua encomenda em qualguer ponto de Portugal.

INFORMACAO
Apresentamos as informacgdes mais relevantes de cada vinho,
bem como artigos e noticias sobre 0 mundo vitivinicola portugués.

FORMACAO
Publicamos artigos de formacdo sobre a tematica do vinho.
Promovemos cursos de formacao em condicOes preferenciais.

CONViVIO
Organizamos visitas a Adegas, Quintas e Herdades, bem como
Almocos e Jantares Vinicos.

ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 5



COMO ENCOMENDAR A ENOTECA

COMO P0OSS0 FAZER UMA ENCOMENDA

Escalha os vinhos que deseja e...

Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e coloque-a
num posto ou marco do Correio.

i 08
e
Ligue para o Telf. 228 348 440 e diga-nos quais os produtos que pretende. %

@

Envie-nos um e-mail para enoteca(@enoteca.pt com 0s seus
dados e escolhas.

@

Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a Nota
de Encomenda online. 1\

COMO E FEITA A ENTREGA

A sua encomenda sera enviada por um transportador especializado para a = —
morada que nos indicou. As entregas sao gratuitas para Portugal Continental ﬂ

e realizadas até 8 dias Uteis.

Nota: para as Regides Auténomas é utilizado o sistema de grupagem, acrescendo o custo 4 Jﬂ;
de 3€ por caixa devendo a encomenda ser levantada no transitdrio.

COMO POSSO PAGAR A ENCOMENDA

Podera pagar a sua encomenda por Multibanco, por Cartdo de Crédito,
por Transferéncia Bancaria ou por Cheque. - ;

o , . = €|
Na sua encomenda indique qual o0 método de pagamento pretendido e a N\ 4}
Enoteca enviar-lhe-a os dados necessarios para que possa proceder ao \//g‘ &

pagamento.

PAG. 6 - Www.enoteca.pt



— MONTRA DE PREMIOS —
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20 PONTOS 24 PONTOS 32 PONTOS 36 PONTOS 44 PONTOS
10 identificadores 6 bases de copas 1 frasco Figos Pingo Saca-ralhas Bomba de véacuo
de garrafeira antiderrapantes de Mel em Calda ENOTECA “Vacuvin" com 2 rolhas
(reutilizaveis) Enoteca Casa das Rendufas

(553gr.)
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50 PONTOS 68 PONTOS 88 PONTOS
2 copos “Tinto do Clube” Livro “Vinhos de Portugal 2018" Livro “0s 100 melhares Azeites de Portugal”
da Schott-Zwiesel de Jodo Paulo Martins de Edgardo Pacheco

= Por cada compra é-lhe atribuida uma
pontuacao correspondente a uma
percentagem dos vinhos adquiridos (10%).

= Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos

= Todos os sécios/clientes que totalizam durante
1 ano um minimo de 20 pontos qualificam-se
automaticamente para escolher os prémios
selecionados.

= Considerar-se-a para o calculo da pontuagao
todas as compras efetuadas desde o dia
1 de janeiro de 2003.

58 PONTOS 380 PONTOS
1 Garrafa PORTO BARAO DE VILAR 1 Garrafa JOSE MARIA DA FONSECA
10 Anos MOSCATEL ROX0 20 Anos ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 7



NOTICIAS DO VINHO

JANTAR COM PROVAS - QUINTA DO GRADIL Lisboa

Prova comentada pela endloga Vera Mareira (Porto 20 Fevereiro - Lisboa 28 Fevereiro)

Estiveram a prova e no jantar apenas vinhos da gama Quinta do Gradil. Na prova os vinhos Viosinho branco 2016 e 0
Cabernet Sauvignon/Tinta Roriz tinto 2015, jd no jantar com a entrada foi servido um Espumante Brut Nature branco
de 2013, com o prato principal o Syrah tinto 2015 e com a sobremesa um Colheita Tardia de 2015.

A Ementa do Chef Artur Gomes (Restaurante Casa da Mdusica) foi a seguinte: para a entrada Folhado de salmdo,
espinafres e gueijo Mozzarella com salada de folhas frescas, para o prato principal Supremo de pintada corada sobre
rago(t de cogumelos, uvas e courgete, mousseline de batata doce e para a sobhremesa Torta cremaosa de xila com
avos males e gelado de noz.

Para o jantar de Lisboa a ementa do Chef Rui Silva comegou com a entrada Salmaag, Citrinos e Crocantes da Epoca,
0 prato principal Pato, Foie, Abdbora Menina e Bruxelas e na sobremesa Alfarroba, Doce de Ovos, Améndoa e Gelado
de Cardamomao.

RESTAURANTE DA CASA DA MUSICA (Porto) RESTAURANTE FALSTAFF (Lisboa)

JANTAR COM PROVAS - QUINTA DE COTTAS Dpoure

Prova comentada pelo produtor Pedro do Carmo e pelo endlogo Manuel Vieira [Porto 13 Marco - Lisboa 28 Marco)

Estiveram a prova os vinhos Cottas branco 2016 e Cottas Touriga Nacional Unoaked tinto 2016. J& no jantar com a
entrada foi servido o Quinta de Cottas Grande Reserva Branco 2010 (Porto) e o Quinta de Cottas Reserva branco 2016
(Lisboa), com o prato principal o Cottas Reserva Tinto 2014 e com a sobremesa o Porto Cottas Tawny 10 Anos.

A ementa pelo Chef Artur Gomes do Restaurante Casa da Musica do Porto foi a seguinte: para entrada Chamuca de
leitdo com bouquet de alfaces, como prato principal Paleron de vitela branca sobre risotto de espargos e cogumelos e
para a sobremesa Toucinho do céu com gelado de noz.

Em Lisboa, o Chef Pedro Adevinha apresentou como entrada Tosta de Cogumelas Silvestres com queijo em cama
de verdes, para o prato principal Lombelo de Naovilho, ovo, Rosti de Batata e tomate assado e para a sobremesa
Cheesecake, Roqueford, Péra Rocha e Tuille de sésamo.

—_—— =

RESTAURANTE DA CASA DA MUSICA (Porto) RESTAURANTE FALSTAFF (Lisboa)

PROXIMOS EVENTOS
Preco por pessoa:
JUNHO 2018: Quinta de Ventozelo [Douro) | Terca-feira 19 (Porto) e Quarta-feira 27 (Lishoa) (Lishoa e Porto) - 25,00€
JULHO 2018: Garrocha Wines (Lisboa) | Terca-feira 17 [Porto) e Quarta-feira 25 (Lisboa) 0s lugares sio limitadas.
AGOSTO 2018: Em Agosto ndo terd lugar qualguer evento Reserve ja o seu lugar.
SETEMBRO 2018: Enoport United Wines | Terca-feira 18 (Porto) e Quarta-feira 26 (Lisboa) Atempadamente
enviaremas infarmagdes
Gostaria de participar nestes eventos? Inscreva-se no EnoClube - Clube dos Conhecedores. m’ails detalhadas aos
(Mais informagdes na pagina 51] Sacios do EnaClube




JANTAR COM PROVAS - QU|NTA DE S. SEBAS-“AU Arruda dos Vinhos

Apresentacdo do produtor por Suzana Seabra, Vera Rendeiro e Joda Vieira e prava comentada pelos
endlogos Filipe Sevinate Pinto e Vasco Fernandes (Porto 10 Abril - Lisboa 18 Abril)

Para além daos vinhos programados para a prova S. Sebastido Rosé 2017 e S. Sebastido Syrah tinto 2015 os sécios
presentes tiveram a opartunidade de provar os topos de gama da Quinta de S. Sebastido, o Grande Escalha tinto e
o0 branco Cercial (ainda ndo lancados). No Jantar com a entrada foi servido o S. Sebastido Arinto 2016, com o prato
principal o Quinta de S. Sebastido Reserva tinto 2014 e com a sobremesa repetimas o rosé da prova.

No restaurante da Casa da Musica (Porto] o Chef Artur Gomes preparou como entrada Péra recheada com Camembert
e cebola roxa sobre salada verde, para o prato principal Saltimboca de porco sabre risotto de cogumelas e molho e
para a sobremesa Tarte de framboesa com sorvete de limao.

No restaurante Falstaff, o Chef Pedro Adevinha preparou para a entrada Carpaccio de Salmdo com croutons, alcaparras
e maionese de lima, para o prato principal Lombinho de Porco recheado com farinheira e puré de castanhas e para
a sobremesa a Delicia de 3 chocolates com couli de morango.

'-‘\\l- l -

RESTAURANTE DA CASA DA MUSICA (Porto) RESTAURANTE FALSTAFF (Lisboa)

NOTA: A data de impressao desta revista o jantar de Maio com a Fundagao Abreu Callado ainda ndo se tinha realizado.

“PERIQUITA" APRESENTA NOVA IMAGEM

Periguita, a marca de vinhos mais antiga de Portugal, langada em 1850, acaba de chegar ao mercado com a imagem
renovada. Com este rebranding, o produtor José Maria da Fonseca pretende reforcar a Portugalidade deste icénico
vinho gue estd presente em mais de 70 paises. Nesta renovacdo (...J a marca “umbrella” José Maria da Fonseca surge
reforgada, como simbolo de mérito e qualidade; a assinatura do endlogo Domingos Soares Franco no rétulo concede ao
Periquita mais legitimidade e relevancia; os acabamentos reforgados no rétulo enobrecem a marca e a recuperacao do
brasdo da Ordem da Torre e Espada (distincdo atribuida pelo rei D. Pedro V a José Maria da Fonseca em 1856 pelo Valor,
Lealdade e Mérito no dmbito da indUstria portuguesa) no rétulo é um regresso as origens da marca.

Fonte: José Maria da Fonseca

PACO DOS CUNHAS DE SANTAR LANCA “GRANDE JURI 2011"

Chega-nos pela mao do endlogo Osvaldo Amado o mais recente Vinha do Contador com a designacdo “Grande Juri",
assim chamado por ter sido submetido a apreciacdo de um painel de criticos com nomes de referéncia a nivel mundial:
seria Grande Juri se abtivesse 94 pontos. Ora, ao atingir 95,3 pontos, o vinho ganhou o novo rétulo com essa designacao.
E um vinho de qualidade excecional. A Global Wines anunciou a intencdo de ter o mesmo procedimento sempre e
sd quando uma colheita se mostre capaz de dar um vinho extraordindrio. Trata-se de uma edicdo limitada de 5200
garrafas, das guais sé cerca de mil se destinam ao mercado nacional, indo as restantes para clientes internacionais e
alguns colecionadores no exterior. Este vinho sera vendido a cerca de £90 cada garrafa de 750 ml.

Fonte: Visdo Sete

QUINTA DO MONTE D'OIR0O LANCA NOVOS “LYBRA"

0 Lybra branco e o Lybra rosé 2017 sdo os primeiros vinhos bioldgicos certificados da empresa, o que confirma a
aposta da Quinta em converter, desde 2006, toda a sua viticultura para o modo de producdo bioldgico. De acordo
com nota do produtor, “sdo vinhos incrivelmente frescos, vibrantes e harmoniosos. O branco destaca-se pela
versatilidade, com uma frescura citrica e boa acidez. 0 rosé € um vinho estruturado, muito fresco, seco e sem
taninos expressivos”. Par seu turno, o Quinta do Monte d'Oiro Lybra tinto 2015, elaborado a partir da casta Syrah,
é um vinho gastronomicamente muito versatil, de espirito jovem e alegre.

Fonte: SapoLifestyle ENOTECA - Nés Selecionamos + PAG. 3



FORUM
DE

JANTAR FORUM DE

ENOLOGOS

VILA GALE SINTRA
Sabado, 16 de Junho de 2018

0 Férum de Endlogos reline-se mais uma vez para provar, aprovar e dar a prova 0s néctares mais
distintos dos Endlogos que o constituem. Como habitualmente, apds a prova onde os Endlogos do Férum
irdo provar e avaliar 0s vinhos apresentados, 0s vinhas aprovadas serdo colocados na sala de jantar onde

poderdo ser degustados por todos os presentes. A ementa do jantar serd preparada pelo Chef Rui Silva.

JANTAR

Aperitivos
Canapés variados
Espumante Cave Real Reserva Bruto Natural

Entrada
Crocante de gueijo chevre com marmelada light, nozes e canela, em reducdo de vinho do Porto
Quinta da Barreira Chardonnay Reserva branco 2017

Prato principal
Medalhdes de vitela de leite em fricassé de espargos verdes com cogumelos
Santa Vitdria Selecdo do Endlogo tinto 2016 (lancamento nacional)

Sobremesa
Mousse de chocolate com frutos silvestres
Porto Barao de Vilar Tawny 10 Anos

Como habitualmente, para além dos vinhos de “servico”, estardo disponiveis todos os vinhos
aprovados na prova realizada pelos Endlogos antes do Jantar.

Preco por pessoa £48,00
Inscricdes para email forum@enoteca.pt ou telefone 228 348 440

.................................................. FORUM DE ENOLOGOS --vvoveveeeemermmemememimieeeenns

0 Férum de Endlogos é um clube de vinhaos gue junta os melhores endlogos Portugueses aos endfilos mais
interessados. Este colégio de endlogos reline-se duas vezes por ano para provar e partilhar com os sécios do clube
0 gue de melhor se produz no mundo vinicola portugués.

Estas reunides decorrem com dois momentos distintos; A Prova, exclusiva dos endlogos, onde, em prova cega,
0s endlogos validam a qualidade dos vinhos e A Refeicdo onde os vinhos que foram aprovados pelo colégio sao
apresentados em primeira-mao aos sdcios do Férum e seus convidados que assim tém a oportunidade de os
degustar na presenca dos seus criadares.

0 calégio do Férum é constituido pelas seguintes endlogas, Alvara van Zeller, Anselma Mendes, David Baverstock,
Domingos Soares Franco, Filipa Tomaz da Costa, Francisco Antunes, Graca Gangalves, Jodo Silva e Sousa, Jorge
Alves, Jorge Serddio Borges, José Gaspar, Luis Duarte, Manuel Vieira, Miguel Pessanha, Nuno Cancela de Abreu,
Osvaldo Amado, Patricia Peixato, Rui Reguinga, Sandra Tavares da Silva, Tiago Alves de Sousa e Vasco Penha Garcia.

PAG. 10 - www.enoteca.pt



FQRUM DE

FORUM
DE

ENOLOGOS

O Forum de Enologos é um clube que junta os melhores f\nologos

Portugueses aos Endfilos mais interessados.

Aprovado pelos Endlogos
do Férum em Novembro
de 2017

Curtimenta
ALVARINHO BRANCO 2015

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde

CASTA Alvarinho

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarela citrino intenso. Aroma
intenso e camplexo, frutos tropicais, casca de laranja e

volume, boa complexidade, boa estrutura, uma acidez
vibrante e excelente mineralidade. Final muito longo.
ENOLOGO Anselmo Mendes

scio NAO SGCI0
21138€ GFAD,75L 22,50€5FAO,75L
64.,14¢ cia3 67,50¢ caixa3 cras

GFA

m

Aprovado pelos Endlogos
do Férum em Novembro
de 2017

Quinta de Ventozelo
MALVASIA FINA BRANCO 2016

PRODUTOR Quinta de Ventozelo

DENUMINAU\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Malvasia Fina

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino aberta.

Aroma elegante de flores brancas, citrinos e frutos de
carogo (alperce). Na boca € leve e suave, boa estrutura
e acidez, fresco e mineral. Final longo.

ENOLOGO José Manuel Sousa Soares

socio NAO SOCI0
12135€ GFA 0,75L 13,00€ GFA 0,75L
37,05¢ a3 oas 39,00¢ caixa3 6rAS

DOURO DOC

ZOM

um leve fumado. Excelente integragdo com a madeira. Na
boca é cheio, intenso, fresco e frutado, envolvente. Bom

Aprovado pelos Endlogos
do Férum em Novembro
de 2017

RESERVA BRANCO 2016

——

| PRODUTOR Bardo de Vilar
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

e ‘ CASTAS Arinto, Rabigato, Viosinho
Fp

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino intenso.
Excelente intensidade aramética, notas de frutadas,
especiarias e madeira integradas de forma subtil

e elegante. Boa acidez na boca, equilibrado, fresco
e vibrante. Final longo e persistente.

ENGLOGO Alvaro van Zeller

s6ci0 NAO SGCI0
8155€ GFAO,75L. 9100€ GFA 0,75L
51,30¢ caivas cris 54,00¢ aixa6 G7As

Aprovado pelos Endlogos
do Férum em Novembro
de 2017

- I d -
Santa Vitoria
GRANDE RESERVA BRANCO 2016

- PRODUTOR Casa Santa Vitdria
i DENOMINACAO DE ORIGEM Reg. Alentejano
S CASTA Arinta
TEOR ALCOOLICO 13%
LONGEVIDADE 4 a 5 anos
NOTAS DE PROVA Cor amarela citrino. Arama complexo,
floral e frutado (frutos tropicais) com notas minerais
e algum tostado da madeira onde fermentou
e estagiou. Na boca é fresca. Bom volume
e estrutura. Equilibrado. Final longo.
ENGLOGOS Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

sdcio NAG S6CI0
10.,45€ GFAD,75L 11,00€ GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas - REF3 063455
62,70¢€ caias cris 66,00¢ caixa 6 GrAs

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 11
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QUINTA DE

VENTOZELO
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NUNO CANCELA
DE ABREU

VINIFICACAD de A a Z

0 DESAFI0 DOS ENCRUZADQS,
A GRANDE CASTA DO DAO

Na minha opinido, a vinificagdo de brancas continua a ser
muito mais exigente que a dos tintos e a fermentacdo
da casta encruzado ainda dificulta mais esse desafio.

Enamorei-me do encruzado hd alguns anos atrds. Mas
como em todos 0s namoros Sérios, ha sempre um
periodo inicial de descaberta e conhecimento. Foi 0 que
me aconteceu. Precisei de algum tempo para entender
esta magnifica casta, mas muito caprichosa.

0 controlo de maturagcdo tem gque ser rigoroso e aper-
tado, caso contrario, as uvas passam com facilidade o
ponto Gtimo de colheita e tornam-se alcodlicas, pouco
frescas e sem gracga.

As uvas depais de colhidas continuam com mau feitio e
logo aparece na prensagem o péssima relacionamento
gue 0 mosto tem com o oxigénio. Talvez seja a casta
gue conhego mais sensivel ao oxigénio e gque pior o
tolera tornando-se chata e sem graca. Esta questao
obriga-nos a usar a tecnologia principalmente com
recurso a protecdo com gds inerte até se dar o inicio
da fermentacdo.

Nesta fase fermentativa o encruzado é generoso e
tanto gosta da cuba como da barrica, mas € na barrica
gue se criam os seus melhores e mais interessantes
vinhos. Quando acabada a fermentacgao, o0 melhor que
temos a fazer é manter o contacto com as leveduras
mortas e praticar a “batonnage” tanto em cuba como
nas barricas. A “batonnage”, gque ndo é mais do que
revolver essas leveduras com um pau (“baton”] 2
Vezes por semana, provoca a autdlise (destruicdo) das
leveduras e a consequente libertacdao de compostas
redutores e de manoproteinas no vinho. Sdo esses
compostos redutores que protegem o vinho contra
as oxidagdes e as manoproteinas que lhes dad grande
complexidade e volume. Na Borgonha sempre se
utilizou este método, talvez tenham aprendido com a
22 fermentacdo e estagio do Champagne em garrafa,
também com as leveduras mortas.

Fonte do Ouro
Reserva Especial
Encruzado Branco 2017
DAO

Produtor Boas Quintas

Denominacgao de Origem DOC Dao

Casta Encruzado

Teor Alcodlico 13,5 %vol

Notas de Prova Cor amarelo citrino
brilhante. Aroma frutado, boas notas

de citrinos, frutos tropicais e da madeira
do estdgio, grande mineralidade e com
notas fumadas. A boca confirma a fruta
e a mineralidade, num conjunto elegante
e harmaonioso com uma excelente acidez
a dar-lhe frescura. Bom vaolume

de boca. Final persistente.

Longevidade 5 a 6 anos

Servigo A 10/12° C com peixes gordas,
assadas ou grelhados, charcutaria e
gueijos de ovelha.

Endlogo Nuno Cancela de Abreu

sdcio NAO SGCI0
9.31€ crrorse 9.80¢€ crao7sL

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF? 063670

55,86€ caxAG gfas | 58,80€ CAIXAG gfas

A fase do engarrafamento torna-se muito sensivel e
guanto mais célere for o tempo de estahilizagdo menos
riscos corremas de estragar tudo. S6 descanso quando
vejo o vinho preso na garrafa longe do famigerado
oxigeénio.

A evolugdo destes vinhos em garrafa é assinaldvel e
tenho tido experiéncias emocionantes quando abro
encruzados com 10 ou mais anos, em que sinto a
extraordindria mineralidade, frescura, os aromas e
sabores a maca verde e o enorme valume que enche a
boca por completo.

Sou um fd confesso dos encruzados que me ddo um
prazer enorme, tanto com peixes mais condimentados
como com carnes mais discretas, como ainda com
gueijos de massa male.

ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 13



ROTULOS PERSONALIZADOS

A Enoteca faz o seu rotulo para acompanhar os momentos especiais da sua
vida, ou da vida da sua empresa - Uma imagem (desenho), uma fotografia,
ou uma ideia sao suficientes para produzirmos o seu rétulo.

MINIMO 12 GARRAFAS - PRAZO MAXIMO DE ENTREGA: 15 DIAS

(1 (2] (3

Escolha o vinho, Envie-nos a sua ideia Receba o vinho com o seu
espumante ou porto imagem/texto/fotografia/desenho rétulo personalizado

Espumante Reserva
RESERVA Douro
BRUTO TINTO 2014
1Gfa 1Gfa

REF? 012744 REF?2 013024

S6CIo NAD sdcio SGCIo NAD sOCI0
83le 8,75¢ 83le 8,75¢
3 Gfas 3 Gfas

REF?2 032744 REF2 033024

S6CIo NAD sdcio Sfailo NAD SOCI0
24,08¢ 25,35¢ 24,08¢ 25,35¢

b Gfas

REF? 063024

6 Gfas

REF? 062744

s6Cio NAD sOCI0

47,03¢ 49,50¢

s6CIo NAD sdcio

47,03¢ 49,50¢

PRODUTOR Quinta da Barreira PRODUTOR Bardo de Vilar

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha limpida. NOTAS DE PROVA Vinho de cor rubi profundo.
Bolha fina e persistente. Aroma intenso com notas Aroma jovem e frutado sobressainda natas de
tostadas e fumadas, casca de laranja, frutos secas frutos vermelhos (cereja, groselha). Na boca

e um ligeiro balsamico. Na boca é maduro e elegante ¢ fresco e equilibrado, bom volume, taninas vivos
com uma boa acidez a dar-lhe frescura. Final longo. mas bem integrados no conjunta. Bom final.
ENOLOGO José Gaspar ENOLOGO Alvara van Zeller

0S VALORES INCLUEM IVA E DISTRIBUICAQ DOMICILIARIA EM QUALQUER PARTE DE PORTUGAL CONTINENTAL.

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO FALE CONNOSCO Telf. 228 348 440 - E-mail: enoteca(@enoteca.pt



EMPRESAS ANIVERSARIOS REUNIOES CASAMENTOS FESTAS OFERTAS

A ENOTECA, em colaboracdo com a Bardo de Vilar, a Casa de Santa Vitdria e a Quinta da Barreira
(produtores de vérios vinhos premiados nacional e internacionalmente] disponibiliza-lhe um servico Unico.
Colocamos numa garrafa de inquestiondvel qualidade, o rétulo idealizado por si. Margue os momentos
mais importantes da sua vida ou da sua empresa com uma garrafa que leva a sua mensagem.

£
Reserva Porto
Alentejo Tawny 2
TINTO 2015 10 ANOS -
1Gfa 1Gfa
REF? 013265 REF? 012055
S6CIo NAD sOcio S6CIo NAQ S0CI0
83le 8,75¢ 13,11 13,80«
HAPPY
f 'H?A‘” 3 Gfas 3 Gfas
L/ REF?2 033265 REF2 032055
Leonor e ——— A
el sacio NAD SGCI s6cio NAD SGCI0
o 24,08¢ 25,35¢ 3848 40,50«

6 Gfas

REF? 063265

6 Gfas
REF? 062055

Slall) NAOD SO6CI0

75,8le 79,80«

s6Cio NAD SOCI0

47,03¢ 49,50¢

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria PRODUTOR Bardo de Vilar

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma de frutos NOTAS DE PROVA Cor dourado-avermelhado com
pretos com notas de baunilha e especiarias reflexos dmbar. Notas de frutos secos (nozes],

da madeira do estdgio. Na boca é redondo com um toque de frutos vermelhas sobremaduros.
e suave confirmando a fruta e as notas Cheio na boca, com notas de compotas, muito

da madeira. Final longo. equilibrado, cam um final lango e guloso.
ENOLOGA Patricia Peixoto ENGLOGO Alvaro van Zeller

PRAZD DE ENTREGA: 15 DIAS APGS CONFIRMACAD DA ENCOMENDA. ENCOMENDA MiNIMA 12 GARRAFAS.

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 15



BACELO NOVO

em cairas de 12 gfas.

—2acelo

Vinhos de Lisboa, Douro e Alentejo para todos os dias...

BACELO NOVO

BRANCO 2016
Reg. Lisboa

PRODUTOR Quinta da Barreira
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Chardaonnay, Arinto, Moscatel
VINIFICAGAD Vinificacdo por Bica Aberta.
Fermentacdo em inox a temperatura
controlada de 14°C.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor citrino claro.

Aroma intenso, notas minerais, frutadas
e florais. Na boca € equilibrado, com uma

muito boa acidez a transmitir-lhe frescura.

Final longo e aromatico.

LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitivo,
com peixe, marisco ou acompanhando
pratos leves e carnes frias.

ENOLOGO José Gaspar

socio NAQ SOCI0
3,80 4,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 12 GFAS. - REF@ 123409
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixal2 GFAS

BACELO NOVO
TINTO 2014
Douro

PRODUTOR Lua Cheia em Vinhas Velhas
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacianal, Touriga Franca,

Tinta Roriz

VINIFICAGAD Desengace e esmagamento.
Maceracao pré-fermentativa longa a 34°C.
Fermentacao alcadlica com temperatura
controlada (22/24°C).

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso com laivos
violeta. Aroma jovem, frutos negros com notas
vegetais e tostadas discretas. Na baca
apresenta boa estrutura, é elegante e macio
com bons taninos. Final agradavel.
LONGEVIDADE 3 a 4 anas

SERVICO A 15/17°C com bacalhau no forno

e carnes assadas.

ENGLOGOS Jo3o Silva e Sousa, Francisco Baptista

socio NAQ S0CI0
3,80 4,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 12 GFAS. - REF2 123025
45,60« 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Conjunto Bacelo Novo

JA PROVOU?

BACELO NOVO
TINTO 2017
Alentejo

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Trincadeira,
Aragonez, Tinta Caiada

VINIFICAGAO Desengace total seguido de
fermentacdo a 24°C. Estdgio em cubas inox.
Ligeira filtragdo antes do engarrafamento.
Estdgio em garrafa durante 6 meses.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aromas intensos
com notas florais e de frutos vermelhas.

Na baca é elegante e macio confirmando

0s aromas. Final agradavel.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas,
barrego assado e outros pratos
condimentadaos e gueijos leves.

ENGLOGA Patricia Peixoto

s0cio NAQ SOCI0
3,80¢ 4,006
GFA 0,75L. GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 12 GFAS. - REF@ 123675
45,60« 48,00¢

Caixal2 GFAS Caixa 12 GFAS

4 gfas. BACELO NOVO BRANCO 2016 Zishoa + 4 gfas. BACELO NOVO TINTO 2014 Douro
+ 4 gfas. BACELO NOVQ TINTO 2015 Alentejo

s6c1045,60¢€ caie 12 6015 NAD s6c10 48,00 caixa 12 GFas

PAG. 16 - www.enoteca.pt



GARRAFAS

127
G

Vinho Regional
Lisboa
BRANCO 2016

Bacelo s.m. Vara de videira para formar nova planta. 0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 17
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'RESERVA 2010

O:s vinhos Esporéo Reserva sao olaras-primas de terroir, viniﬁcagéo earte. Desde a nossa primeira
vinchma, em 1985, todos os rétulos szo persona'izaclos por um artista diferente. Produzido a partir
de uvas cultivadas na nossa propriecJacJe, este classico Esporéo Reserva Tinto 2013 revela

a consisténcia e as caracteristicas dos frutos maduros tipicos dos melhores vinhos tintos do A'entejo.
A meméria se|vagem da videira e o trabalho humano na ordenagéo da vinha, na sua re|ag,50 com

a paisagem, serviram de inspiragdo ao reconhecido artista p|a'sﬁco e escultor Jodo Queiroz.

Conhega todas as obras de arte no timeline dos rétulos em Www.esporao.com.
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CESTO DE

VERAO

FEstes vinhos sao provenientes de diferentes terroirs e foram
selecionados pela pontuacdo obtida na sua relagdo qualidade/preco

= = =
¢ ¢ £

SEBASTIAQ SEBASTIAD SEBASTIAQ

VINHO VERDE

DOURO ALENTEJO
CONJUNTO 12 GARRAFAS
_
3 GFAS. MUROS ANTIGOS ALVARINHO BRANCO 2017 Vinho Verde DFERTA
+ 3 GFAS. SAD SEBASTIAD ARINTO BRANCO 2016 Lishoa
1 gfa ESPUMANTE

+ 3 GFAS. POMARES TINTO 2016 Douro
CAVE REAL

+ 3 GFAS. JOSE DE SOUSA RESERVA TINTO 2014 Alentejo
Arinto e Chardonnay

REF2 123671
Reserva

sGcio P
NAD SOCI0
Bruto Natural

88.35¢ 93,00

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 19



ANSELMO
MENDES

Agora provo E U

ANSELMO MENDES
TEMPO BRANCO 2015

0 Tempo no sentido mais lato, é na sabedoria popular a
cura para muitos males. Na histdria da humanidade o vinho
como produto cultural e mesmo bebida tem um balanco
positivo, curou alguns males, criou outros, mas ao longo
da civilizacao esteve no centro da cultura e criou imensa
felicidade, autoestima, relagdes humanas e comerciais.

Em resumo nos seus 8 séculos antes de Cristo e 20
séculos depois do nascimento de Cristo, o0 vinho fez um
percurso notdvel atingindo uma notoriedade que nenhum
outro produto da agricultura conseguiu.

Mas falemos do Tempo 2015 Alvarinho. A sua criagao
comecou em 2000 com as minhas experiéncias de
Curtimenta, ou seja fermentacdo com a parte sdlida da
uva; pelicula, grainha e engaco. Sendo a casta Alvarinho
de uma rigueza polifenolica grande, porgue ndo extrair
esses compostos dando mais estrutura e complexidade
ao vinho? E assim foi, 0s ensaios continuaram embora o
primeiro vinho ndo vendeu uma caixa. Certamente ainda
ndo estava na moda os Orange Winesl!!

J& na altura sabia que a grandeza de um vinho ndo estava
s0 na maneira de o fazer, mas sim na vinha. Assim em
2015 na nossa Quinta em Mancdo, designada Casa da
Torre Paco Quinta da Bemposta, com 60ha, uma peqguena
parcela revelou-se com tal potencial que associada
a fermentagdo com toda a parte sdlida e estdgio de 12
meses em barricas usadas de carvalho francés 400 litros,
ajudou-naos a criar um vinho gque sem ser radical, conjuga
estrutura, complexidade, frescura e uma capacidade de
envelhecimento gue penso o tarnara dnico.

PAG. 20 - www.enoteca.pt

ANSELMO MENDES
E - M =P0

sdcio 64,13 €€ 10750 | NAO SO0 67,50€ 16ma0 751

Encomende em Caixa de 1 gfa. - REF? 013633

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhos

DENDMINACF\U DE ORIGEM DOC Vinho Verde

(sub-regido Mongédo e Melgaco)

CASTAS Alvarinho

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo dourado carregado.

Aroma intenso, expressivo e complexo, notas de marmelada
de laranja, casca de citrinos, frutos secos (aveld, améndoa) e
tostado. Na baoca é encorpado com taninos vivos mas elegante.
Boa mineralidade. Final muito longo.

LONGEVIDADE 20 anos

SERVICO A 10/12°C acompanhando carnes de caga de sabor
intenso e queijos de meia cura ou ilhas.

ENOGLOGO Anselmo Mendes

PREMIOS
Medalha de Quro - Férum de Endlogas Junho 2016
18 pontos - Revista Vinho Grandes Escolhas Agosto 2017



Vinhos com Historia...

COTTAS
Garrafeira Branco 2015
Douro

A designacdo “garrafeira”, relativamente corrente algumas décadas atrds, caiu em desuso,
sendo pontualmente utilizada para alguns vinhas, cujas caracteristicas fogem dos cldssicos
“reservas”.

Este Cottas Garrafeira branco faz jus a esta designagdo, por se tratar de um vinho
inicialmente pensado para “reserva”, mas que, apds o estagio em barrica, foi considerado
pelos responsdveis - o produtor e o endlogo - com um estilo diferente do tradicional Cottas
Reserva. Decidiram engarrafa-lo, e aguardar. J&4 em 2018, reconheceram-lhe, em prova,
uma genuina gualidade superior, embora diferente do habitual “reserva”. Acharam que
o termo “garrafeira” traduzia melhor aquele periodo de guarda em garrafa, e um estilo
peculiar gque delicia 0s consumidares exigentes.

COTTAS GARRAFEIRA BRANCO 2015
SGCI0: 1 GFA 0,75L - 11,40€ | 6 GFAS 0,75L - 68,40€
NAO SGCIO: 1 GFA 0,75L - 12,00€ | 6 GFAS 0,75L - 72,00€

Encomende em Caixas de 6 garrafas - REF2 063654

BARCA DO INFERNO
Reserva Tinto 2016
Lisboa

Tudo comecou na fatidica vindima de 2014. Uma vindima foi muito custosa, comecou a
chover na primeira semana de Setembro e ndo mais parou até meado de Novembro por isso
muitas uvas nado atingiram o ponto éptimo de maturacdo. No entanto as vinhas de Cabernet
Sauvignon e de Sousdo tiveram uma boa performance, o gue se reflectiu depois na adega.
Nem tudo estava perdido! Surgiu a garrafeira particular do lote Cabernet Sauvignon com
Sousdo 2014, depois em 2015 foi feito 0 mesmo teste as vinhas e voltou a funcionar. Na
vindima de 2016 fai langado o vinho, embora lancar um Cabernet/Sousdo ndo pareca muito
sensato do ponto de vista financeiro, a resposta tem sido muito positiva.

Mas porqué o nome “Barca do Inferno” afinall? As vezes a vida de um produtor de vinhos
complica-se quando vé o fruto de um ano de trabalho destruir-se a sua frente como com o
mau tempo ... um verdadeiro Inferno. Perceber que tinha surgido um vinho daguela vindima
fatidica gue poderia tornar-se uma bandeira ou uma imagem de marca da Quinta do Garrido
(Garrocha Wines) foi muito reconfortante. Imagine-se atravessar o cabo das tormentas e

FRODUCT G PORTUGAL

encontrar a bonanga a seguir. RESERVA

Vem dai 0 Barca doInferno, a barca que fez Francisco Macieira ultrapassar o Inferno e acreditar
gue era possivel contribuir com algo de original para um Pais de Vinhas jd imensamente rico.

BARCA DO INFERNO TINTO 2016
SOCI0: 1 GFA 0,75L - 8,55€ | 6 GFAS 0,75L - 51,30€
NAD SOCIO: 1 GFA 0,75L - 8,00€ | 6 GFAS 0,75L - 54,00€

Encomende em Caixas de 6 garrafas - REF2 063575

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 21



Santa Vitoria

VINHOS

UMA FAMILIA DE PUROS SANGUES ALENTEJANOS

Do Alentejo herdémos muitas das coisas que nos
tornam singulares: as histdrias cantadas a desgarrada
em planicies sem fim, 0 intenso aroma cravado

na terra, a forca de uma histdria esculpida de sol
asol. Tudo isto € a forca de um cardcter alentejano,
reconhecido e premiado. Tudo isto é Santa Vitdria.

@A el

Medalha de Prata Medalha de Ouro Melhor Vinho Melhor Vinho Grande Medalha
Concours Mondial Concours Mandial Tinto do Velho Mundo Tinto do Velho Mundo de Qura Concours
de Bruxelles de Bruxelles Expovinis 2012 Expovinis 2013 Mondial de Bruxelles

www.santavitoria.pt | info@santavitoria.pt | www.facebook.com/casasantavitoria | Loja online: http://loja.santavitoria.pt

Seja responsavel, beba com moderagdo.



-PROJETO -

BARRICA I

Patricia Peixoto
Endloga Santa Vitéria

Entrega do “INEVITAVEL TINTO 2016"

“Passado alguns meses chegou mais um momento de prova. E necessdrio olhar para
0 vinho com os 5 sentidos e decidir se cumpre o padrdo de qualidade obrigatdrio para
dignificar o nome, a vaontade e a expectativa de quem o bebe.

E assim foi, provamos o Inevitdvel 2016 e na prova promete... e de forma positiva continua
a desbravar caminho. E intenso, complexo, estruturado e pede calma. Encontra-se

jovem e com taninos vivos. A integracdo das castas com a madeira estd harmoniosa e Bernardo Cabral
no conjunto complementa-se, por essa razdo planeamos o seu lancamento para Julho Endlogo Santa Vitdria
de 2018.

Que vale a pena esperar é uma certeza nossa e que serd consigo que teremas o prazer
de o fazer é claramente uma convicgdo. Até breve...”

Patricia Peixoto - Endloga da Casa de Santa Vitdria

Evento de Apresentacao do “INEVITAVEL 2016"
Vila Galé Clube de Campo - 14 de Julho

Reserve a datal Os sdcios subscritores do Projeto Barrica Il irdo receber os detalhes para
se inscreverem neste evento que serd realizado para assinalar este momento.

Também nesta data serd oficializada a entrega deste vinho aos sdcios subscritores.
A partir de Segunda-feira 16 de Julho o Inevitdvel tinto 2016 comecard a ser enviado
para casa dos sdcios.

................................................ 7 5\/

Santa Vitoria
Projeto BARRICA Il wios

VINHOS

, , , - PROJETO -
Levantamos aqui um pouguinho o “véu",

serd um vinho do Douro de um ano que BA R R | CA | | | ENOTECA("

ja se afigura mitico na regido... 2017. CLUBE DE VINHOS
, - ) Para mais informaco
Brevemente os Sacios do EnoClube receberdo em sua casa os detalhes de como aderir ara mats Informagoes

L ) ) por favor envie um e-mail para:
a este proximo Projeto Barrica. enoteca@enoteca.pt
ou ligue para 22 834 84 40



GALERIA DO PRODUTOR

Quinta do Boicao

A Quinta do Baicdo faz parte do grupo Enoport United Wines
0 qual juntou algumas das mais antigas e emblematicas
empresas de vinho Portuguesas unindo a experiéncia do
passado com novas capacidades de gestdao e tecnologia
tendo como aobjetivo a exceléncia. Com 10 propriedades
espalhadas pelas diversas regides vitivinicolas na Enoport
destacam-se 4 nucleos principais: a “Quinta da Devesa" na
regiao do Vinho Verde, a "Quinta Beird" no Ddo, a “Quinta
Sdo Jodo Batista" no Tejo e a “Quinta do Boigdo" em Bucelas.

A Quinta do Boicdo tem um moderno centro de vinificagao
e estd equipada com um desengacador, permutador
tubular para arrefecimento de mostos, duas modernas
prensas pneumaticas e todas as cubas sdo em aco inox,
com controlo de temperatura e equipadas com camisa
para circulacdo de dgua. 0 armazenamento de vinho é feito
em cubas inox, havendo também uma zona de estdgio de
vinhas de alta qualidade em barricas de carvalho.

A Quinta do Boicdo tem uma drea total de 45 hectares,
dos quais 37 ha com vinha. Destes, cerca de 14 ha estao
plantados com castas tintas, nomeadamente 4 ha de
vinhas velhas (com média de 50 anos) ndo aramadas
e os restantes 10 ha com Touriga Nacional, Tinta Roriz,
Syrah, Caladoc e Merlot. A vindima é manual e feita a caixa.
Os restantes 23 ha estao plantados com castas brancas,
maiaritariamente Arinto, casta predominante na regido.
0Os solos sao predominantemente derivados de margas e
calcdrios duras, com clima bastante frio no Inverno, mas
guente e seco no Verdo e com uma certa humidade noturna,
criando assim um microclima favordvel ao equilibrio perfeito
entre 0s agucares e a acidez e imprimindo uma vivacidade
muito tipica aos vinhos brancos desta regido.

E nestas condicdes de exceléncia que nasce o vinho gue
apresentamas neste trimestre, o Quinta do Boicdo Reserva
Arinto branco 2017.
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GALERIA DO PRODUTOR

Barao de Vilar

A Bardo de Vilar, Vinhos, 5.A. é uma empresa jovem com
uma histdria de varios séculos. Com ligacées a uma
linhagem familiar - van Zeller - que conta 14 geracg0es
ininterruptas dedicadas ao comércio e producdo de
vinhos, aempresa estabeleceu-se em 1936, recuperando
um titulo nobilidrquico concedido por D. Maria Il de
Portugal a Cristiano Nicolau Kopke, o 1° Bardo de Vilar,
em 1836, (gque por descendéncia, se encontra na posse
direta da familia) para sua denominacdo social.

Inicialmente uma empresa produtora de vinho do Porto,
alargou a atividade a producdo de vinhos Douro DOC
em 2008. Nesse sentido foi desenvolvido um projeto
de investimento na construcdo de raiz duma maoderna
e tecnologicamente avangada adega de vinificagdo em
Santa Comba da Vilarica. Os vinhos sdo produzidos a
partir de uvas das Quintas da familia Quinta do Saido e
Quinta de Zom e da compra da uva a diversas produtores
localizados nas trés sub regiGes do Douro Baixo Corgo,
Cima Corgo e Douro Superior. Esta dispersao da origem
das uvas é, afinal uma vantagem competitiva, ja que
estas 3 sub-regides tém caracteristicas diferenciadas, o
gue permite equilibrar as opgdes para os lotes obtendo
uma maior harmonia do que seria possivel encontrar
numa s6 destas sub-regides.

A Bardo de Vilar afirma-se pela inequivoca qualidade
dos seus vinhos e pelo correto posicionamento dos seus
precos, realidade que tem vindo a ser reconhecida pela
critica especializada, nacional e internacional, e, pelos
inimeros prémios alcancados pelos seus Portos e
Douros nos concursos nacionais e internacionais.

0 vinho que apresentamas neste trimestre, o Barao de
Vilar Reserva tinto 2015 carrega no seu nome a respan-
sabilidade de valor. Ostentando o nome da empresa é
sindnimo de qualidade, a garantia de um valor segural

&

BARAO DE VILAR

PORT PRODUCERS IN OPORTO SINCE 1715

BARAO DE VILAR

ot ey

Ver pdg. 27
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VINHOS

“Vinho de Bucelas 100% Arinto, finaliza a fermentacdo
em carvalho francés. Aroma intenso e exuberante,
complexo na boca com um final agraddvel e persistente.”

Joao Vicéncio

QUINTA DO BOICAD
RESERVA ARINTO BRANCO 2017
Lisboa

PRODUTOR Enoport United Wines

DENUMINA[J\O DE ORIGEM DOC Bucelas

CASTA Arinta

VINIFICACAD Desengace total, maceragdo pelicular a frio.
Fermentacdo a temperatura controlada sendo o final realizado
em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino com laivas esverdeadas.
No nariz é intenso e atrativo, notas de citrinos com um toque de
tosta da madeira onde fermentou. Na boca é fresco e encorpado
com uma acidez muito agradavel que Ihe da frescura.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 8/10°C com peixes, mariscas e queijos de estrutura média.
ENOLOGO Jo3o Vicéncio

sdcio 7,13€ saors.  NAosooio 7,50€ e ozt

42,78¢ caixasoras 45,00¢ Caixa 6 GFAS

ESTES SAO 0S VINHOS QUE SERAD ENVIADOS AD SOCIO

SE FOR SOCIO E PRETENDER ALTERAR A PROPOSTA DO TRIMESTRE INFORME-NOS, POR FAVOR, NO |
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“Nascido no coracao do Douro Superior este blend
de Touriga Nacional, Touriga Franca e vinhas velhas,
traduz o saber e experiéncia de varias geragoes de

produtores de vinho.”

Alvaro van Zeller

BARAO DE VILAR
RESERVA TINTO 2015

Douro

PRODUTOR Barda de Vilar

DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca, Vinhas Velhas

VINIFIEACI'\[] Desengace seguido de fermentagdo com controlo de temperatura.
Estagio parcial de 12 meses em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi escuro. Aroma complexo, boa fruta e notas balsamicas.

Revela boa evolugao em garrafa. Na baca apresenta boa acidez e taninas
maduros e bem integrados no conjunto. Fresco com leves notas de especiarias.
LONGEVIDADE 6 a 7 anas

SERVICO A 16/18°C com pratos de aves, assados, carnes brancas e gueijos.
ENOGLOGO Alvaro van Zeller

sdcio 7.,51€ GFA075.  NADSOCIO 7,90€ GFAD75L.

45,06¢ caie 5 6ras 47,40¢ Caixa 6 GFAS

(1 CAIXA DE CADA) NO AMBITO DO PROGRAMA TRIMESTRAL
=SPACO DE 1 SEMANA - TELEFONE 228 348 440 FAX 228 348 449 E-MAIL enoteca(@enoteca.pt
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CASA SANTA

EULALIA
AVESSO SUPERIOR 2017

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
DENDMINA[}.\D DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTA Avesso

VINIFICAGAD Colheita manual para caixas
de 20 kg. Desengace e prensagem ligeira.
Fermentagdo com controlo de temperatura
em cubas de inox. Estdgio prolongado sobre
as borras finas.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino

palido. Aroma com notas de fruta de caroco
(péssego) e um togue de citrinos. Na boca
é fresco revelando uma excelente acidez,
“crispy”. Bom final,

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C com peixes, mariscos

e aperitivos.

ENOLOGOS Anselmo Mendes, Francisco
Margues Leandro

=gcig NAO S6CI0
6.27¢ 6,60¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,62¢ 39,60¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Brancos

A,
ledene
VERDE 2017

QUINTA DE

AZEVEDO
RESERVA 2017

PRODUTOR Quinta de Azevedo

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Loureiro, Alvarinho

VINIFICACAD Desengace, encaminhamento do
mosto com controlo de temperatura e protegido
da oxidagdo com gazes inertes e esmagamento
suave. Maceragdo pré-fermentativa.
Fermentagao com temperatura controlada
sendo que 40% do lote fermentou em contacto
com as peliculas. Estagio sobre as barras finas
com batonnage durante 3 meses.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.

Aroma de fruta madura, com notas de citrinos,

péssego e nectarina com um leve toque mineral.

Na baca € vivo e fresco, com uma acidez bem
equilibrada. Bom volume. Final longo.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitivo ou com
peixes, mariscos, saladas ricas e pratos da
cozinha oriental.

ENOLOGO Antdnio Braga

sgcio NAD S6CI0
6,65¢ 7,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CONTACTO
ANSELMO MENDES
ALVARINHO 2017

PRODUTOR Anselma Mendes Vinhos
DENUMINA;F\D DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTA Alvarinho

VINIFICAGAD Colheita manual. Desengace
total. Curta maceracdo pelicular. Clarificagdo
a frio. Longa fermentagdo em inox a
velocidade constante entre 14 a 22°C.
Estagio de 3 meses sobre as borras finas
com batonnage regular.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino.
Aroma intenso, complexo e fresco notas
citricas e minerais com um togue tropical.
Muito bem equilibrado. A boca confirma

as notas citricas e minerais. Boa estrutura
e volume de boca, boa acidez. Bom final.
LONGEVIDADE 10 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou com
canapés, marisco, peixes diversos, queijos
e pratos de aves.

ENOLOGO Anselma Mendes

=acio NAO sAcio
9.03¢ 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
5418¢ 57,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

—
—

1 cOA NI

VINHAS DO COA
2017

PRODUTOR 5 Bagos

DENDMINACI.\D DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Rabigato, Viosinho

VINIFICAGAD Colheita manual para caixas
de 18 Kg. As uvas permanecem 24h em
camara frigorifica. Desengace, prensagem
e decantacdo a frio. Fermentagdo com
contralo de temperatura.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Aroma intensg, elegante a frutos tropicais
com togue mineral. Na boca é um vinho
elegante e fresco, com notas citrinas.
Fresco e equilibrado. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 7/10°C com marisco, peixes
e carnes brancas.

ENOLOGO Carlos Magalhdes

sacio NAO S6CI0
4 99¢ 5025
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
29,94¢ 31,50¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



POMARES
MOSCATEL GALEGO 2017

PRODUTOR Quinta Nova de Nossa

Sra. do Carmo

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Moscatel Galego Branco

VINIFICAGAD Selegdo das uvas a entrada

da adega. Prensagem pneumatica da uva
inteira seguida de fermentagdo em inox com
controlo de temperatura. Estdgio sobre as
barras finas em cuba inox durante 4 meses.
TEOR ALCOOLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
citrinos, lichias e frutos tropicais maduros.
Na baca € intenso, elegante e equilibrado.
Boas notas minerais, fresco. Boa acidez

e boa estrutura. Final longo.

LONGEVIDADE 2 anos

SERVICO A 10/12°C com mariscos, saladas,
pratos da cozinha oriental e queijos.
ENOLOGOS Jorge Alves, Sénia Pereira

sgcio NAO S6CI0
6,65¢ 7,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Brancos

JINHAS SITUI
\LTAS ENTRE

COTTAS
2016

PRODUTOR Quinta de Cottas

DENDMINAI;A[] DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Arinto, Viosinho, Gouveio
VINIFICAGAD Colheita manual. Transporte
em caixas de 25 Kg. Selegdo, desengace e
prensa a entrada da adega. Fermentagao em
cubas de inox com controlo de temperatura.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor citrino palido. Aroma
limpo e fresco de boa intensidade, notas
minerais e de frutos tropicais. Excelente
acidez e equilibrio. Final longo.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes e aves

de capoeira.

ENGLOGO Manuel Vieira

sgcio NAO S6CI0
6,94 730:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
41,64¢ 43,80¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

—_—

DOURO DOC

ZOM

RESERVA
=ANGE 2005,
'

Z20M
RESERVA 2016

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Arinta, Rabigata, Viosinho
VINIFICAGAQ Vindima manual com selecao
na vinha. Fermentagao e estagio em barricas
carvalho francés durante 9 meses com
controlo de temperatura. Uma peguena
parte do lote estagia em cubas de inox.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino intenso.
Excelente intensidade aromética, notas de
frutadas, especiarias e madeira integradas
de forma subtil e elegante. Boa acidez

na baca, equilibrado, fresco e vibrante.

Final longo e persistente.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C com carnes brancas,
marisco e peixe.

ENGLOGO Alvaro van Zeller

sgcio NAO S6CI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

LAGAR DE

DAREI
“J

S VNG UNICO | AUTERTICD.
Uk NRLE e 50

HO ERI\N’CVOT';HIITE WINE

LAGAR DE DAREI
2016

PRODUTOR Casa de Darei

DENUMINA[;T\D DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Encruzado, Malvasia Fina, Cerceal,
Bical, Gouveio

VINIFICAGAD Colheita para caixas ventiladas
de 20 Kg. Fermentagao e estagio em inox.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino.
Aroma mineral com notas de frutos brancos.
Boca com alguma dogura, boa acidez.

Final agradavel.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com entradas, peixes

e pratos frios.

ENGLOGD Pedro Pereira

=gcio NAQ sAcio
6,18¢ &,50¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,08¢ 39,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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FONTE DO OURO
RESERVA ESPECIAL
ENCRUZADO 2017

PRODUTOR Boas Quintas

DENUMINA[;F\U DE ORIGEM DOC Dao

CASTA Encruzado

VINIFICAGAD Contacto pelicular e prensagem.
Fermentagao em barricas navas de carvalho
francés onde estagia durante 4 meses com

batonnage.

TEOR ALCOOLICO 135%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrina brilhante.

Aroma frutado, boas notas de citrinos, frutos
tropicais e da madeira do estdgio, grande
mineralidade e com notas fumadas.

A boca confirma a fruta e a mineralidade,
num conjunto elegante e harmonioso com
uma excelente acidez a dar-lhe frescura.
Bom volume de boca. Final persistente.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 10/12° C com peixes gordas,
assados ou grelhados, charcutaria e queijos
de ovelha.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

=acig NAQ sACio
931 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
55,86¢ 58,80¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Brancos

7

GTONAL: LISBOA

BRANCO - WHITE

TAGIDE
ARINTO, CHARDONNAY
E MOSCATEL 2017

PRODUTOR Quinta da Barreira
DENUMINACI.\IJ DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Arinto, Chardonnay, Moscatel
VINIFICAGAD Vinificacdo por Bica Aberta.
Fermentagao em inox a temperatura
controlada de 13°C.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino
brilhante. Aroma jovem e exuberante, floral
(flor de laranjeira) e frutado (meldo, banana,
fruta tropical). Bom ataque de boca, levemente
acidulo, fresco, correto. Final persistente.
LONGEVIDADE 1 a 2 anas

SERVICO A 10/12°C como aperitivo ou com
peixe, marisco ou acompanhando pratos
leves e carnes frias.

ENOLOGO José Gaspar

socig NAQ 50CI0
4.75¢ 5,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
28,50¢ 30,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

5. SEBASTIAQ

BRANCO / WHITE

Drninter dee Bemeia
by Foud Gl

edeni
CHARDONNAY

WINE OF PORTUGAL

S. SEBASTIAD

ARINTO 2016

PRODUTOR Quinta de S. Sebastido
DENDMINA;T\[] DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTA Arinto

VINIFICAGAD Fermentagao em cubas

de inox a 12° C seguida de “batonnage” ou
agitacdo das borras finas durante 3 meses.
TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Car amarelo citrino.

Boa intensidade aromatica com notas
citricas e minerais. Na boca é fresca e bem
estruturado. Equilibrado e elegante.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes gordos
assados e queijos de pasta mole.
ENOLOGO Filipe Sevinate Pinto

socig NAO S6CI0
.75¢ 5.00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
26,50¢ 30,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA DA

BARREIRA
CHARDONNAY RESERVA 2017

PRODUTOR Quinta da Barreira
DENOMINACAQ DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTA Chardonnay

VINIFICAGAD Vinificado & temperatura
controlada de 16°, estagiado em madeira
durante 3 meses.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
tipico da casta Chardonnay, notas de citrinos
com nuances de frutos tropicais e um ligeiro
fumado. Na boca é suave, fresca e estruturado
confirmando as notas da casta. Final longo.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/10°C com queijos, “patés”,
espargas e outros legumes confecionados,
massas e peixes assados na forno.
ENGLOGO José Gaspar

s0c19 NAO S6CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



RESERVA

BUGELAS b0
2017

QUINTA DO BOICAO
RESERVA ARINTO 2017

PRODUTOR Enoport United Wines
DENEIMINA[;f\IJ DE ORIGEM DOC Bucelas
CASTA Arinto

VINIFICAGAD Desengace total, prensagem
pneumdtica suave, maceragao pelicular

a frio. Fermentagdo a temperatura
controlada sendo o final realizado em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino com
laivas esverdeados. No nariz é intenso e
atrativo, notas de citrinos com um togue de
tosta da madeira onde fermentou. Na boca
é fresco e encorpado com uma acidez muito
agraddvel que Ihe da frescura.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 8/10°C com peixes, mariscos

e qgewjos de estrutura média.

ENOLOGO Jodo Vicéncio

200 NAD S0CI0
7,13¢ 750
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42 .78¢ 45,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Brancos

)y
L

Quinta do_

Monte d’Oi
3 R A

VIOGNIER.
ARINTO & MARSANNE

QUINTA DO

MONTE D'0IRO
LYBRA 2017

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro
DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Viognier, Arinto, Marsanne
VINIFIEAl;I-\U Vindima manual, parcela a
parcela, com escolha. Esmagamento com
prensagem direta. Fermentagao em cubas
de inox com controlo de temperatura.
Estagio de 5 meses em inox

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino aberto.
Aroma discreto com notas florais e minerais
e um ligeiro tropical. Bom volume de boca,
natas vegetais, boa acidez e equilibrio.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/13°C com pratos de peixe
elaboradas ou peixes grelhados, carnes
brancas e queijos.

ENOLOGA Graca Gongalves

=000 NAO SOCI0
3¢ 9,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54.18¢ 57,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

COMPAN 1A
———

TYTO ALBA
EDICAD ESPECIAL MOSCATEL
GALEGO 2017

PRODUTOR Companhia das Lezirias
DENUMINAQ[\D DE ORIGEM DOC DoTejo

CASTA Moscatel Galego

VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace.
Fermentagao espontanea com leveduras
indigenas em inox. Estagio sobre as borras
finas durante 4 meses.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino. Aroma
subtil & casta com notas frutadas, florais (flor
de laranjeira, flores brancas) e um leve toque
de citrinos (tangerina, casca de limao). Na boca
¢ fresco e elegante com a acidez muito bem
colocada e uma profundidade notével.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C acompanhando pratos da
cozinha asidtica, aves de capoeira, peixes
gordos assados.

ENGLOGO Bernardo Cabral

sQcI0 NAQ S0CI0
941 9430
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

)SE MARIA

D.S.F.

COLECCAD PRIVADA
SAUVIGNON BLANC 2015

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional
Peninsula de Settbal

CASTAS Sauvignon Blanc, Verdejo
VINIFICAGAD Fermentagdo em cubas

de inox a 16°C.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha, aroma
frutado com notas de espargos verdes

e maracuja. A boca confirma a fruta, fresco
com boa acidez, elegante. Final lango.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 8/10°C sozinho ou com pratos
de peixe e saladas.

ENOLOGO Domingos Soares Franco

sgcio NAQ SGCI0
le 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56.46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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CAVE Brancos/Roses

SANTA VITORIA

2017

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria
DENOMINAGAO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Arinto, Verdelho

VINIFICAGAD Contacto pelicular durante 12
haras, clarificagdo estdtica e fermentagdo

a temperatura controlada de 12°C.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarela citrino claro
com laivos esverdeados. Aromas intensos
de citrinos e de frutos tropicais. Boa acidez
na baca a dar frescura, bom volume.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 7/10°C acompanhando saladas
frias, marisco, peixes, sushi.

ENGLOGOS Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

=0cig NAQ sACio
5,23¢ 550
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
31,38¢ 33,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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ESPORAOD

RESERVA 2016

PRODUTOR Esporao

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Alentejo
CASTAS Antdo Vaz, Arinto, Roupeiro
VINIFICAGAD Desengace, chogue térmico,
maceragdo pelicular, prensagem, decantagao
do masto, fermentagdo com temperaturas
controladas em cubas de inox e em barricas
novas de carvalho americano e francés onde

estagia sobre as barras finas durante 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha com
reflexos esverdeados. No nariz é intenso,
frutado (citrinos, péssego) com notas de
tosta e especiarias. Na boca é cremaso com
boa estrutura e volume, confirma a fruta dos
aromas. Final longo.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C com carnes brancas,
peixes gordos assados, massas apaladadas,
aves.

ENGLOGOS David Baverstock, Sandra Alves

sacio NAD S6CI0
9.98¢ 10,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
59,88¢ 63,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

PLAINAS ‘

2017

VINHO VERDE

O OF BASTO!

PLAINAS
ESPADEIRO 2017

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTA Espadeiro

VINIFICAI;T\D Vindima manual para caixas

de 20 kg. Desengace total e esmagamento.

Fermentagdo a baixa temperatura

em cubas de inox.

TEOR ALCOGLICO 11%

NOTAS DE PROVA Cor salmdo claro. Aroma
discreto com notas de frutas vermelhos.

Boa acidez na boca, fresco. Final agradavel.

LONGEVIDADE 2 anos

SERVICO A 8/3°C como aperitivo ou
acompanhando peixes, mariscos e carnes
frias.

ENGLOGOS Anselmo Mendes, Francisco
Margues Leandro

sgcio NAQ 50CI0
447¢ 470
GFA 0,75L GFA 0,75L
26,82¢ 28,20¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

QUINTA DA

(GIESTA

Dav

o orpRTe

QUINTA
DA GIESTA
2017

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINA(;I.\D DE ORIGEM DOC Dao
CASTA Touriga Nacional

VINIFICAGAD Desengace total, contacto
pelicular durante 10 haras. Fermentagao
com temperatura controlada a 14°C.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor cereja brilhante,
aroma mineral, floral (violetas) e de frutos
vermelhos (morangos). Na boca é fresco.
Final suave e muito agradavel.
LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 10/12°C com entradas pastas,
saladas e comida mediterranica

e camida asiatica.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

socio NAD SGCI0
4. 94¢ 520
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
29,64¢ 31,20¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS



QUINTA DOS
CARVALHAIS
COLHEITA 2017

PRODUTOR Quinta dos Carvalhais
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional, Alfrocheiro
VINIFICAGAD Vindima e vinificacdo separada
por castas. Desengace e esmagamento
suave. Prensagem suave da uva inteira.
Fermentagdo em bica aberta em cubas de
inox com controlo de temperatura. Estdgio
de 4 meses em cubas de inox.

TEOR ALCOOLICO 11,5%

NOTAS DE PROVA Cor rosa claro. Aroma
elegante e subtil onde predominam notas

de frambaesas e amaras com um togue floral.
Na boca é muito fresco com uma acidez
vibrante, confirmando as notas aromaticas.
Elegante, complexo e envolvente. Final lango.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitivo ou
acompanhando saladas, marisco, pratos

de peixe, carnes brancas e pratos da cozinha
oriental.

ENOLOGA Beatriz Cabral de Aimeida

=0cio NAO 56010
6,18¢ 6,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,08¢ 39,00¢

Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA DO
MONTE D'0IRO

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro
IJENDMINAI;I-\D DE ORIGEM Regional Lisboa

VINIFICAGAQ Colheita manual com escolha.
Esmagamento com prensagem direta.
Fermentagdo em cubas de inax com
controlo de temperatura. Estagio

5 meses em cubas de inox.

TEOR ALCOGLICO 12%

NOTAS DE PROVA Bonita cor levemente
rosada, com aroma discreto mas bem
afinado, lembrando frutos do bosque.

Mais expressivo de boca, cheig, seco,

com muito boa acidez e frescura, leve
taning, perfeito para a mesa.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/13°C com saladas, entradas,
peixe e marisco, massas e pizzas.
ENOLOGA Graca Gongalves

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 063646

CAVE Roseées

QUINTA DE _
S. SEBASTIAO
2016

PRODUTOR Quinta de S. Sebastido
IJENIJMINAQ'\U DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Merlot, Touriga Nacional
VINIFICAGAQ Prensagem suave das uvas
inteiras. Fermentagao em bica aberta

em cubas de inox com contralo de
temperatura.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor rosa aberto. Aroma

elegante com leves notas frutadas e florais.

Boa amplitude de boca. Fresco e suave.
Muito gastronémico. Bom final.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 8/10°C com carnes brancas,
pratos orientais condimentados.
ENGLOGO Filipe Sevinate Pinto

200 NAD SGCI0
7.13¢  750¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 063322
42,78¢ 45,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa b6 GFAS

TYTO ALBA

“VINHAS PROTEGIDAS"
2017

PRODUTOR Companhia das Lezirias
DENUMINAQT\D DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Touriga Nacional, Merlot
VINIFICACAD Fermentou e estagiou com
batonage durante 3 meses em barricas
com 5 anos de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor salmdo, cristalina.
Aromas florais (flores de cerejeira) e frutados
(macga verde, lima, morangos) com belas
notas de baunilha. Na boca € equilibrado e
envolvente, sedoso e fresca. Final persistente.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 9/10°C como aperitivo ou a
acompanhar saladas, sushi ou peixes
gordos grelhados.

ENGLOGO Bernardo Cabral

=019 NAD 50CI0
6.27¢ 6,60¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 063576
37,62¢ 39,60¢

Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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PLAINAS

20017

VINHO VERDE

#AC DE BASTR

PLAINAS

VINHAO GRANDE ESCOLHA
2017

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
DENUMINAU—\[] DE ORIGEM DOC Vinho Verde

CASTA Vinhao
VINIFICACAD Vindima manual para caixas

de 20 kg. Desengace total e esmagamento.

50% do masto fermenta em lagares com
pisa a pé e os restantes 50% em cubas
de inox onde se faz delestage.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor granada intensa,
quase opaca. Aroma de frutos pretos
maduros. A baca confirma os frutas pretos
num conjunto fresco com os taninos
muito suaves. Vinho de acidez vibrante
num regista préprio da regido mas sem
ser agressivo. Intenso e equilibrado.

Final persistente.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 11/12°C com carnes vermelhas
e pratos da cozinha regional minhota.
ENOLOGOS Anselmo Mendes, Francisco
Marques Leandro

SQCI0 NAQ S0CI0
447¢ a70:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
26,82¢ 28,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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CAVE Tintos

VINHA DOS SANTOS
2014

PRODUTOR Quinta dos Frades
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Vinhas Velhas com predominancia de
Touriga Nacional, Touriga Franca e Tinta Rariz
VINIFICAGAQ Vindima manual. Desengage e
esmagamento por pisa a pé em lagares de
granito de grande dimensaa. Transferéncia
para cubas de aco inox onde terminam a
fermentagao com controlo de temperatura.

Estdgio de 12 meses em barricas de carvalho.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo com
laivos violeta. Aroma de frutos silvestres,
especiarias com notas balsamicas da boa
madeira do estégio. Na boca € fresco e
frutado com taninos macios. Equilibrado
e encarpado. Final prolongado.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/17°C com pratos da cozinha
regional, pratos condimentados e caga.
ENGLOGO Anselmo Mendes

s0c10 NAQ 50CI0
5,89¢ 6,20¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
35,34¢ 37,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

DALVA
RESERVA 2015

PRODUTOR C. da Silva Vinhos
DENUMINACf\U DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Tinta Roriz,
Touriga Nacional

VINIFICAGAD Desengace total, maceracdo
pelicular. Fermentagao com controlo de
temperatura. Estdgio de 12 meses em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi aberto brilhante.
Aroma floral intenso com belas notas de
frutos vermelhos maduras e especiarias.
Bom equilibrio de boca. Taninos firmes.
Final persistente.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
grelhadas e queijos.

ENGLOGD José Manuel Sousa Soares

=gcio NAD SGCI0
6,18¢ 6,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,08¢ 39,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

POMARES
2016

PRODUTOR Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
DENUMINA[,'J.\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Tinta Rariz, Touriga Franca, Touriga
Nacional

VINIFICAGAD Selecdo das uvas a entrada da
adega. Desengace total e fermentagdo em inox
com controlo de temperatura. Estégio parcial
do lote em barricas de carvalho francés e
americano durante 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 135%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho cereja intenso.
Aroma jovem de frutos vermelhos maduros
com um toque abaunilhado. Na boca é intenso

e complexo, bom volume. Tanings suaves.

Bom final.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 15/16°C com pratos de aves, assados
de carne, carnes brancas e queijos

ENOLOGOS Jorge Alves, Sénia Pereira

s6CIo

NAO sACio
6,65¢ 7,00:
GFA 0,75L GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



FOMENTRACAO E As COTAS ALTAS
AREWRA € EQuILIBRI0 QUE
URATERIZAM ESTE vinHO TINTO

M0 2014 | ReD

COTTAS

DOURO

COTTAS
2014

PRODUTOR Quinta de Cottas

DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinto Cao _

VINIFICACAO Vindima manual para caixas

de 25 kg, triagem em tapete de escalha,
desengace e esmagamento, maceragao
pré-fermentativa a 32°C durante 24 horas.
Fermentagao em inax com contralo de
temperatura. Estagio parcial de 6 meses em
barricas usadas carvalho francés e americano.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor vermelha-rubi intenso.
Aromas frescos bem presentes de groselha
preta e canela torrada. Elegante e equilibrado.
Macio na baca com bans taninos e ligeira
madeira muito bem integrada. Bom volume
e envolvéncia. Final persistente com

a presenca da fruta.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/17°C com massas, aves,
carnes brancas e vermelhas.

ENOLOGO Manuel Vieira

sgcio NAO SGCI0
6,94¢ 730¢
GFA Q,75L. GFA 0,75L.
41,64¢ 43,80¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Tintos

PALATO DO COA
2013

PRODUTOR 5 Bagos

DENDMINACAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz

VINIFICAGAD Colheita manual e selecdo

das uvas. Desengace total e esmagamento.
Fermentagdo em cubas com controlo de
temperatura. Estdgio parcial em barricas usadas
de carvalho francés durante 12 meses.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi violeta profundo.
Aroma fresca com notas florais e de frutos
vermelhos bem integradas com as notas
balsamicas da madeira. A boca confirma os
aromas. Bom volume com taninos presentes
mas macios. Final elegante.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas,
assados e queijos de pasta mole.

ENOLOGO Carlos Magalhdes

20cig NAO S0CI0
71.27¢ 765¢
GFA0,75L. GFA 0,75L.
43 b2¢ 45,90¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

-
&Y
BARAO DE I

SERVA
W

)OURCHE

BARAO DE VILAR
RESERVA 2015

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Vinhas Velhas

VINIFICAGAD Desengace seguido de
fermentagao com controlo de
temperatura. Estdgio parcial de 12 meses
em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi escuro.

Aroma complexg, boa fruta e notas
balsamicas. Revela boa evolugdo em
garrafa. Na baca apresenta boa acidez
e taninos maduros e bem integradaos

no conjunto. Fresco com leves notas

de especiarias.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de aves,
assados, carnes brancas e queijos.
ENGLOGD Alvaro van Zeller

20ci0 NAQ sACio
7,51 730¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L
45,06¢ 4740¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

4Q,

RESERY

2015

Z0M
RESERVA 2015

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENOMINACAQ DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Vinhas Velhas

VINIFICACAD Colheita manual. Desengace
seguido de fermentagdo com controlo de
temperatura. Quase todo o vinho estagia
durante 15 meses em barricas de carvalho
francés, mas uma pequena parte estagia
em cubas de inox de forma a transmitir
a0 vinho mais frescura na boca e uma
maior complexidade aromatica.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi escuro. Aroma
complexo, frutos negros e vermelhos
maduras com um toque de especiarias.
Na boca é muito equilibrado com a boa
acidez dar-lhe frescura. 0s taninos estdo
presentes mas maduras e bem integradas no
conjunto. Final longg, intensa e persistente.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne
assada, caca e queijos.

ENOLOGO Alvaro van Zeller

s0ci0 NAD S6CI0
8.55¢ 9,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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CORVOS

20le

PRODUTOR Manuel dos Santos Campolargo
DENOMINAGCAO DE ORIGEM DOC Bairrada
CASTAS Tinta Roriz, Syrah, Merlot
VINIFICAGAD Desengace total. Fermentagao
separada em pequenas lagares de ingx,
com controlo da temperatura. Fermentagao
maloldctica conjunta em barricas usadas

e balseiros de carvalho francés a que se
segue um estagio durante 16 meses.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho granada.

Belo aroma frutado com notas de amoras,
mirtilos e groselha preta e um toque de
balsamico. Na apresenta-se suave e redondo
com 0s taninos bem integrados no conjunto.
Equilibrado e a confirmar as notas frutadas.
Bom final.

LONGEVIDADE 6 a 8 anos

SERVICO A 15/18°C com estufados e pratos
de carnes vermelhas.

ENGLOGOS Raquel Carvalho, Carlos Campolargo

S0c10 NAQ S0CI0
7,13¢ 750¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

PAG. 36 - www.enoteca.pt

CAVE Tintos

.

SNCEIS

O MATIAS
DAO

TINTO

SAD MATIAS
2014

PRODUTOR Casa de Sdo Matias
DENUMINACI\D DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Jaen, Touriga Nacional,

Tinta Roriz, Alfrocheiro

VINIFICAGAD Desengace total. Maceragdo
a baixa temperatura durante 24h.
Fermentagao em inox com controlo de
temperatura e remontagens suaves
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa.
Agraddveis aromas de frutos vermelhos
e pretos com algum floral e um toque
vegetal. Na boca é fresca e elegante
com taninos firmes mas integrados.
Final longo.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com peixes gordos,
carnes vermelhas e queijos.

ENOLOGO Francisco Gongalves

S0c19 NAO S0CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

FONTE po OURO:

VINE O PR

FONTE DO OURO

RESERVA 2015

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Déo

CASTAS Touriga Nacianal, Tinta Roriz,
Alfracheiro, Jaen

VINIFICAGAD Fermentacao longa com

suave maceragdo para extrair 0 maximo

de potencial das castas. Apds a fermentagao
malolactica, 50% do vinho estagiou 9
meses em barricas de carvalho francés
Allier e os restantes 50% em inox.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma complexo
frutos vermelhos e chocolate bem casados
com elegantes notas de madeira. Na boca é
fresca e suave, elegante e complexo, madeira
bem integrada no conjunto, notas de frutos
silvestres e bans taninos. Final suave e longo.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18° C com caca de pélo
(veado, javali), carnes vermelhas e assados.
ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

>0cio NAD SOCI0
931 3a30:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
5586 ¢ 58,80¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

&

et dlee

y s Greywoh

Levvieri

T

DURIGA | CANERNET
ACIONAL  SAUVIGNOX

WINE OF PORTUGAL

QUINTA DA

BARREIRA
RESERVA 2015

PRODUTOR Quinta da Barreira

DENDMINA[;T\IJ DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Touriga Nacional, Cabernet Sauvignan
VINIFICAGAD Vinificacdo cuidada em
curtimenta total com maceragao prolongada,
em cubas inox com controlo de temperatura.
Estagio em barricas de carvalho americano.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi fechado.

Aroma com boa intensidade, complexa.
Notas de frutos vermelhos, pretos e pimento
verde. Na boca apresenta-se jovem, com
taninos firmes mas com bom corpo e
estrutura. Equilibrado. Final longo.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 18°C com assados, carnes
vermelhas e queijos fortes. Agradece
decantagao.

ENGLOGO José Gaspar

sgcio NAD S6CI0
5,61¢ 530
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
33,66¢ 35,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



(UERTA
GRADIL

QUINTA

DO,
GRADIE

QUINTA DO GRADIL
CABERNET SAUVIGNON
& TINTA RORIZ 2014

PRODUTOR Quinta do Gradil
DENOMINAGCAO DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS (abernet Sauvignon, Tinta Roriz
VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace
total a chegada a adega. Pré-maceracdo
pelicular a frio. Fermentagao em inox
com controlo de temperatura.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aromas de
frutos silvestres maduros. Boa estrutura
e equilibrio, taninos firmes. Final longo.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes
vermelhas, assadas ou grelhadas

e queijos fortes.

ENGLOGOS Antdnio Ventura, Vera Moreira

S0c19 NAQ 50CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

CAVE Tintos

PAODUCT OF FORTUGAL

RESERVA

BARCA

DO INFERNO
RESERVA 2016

PRODUTOR Garrocha Wines

DEN[]MINAI;[\U DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS (Cabernet Sauvignon, Sousao
VINIFICAGAD Vindima noturna com mistura
de uvas no lagar, pisada a pé na madrugada
seguinte. Estagio em barricas de carvalho
francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi quase
opaca. Aroma jovem e intenso, algum floral,
fruta negra madura com algumas natas de
baunilha e chacolate negro. Boa acidez na
boca, fresco, “crispy” e redondo. Final
prolongado.

LONGEVIDADE 8 a 3 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas,
pratos de carne da cozinha tradicional
portuguesa e queijos.

ENOLOGO Francisco Macieira

sgcio NAD S6CI0
8.55¢ 9,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Quinta do

Monte d’Oiro

Y B R

Y RAH

QUINTA DO MONTE

D'0IRO
LYBRA SYRAH 2015

PRODUTOR Quinta do Monte d'0iro
DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTA Syrah

VINIFICAGAO Vindima parcela a parcela.
Colheita manual com escolha. Desengace
sem esmagamento. Fermentagdo em cubas
de inox com reproducao da pisa a pé e controlo
de temperatura [individual por cuba). Estagio
de 16 meses em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi-granada laivas
atijolados. No nariz notas de frutos silvestres,
baunilha e especiarias. Na baca € elegante

e equilibrado com taninos firmes e notas de

madeira muito bem integradas. Final complexo.

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com caca, arroz de pato,
estufados e assadas de carne e peixes
gordos assados.

ENOLOGA Graca Gongalves

~acio NAD SGCI0
9.98¢ 10,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
59,88¢ 63,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA S. JOAD

BATISTA
RESERVA SYRAH 2014

PRODUTOR Enopart United Wines
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTA Syrah

VINIFICAGAD Desengace total. Maceragao
pelicular prolongada. Fermentagao
alcodlica com controlo de temperatura
(28°C). Estégio de 9 meses em barricas
novas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada intensa.
Aroma jovem e limpo com natas minerais
e de madeira. Fresco na boca, com boa
estrutura e complexidade. Equilibrado
com taninos macios. Final longo.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 15/17°C com pratos tipicos da
cozinha mediterranica e queijos curados.
ENGLOGDO Jodo Vicéncio

sacio NAQ S0CI0
9.41¢ 3,90¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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PERIQUITA
RESERVA 2016

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAO DE ORIGEM Reg. Peninsula
de Setubal

CASTAS (asteldo, Touriga Nacional,
Touriga Franca

VINIFICAGAD Fermentagao durante 7 dias
a 26°C, com maceragdo total. Estdgio

de 8 meses em barricas novas e usadas
de carvalho francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi limpida.

Aroma complexo, frutos vermelhos e
pretos, baunilha e notas balsamicas.

Na boca é fresco, equilibrado e elegante
confirmando a fruta e as notas de boa
madeira. Taninos suaves. Final agraddvel.
LONGEVIDADE 8 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas,
caca ou queijos. Este vinho pode criar
depdsito com o passar dos anos.
ENGLOGOD Domingos Soares Franco

20cio NAQ sACio
7,60¢ 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de b6 gfas. - REF2 063577
45,60¢ 48,00

Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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CAVE Tintos

JOSE MARIA
o« FONSECA
Vi

PASMADOS'

TN REGIONAL PENINSULADE SETIBIL
osruass RED TINTO ROUBE 2013

PASMADOS
2015

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINACAD DE ORIGEM Reg. Peninsula
de Setubal

CASTAS Syrah, Touriga Nacional, Casteldo
VINIFICAGAD Fermentag&o a 28°C com
curtimenta. Estdgio de 8 meses em
barricas de carvalho francés. Ligeira
filtragdo antes do engarrafamento.

TEOR ALCOOLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso.
Aromas florais (violetas] e frutados
(morangos, amoras, mirtilos) com notas
do estdgio em madeira. Na boca é

elegante, encarpado, redondo e equilibrado.

Taninos presentes mas suaves.
LONGEVIDADE 7 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas.
ENOLOGO Domingos Soares Franco

=acig NAQ SOCI0
4: 920
GFA 0,75L GFA 0,75L
52,44¢ 55,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

PATO FRIO
RED EDITION 2014

PRODUTOR Ribafreixa Wines

DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Aragonez, Alfrocheiro, Alicante Bouschet
VINIFICAGAD Vindima manual e vinificacdo
separada por castas. Desengace e
esmagamento. Fermentagdo em inox com
controlo da temperatura. Estagio parcial em
barricas de carvalho francés a que se segue
10 meses de estdgio em garrafa.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-granada
concentrado. Aroma de frutos silvestres
maduras, especiarias e um togue de chocolate
negro. Na boca é elegante e equilibrado,
voltam os frutos maduros e o chacolate negro.
Fresco e suave com taninos presentes mas
bem integrados. Final lango.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 15/16°C com pratos fortes como
ensopados ou prates tradicionais de borregg,
porca preto e caca de pena.

ENOLOGO Paulo Laureano

sgcio NAO SGCI0
6,46¢ &6.80¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
38,76¢ 40,80¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

OWARD’S FOLLY
INHADOR

2011

VAL AENTERND
RTHGAL

HOWARD'S FOLLY

SONHADOR
2011

PRODUTOR Hill Valley Portugal

DENOMINACAO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Syrah, Alicante Bouschet, Touriga Nacional
VINIFICACAO Vindima separada por castas.
Colheita manual para caixas de 15Kg.
Desengage e suave esmagamenta. Fermentagao
com maceragdo e delastage a temperaturas
controladas. Estégio de 9 meses em barricas
de carvalho francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Aroma

fresco e complexao, frutos vermelhas e pretos
(ameixas, cerejas e cassis), com natas de
especiarias e um toque de madeira. Na boca

¢ sedoso e macio, elegante e equilibrade com
taninas firmes a darem-Ihe estrutura. Final longo.
LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 16/18°C com pratas bem
condimentados de barrego, aves ou massas

e carnes vermelhas grelhadas. Este vinho

ndo foi estabilizada pelo frio pelo que poderd
formar depdsito com a idade.

ENOLOGO David Baverstock

sgcio NAO S6CI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

51,30¢ 54,00¢

Caixa b GFAS Caixa b GFAS



RESERVA 2013
INHO REGIONAL ALETING.
REDWINE | VN0 TIAT

AC
ABREU CALLADO
RESERVA 2013

PRODUTOR Fundagao Abreu Callado
DENOMINACAO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Alicante Bouschet, Touriga Nacianal,
Trincadeira, Aragonés

VINIFICACAO Vindima manual. Desengace,
esmagamento, fermentagdo alcodlica
em depdsitos, prensagem, fermentacdo
malolatica, estagio de 3 meses em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho profundo,
aroma intenso e complexo dominado

por frutos silvestres e especiarias, com
notas de madeira muito bem integradas
resultantes do estagio em barricas de
carvalho francés. Na boca revela-se
encorpado, fresco e surpreendentemente
persistente.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/17°C com cozinha
mediterranica ou queijos curados.
ENOLOGO Jodo Silva e Sousa

sgcio NAO S6CI0
8.93: 940
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
53,58¢ 56,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Tintos

ESPORAOD

COLHEITA 2015

PRODUTOR Espordo

DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Franca, Cabernet Sauvignon
VINIFICAGAD Fermentacdo com controlo de
temperatura com inicio em lagares de marmore
com pisa a pé e acabamento em tanques.

A fermentacdo malolactica e estdgio acorreu
nos mesmos tanques durante 6 meses.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi profunda

e concentrada. Aroma concentrado e complexo,
frutos vermelhos frescos com notas de frutos
negros (ameixa e mirtilo). Na boca é elegante,
equilibrado com uma estrutura firme e textura
sedosa. Sabores densos e frutados. Final
persistente com notas balsdmicas.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 14/16 graus com pratos de carne
condimentados, cordeiro assado, carnes
vermelhas grelhadas.

ENGLOGOS David Baverstack, Lufs Patrdo

Sgcio NAQ 50CI0
9.03: 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

- JOSE MARTA
ba FONSECA
Vi

VINHD REGIDNAL

ALENTEJAND

JOSE DE SOUSA
RESERVA 2014

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENDMINAI,']\D DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Grand Noir, Trincadeira, Aragonés
VINIFIEAQIT\D Colheita manual, a que

se segue 0 desengace e pisa a pé em
pequenas lagares. Fermentacdo parcial
em anfaras de barro. Estdgio de 12 meses
em carvalho francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi
carregado. Aroma complexo evidenciando
notas de tamaras, baunilha, folha de
tabaco e tosta. Na boca é elegante e
equilibrado com taninos presentes mas
bem integrados. Apresenta notas frutadas
e de madeira. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carne,
caca e queijos.

ENOLOGO Domingos Soares Franco

=acio NAO S6CI0
9.03¢ 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

s
GAUDIO

CLASSICO

GAUDIO
CLASSICO 2014

PRODUTOR Ribafreixa Wines
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Alentejo
CASTAS Touriga Nacianal, Alicante
Bouschet, Aragonez, Tinta Midda
VINIFICACAO Desengace e esmagamento.
Fermentacdo e inox e em balseiras de
carvalho francés. Estagio de 7 meses em
barricas novas de carvalho francés a que
se segue 12 meses de estdgio em garrafa.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-granada
profunda. Aroma de frutos negros maduras,
especiarias e notas balsamicas. Na boca

€ bem estruturado e encorpado, rico
confirmando as especiarias e o balsamico.
Fresco com taninos presentes mas bem
integrados. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 8 a 9 anos

SERVICO A 15/16°C com carnes
vermelhas condimentados, caga de pelo
€ peixes no forno.

ENOLOGO Paulo Laureano

30cio NAD S6CI0
10,69¢ 11,25¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
64,14¢ 67,50¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 39



PLANALTO
RESERVA BRANCO 2016

PRODUTOR Casa Ferreirinha
DENUMINACﬁU DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Malvasia Fina, Gouveig, Arinto,
(Cddega, Rabigato, Moscatel

VINIFICAGAD Colheita manual, desengace e
esmagamento suave. Decantacdo a frio dos
mostos. Fermentagao em cubas inox com
cantrolo de temperatura durante cerca de 20
dias. O lote final foi clarificado e estabilizado
antes do engarrafamento.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino
brilhante. Aroma intenso e complexo, notas
florais, de frutos tropicais e de frutos de
polpa branca. Bom volume de boca, fresco,
confirma os aromas florais e frutados.
Equilibrado. Final longo.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/11°C coma aperitivo ou com
saladas, pratos leves, peixe e marisco.
ENOLOGO Lufs Sottomayor

30c10 NAQ 50CI0
2,ble 275
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
31,32¢ 33,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

PLANALTO RESERVA 2016 +

Meia CAVE

12

GARRAFAS
375 ml.

w11 () oa FONSERN

o espEEMl

»~.’.‘~.-uu}""

BSE
BRANCO 2016

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENUMINA[;AD DE ORIGEM Regional
Peninsula de Settbal

CASTAS Antao Vaz, Arinto, Ferndo Pires
VINIFICAGAD Fermentacao em inox

a temperaturas de 20°C.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Intensos aromas frutados (banana,
abacaxi, meldo, lichias) com natas florais.
Na boca € frutado e macio, com a boa
acidez a dar-1Ihe frescura. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/11°C como aperitivo

ou acompanhando pratos de peixe
grelhados, saladas e marisca.
ENOLOGOD Domingos Soares Franco

30010 NAQ 50CI0
2,38¢ 250¢
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
28,56¢ 30,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

ESTEVA
bouro

ESTEVA
TINTO 2016

PRODUTOR Casa Ferreirinha
DENUMINAl;i\U DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Tinta Rariz, Tinta Barraca, Touriga
Franca, Touriga Nacianal

VINIFICAGAQ Vindima manual. Suave
desengace e esmagamento. Fermentacao
em inox com remontagem e maceragao
das peliculas em temperatura controlada.
Fermentacdo maloldctica em inox.

TEOR ALCOGLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi limpida e intensa.
Boa intensidade aromatica com notas de

frutos vermelhos, pimenta e um ligeiro floral.

Na boca é fresca e suave confirmando os
aromas. Final agradavel.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 15/17°C com aves, carnes
variadas, fumeiro, peixes gordos, massas
e saladas ricas.

ENGLOGO Luis Sottomayor

s0ci0 NAO S6CI0
2,38¢ 250
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
28,56¢ 30,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

CONJUNTO 375 ml. - 12 garrafas 375 ml.

BSE 2016 +

ESTEVA 2015 +

s6ci033,49€ - nio s6c035,25¢€ - rere 123665

T
ALENTEJAND

JOSE DE SOUSA
TINTO 2015

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENUMINAI;I.\D DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Trincadeira, Aragonez, Grand Noir
VINIFICAGAD Fermentagao parcial em anforas
de barro, sendo o restante fermentado em inox
a temperaturas de 28°C. Estagia durante 9
meses em carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi carregado.

Aroma complexo de tamaras, chocolate
negro, um togue de baunilha e especiarias.
Na baca é frutado, elegante e suave com
taninos presentes mas macios. Final longo.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carne, caga
e queijo. Pode criar depdsito com a idade.
ENOLOGO Domingos Soares Franco

s0cio NAO S6CI0
3,80¢ 4,00«
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

JOSE DE SOUSA 2015
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Garrafeira do Clube

CURTIMENTA
ALVARINHO BRANCO 2015

Da autoria de Anselmo Mendes, este Alvarinha
explora ao méximo o potencial da casta aliando
técnicas ancestrais de vinificagdo aos mais
recentes meias de vinificacao.

socio NAO S6CI0

21.,38€ errost 22,50€ craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 033607
64,14¢ 67,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

QUINTA DE VENTOZELO

MALVASIA FINA BRANCO 2016

Apresentar um grande branco do Douro é sempre
um acontecimento que merece reparo. Estas uvas
Malvasia Fina e a sabedoria do José Manuel Sousa
Soares deram-nos um vinho floral com notas de
citrinas, mineral e fresco que vai ganhar com mais
algum tempo em garrafa.

socio NAO S6CI0

12.,35€ eraozst 13,00€ craogse
37,05¢ 39,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

CHARDONNAY BRANCO 2015
100% Chardonnay, foi o primeiro branco Portugués
e a fermentar totalmente em barricas de madeira
nova de carvalho francés, hoje uma referéncia

para todos os apreciadores de brancos e desta
casta em particular.

socio NAO SGCI0

13,30€ crao7st 14,00€ craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS, - REF? 033085
39,90¢ 42,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

ESPORAO
PRIVATE SELECTION BRANCO 2015

Castas Antao Vaz, Arinto e Roupeiro, vindimadas
de madrugada, pelo fresco, com estagio em barrica
sobre borra fina depois da fermentagdo. Aroma a
frutas brancas levemente especiadas, com um ligeiro
toque mineral e tostado. Cremaso na boca, com boa
estrutura e voluma. Final longo e complexo.

sdcio NAO SGCio
19.,0 (1179 075t 20,00€ e

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS, - REF? 033359
57,00¢ 60,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

EXPRESSOES

EXPRESSOES
BRANCO 2016

Este vinho expressa o potencial desta sub-
regido e da sua casta rainha assim como os
anaos dedicados por Anselmo Mendes ao estudo
desta casta fermentada e estagiada em barrica.

socio NAO S6CI0

19,00€ cra07s. 20,00€ oraozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 033606
57.00¢ 60,00

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

QTA DO MONTE D'0IRO

MADRIGAL BRANCO 2016

Vinha rico e intenso ainda muito jovem com muitos
anos de garrafa pela frente. Fruta notariamente
fresca com uma ligeira evolugdo da madeira. Bela

acidez e mineralidade.

s6cio NAD S0CI0
18.,53€ crao7st 19,50¢ craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 033644
55,59¢ 58,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

QTA DA BACALHOA
BRANCO 2016

Com as castas Sémillon, Alvarinho e Sauvignon
blanc no seu ponto de maturagao ideal foi feito
este vinho. Fermentou e estagiou em barricas
novas de carvalho francés.

sécio NAO SOCI0
17.,10€ craozst 18,80€ craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 033454
51,30¢ 54,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

SANTA VITORIA
GRANDE RESERVA BRANCO 2016

Alentejano de cor amarelo citrino com aspeto
cristalino, complexo no nariz e na boca, floral e
frutado com notas minerais e de madeira. Bom
volume, estrutura e equilibrio.

sécio NAO SACI0
10.,45€ crao7sL 11,00€ craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 033455
31,35¢ 33,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

M

Monte d'0iro

ORIGAL

visouien
2018
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PARDUSCO

PRIVATE TINTO 2012

Algumas vezes o talento do endlogo brinda-nos com
vinhos ao arrepio do “mainstream” estabelecido.
Um tinto Alvarelhdo, de Mongao? Voilal Este Alvare-
Ihdo (localmente chamado Brancelho), um aroma de
frutos silvestres, aberta de car, um paladar complexado
(especiarias do estagio em madeira). Vale a penal

s0cio NAO SGCI0

19,00€ cra07sL. 20,00€ craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 033545
57.00¢ 60,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

REDOMA

TINTO 2015

Leve e elegante, com menos cor que as colheitas
anteriores. Com um estdgio prolongado em balseir
€ um vinha fresco e concentrado com uma enorme
estrutura e volume de boca.

socio NAO S6CI0

23.,75€ cra07sL 25,006€ crao7se

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 033437
71,25¢ 75,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

FONTE DO OURO

TOURIGA NACIONAL TINTO 2014

Cor rubi carregado. Muito perfumada no nariz.
Na boca, frutos silvestres e taninos robustos mas
suaves. Muito equilibrado e complexo. Final de
prova muito suave, agradavel e persistente.

socio NAO S6CI0

EU,BBE ora075L 21,4 0€ craosL

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 033304
60,99¢ 64,20¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

COTTAS RESERVA

TINTO 2014

Cor rubi profundo. Aroma intenso e exuberante, frutos
pretos e vermelhos maduros, notas especiadas,
madeira bem integrada no conjunto. Na boca bom
volume e estrutura. Bans taninos. Final muito
elegante e persistente.

sacio NA0 SGCi0
14.,25€ ca  15,00¢ crao7se

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 033570
42,75¢ 45,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS
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QuiNTATNG
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RESERVA

QUINTA NOVA

RESERVA TINTO 2015

Cor profunda, aromas complexos. Boca com enarme
densidade, taninos suculentos e notas a frutos
pretos, grande estrutura e especial dimensaa. Final
muito longo, de grande precisdo. Elevado potencial
de envelhecimento em garrafa.

socio NAO S6CI0

EE,BUE cra07sL 24,00¢ crao7se

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF® 032836
68,40¢ 72,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

QTA DOS FRADES

VINHAS VELHAS GRANDE RESERVA 2013

Quem entra na Quinta dos Frades e olha a paisagem
e as vinhas, cria uma enorme expectativa para
a qualidade dos vinhos ai produzidos. Com este
Grande Reserva 2013, pelo seu perfil, complexidade
e potencial de envelhecimento, aquela expectativa é
largamente superada. Estamas perante um repre-
sentante do que melhar se faz no Douro.

socio NAO SGCio

23,75€ cra07sL 25,006 crao s

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF@ 033107
71,25¢ 75,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

QTA DOS CARVALHAIS

RESERVA TINTO 2012

Vinho de cor vermelha muito intensa. Aromas a fru-
tos pretas e especiarias com notas mentoladas.
Excelente equilibrio e harmonia. Volume envolvente
na boca, muito elegante e longa persisténcia final.
Um clssico do Dao!

socio NAQ s6CI0

23,75€ cra07sL 25,006 crao7se

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 033383
71,25¢ 75,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

AURIUS

TINTO 2012

Feito por Graga Gongalves, com apaio técnico de
Gregory Viennois na Quinta do Monte d'Oiro. Um
vinho de aromas frutados com notas de frutos
negros, florais e especiarias. Na boca é elegante,
com a madeira do estdgio muito bem integrada.

s6cio NAo s6cio
20190€ o 22,00€cmoms

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 033426
62,70¢ 66,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS




A Garrafeira do Clube propoe-lhe wm conjunto equilibrado de
grandes vinhos portugueses a serovir naquelas ocasioes especiais

QTA DO MONTE D'OIRO

RESERVA TINTO 2012

INFINITUM

GRANDE ESCOLHA TINTO 2014

Um vinho criado num terroir de eleicdo. Um
terrair cujas encostas se cobrem, ao por-do-sol,
de bonitas tons dourados. Um terroir conhecido,
desde 0 séc XVII, camo o “Monte d'Oiro”.

socio NAO SGCI0

29.,93€ ora075.31,50€ crao7sL

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 03194
89,79¢ 94,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

DSF COLECCAO PRIVADA

Intenso na cor, intenso no aroma, o estagio pralon-
gado em madeira torna-se evidente, aumentando
a sua complexidade. Cheio, estruturado e agra-
davelmente longo. Vinho com extraordindria
capacidade de evolugdo em garrafa

socio NAO S6CI0

13.,30€ crao7st 14,00€ craose

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 033584
39,90¢ 42,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

HEXAGON

TOURIGA FRANCESA TINTO 2013 TINTO 2009
Um vinho de cor intensa, aroma complexo e boca " 530 seis as geracoes de descendentes do senhor
equilibrada e elegante criado por Domingos Soares ToNSECA José Maria da Fonseca e sdo seis as castas que H
Franco quando decidiu juntar o poder da fruta da 0 compdem: Touriga Francesa, Touriga Nacional, o3t Y
Touriga Francesa a elegancia da Moscatel Roxo. OLECCAD Syrah, Trincadeira, Tinto (3o, e Tannat. :
Sublime. "HI‘E;QE{IE_ HEXAGON'
sdcio NAQ s6cio i s4cio NAD SGCI0

13.,21€ crao7sL 13,90¢ craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF@ 032702
39,63¢ 41,70¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

HERDADE DO PESO

RESERVA TINTO 2014

Herdade do Peso Reserva é um vinha de grande
qualidade, complexa e elegante, produzido apenas
em anos excecionais, que concentra em si toda
a grandeza e vivacidade dos vinhos do Alentejo.

socio NAO S6CI0

14.,25E cra07sL 15,006 crao7se

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF@ 033192
42,75¢ 45,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

ESPORAOD

PRIVATE SELECTION TINTO 2012

0 Espordo Private Selection é a concepgdo de
um vinho de garrafeira tinto cldssico do Alentejo:
intenso e rico no nariz, mas sem exageros,
equilibrado na boca, porém com bom potencial
de guarda.

socio NAD s6CI0

42,75€ ora075L45,00€ crao7se

128,25¢ 135,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

38,00€ cra075.40,00¢ crao7se

114,00¢ 120,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

SANTA VITORIA

TOURIGA NACIONAL 2015

Cor rubi intenso e concentrado. Aroma intenso
a flor de laranjeira e fruta madura. Notas de
tabaco, café e especiarias. Na boca é complexo
e encorpado. Final de prova longo.

socio NAO SGCI0

17.,58€ craozst 18,50€ crose

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 033592
52,74¢ 55,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

J DE JOSE DE SOUSA

TINTO 2015

A adega de José de Sousa conserva e utiliza 114
anforas de barro onde vinifica, seguindo processos
tradicionais com estagio suplementar em barricas
de carvalho francés, alguns dos melhaores vinhos
da herdade. E um vinho elegante, complexo, com
alguma austeridade, grande equilibrio e final longo
na boca. Uma experiéncia a nao perder!

sdcio NAO s6CI0
47.,50€ cra075L 50,00¢€ crao7sL

142 50¢ 150,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS
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JOSE DE SOUSA
MAVOi

VINHO REGIONAL

VIO REGIONAL ALENTEJANO

ALENTEJAND
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JOSE MARIA () pA FONSECA

FAMILIA de Vinhos.Vinhos de FAMILIA.

jmf.pt josemariadafonseca @josemariadafonsecavinhos




ANSELMO MENDES TEMPO BRANCO 2015

“Quando Anselmao Mendes langou o Parcela Unica, um Alvarinho

de uma sé parcela, uma espécie de Borgonha dos Vinhos Verdes,

julguei que tinha finalmente produzido o seu topo de gama. Mas,
|

entretanto, surgiu o Tempo, que € o branco mais caro de Portugal.
Custa 67,50 euras.
0 tal vinhao pelo qual, quando o experimentei ainda em bruto,

ndo dava nem cinco euros, era um vinho desequilibrado e com mais
defeitos do gue virtudes. 0 aroma até tinha a sua piada, mas na
boca era quase repulsivo. Ha dias, cerca de dois anos depais, voltei
a prova-lo e figuei de gqueixo caido. Nem parece o mesmo vinho.

0 vinho foi apurando na barrica e na garrafa e hoje é seguramente
um dos melhores brancos portugueses. (...J um vinho gue nos
mostra o grande potencial e a grande plasticidade do Alvarinho.”

ANSELMO MENDES
£ MR

Pedro Garcias, 07-04-2018 in “Fugas (Publico)"

KAPUTT BRANCO 12 EDICAD 56"“"{ 13 vost
GFA 0,752. GFA U‘,75L

“(...) a partir da base da colheita de 2008 (..., Alvara juntou num
Unico depdsito de inox percentagens muito pequenas de vinhos
de 2009, 2010, 2013 e 2015, que foram para garrafa em 2016.
Como se pade imaginar, estamaos perante um vinho tao fora da
caixa guanto deslumbrante para agueles que apreciam aromas
e sabores bem tratados pelo tempo.

Quem gosta de caisas misteriosas fica logo embevecido;

guem nao estd tdo familiarizado com estas coisas entra naguele
registo do estranhar para logo depois entranhar. [...] Este Kaputt
(...] é segquramente um vinho de culto para guem anda por ai a
recusar fotocépias vinicas. Como é o meu caso.

Caixa de 1 gfa. - REF@ 013633

100R0 DOE - VINHO BRANGE

Edgardo Pacheco, 27-04-2018 in “Jornal de Negécios”

sGcio

NAQ s4Ci0
28,50¢ 30,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

85,50¢ 90,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

CORVOS TINTO 2012

Este é um vinho completamente frontal que estd no ponto
étimo, cheio de fruta e taninos. (...] bem estruturado

e rico com notas frutadas de mirtilos e groselha preta
evidenciadas pela sua acidez natural. Com os taninas
redondos este vinho estd equilibrado e delicioso.”

Roger Voss, 01-04-2016 in “WineEnthusiast”

sgcio NAO SACI0 (90 pontos e Editors-Choice)
7,13¢ 750
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

42,78¢ 45,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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BERLINER WINE TROPHY | MELHOR PRODUTOR PORTUGUES | 2011 [ 2012 | 2013
MUNDUS VINI | PRODUTOR EUROPEU DO'/ANO | 2012
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Conjunto ENOPORT

2 GFAS QUINTA S. JOAD BATISTA RESERVA SYRAH TINTO 2014 + 2 GFAS CABECA DE TOIRO RESERVA TINTO 2013 + 2 GFAS QUINTA DO BOICAD RESERVA ARINTO BRANCO 2017

RESERVA

BUCELAS boc

Preco Sdcio - 45,03 € (caixa 6 gfas.)  REF? 063663  Preco Nao Sécio - 47,40€ [caixa 6 gfas.)

cAo.

SEJA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERA
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SELECAO ENOTECA
Espumantes . Champagnes

ESPUMANTE

Cave Real

Arinto e Chardonnay
Reserva - Bruto

ESPUMANTE
Scorpio
Cuvée Special

ESPUMANTE
Campolargo
Borga

Bruto

CA) I",@HIC

ESERvA
BIUTTO NATURAL

sacio

9,03

NAO sdcio

9,50¢

1GFAD75L
REF@ 013475

CHAMPAGNE
Jacquart

Brut Mosaique

sacio

REF@ 013401

sacio

15,20«

NAO S6CI0

16,00¢

1GFAD75L
REF2 013668

CHAMPAGNE
Taittinger

Brut Réserve

socio

REF2 010764

sdcio

19,00

NAD sdcio

20,00¢

1GFAOD75L
REF2 012758

CHAMPAGNE
Taittinger
Prestige Rosé
Brut

sacio
34 .20« 37 91 46,55¢
NAQ S6CI0 NAQ s0CI0 -
36,00¢ 39,90¢ 49.00¢
1GFAD,75L 1GFAO,75L 1GFAD75L

REF@ 013569

PRECOS POR GARRAFA

ENCOMENDAS MINIMAS - 25€

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL
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SELECAO ENOTECA Generosos

BARAO DE

PORTO !
NAY NARD
COLHEITA

2007

WHITE

16D 1N woon

PAG. 48 - www.enoteca.pt

MOSCATEL

DSF

Coleccao Privada
Armagnac 1998
(0,754

socio

19,00¢

NAO S6CI0

20,00¢

1GFAOD75L
REF@ 013550

PORTO
Barao
de Vilar

10 Anos
(0,750

sacio

13,78¢

NAD s6cio

14,50¢

1GFAD,75L
REF? 011244

PORTO
Maynard's
Colheita

Branco 2007
[0,750)

sacio

18,91¢

NAO s6cio

19,90¢

1GFAD,75L
REF? 013213

ALVA

MOSCATEL
Bacalhoa

Roxo
Superior 2003
(0,750

sdcio

19,00

NAO sdcio

20,00¢

1GFAOD,75L
REF? 013456

PORTO
Ferreira
Duque de
Braganca
Tawny 20 Anos
[0,750)

sacio
%
39 90¢
— 30
NAQ SOCIO o

42,00¢

1GFAD,75L
REF? 010046

PORTO

C. da Silva

Dalva

Vintage 2015
(0,759

socio QL_‘]?}“TA Nolf:

38,00¢

NAD s6CI0

40,00¢

1GFAD,75L
REF? 013588

YINTAGE PORTO
2015

MOSCATEL

Alambre

20 Anos
(0,507

sacio

23,75¢

NAD s6cio

25,00¢

1GFAOD50L
REF?2 010573

PORTO
Barao
de Vilar

Tawny 30 Anos
(05500

sacio

38,00¢

NAO sdcio

40,00¢

1GFA D50 L
REF? 013402

PORTO
Quinta

Nova
Vintage 2015
(0,750

sacio

52.25¢

NAO sdcio

55,00¢

1GFAD,75L
REF? 013374

AN LUl ENCOMENDAS MINIMAS - 25€|

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL



SELECAO ENOTECA Espirituosos

FRAET
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GIN
Ventozelo
Premium Dry Gin

socio NAO S6CI0

23,75¢ 25,00¢

1GFA 0,50 L REF? 013589

SINGLE MALT WHISKY

Glenrothes
Select Reserve

s0cio NAO SG6CI0

35.15¢ 37,00¢

1GFA 0,70 L REF? 010850
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AGUARDENTE VELHA
Quinta da Barreira

sacio

NAQ S6CI0

19,14¢ 20,15¢

1GFA 0,50 L REF2 012130

TENNESSEE WHISKEY

Jack Daniel's
Single Barrel

>0ci0 NAO S6CI0

4]1.80¢ 44,006

1GFA 0,70 L REF® 011944

AN AT LUl ENCOMENDAS MINIMAS - ESE|

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL

©

Aguardente

AGUARDENTE VELHA

J.M.F. 1964

Sacio NAO S6CI0

65,55¢ 69,00¢

1GFA 0,70 L REF? 012657

SINGLE MALT WHISKY

The Macallan
Sienna

S0cio NAO sdcio

90,25¢ 95,00«

1GFA 0,70 L REF® 013285

www.enoteca.pt - PAG. 49



ENOTECAQ

Seja amigo do seu amigo, CUbe

ofereca a inscricdo no TS

ENOCLUBE

CLUBE DOS CONHECEDORES

Certamente que tras em boa memdria aguele amigo que pela primeira vez Ihe falou
no EnoClube. Aproveite agora esta oportunidade para ser esse amigo.

Seja lembrado comao a pessaa que abriu a parta para este maravilhoso mundo dos
bons vinhos e boas experiéncias, ofereca a inscricao no EnaClube.

COMO:
1. Envie-nos 0 nome e morada do seu amigo;
2. Com o pagamento dos € 50,00 referentes a inscricdo do seu amigo,

ird receber um voucher de € 50,00 que podera rebater de imediato
(ou quando desejar) em quaisquer vinhos da revista ou site Enoteca;

3. 0 Clube ird enviar para o seu amigo:

* Uma Ficha de Inscricdo (apenas para formalizar o desejo de ser sécio);

= Uma carta com uma breve exposicao do EnoClube e a mencdo de guem lhe fez a oferta;
* Uma explicacao de como funciona o Clube;

= A Oferta de Inscricdo (ver pdgina seguinte).

Ofereca uma prenda que perdura, ofere¢a a inscricdo no EnoClube!

PAG. 50 - www.enoteca.pt
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EnoClube - Clube dos Conhecedores ENoTECAQ
CAMPANHA NOVO SOCIO  \¢ G4

O Inscreva-se agora no Enoclube e receba pela sua quota anual
de 50.00€ este conjunto (valor de venda superior a 65€).

1 gfa Muros Antigos Alvarinho 2017 (Mongao/Melgaco)
1 gfa Quinta da Bacalhda Branco 2016 [Pen. Settibal)
1 ofa Quinta do Monte D'Oiro Lybra Rosé 2017 (Lisboa)

1 gfa Dalva Reserva Tinto 2015 (Douro)
1 gfa Fonte do Ouro Reserva Tinto 2015 (Dao)
1 gfa Quinta do Carmo Tinto 2014 (Alentejo]

@UTA ANUAL - 50,005

Mongdo/Melgaco P Setdbal Lisboa Douro Dao Alentejo

© Proponha um novo Sdcio e receba
como oferta um Voucher de 50¢.
Utilize este Voucher em qualquer compra
na Revista Enoteca ou em www.enoteca.pt

ENGTECA
EnoClube - Clube dos Conhecedores e C Uik
50,00€ -

SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior a quota anual.
SIM - Sempre de valor igual ou superior a quota anual.

10% - nos vinhos da Gama Enoteca (Arroio da Vinha, Bacelo Novo, Cave Real].
5% - nos restantes vinhos e produtos.
Desconto adicional de 5€ - em encomendas de 3 ou mais caixas.

SIM - Jantares Tematicos, visitas a Caves/Adegas, participacao em Vindimas, Cursos de Prova, etc.

SIM - Uma selecdo de 2 caixas (6 gfs. cada), que Ihe serd enviada todos os 3 meses
PROGRAMA TRIMESTRAL [+ 3 Gfs de Espumante na Revista de Natal). 0 Sdcio pode cancelar ou alterar a proposta
no espaco de 10 dias apds a rececdo da revista.

ENVIO DA REVISTA ENOTECA SIM - A Revista ENOTECA, de periodicidade trimestral, sera enviada aos sdécios do EnoClube.

INSCREVA-SE
NO SITE www.enoteca.pt ou PECA A FICHA DE INSCRICAD NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA
ou pelo TELEFONE 228 348 440 - pelo FAX 228 348 449 - pelo E-MAIL enoteca(@enoteca.pt
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HERDADE
©PESO

VIDIGUEIRA
DE CORPO E ALMA

80‘86‘ 0 j
VINHO REG/ONAL =
ALENTEJANO

VINHO BRANCO
ARINTO | ROUPEIRO
ANTAO VAZ
2015

|

HA MAIS SOSSEGO NA VIDIGUEIRA

Na Herdade do Peso, em plena Vidigueira, hd sossego e Sossego. Nos 120 hectares plantados da herdade,
aproveitando o clima tnico da regiao e uma longa histéria de precisio e mintcia, o primeiro dé lugar ao segundo.
Cada momento de Sossego ¢ um momento de paz ¢ harmonia com o melhor do Alentejo.

Haja calma, tempo e quietude para apreciar & mesa o corpo e alma de uma regido. Respire-o e saboreie-o sem pressas.

LAJ R . ~
© WINEInMODERATION e | S JA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERAGAO.




