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VINHOS NATURAIS?

Imaginem que alguém se lembrava de fazer um bolo tradicional
sem fermento (agueles que na receita referem a sua utilizagdo],
e depais, para comunicar esta bizarria, Ihe chamava “bolo natural”.
Ora, quem abre a 12 pagina de um manual de cozinha (agora diz-se
“gastronomia”) sabe gue para este bolo o fermento é essencial
para o fazer crescer.

Temos levado séculos a fazer “crescer” a qualidade dos vinhos.
A atual atitude dos produtores e endlogos é de respeitar a qualidade
natural da uva que entra no lagar. £ facto patente e reconhecido

para quem estd no setar.

Vinhos naturais? 0 que é isso? Sabem o que eu penso? N3o é nada
mais do que ocupar algumas paginas de algum tipo de imprensa,
e o tempo de alguns escribas da areal

Nds Selecionamos...
Estes 4 Endlogos garantem a qualidade dos vinhos que apresentamos...

-

il

Na ENOTECA os vinhos sdo selecionados por um painel de provadores, constituido pelos
Engenheiros Alvaro van Zeller, Anselmo Mendes, Jodo Silva e Sousa e Manuel Vieira,
que os avalia segundo a relacdo qualidade/preco. Apenas sdo aprovados os vinhos
que obtiverem uma classificacdo igual ou superior a 14 valores (em 20 possiveis).
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MODALIDADES ENOTECA

ESCOLHA A MODALIDADE CERTA PARA Sl

sy

A o .
ENOCLUBE - Clube dos Conhecedores (EnoClube) ENOTECAL
Como Sdcio EnoClube usufrui dos seguintes beneficios: Q/%%/ﬂ
05 CONHECEDORES

= . . E D
© Adesao ao Programa dos Vinhos do Trimestre* o

© Participacdo em eventos organizados pelo Clube (Jantares/Almocos
enogastronémicos, Visitas a produtores, Vindimas, Provas, Cursos, etc.)

© Oferta Anual** [Veja a oferta na pagina 47)

© Descontos de 10% nos vinhos da gama Enoteca (Enoteca, Cave Real, Quota Anual
Arroio da Vinha, Bacelo Novo, Vinho do Adegueiro) e 5% nos restantes
vinhos. Sempre gue a sua encomenda seja de 3 ou mais caixas beneficia m
de um desconto adicional de €5.

sy

ENOTECA GARRAFEIRA CLUBE (EGC) (‘v
Como Sdcio EGC usufrui dos seguintes beneficios: ENOTECA

GARRAFEIRA CLUBE

© Adesdo ao Programa dos Vinhos do Trimestre*

_

© Oferta Anual**
Quota Anual

© Descontos de 5% em todos os vinhos. m

*Programa dos Vinhos do Trimestre, ou proposta trimestral: Uma selecdo, apresentada nas paginas centrais
da revista trimestral Enoteca e na pagina inicial do website enoteca.pt, de 2 caixas (6 gfas cada) que lhe
serd enviada todos os trimestres (+3 gfas de Espumante na Revista de Natal). O Sdcio pode sempre alterar
(ou cancelar] o envio da propasta trimestral no espaco de 10 dias apds a rececao da revista. Ndo existe
guantidade minima de compras por ano.

**0ferta Anual: Aquando da inscricdo e posteriormente da renovagao, o Sdcio recebe um conjunto de garrafas
de pelo menos o valor da quota anual. Esta oferta serd enviada conjuntamente com a primeira encomenda
colocada apds pagamento da guota anual.

BENEFICIOS ADICIONAIS DOS SOCIOS
Descontos em locais selecionados: Alojamento, Restauracdo, SPA e Bem Estar (descontas entre 5% e 20%).
Veja a lista completa no site www.enoteca.pt

ESCOLHA 0 CLUBE CERTO PARA SI E INSCREVA-SE
no site www.enoteca.pt | enviando um mail para enoteca@enoteca.pt | ou pelo telefone 228 348 440

NOTA: Enguanto ndo se inscrever num dos clubes acima indicados receberd a revista Enoteca como “N&do Sdcio”.
Nesta condicdo podera encomendar qualquer vinho da revista ou do website Enoteca mas nao usufruird dos
precos de sécio. Também ndo usufruird do programa trimestral, nem de qualguer outro beneficio exclusivo
dos sacios.

PAG. 4 - www.enoteca.pt



PORQUE PERTENCER
A ENOTECA?

Na Enoteca estamos constantemente a procura dos melhores vinhos. Para além das amaostras
gue chegam a Enoteca, uma equipa profissional procura agueles vinhos gue se destacam do
panorama geral no mundo dos vinhos portugueses.

Regularmente sdo realizadas pravas cegas, nas gquais 0s endlogos que fazem parte do painel de
prova (Eng.? Alvaro van Zeller, Eng.° Anselmo Mendes, Eng.? Jodo Silva e Sousa e Eng.? Manuel
Vieira) munidos apenas do preco de venda ao publico de cada um dos vinhos, avaliam os vinhos
na sua relacdo qualidade/preco. Apenas as vinhos que obtiverem classificacdo média igual ou
superior a 14 (numa escala de 0 a 20] sdo aprovados.

7 RAZOES ‘
PARA PERTENCER A ENOTECA

OBJETIVIDADE
Sujeitamos todos os vinhos ao mesmo processo de selecao.

RIGOR
Provamos todos os vinhos com critérios rigorosamente objetivos.

PRECO JUSTO
Apresentamos apenas os vinhos com a melhar relagdo preco/qualidade.

COMODIDADE
Entregamaos a sua encomenda em qualguer ponto de Portugal.

INFORMACAO
Apresentamos as informacgdes mais relevantes de cada vinho,
bem como artigos e noticias sobre 0 mundo vitivinicola portugués.

FORMACAO
Publicamos artigos de formacdo sobre a tematica do vinho.
Promovemos cursos de formacao em condicOes preferenciais.

CONViVIO
Organizamos visitas a Adegas, Quintas e Herdades, bem como
Almocos e Jantares Vinicos.

ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 5



COMO ENCOMENDAR A ENOTECA

COMO P0OSS0 FAZER UMA ENCOMENDA

Escalha os vinhos que deseja e...

Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e coloque-a
num posto ou marco do Correio.

i 08
e
Ligue para o Telf. 228 348 440 e diga-nos quais os produtos que pretende. %

@

Envie-nos um e-mail para enoteca(@enoteca.pt com 0s seus
dados e escolhas.

@

Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a Nota
de Encomenda online. 7\

COMO E FEITA A ENTREGA

A sua encomenda sera enviada por um transportador especializado para a = —
morada que nos indicou. As entregas sao gratuitas para Portugal Continental ﬂ

e realizadas até 8 dias Uteis.

Nota: para as Regides Auténomas é utilizado o sistema de grupagem, acrescendo o custo 4 Jﬂ;
de 3€ por caixa devendo a encomenda ser levantada no transitdrio.

COMO POSSO PAGAR A ENCOMENDA

Podera pagar a sua encomenda por Multibanco, por Cartdo de Crédito,
por Transferéncia Bancaria ou por Cheque. - ;

o , . = €|
Na sua encomenda indique qual o0 método de pagamento pretendido e a N\ 4}
Enoteca enviar-lhe-a os dados necessarios para que possa proceder ao \//g‘ &

pagamento.

PAG. 6 - Www.enoteca.pt



— MONTRA DE PREMIOS -

S

e —

=
20 PONTOS 24 PONTOS 32 PONTOS 36 PONTOS 44 PONTOS
10 identificadores 6 bases de copas 1 frasco Figos Pingo Saca-ralhas Bomba de véacuo
de garrafeira antiderrapantes de Mel em Calda ENOTECA “Vacuvin" com 2 rolhas
(reutilizaveis) Enoteca Casa das Rendufas

(553gr.)
\ I
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50 PONTOS 68 PONTOS 88 PONTOS
2 copos “Tinto do Clube” Livro “Vinhos de Portugal 2018" Livro “0s 100 melhares Azeites de Portugal”
da Schott-Zwiesel de Jodo Paulo Martins de Edgardo Pacheco

= Por cada compra é-lhe atribuida uma
pontuacao correspondente a uma
percentagem dos vinhos adquiridos (10%).

= Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos

= Todos os sécios/clientes que totalizam durante
1 ano um minimo de 20 pontos qualificam-se
automaticamente para escolher os prémios
selecionados.

= Considerar-se-a para o calculo da pontuagao
todas as compras efetuadas desde o dia
1 de janeiro de 2003.

58 PONTOS 380 PONTOS
1 Garrafa PORTO BARAO DE VILAR 1 Garrafa JOSE MARIA DA FONSECA
10 Anos MOSCATEL ROX0 20 Anos ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 7



NOTiCIAS DO VINHO

Enoteca estabelece parceria com Academia Grandes Escolhas

No ambito desta parceria os sdcios da Enoteca beneficiam de 10% de desconto em todos 0s cursos, 0s quais incluem
entrega de documentacdo, diploma de frequéncia e provas extensivas de vinhos e produtos.

Os cursos tém lugar na sede da Vinho Grandes Escolhas, Rua Gregdrio Lopes, Lote 1517 R/C A; Restelo; 1400-195 Lisboa.
0 preco base das inscricdes é de 50€ para o nivel 1 e Gastronomia e de 60€ para o nivel 2.

Neste momento estdo agendados:

3 de Margo - Introdugdo aos Vinhos de Portugal (nivel 1]

17 de Marco - Introducdo aos Vinhos de Portugal: Castas e Blends e Harmonizacdes a Mesa (nivel 2]

Mais informag@es: www.grandesescolhas.com, micheliepeste(@grandesescolhas.com ou pelo telefone 211 397 433

Vale Medao 2015 ganhou “Seleccdo do Endfilo”

0 “Prémio Seleccdo do Endfilo” foi uma iniciativa do Clube Enoteca que decorreu durante a feira Grandes Escolhas
Vinhos&Sabaores, em final de Outubro.

A iniciativa foi aberta a todos os visitantes e funcionou da seguinte maneira: a entrada na Feira, cada visitante recebia
um cartao de voto onde menciona os 3 vinhos gue mais Ihe agradaram nas pravas feitas. O produtor do vinho mais
referido nestes cartdes iria receber o prémio Seleccdo do Endfilo 2017.

Esse vinho foi o Quinta do Vale Medo Douro tinto 2015. Ja foram também divulgados os 50 prémios, sorteados pelos
gue deixaram o cartdo preenchido a saida da feira. Os prémios iam desde uma garrafa de Barca Velha até a um
conjunto de duas garrafas de Anselmo Mendes Alvarinho 2016. Ja agora, a maioria dos premiados sdo de Lishoa, mas
alguns vieram de quase todas as regides do pais.

Fonte: Vinho - Grandes Escolhas

Zwiesel KristallGlass lanca Decanter desenhado
por Siza Vieira

0 decanter Douro fai criado no ambito das comemoragdes dos 260 anos da R/egiéo
Demarcada do Douro. A peca resulta de um desafio lancado ao Arguitecto Alvaro
Siza, pelo Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto e pela Zwiesel KristallGlass.

As suas formas onduladas, a lembrar os socalcos da regido gue lhe dd o nome,
foram cuidadosamente estudadas para criar uma maior drea de expansao dos
aramas do vinho. E uma peca Unica, com um design exclusivo, gue ndo s respeita
a identidade do vinho como enaltece as suas caracteristicas intrinsecas.

Fonte: Schott-Zwiesel

“Selo a cavaleiro” deixa de ser obrigatorio no vinho do Porto

0 Governo decidiu tornar facultativa a colocacdo do cldssico selo de garantia no gargalo das garrafas de vinho do Porto.
Os produtares e comerciantes da regidao do Douro aplaudem esta alteragdao regulamentar.

“As inovacées verificadas no dominio da sequranca dos selos de garantia e a evolucdo dos meios de comunicacdo e
promocgdo tornam esta exigéncia particular em relagdo ao modo de aposicdo dos selos de garantia na denominagdo
de origem Porta injustificada, sendo pois conveniente manté-lo apenas como forma facultativa de aposicdo, deixando
a decisdo ao engarrafador”, justifica o Governo. Apesar de acabar com o “selo a cavaleiro”, o estatuto que disciplina os
simbolas e os selos de garantia nas denominacgdes de arigem Parto e Douro e na indicagdo geografica Duriense continua
a prever gue os vinhos s6 podem ser comercializados se exibirem um selo de garantia - aprovado e emitido pelo instituto
publico presidido por Manuel Cabral -, que deve ser numerado sequencialmente para “permitir um adequado controlo de
utilizacéo" dos produtos.

Fonte: Jornal de Negdcios



JANTAR COM PROVAS - COMPANHIA DAS LEZIRIAS Tejo

Prova comentada por Francisco Silveira no Porto e pelo endlogo Bernardo Cabral em Lisboa
(Porto 14 Novembro - Lishoa 22 Novembro)

Nestes jantares esteve a prova a Ultima colheita do Tyto alba rosé (acabado de ser engarrafado), foi servido como
aperitivo 0 Espumante Bruto 1838 e no jantar os vinhos 1836 Grande Reserva branco 2016 (entrada), 1836 Grande
Reserva tinto 2015 (prato principal) e o Companhia das Lezirias Colheita Tardia 2013 (sobremesa).

A ementa pelo Chef Artur Gomes do Restaurante Casa da Musica do Porto foi a seguinte: para entrada Cavala marinada
“enlatada" em batata doce, coma prato principal Alcatra de vitela com batata recheada de cogumelos e alho francés e
para a sobremesa Toucinho do Céu com mousse de canela e mel.

Em Lisboa, no Restaurante Falstaff, o Chef Rui Silva apresentou como entrada Gyosas de Camardo com salada de Algas
e sésamo, para o prato Coxa de pato confitada com risotto de cogumelos do bosque e para a sobremesa Abade Priscos,
crumble de mel e gelado de tangerina.

RESTAURANTE DA CASA DA MUSICA (Porto) RESTAURANTE FALSTAFF (Lisboa)

JANTAR COM PROVAS - CASA DE SANTA VITORIA Alentejo

Provas comentadas pela endloga Patricia Peixoto [Porto 16 Janeiro - Lisboa 24 Janeiro)

A prova o Santa Vitdria Touriga Nacional e duas surpresas, no Porto uma amostra de casco do Inevitdvel 2016 e em
Lisboa o Santa Vitdria Rosé 2017. No jantar foram servidos o Santa Vitdria branco 2017 com a entrada, o Santa Vitdria
Grande Reserva tinto 2015 com prato principal e com a sobremesa o Espumante Santa Vitéria Extra Bruto.

A Ementa do Chef Artur Gomes (Restaurante Casa da Musica) foi a seguinte: para a entrada Salada de espargos
com presuntao e avo mal cozido, para o prato principal Alcatra de vitela com batatas bravas de cogumelos e para a
sobremesa Tarte de pistachio e framboesas.

Em Lisboa no Restaurante Falstaff o Chef Rui Silva Ferreira apresentou-nos como entrada Espargas Verdes, Holandés
Trufado, Lascas de Serpa Curado e Ibérico, para o prato principal Cachaco Confitado, Puré de Pastinaga, Bruxelas e
Cogumelo Eryngui e para a sobremesa Mil folhas de Sericaia, Ameixa, Creme de Canela, Sorbet de Frutos Vermelhaos e
Torrao de Améndoa.

RESTAURANTE FALSTAFF (Lisboa)

NOTA: A data de impressao desta revista o jantar de Fevereiro com a Quinta do Gradil ainda
nao se tinha realizado.

PROXIMOS EVENTOS
Os lugares sao limitadaos.

MARCO 2018: Quinta de Cottas (Douro) | Terca-feira 13 (Porto) e Quarta-feira 28 (Lisboa) Reserve ja o seu lugar.
ABRIL 2018: Quinta de S. Sebastido [Lisboa) | Terca-feira 10 (Porto) e Quarta-feira 18 (Lisboa)
MAID 2018: Fundagao Abreu Callado (Alentejo) | Terca-feira 15 (Porto) e Quarta-feira 23 (Lisboa)
JUNHO 2018: Quinta de Ventozelo [Douro) | Terca-feira 19 (Porto) e Quarta-feira 27 (Lisboa)

Preco por pessoa:
(Lisboa e Porto] - 25,00€

Atempadamente
enviaremas informacées
mais detalhadas aos
Sdcios do EnoClube

Gostaria de participar nestes eventos? Inscreva-se no EnoClube - Clube dos Conhecedores.

[Mais informag@es na pdgina 47) . )
ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 9



FORUM
DE

ENOLOGOS I: C"D R U M D E

ENOLOGOS

Hotel Sheraton, Porto | Sabado, 25 de Novembro de 2017

0 Férum de Endlogos reuniu-se mais uma vez para provar, aprovar e dar a prova 0s vinhos mais distintos dos
Endlogos que o constituem.

Presentes os endlogos Alvaro van Zeller, Anselmo Mendes, Graca Gongalves, Jodo Silva e Sousa, Jorge Alves, Jorge
Serddio Borges, José Gaspar, José Manuel Sousa Soares, Manuel Vieira, Miguel Pessanha, Nuno Cancela de Abreu
e Patricia Peixoto. Também presentes o endlogo canvidado Paulo Amaral e o jornalista, escritor e critico de vinhos
Jodo Paulo Martins.

Dos vinhos provadas, foram aprovados (mais de 85 pontas em 100) os seguintes:

0 Espumante Scorpio Special Cuvée 2015 (Lisboa), os vinhos brancos Curtimenta 2015 (Verdes), Grainha Reserva
2016 (Douro), Quinta do Monte d'Oiro Lybra Viognier, Arinto e Marsanne 2016 (Lisboa), Parcela Unica 2015 Verdes),
Santa Vitéria Grande Reserva 2016 (Alentejo), Tagide 2017 (Lisboa), Vale da Raposa Reserva 2016 (Douro), Quinta
de Ventozelo Malvazia Fina 2016 (Douro) e Zom Reserva 2016 (Doura); os vinhas tintos Abreu Callado Infinitum
Grande Escolha 2014 (Alentejo), Cottas Reserva 2014 (Douro), Esséncia do Peso 2015 (Alentejo), Fonte do Ouro
Touriga Nacional 2015 [D&o), Pintas Character 2015 (Douro), Puro Talha 2015 (Alentejo), Quinta da Carregosa
Touriga Nacional 2011 (Douro], Quinta da Barreira Reserva 2016 (Lisboa), Quinta do Monte d'Oiro Reserva 2013
(Lisboa), Santa Vitdria Touriga Nacional 2015 (Alentejo), Vale da Raposa Grande Escolha 2015 [Douro), Quinta
de Ventozelo Touriga Franca 2015 (Douro) e Zom Reserva 2015 (Douro). Foram também aprovados os Portos
Palmer Colheita 2004, Alves de Sousa Vintage 2015, Pintas Vintage 2015 e o Quinta Nova Vintage 2015.

Ja na sala de jantar, onde todos estes vinhos estiveram a disposicdo dos sécios presentes para serem degustadas,
Jodo Paulo Martins apresentou o seu mais recente GUIA DE VINHOS, a edicao bianual de 2018.

0 momenta solene da noite foi a homenagem pelos endlogos do Férum ao Eng.° José Gaspar (também ele membro
do Férum) pela sua carreira que tanto tem contribuido para o desenvolvimento da enologia em Portugal.

PAG. 10 - www.enoteca.pt



FORUM
DE

FORUM DE

ENOLOGOS

O Forum de Enclogos € um clube que junta os melhores Enologos

Portugueses aos I-ndfilos mais interessados.

Aprovado pelos Endlogos
do Férum em Novembro
de 2017

- rd -
Santa Vitoria
GRANDE RESERVA BRANCO 2016

Santa Vitoria

PRODUTOR Casa Santa Vitdria

DENOMINAGAQ DE ORIGEM Reg. Alentejano

CASTAS Arinto

TEOR ALCOOLICO 13%

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarela citrino. Arama complexo,
floral e frutado (frutos tropicais) com notas minerais
e algum tostado da madeira onde fermentou

e estagiou. Na boca é fresco. Bom volume

e estrutura. Equilibrado. Final longo.

ENOLOGOS Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

Wi

‘GRANDE RESERVA.
BRANCD 2076

s0cio NAO SGCI0
10,45€ saors. 11,00€ eraozst
62,70¢ caias cris 66,00¢ caixa 6 GFAS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Novembro
de 2017

Cottas
RESERVA TINTO 2014

PRODUTOR Quinta de Cottas
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo. Aroma intenso

e exuberante, frutos pretos e vermelhos maduros,

notas especiadas, madeira bem integrada no conjunto.

Na boca mostra-se fresco e equilibrado com bom volume e
estrutura. Bons taninos. Final muito elegante e persistente.
ENOLOGO Manuel Vieira

30C10 N0 S6CID
14 1 2 5€ GFAQ.75L. 15.,UU€ GFA 0,751
42‘75€ Caixa 3 GFAS 45,00¢ caixa3 GrA

QuINTA NoOVA

DE NO3SA SENHORA DO CADS.

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinto Cao

Aprovado pelos Endlogos
do Férum em Novembro
de 2017

Infinitum
GRANDE ESCOLHA TINTO 2014

PRODUTOR Fundagao Abreu Callado

DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Alicante Bouschet, Touriga Nacional

TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE 9 a 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi fechado, aroma intenso
com belas natas de fruta madura e um ligeiro togue
de especiarias. Na boca é elegante, equilibrado e bem
estruturado. Boa acidez e taninas macios, madeira
bem integrada. Complexo. Final longo e persistente.
ENGLOGO Jodo Silva e Sousa

socio NAQ sGCio
13,30€ oaors. 14, 00€ orao7st
39,30¢ cixa3 s

42,00¢ caixa3 GrAS

Aprovado pelos Endlogos
do Férum em Novembro
de 2017

QUINTA NOVA

VINTAGE PORT 2015

PRODUTOR Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo
DENUMINACI-\[] DE ORIGEM DOC Porto

CASTAS Vinhas Velhas (mais de 30 castas tradicionais)
TEOR ALCOGLICO 19,5%

VINTAGE PORTO

2015 LONGEVIDADE 30 anos
iy NOTAS DE PROVA Cor rubi opaca. Complexo, notas de fruto
preto macerado, alcaguz e grafite. Na baca revela enarme
FORTUGAL . PR
volume, estrutra de raga, intenso, profundo, ecléctico, linear

e explosivo; vigoroso, musculado, pleno de gravidade,
magnifico equilibrio entre o dlcool, o corpo e o agucar,
final de boca muito longo, transparente e nervosa. Tenso.
ENOLOGO Jorge Alves

s0cio NAO S6CI0
52125€15FAU‘75L 55‘00€16FA

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 11



Bairrada

UMA REGIAO A DESCOBRIR

A imagem dos vinhos portugueses estd marcada fortemente pelas
regides de maior procura em que a matriz dominante, aromas, estrutura
e paladar, esta em consonancia com o perfil médio do consumidor.

A crescente exigéncia do consumidor ja iniciado, aponta também para
regides como a Bairrada em que as caracteristicas de mineralidade,
acidez e frescura, tornam estes vinhos parceiros ideais para as comidas
tradicionais da cozinha portuguesa como o cozido a portuguesa,
tripas @ moda do Porto, o “evidente” leitdo a Bairrada, a chanfana, etc.
Neste ambiente gastrondmico os tintos da Bairrada sdo “reis”.

Aqui falam mais alto os pergaminhos da tradicao do que as modas
“parkerianas” ou dos vinhos que se diminuem perante tamanha forga
gustativa. Numa palavra, para estes vinhos ndo ha modernismos.
Ao produzir estes vinhos pensamos na formacdo mais eclética do
consumidor, e também para, de vez em quando furarmos a ditadura
dietética com que a comunicagdo nos castiga diariamente.

Um pequeno pecado para uma boa descoberta!

www.campolargovinhos.com




DOMINGOS
SOARES FRANCO

VINIFICACAD de A a Z

VINHO DA TALHA

Quando acabei o curso de Ciéncias de Fermentacdo,
especialidade em Enologia e Viticultura, pela Universi-
dade de Davis na Califérnia em 1980, nunca pensei
em dedicar-me, de alma e coracdo, a fazer vinhos em
talhas (anforas ou potes).

Em 1986 compramos a adega e respectiva vinha da
Casa Agricola José de Sousa Rosado Fernandes em
Reguengos de Monsaraz. Nessa adega existiam & altura
cerca de 20 potes. No ano seguinte comprdmaos mais
umas 120 bem perto da adega. Diziam na regido gue
eu era louco com certezal (risos..). A capacidade média
das 120 actuais é de cerca de 1,600 litros, sendo a mais
nova datada de 1884, feita por Joaguim Lopes Casco
em Aldeia do Mato (actual S. Pedro do Corval] e a mais
velha de 1879 também da Aldeia do Mato.

Decidi-me entda fazer este tipo de vinho com a ajuda
do adegueiro (Sr. Arlindo) e do seu antecessor ja
reformado na altura.

De acordo com a literatura, esta técnica de vinificacao foi
introduzida na Peninsula Ibérica pelos romanos & cerca
de 2.000 anos. Na Georgia e vizinha Arménia usam algo
parecido com 8.000 anos de histéria e chamam aos
recipientes qvevri.

Antdnio Augusto de Aguiar, nas “Conferéncias sobre
Vinhos" de 1876, faz referéncia as talhas no Alentejo,
mesas de ripango e quais as castas mais usadas. Ora
bem, com a minha experiéncia de 1986 até hoje, resolvi
fazer na vindima de 2015 um branco e um tinto como
seria feito, ndo como a 2.000 anas, mas sim como a
uns 300 anos. As uvas sao de uma vinha plantada em
1952/3 pelo Sr. José de Sousa Rosado Fernandes.

BRANCOS - Castas: Manteldo, Diagalves e Antdo Vaz.
Vindima manual. Uvas desengacadas mas ligeiramente
pisadas. A fermentagdo com 100% de peliculas, inocu-
lacdo de leveduras indigenas, demora perto de +/-8
dias, a uma temperatura de perto de 18°C, sendo
controlada com rega do pote 4 vezes ao dia. Apds a
fermentacdo fazemos uma maceracao pelicular de
aproximadamente 3 a 4 meses. De seguida segue-se
um estagio em anforas de cerca de 3 a 4 meses com
uma pelicula de azeite para prevenir oxidagao.

Puro Talha
Tinto 2015

Alentejo

s6CI0 NAO SGCIo

33,25¢ criose | 35,00€ sraorse
Encomende em Caixas de 3 gfas. - REF@ 033451

99,75¢€ caxa3gfas | 105,00 CAIXA3 gfas

TINTOS - Castas: Grand Noir, Trincadeira, Aragonés e
Moreto. Todas vindimadas manualmente. A fermentacao
em talhas € feita da seguinte maneira:

- Cachos ligeiramente pisados em lagar.

- Desengaco manual na mesa de ripanco.

- As uvas e mosto adiciona-se 30% de engaco.

- Inoculacdo de leveduras indigenas.

- Temperatura de fermentacdo a +/- 28°C controlada
com rega dos potes 2 vezes ao dia durante 14 dias.

- Manta molhada 4 vezes ao dia com o uso de utensilio
em madeira a gue se chama “macaco”.

- Manta demora entre 4 a 5 semanas a cair até ao fundo
do pote.

- Retira-se o batogue que estd a fechar a saida do vinho
perto da base do pote.

- Os primeiros 30 litros saem turvas e sdo colocados na
parte superior do pote.

- No dia seguinte parte do vinho vai a estagiar em talhas
e a outra parte em cascos de castanho de 600 litras.

- Nas talhas € colocado um filme de azeite para prevenir
a oxidacdo.

Este estdgio demora perto de 14 meses.

Os outros 70% de engaco sao fermentadas com um
pouco de mosto em talhas mais pequenas, +/- 300
litros, a gue se dd o nome de tarefas. Este vinho chama-
se vinho do ripanco ou seja € o “sal e a pimenta” para
afinar o lote final do vinho antes do engarrafamento.

ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 13



ROTULOS PERSONALIZADOS

A Enoteca faz o seu rotulo para acompanhar os momentos especiais da sua
vida, ou da vida da sua empresa - Uma imagem (desenho), uma fotografia,
ou uma ideia sao suficientes para produzirmos o seu rétulo.

MINIMO 12 GARRAFAS - PRAZO MAXIMO DE ENTREGA: 15 DIAS

(1 (2] (3

Escolha o vinho, Envie-nos a sua ideia Receba o vinho com o seu
espumante ou porto imagem/texto/fotografia/desenho rétulo personalizado

Espumante Reserva
RESERVA Douro
BRUTO TINTO 2014
1Gfa 1Gfa

REF? 012744 REF?2 013024

S6CIo NAD sdcio SGCIo NAD sOCI0
83le 8,75¢ 83le 8,75¢
3 Gfas 3 Gfas

REF?2 032744 REF2 033024

S6CIo NAD sdcio Sfailo NAD SOCI0
24,08¢ 25,35¢ 24,08¢ 25,35¢

b Gfas

REF? 063024

6 Gfas

REF? 062744

s6Cio NAD sOCI0

47,03¢ 49,50¢

s6CIo NAD sdcio

47,03¢ 49,50¢

PRODUTOR Quinta da Barreira PRODUTOR Bardo de Vilar

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha limpida. NOTAS DE PROVA Vinho de cor rubi profundo.
Bolha fina e persistente. Aroma intenso com notas Aroma jovem e frutado sobressainda natas de
tostadas e fumadas, casca de laranja, frutos secas frutos vermelhos (cereja, groselha). Na boca

e um ligeiro balsamico. Na boca é maduro e elegante ¢ fresco e equilibrado, bom volume, taninas vivos
com uma boa acidez a dar-lhe frescura. Final longo. mas bem integrados no conjunta. Bom final.
ENOLOGO José Gaspar ENOLOGO Alvara van Zeller

0S VALORES INCLUEM IVA E DISTRIBUICAQ DOMICILIARIA EM QUALQUER PARTE DE PORTUGAL CONTINENTAL.

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO FALE CONNOSCO Telf. 228 348 440 - E-mail: enoteca(@enoteca.pt



EMPRESAS ANIVERSARIOS REUNIOES CASAMENTOS FESTAS OFERTAS

A ENOTECA, em colaboracdo com a Bardo de Vilar, a Casa de Santa Vitdria e a Quinta da Barreira
(produtores de vérios vinhos premiados nacional e internacionalmente] disponibiliza-lhe um servico Unico.
Colocamos numa garrafa de inquestiondvel qualidade, o rétulo idealizado por si. Margue os momentos
mais importantes da sua vida ou da sua empresa com uma garrafa que leva a sua mensagem.

£
Reserva Porto
Alentejo Tawny 2
TINTO 2015 10 ANOS -
1Gfa 1Gfa
REF? 013265 REF? 012055
S6CIo NAD sOcio S6CIo NAQ S0CI0
83le 8,75¢ 13,11 13,80«
HAPPY
f 'H?A‘” 3 Gfas 3 Gfas
L/ REF?2 033265 REF2 032055
Leonor e ——— A
el sacio NAD SGCI s6cio NAD SGCI0
o 24,08¢ 25,35¢ 3848 40,50«

6 Gfas

REF? 063265

6 Gfas
REF? 062055

Slall) NAOD SO6CI0

75,8le 79,80«

s6Cio NAD SOCI0

47,03¢ 49,50¢

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria PRODUTOR Bardo de Vilar

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma de frutos NOTAS DE PROVA Cor dourado-avermelhado com
pretos com notas de baunilha e especiarias reflexos dmbar. Notas de frutos secos (nozes],

da madeira do estdgio. Na boca é redondo com um toque de frutos vermelhas sobremaduros.
e suave confirmando a fruta e as notas Cheio na boca, com notas de compotas, muito

da madeira. Final longo. equilibrado, cam um final lango e guloso.
ENOLOGA Patricia Peixoto ENGLOGO Alvaro van Zeller

PRAZD DE ENTREGA: 15 DIAS APGS CONFIRMACAD DA ENCOMENDA. ENCOMENDA MiNIMA 12 GARRAFAS.

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 15



BACELO NOVO

em cairas de 12 gfas.

—2acelo

Vinhos de Lisboa, Douro e Alentejo para todos os dias...

BACELO NOVO

BRANCO 2016
Reg. Lisboa

PRODUTOR Quinta da Barreira
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Chardaonnay, Arinto, Moscatel
VINIFICAGAD Vinificacdo por Bica Aberta.
Fermentacdo em inox a temperatura
controlada de 14°C.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor citrino claro.

Aroma intenso, notas minerais, frutadas
e florais. Na boca € equilibrado, com uma

muito boa acidez a transmitir-lhe frescura.

Final longo e aromatico.

LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitivo,
com peixe, marisco ou acompanhando
pratos leves e carnes frias.

ENOLOGO José Gaspar

socio NAQ SOCI0
3,80 4,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 12 GFAS. - REF@ 123409
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixal2 GFAS

BACELO NOVO
TINTO 2014
Douro

PRODUTOR Lua Cheia em Vinhas Velhas
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacianal, Touriga Franca,

Tinta Roriz

VINIFICAGAD Desengace e esmagamento.
Maceracao pré-fermentativa longa a 34°C.
Fermentacao alcadlica com temperatura
controlada (22/24°C).

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso com laivos
violeta. Aroma jovem, frutos negros com notas
vegetais e tostadas discretas. Na baca
apresenta boa estrutura, é elegante e macio
com bons taninos. Final agradavel.
LONGEVIDADE 3 a 4 anas

SERVICO A 15/17°C com bacalhau no forno

e carnes assadas.

ENGLOGOS Jo3o Silva e Sousa, Francisco Baptista

socio NAQ S0CI0
3,80 4,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 12 GFAS. - REF2 123398
45,60« 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Conjunto Bacelo Novo

JA PROVOU?

BACELO NOVO
TINTO 2015
Alentejo

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Trincadeira,
Aragonez, Tinta Caiada

VINIFICAGAO Desengace total seguido de
fermentacdo a 24°C. Estdgio em cubas inox.
Ligeira filtragdo antes do engarrafamento.
Estdgio em garrafa durante 6 meses.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aromas intensos
com notas florais e de frutos vermelhas.

Na baca é elegante e macio confirmando

0s aromas. Final agradavel.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas,
barrego assado e outros pratos
condimentadaos e gueijos leves.

ENGLOGA Patricia Peixoto

s0cio NAQ SOCI0
3,80¢ 4,006
GFA 0,75L. GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 12 GFAS. - REF@ 122953
45,60« 48,00¢

Caixal2 GFAS Caixa 12 GFAS

4 gfas. BACELO NOVO BRANCO 2016 Zishoa + 4 gfas. BACELO NOVO TINTO 2014 Douro
+ 4 gfas. BACELO NOVQ TINTO 2015 Alentejo

s6c1045,60¢€ caie 12 6015 NAD s6c10 48,00 caixa 12 GFas

PAG. 16 - www.enoteca.pt



GARRAFAS

127
<

Vinho Regional
Lisboa

BRANCO 2016

Bacelo s.m. Vara de videira para formar nova planta. 0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 17
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O:s vinhos Esporéo Reserva sao olaras-primas de terroir, viniﬁcagéo earte. Desde a nossa primeira
vinchma, em 1985, todos os rétulos szo persona'izaclos por um artista diferente. Produzido a partir
de uvas cultivadas na nossa propriecJacJe, este classico Esporéo Reserva Tinto 2013 revela

a consisténcia e as caracteristicas dos frutos maduros tipicos dos melhores vinhos tintos do A'entejo.
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CESTO DE

PRIMAVERA

FEstes vinhos sao provenientes de diferentes terroirs e foram
selecionados pela pontuacdo obtida na sua relagdo qualidade/preco

i

dlee BPemenit

santa Vitria - anta Vitéria santa Vitéia

or Beantesint e Lenrioit

ALENTEJO LISBOA

PASMADOS' PASMADDS' PASMADDS'

T e o i TR e L

PEN. SETUBAL ALENTEJO
CONJUNTO 12 GARRAFAS _
3 GFAS. SANTA VITORIA GRANDE RESERVA BRANCO 2016 Alentejo DESCONTO
+ 3 GFAS. QUINTA DA BARREIRA RESERVA TINTO 2015 Lisboa ESPECIAL
+ 3 GFAS. PASMADOS TINTO 2015 Pen. Setubal Z
+ 3 GFAS. HORTA DA PALHA TOURIGA NACIONAL TINTO 2014 Alentejo S O C | O S
scio NAQ SOCI0
98.82¢ 109,80¢
Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 19
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ALVARD
VAN ZELLER

Agora provo E U

KAPUTT BRANCO poc DOURO - 12 EDICAD

Kaputt, um vinho branco criado de experiéncias, paciéncia,
imprevistas e lapsos.

Tudo remonta a 2008, guando vinificamos um par de
toneladas de uvas de uma vinha muito velha situada a mais
de 500 metros de altitude, na freguesia de Vieiro, concelho
de Vila Flor, Douro Superior. Era uma vinha com castas gue
podemas dizer “raras” como a Dona Branca e outras gue
nunca soube o nome. Tive a chance de provar estas uvas
Unicas durante os controlos de maturacdo que fiz. Tinham
um sabor muito intenso, fruta muito concentrada, bagos
muito pequenas. Infelizmente, durou apenas 2 anos. Em
2009 fizemos a ultima vindima nessa vinha. 0 produtor
arrancou-a porgue, nem pagando 1,5€ por quilo lhe
compensava. As producdes eram baixissimas.

Mas, voltando a histdria do vinho, a vindima de 2008 foi a
primeira em gue iniciamos a vinificagdo de brancos na nossa
adega gue “nascia”, nesse ano, no vale da Vilarica. Tivemos
cerca de 1.200 litros que deu para atestar 5 barricas novas
de carvalho francés. Ainda ndo tinhamos barricas de vinho
branco usadas. Como era uma quantidade muito pequena,
guando nos lembramaos do vinho, depois da Pascoa de 20089,
jd 0 vinho estava com madeira exagerada. Engarrafamos
1 barrica como Bardo de Vilar Reserva Branco 2008, para
teste, e 0 resto pusemaos numa cuba de 1.000 litros.

A vindima de 2008 correu muito bem. Houve mais producao.
0 vinho foi fermentado nas barricas usadas do ano anterior.
No final da fermentagdo passou-se para uma cuba pequena
para estagiar. Passado o inverno, voltamos a provar mas,
misteriosamente, 0s niveis de sulfitos excediam largamente
s limites legais. Aguardou-se pela vindima de 2010 onde
tivemos gue selecionar um naovo viticultor. Desta vez fomaos
parar ao Cima Cargo. Uma vinha com as castas Rabigato,
Gouveio e Viosinho com cerca de 17 anaos de idade. Na prova
de 2011 o vinho de 2010 ainda ndo casava com o 2008.
2011 e 2012 nao fermentamos vinho branco.

Chegou a colheita de 2013 mas, a prava em 2014, mais uma
vez, nao deu “casamento” dos vinhos de 2010 e 2013 com a
base de 2008. Diminuia-se a intensidade da madeira mas o
lote perdia a complexidade. 2014 também n&o vinificamos
uvas brancas e, hei-nos chegados a 2015. Fermentagdo em
barricas novas e usadas, estagio de 3 a 6 meses e passagem
para cuba.

.

P

FAPUTT

P0UR0 DOG -+ VINHO BRANCO

Finalmente, conseguimos fazer o lote em 2016.

Maioritariamente é vinho de 2008 com uma
peguena percentagem de 2009, 2010, 2013
e tracos de 2015. O lote foi engarrafado em
Setembro de 2016. E 0 nome surge porque 0s
comerciais, desde 2008, ouviam falar de umas
uvas espetaculares que produziram um vinho
espetacular e quando souberam, no inicio de
2010, gue o “tal" vinho maravilhoso nao podia
ser engarrafado tao cedo, "KAPUTT".

soco 28,50 €€ craozse | wao socio 30,00€ craozst

85,50¢€ caxA3 gas | 90,00€ CAIXA3 gfas
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GALERIA DO PRODUTOR

C. da Silva

Em 1933, tendo recentemente chegado da sua estadia
no Brasil, o jovem empreendedor portugués Clemente
da Silva realizou o sonho de uma vida, o de criar uma
casa de vinhos de exceléncia, que estava destinada a
trazer-lhe sucesso além-fronteiras. Depois de procurar
uma area de investimento na antiga coldnia portuguesa,
considerou comprar uma empresa familiar de Vinho do
Porto pertencente a familia da sua mulher. Esta empresa,
fundada em 1863 com o nome de Corréa Ribeiro e Filhos,
era portadora da chancela de antiga fornecedora da Casa
Real. Mas por razdes ja perdidas no tempo, Clemente da
Silva optou por criar uma empresa de raiz, de acordo com
a suavisdo, e deu-lhe o nome de C. da Silva. Aproveitando
a colaboracdo com a empresa da familia da sua mulher,
constituiu 0s seus primeiros stocks de Vinho do Porto e
deu assim 0s primeiros passos no negacio.

Com sede em Vila Nova de Gaia, a C. da Silva assistiu
desde cedo a um processo de expansao em todas as suas
vertentes, merecendo elevado reconhecimento interna-
cional que lhe assegurou um notdvel crescimento em
exportacdo para inimeraos paises e continentes. O leque
de produtos vendidos passava, ndo sé por vinho do Porto,
mas também por brandy, espumantes naturais e vinhos
tranquilos, o que s6 por si reflete o espirito visionario e
diligente para um jovem empresario da altura.

Mais tarde, em 2007, a C. da Silva foi adquirida pelo grupo
Gran Cruz, o maior expartador em volume de Vinho do
Porto. Desde o principio que a preocupac¢do do grupo tem
sido de criar sinergias no sentido de manter este espirito
empreendedor de Clemente da Silva, valarizando o seu
legado e fazendo-o crescer.

As vinhas do Dourg, onde a denominacao Parto tem arigem,
encontram uma expressdo pura e Unica nos vinhos da
C. da Silva. Estes sdo haje em dia produzidos em condicées
excecionais. A viagem comeca nos patamares de vinha
desta que é a primeira regido demarcada do Mundo. Daf
as uvas seguem para a nova adega em Alijé, construida
no ano de 2014 e equipada com tecnalogia de vinificacao

PAG. 22 - www.enoteca.pt
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DALVA

EST. 1862

de ponta. Apesar de as uvas serem transfor-
madas no Douro, é nas caves em Vila Nova
de Gaia gue os vinho envelhecem e ano
apds ano vdo ganhando os seus proprios
tracos, a sua persanalidade. Combinandao os
saberes ancestrais na arte do vinho com a
Ultima tecnologia disponivel, todos os anos
estes vinhos sdo produzidos e guardados
separadamente. Com muita paciéncia e dedi-
cacao, o valor inestimavel destes vinhos é
cuidadosamente preservado e a cada ano se
transforma. O resultado final € uma gama de
vinhos elegantes e distintos, cada um com
a sua propria personalidade, criados com o
propdsito de materializar o melhor da regido
e leva-lo até a sua mesa.

Ver paq. 24




GALERIA DO PRODUTOR

José Maria da Fonseca

A familia Soares Franco, proprietdria da empresa ha
guase 200 anos, tem assumido um papel determinante
no sector vinicola nacional. Fundada em 1834 por José
Maria da Fonseca, € a mais antiga empresa portuguesa
produtora de vinhos de mesa e Moscatel de Setdbal.
E um dos lideres nas areas de producdo e comercializacdo
de vinhos de mesa e generosas, encontrando-se as suas
marcas presentes em mais de 70 paises.

Na José Maria da Fonseca encontramos mais de 30 marcas
(entre vinhos de mesa, generosas e licorosos) distribuidas
por cinco regides: Peninsula de Setubal, Alentejo, Douro,
Ddo e Vinhos Verdes. Muitas destas marcas sao hoje
casos de popularidade a nivel nacional e internacional
e auténticos emblemas do nosso pais. Este sucesso
decorre do enarme investimento humano e material e de
uma constante capacidade de renovagdo que, ao longo
da sua histdria, e actualmente jd na sétima geracao, tem
sabido preservar uma heranga preciosa sem descurar a
madernizacao, correspondendo aos padrdes de exigéncia
gue os consumidares dela esperam e surpreendendo a
cada passo.

Periquita Reserva

0 Periguita Reserva € um lote entre a verdadeira tradicdo
do Periquita e uma visao para o futuro.

A histdria do Periguita remonta ao inicio da prépria
histdria da José Maria da Fonseca, guando o fundador
da empresa, o Senhor José Maria da Fonseca comprou,
por volta de 1846, a propriedade Cova da Periquita. Foi
nessa propriedade, hoje em dia quase engolida pelo
desenvolvimento urbano, que José Maria da Fonseca
plantou as primeiras uvas da casta Castelao, que ele
préprio havia trazido da provincia do Ribatejo.

José Maria da Fonseca registou a marca Periquita em 1941.
Por este motivo, o Periguita é na actualidade a mais antiga
marca Partuguesa de vinho de mesa comercializada, tendo

JOSE MARIA
pa FONSECA

* V] e

adquirido, ao longo do tempo, uma crescente
popularidade em Partugal e uma consideravel
notoriedade em mercados tais como a
Suécia, o Brasil, Reino Unido, Estados Unidos
da Ameérica, Canadd, Dinamarca e Noruega.

0 Periguita Reserva ¢ ao mesmao tempo um
herdeiro da verdadeira tradicdo da marca
Periguita e uma visao de futuro. As castas
Casteldo, Touriga Nacional e Touriga Francesa
combinam-se na perfeigdo para dar ao vinho
um perfil frutado, com aroma a violetas
e especiarias. Este vinho envelheceu em
madeira nova e usada durante 8 meses e
deve acompanhar carnes vermelhas, caca ou
gueijos.

Ver pag. 25

ENOTECA - Nés Selecionamos +

PAG. 23



VINHOS

“Um vinho de aroma intenso, onde os frutos vermelhos
maduros e especiarias predominam, terminando num

Jinal agraddvel e persistente.”

José Manuel Sousa Soares

DALVA
RESERVA TINTO 2015

Douro

PRODUTOR C. da Silva Vinhos

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro

CASTA Touriga Franca, Tinta Rariz, Touriga Nacional

VINIFICAGAO Desengace total, maceracéo pelicular. Fermentagdo com controlo
de temperatura. Estagio de 12 meses em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi aberto brilhante. Aroma floral intenso com belas
notas de frutos vermelhos maduras e especiarias. Bom equilibrio de boca.
Taninos firmes. Final persistente.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas grelhadas e queijas.

ENGLOGDO José Manuel Sousa Soares

sdcio 6,18€ saozs.  NAoscio B,50€ orao7se

37.,08¢€ caixa6cras 39,00¢ caixa 6 GFAS

ESTES SAD 0S VINHOS QUE SERAO ENVIADOS AO SOCIO
SE FOR SOCIO E PRETENDER ALTERAR A PROPOSTA DO TRIMESTRE INFORME-NOS, POR FAVOR, NO |



-STRE

“Um herdeiro da tradi¢ao da marca Periquita e uma
visao de futuro, as castas combinam-se na perfeigdo

para dar ao vinho um perfil frutado e complexidade.”

Domingos Soares I'ranco

PERIQUITA
RESERVA TINTO 2016

Peninsula de Setiibal

PRODUTOR José Maria da Fonseca

DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Peninsula de Setubal

CASTAS (asteldo, Touriga Nacional, Touriga Franca

VINIFICAGAD Fermentacdo durante 7 dias a 26°C, com maceracao total. Estagio
de 8 meses em barricas novas e usadas de carvalho francés e americano.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi limpida. Aroma complexo, frutos vermelhos e

pretos, baunilha e notas balsamicas. Na boca é fresco, equilibrado e elegante
confirmando a fruta e as notas de boa madeira. Taninos suaves. Final agradavel.
LONGEVIDADE 8 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas, caga ou gueijos.

Este vinho pode criar depdsito com o passar dos anos.

ENGLOGO Domingos Soares Franco

sdcio 7.,60€ saozs. NAos6oin 8,00€ cra o5

45,60¢ caice 5 6ras 48,00¢ caixa 6 GFAS

(1 CAIXA DE CADA) NO AMBITO DO PROGRAMA TRIMESTRAL
=SPACO DE 1 SEMANA - TELEFONE 228 348 440 FAX 228 348 4439 E-MAIL enoteca(@enoteca.pt

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 25



Supe_rioq

i
LOURERD,

CASA DE PACOS
SUPERIOR 2016

PRODUTOR Quinta de Pagos

DENUMINA[;F\[] DE ORIGEM Vinha Reg. Minho
CASTAS Alvarinho, Arinta, Ferndo Pires,
Loureiro

VINIFICAGAD As uvas s3o desengacadas
sendo parte sujeita a maceragao pelicular,
com a temperatura controlada, sendo a
restante logo prensada. Decantagdo do mosto
e fermentagdo com controlo de temperatura.
Estagio sobre asas borras finas com agitagao
durante cerca de 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor limpida, amarelo-citrino.

Aroma limpo e fresco, naotas de citrinos, frutos
tropicais e um togue mineral. Na boca a boa
acidez dd-lhe frescura, boa fruta. Final longo.
LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 8/10°C com mariscos e peixes.
ENGLOGD Rui Walter Cunha

20cig NAQ sOCI0
7,36 775
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
44 16¢ 46,50¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

PAG. 26 - www.enoteca.pt

CAVE Brancos

e

DOURO DOC

LOM

RESERVA
ERANCO

Z0M
RESERVA 2015

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENUMINA[;T\D DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Arinto, Rabigato, Viosinho
VINIFICAGAD Vindima manual com selecdo
na vinha. Fermentagao e estagio em barricas
carvalho francés durante 9 meses com
controlo de temperatura. Uma pequena
parte do lote estagia em cubas de inox.
TEOR ALCOOLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino
brilhante. Excelente intensidade aromatica,
complexando a fruta e a madeira de forma
subtil e elegante. Na boca é equilibrado,
fresco e vibrante. Final longo.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12°C com carnes brancas,
marisco e peixe.

ENOLOGO Alvaro van Zeller

>gcio NAO sACI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L
51,30¢ 54,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

LAGAR DE

DAREI
‘—-’/

2016 =
UM VINKO UNICO | AUTERTICD
V% NELE TEM IMPRESSO, A k0.

HO EQD\M’CVOV.V‘;IV\IITE WIkE

LAGAR DE DAREI
2016

PRODUTOR Casa de Darei

DENUMINA;ﬁU DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Encruzado, Malvasia Fina, Cerceal,
Bical, Gouveio

VINIFICAGAD Colheita para caixas ventiladas
de 20 Kg. Fermentagdo e estagio em inox.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino.
Aroma mineral com notas de frutos brancos.
Boca com alguma dogura, boa acidez.

Final agradavel.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com entradas, peixes

e pratos frios.

ENGLOGD Pedro Pereira

=gcig NAQ sACio
6,18¢ 6,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,08¢ 39,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

FONTE no OURO

Concrazads 2070 =4

FONTE DO OURO
ENCRUZADO 2016

PRODUTOR Boas Quintas

DENUMINA["J\U DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Encruzado

VINIFICAGAO Contacto pelicular e prensagem.
Fermentagao em barricas navas de carvalho
francés onde estagia durante 4 meses com
batonnage.

TEOR ALCOOLICO 135%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino
brilhante. Aroma frutado, boas notas de
citrinas e frutos tropicais, grande mineralidade
e um togue tostado. A boca confirma a fruta
e a mineralidade, num conjunto elegante

e harmonioso com uma excelente acidez

a dar-lhe frescura. Bom volume de boca.
Final persistente.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 10/12° C com peixes gordas,
assados ou grelhados, charcutaria e queijos
de ovelha.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

=acig NAQ sACio
931 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
55,86¢ 58,80¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



I
rigde

2017

GIONAL LISHOA

BRANCO - WHITE

TAGIDE
ARINTO, CHARDONNAY
E MOSCATEL 2017

PRODUTOR Quinta da Barreira
DENDMINAI;I.\[] DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Arinto, Chardonnay, Moscatel
VINIFICAGAD Vinificacdo por Bica Aberta.
Fermentagdo em inox a temperatura
controlada de 13°C.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Car amarelo-citrino
brilhante. Aroma jovem e exuberante, floral
(flor de laranjeira) e frutado (meldo, banana,
fruta tropical). Bom atague de boca, levemente
acidulo, fresco, correto. Final persistente.
LONGEVIDADE 1 a 2 anaos

SERVICO A 10/12°C como aperitiva ou com
peixe, marisco ou acompanhando pratos
leves e carnes frias.

ENGLOGO José Gaspar

socig NAO S6CI0
4.75¢ 5,006
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
28,50¢ 30,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Brancos

OUINTAZBOICA

RESERVA
BUCELAS DIC
206

QUINTA DO BOICAD

RESERVA ARINTO 2016

PRODUTOR Enoport United Wines
IJENIJMINAI,'.I-\IJ DE ORIGEM DOC Bucelas
CASTAS Arinto

VINIFICAGAD Desengace total, prensagem
pneumatica suave, maceragdo pelicular

a frio. Fermentacdo a temperatura
controlada sendo o final realizado em
barricas de carvalha francés.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino com
laivos esverdeados. No nariz € intenso e
atrativo, notas de frutos exéticos e citrinos
com um toque de tosta e frutos secos.

Na boca é frutado e encorpado confirmanda
as notas de madeira numa acidez muito
agradavel que |he da frescura. Final longo.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 8/10°C com peixes, mariscos
e queijos de estrutura média.

ENGLOGO Jodo Vicéncio

sgcio NAO 50CI0
6,94 730:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
41,64¢ 43,80¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Quinta «
Monte d’Of

__ VIOGHIE
ARINTO & MARS

QUINTA DO

MONTE D'0OIRO
LYBRA 2016

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro
DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Viognier, Arinto, Marsanne
VINIFICAGAD Vindima manual, parcela a
parcela, com escolha. Esmagamento com
prensagem direta. Fermentagao em cubas
de inox com controlo de temperatura.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino aberta.
Aroma discreto com notas florais e minerais
e um ligeiro tropical. Bom valume de boca,
notas vegetais, boa acidez e equilibrio.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/13°C com pratos de peixe
elaborados ou peixes grelhadas, carnes
brancas e queijos.

ENOLOGA Graca Goncalves

=gcio NAD 50CI0
9.03¢ 350
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

D.S.F.

COLECCAD PRIVADA
SAUVIGNON BLANC 2015

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional
Peninsula de Setlbal

CASTAS Sauvignon Blanc, Verdejo
VINIFICAGAD Fermentagao em cubas

de inox a 16°C.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha, aroma
frutado com natas de espargos verdes

e maracuja. A boca confirma a fruta, fresco
com boa acidez, elegante. Final longo.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 8/10°C sozinho ou com pratos
de peixe e saladas.

ENOLOGO Domingos Soares Franco

Sgcio NAD S6CI0
9.41¢ 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 27



CAVE Brancos/Roses

BRANCO 2017

e
Producsel

SANTA VITORIA

2017

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Arinto, Verdelho

VINIFICAGAD Contacto pelicular durante 12
haras, clarificagdo estética e fermentagdo

a temperatura controlada de 12°C.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrina claro
com laivos esverdeados. Aromas intensos
de citrinos e de frutos tropicais. Boa acidez
na boca a dar frescura, bom volume.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 7/10°C acompanhando saladas
frias, marisco, peixes, sushi.

ENGLOGOS Patricia Peixoto, Bernardo Cabral

=0cig NAQ sACio
5,23¢ 550
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
31,38¢ 33,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

PAG. 28 - www.enoteca.pt

ESPORAOD

VERDELHO 2016

PRODUTOR Espordo

DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Verdelho

VINIFICAGAD Esmagamento dos cachos

em prensa pneumatica. Decantacdo estatica
do mosto. Fermentagao em inox com
controlo de temperatura. Filtragdo antes

do engarrafamento.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino
cristalina. Aroma tipico da casta, notas de
maracujd, tangerina e lima. Na boca é fresco,
elegante e intensg, com notas minerais.
Final longo e delicado.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 10/12°C sozinho ou a acompanhar
aperitivas, ostras e cozinha ariental.
ENOLOGOS David Baverstock, Sandra Alves

sacio NAD S6CI0
9.50¢ 10,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57,00¢ 60,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

TYTO ALBA

“VINHAS PROTEGIDAS"
2017

PRODUTOR Companhia das Lezirias
DENOMINA;T\D DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Touriga Nacional, Merlot
VINIFICAGA Fermentou e estagiou com
batonage durante 3 meses em barricas
com 5 anos de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor salmao, cristalina.
Aromas florais (flores de cerejeira) e frutados
(macga verde, lima, morangos) com belas
notas de baunilha. Na boca € equilibrado e
envolvente, sedoso e fresco. Final persistente.
LONGEVIDADE 3 3 4 anos

SERVICO A 9/10°C como aperitivo ou a
acompanhar saladas, sushi ou peixes
gordos grelhados.

ENOLOGO Bernardo Cabral

=0cig NAQ 50CI0
6.27¢ 6,60¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,62¢ 39,60¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

1A NI Gl AN

s WK VIN KOS

QUINTA DE _
S. SEBASTIAO
2016

PRODUTOR Quinta de S. Sebastido
IJENDMINAU.\D DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Merlot, Touriga Nacional
VINIFICAGAQ Prensagem suave das uvas
inteiras. Fermentagao em bica aberta

em cubas de inox com contralo de
temperatura.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor rosa aberto. Aroma
elegante com leves notas frutadas e florais.
Boa amplitude de boca. Fresco e suave.
Muito gastronémico. Bom final.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 8/10°C com carnes brancas,
pratos orientais condimentados.
ENGLOGO Filipe Sevinate Pinto

2000 NAD SGCI0
7.13¢  750¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
Caixa b GFAS Caixa b6 GFAS



VINHA DOS SANTOS
2014

PRODUTOR Quinta dos Frades
DENIJMINAI;T\IJ DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Vinhas Velhas com predominancia de
Touriga Nacional, Touriga Franca e Tinta Rariz
VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace e
esmagamento por pisa a pé em lagares de
granito de grande dimensaa. Transferéncia
para cubas de aco inox onde terminam a
fermentacdo com controlo de temperatura.

Estagio de 12 meses em barricas de carvalho.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profunda com
laivos violeta. Aroma de frutos silvestres,
especiarias com notas balsamicas da boa
madeira do estagio. Na baca é fresco e
frutado com taninos macios. Equilibrado
e encorpado. Final prolongado.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/17°C com pratos da cozinha
regional, pratos condimentados e caga.
ENGLOGO Anselmo Mendes

sgcio NAO S6CI0
5,89¢ 6,20¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
35,34¢ 37,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Tintos

DALVA
RESERVA 2015

PRODUTOR C. da Silva Vinhos
DENUMINACRD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Tinta Roriz,
Touriga Nacional

VINIFICACAD Desengace total, maceracao
pelicular. Fermentagdo com controlo de
temperatura. Estdgio de 12 meses em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi aberto brilhante.
Aroma floral intenso com belas notas de
frutos vermelhas maduros e especiarias.
Bom equilibrio de boca. Taninos firmes.
Final persistente.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
grelhadas e queijos.

ENOLOGO José Manuel Sousa Soares

=gcio NAQ 50CI0
6,18¢ 6,50:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 063345
37,08¢ 39,00¢

Caixa b GFAS Caixa b GFAS

ANDREZA

RESERVA
ko Thnn s Wit

2014

DOC DOURO

ANDREZA
RESERVA 2014

PRODUTOR Lua Cheia em Vinhas Velhas
DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Rariz
VINIFICACAD Vindima em caixa de 22 kgs.
Desengace e esmagamento, 12 horas de
maceracao pré-fermentativa a 34°. Fermentagao

alcodlica com controlo de temperatura (22-24°),

remantagens ligeiras. Estagio de 50% do vinho
em barricas de carvalho francés e americano
durante 10 meses e os restantes 50% em cuba.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho granada.
Aroma intenso, complexo. Fruta madura

e floral (violeta) com notas da boa madeira
do estagio. Na boca € elegante, fresco e bem
estruturado. Final persistente.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos da cozinha
mediterranica, pastas e queijos de pasta mole.
Este vinho ndo fai sujeito a pracessos de
clarificacdo, filtragdo e/ou estabilizagdo

pelo que pode criar depdsito.

ENOLOGOS Jodo Silva e Sousa, Francisco Baptista

s6Cio

NAD SGCI0
6.27¢ 6,60¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF? 063060
37.62¢ 39,60¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

ABVERSIDADE DE COTAS DAS
VIS, SITUADAS ENTRE 05 10
HSS00METROS, PERMITE NO
WIERDHAIOR POTENCIAL DO TE
MMURD, INDO BUSCAR

15GaTHS MAls BAIXAS A MATU
ONCENTRAGAD E

AFEORAE EQuILIBRIO qUE
VEITERIZAN E5TE vinHo

012014 | Ren

COTIA

COTTAS
2014

PRODUTOR Quinta de Cottas
DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Doura
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinto Cao _

VINIFICACAO Vindima manual para caixas
de 25 kg, triagem em tapete de escalha,
desengage e esmagamento, maceragao
pré-fermentativa a 32°C durante 24 horas.
Fermentagao em inox com cantrolo de
temperatura. Estagio parcial em barricas
usadas carvalho francés e americano
durante 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Car vermelho-rubi
intenso. Aromas frescos bem presentes
de groselha preta e canela torrada. Elegante
e equilibrado. Macio na boca com bons
taninos e ligeira madeira muito bem
integrada. Bom volume e envolvéncia.
Final persistente com a presenga da fruta.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/17°C com massas, aves,
carpes brancas e vermelhas.

ENOLOGO Manuel Vieira

>0cio NAQ sACio
6,94 730:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
41,64¢ 43,80¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 29



&
BARAO DE VILAR

s 17

SERVA

QURO

BARAO DE VILAR
RESERVA 2015

PRODUTOR Barao de Vilar

DENUMINACA[] DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Vinhas Velhas

VINIFICACAD Desengace seguido de
fermentagdo com cantrolo de
temperatura. Estdgio parcial de 12 meses
em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 135%

NOTAS DE PROVA Cor rubi escuro.

Aroma complexg, boa fruta e notas
balsamicas. Revela boa evolugao em
garrafa. Na boca apresenta boa acidez
e taninos maduros e bem integradas

no conjunto. Fresco com leves notas

de especiarias.

LONGEVIDADE 6 a 7 anas

SERVICO A 16/18°C com pratos de aves,
assados, carnes brancas e queijos.
ENOLOGO Alvaro van Zeller

20ci0 NAQ 50CI0
le 790
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,06¢ 47.40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

PAG. 30 - www.enoteca.pt

CAVE Tintos

CAMPOLARGO

TERMEAD PB
2015

PRODUTOR Campolargo

DENCIMINAI;I.\IZI DE ORIGEM DOC Bairrada
CASTAS Touriga Nacional, Casteldo
VINIFICACAD Desengace total. Fermentagao
separada por castas em pequenos lagares.
Fermentacdo malolactica em balseiras

de carvalho francés. Estagio em barricas
de carvalho francés até 12 meses.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi.
Aroma dominado pelas notas florais.

Na boca mostra-se jovem, fresco e frutado
com alguma complexidade, confirmando
as notas florais. Final persistente.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/18°C com carnes vermelhas,

estufados e outras pratos da cozinha
tradicional.

ENGLOGOS Raguel Carvalho, Carlos
Campolargo

sacio NAQ SGCI0
6,84 7.20:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 063472
41,04¢ 4320¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

SENCERTS

O MATIAS

SAD MATIAS
2014

PRODUTOR Casa de Sao Matias
DENDMINACI_\U DE ORIGEM BOC Dao
CASTAS Jaen, Touriga Nacional,

Tinta Roriz, Alfrocheiro

VINIFICAGAD Desengace total. Maceracdo
a baixa temperatura durante 24h.
Fermentagao em inox com controlo de
temperatura e remaontagens suaves.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa
Agraddveis aromas de frutos vermelhas
e pretas com algum floral e um toque
vegetal. Na boca € fresco e elegante
com taninos firmes mas integradas.
Final longo.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com peixes gordas,
carnes vermelhas e queijos.

ENOLOGO Francisco Gongalves

s0CI0 NAD SGCI0
5,70¢ 6,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 063563
34,20¢ 36,00¢

Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

FONTE po OURO ¥

VINE oF PoR

Reaserva 2015

FONTE DO OURO

RESERVA 2015

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINACI-\D DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Rariz,
Alfracheiro, Jaen

VINIFICAGAD Fermentagdo longa com

suave maceragdo para extrair o maximo

de potencial das castas. Apds a fermentagao
maloldctica, 50% do vinho estagiou 9
meses em barricas de carvalho francés
Allier e os restantes 50% em inox.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma complexo
frutos vermelhas e chocolate bem casados
com elegantes notas de madeira. Na boca é
fresco e suave, elegante e complexo, madeira
bem integrada no conjunto, notas de frutos
silvestres e bons taninos. Final suave e longo.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18° C com caca de pélo

[veado, javali), carnes vermelhas e assados.
ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

=0cig NAQ S0CI0
931 9380:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 063552
55,86 ¢ 58,80¢

Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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WINE OF PORTUGAL

QUINTA DA

BARREIRA
RESERVA 2015

PRODUTOR Quinta da Barreira
DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Touriga Nacional, Cabernet Sauvignan
VINIFICAGAD Vinificacdo cuidada em

curtimenta total com maceragao prolongada,
em cubas inax com controlo de temperatura.

Estagio em barricas de carvalho americano.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi fechado.

Aroma com boa intensidade, complexo
Notas de frutos vermelhos, pretos e pimento
verde. Na boca apresenta-se jovem, com
taninos firmes mas com bom corpo e
estrutura. Equilibrado. Final longo.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 18°C com assados, carnes
vermelhas e queijos fortes. Agradece
decantacao.

ENGLOGO José Gaspar

>0cio NAQ sACio
5,61« 530
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
33,66¢ 35,40¢
Caixa 6 GFAS (aixa b GFAS

CAVE Tintos

HUEBNTA
GRADIL

QUINTA

DO
GRADILE

QUINTA DO GRADIL
CABERNET SAUVIGNON
& TINTA RORIZ 2014

PRODUTOR Quinta do Gradil
DENUMINA[;F\D DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Cabernet Sauvignon, Tinta Roriz
VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace
total a chegada a adega. Pré-maceragao
pelicular a frio. Fermentagdo em inox
com controlo de temperatura.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aromas de
frutos silvestres maduros. Boa estrutura
e equilibrio, taninos firmes. Final longo.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes
vermelhas, assadas ou grelhadas

e queijos fortes.

ENGLOGOS Antdnio Ventura, Vera Moreira

=0cig NAQ SGCI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

F A
'ﬁi !.lrj' x'—{j'
QUINTA DE
5. SEBASTIAQ

> NGIONAL LN

COLHEITA
2014

QUINTA DE _

S. SEBASTIAO
COLHEITA 2014

PRODUTOR Quinta de S. Sebastido
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Tinta Roriz, Touriga Nacional
VINIFICAGAD Vinificado pelo método
tradicional de curtimenta com longa
maceragao. Estagio parcial em barricas
de 2° e 3° ano de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor granada, aroma
frutado expressivo com algumas

notas especiadas. Na baca é suave,
fresco e elegante.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne,
alheira de caga e queijos curados
ENGLOGO Filipe Sevinate Pinto

20cio NAD SGCI0
7,13 750¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
(aixa b GFAS Caixa b GFAS

QUINTA
Do
GRADIL

QUINTA DO GRADIL
TANNAT 2014

PRODUTOR Quinta do Gradil
DENUMINA[;f\U DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Tannat, Touriga Nacional
VINIFICAGAD Vinificado em lagares de pisa
mecanizada. Fermentagao com controlo
de temperatura (26°C). Estagio de 12
meses em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada escuro.
Aroma de boa intensidade fresco com
notas de frutas silvestres, um ligeiro
floral e um togue de especiarias.

Na boca é bem estruturado com

taninos firmes. Final longo.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/16°C com pratos de carne
vermelha, assados e churrasco ou ainda
com queijos fortes.

ENGLOGOS Antdnio Ventura, Vera Moreira

30C10 NAQ 50CI0
8.08¢ s50:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
48,48¢ 51,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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PAODUCT OF FORTUOAL

RESERVA

BARCA

DO INFERNO
RESERVA 2016

PRODUTOR Garrocha Wines

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS (abernet Sauvignan, Sousdo
VINIFICAGAO Vindima noturna com mistura
de uvas no lagar, pisada a pé na madrugada
seguinte. Estdgio em barricas de carvalho
francés e americano.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi quase
opaca. Aroma jovem e intenso, algum floral,
fruta negra madura com algumas notas de
baunilha e chocolate negro. Boa acidez na
boca, fresco, “crispy” e redondo. Final
prolongado.

LONGEVIDADE 8 a 3 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas,
pratos de carne da cozinha tradicional
portuguesa e queijos.

ENGLOGD Francisco Macieira

=gcio NAQ sACio
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

PAG. 32 - www.enoteca.pt

CAVE Tintos

Quinta do .
Monte d’Oiro

Y B RA

Y RAH

QUINTA DO MONTE

D'0IRO
LYBRA SYRAH 2014

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro
DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Syrah

VINIFICAGAD Vindima parcela a parcela.
Colheita manual com escolha. Desengace sem
esmagamento. Fermentagdo em cubas de inox
com reprodugdo da pisa a pé e controlo de
temperatura (individual por cuba). Estagio 12
a 14 meses em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi-granada laivos
atijolados. Aroma intensa e complexo, notas
de frutos vermelhos, baunilha e especiarias.
Na boca é elegante e equilibrado com taninos
firmes e notas de madeira muito bem
integradas. Final intenso e complexa.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com caca, arroz de pata,
estufados e assados de carne e peixes
gordos assadas.

ENOLOGA Graca Gongalves

>acio NAQ sAcio
9.98: 10,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
59,88¢ 63,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

inta
Batista

QUINTA S. JOAD

BATISTA
RESERVA SYRAH 2014

PRODUTOR Enoport United Wines
DENDMINACT\U DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Syrah

VINIFICAGAD Desengace total. Maceragdo
pelicular prolongada. Fermentagao
alcadlica com controlo de temperatura
(280C). Estégio de 9 meses em barricas
novas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada intensa.
Aroma jovem e limpo com notas minerais
e de madeira. Fresco na boca, com boa
estrutura e complexidade. Equilibrado
com taninos macios. Final longo.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 15/17°C com pratos tipicos da
cozinha mediterranica e queijos curados.

ENGLOGD Jogo Vicéncio

>0cio NAD SGCI0
4le 9390

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

56,46¢ 59,40

(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

PERIQUITA
RESERVA 2016

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Peninsula
de Setubal

CASTAS Casteldo, Touriga Nacional,
Touriga Franca

VINIFICAGAD Fermentagao durante 7 dias
a 26°C, com maceragdo total. Estagio

de 8 meses em barricas novas e usadas
de carvalho francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi limpida.

Aroma complexo, frutos vermelhos e
pretos, baunilha e notas balsamicas.

Na boca é fresco, equilibrado e elegante
confirmando a fruta e as notas de boa
madeira. Taninos suaves. Final agradavel.
LONGEVIDADE 8 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas,
caga ou queijos. Este vinho pode criar
depdsito com o passar dos anos.
ENOLOGO Domingos Soares Franco

20cig NAO S6CI0
7.60¢ 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



PASMADOS'

k0 REGIoNAL PENINSULA DESETIBIL
rusas RED TINTO ROUGE 2015

PASMADOS
2015

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAO DE ORIGEM Reg. Peninsula
de SetUbal

CASTAS Syrah, Touriga Nacional, Casteldo
VINIFICAGAD Fermentacao a 28°C com
curtimenta. Estdgio de 8 meses em
barricas de carvalho francés. Ligeira
filtragdo antes do engarrafamento.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso.
Aromas florais (violetas] e frutados
(morangos, amoras, mirtilos) com notas
do estagio em madeira. Na boca é

elegante, encorpado, redondo e equilibrada.

Taninos presentes mas suaves.
LONGEVIDADE 7 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas.
ENOLOGO Domingos Soares Franco

=000 NAOQ SGCIO
4¢ 320
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
52,44« 55,20¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

CAVE Tintos

OWARD'S FOLLY

)NHADOR
2011

AL ALINTHRSD
THGAL

HOWARD'S FOLLY

SONHADOR
2011

PRODUTOR Hill Valley Portugal

DENOMINACAO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Syrah, Alicante Bouschet, Touriga Nacional
VINIFICACAO Vindima separada por castas.
Colheita manual para caixas de 15Kg.
Desengage e suave esmagamenta. Fermentagao
com maceragdo e delastage a temperaturas
controladas. Estégio de 9 meses em barricas
de carvalho francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Aroma

fresco e complexo, frutos vermelhos e pretos
(ameixas, cerejas e cassis), com notas de
especiarias e um toque de madeira. Na boca

¢ sedoso e macio, elegante e equilibrado com
taninas firmes a darem-Ihe estrutura. Final longo.
LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos bem
condimentados de borrego, aves ou massas

e carnes vermelhas grelhadas. Este vinho

ndo foi estabilizada pelo frio pelo que poderd
formar depdsito com a idade.

ENOLOGO David Baverstock

sgcio NAQ sOCi0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

i
REDWINE | VN0 T

AC
ABREU CALLADO
RESERVA 2013

PRODUTOR Fundagdo Abreu Callado
DENOMINACAO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Alicante Bouschet, Touriga Nacional,
Trincadeira, Aragonés

VINIFICACAO FVindima manual. Desengace,
esmagamento, fermentagao alcodlica
em depdsitos, prensagem, fermentacao
malolatica, estdgio de 3 meses em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho profundo,
aroma intenso e complexo dominado
por frutos silvestres e especiarias, com
notas de madeira muito bem integradas
resultantes do estagio em barricas

de carvalho francés. Na boca revelase
encarpado, fresco e surpreendentemente
persistente.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/17°C com cozinha
megmerrémca ou queijos curados.
ENOLOGO Jogo Silva e Sousa

>gcio NAQ sACio
8.93: 9g.40:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
53,58¢ 56,40¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

VINHO REGIONAL

ALENTEJAND

JOSE DE SOUSA

RESERVA 2014

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Grand Nair, Trincadeira, Aragonés
VINIFICAGAD Colheita manual, a que

se segue 0 desengace e pisa a pé em
pequenos lagares. Fermentagao parcial
em anforas de barro. Estdgio de 12 meses
em carvalho francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi
carregado. Aroma complexo evidenciando
notas de tamaras, baunilha, folha de
tabaco e tosta. Na boca é elegante e
equilibrado com taninos presentes mas
bem integrados. Apresenta notas frutadas
e de madeira. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carne,
caga e queijos.

ENOLOGO Domingos Soares Franco

>acio NAQ sACi0
9.03¢ 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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PLANALTO
RESERVA BRANCO 2016

PRODUTOR Casa Ferreirinha
DENUMINACﬁU DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Malvasia Fina, Gouveig, Arinto,
(Cddega, Rabigato, Moscatel

VINIFICAGAD Colheita manual, desengace e
esmagamento suave. Decantacdo a frio dos
mostos. Fermentagao em cubas inox com
cantrolo de temperatura durante cerca de 20
dias. O lote final foi clarificado e estabilizado
antes do engarrafamento.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino
brilhante. Aroma intenso e complexo, notas
florais, de frutos tropicais e de frutos de
polpa branca. Bom volume de boca, fresco,
confirma os aromas florais e frutados.
Equilibrado. Final longo.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/11°C coma aperitivo ou com
saladas, pratos leves, peixe e marisco.
ENOLOGO Lufs Sottomayor

30c10 NAQ 50CI0
2,ble 275
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
31,32¢ 33,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

PLANALTO RESERVA 2016 +

Meia CAVE

12

GARRAFAS
375 ml.

w11 () oa FONSERN

o espEEMl
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BSE
BRANCO 2016

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENUMINA[;AD DE ORIGEM Regional
Peninsula de Settbal

CASTAS Antao Vaz, Arinto, Ferndo Pires
VINIFICAGAD Fermentacao em inox

a temperaturas de 20°C.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Intensos aromas frutados (banana,
abacaxi, meldo, lichias) com natas florais.
Na boca € frutado e macio, com a boa
acidez a dar-1Ihe frescura. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/11°C como aperitivo

ou acompanhando pratos de peixe
grelhados, saladas e marisca.
ENOLOGOD Domingos Soares Franco

30010 NAQ 50CI0
2,38¢ 250¢
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
28,56¢ 30,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

ESTEVA

bouro

ESTEVA
TINTO 2015

PRODUTOR Casa Ferreirinha
DEN[]MINAI;;\U DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Tinta Rariz, Tinta Barraca, Touriga
Franca, Touriga Nacianal

VINIFICAGAQ Vindima manual. Suave
desengace e esmagamento. Fermentacao
em inox com remontagem e maceragao
das peliculas em temperatura controlada.
Fermentacdo maloldctica em inox.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi limpida e intensa.
Boa intensidade aromatica com notas de
frutos vermelhaos, florais e balsamicas.

A boca confirma os aromas, revelando
também frescura e elegancia. Taninos
redondos. Final agradavel.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 15/17°C com aves, carnes
variadas, fumeiro, peixes gordos, massas
e saladas ricas.

ENGLOGO Luis Sottomayor

s0ci0 NAO S6CI0
2,38¢ 250
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
28,56¢ 30,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

CONJUNTO 375 ml. - 12 garrafas 375 ml.

BSE 2016 +

ESTEVA 2015 +

s6ci033,49€ - nios6c035,25¢€ - rere 123588

T
ALENTEJAND

JOSE DE SOUSA
TINTO 2015

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENUMINAI;I.\D DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Trincadeira, Aragonez, Grand Noir
VINIFICAGAD Fermentagao parcial em anforas
de barro, sendo o restante fermentado em inox
a temperaturas de 28°C. Estagia durante 9
meses em carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi carregado.

Aroma complexo de tamaras, chocolate
negro, um togue de baunilha e especiarias.
Na baca é frutado, elegante e suave com
taninos presentes mas macios. Final longo.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carne, caga
e queijo. Pode criar depdsito com a idade.
ENOLOGO Domingos Soares Franco

s0cio NAO S6CI0
3,80¢ 4,00«
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

JOSE DE SOUSA 2015
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Garrafeira do Clube

CURTIMENTA
ALVARINHO BRANCO 2014

Da autoria de Anselmo Mendes, este Alvarinha
explora ao méximo o potencial da casta aliando
técnicas ancestrais de vinificagdo aos mais
recentes meias de vinificacao.

socio NAO S6CI0

21.,38€ errost 22,50€ craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF 033213
64,14¢ 67,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

SECRETUM

BRANCO 2012

Quando colocamos uvas de boa qualidade e um
endlogo de exceléncia na mesma equacao o
resultado apenas fica em segredo até saltar a
rolha da garrafa, complexo, sedutar,equilibrado,
elegante, fresca, muito envolvente.

socio NAO SGCI0

ES,SDE ora075L 28,006 craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF@ 033263
79,80« 84,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

TA DO BOICAO
NHAS VELHAS GRANDE RESERVA
BRANCO 2014

E quase oprigatdrio produzir bons brancos em
Bucelas. E, talvez, uma das poucas regides
em Portugal em que a qualidade de um branco
comega com um BOM! Este Grande Reserva, de
producdo limitada, cheio, complexo, um hing as
vinhas velhas de Arinto, para beber e guardar.
MUITO BOM! Indispensavell

QUINTA DE VENTOZELO

MALVASIA FINA BRANCO 2016

Apresentar um grande branco do Douro é sempre
um acontecimento que merece reparo. Estas uvas
Malvasia Fina e a sabedoria do José Manuel Sousa
Soares deram-nos um vinho floral com notas de
citrinas, mineral e fresco que vai ganhar com mais
algum tempo em garrafa.

socio NAD s6CI0

12.,35€ crao7sL 13,00€ craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 033561
37,05¢ 39,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

ANSELMO MENDES

BEIRA INTERIOR BRANCO 2014

Junte uma vinha muito velha, uma casta menos
provavel (Siria), um solo granitico e um clima
de temperaturas extremas. Mexa com cuidado
e sabedorial Sirva hoje, daqui a 1 ano, daqui a 2
anos, etc... Delicie-se!

scio NA0 s6cio
15,EU€ ca  16,00€crozsL

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 033547
45,60¢ 48,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

GAUDIO

ALVARINHO BRANCDO 2012

Pravado no painel da Enoteca em Outubra de 2017
onde obteve uma das melhares classificagdes até a
data. Boa evalugdo em garrafa. Cor citrina intensa,
aroma complexo, vinho muito gastronémica.

'@ sci0 NAO SOCI0
GAUpIO 11.,40€ crao7s 12,006€ craozsi

Wil
: 4 —i ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 033476
34,20¢ 36,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

socio NAO S6CI0

ED,BOE crao7sL 22,006 crao7sL

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 033446
62,70¢ 66,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

RESERVA BRANCO 2015
Na Zambujeira do Mar, ande as elevadas tempera-
turas alentejanas sao atenuadas pelo Atlantico, as
uvas amadurecem de forma lenta e equilibrada,

criando vinhos onde a elegancia se sobrepde a
robustez.

sécio NAO SGCI0
17.,10€ craozst  18,00€ craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF@ 033315
51,30¢ 54,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

ESPORAO
PRIVATE SELECTION BRANCO 2015

Castas Antao Vaz, Arinto e Roupeiro, vindimadas
de madrugada, pelo fresco, com estagio em barrica
sobre barra fina depois da fermentacdo. Aroma a
frutas brancas levemente especiadas, com um ligeiro
toque mineral e tostado. Cremaso na boca, com boa
estrutura e voluma. Final longo e complexo.

sdcio NAO SGCIo
19,00€ crao7sL 20,00€ cra

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 033359
57,00¢ 60,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS
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Garrafeira do Clube

PARDUSCO

PRIVATE TINTO 2012

QTA DE VENTOZELO

TOURIGA NACIONAL TINTO 2015

Uma casta de referéncia, um ano favoravel e uma
vinificagdo exemplar, eis os ingredientes para um
vinho deste nivel. Dispensa adjectivos. E um “must”

Algumas vezes o talento do endlogo brinda-nos com
vinhos ao arrepio do “mainstream” estabelecido.
Um tinto Alvarelhdo, de Mongdo? Voila! Este Alvare-

=
JUINTA DE

Ihdo (localmente chamado Brancelho), um aroma de ENTOZELO na nossa garrafeira, pela qualidade e pelo prego.

frutos silvestres, aberta de car, um paladar complexado
(especiarias do estagio em madeira). Vale a penal

socio NAD S6CI0

12,35€ crao7sL 13,00€ craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF@ 033541
37,05¢ 39,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

s0cio NAO SGCI0

19,00€ cra07sL. 20,00€ craozse
57,00¢ 60,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

\RDUSCO I
v -

ANDREZA

GRANDE RESERVA TINTO 2013

QTA DOS FRADES
VINHAS VELHAS GRANDE RESERVA 2013

Quem entra na Quinta dos Frades e olha a paisagem
e as vinhas, cria uma enorme expectativa para
a qualidade dos vinhos ai produzidos. Com este
Grande Reserva 2013, pelo seu perfil, complexidade
e potencial de envelhecimento, aquela expectativa é
largamente superada. Estamas perante um repre-
sentante do que melhar se faz no Douro.

Um tinto do Douro gue revela o melhor que a
regido tem para oferecer. Ainda com muitos anos
de vida pela frente € um vinho que delicia todos
aqueles que tém o prazer de o degustar agora

socio NAO S6CI0

18.,53€ cra07sL 19,50¢ craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF@ 032701
55,59¢ 58,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

socio NAO SGCio

23,75€ cra07sL 25,006 crao s

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF3 033107
71,25¢ 75,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

QTA DOS CARVALHAIS

RESERVA TINTO 2012

Vinho de cor vermelha muito intensa. Aromas a fru-
tos pretas e especiarias com notas mentoladas.
Excelente equilibrio e harmania. Volume envolvente
na boca, muito elegante e longa persisténcia final.
Um clssico do Dao!

FONTE DO OURO

TOURIGA NACIONAL TINTO 2014

Cor rubi carregado. Muito perfumada no nariz.
Na boca, frutos silvestres e taninos robustos mas
suaves. Muito equilibrado e complexo. Final de
prova muito suave, agradavel e persistente.

:

>

FONTE 0 OURC

s6cio NAO SGCI0
EU,BBE ora075L 21,4 0€ craosL

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 033304
60,99¢ 64,20¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

socio NAQ s6CI0

23,75€ cra07sL 25,006 crao7se

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 033383
71,25¢ 75,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

AURIUS

TINTO 2012

Feito por Graga Gongalves, com apaio técnico de
Gregory Viennois na Quinta do Monte d'Oiro. Um
vinho de aromas frutados com notas de frutos
negros, florais e especiarias. Na boca é elegante,
com a madeira do estdgio muito bem integrada.

QTA S. SEBASTIAD

RESERVA TINTO 2014

Este vinho foi feito com uvas das castas Merlot,
Touriga-Nacional e Syrah e transmite de forma fiel
as condigdes excecionais da Quinta de S. Sebastido

sécio NAQ SGCI0
12,35€ erao7se 13,00¢ crao7se

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF® 033321
37,05¢ 39,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

s6cio NAo s6cio
20190€ o 22,00€cmoms

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 033426
62,70¢ 66,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS
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A Garrafeira do Clube propoe-lhe wm conjunto equilibrado de
grandes vinhos portugueses a serovir naquelas ocasioes especiais

QTA DO MONTE D'OIRO

RESERVA TINTO 2012

1836 - C.2 DAS LEZIRIAS
GRANDE RESERVA TINTO 2015

Um vinho criado num terroir de eleicdo. Um
terrair cujas encostas se cobrem, ao por-do-sol,
de bonitas tons dourados. Um terroir conhecido,
desde 0 séc XVII, camo o “Monte d'Oiro”.

Este tinto da Companhia das Lezirias, de vinhas
velhas de Alicante Bouschet, um exemplar de
exceléncia de uma casta importada que tem dado
as melhares provas nos “terroirs” portugueses.

Um vinho que completa na perfeicdo os pratos da
cozinha tradicional portuguesa.

o sdcio NAD S6CI0 o m——

sl 29.,93€ ora075.31,50€ crao7sL 18360
nted MPANMIA DAS LEETAS

socio NAO S6CI0

BU,BBE cra075.32,506€ craosL

- s
89,79¢ 94,50¢ 92 64 9750
Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS B € DUe

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

DSF COLECCAO PRIVADA HEXAGON

TOURIGA FRANCESA TINTO 2013 TINTO 2009
Um vinho de cor intensa, aroma complexo e boca Sao seis as geracdes de descendentes do senhor
equilibrada e elegante criado por Domingos Soares TonsEea José Maria da Fonseca e sdo seis as castas que -

Franco quando decidiu juntar o poder da fruta da o compdem: Touriga Francesa, Touriga Nacional, (0K, NAREA

Touriga Francesa a elegancia da Moscatel Roxo. OLECCAD Syrah, Trincadeira, Tinto Cdo, e Tannat.
Sublime. -~y S )

PRIVADA HEXAGON
socio NAQ s6Ei0 i socio NAO sGCio

13.,21€ crao7sL 13,90¢ craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF@ 032702
39,63¢ 41,70¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

HERDADE DO PESO

RESERVA TINTO 2014

Herdade do Peso Reserva é um vinha de grande
qualidade, complexa e elegante, produzido apenas
em anos excecionais, que concentra em si toda
a grandeza e vivacidade dos vinhos do Alentejo.

socio NAO S6CI0

14.,25E cra07sL 15,006 crao7se

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF@ 033192
42,75¢ 45,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

ESPORAOD

PRIVATE SELECTION TINTO 2012

0 Espordo Private Selection é a concepgdo de
um vinho de garrafeira tinto cldssico do Alentejo:
intenso e rico no nariz, mas sem exageros,
equilibrado na boca, porém com bom potencial
de guarda.

socio NAD s6CI0

42,75€ ora075L45,00€ crao7se

128,25¢ 135,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

38,00€ cra075.40,00¢ crao7se

114,00¢ 120,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

SANTA VITORIA

TOURIGA NACIONAL 2015

Cor rubi intenso e concentrado. Aroma intenso
a flor de laranjeira e fruta madura. Notas de
tabaco, café e especiarias. Na boca é complexo
e encorpado. Final de prova longo.

socio NAO SGCI0

17.,58€ craozst 18,50€ crose

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 033592
52,74¢ 55,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

J DE JOSE DE SOUSA

TINTO 2015

A adega de José de Sousa conserva e utiliza 114
anforas de barro onde vinifica, seguindo processos
tradicionais com estagio suplementar em barricas
de carvalho francés, alguns dos melhaores vinhos
da herdade. E um vinho elegante, complexo, com
alguma austeridade, grande equilibrio e final longo
na boca. Uma experiéncia a nao perder!

sdcio NAO s6CI0
47.,50€ cra075L 50,00¢€ crao7sL

142 50¢ 150,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS
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QUINTA NOVA REFERENCIA GRANDE RESERVA TINTO 2015

“N&o se procure neste magnifico tinto espectacularidade,
intensidade e sensacdes fortes, sejam de fruta, do dlcool

ou da estrutura.
0 seu segredo estd precisamente na sua definicao,

na sua austeridade e na sensagdo que deixa gue tudo
estd no lugar devido sem que seja necessario muita

invencdo. Delicioso nos seus aromas de arbustaos,

caruma e notas de especiaria, delicado na sua fruta,
subtil mas firme na sua estrutura, com um balanco
notdvel e um final longo e seco, € um tinto de grande
classe. Mais uns anos de garrafa e brilhard ainda mais.’

Manuel Carvalho, 10-02-2018 in “Publico-Fugas”

ESSENCIA DO PESO TINTO 2015

“Estd melhor do que o anterior, apesar de ter o mesmo alcoal.
Pode ser sd sugestdo, mas este Esséncia parece mais fogoso.
Pode ser da casta. 0 anterior era de Syrah, este é de Alicante
Bouschet, proveniente de duas parcelas distintas. E maduro
(muita fruta preta) mas tem boa acidez, proporcionando

uma prova de boca exaltante, com espessura e elegancia.”

Pedro Garcias, 25-11-2017 in “Publico-Fugas”

DOURO . PORTUGAL

RN AR VIS

QUINTA NOVA

DE NOSSA SENHORA DO CARMY

socio

NAO SGCI0
52,25¢ 55,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

156,75¢ 165,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa3 GFAS

s6cio

26,60 28,00¢

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Caixa de 3 gfas. - REF2 033583

NAO S6CI0

79,80¢ 84,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS
socio NAO SGCI0
47.50¢ 50,006
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
142 50¢ 150,00¢
Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS
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J DE JOSE DE SOUSA TINTO 2014

“Um grande vinho com a assinatura de Domingos Soares
Franco. Fruta vermelha de qualidade, notas balsamicas

da barrica bem integradas, textura deliciosa, intensidade

e cardacter, elegancia e sofisticacao.

Sendo um vinho com o calor do Alentejo, € ainda assim

um modelo de sobriedade e de definicdo, que apetece
mastigar e repetir. Cldssico na sua contencdo e austeridade
(fermentou em talha), é um tinto de classe, com um final
longo e fresco, aptiddo para a mesa e garra para continuar
a Crescer por mais uns anas na garrafa.”

Manuel Carvalho, 16-12-2017 in “Pdblico-Fugas”



Vinhos com

Historia...

Vicenting o I ...

Reserva Branco 2015
Alentejo

PRODUTOR Vicentino - Vinhas da Costa Atlantica
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Sauvignon Blanc

TEOR ALCOOLICO 135%

LONGEVIDADE 10 a 12 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha brilhante.

No nariz um Sauvignan Blanc perfeito, notas
vegetais de espargas, fruta tropical, um ligeiro
fumado e um togue abaunilhado a completar o
conjunto aromatico. Na boca é equilibrado, fresco.
Confirma as belas notas da barrica. Excelente final.
SERVICO A 10/12°C com saladas, mariscas, aves,
peixes fumados e queijos fortes.

ENGLOGO Bernardo Cabral

“Logo no primeiro ano em que fizemos Vicentino (2014] constatdmos que tinhamos qualidade para fazer um
grande Sauvignon blanc fermentado em barricas. No entanto, por estarmaos nao inicio de todo o projeto teriamaos
que comprar barricas navas, o que seria claramente excessiva para aqueles brancos. Queriamos barricas ja
usadas mas isso era uma “missao impossivel”.

No inicio do Verdo 2015, o Ole Martin Siem (produtor do Vicentino) recebe a visita no Vicentino de um amigo da
Borgonha, o famoso produtor de vinhos Henri Boillot. Estivemos uma longa tarde a debater ideias e a provar
vinhaos e quando ele referia que fermentava os seus vinhos brancos sempre em barricas novas e que as vendia
no 2° ano, dei um “salto” e exclamei alto e bom som: NOS COMPRAMOS!!!

Dois meses depois jd tihhamos as nossas barricas de 350 litros usadas onde nasceu o Vicentino Reserva Branco
(com um toque da Borgonha]”

Bernardo Cabral

.................................................................................................................................... Vicentino

A nossa vinha tem uma localizacdo privilegiada sobre a costa, gozando Reserva Branco 2015

tanto do sol Portugués como da fresca brisa Atlantica, que confere um

carater Unica aas vinhos. socio

17.,10€ GFAD,75L.

Na Zambujeira do Mar, ande as elevadas temperaturas alentejanas sao

atenuadas pelo Atlantico, a concentragao tipica da viticultura do interior 51,30¢€ caxa3cras

¢ equilibrada pela frescura e humidade do mar, conduzindo a uma

maturacdo ideal. A baixa produtividade impasta pela terra vai funcionar NAD SGCID

como esti[n‘ulo é.qualidade das uvas que se formam, permitindq obter 18‘00€ GFAD75L.
uma materia-prima de exceléncia. As uvas amadurecem, assim, de

forma lenta e equilibrada, com invernas frescos e himidos, verdes 54,00¢ caixa3GrAS

amenos, e a constante presenca das ventos maritimaos, criando vinhos
onde a elegdncia se sobrepde a robustez.

Encomende em Caixas de 3 garrafas - REF?2 033315
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JOSE DE SOUSA
MAVOi

VINHO REGIONAL

VIO REGIONAL ALENTEJANO

ALENTEJAND

=
P

JOSE MARIA () pA FONSECA

FAMILIA de Vinhos.Vinhos de FAMILIA.

jmf.pt josemariadafonseca @josemariadafonsecavinhos




SELECAO ENOTECA

Espumantes . Champagnes

CAVE @m«:

HESERVA
BRUTO NATURAL

ESPUMANTE
Cave Real

Arinto e Chardonnay
Reserva Bruto

sacio

9,03

NAOD S6CI0

9 50¢

1GFAD,75L
REF2 013475

ESPUMANTE

1836

Companhia
das Lezirias
Bruto

sdcio

11,40¢

NAQ S6CI0

12,00¢

1GFAD75L
REFe 013517

CHAMPAGNE
Taittinger

Brut Réserve

sacio

37 91¢

NAQ S0CI0

39,90¢

1GFAD,75L
REF? 010764

NCOMENDAS MiNIMAS - 25

PRECOS POR GARRAFA
E €

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL

CHAMPAGNE
Taittinger
Prestige Rosé
Brut

sdcio

45.13¢

NAO S6CI0

47,50¢

1GFAD75L
REF2 013568

www.enoteca.pt - PAG. 41



SELECAO ENOTECA Generosos

BARAO DE

QUINTA NOVA
Sin mnk S

TTLED VINTAGE
PORTO.
2013

PAG. 42 - www.enoteca.pt

MOSCATEL

DSF

Coleccao Privada
Armagnac 1998
(0,754

socio

19,00¢

NAO S6CI0

20,00¢

1GFAOD75L
REF@ 013550

PORTO
Barao
de Vilar

10 Anos
(0,750

sacio

13,78¢

NAD s6cio

14,50¢

1GFAD,75L
REF? 011244

PORTO
Quinta

Nova
LBV 2013
(0,750

sacio

15,20¢

NAO s6cio

16,00¢

1GFAD,75L
REF? 013487

ALVA

MOSCATEL
Bacalhoa

Roxo
Superior 2003
(0,750

sdcio

19,00

NAO sdcio

20,00¢

1GFAOD,75L
REF? 013456

PORTO
Ferreira
Duque de
Braganca
Tawny 20 Anos
[0,750)

sacio
%
39 90¢
— 30
NAQ SOCIO o

42,00¢

1GFAD,75L
REF? 010046

PORTO

C. da Silva

Dalva

Vintage 2015
(0,759

sacio

38,00¢

NAD s6CI0

40,00¢

1GFAD,75L
REF? 013588

QuinTA Nova

2 e s e

YINTAGE PORTO
2015

MOSCATEL

Alambre

20 Anos
(0,507

sacio

23,75¢

NAD s6cio

25,00¢

1GFAOD50L
REF?2 010573

PORTO
Barao
de Vilar

Tawny 30 Anos
(05500

sacio

38,00¢

NAO sdcio

40,00¢

1GFA D50 L
REF? 013402

PORTO
Quinta

Nova
Vintage 2015
(0,750

sacio

52.25¢

NAO sdcio

55,00¢

1GFAD,75L
REF? 013374

AN LUl ENCOMENDAS MINIMAS - 25€|

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL



SELECAO ENOTECA Espirituosos

FRAET
82 Ve
&
e
ny
PRI D4

S
\ 28w

GIN
Ventozelo
Premium Dry Gin

socio NAO S6CI0

23,75¢ 25,00¢

1GFA 0,50 L REF? 013589

SINGLE MALT WHISKY

Glenrothes
Select Reserve

s0cio NAO SG6CI0

35.15¢ 37,00¢

1GFA 0,70 L REF? 010850

RS

>
)
=
>
=
»
m
z
—
m
<
m
-
I
>

AGUARDENTE VELHA
Quinta da Barreira

sacio

NAQ S6CI0

19,14¢ 20,15¢

1GFA 0,50 L REF2 012130

TENNESSEE WHISKEY

Jack Daniel's
Single Barrel

>0ci0 NAO S6CI0

4]1.80¢ 44,006

1GFA 0,70 L REF® 011944

AN AT LUl ENCOMENDAS MINIMAS - ESE|

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL

©

Aguardente

AGUARDENTE VELHA

J.M.F. 1964

Sacio NAO S6CI0

65,55¢ 69,00¢

1GFA 0,70 L REF? 012657

SINGLE MALT WHISKY

The Macallan
Sienna

S0cio NAO sdcio

90,25¢ 95,00«

1GFA 0,70 L REF® 013285

www.enoteca.pt - PAG. 43



Santa Vitoria

VINHOS

UMA FAMILIA DE PUROS SANGUES ALENTEJANOS

Do Alentejo herdémos muitas das coisas que nos
tornam singulares: as histdrias cantadas a desgarrada
em planicies sem fim, 0 intenso aroma cravado

na terra, a forca de uma histdria esculpida de sol
asol. Tudo isto € a forca de um cardcter alentejano,
reconhecido e premiado. Tudo isto é Santa Vitdria.

@A el

Medalha de Prata Medalha de Ouro Melhor Vinho Melhor Vinho Grande Medalha
Concours Mondial Concours Mandial Tinto do Velho Mundo Tinto do Velho Mundo de Qura Concours
de Bruxelles de Bruxelles Expovinis 2012 Expovinis 2013 Mondial de Bruxelles

www.santavitoria.pt | info@santavitoria.pt | www.facebook.com/casasantavitoria | Loja online: http://loja.santavitoria.pt

Seja responsavel, beba com moderagdo.



-PROJETO -

BARRICA I

Evolucao do Inevitavel 2016

Patricia Peixoto
Endloga Santa Vitdria

Bernardo Cabral
Endlogo Santa Vitdria

Habituados a um padrdo de gualidade “Inevitdvel” e infalivel, continuamos
no processo de longa espera até que o vinho figue no ponto e gue nos
desperte 0s sentidos.

Apds o “rebulico” que é a saida das barricas, o loteamento, o engarrafamento,
0 nosso Inevitdvel estd finalmente na fase de repouso desde dia 13 de
Janeiro, entre a garrafa e a rolha na nossa cave que ja conhecia mas noutro
contexto.

Assistimos agaora ao casamento da Touriga Nacional com o Syrah e com
todos 0s compostos que extraiu das barricas durante 1 ano onde estagiou.
E € nesta harmonia gue rodeia 0 nosso vinho que ficamos nesta “espera”.
Talvez em Setembralogo quando terminar o Verdo, pois 0s Tintos de qualidade
nao gozam do calor em excessa, ficaremos a conhecer este grande vinho
gue nos agradou guando eram apenas uvas na mesa de escolha, masto
nos lagares e um vinho robusto no inicio do seu estagio e que revelou todo
0 seu caracter no dia que ficamos a conhecer nas caves, ainda antes do
casamento, aguele que viria a ser o dueto que nos promete surpreender e
pensar... Valeu a pena esperar.

QUADRO DE QUANTIDADES E VALORES

Até 30 Abril 2018 A partir de 1 Maio 2018
- 1/16 de Barrica - 3 cx/6 gfas 324¢€ 432€
- 1/8 de Barrica - 6 cx/6 gfas 648¢€ 864€
«1/4 de Barrica - 12 cx/6 gfas 1.296€ 1.728€
= Meia Barrica - 24 cx/6 gfas 2.592¢€ 3.456€
- Uma Barrica - 48 cx/6 gfas 5.184¢€ 6.912€
€24 3 -Sv .
4 Santa Vitoria
S ; " vinwos
€18 R 2
€12 1 /
/ Engarrafamento : N\ |
: Lancamento ENOTECA

Estagio

i para o mercado

CLUBE DE VINHOS

Para mais informacdes e/ou encomendas

SETEMBRO MARGO SETEMBRO MAIO por favor envie um e-mail para:
2016 2017 2017 2018 enoteca@enoteca.pt
Colheita Declaracdo .
Vinificagcdo Inevitavel ou ligue para 22 834 84 40



ENOTECAQ

Seja amigo do seu amigo, CUbe

ofereca a inscricdo no TS

ENOCLUBE

CLUBE DOS CONHECEDORES

Certamente que tras em boa memdria aguele amigo que pela primeira vez Ihe falou
no EnoClube. Aproveite agora esta oportunidade para ser esse amigo.

Seja lembrado comao a pessaa que abriu a parta para este maravilhoso mundo dos
bons vinhos e boas experiéncias, ofereca a inscricao no EnaClube.

COMO:
1. Envie-nos 0 nome e morada do seu amigo;
2. Com o pagamento dos € 50,00 referentes a inscricdo do seu amigo,

ird receber um voucher de € 50,00 que podera rebater de imediato
(ou quando desejar) em quaisquer vinhos da revista ou site Enoteca;

3. 0 Clube ird enviar para o seu amigo:

* Uma Ficha de Inscricdo (apenas para formalizar o desejo de ser sécio);

= Uma carta com uma breve exposicao do EnoClube e a mencdo de guem lhe fez a oferta;
* Uma explicacao de como funciona o Clube;

= A Oferta de Inscricdo (ver pdgina seguinte).

Ofereca uma prenda que perdura, ofere¢a a inscricdo no EnoClube!

PAG. 46 - www.enoteca.pt
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EnoClube - Clube dos Conhecedores ENoTECAQ
OFERTA DE INSCRICAO Epn e

© Faca-se sécio até 30 de ABRIL de 2018
e receba como Prémio de Inscricdo:*

1 gfa Casa de Pagos Superior Brance 2016 (Minho)
1 gfa Vinha Grande Tinto 2015 (Douro)

1 gfa Fonte do Ouro Reserva Tinto 2015 (Do)

1 gfa Campolargo Termeao PB Tinto 2015 (Bairrada)
1 gfa Qta. S. Sebastido Reserva Tinto 2014 (Lisboa)
1 ofa José de Sousa Reserva Tinto 2014 [Alentejo)

*Oferta entregue com a primeira encomenda
(valor da oferta: €57,20]

@JUTA ANUAL - SU,UU€]

Proponha um novo Sdcio
e receba de oferta um Voucher de 50€

Minhao Douro Dao Bairrada  Lisboa Alentejo

Utilize este Voucher em gualguer compra
na Revista Enoteca ou em www.enoteca.pt

EnoClube - Clube dos Conhecedores

QUOTA ANUAL 50,00€
OFERTA INCRICAD SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior a quota anual.
OFERTA RENOVAGAD SIM - Sempre de valor igual ou superior a quota anual.

10% - nos vinhos da Gama Enoteca (Arroio da Vinha, Bacelo Novo, Cave Real].
DESCONTO 5% - nos restantes vinhos e produtos.
Desconto adicional de 5€ - em encomendas de 3 ou mais caixas.

PARTICIPACAO EM _ » - B -
EVENTOS DA ENOTECA SIM - Jantares Tematicos, visitas a Caves/Adegas, participacdo em Vindimas, Cursos de Prova, etc.

SIM - Uma selecdo de 2 caixas (6 gfs. cada), que Ihe serd enviada todos os 3 meses
PROGRAMA TRIMESTRAL [+ 3 Gfs de Espumante na Revista de Natal). 0 Sdcio pode cancelar ou alterar a proposta
no espaco de 10 dias apds a rececao da revista.

ENVIO DA REVISTA ENOTECA SIM - A Revista ENOTECA, de periodicidade trimestral, sera enviada aos sdécios do EnoClube.

INSCREVA-SE
NO SITE www.enoteca.pt ou PECA A FICHA DE INSCRICAD NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA
ou pelo TELEFONE 228 348 440 - pelo FAX 228 348 449 - pelo E-MAIL enoteca(@enoteca.pt
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HERDADE
©PESO

VIDIGUEIRA
DE CORPO E ALMA

80‘86‘ 0 j
VINHO REG/ONAL =
ALENTEJANO

VINHO BRANCO
ARINTO | ROUPEIRO
ANTAO VAZ
2015

|

HA MAIS SOSSEGO NA VIDIGUEIRA

Na Herdade do Peso, em plena Vidigueira, hd sossego e Sossego. Nos 120 hectares plantados da herdade,
aproveitando o clima tnico da regiao e uma longa histéria de precisio e mintcia, o primeiro dé lugar ao segundo.
Cada momento de Sossego ¢ um momento de paz ¢ harmonia com o melhor do Alentejo.

Haja calma, tempo e quietude para apreciar & mesa o corpo e alma de uma regido. Respire-o e saboreie-o sem pressas.
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