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MEIA PIPA

Frivate Soloctson

MEIA PIPA

Frivateeoboction

~ L] ~
A renovacgao da tradicao.
O Meia Pipa Private Selection tem uma nova cara,
mas mantém o seu caracter regional. A elegante
Raposa da Arrabida, traz como novidade o

Meia Pipa Private Selection Branco. e
) VIOSINHO

PORILGAL

BACALHOA

BACALHOA

VINHOS DE PORTUGAL



JOSE SERODIO
jserodio(@enoteca.pt

CLUBE DE VINHOS - A Biissola do Endfilo

E isso mesma! Se nos perdemas, antes da invencao do G.P.S, era a
bussala que nos desenrascava. E a minha experiéncia daos velhos
tempos de campista, e, mais tarde, do exército.

0 consumidor face a um linear de vinhos, sente-se perdido.
Tem a sua frente uma ou outra marca de que ja ouviu falar, talvez
um ou outro que ja provou, provavelmente de outras colheitas, tem
0 preco, que lhe diz pouco, por vezes a referéncia das castas no
contra-rétulo, e pouco mais.

“Quanto tempo posso guardar esta garrafa?”, “A que temperatura
a deva servir?", “Devo abri-la antes?”, "Quanto tempo antes?”,
“Com que prato sirvo este vinho?", etc, etc.

Ndo sabendo, hd gue recorrer a bulssola - o CLUBE DE VINHOS.
Para além das respostas a estas e outras perguntas, o Clube
assegura-nos gue o preco estd conforme a qualidade!

Ha ainda endfilos que ndo estdo inscritos?

Nds Selecionamos...
Estes 4 Endlogos garantem a qualidade dos vinhos que apresentamos...

-

il

Na ENOTECA os vinhos sdo selecionados por um painel de provadores, constituido pelos
Engenheiros Alvaro van Zeller, Anselmo Mendes, Jodo Silva e Sousa e Manuel Vieira,
que os avalia segundo a relacdo qualidade/preco. Apenas sdo aprovados o0s vinhos
que obtiverem uma classificacdo igual ou superior a 14 valores (em 20 possiveis).
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MODALIDADES ENOTECA

ESCOLHA A MODALIDADE CERTA PARA Sl

sy

A o .
ENOCLUBE - Clube dos Conhecedores (EnoClube) ENOTECAL
Como Sdcio EnoClube usufrui dos seguintes beneficios: Q/%%/ﬂ
05 CONHECEDORES

= . . E D
© Adesao ao Programa dos Vinhos do Trimestre* o

© Participacdo em eventos organizados pelo Clube (Jantares/Almocos
enogastronémicos, Visitas a produtores, Vindimas, Provas, Cursos, etc.)

© Oferta Anual** [Veja a oferta na pagina 51)

© Descontos de 10% nos vinhos da gama Enoteca (Enoteca, Cave Real, Quota Anual
Arroio da Vinha, Bacelo Novo, Vinho do Adegueiro) e 5% nos restantes
vinhos. Sempre gue a sua encomenda seja de 3 ou mais caixas beneficia m
de um desconto adicional de €5.

sy

ENOTECA GARRAFEIRA CLUBE (EGC) (‘v
Como Sdcio EGC usufrui dos seguintes beneficios: ENOTECA

GARRAFEIRA CLUBE

© Adesdo ao Programa dos Vinhos do Trimestre*

_

© Oferta Anual**
Quota Anual

© Descontos de 5% em todos os vinhos. m

*Programa dos Vinhos do Trimestre, ou proposta trimestral: Uma selecdo, apresentada nas paginas centrais
da revista trimestral Enoteca e na pagina inicial do website enoteca.pt, de 2 caixas (6 gfas cada) que lhe
serd enviada todos os trimestres (+3 gfas de Espumante na Revista de Natal). O Sdcio pode sempre alterar
(ou cancelar] o envio da propasta trimestral no espaco de 10 dias apds a rececao da revista. Ndo existe
guantidade minima de compras por ano.

**0ferta Anual: Aquando da inscricdo e posteriormente da renovagao, o Sdcio recebe um conjunto de garrafas
de pelo menos o valor da quota anual. Esta oferta serd enviada conjuntamente com a primeira encomenda
colocada apds pagamento da guota anual.

BENEFICIOS ADICIONAIS DOS SOCIOS
Descontos em locais selecionados: Alojamento, Restauracdo, SPA e Bem Estar (descontas entre 5% e 20%).
Veja a lista completa no site www.enoteca.pt

ESCOLHA 0 CLUBE CERTO PARA SI E INSCREVA-SE
no site www.enoteca.pt | enviando um mail para enoteca@enoteca.pt | ou pelo telefone 228 348 440

NOTA: Enguanto ndo se inscrever num dos clubes acima indicados receberd a revista Enoteca como “N&do Sdcio”.
Nesta condicdo podera encomendar qualquer vinho da revista ou do website Enoteca mas nao usufruird dos
precos de sécio. Também ndo usufruird do programa trimestral, nem de qualguer outro beneficio exclusivo
dos sacios.

PAG. 4 - www.enoteca.pt



PORQUE PERTENCER
A ENOTECA?

Na Enoteca estamos constantemente a procura dos melhores vinhos. Para além das amaostras
gue chegam a Enoteca, uma equipa profissional procura agueles vinhos gue se destacam do
panorama geral no mundo dos vinhos portugueses.

Regularmente sdo realizadas pravas cegas, nas gquais 0s endlogos que fazem parte do painel de
prova (Eng.? Alvaro van Zeller, Eng.° Anselmo Mendes, Eng.? Jodo Silva e Sousa e Eng.? Manuel
Vieira) munidos apenas do preco de venda ao publico de cada um dos vinhos, avaliam os vinhos
na sua relacdo qualidade/preco. Apenas as vinhos que obtiverem classificacdo média igual ou
superior a 14 (numa escala de 0 a 20] sdo aprovados.

7 RAZOES ‘
PARA PERTENCER A ENOTECA

OBJETIVIDADE
Sujeitamos todos os vinhos ao mesmo processo de selecao.

RIGOR
Provamos todos os vinhos com critérios rigorosamente objetivos.

PRECO JUSTO
Apresentamos apenas os vinhos com a melhar relagdo preco/qualidade.

COMODIDADE
Entregamaos a sua encomenda em qualquer ponto de Partugal
Continental, sem qualquer custo acrescido.

INFORMACAO
Apresentamas as informacg6es mais relevantes de cada vinho,
bem como artigos e noticias sobre o mundo vitivinicola portugués.

FORMACAO
Publicamos artigos de formacdo sobre a tematica do vinho.
Promovemaos cursos de formacao em condigc6es preferenciais.

CONViVIO
Organizamos visitas a Adegas, Quintas e Herdades, bem como
Almocos e Jantares Vinicos.

ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 5



EC

20 PONTOS

10 identificadores

de garrafeira
(reutilizaveis)

50 PONTOS

2 copos “Tinto do Clube”
da Schott-Zwiesel

PAG. 6 - Www.enoteca.pt

— MONTRA DE PREMIOS -

24 PONTOS

6 bases de copas

antiderrapantes
Enoteca

32 PONTOS

1 frasco Figos Pingo
de Mel em Calda
Casa das Rendufas
(553gr.)

60 PONTOS

2 Célices de Vinho do Porto

“Siza Vieira" da Schott-Zwiesel

58 PONTOS
1 Garrafa
PORTO

BARAO DE VILAR
10 Anos

1 Garrafa

144 PONTOS

CHAMPAGNE
JACQUART
Brut Mosaique

36 PONTOS 44 PONTOS
Saca-ralhas Bomba de vacuo
ENOTECA “Vacuvin” com 2 rolhas

EDGARDQ PACHECO

0s100 melhore 2

€ites

W PORTYG A,

88 PONTOS

0s 100 melhores Azeites
de Portugal

Edgardo Pacheco
Fotografia - Jorge Simao
Edigdo - Lua de papel

%e'k \

! T
e

d’,.

= Por cada compra é-lhe atribuida uma
pontuacdo correspondente a uma
percentagem dos vinhos adquiridos (10%).

= Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos

= Todos os sécios/clientes que totalizam durante
1 ano um minimo de 20 pontos qualificam-se
automaticamente para escolher os prémios
selecionados.

= Considerar-se-a para o calculo da pontuacdo
todas as compras efetuadas desde o dia
1 de janeiro de 2003.




COMO ENCOMENDAR A ENOTECA

COMO P0OSSO FAZER UMA ENCOMENDA

Escalha os vinhos que deseja e...

Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e coloque-a
num posto ou marco do Correio.

@

g *
P
Ligue para o Telf. 228 348 440 e diga-nos quais os produtos que pretende. %
=Y

Envie-nos um e-mail para enoteca(@enoteca.pt com os seus
dados e escolhas.

oy

Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a Nota
de Encomenda online. ¥

COMO E FEITA A ENTREGA

A sua encomenda sera enviada por um transportador especializado para a = —
morada que nos indicou. As entregas sao gratuitas para Portugal Continental ﬂ

e realizadas até 8 dias Uteis.

Nota: para as Regides Autdnomas é utilizado o sistema de grupagem, acrescendo o custo
de 3€ por caixa devendo a encomenda ser levantada no transitario.

COMO POSSO PAGAR A ENCOMENDA

Poderd pagar a sua encomenda por Multibanco, por Cartao de Crédito,
por Transferéncia Bancaria ou por Cheque. - !

L . . = @]
Na sua encomenda indique qual o método de pagamento pretendido e a - 4}¥
Enoteca enviar-lhe-4 os dados necessarios para que possa proceder ao (‘/ﬂ/g‘ e

pagamento.

ENOTECA - Nds Selecionamos - PAG. 7



NOTiCIAS DO VINHO

ASAE apreendeu mais de 70 mil garrafas de vinho contrafeito

A Autoridade de Seguranca Alimentar e Econdmica (ASAE] apreendeu, em Santarém, 71.501 garrafas de vinho, 2.558
caixas de vinho, 2.415 cdpsulas, 215 rolhas e trés rolos de rétulos, no valor aproximado de cerca de 194.000 euros.
A ASAE afirmou que vai prosseguir a sua agao “em toda a cadeia do produto, e em especial na origem/local de fabrico
dos produtos”, e reforcar “a investigacao e eficiéncia de fiscalizagao para a protecao e defesa dos consumidores”.

Fonte: Jornal de Noticias

Aveleda compra a Quinta Vale D. Maria

A Aveleda - maior empresa nacional do setor dos vinhas verdes - reforcou a sua posicdo no Douro através da compra da
Quinta Vale D. Maria, localizada no vale do Rio Torto, no Cima Cargo, pertencente ao primo Cristiana van Zeller. A operacao
inclui uma troca de participacdes e a integracdo deste no leque de acionistas da Aveleda. A gestdo da empresa duriense,
gue se passa a chamar Quinta Vale D. Maria - Vinhos SA, mantém-se a cargo de Cristiano e da sua equipa, na gual se
incluir a filha Francisca van Zeller, garantindo, assim, “a continuidade da identidade e qualidade dos vinhos produzidos”.

Fonte: Jornal Econémico

Juntos pelo Ambiente e pela Biodiversidade

A Sociedade Agricola Boas Quintas e a Santa Casa da Misericérdia de Mortdgua lancaram a campanha “Juntos Pelo
Ambiente e Biodiversidade”, que visa a preservacao do ambiente e da biodiversidade através da venda conjunta de caixas-
ninho para aves e vinho Quinta da Giesta. 0 valor angariado reverte integralmente para a Santa Casa da Misericérdia de
Mortagua, designadamente para as respostas sociais da deficiéncia. Cada ninho € vendido com uma garrafa Quinta da
Giesta no seu interior. Existe também uma versdo em Kkit, criada para incentivar os adultos a construirem “casinhas
de pdssaros” com as criangas, incutindo-lhes sensibilidade ambiental, de uma forma lddica. Ainda no ambito desta
campanha, a Boas Quintas contribui com uma percentagem das vendas de cada garrafa Quinta da Giesta (identificada
com uma gargantilha), a favor da Santa Casa da Misericdrdia de Mortagua.

Fonte: Boas Quintas

Portugal é o pais com maior consumo de vinho por habitante

Portugal é o pais com maior consuma de vinho por habitante, com 54 litros por pessoa e por ano. A seguir no ranking
estao Franca, Italia, Suécia, Suica, Bélgica e Argentina, Alemanha e Austrdlia, de acordo com o relatdrio anual de conjuntura
da Organizacdo Internacional da Vinha e do Vinho (0IV]. No entanto, a procura de vinho aumentou apenas 0,4% a nivel
mundial, em 2016, para os 242 milhdes de hectalitros, em linha com a estagnacao verificada desde a crise de 2008. Foi
na China ande se verificou o maior aumento no consumo (17,3 milhdes de hectolitros), seguida da Itdlia (22,5 milhdes)
e dos EUA (31,8 milhdes). Espanha voltou a ser o maior exportador em guantidade, com 22,3 milhdes de hectolitros,
mas Franca liderou no valor das vendas ao exterior, com 8255 milhdes de euros. Portugal foi 0 9.2 maior exportador (2,8
milhGes de hectolitros, por 734 milhdes de euros).

Fonte: Noticias ao Minuto

“Robot da Vinha" ja faz ensaios de campo no Douro

0 projeto VineScout foi iniciado em dezembro do ano passado, tendo como grande objetivo o desenvolvimento de um robot
acessivel, fidvel e facil de operar que possa fazer medigGes de pardmetros chave da vinha que apoiem a vitivinicultura (por
exemplo, a disponibilidade de dgua e vigor das videiras). A Symington Family Estates € o Unico player do setor vitivinicola
- a nivel europeu - escolhido para integrar este projeto, contribuindo com o conhecimento aprofundado de end user.
Do consdrcio fazem ainda parte mais guatro parceiros: Universidade de Valencia e Universidade de La Rioja (Espanhal;
Wall-YE Robots & Software (Franca); e Sundance Multiprocessor Technologies (Reino Unido].

Fonte: Agroportal

Vinho portugués é dos mais procurados nos mercados internacionais

Segundo o relatério da Prowein 2017 baseado num inquérito realizado a produtores e a comerciantes internacionais
do setor, 0 vinho portugués serd um dos vinhos com mais procura para insercdo em portfdlios e novos mercados. No
relatdrio é referido que dois tercos dos compradares evidenciaram o interesse em incluir, nos seus portfdlios, vinhos de
novos paises, sendo o vinho portugués destacado como um das vinhos com mais procura para insercdo em portfdlios e
novos mercados por parte dos compradores alemaes e internacionais.

Fonte: ProWein e Universidade de Geisenheim



JANTAR COM PROVAS - CAMINHOS CRUZADOS bao

Prova comentada pelos endlogos Manuel Vieira e Carlos Magalhdes (Porto 19 Setembro - Lishoa 27 Setembro)

Este produtor do Dao trouxe cinco vinhos da gama “Titular”, para a prova dais vinhas de 2015, um branco de Encruzado
e Malvasia Fina e um rosé, o Blush Edition feito exclusivamente com Touriga Nacional. Para o jantar o tinto 100% Jaen
de 2014 gue acompanhou a entrada, o branco 100% Encruzado que acompanhou o prato principal e para terminar e a
acompanhar a sobremesa o tinto 100% Alfrocheiro de 2014. Ligia Santos explicou-nos o projeto e a visdo da Caminhos
Cruzados, Manuel Vieira e Carlos Magalhdes falaram-nos dos vinhos que foram provados e bebidos no jantar.

No Restaurante da Casa da Musica, o Chef Artur Gomes presenteou-nos com a seguinte ementa: folhado de pato com
cogumelos para a entrada, garoupa assada sobre falsa batata a murro e malho de gengibre como prato principal e
para a sobremesa semifrio de frutos silvestres e molhao de baunilha. Em Lisboa, no Restaurante Falstaff, o Chef Rui
Silva apresentou como entrada caldo de mouriles, codorniz e abdbora assada, como prato principal tamboril glaciado
com xerém de bivalves e salicarnia e para a sobremesa trifle de citrinos.

RESTAURANTE DA CASA DA MUSICA (Porto) RESTAURANTE FALSTAFF (Lisboa)

JANTAR COM PROVAS - QUINTA NOVA DE NOSSA SRA. DO CARMO bouro

Prova comentada pelo endlogo Jorge Alves [Porto 16 Outubro - Lishoa 24 Outubro)

A Quinta Nova de Nossa Senhora do Carmo, produtor ja conhecido dos sdcios, apresentou-se nestes jantares com
vinhos que ja sdo referéncia e com novidades lancadas este ano. Na prova estiveram o Pomares Moscatel branco
2016 e o Unoaked tinto 2015, no jantar o Rosé Reserva 2016 para a entrada, o Terroir Blend Reserva tinto 2015 para o
prato principal e o Porto LBV 2013 para a sobremesa. Um privilégio para os sdécios presentes no gesto do produtor em
apresentar dois vinhos [0 Moscatel branco e o Rosé Reserva) jd ndo disponiveis no mercado.

A data da impressdo desta revista o jantar de Lisboa ainda nda tinha sido realizado. No Porto, o Chefe Artur Games
preparou a seguinte ementa como acompanhamento dos vinhos da Quinta Nova: carpaccio de salmdo marinado e
salada de ervas frescas como entrada, perna de javali assada sobre puré de castanhas e espinafres salteados como
prato principal e crumble de morangos com gelado de nata como sobremesa. Desta vez o Chefe teve mesma gue vir a
sala receber os aplausos dos presentes.

RESTAURANTE DA CASA DA MUSICA (Porto)

PROXIMOS EVENTOS

Preco por pessoa:

NOVEMBRO: Companhia das Lezirias (Tejo) | Terga-feira 14 (Porto) e Quarta-feira 22 (Lisboa) (Lisboa e Porto] - 25,00€
DEZEMBRO: Ndo terd lugar a realizacdo de Jantares do Clube em Dezembro -

=z ; ) i ) Os lugares saa limitados.
JANEIRO 2018: Santa Vitdria [Alentejo) | Terca-feira 16 (Porto) e Quarta-feira 24 (Lisboa) Reserve j4 o seu lugar.
FEVEREIRD 2018: Quinta do Gradil (Lisboa) | Terca-feira 20 (Porta) e Quarta-feira 28 (Lisboa)

Atempadamente

MARCDO 2018: Quinta de Cottas (Douro) | Terga-feira 13 (Porto] e Quarta-feira 28 (Lisboa) enviaremos infarmacées
ABRIL 2018: Quinta de S. Sebastido (Lisboa) | Terca-feira 10 (Porto) e Quarta-feira 18 [Lisboa) mais detalhadas aos

Sdcios do EnoClube

Gostaria de participar nestes eventos? Inscreva-se no EnoClube - Clube dos Conhecedores.
[Mais informagdes na pagina 51) ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 9



VINDIMA QUINTA DO BOICAO - 9 DE SETEMBRO

Fomos recebidos por Ana Sampaio e Jodo Vicéncio respetivamente diretora de marketing e endlogo, que detalhadamente
nos apresentaram a operacao Quinta do Boicdo na sua globalidade e as caracteristicas dos seus vinhos, nomeadamente
0s brancos e casta Arinto, grande referéncias de Bucelas.

Seguidamente dirigimo-nos para as vinhas onde vindimamos uvas para os vinhos de 2017. Apds a vindima, a visita a
adega onde assistimos a todo o processo desde a rececdo a entrada na cuba de fermentagdo. Seguiu-se uma prova
onde foram degustados diversos vinhos das diversas regides onde a Enoport [proprietdria da Quinta do Boicdo] se
encantra estabelecida. 0 almacgo teve lugar no restaurante Retiro do Raposo, com uma boa gama de aperitivos, alguns
originais, todos excelentes e o prato tipico - Bacalhau a Retiro do Raposo, muito bem acompanhado pelos Reserva,
branco e tinta, da Quinta do Boicao.

VINDIMA CASA SANTA EULALIA - 16 DE SETEMBRO

Este ano o Clube realizou um segunda vindima, esta na regiao dos vinhos verdes, mais precisamente em Atei na Casa de
Santa Euldlia. Fomas recebidos pelo proprietdrio e endlogo Francisco Margues Leandro, gue apds uma pequena conversa
sobre a quinta nos encaminhou para o local da vindima. A casta escolhida foi o espadeiro.

De regresso a casa fizemos uma visita a adega, novamente sob a orientacdo de Francisco Marques Leandro, onde
assistimos a um desencace, uma prensa e vimaos 0s varios estdgios de um vinho na evolucdo fermentativa. Finda a visita
dirigimo-nos para a varanda do saldo da adega onde passamos agraddveis momentos na companhia do Plainas Rosé e
como curiosidade uma amostra do masto do que serd o Plainas Vinhdo. De seguida o almago onde fai servido um lombo
de porco bisaro assado em forno a lenha, com os vinhos Casa Santa Euldlia Alvarinho e Plainas Vinhdo. Aqui ficamaos vérias
horas em agradavel conversa. Foi um dia memoravel, num local excelente onde fomos recebidos e tratados como familia.

PAG. 10 - www.enoteca.pt



-PROJETO -

BARRICA I

DECLARACAO INEVITAVEL 2016

9 de Setembro de 2017 Bernardo Cabral Patricia Peixoto

Endlogo Santa Vitéria Endloga Santa Vitéria

Um magnifico dia de Verao fazia adivinhar excelentes momentos. Nao ficamas desiludidos!
Reunimo-nos no atrio do Hotel Vila Galé Clube de Campo (situado a poucos metros da Adega
Santa Vitdria), onde Patricia Peixoto e Bernardo Cabral, 0s endlogos responsaveis por este
vinho, nos falaram da Herdade. Apds uma breve visita a vinha fomos recebidos com petiscos
regionais e vinhos na Adega. Seguiu-se uma visita e finalmente chegamos a sala das
barricas onde se encontra a repousar o Inevitavel 2016 até ao seu lancamento. A expectativa
aumentava e todos gueriamos saber quais as castas que iriam fazer o Inevitdvel do Projeto
Barrica. Bernardo Cabral dirigiu-se a todos os presentes e o mistério foi desvendado:

TOURIGA NACIONAL e SYRAH

Provamos ambas os vinhas e o lote final, o Inevitavel 2016. Com toda a forca da juventude
e alguma rebeldia mas j& a deixar antever o grande vinho que se ird tornar. Provamos
também o Inevitdvel 2007 e ficamos com uma ideia do que esperar do 2016 passadas 10
anos. Foi uma prova sublime.

Seguiu-se 0 almogo acompanhado pelos Monocastas, pelo Grande Reserva tinto, pelo
Inevitdvel 2015 e por uma novidade, o Santa Vitdria Grande Reserva branco 2016 100%
Arinto.

\ L/ 1 Setembro 2017 a 30 Abril 2018 | A partir de 1 Maio 2018 _SV
Santa Vitoria
- 1/16 de Barrica - 3 cx/6 gfas 324€ 432€ v ra—
- 1/8 de Barrica - 6 cx/b gfas 648€ 864€
- 1/4 de Barrica - 12 cx/6 gfas 1.296€ 1.728€
= Meia Barrica - 24 cx/6b gfas 2.592¢€ 3.456€ L
= Uma Barrica - 48 cx/6 gfas 5.184€ 6.912€ \_|
ENOIECA

Para mais informacdes e/ou encomendas por favor envie um e-mail: para enoteca([@enoteca.pt CLUBE DEVINHOS

ou ligue para 22 834 84 40



Tic&Gill

Seja responsavel. Beba com moderagéo.

PROVADO

RESERVA

COM DISTINCAO. k&
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O PERIQUITA RESERVA REFORCA
O CARACTER DE UMA MARCA DE GRANDE
TRADIGAO, PROPORCIONANDO NOVAS
EXPERIENCIAS AOS SEUSIAPRECIADORES.

DESCUBRA TUDO O QUE DISTINGUE
O NOVO PERIQUITA RESERVA.
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CESTO DE

INVERNO

Listes vinhos sao provenientes de diferentes terrours e foram
selecionados pela pontuacdo obtida na sua relagdo qualidade/preco

A

NTE s QURO NTE so QURO NTE so QURO

y =

TR

DIARIO DA DIARIO DA DIARIO DA

QUINTA. QUINTA| QUINTA

£ " E4Y 4

WARD'S FOLLY IWARD'S FOLLY IWARD'S FOLLY
ONHADOR ONHADOR ONHADOR

2011 2011 2011

LISBOA ALENTEJO

CONJUNTO 12 GARRAFAS
3 GFAS. ANDREZA RESERVA TINTO 2014 Douro
+ 3 GFAS. FONTE DO OURD RESERVA TINTO 2014 D&o
+ 3 GFAS. DIARIO DA QUINTA TINTO 2015 Reg. Lisboa
+ 3 GFAS. HOWARD'S FOLLY SONHADOR TINTO 2011 Alentejo

OFERTA
s6cio NAD S6CI0 1 frasco Figos “Pingo de Mel"
Casa das Rendufas
83150€ 88|00€ (295gr.)
Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 13



Santa Vitoria

VINHOS

UMA FAMILIA DE PUROS SANGUES ALENTEJANOS

Do Alentejo herdémos muitas das coisas que nos
tornam singulares: as histdrias cantadas a desgarrada
em planicies sem fim, 0 intenso aroma cravado

na terra, a forca de uma histdria esculpida de sol
asol. Tudo isto € a forca de um cardcter alentejano,
reconhecido e premiado. Tudo isto é Santa Vitdria.

@A el

Medalha de Prata Medalha de Ouro Melhor Vinho Melhor Vinho Grande Medalha
Concours Mondial Concours Mandial Tinto do Velho Mundo Tinto do Velho Mundo de Qura Concours
de Bruxelles de Bruxelles Expovinis 2012 Expovinis 2013 Mondial de Bruxelles

www.santavitoria.pt | info@santavitoria.pt | www.facebook.com/casasantavitoria | Loja online: http://loja.santavitoria.pt

Seja responsavel, beba com moderagdo.



FILIPE
SEVINATE PINTO

Agora provo E U

Mina Velha Reserva Tinto 2015

= on

Depois da Marca “Quinta de S. Sebastido” que engloba nas
varias referencias todos os vinhos que esta Quinta produz,
surgiu a marca “Mina Velha". 0 nome surge da mina af
situada gque se estende por enormes e trabalhadas galerias
na Encosta de S. Sebastido e gue é responsavel ainda hoje
pelo aprovisionamento de dgua da Quinta.

Dando seguimento a visdo de Antdnio Parente, proprietario
da Quinta de S. Sebastido, num projeto estruturante para a
regido que visa desde o inicio devolver a regido de Arruda
dos Vinhos o protagonismo vitivinicola de outros tempos,
com marcas nascidas e criadas nestas terras e vinhos com
identidade que sejam fieis no seu perfil a origem, os vinhos
“Mina Velha" inicialmente feitos com uvas préprias da Quinta
de S. Sebastido, hoje em dia sdo feitos de uvas oriundas de
Quintas da regido como a Malafaia ou a Brasileira, entre outras.

Sdo vinhos Atlanticos feitos de vinhas nao regadas instaladas
em solos argilo-calcdrios em encostas de diferentes exposi-
¢des, altitudes e declives. Num patrimdnio riguissimo, antigo,
ainda gue poucao conhecido pela maioria dos consumidares de
vinho portugueses, vinhos de qualidade inguestionavel e com
uma identidade prdpria que sé a Regido da Arruda pode dar.

0 Mina Velha Reserva ¢é feito de Touriga Nacional e Tinta Roriz.
Estagia ligeiramente em barricas de Carvalho francés, o gue
aliado a selecdo criteriosa das uvas da regido, lhe da um
perfil robusto mas elegante, uma frescura gquase mentolada
e com muita textura. Este vinho ird evoluir favoravelmente
nas préximos anos.

Vinificado pelo método de curtimenta classica com “delestages”
frequentes. Fermentacdo alcodlica a 25°C e fermentacdo
malolactica em barricas carvalho francés onde parte do lote
estagia durante 6 meses.

Castas: Touriga Nacional (de encostas viradas a sul, altitude
entre 90 e 128 metros) e Tinta Roriz (de encostas viradas a
nordeste, altitude entre 100 e 180 metros).

Endlogo: Filipe Sevinate Pinto

sacio 5,7U€ eao7sL | NA0SGoo 6,00€ craorse

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 063468

34,20¢ caxabofas | 36,00€ CAXAG gfas

PRODUTOR Quinta de S. Sebastido
DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Lisboa
TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 6 a 8 anos

SERVICO A 16/18°C com assados de carne,
enchidas e queijos curados.

ENOTECA - Nés Selecionamos -

PAG. 15
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O:s vinhos Esporéo Reserva sao olaras-primas de terroir, viniﬁcagéo earte. Desde a nossa primeira
vinchma, em 1985, todos os rétulos szo persona'izaclos por um artista diferente. Produzido a partir
de uvas cultivadas na nossa propriecJacJe, este classico Esporéo Reserva Tinto 2013 revela

a consisténcia e as caracteristicas dos frutos maduros tipicos dos melhores vinhos tintos do A'entejo.
A meméria se|vagem da videira e o trabalho humano na ordenagéo da vinha, na sua re|ag,50 com

a paisagem, serviram de inspiragdo ao reconhecido artista p|a'sﬁco e escultor Jodo Queiroz.

Conhega todas as obras de arte no timeline dos rétulos em Www.esporao.com.

ALENTEJO-PORTUGAL
@ESPORAOWORLD
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FORUM DE

ENOLOGOS

FORUM
DE
ENOLOGOS

O Forum de Enclogos é um clube que junta os melhores Fnologos
o] J ¢

Portugueses aos Indfilos mais interessados.

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Funho
de 2016

Parcela Unica
Alvarinho Branco 2014

PRODUTOR Anselmo Mendes

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde

CASTAS Alvarinho

TEOR ALCOOLICO 12,5%

LONGEVIDADE 10 anos

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino com laivos
douradas. No nariz é intenso e complexo, muito elegante
e expressivo sentindo-se belas notas de citrinos

e de frutos de polpa branca com um togue fumado.
Na boca é muito equilibrado, bem estruturado e com
uma excelente acidez. Final lango e preciso.
ENGLOGO Anselmo Mendes

socio NAQ sCio

22133€ GFA 0,75L. 23‘50€ GFA 0,75L.
SS,SSE Caixa 3 GFAS 70,50¢ caixa3 6rAS

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Yulho
de 2015

Touriga Nacional e Syrah Tinto 2011

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro
DEN[]MINAU-\D DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Touriga Nacional, Syrah

TEOR ALCOOLICO 13,5%

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

NOTAS DE PROVA Cor vermelho ruby / granada.
Aromas frutado e complexa cam notas de frutos
negros, florais e especiarias. Na boca é elegante,
com a madeira do estdgio muito bem integrada.
Boa acidez e equilibrio. Final lango.

ENOLOGOS Graca Gongalves, Gregory Viennois

s0cio NAO SGCI0

EquUE GFA EE,UU€ GFA 0,75L
62,70¢ csia3cris 66,00¢ caixa3 crAs

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Fulho
de 2015

Barao de Vilar

Grande Reserva Tinto 2012

PRODUTOR Bardo de vilar

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca, Vinhas Velhas
TEOR ALCOOLICO 14,5%

LONGEVIDADE mais de 20 anos

NOTAS DE PROVA Cor rubi escuro intenso com laivos
violeta. Aroma elegante e complexo, floral (violetas)

e frutado (frutos negros) com notas balsdmicas da boa
madeira. Na boca é estruturado e encorpado com taninos
suaves. Fresco, confirmando os aromas, notas de frutos
maduros guase compotados. Final lango.

ENOLOGO Alvaro van Zeller

s6cio NAO S6CI0
22180€ GFA 0,75L. 241UU€ GFA 0,75L
58,40€ Caixa 3 GFAS 72,00¢ caixa3 crAs

Aprovado pelos Endlogos
do Forum em Fulho
de 2015

ANDREZA

Grande Reserva Tinto 2013

PRODUTOR Lua Cheia em Vinhas Velhas
DENUMINAET\U DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca

TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 12 a 14 anos

NOTAS DE PROVA A 16/18°C com pratas da cozinha
elaborada e sofisticada, queijos intensos. Este vinho
nao foi sujeito a processos de clarificacdo, filtracdo
e/ou estabilizacdo pelo que pode criar depdsito.
ENOLOGOS Jodo Silva e Sousa, Francisco Baptista

s0cio NAO SOCI0
18153€ GFA 0,75L. 19‘50({ GFA0,75L.
55,59¢ cix3 e 58,50¢ Caixa3 GrAs

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 17



BACELO NOVO

em cairas de 12 gfas.

Bacelc

Vinhos de Lisboa, Douro e Alentejo para todos os dias...

BACELO NOVO
BRANCO 2016
Reg. Lisboa

PRODUTOR Quinta da Barreira
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Chardaonnay, Arinto, Moscatel
VINIFICAGAO Vinificacdo por Bica Aberta.
Fermentacao em inox a temperatura
controlada de 14°C.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor citrino claro.

Aroma intenso, notas minerais, frutadas
e florais. Na boca é equilibrado, com uma

muito boa acidez a transmitir-lhe frescura.

Final longo e aromatico.

LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitivo,
com peixe, marisco ou acompanhando
pratos leves e carnes frias.

ENGLOGO José Gaspar

socio NAQ SOCI0
3,80 4,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 12 GFAS. - REF@ 123409
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixal2 GFAS

BACELO NOVO
TINTO 2015
Douro

PRODUTOR Bardo de Vilar

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz,

Tinto Cdo, Tinta Barroca

VINIFICAGAO Vindima manual, fermentagdo em
cubas de inox com controlo de temperatura.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Vinho de cor rubi. Aroma de
frutos vermelhos maduros. Na boca sente-se
a fruta fresca. Boa acidez e equilibrio.

Bom final.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carnes
brancas, vermelhas e da cozinha tradicional
portuguesa.

ENGLOGO Alvaro van Zeller

socio NAQ SOCI0
3,80 4,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 12 GFAS. - REF@ 123398
45,60« 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixal2 GFAS

Conjunto Bacelo Novo

JA PROVOU?

BACELO NOVO
TINTO 2015
Alentejo

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Trincadeira,
Aragonez, Tinta Caiada

VINIFICAGAD Desengace total seguido de
fermentagdo a 24°C. Estagio em cubas inox.
Ligeira filtragdo antes do engarrafamento.
Estdgio em garrafa durante 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aromas intensos
com notas florais e de frutos vermelhos.

Na boca é elegante e macio confirmando

o0s aromas. Final agradavel.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas,
barrego assado e outros pratos
condimentados e queijos leves.

ENOLOGA Patricia Peixoto

socio NAQ SOCI0
3,80¢ 4,006
GFA 0,75L. GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 12 GFAS. - REF@ 122953
45,60« 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixale GFAS

4 gfas. BACELO NOVO BRANCO 2016 /ishoa + 4 gfas. BACELO NOVO TINTO 2015 Douro
+ 4 gfas. BACELO NOVQ TINTO 2015 Alentejo

s6c1045,60¢€ caie 12 6015 NAD s6c10 48,00 caixa 12 GFas

PAG. 18 - www.enoteca.pt



GARRAFAS

127
<

Vinho Regional
Lisboa
BRANCO 2016

Bacelo s.m. Vara de videira para formar nova planta. 0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 19



Rotulos Personalizados

A Enoteca faz o seu rétulo para acompanhar os momentos especiais da sua
vida, ou da vida da sua empresa - Uma imagem (desenho), uma fotografia,
ou uma ideia sao suficientes para produzirmos o seu rétulo.

MINIMO 12 GARRAFAS - PRAZO MAXIMO DE ENTREGA: 15 DIAS

(1) (2] (3]

Escolha o vinho, Envie-nos a sua ideia Receba o vinho com o seu
espumante ou porto imagem/texto/fotografia/desenho rétulo personalizado

Espumante Reserva
RESERVA Douro
BRUTO TINTO 2014
1Gfa 1Gfa

REF? 012744 REF?2 013024

S6CIo NAD sdcio SGCIo NAD sOCI0
83le 8,75¢ 83le 8,75¢
3 Gfas 3 Gfas

REF?2 032744 REF2 033024

S6CIo NAD sdcio Sfailo NAD SOCI0

24,08¢ 25,35¢ 24,08¢ 2535¢

b Gfas

REF? 063024

6 Gfas

REF? 062744

s6Cio NAD sOCI0

47,03¢ 49,50¢

s6CIo NAD sdcio

47,03¢ 49,50¢

PRODUTOR Quinta da Barreira PRODUTOR Bardo de Vilar

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha limpida. NOTAS DE PROVA Vinho de cor rubi profundo.
Bolha fina e persistente. Aroma intenso com notas Aroma jovem e frutado sobressainda natas de
tostadas e fumadas, casca de laranja, frutos secas frutos vermelhos (cereja, groselha). Na boca

e um ligeiro balsamico. Na boca é maduro e elegante ¢ fresco e equilibrado, bom volume, taninos vivos
com uma boa acidez a dar-lhe frescura. Final longo. mas bem integrados no conjunta. Bom final.
ENOLOGO José Gaspar ENOLOGO Alvara van Zeller

0S VALORES INCLUEM IVA E DISTRIBUICAQ DOMICILIARIA EM QUALQUER PARTE DE PORTUGAL CONTINENTAL.

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO FALE CONNOSCO Telf. 228 348 440 - E-mail: enoteca(@enoteca.pt



EMPRESAS ANIVERSARIOS REUNIOES CASAMENTOS FESTAS OFERTAS

A ENOTECA, em colaboracdo com a Bardo de Vilar, a Casa de Santa Vitdria e a Quinta da Barreira
(produtores de vérios vinhos premiados nacional e internacionalmente] disponibiliza-lhe um servico Unico.
Colocamos numa garrafa de inquestiondvel qualidade, o rétulo idealizado por si. Margue os momentos
mais importantes da sua vida ou da sua empresa cam uma garrafa que leva a sua mensagem.

£
Reserva Porto
" [©]
Alentejo Tawny .
TINTO 2015 10 ANOS =
R 1Gfa 1Gfa
] Q REF? 013265 REF? 012055
0 o ——— -
o A s S0OCIo NAQ SOCIO S0OCIo NAO SOCI0
83le 8,75¢ 13,11 13,80«
Yovw "'j 3 Gfas 3 Gfas
para a REF?2 033265 REF2 032055
BEATRIZ S T
SOoCIo NAQ SOCI0 SQOCIo NAO SOCIO

24,08¢ 2535¢ 38,48¢ 40,50¢

6 Gfas

REF? 063265

6 Gfas
REF? 062055

Slall) NAOD SO6CI0

75,8le 79,80«

s6Cio NAD SOCI0

47,03¢ 49,50¢

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria PRODUTOR Bardo de Vilar

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma de frutos NOTAS DE PROVA Cor dourado-avermelhado com
pretos com notas de baunilha e especiarias reflexos dmbar. Notas de frutos secos (nozes],

da madeira do estdgio. Na boca é redondo com um toque de frutos vermelhas sobremaduros.
e suave confirmando a fruta e as notas Cheio na boca, com notas de compotas, muito

da madeira. Final longo. equilibrado, cam um final lango e guloso.
ENOLOGA Patricia Peixoto ENGLOGO Alvaro van Zeller

PRAZO DE ENTREGA: 15 DIAS APGS CONFIRMACAD DA ENCOMENDA. ENCOMENDA MiNIMA 12 GARRAFAS.

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 21
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BERLINER WINE TROPHY | MELHOR PRODUTOR PORTUGUES 12011]2012|2013
MUNDUS VINI | PRODUTOR EUROPEU DO'ANO | 2012

www.enoport.com
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Conjunto ENOPORT

2 GFAS QUINTA S. JOAO BATISTA RESERVA SYRAH TINTO 2012 + 2 GFAS CABECA DE TOIRO RESERVA TINTO 2012 + 2 GFAS QUINTA DO Bﬂlci\ﬂ RESERVA ARINTO BRANCO 2016
Preco Sdcio - 37,53€ (caixa 6 gfas.) | REF2 063405 Preco Nio Sécio - 39,50€ (caixa 6 gfas.)



: “ JOSE GASPAR

VINIFICACAD de A a Z

ESPUMANTE - O tal que legalmente

nao podemos chamar Método Champanhés

Tal como o Vinho do Porto que sé € Vinho do Porto se
produzido na Regido Duriense e passar pelo entreposto
de Vila Nova de Gaia, também o Champanhe sé é
Champanhe se produzido nessa regido francesa.

No entanto, no caso do Espumante Natural, desde que
0 processo de fabrico fosse idéntico ao praticado em
Champanhe, podia utilizar-se o designativo “Método
Champanhés”. Atualmente tal ndo é possivel por
impeditivos de ardem comunitdria e a expressao usada

¢ "Método Classico".

Vamos entdo explicar o que é o nosso CAVE REAL
2015, ARINTO E CHARDONNAY, ESPUMANTE NATURAL,
METODO ELASSIE& RESERVA, BRUTO DOSAGEM ZERO e
0 que querem estas designacdes dizer.

Em primeiro lugar gue nasceu de uvas das castas
Chardonnay e Arinto, vindimadas com a oportunidade
necessaria para serem vinificadas como vinho base
para espumante Natural. Essa oportunidade de colheita
passa pelo acompanhamento da maturacdo e pela
vindima na chamada maturacao técnica. Ou seja, com
teor em acucar, acidez total e equilibrio organolético
adeguados. Um bom espumante tem de ser acidulo,
de teor alcodlico ndo muito elevado, com corpo e
estruturado na prova.

As castas escalhidas, em conjunto com a oportunidade de
vindima conferem-lhe essas caracteristicas. 0 Char-
donnay confere-lhe a suavidade, envaolvéncia e corpo,
enguanto que o Arinto proporciona o cardcter acidulo
e também estrutura e corpo. A vindima antecipada,
0 Arinto e o Chardonnay sao a trilogia perfeital

A vinificagdo do vinho base a baixa temperatura
ampliam essa trilogia conservando a fruta e a frescura
natural das uvas.

Cave Real 2015
Arinto e Chardonnay
Reserva - Bruto Dosagem Zero

socio NAO S6CI0
9,03€ crhose | 950€ crrozst

Encomende em Caixas de 3 gfas. - REF@ 033475

27,09¢ caxa3gias | 28,50€ CAXA3 gfas

CAV |-:@n["

BHUTONATURAL

Vamaos agora a espumantizagdo: ESPUMANTE NATURAL
guer dizer que este é feito através de uma segunda
fermentacdo do vinho base por incorporagdo de
leveduras selecionadas e um substrato com agucares
naturais. Neste caso a fermentagdo ocorre em garrafa,
em cave, a baixa temperatura, o que lhe permita a
utilizacdo do designativo de METODO CLASSICO. Essa
fermentacao desenvalve-se nao interior da garrafa,
durante um minimo de 12 meses para ter o designativo
RESERVA.

Durante esse periodo o CO2 proveniente da fermentacao
fica cativo no interior da garrafa, conferindo o gds
natural do espumante. Findo esse periodo ocorrem
operacgdes técnicas de “Remavimento” e “Degorgement”
gue consistem no retirar do interior da garrafa
os sedimentas resultantes da segunda fermentacdo.
Nessas operagfes podem ou ndo incorporar-se “licores”
acucarados para conferir adicionalmente mais suavi-
dade e adeqguar ao gosto do consumidar. No caso do
CAVE REAL, por considerarmos que todo o processo
utilizado Ihe conferem o equilibrio e suavidade ideais,
nao adicionamas qualquer licor, pelo gue o designamaos
de BRUTO NATURAL DOZAGEM ZERQ.

Assimnasceuo CAVEREAL 2015, ARINTO E CHARDONNAY,
ESPUMANTE NATURAL, METODO CLASSICO, RESERVA,
BRUTO DOSAGEM ZERO. DISFRUTEM!

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 23



GALERIA DO PRODUTOR

Quinta de Cottas

Tudo comecou em 2007 guando os proprietarios Isabel
e Pedro Carmo foram atraidos por uma parcela de vinha
velha junto a povoacdo de Cotas, vendo ai a oportunidade
para produzirem 0s seus proprios vinhos na regido do
Douro, dando origem a Quinta de Cottas.

Localizada entre o Pinhdo e o rio Tua, a uma altitude que
varia de 400 a 500 metros, a Quinta de Cottas é uma
propriedade com 10 ha de area que usufrui das condigdes
de exceléncia propaorcionadas pela regiao do Cima Corgo
para a producdo de vinhos do Douro e do Parto.

A fim de preservar o patrimdénio genético da regido, 0s
solos de xisto da quinta, excelentes para um melhor
amadurecimenta das uvas, encontram-se apenas pavoadas
com as castas mais tradicionais desta regido Unica.
Algumas das vinhas velhas atingem os 70 anaos de idade
e consistem em vinhas misturadas com cerca de 16 varie-
dades diferentes, sendo mais representativas a Touriga
Franca, Tinta Barroca, Tinta Amarela e Tinta Carvalha.

As novas vinhas, atualmente com cerca de 10 anos, foram
plantadas em areas claramente definidas, rompendo com
a tradicdo de misturar diferentes variedades na mesma
parcela. A homogeneizacdao dos tempos de tratamento,
maturacdo e colheita, resulta numa producdo de qualidade
mais constante e controldvel. As variedades presentes em
uvas tintas sao Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz,
Tinto Cao, Sousao e Tinta Francisca e, em uvas brancas,
Viosinho, Gouveio e Arinto.

A combinagao destes dois tipos de vinhas, aliada a uma
producdo mantida com baixo rendimento, resulta na
obtencdo de uvas de um perfil e cardter Unicos permitindo
gue o seu endlogo, Manuel Vieira, produza vinhos de
elevada qualidade e com personalidade distinta gue
exprimem o terroir Unico da quinta.

Uma das preocupacdes presente na Quinta de Cottas € a
pratica de uma viticultura sustentdvel com o minimo uso
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OUINTA DE

COTTAS

de produtos agroguimicos tratando a terra
Com 0 respeito que merece.

0 compromisso de sustentabilidade estende-
se igualmente a embalagem. A reducdo do
peso total da garrafa diminui substancialmente
a quantidade de CO2 por garrafa produzida
e reduz o consumo de energia durante o
transporte. A utilizacdo de uma garrafa de
vidro mais leve significa menos impacto
ambiental no Mundo que € de todos nds. S8
assim se conseguird atingir o compromisso
ambiental da Quinta de Cottas: preservar a
biodiversidade da regido do Douro e manter e
melharar o meio ambiente para as gerac6es
futuras.

Ver pag. 27



GALERIA DO PRODUTOR

Campolargo

Campolargo tornou-se marca de vinho no ano 2000,
momento mais recente de uma longa histdria de plantacao
de vinhas e producdo de vinho, vivida pelos antepassados
dos atuais proprietdrios da Quinta de Sao Mateus,
(freguesia de sdo Lourenco do bairro, concelho de Anadia):
0s herdeiros de Manuel dos Santos Campalargo.

0 av6 Martinho (de Barros Faustino), ele préprio descen-
dente de lavradores, foi produtar de vinho na sua adega de
Mogofares, sendo especialmente famaoso o vinho branco
(um dos raros lavradores de Bairrada gue separava as
uvas brancas) disputado pelos comerciantes da regido
(as caves) que o engarrafavam com a sua prdpria marca.
A sua morte sucede-lhe na viticultura Manuel dos Santos
Campolargo, casado com a sua filha Luisa. Surge agui o

nome Campolargo.

Durante cerca de 25 anos as propriedades vao ser
reestruturadas, as parcelas dispersas sao vendidas
ou trocadas e em pouco tempo estdo apenas ligadas a
producdo de vinho as atuais 2 guintas: a ja referida de
S30 Mateus e a Quinta de Vale d’Azar. Sucessivamente
ampliadas chegam a atual dimensdo, 110 ha em Sao
Mateus e 60 ha em Vale d"Azar. Atualmente as idades das
vinhas sdo as mais diversas, desde muito recentes até
mais de trinta anos.

Até ao fim dos anos 90, altura em gue volta ao mercado,
a escolha das castas plantadas era feita par acordo com o
comprador de uvas (as Caves Alianca), em conformidade
com as saolicitagées do mercado internacional. Esta a
razao do pioneirismo na plantagao de algumas das castas
existentes.

Hoje encontramos as castas tintas Alfrocheiro, Baga,
Bastardo, Cabernet Sauvignon, Casteldo (a que chamam
Camarate), Merlot, Pinot Noir, Sousdo, Tinto Cdo e
Trincadeira [Periguita) e as brancas Arinto, Bical, Cerceal,
Chardonnay, Pinot Blanc, Sauvignon Blanc, Verdelho e
Viognier.

——d
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Desta base nascem principalmente vinhos
de lote gue procuram expressar o bergo
bairradino.

A adega de Sdo Mateus, bem no centro da
guinta do mesmao nome e olhando 0s 360° do
vinhedo circundante, foi construida segundo
projeto do Arguiteto Carlos Ramos. O processo
de vinificagdo ndo pode ser mais tradicional,
todo comandado pelo aproveitamento da
gravidade e sem utilizacdo de quaisquer
produtos enoldgicos. As fermentagdes em
lagar sao acompanhadas de pisa das uvas,
jd ndo a pé ou manual mas sim utilizando
modernos “robot pigeur™ o conceito mais
cldssico aliado a nova tecnologia.

Ver pag. 27
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VINHOS

nq

“A suavidade ¢ envolvencia do Chardonnay...
O cardcter acidulo e a estrutura do Arinto...

A expressdo mais pura do espumante,
o Bruto Natural.”

s
Jose Gaspar

CAVE REAL
ESPUMANTE RESERVA
BRUTO NATURAL 2015
Lisboa

PRODUTOR Quinta da Barreira

DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Lisboa

CASTAS Arinto e Chardonnay

VINIFICAGAD Método Classico de espumantizacdo,
com remuage e degorgement efetuados a méao.
Estdgio em garrafa de 18 meses sobre as borras
finas de fermentagdo, antes do degorgement.
TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor palha brilhante com

reflexos esverdeados. Bolha fina e persistente.
Aroma floral (flor de laranjeira) muito exuberante.
Boa estrutura e equilibrio na boca, fresco.
Paladar citrico com boas notas de frutos tropicais.
Belo final acidulo com boa persisténcia.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO Servir num flute de cristal a 7/3°C

como aperitivo, ténico ou acompanhando

pratos de carnes brancas, peixes e ostras.
ENGLOGO José Gaspar

Na compra dos 3 Vinhos do Trimestre
1 cx 3 gfas. CAVE REAL Espumante Reserva Bruto
+1 cx b gfas. COTTAS Tinto 2014
+ 1 cx b gfas. TERMEAD “Péssaro Branco” Tinto 2015

OFERTA

VINHOS DE PORTUGAL 2018 ('AVFj | s6cio NAO S6C10
Livro de Jodo Paulo Martins i 9,030 9,50€ o

/-\utO rafa d 0 eIO AUtO r Encomende em Caixas de 3 gfas. - REF2 033475
. £ 27,09 csieacras 28,50€ a3 cras

RESERVA
(PVP 16,60€) BRUTO NATURAL

-

4 3

ESTES SAO 0S VINHOS QUE SERAO ENVIADOS AD SOCIO (]
SE FOR SOCIO E PRETENDER ALTERAR A PROPOSTA DO TRIMESTRE INFORME-NOS, POR FAVOR, NO |
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“Um paladar agradavelmente generoso,
S S

cremoso com taninos doces e finos com

um excelente volume”

Manuel Vieira

COTTAS
TINTO 2014
Douro

PRODUTOR Quinta de Cottas
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinto Cdo
VINIFICACAD Vindima manual para caixas de
25 kg, triagem em tapete de escolha, desengace
e esmagamento, maceragao pré-fermentativa
a 32°C durante 24 horas. Fermentagao em
inox com controlo de temperatura. Estagio
parcial em barricas usadas carvalho francés
e americano durante 6 meses.
TEOR ALCOOLICO 13%
SR 0TS 04 K NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi intenso.
. Aromas frescos bem presentes de groselha preta
e canela torrada. Elegante e equilibrado. Macio
na boca com bons taninos e ligeira madeira
muito bem integrada. Bom volume e envolvéncia.
Final persistente com a presenca da fruta.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos
SERVICO A 15/17°C com massas, aves, carnes
il brapcas e vermelhas.

o ENOLOGO Manuel Vieira

£05500 METROS, PERMITE
WTEROHAIOR POTENCIAL DO TERROIR
Y 00URD, INDO BUSCAR

15 coras mats BAINAS A MATU ermeao

EONENTRACAD E As COTAS ALTA
AAEURA € EQUILIBRIO QUE
URACIERIZAM ESTE viNHO TINTO

scio NAQ SOCI0

CO-[T 6194€ sraozst. 7,30€ craose
Souro I eniten o de o REF 063460

4]1.64¢€ciescras  43,80e caixat Gras

| CAIXA DE CADA) NO AMBITO DO PROGRAMA TRIMESTRAL

“Surpreende pela frescura,

p(’[a sua imensa juvcnrud@ e por
uma complexidade interessante”
Carlos Campolargo

TERMEAO
“PASSARO BRANCO"
TINTO 2015
Bairrada

PRODUTOR Campolargo

DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Bairrada

CASTAS Touriga Nacional, Casteldo

VINIFIEA[;F\[] Desengace total. Fermentagao
separada por castas em peguenos lagares.
Fermentacdo maloldctica em balseiras

de carvalho francés. Estagio em barricas

de carvalho francés até 12 meses.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi.

Aroma dominado pelas notas florais.

Na boca mostra-se jovem, fresco e frutado
com alguma complexidade, confirmando

as notas florais. Final persistente.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/18°C com carnes vermelhas,
estufados e outros pratos da cozinha tradicional.
ENGLOGOS Raquel Carvalho, Carlos Campolargo

sGio NAO SOCI0

6 . 84€ saozst. 7,2 0€crozs
Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 063472
41,04¢€ csiascrrs 43,206 Cainab GRS

“SPACO DE 1 SEMANA - TELEFONE 228 348 440 FAX 228 348 449 E-MAIL enoteca(denoteca.pt
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CASA SANTA

EULALIA
SUPERIOR ALVARINHO 2016

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
DENUMINACﬁD DE ORIGEM Regional Minho
CASTAS Alvarinho

VINIFICAGAD Vindima manual para caixas de
20 kg. Desengace total. Fermentagdo com
controlo de temperatura em cubas de inox.
Estagio de 6 meses sobre as borras finas.
TEOR ALCOGLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Aroma de boa intensidade, frutado e floral
com notas tropicais. A boca confirma

a fruta mostrando-se fresco e equilibrado.
Final persistente.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 8/10°C com mariscas, peixes

e carnes brancas.

ENOLOGOS Anselmo Mendes, Francisco
Margues Leandro

=gcio NAQ 50CI0
6,65¢ 7,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE Brancos

\NSELMO
MENDES

ALVARINHO —

ANSELMO MENDES

ALVARINHO
2016

PRODUTOR Anselma Mendes Vinhos
DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Vinhos Verdes
(sub-regido Mongao e Melgago)

CASTAS Alvarinho

VINIFICACAO Colheita manual em pequenas
caixas e transporte para a adega em curto
espaco de tempo. Prensagem da uva inteira
desengacada. Clarificacdo a frio. Fermentagao
longa a baixa temperatura. Estdgio sobre
borras finas com batonnage durante 4 meses.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrina.
Aromas citricas e de frutas tropicais. Na boca
apresenta-se fresco e pleno de mineralidade.
Encorpado, bom volume e equilibrio e com
uma acidez vibrante a dar-lhe frescura.

Final longo e com grande complexidade tipico
da casta Alvarinho.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou com
canapés, marisco, peixes diversos, queijos

e pratos de aves.

ENOLOGO Anselmo Mendes

sgcio NAO S6CI0
6,65¢ 7,00:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Superior
Lountn oS

CASA DE PACOS
SUPERIOR 2016

PRODUTOR Quinta de Pagos

DENIJMINAI;AIJ DE ORIGEM Vinho Reg. Minha
CASTAS Alvarinho, Arinto, Ferndo Pires,
Loureiro

VINIFICAGAD As uvas s3o desengacadas
sendo parte sujeita a maceragao pelicular,
com a temperatura controlada, sendo a
restante logo prensada. Decantagdo do mosto
e fermentagdo com controlo de temperatura.
Estagio sobre asas borras finas com agitagdo
durante cerca de 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Car Iimpida, amarelo-citrino.
Aroma limpo e fresco, natas de citrinos, frutos
tropicais e um toque mineral. Na boca a boa
acidez da-lhe frescura, boa fruta. Final longo.
LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 8/10°C com mariscos e peixes.
ENGLOGO Rui Walter Cunha

20cig NAD SGCI0
7,36 775
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
44 16¢ 46,50¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

FONTE po OURO

Crncrizads 2070

FONTE DO OURO
ENCRUZADO 2016

PRODUTOR Boas Quintas

DENUMINA["J.\U DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Encruzado

VINIFICAGAO Contacto pelicular e prensagem.
Fermentagao em barricas navas de carvalho
francés onde estagia durante 4 meses com
batonnage.

TEOR ALCOOLICO 135%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino
brilhante. Aroma frutado, boas notas de
citrinas e frutos tropicais, grande mineralidade
e um togue tostado. A boca confirma a fruta
e a mineralidade, num conjunto elegante

e harmonioso com uma excelente acidez

a dar-lhe frescura. Bom volume de boca.
Final persistente.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 10/12° C com peixes gordas,
assados ou grelhados, charcutaria e queijos
de ovelha.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

=acig NAQ sACio
931 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
55,86¢ 58,80¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



I
rigde

2018

GIONAL LISHOA

BRANCO - WHITE

TAGIDE
ARINTO, CHARDONNAY
E MOSCATEL 2016

PRODUTOR Quinta da Barreira
DENUMINAI;A[] DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Arinto, Chardonnay, Moscatel
VINIFICAGAD Vinificacdo por Bica Aberta.
Fermentagdo em inox a temperatura
controlada de 14°C.

TEOR ALCOGLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino.

Boa intensidade aromatica, frutado com
notas minerais e florais. Na baca é fresco e

equilibrado, com um final longo e aromatico.

LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitivo, com
peixe, marisco ou acompanhando pratos
leves e carnes frias.

ENGLOGO José Gaspar

socig NAO S6CI0
4.75¢ 5,006
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
28,50¢ 30,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Brancos

1

QU INTAZBOIGA

E el D

RESERVA

BUCELAS 006
2016

QUINTA DO BOICAD

RESERVA ARINTO 2016

PRODUTOR Enoport United Wines
IJENIJMINAI,'.I-\IJ DE ORIGEM DOC Bucelas
CASTAS Arinto

VINIFICAGAD Desengace total, prensagem
pneumatica suave, maceragdo pelicular

a frio. Fermentacdo a temperatura
controlada sendo o final realizado em
barricas de carvalha francés.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino com
laivos esverdeados. No nariz € intenso e
atrativo, notas de frutos exéticos e citrinos
com um toque de tosta e frutos secos.

Na boca é frutado e encorpado confirmanda
as notas de madeira numa acidez muito
agradavel que |he da frescura. Final longo.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 8/10°C com peixes, mariscos
e queijos de estrutura média.

ENGLOGO Jodo Vicéncio

sgcio NAO S6CI0
6,56¢ 5,90¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39.36¢ 41,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

ARINTO & MARK

QUINTA DO

MONTE D'0OIRO
LYBRA 2016

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro
DENOMINAGAQ DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Viognier, Arinto, Marsanne
VINIFICAGAD Vindima manual, parcela a
parcela, com escolha. Esmagamento com
prensagem direta. Fermentagao em cubas
de inox com controlo de temperatura.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino aberta.
Aroma discreto com notas florais e minerais
e um ligeiro tropical. Bom valume de boca,
notas vegetais, boa acidez e equilibrio.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/13°C com pratos de peixe
elaborados ou peixes grelhadas, carnes
brancas e queijos.

ENOLOGA Graca Goncalves

=gcio NAD 50CI0
9.03¢ 350
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

D.S.F.

COLECCAD PRIVADA
SAUVIGNON BLANC 2015

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional
Peninsula de Setlbal

CASTAS Sauvignon Blanc, Verdejo
VINIFICAGAD Fermentagao em cubas

de inox a 16°C.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha, aroma
frutado com natas de espargos verdes

e maracuja. A boca confirma a fruta, fresco
com boa acidez, elegante. Final longo.
LONGEVIDADE 1 a 2 Anos

SERVICO A 8/10°C sozinho ou com pratos
de peixe e saladas.

ENOLOGO Domingos Soares Franco

Sgcio NAD S6CI0
9.41¢ 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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TINO

ALK

VICENTINO

2015

PRODUTOR Vicentino

DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Sauvignon Blanc, Semillon,
Alvarinho

VINIFICAGAD Vindima manual. Fermentacao
em inox separada por castas com controlo
de temperatura. Estdgio sobre as borras
durante 5 meses.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino
esverdeado. Aroma vegetal tipico da casta
Sauvignan Blanc com um toque de frutos
tropicais. Boa baca, boa acidez. Volumoso
mas fresco, equilibrado com boa estrutura.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 8/10°C com entradas e pratos
simples de peixe ou marisco.

ENGLOGO Bernardo Cabral

=0cig NAQ sAcio
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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CAVE

A

ANTAO VAZ

PATO FRIO

ANTAO VAZ 2016

PRODUTOR Ribafreixo Wines
DENIJMINA[;I'\U DE ORIGEM DOC Alentejo
CASTAS Antao Vaz

VINIFICAGAD Vindima manual com seleao.
Cachos selecionados em mesa de escolha.
Desengage e posterior prensagem em
vacuo. Fermentagdo em inox com controlo
de temperatura. Batonnage de cerca de 3

meses. Estabilizacdo pelo métado cldssico.

Selecdo dos lotes, engarrafamento e
estagio em garrafa.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino.
Aroma intenso, notas de frutos trapicais,
alguma mineralidade e um togue de
citrinos. Na boca € equilibrado, fresco

e macio. Final persistente.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 9/10°C com carnes brancas,

peixes gordos, mariscos e comida asiatica.

ENGLOGD Paulo Laureano

=gcio NAD sACI0
6,18¢ &,50:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,08¢ 39,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Brancos

ESPOI

ESPORAOD

VERDELHO 2016

PRODUTOR Esporao

DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Verdelho

VINIFICAGAD Esmagamento dos cachos

em prensa pneumatica. Decantagdo estatica
do mosto. Fermentagao em inox com
controlo de temperatura. Filtragdo antes

do engarrafamento.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino
cristalina. Aroma tipico da casta, notas de
maracujd, tangerina e lima. Na boca é fresco,
elegante e intenso, com notas minerais.
Final longo e delicado.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 10/12°C sozinho ou a acompanhar
aperitivas, ostras e cozinha oriental.
ENGLOGOS David Baverstock, Sandra Alves

=acio NAD sAcio
9.50¢ 10,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57,00¢ 60,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

S

Santa Vitéria

LRUREIENHE

‘GRANDE RESERVA
BRANCO 2016

Vi Ragonil Kerefa
Froduce of Portigal

SANTA VITORIA
GRANDE RESERVA 2016

PRODUTOR Casa Santa Vitdria
DENUMINACI\D DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Arinto

VINIFICAGAO Vindima manual e selecdo

das melhores uvas na adega. Maceragao

a frio durante 2 dias. Fermentacédo alcodlica
a 14°C, 50% do mosto em barricas novas
de carvalho francés e 50% em inox.
Battonage durante 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Car amarelo citrina. Aroma
complexo, floral e frutado (frutos tropicais)
com notas minerais e algum tostado da
madeira onde fermentou e estagiou.

Na baca é fresco. Bom volume e estrutura.
Equilibrado. Final longo.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 12/13°C com queijos amantei-
gados, peixes grelhados e condimentados

e diversos pratos de carnes grelhadas.
ENGLOGOS Patricia Peixato, Bernardo Cabral

20cio NAQ sOCio
10.45¢ 11,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
62,70¢ 66,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS



PLAINAS
ESPADEIRO 2016

PRODUTOR Casa Santa Euldlia
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Espadeiro

VINIFICAGAQ Vindima manual para caixas

de 20 kg. Desengace total e esmagamento.

Fermentagdo a baixa temperatura em
cubas de inox.

TEOR ALCOGLICO 11%

NOTAS DE PROVA Cor rosa claro (pétala de
rosa). Aroma discreto com notas de frutos
vermelhos. Boa acidez na boca, fresco.
Final agradavel.

LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 8/3°C como aperitivo ou
acompanhando peixes, mariscos

e carnes frias.

ENGLOGOS Anselmo Mendes, Francisco
Margues Leandro

sgcio NAO S6CI0
4 47 470
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
26,82¢ 28,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Roses

VALLE
DE PASSOS
TRAS-0S5. MONTES

DENOMINAGAO
DE ORIGEM
CONTROLADA
———————————

VALLE DE PASSOS

2016

PRODUTOR Quinta Valle de Passos
DENOMINAGAD DE ORIGEM

DOC Trds-0s-Montes

CASTAS Touriga Franca, Tinta Amarela,
Touriga Nacional

VINIFICAGAD Suave prensagem. Fermentacao
em inox com temperatura controlada
durante 20 dias. Colagem e filtragdo antes
do engarrafamento.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rosa-cereja aberta.
Aroma jovem, notas de frutos vermelhos
com um toque mineral. Na boca € fresco,
boa acidez e bom volume de boca, confirma
0s aromas. Final agradavel.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C sozinho ou acompanhando
comida italiana, oriental ou enchidos.
ENGLOGOS Carloto Magalhdes, Manuel Vieira

sacio NAO S6CI0
8.08¢ 850:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
48,48¢ 51,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

MONTE CASCAS
2016

PRODUTOR Casca Wines

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz

VINIFICAGAD Colheita Manual. As uvas sao
desengacadas e esmagadas diretamente
para a cuba. 48h de decantacdo a frio.
Fermentacao alcodlica a 14°C. Estagio
sobre borras finas durante 2 meses.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor rosa claro (pétala de
rosa). Aroma levemente frutado com notas
florais. Na baca é fresco com natas de
frutos vermelhos. Final agradavel.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 10/12°C sozinha ou
acompanhando aperitivos, mariscas,
pratos de peixe, massas e queijos suaves.

ENGLOGO Hélder Cunha

sacio NAQ s0CI0
5,46¢ 575
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
32,76¢ 34,50¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

4 LI
VINHO REGIONAL LLIBOA.

oo

QUINTA DE _
S. SEBASTIAO
2016

PRODUTOR Quinta de S. Sebastido
DENUMINA;T\IJ DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Merlot, Touriga Nacional
VINIFICACAD Prensagem suave das uvas
inteiras. Fermentagao em bica aberta

em cubas de inox com controlo de
temperatura.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor rosa aberto. Aroma
elegante com leves notas frutadas e florais.
Boa amplitude de boca. Fresco e suave.
Muita gastronémico. Bom final.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 8/10°C com carnes brancas,
pratas orientais condimentados.
ENGLOGO Filipe Sevinate Pinto

2ucio NAOD 50CI0
7,13¢  750¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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VINHA DOS SANTOS
2013

PRODUTOR Quinta dos Frades

DENIJMINA[,‘]\D DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca

e Vinhas Velhas com mais de 30 anos
VINIFICAGAD Vindima manual. Desengage

e esmagamento por pisa a pé em lagares de
granito de grande dimensaa. Transferéncia
para cubas de ago inox onde terminam a
fermentacdo com controlo de temperatura.

Estagio de 12 meses em barricas de carvalho.

TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo com
laivos violeta. Aroma de frutos silvestres,
especiarias com notas balsamicas da boa
madeira do estdgio. Na boca € fresco e
frutado com taninos macios. Equilibrado
e encorpado. Final prolongado.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/17°C com pratos da cozinha
regional, pratos condimentados e caga.
ENGLOGD Anselmo Mendes

=0cio NAO SOCI0
5,89¢ 6,20¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L
35,34« 37,20¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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CAVE Tintos

DALVA
RESERVA 2015

PRODUTOR C. da Silva Vinhos
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Franca, Tinta Roriz,
Touriga Nacional

VINIFICAGAD Desengace total, maceracdo
pelicular. Fermentagdo com controlo de
temperatura. Estdgio de 12 meses em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi aberto brilhante.
Aroma floral intenso com belas notas de
frutos vermelhos maduros e especiarias.
Bom equilibrio de boca. Taninos firmes.
Final persistente.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
grelhadas e queijos.

ENOLOGO José Manuel Sousa Soares

=0cio NAO SGCI0
6,18¢ &,50¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

37,08¢ 39,00¢

Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

ANDREZA

2014

DOC DOURD

ANDREZA
RESERVA 2014

PRODUTOR Lua Cheia em Vinhas Velhas
DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz

VINIFICACAO Vindima em caixa de 22 kgs.
Desengace e esmagamentg, 12 horas de

maceracao pré-fermentativa a 34°. Fermentacao
alcodlica com cantrolo de temperatura (22-24°),
remontagens ligeiras. Estdgio de 50% do vinho

em barricas de carvalho francés e americano

durante 10 meses e os restantes 50% em cuba.

TEOR ALCOOLICO 13, 5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho granada.
Aroma intenso, complexo. Fruta madura

e floral (violeta) com natas da boa madeira
do estdgio. Na boca é elegante, fresco e bem
estruturado. Final persistente.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos da cozinha

mediterranica, pastas e queijos de pasta mole.

Este vinho ndo foi sujeito a processos de
clarificacao, filtragdo e/ou estabilizacdo
pelo que pode criar depdsito.

ENGLOGOS Joio Silva e Sousa, Francisco Baptista

8019 NAQ SOCI0
6.27¢ 6,60
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,62¢ 39,60¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

OSSO0 HETROS, PERMITE-NO
IEROHAIOR POTENCIAL DO TER
HI0URO, INDO BUSCAR

EANENTRACAD £ As coTa
1 RESCURA E EQuILIBR|
UICTERIZAM €5TE V1N

161 2014 | Rep

COTTAS

DOUR

COTTAS
2014

PRODUTOR Quinta de Cottas
DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinto Cao _

VINIFICACAO Vindima manual para caixas
de 25 kg, triagem em tapete de escalha,
desengace e esmagamento, maceragao
pré-fermentativa a 32°C durante 24 horas.
Fermentagdo em inox com controlo de
temperatura. Estagio parcial em barricas
usadas carvalho francés e americano
durante 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi
intenso. Aromas frescos bem presentes
de groselha preta e canela torrada. Elegante
e equilibrado. Macio na boca com bons
taninos e ligeira madeira muito bem
integrada. Bom volume e envolvéncia.
Final persistente com a presenca da fruta.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/17°C com massas, aves,
carnes brancas e vermelhas.

ENOLOGO Manuel Vieira

=gcio NAO 50CI0
6,94 730¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
41,64¢ 43 80¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS



Z0M
RESERVA 2013

PRODUTOR Baréo de Vilar

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Vinhas Velhas

VINIFICACAO Colheita manual. Desengace
seguido de fermentacdo com controlo de
temperatura. Quase todo o vinho estagia
durante 15 meses em barricas de carvalho
francés, mas uma pequena parte estagia
em cubas de inox de forma a transmitir ao
vinha mais frescura na boca e uma maior
complexidade aromatica.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi escuro. Aroma
complexo, frutas negros e vermelhos maduros
com belas notas balsamicas do estagio em
boa madeira. Na boca a boa acidez da-Ihe
frescura. Os taninos estdo presentes, maduros
e bem integrados no conjunto. Final longo.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne
assada, caca e queijos.

ENOLOGO Alvaro van Zeller

=acio NAO SOCI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L
51,30¢ 54,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Tintos

TERMEAO

“PASSARO BRANCO"
2015

PRODUTOR Campolargo

DENEIMINA[;AU DE ORIGEM DOC Bairrada
CASTAS Touriga Nacional, Casteldo
VINIFICAGAD Desengace total. Fermentagdo
separada por castas em pequenos lagares.
Fermentagao maloldctica em balseiros

de carvalho francés. Estagio em barricas
de carvalho francés até 12 meses.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi.
Aroma dominado pelas notas florais.

Na boca maostra-se jovem, fresco e frutado
com alguma complexidade, confirmando
as notas florais. Final persistente.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/18°C com carnes vermelhas,
estufados e outros pratos da cozinha
tradicional.

ENOLOGOS Raquel Carvalho, Carlos
Campolargo

s0ci0 NAD SGCI0
6.84¢ 720:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
41,04¢ 43.20¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

(QUINTA DA

(JIESTA

QUINTA DA GIESTA
2014

PRODUTOR Boas Quintas

DENUMINACI.\U DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Touriga Nacional, Tinta Rariz, Jaen
VINIFICAGAD Contacto pelicular a

frio durante 2 dias, seguido de uma
fermentagao de 5 dias com temperatura
controlada a 23°C. Maceragao suave.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi brilhante.
Aroma exuberante marcado pelos frutos
vermelhos cam um togue foral da Touriga
Nacional. Na boca é suave, confirma a
fruta encontrada. Fresco com taninos
presentes mas elegantes. Final muito
suave e agradavel.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
ou brancas grelhadas,massas, pratos
picantes ou queijos de sabor ligeiro.
ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

SQcio NAD SGCI0
4 75¢ 5,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
28,50¢ 30,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

FONTE po QURO

FONTE DO OURO
RESERVA 2014

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINA[;I-\U DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz,
Alfrocheirg, Jaen

VINIFICAGAD Fermentacao longa com

suave maceragdo para extrair 0 maximo

de potencial das castas. Apds a fermentacdo
malolactica, 50% do vinho estagiou 9
meses em barricas de carvalho francés
Allier e os restantes 50% em inox

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma complexo
frutos vermelhos e chocolate bem casados
com elegantes notas de madeira. Na boca é
fresco e suave, elegante e complexo, madeira
bem integrada no conjunto, notas de frutos
silvestres e bons taninos. Final suave e lango.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18° C com caca de pélo
[veado, javali), carnes vermelhas e assados.
ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

=acio NAQ s0CI0
9.03¢ 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18 ¢ 57,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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DIARIO DA QUINTA

2015

PRODUTOR Garracha Wines

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca
VINIFICAGAD Desengace parcial sem
esmagamento, fermentagdo e pré-estdgio
em cubas de betdo subterraneas de baixa
amplitude térmica e estagio em barricas
de carvalho durante trés meses.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelha escuro,
[impido. Aroma jovem e intenso com notas
de frutos vermelhos e cacau. Na boca é
jovem com a acidez a dar-lhe frescura.
Taninos redondos. Final frutado.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 15/17°C com pratos simples

de peixe ou carne, massas e vegetais.
ENOLOGO Francisco Macieira

SQcI0 NAQ S0CI0
4 28¢ 450
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
25,68 ¢ 27,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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e dlee Raniein

by Jorei Gecyines

‘eNey

OURIGA. | CABERNFT
SACIONAL  SAUVIGNON

WINE OF BORTUGAL

QUINTA DA

BARREIRA
RESERVA 2015

PRODUTOR Quinta da Barreira
DENDMINA[;f\U DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Touriga Nacional, Cabernet Sauvignon
VINIFICAGAD Vinificacdo cuidada em

curtimenta total com maceragdo prolongada,
em cubas inox com controlo de temperatura.

Estagio em barricas de carvalho americana.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi fechado.

Aroma com boa intensidade, complexo.

Notas de frutos vermelhos, pretos e pimento

verde. Na boca apresenta-se jovem, com
taninos firmes mas com bom corpo e
estrutura. Equilibrado. Final longo.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 18°C com assados, carnes
vermelhas e queijos fortes. Agradece
decantagao.

ENGLOGO José Gaspar

>0cio NAO SGCI0
5,61« 590
GFA 0,75L GFA 0,75L.
33,66¢ 35,40¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

T
GRADIL,

QUINTA

DO
GRADIE

QUINTA DO GRADIL
CABERNET SAUVIGNON
& TINTA RORIZ 2014

PRODUTOR Quinta do Gradil
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Cabernet Sauvignon, Tinta Roriz
VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace
total a chegada a adega. Pré-maceragao
pelicular a frio. Fermentagdo em inox
com contralo de temperatura.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aromas de
frutos silvestres maduros. Boa estrutura
e equilibrio, taninos firmes. Final longo.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes
vermelhas, assadas ou grelhadas

e queijos fortes.

ENGLOGOS Antdnio Ventura, Vera Moreira

=0cig NAD SGCI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

QUIN’
5 SEJ

QUINTA DE

S. SEBASTIAD
COLHEITA 2014

PRODUTOR Quinta de S. Sebastido
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Tinta Roriz, Touriga Nacional
VINIFICAGAQ Vinificado pelo método
tradicional de curtimenta com longa
maceragdo. Estagio parcial em barricas
de 2° e 3° ana de carvalho francés.
TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor granada, aroma
frutado expressivo com algumas

notas especiadas. Na boca é suave,
fresco e elegante.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne,
alheira de caca e queijos curados.
ENOLOGO Filipe Sevinate Pinto

ELS NAO 50CI0
7,13¢  750¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42.78¢ 45,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS



QUINTA
DO
GRADIL:

o1 oK EUGAL

QUINTA DO GRADIL
TANNAT 2014

PRODUTOR Quinta do Gradil
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Tannat, Touriga Nacional
VINIFICAGAD Vinificado em lagares de pisa
mecanizada. Fermentagao com cantrolo
de temperatura (26°C). Estagio de 12
meses em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada escuro.
Aroma de boa intensidade fresco com
notas de frutas silvestres, um ligeiro
floral e um togue de especiarias.

Na boca é bem estruturado com

taninos firmes. Final longo.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/16°C com pratos de carne
vermelha, assados e churrasco ou ainda
com queijos fortes.

ENGLOGOS Antdnio Ventura, Vera Moreira

=gcio NAO S6CI0
8.08¢ s50:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
48,48¢ 51,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE Tintos

Quinta do 4
Monte d’Oiro
LYBRA

YRAH

QUINTA DO MONTE

D'0IRO
LYBRA SYRAH 2014

PRODUTOR Quinta do Monte d'0iro
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Syrah

VINIFICAGAD Vindima parcela a parcela.
Colheita manual com escolha. Desengace sem
esmagamenta. Fermentagdo em cubas de inox
com reproducdo da pisa a pé e contralo de
temperatura (individual por cuba). Estdgio 12
a 14 meses em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi-granada laivos
atijolados. Aroma intensa e complexo, notas
de frutos vermelhos, baunilha e especiarias.
Na boca é elegante e equilibrado com taninos
firmes e notas de madeira muito bem
integradas. Final intenso e complexa.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com caca, arroz de pato,
estufados e assados de carne e peixes
gordos assadas.

ENOLOGA Graga Gongalves

=acio NAQ sOCI0
9.98: 10,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
59,88¢ 63,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA S. JOAD

BATISTA
RESERVA SYRAH 2012

PRODUTOR Enoport United Wines
DENDMINACI.\D DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Syrah

VINIFICAGAD Desengace total. Maceragdo
pelicular prolongada. Fermentagao
alcadlica com controlo de temperatura
(28°C). Estagio de 9 meses em barricas
novas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profunda.
Aroma jovem e limpo com notas minerais
e de madeira. Fresco na boca, com boa
estrutura e complexidade. Equilibrado
com taninos macios. Final longo.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 15/17°C com pratos tipicos da
cazinha mediterranica e queijos curados.

ENGLOGO Jodo Vicéncio

sgcio NAO S6CI0
6,56« 6,30¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,.36¢ 4140
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

JOSE MARIA
» FONSECA

vie

PASMADOS'

UK REDnAL PEAINSULADESETOBAL
ruas. RED TINTO ROUGE 2015

PASMADOS
2015

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAO DE ORIGEM Reg. Peninsula
de Setlbal

CASTAS Syrah, Touriga Nacional, Casteldo
VINIFICAGAD Fermentagdo a 28°C com
curtimenta. Estdgio de 8 meses em
barricas de carvalho francés. Ligeira
filtracdo antes do engarrafamento.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso.

Aromas florais (violetas) e frutados
(morangas, amaras, mirtilos) com notas
do estdgio em madeira. Na boca é
elegante, encorpado, redondo e equilibrado.
Taninos presentes mas suaves.
LONGEVIDADE 7 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas.
ENOLOGO Domingos Soares Franco

=o0g NAO SGCIO
4¢ 320
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
52,44¢ 55,20¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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S\

nta Vitoric

SANTA VITORIA
RESERVA 2014

PRODUTOR Casa de Santa Vitéria
DENOMINAGAQ DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Trincadeira, Syrah,
Merlat, Cabernet Sauvignon

VINIFICAGAQ Vindima manual e selegao das
uvas na adega. Maceragao a frio durante 3 dias
e fermentagdo alcodlica a 24° C. Estdgio em
barricas de carvalho francés durante 9 meses.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi, limpida e intensa.
Muito aromatico, notas florais, frutos maduros,
chocolate preto e um toque de especiarias.

Na boca é redondo e suave. Equilibrado

e com taninas suaves. Final longo.
LONGEVIDADE 5 a 7 anos

SERVICO A 16/18° com diversas carnes
(borrego, carnes vermelhas e caca), peixes
(peixes gordos assados, pratas fortes de
bacalhau) e queijos regionais curados.
ENGLOGOS Patricia Peixota, Bernardo Cabral

sgcig NAO 56CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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2014

HHG REGIONAL ALENTEMNG

TINTO DA ANFORA
2014

PRODUTOR Bacalhda Vinhos
DENOMINACAO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Aragonez, Touriga Nacional,
Trin[adeirg, Cabernet Sauvignan
VINIFICAGAO Vinificagdo separada par casta
e vinha. Fermentac&o em cubas de inox
com controlo de temperatura. Estagio

de 6 meses em barricas de carvalho.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-granada,
viva e intensa. Boa intensidade aromatica,
frutos negros maduros com leves notas
florais e de especiarias, notas de madeira
bem integradas na conjunto. Na boca
voltam as notas de madeira num conjunto
equilibrado e elegante, boa acidez e bom
corpo. Final prolongado.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos ricos

de carne, caca de pélo, borrego assado,
pratos tradicionais do Alentejo.

ENOLOGO Hugo Carvalho

sgcig NAD S6CI0
5,70¢ &,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34 .20¢ 36,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

OWARD'’S FOLLY
ONHADOR

2011

AL AUNTHRSD
PORTHGAL

HOWARD'S FOLLY

SONHADOR
2011

PRODUTOR Hill Valley Portugal
DENOMINACAO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Syrah, Alicante Bouschet, Touriga
Nacional _

VINIFICACAO Vindima separada por castas.
Colheita manual para caixas de 15Kg.

Desengace e suave esmagamento. Fermentagao
com maceragao e delastage a temperaturas
controladas. Estagio de 9 meses em barricas

de carvalho francés e americano.
TEOR ALCOOLICO 14%
NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Aroma

fresco e complexo, frutos vermelhos e pretos

(ameixas, cerejas e cassis), com notas de

especiarias e um togue de madeira. Na boca
¢ sedoso e macio, elegante e equilibrado com
taninos firmes a darem-Ihe estrutura. Final longo.

LONGEVIDADE 7 a 8 anos
SERVICO A 16/18°C com pratos bem

condimentados de borrego, aves ou massas
e carnes vermelhas grelhadas. Este vinho nao
foi estabilizado pelo frio pelo que podera farmar

depgsito com a idade.
ENOLOGO David Baverstock

=gcio NAQ sACi0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

VINHO REGIONAL

ALENTEJAND

JOSE DE SOUSA
RESERVA 2014

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Grand Nair, Trincadeira, Aragonés
VINIFICAGAD Colheita manual, a que

se segue 0 desengace e pisa a pé em
pequenas lagares. Fermentagao parcial
em anfaras de barro. Estagio de 12 meses
em carvalho francés e americano.

TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi
carregado. Aroma complexo evidenciando
notas de tdmaras, baunilha, folha de
tabaco e tosta. Na boca é elegante e
equilibrado com taninos presentes mas
bem integrados. Apresenta notas frutadas
e de madeira. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carne,
caga e queijos.

ENOLOGO Domingos Soares Franco

sQci0 NAQ 50CI0
9.03: 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
54,18¢ 57,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS



PLANALTO
RESERVA BRANCO 2016

PRODUTOR Casa Ferreirinha
DENDMINA;AD DE ORIGEM DOC Doura
CASTAS Malvasia Fina, Gouveio, Arinto,
Cddega, Rabigato, Moscatel

VINIFICAGAD Colheita manual, desengace e
esmagamento suave. Decantagao a frio dos
mostos. Fermentagao em cubas inox com
contralo de temperatura durante cerca de 20
dias. O lote final foi clarificado e estabilizado
antes do engarrafamento.

TEOR ALCOOLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino
brilhante. Aroma intenso e complexo, notas
florais, de frutos tropicais e de frutos de
polpa branca. Bom valume de baca, fresco,
confirma os aromas florais e frutados.
Equilibrado. Final lango.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/11°C como aperitivo ou com
saladas, pratos leves, peixe e marisco.
ENGLOGD Luis Sottomayor

30c10 NAO SGCI0
2,ble 275
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
31.32¢ 33,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

PLANALTO RESERVA 2016 +

Meia CAVE

w11 € o FONSEE

\3

o espEEL

—-.‘.;..uuﬁ,"

BSE
BRANCO 2016

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional
Peninsula de Settbal

CASTAS Antao Vaz, Arinto, Ferndo Pires
VINIFICAGAD Fermentagao em inox

a temperaturas de 20°C.

TEOR ALCOGLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Intensos aromas frutados (banana,
abacaxi, meldo, lichias) com notas florais.
Na boca é frutado e macio, com a boa
acidez a dar-Ihe frescura. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/11°C como aperitivo

ou acompanhando pratas de peixe
grelhados, saladas e marisca.
ENGLOGO Domingos Soares Franco

30c10 NAO S6CI0
2,38¢ 250¢
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
28,56¢ 30,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

BSE 2016 +

12

GARRAFAS
375 ml.

|

VINHA GRANDE
DOQURO

HO TINTO

VINHA GRANDE
TINTO 2014

PRODUTOR Casa Ferreirinha

DENUMINA;AD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz, Tinto Cao

VINIFICAGAD Suave esmagamento e
desengace, fermentagao alcodlica em cubas

de inox com maceragoes longas e remantagem
a temperatura controlada. Estagio em barricas
de carvalho francés entre 12 a 18 meses.
Ligeira filtragem antes do engarrafamenta.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo. Aroma
intenso e complexo, notas florais [violeta)

e de frutos vermelhos (marango, amora)

com um togue de especiarias (pimenta) e de
madeira. A boca confirma os frutos vermelhos,
mostrando-se com bom volume e boa acidez.
Taninas aveludados. Final lango.

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 15/17°C com aves, carnes variadas,
fumeiro, peixes gordos, massas e saladas ricas.
ENGLOGO Luis Sottomayor

s0cio NAO S6CI0
5.23¢ 550
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
62,76¢ 66,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

VINHA GRANDE 2014 +

sicode,04¢  wiosoco44,25¢€ - rere 123485

JOSE DE SOUSA

sk
ALENTEJAND

JOSE DE SOUSA
TINTO 2014

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Trincadeira, Aragonez, Grand Noir
VINIFICAGAD Fermentagdo parcial em potes
de barro, sendo o restante fermentado

em inox a temperaturas de 28°C. Estagia
durante 9 meses em carvalho francés.
TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelha carregado.
Aroma complexo de tamaras, frutos
negros e um togue de baunilha. Na baca
¢ frutado, elegante e suave com taninos
presentes mas macios. Final longo.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carne,
caca e queijo. Pade criar depésito

com a idade.

ENOLOGO Domingos Soares Franco

sacio NAQ SOCI0
3.80¢ 4,00
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
45,60¢ 48,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

JOSE DE SOUSA 2014
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CASA DO CAPITAD-MOR ALVARINHO BRANCO 2016

“(...J equilibradissimo e e muito gostoso, podendo
acompanhar tanto pratos de peixe como de carne.
E tanto no Verdo coma no Inverno.”

Pedro Garcias, 09/10/2017 in “Fugas”

“(... um Alvarinho muito seco e sem madeira com 13% de

dlcool (...] um verdadeiro vinho de mesa. Discreta, mas muito ALV A REREEQ
bem feito (...) excelente final (...) um vinho gastrondmico com =t
leveza e equilibrio para ser facilmente bebido sozinho.” i

Mark Squires, 31/08/2017 in “Wine Advocate” il

“(...) sabores de péssego maduro e pasteis doces de massa
folhada (...] fresco e saboroso, com um gosto umami de miso.”
Agosto 2017 in “Wine & Spirits magazine”

ANTONIA ADELAIDE FERREIRA TINTO 2013

SBUEIDS 5 NAO S0CI0
. o . 9,00¢
(...) notas de fruta vermelha, especiarias [gengibre] GrA D 7aL € o
e vagas notas fumadas ao nariz. Intenso, uma estrutura
poderosa (...] fruta saborosa na boca, e um toque especiado 5130¢ 54 00e

e o . . 1 1
na ponta da lingua, uma prova de boca longa, deliciosa cheia Caixa 6 GFAS Caixa & GFAS

de Douro e de mistério. Um vinho soberbo.”
José Augusto Moreira, 22/07/2017 in “Fugas”

ADELAIDE FERREIRY
DOURG

" “(...) elegante, com tragos muitos bem definidos de fruta

(mirtilo, amora, cereja madura) e breve floral de esteva, a que
junta a pimenta preta e algum chocolate. A estrutura é complexa,
mas o final é fresco, profundo e elegante.”

José Jodo Santos, Julho 2017 in “Revista de Vinhos"

ilall]

5 a Y 2 5€ GFAD75L.
Caixa de 1 gfa. - REF@ 013415

NAO SGCI0

55,UU€ GFA 0,75L

QUINTA DO MONTE D'0IR0 RESERVA TINTO 2012

“(...J o seu volume é sedutor, a sua elegancia é
notavel (...] Quem gostar de vinhos delicados tem
neste Reserva a sua praia.”

Manuel Carvalho, Fevereiro 2017 in “Fugas”

“(...J um togue de Viognier no Syrah amacia o poder
taninico deste vinho [...) estrutura sélida e sabores

a ameixa preta e amora maduras.”

Roger Voss, Janeiro 2017 in “Wine Enthusiast”
socio NAO S0CI0 . « i
2993 3150¢ 0 Excelente na concentragao (...] Aroma denso e vivo,
6FA 075! GFAOTSL _ 7' _ com fruta negra, especiarias e boas notas vegetais (...]
e Classe evidente.”
89,79¢ 94 50¢ e Jodo Paulo Martins, Novembro 2016
Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

2012
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Garrafeira do Clube

CURTIMENTA
ALVARINHO BRANCO 2014

Da autoria de Anselmo Mendes, este Alvarinha
explora ao méximo o potencial da casta aliando
técnicas ancestrais de vinificagdo aos mais
recentes meias de vinificacao.

socio NAO S6CI0

21.,38€ errost 22,50€ craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF 033213
64,14¢ 67,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

SECRETUM

BRANCO 2012

Quando colocamos uvas de boa qualidade e um
endlogo de exceléncia na mesma equacao o
resultado apenas fica em segredo até saltar a
rolha da garrafa, complexo, sedutar,equilibrado,
elegante, fresca, muito envolvente.

socio NAO SGCI0

EE,SDE ora075L 28,006 craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 023263
79,80« 84,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

QTA DA BACALHOA

BRANCO 2015

Com as castas Sémillon, Alvarinho e Sauvignon
blanc no seu ponto de maturagdo ideal fai feito
0 Quinta da Bacalhta Branco 2015. 15% do
mosto da casta Sémillon, fermentou e estagiou
em barricas novas de carvalho francés.

ANDREZA

GRANDE RESERVA BRANCD 2013

Intenso e muito frutado, complexo, mineral com
notas de toranja e de tosta. Boca cheia de volume
e concentragao. Boa acidez, estrutura e equilibrio.
Complexo. Final muito lango e persistente.

socio NAD S6CI0

14.,25€ crao7sL. 15,00¢ crao7se

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF® 033084
42,75¢ 45,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

COVA DA URSA

CHARDONNAY BRANCO 2015

100% Chardonnay, foi o primeiro branco Portugués
e a fermentar totalmente em barricas de madeira
nova de carvalho francés, hoje uma referéncia para
todos os apreciadores de brancos e desta casta em

particular.

s6cio NAD S0CI0
13.,30€ crao7st 14,00€ craose

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 033085
39,90¢ 42,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

GAUDIO

ALVARINHO BRANCDO 2012

Pravado no painel da Enoteca em Outubra de 2017
onde obteve uma das melhares classificagdes até a
data. Boa evalugdo em garrafa. Cor citrina intensa,
aroma complexo, vinho muito gastronémica.

sdcio NAO SGCI0 '@ sacio NAO sGCI0
15,68€ era07s. 16,506 crno7s. GAUDIO 11,40€ eraozst 12,00€ craozsL

Wi
ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF® 033003 ”ﬂ_
47,04¢ 49,50¢ 34,20¢ 36,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

RESERVA BRANCO 2015
Na Zambujeira do Mar, ande as elevadas tempera-
turas alentejanas sao atenuadas pelo Atlantico, as
uvas amadurecem de forma lenta e equilibrada,

criando vinhos onde a elegancia se sobrepde a
robustez.

socio NAO SGCI0

17,10€ crao7s. 18,00€ craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 033315

51,30¢ 54,00¢
Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

QTA DO CARMO

RESERVA BRANCO 2015

Este alentejano € o primeiro reserva branco da
Quinta do Carmo. Foi vindimado de noite por farma
a preservar todos os aromas e parte do mosto
estagia em barricas com batonnage para mais
estrutura e complexidade.

socio NAO SGCI0

18 . 53¢ 075 19,50¢ crao7se

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 023234
55,59¢ 58,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS
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Garrafeira do Clube

ANDREZA
GRANDE RESERVA TINTO 2013

Um tinto do Douro que revela o melhor que a
regido tem para oferecer. Ainda com muitos anos
de vida pela frente € um vinho que delicia todos
aqueles que tém o prazer de o degustar agora.

s6cio NAO SGCI0
18,53€ crao7sL 19,50€ raozse
55,59¢ 58,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

FONTE DO OURO
TOURIGA NACIONAL TINTO 2014

Cor rubi carregado. Muito perfumado no nariz.
Na boca, frutos silvestres e taninos robustos mas
suaves. Muito equilibrado e complexo. Final de
prova muito suave, agradavel e persistente.

socio NAD S6CI0

EU,BBE ora075L 21,406 craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 033304
60,99¢ 64,20¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

QTA S. SEBASTIAD

RESERVA TINTO 2014

Este vinho foi feito com uvas das castas Merlot,
Touriga-Nacional e Syrah e transmite de forma fiel
as condigdes excecionais da Quinta de S. Sebastido

socio NAD S6CI0

12,35€ crao7st 13,00€ craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 033321
37,05¢ 39,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

AURIUS

TINTO 2012

Feito por Graca Gongalves, com apoio técnico de
Gregory Viennais na Quinta do Monte d'Giro. Um
vinho de aromas frutados com notas de frutos
negros, florais e especiarias. Na boca é elegante,
com a madeira do estagio muito bem integrada.

socio NAD S6CI0

20190€ oa  22,00€ o

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 033426
62,70¢ 66,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS
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QUINTA NG
Mol

RESERVA

&

FONTE 1 OURC

0
A

Aurius
LAkl

1 AR

QUINTA NOVA

RESERVA TINTO 2015

Cor profunda, aromas complexos. Baca com enorme
densidade, taninos suculentas e notas a frutas
pretos, grande estrutura e especial dimensao. Final
muito longa, de grande precisdo. Elevado potencial
de envelhecimento em garrafa.

socio NAD S6CI0

EE,BDE cra07sL 24,00€ crao7se

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF® 032836
68,40¢ 72,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

SAO MATIAS

RESERVA TINTO 2013

0 vinho S3o Matias tinto representa um projeto de
familia que renova a ancestralidade dos valares de
trabalha e nobreza que a casa que lhe dd o nome é
berco situada na regido do Dao, sub-regido da Serra
da Estrela.

sOcio

NAD sdcio
14,25€ oo 15,00€ craorse
42,75¢ 45,00¢
(aixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

QTA DO MONTE D'OIRO

RESERVA TINTO 2012

Um vinho criado num terroir de eleicdo. Um
terroir cujas encostas se cobrem, ao por-do-sol,
de bonitos tons dourados. Um terroir conhecido,
desde 0 séc XVII, como o “Monte d'Oiro".

socio NAO sACI0

29193€ ora075.31,50€ crao7sL

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 03194
89,79¢ 94,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

DSF COLECCAO PRIVADA

TOURIGA FRANCESA TINTO 2013

Um vinho de cor intensa, aroma complexo e boca
equilibrada e elegante criado par Domingos Soares
Franco quando decidiu juntar o poder da fruta da
Touriga Francesa a elegancia da Moscatel Roxo.
Sublime.

sécio NA0 sdcio
13,21€ crao7sL 13,90€ crao7se

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 032702
39,63¢ 41,70¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

(O MATIAS
DAO

MARIA
FONSEGA

g
P HWAE!&




A Garrafeira do Clube propoe-lhe wm conjunto equilibrado de
grandes vinhos portugueses a serovir naquelas ocasioes especiais

QUINTA DA BACALHOA

CABERNET SAUVIGNON TINTO 2013

Este vinho exibe o terroir ideal para as castas
Cabernet Sauvignon e Merlot, resultando num
vinho incrivelmente elegante e equilibrado com
uma excelente intensidade aromética e um final
fresco e camplexo.

socio NAO s6CI0

15,68€ crao7sL 16,506 crao7se

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 032843
47,04¢ 49,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

HERDADE DO PESO

RESERVA TINTO 2014

Herdade do Peso Reserva é um vinho de grande
qualidade, complexo e elegante, produzido apenas
em anas excecionais, que concentra em si toda
a grandeza e vivacidade dos vinhos do Alentejo.

socio NAO S6CI0

14.,25€ crao7sL 15,006 crao7se

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 033192
42,75¢ 45,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

ESPORAOD
RESERVA TINTO 2014

Frutos vermelhos bem maduros, envoltos em
notas de especiarias e subtis apontamentos
tostados. Na boca sente-se o corpo texturado
e com excelente expressdo tdnica. Intenso e
elegante, adivinhando bom potencial de garrafa.

s0clo NAO S6CI0

15158€ cra07s. 16,506€ craozst

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 033360
47,04¢ 4950¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

SANTA VITORIA
TOURIGA NACIONAL 2014

Cor rubi intenso e concentrado. Aroma intenso
a flor de laranjeira e fruta madura. Notas de
tabaco, café e especiarias. Na boca é complexo
e encorpado. Final de prova longo.

sdcio NAo s6CI0
17.,58€ crao7sL. 18,506 craos.

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 033161
52,74¢ 55,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

D)

HEXAGON'

HEXAGON
TINTO 2009

Sao seis as geragfes de descendentes do senhor
José Maria da Fonseca e sao seis as castas que
o compdem: Touriga Francesa, Touriga Nacional,
Syrah, Trincadeira, Tinto C3o, e Tannat.

socio NAD s6Ci0

38,UUE cra075.40,00¢ crao 750

114,00¢ 120,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

QUINTA DO CARMO
TINTO 2013

As vinhas que ddo origem ao vinha Quinta do
Carmo estdo instaladas num vale junto ao sopé
da Serra D'0ssa. Neste terrair as uvas tém matura-
¢0es muito lentas ariginando assim vinhos muito
elegantes e concentrados.

socio NAO SGCI0

14.,25€ crao7sL 15,00¢ craose

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF® 033367
4275¢ 45,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

SANTA VITORIA
ALICANTE BOUSCHET TINTO 2012

Alentejo € a regido de exceléncia para a Alicante
Bouschet. Este vinho fermentado em barricas de
carvalho francés, onde também estagia durante
14 meses, € a prova do que de bom o terroir
alentejano trds a esta casta.

s6cio NAO SOCI0
17.,58€ crao7st 18,50€ craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 032380
52,74¢ 55,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

ESPORAD

VINHA DAS PALMEIRAS TINTO 2013

Praduzido apenas em anos de excepgao. A estrutura
cldssica dos taninos austeros é complementada
pela intensidade da fruta, consistente e rica, e um
final longo e apimentado.

socio NAO SGCI0

c B,UBE cra075.29,50€ craozsL

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 033424
84,09¢ 88,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

QUINTA
CARMO

S———
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Vinhos com

Historia...

Z0OM DY
GARRAFEIRA 1l [

Tinto 2008
(|
DOC Douro UR
008

PRODUTOR Barao de Vilar

DENUMINACT\D DE ORIGEM DOC Douro - Douro Superior
TEOR ALCOOLICO 14%

LONGEVIDADE 15 a 20 anos

ENOLOGO Alvaro van Zeller

A partir dos melhores terroirs do Douro Superior, selecionou-se criteriosamente Z O M

uvas das castas Tinta Roriz, Tinto Cao e Touriga Nacional para a elaboragdo deste . .

vinha. Proveniente da vindima de 2008, foi engarrafado em 2011. Azeite Vlrgem Extra

Em cave manteve-se durante 6 anos antes de ser langado, o que deu arigem g
Oferta

ao seu nome “GARRAFEIRA".

1 gfa de Azeite Zom,

Um vinho com uma extrema complexidade, evidenciada pelos anos de estagio com cada g‘(//‘/‘/(/('/ de Zom
em garrafa, que |he conferiram maturidade sensorial sem eliminar a frescura (””""{/”/”’ Tinto 2008
comprada.
dos aromas, com uma suavidade e equilibrio gue sé longos anos de estagio !
permitem alcancar. Deverd ser servido a uma temperatura entre 16 a 18°C.
1 GFA ZOM GARRAFEIRA TINTO 2008 SOCI0 ~ NAD SOCIO - REF®
Prego 1 GFA 0,75 L Prego 1 GFA 0,75 L 1 GARRAFA
= Oferta de 1 garrafa Azeite Virgem Extra Zom
f garraf . 36,10€ 38,006 013496

com cada garrafa de Zom Garrafeira Tinto 2008

e se desejar apenas o azeite...

sOCIo NAO sOCIO REFa

Preco 6 GFAS 0,50 L Preco 6 GFAS 0,50 L 6 GARRAFAS

6 GFAS AZEITE VIRGEM EXTRA ZOM
68,40€ 72,00€ 063240
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SELECAO ENOTECA
Espumantes . Champagnes

ESPUMANTE ESPUMANTE ESPUMANTE
Cave Real Alianca Campolargo
Arinto e Chardonnay Vintage Bruto
Reserva - Bruto
Bruto
sdcio sdcio sdcio
9,03 15,20¢ 19,00
NAD SGCI0 NAQ SGCI0 NAQ SGCIO
e o ool J20€ 16,00¢ 20,00¢
AVE REALS
@ 1GFAD,75L 1GFAD,75L 1GFAOD,75L
5 REF® 013475 REF? 011224 REF?2 012758
CHAMPAGNE CHAMPAGNE CHAMPAGNE
B.J. Barbier Jacquart Taittinger

Brut

Brut Mosaique Brut Réserve

sGcio sGcio socio
22,33« 34 .20¢ 37 91¢
NAD sOcIo NAO sOcIo NAQ SG6CI0
23,50¢ 36,00¢ 39.90¢
1GFAO0,75L 1GFAOD,75L 1GFAO0,75L

REF2 012827 REF2 013401 REFe 010764

PRECOS POR GARRAFA

ENCOMENDAS MINIMAS - 25€

www.enoteca.pt - PAG. 43
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SELECAO ENOTECA

Generosos

PORTO PORTO
, . .
D. Antonia Ferreira
Reserva Branco
Branco 10 Anos
(0,750) (0,375
sacio sacio ;
BARAO DE
9.45¢ 13,78¢
NA ANTONIA — -
IARNNES o I
conneing NAQ sOCIo NAQ sOCI0
9,95¢ 14,50¢
1GFAD,751L 1GFAO375L
REF@ 012404 REF@ 010051
MOSCATEL MOSCATEL
DSF Alambre
Coleccao 20 Anos
Privada (0500
Armagnac
(0,750)
B S socio s6CID
19,00« 23.75¢
NAD S6CI0 NAQ S6CI0
20,00¢ 25,00¢
1GFAD,75L 1GFAO50L
REF?@ 012491 REF@é 010573

PRECOS POR GARRAFA

ENCOMENDAS MINIMAS - 25€
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PORTO
Barao
de Vilar

10 Anos
(0,754)

sacio

13,78¢

NAO sdcio

14,50¢

1GFAD,75L
REF? 011244

MOSCATEL
Bacalhoa
Roxo

Superior 2002
(0,750

sacio

19,00

NAQ SOCI0

20,00¢

1GFAD,75L
REF?2 012493



3.

SEI_ECAO ENOTECA
Generosos

PORTO PORTO PORTO
Quinta Barao Quinta
Nova de Vilar Nova
LBV 2013 Vintage 2011 Vintage 2015
(0,750 (0,754 (0,754
QinTA T ‘ s6cio oy s6cio QUINTARRERS  stcio
H7
;:::;\'Ixnm. . 15120€ \O DE VILAR 37191€ v '-TMJ:E FoREE 52125€
| NADsGro V'{;‘;)TQGE NAD SGCI0 NAD SGCI0
16,00¢ 39.90¢ 55,00¢
1GFAD,75L 1GFAD.75L 1GFAD,75L
REF? 013487 REF? 012152 REF? 013374
PORTO PORTO PORTO
Feuerheerd's Ferreira Barao
Colheita 1975 Duque de de Vilar
(0.750) Braganga Tawny 30 Anos
Tawny 20 Anos [0sna
(0754
104,50 38,00
€
' 39,90« '
NAO 50CI0 NAD SGCI0 NAQ S0CI0
4
110,00€ 42‘00€ U,UUE
1GFAOD,75L 1GFAOD50L
REF2 012605 1GFAD75L REF2 013402
REF@ 010046

PRECOS POR GARRAFA

ENCOMENDAS MINIMAS - 25€
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SELECAQO ENOTECA

AGUARDENTE VELHA
Quinta da

Barreira

(0504

sacio

19,14

NAD sOCI0

20,15¢

1GFAD50L
REF2 012130

SCOTCH WHISKY

Cutty Sark

Prohibition
(0,700

sacio

NAO sdcio

23,00¢

1GFAD,70 L
REF?2 012435

21,85«

Espirituosos

AGUARDENTE VELHA

Alianca X0

40 Anos

(0704 sdcio
61,66¢
NAO sdcio
64,90¢
1GFAOD,70 L

REF@ 010176

SINGLE MALT WHISKY
Glenrothes

Select Reserve
(0,700)

sacio

35,15¢

NAO S0CI0
37,00¢
1GFAD70 L
REF2 010850
THE GLENROTHES
-\
PRECOS POR GARRAFA

ENCOMENDAS MINIMAS - 25€

(6]

Aguarder

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL

AGUARDENTE
VELHA

JM.F.

1964
(0,704

sacio

65,55¢

NAD sOCI0

69,00¢

1GFAD,70L
REF2 012657

SINGLE MALT WHISKY
The Macallan
Amber

(0,700

sacio

49,40«

NAO sdcio

52,00¢

1GFAD,70 L
REF@ 0122683



Vinhos do Mundo

RIAS BAIXAS
et ok Sy

%
o FL0n
Sy

SANTIAGO RUIZ
BRANCO 2013

PRODUTOR Bodegas Santiago Ruiz
IJENUMINAC[\D DE ORIGEM DO Rias Baixas
CASTAS Albarifio (Alvarinho), Loureiro, Caifio
Blanco (Alvarinhdo), Treixadura (Trajadura),
Godello (Gouveio)

VINIFICAGAO Vindima manual. Maceragdo
pré-fermentativa. Prensagem suave em
prensa pneumdtica. Fermentacgdo. Estdgio
sobre as borras finas.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo pélido com
reflexos esverdeados Iimpido e brilhante.
Aromas complexos de flores brancas e notas
frutadas [mac4, lichia e citrinos), notas
balsamicas, menta e um togue mineral.

Na baca € vivo, intenso e bem estruturado.
Boa acidez e um final lango.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 9/11°C como aperitivo ou
acompanhando pratos de arroz, mariscas,
peixes, carnes brancas e foie gras.

sGcio o
NAO SOcIo

12,07¢ 12.70¢

GFA 0,75L. GFA 0,75L.

72.42¢ 76,20¢

Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

CONJUNTO

PROVA

CRIANZA

LAN Crianza
TINTO 2011

PRODUTOR Bodegas Lan

DENUMINAI;I'\I:I DE ORIGEM Espanha - Rioja
CASTA Tempranillo

VINIFICACAD Desengace seguido de
fermentagdo em cubas de inox com
controlo de temperatura. Langa maceragao
com removimento regular. Estagio em
barricas durante um periodo minimo de

12 meses

TEOR ALCOOLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelhao cereja.
Aromas frutados (frutos vermelhos e
negros) com belas notas de tosta e graos
de café. Na boca os tanings estdo presentes
mas nao agressivos. Boa estrutura

Final longo.

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 16/18°C com entradas frias,
Massas, e aves.

50cio NAQ s0CI0
8,74¢  9.20¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

52,44¢ 55,20¢

Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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CHATEAU

LOS BOLDOS

TRADITION—

MERLOT

MOMENTOS
RESERVA MERLOT TINTO 2014

PRODUTOR Chateau los Boldos
DENOMINAGAO DE ORIGEM Chile - Alto
Cachapoal

CASTA Merlot (100%])

VINIFICAGAD Vindima manual. Fermentagdo
€om maceragao em inox com controlo

de temperatura. Estagio de 6 meses em
barricas de carvalho francés

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi com nuances
azuladas. Aroma intenso de frutos vermelhos
com notas de cereja preta. Na boca é suave
redondo, com notas de frutos pretos muito
maduros. Taninos suaves, boa acidez e bom
equilibrio. Final agradavel.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/18°C com carnes brancas

e pastas.

50cio NAQ s0CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

34.20¢ 36,00«

Caixa b GFAS Caixa b GFAS

Faca o seu conjunto de 6 garrafas (ou multiplos). Mencione na sua
encomenda “Conjunto PROVA” e indique as garrafas escolhidas.



Conjuntos

NATAL

Selecso
DOURO

Caixa 3 garrafas Ref* 033477

- 1 ofa. Vinha Grande Tinto 2015
- 1 gfa. Vinha dos Santos Tinto 2013
- 1 gfa. Cottas Tinto 2013

Selecéo
ALENTEJO

Caixa 3 garrafas Refe 033478

- 1 gfa. Espordo Colheita Tinto 2015
- 1 gfa. José de Sousa Reserva Tinto 2014
- 1 gfa. Santa Vitdria Reserva Tinto 2014

Selec&o
TRICOLOR

Caixa 3 garrafas RO

- 1 gfa. Qta do Boi¢cdo Reserva Branco 2016 (Bucelas)

- 1 gfa. Valle de Passos Rosé 2016 (Trds-os-Montes)
- 1 gfa. Qta da Barreira Reserva Tinto 2015 (Lisboa)
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Selecéo
NATAL

Caixa 3 garrafas IREiF Q0

- 1 gfa. Espumante Cave Real Reserva Bruto
- 1 gfa. Porto Bardo de Vilar 10 anos
- 1 gfa. Aguardente Velha Chancella



Conjuntos

NATAL

Selecdo
GRANDES DOURO

Caixa 3 garrafas Ref® 033481

- 1 gfa. Andreza Grande Reserva Tinto 2013
- 1 ofa. Qta dos Frades Grande Reserva Tinto 2013
- 1 ¢ofa. Barao de Vilar Grande Reserva Tinto 2012

Selecdo N
GRANDES REGIOES

Caixa 3 garrafas RefggEER 55
- 1 gfa. Qta Monte D’Oiro Reserva 2012 (Lisboa)

- 1 gfa. Fonte do Ouro Touriga Nacional 2014 (D&o)
- 1 ofa. Qta da Bacalhda Tinto 2013 (Pen. Setubal)

-~

-

L e

!

Selecdo
GRANDES ALENTEJO

Caixa 3 garrafas Ref® 033482

- 1 gfa. Esporao Reserva Tinto 2014
- 1gfa. Herdade do Peso Reserva Tinto 2014
- 1 ofa. Inevitavel Tinto 2014

BARAO DF VI

g |
\TE soOUR0L 2 OUK

Selecdo
CEIA DE NATAL

Caixa 6 garrafas Ref2,063484

- 1 gfa. Espumante Alian¢a Vintage Bruto

- 2 gfas. Casa do Capitao-Mor Alvarinho 2015 (\Verdes)
- 2 gfas. Fonte do Ouro Reserva Tinto 2014 (Dé&o)

- 1 gfa. Porto Bardao de Vilar 10 anos
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Seja amigo do seu amigo,
ofereca a inscri¢cao no

ENOCLUBE

CLUBE DOS CONHECEDORES

Certamente que trds em boa memdria aguele amigo gue pela primeira vez lhe falou
no EnoClube. Aproveite agora esta oportunidade para ser esse amigo.

Seja lembrado como a pessoa que abriu a porta para este maravilhoso mundo dos
bons vinhos e boas experiéncias, ofereca a inscricao no EnaClube.

COMO:

1. Envie-nos 0 nome e morada do seu amigo:;

2. Com o pagamento dos € 50,00 referentes a inscricdo do seu amigo,
ird receber um voucher de € 50,00 que poderd rebater de imediato
(ou guando desejar] em guaisquer vinhos da revista ou site Enoteca;

3. 0 Clube ird enviar para o seu amigo:

= uma Ficha de Inscricdo (apenas para formalizar o desejo de ser séciol;
* Uma carta com uma breve exposicao do EnoClube e a mencao de quem lhe fez a oferta;
= uma explicacao de como funciona o Clube;
= a Oferta de Inscricao (1 garrafa de Quinta Nova de Nossa Sra. do Carmo Reserva tinto
2015 e 1 garrafa de Espordo Vinha das Palmeiras Alicante Bouschet tinto 2013].

Ofereca uma prenda que perdura, ofere¢a a inscricdo no EnoClube!

PAG. 50 - www.enoteca.pt



—

EnoClube - Clube dos Conhecedores ENOTECAQ
OFERTA DE INSCRICAO Epe Gl

Q Faca-se sdcio até 28 de FEVEREIRO de 2018
e receba como Prémio de Inscricdo:*

1 ofa

QUINTA NOVA DE NOSSA SRA. DO CARMO
RESERVA TINTO 2015

1 ofa

ESPORAO VINHA DAS PALMEIRAS
ALICANTE BOUSCHET TINTO 2013

*Oferta entreque com a primeira encomenda
(valor da oferta: €53,50]

@OTA ANUAL - 50,005

Proponha um novo Sdcio
e receba de oferta um Voucher de 50€

ALENTEJO

Utilize este Voucher em gualguer compra
na Revista Enoteca ou em www.enoteca.pt

ENOTECAQ

EnoClube - Clube dos Conhecedores e C Uik

ECEDORES

(LUBE DOS CONHE

QUOTA ANUAL 50,00€ i
OFERTA INCRICAD SIM - Oferta de conjunto de vinhos de valor igual ou superior a quota anual.
OFERTA RENOVACAD SIM - Sempre de valor igual ou superior a quota anual.

10% - nos vinhos da Gama Enoteca (Arroio da Vinha, Bacelo Novo, Cave Real].
DESCONTO 5% - nos restantes vinhos e produtos.
Desconto adicional de 5€ - em encomendas de 3 ou mais caixas.

PARTICIPACAO EM _ » - B -
EVENTOS DA ENOTECA SIM - Jantares Tematicos, visitas a Caves/Adegas, participacdo em Vindimas, Cursos de Prova, etc.

SIM - Uma selecdo de 2 caixas (6 gfs. cada), que Ihe serd enviada todos os 3 meses
PROGRAMA TRIMESTRAL [+ 3 Gfs de Espumante na Revista de Natal). 0 Sdcio pode cancelar ou alterar a proposta
no espaco de 10 dias apds a rececdo da revista.

ENVIO DA REVISTA ENOTECA SIM - A Revista ENOTECA, de periodicidade trimestral, sera enviada aos sdécios do EnoClube.

INSCREVA-SE
NO SITE www.enoteca.pt ou PECA A FICHA DE INSCRICAD NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA
ou pelo TELEFONE 228 348 440 - pelo FAX 228 348 449 - pelo E-MAIL enoteca(@enoteca.pt



P

HERDADE
«PESO

VIDIGUEIRA
DE CORPO E ALMA

HA MAIS SOSSEGO NA VIDIGUEIRA

Na Herdade do Peso, em plcna Vidigucira, hi S08S€gO € Snsscgo. Nos 120 hecrares p|anmdns da herdade,
apmvcirando o clima dnico da regido ¢ uma ]nnga histéria de precisio ¢ mintcia, o primeiro d4 lugar a0 scgundo.
Cada momento de Sossego ¢ um momento de paz e harmonia com o melhor do Alentejo.

Haja calma, tempo ¢ quictude para apreciar & mesa o corpo ¢ alma de uma regiao. Respire-o e saboreie-o sem pressas.

® WINEInMODERATION.cu | g JA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERACAQ.

Art de Vivre




