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BRANCO COM PEIXE E TINTO COM CARNE
- UM PARADIGMA ULTRAPASSADO

Portugal tem uma respeitdvel cultura a mesa, ancestral, com
principios gue identificam de imediato quem os conhece. Por outro
lado, o servigo tradicional gue ainda nos diz gue os tintos sao
servidas a temperatura ambiente e com carne, e os brancas, frios
e com peixe. 0s generosos servidos da cave ou garrafeira, e os
espirituosos até a pouco tempo “chambreados” - os mais velhos
ainda se lembram de uma geringonca (gosto do nome) que servia
para aguecer o calice grande onde se deitaria a aguardente velha
“muita especial” - um disparate vestido de cerimdnial

Felizmente a experimentacdo organoléptica tem-nos trazido
boas solucdes, e todos ficamaos radiantes quando as adotamaos
e podemos dizer “de facto é melhor”l Comparemos o servico de
um Porto ou um Moscatel a 14° e a 199 e logo chegaremos a
conclusdo gque os generosos devem, de facto, ser servidos a 14°.

Experimentemos também servir um peixe gordo, por exemplo, 0
salmao, frito ou grelhado com um Monte Vilar Reserva tinto, ou
um Gaudio tinto a 15° de temperatura, ou entdo um prato de vitela
com um Cabeca de Toiro Reserva branco, ou um Alvarinho, a 12°.
Este sera o processo mais simples de ultrapassarmos o velho
paradigma do branco para o peixe e do tinto para a carne.

Nds Selecionamos...
Estes 4 endlogos garantem a qualidade dos vinhos que apresentamos...

Na ENOTECA os vinhos sdo selecionados por um painel de provadores, constituido pelos
Engenheiros Alvara van Zeller, Anselmo Mendes, Jodo Silva e Sousa e Manuel Vieirg,
que os avalia segundo a relacdo qualidade/preco. Apenas sdo aprovados os vinhos
que obtiverem uma classificagdo igual ou superior a 14 valores (em 20 possiveis).
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COMO ENCOMENDAR A ENOTECA

COMO POSSO FAZER UMA ENCOMENDA

Escolha os vinhos que deseja e...

. 3
Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e coloque-a S
num posto ou marco do Correio.

ou

Ligue para o Telf. 228 348 440 e diga-nos quais os produtos que deseja.

oy

Envie-nos um e-mail para enoteca(@enoteca.pt com 0s seus
dados e escolhas.

ou

Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a Nota
de Encomenda online.

COMO E FEITA A ENTREGA

A sua encomenda sera enviada por um transportador especializado para a
morada que nos indicou. As entregas sao gratuitas para Portugal Continental
e realizadas até 8 dias Uteis.

gl

Nota: para as Regides Autdnomas € utilizado o sistema de grupagem, acrescendo o custo
de 3€ por caixa devendo a encomenda ser levantada no transitario.

COMO POSSO PAGAR A ENCOMENDA

Podera pagar a sua encomenda por Multibance, por Cartdo de Crédito,
por Transferéncia Bancaria ou por Cheque. —_—

, s &
Na sua encomenda indique qual 0 método de pagamento pretendido e a 2\ ‘4>L
Enoteca enviar-lhe-3 os dados necessarios para que possa proceder ao \/2/@6 8
pagamento.
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PROVADO [Kisasta

RESERVA

‘, COM DISTINCAO.

O PERIQUITA RESERVA REFORCA

O CARACTER DE UMA MARCA DE GRANDE
TRADIGCAQO, PROPORCIONANDO NOVAS
EXPERIENCIAS AOS SEUSIAPRECIADORES.

DESCUBRA TUDO O QUE DISTINGUE
O NOVO PERIQUITA RESERVA.
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MONTRA DE PREMIOS
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20 PONTOS 24 PONTOS 32 PONTOS 36 PONTOS 44 PONTOS
10 identificadores 6 bases de copas 1 frasco Figos Pingo Saca-ralhas Bomba de vacuo
de garrafeira antiderrapantes de Mel em Calda ENQOTECA “Vacuvin" com @2 rolhas
(reutilizaveis) Enoteca Casa das Rendufas
(385¢r.)
? ii [
: %:J_J
]
50 PONTOS 50 PONTOS 60 PONTOS 100 PONTOS
2 copos “Branco do Clube” 2 copos “Tinto do Clube” 2 Cdlices de Vinho do Porto Decanter “Vintage"
da Schott-Zwiesel da Schott-Zwiesel “Siza Vieira" da Schott-Zwiesel da Schott-Zwiesel

JOAO PAULO
MARTINS

= Por cada compra é-lhe atribuida uma pontuacao V
correspondente a uma percentagem daos vinhos PIO%I;}%SGRE

adquiridos (10%). 20
= Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos .\':TF.\mlm(g‘, 80 PONTOS
y/ Vinhos de Portugal 2016
' Jodo Paulo Martins
Oficina do Livro

= Todos 0s sécios/clientes gue totalizam durante 1 ano

um minimo de 20 pontos qualificam-se automaticamente
para escolher os prémios selecionados.

= Considerar-se-a para o calculo da pontuacdo todas as CAMTULG pop

VINHOS ATE ga L

compras efetuadas desde o dia 1 de janeiro de 2003. Hos |

10 Vi
IMPERY
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NOTiCIAS DO VINHO

JANTAR FORUM DE ENOLOGOS
Palacio do Freixo (Porta) - Sdbado, 18 de Junho de 2016

(Em pé - esq/dir] - Tiago Alves de Sousa, Osvaldo Amado, Francisco Antunes, Jodo Silva e Sousa, Jorge Alves, José Manuel Sousa Soares
[Sentados - esq/dir) - David Baverstock, Graga Gongalves, Alvaro van Zeller, Patricia Peixoto, Miguel Pessanha, Nuno Cancela de Abreu

0 FORUM DE ENGLOGOS relniu-se mais uma vez para provar, aprovar e dar a prova o0s néctares mais distintos
dos Endlogos que o constituem.

Como habitualmente, apds a prova (exclusiva para os Endlogos) os vinhos aprovados desceram a sala de jantar
onde foram degustados por todos 0s comensais. Foram aprovados os seguintes vinhaos: Espumante Alianca
Baga Reserva Bruto, Espumante Alianca Baga Reserva Bruto rosé, Espumante Cabriz Touriga Nacional Blanc de
Noirs bruto, Andreza Grande Reserva branco 2013, Anselmo Mendes Curtimenta branco 2014, Anselmo Mendes
Parcela Unica branco 2014, Anselmo Mendes Tempo branco 2015, Fonte do Ouro Encruzado branco 2015, Quinta
de Ventozelo blend branco 2014, Quinta do Monte d'Giro Lybra Viognier, Arinto e Marsanne branco 2015, Quinta
dos Carvalhais Colheita branco 2015, Quinta Nova Rosé Reserva rosé 2015, D'Oliva Grande Reserva tinto 2011,
Encontro 1 tinto 2010, Esporao Calheita tinto 2015, Fonte do Ouro Touriga Nacional tinto 2014, Herdade Monte da Cal
Saturnino tinto 2011, Inevitdvel tinto 2014, Quinta da Barreira Touriga Nacional e Cabernet Sauvignon Reserva tinto
2015, Quinta de Ventozelo Syrah Unoaked tinto 2014, Quinta do Monte d'Ciro Lybra Syrah tinto 2013, Quinta Vale
de Fornos Reserva Syrah tinto 2013, Santa Vitdria Grande Reserva tinto 2014, Vale da Raposa Grande Escolha tinto
2013, Zom Caleccdo tinto 2012, Parto Maynard's Vintage 2013, Porto Quinta do Tedo Savedra Vintage 2011, Porto
Quinta da Gaivosa Tawny 20 Anaos.

Durante o jantar, Luisa Amorim, presidente da ASSOCIACAO BAGOS D'OURO fez uma breve apresentacdo da
associacdo gue tem como mMissado apoiar criangas e jovens carenciados do Douro, através do acompanhamento do
Seu percurso escolar e da criacdo de oportunidades para o desenvolvimento de prajetos profissionais. As vendas
de um lote especial de um PORTO 10 ANOS BRANCO, exclusivamente produzido para o Férum de Endlogos, pelas
Casas Andresen, Bardo de Vilar, C. da Silva, Ferreira e Niepoort, revertem a favor desta Associacdo. A finalizar,
Manuel Cabral, Presidente do IVDP (Instituto do Vinho do Douro e Porto) partilhou com os presentes alguns aspetos
muito interessantes sobre a realidade atual do Vinho do Parto.

PAG. 8 - www.enoteca.pt | Participe nestes eventos. Inscreva-se no EnoClube - Clube dos Conhecedores. Condicdes na pagina 43.




PROVA DE VINHOS DA QUINTA DE S. SEBASTIAD

Restaurante Casa da Musica (Parto] - 20 de Setembro
Restaurante Tabik (Lisboa) - 28 de Setembro

0 EnoClube ird organizar mais uma prova de vinhos seguida de jantar. Desta vez o produtor seleccionado foi
a Quinta de S. Sebastido de Arruda dos Vinhos. 0 Chef Artur Gomes (Restaurante Casa da Musica) e os Chefs
Manuel Lino e Dias de Castro [Restaurante Tabik) serdo os responsdveis pela preparacdo das ementas que
irdo harmonizar com os vinhaos. 0s membros do EnoClube receberdo atempadamente mais informacées sobre
este evento.

DOURO COM QUEBRA DE PRODUCAO DE 30%

A Regido Demarcada do Douro (RDD] poderd produzir nesta vindima entre as 192 mil a 211 mil pipas de vinho,
prevendo-se uma quebra que poderd rondar 0s 30% devido aos ataques de mildio e ao granizo. Os dados foram
divulgados pela Associacdo de Desenvolvimento da Viticultura Duriense (ADVID]). Rosa Amador, diretora-geral
da ADVID, referiu que as previsdes apontam para uma producao entre as 192 mil e as 211 mil pipas de vinho.
0 ano de 2016 comegou com um inverno e uma primavera com muita chuva. Primeiro, foram os estragos com
a derrocada de muros e patamares de vinhas durienses, depois, devido a elevada humidade, a pressao das
doencas, principalmente do mildio, e, mais recentemente, a gueda de granizo.

TAYLOR'S INVESTE 1,5 MILHOES NA RENOVACAD DO CENTRO DE VISITAS

0 grupo The Fladgate Partnership - responsavel pela Taylor's, Croft, Fonseca e Krohn - investiu 1,5 milhdes de
euros na renovacao do centro de visitas da Taylor's. A renovacao do centro passou pela remocgao de escritérios
do edificio contiguo ao restaurante sobranceiro ao Douro que a Taylor’s tem em funcionamento hd varios anos,
pela aposta na inter-actividade tecnoldgica e pela criagdo de um circuito que permita aos visitantes uma visao
global do que é o mundo do Vinho do Porto.

NOVO SAUVIGNON BLANC DA COLECCAO PRIVADA DOMINGOS SOARES FRANCO

A colheita de 2015 permitiu voltar a produzir, no ambito da Coleccdo Privada, a casta Sauvignon Blanc, a
gual se juntou 15% de Verdejo nascendo o Domingas Soares Franco Colecgao Privada Sauvignon Blanc 2015.
A vivacidade aromatica e a acidez natural destas duas castas complementam-se, fazendo deste um vinho
jovem, cuja frescura o torna ideal para acompanhar pratos de peixe e saladas, ou para desfrutar por si sé.

TEODORA CARDOSO E RAQUEL OLIVEIRA GANHAM PREMIO DONA ANTONIA

Pelo terceiro ano consecutivo, 0s promotores deste prémio, a Sogrape Vinhos e os herdeiros de Dona Antdnia,
decidiram atribuir dais prémios - o de Consagracdo de Carreira, concedido a Teodora Cardoso (presidente
do Conselho das Financas Publicas), visa constituir “uma homenagem a uma obra realizada e merecedora
de inequivoco reconhecimento publico”™; e o Prémio Revelagdo, entregue a Raquel Oliveira (investigadora do
Instituto Gulbenkian de Ciéncia), pretende “servir de estimulo a uma carreira com relevancia nacional em fase
de langamento ou de desenvolvimenta”.

BOAS QUINTAS CELEBRA 25 ANOS

Da “arte e engenho” do endlogo Nuno Cancela de Abreu nasce o Fonte do Ouro Do Nobre Branco 2015, o
primeiro vinho Ddo Nobre Branco da histdria vitivinicola portuguesa. Nunca antes produzido um vinho branco
com tal designativo de exceléncia, respondendo a um minimo de 90 pontos em 100 atribuidos pela cdmara
de provadares da Regido do Dao, este é um dos dois vinhos especialmente criados para a Comemaracdo do
259 Aniversdrio da Sociedade Agricola Boas Quintas. 0 segundo vinho criado para esta celebracdo foi o Fonte
do Ouro Grande Reserva Tinto 2013.

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 9



ALVARO VAN ZELLER

VINIFICACAO de Aa Z

PORTO BRANCO ENVELHECIDO

A descoberta de um llustre Desconhecido

Quem comecga a trabalhar com vinho do Porto,
trabalha com branco e com tinta. As uvas estao
|4, nos vinhedos, e tém de ser vinificadas. No
entanta até 2007, o mercado s6 canhecia vinhas do
Porto brancos jovens. Os vinhos do Porto brancos
envelhecidos, mais raros, apareciam, timidamente
no mercado, com o nome “Very Old Reserve White",
“0ld White", "Branco Velho" e pouco mais. Era uma
situagdo muito indefinida.

Quando cheguei a Casa Andresen, em 1999,
encontrei uma grande quantidade de vinhos do Parto
brancos velhos. Cinco anos depois, as existéncias
de Porto branco velho mantinham-se. Nessa altura,
eu e a familia Flores dos Santos, proprietarios da
Casa Andresen, propusemos-nos langar um vinho
do Porto 10 Anos Branco. Para nds, este vinho tinha
gue ter uma qualidade que o posicionasse No Mais
alto nivel da Categoria Especial “10 Anas”.

A regulamentacdo das Categorias Especiais
- Reserva, Com Indicacdo de Idade, Colheita, LBV
e Vintage - criada no inicio dos anos setenta do
século passado contemplava, apenas, Categorias
Especiais de vinhos do Porto feitos a partir de uvas
tintas. Qual seria o estilo de um vinho do Porto
branco com 10, 20, 30 ou 40 anos de idade?

2007 foi 0 ano de viragem. Depois de 3 anos de
conversacdes com a Assaciacao de Empresas de
Vinho do Porto, da qual a Casa Andresen faz parte,
e com o Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto
(IVDP), drgdo regulador do sector, é lancado no
mercado o primeiro Vinho do Porto Branco com
Indicacao de Idade, o Andresen 10 Anas Branco.

PAG. 10 - www.enoteca.pt

A perseveranga foi compensada. Aliada a uma
imagem forte, numa garrafa de 50 cl, as primeiras
reacfes do mercado nao se fizeram esperar.

Em 2008, outras casas de Vinho do Porto langam
no mercado 0s seus praprios 10 Anos brancas. Nos
anos seguintes aparecem os 20, 30 e 40 Anos
Brancos. Para a Casa Andresen, bastaram 4 anos
para gue as vendas do 10 Anos Branco superassem
0 10 Anos Tawny.

Atualmente, as empresas do setor estao a envelhecer
vinhos do Porto brancos. Ndo ird tardar e iremos
assistir a lancamentos generalizados dos Colheitas
Brancos envelhecidos em pipas de carvalho.

0 grande desafio serd manter um padrdo de
gualidade muito elevado e que a procura crescente
mantenha a apeténcia das empresas de vinho do
Porto a comercializarem este tipo de Porto. Como
diz o velho ditado: “A unido faz a forca" e, sozinhos
QU poucos, Nao teremas projecac comercial.

E eis que surge jd em 2016 a oportunidade de testar
esta teoria. No @mbito de um evento do Férum de
Endlogos que tinha como tema o Douro foi lancada
a ideia de apoiar a Associacao Bagos d'Ouro.

Esta associacdo, localizada na Régua, fai criada em
2010 com a missao de apoio escolar e criagdo de
oportunidades para criangas e jovens carenciados
do Douro.

0 apoio seria dado através das receitas da venda
de um Porto envelhecido Unico criado para o efeito.



0 Férum de Endlogos, através de 3 dos seus
membros - Eu (Alvaro van Zeller), o José Manuel
Sousa Soares e 0 Miguel Pessanha - com o contributo
de 5 empresas produtoras de Vinho do Porto,
a Andresen, a Barao de Vilar, a C. da Silva, a Ferreira
e a Niepoort, e com a aprovagao e consentimento
do IVDP criou este Porto 10 Anos Branco.

“Assaltamos” as caves destas empresas e “seques-
tramos” s vinhos ideais para criar o melhor Porto
Branco 10 anos possivel. Penso que atingimos
plenamente este objetivo, mas em Ultima andlise
guem ird testar esta afirmacdo serd aquele
afortunado gue ainda conseguir adquirir 1 garrafa
deste Porto - s6 foram feitas 350.

Para os que aderem a este projeto pela aquisicao
desta garrafa numerada, para além da satisfacdo
pessoal pelo seu gesto, recebem este vinho Unico,
uma experiéncia irrepetivel.
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Santa Vitoria

VINHOS

UMA FAMILIA DE PUROS SANGUES ALENTEJANOS

ZV Do Alentejo herddmos muitas das coisas guie nos
e} tornam singulares: as historias cantadas a desgarrada
S em planicies sem fim, o intenso aroma cravado

na terra, a forca de uma histdria esculpida de sol
asol. Tudo isto é a forca de um cardcter alentejano,
reconhecido e premiado. Tudo isto € Santa Vitoria.

Medalha de Prata Medalha de Quro Melhor Vinho Melhor Vinho Grande Medalha

Loncours Mondial (oncours Mondial Tinto do Velho Mundo Tinto do Velho Mundo e Quro Concours
de Bruxelles de Bruxelles Expovinis 2012 Expovinis 2013 Mondial de Bruxelles

www.santavitoria.pt | info@santavitoria.pt | www.facebook.com/casasantavitoria | Loja online: http://lojasantavitoria.pt

Seja responsdvel, beba com moderacdo,



MANUEL VIEIRA

Agora provo E U

Valle de Passos Tinto 2014

Primeiro vinho de uma nava empresa familiar em Trds-os-
-Montes, pertencente a Lurdes e Carla Correia, respetivamente
mae e filha. S3o possuidoras de vinhas desde ha muito,
e estao hoje em dia empenhadas em cabrir todos 0s passos
gue levam a vinificacdo e comercializagdo das vinhos obtidos
das uvas por elas produzidos.

Sendo possuidoras da maior vinha da Regido com cerca de
50 ha, distribuidos por dois locais diferentes junto a Valpacos,
sendo uma delas uma vinha velha, a maior altitude, com
cerca de 15 ha, e onde estdo as castas brancas e algumas
tintas, e a outra uma vinha recentemente plantada de cerca
de 35 ha, a uma altitude menor e sé com castas tintas.

Este primeiro vinho veio das vinhas velhas, e foi elaborado
a partir de trés das castas af plantadas, a Touriga Nacional,
a Touriga Franca e a Tinta Amarela.

Foi a minha primeira vinificacdo na Regido de Trds-os-
-Montes, juntamente com o meu calega Carloto Magalhdes,
e 0 minimo gue se pode dizer é que que correu muito bem,
pois 0 vinho obtido, e gue aqui apresento agradou-nos
desde o primeiro momento, principalmente pelo equilibrio e
harmania que desde cedo apresentou, levando-nos a decidir
prontamente por nao utilizar qualguer estdgio em barricas.

Foi engarrafado apds 12 meses de estagio integralmente
passados em cuba inox, e depois de alguns meses de
estdgio em garrafa atingiu aguilo gque pretendiamos para
esta nossa primeira incursdo na regido de Trds os Montes,
um vinho tinto denso de cor e de aroma, onde se notam
sugestdes de frutos pretos, especiarias, e com uma boca
de excelente ataque, redondo e fresco, com taninos macios
mas com presenca, e final longo e persistente.

Requer uma temperatura de consumo mais baixa gue o
habitual, aconselho cerca de 14- 15° C, e acompanha pratos
gue podem comecar nos bacalhaus mais elaborados até
pratos de carnes vermelhas, e verd como este vinho tem
uma enorme vocagao gastrondmical

Denominacgdo de Origem: DOC Trds-os-Montes

Castas: Touriga Nacional, Tinta Amarela e Touriga Franca
Vinificagdo: Vindima 100% manual, fermentagao em
cuba inox com temperatura controlada, estdgio durante
12 meses em cuba inox.

Teor Alcodlico: 13,5 %vol.

Longevidade: 8 a 10 anos

Enologia: Carloto Magalhdes e Manuel Vieira

Viticultura: José Manso

socio 8,08¢€ craozs. | NAosAcio 8,50€ craors.

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 062957

48,48¢€ cAxaG ofas | 51,006 CAXAG gfas

ENOTECA - Nds Selecionamos -
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BACELO NOVO

em cairas de 12 gfas.

Bacelc

Vinhos de Lisboa, Douro e Alentejo para todos os dias...

JA PROVOU?

© Nova Colheita

BACELO NOVO
BRANCO 2015
Reg. Lisboa

PRODUTOR Quinta da Barreira
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Chardonnay, Arinto

VINIFICAGAO Vinificaco por Bica Aberta.
Fermentacao em inox a temperatura
controlada de 14°C.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor citrino claro.

Aroma intensa, notas minerais, citricas

(lima, lim&o) e florais. Na boca é equilibrado,

com uma muito boa acidez a transmitir-lhe
frescura. Final longo e aromatico.
LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitivo,

com peixe, marisco ou acompanhando
pratos leves e carnes frias.

ENGLOGO José Gaspar

socio NAQ SOCI0
3,71¢ 3,90¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 12 GFAS. - REF2 122961
44 52¢ 46,80¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

© Nova Colheita

BACELO NOVO
TINTO 2014
Douro

PRODUTOR Lua Cheia em Vinhas Velhas
DENOMINACAO DE ORIGEM Douro DOC
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz

VINIFICAGAD Desengace e esmagamento.
Maceracao pré-fermentativa longa a 34°C.
Fermentagdo alcodlica com temperatura
controlada (22/24°C).

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso com laivos
violeta. Aroma jovem, frutos negros com
notas vegetais e tostadas discretas. Na boca
apresenta boa estrutura, é elegante e macio
com bans taninos. Final agradavel.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 15/17°C com bacalhau no forno

e carnes assadas.

ENGLOGOS Jo3o Silva e Sousa, Francisco
Baptista

socio NAQ SOCI0
3,71« 390¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 12 GFAS. - REF? 123025
44 52¢ 46,80¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Conjunto Bacelo Novo

© Nova Colheita

BACELO NOVO
TINTO 2015
Alentejo

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Trincadeira,
Aragonez, Tinta Caiada

VINIFICAGAD Desengace total seguido de
fermentacdo a 24°C. Estagio em cubas inox.
Ligeira filtragdo antes do engarrafamento.
Estdgio em garrafa durante 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aromas intensos
com notas florais e de frutos vermelhos.

Na baca é elegante e macio confirmando

os aromas. Final agradavel.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas,
barrego assado e outros pratos
condimentados e queijos leves.

ENOLOGA Patricia Peixoto

socio NAQ SOCI0
3,71« 3.90¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 12 GFAS. - REF? 122953
44 52¢ 46,80¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

4 gfas. BACELO NOVO BRANCO 2015 /.isboa + 4 gfas. BACELO NOVO TINTO 2014 Douro
+ 4 gfas. BACELO NOVO TINTO 2015 Alentejo

s6cio 44,52€ Caixa 12 GFAS NAD s6ci0 46,80¢€ caixa 12 6ras

PAG. 14 - www.enoteca.pt
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\_Colheita /

Vinho Regional

Lisboa

BRANC 5 TINTO 2014

Bacelo s.m. Vara de videira para formar nova planta
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Crie o seu proprio Rotulo de Vinho

Para momentos inesqueciveis...

Personalize num rotulo de vinho os momentos especiais da sua vida

ou da sua empresa, surpreenda um amigo, impressione um convidado.

O A ENOTECA, em colaboragdo com a Barao de Vilar, a Casa de Santa Vitdria e a Quinta da Barreira [produtores de varios
vinhos premiados nacional e internacionalmente) disponibiliza-lhe um servigo Unico.

0 Colocamos numa garrafa de inquestionavel qualidade, o rétulo idealizado por si. Margue 0s momentos mais importantes
da sua vida ou da sua empresa com uma garrafa que leva a sua mensagem.

1Gfa 1Gfa

REF? 012744 REF2 013024

Slall] NAD sOcio S6CI0 NAD sAcio
83le 8,75¢ 83le 8,75¢
3 Gfas 3 Gfas

REF? 032744 REF2 033024

ﬁ L s6cio NAD SOCI0
&), 24,08¢ 25,35¢

B Cicge £ Cac

s6cio NAQ SOCI0

24,08¢ 25.35¢

6 Gfas

REF? 062744 REF? 063024

s6Cio NAQ SOCI0

47,03 49,50¢

Sslall] NAQ S6CI0

47,03 49,50¢

Espumante
RESpERVA BRUTO Reserva Douro

TINTO 2014
PRODUTOR Quinta da Barreira ) PRODUTOR Bar3o de Vilar
NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha limpida. Bolha fina e NOTAS DE PROVA Vinho de cor rubi profundo. Aroma jovem
persistente. Aroma intenso com notas to?tadas e fumadés, casca e frutado sobressaindo notas de frutas vermelhos [cereja,
de laranja, frutos secos e um ligeiro balsamico. Na boca é maduro groselha). Na baca é fresco e equilibrado, bom valume,
e e\‘egante com uma boa acidez a dar-lhe frescura. Final longo. taninos vivos mas bem integrados no conjunta. Bom final.
ENOLOGO Jose Gaspar ENGLOGO Alvaro van Zeller

0S VALORES INCLUEM IVA E DISTRIBUICAO DOMICILIARIA EM QUALQUER PARTE DE PORTUGAL CONTINENTAL.

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO FALE CONNOSCO Telf. 228 348 440 - E-mail: enoteca(@enoteca.pt



EMPRESAS ANIVERSARIOS REUNIBES CASAMENTOS FESTAS OFERTAS

ok

>

% w&. ;‘_.: g

0 Escolha o vinho 9 Envie-nos a sua imagem/texto 9 Receba o vinho com o seu rétulo personalizado

(rotulos exemplificativos)

1Gfa 1Gfa

REF?2 012963 REF? 012135

S6CI0 NAD sAcio S6CI0 NAQ S06CI0

83le 875¢ @ 950¢ 10,00¢
OGOTIPC

3 Gfas MPRESA 3 Gfas

REF?2 032963 REF?2 032135

56010 NAQ 506CI0

27,65¢ 29,10¢

s6cio NAQ SOCI0

24,08 25.35¢

6 Gfas
REF? 062963

6 Gfas

REF? 062135

s6cio NAQ S6CI0

54,15¢ 57,00¢

Slallo] NAQ SOCI0

47,03 49,50¢

Reserva Alentejo Porto Reserva
TINTO 2014 RUBY
PRODUTOR Casa de Santa Vitéria PRODUTOR Barao de Vilar
NOTAS DE PROVA Cor rubi escuro. Aroma de frutos negros NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo. Aroma complexo
com notas florais de madeira e especiarias. Boca cheia de frutos vermelhos maduros [(cerejas negras, groselhas)
e equilibrada com taninos suaves. Final longo. Na boca sentem-se as groselhas, elegante e equilibrado.
ENGLOGA Patricia Peixota Final longo e agradavel.
ENGLOGO Alvaro van Zeller

PRAZO DE ENTREGA: 15 DIAS APOS CONFIRMAGAQ DA ENCOMENDA. ENCOMENDA MiNIMA 12 GARRAFAS.

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 17



Conjunto Cabeca de Toiro

3 GFAS CABECA TOIRO SPECIAL SELECTION TINTO 2010
+ 3 GFAS CABECA DE TOIRO RESERVA TINTO 2012

+ 3 GFAS CABECA DE TOIRO RESERVA BRANCO 2015

+ 3 GFAS CABEGA DE TOIRO RESERVA ROSE 2015

Preco Sdcio - 73,7 2€ [caixa de 12 gfas.)
Preco Nao Sdcio - 77,60€ (caixa de 12 gfas.)

REF2 123041

BERLINER WINE TROPHY | MELHOR PRODUTOR PORTUGUES | 2011|2012 | 2013
MUNDUS VINI | PRODUTOR EURQPEU DO AND | 2012

CABECA

enocport

enoport | www.enoport.com

CabecaToiro @

SEJA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERACAQ.

o
SAES VEL A

PRESTIGE

vivrs

artae

@ WINE MODERATION ou

CAVES VELHAS
o]

CAVES VELHAS I 4
CAVES VELHAS

CABECA
DE TOIRO

Doc DOTEJO

GA N

VINHO BRANCO:
WHITE WENE . VIN BLANC




CESTO DE OUTONO

ONTE w OURG

ONTE o OURQ ONTE no OURD

DOURO

E MARIA

1SE MARIA 108 MARIA
FONSECA FONSECA

JOSE
+ FONSECA

JOSE DE SOUSA

JOSE DE SOUSA JOSE DE SOUSK

SETUBAL ALENTEJO

CONJUNTO 12 GARRAFAS )
+ 3 GFAS. VINHA DOS DEUSES RESERVA Tinto 2012 Douro Oferta

+ 3 GFAS. QUINTA FONTE DO OURO RESERVA Tinto 2013 Dio 3
+ 3 GFAS. MEIA PIPA PRIVATE SELECTION Tinto 2013 Pen. Setuibal
+ 3 GFAS. JOSE DE SOUSA Tinto 2014 Alentejo . :
Na compra do conjunto
SleIU NAQ s6CI0 [Valor da Oferta: 25,80€]
104,31 109,80
Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 19



GALERIA DO PRODUTOR

QUINTA NOVA DE NOSSA SRA. DO CARMO

Com mais de 250 anos de histdria (a adega data de 1764],
a Quinta Nova de Nossa Senhora do Carmo esta situada no
coragdo do Douro. A histdria confirma-a como pertencente
a Casa Real Portuguesa, tendo sido identificado o seu
primeiro proprietdrio em 1725. Integrada na primeira
demarcacdo da regido, os locais histdricos ainda hoje
estdo preservados. O espirito empreendedor e visiondrio
da familia Amorim (proprietdria da quinta desde 1999]
fez entretanto a diferenca pois, aliado a uma aposta
apaixonada no futuro, determinaram o inicio de multiplas
alteragdes para um caminho de exceléncia enoldgica.

Dos 120 ha situados na margem direita do rio Dourg,
bem no coragdo da regido, 85 estdo plantados com vinha
classificada com letra A, enguadradaos na paisagem UNESCO
e cuidadosamente preservados. Castas tradicionais, solo
xistoso e um microclima fmpar, sdo as caondigbes para
se desenvolver um projeto sustentdvel, respeitando o
terroir, criando uma verdadeira harmonia entre a cultura
e as tradigcdes vitivinicolas aliadas a novas experiéncias,
conhecimentos e tendéncias.

A vindima é manual com todos os cachos selecionados a
mao, forma de obter o perfeito equilibrio entre estrutura
e aroma para criar vinhos elegantes e finos, de elevado
caracter e frescura.

0 rigor enoldgico e a diversidade dos diferentes 42 talhdes
de vinha, abrigam a uma alianga dos processos tradicionais
com a tecnologia de ponta. Um pegueno “Atelier" nos
antigas lagares de granito, uma pequena adega totalmente
manual, trata os vinhos como obras de estudo para serem
grandes reservas da casa, vinhos Unicos, auténticos e de
gualidade excecional.

PAG. 20 - www.enoteca.pt

QUINTA NOVA

DE NOSSA SENHORA DO CARMO

Na Quinta Nova de Nossa Senhora do Carmo
surge o primeiro projeto de alojamento
dedicado ao vinho em Portugal, a Luxury
Winery House, a qual representa um “pedaco
de paraiso” para o descanso e lazer de
amantes de vinho. O restaurante, “Conceitus”,
sugere uma carta que apela aos sentidaos e
emocdes, de forma descontraida e curiosa,
criando um conceito que valoriza os sabores
da gastronomia local, com o que a natureza
oferece de melhor em cada época do ano.

Ver pag. 22




GALERIA DO PRODUTOR

QUINTA DE VALE DE FORNOS

A Quinta Vale de Fornos é uma das mais antigas e
marcantes da regido. Situada a 35 km de Lisboa, mais
precisamente na Azambuja e inserida na Regido Vitivinicola
do Tejo, beneficia de uma excelente localizagdo e de uma
deslumbrante envolvéncia paisagistica.

A Quinta Vale de Fornos, propriedade com 200 hectares
(50 dos quais de vinha), é hoje o resultado da histdria
gue por ali passou ao longo dos séculos e onde surgem
pontos de referéncia marcantes na histdria do Pais (por
esta Quinta passou Cristdvao Colombo a caminho da casa
de D. Jodo Il em Vale do Paraiso para comunicar ao Rei
a descoberta da América, também nesta guinta ficaram
albergadas as tropas de Napaledo as invasdes francesas,
entre outras referéncias que estdo em estudo].

A casa senhorial data do século XVIII, cujo traco e cor
sempre foram mantidos. A Quinta goza de uma farte
tradicdo, tanto pela antiguidade e pelo patrimdénio, como
pela ligacdo a ilustres familias da Nobreza portuguesa.
Esta propriedade foi oferecida por D. Antdénia Ferreira
(Ferreirinha) como prenda de casamento de sua filha com
0 3° Conde de Azambuja, tendo sida adquirida em 1972,
pelos atuais proprietdrios, a D. Pedro de Braganca.

A Quinta Vale de Fornos estd localizada no extremo
sudoeste da regido do Tejo beneficiando de um complexa
terroir e de uma orografia irregular entre vales, encostas
e colinas, solos argilo-calcdrios, arenosos e franco-
-argilosos. Encontramas aqui plantadas variadas castas
tintas (Casteldo, Cabernet Sauvignon, Touriga Nacional,
Alicante Bouschet, Araganés e Syrah) e brancas (Fernao
Pires, Riesling, Chardonnay, Sauvignon Blanc).

g&\li NT4

VALE DE FORNDS

Toda esta complexidade, de terroir, arografia
e castas, aliada a uma eguipa dinamica e
vigarosa liderada pelos endlogos José Pinto
Gaspar e Nuno Morais, permite a Quinta
Vale de Fornos aproveitar ao maximo o
potencial das suas terras para produzir
vinhos de qualidade e marcar pela diferenga
0s seus produtos, comao atestam as cerca
de cerca de 40 medalhas e distingdes desde
obtidas desde 2013.

Ver pag. 23

ENOTECA - Nés Selecionamos -
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VINHOS

“Selecionei as castas Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz
e Tinto Cao para transmitir a tipicidade do Douro. Aqui todas as
maravilhosas notas se combinam harmoniosamente fazendo deste
um vinho tridimensional, pleno de equilibrio e frescura com uma
textura suculenta, belissima concentragdo e magnifica gravidade.”

Jorge Alves

QUINTA NOVA DE NOSSA SRA. DO CARMO

COLHEITA TINTO 2013
Douro

QUINTA

'E NOSSA SENHOR

PRODUTOR Qta. Nova Nossa Sra. do Carmo

DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinto Cdo

VINIFICAGAD Selecdo manual das uvas. Desengace total e maceragao
pré-fermentativa a frio, fermentacdo com trés delestages* didrias em cubas
de inox durante 6 dias com controlo de temperatura. Estagio em inox.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi brilhante com laivas violeta. Aroma de frutos negros
com notas balsamicas de especiarias. Na boca é complexo, estruturado e
DOURO 2013 RO equilibrado. Encarpado com bans e suaves taninos. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/17°C com massas apaladadas, aves, carnes brancas e queijos
de estrutura média.

ENOLOGOS Jorge Alves, Sonia Pereira

*delestage - operagao que consiste em retirar totalmente o mosto em fermentagdo na cuba, ca. de 1 h,
permitindo que a manta desprenda a parte liquida que impede um eficaz arejamento e a sua descompactagao

sdcio 8,36€ saoss.  NAosoon 8,800€ e os

50,16¢€ caixa6cras 52,80¢ Caixa 6 GFAS

ESTES SAO 0S VINHOS QUE SERAD ENVIADOS AO SOCIO
SE FOR SOCIO E PRETENDER ALTERAR A PROPOSTA DO TRIMESTRE INFORME-NOS, POR FAVOR, NO



“Desde cedo na vida deste Reserva Syrah que as preocupagies em
manter as suas caracteristicas sdo levadas ao pormenor. Vindimado
de madrugaca, ainda antes do sol nascer, para manter as uvas
Jrescas durante todo o processo inicial. Iste vinho revela todo

o potencial da casta no terroir da Quinta de Vale de Fornos.”

Vuno Morars

QUINTA VALE DE FORNOS

RESERVA SYRAH TINTO 2013
Tejo

QUINTY

@ i
VLE DE FORNOS

SYRAH

PRODUTOR Quinta Vale de Fornos

DENOMINACAD DE ORIGEM DOC DoTejo

CASTAS Syrah

VINIFICAGAO Vindima manual em cestos de 20Kg. Selecdo cuidada

dos cachos. Maceracao pré-fermentativa e fermentacdo a temperatura
controlada. Fermentacdo maloldctica em inox. Estagio de 12 meses
em barricas novas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 15%

(L £ it singrulariedatell

e gl T NOTAS DE PROVA Cor ruhi-granada. Aroma intenso e complexo,
y]é;.‘s frutos pretos maduros com notas balsamicas e de frutos secos.
cuounda IR Na boca é estruturado e equilibrado com taninas firmes. Final longo.

e o TE FHES LONGEVIDADE 8 a 9 anos

SERVICO A 17/19°C com carnes vermelhas, pratos condimentados e queijos.
ENOLOGOS Nuna Morais, José Gaspar

sdcio 8.,6 De o5 NAos6oin 9,10€ cra o7t

51,90¢ caixascras 54,60 Caixa 6 GFAS

Encomende em Caixas de 6 garrafas - REF2 063027

(1 CAIXA DE CADA) NO AMBITO DO PROGRAMA TRIMESTRAL
ESPACO DE 1 SEMANA - TELEFONE 228 348 440 FAX 228 348 443 E-MAIL enoteca(@enoteca.pt

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 23



SOLAR DAS

BOUCAS

SOLAR DAS
BOUCAS

ALVARINHO 2015

PRODUTOR Solar das Bougas
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Minho
CASTAS Alvarinho

VINIFICAGAD Prensagem das uvas
desengacadas. (larificagdo a frio durante
16h. Fermentagao longa a baixa
temperatura. Estdgio de 1 més sobre
borras finas.

TEOR ALCOGLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Intenso aroma frutado (citrinos e frutos
tropicais). Na boca apresenta bom corpo
e estrutura. Fresco e mineral com notas
citrinas e uma acidez viva. Final longo.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/12°C como aperitiva

ou acompanhando marisco, peixes,
carnes brancas e pratos vegetarianos.
ENGLOGD Alvaro Van Zeller

=0cig NAQ sAcio
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

PAG. 24 - www.enoteca.pt

CAVE BRANCOS

MORGADO DO PERDIGAC

ALVARINHO
& LOUREIRO

MORGADO _
DO PERDIGAO
ALVARINHO E LOUREIRD 2015

PRODUTOR Quinta de Pacos
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Minho
CASTAS Alvarinha, Loureiro

VINIFICAGAD Vindima separada por castas.
Desengace total, parte das uvas sao
sujeitas a maceragao pelicular durante
cinco horas com controlo da temperatura,
sendo a outra parte logo prensada.
Decantagao. Fermentagdo em cubas

de aco inoxidavel, ficando o vinho sobre
as borras finas com “batonnage” até a
preparacdo do engarrafamento.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor citrino esverdeado.
Aroma frutado com notas de frutos
tropicais, citrinos e lichias. Na boca

é fresco com uma acidez vibrante.
LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 9/10°C com mariscos,

pratos de peixe e aves.

ENGLOGO Rui Walter Cunha

=gcig NAQ 50CI0
6.27¢ 6,60¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,62¢ 39,60¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

ALVARINHO
CONTACTO
2015

PRODUTOR Anselmo Mendes
DENUMINAI,'J.\D DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Alvarinho

VINIFICAGAO Colheita manual. Desengace
total. Curta maceragao pelicular. Clarificagao
a frio. Longa fermentagdo em inox a
velocidade constante entre 14 a 22°C.
Estdgio de 4 meses sobre as barras finas.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino.
Aroma intenso, complexo e fresca,

notas citricas com algum mineral e um
toque tropical. Muito bem equilibrado.

Boa estrutura e volume de boca, boa
acidez e belas notas minerais. Bom final.
LONGEVIDADE 10 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou

com canapés, marisco, peixes diversos,
queijos e pratos de aves.

ENGLOGO Anselmo Mendes

=gcio NAQ 50CI0
9.03¢ 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
5418¢ 57,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

O MATIAS
DAO

SAD MATIAS
2015

PRODUTOR Casa de Sao Matias
IJENDMINA(T\IJ DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Encruzado, Malvasia Fina, Bical
VINIFICAGAD Contacto pelicular e
prensagem. Fermentagao com controlo
de temperatura. Fermentagao em inox.
Estdgio de 3 meses com batonnage.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Fresco frutado com
excelente mineralidade e com uma
acidez muito equilibrada. Fim de boca
exuberante mas muito harmonioso.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes,
mariscos, carnes brancas e saladas.
ENGLOGO Francisco Gongalves

sgcio NAO S6CI0
5,04¢ 530
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
30,24¢ 31,80¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



Chardemnay

(4
&t

TAGIDE
ARINTO E CHARDONNAY
2015

PRODUTOR Quinta da Barreira
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Arinto, Chardonnay
VINIFICAGAD Vinificacdo por Bica Aberta.
Fermentagdo em inox a temperatura
controlada de 14°C.

TEOR ALCOGLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino.
Muito aromatico com notas minerais,
de citrinos e florais. Na boca é fresco e
equilibrado, com um final longo

e aromatico.

LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitiva,
com peixe, marisco ou acompanhando
pratos leves e carnes frias.

ENGLOGO José Gaspar

20cio NAO S6CI0
3.80¢ 4,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
22,80¢ 24,00e
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE BRANCOS

QUINTA
Do
GRADIL

O paRTUGAL

QUINTA DO GRADIL
SAUVIGNON BLANC
& ARINTO 2015

PRODUTOR Quinta do Gradil
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Sauvignan Blanc, Arinto
VINIFICAGAD Vindima nas primeiras horas
da manha. Desengace total. Maceragao
pelicular durante 4 horas. Fermentagao
em pequenas cubas de inox com controlo
de temperatura.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Aromas de fruta madura com notas de
frutos de carogo e minerais. Na boca,
fruta fresca estrutura e persisténcia.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10°C com peixe, carnes
brancas, pratos vegetarianos ou orientais.
Harmoniza na perfeicdo com queijos de
cabra e risotto de espargos.

ENGLOGOS Antdnio Ventura, Vera Moreira

=0cig NAQ 50CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Quinta do
Monte d
= A 4

VIOGNIER
420 S HARSANNE.

QUINTA DO MONTE

D'0IRO
LYBRA 2015

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro
DENOMINACAQ DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Viognier, Arinto, Marsanne
VINIFIEACI'\D Vindima manual, parcela a
parcela, com escolha. Esmagamento com
prensagem direta. Fermentagao em cubas
de inox com controlo de temperatura.
Estdgio de 5 meses em inox.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino aberto.
Aroma discreto com notas florais e minerais
e um ligeiro tropical. Bom volume de boca,
notas vegetais, boa acidez e equilibrio.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/13°C com pratos de peixe
elaboradas ou peixes grelhados, carnes
brancas e queijos.

ENOLOGA Graca Goncalves

sgcio NAO S6CI0
8.55¢ 9.00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CABEGA
°t TOJRO

HNTO
ARDONNAY
IVHGNON BLANG

CABECA DE TOIRO
RESERVA 2015

PRODUTOR Enoport United Wines
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Do Tejo
CASTAS Arinto, Chardonnay, Sauvignon Blanc
VINIFICAGAD Desengace total, maceracdo
pelicular a frio, prensagem pneumatica
suave e fermentagdo alcodlica a 16°C.
TEOR ALCOOLICO 13, 5%

NOTAS DE PROVA Cor citrino-esverdeado
aberto. Aroma floral com notas de frutos
tropicais. Na boca €é envolvente, fresco.
Final agradavel.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com enchidos fumadas,
peixes assados, carnes vermelhas
guisadas e queijos de estrutura média.
ENGLOGO Carlos Eduardo

sgcio NAO S6CI0
5,04¢ 530
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
30,24¢ 31,80¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 25



CAVE BRANCOS

creseendo

D BRANC

ALTAS QUINTAS

CRESCENDO
2015

PRODUTOR Altas Quintas

DENOMINAGAO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Arinto, Verdelho

VINIFICAGAD Colheita manual para caixas
de 20 Kg. Selegdo das uvas a entrada da
adega. Clarificagcdo do masto e posterior
fermentacdo a baixa temperatura.
Estabilizacdo e filtragem antes do
engarrafamento.

TEOR ALCOOLICO 135%

NOTAS DE PROVA Car amarelo citrino intenso.
Aroma fresco e intenso com notas de
frutos tropicais e alguma mineralidade.
Na boca é jovem, elegante e equilibrado.
Final persistente.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/3°C com pratos de peixe
conpiimemados e carnes brancas.

ENOLOGO Jodo Lourengo
P NAD S0CI0
6.27¢ 6,60¢
GFA 0,75L. GFAD,75L.
37.62¢ 39,60¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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QUINTA DO CARMO
2015

PRODUTOR Bacalhéa Vinhos
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Roupeiro, Antao Vaz, Arinto
VINIFICAGAO Vinificagdo separada por
castas. Prensagem suave das uvas.
Decantagdo estdtica a frio do mosto

e estdgio “sur lies" durante 7 dias.
Fermentagdo a baixa temperatura em
peguenas cubas de inox.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha.
Aromas de frutos tropicais e de citrinos
com um bom toque de mineralidade.

Na boca apresenta boa acidez, é fresco

e equilibrado. Final agradavel.
LONGEVIDADE 3 a 4 Anos

SERVICO A 10/12°C como aperitivo ou
acompanhando mariscos, carnes brancas,
massas e saladas leves.

ENOLOGO Hugo Carvalho

s0ci0 NAQ 50CI0
9: 830
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
47 34¢ 49.80¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE ROSES

QUINTA DA

(JIESTA

)

Teurky e

QUINTA DA GIESTA

ROSE 2015

PRODUTOR Boas Quintas

IJENDMINA(.I-\IJ DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Touriga Nacional

VINIFIEACI-\I] Desengace total, contacto
pelicular durante 6 horas. Fermentagdo
com temperatura controlada a 14°C.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rosa claro [pétala
de rosa), aroma mineral, floral (violetas)
e de frutos vermelhas (marangos).

Na baca é fresca. Final suave

e muito agradavel.

LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 10/12°C com entradas pastas,
saladas e comida mediterranica.
ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

s0cig NAO 50CI0
4.75¢ 5,006
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
28,50¢ 30,00e
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

CABEGA
vt TOJRO

o il
LESERVA

OURIGA NACIINAL
VEAH

CABECA DE TOIRO

RESERVA ROSE 2015

PRODUTOR Enoport United Wines
DENIJMINAI,'.AD DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Touriga Nacional, Syrah
VINIFICAGAD Desengace total, maceracdo
pelicular a frio, prensagem pneumdtica
suave e fermentagdo alcodlica a 16°C.
TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor rosa claro.

Aroma complexo muito agradavel

a cereja e morango. Na boca é fresco
terminando suave.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo

ou acompanhando peixes, marisco,
pizza ou comida oriental.

ENGLOGO Carlos Eduardo

e NAQ SGCI0
5,04¢ 530
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
30,24¢ 31,80¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS



CAVE ROSES

~OSE CASHMERE

o i

PATO FRIO
ROSE CASHMERE 2015

PRODUTOR Ribafreixo Wines
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAD Uvas selecionadas e
posteriormente prensadas inteiras em
vacuo sem qualquer esmagamento

ou desengace. Suave pressao e
fermentacdo do mosto.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor rosada muito clara.
Aromas complexas de citrinas com natas
de lichias. Na boca é fresco com suaves e
agradaveis notas adocicadas. Final longo.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 9/10°C com sushi, sashimi

ou frutas do mar.

ENOLOGO Paulo Laureano

P NAQ SGCI0
6,13¢ 6,45
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
36,78¢ 38,70¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

VINHA GRANDE

bouRre

cean
1015

o

VINHA GRANDE

ROSE 2015

PRODUTOR Casa Ferreirinha
DENDMINA(.I-\IJ DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAD Vindima manual com selecdo
das uvas na vinha e a chegada a adega.
Esmagamento suave sem desengace

em prensa pneumética e longa decantagdo
a frio. Fermentacdo alcadlica com
controlo de temperatura.

TEOR ALCOGLICO 115%

NOTAS DE PROVA Cor “pétala de rosa”.
Aroma limpo, frutado e floral. Na boca

a excelente acidez dé-Ihe frescura.

Boa estrutura e elegancia.

Final longo e harmonioso.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhanda refeigdes ligeiras de peixe,
marisco, saladas, massas e carnes brancas.
ENGLOGO Luis Sottomayor

~acio NAO 50CI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

CAVE TINTOS

VALLE DE PAS50S
2014

PRODUTOR Quinta Valle de Passos
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Trés-0s-Montes
CASTAS Touriga Franca, Tinta Amarela,
Touriga Nacional

VINIFICAGAD Fermentacao em cuba inox
com temperatura controlada. Estagio em
cuba inox durante cerca de 12 meses.

TEOR ALCOOLICO 135%

NOTAS DE PROVA Car vermelha rubi.

Aroma jovem com notas minerais e de
frutos pretos. Na boca é fresco e elegante
com taninos suaves mas presentes.
LONGEVIDADE 10 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carne,
queijos macias de casca rija

ENOLOGOS Carloto Magalhdes, Manuel Vieira

sgcio NAQ S0CI0
8.08¢ 850:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
48,48¢ 51,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

VINHA DOS SANTOS
2013

PRODUTOR Quinta dos Frades
IJENDMINA[;f\D DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca
e Vinhas Velhas com mais de 90 anos
VINIFICACAQ Vindima manual. Desengage
e esmagamento por pisa a pé em
lagares de granito de grande dimensao.
Transferéncia para cubas de ago inox
ande terminam a fermentagao com
controlo de temperatura. Estdgio de 12
meses em barricas de carvalho.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo com
laivos violeta. Aroma de frutos silvestres,
especiarias com notas balsamicas da boa
madeira do estégio. Na boca € fresco e
frutado com taninos macios. Equilibrado
e encorpado. Final prolongado.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/17°C com pratos da cozinha
regional, pratos condimentados e caga.
ENOLOGO Anselmo Mendes

sgcio NAD SGCI0
5,89¢ 6,20¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
35,34¢ 37,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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ANDREZA
RESERVA 2013

PRODUTOR Lua Cheia em Vinhas Velhas
DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Rariz

VINIFICACAO Vindima manual. Desengace e
esmagamento, maceragao pré-fermentativa.
Fermentagao com controlo de temperatura
e remontagens ligeiras. Estdgio parcial

em barricag de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho granada.
Aroma intensg, complexo. Fruta madura

e notas da boa madeira do estagio.

Na boca é elegante, fresco e bem
estruturado. Final persistente.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos da cozinha
mediterranica, pastas e queijos de pasta
mole.Este vinho ndo foi sujeito a processos
de clarificagao, filtragao e/ou estabilizagdo
pelg que pode criar depdsito.

ENOLOGOS Jodo Silva e Sousa, Francisco
Baptista

P NAQ SOCI0
6.27¢ 6,60
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,62¢ 39,60¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE TINTOS
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COTTAS

COTTAS
2013

PRODUTOR Quinta de Cottas

DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinto Cao _

VINIFICACAD Vindima manual em caixas

de 25 ke. Selegdo antes do desengace e
esmagamento. Maceragdo pré-fermentativa
a 32° C durante 24 horas. A fermentagao
processa-se abaixo de 24°C até ao total
desdobramento do aglicar do mosto. 30%
do lote estagia durante 6 meses em barricas
usadas de carvalho francés e americano.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Aromas frescos bem
presentes de groselha preta e canela
torrada. Macio na boca com taninos
elegantes. Bom volume e envalvéncia.
Final persistente com a presenca da fruta.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16° C com massas, aves, carnes
brancas e vermelhas.

ENOLOGOS Jodo Silva e Sousa e Manuel Vieira

=gcio NAQ s0CI0
6,65¢ 7,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA DAS

HENRICAS
2012

PRODUTOR Quinta da Pereira
DENUMINA[;;\D DE ORIGEM DOC Bouro
CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAD Vindima manual. Esmagamento
suave e desengace total. Fermentagao

em cubas de inox. Estagio em inox durante
12 meses antes do engarrafamento.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-granada
muito fechado. Arama jovem e intenso

de frutas do basque com notas de grafite

e um ligeiro fumado. Na boca é fresco

e bem estruturado com taninos maduros.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 15/17°C com cabrito e assados
de carne.

ENOLOGO Vitor Rabacal

=gcig NAO 50CI0
6,65¢ 7,00¢
GFA0,75L. GFA0,75L.
39,90¢ 42,00¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

VALE DA RAPOSA
RESERVA 2012

PRODUTOR Alves de Sousa

DENDMINACT\U DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Tinta Rariz,

Tinto Cao, Touriga Franca

VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace
total. Fermentagao com cantrolo de
temperatura durante 6 dias e 3 dias

de maceragdo. Estagio de 12 meses em
barricas de carvalho francés de terceiro ano.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi de boa
intensidade. Aroma com notas de frutos
vermelhos e violetas com um ligeira
balsamico. Na boca é elegante e equilibrado.
Complexo com natas de ameixas pretas
e um toque de café. Bom final.
LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 16/17°C com assados de aves,
carne de vaca, charcutaria e queijos.
ENGLOGO Tiago Alves de Sousa

=gcio NAD SGCI0
8.17¢ 860:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
49,02¢ 51,60¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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QUINTA NOVA
NOSSA SRA. DO CARMO
COLHEITA 2013

PRODUTOR Qta. Nova Nossa Sra. do Carmo
DENDMINACF\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,

Tinta Roriz, Tinto Cao

VINIFICAGAD Selecio manual das uvas a
entrada da adega. Desengace total e maceragao
pré-fermentativa a frio, fermentacdo em inox
com trés “delestages” didrias em cubas

de inox durante b dias com controlo de
temperatura. Estdgio em inox.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi brilhante com laivos
violeta. Aroma de frutas negros com notas
balsamicas de especiarias. Na boca é complexo,
estruturado e equilibrado. Encorpado com bons
e suaves taninas. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 8 a 9 anos

SERVICO A 16/17°C com massas apaladadas,

aves, carnes brancas e queijos de estrutura média.

ENOLOGOS Jorge Alves, Sénia Pereira

sgcig NAO S6CI0
8.36: 8.380:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
50,16¢ 52,80¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

CAVE TINTOS

ROL DE COISAS
ANTIGAS

2011

PRODUTOR Manuel dos Santos Campolarga
DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Bairrada
CASTAS Baga, Casteldo, Alfracheiro,
Trincadeira, Bastardo, Souzdo, Tinta Pinheira
VINIFICACAO Vindima manual com escolha
das uvas na vinha. Fermentagao conjunta
das uvas com cantrolo de temperatura

em lagares de inox com pisa mecanica.
Fermentacao malolactica e estagio em
barricas usadas de carvalho francés
durante 12 meses.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelha profundo.
Aroma intenso, frutas pretas com notas
de madeira e balsamicas. Na boca é
atraente, boa acidez, confirma os frutos
pretos. Taninos firmes.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carne
bem condimentados e outros pratos fortes
da gastronomia portuguesa.

ENOLOGOS Raguel Carvalho, Carlos Campalargo

=gcio NAD S6CI0
9.98: 10,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
59,88¢ 63,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

g
A0 MATIAS

DAO

INTO

SAO MATIAS
2012

PRODUTOR Casa de Sao Matias
DENEIMINAI;IT\U DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Jaen, Touriga Nacional, Tinta Roriz,
Alfrocheiro

VINIFICAGAD Desengace total.

Maceragdo a baixa temperatura durante
24h. Fermentagdo em inox com controlo
de temperatura e remontagens suaves
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho granada.
Aroma intenso, complexo. Fruta madura
e notas da boa madeira do estégio.

Na baca é elegante, fresco e bem
estruturado. Final persistente.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com peixes gordos,
carnes vermelhas e queijos.

ENOLOGO Francisco Gongalves

=0cig NAQ sACi0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
Caixa b GFAS (aixa b GFAS

QUINTA DA

GARRIDA
RESERVA 2012

PRODUTOR Alianga Vinhaos

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Touriga Nacional, Tinta Rariz
VINIFICAGAD Maceracao pré-fermentativa
a frio durante 5 dias, fermentagdo alcodlica
cam controlo de temperatura. Maceragao
pds-fermentativa de 4 dias. Fermentagao
maloldctica. Estdgio de 12 meses em
barricas de carvalho francés e russo.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profunda.
Aroma de boa intensidade, florais e de
frutas vermelhos maduros, elegante.

A boca confirma a fruta madura,
encorpado, com taninos redondos.

Final harmanioso e persistente.
LONGEVIDADE 7 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos
tradicionais da cozinha portuguesa,
carne assada e guisados.

ENGLOGD Francisco Antunes

ELS NAO 50CI0
7.13¢ 750¢
GFA 0,75L GFA 0,75L
42,78¢ 45,00
Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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QUINTADE

FONTE po QURO!

QUINTA DA FONTE
DO OURO

RESERVA 2013

PRODUTOR Boas Quintas

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Touriga Nacional, Tinta Rariz,
Alfrocheiro, Jaen

VINIFICACAD Fermentagdo longa com suave
maceragao para extrair 0 maximo de
potencial das castas. Apds a fermentacao
malolactica, 50% do vinho estagiou 9
meses em barricas de carvalho francés,
0s restantes 50% em inox

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma elegante
e complexo de violetas, frutos vermelhos
e chocolate com elegantes notas

de madeira. Na boca € suave, elegante

e complexo, notas de frutos silvestres

e bons taninos. Final longo.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18° C com caga de pélo

[veado, javali), carnes vermelhas e assados.

ENOLOGO Nuno Cancela de Abreu

=00 NAO SOCI0
9.03¢ 950
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
5418 ¢ 57,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS
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QUINTA DA

BARREIRA
RESERVA 2014

PRODUTOR Quinta da Barreira
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Touriga Nacional, Cabernet
Sauvignan

VINIFICAGAD Vinificagdo cuidada em
curtimenta total com maceragao
prolongada, em cubas inox com contralo
de temperatura. Estagio em barricas de
carvalho americano.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma
complexa e intenso, sobressaindo a fruta
e a madeira do estagio. Na boca é vivo
mas redondo, harmanioso e equilibrado.
Bom corpo e estrutura. Bom final.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 18°C com assados, carnes
vermelhas e queijas fortes.

ENOLOGO José Gaspar

S0cI0 NAO S0CI0
4 75¢ 5,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
28,50¢ 30,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

COLHEITA
2014

QUINTA DE _

S. SEBASTIAO
COLHEITA 2014

PRODUTOR Quinta de S. Sebastiao
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Tinta Roriz, Touriga Nacional
VINIFICAGAO Vinificado pelo métaodo
tradicional de curtimenta com longa
maceragao. Estagio parcial em barricas
de 2° e 3° ana de carvalho francés.
TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor granada, aroma
frutado expressivo com algumas

notas especiadas. Na boca é suave,
fresco e elegante.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne,
alheira de caca e queijos curados.
ENGLOGO Filipe Sevinate Pinto

20cio NAQ 50CI0
7,13¢  750¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42,78¢ 45,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Quinta do

Monte d’Oiro

Yy B A

Y RAH

QUINTA DO MONTE

D'0IRO
LYBRA SYRAH 2013

PRODUTOR Quinta do Monte d'Giro
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Syrah

VINIFICACAO Vindima parcela a parcela.
Colheita manual com escolha. Desengace
sem esmagamento. Fermentagdo em cubas
de inox com reprodugdo da pisa a pé e
controlo de temperatura (individual por cuba).
Estdgio 12 a 14 meses em barricas

de carvalha francés.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi-granada laivos
atijolados. Aroma intenso e complexa, notas
de frutos vermelhos, baunilha e especiarias.
Na boca é elegante e equilibrado com taninos
firmes e notas de madeira muito bem
integradas. Final intenso e complexo.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com caga, arroz de pato,
estufadas e assados de carne e peixes
gordos assados.

ENOLOGA Graca Gongalves

sQcI0 NAO S0CI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS



QUINTA
GRADIE

O HORTUAL

QUINTA DO GRADIL
CABERNET SAUVIGNON
& TINTA RORIZ 2014

PRODUTOR Quinta do Gradil
DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Cabernet Sauvignon, Tinta Roriz
VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace
total a chegada a adega. Pré-maceragdo
pelicular a frio. Fermentagdo em inox
com controlo de temperatura.

TEOR ALCOOLICO 135%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aromas de
frutos silvestres maduros. Boa estrutura
e equilibrio, taninos firmes. Final longo.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas,

assadas ou grelhadas e queijos fortes.
ENGLOGOS Antdnio Ventura, Vera Moreira

=0cig NAO S6CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE TINTOS

CABECA DE TOIRO
SPECIAL SELECTION 2010

PRODUTOR Enoport United Wines
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Touriga Nacional, Cabernet
Sauvignon, Syrah

VINIFICAGAD Desengace total, maceracdo
pelicular prolongada, fermentacdo alcodlica
a 28°C. Estégio de 12 meses em barricas
de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor granada limpida e
intensa. Aromas de frutos negros, notas florais
tipicas da Touriga com um toque balsamico
e de especiarias doces. Na boca € suave

e estruturado, fresca e elegante. Confirma
a fruta e as especiarias com leves notas
da madeira do estagio. Final persistente.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos fortes da
comida mediterranica, carnes vermelhas

e caga.

ENGLOGO Carlos Eduardo

sacio NAD S6CI0
9.50¢ 10,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
57,00¢ 60,00
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINT,

it
\LE DE FORNOS

Ty

Kt
i

QUINTA VALE

DE FORNOS
RESERVA SYRAH 2013

PRODUTOR Quinta Vale de Farnos
DENOMINAGCAO DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Syrah

VINIFICACAOD Vindima manual em cestos

de 20Kg. Selecdo cuidada dos cachos.
Maceragdo pré-fermentativa e fermentacdo
a temperatura controlada. Fermentagdo
maloldctica em inox. Estagio de 12 meses
em barricas novas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 15%

NOTAS DE PROVA Cor rubi-granada.

Aroma intenso e complexao, frutos pretos
maduros com notas balsamicas e de frutos
secos. Na boca é estruturado e equilibrado
com taninos firmes. Final lango.
LONGEVIDADE 8 a 3 anos

SERVICO A 17/19°C com carnes vermelhas,
pratos condimentados e gueijos
ENGLOGOS Nuno Morais, José Gaspar

=acio NAO S0CI0
8.65¢ 910
GFA 0,75L. GFA 0,75L
51,90« 54.60¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

MEIA PIES

o7 Satlstioh

2013
VINHO REGIDNAL _
FEXINSULA DESI

MEIA PIPA
PRIVATE SELECTION 2013

PRODUTOR Bacalhéa Vinhos

DENOMINAGAO DE ORIGEM Reg. Peninsula

de Setubal

CASTAS Syrah, Casteldo, Cabernet Sauvignon
VINIFICAGAO Vinificacdo separada por castas.
Fermentacdao com controlo de temperatura.
Estdgio de 12 meses em barricas

de carvalho francés Allier.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi-violeta intensa.
Aramas flarais (violetas) e de frutas
vermelhos com leves natas de baunilha.

A boca confirma os aromas num canjunto
bem estruturado, fresco e equilibrado.
Taninos finos e macios. Final elegante.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com borrego, carnes
vermelhas, caga e queijos.

ENOLOGA Filipa Tomaz da Costa

sgcig NAO S6CI0
4 75¢ 5,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
28,50¢ 30,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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SE MARIA
FONSECA

b
O PegoLA O SET
RED TINTO RBUGE 20H

CAVE TINTOS

JOSE MARIA
ONSECA
vt

PASMADOS'

AL PERINSULA DE SETDRAL
HED TINTO HOWGE 2888

QUINTA

DE CAMARATE
2014

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINACAD DE ORIGEM Reg. Peninsula
de Setubal

CASTAS Touriga Nacional, Aragonez,
Cabernet Sauvignon, Casteldo
VINIFICAGAD Fermentagao a temperaturas
controladas. Maceragao pelicular

total a 28°C.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor retinta. Aromas de
frutos vermelhos (amaras, framboesas),
violetas e cereja preta. Na boca € frutado
e suave. Boa acidez e equilibrio.

Final agradavel.

LONGEVIDADE 5 3 6 anos

SERVICO A 14/16°C com aves,

caga e queijos.

ENOLOGO Domingos Soares Franco

20ci0 NAQ sACio
7,51« 730¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,06¢ 47,40¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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PASMADOS
2012

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Peninsula
de Setdbal

CASTAS Touriga Nacional, Syrah, Casteldo
VINIFICAGAD Fermentagao a 28°C

com curtimenta. Estdgio de 8 meses

em barricas de carvalha francés. Ligeira
filtragdo antes do engarrafamento.

TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso.
Aramas flarais (violetas) e frutados
(morangos, amoras, mirtilos) com

notas do estagio em madeira. Na boca

¢ elegante, redonda e equilibrado.
Taninos presentes mas suaves.
LONGEVIDADE 6 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas.

Pode criar depdsito com a idade.
ENOLOGO Bomingos Soares Franco

=gcig NAO S6CI0
8.74¢ 9320
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
52,44¢ 55,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

RIPANCO
PRIVATE SELECTION 2013

PRODUTOR José Maria da Fonseca Vinhos
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Aragonez, Syrah, Alicante Bouschet
VINIFICAGAD Desengace manual pela
técnica de ripanco. Fermentacdo em inox a
temperaturas de 28°C. Estagio de 6 meses
em carvalho novo americano e francés.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi carregado.
Aroma frutado com notas de frutos
silvestres (cassis, mirtilos e framboesas),
café e baunilha. Na boca é suave, fresca

e equilibrado. Final agradavel.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne
vermelha e queijo.

ENOLOGO Domingos Soares Franco

=0cig NAO S6CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
3420¢ 36,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

.
MONTE VILAR

LESERVA 2014

MONTE VILAR
RESERVA 2014

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria
DENOMINAGAO DE ORIGEM Reg Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Araganez,
Trincadeira

VINIFICACAD Vindima manual e selecdo
das melhares uvas na adega. Maceragao
a frio durante 2 dias e fermentagao
alcodlica a 26°C. Estdgio em barricas

de carvalho francés e americano

durante 3 meses.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi-granada
Aroma frutado (frutos negros maduros)
e floral com notas de madeira e especiarias.
Boca cheia e equilibrada com taninos
presentes mas suaves. Bom final.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes
vermelhas, borrego assado, peixes gordas
assados e outros pratos condimentados.
ENOLOGA Patricia Peixoto

P NAQ SOCI0
8¢ 6,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,08¢ 39,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



JOSE MARIA
» FONSECGA

JOSE DE SOUSA

NINHO REGIONAL
ALENTEJAND

JOSE DE SOUSA
2014

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Trincadeira, Aragonez, Grand Nair
VINIFICAGAO Fermentagdo parcial em potes
de barro, sendo o restante fermentado em
inox a temperaturas de 28°C. Estagia
durante 9 meses em carvalho francés.
TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho carregado.
Aroma complexa de tdmaras, frutos negros
e um toque de baunilha. Na boca é frutado,
elegante e suave com taninos presentes
mas macios. Final longo.

LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 14/16°C com pratas de carne,
caca e queijo. Pade criar depdsita

com a idade.

ENOLOGO Domingos Soares Franco

ELR NAQ SOCI0
7,13 750¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
42.78¢ 45,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE TINTOS

GAUDIO
CLASSICO 2013

PRODUTOR Ribafreixo Wines
DENDMINA;AU DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Alicante Bouschet,
Araganez, Tinta Mitda

VINIFICACAD Desengace e esmagamenta.
Fermentagdo e inox e em balseiras de
carvalho francés. Estdgio de 9 meses em
barricas novas de carvalho francés a que
se segue 16 meses de estagio em garrafa.
TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-granada
intensa. Aroma de frutos negros maduras,
ameixas, mirtilos com notas de
balsamicas. Na boca é bem estruturado

e encorpado. Fresco com taninos
presentes mas bem integrados.
LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 15/16°C com carnes vermelhas
condimentados, caga de pelo e peixes

no farno

ENGLOGDO Paulo Laureano

20ci0 NAO S6CI0
7.60¢ 8,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

SANTA VITORIA
SELECCAO DO ENOLOGO
2013

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria
DENUMINA;AU DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Alicante
Bouschet, Aragonez

VINIFICACAD Vindima manual e selecdo
das uvas na adega. Vinificagdo separada
por castas. Maceragdo a frio durante

3 dias e fermentacdo alcodlica a 24°C.
Estdgio em barricas de carvalho francés
durante 12 meses.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma
jovem e frutado, com notas balsamicas
e um “sous bois" agraddvel. Na boca

é frutado, volumoso e bem estruturado.
Final persistente.

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 16/18° com carnes vermelhas
grelhadas, barrego, caca, peixe assado,
bacalhau regado em azeite e queijos.
ENGLOGA Patricia Peixoto

30c10 NAQ S0CI0
7.79¢ 8.20:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
46,74¢ 4920¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

: ii:

2DE DO ESPORAD:
v

2UATRO CASTAS

NN

2014

HERDADE _

DO ESPORAO
4 CASTAS 2014

PRODUTOR Espordo

DENUMINACI\D DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Franca, Syrah, Cabernet
Sauvignon, Alicante Bouschet

VINIFICAGAD Fermentagao com temperaturas
controladas (22 a 25 °C) em lagares de inox
de pequena capacidade com pisa mecanica
e cubas rotofermentativas. Estagio de seis
meses em barricas de carvalho americano
e francés e cubas de inox, seguido de mais
seis meses em garrafa.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aromas
de frutos vermelhos com notas de cacau.
Na boca é estruturado com taninos presentes
mas bem integrados na madeira do

estagio. Final lango e persistente.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18 graus com peixes gordos,
borrego e caga.

ENGLOGOS David Baverstack, Luis Patrao

sgcio NAQ S0CI0
941 940
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56.46¢ 59,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS
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PLANALTO

DouRc

PLANALTO
RESERVA BRANCO 2015

PRODUTOR Casa Ferreirinha
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Malvasia Fina, Viosinho, Gouveio,
C6dega, Arinto, Rabigato, Moscatel
VINIFICAGAD Colheita manual, desengace
e esmagamento suave. Decantagao a frio
dos mostos. Fermentagdo em cubas inox
com controlo de temperatura durante cerca
de 20 dias. O lote final foi clarificado e
estahilizado antes do engarrafamento.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino
brilhante. Aroma intenso e complexao, florais,
de frutos tropicais, frutos de polpa branca

e citrinos. Bom volume de boca, fresco,
confirma os aromas frutados, é harmonioso
e equilibrado. Final longo.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/11°C coma aperitivo ou com
saladas, pratos leves, peixe e marisco.
ENGLOGO Luis Sottomayor

s0c10 NAO S6CI0
2,ble 275
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
31,32« 33,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

MEIA CAVE

12

GARRAFAS
375 ml.

+ () uaFoNSEEL

co EsPEGIAL

e

BSE
BRANCO 2015

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional
Peninsula de Settbal

CASTAS Antao Vaz, Arinto, Ferndo Pires
VINIFICAGAD Fermentagao em inox

a temperaturas de 20°C.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Intensos aromas frutados (tropicais)
com notas florais. Na boca é frutado
e macio, com a boa acidez a dar-lhe
frescura. Final longo.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/11°C comoa aperitivo

ou acompanhando pratos de peixe
grelhados, saladas e marisco.
ENOLOGO Domingos Soares Franco

30c10 NAO S6CI0
2,38¢ 250
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
28,56¢ 30,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

ESTEVA
TINTO 2015

PRODUTOR (asa Ferreirinha
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Tinta Rariz, Tinta Barraca, Touriga
Franca, Touriga Nacional

VINIFICAGAD Vindima manual. Suave
desengace e esmagamento. Fermentagdo
em inox com remontagem e maceragao
das peliculas em temperatura controlada.
Fermentagao malolactica em inox.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi limpida e intensa.
Boa intensidade aromética com notas de
frutos vermelhos, florais e balsamicas.

A baca confirma os aromas, revelando
também frescura e elegancia. Taninos
redondos. Final agradavel.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 15/17°C com aves, carnes
variadas, fumeiro, peixes gordos, massas
e saladas ricas.

ENOLOGO Luis Sottomauor

34c10 NAO SOCI0
2,38¢ 250¢
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
28,56¢ 30,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

JOSE MARIA
TONSECA

JOSE DE SOUSA

P
AINTELINO

JOSE DE SOUSA

TINTO 2012

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Trincadeira, Aragonez, Grand Noir
VINIFICAGAD Fermentagao parcial em
anfaras de barro, sendo o restante
fermentado em inox a temperaturas

de 28°C. Estagia durante 9 meses em
carvalho americano e francés.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho carregado.
Arama complexo de folha de tabaco,
tamaras, frutos negros e um togque

de baunilha. Na boca é frutado, redondo

e suave com taninas presentes mas
macios. Final suave.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carne,
caca e queijo.

ENOLOGO Domingos Soares Franco

3gcio NAO S6CI0
3,42¢ 350¢
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
41,04¢ 43,20¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

CONJUNTO 375 ml. -
3 gfas. PLANALTO RESERVA 2015 + 3 gfas. BSE 2015 +

fas 375 ml.
ESTEVA 2015 + 3 gfas. JOSE DE SOUSA 2012

sécio32,35¢ - nios6c034,05¢ - rers 123033
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HORGADHE S
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GARRAFEIRA DO CLUBE

CASA CAPITAD-MOR

RESERVA BRANCO 2013

Um Alvarinho de Mongao e Melgago da Quinta de
Pacos, aramas complexas, fresco e equilibrado na
boca com bam volume e frutado e um final longo.

s0cI0 NAa sdcio
11.,40€ erao7st 12,00€ craogse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 032412
34,20¢ 36,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

COTTAS

RESERVA BRANCO 2012

Um Duriense do Cima-Corgo feito com Viosinho,
Rabigato, Arinto e Cédega do Larinho e fermentado
em madeira. Um vinho muito equilibrado, de cor
citrina, com aromas frutados e outros a revelar o
estagio.

socio NAO S6CI0

11.,88€ crao7st 12,50€ eraose

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF@ 032595
35,64« 37,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

MORGADO DE STA.

CATHERINA
RESERVA BRANCO 2013

Um reserva de Bucelas 100% Arinta. A fermen-
tacdo e estagio em barrica conferem-lhe uma
grande complexidade, estrutura e equilibrio ndo
prejudicando a frescura e os aromas tipicas da
casta.

s6cio NAO SGCI0
9.,31€ eraozs.  9,80€ craozsL

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 032829
27,93¢ 29,406

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

FONTE MOURO
CHARDONNAY RESERVA BRANCO 2014
Alentejano 100% Chardonnay. Fermentagdo
parcial em carvalho com batonnage. Estruturado

mas frutado e fresco. Notas de fumo e final
prolangado.

socio NAD s6CI0

g,UBE eraozst  9,50€ craozsL

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 032973
27,09¢ 28,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

MUROS DE MELGACO

ALVARINHO 2014

A complexidade e exceléncia deste vinhas resulta
de mais de 25 anos de estudo no alcance da
perfeicdo. Ao longo destes anos tarnou-se uma
referéncia em Portugal pela sua elegancia, classe
e consisténcia.

socio NAD S6CI0

12,59€ crao7sL 13,25€ craozsL

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF 032683
37.77¢ 39,75¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

GRAINHA

RESERVA BRANCO 2014

Um Douro branco estagiado em madeira e com
maloldtica parcial, resultando num vinho complexa
no nariz e no palato sem deixar de ser fresco e
vibrante, suave e estruturado.

socio NAQ s6CI0

12.,83€ orao7st 13,50€ craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 032841
38,49¢ 40,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

QUINTA DA BACALHOA
BRANCO 2015

Cor amarelo-dourada. Aroma complexo e elegante
com notas de frutos tropicais, flores brancas e mel.
Na boca € elegante e bem estruturado com belas
notas de fruta bem casadas com a boa madeira
do estdgio. Final longo.

sdcio NAO SOCI0
14,73€ erao7st 15,506 craost

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF@ 033003
4419¢ 46,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

,
SANTA VITORIA
GRANDE RESERVA BRANCO 2014
Alentejano de cor amarelo citrino com aspeto
cristalino, complexa no nariz e na boca, floral e

frutado com notas minerais e de madeira. Bom
volume, estrutura e equilibrio.

socio NAD s6CI0

11.,88€ crao7sL 12,50€ eraozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF 032863
35,64¢ 37,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

JR.\iNH:"|
llSl.
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GARRAFEIRA DO CLUBE

QUINTA NOVA

COLLECTION TINTO 2012

Vinificacdo cuidada com selecdo das uvas e
estagio de 9 meses em barricas usadas de
carvalha francés ddo origem a este tinto do Douro
cheio de fruta madura e especiarias, muito suave
e de final prolongado.

s6cio NAO SOCI0
14.,25€ cra07sL 15,006€ crao7se

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 032921
42,75¢ 45,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

ANDREZA
GRANDE RESERVA TINTO 2013

Um tinto do Douro que revela o melhor que a
regido tem para oferecer. Ainda com muitos anos
de vida pela frente é um vinho que delicia todos
agueles que tém o prazer de o degustar agara.

sdcio NAO s6cio
18.,53€ crao7sL 19,50€ crao7se
55,59 58,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

QUINTA DOS FRADES
GRANDE RESERVA TINTO 2011

Feito exclusivamente a partir de vinhas com mais
de 90 anos, este vinho do Douro (Cima Corgo)
traduz o que de melhaor se produz na regido. Um
vinho obrigatdrio em qualquer garrafeira digna
desse nome.

socio NAO SGCI0

23.,75€ oa 25,006 crmozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 032576
71,25¢ 75,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

ALIANCA

BAGA TINTO 2009

Um dos melhores vinhos tintos da Bairrada, talvez
o melhar feito exclusivamente com a casta Baga.
Ao longo dos anos comprovou-se que o terroir
da Quinta da D6na é o ideal para esta casta,
transmitindo ao vinho toda a complexidade da
casta e identidade da regido.

socio NAO S6CI0

EE,71€ o075t 23,90€ crao7se

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 032303
68,13¢ 71,70¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS
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QUINTA DOS MURCAS

RESERVA TINTO 2010

A aposta (ganha) do Espordo no Douro. Feito com
vinhas de 40 anas, este vinho mostra o potencial
das vinhas do Doura para praduzir vinhas de grande
elegancia e poder de envelhecimento. Fresco,
estruturado, bem equilibrado e com um final longo.

socio NAD s6CI0

17.,10€ craozst  18,00€ craose

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 032868
51,30e 54,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

REDOMA
TINTO 2013

0 Redoma foi o primeiro vinho tinto da Niepoort.
Feito com vinhas de 70 ou mais anos. Taninos
presentes mas polidos, combina a austeridade e
autenticidade de um Douro com o seu caracter
terroso e balsamico proprio do seu terrair.

socio NAO SGCI0

EE,SUE ca  24,00€cro7sL

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 032872
68,40¢ 72,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

QTA DOS QUATRO VENTOS

RESERVA TINTO 2008

Feito no Douro Superior apenas em anos exce-
cionais. Muito concentrado na cor, aroma intenso
de frutos vermelhos com notas suaves de tabaco e
chocolate preto. Boca estruturada e elegante com
um final muito persistente.

s6cio NAD 5610
29145€ oA 31,00€crnos.
88,35¢ 93,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

CALDA BORDALEZA

TINTO 2009

Um vinho tipo Bordéus feito em Partugal a partir
de Merlot, Petit Verdot e Cabernet Sauvignan,
frutado e vegetal com notas de boa madeira. Cheio
e bem estruturado, fresco com taninos firmes e
boa estrutura.

s6cio NAQ SGCI0
EE,BOE ca  24,00€cmo7sL

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 032421
68,40¢ 72,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS




QUINTA S. SEBASTIAO

RESERVA TINTO 2013

Este vinho da regido de Lisboa foi feito com uvas das
castas Merlot, Touriga-Nacional e Syrah. Transmite
fielmente o terroir da Quinta, no cruzamento de
climas com domindncia atlantica, solos argilo-
calcérios e encostas de declive acentuado.

sci0 NAa sdcio
11140€ eraozst 12,006 craogsi

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 032955
34,20¢ 36,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

DSF COLECCAD PRIVADA
TOURIGA FRANCESA TINTO 2013

Um vinho de cor intensa, aroma complexo e boca
equilibrada e elegante criado por Domingos Soares
Franco quando decidiu juntar o poder da fruta da
Touriga Francesa a elegancia da Moscatel Roxo.
Sublime.

s6cio NAO s6Ci0
13,21€ crao7sL 13,90€ craose
39,63¢ 41,70¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

FONTE MOURO
RESERVA TINTO 2012

Vinho Regional Alentejano produzido a partir da
casta Touriga Nacional. Estagia em barricas de
carvalho francés e americano. Vinho cheio de cor,
aromas frutados e balsamicos intensos, suave na
baca e de final longo.

socio NAO SGCio

12,07€ eraozse 12,706 craozst

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 032746
36,21 38,10¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

SANTA VITORIA

GRANDE RESERVA TINTO 2013

Regional Alentejana feito com Touriga Nacional,
Syrah e Cabernet Sauvignon. Vindima manual
e estdgio em barricas novas. Cor rubi-granada,
aroma complexo de fruta com notas do estdgio.
Equilibrado com bom volume e final longo.

s6cio NAO SGCI0
13,21€ eraozst 13,90€ craose

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 03208
39,63¢ 41,70¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

£ MARIA
INSECA

OLECGHD
PRIVADA
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A Garrafeira do Clube propée-lhe um conjunto equilibrado de grandes
vinhos portugueses a servir naquelas ocasides especiais.

AURIUS

TOURIGA NACIONAL TINTO 2011

Cor vermelho escuro. Aromas de frutos negros
maduros com notas florais, de fuma e especiarias.
Equilibrado e complexo, bons taninos, notas da
boa madeira do estagio. Final longo e algo austera
a revelar longo potencial de guarda.

socio NAO S6CI0

EU,SDE oa  22,00€cmoms.

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF 032931
62,70¢ 66,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

QUINTA DA BACALHOA
CABERNET SAUVIGNON TINTO 2013

Este vinho exibe o terroir ideal para as castas
Cabernet Sauvignon e Merlot, resultando num
vinho incrivelmente elegante e equilibrado com
uma excelente intensidade aromatica e um final
fresca e complexo.

s0clo NAO SGCI0

15.,49€ oa  16,30€ 0oz

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF@ 032843
4647« 48 90¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

QUINTA DO CARMO
TINTO 2012

Vinho Regional Alentejano praduzido a partir das
castas Araganez, Alicante Bouschet, Cabernet
Sauvignon e Trincadeira. Muito elegante e concen-
trado tanto a nivel de cor como de aromas. Bom
volume, boa estrutura e taninos muito suaves.

sdcio NAO SGCI0
12,83€ oA 13,50€crmorsL
38,49¢ 40,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

,
TINTO 2013
Regional Alentejano apenas produzido nos anas
em que a qualidade méxima é atingida selecionando
apenas as 2 castas que melhor evoluiram. Em

2013 esta distingdo coube & Cabernet Sauvignon e
Alicante Bauschet.

socio NAO S6CI0

21,85€ oa  23,00€ o7

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF@ 032828
65,55¢ 69,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS




Vinhos com Historia...

QUINTA NOWA

510 VENHORA DG EARRE

RESERVA |

100 2013 PORTUGAL |
i i AR

QUINTA NOVA

GRANDE RESERVA TINTO 2013

DOC Douro (Cima-Corgo)

25% Vinhas Velhas, 75% Touriga Nacional

Nasce dos primeiros lotes monocasta

de Touriga Nacional plantados na Regido,
hoje com 45 anos de idade e de vinhas
velhas de idade superior a 90 anos.
Estagiou 20 meses em barricas novas

de carvalho francés das florestas de Centre,

Allier e Vosges. Vinho raro, exprime um
cardcter excecional. Cor intensa e um
aroma farte e elegante, que combinam
na perfeicdo com um corpo denso e plena
de frutos maduros, especiarias e finos
taninos. Termina longo, como puro cetim.

FONTE o OURO
Do ST

2015

FONTE DO OURO

DAO NOBRE BRANCO 2015

DOC Dao

Encruzado, Arinto, Cerceal

Da “arte e engenho” do endlogo Nuna
Cancela de Abreu nasce da colheita de
2015 o primeiro vinho Ddo Nobre Branco
da histdria vitivinicola portuguesa. Nunca
antes praduzido um vinho branco com tal
designativo de exceléncia, respondendo

a um minimo de 90 pontos em 100
atribuidos pela camara de provadores

da Regido do Ddo. Fermentado e estagiado
durante 6 meses em barricas novas,
elegantes aromas de frutos brancos, a
mineralidade e 0 amanteigado da madeira
conjugados numa complexidade rica e
prolongada tarna-o um vinho de exceléncia

| FONTE mOURO |
Ghranat Spseiva
Do 2015

FONTE DO OURO

GRANDE RESERVA TINTO 2013

DOC Dao

Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen

Conjuntamente com o Ddo Nobre branco
2015, o Grande Reserva tinto 2013 foi
criado para a Comemoragdo do 25°
Aniversdrio da Sociedade Agricola Boas
Quintas pelo endlogo Nuno Cancela de
Abreu. Fermentagao e posterior estagio
de 18 meses em barricas novas dao
origem a este vinha de cor vermelha
profunda e concentrada, aromas de
frutas negras, florais e balsamicos e uma
belissima estrutura tanica num conjunto
equilibrado de grande complexidade que
o torna um excelente vinho de guarda.

BASTARDINHO
DE AZEITAD 30 anos

IGP Peninsula de Setubal

Bastardo

A casta Bastardo era proveniente de

vinhas plantadas a Sul do Tejo, entre a
Caparica e o Lavradio, a Ultima das quais

foi arrancada em 1983. A José Maria da
Fonseca ainda possui uma quantidade
muito limitada deste vinho. Bastardinho

€ um vinho licoroso raro, Gnico no aroma

e paladar, produzido hd mais de trinta anos,
a partir da casta tinta Bastardo (Trousseau].
Possui aromas muita intensos e complexos,
grande densidade na boca e um final

de prova muito prolongado e equilibrado,
dada a acidez que ainda mantém

sGcIo NADO SOCIO  REF2
g, . Preco/1GFA 0,75 L Preco/1GFA D75 L 1GFA
QUINTA NOVA @%2{%; QUINTA NOVA GRANDE RESERVA 2013 - Douro 51,49¢ 54,20€ 012831
BOASQUINTAS  FONTE DO OURO DAO NOBRE BRANCO 2015 - Dao 33,25¢€ 3500€ 013028
BOASQUINTAS ~ FONTE DO OURO GRANDE RESERVA TINTO 2013 - Dao 33,25¢€ 35006 013029
[OSE TIARIA BASTARDINHO DE AZEITAD 30 ANOS (0,50L) - Pen. Settibal 64,60€ 68,00€ 010611
‘or FONSECA

. Vie

PRECOS POR GARRAFA | Encomendas minimas 24 €
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APERITIVOS . DIGESTIVOS . SOBREMESAS

ESPUMANTE
Scorpio

Reserva Bruto

sécio

14 25¢

NAO S6CI0

15,00¢

1GFAD375L
REF2 012797

/

INTE a0 OURQ
s i

COLHEITA TARDIA

Fonte do Ouro
Colheita Tardia 2014
(0,3750)

WHISKY

Glenrothes
SELECT RESERVE
(0,700)

PRECOS POR GARRAFA | Encomendas minimas 24€

sacio

8,17¢

NAO S6CI0

8,60¢

1GFAD75L
REF? 012738

sacio

NAO S6CI0

21,50¢

1GFAOD,50 L

REF2 010573

MOSCATEL

Alambre
20 Anos
(0,500)

socio

35,15¢

NAO S0CI0

37,00¢

1GFAD70L
REF2 010850

20,43¢

CHAMPAGNE
Taittinger

Brut Reserve

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL -

s6cio

35,15¢

NAQ sdcio

37,00¢

1GFAD75L
REF? 010764

sacio

74.10¢

NAO S6CI0

78,00¢

1GFAD,75L
REF? 012912

PORTO TAWNY

Maynards
40 ANOS
(0,750

socio

123,50¢

NAO S0CI0

130,00¢

1GFAD70L
REF2 012871

AGUARDENTE
Magistra

(0,700

PAG. 39
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— & N ,_ - 2 Copos + 2 Trufas
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Eategoria Brancos NAD ¢ g 0 REF® = 6 Copos + 6 Trufas

FERREIRA D. ANTGNIA RESERVA 9,45 € 9,95 € 012404

FERREIRA BRANCO 10 ANOS (375 ml) 13,78 € 1450 € 010051

BARAO DE VILAR BRANCO 10 ANOS (500 mi) 11,69 € 1230 € 012604

BAGOS D'OURO BRANCO 10 ANOS (500 ml) 20,00 € 20,00 € 013011

Categoria

BARAD DE VILAR LBV 2010 10,93 € 11,50 € 012408

QUINTA NOVA LBV 2012 1425 € 15,00 € 013035

SANDEMAN LBV 2010 19,00 € 20,00 € 012759

JMF & VAN ZELLER VINTAGE 2003 41,80 € 44,00 € 011290

FERREIRA VINTAGE 2003 47,50 € 50,00 € 010376

ALVES DE SOUSA VINTAGE 2009 42,75 € 45,00 € 011870

BARAO DE VILAR VINTAGE 2011 3791 € 39,90 € 012152 7 '

GRAHAM'S VINTAGE 1977 [1500 ml] 26l 25 € 275,00 € 011154 ‘ ‘
/A

Categoria Tawny

P - P A
30808 NAQ SDRIS ildi Calice Oficial de Vinho do Porto

10 ANOS

BARAQ DE VILAR 10 ANOS 1169€ 1230€ O0ll244 da SCHOTE
FERREIRA QUINTA DO PORTO 10 ANOS 1454 € 1530€ 010052 desenhadopuiSERMERE
20 ANOS &
FERREIRA DUQUE DE BRAGANCA 20 ANOS 3990€ 4200€ 010046 Ul s It 2 8 (i [For e
30 Anos ANNOBON
MAYNARD’S 30 ANOS 6L75€ 6500€ 012448

BARAO DE VILAR 30 ANOS [375 ml] 2850€ 30,00€ 012360

Edicdo Especial 30° Aniversario da Enoteca

COLHEITAS

BARAO DE VILAR COLHEITA 1982 163,40 € 172,00 € 012449

FEUERHEERD'S COLHEITA 1975 10450 € 110,00 € 012605

PRECOS POR GARRAFA =
ENCOMENDAS MINIMAS: 24€ «

PAG. 40 - www.enoteca.pt




VINHOS DO MUNDO

6 VINHOS - 6 PAISES

Asraarda

SOLITAR
Riesling Troken
BRANCO 2014

PRODUTOR S.A. Priim
DENOMINAGAO DE ORIGEM
Alemanha - Mosel

CASTA Riesling

VINIFICAGAD Vindima manual.
Prensagem ligeira. Longa
fermentagap a frio em inox.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo limao
pélida. Boa intensidade aromatica
com notas de péssego e damasco
Na boca é frutado, bem equilibrado
e mineral. Final refrescante.
LONGEVIDADE 8 a 9 anos

SERVICO A 8/11° C com aperitivos,
sushi, peixes grelhadas, marisco
variado, saladas e carnes brancas.
Excelente com améijoas a bulhdo
pato, cozinha asiatica e pratos com
molho de caril.

socio 11,88€ craos. ‘ NA0 scio 12,50€ crao7s
Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 062678

75,00¢€ CAIXA 6 GFAS

DOMAINE DE COURTEILLAC
Merlot e Cab. Sauvignon
TINTO 2011

PRODUTOR Domaine Courteillac
DENOMINACAO DE ORIGEM

Franca - Bordeaux Supérieur
CASTAS Merlat, Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc

VINIFICACAD Desengace.
Fermentagdo lenta com controlo
de temperatura. Maceragao
pos-fermentativa durante 15 dias.
Metade do vinho faz a fermentagdo
maloldctica e estdgio de 16 meses
em madeirg de carvalho.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho
profundo. Aromas frutadas, intensos
e elegantes. Na baca é equilibrado,
sedoso e complexo com notas

de frutos vermelhos. Final firme,
lango e especiada.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C pratos de carne
vermelha condimentadas, cordeiro,
coelho, massas apaladadas e
queijos fartes.

stcn 14,30€ o075t ‘ NA0 s6c10 15,05¢€ craosL

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 062772
85,80¢ caixac cras

90,30€ CAIXAB GFAS

Conjunto Vinhos do Mundo
1 GFA. SOLITAR RIESLING 2014 + 1 GFA. SANTIAGO RUIZ 2013 + 1 GFA. LAN CRIANZA 2010
+ 1 GFA. DOMAINE DE COURTEILLAC 2011 + 1 GFA. CRIOS 2013 + 1 GFA. MOMENTOS RESERVA 2013

-9.

&/M
SANTIAGO RUIZ
BRANCO 2013

PRODUTOR Bodegas Santiago Ruiz
DENOMINACAO DE ORIGEM

DO Rias Baixas

CASTAS Albarifio (Alvarinho), Loureiro,
Caifio Blanco (Alvarinhao), Treixadura
(Trajadura), Godello (Gouveio)
VINIFICACAO Vindima manual. Maceragdo
pré-fermentativa. Prensagem suave

em prensa pneumatica. Fermentagdo.
Estdgio sobre as borras finas.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo pélido com
reflexos esverdeados limpido e brilhante.
Aromas complexos de flores brancas

e notas frutadas (maca, lichia e citrinas),
notas balsdmicas, menta e um togue
mineral. Na boca é vivo, intenso e bem
estruturado. Boa acidez e um final longo.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 9/11°C como aperitivo

ou acompanhanda pratas de arroz,
mariscos, peixes, carnes brancas e

faie gras.

sécin 12,07€ o st ‘ NA0 s6cio 12,70€ raose

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 062975

72,42¢€ (XA GFAS

76,20€ CAIXA B GFAS

CRIOS
Cabernet Sauvignon
TINTO 2013

PRODUTOR Dominio del Plata
DENOMINAGAO DE ORIGEM
Argentina - Mendoza

CASTAS Cabernet Sauvignan, Malbec (5%)
VINIFICACAD Colheita manual.
Fermentagdo com controlo de
temperatura e maceragdo longa.
Estagio de 9 meses em barricas de
carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho

rubi. Aromas intensos de ameixas
maduras e cerejas com notas de
baunilha. Na boca é harmaniosa
combinando as notas de frutas
vermelhos com pimentas vermelhos.
Bom corpo. Final longo.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/16°C acompanhando
pratos de porco, aves, coelho e
enchidos.

socio 10,69€ craozse ‘ NA0 5610 11,25¢ crag st

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 062773

64,14¢€ caixas Gras

67,50€ CAIXA 6 GFAS

i g

&M
LAN Crianza
TINTO 2011

PRODUTOR Bodegas Lan
DENOMINAGAO DE ORIGEM
Espanha - Rigja

CASTA Tempranillo

VINIFICACAD Desengage seguido
de fermentagao em cubas de inox
com contralo de temperatura. Longa
maceragdo com removimento
regular. Estagio em barricas durante
um perfodo minimo de 12 meses.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho
cereja. Aromas frutados (frutos
vermelhos e negros) com belas
notas de tosta e graos de café.

Na boca os taninos estdo
presentes mas nao agressivos
Boa estrutura. Final longo.
LONGEVIDADE 7 a 8 anos
SERVICO A 16/18°C com entradas
frias, massas, e aves.

socio 8,74 € craozst ‘ NA0 5610 9,20¢ 60750
Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 062902

52,44¢€ CAXAG GFAS

55,20¢ CAIXA 6 GFAS

v

23
MOMENTOS

Reserva Merlot
TINTO 2013

PRODUTOR Chateau los Boldos
DENOMINACAO DE ORIGEM

Chile - Alto Cachapoal

CASTA Merlot (100%)

VINIFICAGAD Vindima manual.
Fermentagao com maceragao em
inox com controlo de temperatura.
Estagio de 6 meses em barricas de
carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi com
nuances azuladas. Aroma intenso de
frutas vermelhas com notas de cereja
preta. Na boca € suave, redondo,
com notas de frutos pretos muito
maduros. Tanings suaves, boa acidez
e bom equilibrio. Final agradével
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/18°C com carnes
brancas e pastas.

socio 5,70€ craos. ‘ NAQ s0ci0 6,00€ craozse

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 062994
34,206 cAxA 6 GFAS

36,00¢€ CAIXA6 GFAS

sdcio 63,37¢ | NAo sécio 66,70€
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ENOTECA

NOVO sOcCio
Garrafeira

Eluhe/

GARRAFEIRA CLUBE

Oferta de Inscricao

o FACA-SE SOCIO ATE 31 DE OUTUBRO DE 2016
E RECEBA COMO PREMIO DE INSCRICAD:*

2 gfas BACELO NOVO Branco 2015 - LISBOA =
2 gfas BACELD NOVO Tinto 2014 - DOUROD
2 gfas BACELO NOVO Tinto 2015 - ALENTEJO

*Oferta entregue com a primeira encomenda

#

QUOTA ANUAL - 15 EURQS 3
Bacelo lacel

Novo [Novo

OU PROPONHA UM NOVO SGCIO
E RECEBA COMO OFERTA:

Douro

LISBOA DOUROD ALENTEJO

Utilize este Voucher de 15€ em qualquer compra na Revista Enoteca ou em www.enoteca.pt

ENOTECA GARRAFEIRA CLUBE ENOTECA GARRAFEIRA CLUBE
© PROPOSTA TRIMESTRAL Quota anual 15,00 €
Uma selecdo de 2 caixas (6 garrafas de cada),
que Ihe serd enviada todos os 3 meses (+ 3 garrafas Oferta Inscricdo Sim (ver acima)
de Espumante na Revista de Natal). 0 Sécio pode
car}ce\ar ou alterar a proposta no espaco de 10 dias Oferta Renovacio Sim, sem.pre‘de valor igual
apos a rececao da revista. ou superior a quota anual
D %
© OFERTA ANUAL esconto 5% em todos os produtos
Oferta de um conjunto de garrafas de pelo menas o Participagdo em Eventos ~
valor da sua quota, gue lhe serd enviado juntamente da Enoteca Nao
com uma encomenda.
Programa Trimestral Sim
© DESCONTO DE 5%
Desconto de 5% em todos os produtos apresentados Envio de Revista Sim

pela Enoteca.

INSCREVA-SE NO SITE www.enoteca.pt ou PECA A FICHA DE INSCRICAO
NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA
PAG. 42 - www.enoteca.pt ou pelo TELEFONE 228 348 440, FAX 228 348 449, E-MAIL enoteca(@enoteca.pt



ENOTECAQ

OFERTA
NOVO SOCIo
EnoClube

Oferta de Inscricao

O FACA-SE SOCIO ATE 31 DE OUTUBRO DE 2016
E RECEBA COMO PREMIO DE INSCRICAD:*

1 ofa TAGIDE ARINTO E CHARDONNAY Branco 2015

1 ofa SANTA VITORIA GRANDE RESERVA Branco 2014

1 gfa QUINTA DA GIESTA Rosé 2015

1 gfa VALE DA RAPOSA RESERVA Tinto 2012

1 gfa ROL DE COISAS ANTIGAS Tinto 2011

1 gfa DSF COLECGAD PRIVADA Touriga Francesa Tinto 2013

*Oferta entregue com a primeira encomenda l

anta Vitgia =

QUOTA ANUAL - 50 EURGS —

oLECEH
JRIVADA

(JUINTA DA

(GIESTA

O OU PROPONHA UM NOVO SGCIO =
E RECEBA COMO OFERTA:

x .’ ( ) ENOIECA LISBOA ALENTEJO DAO DOURO BAIRRADA SETUBAL

Utilize este Voucher de 50€ em qualquer compra na Revista Enoteca ou em www.enoteca.pt

ENOCLUBE - Clube dos Conhecedores

O PROPOSTA TRIMESTRAL Quota anual 50,00 €
Uma selecdo de 2 caixas (6 gfs. cada), que Ihe serd enviada
todos 0s 3 meses [+ 3 Gfs de Espumante na Revista de Natal]. Oferta Inscricdo Sim (ver acima)
0 Sdcio pode cancelar ou alterar a proposta no espaco de 10 dias
apds a rececdo da revista. Oferta Renavacao Sim, sempre de valor igual
ou superior a quota anual
© EVENTOS ,
. - . 10% nos vinhos gama Enoteca
Os socios do Enoclube poderdo participar nos eventos (Enoteca, Arroio da vinha. Bacelo Novo
organizados pelo Clube - Jantares Tematicos, visitas a DiE=EBliy Adegueiré, Cave Real) ' '
Caves e Adegas, participacao em Vindimas, Cursos de Prova, e 5% nos restantes produtos
etc. N
Participagcao em Eventos Sim
© OFERTA ANUAL da Enoteca
Oferta de um conjunto de garrafas de pelo menos o valor da sua i .
quota, gue lhe sera enviado juntamente com uma encomenda. Programa Trimestral Sim
o DESCONTOS DE 5% E 10% Envio de Revista Sim

Desconto de 5% em todos o0s produtos apresentados pela
Enoteca. Este desconto serd de 10% na Gama Enoteca [Enoteca,
Arroio da Vinha, Bacelo Novo, Adegueiro, Cave Real).
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# N

HERDADE
wPESO

TRINCA BOLOTAS,
CORPO DE ALENTEJANO,
ALMA DA VIDIGUEIRA.

Sempre que se abre uma garrafa de Trinca Bolotas liberta-se um pouco
da alma alentejana. Respira em cada copo uma homenagem ao porco alentejano,
raca autdctone portuguesa, e tinico sobrevivente dos suinos de pastoreio na Europa.
Sentem-se as texturas do montado ¢ as cores da paisagem da Vidigueira, abengoada
por um clima tinico. Tudo junto produzindo um vinho que acompanha
na perfeicio pratos da nossa cozinha tradicional.

® WINEInMODERATION eu

Art de Vivre

SEJA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERAGCAOQ.




