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JOSE SERODID
jserodio(@enateca.pt

EDITORIAL

NO VERAD, BRANCOS! QUE BRANCOS? A ACOMPANHAR 0 QUE?

A nossa tradicdo vinicola foi durante um longo periodo a expressao
dos vinhos tintos. Penso que na década de 60, do séc. passado,
podiam-se encontrar tintos de grande nivel gue ombreavam com as
grandes tintos de recanhecimento mundial.

Produziam-se brancos entdo, que a falta de melhor 13 iam passando
par consumidares menas exigentes.

Nos anos 70 apareceram aos primeiros Encruzados do Ddo “a moda
da Borgonha" e foi este 0 marco que delimitou o aparecimento de
brancos “a sério". Um processo mais criterioso, desde o trabalho
na vinha com selecdes clonais mais adequadas, até a adega, com
as maceracgfes, fermentagdes em barrica e "batonnage”, tem-nos
presenteado com colheitas excelentes, para satisfacao de todaos.

Estes brancos sdo mais versateis a refeicdo, podendo acompanhar,
para além de pratos de peixe com preparacdo mais complexa, polvo,
bacalhau e ainda carnes brancas (vitela, porco, etc.) e aves (perd,
frango, etc.].

Para peixes gordos grelhados [sardinha, p.ex.], um branco com um
bom equilibrio de acidez, um Verde ou Alvarinho, um Lisboa ou Bucelas,
ou um Peninsula de Settbal, em que € notdria a influéncia Atlantica,
com as caracteristicas de frescura que 0s caracterizam.

Agara todos podemos dizer VIVAM 0S BRANCOS PORTUGUESES.

Nds Selecionamos...

Estes 4 endlogos garantem a qualidade dos vinhos que apresentamos...

Na ENOTECA os vinhas sdo selecionados por um painel de provadores, constituido pelos
Engos Alvaro van Zeller, Anselmo Mendes, Jodo Silva e Sousa e Manuel Vieira, que os avalia segundo
a relagdo qualidade/preco. Apenas sdo aprovados os vinhas que obtiverem uma classificacdo

igual ou superior a 14 valores (em 20 possiveis).

,
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COMO ENCOMENDAR A ENOTECA

Escolha os vinhos que deseja e...
< Y
Preencha a Nota de Encomenda gue acompanha a revista e cologue-a //

num posto ou marco do Correio. @

Ligue para o Telf. 228 348 440 e diga-nos quais os produtos que deseja.

D

Envie-nos um e-mail para enoteca(@enoteca.pt com o0s seus dadaos e escolhas. @

D

Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a nota de
encomenda online.

COMO E FEITA A ENTREGA

A sua encomenda serd enviada por um transportador especializado para a

—
marada que nos indicou. As entregas sao gratuitas para Portugal Continental -U s
e realizadas até 8 dias Uteis.

Nota: para as Regides Auténomas € utilizado o sistema de grupagem, acrescendo o custo de
3€ por caixa devendo a encomenda ser levantada no transitario.

COMO POSSO PAGAR A ENCOMENDA

Podera pagar a sua encomenda por Multibanco, por Cartdo de Crédito, %
por Transferéncia Bancaria ou por Cheque. o\

@
Na sua encomenda indigue qual 0 método de pagamento pretendido e a Enoteca @‘}
enviar-lhe-3 os dados necessarios para que possa proceder ao pagamento.

PAG. 4 - WWWENOTECA.PT



MONTRA DE PREMIOS

18 PONTOS 20 PONTOS 24 PONTOS 32 PONTOS 44 PONTOS

Saca-rolhas 20 identificadores 6 bases de copos 1 frasco Figos Pingo Bomba de vécuo

Enoteca de garrafeira antiderrapantes de Mel em Calda “Vacuvin" com 2 rolhas
(reutilizaveis) Enoteca Casa das Rendufas (385gr.)

50 PONTOS 50 PONTOS 60 PONTOS 100 PONTOS

2 copos “Branco do Clube” 2 copos “Tinto do Clube” 2 Calices de Vinho do Porto Decanter “Vintage"

da Schott-Zwiesel da Schott-Zwiesel “Siza Vieira" da Schott-Zwiesel da Schott-Zwiesel

- Por cada compra é-lhe atribuida uma pontuacdo correspondente
a uma percentagem dos vinhos adquiridos (10%).
- Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos

- Todos os sdcios/clientes que totalizam durante 1 ano 220 PONTOS
um minima de 20 pontos qualificam-se automaticamente Dicionario llustrado
para escolher os prémios selecionados. do Vinho do Porto

- Considerar-se-4 para o calculo da pontuacdo todas as Manuel Pintdo | Carlos Cabral
compras efetuadas desde o dia 1 de janeiro de 2003. Porto Editora

- Os pontos padem ser acumuladas.

PAG. 5 - ENOTECA - NGS SELECIONAMOS



SINFONIA
DE PALADARES

E notdvel a capacidade criativa de alguns chefes...
Desafiamos o Chef Artur Gomes [Restaurante Casa da
Mdisica - Porto] a preparar uma entrada gue pudesse
acompanhar um Porto Branco 10 Anos, mais precisamente
o TAWNY BRANCO 10 ANOS DA BARAO DE VILAR.

0 resultado foi um folhado de massa filo, recheado com
pedacinhos de leitdo e guarnecido com compata chutney
de laranja e salada de agrides (sem vinagre no molho)
gue provamaos na companhia do Edgardo Pacheco,
conhecido jornalista de gastronomia e vinhaos.

Ficamos deveras satisfeitos, foi uma experiéncia
conseguida “a presenca do vinho ligou bem com a gordura
do bdcaro e as natas citricas fizeram o mesma com a
compota de laranja amarga [chutney]” comentou Edgardo
Pacheco que continuou a dizer que “(o vinho] guloso no
nariz e na boca mostra-se desafiante e cativante.
Sentimos notas de frutas secas a mistura com aromas
de passas (uva, figo e damasco] revelando-se sedoso
e longo na boca.”

Felizes com o desenrolar deste desafio decidimos revelar PDRIU PORTO .
a noticia em primeira mao ao endlogo responsavel BARAO DE VILAR FEUERHEERD'S

por este vinho, Eng.® Alvaro van Zeller que, como pai  TAWNY BRANCO 10 ANOS COLHEITA 1975
babado, nos revelou outra excelente noticia, o PORTO

FEUERHEERD'S COLHEITA 1975 (também da Bardo de

Vilar] tinha acabado de ser considerado na Vinalies

sdcio sdcio

Internationales 2015 o melhor vinho generoso do mundo! NAD S0CI0 NAD Socio
11.69: 1230: 104,50 11000:
GFA. 0,50L. GFA. 0,50L. GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.

A Enoteca ndo perdeu a oportunidade e neste momento

temos disponiveis estes dois magnificos Partos. 23,38: 24,60¢
CAIXA 2 GFAS. CAIXA 2 GFAS.
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JOSE DA SILVA RAMOS

FIGURA DO VINHO

José da Silva Ramos

UMA REFERENCIA OBRIGATORIA NA REGIAD DOS VINHOS VERDES

Economista de formacgdo, o Dr. José da Silva Ramos
comegou a sua carreira profissional como Professor
em Vila Nova de Famalicdo, mais tarde ligado a
Electro Ceramica do Candal, assumindo depois a
administracdo nas areas metalo-mecanica e téxtil do
grupo Borges. Entrou nos vinhos, como consultor,
participando nos projetos e gestao das Adegas
Cooperativas do Douro.

Finalmente, em 1993, dedica-se em exclusividade
aos projetos QUINTA DE PACOS e CASA DO CAPITAQ MOR,
propriedades em posse da familia ha mais

de 500 anos e 15 geracdes.

Enoteca - Faz sentido hoje continuar a
haver uma diferenca de conceito entre
“vinhos verdes" e “vinhos maduros™?

J.S.R. - 0s vinhos maduros eram produzidos
na regido sobretudo no noroeste, e eram
incluidos no manifesto da producdo. Julgo
que a partir de 1926, com a constituicdo da
Comissdo de Viticultura Regional houve
combate a esses vinhos, sd sendo
permitidas as vinhas em bordadura,
normalmente nos campas de producdo de
milho, bem regados e adubados que davam
origem aos verdadeiros Vinhos Verdes. Entdo
a designacda de maduros passou a ser
aplicada a todos os vinhos ndo “Verdes".
Com a legislagdo vinica em vigor a partir
de 1981, passaram a existir umas 40 regiGes
vitivinicolas, o termo maduro deixou de fazer
qualguer sentido.

Mas devemos também ter em conta que a partir dos
anos 60/70 passou a ser possivel plantar vinhas
continuas, sendo a cruzeta a forma de condugdo mais
utilizada inicialmente. Depois nas anas 90 passou-se
a usar os cordées simples com o arame muito mais
proxima do solo. Estes sistemas de conducgdo vieram
equilibrar os valores da acidez e do dlcool, nivelando-
-0s pelos valores médios dos outros bons brancos
produzidos em Partugal.

A guestdo que aqui se pde é a de se deve chamar
“Verdes" a estes vinhos. Entendo que ndo e a solugdo
que tenho preconizado, baseando-me na regula-
mentacdo internacional, € transformar as sub-regides
em Regiées Demarcadas e registar a sua Denominag@o
de Origem. Assim se consegue dar uma identidade
propria e uma protecdo legal aos vinhos af produzidos.
E 0 caminha que se estd a percorrer para a sub-regido
de Moncdo e Melgaca, infelizmente ainda ndo
compreendida por todos os interessados na Regido.
Os consumidares conscientes de vinhos verdes e
alvarinhas aumentaram entretanto
as suas expectativas de qualidade
para estes vinhas, e é nossa obrigacéo
como produtores atendé-las e,
se possivel, superd-las.

Enoteca - Como vé esta regido dentro
de 5 anos, considerando as suas
potencialidades e também os
homens que lideram o seu destino?

J.S.R. - Ndo é muito fdcil responder.
Por um lado, penso que haverd
menos produtores, i.e., haverd uma
maior concentracdo, aumentando a
drea média da vinha. Neste momento
assiste-se go aparecimento de uma
ameaca a vinha, a “flavescéncia
dourada”, uma praga provacada por
um fitoplasma transportado por uma
“cigarrinha”, um inseta parecido com
a cigarra. 0s meios utilizados para
a combater, com uma eficdcia
prevista como possivel, implicam um controle e um
conjunto de medidas preventivas que dificilmente
poderdo ser assumidas pelo pequenissimao produtor,
que tenderd a desaparecer como tal, o que consequen-
temente poderd levar a irrelevdncia de algumas adegas
cooperativas. Por outro lado, haverd espaco para
emparcelamentas de forma a criar dimensédo econémica
que permita 0s necessdrios meios de protecdo.
Num ou noutro caso haverd menos unidades produtoras,
0 que ird provocar um aumento da qualidade média
dos vinhos produzidos na regido.



NOTICIAS DO VINHO

JANTAR DE APRESENTACAD DO DICIONARIO

DO VINHO DO PORTO, POR MANUEL PINTAO
27 DE MARCO - Hotel Crowne Plaza Porto

0 EnoClube organizou para os seus sécios e convidados no Hotel Crowne
Plaza Porto um jantar com a apresentacdo do Dicionario llustrado do Vinho
do Porto.

Esta obra de Manuel Pintao e Carlos Cabral recebeu os maiores elogios
de guem jd teve a aportunidade de o ler e folhear, tendo sido considerado
pelo I.V.D.P. * um livro verdadeiramente excecional... a histdria e as
pessoas que criaram o Vinho do Porto”, indispensdvel na biblioteca dos
endfilos.

Manuel Pintao, Mestre fundador da Confraria do Vinho do Porto, falou aos Sdcios do EnoClube o fundamental
sobre o livro e as mativagdes que o levaram a escrevé-lo.

PROVAS COMENTADAS NA CASA DA MUSICA

Em Abril e Maio o EnoClube teve a oportunidade de apreciar em prova comentada os vinhaos da Casa Barao de
Vilar e da Casa de Santa Vitdria, respetivamente. Os vinhos foram apresentados e comentadas pelos endlogos
que os fizeram nascer, o Eng.® Alvara van Zeller (Bardo de Vilar) e a Eng.? Patricia Peixoto (Casa de Santa Vitéria).
Apds as provas seguiu-se um jantar da autoria do Chef Artur Gomes que com mestria conseguiu apresentar as
harmonizagdes perfeitas para os vinhas do jantar.

L. , Gostaria de participar nestas provas
Préximas provas comentadas na Casa da Mdsica: P P p

. O comentadas?
9 de Junho - 0s vinhos de Jodo Silva e Sousa Por favar envie um email para:
14 de Julho - Alianga/Bacalhda enoteca[denoteca.pt

PAG. 10 - WWW.ENOTECAPT



PROXIMOS EVENTOS

20 DE JUNHO - VISITA E ALMOCO NA
QUINTA DE PAGOS (BARCELOS)

0 EnoClube organiza no dia 20 de Junhao
préximo uma visita e almogo na Quinta de
Pacos em Barcelos. Durante o almogo serdo
servidos 0s vinhos da Quinta de Pacos.

4 DE JULHO - EVENTO FORUM DE ENOLOGOS
NA CASA DA MUSICA (PORTQ)

0 Forum de Endlogos em parceria com o EnoClube, organiza
no préximao 4 de Julho um jantar no restaurante da Casa
da Msica, onde serdo apresentados 0s novos lancamentos
dos endlogos do Forum para o corrente ano.

Gostaria de participar nestes eventos? Por favor envie um email para: enoteca(@enoteca.pt

Alambre Moscatel Roxo 20 Anos em Grande

0 Moscatel Roxo 20 Anos da José Maria da Fonseca foi considerado,
pelo segunda ano consecutivo, o Melhor Vinho da Regido entre
todos os vinhos provados no XV Concurso de Vinhos da Peninsula
de Setibal, obteve ainda o diploma de Melhor Moscatel de Settbal
da Regido e Medalha de Ouro. Também na ExpoVinis Brasil 2015
foi distinguido como melhor vinho fortificado do evento, figurando
também do Top 10 do certame.

Ano de Ouro para a Quinta da Gaivosa

Os vinhos da Quinta da Gaivosa estdo a conquistar a critica
internacional, dispensando ja apresentacdes. S este ano, o
produtor ja conquistou 5 Medalhas de Ouro e elevadas pontuacdes
em alguns dos mais prestigiados concursos da setor: Berliner
Wein Trophy (Alemanha) e Le Challenge du Vin [Franca).

Ferreira Vintage 1815 leiloado
por 6.800 euros

0 mais antigo vinho da impressionante calegao de Vintages da
Ferreira foi leiloado pela Sotheby’s, no &mbito da comemoracao
dos 200 anos da Batalha de Waterloo. A garrafa de Porto Ferreira
Vintage 1815 fai licitada por 6.800 euros. Este valor serd doado
a APELA (Associagdo Portuguesa de Esclerose Lateral Amiotrdfical,
como homenagem ao espirito filantrépico de Dona Antdnia Adelaide
Ferreira, a grande mulher do Douro e impulsionadara desta marca.

International Wine Challenge 2015

0Os vinhos portugueses obtiveram 60 medalhas de ouro no concurso
International Wine Challenge (IWC). Os vinhos do Porto sobressairam,
com 34 medalhas de ouro conguistadas. O Alentejo e a Madeira
tiveram ambas seis vinhas premiadas, seguindo-se o Douro e o
D&o, com cinco cada, os vinhos verdes (2] e, com uma medalha,
um moscatel de Favaios (Doura) e outro de Setibal. Ao todo,
Portugal obteve 617 medalhas no IWC 2015. Além das de ouro,
conseguiu ainda 223 de prata e 334 de bronze.

Vinexpo 2015

Sao cada vez mais aos produtores de vinhos e bebidas
espirituosas de origem portuguesa a procurar a Vinexpo,
que decarre em Bordéus entre 14 e 18 de junho, para
divulgar, expor e dar a provar os seus produtos. Depois
de um crescimento na presenca nacional no saldao em
2013, as marcas portuguesas reforcam este ano a sua
aposta neste certame. Individualmente ou integrados
em stands coletivas, como os da ViniPortugal, do Instituto
do Vinho do Porto, ou dos Vinhos Verdes, os produtores
nacionais esperam, com a sua presenca, conseguir
divulgar e comercializar os seus néctares em novos
mercadas internacionais.

Vinalies Internationales 2015

A edicao de 2015 da competicao Vinalies Internationales
reuniu mais de 3500 amostras de vinho, de todas as
regides vitivinicolas do mundo. Entre as 1068 medalhas
atribuidas aos melhores vinhos em competicdo,
79 pertencem aos Vinhos de Portugal, destas 25 sao
ouro e 54 de prata.

Berliner Wein Trophy 2015

Promavido pela Organizacao Internacional da Vinha e da
Vinho (0IV], a competicdo estabeleceu novos padrdes
para este ano, tendo recebido mais 8200 amostras de
vinho. Os vinhas portugueses arrecadaram 92 medalhas
numa das mais impaortantes competicdes de vinhas
na Alemanha. Este ano existiram mais 28 vinhas
portugueses premiados, em relagao ao ano 2014.

Minho Wine Tasting

0s vinhos elaborados nos 24 municipios gue integram
as Comunidades Intermunicipais (CIM) do Alto Minho,
Cavado e Ave estardo em prova nos proximos dias 3 de
Junho, no Museu do Alvarinho, em Moncag, e de dia
4 de Junha, no Solar do Alvarinho, em Melgaco.



CONJUNTO ALIANCA . TINTOS DE QUINTA
& GARRAFAS
2 GFAS. QUINTA DOS QUATRO VENTOS 2012 DOURD
+ 2 GFAS. QUINTA DA GARRIDA RESERVA 2012 DAD
+ 2 GFAS. QUINTA DA TERRUGEM 2011 ALENTEJO

REF2 062615

i NAD sAcio

€ WINEInMODERATION ey 56105€ 59,00¢

Art de Vivre
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.




GALERIA DO PRODUTOR

Casa de Sao Matias - Uma Visdo com Tradicdo

H3 paixdes que sdo herancas. A Casa de Sdo Matias
acolhe uma Familia que, ha mais de trezentas anos,
se inspira em bons vinhos. Hoje, é a Casa de S&o
Matias que apresenta vinhas que inspiram: a escalha
das melhores uvas, a garantia de uma vinificagdo
irrepreensivel, o envolvimento de uma equipa de
enaclogia experiente e um lote de dedicacdo e de
compromisso sao as notas de prova de uma chancela
que vive da Histdria e que quer fazer histdria com
vinhos auténticos e com um cardter Unico.

A Casa de S. Matias, situada na freguesia de Tourais,
concelho de Seia, recebe o seu nome por incorporar,
desde 1745, uma Capela de singular expressao
barroca e da evocagdo daquele santa.

A Casa de S3o Matias alicerca-se nos tragos mais
profundos da Regido do Ddo e da sub-regido da Serra
da Estrela, terroir que da origem a vinhos redondos
e exuberantes, com aromas fortes e boa acidez,
resultantes de uma altitude relevante que se define
no palato.

H3 seis geracdes que a Casa de S&o Matias celebra
a Regido do Do numa intima ligacdo aos vinhos.
Uma histéria que tem passado de pais para filhos,
ao longo de vdrias décadas, defende uma orientacao
para a cultura endfila e denuncia um envalvimento
permanente em apostas de qualidade superior, numa
Regido gue, por exceléncia, é cartdo-de-visita para
apreciadores de boas calheitas.

0s vinhos Sdo Matias sdo um investimento da familia
Montenegro. A liderar o projeto encontramos Anténio
Silveira Montenegro e o filho Antdnio Montenegro
(durante uma década responsdvel pela direcdo
comercial e marketing da Sogevinus). Dos restantes
sete irmdaos, trés estao diretamente envolvidos no
projeto (drea juridica, financeira e design).

Com investimentos calculados, o desejo é a
implementacdo da marca. J& presente em guatro
mercados - Portugal, Brasil, Angola e Suiga -
0 objetivo passa por manter a consisténcia e ir
aumentando, de ano para ano, em termas de volume.
0 endlogo da Casa S3o Matias ndo € estranho aos
bons vinhos. Francisco Gongalves foi durante muitos
anos o responsavel pela enologia dos vinhas tranquilos
da Sogevinus (Kopke, Burmester, Calem, Barros,
entre outras).

Nesta edicdo da Revista Enoteca vai encantrar o tinto
Casa de S3o Matias Colheita 2012 (pag. 30] feito a
partir das castas Jaen, Touriga Nacional, Tinta Roriz
e Alfrocheiro, um vinho com uma agradavel expressao
aromatica, muito equilibrado e elegante.

PAG. 13 - ENOTECA - NGS SELECIONAMOS



Para aniversarios
e celebragoes especiars.



CRIE 0 SEU PROPRIO ROTULO DE VINHO!

Para momentos inesqueciveis...

EMPRESA ANIVERSARIOS

FESTAS REUNIQES

CASAMENTOS OFERTAS

PERSONALIZE NUM ROTULO DE VINHO 0S MOMENTOS ESPECIAIS DA SUA VIDA

OU DA SUA EMPRESA, SURPREENDA UM AMIGO, IMPRESSIONE UM CONVIDADO.

© ESCOLHA 0 VINHO

© ENVIE-NOS A SUA IMAGEM / TEXTO

© RECEBA 0 VINHO COM 0 SEU ROTULO PERSONALIZADO

A ENOTECA, em colaboragdo com a Barao de Vilar e a Casa de Santa Vitdria (produtores de varios vinhos premiados
nacional e internacionalmente) disponibiliza-lhe um servigo Gnico. Colocamos numa garrafa de inquestionével
qualidade, o rétulo idealizado por si. Margue 0s momentos mais importantes da sua vida ou da sua empresa com

uma garrafa que leva a sua mensagem.

0s Vinhos:

RESERVA DOURO

TINTO 2013

PRODUTOR Bardo de Vilar

NOTAS DE PROVA Vinho de cor rubi profundo.
Aroma jovem e frutado sobressaindo notas
de frutos vermelhos (cereja, groselha).

Na boca é fresco e equilibrado, bom volume,

Bom final.
ENGLOGO Alvaro van Zeller

taninos vivos mas bem integradas no canjunto.

RESERVA ALENTEJO

TINTO 2012

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria
NOTAS DE PROVA Aroma intenso a frutos
maduros, flores, tabaco e chocolate preto.

Boca cheia equilibrada e com taninos suaves.

Final muito persistente.
ENOLOGOS Bernardo Cabral, Patricia Peixoto

PORTO RESERVA

PRODUTOR Bardo de Vilar

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo. Aroma
complexo de frutas vermelhos maduros
(cerejas negras, groselhas). Na boca sentem-se
as groselhas, elegante e equilibrado.

Final longo e agradavel.

ENOLOGO Alvaro van Zeller

1 GARRAFA:  sdcio NAD SOCID
REF@ 012431 8108 € 8‘50 €

3 GARRAFAS: sdcio NAD SGCI0
reroal - P375¢ 25,00¢
6 GARRAFAS: sdcio NAD SAciD
wra 4703c 4950¢

Os valores incluem IVA e distribuicdo domicilidria em qualquer parte de Portugal Continental.
Prazo de entrega: 15 dias apds confirmacdo da encomenda. Encomenda minima 12 garrafas.

1 GARRAFA:  s6cio NAD sdcio
REF? 012254 8'08 € 8‘50€

3 GARRAFAS: s6cio NAD S6CI0
Rermzst P375¢ 25,00¢
& GARRAFAS: sdcio NA0 S6CIo
Rerosess 4703 49,50¢

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO FALE CONNOSCO
Tel: 228 348 440 - E-mail: enoteca(@enoteca.pt

1 GARRAFA:  sécio NAD SOCID
REF?2 012135 9‘45 € 9195 €

3 GARRAFAS: sdcio NAD SOCID
reroEs - 2803 29,50«
6 GARRAFAS: s6cio NAD SOCID
Feroezss B4 15¢ 57,00¢
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VINIFICACAD de A a Z

CHAMPAGNE - VINHOS ESPUMANTES (Método Classico)

Champagne é o nome da regido do nordeste francés,
reservada para o0s vinhos espumantes af produzidaos.
Este processo de producdo € hoje matriz no
mundo vinicola (método champanhés ou cldssico).
Foi desenvalvido no séc.XVIl por Dom Pérignon,
um monge beneditina.

No processo de producao, depois da fermentacao
alcodlica, o vinho obtido é engarrafado com algumas
gramas de leveduras e aclcar. A garrafa é vedada
com uma “carica” (idéntica as cervejas) e repousa
deitada “sur latte”, normalmente por um periodo
nao inferior a 18 meses. Durante este repouso,
verifica-se a 2.2 fermentacdo que produz uma borra
que se deposita na garrafa, gue serd expulsa mais
tarde.

Depois deste descanso as garrafas sao colocadas
em orificios apropriados, feitos em pranchas de
madeira. Estas sdo colocadas duas a duas com uma
inclinacdo que as une no topo “pupitres” onde as
garrafas serdo diariamente rodadas “remuage”.
Esta operacdo de rotagdo da garrafa, fa-la
simultaneamente inclinar gradualmente, até ficar
numa posicao quase vertical, com o gargalo voltado
para baixo.

Este método faz acumular a borra junto da vedacao
da garrafa, permitindo a sua posterior expulsao.
A vedacdo € retirada e uma habil manobra do
“remueur” faz a expulsao daquela borra “dégorgement”.
0 espaco vazio depois da saida da borra, provocada
pela 2.2 fermentacdo, € colmatado por um “licor de
expedicdo” constituido pelo champagne de outra
garrafa que ja fez o dégorgement e um teor de agUcar
conforme se vai pretender o tipo “bruto”, “seca”,
ou “meio seca”.

Depois deste processo, a garrafa é arrolhada
(rolha de champagne] e, para impedir a sua saida
espontanea pela pressao do gds natural, € reforcada
a sua seguranga com uma estrutura de arame gue
envolve a rolha e aperta abaixo do ressalto no gargalo
“muselet”. 0s espumantes portugueses gue seguem
esta matriz na producdo utilizam no rétulo a
designacdo de “método classico”.

0 champagne e o espumante natural estao
associadas a festas e celebragdes. Sao abertos em
momentos de grande alegria que culminam com a
“explosdo” provocada pela saida da rolha.

Muselet
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= .
SOLITAR
RIESLING TROKEN

BRANCO 2013

PRODUTOR S.A. Priim

DENOMINAGAO DE ORIGEM Mosel - Alemanha
CASTA Riesling

VINIFICAGAD Vindima manual. Prensagem ligeira.
Longa fermentacdo a frio em inox.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo limdo palida.
Boa intensidade aromédtica com notas de
péssego e damasco. Na boca é frutado, bem
equilibrado e mineral. Final refrescante.
LONGEVIDADE 8 a 9 anos

SERVICO A 8/11° C cam aperitivos, sushi, peixes
grelhados, marisco variado, saladas e carnes
brancas. Excelente com améijoas & bulhdo pato,
cozinha asiatica e pratos com molho de caril.

sdcio o

NAO SGCio
1164. 1225
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
69,84 73,50¢
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

VINHOS DO MUNDO

3 VINHOS - 3 PAISES - 3 CASTAS

=
LAN CRIANZA

TINTO 2010

PRODUTOR Bodegas Lan

DENOMINAGAO DE ORIGEM Rioja - Espanha

CASTA Tempranillo (100%)

VINIFICAGAO A fermentacdo das uvas desengacadas
¢ feita em cubas inox uma temperatura controlada de
28/30°. Tado 0 pracessa com maceragao pelicular para
uma boa extracdo de cor demora ca. de 15 dias. Estdgio
de 12 meses em barricas de carvalho americano e francés.
TEOR ALCOGLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho cereja brilhante,
aromas especiados do estdgio com notas frutais.
Paladar elegante, sedoso e persistente.
LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 16/17° com charcutaria, massas, aves e
carnes vermelhas.

sdcio o

NAO SOCIO
874 g20.
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
52.44. 55,20¢
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

Conjunto Vinhos do Mundo

&
MOMENTOS
RESERVA MERLOT

TINTO 2012

PRODUTOR Chéteau los Boldos

DENOMINAGAO DE ORIGEM Alto Cachapoal - Chile
CASTA Merlot (100%])

VINIFICAGAO Vindima manual. Fermentacdo com
maceragdo em inox cam controlo de temperatura.
Estdgio de 6 meses em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi com nuances azuladas.
Aroma intenso de frutos vermelhos com notas de
cereja preta. Na boca é suave, redondo, com notas
de frutos pretos muito maduros. Taninos suaves,
boa acidez e bom equilibrio. Final agradavel.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/18°C com carnes brancas e pastas.

sdcio o,

NAO SGCI0
5,70: &,00¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
34,20 36,00¢
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

2 GFAS. SOLITAR RIESLING TROKEN 2013 + 2 GFAS. LAN CRIANZA 2010 + 2 GFAS. MOMENTOS RESERVA MERLOT 2012

s6cio 5 E .,15 € CAIXA 6 GFAS. Nio socio 54,90 € caa s oras
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- NOVAS COLHEITAS -
BACELO NOVO

Vinhos de Lisboa, Douro e Alentejo
para todos os dias..

Ja provou?

PRODUTOR Quinta da Barreira
DENUMINACIT\IJ DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Arinto, Chardonnay

VINIFICACAD Desengace e esmagamento
suave. Fermentagdo em cubas de inox
com controlo de temperatura (14°C).
TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor citrina intensa.
Aroma frutado intenso com notas de frutos
tropicais e um leve toque mineral.

Na boca ¢é equilibrado, fresco e aveludado.
Final persistente.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com refeigdes ligeiras
de massas, carnes brancas e peixes.
ENOLOGOS José Gaspar

BACELO NOVO

TINTO 2013 - Dowro

PRODUTOR Lua Cheia em Vinhas Velhas
DENDMINA;ﬂD DE ORIGEM Douro DOC
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz

VINIFICACAD Desengace e esmagamento.
Maceracao pré-fermentativa longa a 34°C.
Fermentacdo alcodlica com temperatura
controlada (22/24°C).

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso com laivos
violeta. Aroma jovem, frutos negros com
notas vegetais e tostadas discretas. Na boca
apresenta boa estrutura, € elegante e macio
com bons taninos. Final agradavel.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 15/17°C com bacalhau no forno
e carnes assadas.

ENOLOGOS Jo3o Silva e Sousa, Francisco
Batista

socio o
NAO s6CIo
3,71¢  390¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
44,52 46,80¢

CAIXA 12 GFAS. CAIXA 12 GFAS.

Conjunto BACELO NOVO

BACELO NOVO

TINTO 2013 - Alentejo

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria
DENOMINAGAO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Trincadeira,
Aragonez, Tinta Caiada

VINIFICACAD Desengace total seguido de
fermentacdo a 24°C. Estdgio em cubas inox.
Ligeira filtragdo antes do engarrafamento.
Estagio em garrafa durante 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi brilhante. Aroma
intenso, frutos vermelhaos e flores silvestres
com fortes natas de madeira e especiarias.
Na boca é elegante e macio confirmando

0s aromas. Final agradavel.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 15/17° com carnes vermelhas,
barrego assada e outras pratos
condimentados e queijos leves.

ENOLOGA Patricia Peixoto

s6cio o
NAO sdcio
3 .,71 € 3,90¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
44 52, 46,80¢

CAIXA 12 GFAS. CAIXA 12 GFAS.

4 GFAS. BACELO NOVO Branco 2014 L/SB0A + 4 GFAS. BACELO NOVO Tinto 2013 DOURD + 4 GFAS. BACELO NOVO Tinto 2013 ALENTEJO
sico 44,52 e cunn 12 s, nAo sdcio 46,80 € cAixa 12 GFAS.
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12 12 12

GARRAFAS

BACELO NOVO

GARRAFAS

BACELO NOVO

GARRAFAS

BACELO NOVO

Bacelo s.m. Vara de videira para formar nova planta.

PAG. 19 - 0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL



Ruby

RESERVA

LATE BOTTLED VINTAGE

VINTAGE

Tawny

10 ANOS

20 ANOS

30 Anos

socio  NAD s6cio

socio  NAOD sGcio

OFERTA F"EM COMPRAS
SUPERIORES A 100 €

Oferta COPOS

EM COMPRAS
SUPERIORES A 250 €

Oferta COPOS

REF?

REF2



CESTO DE VERAOD

ALVARINHO PENINSULA SETUBAL

DOURO DAD

CONJUNTO 12 GARRAFAS

3 gfas. NOSTALGIA BRANCO 2013 Alvarinho
+ 3 gfas. COLECAD PRIVADA DOMINGOS SOARES FRANCO MOSCATEL ROX0 ROSE 2014 Peninsula Setibal
+ 3 gfas. QUINTA NOVA NOSSA SRA. DO CARMO COLHEITA TINTO 2011 Douro
+ 3 gfas. QUINTA DA FONTE DO OURO TINTO 2012 Dao

REF2 122617

sucio NAD SGCID
94,05 3300
CAIXA 12 GFAS. CAIXA 12 GFAS.
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VINHOS
DO TRIMESTRE

A MELHOR PROPOSTA DO MERCADO

DA REGENCIA

BRANCO 2014

PRODUTOR Enoport United Wines

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Bucelas

CASTAS Arinto

VINIFICACAD Desengace total, prensagem pneumatica suave,
maceracao pelicular a frio. Fermentacdo a temperatura
controlada.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor limpida amarelo-citrino com laivos
esverdeados. No nariz € intenso e jovem, com exuberantes
aromas tropicais complexadaos com citrinos e leves notas
de frutos brancos e flores. Na baca € fresco e elegante.
Final muito agradavel.

LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou acompanhanda peixes,
mariscos e gueijos de estrutura média.

ENGLOGO Carlos Eduardo

socio NAD sAcio
485: 510
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.

ENCOMENDA EM CAIXAS DE 6 GFAS. - REF2 062603
29,10 30,60¢

CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

SE FOR SGCIO E PRETENDER ALTERAR A PROPOSTA DO TRIMESTRE INFORME-NOS, POR FAVOR, NO ESPACO DE 1 SEMANA:

SANTA VITORIA

SELECAO DO ENGLOGO TINTO 2013

PRODUTOR Casa Santa Vitdria S.A.

DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Alentejano

CASTAS Touriga Nacional, Alicante Bouschet, Aragonez
VINIFICACAD Vindima manual e selecdo das uvas na adega.
Vinificagdo separada por castas. Maceragdo a frio durante
3 dias e fermentagdo alcodlica a 24°C. Estagio em barricas
de carvalho francés durante 12 meses.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma jovem e frutado,
com notas balsdmicas e um “sous bois" agradavel. Na boca
¢ frutado, volumoso e bem estruturado. Final persistente.
LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 16/18° com carnes vermelhas grelhadas, borrego,
caca, peixe assado, bacalhau regado em azeite e gueijos.
ENGLOGA Patricia Peixato

2000 NAD SAcio
779: s20¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.

ENCOMENDA EM CAIXAS DE 6 GFAS. - REF2 062618
46,74 49,20¢

CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

TELEFONE: 228 348 440 FAX: 228 348 449 E-MAIL: enoteca(@enoteca.pt
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CASA DE PACOS

LOUREIRO E ARINTO
GRANDE ESCOLHA 2014

PRODUTOR Quinta de Pagos

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Vinhos Verdes
CASTAS Loureiro, Arinto

VINIFICAGAD As uvas sdo desengacadas sendo
metade sujeita @ maceragao pelicular, com a
temperatura controlada, sendo a outra metade
logo prensada. Decantagdo do mosto e
fermentacdo com controlo de temperatura.
Estagio sobre asas borras finas com agitagdo
durante cerca de 6 meses.

TEOR ALCOOLICO 11%

NOTAS DE PROVA Cor amarela-citrino.

Aroma limpo com boa mineralidade, alguma
intensidade, com notas florais e de fruta branca.
Na boca é complexo e equilibrado com a acidez
a dar-lhe frescura.

LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 9/10°C com entradas, saladas,
mariscas e pratos simples.

ENGLOGO Rui Walter Cunha

sdcio o

NAD SGCI0
4,32 € 455¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
25,92 2730
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

CAVE BRANCOS

MARIA PAPOILA

ESCOLHA 2013

PRODUTOR Lua Cheia em Vinhas Velhas
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Vinhos Verdes
CASTAS Loureirg, Alvarinho

VINIFICAGAD Desengace das uvas. 0 bago
entra na prensa pneumatica, saindo o masta
para uma cuba onde repousa 24 horas

3 uma temperatura entre os 18°-20°C.
Fermenta a uma temperatura controlada.
TEOR ALCOOLICO 11,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino. Aroma
intensa, com notas de mineralidade e frutos
tropicais e de polpa branca. Na boca apresenta
grande volume e estrutura, boa acidez,
equilibrada. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes grelhadas,
marisco e carnes.

ENGLOGOS Jodo Silva e Sousa, Francisco Baptista

sdcio o

NAO SOCIO
589 &20:
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
3534: 37,20
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

CASA DO
CAPITAD-MOR

ALVARINHO 2013

PRODUTOR Quinta de Pagos

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Vinhos Verdes
CASTAS Alvarinho

VINIFICAGAD Vindima manual em caixas de

19 kg. Desengace das uvas sendo parte
sujeita a maceragao pelicular com controlo

de temperatura, e as restantes imediatamente
prensadas. Decantagdo do mosto e fermentagao
a temperatura controlada. Estagio sobre borras
finas com agitagdo durante cerca de 5 meses.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor limpida amarelo-citrino.
Aroma a casta, frutado e mineral, com boa
intensidade. Na boca revela-se fresco e
equilibrado com bom volume e estrutura.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO AA 9/10°C com entradas, pratos

de peixe e cabrito.

ENOLOGO Rui Walter Cunha

icl L
2c NAQ SOCI0
7.79: 320
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
46,74 49,20
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.
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NOSTALGIA

ALVARINHO 2013

PRODUTOR Lua Cheia em Vinhas Velhas
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Vinhos Verdes
CASTAS Alvarinho

TEOR ALCOGLICO 12,5% vol.

VINIFICAGAD Bica aberta, decantacdo natural,
leveduras indigenas, fermentagdo com
peliculas e estdgio sobre borras totais

até ao engarrafamento.

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino com
boa intensidade. Aroma intenso e complexo,
fortes natas de citrinos (toranja) com algum
mineral e um ligeiro floral. Paladar equilibrado
e complexo com bom volume, boa acidez,
fresco. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 7/10 anos

SERVICO A 10/12°C com carnes brancas,
peixe assado ou grelhado, mariscos e queijos
de pasta mole.

ENOLOGOS Jo3o Silva e Sousa, Francisco
Baptista

sdcio o,

NAD SGCI0
9.,03€ 9,50¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
54,18 57 00«
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.



ANDREZA

CODEGA DO LARINHO 2013

PRODUTOR Lua Cheia em Vinhas Velhas
DENIJMINAU'\U DE ORIGEM DOC Doura
CASTAS Cddega do Larinho

VINIFICAGAD Desengace e esmagamento.
12 horas de maceragdo pré-fermentativa,
clarificagdo estdtica pelo frio durante 48
horas, utilizagao de leveduras selecionadas.
Batonnage sobre barras finas.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino.
Aroma intenso e fresco, citrinos. Na boca
é fresco e elegante, redondo e equilibrado.
Final muito longo e persistente.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes, marisco

e carnes brancas.

ENGLOGOS Jodo Silva e Sousa, Francisco
Baptista

sdcio -

NAO SOCIO
589: 620
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
3534: 37,20
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

CAVE BRANCOS

DECISAD

RESERVA 2013

PRODUTOR Quinta das Cepas

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Tévora - Varosa
CASTAS Gouveio Real, Bical, Malvasia Fina
VINIFICAGAO Colheita manual para caixas

de 20 Kg. Desengace e prensagem das uvas.
Fermentagao a temperatura cantrolada.
Estdgio sobre as borras finas durante

a estabilizagdo natural.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrina brilhante.
Aroma limpo e elegante, frutado com notas
florais e um toque mineral. Na boca é elegante,
de estrutura média, fresco e aveludado.

Final agraddvel.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 10/12°C com pratos de bacalhau,
peixes assados, mariscos, carnes brancas
Com especiarias, massas com queijos.
ENGLOGO Paulo Nunes

sacio o

NAO sOci0
4.75: s5po:
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
28,50« 30,00¢
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

QUINTA DA FONTE
DO OUROD

ENCRUZADO 2014

PRODUTOR Saciedade Agricola Boas Quintas
DENUMINAI,']\D DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Encruzado

VINIFICACAD Contacto pelicular e prensagem.
Fermentagdo em barricas novas de carvalho
francés onde estagia durante 4 meses

com batonnage.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino brilhante.
Aroma frutado, boas notas de citrinos e frutos
tropicais, grande mineralidade e um toque tostado.
Aboca confirma a fruta e a mineralidade, num
conjunto elegante e harmonioso com uma
excelente acidez a dar-lhe frescura. Bom volume
de boca. Final persistente.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 10/12° C com peixes gordos, assadas
ou grelhados, charcutaria e queijos de ovelha.
ENOLOGO Nuno Cancela de Abreu

scio o,

NAO SOCI0
8,55: g0
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
51,30« 54,00
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

PROVA REGIA

RESERVA 2013

PRODUTOR Wine Ventures

IJENIJMINAU-\D DE ORIGEM DOC Bucelas
CASTAS Arinto

VINIFICAGAD Fermentagao em cubas de inox

e em barricas de carvalho francés. 0 vinho
que fermentou em barrica estagia nas barricas
durante 10 meses.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino. Aroma
jovem e mineral com notas frutadas de citrinas.
Na boca a boa acidez a da-lhe frescura.
Equilibrado. Final agradavel.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/10°C com peixes grelhados,
sushi e mariscos.

ENGLOGO Manuel Pires da Silva

suco NAD SOCI0
4.75: spoc
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
28,50 30,00¢
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.
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TAGIDE

ARINTO E CHARDONNAY 2014

PRODUTOR Quinta da Barreira
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Arinto, Chardonnay

VINIFICAGAD Vinificaco de bica aberta com
fermentagdo em inox com a temperatura
controlada de 14°C.

TEOR ALCOOLICD 12%

NOTAS DE PROVA Cor citrina intensa.

Aroma intenso com notas de frutos tropicais.
Na boca aveludado. Final persistente.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com refeigdes ligeiras.

ENGLOGO José Gaspar

2o NAO SGCI0
3.,80€ 4,00¢

GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.

ENCOMENDA EM CAIXAS DE 6 GFAS. - REF? 062623
22,80« 24,00¢

CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

CAVE BRANCOS

CABECA DE TOIRO

RESERVA 2014

PRODUTOR Enaport United Wines
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Arinto, Chardonnay, Sauvignon-Blanc
VINIFICAGAD Desengace total, macerago
pelicular a frio, prensagem pneumatica suave
e fermentagdo alcodlica a 16°C.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha intensa.
Aroma de boa intensidade com agradaveis
notas minerais. Na boca é suave e bem
estruturado. Final agradavel.

LONGEVIDADE 2 a 3 anas

SERVICO A 10/12°C com enchidos fumados,
peixes assados, carnes vermelhas guisadas
e queijos de estrutura média.

ENGLOGO Carlos Eduardo

=00 NAO SGCio
5,04: 530
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.

ENCOMENDA EM CAIXAS DE 6 GFAS. - REF® 062536
30,24 31,80¢

CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

QUINTA DE
CAMARATE

SECO 2013

PRODUTOR José Maria da Fonseca
I]ENUMINA[;I.\U DE ORIGEM Reg. Peninsula
de Settbal

CASTAS Alvarinho, Verdelho

VINIFICAAO Vinificacdo de bica aberta

a temperatura de 16°C.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.

No nariz encontramos notas de frutos
tropicais, brancas e citrinos com um toque
mineral. Na baca é equilibrado, frutado
e fresco. Boa acidez. Final agradavel.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 11/13°C cam peixes gordos
grelhados e marisco.

ENOLOGOD Domingas Soares Franco

>cio NAQ SOCIO
6.,65€ 7,00¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.

ENCOMENDA EM CAIXAS DE 6 GFAS. - REF® 062289
39,90 42,00¢

CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.
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HERDADE _
DO ESPORAOD

2 CASTAS 2013

PRODUTOR Esporao

DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Roupeiro, Arinto

VINIFICAGAD Esmagamento dos cachos inteiros
em prensa pneumética. Decantagdo estética do
masta. Fermentagdo em inox com controlo de
temperatura. Estagio sobre as borras finas.
Filtragdo antes do engarrafamento.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor limpida, citrino claro.
Aromas de fruta branca madura e bem integrada
no conjunta com um toque floral. Na boca

¢ estruturado, envolvente, fresco e equilibrado.
Final persistente.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 10/12 °C com pratas de peixe

no forno e saladas de marisco.

ENOLOGOS David Baverstock, Sandra Alves

S0t0 NAO SGCI0
6,94 730
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.

ENCOMENDA EM CAIXAS DE 6 GFAS. - REF@ 062285
4164 43,80¢

CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.



PLAINAS

2014

PRODUTOR (asa Santa Euldlia

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Vinho Verde
CASTAS Vinhdo, Espadeiro

VINIFICAGAD Fermentacdo alcadlica com
controlo de temperatura. Estagio em

garrafa de um més.

TEOR ALCOOLICO 10,5%

NOTAS DE PROVA Cor cereja. Arama intensa,

de frutos vermelhos e floral. Boa acidez na boca,
fresco e equilibrado. Elegante. Final persistente.
LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 8/3°C como aperitiva ou
acompanhando peixes, mariscas e carnes frias.
ENGLOGOS Anselma Mendes, Francisco
Marques Leandro

SUC0 NAD SOCI0
4.28: 450¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
25,68¢ 27,00«
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

CAVE ROSES

PERIQUITA

2014

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Peninsula
de Setbal

CASTAS Casteldo, Araganez, Trincadeira
VINIFICAGAO Fermentacdo em cubas

de inox a 16 °C.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor cereja intensa. Aroma
fresca de frutos vermelhos com notas florais
e um toque de compota. Na boca é frutado,
com taninos muito suaves. Fresco

e equilibrado. Final agradavel.

LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 8/10°C sozinho como aperitivo
ou com saladas, massas e mariscos.
ENOLOGOD Domingos Soares Franco

30K NAD SOCI0
3.80: 400
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
22,80« 24,00¢
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

SANTA VITORIA

2014

PRODUTOR Casa Santa Vitdria

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Aragonez, Syrah
VINIFICAGAD Contacto pelicular durante 8 horas.
Ligeira prensagem para separar o0 mosta

das peliculas. Fermentagdo com contralo

de temperatura.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Car cereja-salmao intensa.
Aromas de frutos vermelhos (groselha, morango)
com um toque floral. Na boca é suave e fresco.
Final agradavel.

LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 8°/10 °C coma aperitivo ou
acompanhando entradas leves, saladas

frias e sushi.

ENGLOGA Patricia Peixoto

2000 NAD sdcio
3.85: 405
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
23,10 24.30¢
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

VINHA GRANDE

2014

PRODUTOR Casa Ferreirinha

DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAD Vindima manual com selecdo
das uvas na vinha e a chegada a adega.
Esmagamento suave e longa decantagdo

a frio. Fermentagdo alcodlica com contralo
de temperatura.

TEOR ALCOGLICO 11,5%

NOTAS DE PROVA Cor “pétala de rosa”. Aroma
frutado e floral. Na baca é fresco, com boa estrutura
e elegancia. Final longo e harmonioso.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C como aperitiva ou
acompanhando refeigdes ligeiras de peixe,
ma{isto, saladas, massas e carnes brancas.

ENOLOGO Luis Sottomayor
sdcio o

NAD S0CI0
8,55: gg0.
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
51,30« 54,00¢
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.
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REDE

2011

PRODUTOR Quinta da Rede

DENDMINAU.\IJ DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Rariz, Touriga
Franca

VINIFICAGAO Desengace total. Suave maceracdo
pelicular prolongada. Fermentagao alcadlica com
controlo de temperatura. Estagio parcial de 4
meses em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi vivo. Arama limpa

e frutado com notas de especiarias. Na boca
¢ equilibrado e elegante com boa acidez a
transmitir-lhe frescura. Final agradavel.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 14/16°C com com pratos a base

de carnes vermelhas caga e queijos.

ENGLOGO Osvaldo Amado
sdcio o

NAO SOCI0
4.28: 450¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
25,68« 27,00¢
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.
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CAVE TINTOS

FORAL

RESERVA 2013

PRODUTOR Alianca Vinhos

DENDMINA;T\IJ DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Rariz, Touriga Franca
VINIFICAGAD Vindima manual. Maceragao
pré-fermentativa a frio. Fermentagao em

inox com controlo de temperatura. Maceragao
pds-fermentativa. Estagio de 12 meses em barricas
novas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi intensa. Aromas
de frutos vermelhos e negros maduras com notas
de fumo. Na boca é fresca e suave com taninos
bem integrados. Boa estrutura e equilibrio.

Final longo e persistente.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com pratas da cozinha
mediterranica, carnes vermelhas e massas
condimentadas.

ENGLOGO Francisco Antunes

sdcio o

NAQ SOCI0
5,615 5.90¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
33,66- 35,40¢
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

VINHA DOS SANTOS

2012

PRODUTOR Quinta dos Frades

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca e Vinhas
Velhas com mais de 90 anos

VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace e
esmagamenta por pisa a pé em lagares de granito
de grande dimensao. Transferéncia para cubas
de ago inox onde terminam a fermentagdo com
controlo de temperatura. Estagio de 12 meses
em barricas navas de carvalho Francés.

TEOR ALCOOLICO 135%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo com laivas
violeta. Aroma de frutas silvestres, especiarias com
notas balsamicas da boa madeira do estégio.

Na boca é fresco e frutado com taninos macios.
Equilibrado. Final prolongado.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/17°C com pratos da cozinha
regional, pratos condimentados e caga.

ENGLOGO Anselmo Mendes
sGcio S

NAO SOCI0
589: &20c
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
35,34. 37,20¢
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

IN CULTO

RESERVA 2011

PRODUTOR Casa Agricola Pinto Barbosa
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Tinta Roriz, Touriga Nacional
VINIFICAGAD Fermentagao com maceragdo
pralongada. Estagio de 10 meses em barricas
de 2° ano de carvalho francés e novas de
carvalho americano.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho rubi profunda.
Aroma jovem e frutado com a madeira bem
evidente e notas de especiarias. Na boca é
encorpado e estruturado. Confirma a madeira.
Taninos macios. Equilibrado. Final longo.
LONGEVIDADE 8 a 9 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne.
ENGLOGO Herminio Abrantes

s6cio o

NAO SGCI0
6.,18€ 6,50¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
37,08 39,00¢
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.



PAPA FIGOS

2013

PRODUTOR Casa Ferreirinha

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Tinta Roriz, Touriga Franca, Tinta
Barroca, Touriga Nacional,

VINIFICACAO Vindima manual. Desengace

e esmagamento. Fermentagdo com controlo
de temperatura, remontagem e maceragdo
das peliculas em cubas de inox. Fermentagdo
malolatica. Estagio parcial de 8 meses em
barricas usadas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Forte aroma
floral (violeta e esteva) e de frutos vermelhos
maduros (morango) com boas natas
balsamicas de cedro e mentol. A boca confirma
os frutos vermelhos maduros e 0s aromas
florais. Fresco e volumoso. Equilibrado com
bons taninos. Final longo.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas,
brancas e peixes assados.

ENOLOGO Luis Sottomayor

sdcio o

NAD S6CI0
6,18{ 6,50¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
37,08 39,00¢
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

CAVE TINTOS

ANDREZA

RESERVA 2012

PRODUTOR Lua Cheia em Vinhas Velhas
DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz
VINIFICACAOD Vindima em caixa de 22 kgs.
Desengace e esmagamento, 12 h. de maceragao
pré-fermentativa a 34°. Fermentagdo alcadlica
com controlo de temperatura (22-249),
remontagens ligeiras. Estagio de 70% do vinho
em barricas de carvalho frangés de 2° e 3° ano
durante 10 meses e os restantes 30% em cuba.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho granada.
Aroma intenso, complexo. Fruta madura e notas
da boa madeira do estagio. Na boca é elegante,
fresco e bem estruturado. Final persistente.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos da cozinha
mediterranica, pastas e queijos de pasta mole.
Este vinho ndo foi sujeito a processos de
clarificagdo, filtragdo e/ou estabilizagdo pelo que
pode criar depdsito.

ENOLOGOS Jodo Silva e Sousa, Francisco Baptista

s6cio

NAD SOCI0
6,E7£ 6,60¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
37,62 39,60¢
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

QUINTA NOVA

NOSSA SRA. DO CARMO
COLHEITA 2011

PRODUTOR Qta. Nova de Nossa Sra. do Carmo
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz, Tinto Cao

VINIFICAGAD Selegao manual das uvas.
Desengace total e maceragdo pré-fermentativa
a frio, fermentagdo com duas “delestages”
didrias em cubas de inox durante 6 dias com
controlo de temperatura. Estagio em inox.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-rubi brilhante.
Aroma de frutos negros com agradaveis notas
balsamicas. Na boca é complexo e equilibrado.
Encorpado com bons taninos. Final persistente.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/17°C com massas apaladadas,
aves, carnes brancas e queijos de estrutura
média.

ENﬂLUGﬂSJDrge Alves, Sonia Pereira

sdcio o

NAQ SGCI0
8.,36 ¢ B880¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
50,16« 52,80¢
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

VINHA GRANDE

2011

PRODUTOR Casa Ferreirinha

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta
Barroca, Tinta Roriz

VINIFICACAO Colheita manual das uvas.

Suave esmagamento e desengace, fermentagdo
em cubas de inox com maceragdes longas e
remontagem a temperatura controlada. Estagio
em barricas de carvalho francés entre 12 a 18
meses. Ligeira filtragem antes do engarrafamento.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo. Aromas
intensos de frutos vermelhos (amora, groselha)
e pretos (ameixa) com notas balsamicas de
cedro e caixa de tabaco. Na boca apresenta
boa acidez e equilibrio, taninos firmes e boa
estrutura. Final longo.

LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos da cozinha
tradicional portuguesa, uma variedade

de carnes, queijos e massas apaladadas.
ENOLOGO Luis Sottomayor

icl T
=" NAQ SOCI0
g,45€ 9,95¢
GFA. 0,75L. GFA.0,75L.
56,70« 59,70
CAIXA 6 GFAS. CAIXA b GFAS.
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DECISAO

RESERVA 2012

PRODUTOR Quinta das Cepas

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Tévora - Varosa
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz

VINIFICAGAD Colheita manual para caixas de
20 Kg. Desengace e esmagamento. Maceragao
pelicular a frio durante 24 horas. Fermentacao
com controlo de temperatura com délestage.
Estagio de 12 meses antes do engarrafamento.
TEOR ALCOGLICO 12 5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Aroma
elegante, jovem e frutado, elegante. Na baca
é equilibrado e cheio com taninos suaves.
Final agradavel.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos tipicos
partugueses, carnes grelhadas na brasa,
assados no forno ou guisados de carnes
vermelhas ou caga.

ENGLOGO Paulo Nunes
sdcio -

NAO SOCIO
4.,75€ 5,00¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
28,50« 30,00¢
CAIXA 6 GFAS. CAIXA b GFAS.

CAVE TINTOS

CAMPOLARGO

BAGA 2011

PRODUTOR Manuel dos Santos Campolargo
DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Bairrada
CASTAS Baga

VINIFICACAO Desengace total seguido de
maceragao a frio em pequenos lagares com
pisa mecanica onde se inicia a fermentacdo
alcodlica. Termina da fermentagdo alcodlica

e fermentagdo maloldctica em pequenas
balseiros e barricas onde estagia durante
cerca de 5 meses.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Car vermelho profundo. Aroma
intenso e fresco com boas notas de frutos
negros e vermelhos e um togue fumado e
vegetal. Na baca é firme e denso canfirmando
0s frutos negros, elegante com taninos
presentes mas bem integrados no conjunto.
Boa acidez. Final longo.

LONGEVIDADE 8 a 3 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
assadas e caga.

ENOLOGOS Raguel Carvalho, Carlos Campolargo

sdcio

NAD sOCI0
9,98€ 10,50¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
59,88 63,00«
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

QUINTA FONTE
DO OURO

2012

PRODUTOR Sociedade Agricola Boas Quintas
DENDMINAU-\CI DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Tauriga Nacional, Alfracheiro, Jaen
VINIFICACAD Fermentacdo com maceragao
suave. Estagio de 6 meses em barricas usadas
de carvalho francés Allier.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi-violeta intensa.
Aroma intenso de fruta madura com notas
de madeira e um togue de especiarias.

Na boca € volumoso, estruturado e equilibrado
com fortes notas de madeira. Final longo.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18° C com carnes vermelhas

e assados.

ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

icl S
=0t NAO S6CI0
4.,75€ 5,00¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
28,50« 30,00¢
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.
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SAO MATIAS

2012

PRODUTOR Casa de Sdo Matias

DENI]MINAU-\D DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Jaen, Touriga Nacional, Tinta Roriz,
Alfracheiro

VINIFICAGAD Desengace total.

Maceragao a baixa temperatura durante 24h.
Fermentagao em inox com controla de
temperatura e remontagens suaves.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Agradaveis
aromas de frutos vermelhos e pretas com algum
floral. Na boca € fresco e elegante com taninas
presentes mas integrados. Final lango.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com peixes gordos,

carnes vermelhas e gueijos.

ENOLOGO Francisco Gongalves

icl I
e NAO SGCI0
5.,70€ 6,00¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
34,20 36,00¢
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.



QUINTA DA
BARREIRA

RESERVA 2011

PRODUTOR Quinta da Barreira
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Touriga Nacional, Cabernet Sauvignon
VINIFICAGAD Vinificagao cuidada em curtimenta
total com maceragdo prolongada, em
cubas inox com controlo de temperatura.
Estdgio em barricas de carvalho americano.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma complexo
e intenso, sobressaindo a fruta e a madeira
do estdgio. Na boca é vivo mas redondo,
harmonioso e equilibrado. Bom corpo

e estrutura. Bom final.

CAVE 8/10 anos

SERVICO A 18°C com assados, carnes
vermelhas e queijos fortes.

ENOLOGO José Gaspar
sdcio S

NAO SOCIO
475: spoc
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
28,50¢ 30,00
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

CAVE TINTOS

QUINTA DE
S. FRANCISCO

2010

PRODUTOR C.2 Agricola do Sanguinhal
DENOMINAGAO DE ORIGEM DOC Obidos
CASTAS (asteldo, Aragonez, Touriga Nacional
VINIFICAGAD Colheita manual. Selegao das
uvas, desengace e esmagamento suave.
Fermentagao em inox com controlo de
temperatura durante 15 dias. Vinificagao
separada por castas. Estdgio de 8 meses em
barricas de carvalho francés e americano.
TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aromas de frutos
vermelhos maduros com natas de chocolate
e baunilha. Na boca é encorpado e muito
macio com notas de especiarias. Final
persistente.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos carne simples,
aves, peixes, Massas e queijos suaves.
ENGLOGO Miguel Mdteo

sdcio o

NAD SOCI0
4,85 € 5]10¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
29,10 30,60
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

QUINTA DO MONTE
D'0IRO

LYBRA SYRAH 2011

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro
DENOMINACAO DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Syrah

VINIFICAGAO Vindima parcela a parcela.
Colheita manual. Desengace sem
esmagamento. Fermentagdo com leveduras
indigenas, em cubas de inox com reproducao
da pisa a pé e controlo de temperatura
(individual por cuba). Estagio 12 a 14 meses
em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi aberto com laivos
avermelhados. Aroma jovem e intenso com
fortes notas balsdmicas e abaunilhadas.

Na boca é macio e equilibrado. Bem estruturado
com taninas elegantes. Final persistente.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com caga, arroz de pato,
estufados e assados de carne e peixes gordos
assados.

ENOLOGA Graga Gongalves

ic] I
P NAO SGC10
8.,55 £ 9,00
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
51,30« 54,00¢
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

CABECA DE TOIRO

RESERVA 2011

PRODUTOR Enoport United Wines
DENIJMINAI;I-\IJ DE ORIGEM DOC DaTejo

CASTAS Touriga Nacional, Castelao
VINIFICAGAD Desengace total, macerago
pelicular prolongada, fermentacdo alcodlica

a 28°C e estagio de 9 meses em barricas
novas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelha limpida e
brilhante. Aroma intenso com notas de madeira.
Na boca é macio e equilibrado

com bons taninos.

LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes brancas, cames
vermelhas, peixes assados e gueijos de
estrutura média.

ENGLOGO Carlos Eduardo
scio o

NAO SOCIO
4,99 € 5,.25¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
29,94 31,50¢
CAIXA b GFAS. CAIXA 6 GFAS.
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TYTO ALBA

“VINHAS PROTEGIDAS"
2011

PRODUTOR Companhia das Lezirias
DENDMINAU'\D DE ORIGEM DOC DaTejo
CASTAS Touriga Franca, Touriga Nacional,
Alicante Bouschet

VINIFICAGAD Fermentacdo alcodlica em
pequenos lagares de inox seguido de
estagio de 12 meses em barricas de
carvalho francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi carregado com
reflexos atijolados. No nariz é aromatico,
notas florais (violeta) e de bosque. Na boca
¢ seca com taninas firmes e madeira bem
integrada no conjunto.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes brancas

e vermelhas.

ENGLOGO Bernardo Cabral
s6cio L

NAO SOCIO
6.,37£ 6,70¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
38,22 40,20¢
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

CAVE TINTOS

QUINTA
S. JOAD BATISTA

RESERVA SYRAH 2011

PRODUTOR Enopart United Wines
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Syrah

VINIFICAGAD Desengace total. Macerago
pelicular prolongada. Fermentagdo alcodlica
com controlo de temperatura (28°C).
Estdgio de 9 meses em barricas novas
de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profunda.

Aroma jovem e limpa com natas minerais
e de madeira. Fresco na boca, com boa
estrutura e complexidade. Equilibrado
com taninos macios. Final longo.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos tipicos da
cozinha mediterranica e queijos curados.

ENGLOGO Jodo Vicéncio
s6cio I

NAO SOCI0
7,EE€ 7,60¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
4332 45,60¢
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.
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JP PRIVATE
SELECTION

2012

PRODUTOR Bacalhoa Vinhos

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Penfnsula
de Setubal

CASTAS Syrah, Casteldo, Cabernet Sauvignon
VINIFICAGAD Vinificagao separada por castas.
Fermentagdo com controlo de temperatura.
Estagio de 10 meses em barricas de

carvalho francés Allier.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-intensa.
Aromas de frutos vermelhas maduros e leves
notas vegetais. Na boca é equilibrado com
taninos firmes, confirma os frutos vermelhos.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C cam borrego, carnes
vermelhas e caca.

ENGLOGA Filipa Tomaz da Costa

sdcio o

NAO sOci0
394. 415
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
23,64 24.90¢
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

PERIQUITA

RESERVA 2012

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Peninsula
de Setibal

CASTAS Casteldo, Touriga Nacional,

Touriga Franca

VINIFICACAO Fermentacdo durante 7 dias

a 28°C, com maceragao total. Estagio de

8 meses em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi viva e limpida.
Aroma intensa mas elegante. Frutado com
notas minerais, de madeira e um “sous bois"
a revelar boa evolugao. Na boca € elegante,
redondo e equilibrado com boa acidez

a dar-lhe frescura e taninos macios.

Final agraddvel.

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 15/16°C cam carnes vermelhas,
caca ou queijos. Este vinha pode criar
depdsito com o tempo.

ENOLOGO Domingos Soares Franco

s6cio

NAD sAcio
7.,13€ 7,50¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
4278 45 00
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.



DOM MARTINHO

2013

PRODUTOR Bacalhda Vinhas

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Aragonez, Trincadeira, Alicante Bouschet,
Cabernet Sauvignon.

VINIFICAGAD Vinificaco separada por castas
em cubas de inox. Fermentagdo com cantrolo
de temperatura. Maceragdo pds-fermentativa
curta. Estagio entre 6 e 9 meses em inox.
TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Aroma intenso
de frutos negros maduros com ligeiras notas
balsamicas e de pimento. Na boca € macio

e aveludado, fresco e bem equilibrado.
Agradavel final frutado.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 16/18°C carnes vermelhas e caga.
ENGLOGO Hugo Carvalho

SuCo NAD SOCID
428 450
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
25,68¢ 27,00
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

CAVE TINTOS

QUINTA DO GARRO

2013

PRODUTOR Sociedade Agricala Boas Quintas
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Syrah, Alicante
Bouschet.

VINIFICAGAD Contacto pelicular a frio durante
2 dias, seguido de uma fermentagao de 5
dias com maceragao.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi, viva e intensa.
Aroma jovem e intenso, floral com notas
especiadas. Na boca é fresco e bem estruturado
com bans taninos. Final suave e agradavel.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 16/18°C com grelhadas de carnes,
massas, pratos picantes e queijos leves.
ENGLOGO Nuno Cancela de Abreu

S0c0 NAD SOCID
4.75: spoc
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
28,50« 30,00¢
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

RIPANCO

PRIVATE SELECTION 2013

PRODUTOR José Maria da Fonseca Vinhos
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Aragonez, Syrah, Alicante Bouschet
VINIFICAGAD Desengace manual pela técnica
de ripanco. Fermentagdo em inox a
temperaturas de 28°C. Estdgio de 6 meses
em carvalho novo americano e francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi carregado.

Aroma frutado com notas de frutos silvestres
(cassis, mirtilas e framboesas), café e baunilha.
Na boca é suave, fresco e equilibrado.

Final agradavel.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne
vermelha e gueijo.

ENOLOGO Domingos Soares Franco

socio NAD sOcio
5,70: 6,00
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
3420« 36,00¢
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

TRINCA BOLOTAS

2013

PRODUTOR Herdade do Peso

DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Alentejo

CASTAS Alicante Bouschet, Touriga Nacional, Araganez
VINIFICACAO Desengace total e suave esmagamenta.
Fermentagao em cubas de inox a 26°C, durante

7 dias. Maceracdo pds-fermentativa de 3 a 4 dias
seguida de prensagem das massas e fermentagao
maloldctica. Estagio de 6 meses em barricas

de carvalho francés e do cducaso.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho vivo. Aromas
intensos de frutos vermelhas e pretos maduros
(amora, framboesa e ameixa preta). Na boca
apresenta-se bem estruturado, denso. Bons
taninos, boa acidez. Equilibrado. Final longo.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com pastas, carnes brancas

e pratas tradicionais mais elaborados. Este vinho
foi engarrafado sem tratamento pelo frio pelo
que se pode formar um ligeiro depdsito durante
0 estagio em garrafa.

ENOLOGO Luis Cabral de Almeida

i[u] S
000 NAD SGCI0
5.,70€ 6,00¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
34,20« 36,00¢
CAIXA b GFAS. CAIXA 6 GFAS.
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JOSE DE SOUSA

2011

PRODUTOR José Maria da Fonseca Vinhos
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Trincadeira, Aragonez, Grand Noir
VINIFICAGAD Fermentagao parcial em anforas
de barro, sendo o restante fermentado em
inox a temperaturas de 28°C. Estagio de 30%
do lote durante 8 meses em carvalho novo
americano e francés. 0s restantes 70%
estagiam em madeira de 1 ano.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelha carregado.
Aroma complexa de chacolate negro, folha de
tabaco, tdmaras secas e um togue de baunilha.
Na boca é frutado, redondo e suave com
taninos presentes mas macios. Final suave.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carne,
caga e queijo. Este vinho pode criar depdsita
com a idade.

ENGLOGO Domingos Soares Franca

s6cio -

NAO Scio
713 750¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
42,78 4500¢
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.

CAVE TINTOS

ARROIO DA VINHA

RESERVA 2012

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Aragonez,

Cabernet Sauvignon

VINIFICAGAD Vindima manual. Selecdo

das uvas em tapete na adega. Maceragao
pré-fermentativa durante 3 dias e fermentagdo
alcodlica a 24°C. Estagio em barricas de
carvalho francés durante 9 meses.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi-violeta fechada.
Aroma intenso a frutos vermelhos maduros,
cereja, cassis. Na boca mostra-se elegante
mas estruturado e com taninos suaves

e integrados. Final longa.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas,
barrega, caca, peixe assado, bacalhau
regada em azeite e queijos.

ENGLOGA Patricia Peixoto

iu| -
200 NAD SGCI0
7.,60€ 8,00¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
45,60¢ 48,00¢
CAIXA b GFAS. CAIXA 6 GFAS.

HOWARD'S FOLLY
SONHADOR

2011

PRODUTOR Hill Valley Portugal

DENDMINAU.\D DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Syrah, Alicante Bouschet, Touriga Nacional
VINIFICACAD Vindima separada por castas. Colheita
manual para caixas de 15Kg. Desengace e suave
esmagamento. Fermentagdo com maceragdo

e delastage a temperaturas controladas. Estagio
de 9 meses ema barricas de carvalho francés

e americano.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso. Aroma fresco
e complexo, frutos vermelhos e pretos (ameixas,
cerejas e cassis), com notas de especiarias e
um toque de madeira. Na boca é sedoso e macio,
elegante e equilibrado com taninos firmes a
darem-lhe estrutura. Final longo.

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos bem condimentados
de borrego, aves au massas e carnes vermelhas
grelhadas. Este vinha nao foi estabilizado pelo frio
pelo que poderd formar depdsito com a idade.

ENOLOGO David Baverstock
s6cio S

NAD SOCI0
8.,55 € 9,00¢
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
51,30« 54,00¢
CAIXA 6 GFAS. CAIXA 6 GFAS.
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HERDADE _
DO ESPORAD

4 CASTAS 2013

PRODUTOR Esporao

DENDMINAI;f\IJ DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Tinta Miuda, Aragonez,
Alicante Bouschet

VINIFICACAD Fermentagdo cam temperaturas
controladas (22 a 25 °C) em lagares de inox de
pequena capacidade com pisa mecanica e cubas
rotofermentativas. Estagio de seis meses em
barricas de carvalho americana e francés, seguido
de mais sejs meses em garrafa.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa com laivos
vigletas. Aroma fresco e elegante com notas
de frutos vermelhos e pretos. Na baca é cheio
e frutado. Muito equilibrado e elegante cam
boa estrutura, madeira muito bem integrada
no conjunto. Final lango.

CAVE6 a7 anos

SERVICO A 16/18 graus com pratos de

bacalhau de confecao simples, peixes gordos,
borrego e caga.

ENOLOGOS David Baverstock, Lufs Patrao

sdcio

NAD SGCIo
9.,41€ 9,90«
GFA. 0,75L. GFA. 0,75L.
56,46« 59,40¢
CAIXA b GFAS. CAIXA 6 GFAS.



PLANALTO

RESERVA BRANCO 2013

PRODUTOR Casa Ferreirinha

DENDMINAI,']\D DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Malvasia Fina, Viasinho, Gouveio,
Cddega, Arinto.

VINIFICACAO Colheita manual, desengace

e esmagamento suave. Decantagdo a frio
dos mostos. Fermentagdo em cubas inox
com cantrolo de temperatura durante
cerca de 20 dias. O lote final foi clarificado
e estabilizado antes do engarrafamento.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino brilhante.
Aroma intenso e complexa, frutos brancos
(meldo e pera) com notas vegetais e
alguma mineralidade. Bom volume de baca,
confirma os aromas frutados e minerais,

¢ harmonioso e equilibrado. Final longo.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/11°C como aperitiva ou com
saladas, pratos leves, peixe e marisco.

ENOLOGO Luis Sottomayor
sdcio S

NAO SOCIo
2,38 250
GFA. 0,375L. GFA. 0,375L.
28,56« 30,00¢
CAIXA 12 GFAS. CAIXA 12 GFAS.

MEIA CAVE

12

GARRAFAS

375 ml.

BSE

BRANCO 2013

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAO DE ORIGEM Reg. Peninsula

de Settbal

CASTAS Antdo Vaz, Arinto, Ferndo Pires
VINIFICAGAD Fermentacdo em inox

a temperaturas de 20°C.

TEOR ALCOGLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino,
aromas florais e de anands, anona e banana.
Na boca é frutado e macio, com a boa acidez
a dar-lhe frescura. Final agradével.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 7°C como aperitivo ou
acompanhando pratos de peixe, saladas

e marisco.

ENOLOGD Domingos Soares Franco

s6cio o

NAO SOCI0
238 250
GFA. 0,375L. GFA. 0,375L.
28,56¢ 30,00
CAIXA 12 GFAS. CAIXA 12 GFAS.

ESTEVA

TINTO 2014

PRODUTOR Casa Ferreirinha

DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Tinta Roriz, Tinta Barroca, Touriga Franca,
Touriga Nacional

VINIFICAGAD Vindima manual. Suave desengace
e esmagamento. Fermentagdo em inox

com remontagem e maceragdo das peliculas
em temperatura contralada. Fermentagdo
maloldctica em inox.

TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi limpida e intensa.
Aromas intensos de frutas vermelhos com
notas florais e balsamicas. A boca confirma
05 aromas mostrando-se bem estruturado

e fresco, com taninos redondos e boa acidez.
Equilibrado e elegante. Final longo.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 15/17°C com aves, carnes variadas,
funjem, peixes gordas, Massas e saladas ricas.

ENOLOGO Luis Sottomayor
sécio —

NAO SOCI0
2.28: 240
GFA. 0,375L. GFA. 0,375L.
27,36¢ 28,80¢
CAIXA 12 GFAS. CAIXA 12 GFAS.

CONJUNTO 375 ml. - 12 garrafas 375 ml.
3 GFAS. PLANALTO RESERVA 2013 + 3 GFAS. BSE 2013 + 3 GFAS. ESTEVA 2014 + 3 GFAS. JOSE DE SOUSA 2012

sdcio 31.,35€ - nAos6oo 33,00¢€ - rero 122633

JOSE DE SOUSA

TINTO 2012

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Trincadeira, Aragonez, Grand Noir
VINIFICAGAD Fermentacdo parcial em &nforas
de barro, sendo o restante fermentado em
inox a temperaturas de 28°C. Estagia durante
9 meses em carvalho americano e francés.
TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVACor vermelha carregado.
Aroma complexo de folha de tabaco, tdmaras,
frutos negros e um toque de baunilha.

Na boca é frutado, redondo e suave com
taninos presentes mas macios. Final suave.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carne,

caca e queijo.

ENGLOGOD Domingos Soares Franco

s6cio o

NAD S6cio
3,42 € 360¢
GFA. 0,375L. GFA. 0,375L.
41,04 4320
CAIXA 12 GFAS. CAIXA 12 GFAS.
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GARRAFEIRA DO CLUBE

QTA. DOS CARVALHAIS
ENCRUZADO BRANCO 2013

Excecional qualidade, expoente maxima da elegancia e
riqueza da casta Encruzado. Bouguet complexa, com
notas de frutos secos, fresco e equilibrado na boca com
um final lango e delicado.

300 NAO SCI0
13130 €GFA.075L 14,00€ GFA.0.75L

39,90« 42,00¢
CAIXA 3 GFAS. CAIXA 3 GFAS.

QUINTA DA BACALHOA
BRANCO 2014

Cor amarelo-dourada. Arama complexo e elegante com
notas de frutos tropicais, flores brancas e mel. Na boca
¢ elegante e bem estruturada com belas natas de fruta
bem casadas com a boa madeira do estgio. Final longo.

30010 NA0 S6CI0
14,730 1550cw 0
4419, 46,50

CAIXA 3 GFAS. CAIXA 3 GFAS.

PASSADOURO

TOURIGA NACIONAL TINTO 2011

Cor rubiintenso quase opaco. Exuberante no aroma, muito
intenso e fresco com deliciosas notas de frutos silvestres
e florais.Estruturado e equilibrado, redondo com excelente
acidez e taninos macios. Longo e muito agradavel final.
2uco NAD SCI0

18.,53 ecnorst 19,50€wm o7

55,59. 58,50¢
CAIXA 3 GFAS. CAIXA 3 GFAS.

REDOMA
TINTO 2011

Cor vermelho-rubi carregado. Aroma intenso e muita
fresco com notas balsamicas. Na boca apresenta-se
complexa com uma excelente acidez. E apimentado
com notas de especiarias e taninas firmes mas bem
integrados. Final longo.

S0 NAO SOCI0

23,75¢s 05 25,00esm0m

ENCOMENDA EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 032300

71,25 75,00¢
CAIXA 3 GFAS, CAIXA 3 GFAS.
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RESERVA BRANCO 2012

Considerado um dos melhores vinhos brancos feitos
em Portugal. Um Arinto com notas florais e de citrinos,
excelente frescura e equilibrio na boca que termina num
final longo e frutado.

sucio NAD S6CI0
9131€ GFA. 0,75 9,80€ GFA.075L

27,93 29.40¢

CAIXA 3 GFAS. CAIXA 3 GFAS.

ESPORAO
PRIVATE SELECTION BRANCO 2013

Cor amarelo-palha cristalina. Aromas complexos e
harmoniosos de frutos tropicais maduros com notas de
chocolate branco e tosta. Na boca é bem estruturado e
equilibrado, rico e elegante. Final persistente.

S0c0 NA0 SGCI0

19,00¢ 0= 20,00€ 0
57,00« 60,00¢

CAIXA 3 GFAS. CAIXA 3 GFAS.

GRANDE RESERVA TINTO 2011

Cor rubi profundo com laivos violeta. Elegante no nariz
com aromas de frutos pretos e notas da boa madeira.
Na baca é redondo, macio e aveludado com os taninas
muito bem integrados, fresca e bem estruturada. Final
longo e elegante.

3uco NAD SGCI0
22180 €GFA.075L 24,00€ GFA.0,75L

68,40 72,00¢

CAIXA 3 GFAS. CAIXA 3 GFAS.

QUINTA DA LEDA
TINTO 2010

Cor vermelha-rubi com laivos violeta. Arama complexa
com notas de frutos vermelhos maduros e balsdmicas
bem casadas com a madeira do estagio. Na boca é cheio
e fresco com taninos firmes mas bem integrados no
conjunto. Final longo.

sdcio NAO SGCI0
3 a ] 21 € GFA.0.75L. 33|90 € GFA.075L

ENCOMENDA EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 032257
96,63: 101,70¢

CAIXA 3 GFAS. CAIXA 3 GFAS.



CAMPOLARGO C.C.
TINTO 2008

Cor vermelho-granada. Aromas intensas de frutas negros
bem maduras com notas apimentadas e de especiarias.
Na baca é fresco e estruturada com taninos firmes.
Final persistente.

50010 NAO SGCI0

22,80¢c05 24,00€ 50

ENCOMENDA EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 032423
68,40: 72,00«

CAIXA 3 GFAS. CAIXA 3 GFAS.

AURIUS
TINTO 2009

Cor vermelho escura. Aromas de frutos negros maduros
com natas florais, de fumo e especiarias. Equilibrada e
complexo, bons taninos, notas da boa madeira do estagio.
Final longo e alga austero a revelar longo patencial de
guarda.

s6cio NAO S0cI0
20190 € GFA.075L 22|00€ GFA.0,75L

62,70« 66,00¢

CAIXA 3 GFAS. CAIXA 3 GFAS.

QTA S. JOAD BATISTA
SP. SELECTION TOURIGA NACIONAL 2010

Cor vermelho-granada intensa. Aroma complexo, frutos
vermelhos e frutos do bosque quase compatadas. Notas
de tosta e especiarias com um togue floral. Na boca é
intenso e frutado, cheio e bem estruturado. Final longo.
2000 NAO SGCI0

2 51 6 5 € GFA.075L E7,00 €GFA075L

ENCOMENDA EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 032306
76,95¢ 81,00¢

CAIXA 3 GFAS. CAIXA 3 GFAS.

PERA-GRAVE
RESERVA TINTO 2011

Cor rubi profundo, quase apaca. Arama de frutos
pretos maduros com notas florais. A boca confirma
0s aromas, € volumoso e bem estruturado com
taninos suaves. Final longo e persistente.

50010 NAO SOCI0

19.,48 ecmozs. 20,50¢€cmome

ENCOMENDA EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 032442
58,44 61,50¢

CAIXA 3 GFAS. CAIXA 3 GFAS.

"A Garrafeira do Clube propée-lhe um conjunto equilibrado de grandes
vinhaos portugueses a servir naquelas acasides especiais.”

QTA DA FONTE DO OURO
TOURIGA NACIONAL TINTO 2011

Cor rubi carregado. Aramas florais e de frutas vermelhos
maduros bem casados com a madeira do estdgio.
Muito equilibrado e complexo na boca com taninos
robustos e frutas silvestres. Final agradavel e persistente.

50010 NAO SGCI0

20,33 w0 2140ecmonm

ENCOMENDA EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 032301
60,99: 64,20«

CAIXA 3 GFAS. CAIXA 3 GFAS.

CH BY CHOCAPALHA
TINTO 2010

Cor rubi brilhante. Aroma intenso de frutos vermelhos
com elegantes notas de madeira e um taque de chacolate.
Na boca é complexo e bem estruturado com boa acidez,
boa madeira e belissimos taninos. Final persistente.

50010 NAO SGCID

27,55¢w 05 29.00esm0m

ENCOMENDA EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 032217
82,65: 87,00¢

CAIXA 3 GFAS. CAIXA 3 GFAS.

CASA SANTA VITORIA
CABERNET SAUVIGNON TINTO 2010

Aroma intenso e elegante, frutos silvestres e especiarias.
Complexo, boa estrutura e muito encarpado. Bons
taninos, presentes mas suaves. Final muito prolongado

socio NAO SOCI0

16.,8 Ceonon 17,70¢ crm 075

ENCOMENDA EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 031956
50,46 5310¢

CAIXA 3 GFAS. CAIXA 3 GFAS.

T - QTA DA TERRUGEM
TINTO 2011

Cor purpura muito intensa. Aroma complexo e elegante.
Frutos maduros com natas de madeira muito bem
casada. Na boca é cheio e estruturado, suave com
taninos sedosos muito bem integrados no conjunto.
Final longo e persistente.

s6cio NAO SGcI0
421 6 s € GFA.075L 44|90 € GFA.075L

127,98- 134,70¢

CAIXA 3 GFAS. CAIXA 3 GFAS.
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PROVADO
COM DISTINCAO.

DESCUBRA TUDO O QUE DISTINGUE
O NOVO PERIQUITA RESERVA.



GARRAFEIRA DO SOCIO

Conjunto Exclusivo Sdcio
157% Desconto

2 GFAS. MUROS ANTIGOS ALVARINHO BRANCO 2014 (VINHOS VERDES)
+ 2 GFAS. VINHA GRANDE ROSE 2014 (DOURO)
+ 2 GFAS. NIEPOORT VERTENTE TINTO 2012 (DOURQ])

PRECO TABELA M] € (CAIXA 6 GFAS)

PRECO SOCI0 - 15% DESCONTO 51.,34€ (CAIXA 6 GFAS.)

0 CONJUNTO APRESENTADO NESTA PAGINA E DE VENDA EXCLUSIVA A0S SOCI0S

Se ainda ndo é sdcio consulte as pdginas 42 e 43 desta revista
Proponha um novo Sdcio e receba uma oferta, assim que ele se inscreva (veja a oferta na pag. 42 e 43).






Antes... e depois

ESPUMANTE

LORIDOS
VINTAGE BRUTO

sdcio

713
NAD SGCID

7.50¢

COLHEITA TARDIA
QUINTA DOS
CARVALHAIS

2011 (0,375 1)
sGcio
13,30.

NAD SOCID

14,00«

AGUARDENTE VELHA
QUINTA DA
BARREIRA

(0,501)
s6cio

18,91
1GFA 0,50 L - REF2 012130

NAD SOCI0

19,90«

SCOTCH WHISKY
CUTTY SARK

PROHIBITION (0,70 L)

sdcio

21,85

NAD S6CI0

23,00¢

PRECOS POR GARRAFA - ENCOMENDAS MiNIMAS: 24€
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ESPUMANTE

ALIANCA
VINTAGE BRUTO

sdcio

15,68«

NAD SOCID

16,50¢

BACALHOA MOSCATEL
ROXO

SUPERIOR
2002

sdcio
16,63

NAD SOCID

17,50¢

AGUARDENTE VELHA

ALIANCA X.O0.

40 ANOS (0.,701)
sdcio
4750

NAD SOCID

50,00¢

SINGLE MALT WHISKY
GLENROTHES

SELECT RESERVE (0,700)

sdcio

34.20.

NAD SOCI0

36,00¢

CHAMPAGNE

TAITTINGER
BRUT RESERVE

sdcio

35,15,

NAD sOCI0

37,00

VINHO LICOROSO
BASTARDINHO
DE AZEITAD

30 ANOS (0500)
sdcio
64,60:

NAD sOCI0

68,00¢

COGNAC
HINE RARE

VSOP (070 1)
sdcio
4275

NAD SOCI0

45,00¢

SINGLE MALT WHISKY
MACALLAN

AMBER (0,70 )
sdcio

49.40.

NAD SOCI0

52,00¢



ENOTECA

GARRAFEIRA CLUBE

OFERTA
DE INSCRICAD

FACA-SE SOCIO

ATE 31 DE JULHO DE 2015
E RECEBA COMO PREMIO DE INSCRICAD:*

2 GFAS. BACELO NOVO BRANCO 2014 (Lisboa)
+ 2 GFAS. BACELO NOVO TINTO 2013 (Douro)
+ 2 GFAS. BACELO NOVO TINTO 2013 (Alentejo]

*Oferta entregue com a primeira encomenda

QUOTA ANUAL - 15 EuRr0oS

ENOTECA GARRAFEIRA CLUBE

Uma selecdo de 2 caixas (6 gfs. cadal, que

Ihe serd enviada todos os 3 meses (+ 3 Gfs de Quota anual 15,00 €
Espumante na Revista de Natal). 0 Sdcio pode
cancelar ou alterar a proposta no espaco de 10 Oferta Inscricao Sim (ver acima)
dias apds a rececdo da revista.
W OFERTA ANUAL R0 vaca ﬁ'u”f,-‘uife’ﬂﬂ?ad;uﬁl,°2$i‘éf'
Oferta de um conjunto de garrafas de pelo menos
o valor da sua guota, que lhe serd enviado Desconto 5% em todos os produtos

juntamente com uma encomenda. =
Participacdo em Eventas

daE Nao

H DESCONTO DE 5% a Enoteca
Desconto de 5% em todos os produtos , Sim
apresentados pela Enoteca. Programa Trimestral

m QUOTA ANUAL Envio de Revista Sim
15,00€

P Proponha um novo Sdcio e receba também esta oferta, assim que ele se inscreva.

INSCREVA-SE NO SITE www.enoteca.pt ou PECA A FICHA DE INSCRICAO NA NOTA DE ENCOMENDA QUE A
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ENOTECAQ

OFERTA
DE INSCRICAD

FACA-SE sdcio

Conjunto Regioes

ATE 31 DE JULHO DE 2015
E RECEBA COMO PREMIO DE INSCRICAD:*

1 GFA. MUROS ANTIGOS ALVARINHO 2014
+1GFA. PROVA REGIA RESERVA 2013

+ 1 GFA. VINHA GRANDE 2011

+1 GFA. TYTO ALBA 2011

+1 GFA. ENOTECA 30 ANOS 2011

+ 1 GFA. QUINTADO CARMO 2011

*Oferta entregue com a primeira encomenda

QUOTA ANUAL - 50 Euros

[Alvarinho) (Bucelas) (Doura]) (Tejo) (Setdbal) [Alentejo)

ENOCLUBE - CLUBE DOS CONHECEDORES

Uma selegdo de 2 caixas (6 gfs. cada), que lhe serd

enviada todos os 3 meses [+ 3 Gfs de Espumante na Quota anual 50,00 €
Revista de Natal). 0 Sdcio pode cancelar ou alterar a
proposta no espaco de 10 dias apds a rececdo da revista. Oferta Inscricdo Sim (ver acima)
® EVENTOS . .
0s sdécios do Enoclube poderdo participar nos eventos Oferta Renovagao g:ln;,useernz:eédeu\éilao;rlii?I
organizados pelo Clube - Jantares Tematicas, visitas a Caves P a
e Adegas, participagao em Vindimas, Cursos de Prava, etc. 10% nos vinhos gama Enoteca
m OFERTA ANUAL Desconto (Enoteca, Arroio da Vinha, Bacelo Novo,

Adegueiro, Cave Real]

Oferta de um conjunto de garrafas de pelo menos o valar da e 5% nos restantesi iU

sua quota, que lhe serd enviado juntamente com uma

encomenda. Participacdo em Eventas 3
Sim
da Enoteca
m DESCONTOS DE 5% E 10%
Descanto de 5% em todos os produtos apresentados pela ! .
Enoteca. Este desconto serd de 10% nas marcas Enoteca = TrimEesEEy sil
(Enoteca, Arraio da Vinha, Bacelo Novo, Adegueiro, Cave Real). I |
Envio de Revista Sim

N QUOTA ANUAL

P Proponha um novo Sdcio e receba também esta oferta, assim que ele se inscreva.

OMPANHA A REVISTA ou pelo TELEFONE 228 348 440, FAX 228 348 443 E-MAIL enoteca(denoteca.pt

INFORMACOES: www.enoteca.pt - enoteca[@enoteca.pt - TEL. 228 348 440






