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BACALHOA

VINHOS DE PORTUGAL




JOSE SERODIO
jserodio(@enoteca.pt

A OCASIAO FAZ... 0 CONHECEDOR

Ha anos, numa visita ao Chateau Margaux, tive a imprudéncia de dizer
ao nosso anfitrido que agquela magnum de 82, que teve a generosidade
de abrir para nés, continha o melhor vinho gue jamais provara. 0 Patrick
Bernard, do Millesima, sentado a meu lado, corrigiu-me “ndo sejas tao
peremptdriol Lembra-te que neste workshop ja tivemos o Mouton Rotchild
e 0 Petrus. 56 que foram bebidos num contexto completamente diferente.”

Entdo eu percebi. De facto, agueles e outros vinhas “com pergaminhos”,
de Bordeaux foram consumidos no curtissimo espago gue tinhamaos
para almocar, no intervalo da nossa jornada de trabalho. Focalizadas nas
tarefas gue nos esperavam durante a tarde, pouco tempo scbrava para
darmos a atencdo devida para o que de muito sério estava dentro dos
copos a nossa frente.

Agora, ao fim do dia, com o corpo e a cabega disponiveis, interessadissimos
na histéria do ano vinicola de 82, guando choveu, as temperaturas no
periodo da floracdo e da maturacdo, etc, etc. Quando finalmente os copos
sdo servidaos, ougo-me dizer “sd com a histdria ja gosto deste vinho...".
Comegaram a trocar-se impressdes sobre a cor e o aroma ainda com o
copo no ar. Tranguilamente entre o0 momento em gue nos sentamos frente
a garrafa, e o copo chegou aos labios, decarreram pelo menos 30 minutos.
Depois as impressoes do paladar. Inicialmente, cada um com uma opinido,
par vezes divergentes até 0 momento em gue o consensa global fechou
aquela ocasido Unica de apreciagcdo daquele vinho!

No dia a dia com os hordrios mais ou menos a justa, um vinho correto pode
ser a companhia ideal para uma refeicao sem interferir com o plano do
nosso dia de trabalho. Muitas vezes ao fim do dia depois de um desabafo
espontaneo de dever cumprido, estamaos abertos a uma experiéncia do
maior escaldo de qualidade dos vinhos da nossa garrafeira. Esta ocasiao
faz-nos mais conhecedares!

Nds Selecionamaos...
Estes 4 endlogos garantem a qualidade dos vinhos que apresentamos...

Na ENOTECA os vinhos sdo selecionados por um painel de provadores, constituido pelos
Engenheiros Alvara van Zeller, Anselmo Mendes, Jodo Silva e Sousa e Manuel Vieirg,
que os avalia segundo a relacdo qualidade/preco. Apenas sdo aprovados os vinhos
que obtiverem uma classificagdo igual ou superior a 14 valores (em 20 possiveis).
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MONTRA DE PREMIOS
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20 PONTOS 24 PONTOS 32 PONTOS 36 PONTOS 44 PONTOS
10 identificadores 6 bases de copos 1 frasco Figos Pingo Saca-ralhas Bomba de véacuo
de garrafeira antiderrapantes de Mel em Calda ENOTECA “Vacuvin" com 2 rolhas
(reutilizaveis) Enateca Casa das Rendufas
(385¢r.]
(
. | -,
iV
50 PONTOS 50 PONTOS 60 PONTOS 100 PONTOS
2 copos “Branco do Clube” 2 copas “Tinto do Clube” 2 Cdlices de Vinho do Porto Decanter “Vintage"
da Schott-Zwiesel da Schott-Zwiesel “Siza Vieira" da Schott-Zwiesel da Schott-Zwiesel

JOAO PAULO
MARTINS

= Por cada compra é-lhe atribuida uma pontuacdo VINHOS DE
correspondente a uma percentagem dos vinhas PORTUGAL

adquiridos (10%). 2 01
= Exemplo: 1 caixa de vinho 30 euros = 3 pontos N(.\;Mnimé\.. L 80 PONTOS

e 2 Vinhos de Partugal 2016
Jodo Paulo Martins
Oficina do Livro

= Todos 0s sdcios/clientes gue totalizam durante 1 ano
um minimo de 20 pontos qualificam-se automaticamente

para escolher os prémios selecionados.

= Considerar-se-a para o calculo da pontuacao todas as CAMTILG Esppcr

VINHOS ATE 4

10 VN
IMPERDVE 15

compras efetuadas desde o dia 1 de janeiro de 2003.
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COMO ENCOMENDAR A ENOTECA

COMO POSSO FAZER UMA ENCOMENDA

Escolha os vinhos que deseja e...

Preencha a Nota de Encomenda que acompanha a revista e cologue-a //‘
num posto ou marco do Correio.

oy

Ligue para o Telf. 228 348 440 e diga-nos quais os produtos que deseja.

oy

Envie-nos um e-mail para enoteca([@enoteca.pt com 0s seus
dados e escolhas.

oy

Visite-nos em www.enoteca.pt escolha os vinhos e preencha a Nota
de Encomenda online. 7\

COMO E FEITA A ENTREGA

A sua encomenda sera enviada por um transportador especializado para a
morada que nos indicou. As entregas sao gratuitas para Portugal Continental
e realizadas até 8 dias Uteis.

)

Nota: para as Regides Autdnomas € utilizado o sistema de grupagem, acrescendo o custo
de 3€ por caixa devendo a encomenda ser levantada no transitario.

COMO POSSO PAGAR A ENCOMENDA

Podera pagar a sua encomenda por Multibance, por Cartdo de Crédito,
por Transferéncia Bancaria ou por Cheque. =

, a &
Na sua encomenda indique qual 0 metodo de pagamento pretendido e a _ h}L
Enoteca enviar-lhe-3 os dados necessarios para que possa proceder ao (‘/a/@ 8
pagamento.

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 5



NOTICIAS DO VINHO

JANTAR DO ENOCLUBE NA CASA DA MUSICA
12 Janeiro 2016

A Enaoteca e a Quinta Nova de Nossa Senhora do Carmo organizaram no dia 12 de Janeiro no Restaurante da
Casa da Musica a apresentacdo do Projeto Barrica com uma prova comentada e jantar.

A apresentacao do Projeto Barrica foi feita por José Serddio (Enoteca) e pela Eng.? Ana Mata (Vitivinicultora
da Quinta Nova), a Prova Comentada ficou a cargo do Eng.? Jorge Alves (Endloga da Quinta Nova). A prova
estiveram os vinhos Grainha branco 2014, Quinta Nova Colheita tinto 2013, Quinta Nova Reserva tinto 2013
e 0 Quinta Nova Callection tinto 2013.

0 jantar, da responsabilidade do Chef Artur Gomes, teve coma entrada uma sopa de peixe e marisco ao Pernad
acompanhada de Grainha branco 2014, como prato principal alcatra de vitela corada, batata salteada e molho
de mostarda acompanhado pelo Quinta Nova Reserva tinto 2013 e para finalizar um parfait de maracuja com

coracao male e frutos silvestres, uma sobremesa muito bem acompanhada pelo moscatel do douro Cla.

Participe nestes eventos. Inscreva-se no EnoClube - Clube dos Conhecedores. Condigfes na pdgina 43.

PROJETO BARRICA
P

A Enoteca associou-se a Quinta Nova de Nossa Senhora do Carmo para - PROJETO-
lancar este projeto de venda “en primeur”. 0s sécios tiveram a oportunidade B A R R | C
de adquirir a colheita 2015 do Quinta Nova Reserva por 50% do seu valor

final, sendo o vinho entregue apds o engarrafamento (em 2017).

Estava planeada uma segunda fase de venda por 75% do valor final
(€18/gfa), mas devido ao sucesso da 12 fase, foram esgotadas todas as
barricas gue tinham sido alocadas pela Quinta Nova para este projeto,
pelo que esta 22 fase ndo tera lugar.

PAG. 6 - www.enoteca.pt



SETOR DO VINHO DISTINGUIDO COM 0 PREMIO NACIONAL DE AGRICULTURA

0 setor do vinho foi distinguido com o Prémio Nacional de Agricultura 2015, que o elege como produto do ano e
enaltece de forma transversal toda a fileira, a sua forte melharia qualitativa e projecdo nacional e internacional
gue o vinho conseguiu alcancar nos Gltimos anos, afirmando-se como um motor do crescimento da economia
portuguesa.

ALENTEJO ENTRE 10 MELHORES DESTINOS VINIiCOLAS DO MUNDO

Depois da Lonely Planet Traveller ter colocado a regido portuguesa entre 0s 52 melhores destinos para uma
escapadela de fim-de-semana em 2016, o Alentejo volta a surgir em destaque na imprensa internacional,
agora na Wine Enthusiast Magazine. Segundo esta revista, € um dos 10 melhores destinos vinicolas do mundo
para visitar este ano.

Segundo a publicacdo, o Alentejo é a “regido vinicola mais relaxada de Portugal”, onde o “charme rustico” se
cruza com “tintos prontos a beber”. “Com quildmetros de vinhas e sobreiros, cidades histdricas no topo de
colinas e praias desertas, jd para ndo mencionar a crescente variedade de hotéis e restaurantes, o Alentejo

tem algo para oferecer a todos os visitantes”, descreve um dos editores do artigo, Roger Voss.

PREMIOS ESPECIAIS REVISTA DE VINHOS 2015

Na sua gala anual, a Revista de Vinhos divulgou a lista completa dos prémios especiais de 2015, sendo
gue em dois deles a atribuicdo do prémio foi “ex-aequa”. Os premiados foram os seguintes: Revelacdo do
Ano - “Caminhos Cruzados”, Produtor do Ano - “Casa Agricola HMR™ e “Quinta Vale D. Maria", Cooperativa do
Ano - "Adega Cooperativa de Vidigueira, Cuba e Alvito", Empresa do Ano - “Adega Mae" e “Parras Vinhos",
Empresa do Ano [vinhos generosos) - “Gran Cruz”, Identidade e Cardcter - “Niepoort Vinhos", Endlogo do Ano
- “Bernardo Cabral”, Endlogo do Ano [vinhas generosos) - “Alvara van Zeller”, Viticultura - “Nuno Magalhes”,
Organizacdo Vitivinicola do Ano - “Comissdo Vitivinicola Regional do Dao", Enoturismo - “Adega Mayor”,
Garrafeira - “Garage Wines [Matosinhos)”, Loja Gourmet - “Quinta do Saloio (Estoril)", Wine Bar do Ano -
“Grapes & Bites (Lisboa)", Restaurante - “0 Paparico [Porto)", Restaurante do Ano [cozinha tradicional) -
“Dom Joaquim (Evora)", Prémio de Gastronomia David Lopes Ramos - “Ljubomir Stanisic”, Senhar do Vinho

- “Lufs Pata", Campanha Publicitaria do Ano - “Casa da Passarella (“Uma histdria escrita com vinho")".

RTP COM PROGRAMA DE VINHOS E GASTRONOMIA QUE HOMENAGEIA
0S CRIADORES

“A Esséncia" destaca grandes nomes ligados ao mundo do vinho e da gastronomia e prova-se aos domingos
na RTP3 com repeticBes ao longo da semana. “A Esséncia” chega com assinatura da Esséncia do Vinho,
responsavel par varios eventos enogastrondmicos em todo o pafs. A série de episédios deverd manter-se pelo
menos durante um ano e cada episédio (de 15 minutos), com estreia a cada domingo, tem diversas repeticdes
na RTP3 e na RTP Internacional.

TOURIGA NACIONAL EM DESTAQUE NA WINE ENTHUSIAST

A Touriga Nacional é realcada como a “Casta pedigree de Portugal” na reportagem de Roger Voss ao longo de
guatro paginas da edicdo de Dezembro da Wine Enthusiast. O artigo focou o destaque da casta autdctone em
Portugal e o relevo gue estd a ter nos EUA, Australia, Nova Zeldndia e Franca.

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 7



Pl o 4 4 w
( ¥ ’

HERDADE B® ESPORIO

‘ ‘

no campo e a conhecer a forma de fazer e viver os nossds
iputador lt ligueotelemévelevenhaé Herdadedo Esporﬁo fazer um pgese
B, com. S

na-de-bid

exposicag
bidade do pgtrimonio natural da Herdade do Esporao. Aproveite ainda g U p1quemque
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os nos §irdins, depois da visita as vinhas, adegas, tinel das bafri es de estdgio.
Encliirismo d#Yerdadedo Fsporio. Saboreie' dia.

Seja responsivel beba com moderaggo. Vej: comoiem: h

Mais infermagio sobre os projectos de sustentabilidade do Esporio em www.esporac.com



VINIFICACAO de A a Z

Ainda e sempre os Brancos

0 consumidor é sempre o0 dono da verdade. Se algum
produtor assim ndo pensa terd gue rever a sua atitude
para manter o negacio.

Na década de oitenta do século passado o consumo de
brancos atingiu talvez o menor nivel de sempre,
levando alguns produtores a reconverterem as suas
vinhas mantendo apenas as castas tintas. A falar
verdade, os brancos entdao produzidos eram guando
muito aceitdveis - com alguma boa vontade.

A histdria gue se seguiu é simples, e justifica o crescimento
imparavel do consumo de brancos a partir daf.

Como exemplo, e desculpem omissdes involuntarias,
Manuel Vieira e Virgilio Loureiro com os Encruzados no
Dao, Nuno Cancela de Abreu com o Arinto em Bucelas,
o Anselmo Mendes, mestre nos Alvarinhos, e tantos
outros que souberam juntar a sua formacdo, experiéncias
somadas de muitos anos em regiGes como a Bargonha e
0 Reno, paraisos dos grandes brancos mundiais, vieram
alterar radicalmente a imagem de qualidade destes
vinhos em Portugal.

Em muitos casos, 0s brancos sdao uma opgdo segura.
Primeiro porgue tém neste momento estrutura que lhes
permite saltar do habitual peixe - sempre aconselhado -
para pratos como carnes brancas (vitela e porco), aves,
massas, etc. Em segundo lugar porque, ao contrario dos
tintos, sdo quase sempre servidos nos restaurantes a
temperatura carreta.

Indispensaveis, se bem selecionados, na nossa garrafeira,
coabitando com tintos, que por mérito préprio hd muito af
ganharam o seu espaco.

ENOTECA - Nés Selecionamos +
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Santa Vitoria

VINHOS

UMA FAMILIA DE PUROS SANGUES ALENTEJANOS

Medalha de Prata
Concours Maondial
de Bruxelles

Do Alentejo herdamos muitas das coisas gue nos
tornam singulares: as histdrias cantadas a desgarrada
em planicies sem fim, o intenso aroma cravado

na terra, a forca de uma historia esculpida de sol
asol. Tudo isto € a forca de um cardcter alentejano,
reconhecido e premiado. Tudo isto € Santa Vitdria.

Medalha de Ouro Melhor Vinho Melhor Vinho Grande Medalha
Concours Merdial Tinto da Velho Mundo Tinto do Velko Mundo tle Quro Concours
de Bruxelles Expovinis 2012 Expovinis 2013 Mondial e Bruxelies

www.santavitoria.pt | info@santavitoria.pt | www.facebook com/casasantavitoria | Loja online; http://loja.santavitoria.pt

Seja responsavel, beba com moderagao.



ANSELMO MENDES

¥

Agora provo E U ]
Passionada Lote Privado 2008

0 Passionada é um vinho 100% Loureiro da regido dos Vinhos
Verdes, mais precisamente da sub-regido de Lima, gue como
principais caracteristicas podemos apontar o seu grau alcool
mais baixo e o seu aclcar residual mais elevado gue o habitual
em vinhaos Loureiro desta regido.

Este vinhonasceu da exploracdo da potencialidade e versatilidade
da casta Laureiro. Na colheita de 2008 fiz este vinho comegando PASSIONADA
por selecionar aguelas uvas gque se encontravam bem maduras
e sem as desengacar, sujeitei-as a uma prensagem muito suave
e deixei 0 mosto decantar naturalmente. A fermentacdo decorreu
a temperaturas baixas em cubas de inox e quando o grau alcool
e 0 acUcar residual atingiram os valores que eu procurava, parei
a fermentacdo pelo frio de modo a evitar refermentacdes.

Este processo de vinificagcdo deu origem a um vinho com aromas
florais e de citrinos com uma acidez elevada que equilibrava a
docura natural tornando-o muito interessante e apetecivel.

Desta colheita guardei em cave algumas garrafas que
regularmente ia abrindo para analisar a evolucdo, ficando
agradavelmente surpreendido com o passar do tempo. De quando
em guando presenteava um ou outro amigo com este meu lote socio 11,88€ craozs. | NAosdoio12,50€ craors
privado na expectativa de que a opinido fosse semelhante a
minha, i.e., estava na presenca de um vinho gue estava a ter
uma evaolugao saberba.

71,28¢€ cAxAG gfas | 75,00€ CAXAG gfas

Em 2015 dei duas garrafas ao Zé Serddio e sem gue eu soubesse uma garrafa foi provada na Enoteca por mim
e pelos meus colegas e amigos: o Alvara van Zeller, o Jodo Silva e Sousa e o Manuel Vieira. 0 vinho estava com
uma bela e cristalina cor amarelo dourado, 0 aroma tinha evoluido para uma maravilhosa complexidade com
notas fumadas e de citrinos. A boca continuava a revelar um notdvel equilibrio entre a docura e a acidez, num
conjunto complexo e rico com ligeiras notas de laranja que deixava uma agraddvel sensacdo doce na boca.

Depois da prova fui “bombardeado” por telefonemas do Zé Serddio para me convencer a abrir mdo das
poucas garrafas gue ainda tinha em cave, “Anselmo” disse “este é um vinho que temos de dar aos sdcios.
E criminoso guardar este vinho para si... etc, etc, etc...”. Bem, quem conhece o Zé Serddia sabe o quio persuasivo
ele consegue ser e resumindo e concluindo, tenho todo o gosto e prazer em apresentar este PASSIONADA
“LOTE PRIVADO" 2008 aos sdcios da Enoteca.

ENOTECA - Nés Selecionamos » PAG. 11
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Seja responsavel. Beba com moderagao.
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RESERVA

AZEITAQ - PQRTUGAL

PROVADO

COM DISTINCAO.

O PERIQUITA RESERVA REFORCA

O CARACTER DE UMA MARCA DE GRANDE
TRADICAQO, PROPORCIONANDO NOVAS
EXPERIENCIAS AOS SEUS APRECIADORES.

DESCUBRA TUDO O QUE DISTINGUE
O NOVO PERIQUITA RESERVA.

Rile

PERIQUITY

RESERVA
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BARAO DE VILA!

géncia
Da Regencia § |
? celas
Ovigem Compeb
014

Bucelas

CONJUNTO PASCOA
1 GFA. ESPUMANTE SCORPIO RESERVA BRUTO 2012 Lisboa
+ 2 GFAS. DA REGENCIA BRANCO 2014 Bucelas
+ 2 GFAS. VINHA DOS DEUSES TINTO 2012 Douro
+ 1 GFA. PORTO BARAD DE VILAR 10 ANOS Porto

COM OFERTA DE
2 FLUTES DE CRISTAL SCHOTT-ZWIESEL

REF2 082896
sS0cio NAO SGCI0

58,14 61,20«

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

ENOTECA - Nés Selecionamos - PAG. 13



BACELO NOVO

Vinhos de Lisboa, Douro e Alentejo para todos os dias...

BACELO NOVO
BRANCO 2014
Reg. Lisboa

PRODUTOR Quinta da Barreira
DENDMINA;I-\D DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Arinto, Chardonnay

VINIFICAGAD Desengace e esmagamento
suave. Fermentagdo em cubas de inox
com controlo de temperatura (14°C).
TEOR ALCOGLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor citrina intensa.
Aroma frutado intenso com notas de
frutos tropicais e um leve togue mineral.
Na baca é equilibrado, fresco e aveludado.
Final persistente.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com refeigdes ligeiras
de massas, carnes brancas e peixes.
ENOLOGO José Gaspar

socio NAQ SGCI0
3.71¢ 3.90¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 12 GFAS. - REF2 122616
44 52¢ 46,80¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Ja provou?

BACELO NOVO
TINTO 2013
Douro

PRODUTOR Lua Cheia em Vinhas Velhas
DENDMINACAU DE ORIGEM Douro BOC
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz

VINIFICAGAOD Desengace e esmagamento.
Maceragdo pré-fermentativa longa a 34°C.
Fermentacao alcodlica com temperatura
controlada (22/24°C).

TEOR ALCOOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso com laivos
violeta. Aroma jovem, frutos negras com
notas vegetais e tostadas discretas. Na boca
apresenta boa estrutura, é elegante e macio
com bons taninos. Final agradavel.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 15/17°C com bacalhau no forno

e carnes assadas.

ENOLOGOS Jodo Silva e Sousa, Francisco
Baptista

socio NAQ SOCI0
3,71¢  390¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 12 GFAS. - REF@ 122520
44 52¢ 46,80¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

BACELO NOVO
TINTO 2013
Alentejo

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria
DENOMINACAD DE ORIGEM Regional Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Trincadeira,
Aragonez, Tinta Caiada

VINIFICAGAO Desengace total seguido de
fermentagdo a 24°C. Estdgio em cubas inox.
Ligeira filtragdo antes do engarrafamento.
Estdgio em garrafa durante 6 meses.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi brilhante. Aroma
intenso, frutos vermelhos e flores silvestres
com fortes notas de madeira e especiarias.
Na baca é elegante e macio confirmando

o0s aromas. Final agradavel.

LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 15/17° com carnes vermelhas,
barrego assado e autros pratos condimentados
e queijos leves.

ENOLOGA Patricia Peixoto

socio NAO SOCI0
3,71« 390¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 12 GFAS. - REF? 122534
44 52¢ 46,80¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

Conjunto Bacelo Novo

4 gfas. BACELO NOVO BRANCD 2014 Lisboa + 4 gfas. BACELO NOVO TINTO 2013 Douro
+ 4 gfas. BACELO NOVO TINTO 2013 Alentejo

sGcio 44,52€ Caixa 12 GFAS NAO 56C10 46,80¢ caixa 12 6rAS
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GARRAFAS

BACELO NOVO

Bacelo s.m. Vara de videira para formar nova planta.
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Crie o seu proprio Rotulo de Vinho

Para momentos inesqueciveis...

Personalize num rotulo de vinho os momentos especiais da sua vida

ou da sua empresa, surpreenda um amigo, impressione um convidado.

O A ENOTECA, em colaboragdo com a Barao de Vilar, a Casa de Santa Vitdria e a Quinta da Barreira [produtores de varios
vinhos premiados nacional e internacionalmente) disponibiliza-lhe um servigo Unico.

0 Colocamos numa garrafa de inquestionavel qualidade, o rétulo idealizado por si. Margue 0s momentos mais importantes
da sua vida ou da sua empresa com uma garrafa que leva a sua mensagem.

1Gfa 1Gfa

REF? 012431 REF?2 012254

S6CI0 NAD sOcio S6CI0 NAD sAcIo
83le 8,75¢ 83le 8,75¢
3 Gfas 3 Gfas

REF2 032431 REF? 032254

s6cio NAQ SOCI0

24,08 25.35¢

15 Abril 2016 s6CI0 NAD sOcIo

24,08¢ 25.35¢

6 Gfas
REF2 062254

6 Gfas

REF? 062431

s6cio NAQ SOCI0

47,03 49,50¢

s6CI0 NAQ S6CI0

47,03 49,50¢

Reserva Alentejo
TINTO 2012

Reserva Douro
TINTO 2013

PRODUTOR Bardo de Vilar

NOTAS DE PROVA Vinho de cor rubi profundo. Aroma jovem
e frutado sobressaindo notas de frutos vermelhos (cereja,
groselha). Na boca é fresco e equilibrado, bom volume,
taninos vivas mas bem integrados no conjunto. Bom final.
ENOLOGO Alvaro van Zeller

0S VALORES INCLUEM IVA E DISTRIBUICAO DOMICILIARIA EM QUALQUER PARTE DE PORTUGAL CONTINENTAL.

PARA QUALQUER ESCLARECIMENTO FALE CONNOSCO Telf. 228 348 440 - E-mail: enoteca(@enoteca.pt

PRODUTOR Casa de Santa Vitéria

NOTAS DE PROVA Aroma intenso a frutos maduros,
flores, tabaco e chocolate preto. Baca cheia equilibrada
e com taninas suaves. Final muito persistente.
ENOGLOGOS Bernardo Cabral, Patricia Peixoto




EMPRESAS ANIVERSARIOS REUNIBES CASAMENTOS FESTAS OFERTAS

0 Escolha o vinho 9 Envie-nos a sua imagem/texto 9 Receba o vinho com o seu rétulo personalizado

(rotulos exemplificativos)

1Gfa 1Gfa
REF? 012135 REF2 012744
s6CI0 NAQ S6CI0 s6Cio NAD sdcio
O 950¢ 10,00¢ 979¢ 10,30«
OGOTIPC
MPRES/A 3 Gfas 3 Gfas

REF2 032135 REF? 032744

olall] NAD sOcio

28,50¢ 30,00¢

olall] NAQ 50CI0

27,65¢ 29,10¢

6 Gfas 6 Gfas
REF? 062135 REF? 062744
Slall] NAD sdcio Slall) NAQ S6CI0

54,15¢ 57.00¢ 55,86 58,80¢

Porto Reserva Espumante

RUBY RESERVA BRUTO

PRODUTOR Barao de Vilar PRODUTOR Quinta da Barreira

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo. Arama complexo NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha limpida. Bolha fina e

de frutos vermelhos maduros (cerejas negras, groselhas). persistente. Arama intenso com notas tostadas e fumadas, casca
Na boca sentem-se as groselhas, elegante e equilibrado. de laranja, frutos secos e um ligeiro balsamico. Na boca é maduro
Final longo e agradavel. e elegante com uma boa acidez a dar-lhe frescura. Final longo.
ENGLOGO Alvaro van Zeller ENGLOGO José Gaspar

PRAZO DE ENTREGA: 15 DIAS APOS CONFIRMAGAQ DA ENCOMENDA. ENCOMENDA MiNIMA 12 GARRAFAS.

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 17
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SEJA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERACA

Conjunto Cabeca de Toiro ; CABECA
2 GFAS. CABECA DE TOIRO RESERVA BRANCO 2014 . °t TOJRO
+ 2 GFAS. CABECA DE TOIRO RESERVA TINTO 2011 CABECA
2 GFAS. CABE " TOJRO
! . CABECA DE TOIRO SPECIAL SELECTION TINTO 2010
LOC DOTE)O

PREGO SOCI0 - 38,95€ (cana 6 Grs)
PREGO NAQ SGCI0 - 41,00€ (CAIXA6 GFAS.)

REF2 062650

. BERLINER WINE TROPHY | BEST PORTUGUESE PRODUCER | 2011|2012 2013
B\ MUNDUS VINI | PRODUTOR EUROPEU DO ANO | 2012

VINHO BRANCO
=Tale] t www enaport.com WWHITTE WINE . VIN BLANC
unitedwines | CabecaToiro B




CESTO DE PRIMAVERA

UINTA DOS. UINTA DOS
ORIDOS ORIDOS

UINTA DS
ORIDOS

LISBOA

Ad

Quinta de
Monte d'Oire

L L
Quinta de
Monte d'Oino

BAA BAA

LISBOA

Monte d'Oiro

R

CONJUNTO 12 GARRAFAS

3 GFAS. QUINTA DOS LORIDOS ALVARINHO BRANCO 2014 Lisboa
+ 3 GFAS. QUINTA MONTE D'0IR0 LYBRA SYRAH TINTO 2011 Lisboa
+ 3 GFAS. QUINTA DA GARRIDA RESERVA TINTO 2012 Dao
+ 3 GFAS. QUINTA DO CARMO TINTO 2012 Alentejo

() sécio NAO S6CI0
“;%g%m 9947 104,70

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 19
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OFERTA LIVRO

VINHOS DE PORTUGAL 2016

Jodo Paulo Martins
Com a compra do
CONJUNTO PRIMAVERA

(VALOR NAS LIVRARIAS - 16,60€]

A0 PAULO
VINHOS DE
PORTUGAL

‘_le)




GALERIA DO PRODUTOR

ALVES DE SOUSA

E no Douro que a familia Alves de Sousa praduz os seus
vinhas, segundo uma tradicao familiar de 5 geracdes.
Apds muitos anos dedicadas a produgdo de generosos para
algumas das principais casas exportadoras, € Domingos
Alves de Sousa (42geracdo), engenheiro civil de formacdo
mas gue cedo cedeu ao chamamento da terra, que comeca
a olhar as vinhas de uma forma diferente tornando-se num
dos pioneiros da nova geracao de produtores de vinhas do
Dourg, surgida no inicio dos anos 90.

Trabalhando unicamente as uvas das vinhas da familia
(Quinta da Gaivosa, Vale da Raposa, Caldas, Estacdo,
Aveleira e Oliveirinha), desenvolveu uma completa gama
de vinhos do Douro de grande caracter e qualidade. E desde
0 inicio viu Portugal como um dos muitos mercados onde
pretendia estar, abrindo horizontes e correndo 0 mundo
promavendo 0s seus vinhos. Hoje 75% da producdo é
exportada, estando presente em 28 paises diferentes.

A qualidade e a singularidade dos seus vinhos tem sido
amplamente recanhecida, com distincdes e mengdes nas
mais aclamadas publicag@es nacianais e internacionais. Das
mais de 150 medalhas (mais de 50 de Ouro) em concursas
internacionais em 7 paises diferentes, ao reconhecimento
narespeitada publicacdo americana “The Wine Advacate” de
Robert Parker com 30 vinhas classificados entre os 90 e os
95 pontos. Um destaque especial para os prémios “Produtor
do Ano" em 1999 e novamente em 2006 atribuidos pela
“Revista de Vinhos", tornando-se o primeiro na histdria a
receber por duas vezes a mais impaortante e prestigiada
distingdo para um Produtor de Vinhos em Portugal.

Atualmente com cerca de 133 hectares, as vinhas da familia
Alves de Sousa caracterizam-se pelo equilibrio perfeito do
seu terrair, desde as variagdes de altitudes, caracteristicas
dos solos e diversidade de microclimas até a conjugacao
das vinhas velhas com cepas navas. 0 resultado sdo vinhos
simultaneamente complexos e delicados, produzidos sob a
gégide da tradicdo.

Domingos Alves de Sousa e Tiaga Alves de Sousa

= b, R
cZlvesi=ousa

DOURO . PORT WINES

Em 2015 é inaugurada a nova adega,um
espaco maderno e funcional, com capacidade
para vinificar e estagiar cerca de 600 mil gfas.
A modernizagao ndo calide, no entanto, com
as opcoes tradicionais seguidas em muitas
parcelas vizinhas da nova adega. Alguns dos
melhares vinhos da familia Alves de Sousa
continuam a ter arigem em vinhas muito
velhas.

Ver pag. 22



GALERIA DO PRODUTOR

ENOPORT UNITED WINES

0 Grupo Enoport United Wines juntou algumas das mais
antigas e emblematicas empresas de vinho Partuguesas
com reconhecimento nacional e internacional, tais comao as
Adegas Camillo Alves, Caves Velhas, Caves Dom Teoddsio
e Caves Moura Basto. Unindo a experiéncia do passado
com novas Capacidades de gestao e tecnologia tendo
como objetivo a exceléncia nasceu a assinatura do Grupo,
“Unindo Experiéncias".

Com 10 propriedades espalhadas pelas diversas regides
vitivinicolas portuguesas num total de 400 hectares e 4
centros de vinificacdo, destacam-se 4 ntcleos principais:
a"QuintadaDevesa” [Vinhos Verdes], a “Quinta Beird" (Do),
a “Quinta Sao Jodo Batista" (Tejo) e a “Quinta do Boigdo”
(Bucelas]. Responsdveis pela criagao de vinhos adaptados
ao gosto dos consumidores e pelo grande ndmero de
prémios obtidos nos mais prestigiados concursos
de vinhos nacionais e internacionais encontramos uma
equipa de guatro endlogos, sendo que dois deles, Carlos
Eduardo e Jodo Vicéncio, foram distinguidos em 2012 com
o prémio de “Endlogo do Ano” pela Regido dos Vinhos do
Tejo.

A unidade de producdo do grupo é certificada, submetendo-
-se a um rigoroso controlo de qualidade que vai desde os
cuidados com a uva ao transporte do produto final,
garantindo que este chega ao mercado em perfeitas
condigdes.

Além da presenca no mercado nacional, o Grupo Enoport
esta atualmente presente em 42 Paises tendo apresentado
um forte crescimento nos mercados externos durante a
Ultima década, nomeadamente em paises como EUA, China,
Canada, Brasil, Angola, Alemanha e Reino Unido. Ao longo
do tempo, e em particular nos Ultimos anos, este produtor
tem vindo a ser reconhecido pela qualidade excecional dos
vinhos gue produz tendo arrecadado inimeras medalhas em
CONcursos nacionais e internacionais - 390 medalhas nos
Ultimos 3 anos.

Carlos Eduardo

ort
wines

eno

unite

Foi também reconhecido como “Produtor
Europeu do Ano" (Mundusvini 2012), “Melhor
Produtor Paortugués de Vinhos Tranquilos”
(Berliner Wine Trophy 2011, 2012 e 2013) e
“Produtor de Exceléncia” (Comissao Vitivinicola
Regional do Tejo 2011 e 2013).

Todos estes prémios atestam a qualidade e
consisténcia dos vinhos produzidos sendo
um reconhecimento da forma como o Grupo
Enoport United Wines encara a producdo de
vinho, o seu empenho e paixao diarias.

Ver pag. 23
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VINHOS

“Lste vinho exprime todo o cardacter das vinhas da Quinta do Vale
da Raposa. A [rescura das cotas altas. O xisto dos solos. Os aromas
balsamicos da floresta circundante. A harmonia da conjugacao
das Tourigas (Franca e \//('/()/1(/( ) com o Tinto Cao. I/ a elegancia
que sempre procuro em lodos os meus vinhos.”

Domingos Alves de Sousa

VALE DA RAPOSA

RESERVA TINTO 2012
DOURO

PRODUTOR Alves de Sousa

DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Douro

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz, Tinto Cdo, Touriga Franca

VINIFICAGAO Vindima manual. Desengace total. Fermentacdo com controlo de
temperatura durante 6 dias e 3 dias de maceracdo. Estagio de 12 meses em
barricas de carvalho francés de terceiro ano.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi de boa intensidade. Aroma com naotas de frutos
vermelhas e violetas com um ligeiro balsamico. Na boca é elegante e equilibrado.
Complexo com notas de ameixas pretas e um toque de café. Bom final.
LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 16/17°C com assadas de aves, carne de vaca, charcutaria e queijos.
ENOLOGO Tiago Alves de Sousa

sdcio 8.,17€ saoss. NAosoon 8,60€ crozs.

49,02¢ caixas6ras 51,60¢ Caixa 6 GFAS

ESTES SAO 0S VINHOS QUE SERAD ENVIADOS AD SOCIO
SE FOR SOCIO E PRETENDER ALTERAR A PROPOSTA DO TRIMESTRE INFORME-NOS, POR FAVOR, NO |
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“Cabeca de 1oiro é um vinho DOC Tejo Reserva. O nome deve a sua
origem ao touro bravo, tradicao na regiao do Ribatejo, terra

de planicies com sol nas margens do rio Tejo e um “terroir” de vinhos
de qualidade hda mais de 2000 anos.”

Carlos Eduardo

CABECA DE TOIRO
RESERVA TINTO 2011

g%‘\ TEJO
An®
: PRODUTOR Enoport United Wines
CABE C A DENOMINACAO DE ORIGEM DOC DoTejo
DI TO RO CASTAS To_ur\ga Nacional, Casteldo
I VINIFICACAO Desengace total, maceragao pelicular prolongada, fermentagdo
alcodlica a 28°C e estdgio de 9 meses em barricas novas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 13,5%
NOTAS DE PROVA Cor vermelha limpida e brilhante. Aroma intenso com notas
de madeira. Na boca é macio e equilibrado com bans taninos.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos
SERVICO A 16/18°C com carnes brancas, carnes vermelhas, peixes assados
e queijos de estrutura média.
ENOLOGO Carlos Eduardo

RESERVA

A-NACIONAL

AO

sdcio 5,04€ saozs. NAos6oin 5,30€ craose

30,24¢ caixascras 31,80¢ Caixa 6 GFAS

(1 CAIXA DE CADA) NO AMBITO DO PROGRAMA TRIMESTRAL
=SPACO DE 1 SEMANA - TELEFONE 228 348 440 FAX 228 348 4438 E-MAIL enoteca(@enoteca.pt

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 23



MUROS ANTIGOS
At s

MUROS ANTIGOS
ESCOLHA 2015

PRODUTOR Anselmo Mendes Vinhas
DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Vinhos Verdes
CASTAS Alvarinho, Loureiro, Avesso
VINIFICAGAD Prensagem suave da uva
inteira desengacada. Clarificagdo do mosto
a frio. Fermentagdo a uma temperatura
entre 129 e 16°C. Estdgio minima sobre
borras finas de 4 meses.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Car amarelo-citrino.
Aroma frutada com um togue mineral.
Sabor fresco e frutado. Elegante.

Boa estrutura e equilibrio.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8° como aperitivo ou a
acompanhar marisco, peixe cozido

ou grelhado e carnes brancas.

ENGLOGD Anselmo Mendes
sgcig NAO 50CI0
4.75¢ 5,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
28,50¢ 30,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

PAG. 24 - www.enoteca.pt

CAVE BRANCOS

MARIA PAPOILA

VINHO VERDE

MARIA PAPOILA
ESCOLHA 2014

PRODUTOR Lua Cheia em Vinhas Velhas
DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC Vinhos Verdes
CASTAS Loureiro, Alvarinho

VINIFICAGAD Desengace das uvas. 0 bago
entra na prensa pneumatica, saindo 0 mosto
para uma cuba onde repousa 24 horas

a uma temperatura entre os 18°-20°C.
Fermenta a uma temperatura controlada.
TEOR ALCOOLICO 11,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrina.

Aroma intenso, com notas de mineralidade
e frutos tropicais e de polpa branca. Na boca
apresenta grande volume e estrutura, boa
acidez, equilibrado. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes grelhados,
marisco e carnes.

ENOLOGOS Jo3o Silva e Sousa, Francisco
Baptista

s0cio NAO S6CI0
5,89¢ 6,20¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
35,34¢ 37,20¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

ANDREZA
CGDEGA DO LARINHO 2014

PRODUTOR Lua Cheia em Vinhas Velhas
DENUMINACI-\D DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS (6dega do Larinho

VINIFICAGAD Desengace e esmagamento.
12 horas de maceragao pré-fermentativa,
clarificaco estatica pelo frio durante 48
horas, utilizagdo de leveduras selecionadas.
Batonnage sobre barras finas.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Aroma intenso e fresco com belas notas

de citrinos e um ligeiro vegetal. Na boca

& muito fresco e elegante, redondo e
equilibrada. Final muito longo e persistente.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com peixes, marisco

e carnes brancas.

ENGLOGOS Joo Silva e Sousa, Francisco
Baptista

=0cio NAQ s0CI0
5,89¢ 6,20¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
35,34¢ 37,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

Da Regéncia

Bucelas
i de Origem OO
2014

DA REGENCIA
BRANCO 2014

PRODUTOR Enoport United Wines
DENUMINA(I-\D DE ORIGEM DOC Bucelas
CASTAS Arinto

VINIFICAGAD Desengace total, prensagem
pneumatica suave, maceragao pelicular
a frio. Fermentagdo a temperatura
controlada.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor limpida amarelo
citrino com laivos esverdeados. No nariz
¢ intenso e jovemn, com exuberantes
aromas tropicais complexados com
citrinos e leves notas de frutos brancos
e flores. Na boca é fresca e elegante.
Final muito agradavel.

LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitivo ou
acompanhando peixes, mariscos

e queijos de estrutura média.

ENGLOGO Carlos Eduardo

sacio NAQ 50CI0
Be 510¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
29,10¢ 30,60¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



PROVA REGIA
RESERVA 2014

PRODUTOR Wine Ventures
DENEIMINAI,'.I-\IJ DE ORIGEM DOC Bucelas
CASTAS Arinto

VINIFICAGAD Vindima manual.
Fermentagao em cubas de inox e em
barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13 5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo
citrino-palha de intensidade média.
Aroma fresco e mineral com notas

de frutos tropicais maduros. Boca cheia
e equilibrada com boa acidez.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/10°C com pratas ricos de
peixe, mariscos.

ENGLOGOS Manuel Pires da Silva,
Manuel Vieira, Maria Godinho

socig NAO S6CI0
4.75¢ 5,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
28,50¢ 30,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE BRANCOS

AGIDE

TAGIDE
ARINTO E CHARDONNAY 2014

PRODUTOR Quinta da Barreira
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lisboa
CASTAS Arinto, Chardonnay

VINIFICAGAD Vinificacdo de bica aberta
com fermentagao em inox com a
temperatura controlada de 14°C.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor citrina intensa.
Aroma intenso com notas de frutos
tropicais. Na boca aveludado.

Final persistente.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com refeicdes ligeiras.
ENOGLOGO José Gaspar

20ci0 NAO sACio
3.80¢ 4,00
GFA 0,75L. GFA 0,75L
22,80¢ 24,00
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

i.)UI?\'TA
GRADIL

[ 2

QUINTA DO GRADIL
SAUVIGNON BLANC
& ARINTO 2014

PRODUTOR Quinta do Gradil
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Sauvignan Blanc, Arinto
VINIFICAGAD Vindima nas primeiras horas
da manha. Desengace total. Maceragdo
pelicular durante 4 haras. Fermentagao
em pequenas cubas de inox com controlo
de temperatura.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrina.
Aromas de fruta madura com notas

de eucalipto. Na baca confirma a fruta

e apresenta boa acidez. Bom final.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10°C com mariscos, peixes

e caca de penas.

ENOLOGOS Antdnio Ventura, Vera Moreira

=0cig NAO S6CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

1UINTA DOS
ORIDOS

A RINHI
2014

QUINTA DOS

LORIDOS
ALVARINHO 2014

PRODUTOR Bacalhéa Vinhos
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Alvarinho

VINIFICAGAD Prensagem pneumética
seguida de decantagdo estatica.
Fermentado a frio em inox. Estdgio sobre
as borras finas durante 3 semanas.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo aberto
com laivos esverdeadas. Aroma intenso,
muito frutado mas elegante e equilibrado
com belas notas minerais e de citrinos.
Na boca é fresco confirmando os aromas
de citrinos (limdo, lima) e minerais.

Final agradével.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com sopas, pratos
leves de carnes brancas ou aves, peixes
e mariscos.

ENOLOGA Filipa Tomaz da Costa

s0cig NAO 56CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL - PAG. 25



CABECA DE TOIRO
RESERVA 2014

PRODUTOR Enoport United Wines
DENDMINAU-\IJ DE ORIGEM DOC Do Tejo
CASTAS Arinto, Chardonnay, Sauvignon Blanc
VINIFICAGAD Desengace total, maceracdo
pelicular a frio, prensagem pneumdtica
suave e fermentagdo alcodlica a 16°C.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo palha intensa.
Aroma de boa intensidade com agradaveis
notas minerais. Na boca é suave e bem
estruturado. Final agradavel.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com enchidos e
fumados, peixes assados, carnes vermelhas
guisadas e queijos de estrutura média.
ENGLOGO Carlos Eduardo

sgcio NAO S6CI0
5,04¢ 530
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
30,24« 31,80¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

PAG. 26 - www.enoteca.pt

CAVE BRANCOS

Poariiat
VINHAS PROTEGID
Wik

TYTO ALBA
VINHAS PROTEGIDAS 2014

PRODUTOR Companhia das Lezirias
DENUMINA(.I-\D DE ORIGEM DOC DoTejo
CASTAS Ferndo Pires, Verdelho
VINIFICAGAD Fermentacao alcodlica sem
adigdo de leveduras em barricas de
carvalho francés seguido de batonnage
durante 2 meses.

TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrina com
laivas esverdeados. Aroma intensamente
frutado com leves notas tostadas da
barrica. Na boca € fresco e frutado,
equilibrado e bem estruturado com
belas natas minerais. Final persistente.
LONGEVIDADE 3 a 4 anos

SERVICO A 9/11°C com sopas consistentes,
peixes gordos grelhadas ou peixes
assados no forno.

ENGLOGO Bernardo Cabral

=0cig NAQ 50CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

0BG ONAL B
TRTEAL Bk

QUINTA DE

CAMARATE
SECO 2014

PRODUTOR José Maria da Fonseca Vinhos
DENOMINAGAO DE ORIGEM Regional
Peninsula de Settbal

CASTAS Alvarinho, Verdelho

VINIFICAGAQ Vinificacdo de bica aberta

a temperatura de 15°C.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.

No nariz encontramas notas de frutos
tropicais, brancos e citrinos, florais e um
toque mineral. Na boca é equilibrado,
frutado e fresco. Boa acidez. Final agradavel.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 11/13°C com peixes gordos
grelhados e marisca.

ENOLOGO Domingos Soares Franco

sgcio NAD S6CI0
6,46¢ 6,80¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
38,76¢ 40,80¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

COMENDADOR

LEONEL CAMEIRINHA
CHARDONNAY RESERVA 2013

PRODUTOR Herdade Monte Novo e Figueirinha
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Chardonnay

VINIFICAGAO Vinificado pelo processo
tradicional em cubas inox com final de
fermentacdo em carvalho francés a cerca
de 18°C e batonnage durante 2 meses.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino
intensa. Aroma de fruta madura com notas
de frutos secos e baunilha. Boca cheia e
equilibrada com fruta e notas de madeira
bem integrada. Final prolongado.
LONGEVIDADE 3 anos

SERVICO Servir a 11/12°C com pratos

de peixe e algumas carnes brancas.
ENGLOGOS Filipe Sevinate Pinto, Susana
Correia

=gcig NAQ 50CI0
9.22¢ 970¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
55,32¢ 58,20¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS



CAVE ROSES

VINHA GRANDE

ROSE 2015

PRODUTOR Casa Ferreirinha

DENEIMINA(.I-\IJ DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAO Vindima manual com selecdo
das uvas na vinha e a chegada a adega.
Esmagamento suave sem desengace

em prensa pneumatica e longa decantagdo
a frio. Fermentacédo alcadlica com controlo
de temperatura.

TEOR ALCOGLICO 115%

NOTAS DE PROVA Cor “pétala de rosa”.
Aroma limpo, frutado e floral. Na boca

a excelente acidez dé-Ihe frescura.

Boa estrutura e elegancia. Final longo

e harmonioso.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 8/10°C como aperitiva ou
acompanhando refeigdes ligeiras de peixe,
marisco, saladas, massas e carnes brancas.
ENGLOGO Luis Sottomayor

Zacia NAD S6CI0
8,55¢ 3,00«
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

DSF COLECCAQ

PRIVADA
ROXO ROSE 2014

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional
Peninsula de Settbal

CASTAS Moscatel Roxo

VINIFICAGAD Pré-maceragao pelicular,
a frio, durante 48 horas. Fermentagdo
em cubas de inox a 16 °C.

TEOR ALCOGLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor limpida, salmao
clara. Aroma intensamente frutado e
floral, belas notas de cereja compatada.
Na boca é equilibrado, com uma
excelente acidez a transmitir-lhe
frescura. Final longo.

LONGEVIDADE 1 a 2 anos

SERVICO A 8/10°C sozinho ou com
refeicées ligeiras e pratos da cozinha
oriental.

ENOLOGO Domingos Soares Franco

P NAO 50CI0
941 930
GFA 0,75L GFA 0,75L
56,46¢ 59,40¢
Caixa b GFAS Caixa b GFAS

CAVE TINTOS

50080, IMDO BU:

LG COTAS mAKS a1y
LENTRACAD €
VFSCURA € EQuiLiBR
Utscreizay 31

T I2003 | Reo

COTTAS
2013

PRODUTOR Quinta de Cottas

DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca

e Tinto Cao

VINIFICACAD Vindima manual em caixas

de 25 kg. Selegdo antes do desengace e
esmagamento. Maceragdo pré-fermentativa
a 32° C durante 24 horas. A fermentagao
processa-se abaixo de 24°C até ao total
desdobramento do aglicar do mosto. 30%
do lote estagia durante 6 meses em barricas
usadas de carvalho francés e americano.
TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Aromas frescos bem
presentes de groselha preta e canela
torrada. Macio na boca com taninos
elegantes. Bom volume e envolvéncia.
Final persistente com a presenca da fruta.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16° C com massas, aves, carnes
brancas e vermelhas.

ENOLOGOS Jodo Silva e Sousa e Manuel Vieira

=0cig NAQ 50CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF? 062709
34,20« 36,00¢

Caixa b GFAS Caixa b GFAS

VINHA DOS SANTOS
2013

PRODUTOR Quinta dos Frades
DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca
e Vinhas Velhas com mais de 90 anos
VINIFICACAO Vindima manual. Desengace
e esmagamento por pisa a pé em
lagares de granito de grande dimensao.
Transferéncia para cubas de ago inox
onde terminam a fermentagdo com
controlo de temperatura. Estagio de 12
meses em barricas de carvalho.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo com
laivos violeta. Aroma de frutos silvestres,
especiarias com notas balsamicas da boa
madeira do estdgio. Na boca € fresco e
frutado com taninos macios. Equilibrada
e encarpado. Final prolongado.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/17°C com pratos da cozinha
regional, pratos condimentados e caga.
ENOLOGO Anselmo Mendes

=0cig NAD sACI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 062889
34,20¢ 36,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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ANDREZA
RESERVA 2013

PRODUTOR Lua Cheia em Vinhas Velhas
DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz,

VINIFICACAO Vindima manual. Desengace e

esmagamento, maceragao pré-fermentativa.

Fermentagao com controlo de temperatura
e remontagens ligeiras. Estagio parcial

em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho granada.
Aroma intenso, complexo. Fruta madura

e notas da boa madeira do estagio.

Na boca é elegante, fresco e bem
estruturado. Final persistente.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos da cozinha
mediterranica, pastas e queijos de pasta
mole.Este vinho ndo foi sujeito a processos
de clarificacao, filtragdo e/ou estahilizagdo
pelg que pode criar depdsito.

ENOLOGOS Jodo Silva e Sousa, Francisco
Baptista

=gcig NAQ 50CI0
6.27¢ 6,60¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,62¢ 39,60¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE TINTOS

fagote

Reserva

1011

FAGOTE
RESERVA 2012

PRODUTOR Companhia dos Vinhos do Douro
DENUMINACﬁD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Tinta Rariz,
Touriga Franca, Tinta Barroca

VINIFICAGAD Vinificagdo em cubas de inox
com maceragao prolongada e temperatura
controlada.

TEOR ALCOOLICO 135%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma a
mostrar boa evolugdo, notas de frutos

de baga maduras, um leve “sous bois”

e naotas balsamicas. Na boca é elegante,
com boa acidez e equilibrio, leves notas
frutadas. Final elegante.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com pratas de carne.
ENOGLOGO José Miguel Vasques de Almeida

=gcio NAQ s0CI0
6,46¢ 6,30¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
38,76¢ 40,80¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA DAS

HENRICAS
2012

PRODUTOR Quinta da Pereira
DENUMINA[;[\D DE ORIGEM DOC Bouro
CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAD Vindima manual. Esmagamento
suave e desengace total. Fermentagao

em cubas de inox. Estagio em inox durante
12 meses antes do engarrafamento.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-granada
muito fechado. Arama jovem e intenso

de frutas do basque com notas de grafite

e um ligeiro fumado. Na boca é fresco

e bem estruturado com taninos maduros.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 15/17°C com cabrito e assados
de carne.

ENOLOGO Vitor Rabacal

=gcig NAO 50CI0
6,65¢ 7,00¢
GFA0,75L. GFA0,75L.
39,90¢ 42,00¢
Caixa b GFAS Caixa 6 GFAS

RAQ DE VILAR

SERY

BARAO DE VILAR
RESERVA 2011

PRODUTOR Barao de Vilar

DENUMINACT\D DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Vinhas Velhas

VINIFICACAD Desengace seguido de
fermentagao com controlo de temperatura.
Estagio parcial de 12 meses em barricas
de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi escura. Aroma
complexg, boa fruta e notas balsamicas.
Revela boa evolugao em garrafa. Na boca
apresenta boa acidez e taninas firmes.
Fresco com leves notas de especiarias.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com assados

de galinha e porco e queijos.

ENGLOGO Alvaro van Zeller

20ci0 NAD SGCI0
7,51« 730¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,06¢ 47,40¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS



PALATO DO COA
2011

PRODUTOR 5 Bagos Sociedade Agricola
DENOMINACAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Vinhas Velhas

VINIFICACAO Desengace total com
esmagamento, apds selecao das uvas.
Fermentagao em cubas a temperatura
contralada. 50 % do vinho estagiou em
barricas de carvalho francés (2° e 3° ano)
de grao extra fino, durante 12 meses.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor violeta brilhante.
Aroma muito elegante e fresco a frutos
vermelhos e muito floral, numa harmonia
perfeita com notas balsamicas da madeira.
Bom volume na boca onde os frutos e a
madeira se equilibram com taninos muito
macios. Final longo e elegante.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18° com massas, carnes
vermelhas e estufados.

ENOLOGO Carlos Magalhdes

>gcio NAO S6CI0
8.08¢ s50:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
48,48¢ 51,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE TINTOS

INTA NOVA

SERMORA DD CHE

poura 201
ratnd ' pOAS

QUINTA NOVA
NOSSA SRA. DO CARMO
COLHEITA 2011

PRODUTOR Qta. Nova Nossa Sra. do Carmo
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz, Tinto Cao

VINIFICAGAD Selecdo manual das

uvas. Desengace total e maceragao
pré-fermentativa a frio, fermentacao
com duas “delestages” didrias em cubas
de inox durante 6 dias com controlo de
temperatura. Estagio em inox.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelha-rubi
brilhante. Aroma de frutos negros com
agradaveis notas balsamicas. Na boca é
complexo e equilibrado. Encorpado com
bons taninos. Final persistente.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/17°C com massas
apaladadas, aves, carnes brancas e queijos
de estrutura media.

ENOLOGOS Jorge Alves, Sénia Pereira

=acig NAD SGCI0
8.36¢ 8.380:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 062513
50,16¢ 52,80¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA DOS

QUATRO
VENTOS

I.

- §
&
B

DD!.IR.O

P

QUINTA DOS

QUATRO VENTOS
2012

PRODUTOR Alianga Vinhos
DENEIMINAI;AD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Touriga Nacional, Tinta Roriz,
Touriga Franca

VINIFICAGAO Vindima manual. Maceragdo
pré-fermentativa a frio. Fermentago
em inox com controlo de temperatura.
Maceragédo pés-fermentativa.

Estdgio de 12 meses em barricas novas
de carvalho francés e russo.

TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi muito intensa.
Aroma intenso mas elegante, frutos
vermelhos maduros com notas de tosta.
Na boca €é suave com boa estrutura e
equilibrio, suave. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes
vermelhas e assados.

ENOGLOGO Francisco Antunes

sacio NAD SGCI0
12,26¢ 12,30¢
GFA 0,75L GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF? 062527
73,56¢ 77,40¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CB
JOVEM CALDA BORDALEZA
2011

PRODUTOR Manuel dos Santos Campolargo
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Bairrada
CASTAS Merlot, Cabernet Sauvignan,

Petit Verdot

VINIFICACAO Desengace tatal. Fermentagdo
alcodlica separada por castas em
pequenos lagares com pisa mecanica

ou manual. Fermentagao maloldctica

em madeira nova e usada. Estdgio em
barricas de carvalho francés até 14 meses.
TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma a frutos
vermelhas com notas compotadas

e algum balsamico. Na baca é fresco
apresentando uma boa acidez.
Equilibrado. Final longa.

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 15/17°C com carnes vermelhas
grelhadas, caga e assados no forno.
Agradece decantagdo.

ENOLOGOS Raguel Carvalho, Carlos
Campolargo

=gcio NAQ 50CI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 062737
51,30 54,00¢

Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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CAMPOLARGO
BAGA 2011

PRODUTOR Manuel dos Santos Campolarga
DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Bairrada
CASTAS Baga

VINIFICACAD Desengace total seguido de
maceragao a frio em pequenas lagares com
pisa mecanica onde se inicia a fermentacdo
alcodlica. Termino da fermentagdo alcodlica
e fermentagdo malolctica em pequenos
balseiros e barricas onde estagia durante
cerca de 5 meses.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Car vermelho profundo.
Aroma intenso e fresco com boas notas

de frutos negros e vermelhos e um togue
fumado e vegetal. Na boca é firme e denso
confirmanda os frutos negros, elegante com
taninos presentes mas bem integrados no
conjunto. Boa acidez. Final longo.
LONGEVIDADE 8 a S anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
assadas e caca.

ENOLOGOS Raguel Carvalho, Carlos Campolargo

=acio NAQ sAcio
9.98: 10,50
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF? 062514
59,88¢ 63,00¢

Caixa b GFAS Caixa b GFAS
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CAVE TINTOS

ROL DE COISAS

ANTIGAS
2011

PRODUTOR Manuel dos Santos Campolargo
DENOMINACAO DE ORIGEM DOC Bairrada
CASTAS Baga, Casteldo, Alfracheiro,
Trincadeira, Bastardo, Souzao, Tinta Pinheira
VINIFICACAO Vindima manual com escolha
das uvas na vinha. Fermentagao conjunta
das uvas com controlo de temperatura

em lagares de inox com pisa mecanica.
Fermentacao malolactica e estagio em
barricas usadas de carvalho francés
durante 12 meses.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho profunda.
Aroma intenso, frutas pretas com natas
de madeira e balsdmicas. Na boca é
atraente, boa acidez, confirma os frutos
pretos. Taninos firmes.

LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carne
bem candimentados e outras pratos fartes
da gastronomia portuguesa.

ENOLOGOS Raguel Carvalho, Carlos Campalargo

>0cio NAD sACio
9.98: 10,50
GFA 0,75L GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 062669
59,88¢ 63,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTAD

FONTE po OU

QUINTA DA FONTE
DO OURO

20le

PRODUTOR Boas Quintas

DENDMINA[,']\IJ DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Touriga Nacional, Alfracheirg, Jaen
VINIFICAGAD Fermentacdo com maceragao
suave. Estagio de 6 meses em barricas
usadas de carvalho francés Allier.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi-violeta intensa.
Aroma intenso de fruta madura com
notas de madeira e um toque de
especiarias. Na boca é volumaso,
estruturado e equilibrado com fortes
notas de madeira. Final longo.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18° C com carnes
vermelhas e assados.

ENOLOGO Nuno Cancela de Abreu

s0cig NAQ sACI0
4 75¢ 500
GFA 0,75L GFA 0,75L

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF 062561
28,50¢ 30,00¢

Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

s@Lo
ESE lw’l\ 3
TOURIGA-NACIONAL -

SOL0
TOURIGA NACIONAL
RESERVA 2012

PRODUTOR Enoport United Wines
DENUMINACRD DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAD Desengace total, maceracdo
pelicular prolongada. Fermentagdo com
controlo de temperatura. Estdgio de 6
meses em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOGLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi escuro, Iimpida.
Aroma intenso de frutos maduros com
notas minerais e de madeira. Na boca é
equilibrado e estruturado. Confirma a fruta
e as notas de madeira. Taninos macios.
Final longo.

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes e queijos.
ENGLOGOS Carlos Eduardo

=0cig NAQ s0CI0
5,23¢ 550
GFA 0,75L. GFA 0,75L.

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 062450
31,38¢ 33,00¢

Caixa b GFAS Caixa b GFAS



COLHEITA

QUINTA DOS

CARVALHAIS
COLHEITA 2011

PRODUTOR Quinta dos Carvalhais
DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC Dao

CASTAS Touriga Nacional, Tinta Rariz, Alfracheiro

VINIFICAGAQ Vindima manual. Vinificagdo

separada por castas. Desengace e esmagamento

suave. Fermentagao em cubas de inax com
controlo de temperatura. A Touriga Nacional
faz maceragdo pds-fermentativa de 20 dias.

Estagio de 12 meses em barricas novas e usadas

de carvalho francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelha viva densa.
Aromas ricos e intensos de frutos negros
e florais com notas de menta e pimenta.

A boca, elegante e equilibrada com os taninos

muito bem integrados, confirma as notas
aromdticas. Final longo e persistente.
LONGEVIDADE 10 a 15 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas, caga
e gueijos amanteigados. Este vinho foi engarra-
fado sem tratamento de estabilizacdo pelo frig,

pelg que pode formar depdsito com a idade.
ENOLOGO Manuel Vieira

=gcio NAO S6CI0
6,18¢ &,50¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
37,08¢ 39,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE TINTOS

QUINTA DA

GARRIDA
RESERVA 2012

PRODUTOR Alianga Vinhos

DENDMINA(J\U DE ORIGEM DOC Dao
CASTAS Touriga Nacional, Tinta Rariz
VINIFICAGAD Maceracao pré-fermentativa
a frio durante 5 dias, fermentacao alcodlica
com controlo de temperatura. Maceragao
pds-fermentativa de 4 dias. Fermentacao
maloldctica. Estagio de 12 meses em
barricas de carvalho francés e russo.
TEOR ALCOGLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profunda.
Aroma de boa intensidade, florais e de
frutos vermelhos maduros, elegante.

A boca confirma a fruta madura,
encorpado, com taninos redondaos.

Final harmonioso e persistente.
LONGEVIDADE 7 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos
tradicionais da cozinha portuguesa,
carne assada e guisados.

ENOLOGDO Francisco Antunes

=gcio NAD SGCI0
6.,65¢ 7,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
39,90¢ 42,00¢
(aixa b GFAS Caixa b GFAS

4
\n';ﬂ)rf(z. &z %‘“

| TR SACONAL E CARERNET SATVIR
crva

QUINTA DA

BARREIRA
RESERVA 2014

PRODUTOR Quinta da Barreira
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Touriga Nacional, Cabernet
Sauvignon

VINIFICAGAD Vinificacdo cuidada em
curtimenta total com maceragdo
prolongada, em cubas inox com controlo
de temperatura. Estagio em barricas de
carvalho americano.

TEOR ALCOGLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aroma
complexo e intenso, sobressaindo a fruta
e a madeira do estagio. Na boca € vivo
mas redondo, harmonioso e equilibrado.
Bom corpo e estrutura. Bom final.
LONGEVIDADE 8 a 10 anos

SERVICO A 18°C com assados, carnes
vermelhas e queijos fortes.

ENGLOGO José Gaspar

sgcig NAQ 50CI0
4.75¢ 5,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
28,50¢ 30,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

&

QUINTA

DO
GRADIE

QUINTA DO GRADIL
CABERNET SAUVIGNON
& TINTA RORIZ 2014

PRODUTOR Quinta do Gradil

DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Cabernet Sauvignon, Tinta Roriz
VINIFICAGAD Vindima manual. Desengace
total a chegada a adega. Pré-maceragao
pelicular a frio. Fermentagdo em inox
com contralo de temperatura.

TEOR ALCOOLICO 13,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi. Aromas de
frutos silvestres maduros. Boa estrutura
e equilibrio, taninos firmes. Final longo.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas,
assadas ou grelhadas e queijos fortes.
ENGLOGOS Antdnio Ventura, Vera Moreira

=0cig NAD SGCI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
34,20¢ 36,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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Quinta do

Monte d’Oiro

Y B RA
TRAH

QUINTA DO MONTE

D'0IRO
LYBRA SYRAH 2011

PRODUTOR Quinta do Monte d'Oiro
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional Lishoa
CASTAS Syrah

VINIFICAGAD Vindima parcela a parcela.
Colheita manual. Desengace sem
esmagamenta. Fermentagdo com leveduras
indigenas, em cubas de inox com reproducdo
da pisa a pé e controlo de temperatura
(individual por cuba). Estégio 12 a 14 meses
em barricas de carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi aberto com laivos
avermelhados. Aroma jovem e intenso com
fortes notas balsamicas e abaunilhadas.

Na boca é macio e equilibrado. Bem estruturado
com taninos elegantes. Final persistente.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com caga, arroz de pato,
estufados e assados de carne e peixes
gordos assados.

ENOLOGA Graca Gongalves

sgcio NAO S6CI0
8.55¢ 9.00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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QUINTA S. JOAO

BATISTA
RESERVA SYRAH 2011

PRODUTOR Enoport United Wines
DENOMINAGAQ DE ORIGEM DOC DaTejo
CASTAS Syrah

VINIFICAGAD Desengace total. Maceragdo
pelicular prolongada. Fermentagao
alcodlica com controlo de temperatura
(28°C). Estagio de 9 meses em barricas
novas de carvalho francés.

TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profunda.
Aroma jovem e limpo com notas minerais
e de madeira. Fresco na boca, com boa
estrutura e complexidade. Equilibrado
com taninos macios. Final longo.
LONGEVIDADE 9 a 10 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos tipicos da
cozinha mediterranica e queijos curados.
ENGLOGO Jodo Vicéncio

20cig NAQ 50CI0
7.22¢ 760¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
43 3¢2¢ 45,60¢
Caixa 6 GFAS Caixa b GFAS

JOSE MARIA
FONSECA

PASMADOS®

41 PENNDULL DE SETVEAL
RED TINT0 BOUGE 5288

PASMADOS
2012

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAO DE ORIGEM Reg. Peninsula
de Setdbal

CASTAS Touriga Nacional, Syrah, Castelao
VINIFICAGAD Fermentagao a 28°C

com curtimenta. Estdgio de 8 meses

em barricas de carvalha francés. Ligeira
filtragdo antes do engarrafamento.

TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso.
Aromas florais (violetas) e frutadaos
(morangos, amaras, mirtilos) com

notas do estagio em madeira. Na boca

¢ elegante, redondo e equilibrado.
Taninos presentes mas suaves.
LONGEVIDADE 6 anos

SERVICO A 14/16°C com carnes vermelhas.
Pode criar depdsito com a idade.
ENOLOGO Domingos Soares Franco

=gcig NAQ 50CI0
8,36« 8.380:
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
50,16¢ 52,80¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

RIPANCO
PRIVATE SELECTION 2013

PRODUTOR José Maria da Fonseca Vinhos
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Araganez, Syrah, Alicante Bouschet
VINIFICAGAD Desengace manual pela
técnica de ripango. Fermentagdo em inox a
temperaturas de 28°C. Estdgio de 6 meses
em carvalho novo americano e francés.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi carregado.
Aroma frutado com notas de frutos
silvestres (cassis, mirtilos e framboesas),
café e baunilha. Na boca é suave, fresco

e equilibrado. Final agradavel.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne
vermelha e queijo.

ENOLOGO Domingos Soares Franco

=0cig NAO sACI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
3420¢ 36,00¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS



a Vitoria

SANTA VITORIA
RESERVA 2013

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Trincadeira,
Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon
VINIFICAGAD Vindima manual e selecdo
das uvas na adega. Maceracdo a frio
durante 3 dias e fermentagao alcodlica

a 24° C. Estagio em barricas de carvalho
francés durante 9 meses.

TEOR ALCOGLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profunda. Aroma
intenso a frutos maduros, flores, tabaco

e chocolate preto. Boca cheia equilibrada
e com taninos suaves. Final longo.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18° com diversas carnes
[borrego, carnes vermelhas e caca), peixes
(peixes gordos assados, pratos fortes de
bacalhau] e queijos regionais curados.
ENOLOGA Patricia Peixoto

sgcig NAO S6CI0
5,70¢ 6,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
3420 ¢ 36,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

CAVE TINTOS

GAUDIO
CLASSICO 2013

PRODUTOR Ribafreixo Wines
DENDMINA[;I.\U DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Alicante Bouschet,
Aragonez, Tinta Mitda

VINIFICAGAD Desengace e esmagamento.
Fermentagao e inox e em balseiras de
carvalho francés. Estdgio de 9 meses em
barricas novas de carvalho francés a que
se segue 16 meses de estagio em garrafa.
TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho-granada
intensa. Aroma de frutos negros maduras,
ameixas, mirtilos com notas de
balsdmicas. Na boca é bem estruturado

e encorpado. Fresco com taninos
presentes mas bem integrados.
LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 15/16°C com carnes vermelhas
condimentados, caga de pelo e peixes

no farno.

ENGLOGD Paulo Laureano

2000 NAQ sACio
7,60¢ 8,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
45,60¢ 48,00¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

SANTA VITORIA
SELECCAO DO ENOLOGO
2013

PRODUTOR Casa de Santa Vitdria
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacianal, Alicante
Bouschet, Aragonez

VINIFICAGAD Vindima manual e selecdo
das uvas na adega. Vinificagdo separada
por castas. Maceragao a frio durante

3 dias e fermentacdo alcodlica a 24°C.
Estagio em barricas de carvalho francés
durante 12 meses.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa. Aroma
jovem e frutado, com notas balsamicas
e um “sous bois" agradavel. Na boca

¢ frutado, volumoso e bem estruturado.
Final persistente.

LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 16/18° com carnes vermelhas
grelhadas, borrego, cacga, peixe assado,
bacalhau regado em azeite e queijos.
ENOLOGA Patricia Peixoto

20cig NAO S6CI0
7,79¢ 8.20¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
46,74¢ 4920¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

'WARD'S FOLLY

ONHADOR
2011

AL ALPSTIANE
WIHAL

HOWARD'S FOLLY

SONHADOR
2011

PRODUTOR Hill Valley Portugal
DENOMINACAO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Suyrah, Alicante Bouschet,

Touriga Nacional

VINIFICACAO Vindima separada por castas.
Colheita manual. Desengace e suave
esmagamento. Fermentagdo com maceragao
e delastage a temperaturas controladas.
Estdgio de 9 meses em barricas de carvalho
francés e americano.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intenso.

Aroma fresco e complexo, frutos vermelhos
e pretos (ameixas, cerejas e cassis),

com notas de especiarias e um toque

de madeira. Na boca € sedoso e macio,
elegante e equilibrado com taninas firmes

a darem-lhe estrutura. Final longo.
LONGEVIDADE 7 a 8 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos bem
condimentados de borrego, aves ou massas
e carnes vermelhas grelhadas. Este vinho
nao foi estabilizado pelo frio pelo que podera
formar depésito com a idade.

ENOLOGO David Baverstock

>gcio NAO S6CI0
8.55¢ 9,00¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
51,30¢ 54,00¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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2013

HERDADE _

DO ESPORAO
4 CASTAS 2013

PRODUTOR Esporao

DENOMINACAO DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional, Tinta Miuda,
Aragonez, Alicante Bouschet

VINIFICACAD Fermentagdo com temperaturas
controladas (22 a 25 °C) em lagares de inox
de pequena capacidade com pisa mecanica
e cubas rotofermentativas. Estagio de seis
meses em barricas de carvalho americano
e francés, seguido de mais seis meses em
garrafa. |

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa com laivos
violetas. Aroma fresco e elegante com notas
de frutos vermelhos e pretos. Na baca é
cheio e frutado. Muito equilibrado e elegante
com boa estrutura, madeira muito bem
integrada no conjunto. Final longo.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18 graus com pratos de
bacalhau de confegdo simples, peixes
gordos, borrego e caga.

ENOLOGOS David Baverstock, Lufs Patrao

s6cio

NAQ sACio
941 930
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
56,46¢ 59,40¢
(aixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS
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CAVE TINTOS

Péra-Grave

PERA-GRAVE
2012

PRODUTOR Péra-Grave

DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Alicante Bouchet, Aragonez,
Cabernet Sauvignan, Syrah

VINIFICAGAD 48 horas de contacto pelicular
a frio. Fermentacdo durante 8 dias com
controlo de temperatura e remontagem

do mosto. Estdgio de 12 meses em barricas
novas de carvalho francés e americano.
TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor rubi profundo, quase
opaco. Aroma complexo, fruta madura com
natas minerais e balsamicas. Na boca é
volumoso e bem estruturado, boa acidez

e bons taninos. Final longa e persistente.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 16/18°C com carnes vermelhas
condimentadas, assados de carne, caga

e bacalhau no forno.

ENOLOGO Nuno Cancela de Abreu

20cio NAD sGCI0
10,36¢ 10,30¢
GFA 0,75L GFA 0,75L.
62,16¢ 65,40¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS

QUINTA DO

CARMO
2012

PRODUTOR Bacalh6a Vinhos

DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Aragonez, Alicante Bouschet,
Cabernet Sauvignon, Trincadeira
VINIFICAGAD Vinificacdo separada por casta.
Fermentacdo com controlo de temperatura
em depdsitos inox e lagares. Maceragao
pds-fermentativa longa. Estagio de 12
meses em barricas de carvalho francés.
TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor vermelha-rubi intenso.

Aromas complexos de fruta compotada

e notas abaunilhadas do estagio. Na boca
apresenta bom volume e equilibric num
conjunto elegante, de boa estrutura

e taninos suaves. Final persistente.
LONGEVIDADE 6 a 7 anos

SERVICO A 16/18°C com pratos de carne
elaborados.

ENOGLOGO Hugo Carvalho

20cio NAQ s0CI0
11,31e 11,90¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
67,86¢ 71,40¢
Caixa 6 GFAS Caixa 6 GFAS

FONTE MOURO
RESERVA 2012

PRODUTOR Herdade Monte Novo e Figueirinha
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Touriga Nacional

VINIFICAGAO Vinificado pelo processo
tradicional de curtimenta em lagares de inox
com pisadores automaticos, temperaturas
de fermentagdo a cerca de 26°C. Estagio
em barricas de carvalho francés e
americano durante 12 meses.

TEOR ALCOOLICO 135%

NOTAS DE PROVA Cor rubi intensa quase
opaca. Aroma de frutos vermelhos com
belas notas balsamicas. Na boca € profundo
com bons taninos e boas notas de madeira
do estdgio. Final longo.

LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO 16/18°C com pratos de carne

e queijos. Este vinha ndo foi estahilizado
pela que pade criar depdsito.

ENOLOGOS Filipe Sevinate Pinto, Susana
Correia

20cio NAD sGCI0
12,07¢ 1270¢
GFA 0,75L. GFA 0,75L.
72,42 ¢ 76,20¢
(aixa b GFAS Caixa 6 GFAS



PLANALTO

DouURS

s wmanea sres
mEsERva
0is

PLANALTO
RESERVA BRANCO 2014

PRODUTOR (asa Ferreirinha
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Malvasia Fina, Viosinho, Gouveio,
Cédega, Arinto

VINIFIEA[,'I'\IJ Colheita manual, desengace
e esmagamenta suave. Decantagdo a frio
dos mastos. Fermentagdo em cubas inox
com controlo de temperatura durante
cerca de 20 dias. O lote final foi clarificado
e estabilizado antes do engarrafamento.
TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo-citrino
brilhante. Aroma intenso e complexao, frutos
brancos [meldo e pera) com notas vegetais
e alguma mineralidade. Bom volume de boca,
confirma os aromas frutados e minerais,

€ harmonioso e equilibrado. Final longo.
LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 9/11°C comao aperitivo ou com
saladas, pratos leves, peixe e marisco.
ENGLOGD Luis Sottomayor

3ucio NAO SGCI0
2,38¢ 250
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
28,56¢ 30,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

MEIA CAVE

12

GARRAFAS
375 ml.

+ & oa rowsek
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BSE
BRANCO 2014

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAD DE ORIGEM Regional
Peninsula de Setlbal

CASTAS Antdo Vaz, Arinto, Ferndo Pires
VINIFICAGAO Fermentagao em inox

a temperaturas de 20°C.

TEOR ALCOOLICO 12%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Intensos aromas frutados (tropicais)
com notas florais. Na boca é frutado
e macio, com a boa acidez a dar-lhe
frescura. Final longo.

LONGEVIDADE 2 a 3 anos

SERVICO A 7°C como aperitivo ou
acompanhando pratos de peixe
grelhados, saladas e marisco.
ENOLOGO Domingos Soares Franco

s0ci0 NAO S6CI0
2,38¢ 250
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
28,56¢ 30,00¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

ESTEVA

BourRo

ESTEVA
TINTO 2014

PRODUTOR Casa Ferreirinha
DENOMINAGAD DE ORIGEM DOC Douro
CASTAS Tinta Roriz, Tinta Barraca, Touriga
Franca, Touriga Nacional

VINIFICAGAD Vindima manual. Suave
desengace e esmagamento. Fermentagdo
em inox com remontagem e maceragao
das peliculas em temperatura controlada.
Fermentagao malolctica em inox.

TEOR ALCOOLICO 13%

NOTAS DE PROVA Cor rubi limpida e intensa.
Aromas intensos de frutas vermelhos com
notas florais e balsamicas. A boca confirma
0s aromas mostrando-se bem estruturado

e fresco, com taninos redondos e boa acidez.

Equilibrada e elegante. Final longo.
LONGEVIDADE 5 a 6 anos

SERVICO A 15/17°C com aves, carnes
variadas, fumeiro, peixes gordas,
massas e saladas ricas.

ENOLOGO Luis Sottomauor

34c19 NAQ SOCI0
2,28¢ 240¢
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
27,36¢ 28,80¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

5L MARIA
INSECA

J0SE DE SOUSH

b
ALENTEJAND

JOSE DE SOUSA

TINTO 2012

PRODUTOR José Maria da Fonseca
DENOMINAGAD DE ORIGEM Reg. Alentejano
CASTAS Trincadeira, Aragonez, Grand Noir
VINIFICAGAD Fermentagao parcial em
anforas de barro, sendo o restante
fermentado em inox a temperaturas

de 28°C. Estagia durante 9 meses em
carvalho americano e francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelha carregado.
Aroma complexo de folha de tabaco,
tamaras, frutos negros e um togue

de baunilha. Na boca é frutado, redondo

e suave com taninas presentes mas
macios. Final suave.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 14/16°C com pratos de carne,
caga e queijo.

ENOLOGA Domingos Soares Franco

20cio NAO SGCI0
3,42¢ 3,60¢
GFA 0,375L. GFA 0,375L.
41,04¢ 43,20¢

Caixa 12 GFAS Caixa 12 GFAS

CONJUNTO 375 ml. -
3 gfas. PLANALTO RESERVA 2014 + 3 gfas. BSE 2014 +

fas 375 ml.
ESTEVA 2014 + 3 gfas. JOSE DE SOUSA 2012

sécio31,35¢ . naos60033,00¢ - rers 122777
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GARRAFEIRA DO CLUBE

CASA CAPITAD-MOR

RESERVA BRANCO 2013

Um Alvarinho de Mun%éu e Melgaco da Quinta de
Pagos, aromas complexos, fresco e equilibrado
na boca com bom volume e frutado e um final
longo.

socio NAD S6CI0

11.,4D€ craozst 12,00€ craorse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 032412
34,20¢ 36,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

MUROS DE MELGACO
ALVARINHO 2014

A complexidade e exceléncia deste vinhos
resulta de mais de 25 anos de estudo no
alcance da perfeicdo. Ao longo destes anos

torngu-se uma referéncia em Portugal pela sua
elegancia, classe e consisténcia.

sdcio NAQ SGCI0
IE,EBE eraozse 12,906 craose

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF® 032689
36,78¢ 38,70¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

GRANDE RESERVA BRANCO 2014

Desde a selecdo manual da uva a fermentagao
e estagio “sur lie" com “battonage” em barricas
de carvalho, tudo se conjugou para produzir

este vinho gue se encontra no patamar de
exceléncia dos grandes brancas de Portugal.

sécio NAQ SOCID
26151€ cra07s. 27,906€ craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF@ 032832
79,53¢ 83,70¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

RESERVA BRANCO 2014
Um classico Alentejano. Fai o primeiro vinho
produzido pelo Espordo em 1985, contribuindo
decisivamente para caracterizar o perfil rico e
expressivo dos melhares brancos do Alentejo

e hoje em dia uma referéncia incontorndvel de
brancos alentejanos.

sécio NAD SOCI0
g.,41€ craozs  9,90€ craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 032719
28,23¢ 29,70¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

PAG. 36 - www.enoteca.pt
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LOTE PRIVADO BRANCO 2008

100% Loureiro e 7 anos de estdgio em garrafa.
0 equilibrio perfeito entre a dogura natural e
a acidez. Um segredo das caves de Anselmo

Mendes agora descoberto para o prazer do
endfilo mais exigente.

socio NAD s6CI0

11.,88€ oraozst 12,50€ craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF@ 032854
35,64¢ 37,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

ALVARINHO BRANCO 2013
Da autaria de Anselma Mendes, este Alvarinho
explora ao maximo o potencial da casta aliando

técnicas ancestrais de vinificagdo aos mais
recentes meios de vinificagdo.

socio NAO S6CI0

21.,38€ o 22,50€cmom.

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 032694
64,14¢ 67,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

CHARDONNAY BRANCO 2014

Feito exclusivamente com Chardonnay desde
1986, foi o primeiro branco Portugués e a
fermentar totalmente em barricas de madeira
nova de carvalho francés, hoje uma referéncia

para todos os apreciadores de brancos e desta
casta em particular.

socio NAD S6CI0

10.,45€ ea  11,00€ craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 032648
31,35¢ 33,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

,
GRANDE RESERVA BRANCO 2014
Amarelo citrino de aspeto cristalino, complexo
no nariz e na boca, floral e frutado com notas
minerais e de madeira. Bom volume, estrutura
e equilibrio. Ideal acompanhando queijos

amanteigados, peixes grelhados e condimentados
e carnes grelhadas.

socio NAO SGCI0

11.,88€ eraozs 12,50€ craogse
35,64¢ 37,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS




RESERVA TINTO 2010

A aposta (ganha] do Espordo no Douro. Feito
com vinhas de 40 anos, este vinho mostra o
potencial das vinhas do Douro para produzir
vinhos de grande elegancia e poder de envelhe-

cimento. Fresco, estruturado, bem equilibrado e
com um final longo.

socio NAO S6CI0

17 10€ eraozs 18,00€ craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 032868
51,30¢ 54,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

QTA DOS QUATRO VENTOS

RESERVA TINTO 2008
Feito no Douro Superior apenas em anos
excecionais. Muito concentrado na cor, aroma
intenso de frutos vermelhos com notas suaves

de tabaco e chocolate preto. Boca estruturada e
elegante com um final muito persistente.

sécio NAO SGCI0
29,45€ oa  31,00€ craozse

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 032588
88,35¢ 93,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

CALDA BORDALEZA

TINTO 2009

Um vinho tipo Bordéus feito em Portugal a partir
de Merlot, Petit Verdot e Cabernet Sauvignon,
frutado e vegetal com notas de boa madeira.
Cheio e bem estruturado, fresco com taninos
firmes e boa estrutura.

socio NAO SGCI0

22,80€ oa  24,00€cmoms

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 032421
68,40¢ 72,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

DSF COLECCAO PRIVADA

TOURIGA FRANCESA TINTO 2013
Um vinho de cor intensa, aroma complexo e
boca equilibrada e elegante criada por Domingos
Soares Franco quando decidiu juntar o poder

da fruta da Touriga Francesa a elegancia da
Moscatel Roxo. Sublime.

sdcio NAO SGCI0
13 E].E era0zst 13,906 craozst

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF? 032702
39,63¢ 41,70¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

OLECEHD
HWA::A

A Garrafeira do Clube propée-lhe um conjunto equilibrado de grandes
vinhos portugueses a servir naquelas ocasides especiais.

QUINTA DOS FRADES
GRANDE RESERVA TINTO 2011

Feito exclusivamente a partir de vinhas com
mais de 90 anos, este vinho do Douro (Cima
Corgo) traduz o que de melhor se produz na
regido. Um vinho obrigatdrio em qualquer
garrafeira digna desse nome.

socio NAD s6CI0

23.,75€ e 25,00¢crmosL

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF® 032576
71,25¢ 75,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

ALIANCA

BAGA TINTO 2009

Um dos melhares vinhas tintos da Bairrada,
talvez o melhor feito exclusivamente com a
casta Baga. Ao longo dos anos comprovou-se
que o terroir da Quinta da Déna é o ideal para
esta casta, transmitindo ao vinho toda a
comp\exwdade da casta e identidade da regido.

socio NAD s6CI0

21,38€ w  22,50€ecmozsL

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 032303
64,14¢ 67,50¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

AURIUS

TOURIGA NACIONAL TINTO 2009

Cor vermelho escuro. Aromas de frutos
negros maduros com natas florais, de fumao
e especiarias. Equilibrado e Eomplexo bons
taninos, notas da boa madeira do estdgio. Final
longo e algo austero a revelar lango potencial
de guarda.

socio NAO S6CI0

20190€ oa  22,00€cmom.

ENCOMENDE EM CAIXAS DE 3 GFAS. - REF2 032305
62,70¢ 66,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS

ESPORAD

PRIVATE SELECTION TINTO 2011

0 topo de gama deste produtor que nos diz
que este vinho “(...] é a nossa concecao de
um vinho Garrafeira Tinto cldssico do Alentejo:
intenso e rico no nariz mas sem exageras,
equilibrado na boca porém com bom potencial
de guarda.”

s6cio NAO sdCio
38195€ oa  41,00€ e

116,85¢ 123,00¢

Caixa 3 GFAS Caixa 3 GFAS
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Vinhos para ocasides muito...
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muito especiais!

sOCI0 NAO SOCIO  REFa

Preco/1GFAD,75L Preco/1GFAG,75L 1GFAD,75L

/{MJEW/(M ‘. .
TR TTRE PARCELA UNICA BRANCO 2013 - Vinhos Verdes 2233 € 23,50 € 012685
W UNIQD SERCIAL BRANCO 20089 - Lisboa 18,05 € 19,00 € 012721
WINE VENTURES
JOSE MARIA (5 DA FONSECA HEXAGON BRANCDO 2013 - Peninsula Settbal 21,85 € 23.00 € 012842

ESPORAO PRIVATE SELECTION BRANCO 2014 - Alentejo 19,00 € 20,00 € 012718

. Fgmwm BARCA VELHA TINTO 2004 - Douro 304,00 € 320,00 € 011864
W BATUTA TINTO 2009 - Douro 5216€ 54906 012189

josé varia G oaronseca  HEXAGON TINTO 2008 - Peninsula Setubal 3420€ 36006 011998
josi waria @ oaronseca  PERIQUITA SUPERYOR TINTO 2009 - Peninsula Settibal 3791€  3990€ 012186
ﬁ%l@@ﬁ T QUINTA DA TERRUGEM TINTO 2011 - Alentejo 4266 €  4490€ 012591

josé maria () oaronseca ) TINTO 2011 - Alentejo 3515€  37.00€ 012244
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APERITIVOS . DIGESTIVOS

socio

19,00

NAD SGCI0

20,00¢

1GFAD75L
REF2 012758

ESPUMANTE

Campolargo Borga
Bruto 2009

NTE e QURD

ESPUMANTE
Scorpio
Reserva Bruto 2012

sécio

14 25¢

NAO SGCI0

15,00¢

1GFAD375L
REF2 012797

COLHEITA TARDIA

Fonte do Ouro
Colheita Tardia 2014
(0,375/)

s6cio

19,14

NAO SGCI0

20,15¢

1GFADS50L
REF@ 012130

>
0
>
=
Q
m
F4
-
m
<
m
-~
=
>

AGUARDENTE VELHA
Quinta da Barreira

PRECOS POR GARRAFA | Encomendas minimas 24 €

AGUARDENTE VELHA

Alianca X.0. 40 Anos

s6cio s6cio
8,17¢ 35,15¢
NAO SGCI0 NAQ s0CI0
8,60¢ 37,00¢
1GFAOD75L 1GFAOD75L

0S VALORES DE VENDA INCLUEM IVA E ENTREGA GRATUITA, EM PORTUGAL CONTINENTAL

REF?2 012738

REF@ 010764

CHAMPAGNE
Taittinger

Brut Reserve

sdcio

20,43

NAO SGCI0

21,50¢

1GFAD50L
REF?2 010573

MOSCATEL
Alambre
20 Anos
(0,500
MACALLAN
socio s6cio
54,15¢ 49 40«
NAO SGCI0 NAO SGCI0
57.00¢ 52,00¢
1GFAD,70 L 1GFAD,70 L
REF2 010176 REF?2 012269

SINGLE MALT WHISKY
The Macallan Amber

- PAG.39



Eategoria Brancos

56010

012404

FERREIRA D. ANTONIA RESERVA 9,45 € 9,95 £
FERREIRA BRANCO 10 ANOS (375 ml) 13,78 € 1450 € 010051
BARAO DE VILAR BRANCO 10 ANOS (500 ml) 1169 € 12,30 € 012604
Categoria
BARAO DE VILAR LBV 2010 10,93 € 1150 € 012408
MAGALHAES LBV - QUINTA DO SILVAL 2005 1425 € 15,00 € 010368
FERREIRA LBV 2010 16,15 € 17,00 € 012579
JMF & VAN ZELLER VINTAGE 2003 4180 € 44,00€ 011290
FERREIRA VINTAGE 2003 4750 € 50,00€ 010376
ALVES DE SOUSA VINTAGE 2009 4275 € 4500€ 011870
ALVES DE SOUSA VINTAGE 2011 37,06 € 39,00€ 012120
BARAD DE VILAR VINTAGE 2011 37,91 € 39,90 € 012152
FERREIRA VINTAGE 2011 4513 € 47,50 € 012157
Categoria Tawny ’ ’

SOCI0 NAOSOCIO  REF?
10 ANOS
BARAD DE VILAR 10 ANOS 11,69 € 1230 € 011244
FERREIRA QUINTA DO PORTO 10 ANOS 14,54 € 1530 € 010052
20 ANOS
FERREIRA DUQUE DE BRAGANCA 20 ANOS 39,90 € 42,00 € 010046
30 Anos
MAYNARD’S 30 ANQS 61,75 € 65,00 € 012448
BARAD DE VILAR 30 ANOS [375 ml] 2850 € 30,00€ 012360
Edicdo Especial 30° Aniversario da Enoteca
COLHEITAS
BARAO DE VILAR COLHEITA 1982 163,40 € 172,00 € 012449
FEUERHEERD'S COLHEITA 1975 104,50 € 110,00 € 012605
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Calice Oficial de Vinho do Porto
da SCHOTT-ZWIESEL,
desenhado por SIZA VIEIRA
&

Trufas de Chocolate com Porto
ANNOBON

PRECOS POR GARRAFA =
ENCOMENDAS MINIMAS: 24€ «




VINHOS DO MUNDO

\ 4

6 VINHOS - 6 PAISES

Eppanda Fanca Aevania

LAN Crianza DOMAINE DE COURTEILLAC SOLITAR

TINTO 2011 Merlot e Cab. Sauvignon Riesling Troken
TINTO 2011 BRANCO 2014

PRODUTOR Bodegas Lan PRODUTOR Domaine Courteillac PRODUTOR S.A. Priim

DENOMINACAD DE ORIGEM DENOMINACAO DE ORIGEM DENOMINAGAD DE ORIGEM

Espanha - Rioja Franga - Bordeaux Supérieur Alemanha - Mosel

CASTA Ternpranillo CASTAS Merlot, Cabernet Sauvignan, CASTA Riesling

VINIFICACAD Desengace seguido Cabernet Franc VINIFICAGAD Vindima manual.

de fermentagdo em cubas de inox
com controlo de temperatura. Longa
maceragao com removimento
regular. Estagio em barricas durante

1011

DOMAINE

VINIFICAGAD Desengace.
Fermentagao lenta com controlo
de temperatura. Maceragao
pos-fermentativa durante 15 dias.

Prensagem ligeira. Longa
fermentagao a frio em inox.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo limao

. P o Metade do vinho faz a fermentagdo
#gsa&%ﬂﬂmgfgg‘; 12 meses. JURTEL maloldctica e estdgio de 16 meses pélida. Boa intensidade aromtica
B i com notas de péssego e damasca.
em madeira de carvalho. ;
CRIAHZA NOTAS DE PROVA Cor vermelho TEOR ALCOGLICO 14% Na boca é frutado, bem equilibrado
it cereja. Aromas frutados (frutos NOTAS DE PROVA Cor vermelho e mineral. Final refrescante.

vermelhos e negros) com belas
notas de tosta e graos de cafe.
Na boca os taninos estdo
presentes mas nao agressivos.
Boa estrutura. Final longo.
LONGEVIDADE 7 a 8 anos
SERVICO A 16/18°C com entradas
frias, massas, e aves.

socio 8,74 € craozsL ‘ NAO 5610 9,20€ 6ran7sL

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 062902

52,44¢€ CAXAG GFAS

55,20¢ CAIXA 6 GFAS

profundo. Aromas frutados, intensos
e elegantes. Na boca é equilibrado,
sedoso e complexa com notas

de frutos vermelhos. Final firme,
longo e especiado.

LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 16/18°C pratos de carne
vermelha condimentados, cordeiro,
coelho, massas apaladadas e
queijos fortes.

stco 14,306 crao7s ‘ NA0 s6ci0 15,05€ crozs

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 062772

85,80¢ caixA6 GFAs

90,30¢€ CAIXAB GFAS

\ 4

LONGEVIDADE 8 a 9 anos

SERVICO A 8/11° C com aperitivas,
sushi, peixes grelhados, marisco
variado, saladas e carnes brancas.
Excelente com améijoas a bulhdo
pato, cozinha asidtica e pratos com
molho de caril.

socio 11,88€ crao7st ‘ NAO 56c10 12,50€ crao7sL
Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 062678

75,00€ CAIXA 6 GFAS

v

W CécZe Wo\:xa, ZZM
CRIOS MOMENTOS RIBBONWOOD
Cabernet Sauvignon Reserva Merlot Sauvignon Blanc

TINTO 2013 TINTO 2012 BRANCO 2014

PRODUTOR Dominio del Plata PRODUTOR Chateau los Boldos PRODUTOR Ribbonwood Wines
DENOMINACAQ DE ORIGEM DENOMINACAQ DE ORIGEM DENOMINACAD DE ORIGEM
Argentina - Mendoza Chile - Alto Cachapoal Nova Zelandia - Marlborough
CASTAS Cabernet Sauvignon, Malbec (5%) CASTA Merlat (100%) CASTA Sauvignon Blanc
VINIFICACAO Colheita manual. VINIFICAGAD Vindima manual. VINIFICACAO Curto contacto pelicular

Fermentagdo com controlo de
temperatura e maceragao longa.
Estagio de 9 meses em barricas de
carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14%

NOTAS DE PROVA Cor vermelho
rubi. Aromas intensos de ameixas
maduras e cerejas com notas de
baunilha. Na baca é harmonioso
combinando as natas de frutos
vermelhos com pimentos vermelhos.
Bom corpo. Final longo.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/16°C acompanhando
pratos de porco, aves, coelho e
enchidos.

MOMENTOS

RESERVA

ﬁ‘.

Fermentagdo com maceragao em
inox com controlo de temperatura.
Estagio de 6 meses em barricas de
carvalho francés.

TEOR ALCOOLICO 14,5%

NOTAS DE PROVA Cor rubi com
nuances azuladas. Aroma intenso de
frutas vermelhos com natas de cereja
preta. Na boca € suave, redondo,
com notas de frutos pretos muito
maduros. Taninos suaves, boa acidez
e bom equilibrio. Final agradével.
LONGEVIDADE 4 a 5 anos

SERVICO A 15/18°C com carnes
brancas e pastas.

pré-fermentativo, desengace e
esmagamento suave. Clarificagdo do
mosto. Fermentacao em inox e uma
pequena parte em madeira. Estagio
sobre borras finas de 3 meses

com remontagens frequentes no

lote que fermenta em madeira.

TEOR ALCOOLICO 12,5%

NOTAS DE PROVA Cor amarelo citrino.
Aromas maduras de citrinos e de
frutos tropicais com notas de groselha.
Boca complexa com notas de citrinos,
groselha, pimentas e minerais.

Boa acidez. Final agradavel.
LONGEVIDADE ¢ a 3 anos

SERVICO A 10/12°C com aperitivos,
marisco e massas. Este vinha tem
uma vedacao do tipo “screwcap”.

socin 9,98¢€ craos. ‘ NA0 5c10 10,50€ crao7sL

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 062771

59,88 caixas cras 63,00€ CAXAG GFAS

socio 5,70¢€ crao7s. ‘ NAQ s0ci0 6,00€ craozst

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF2 062339

34 20¢ cAixA6 GFAS 36,00¢ CAIXA6 GFAS

socio 10,69¢ craos. ‘ NAQ s6ci 11,25¢ raose

Encomende em Caixas de 6 gfas. - REF? 062773

64,14¢ caxAG GRAS 67,50€ CAIXA6 GFAS

Conjunto Vinhos do Mundo
1 GFA. LAN CRIANZA 2010 + 1 GFA. DOMAINE DE COURTEILLAC 2011 + 1 GFA. SOLITAR RIESLING 2014
+ 1 GFA. CRIOS 2013 + 1 GFA. MOMENTOS RESERVA 2012 + 1 GFA. RIBONWOOD 2014

socio 61,28¢€ | wAo s6cio 64,50¢
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ENOTECA

NOVO SOCI0
Garrafeira
Clube

GARRAFEIRA CLUBE

Oferta de Inscricao

FACA-SE SOCI0 ATE 30 DE ABRIL DE 2016
E RECEBA COMO PREMIO DE INSCRICAD:*

2 GFAS. BACELO NOVO BRANCO 2014 - LISBOA
2 GFAS. BACELO NOVO TINTO 2013 - DOURO
2 GFAS. BACELO NOVO TINTO 2013 - ALENTEJO

“Oferta entregue com a primeira encomenda

QUOTA ANUAL - 15 EUROS

0U PROPONHA UM NOVO SGCIO
E RECEBA COMO OFERTA:

Lisboa Douro Alentejo

Utilize este Voucher de 15€ em qualquer compra na Revista Enoteca ou em www.enoteca.pt

ENOTECA GARRAFEIRA CLUBE

© PROPOSTA TRIMESTRAL Quota anual 15,00 €
Uma selecdo de 2 caixas (6 garrafas de cada),
que Ihe serd enviada todos os 3 meses (+ 3 garrafas Oferta Inscricao Sim (ver acima)
de Espumante na Revista de Natal). O Sdcio pode
Can/celar ou a~|terar a proposta no espaco de 10 dias Oferta Renavacao Sim, sem.pre‘de valor igual
apds a rececao da revista. ou superior a quota anual

Desconto %

° OFERTA ANUAL 5% em todos os produtos

Oferta de um conjunto de garrafas de pelo menas o Participagdo em Eventos

valor da sua quota, gue lhe serd enviado juntamente da Enoteca Nao
com uma encomenda.
Programa Trimestral Sim
© DESCONTO DE 5%
Desconto de 5% em todos os produtos apresentados Envio de Revista Sim
pela Enoteca.

INSCREVA-SE NO SITE www.enoteca.pt ou PECA A FICHA DE INSCRICAO
NA NOTA DE ENCOMENDA QUE ACOMPANHA A REVISTA
PAG. 42 - www.enoteca pt ou pelo TELEFONE 228 348 440, FAX 228 348 449, E-MAIL enoteca(@enoteca.pt



ENOTECAQ

Oferta de Inscricao

O

FACA-SE SOCIO ATE 30 DE ABRIL DE 2016
E RECEBA COMO PREMIO DE INSCRICAD:*

1 GFA MUROS ANTIGOS BRANCO 2014

1 GFA PROVA REGIA RESERVA BRANCO 2014
1 GFA VINHA GRANDE TINTO 2011

1 GFA QUINTA S. JOAD BATISTA TINTO 2011

1 GFA PASMADOS TINTO 2012

1 GFA QUINTA DO CARMO TINTO 2011

*Oferta entregue com a primeira encomenda

QUOTA ANUAL - 50 EUROS

0U PROPONHA UM NOVO SOCID
E RECEBA COMO OFERTA:

Alvarinho

OFERTA

NOVO SOCIo
EnoClube

Conjunto Regides

|
PASMADOS

v

Bucelas Douro Tejo Settbal Alentejo

ENOCLUBE - Clube dos Conhecedores

O PROPOSTA TRIMESTRAL
Uma selecdo de 2 caixas (6 gfs. cada), que Ihe serd enviada
todos 0s 3 meses [+ 3 Gfs de Espumante na Revista de Natal).
0 Sdcio pode cancelar ou alterar a proposta no espaco de 10 dias
apds a rececao da revista.

© EVENTOS
0s sdcios do Enoclube poderdo participar nos eventos
organizados pelo Clube - Jantares Tematicos, visitas a
Caves e Adegas, participacao em Vindimas, Cursos de Prova,
etc.

© OFERTA ANUAL
Oferta de um conjunto de garrafas de pelo menos o valor da sua
guota, gue lhe sera enviado juntamente com uma encomenda.

© DESCONTOS DE 5% E 10%
Desconto de 5% em todos o0s produtos apresentados pela
Enoteca. Este desconto serd de 10% na Gama Enoteca [Enoteca,
Arroio da Vinha, Bacelo Novo, Adegueiro, Cave Real).

Utilize este Voucher de 50€ em qualquer compra na Revista Enoteca ou em www.enoteca.pt

ENOCLUBE - Clube dos Conhecedores

50,00 €

Quota anual

Oferta Inscricao Sim (ver acima)
Sim, sempre de valor igual

Oferta Renovagao e
ou superior a quota anual

10% nos vinhos gama Enoteca
(Enoteca, Arroio da Vinha, Bacelo Novo,
Adegueiro, Cave Real]

e 5% nos restantes produtos

Desconto

Participagcao em Eventos

da Enoteca Sl
Programa Trimestral Sim
Envio de Revista Sim
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P

HERDADE
“PESO

TRINCA BOLOTAS,
CORPO DE ALENTEJANO,
ALMA DA VIDIGUEIRA.

Sempre que se abre uma garrafa de Trinca Bolotas liberta-se um pouco
da alma alentejana. Respira em cada copo uma homenagem ao porco alentejano,
raga aut6ctone portuguesa, e inico sobrevivente dos suinos de pastoreio na Europa.
Sentem-se as texturas do montado e as cores da paisagem da Vidigueira, abencoada
por um clima tinico. Tudo junto produzindo um vinho que acompanha
na perfeicio pratos da nossa cozinha tradicional.

@® WINEInMODERATION.cu

Art de Vivre

SEJA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERACAOQ.



